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RESUMEN

El trabajo presentado muestra las acciones necesarias para elaborar chips a
partir de la flor de banano, producto que se desecha en los campos de
produccion. Es una investigacion de tipo aplicada, tiene un enfoque cuantitativo

y el disefio de la investigacion planteada es preexperimental.

Se ha buscado a través de experimentos el proceso de coccion adecuado, la
solucién de lavado y las partes que generan el sabor amargo, para ser separado
y obtener un producto aceptable. Se ha establecido que debe retirarse los
ovarios de la flor, ser lavados con un remojo de 24 horas en una solucion de
bicarbonato de sodio de 100 It por 200 gr, para proceder a ser freidos. Sus
caracteristicas fisico quimicas y microbiologicas son aceptables para su
comercializacién estando exento de Salmonella y Escherichia coli. Con relacion
a sus costos, se demostré que el kilogramo de este producto lograria costos de

produccién de S/. 7 aprox.

Palabras clave: chips, reaprovechamiento, banano
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ABSTRACT

The work presented shows the necessary actions to make chips from the banana
flower, a product that is discarded in the production fields. It is an applied type of
research, it has a quantitative approach and the proposed research design is pre-

experimental.

The proper cooking process, the washing solution and the parts that generate the
bitter taste have been searched through experiments, to be separated and obtain
an acceptable product. It has been established that the ovaries of the flower must
be removed, washed with a 24-hour soak in a sodium bicarbonate solution of 100
It per 200 gr, to proceed to be fried. Its physical, chemical and microbiological
characteristics are acceptable for commercialization, being free of Salmonella
and Escherichia coli. Regarding its costs, it was shown that the kilogram of this

product would achieve production costs of S/. 7 approx.

Keywords: chips, reuse, banana
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l. INTRODUCCION

La presente investigacion se enfoco en los limitados ingresos del producto de
banano organico (Musa Paradisiaca). De acuerdo al articulo de Alex, Wilmer,
Freddy (2022), en Ecuador los desechos del banano organico no se utilizan
eficazmente a causa de ser arrojados al medio ambiente generando dificultades
en el entorno y en la economia de los productores de banano, en cambio, este
alimento nos brinda la obtencion de bioinsumos. Su adecuado uso en desechos
naturales se obtiene mediante distintos métodos que involucran el
aprovechamiento de estas, innovando en nuevas producciones. Llegado Valle
(2019), describe en su articulo que en el Peru la agricultura es importante para
el desarrollo econémico y limitar la necesidad de los peruanos, de modo que los
productores de banano orgénico (Musa paradisiaca) de la region Piura, Valle del
Chira (Provincia de Sullana) tienden al desarrollo de un ambiente mas
mundializado donde el progreso y desarrollo son modelos asociados,
impulsando a los agricultores en su crecimiento. En el pais es importante
fomentar las cooperativas y de esta forma poder afrontar y solucionar las

dificultades que se manifiestan dia a dia.

En el 2021 la palta hass obtuvo un alto desarrollo de exportaciones, una situacion
distinta a la del banano organico, perjudicado desde 2020 por las crisis
internacionales debido a los precios. De acuerdo al Ministerio de Comercio
Exterior y Turismo (Mincetur), en las areas de produccién de la region Piura se
concentr6 el 60% de exportacion de banano, igual a 9.927 hectareas —
disminuyeron el 15% en diciembre del 2021 al igual que el afio anterior. Mientras
que el 2021, los envios obtuvieron los US$ 138 millones y una disminucion del 2
% del afio anterior. Los sembrios van disminuyendo constantemente. El
Ministerio de Desarrollo Agrario Y Riego (Midagri) informa que por lo menos
162.971 hectareas de banano organico se encuentran reportadas en el 2019, y
se reporta que en marzo del 2020 serian 162.000 hectareas. (Agraria.pe,2019).
El presente proyecto de investigacion tiene como finalidad investigar, incentivar
y ayudar a ocupar un vacio que se presenta a diario en la provincia de Sullana

con la produccién y comercializacion del banano organico. El elevado porcentaje



de residuos sélidos que no estan siendo aprovechados para mejorar la economia

de los productores y asi poder mejorar su calidad de vida.

En esta investigacion se planted el siguiente problema: ¢Cémo podemos
incrementar los ingresos monetarios de los productores de San Vicente de
Piedra Rodada?, ademas tiene como objetivos especificos: ¢ Cual es el proceso
para la elaboracion de chips a base de flor de banano organico?, ¢ Cuales son
los niveles de cumplimiento de los pardmetros normativos de chips a base de flor
de banano orgénico?, ¢Cudales son los costos que incurren la elaboracion de

chips a base de flor de banano organico?

Este proyecto de investigacion se justificé en la importancia de realizar esta
investigacion, teniendo en cuenta que los productores por falta de conocimiento
y capacitacion solo se enfocan a exportar al exterior un solo producto. Es por tal
motivo que hemos realizado esta investigacion permitiendo asi conocer,
incentivar y apostar en la innovacion de nuevos productos que se pueden
obtener a base del banano organico (Musa Paradisiaca). generando mayores
ganancias en los productores y aumentar asi también oportunidades de trabajo.
Es por ello que la hipotesis planteada es “La elaboracion de chips a base de flor
de banano organico mejorara los ingresos monetarios de los productores de San
Vicente de Piedra Rodada”, y como hipotesis especificas: se podra elaborar
chips a base de flor de banano organico, los chips de flor de banano organico
cumplen los parametros normativos, los costos que incurren en la elaboracién

de chips a base de flor de banano organico son rentables.

La presente investigacion tiene como objetivo general: Produccién de chips a
base de flor de banano organico basado en la NTP 209.226:1984 para
incrementar los ingresos monetarios de los productores de San Vicente de
Piedra Rodada y como objetivos especificos (a) determinar el proceso para la
elaboracion de chips a base de flor de banano, (b) determinar el cumplimiento
de los parametros normativos de chips a base de flor de banano orgéanico, (c)
determinar los costos que ameritan la produccion de chips a base de flor de

banano organico.



Il. MARCO TEORICO.

Acufia, et al (2020) tuvo como objetivo plantear una planta encargada de la
produccién de mermelada de origen artesanal a base de los residuos obtenidos
del platano organico de la asociacion que se encuentra ubicada en salitral de la
provincia de Sullana. Los resultados fueron precisos en el crecimiento del
proyecto, favoreciendo en la recoleccidén de informacion en relacion cuantitativa
y a la vez cualitativa para la determinacién del mercado y dependiendo de esto
se pueden elaborar los siguientes capitulos que abarcan a todo lo relacionado
con ingenieria de procesos. Se concluy6 que la produccion e incorporacion de
una mermelada con un distinto sabor, resultando ser muy interesante para el

mercado y para las futuras investigaciones.

Alban, et al (2021) tuvo como objetivo crear una planta para la elaboracion de
snhacks a base de mango desecado, los resultados fueron planteados en un
informe final detallando todos los puntos que se deben tener en cuenta para
disefiar una planta completa. Se concluy6 que la realizacion del disefio para la
planta completa, correcta y bien definida, desarrollara un correcto

funcionamiento para la produccién de mango deshidratado.

Alves, et al. (2020) tuvo como objetivo desarrollar mezclas formuladas de
cascaras y pulpas de banano, obteniendo mezclas en polvo rico en
antioxidantes. La investigacion fue de disefio experimental, teniendo como
muestra a las cascaras y pulpas de platano. Sus resultados indican que las
mezclas de cascara de banano presentan propiedades fisico quimicas aptas
para su uso alimentario. Se concluyo que se obtienen propiedades antioxidantes

debido a las mezclas planteadas a base de cascaras de banano.

Aparna y Anu (2022) tuvo como objetivo verificar la biotransformacion de los
desechos agricolas en productos de valor agregado con beneficios ambientales
y econdmicos. Es un estudio de disefio experimental, la poblacién fue los
sustratos provenientes de desechos agricolas, como los pseudotallos de banano
y los desechos de yaca. Los resultados mostraron que Aspergillus niger podia
cultivarse en SSF usando ambos medios. El estudio confirma que los descartes
agroindustriales como sustrato para la fermentacion en fase sélida serian un

enfoque sostenible para la produccion de enzimas. Se concluyé que los
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desechos agricolas, como los pseudotallos de banano y los desechos de las
cascaras de la jaca, se usaban para producir celulasa en un proceso de
fermentacion en estado sélido. Son una rica fuente de materia prima
lignocelulésica y son adecuados para la produccién de celulasa a gran escala.
El uso de estos desechos reduce significativamente la carga ambiental y los
costos de energia necesarios para su eliminacion. Los desechos de yaca
resultaron ser mejores que el pseudotallo de banano en términos de actividad

celulolitica.

Bambil y Gonzales (2021) El presente trabajo se enfocara en proponer distintas
alternativas para el aprovechamiento de descartes de una empresa agricola con
el objetivo de generar un beneficio econdmico y social. Si bien el resultado de
ambas alternativas no implica un producto a comercializar, es decir, no se
percibe un ingreso directo, traen consigo otro tipo de beneficios. Por un lado, el
compost puede ser utilizado para cultivos futuros, mejorando considerablemente
las propiedades de la tierra, obteniendo un mayor rendimiento por hectarea
cultivada. Mientras que, para la alternativa de donacion, no sélo se ayuda a
combatir el hambre de muchas familias, sino que también se obtienen beneficios
impositivos por esta accidn. Se concluyé que a partir del objetivo de querer
reducir al maximo los descartes producidos por la empresa, se propusieron no
solo mejoras técnicas, sino también beneficios econdmicos, sociales y
ambientales. Es importante destacar que con la implementacion de cualquiera
de las alternativas propuestas se consigue algun tipo de impacto positivo en el
medio ambiente o en la comunidad. Esto pondria en evidencia el compromiso de
la empresa por estos dos aspectos, que muchas veces son desfavorecidos por

el accionar de las organizaciones.

Carhuamaca, et al (2021) tuvo como objetivo aprovechar los residuos de platano
organico para la produccién de snack a través de procesos de deshidratacién
por la empresa Agricom Norte, situada en el departamento de Piura. Los
resultados fueron viables obteniendo ganancias y satisfaccion en las personas.
Se concluyd que el proyecto es rentable y que la adecuada forma de elaborar
chips de banano es a partir de un proceso en linea por la baja variedad que se

muestra en el producto.



Clavijo (2020) tuvo como objetivo crear una propuesta para aprovechar la flor de
platano Guayaquil, la ciudad portuaria de Ecuador. Fue un estudio de tipo
documental, la poblacion fueron los pobladores de la mencionada ciudad, los
instrumentos empleados fueron las encuestas. Los principales resultados
demostraron que los pobladores de la ciudad no conocen las caracteristicas de
la flor de platano, en donde se identificé que se disponen a saborear alimentos
los cuales contengan como ingredientes la flor de platano, al realizar las
propuestas determinadas se identificé que la flor de platano tiene la versatilidad
de poder prepararlo en cualquier presentacion culinaria. Se concluyé que la flor
de banano no cuenta con un alto valor energético, por lo que puede ser
consumida por personas con problemas de obesidad. Mantiene alto aporte en
fibra, en calcio y también en fésforo, ayudando a quien la adquiera muestre
resultados en adelgazar y luchar con los problemas de estrefiimiento,
neutralizando el transito intestinal. ayudando a mantener los huesos en un mejor

estado y ordenar las actividades del sistema nervioso.

Clavijo (2021) tuvo como obijetivo utilizar los nutrientes que son descartados por
los estandares estéticos que aun se pueden consumir y asi evitar su perdida,
con el proposito de poner fin a los desperdicios de alimentos y asi poder elaborar
un producto novedoso y nuevo en el mercado. Su resultado fue exitoso ya que
se presenta de manera saludable para las personas por sus altas propiedades
de nutrientes que contienen. Se concluyo que el analisis de informacion relevante
es Util para que su planeacion sea especifica para la elaboracién de snack y asi

poder tener claro el desempefio que presentan.

Clementz, et al. (2019) tuvo como objetivo brindar un proceso eficiente para
maximizar la produccion de posibles productos derivados de los descartes a
base de zanahoria. Esta investigacion tuvo el disefio experimental, la poblacion
fue la materia prima asignada para el reactor de fermentacion. Los resultados
fueron la elaboracion quimica de los residuos obtenidos en las zanahorias
descartadas y envasadas, mostrando un nivel de frescura y maduracion apto
para la produccién de productos con valor agregado. Se concluyé que, de las
tres propuestas de proceso, se muestra favorable el proceso 3 debido a la
utilizacién de los residuos a partir de inmensas cantidades, permitiendo obtener

productos derivados a base de zanahoria, sin producir nuevos descartes.



Collantes, et al. (2019) tuvo como objetivo investigar alternativas relacionadas al
manejo sostenible de descartes obtenido en la cosecha desarrollada por los
agricultores de mandarina y palto ubicados en Cafiete. En esta investigacion su
disefio fue no experimental, su poblacion fueron las haciendas productoras de
palta y mandarina registrada en la cooperativa de agricultores en la provincia de
cafete (N=55), su muestra se obtuvo al escoger 48 haciendas escogidas al azar.
Los resultados muestran la recuperacion de parasitoides debido a los manejos
de descartes. Teniendo como conclusion que, debido al manejo de descartes
aplicada por los agricultores de la provincia de cafiete, muestra la organizacion
de materia natural al suelo con un cierto porcentaje de (79.17%) y la
recuperacion de parasitoides con un porcentaje de (4,17%) apostando por la

sostenibilidad de los agroecosistemas.

Curtidor (2020), esté presente estudio busca diferentes alternativas sobre el
aprovechamiento que ayude a la disminucion de los desperdicios, los cuales
perjudican al medio ambiente, asi también a la economia de los agricultores y
distribuidores, es por tanto que se busca recuperar, transformar y generar un
nuevo producto que esté apto para los seres humanos. Los resultados fueron
limitados en el aprovechamiento que se les puede dar a los descartes de fruta y
verdura. Se concluy6 que la utilizacion de los productos descartados en tiendas
de la misma localidad, presentan caracteristicas nutritivas en la transformacién

de nuevos productos.

Del Rio, Flérez y Grande (2021) tuvo como objetivo examinar los diferentes
productos derivados de pérdidas y descartes de alimentos, los cuales
contribuyen con el cambio de una economia circular, el disefio fue no
experimental, su poblacion fue la recopilacion relacionada de productos
derivados a través de los diferentes procesos de frutas y entre otros de la
industria alimentaria. Los resultados fueron favorables en el diferente uso que se
pueda brindar. Se concluy6 que los diferentes estudios analizados mostraron el

alto potencial que contienen estos alimentos.

Delgadillo (2018) tuvo como objetivo establecer los determinados estandares de
calidad para la elaboracion de galletas y panificacién a través de harina la cual
es obtenida del banano organico. Fue un estudio de tipo aplicada con disefio no
experimental de tipo transeccional descriptivo, este estuvo tuvo como poblacion

6



y muestra en relacion al primer objetivo es la a produccion de harina a base de
banano organico, en el segundo y tercer objetivo la poblacion fue los cuarenta
y cinco productos de galletas y panificacion los cuales son divididos de manera
idéntica con relacién a los tres productos y la muestra es de quince productos
los cuales deben pasar una prueba de laboratorio, siendo divididos de una forma
igual los productos, el cuarto objetivo especifico su poblacién y muestra son los
diez especialistas en el tema determinado. Los resultados son muy buenos
debido a la aprobacion de los determinados productos y los cumplimientos de
normas actuales en la produccion de los determinados productos.

Diaz, et al (2022) tuvo como objetivo analizar las propiedades del cultivo,
exigencias de calidad, beneficio para el consumidor, mercados, exigencia en las
agroindustrias. Impacto en los mercados de polvo a base de espéarragos y los
tipos de clientes, mostrando asi también que de los tres encuestados un
encuestado manifestd haber consumido en ocasiones, los resultados fueron
favorables en mantener una mejor salud, un alimento altamente seguro en su
consumo y un cuidado ambiental. Se concluyé que las producciones de
productos deshidratados contienen un valioso método en su uso como materia

prima.

Dilucia, et al. (2020) tuvo como objetivo recopilar las investigaciones mas
recientes sobre el potencial de reutilizacion y aplicacion de residuos industriales
de frutas y hortalizas para agregar valor tanto a los subproductos como a los
envases de alimentos. Fue un estudio de disefio no experimental, la poblacion
fueron las busquedas literarias. Los principales resultados se descubrio
numerosos articulos, y entre ellos, 109 articulos se utilizaron en la descripcion
general actual. Los datos de la literatura se centraron en la posible reutilizacién
de subproductos de frutas y hortalizas, y cdmo se pueden utilizar estos recursos
para mejorar las propiedades fisicas, mecanicas, antioxidantes y antimicrobianas
de los sistemas poliméricos. Se concluyd que los subproductos de frutas y
hortalizas podrian ganar un gran interés en la perspectiva de envases mas
sostenibles. La amplia difusiéon del conocimiento del mundo cientifico a los
sectores industriales de procesamiento y envasado de alimentos sobre las

ventajas concretas, los costos de inversion y el impacto en el estado futuro del



medio ambiente promoveria realmente la valorizacién de los subproductos de

frutas y hortalizas en materiales plasticos.

Hamed, Jakobsen y Lerfall (2021) tuvo como objetivo brindar una descripcion
general de los avances recientes en el procesamiento y la mejora de los
subproductos alimentarios para la producciéon de materiales de envasado de
alimentos. Fue un estudio de disefio no experimental, donde la poblacion y la
muestra fueron los residuos de los procesos de alimentos. Los resultados fueron
obtenidos por diversos subproductos biolégicos de la industria alimentaria que
pueden ser utilizados en el campo del envasado de alimentos, mientras que el
resto de subproductos no pueden ser utilizados para el consumo, directamente
pueden ser procesados para otros fines. productos de alto valor humano. Se
concluy6 que los subproductos alimentarios baratos y facilmente disponibles y la
biomasa sin explotar tienen un gran potencial para la produccion de peliculas y
revestimientos mas baratos, lo que les permite competir con sus contrapartes a
base de petréleo. Estos biomateriales sostenibles y sin uso son totalmente
compostables (bio), efectivos para controlar el deterioro, extender la vida util de
estas sutancias y brindar beneficios adicionales a los alimentos funcionales

bioactivos.

He, Sampers y Raes (2020) tuvo como objetivo plantear un procesamiento en el
lavado con etanol para el mejor concentrado de fibra dietética para los productos
derivados en las agroindustrias, esta investigacion fue de tipo experimental, sus
muestras fueron las cortezas de banano, grosella negra, corteza de avena,
corteza de clementina y salvado de trigo. Los resultados indicaron que el proceso
no resulté siendo una pérdida en la fibra dietética. Se concluyé que la extracciéon
de las diferentes cascaras mejora la viabilidad de celulosas probidticas,

mostrando una manera prometedora.

Hernandez (2018) tuvo como obijetivo calificar la pectina encontrada en la uva de
variedad de uvas rojas en los descartes a través de hidrolisis acida, la
investigacion fue de tipo experimental, la poblacion fueron los 24 tratamientos y
no se usO muestra en esta investigacion. Los resultados fueron factibles en el
cumplimiento de los requerimientos por la regla e-440. Concluyendo que la

pectina de la uva en variedad Red Globe fue adquirida mediante métodos de



hidrolisis acida, en donde indica que solo hubo muestra la cual logré cumplir cada

uno de los estandares establecidos por la regla.

Ibarruri, Cebrian y Hernandez (2021) tuvo como objetivo determinar estrategias
integrales en la valorizacion de residuos de hortalizas y frutas. Fue un estudio de
disefio experimental, como poblacion y muestra fueron los descartes de frutas y
hortalizas. Los principales resultados fueron que después de SSF, la
concentracion de compuestos fendlicos fue el doble en la biomasa final que en
el sustrato inicial y el producto fermentado tuvo mayor actividad antioxidante. En
comparacion con los resultados informados anteriormente, la complementacion
de frutas con vegetales aumento el nitrogeno disponible y resulté en una mayor
produccién de biomasa. En conclusion, los resultados demuestran que la
fermentacién combinada sélida y liquida es una estrategia exitosa para la
valorizacion de FVd para producir valiosos ingredientes alternativos para
alimentos debido a su alto contenido de proteinas y el contenido de lipidos y el

perfil de amino&cidos bien equilibrados.

Jyoot Kaur y Singh (2021) tuvo como objetivo analizar las diferentes perspectivas
que se utilizan para los PCD en la preparacion de puré a base de zanahoria, el
estudio fue de disefio experimental, la poblacién fue los residuos obtenidos en la
producciéon de zanahoria procesados, siendo adquiridos para el proceso de
Ontario en Canada , los resultados fueron determinantes en las caracteristicas
del puré a base de zanahoria elaborados a partir de PCD comparados a los
diferentes pues de zanahoria comercialmente. Se concluyé que los
determinantes PCD pueden ser utilizados para la preparacion de pure a base de
zanahoria, sugeriendo integrar un cierto porcentaje de zanahorias calificadas con
PCD para asi poder incrementar las caracteristicas nutraceuticas del puré de

zanahoria.

Jyot Kaur, et al. (2020) tuvo como objetivo evaluar las propiedades fisicas y
mecanicas, la composicion proxima, el contenido de carotenoides, el analisis
final y HHV de CRW para ofrecer opciones de uso potencial como fuente
nutracéutica y para la generacion de energia. Fue un estudio de disefio
experimental, como poblacién y muestra se tuvo los rechazos y desechos de
zanahoria. Los principales resultados demuestran que los desperdicios de
zanahoria (CRW) abre la puerta a la exploracion de las opciones de reutilizar en
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un producto de valor agregado, debido a sus factores como el alto contenido de
humedad, oxigeno y nitrégeno con un bajo porcentaje de carbono y alto poder
calorifico (HHV). Se concluyé que los descartes procesados son una fuente
potencial de B-caroteno junto con la presencia de poliacetilenos, la utilizacién de
CRW reduciré su afluencia en los vertederos, lo que reducird la huella de carbono
causada por los gases del efecto invernadero, el cual permite la recuperacion
nutricional y la ganancia econOmica tanto para el productor como para el

procesador.

Kawata, et al. (2021) tuvo como objetivo desarrollar férmulas de alimentos para
peces que abarque descartes de frutas tropicales e investigar la viabilidad
econOmica relacionada. El estudio fue de disefio experimental, la muestra fue
conformada por coco rallado, cdscaras, coronas de pifia y pulpa de jaca. Los
resultados fueron demostrados que los desechos de frutas son ricos en
nutrientes como lipidos y proteinas que eran adecuados para la alimentacion de
los peces. Un andlisis econdmico encontrd que 7 de los 15 tratamientos de frutas
eran econdmicamente viables. Se concluyd que el uso de desechos de frutas
tropicales como alimento para peces se ha mostrado muy prometedor si hay una

mejora o deterioro en calidad de la carne de pescado

Ludeia, Navarro y Salvador (2020) tuvo como objetivo mejorar y rentabilizar a
través de alternativas cientificas y comerciales los residuos organicos producidos
en San Fernando por la Cooperativa Agraria de Productores de Banano Organico
Olivares, el cual tiene como destino final a Portugal. El estudio es de tipo
descriptivo y su determinado disefio es no experimental. poblacién y muestra es
la determinada cooperativa de San Fernando. Los resultados fueron rentables

tanto econdmicos como financieros.

Medina, Munitz y Resnik (2020) tuvo como objetivo mostrar el aprovechamiento
de los productos provenientes de la industria arrocera, el estudio fue de disefio
no experimental, la poblacion fue las industrias arroceras. Los resultados fueron
los usos y aplicaciones en el aprovechamiento de productos derivados en la
molienda obtenido por el arroz. En esta investigacion se concluyé que los
productos derivados de la molienda del arroz, demuestran propiedades de
utilidad, beneficiando la calidad de alimentacion en los consumidores, debido a
su alto contenido de nutrientes.
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Proafio (2021) tiene como objetivo determinar la factibilidad de la invencion de
silo a partir de del raquis de la planta de banano y el banano del descarte para
la suplementacion alimenticia del ganado bovino. Los resultados indican que el
proyecto es factible. Se concluyé que el banano de descarte y el raquis para
alimentacion de ganado en la empresa Cuatro Hermanos es factible. El analisis
financiero arroj6 indicadores positivos, como el VAN de $11,868.26 un TIR del
233% con un indice de rentabilidad de 11.24%, es decir, gracias a este proceso

se pueden incrementar beneficios econémicos para la Hacienda.

Quitral, et al (2021) tiene como objetivo evaluar la incorporacion de cascaras de
manzana, zanahoria y zapallo en la composiciébn nutricional, sociedad y
preferencia de pan de molde. Es un estudio de disefio experimental cuantitativo.
En los resultados se mostré la incorporacion de harinas a base de cascaras
vegetales, indicando que no se produjo ninguna modificacion en las propiedades
nutritivas, se concluyé que las cascaras de manzana resulto ser la mejor
alternativa con un porcentaje de 10% en aportes de fibra dietética y ayudando a
gue la sociedad tenga mayor conciencia.

Ramirez (2019) tuvo como objetivo estudiar informacion relacionada a la
generacion de los descartes de banano en sus diferentes procesos de
produccion en la cadena alimentaria y evaluar posibles aprovechamientos en la
seguridad alimentaria de una determinada poblacion. Fue un estudio de disefio
no experimental, la poblacion de este estudio fue la clasificacion de las diferentes
fuentes de informacion. Sus resultados fueron las fuentes de informacion
empleadas en los descartes de banano y el uso para la elaboracion de diferentes
alimentos. Se concluyd que los descartes naturales del banano contienen una

gran potencia en sus diferentes usos dependiendo en la etapa que se encuentre.

Ramirez (2019) tuvo como objetivo producir y calificar la harina a base de
descartes producidos por el banano organico, utilizando la pulpa y cascaras en
cumplimiento con la norma técnica de Colombia 27299, fue una investigacion de
tipo cuantitativa y su disefio fue no experimental , la poblacion fue conformada
por 406 gramos de harina de pulpa y 269 gramos de harina a base de cascaray
la muestra fue conformada por todos los descartes de bananos en la semana 12,
los instrumentos empleados en esta investigacion fueron los registros de control,
los registros de evaluacion fisico quimica, evaluaciones organoléptica y las
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evaluaciones documentales. Los resultados en esta investigacion fueron
favorables en la aceptacion en las propiedades organolépticas y fisicoquimicas
permitiendo tener un consumo al publico con relacion al analisis microbiolégico.
Se concluyé que los tratamientos Optimos (A3B1) muestran condiciones
adecuadas en inocuas, respetando la norma técnica de Colombia 2799.

Ramos (2021) tuvo como objetivo elaborar un licor a base de descartes de
mango, la investigacion fue de tipo aplicada y su disefio fue de tipo experimental,
su poblacién fue de 100 kilogramos de descarte de mango, los resultados se
obtuvieron por la participacion de 20 expertos, mostrando sus resultados en cada
una de las muestras empleadas en esta investigacion. Se concluyé que el
balance de materia nos permite conocer cada rendimiento encontrada en la
pulpa con un 66067%, el de los descartes en un 33.33%. para su determinacion
en licor se tuvo conveniente hacer una funcion para las tres muestras analizadas,
encontrados los valores de las muestras respectivamente (A1=91.7%,
A2=89.84% Y A3 =87.5%).

Raymundo (2019) tuvo como objetivo elaborar y determinar un vinagre a base
de descartes encontrados en el platano, la investigacion fue de tipo mixto y su
disefio fue no experimental. La poblacion fue los residuos producidos por la
cooperativa de huayquiquira ubicada en la perla de chira( Sullana), la muestra
fue de 45 kilogramos de pulpa obtenida de banano, realizando 3 disoluciones, a
la vez 3 concentraciones distintas, en donde las 9 muestras se les dara 5
repeticiones, tomando 1,5 litros en cada 26 muestras del producto, realizando
muestras en sus diferentes caracteristicas, los resultados fueron favorables en
la aceptacion de cada uno de los panelistas, obteniendo un puntaje mayor en
cada una de las muestras, se concluyo que las caracteristicas fisicoquimicas del

banano organico muestran cantidades favorables para su determinado uso.

Richard, et al. (2020) tuvo como objetivo comparar la composicion quimica, a
base de residuos de garbanzo para la elaboracion de hummus, esta
investigacion fue de disefio experimental. Los resultados de los analisis
sensoriales y de textura no muestran diferencias significativas entre los granos
de descarte y los integrales. Los contenidos quimicos de los subproductos
muestran ventajas para la industria alimentaria. Se concluyé que los granos
partidos tuvieron un mayor contenido de proteina, mientras que un menor
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contenido de fibra tuvo un efecto negativo sobre las propiedades fisicoquimicas
del hummus. Estos resultados indican que los garbanzos de descarte se pueden
utilizar para preparar un alimento con un aporte significativo de fibra y

oligosacaridos con propiedades prebidticas

Rodrigues, et al. (2018) tuvo como objetivo estimar los efectos de inclusion en
descartes obtenido de los diferentes tipos de fruta. Fue un disefio de tipo no
experimental, la poblacion y su muestra fueron los 5 tratamientos y repeticiones,
adicionando ensilajes, como papaya, acerola, banano, tomate, los instrumentos
empleados para esta investigacion fueron los datos indagados por los analisis
de varianza. Los resultados mostraron un minimo DM y una mayor recuperacion
en DM. Se concluy6 que a causa de este efecto se pudo tener menores perdidas
y un aumento en la recuperacion de DM, demostrando que el banano organico

contiene un alto valor nutricional.

Sanchez, Sanchez y Florez (2020) tuvo como objetivo encontrar caracteristicas
gue puedan servir para la incorporacion en las transformaciones industriales del
determinado departamento, mejorando la economia y la reducciéon en la
contaminacion ambiental, los resultados mostraron granos de menor diametro
en la harina elaborada por molinos de martillo, teniendo en cuenta que se usoé
mayor porcentaje de agua en cada una de su composicion de manera general
en los descartados en verdes. Se concluyd que se muestra gran uso de agua en
las industrias, por lo que en el proceso de secado se desperdicia cierta masa, lo

cual representa una minima recuperacion en los mismos.

Soto, Concha y Zuadiga (2020) tuvo como objetivo evaluar el tratamiento de
muffins a base de harina de banano, verificando si el determinado consumo
produce algun efecto. Esta investigacion tuvo un disefio de tipo experimental, la
poblacidn y sumuestra las enzimas y la harina a base de banano. Sus resultados
fueron mejorables en los compuestos biolégicos, debido al tratamiento de
Viscozyme con harina a base de platano. Incrementando la participacion de
compuestos fenolicos de 250 a 510 mg de acido galico y 100 g de harina. Se
concluyo que el descarte actualmente sigue siendo no utilizado, pero debido a

investigacion se muestra que el banano posee un alto contenido de nutrientes.
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Suncion (2021) tuvo como objetivo conocer la alternativa mas adecuada para el
aprovechamiento de descarte obtenido del mango en el fundo los paltos S.A.C.
El estudio fue de tipo aplicado y descriptivo con un enfoque cualitativo, su disefio
de investigacion es no experimental. La poblacién tuvo determinada en la
campafia 2020 a 2021 por la producciéon de descartes obtenida en el Mango
Kent. Tomando la poblacion como muestra, los instrumentos utilizados son las
entrevistas, guia de observacion y analisis documental. Los resultados fueron
beneficiosos en el aprovechamiento més adecuado en el descarte de mango. Se
concluy6 que una de las alternativas mas apropiada para el aprovechamiento
optimo y rentable en el descarte de mango producido, es el proceso de mango

congelado IQF.

Thomas, et al. (2018) tuvo como objetivo caracterizar y cuantificar los
subproductos industriales del brécoli por su contenido de glucosinolatos y
polifenoles como un primer paso hacia la biorrefinacion industrial. Fue un estudio
de disefio experimental, tuvo como muestra los segmentos vegetativos y los lotes
rechazados de 10 cultivares de semillas. Los principales resultados fueron que
los subproductos de brécoli eran ricos en glucosinolatos (0,2-2 % del peso seco
de la muestra), predominantemente glucorafanina (32-64 % del total de
glucosinolatos), mientras que el contenido de polifenoles era inferior al 0,02 %
del peso seco de la muestra. Se concluyé que la valorizaciébn de residuos
industriales facilita la produccién de ingredientes alimentarios funcionales de alto

valor junto con la sostenibilidad socioecondmica.

Torres (2022) tuvo como objetivo elaborar chocolate caliente reemplazando la
maicena con las harinas extraidas a partir de la flor y raquis de banano. Fue un
estudio de disefio experimental, la poblacion de estudio fue la flor y el raquis de
platano, el muestreo fue de tipo no probabilistico. Los principales resultados
sensoriales alcanzados se dirigieron al programa, el cual fue procesado con la
informacion acorde con las limitaciones dadas, nos dio como férmula escogida
una estructura en que el 4 % seria encomendado a las harinas de estudio.
Después, se procesaron los chocolates con la formulacion dada y se utilizé un
producto de referencia para la comparacion, ultimando que el nuevo producto
presenta semejanzas quimicas, sensoriales y fisicas con respecto al testigo, sin

embargo, existieron indicadores como la porcion de azlcares, -color,
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granulosidad y aroma frutal que obtuvieron satisfactorios resultados. Se concluy6
gue el nuevo chocolate cumplié con las especificaciones microbiologicas dadas
en la norma ecuatoriana. Ademas, se obtuvo un B/C de 1.34, mostrando que

cada dolar invertido tendra 34 centavos de utilidad.

Vargas y Pérez (2018) En este presente articulo muestra una determinada
revision bibliogréficas en las distintas opciones que nos conlleva a dar un buen
uso a los descartes agroindustriales para mantener un mejor medio ambiente. El
buen uso de los residuos agroindustriales nos conlleva a obtener materia prima
la cual es usada para los diferentes procesos y asi poder elaborar productos con
valor agregados, contribuyendo con el medio ambiente. Estos descartes
agroindustriales poseen un mayor potencial gracias a sus diferentes
composiciones quimicas. Estos descartes contribuyen en la recuperacion de

medios abidticos que fueron contaminados.

Vera, et al (2021) tuvo como objetivo analizar las propiedades nutricionales y la
digestibilidad en los descartes a base de cacao, los resultados fueron aceptados
para la ingestiéon de alimentos en los bovinos, por sus altas propiedades de
nutrientes y el contenido de fibra, se concluyé que los descartes obtenidos en la
produccion del cacao suelen ser usadas para la nutricién de los animales y a la

vez como ingrediente en dietas para rumiantes

Vizzini, et al. (2018) tuvo como objetivo presentar un alimento con bajos costos,
producido también con ingredientes de precio bajo y sostenibles enfocados en
los descartes de cultivos, en esta investigacién tuvo como muestra los descartes
de cultivos, en relacion a las claras de huevo y lechugas. Los resultados
mostraron crecimiento, propiedades organolépticas y el color de las gbnadas,
mejorando la calidad nutricional de las huevas de erizo de mar. Se concluyé que
se muestra un gran potencial en la conservacion de los residuos encontrados en
la industria alimentaria de biomasa, cumpliendo los determinados requisitos de
la bioeconomia y economia azul, promoviendo un desarrollo sostenible en los

recursos naturales.
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Banano

Segun Mallada (2016) es una fruta que contiene propiedades, las cuales nos
permiten conservar una buena salud en nuestro organismo a través de la

alimentacion, siendo alta en hidratos de carbono y fibra.
Descarte

El descarte se le conoce también como desperdicio, ya que no agrega valor a un
producto o servicio en los clientes, incluyendo la incidencia del material no
aprovechado y del trabajo innecesario, generando costos adicionales. (Giannasi,
2012)

Flor de platano

Para Clavijo (2020), la flor de banano contiene una gran cantidad de vitaminas A
y C, sus flores jovenes son dulces y tiernas, siendo faciles de rebanar y se puede

comer en ensaladas.
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Il METODOLOGIA

3.1 Tipo y disefio de investigacion

Es una investigacion de tipo aplicada, ya que esta situada a solucionar los

problemas que se manifiestan; porque en base a investigacion basica, pura o

fundamental se expresan problemas o hipétesis de trabajo para determinar los

problemas de la humanidad, Nicomedes (2018).

El disefio de la investigacion planteada es preexperimental, segun Campbell

(1969), los preexperimentos son Utiles para acercarse al fenbmeno que se esta

estudiando, administrando un tratamiento o estimulo a un grupo para la creacion

de hipétesis y después medir una o mas variables observando sus efectos.

Esquema:
RG1 - X1
RG2 - X2
RG3 - X3
Donde:

RG: Grupo de control
X: Tratamiento

O: Observacion

o1

02

O3
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3.2 Variables y operacionalizacion

Tabla 1: Operacionalizacion de variables

. S S . . - . Escala de
Variables Definicion Conceptual Definiciéon Operacional Dimension Indicadores medicion
3 En el Peru la agricultura es importante para el La produccién de chips a
o L o desarrollo econémico y limitar la necesidad de Tiempo de coccién .
z @0 base de flor de banano Razon
S 8c los peruanos, de modo que los productores de organico permite el y temperatura
S 'S banano orgéanico de la region Piura, Valle del aprovechamiento de estos
[ — . . . z
@ L0 Chira tienden al desarrollo de un ambiente mas :
Q =05 - descartes encontrados en Tiempo,
) < e mundializado donde el progreso y desarrollo Temperatura por .
o] = ; . el banano, en su Temperatura y . Razén
k= o c son modelos asociados, impulsando a los - . coccion
T & . . . elaboracién se empleard el Peso
Q@ c o agricultores en su crecimiento. En el pais es .
e S o . - tiempo, temperatura y
© S 3 importante fomentar las cooperativas y de esta d d |
c>Ts S5 forma poder afrontar y solucionar las poet?toer?cig(r:luc?e 3‘?’] Fr)r?(;aora p Raz6
i dificultades que se manifiestan dia a dia. oroducto ) eso azon
a (Llegado, 2019) )
S Olor Ordinal
e
9 Sabor Ordinal
(8}
S .
@ B o Nuestro pais préximo a formar parte de los 10 Para la produccién de T(e:xtlura 8rg!na:
S 52 | primeros en exportaciones fruticolas del ranking |  chips a base de flor de - olor raina
o S8 mundial, no obstante, diversos productores banano organico estara _ /: Humedad Razon
o S5 enfrentan distintos escenarios. En el 2021 la | condicionada por la NTP Normativa ___% Cenizas Razon
O el palta hass obtuvo un alto desarrollo de 209.226:1984 Indice de perdxido Razon
kS o c . . RS . — - -
o) oz exportaciones, una situacion distinta a la del estableciendo los Indice de acidez Razoén
S g_g banano orgénico, perjudicado desde 2020 por requisitos con los que % Aditivos Raz6N
< %2 las crisis internacionales debido a los precios. deben cumplir para su permitidos
> S (Agraria.pe,2019) elaboracion. % Microbioldgico Razoén
£ Soles / kilogramo Razén
E Costos ; . -
3 Precio / kilogramo Razoén

Fuente: Elaboracion propia, 2022.
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3.3 Poblacion (criterios de seleccion), muestra, muestreo, unidad de

analisis

La poblacion segun Arias (2006), nos indica que es un grupo finito o infinito

de componentes con propiedades comunes los cuales seran ampliadas para

las conclusiones de la investigacion. Para esta investigacion la poblacién fue

representada por la flor de banano organico para la produccion de chips. De

igual manera, la muestra segun Arias (2006), define que la muestra como

subgrupos caracteristicos y finito que se obtiene de la poblacién alcanzable.

En esta determinada investigacion se tomard como muestra 15 kg de flor de

banano orgénico para la producciébn de chips. Segun Arias (2006), el

muestreo esta definido como un proceso conocido como la probabilidad que

tiene cada componente de integrar la muestra.

Chips de flor de banano orgénico

Tabla 2: Poblacion, muestra y muestreo

Indicadores Unidad de Anélisis POBLACION MUESTRA | MUESTREO
Tiempo de coccién
y temperatura
- flor de banano 15 kg de flor Por
flor de banano organico L de banano L
Temperatura por organico organico conveniencia
coccion
Peso
Olor
Sabor
Textura
Color
% Humedad _ , _ 10 kg de
% Cenizas Tratamiento de chips de flor | Chips de flor de | chips de flor Por
indice d xid de banano organico banano organico | de banano | cumplimiento
r? ice de peroxido organico
Indice de acidez
% Aditivos
permitidos
% Microbioldgico
Soles / kilogramo Recursos
requeridos
: Recursos Por
. . Recursos requeridos . para la L
Precio / kilogramo requeridos i conveniencia
produccién
de 15 kg
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Tabla 3: Matriz de muestreo

M1 M2 M3
Tiempo 30 40 50
Temperatura 80 70 60
Peso (kg) 10 13 15
M11 M12 M13
M21 M22 M23
M31 M32 M33

Fuente: Elaboracion propia, 2022.

3.4 Técnicas e instrumentos de recoleccion de datos

Las técnicas o instrumentos de recoleccion de datos segun Hernandez et al

(2010), nos dice que es el medio por donde el investigador logra registrar la

informacion de las variables constituidas en la investigacion, asimismo que

cumple con la validez y confiabilidad requeridos para ser utilizables. Dentro

de la metodologia usada para el desarrollo de este trabajo fue de tipo

observacional y andlisis documental lo cual nos permitié ver el cumplimiento

de los resultados del laboratorio con la NTP. Para ello en la presente

investigacion hemos creido conveniente aplicar la guia de observacion como

instrumento fundamental para la recoleccién de datos.

Tabla 4: Técnicas e instrumentos de recoleccion de datos

Indicadores

TECNICA

INSTRUMENTO

ANEXO

Tiempo de
temperaturay
coccion

Temperatura por
coccion

Peso

observacional

Guia de observacién

Anexo 1

Olor

Sabor

Textura

Color

% Humedad

% Cenizas

indice de peréxido

indice de acidez

analisis documental

Informe 01

Anexo 2

Informe 02

Anexo 3
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% Aditivos

permitidos Informe 03 Anexo 4

% Microbioldgico Informe 04 Anexo 5

Soles / kilogramo Boletas Anexo 6

Precio / kilogramo Boletas Anexo 7

Sabor: A B C D E
M12
M31
M21
M13
M22
M23
M33
M11
M32
Fuente: Elaboracion propia, 2022.

3.5 Procedimientos

La elaboracion de nuestro producto sigue el procedimiento de la recepcion
de materia prima, siguiendo con la elaboracion de chips de flor de banano
organico, para garantizar nuestro producto es necesario realizar analisis
organolépticos, fisicoquimicas, microbioldgicos y los aditivos permitidos para
el cumplimiento de los parametros de la NTP 209.226:1984, logrando la

aceptacion de nuestro producto final.

20




Recepcion de
Materia prima
Elaboracion de
Chips de Flor de
anano Organic
Analisis
organolépticas
Analisis
fisico-quimicas

Aditivos
permitidos

Requisitos
microbiolégicos

Cumplimiento de los
parametros de la NTP
209. 226:1984

Aceptacion
del producto

Figura 1. Procedimiento

3.6 Método de analisis de datos

El andlisis de los chips a base de flor de banano organico se realizara a traves
de cuadros comparativos, el andlisis fisico quimicos y microbiolégico se van
a realizar por laboratorio del mismo modo a la materia prima, los datos
obtenidos se analizardn mediante el programa estadistico conocido como
SPSS, permitiendo asi poder encontrar las medidas de centralizacion y a la

vez la realizacion de los graficos estadisticos.

3.7 Aspectos éticos

Este proyecto presenta la ética profesional de los investigadores,
demostrando veracidad asociada en la recoleccion de datos, siendo estos
validados a través de sus instrumentos, asi mismo cumpliendo con
requerimientos legales y normativos. Este estudio se realizara segun los
requisitos de la NTP 209.226:1984 (Bocaditos), cumpliendo los parametros

normativos.
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V. RESULTADOS

Para la produccién de chips a base de flor de banano orgéanico, se experimento
primero con un nuevo método de fritura, por aire caliente, al ser considerado mas

saludable.

METODO 1: M1(70°, 3h) M2 (70°, 2.5h); fritura en aire caliente

Se selecciond las flores (10 gr.) para cada proceso (M1: 70° por 3 horas y M2:
70° por 2.5 horas).

Proceso Elaboracién Chips de flor de banano con freidora aire
Responsable Eddy Raymundo
Tiempo (min) 180
Temperatura
o 70
(°C)
Juez Color Olor Sabor Apariencia
1 1 3 2 2
2 1 3 1 1
3 2 2 1 1
4 1 2 1 1

Como resultado de la M1, el tiempo no fue el apropiado, al sentir los pistilos de
la flor con sabor carbonizado, por ser estos muy delgados, y el resto de la flor se
encontraba bien cocido. El color de la flor cambié a muy oscuro, a pesar de sélo
tener los pistilos con un grado de quemados, atribuyendo su color a la oxidaciéon

de la misma por el tiempo expuesto. El sabor amargo.

Proceso Elaboracién Chips de flor de banano con freidora aire
Responsable Eddy Raymundo
Tiempo (min) 150
Temperatura
o 70
(°C)
Juez Color Olor Sabor Apariencia
1 2 3 2 2
2 1 3 1 1
3 2 3 2 2
4 1 3 1 1
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Como resultado de la M2, la temperatura y tiempo fueron apropiados. El color

sigue oscuro por oxidacion. Sabor amargo.

Indiferentemente al tiempo y temperatura, se presenté un problema con la
presentacion el producto, su sabor era amargo y presentaba una oxidacion
rapida que le otorgaba una coloraciéon oscura. Para ello, se trabajé dejar
remojando las flores en 3 soluciones diferentes, agua, vinagre y bicarbonato de

sodio.

METODO 2: remojado en soluciones (agua, vinagre, bicarbonato de sodio)

Proceso Elaboracién Chips de flor de banano con aceite
Responsable Eddy Raymundo
Tiempo (min) 4
Temperatura
) 120
Solucién Agua
(100ml.)
Peso (gr.) 10
Juez Color Olor Sabor Apariencia
1 2 3 2 2
2 2 3 2 2

Con una solucién de agua, el amargor se mantuvo, y la oxidacion también se

presento.
Proceso Elaboracién Chips de flor de banano con aceite
Responsable Eddy Raymundo
Tiempo (min) 4
Temperatura
o 120
(°C)
Solucion 80 ml. Aguay 20 ml
(1200ml.) vinagre
Peso (gr.) 10
Juez Color Olor Sabor Apariencia
1 3 3 3 3
2 2 3 2 2
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Cambié el sabor ligeramente manteniéndose el amargor, y el color mejord

ligeramente.

Proceso
Responsable

Elaboracién Chips de flor de banano con aceite

Eddy Raymundo

Tiempo (min) 4
Temperatura
s 120
(°C)
Solucién 100ml agua y 5 gr. Bicarbonato de
(100ml.) sodio
Peso (gr.) 10
Juez Color Olor Sabor Apariencia
1 3 3 4 3
2 2 3 3 3

El uso de bicarbonato de sodio si manifesté un cambio mayor en el producto

tanto en la eliminacion casi total del amargor y se mantuvo mejor su color. Aun

asi, el amargor es un atributo no deseable, planteando dividir las partes de la flor

con la finalidad de encontrar donde se encontraba la generacion del amargor.

METODO 3: con partes de la flor y remojadas en sodio

Proceso Elaboracién Chips de flor de banano con aceite

Responsable Eddy Raymundo

Tiempo (min) 4

Temperatura

) 120

Solucion 100ml agua y 5 gr. Bicarbonato de

(1200ml.) sodio

Parte Filamentos

Peso (gr.) 6

Juez Color Olor Sabor Apariencia

1 4 3 4 4
2 3 3 4 4
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Proceso
Responsable

Elaboracién Chips de flor de banano con aceite

Eddy Raymundo

Tiempo (min) 4

Temperatura

o 120

(°C)

Solucién 100ml agua y 5 gr. Bicarbonato de

(100ml.) sodio

Parte Sépalo

Peso (gr.) 6

Juez Color Olor Sabor Apariencia

1 3 3 4 3
2 3 3 3 3

Proceso Elaboracién Chips de flor de banano con aceite

Responsable Eddy Raymundo

Tiempo (min) 4

Temperatura

s 120

(°C)

Solucién 100ml agua y 5 gr. Bicarbonato de

(100ml.) sodio

Parte Pétalos

Peso (gr.) 6

Juez Color Olor Sabor Apariencia

1 3 3 3 4
2 3 3 3 3

Proceso Elaboracién Chips de flor de banano con aceite

Responsable

Eddy Raymundo

Tiempo (min) 4

Temperatura

. 120

(°C)

Solucion 100ml agua y 5 gr. Bicarbonato de

(1200ml.) sodio

Parte Ovarios

Peso (gr.) 8

Juez Color Olor Sabor Apariencia

1 3 3 2 3
2 2 3 2 2
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Habiendo determinado que el amargor del chip proviene del ovario de la flor, se

procedi6 a preparar muestras para una mayor prueba organoléptica. La

temperatura sera de 120 °C y a 4 min de coccion. Los resultados de las pruebas

organolépticas de muestran en los anexos 8 y 9. Realizando la prueba de

comparacion de medias con la T de Student, se obtienen los siguientes

resultados:

Tabla 5: Estadisticos de muestras relacionadas

Media N Desviacion tip. Error tip. de la
media

Color Post Test 3,3333 ,50000 , 16667
Par 1

Color Pre Test 3,3333 ,50000 ,16667

Olor Post Test 3,3333 ,50000 , 16667
Par 2

Olor Pre Test 3,2222 ,44096 , 14699

Sabor Post Test 3,1111 ,33333 11111
Par 3

Sabor Pre Test 2,6667 ,50000 , 16667

Apariencia Post Test 3,2222 , 44096 ,14699
Par 4

Apariencia Pre Test 3,2222 ,44096 , 14699

Tabla 6: Correlaciones de muestras relacionadas

N Correlacion Sig.

Color Post Test y Color Pre

Par 1 ,500 ,170
Test
Olor Post Test y Olor Pre

Par 2 -,378 ,316
Test
Sabor Post Test y Sabor Pre

Par 3 ,250 ,516
Test
Apariencia Post Testy

Par 4 o -,286 ,456
Apariencia Pre Test
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Tabla 7: Prueba de muestras relacionadas

Diferencias relacionadas
Media Desviacion tip. Error tip. de la 95% Intervalo
media de confianza
para la
diferencia
Inferior

Color Post Test - Color Pre
Par 1 ,00000 ,50000 , 16667 -,38433

Test

Olor Post Test - Olor Pre
Par 2 11111 , 78174 ,26058 -,48978

Test

Sabor Post Test - Sabor Pre
Par 3 44444 ,52705 , 17568 ,03932

Test

Apariencia Post Test -
Par 4 o ,00000 , 70711 ,23570 -,54353

Apariencia Pre Test

Tabla 8: Prueba de muestras relacionadas
Diferencias t gl Sig. (bilateral)
relacionadas
95% Intervalo de
confianza para la
diferencia
Superior
Par 1 Color Post Test - Color Pre Test , 38433 ,000 8 1,000
Par 2 Olor Post Test - Olor Pre Test ,71201 ,426 8 ,681
Par 3 Sabor Post Test - Sabor Pre Test ,84957 2,530 8 ,035
Apariencia Post Test - Apariencia
Par 4 ,54353 ,000 8 1,000
Pre Test
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Como se aprecia los niveles de significancias de los atributos de Color, Olor
y -apariencia, estos superan el 0.05, considerando que las muestras
presentan similitudes que lograr clasificarlos como muestras de una misma
poblacion, es decir, no hay diferencia entre los atributos. El Gnico atributo que
se presenta con cambios es el Sabor, corroborando que retirando los ovarios
de la flor permite un producto mas agradable a los sentidos, especificamente

al Sabor.

Se tomaron muestras (02) para determinar los pardmetros normativos de

chips a base de flor de banano orgéanico,

Parametro Unidad Resultado
Humedad ar. 5.75
Cenizas insolubles or. 2.3
Energia Kcal 518
Proteina ar. 2.10
Carbohidratos ar. 59.0
Parametro Unidad Resultado
Aerobios mesofilos ufc/g 15x 10
Mohos y levaduras ufc/g <10
Salmonella sp Ausencia /25¢g Ausencia
Escherichia coli Ausencia /10g Ausencia

Si bien en la norma NTP 209.226:1984 expresa que se debe publicar los valores
principales del producto, no hay limites que exprese el producto, debido a ser un
producto innovador. Con Respecto a los Chifles, tampoco presentan requisitos

minimos para exportacion. (Anexo 10)
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(c) determinar los costos que ameritan la produccién de chips a base de flor de
banano organico.

Unidad Cantidad Costo
racimos 200 50
Bicarbonato 200 gr 2.4
Agua 100 It. 20
Aceite 10 It 55
Bolsas 01 paq 5

Sal 01 paq 3

Gas 0.5 balon 30

El costo de Materia Prima asciende a S/.165.4 para producir 200 racimos,
que origina un rendimiento de 30 kilos de chips, o 30 bolsa de 100 gr. de

chips.
Tiempo
Operacién Unit Unidad Cantidad Minutos
Pelado 1.2 min Racimo 200 240
Corte 1 seg Flor 12000 200
Lavado 30 min Flor 30
Fritura 60 seg Kilo 30 30
Empacado 6 seg bolsas 300 30
Sellado 8 seg bolsas 300 40
Total 570
Tolerancias 10%
Tiempo
total 627

Se ha calculado el tiempo de la mano de obra necesario, asciende a 627
minutos, considerando un sueldo minimo de S/1025, dividido entre 30 dias y
entre 30 horas, se obtiene que, por hora, se debe cancelar S/.4.27. Se

requieren 10.45 horas, resultando en un costo de mano de obra de S/. 44.63.

Los CIF los asumiremos a un 5% de la mano de obra, es decir, S/.2.23, asi
tendremos que la materia prima, S/165.4, Mano de obra S/.44.63 y CIF 2.23,
obteniendo un costo de produccién de S/212.26 por 30 kilogramos de chips,

es decir, a S/.7.075 el kilogramo de chip de flor de banano.
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V.  DISCUSION
Se ha trabajado en buscar la preparacion adecuada del chip a base de la flor de
banano, lo cual se ha conseguido de acuerdo a lo expresado en el capitulo
anterior. Y es que la busqueda de nuevos productos, y de materiales que son
descartados, adquieren mucho mas interés por aportar un factor ambiental al

reducir los desechos sdlidos y aprovecharlos como materia prima.

Aparna y Anu (2022) verifico la biotransformacion de los desechos agricolas en
productos de valor agregado con beneficios ambientales y econémicos. Es un
estudio de disefio experimental, la poblacion fue los sustratos provenientes de
desechos agricolas, como los pseudotallos de banano y los desechos de yaca.
El uso de estos desechos reduce significativamente la carga ambiental y los
costos de energia necesarios para su eliminacion. Acufia, et al (2020) tuvo como
objetivo plantear una planta encargada de la produccién de mermelada de origen
artesanal a base de los residuos obtenidos del platano organico. Se concluy6
que la produccién e incorporacion de una mermelada con un distinto sabor,
resultando ser muy interesante para el mercado y para las futuras
investigaciones. Alves, et al. (2020) tuvo como objetivo desarrollar mezclas
formuladas de cascaras y pulpas de banano, obteniendo mezclas en polvo rico

en antioxidantes.

Alban, et al (2021) tuvo como objetivo crear una planta para la elaboracion de
snacks a base de mango desecado, los resultados fueron planteados en un
informe final detallando todos los puntos que se deben tener en cuenta para
disefiar una planta completa. Se concluy6 que la realizacion del disefio para la
planta completa, correcta y bien definida, desarrollara un correcto

funcionamiento para la produccion de mango deshidratado.

Una vez obtenido el producto de chips a base de flor de banano, se procedi6é a
evaluar sus pardmetros fisicos quimicos y microbiolégicos. Cabe resaltar que no
existen parametros de comparacion, ni para el producto mas cercano como los
chifles, sélo la caracterizacion del os mismos, presentando cuidado especial en
los microbiolégicos que si cumplen con factores de inocuidad al presentar
ninguna presencia de Salmonella y Escherichia coli, y presencias muy bajas en
mohos y levaduras.
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Thomas, et al. (2018) tuvo como objetivo caracterizar y cuantificar los
subproductos industriales del brécoli por su contenido de glucosinolatos vy
polifenoles como un primer paso hacia la biorrefinacion industrial. Fue un estudio
de disefio experimental. Los principales resultados fueron que los subproductos
de brocoli eran ricos en glucosinolatos (0,2-2 % del peso seco de la muestra),
predominantemente glucorafanina (32-64 % del total de glucosinolatos),
mientras que el contenido de polifenoles era inferior al 0,02 % del peso seco de
la muestra. Ramos (2021) tuvo como objetivo elaborar un licor a base de
descartes de mango, la investigacion fue de tipo aplicada y su disefio fue de tipo
experimental, su poblacion fue de 100 kilogramos de descarte de mango, los
resultados se obtuvieron por la participacion de 20 expertos, mostrando sus
resultados en cada una de las muestras empleadas en esta investigacion.
Raymundo (2019) tuvo como objetivo elaborar y determinar un vinagre a base
de descartes encontrados en el platano, la investigacion fue de tipo mixto y su
disefio fue no experimental. Realizé 3 disoluciones, a la vez 3 concentraciones
distintas, en donde las 9 muestras se les dara 5 repeticiones, tomando 1,5 litros
en cada 26 muestras del producto, realizando muestras en sus diferentes
caracteristicas, los resultados fueron favorables en la aceptacion de cada uno de
los panelistas, obteniendo un puntaje mayor en cada una de las muestras, se
concluyé que las caracteristicas fisicoquimicas del banano organico muestran

cantidades favorables para su determinado uso.

Torres (2022) tuvo como objetivo elaborar chocolate caliente reemplazando la
maicena con las harinas extraidas a partir de la flor y raquis de banano. Fue un
estudio de disefio experimental, la poblacion de estudio fue la flor y el raquis de
platano, nos dio como féormula escogida una estructura en que el 4 % seria
encomendado a las harinas de estudio. Después, se procesaron los chocolates
con la formulacibn dada y se utiliz6 un producto de referencia para la
comparacion, ultimando que el nuevo producto presenta semejanzas quimicas,
sensoriales y fisicas con respecto al testigo, sin embargo, existieron indicadores
como la porcién de azucares, color, granulosidad y aroma frutal que obtuvieron
satisfactorios resultados. Se concluyd que el nuevo chocolate cumplio con las

especificaciones microbiolégicas dadas en la horma ecuatoriana.
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Con relacién a los costos de produccién, se ha estimado una produccién
industrial por dia de 200 racimos de flores de banano, cuya produccion final
lograria 30 kilogramos de chips de flor de banano, obteniendo el precio por

kilogramo.

Vizzini, et al. (2018) tuvo como objetivo presentar un alimento con bajos costos,
producido también con ingredientes de precio bajo y sostenibles enfocados en
los descartes de cultivos, en esta investigacion tuvo como muestra los descartes
de cultivos, en relacién con las claras de huevo y lechugas. Se concluy6 que se
muestra un gran potencial en la conservacion de los residuos encontrados en la
industria alimentaria de biomasa, cumpliendo los determinados requisitos de la
bioeconomia y economia azul, promoviendo un desarrollo sostenible en los
recursos naturales. Torres (2022) tuvo como objetivo elaborar chocolate caliente
reemplazando la maicena con las harinas extraidas a partir de la flor y raquis de
banano, se obtuvo un B/C de 1.34, mostrando que cada ddlar invertido tendra 34

centavos de utilidad.
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VI. CONCLUSIONES

Se ha determinado el proceso para la elaboracion de chips a base de flor de
banano, comenzando a analizar el proceso de fritura por aire caliente y el
tradicional en sartén, definiendo que este Ultimo es mejor. Asi, para retirar el
amargor del producto, se evaluaron tres diluentes (agua, vinagre y solucion de
bicarbonato al 5%) donde la solucidon de bicarbonato de sodio arroj6 mejores
resultados, por ultimo, se secciond la flor en sus partes para hallar el origen del
amargor, encontrandose en los ovarios de la misma. De esta forma se pudo

obtener un producto aceptable en sabor.

Se determiné el cumplimiento de los pardmetros normativos de chips a base de
flor de banano organico, estando por debajo de los limites, considerando por

aceptado el producto.

Con relacién a los costos que ameritan la produccion de chips a base de flor de

banano organico, este alcanzé los S/.7.00 por kilogramo.

Se puede concluir que se ha logrado producir de chips a base de flor de banano
organico basado en la NTP 209.226:1984 para incrementar los ingresos

monetarios de los productores de San Vicente de Piedra Rodada
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VIl.  RECOMENDACIONES

Se recomienda exponer a las comunidades productoras de banano a analizar la
presente propuesta para lograr ingresos de un producto que no se esta

aprovechando actualmente.

La investigacion a las diferentes partes que son desechadas de las plantaciones
de banano organico debe promoverse, como el uso de sus hojas y tallos para
envases organicos, analizar los fluidos del tronco para encontrar factores de
beneficio a la salud. Todo esto, para permitir a los agricultores obtengan mejores

Ingresos.

Si bien es cierto que se ha logrado un producto adecuado consumo, este
estaria incompleto sin un trabajo de promocioén, de ingreso al mercado, y sus

diferentes usos en la gastronomia regional
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ANEXOS

Anexo 01: Tabla operacionalizacion

Variables Def. Concep Def. Operac. Dimension _ Escala
En el Peru la agricultura es importante para el
desarrollo econdmico y limitar la necesidad de ., . . L,
v La produccién de chips a base de Tiempo de coccion y .
. los peruanos, de modo que los productores de . . Razon
Produccion - L flor de banano organico permite el temperatura
. banano orgénico de la regién Piura, Valle del .
de chips a o . . aprovechamiento de estos .
Chira tienden al desarrollo de un ambiente mas Tiempo,
base de L descartes encontrados en el
mundializado donde el progreso y desarrollo son -, Temperaturay
flor de . . . banano, en su elaboracion se
modelos asociados, impulsando a los agricultores P Peso -, .
banano L , . empleard el tiempo, temperatura Temperatura por coccién Razén
- en su crecimiento. En el pais es importante
organico . y peso adecuados para la
fomentar las cooperativas y de esta forma poder ., .
. e obtencién de un mejor producto.
afrontar y solucionar las dificultades que se |
manifiestan dia a dia. (Llegado, 2019) Peso Razon
* Olor Ordinal
* Sabor Ordinal
* Textura Ordinal
, - * Color Ordinal
Nuestro pais préximo a formar parte de los 10 .
. . , . * % Humedad Razoén
. primeros en exportaciones fruticolas del ranking ., .
Limitados . . Para la produccién de chips a base * . ,
. mundial, no obstante, diversos productores (s . . Cenizas gr.) Razon
ingresos . . de flor de banano orgdnico estara Normativa
enfrentan distintos escenarios. En el 2021 la palta . « , i
enla . condicionada por la NTP Energia (Kcal.) Razén
., | hass obtuvo un alto desarrollo de exportaciones, .
produccion una situacién distinta a la del banano orgénico 209.226:1984 estableciendo los * i ¢
de banano - g ! requisitos con los que deben Proteina (gr.) Razon
- perjudicado desde 2020 por las crisis . .
organico . . . . cumplir para su elaboracién. . ,
internacionales debido a los precios. * Carbohidratos (gr.) Razén
(Agraria.pe,2019)
* % Microbioldgico Razon
Soles / kilogramo Razén
Costos

Precio / kilogramo

Razén




Anexo 02: Matriz de consistencia

Produccion de chips a base de flor de banano orgdnico basado en la NTP

Titulo 209.226:1984 para incrementar los ingresos monetarios de los productores de San
Vicente de Piedra Rodada, 2022.
Preguntas Hipdtesis Objetivos
Produccion de chips a base de
¢Como podemos “La elaboracion de chips a flor de banano orgdnico
incrementar los ingresos base de flor de banano basado en la NTP
General monetarios de los organico mejorara los 209.226:1984 para

productores de San
Vicente de
Piedra Rodada?

ingresos monetarios de los

productores de San

Vicente de Piedra Rodada”

incrementar los ingresos
monetarios de los
productores de San Vicente
de Piedra Rodada

Especificos

Cudl es el proceso para
la elaboracién de chips a
base de flor de banano
organico

Se podra elaborar chips a
base de flor de banano
organico

Determinar el proceso para la
elaboracion de chips a base
de flor de banano organico

¢éCuales son los niveles
de cumplimiento de los
parametros normativos
de chips a base de flor
de banano orgdnico?

Los chips de flor de banano

organico cumplen los
parametros normativos

Determinar el cumplimiento
de los pardmetros normativos
de chips a base de flor de
banano organico

¢Cudles son los costos
que incurren la
elaboracion de chips a
base
de flor de banano
organico?

Los costos que incurren en
la elaboracién de chips a
base de flor de banano
organico son rentables

Determinar los costos que
ameritan la produccién de
chips a base de flor de banano
organico




Anexo 03: Concordancia de Tesis

Titulo Problema General Objetivo General Hipotesis General
“La
Produccién de elaboracién de
chips a base de Produccion de chips abase de
flor de banano ¢Coémo podemos chips abase de flor de banano
organico basado incrementar los flor de banano
en laNTP ingresos organico basado orgénico
209.226:1984 para monetarios de los en laNTP . .
incrementar los productores de 209.226:1984 para mejorara los
ingresos San Vicente de incrementar los ingresos
monetarios de los Piedra Rodada? ingresos .
productores de monetarios de los monetarios de
San Vicente de productores de los
Piedra Rodada, San Vicente de
2022 Piedra Rodada productores de

San Vicente de
Piedra




Anexo 04: Diagrama de Ishikawa
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Anexo 05: Guia de observacion N° 1

FICHA DE OBSERVACION DE LA TEMPERATURA Y TIEMPO EN EL PROCESO DE
CHIPS A BASE DE FLOR DE BANANO

Nombre del
observador

Fecha

Materia Prima

Tratamientos
N.° Actividades
T1 T2 T3
1 Temperatura
2 Tiempo
3 Peso




Anexo 06: Informe 01. Andlisis organoléptico

BLOQUES

TRATAMIENTOS

AMALISIS ORGANELEFTICO

Conlor

Oloe Sabor Apariencia

BLOGUE 1

Tl

T2

-
A

T4

T5

Té

T7

T#

BLOQUE 1T

BLOOQUE I

Th
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Anexo 07: Resultados organolépticos Pre test

Juez Color Olor Sabor Apariencia

1

O N OO UV WN
WihprlWW P PPwWWwWWw
WwW PP wWWhA WWwWWw
WWINWWINWIN W
WWwWw prpwwpr ww

Anexo 08: Resultados organolépticos Post test

Juez Color Olor Sabor Apariencia

[y

OO N OO UV WN
WP WW W PR WP W
APlLWW A PP WW W W
Wwww b wwww
PlLWWWWW W W P>




Anexo 09: Fisico quimico y Analisis microbiolégico

Q)

Emitido en Piura, el 30 de setiembre de 2022

Solicitado por
Domicilio legal
Producto

Informacién proporcionada por el solicitants’

Muestreado por

Lugar y fecha de muestreo

Método de muestreo

Cantidad de muestra(s)

Fecha de recepcion de lajs) muesiras)
Fecha de inicio de ensayo{s)

Fecha de término de ensayo(s)

Orden de servicio

ELAP

ENSAYOS DE LABORATORIOS ¥
ASESORIAS PINTADO E.LR.L

INFORME DE ENSAYO N° 156-2022

Pagina 1de 1

RAYMUNDO NAVARRO, EDDY

PIURA - PERU

SMNACK DE FLOR DE BANANO

Produccitn de chips a base de flor de banano orgénico basado en la NTP 200 226:1084
para incrementar los ingresos monetarios de los productores de San Vicente

de Piedra Rodada, 2022

EL SOLICITANTE

2ZVIALES X 15 GRAMOS C/U
03 /1072022

03 /10 /2022

10110/ 2022

0S 20220929-01

RESULTADOS
1. ENSAYO FISICOQUIMICO
Parametro Unidad Resultado
Humedad ar. 575
Cenizas insolubles ar. 23
Energia Kcal 518
Proteina ar. 210
Clarbohidratos ar. 59.0
Il.  ENSAYO MICROBIOLOGICO
Parametro Unidad Resultado
Aerobios ufcig 15x10
Mohos y levaduras ufc/g =10
Salmonella sp “Ausencia /259 Ausencia
coll Ausencia /10g Ausencia
. METODO DE ENSAYO
Humedad NOM-116-S5A1-1024. Di de humedad en alimentos por térmico
Canizas insolubles NTP-IS0 930-2009 el 2020) W o D da cenizas i en acido

Energia’ NMX-F-089-5-1978. Determinacion de energia [METODO SOXHLET) en alimentos
[# i ADAC 0937.09, 21st Ed. 2019. Carbohidrates in food. Volumetric Method
Protaina NMX-F-000-5-1078_ Daterminacién de fibra cruda en alimentos
Saimanslla sp ICMSF Micr delos Su sit y métodos de 5n. Pag. 172-176 lbem 10: (a) y (c), 177 II- 178 1,
2da Ed. Reimpresidn 2000. 1883. Salmonella
ICMSF Microorganismos de los Alimentos. Su significado y métodos de enumeracidn. Pag. 132-134 138-142, 2da Ed. Reimpresion
Escherichia coli

2000. 1083. Bacterias Coliformes. Pruebas de identificacién de organismos Coliformes: IMVIC

Asrobios mesdfilos

ICMSF Microorganismos de los Alimentos. Su y métodos de én. Pag. 120-124, 2da Ed. Reimpresion 2000,

Mohos y levaduras

1883. Recuento estandar en placa, recuento en placa por siembra en todo el medio o recuento en placa de microorganismos aerobios
ICMSF Micr Su i y métodos de Pag. 165-167, 2da Ed. Recuentos da mohos
y levaduras. Método de recuento de mohos y levaduras por siembra en placa en todo el medio..

de los

! Esta informacicn es proporcionada por el cliente por lo que el laboratorio no se hace responsable de la misma

2 Los pars han sido subco

V. OBSERVACIONES

Los resultados se aplican a la muestra como se recibio.

Firmado digitalmente por

Ing. Arquimedes Pintado Ticlahuanca
CIP N° 174158

Director Técnico

“FIN DEL DOCUMENTO"

DIVISION

TECNICA J&

El presente documento es redaciado integramente en ELAP EIRL. Su adulteracion o su uso indebido consiituye delito conira la fe piblica y se reguls por las disposiciones civiles y
penales de la materia. Solo es valido para las muestras referidas en el presente informe. Los resultados no deben ser utilizados como una certificacion de
conformidad con normas de producto o como certificado del sistema de calidad de la entidad que lo produce.

Calle Luis de la Puente Uceda Mz P10 lote15. AH. Mueva Esperanza Distrito 26 de octubre — Piura — Perd

Telf: (073)-705638 [ Cel.: 944736608 www_elap.pe tecnicoi@elap pe
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Validacién de especialista 1

ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

CERTIFICADO DE VALIDEZ DE CONTENIDO DEL INSTRUMENTO QUE MIDE
Variable independiente: PRODUCCION DE CHIPS A BASE DE FLOR DE BANANO ORGANICO

N.® DIMENSIONES / INDICADORES Pertinenciai Relevanciaz Claridads Sugerencias
DIMENSION 1: TIEMPO, TEMPERATURA Y PESO Si No Si No Si No
1 Tiempo de coccion y temperatura X X X
2 Temperatura por coccion X X X
i Peso X X X
4
5
[
Observaciones (precisar si hay suficiencia):
Opinion de aplicabilidad: Aplicable [ X ] Aplicable después de corregir[ ] No aplicable [ ]
Apellidos y nombres del juez validador. Dr./ Mg: Dr. Ing. Carlos Ignacio Gallo Aguila DNI: 02792526

Especialidad del validador: Ingeniero industrial

1Pertinencia: El item corresponde al conceplo tedrico
farmulado.

zRelevancia: El item es apropiade para representar al

B -
componente o dimension especifica del constructo - e || . ﬁa
sClaridad: Se entiende sin dificultad alguna el enunciado de! ey
item, s conciso, exaclo y directo SR— S L
Nota: Suficiencia, s dice suficiencia cuando los items Firma del Experto Informante.

planteados son suficientes para medir la dimension

20 de Junio del 2022




ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJD

CERTIFICADO DE VALIDEZ DE CONTENDO DEL INSTRUMENTO QUE MIDE
Variable dependiente: LIMITADOS INGRESOS EN LA PRODUCCION DE BANANO ORGANICO

MN.® DIMENSIONES ! INDICADORES

Pertinencia: Relevanciaz Claridads Sugerenclas

DIMENSION 1: NORMATIVA

No

No

Olor

Sabor

Textura

Caolor

% Humedad

e Cenizas

Indice de perdxido

Indice de acidez

o] =] on | uw ] ] ] ra ] =

%o Aditivos permitidos

-
=

%o Microbiologico

s s lue] el 2] ] ] ] ] en
st s lue sl o] ) ] ]| ] ]
A I B I I e e e s

Observaciones (precisar si hay suficiencia):

Opinidn de aplicabilidad: Aplicable [ X ]

Apellidos y nombres del juez validador. Dr./ Mg: Dr.

Especialidad del validador: Ingeniero Industrial

1Pertinencia: El item coresponde al concepto fedrico
formulado.

2Relevancia: El iiem es apropiado para representar al
componente o dimension especifica del consbructo
1Claridad: Se enbiende sin dificuliad alguna el enunciado del
item, es conciso, exacto y directo

Nota: Suficiencia, se dice suficiencia cuando los items
planteados son suficientes para medir la dimension

Aplicable después de corregir [ ] Mo aplicable [ ]

Ing. Carlos Ignacio Gallo Aguila DNI: 02792526

20 de Junio del 2022

Firma del Experto Informante.




Validacion de especialista 2

ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJOD

CERTIFICADO DE VALIDEZ DE CONTENIDO DEL INSTRUMENTO QUE MIDE
Variable independiente: PRODUCCION DE CHIPS A BASE DE FLOR DE BANANO ORGANICO

N2 DIMENSIONES / INDICADORES Pertinenciai Relevanciaz Claridads Sugerencias
DIMENSION 1: TIEMPO, TEMPERATURA Y PESO Si No Si No Si No
1 Tiempo de coccion y temperatura X X X
2 Temperatura por coccion X X X
3 Peso X X X
F)
§
[]
Observaciones (precisar si hay suficiencia):
Opinién de aplicabilidad: Aplicable [ x] Aplicable después de corregir[ ] No aplicable [ ]

Apellidos y nombres del juez validador. Dr./ Mg: Albines Valdiviezo Mario Alexander DNI: 45198232

Especialidad del validador: Ingenieria industrial

20 de Junio del 2022
1Pertinencia: El item coresponde al conceplo tedrico
formulado.
:Relevancia: El item es apropiado para represeniar al
componente o dimensidn especifica del construcio
iClaridad: Se enfiende sin dificultad alguna el enunciado del
ftem, es conciso, exaclo y directo

Nota: Suficiencia, se dice suficiencia cuando los items Firma del Experto Informante.taario st aane.
planteados son suficientes para medir la dimensidn INGEMIERD INDUSTRIAL
Reg. CIF N I24854



EI‘I UNIVERSIDAD CESAR VALLEID

CERTIFICADO DE VALIDEZ DE CONTENDO DEL INSTRUMENTO QUE MIDE
Variable dependiente: LIMITADOS INGRESOS EN LA PRODUCCION DE BANANO ORGANICO

N DIMENSIONES / INDICADORES

Pertinencia Relevanciaz Claridadz Sugerencias

DIMENSION 1: NORMATIVA

Mo No Mo

=4

Olor

Sabor

Textura

Color

%% Humedad

Yo Cenizas

Indice de perdxido

Indice de acidez

Wl =~ e e ] R =

Yo Aditivos permitidos

=
=

%o Microbioldgico

s | s L] e e ] st ] o] o2 o2 4] e
E B B e e D e S e S
E B B e e D e S e S

Observaciones (precisar si hay suficiencia):

Opinion de aplicabilidad: Aplicable [ x]

Aplicable después de corregir[ ] Mo aplicable [ ]

Apellidos y nombres del juez validador. Dr./ Mg: Albines Valdiviezo Mario Alexander DMI: 45198232

Especialidad del validador: Ingenieria industrial

1Pertinencia: El item corresponde al concepto fedrico
formulado.

Relevancia: El item es apropiado para representar al
componenie o dimension especifica del constructo
wClaridad: Se enfiende sin dificultad alguna el enunciado del
item, es conciso, exacto y directo

Mota: Suficiencia, se dice suficiencia cuando los items
planieados son suficienies para medir la dimension

20 de Junio del 2022

Firma del Experto Inl'nrmah-ﬁ_;\;n 30 ALERANLL =
ALBINES VALDIVIEZD
INGEMIERD INDUSTHIAL
Reg. CIP N" 224584




Validacién de especialista 3

ﬁ' UNIVERSIDAD CESAR VALLEJD
CERTIFICADO DE VALIDEZ DE CONTENIDO DEL INSTRUMENTO QUE MIDE

Variable independiente: PRODUCCION DE CHIPS A BASE DE FLOR DE BANANO ORGANICO

[ DIMENSIONES f INDICADORES Pertinencia Relevanciaz Claridadz Sugerencias
DIMENSION 1: TIEMPO, TEMPERATURA Y PESD Si No Si No Si No
1 Tiempo de coccidn v temperatura X X X
2 Temperatura por coccidn X X X
3 Peso X X X
4
5
[
Observaciones (precisar si hay suficiencia):
Opinidn de aplicabilidad: Aplicable [ X ] Aplicable después de corregir[ ] Mo aplicable [ ]
Apellidos y nombres del juez validador. Ing: Sanchez Garcia Ingrid Estefani DMNI: 47864363

Especialidad del validador: Ingeniera Agroindustrial y Comercio Exterior

21 de Junio del 2022
1Pertinencia: El item comesponde al concepto tednico

formulado.
:Relevancia: El item es apropiado para representar al Y | il
componente o dimension especifica del construcio é&” L—_,p: b

iClaridad: Se entiende sin dificultad alguna el enunciado del
ftem, es conciso, exacto y directo

EI.EJ:?:HEr GARL 1A

Motar Suficiencia, se dice suficiencia cuando Ios items "'?“'“"'r,:..“;:';;"’c";?;:ﬂdj
planteados zon suficentes para medr la dimension CIP N® 238307

Firma del Experto Informante.



ﬁ' UNIVERSIDAD CESAR VALLEJOD

CERTIFICADO DE VALIDEZ DE CONTENDO DEL INSTRUMENTO QUE MIDE

Variable dependiente: LIMITADOS INGRESOS EN LA PRODUCCION DE BANANO ORGANICO

M= DIMENSIONES / INDICADORES Pertinencia: Relevanciaz Claridads Sugerencias
DIMENSION 1: NORMATIVA Si Mo S No i No
1 Olor X X X
2 Sabor X X X
3 Textura X X X
4 Color X X X
5 %% Humedad X X X
] %% Cenmizas X X X
7 Indice de perdxido X X X
] Indice de acidez X X X
L] e Adinvos permitidos X X X
10 | %% Microbioldgico X X X

Observaciones (precisar si hay suficiencia):

Opinion de aplicabilidad: Aplicable [ X ]

Apellidos y nombres del juez validador. Ing: Sanchez Garcia Ingrid Estefani

Especialidad del validador: Ingeniera Agroindustrial y Comercio Exterior

iPerfinencia: El item cormesponde al conceplo tedrico
formulado.

:Relevancia: El item es apropiado para representar al
componente o dimension especifica del constirucio
iClaridad: Se entiende sin dificultad alguna el enunciado del
item, es conciso, exacto y directo

Nota: Suficencia, se dice suficiencia cuando los items
planteados son suficientes para medir la dimension

Aplicable después de corregir[ ]

Mo aplicable [ ]

DNI: 47864363

. ' ] 21 de Junio del 2022
-

_——

J

HEZ G,s'l.:j{k, II:-; :
Ingenimra Agrosndusina
y Comerc E xbearion
CIP N° 238307

Firma del Experto Informante.




Costos de Produccion

Elemento Cantidad Monto o precio Costo total mensual
Material directo:

Flor de banano (kg) 100 S/3.00 $/300.00
Mano de obra directa:

Sueldo del cocinero 1 S/750.00 S/750.00
Costos indirectos de fabricacion:

Harina de trigo (kg) 3 $/9.00 S/27.00
Harina de maiz (kg) 3 $/8.50 S/25.50
Limén (kg) 3 S/6.00 S/18.00
Sal (kg) 2 S/3.00 S/6.00
Vinagre (l) 2 S/4.50 $/9.00
Aceite (1) 4 S/11.50 S/46.00
Cebolla en polvo (kg) 1 $/30.00 $/30.00
Curcuma (kg) 1 S/25.00 $/25.00
Alquiler del local 1 100 S/100.00

Costo total mensual

$/1,336.50




Nuevo | 1vendido

Saco X 25 Kilos Bicarbonato
De Sodio Procedencia
Alemania

S/ 300

en 24x S/ 12%° sin interés

Ver los medios de pago

LD Envio gratis a todo el pais
Conoce los tiempos y las formas de envio.

Calcular cuando llega

Cantidad: 1 unidad Vv (20 disponibles)

¢



ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

FACULTAD DE INGENIERIA Y ARQUITECTURA
ESCUELA PROFESIONAL DE INGENIERIA INDUSTRIAL
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