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RESUMEN 

 

La presente investigación titulada “Aplicación del estudio del trabajo para 

incrementar la productividad en el área de clasificación de espárragos de una 

agroindustria, 2018”, enmarca las teorías del estudio del trabajo; para lo cual 

se empleó el método deductivo, con una investigación de tipo aplicado, 

aplicándolo a dos poblaciones y dos muestras. La primera población está 

constituida por 56 actividades del proceso productivo de la elaboración del 

espárrago en conserva, donde la muestra está compuesta por 14 actividades 

de la sección de recepción y clasificación de espárragos. La segunda  

población está constituida por 24 mediciones de tiempo del área de recepción 

y clasificación de espárrago en el año 2018, y la muestra también, donde fue 

elegida por conveniencia. Para lo cual se efectuó una entrevista al jefe de 

planta para realizar la descripción situacional de la agroindustria, también se 

hizo uso de la técnica de la observación directa con la finalidad de describir 

el proceso productivo del área de recepción y clasificación de espárragos. Así 

mismo, se hizo uso de un cronómetro industrial con el objetivo de medir el 

tiempo estándar del área de recepción y clasificación de espárragos y para 

medir la productividad se utilizó un formato de registros de velocidades de 

productividad facilitado por la agroindustria. De la misma manera para idear 

un nuevo método se procedió a la revisión de las bases teóricas del estudio 

del trabajo siguiendo sus pasos o fases. Obteniéndose como resultados 

principales la reducción del tiempo de procesamiento en el área de recepción 

y clasificación de espárragos a 18.26 minutos y el incremento de la 

productividad a 72 kg/hr.clasificadora, el cual significó el aumento del 14.29% 

de la productividad mano de obra, corroborándose con el análisis estadístico 

realizado bajo la prueba t-Student calculando un nivel de significancia P 

menor a 0.05, el cual se encuentre dentro del rango aceptable para aprobar 

la hipótesis. Lo que permite concluir que la aplicación del estudio del trabajo 

incrementa la productividad en el área de clasificación de espárragos de una 

agroindustria en el año 2018. 

 

Palabras claves: Estudio del trabajo y productividad 
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ABSTRACT 

 

The present investigation titled “Application of the study of the work to increase the 

productivity in the area of classification of asparagus of an agroindustry, 2018”, 

frames the theories of the study of the work; for which the deductive method was 

used, with a research of applied type, applying it to two populations and two 

samples. The first population is constituted by 24 time measurements of the area of 

reception and classification of asparagus in 2018 and the simple also, where was 

chosen to make the situational description of the agroindustry, was also made use 

of the technique of direct observation with the purpose of describing the productivity 

process in the area of reception and classification of productivity speeds facilitated 

by agro-industry. In the same way to devise a new method proceeded to the revision 

of the theoretical bases of the study of the work following its steps or phases. 

Obtaining as results and classification of asparagus to 18.26 minutes the increase 

in productivity to 72 kg/hr.sorting, which meant the increase of 14.29% of labor 

productivity, corroborated with the statistical analysis performed under the t-Student 

test calculating a level of significance P less than 0.05, which is within the aceptable 

range for the hypothesis allows to conclude that the application of the work 

increases the productivity in the classification area of an agroindustry in the year 

2018. 
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