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RESUMEN

El presente trabajo titulado “Lineamientos arquitectonicos de un equipamiento
industrial para el procesamiento de productos agricolas en la provincia del
Santa”, cuyo principal objetivo analizar la problematica que tiene la provincia del
Santa con respecto al inadecuado aprovechamiento de los productos agricolas
gue se cosechan en la zona, y que tiene gran potencial de desarrollo econémico,
social, urbano y arquitectonico para la provincia del Santa, Asi mismo se
analizaron los requerimiento segun las normas para la provincia del Santa como
El Reglamento Nacional de Edificaciones —Noma técnica de Industria y Decreto
Supremo N° 42-F.

Por otro lado se aplicaron teorias como la de Borja Vivero & Valdivia Alvarez,
FAO, con respecto a la arquitectura se requirio de la teoria de De la Rosa Erosa,
Solana, Oliva .En cuando al marco referencial se analiz6 los casos
internacionales como Loeb Capotte, Carossi y Viva Organica, para el
levantamiento de datos se realizé fichas de observacién donde se analizaron los

aspectos contextual, formal, funcional, espacial y tecnolégico ambiental

También se elabord entrevistas a los especialistas, agricultores para poder
identificar los requerimientos  arquitecténicos Optimos para estos
establecimientos, y para concluir se observo una notable ausencia de la puesta
en valor de los productos agricolas al igual que del equipamiento que se necesita
para generar el procesamiento de los productos de la zona y se propone
recomendaciones que mejoraran los partidos arquitecténicos e iniciativas para el

disefo.

Palabras clave: productos agricolas, equipamiento industrial, procesamiento,
desarrollo econémico
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ABSTRACT

The present work is entitled "Architectural guidelines of an industrial equipment
for the processing of agricultural products in the province of Santa”, whose main
objective is to analyze the problems that the Santa province has regarding the
inadequate use of agricultural products that are harvested in the area , and that
has great potential for economic, social, urban and architectural development for
the province of Santa, likewise the requirements were according to the rules for
the province of Santa as the National Building Regulations -Noma technical
industry and Supreme Decree No. 42 -F.

On the other hand, theories were applied, such as Borja Vivero & Valdivia
Alvarez, FAO, with respect to architecture, the theory of De la Rosa Erosa,
Solana, Oliva was required. As for the reference framework, international cases
such as Loeb Capotte were analyzed. , Carossi and Viva Organica, for the data
collection, observation cards were made where the contextual, formal, functional,

spatial and environmental technological aspects were analyzed.

Interviews were also conducted with specialists, farmers to identify the optimal
architectural requirements for these establishments, and to conclude there was
a remarkable absence of the value of agricultural products as well as the
equipment needed to generate processed local products of the zone and
recommendations that improve the architectural parties and initiatives for the

design are proposed.

Keywords: Agricultural products, industrial equipment, processing, potential for
economic
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PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA DE INVESTIGACION

1.1. Descripcion del problema

El Pera es reconocido mundialmente por la gran cantidad de productos
agricolas exportados hacia el extranjero lo que beneficia
econémicamente a las empresas que se encargan de este negocio, las
cuales han mantenido su hegemonia en el rubro y en el pais. En otros
paises estos productos son correctamente procesados y vendidos a
mucho mas precio, esto ocurre porque en el Peru esta agroindustria
carece de un dinamismo e impulso que le permitan convertirse en una

fuente importante de ingreso y desarrollo para su poblacién.

“Las ventas anuales de alimentos procesados a nivel mundial se estiman
actualmente en mas de 3 000 millones de ddlares o, lo que es o mismo,
en aproximadamente tres cuartos de las ventas totales de alimentos a

nivel internacional” (Rabobank, 2008)

Esto nos dice que la industrializacién de los productos agricolas en el
mundo esta siendo una potencia econémica solvente para los paises que
desarrollan este tipo de industrias y que generan trabajo e ingresos

econdémicos para sus ciudadanos.

[...] “En los ultimos 25 afos, los paises en desarrollo han generado un
porcentaje de casi el doble de adicion de valor en la produccién global
de las principales categorias de productos fabricados por las
agroindustrias” (FAO, 2007)

Si bien el Per no es un pais totalmente desarrollado esto quiere decir
gue puede potenciarse con la exportacion de sus productos que como
ya sabemos son muy requeridos a nivel mundial, pero que no se ha

desarrollado en cuando procesamiento industrial se refiere.
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“Las agroindustrias tienen altos efectos multiplicadores en términos de
creacion de empleo y de adicion de valor. Por ejemplo, una nueva planta
de procesamiento de leche no solo crea empleos en sus propias
instalaciones de transformacion, sino también en las granjas lecheras, los
centros de recogida de leche, los suministradores de insumos agricolas y
la distribucion. El aumento de la demanda creado por una empresa
agroindustrial estimula los negocios mas all4 de los vinculos con sus
proveedores directos de insumos y sus compradores: una completa gama
de servicios auxiliares y actividades de soporte en los sectores secundario
y terciario de la economia también se veran impactados de manera
positiva”. (FAO, 2013)

Por lo tanto este tipo de industria no solo beneficia a un sector de la
poblacion sino a todos, ya que genera trabajo de todo tipo en sus
proveedores directos e indirectos, lo que se puede aprovechar
econdmicamente en toda la ciudad que lo influye y generar mayor
inversion y asi poder crecer y complementando equipamientos para

impulsar su desarrollo.

[...] “Dado que generalmente los productos agricolas se caracterizan por
ser perecederos y voluminosos, muchas plantas agroindustriales y
pequefias empresas de agro procesamiento tienden a ubicarse cerca de
las fuentes principales de materias primas. De esta manera, ejercen un

impacto socioecondmico inmediato en las areas rurales”. (FAO, 2013)

En cuanto a la ubicacion del equipamiento es necesario que se opte por
una ubicacion adecuada que tenga un radio de influencia para todas las
ciudades que se encuentran alrededor de ella, ya que esto puede
optimizar recursos en movilidad y transporte de la materia prima hacia el

establecimiento industrial donde se procesa para su exportacion.

“El crecimiento acelerado de las agroindustrias en los paises en
desarrollo también presenta riesgos en términos de equidad,

sostenibilidad e inclusién. Cuando existe un poder de mercado

15



desequilibrado en las agro-cadenas, la adicion y la captacion de valor
pueden estar concentradas en uno 0 pocos participantes de la cadena,
perjudicando a los demés”. (FAO, 2013)

Esto sucede en el Peru ya que la mayoria de industrias se centralizan en
la ciudad de Lima capital y sede de la mayoria de inversionistas que
generan negocios de exportacion, generando problemas en las
provincias y distritos excluyéndolas del desarrollo que pueden lograr

para un futuro de agro exportacion

La provincia del santa durante mucho tiempo tuvo como principal
generadora de ingresos econOmicos la siderurgia operada por
SIDERPERU vy la pesca dada por diferentes empresas pesqueras

nacionales e internacionales

Como sostiene el PAT (2012) “Actualmente SIDERPERU se encuentra
bajo la administracion del grupo Gerdau (inversionistas Brasilefios), que
a finales del afio 2006, adquiri6 mas del 70% de las acciones de la
empresa, se proyecté en un inici6 exportar a los 2 afios de su
adquisicién, pero esta gran empresa se ha convertido en un almacén de
la matriz Gerdau de Brasil, debido a que actualmente su Alto Horno se
encuentra inoperativo, y gran parte de su volumen de ventas es por la
importacion de acero y derivados de la planta matriz [...] La problematica
de SiderPeru, es también una evidencia mas de una fallida privatizacion

sin estrategia ni vision de pais”.

Asi mismo la industria pesquera fuente de un gran ingreso econémico
como aporte para la provincia ha disminuido su productividad en los
ultimos afos, como nos dice el PAT (2012) “En la década de los afios
50, Chimbote consolida su vocacion portuaria con la construccion de la
Corporacion Peruana de Santa. Sin embargo, en los afios 60 recién
comienza la explotacion masiva y comenzaron las migraciones debido a
la elevada demanda de mano de obra. Chimbote se convirtio en el primer

puerto pesquero del mundo, liderando la produccién y exportacién de

16



harina y aceite de pescado. [...] En la siguiente década se veria la caida
de la economia debido a dos factores, la sobre pesca y la contaminacion
ambiental”.

Exportaciones por Grupo de Productos - Valor FOB (millones USS)

(2006 - 2011)

2006 | 2007 2008 2009 | 2010 | 2011

PRODUCTOS ‘

i oo 18461 | 21,468 23,796 20622 | 27,669 | 25837
Pesqueros 1,336 1,460 1,791 1,683 1,884 2,099
Harina de Pescado 1,139 1,210 1413 1,425 1,809 1,767
Aceile ge Pescado 196 249 379 758 274 333
Agricolas 574 460 685 636 975 1,672
Mineros 14,735 17,238 18,657 16,382 | 21723 | 27361
Petroleo y Gas natural 1,818 2,306 2,663 1,921 3.088 | 4704
PRODUCTOS NO ‘

i 5,278 | 6,303 7,643 6,186 7.641 | 10130
OTROS 57 ] 114 180 154 584 301
TOTAL EXPORTACIONES 23,830 | 27,882 31,529 26,962 | 35,565 | 46,268
g;‘;‘::‘“ Pesqueros/Total 5.60% |  524% 5.68% 6.24% | 530% | 4.54%

Fuente: BCRP - Memoria 2008, 2011
Elaboracion Equipo PAT, 2012

Segun el PAT (2012) “Las estadisticas demuestran que en los afos
2006, 2007, 2008, 2009, 2010 y 2011, el peso relativo de las
exportaciones de productos pesqueros en relacion al total de
exportaciones a ido disminuyendo mostrando una tendencia a la baja, es
asi que en el periodo mencionado las exportaciones representaron el
5.60%, 5.24%, 5.68%, 6.24%, 5.30% y 4.54% respectivamente. Es decir,
la actividad pesquera cada vez tiene menos relevancia y participacion en

el PBI provincial, departamental y nacional”.

Estas industrias fueron en su momento un importante aporte econémico
para la provincia y el pais, pero por otro lado tenemos pequefios distritos
ricos en tierras que generan cultivos en todas las épocas del afio y
comunidades indigenas que se sostienen econdmicamente por la
actividad agricola que se practica en estas zonas.

Por ello el principal problema es que la provincia del santa tiene un gran
potencial agroindustrial el cual no esta siendo aprovechado para poder
generar recursos economicos y se necesita el equipamiento adecuado,

impidiendo el desarrollo de las ciudades y principalmente de las
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comunidades campesinas que son las méas afectadas porque se dedican

a este tipo de trabajo como ingreso econdémico para sus hogares.

Segun el PAT (2012) “En la Provincia del Santa encontramos 10

comunidades campesinas registradas, de ellas 7 ya se encuentran

tituladas, como consecuencia tienen una mejor administracion de su

territorio. Encontramos 1615 familias comuneras directamente ligadas a

las tierras comunales. De las diez comunidades reconocidas tres se

encuentran en el Distritos de Céaceres del Perd, tres en el Distritos de

Moro, una en Macate , una en Nepefia , una en el Distritos del Santa ,

una en Chimbote ”

COMUNIDAD N° FAMILIAS | TIERRAS
CAMPESINA DISTRITOS | RECONOCIMIENTO COMUNERAS {Has) TITULACION

COLCAP Y CACERES

ANEXOS DEL PERU 22/0471988 227 sfi s/l
CACERES

CASMA DEL PERU 311011955 137 7.536,48 06/04/1950

ROSA MARIA DE CACERES

ALISO DEL PERU 2710472005 s/ 1.774.55 20/03/2006

CHIMBOTE |

COISHCO CHIMBOTE D3N06/2027 727 sh sfl

SANTO TORIBIO

DE MACATE MACATE 15/10/1992 44 sdi s/l

JOSE CARLOS

MARIATEGUI MORO 22/0611989 127 8.123,52 2170772005

JUAN VELASCO

ALVARADO MORO 2810511987 40 8.399.50 1611072003

LUIS PARDC MORO D5/1171985 50 3.181,63 | 22/01/2006

HUAMBACHO NEPENA 18/11/1937 164 1.050,87 021092003

LACRAMARCA SANTA 12/09/1951 89 55.384,15 | 2171272004

Fuente:

(*) Directorio de Comunidades Campesinas del Pert, PETT Diciembre 1998.

(**) Directorio de Comunidades Campesinas, DRA marzo 2006.

(***) Directorio de Comunidades Campesinas del Perd, COFOPRI Diciembre 2006.

Dichas comunidades solo se dedican a los cultivos de las zonas

agricolas de la provincia del santa, siendo parte de este problema al no

aprovechar la agroindustria como medio de desarrollo econémico en la

provincia del santa

18




COMUNIDADES CAMPESINAS

rom— e L
g = PALLASCA H
\
CORONGO
B 4
» - & = - -
r o '\
LA LIBERTAD
MACA
i SO L TAS e e ri
- »
CHMBITE S N RN
’lu.uu.u ~—
e COMMNEHD O Hamate sLad
SOOI cascas s atuen
Asud0 At
© M0 sea Lo CACERES
e oo
‘}mm~
N\
. N
i L ' E
3
' & {
A
NUEVT CHINSOTE
e MUAYLAS
A NEPERS
- -
-5' .-zvr’w . ‘”"f" Sy MWD
IC el X o
.
o
L % WA LA !
i e%
3
% o YUNGAY
0 = RELACION OF COMK c ™A A OFL SANTA
o " COMUNDADCAMPESNA  DETHTO o TSI ] TTRACION
- MCONOCIMINT)
3 COMEALS
COLLW Y s CALSBAS Dy e Homasiw i - .
o MO0 MU 3T/0718Y) i raseas DAY
A NGA DL ALISO CAURIUIL WAL 3T/0AIIS A LT oI
L) L) o - -c | OO | DD OANOL S 0M 2020 " "W W
AN TORINK O MACATE MAZATE naanme a“ “ v
O CARORASAATRG o 120061688 i PRTIES o
BGNDS CONVENGORALES
i KA LAY SVWRA0 wond) AT - L0 WL 08) i
S e S — o i Vi s oo - L1818 M0
¢ HUANRACAO PR Wi i Lo oo
T — LACARASCA sance 1 n TS L TR
L e : ;
haa ] T e

Fuente: PAT (2012)

19




Para desarrollar la agroindustria primero se debe capacitar a dichas
comunidades que se dedican a este trabajo con un equipamiento de
capacitacion para el tratamiento y procesamiento de los productos
agricolas como son: algodon, arroz, cafia de azucar, vid, frutales, trigo,

papa, maiz, cebada, habas, yuca, platano, limén, manzana, quinua. Etc,

Produccion Agricola por Distritos y Principales Productos (%)

o Ciceres TOTAL
PRODUCTO N'uevo del Perti Macate Moro | Nepena | Samanco | Santa PRODUCTO
Chimbote
Cafa de Azicar 22.97% 56.18% 79,15%
Maiz Amanilo Duro 3.85% 0,10% 0.07% - 0.07% 0.13% | D,16% 4,29%
Palta - - 0.46% - 0.49%
Arroz 3.06% 1.20% 4.29%
Maiz Chala 1.20% 0,14% 0,15% 0,10% 0.10% 0,06% | 0.33% 2,08%
Alfalfa 1.87% 0,33% 0.23% 0.05% 0.13% 0,07% | D.08% 2,74%
Otros 2.98% 0.32% 0,32% 0.53% 0.38% 0.34% | 2.08% 6,96%
TOTAL
DISTRITOS 35,75% 0,98% 0,77% 1,17% | 56,86% 0,60% | 3.86% 100,00%

Fuente: MINAG, Direcciones Regionales y Subregionales de Agricultura, 2012
Elaboracion: Equipo PAT, 2012

Se debe mejorar el tratamiento técnico del producto agricola para y
exportarlo con un valor agregado , asi mismo aplicado las técnicas de
post cosecha para renovar el proceso y generar trabajo no solo en
épocas de cosecha sino todo el afio y aprovechando las temporadas que

tiene cada producto agricola.

Como aporte al desarrollo de los pueblos de la provincia del Santa y
tomando en cuenta que actualmente no estan siendo aprovechados al
maximo los recursos naturales en primer lugar se debe generar una
puesta en valor de los productos de la zona y generar una identidad en
la poblacion que permita desarrollar la actividad economica que tiene
potencial al futuro para su desarrollo como provincia, por ello es
necesaria la implementacion de un proyecto que cuente con el
equipamiento necesario y los ambientes adecuados para la correcta
produccion de frutas y verduras, esto quiere decir que se generara mas

productividad y por supuesto el potencial econémico para los pueblos

20




gue se beneficiaran de este proyecto, la cual es necesario concentrarla
y ejercerla correctamente, con la capacitacion y el personal adecuado.

1.1.1. Identificacion del problema.

En resumen el principal problema es que hay una ausencia de
identidad por parte de la poblacion con los productos agricolas
gue se originan en la zona, al no existir una infraestructura actual
que los ponga en valor, asi mismo que necesita de un adecuado
estudio del espacio, desarrollo urbano, tratamiento técnico que en
la actualidad es parte de una inexistente capacitacion de las
personas que se dedican a la actividad agricola generando

pérdidas econémicas en la provincia del Santa.

1.1.2.Dimensién del problema

ECONOMICA

e Impulsar el aprovechamiento de los recursos agricolas para la
obtenciéon de ingresos econdémicos considerando que estos

son recursos renovables en comparacion a la pesca

e El precio de venta de los productos agricolas son bajos dado
gue no existe una industria adecuada que los procese y no se

ajusta a los estandares de calidad

SOCIAL-POLITICO

e Los productos agricolas requieren del apoyo estatal y
participacion de la inversion privada poniendo en valor a las

comunidades productoras

e No hay una capacitacion adecuada para las personas que

manipulan el producto agricola.
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ARQUITECTONICO

Déficit de una infraestructura adecuada en la provincia del
Santa para el correcto procesamiento de productos agricolas
y para la capacitacion de las personas que trabajan en ello.

Identificar cuales son los ambientes adecuados para el
correcto desarrollo de las actividades que se necesitan

realizar en un equipamiento de esta tipologia.

1.2. FORMULACION DEL PROBLEMA DE INVESTIGACION
1.2.1. Preguntas de investigacion

1.2.1.1. Pregunta Principal

¢ Cudles son los lineamientos arquitectonicos de un equipamiento

industrial para el procesamiento de productos agricolas en la

provincia del Santa?

1.2.1.2. Preguntas derivadas

¢, Cudles son los principales actores que influyen en el
desarrollo de la industria agricola?

¢,Cudl es el rol de la industria agricola en la provincia del
Santa?

¢,Cual es el ciclo de produccion de productos agricolas en la
provincia del Santa?

¢,Cudles son los criterios de disefio que un equipamiento

industrial para el procesamiento de productos agricolas?
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1.2.2 Objetivos

1.2.2.1 Objetivo general

Determinar los lineamientos arquitectonicos de un
equipamiento industrial para el procesamiento de

productos agricolas en la provincia del Santa

1.2.2.2 Objetivo especifico

e l|dentificar los principales actores que influyen en el
desarrollo de la industria agricola

¢ Identificar el rol de la industria agricola en la provincia
del Santa

e Conocer el ciclo de produccion de productos agricolas
en la provincia del Santa

e Determinar los criterios de disefio que un equipamiento

industrial para el procesamiento de productos agricolas
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1.2.3 Matriz

Lineamientos
arquitectonicos
de un
equipamiento
industrial para
el
procesamiento
de productos
agricolas en la
provincia del

Santa

PREGUNTA PRINCIPAL

OBJETIVO GENERICO

HIPOTESIS

¢ Cuales son los lineamientos
arquitectonicos de un equipamiento
industrial para el procesamiento de
productos agricolas en la provincia
del Santa?

Determinar los lineamientos
arquitectonicos de un
equipamiento industrial para el
procesamiento de productos

agricolas en la provincia del Santa

Los lineamientos arquitecténicos de un equipamiento industrial para el
procesamiento de productos agricolas debe partir de generar un
equipamiento agroindustrial que cree una identidad para la provincia,
dando asi una puesta en valor de los productos que se cosechan en la

Zzona

PREGUNTAS DERIVADAS

OBJETIVOS ESPECIFICOS

+¢,Cuales son los principales
actores que influyen en el
desarrollo de la industria
agricola?

+4,Cual es el rol de la industria
agricola en la provincia del
Santa?

+;,Cual es el ciclo de produccion
de productos agricolas en la
provincia del Santa?

+¢,Cuales son los criterios de
disefio que un equipamiento
industrial para el procesamiento

de productos agricolas?

eldentificar los principales
actores que influyen en el
desarrollo de la industria
agricola

+ldentificar el rol de la industria
agricola en la provincia del
Santa

*Conocer el ciclo de produccién
de productos agricolas en la
provincia del Santa
*Determinar los criterios de
disefio que un equipamiento
industrial para el procesamiento

de productos agricolas

Los principales actores que influyen en el desarrollo de la industria
agricola principalmente es la poblacion, por la necesidad que consumir
los productos agricolas para su alimentacién, generando asi una oferta
y demanda en este tipo de industria

*El rol que puede cumplir la industria agricola en la provincia es impulsar
la economia, generar una identidad a la poblacién y mejorar su calidad
de vida

*El ciclo de produccién de productos agricolas en la provincia del santa
empieza por la produccién primaria, el procesado, transporte y
distribucion, comercializacién y por ultimo el consumo

-Los espacios que requiere un equipamiento industrial son de
acuerdo al tipo de maquinaria, antropometria, flujo vehicular,
trabajo del personal activo y pasivo y de acuerdo alas

condiciones climéticas de la ubicacion del equipamiento
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1.2.4 Justificacion del Problema
La presente investigacion se justifica por la falta de

infraestructura que permita la descentralizacion del mercado
de produccién que puede lograrse en la provincia del Santa
por el gran territorio que posee actualmente dedicado a la
cosecha de productos agricolas, que se encuentra
estancada y a su vez no logra desarrollar este rubro por la
poca inversidn que se hace actualmente en la agro
industrializacion, el espacio donde se trabaja este tipo de
productos es muy importante porque necesitan ambientes
adecuado para mantener las frutas y verduras que sacan de

las areas agricolas que existen en la provincia.

1.2.5 Relevancia

1.2.5.1 Técnica

Esta investigacion aporta al conocimiento del como debe
trabajarse este tipo de productos agricolas y en qué
circunstancias, ya que hoy en dia vemos que en la provincia
del Santa no esta siendo correctamente aprovechado, por
otro lado esto puede impulsar a otros estudiantes e
investigadores a este rubro y que se pueda aportar asi mas
conocimientos y generar el desarrollo , ya que en hoy en dia
en la provincia del Santa existen universidades que pueden
aportar a este tipo de investigaciones y contribuir con el

desarrollo para un mejor futuro econémico.

1.2.6 . Contribucién
1.2.6.1 Practico
Como contribucion esta investigacion ayudara a dinamizar la
cadena productiva de los productos agricolas en la provincia
de la santa porque lograra dar trabajo y sostener
econémicamente las necesidades que tienen cada uno de
los diversos actores, asi mismo incentivar la diversificacion

de actividades para la provincia y evolucionar el tipo de
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industria que actualmente esta gobernado por la industria

pesquera.

1.3.IDENTIFICACION DEL OBJETIVO DE ESTUDIO
1.1.3. Delimitacion Espacial
e Provincia del Santa
1.1.4. Delimitacion Temporal
e Actualidad (2018)
1.1.5. Delimitacion Tematica
e Arquitectura Industrial (Planta de procesamiento de

productos agricolas)
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CAPITULO II



II. MARCO TEORICO
2.1.ESTADO DE LA CUESTION

La agricultura tiene un potencial economico importante que debe ser
aprovechado, adecuando los productos que se generan en las
temporadas de cosecha en el distrito del santa, capacitando a las
personas que procesan la materia prima, los ambientes adecuados y
complementandolo con el procesamiento industrial que le da un valor

agregado de calidad.

A nivel internacional existen diversos estudios de industrias que se
dedican al procesamiento de productos como frutas y verduras. En una
investigacion realizada en Guatemala, por Pablo Ricardo Chavez
Guzman (2012), titulada “Planta de procesamiento y centro de
capacitacion de productos agricolas”, que nace de la necesidad de
contribuir con la poblacion donde se realiza el estudio con el objetivo de
capacitar a las personas en la elaboracién y procesamiento de alimentos
envasados y de esta manera puedan apoyar y generar ingresos a sus

hogares y contribuir con el desarrollo de la ciudad.

Otra investigacion que también se realiza en la ciudad de Rio Hondo,
(Guatemala), elaborado por Maria Raquel Mena Montenegro (2009) con
el titulo “Planta de procesamiento y centro de acopio de productos
frutales”, sostiene que la investigacion nace como resultado del realidad
problematica, que para ello se implanta una planta de procesamiento y
centro de acopio de productos frutales brindando todos los servicios y
areas necesarias para el buen funcionamiento de la misma,
aprovechando el gran potencial que se tiene en el area rural y las
cosechas de hortalizas y frutas, por lo que se debe implementar
microempresas agroindustriales dentro del gran proyecto a base criterios

técnicos para un bajo costo.

También podemos ver otra investigacion que se realiza en la ciudad de
San Salvador, (ElI Salvador), elaborado por Olga Veronica Guzman

Lépez - Melissa Eugenia Parada Guillen - José Luis Solis Sanchez
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(2005) con el titulo "Estudio de la “factibilidad para la implantacion de un
centro de transferencia tecnoldgica para el procesamiento agroindustrial
de frutas en el salvador”, tiene como principal problema a las
comunidades campesinas en las zonas rurales que se dedican solo a la
actividad agricola como medio de ingresos econdémicos, asi mismo el
tratado de libre comercio genera una competencia en la que no se ven
beneficiados afectandolos en su productividad , por ello se tiene como
objetivo principal fomentar el desarrollo de los recursos agricolas que
poseen, y contribuir con el desarrollo y puesta en valor de este tipo de
actividades que son dadas por las comunidades del Salvador.

A nivel nacional encontramos otra investigacion en la ciudad de Lima,
(Perq), elaborado por Jairon Jean Peare Oliva Villegas (2015) con el
titulo “Planta agroindustrial de procesamiento de frutas para la
exportacion del producto primario y derivados” se genera una oferta y
demanda en la produccion de frutas y verduras al norte de Lima , que no
es cubierta por los equipamientos industriales, lo que implica pérdidas
para las empresas que se dedican a estas actividades agricolas,
permitiendo inflacion en el mercado por la disminucion de la
productividad, el inadecuado planeamiento de una cadena productora
son los factores que se suman a este problema, por ello como principal
objetico se tiene implementar un equipamiento agroindustrial para el
procesamiento de frutas y verduras para cubrir la oferta y demanda que

se genera en Ancén y potenciar su economia.

En ambito local que es la provincia del Santa no se encuentra ningun
estudio referente a este tema de investigacion por ello se busca aportar
en el conocimiento de este tema para futura investigaciones y podemos
decir que en comparacion a las otras investigaciones esta se destaca
ya que la provincia del santa cuenta con distritos ricos en valles
agricolas, por ello se puede potenciar la exportacion de los productos
que se cultivan con la implementacion de “Lineamientos arquitecténicos
de una planta industrial para el procesamiento de productos agricolas en

la provincia del Santa”, pero complementado con la capacitacion
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adecuada para el procesamiento de los productos agricolas y
optimizacién de la materia prima que se obtiene, dando un nuevo ingreso

econdmico que puede establecerse en la provincia del Santa.
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2.2.DISENO DEL MARCO TEORICO

OBJETIVO OBJETIVO MARCO MARCO CONCEPTUAL MARCO BASE MARCO NORMATIVO
GENERAL ESPECIFICO CONTEXTU REFERENCIAL TEORICA
AL
1) identificar los 1. Principales actores de -Centro de 1. Actores que | 1. Reglamento Nacional
principales actores que la industria agricola produccion e influyen en el de Edificaciones.
Determinar los influyen en el desarrollo investigacion desarrollo de _
lineamientos de la industria agricola -Mercado carozzi la industria Norma 0.60 Industria
arquitectonicos de -Agricultura agricola -Aspectos Generales
un equipamiento
industrial para el -Transporte de carga -Caracteristica de los
procesamiento de _Personal Calificado -knorr- bremse/ componentes
productos loeb capote 2 Decreto SUDIEMo Nn°
agricolas en la o 2. Rol principal de la 2. Industria 4'2_f P
provincia del Santa | 2) identificar el rol de la | Provincia del | ;. qustria agricola en la agricola y el
santa

industria agricola en la
provincia del santa

provincia del santa
-Desatrrollo socio-cultural
-Desarrollo econémico
-Desarrollo industrial
-Exportacion

-Produccion

-Viva organica

rol que cumple
en la provincia
del santa

- Condiciones de
Seguridad

-Terrenos,
construcciones,
modificaciones y
reparaciones

-Requisitos de espacio

-Ocupacion del piso y
lugares de transito

-Aberturas en pisos y
paredes

31




Determinar los
lineamientos
arquitectonicos
de un
equipamiento
industrial para el
procesamiento
de productos
agricolas en la
provincia del
Santa

3) Conocer el ciclo de
produccion de
productos agricolas en
la provincia del santa

4) Determinar los
criterios de disefo que
un equipamiento
industrial para el
procesamiento de
productos agricolas

PROVINCIA
DEL SANTA

3. Ciclo de produccion de
productos agricolas

-Cosecha
-Almacenamiento
-Clasificacion
-Procesado
-Conservacion
4.Criterios de disefio
-Espacio

-Arquitectura industrial
-Antropometria
-Confort

-Desarrollo urbano

3. Ciclo de
produccion de
productos
agricolas

4. Criterios de
disefio de un
equipamiento
industrial

-Escaleras, escaleras
fijas y plataformas
elevadas

-Ascensores y
montacargas

-Patios

-Temperatura y
humedad

-Proteccién para los
trabajadores al aire libre

3. Plan de desarrollo
urbano del distrito de
Nuevo Chimbote

-Condiciones de disefio
urbano
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2.1. MARCO CONTEXTUAL
2.1.1 Contexto fisico espacial
A)Delimitacion politica:
‘La Provincia del Santa se encuentra ubicada en la
subregion Costa de Ancash y es la Provincia de mayor
extension territorial y mayor concentracién poblacional
(37.28%) de la Regién, abarca las cuencas de los rios:
Santa, Lacramarca y Nepefia.Comprende ademas, una
extensa area litoral con 16 islas en su superficie insular. La
Capital Provincial es la ciudad costera de CHIMBOTE,
ubicada en la parte oeste de la Provincia, a una altitud de 4
m.s.n.m”. (PDC, 2012, p.7)

Macate

Chmbote

FIGURA N° 01: Mapa de la provincia del Santa

FUENTE: PDC, 2012
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i
TEMPERATURA (*C) ANUAL

TEMPERATURA MAXIMA PROMEDIO ANUAL PROVINCIAL DEL SANTA

FIGURA N° 02: Mapa de temperatura en la provincia del santa

FUENTE: PAT (2012)

NS e
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B) Temperaturas en la provincia del santa

Las temperaturas varias de acuerdo a la geografia en las que
estan situadas los distritos de la provincia del Santa como nos dice
el PAT (2012) “El clima de la provincia de Santa es el resultado
de la interrelacion de los siguientes factores:

-La situacion geografica del territorio provincial y su configuracion
con dos regiones naturales: Costa y Sierra.

-La Cordillera de los Andes, en particular la Cordillera Negra y su
participacion en la conformacién de la red hidrografica.

-El Anticiclon del Pacifico Asur Oriental cuya influencia directa se
efectla sobre la zona litoral.

-La Corriente Oceéanica de Humboldt o Corriente Peruana que
debido al cambio climatico modifica las temperaturas y

precipitaciones”.

C) Precipitaciones en la provincia del Santa

La provincia del santa no es una zona donde tenga un clima tan
variado o poco predecible pero si hay temporadas donde las
precipitaciones aparecen, como sostiene el PAT (2012) [...] “en la
zona mas cercana al litoral marino llueve de 0 a 400 mm al afio,
caracteristico de la zona costera del Pera y las zonas altas por
encima de los 3000 msnm llueve de 400 a 800. Estos promedios
se ven alterados cuando sucede el Fendbmeno de El Nifio cuando

la precipitacion llega a superar los 1200 mm/dia”.
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. PRECIPITACIONES DE LA PROVINCIA DEL SANTA
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FIGURA N° 03: Mapa de precipitaciones en la provincia del santa
FUENTE: PAT (2012)
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D) Clima en la provincia del Santa
Segun el estudio realizado por el PAT existen cuatro tipos de

climas en la provincia del Santa los cuales son:

Clima Perarido a Arido Semicalido

“Se presenta desde el litoral del Pacifico hasta cerca del nivel
altitudinal de los 2000 msnm. Clima con precipitaciones pluviales
variables de 150mm 6 menos y temperatura promedio anual de
19°C, con humedad relativa del 65% a 84% (calificada como
humeda), lo que le confiere el tipico aspecto de desierto” (PAT,
2012)

Clima Semiéarido Templado o Semicélido

“‘Comprende los pisos bajos de la zona de Sierra, con
temperaturas medias de 17°C para niveles sobre los 2000 msnm,
variando a semicalido con 19°C por debajo de dicha cota. La
precipitacion pluvial oscila entre 250 a 500 mm anuales” (PAT,
2012)

Clima Subhumedo a Hamedo frio

“Es el tipo climatico que caracteriza las zonas meso-andinas, es
decir desde los 3000 hasta 4000 msnm. La precipitacién varia
entre 500 a 700 mm anuales” (PAT, 2012)

Clima Hamedo o muy Hamedo

“Corresponde a las regiones alto andinas y a los valles
interandinos, extendidos entre 4000 a mas de 5000 msnm.
Presenta precipitaciones que varian entre 500 a 1000 mm. Las
temperaturas promedio anual se encuentran entre los 6 a 12 °C,

siendo incluso menores por las noches” (PAT, 2012)
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CLIMAS DE LA PROVINCIA DE SANTA
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FIGURA N° 04: Mapa de precipitaciones en la provincia del santa
FUENTE: PAT (2012)
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E) Recurso Flora
Segun el mapa de cobertura vegetal del Peru (MINAM, 2010) citado por el PAT
(2012) nos dice que “la Provincia de Santa presenta las siguientes areas de

coberturas vegetales:”

Cultivos agropecuarios

“Este tipo de cobertura vegetal se extiende sobre una superficie aproximada de
401.38 km2, que representa el 10% del area de la Provincia del Santa. Es
importante precisar que estas areas cubren una mayor superficie en los valles
costeros de los rios Santa, Lacramarca y Nepefia. Otras areas se ubican en las
laderas del macizo occidental andino. Se distingue dos grandes grupos de
cultivos agropecuarios: Los cultivos de los valles de la costa con riego y los

cultivos de la serrania en secano” (PAT, 2012)

“Entre los cultivos costeros bajo riego se mencionan a los siguientes: cafa de
azucar, alcachofa, algodon, maiz, menestras (frijoles canario, pallares, frijol
castilla), camote, vid, marigol, esparrago, aji, cucurbitaceas, hortalizas diversas,
sorgo, alfalfa, frutales (paltos, maracuya, mango, etc.). Entre los principales

cultivos de secano figura el maiz, pasturas, alfalfa” (PAT, 2012)
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FIGURA N° 05: Mapa de cobertura vegetal en la provincia del santa
FUENTE: PAT (2012)
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2.1.2 Contexto Temporal

En la provincial del Santa destaca la ciudad de Chimbote por ser
sede de la mayoria del ingreso econdmico de esta, asi mismo
cuenta con muchas ciudades que generan productos agricolas de
y que se sostienen en épocas de cosecha, pero que tiene un gran
potencial de recursos econémicos al igual que la ciudad principal

gue no son aprovechados adecuadamente.

“Chimbote es conocido por ser un puerto dedicado a laindustria
pesquera, tanto en la labor extractiva como en la transformacion.
Las fabricas de harina y aceite de pescado tienen sus plantas
industriales en la zona industrial de Chimbote, &rea que abarca
el tercio sur de la bahia. Las principales especies de pescado
extraidas son la anchoveta, el atun, el jurel, la caballa, entre
otras especies hidrobioldgicas. Otra de las industrias mas
importantes, es la siderdrgica, que se abastece de las
extracciones mineras del interior de la regién; pero que por
razones de politica, ha reducido su capacidad productora, mas
bien se ha convertido en comercializadora de productos
acerados. [...]Con la ejecucién del Proyecto Chinecas y de la Via
Interoceanica, Chimbote seria un polo de desarrollo - eje
productivo y comercial - de la zona norte del Peru. Siendo asi
gue el mayor medio para el comercio exterior es el maritimo,
mediante el cual se exporta los productos agricolas,
agroindustriales e industriales a sus socios estratégicos de
Europa, Norteamérica y Asia”. (PDC, 2012, p.14)

Si bien la provincial del Santa tiene un gran potencial y diferentes
tipos de ingresos econdémicos el tema central de esta
investigacion se basa en la agroindustria ya que tiene un futuro
prometedor en cuanto a la produccion de materia prima que se
genera a diario en sus diferentes ciudades por ello se analizara
los diferentes establecimientos en los que se almacenan los
productos agricolas que actualmente se producen en la provincial

del Santa como aporte al desarrollo de la misma.
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2.4. MARCO CONCEPTUAL

2.4.1. Actores que influyen en la industria agricola
2.4.1.1. Mercado

“Esta conformado por el conjunto de habitantes,
beneficiarios de la produccién industrial. Dependera para el
éxito, que no solo el producto esté disefiado para satisfacer
las necesidades del consumidor, sino la situacion
econdmica financiera del mismo para que el proceso de
produccion (compra, adquisicion, consumo etc.) llegue a su
parte final. Para estos casos intervienen técnicas que
hacen estudios y evaluaciones que determinar el poder y
capacidad adquisitiva de los diversos sectores o areas
fijando pautas y estrategias a determinar”. (Oliva, 2015,
p.23)

2.4.1.2. Agricultura

[...]“Es quizas una de las actividades que cambio el curso
de la humanidad, pasando del nomadismo al sedentarismo.
Es quizés, uno de los pilares de la economia de numerosas
naciones; destaca su importancia como motor de desarrollo
la produccion para el consumo interno y la seguridad
alimentaria de la poblacion, el empleo derivado y la
posibilidad del comercio internacional con la consecuente
generacion de divisas”. (Borja Vivero & Valdivia Alvarez,
2015, p.3)

2.4.1.3. Transporte de carga

“Cumple la funcién de transportar de un lugar a otro una
determinada mercaderia. Este servicio forma parte de
toda una cadena logistica, la cual se encarga de colocar
uno o varios productos en el momento y lugar de destino
indicado”. (Oliva, 2015, p.39)
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2.4.1.4. Personal calificado

“La importancia de contar con personal profesional, técnico
y mano de obra calificada, en una industria, la necesidad
de su participacion en el proceso de administracion y
produccion. La importancia de contar con centros de
capacitacion industrial en las diversas actividades
industriales y su participacion en el desarrollo industrial”.
(Oliva, 2015, p.22)

2.4.2. Rol de la industria agricola en la provincia

2.4.1.4. Desarrollo sociocultural:

“Se utiliza el término sociocultural para hacer referencia a
cualquier proceso o fendmeno relacionado con los
aspectos sociales y culturales de una comunidad o
sociedad. De tal modo, un elemento sociocultural tendra
gue ver exclusivamente con las realizaciones humanas que
puedan servir tanto para organizar la vida comunitaria

como para darle significado a la misma” (Bembibre, 2009,
p.1).

2.4.1.5. Desarrollo econémico

[...] “se entiende como la condicién social dentro de un
pais, en la cual las necesidades auténticas de su poblacion
se satisfacen con el uso racional y sostenible de recursos
y sistemas naturales. La utilizacion de los recursos estaria
basada en una tecnologia que respeta los aspectos
culturales y los derechos humanos”. (Giovanni, 2009,
p.119)

2.4.1.6. Desarrollo industrial

“La Industria es una actividad econdmica que tiene por
objeto transformar los recursos naturales y las materias
primas semielaboradas en bienes de consumo vy
produccion”. (Oliva, 2015, p.39)
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2.4.1.7. Exportacion

“Es cualquier bien o servicio el cual es enviado desde un
pais a otra parte del mundo. Es el trafico legitimo de
bienes y/o servicios que se trasladan de un pais a otro”.
(Oliva, 2015, p.34)

2.4.1.8. Produccién

“Se denomina produccion a cualquier tipo de actividad
destinada a la fabricacion, elaboracién u obtencion de
bienes y servicios. En tanto la produccién es un proceso
complejo, requiere de distintos factores que pueden
dividirse en tres grandes grupos, a saber: la tierra, el capital
y el trabajo”. (Oliva, 2015, p.36)

2.4.3. Ciclo de produccion de productos agricolas

2.4.3.1. Cosecha:

“Barrios (2011) define la cosecha como “las actividades o
acciones que se realizan al recoger y separar el producto
(frutas, verduras u hortalizas) de la planta madre. Es crucial
determinar el momento preciso de la cosecha, decision que
influird en la vida post cosecha de los productos y en su
comercializacion ulterior”.

2.4.3.2. Almacenamiento

Es almacenar un producto en un lugar que cuente con las
Optimas condiciones de higiene y espacio adecuado para
su ventilacion, evitando que se malogre hasta poder

procesarlo.
2.4.3.3. Clasificacion

Agrupacion de productos primarios o elaboracién de lotes
diferentes ya sea de forma manual o por medio mecanico

para lograr caracteristicas de calidad homogéneas.
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2.4.3.4. Procesado

[...] “Es un conjunto de procesos realizados en las
diferentes partes de la cadena de produccion, transporte,
venta y también el consumo realizados con el objeto de
garantizar la vida e higiene de los alimentos. Se parte de la
idea inicial de que los alimentos son productos perecederos
y es necesario poseer ciertas condiciones y realizar ciertos
tratamientos para que sea posible su conservacion.
Durante el procesamiento de los alimentos se debe de
tener un riguroso control” (PNMUA, 2000)

2.4.3.5. Conservacion

Segun Oliva (2015) “Esta fase es vital en algun tipo de
produccién de alimentos, en parte debido a que los
procesos de conservacion en la industria alimentaria tienen
por objeto la interrupcién de la actividad microbiana y

prolongar la vida util de los alimentos”.

2.4.4. Criterios de disefio
2.4.4.1. Espacio

“El arquitecto norteamericano Frank Lloyd Wright decia que
el espacio era la esencia de la arquitectura. Con ello queria
decir que el arquitecto era un manipulador del espacio, que
debia saber que su trabajo determinaria las actividades
gue se llevaran a cabo en el mismo y la forma en la que
estas actividades se realizarian. El arquitecto, por lo tanto,
tiene el deber, frente al usuario, de analizar que el espacio
proporcione al usuario las caracteristicas ideales para
llevar a cabo su labor de modo eficiente”. (De la Rosa
Erosa, 2012)
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2.4.4.2. Arquitectura Industrial

“Por disefio industrial podemos entender toda actividad
gue tiende a transformar en un producto industrial de
posible fabricacion las ideas para la satisfaccién de

determinadas necesidades de un grupo”. (Bernd, 1981)
2.4.4.3. Antropometria

“Se define como el estudio del tamafo, proporcion,
maduracion, forma y composicion corporal, y funciones
generales del organismo, con el objetivo de describir las
caracteristicas fisicas, evaluar y monitorizar el crecimiento,
nutricion y los efectos de la actividad fisica”. (Carmenate

Milidn, Moncada Chévez, & Borjas Leiva, 2014)
2.4.4.4. Confort

[...] “se puede afirmar que el analisis del confort resulta de
suma importancia para generar soluciones concretas para
los lugares de trabajo, ya que permite considerar los
pardmetros y factores que intervienen en el bienestar

mediante el disefio adecuado”. (Solana, 2011, p.12)
2.4.4.5. Desarrollo urbano

“Proceso de adecuacién y ordenamiento, a través de la
planeacién del medio urbano, en sus aspectos fisicos,
econdmicos y sociales; implica ademas de la expansiéon
fisica y demografica, el incremento de las actividades
productivas, la elevacion de las condiciones
socioecondémicas de la poblacion, la conservacion y
mejoramiento del medio ambiente y el mantenimiento de
las ciudades en buenas condiciones de funcionamiento”
(Landa, 1976).
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2.5.MARCO NORMATIVO
2.5.1. Norma 0.60, industria. RNE
2.5.1.1.Aspectos generales
Dentro de ello nos dice que la industria es aquella en donde
procesamientos industriales para obtener un producto de calidad
y deben garantizar condiciones de seguridad para el personal que
labora dentro de ella, asi mismo los ambientes adecuados para

gue el trabajo que se realice sea de manera productiva.

Otro aspecto importante que debe implementarse para una
infraestructura de esta tipologia es un sistema de proteccion del
medio ambiente a fin de evitar la contaminacién que generan este
tipo de equipamiento como emisiones de gases Yy residuos
sélidos. Deben realizarse diferentes tipos de estudio antes de que
se realice cualquier operacion tanto fuera como dentro de este
equipamiento, estudio del impacto vial, ambiental y seguridad

integral.

2.5.1.2. Caracteristicas de los componentes
Dentro de esta seccion nos dice que la edificacién debe estar
distribuida en el terreno de manera que se permita el paso de
vehiculos en caso de un siniestro, y los estacionamientos deben
ser los suficientes para los vehiculos del personal y visitantes, asi

como los que se utiliza para el funcionamiento de la industria.

El proceso de carga y descarga de vehiculos deben estar dentro
de los limites del terreno, y plantear una solucion para la esperay

no afectar la circulacion publica.

En cuanto a las dimensiones de los ingresos debe tenerse en
cuenta los vehiculos que entran a la edificacion para carga y
descarga de productos y debe ser suficiente para permitir la

maniobra de volteo de los vehiculos, las puertas ubicadas al limite
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de la propiedad deberan abrir de manera que no invada la vida
publica impidiendo el libre transito de vehiculos y personas.

La iluminacion dentro de la edificacion debe ser natural
complementado con iluminacion artificial, para permitir la

iluminacién de dia y de noche.

Al igual que la iluminacion, la ventilacion debe ser de manera
natural para generar un adecuado ambiente de trabajo de las
personas que laboran a diario en este tipo de equipamiento,
complementandolo con artificial en lugares méas cerrados.

Deben contar con un plan de seguridad y sefales de evacuacion,
en casos de emergencia que permita la evacuacion de los

ocupantes a areas mas seguras.

Las personas que se encuentren en ambientes donde se
desarrollan actividades con un alto grado de peligro deben estar
revestidos con materiales ignifugos y aislados mediante puertas

cortafuego.

Los ambientes donde se realicen actividades generadoras de
ruido deben estar aisladas de tal forma que no afecte a zonas
colindantes como zonas residenciales o comerciales.

Si en la edificacion hay actividades de trabajo donde se genera
vibraciones, debera contar con un apoyo anti-vibraciones, para

evitar afectar a otras edificaciones colindantes.

En cuanto a las emisiones de gases la edificacion debe contar con
sistema de depuracién para reducir los niveles de emisién
permitidos en el cédigo del medio ambiente.

Si realizan actividades donde se generen aguas residuales
contaminantes la edificacion debe contar con un sistema de
tratamiento antes de ser vertidas en la red publica, segun lo
establecido en el codigo del medio ambiente y sus normas

complementarias.
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2.5.2. Decreto supremo n° 42-f

2.5.2.1.Condiciones de seguridad

La construccion de la edificacion debe ser la adecuada en cuanto
a seguridad para evitar accidentes y deben cumplir las normas del
reglamento de construccion. Asi mismo los techos deben ser
resistentes a cualquier variacion bioclimatica de la zona en la que

se encuentre el proyecto

2.5.2.2. Terrenos, construcciones, modificaciones y reparaciones
Las &reas escogidas para la construccion deben ser secas 0 se
les debera implementar un sistema de drenaje, asi mismo los
planos que se renueven y que alteren cuestiones de seguridad
deben ser revisados previamente por la Direccion de industrias y

electricidad

2.5.2.3.Requisitos de espacio

Los locales de trabajo tendran por lo menos 3.5 mts. de altura
desde el piso al techo, y el nUmero maximo de personas que
laboren en el local de trabajo, no excedera de una persona, por
cada 10 m3.

2.5.2.4.0cupacion del piso y lugares de transito

En ningln lugar de trabajo se almacenara maquinaria o material
en los pisos y deben destinarse un lugar adecuado para ellos, las
superficies donde se trabajen no deben ser resbaladizas ni
construirse con materiales que puedan serlo, por ello deben

proporcionarse superficies antirresbaladizas

2.5.2.5.Aberturas en pisos y paredes
Las aberturas en los pisos deben resguardar el perimetro del
mismo excepto su entrada, mediante barandas permanentes de

resistencia adecuada. Las escaleras, plataformas, andamios,
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puentes, rampas 0 pisos en voladizos, deben soportar las cargas
gue se necesiten para realizar las actividades en ella, tomando en
cuenta el material con el que se construyan y deberan agregarles

barandas para evitar el riesgo de caidas.

2.5.2.6.Escaleras, escaleras fijas y plataformas elevadas

Las escaleras y plataformas deben no deben construirse con
aberturas por donde pueda llegar a caerse objetos poniendo en
peligro a las personas que transitan por debajo, asi mismo las
escaleras de mas de cuatro peldafios deben llevar barandas a

ambos lados y las que estan encerradas a un solo lado

2.5.2.7.Ascensores y montacargas

Deben ser seguros para llevar la carga en forma notoriamente
visible. Las puertas de acceso en todos los pisos, asi como las
cabinas deben ser protegidas, y asegure la imposibilidad de su
apertura hasta llegar al nivel correspondiente, teniendo una

alarma hacia al exterior en caso de emergencia.

Los pozos de ascensores deben estar cercados y tendran un solo
ingreso. La profundidad del pozo debe ser no menor de 0.60 cm.
El fondo del pozo debe ser cercado y solo entrara el personal
indicado para su mantenimiento. Los conductos eléctricos deben
estar cubiertos con tubo de metal, y deben estar cerradas para

protegerlas de contactos accidentales.

2.5.2.8.Patios

Los patios deben estar nivelados y drenados para facilitar el
acceso y el acarreo de materiales y equipos. Cuando se designe
un espacio para estacionar en el patio principal, debe
reglamentarse y sefialarse el sentido de las vias, el ingreso, y

técnicas para estacionarse adecuadamente, etc.
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2.5.2.9. Temperatura y humedad
En las areas de trabajos confinados, se debe mantener una

temperatura y el grado de humedad de acuerdo con el exterior,
asi mismo los trabajadores deben protegerse de los vapores y
guemaduras que pueden generarse a partir del trabajo que se
realizan en estos espacios, con un equipamiento adecuado.

Se debe instalar mamparas de material incombustible, evitando

los accidentes a causa de incendios.

2.5.2.10. Proteccion para los trabajadores al aire libre
En caso de que los trabajadores laboren en los patios en forma
estable, debe instalarse cobertizos techados con el objetivo de

protegerlos de los agentes climaticos.

2.5.3. Plan de desarrollo urbano del distrito de Nuevo Chimbote
Para el plan de desarrollo urbano de Nuevo Chimbote
especificamente en las condiciones de disefio que se establecen
sostiene los siguientes criterios:

Las bermas de estacionamiento en las secciones viales deben
estar diferenciadas por la textura del piso y considerar un ancho
minimo de 3m.

El estacionamiento en todas las categorias de vias es de caracter
publico y en ningun caso puede ser objeto de derechos privados,
a excepcion de los estacionamientos resueltos al interior de las
instituciones educativas.

En las Vias Principales en habilitaciones vecinas, cuando sus
respectivos proyectos de trazado propongan secciones distintas
para la via que separa habilitaciones vecinas en proceso de
consolidacion (urbanizaciones, asentamientos humanos u otras),
se aceptara la de mayor amplitud, siempre que cumpla con las

secciones viales dispuestas en el presente reglamento.
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Tipos da Habilitacion Urbana
Vivienda Comaercial Indusirial Lisns Frperialas
Vias s Principales
Aceras o Veradas 280 2-E0 250 280 250 7 50
Estacionamiento 3.00 600 3.00 - 6.00 8.00 3.00-600
Calzadae o Pistas €.00
(modulo) sin 6.0009.00
separad con separadcr e0nd 6.00-9.00 6.00 -900
o central =2 3m
reniral
Vias Secundarias
Aceras c Veredas 250 250 250 2.50
Estacionamiento 3.00 300 3.00 3.00
Calzadas o Pistas
(modulo) 6.00 600 6.00 6.00 -0.00

Fuente: Plan de desarrollo urbano de Nuevo Chimbote

Las Vias Locales deben conectarse directamente al sistema vial
principal, para tener la accesibilidad y servicio del transporte
publico. En zonas residenciales y de uso mixto se administraran
vias de acceso vehicular eventual de una sola senda con una
berma lateral para estacionamiento, en los lotes con frente a ella
e ingreso de vehiculos de servicios publicos (recojo de basura,
ambulancia, serenazgo, policial, etc.). En forma general, se
establecen los siguientes Retiros:

En las zonas consolidadas se exigira retiros y/o alineamientos, si
no los hubiera, cuando se realice o se ejecute rehabilitacion,
remodelacion, ampliacion, obras nuevas, o contrato de compra-
venta del terreno o edificacién de acuerdo a las secciones viales
normativas del presente Reglamento para vias principales,
secundarias o locales.

En determinadas vias, por su importancia en la estructura vial de
la ciudad, la Municipalidad Distrital podra exigir retiros mayores
por razones de ornato o de reserva para ensanche futuro de vias.
Todos los retiros deben ser tratados preferentemente como areas
y no podra ejecutarse en ellos edificaciones techadas
permanentes. En forma general se establece las siguientes

formas de Arborizacion, considerando el grado de caracterizacion
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urbana de la ciudad de Nuevo Chimbote, se establece lo
siguiente:

En todas las vias sera obligatoria la arborizacion en bermas
laterales de estacionamiento o en la franja externa de las veredas
cuando su ancho lo permita.

Las bermas centrales se arborizaran cuando su ancho y las
necesidades de visibilidad de transito vehicular lo permitan.

Se realizaran estudios periddicos y no mayores de un afo a los
arboles con el objeto de conservacion y seguridad estructural.

Se realizaran programas de poda de arboles, setos y arbustos a
fin de brindar seguridad peatonal y vehicular, y contribuir con el
ornato urbano.

En todos los espacios publicos (Vias colectoras, via Costanera,
plazas, pasajes peatonales, ciclo vias, vias Principales y
Secundarias), se debe considerar y/o redisefiar el mobiliario
urbano, a fin de obtener el méximo aprovechamiento plastico y
funcional del espacio publico.

El mobiliario urbano incluye reordenamiento, reposicion y nueva
instalacion de elementos en la ciudad de Nuevo Chimbote como:
papeleras, sefializaciébn, marquesinas, carteleras, puestos de
ventas de diarios, estanquillos, golosinas, cabinas telefénicas,
aparca bicicletas, atriles informativos, fuente bebedero, vallas,
cubrearboles, puentes, pasarelas de playa rigida y flexible, etc.
La intervencion en el mobiliario urbano, debe considerar la
instalacién de los equipos y su adecuaciéon a la forma de los

espacios y accesos viales.

53



2.6. BASE TEORICA
2.6.1. Actores que influyen en la industria agricola

Acerca de los productos agricolas

Los productos agricolas son los alimentos como frutas y verduras
que se extrae de los cultivos y que las personas y animales
consumen a diario para poder satisfacer sus necesidades. Esto
genera una demanda en el mercado agricola lo que parte de una
necesidad de la poblacién por consumir a diario los productos que

las industrias generan.

“La actividad agricola fue predominante para las economias
durante miles de afios antes de la revolucion industrial. Pero su
importancia no decae ni con la aparicion de fabricas ni con la
proclamada llegada de una era digital. Después de todo, se trata
de producir alimentos. Y sin alimentos, la vida no es posible”.
(Borja Vivero & Valdivia Alvarez, 2015, p.5)

Partiendo de la necesidad que tenemos todas las personas para
vivir se puede decir que es indispensable la produccién de
alimentos, obteniendo como resultado un movimiento econémico
y desarrollo para la ciudad, pero en la actualidad el estilo de vida
de las personas genera que el mercado cambie la forma de
vender y exportar sus productos, ya que las exigencias que se
tienen hoy en dia son mayores a las de antes, buscando productos

con valor agregado, y con ello mayor competencia.

“En los paises en desarrollo, el aumento de los ingresos, la
poblacion y la urbanizacion, aunque con tasas diferentes,
contribuyen a la modificacién de los habitos en el estilo de vida
y de la estructura alimentaria. Generalmente, el paso de una
dieta tradicional basada en cereales a una dieta mas
diversificada y rica en proteinas provoca cambios en la

composicion del comercio, ya que el consumo mundial tiende a
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orientarse hacia productos con valor afiadido (entre ellos, los
alimentos elaborados y precocinados) y los paises en desarrollo
representan un porcentaje cada vez mayor del consumo
mundial”. (FAO, 2015.p.3)

Por otro lado la urbanizacion puede tambien influir en la formaen
la que se mueve el mercado y el sistema que se puede generar a

partir de la influencia de la industria alimentaria en una ciudad.

Por ello el desarrollo de las ciudades dependen mucho de la forma
en la que se mueva el mercado y el complemento que genera la
industria como sostiene Oliva (2015) “Cuanta mas actividad
industrial haya en un pais, habra mayor bienestar para sus
pobladores. La produccion manufacturera se vende también al
exterior. De los beneficios de capital o dinero se haran inversiones
en otras fabricas y obras publicas y privadas. El pais se llama

desarrollado”. (p.21)

Asi mismo para este tipo de actividades economicas que se
generan a partir de la agroindustrializacion y de la exportacion de
productos agricolas, dichas actividades deben estar conectadas
con otros factores que influyen en su desarrollo, desde
proveedores hasta con la poblacion misma para ello se necesita
el medio necesario para llevar la materia prima que se procesa,

con el personal capacitado para cada actividad.

“La importancia de contar con personal profesional, técnico y
mano de obra calificada, en una industria, la necesidad de su
participacion en el proceso de administracion y produccion. La
importancia de contar con centros de capacitacion industrial en
las diversas actividades industriales y su participaciéon en el
desarrollo industrial”. (Oliva,2015, p.22)
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Existen diferentes actores que influyen en el desarrollo de
laagroindustria, por un lado tenemos el mercado agricola que se
genera por las necesidades de alimento de las personas, esto
se ve aprovechado por la industria y asi generar desarrollo en la
ciudad, pero ello debe complementarse con la infraestructura
industrial adecuada para que el personal capacitado pueda
desarrollar sus actividades de manera optima y tener un
producto de calidad de exportacion, y asi conectarse con otros

mercados.

2.6.2. Rol de la industria agricola en la sociedad

Sabemos que en la actualidad la industria dinamiza la economia
de una ciudad por la demanda que se genera en cuanto a la
produccion diaria que se obtiene de ella, y beneficia
econémicamente a toda una cadena desde proveedores hasta los
consumidores de los productos.

“Lo que se inicié6 como una tendencia para satisfacer el acelerado
estilo de vida, principalmente de las poblaciones urbanas, en la
actualidad se ha convertido en un elemento basico de éxito para la
mayoria productos alimenticios procesados. Debido a la
consolidacién de de los procesos de urbanizacién, el aumento en
el nimero de hogares donde ambos cényuges trabajan, el
crecimiento de viviendas con solo una cabeza de familia y la
necesidad de contar con mayor tiempo libre, la demanda por ese
tipo de productos se ha consolidado y seguira constituyendo una de

las tendencias mas importantes en el futuro” (IICA, 2010)

En las actividades diarias de las personas se puede ver que ya no
existe mucho tiempo para implementarlo en la preparacién de los
alimentos para el almuerzo, desayuno o cena, por ello los

productos agroindustriales hoy en dia es una necesidad de todos,
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por su facilidad para consumirse y optimizar el tiempo que

podemos implementar en otras actividades.
“La disminucion en el tiempo de preparacién de una comida
continuard siendo el impulsor principal de este tipo de
innovaciones y los detallistas mejoraran su oferta de “comidas
frescas pre- preparadas” en los puntos de venta, que ademas de
ayudar en aspectos de conveniencia, servira como opcion para
aguellos consumidores que no pueden asistir a restaurantes,
debido a los cambios en las condiciones financieras vy

econdmicas de los hogares”. (IICA, 2010)

El precio de los productos agroindustriales depende mucho de la
economia del pais y la inversion que se haga en este rubro, y de
los tratados de libre comercio que los paises pacten para facilitar
la entrada y salida de alimentos y generar mayor actividad para el

desarrollo econémico.

“Existen muchas razones por las cuales la agricultura ha saltado
a los titulares. Basta con abrir los periodicos todos los dias para
observar que existe una creciente preocupacion por el tema del
repentino aumento de los precios de los alimentos y lo que implica
en la falta de inocuidad alimentaria y el aumento del hambre”.
(FAO, 2013)

En la mayoria de paises sub desarrollados se observa a diario la
inestabilidad econdmica y como consecuencia el aumento de
precios de los productos agricolas lo que genera preocupacion ya

gue son la fuente principal de alimento para la poblacion.

“Una preocupacion particular es como los paises pueden
beneficiarse de los vinculos entre la agricultura y el desarrollo
industrial y cdmo la agroindustria puede contribuir al desarrollo
econdémico”. (FAO, 2013)

Hoy en dia vemos que las industrias generan ingresos
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econdémicos a las ciudades, trabajo, etc. pero la agroindustria
especificamente puede impulsar con mayor proyeccion su
desarrollo y de manera sostenible al generar alimentos para la
misma ciudad e incluso en calidad de exportacion, de acuerdo a

Su procesamiento.

[...] “la agroindustrializacion ha avanzado principalmente en los
paises que han logrado el mejor nivel de integracion en cadenas
globales de abastecimiento de productos alimentarios y no
alimentarios de mayor valor, o donde los mercados nacionales de
alto valor han evolucionado en respuesta a los cambios
economicos, sociales y demograficos. En este ultimo caso, esto
esta relacionado con procesos mas amplios de crecimiento y
desarrollo econdémico y, por ende, se encuentran generalmente en

paises con mayores ingresos per capita. ” (FAO, 2013)

El Perd no es un pais tan desarrollado como otros pero tiene un
gran potencial y variedad de productos alimenticios que se
obtienen de sus areas agricolas pero que no estan desarrollados
adecuadamente con la infraestructura agroindustrial que se

requiere para el procesamiento de dichos productos.

“Pocas industrias tienen el potencial de contribuir al progreso del
desarrollo con la misma proporcion que la industria
agroalimentaria. Sus cadenas de valor incluyen a millones de
personas, desde los proveedores de insumos agricolas hasta los
consumidores, y muchos de ellos provienen de paises en
desarrollo”. (FAO, 2013)

Complementando lo anterior se puede decir que la agroindustria
es una cadena que genera economia y se benefician todos, por
ello el procesamiento de alimentos es una opcion muy rentable
para el desarrollo de la ciudad generando demanda en el pais y

en el extranjero.
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“En los paises desarrollados y en algunos paises en desarrollo de
ingresos medianos son cada vez mas importantes los nuevos

mercados de valor elevado para alimentos y otros productos
agricolas que incluyen atributos de calidad especificos y
certificados como, por ejemplo, productos organicos, de comercio
justo y con denominacion de origen. Estos mercados cuentan con
altas tasas de crecimiento de la demanda, por lo que estan
considerados como oportunidades potencialmente lucrativas para
las exportaciones de productos no tradicionales procedentes de los

paises en desarrollo” (Henson, 2006).

La exportaciébn hacia el extranjero de los productos que se
originan en el distrito tienen un precio moderado en comparacion
a los que se procesan en las industrias, esto genera un
incremento en su precio dependiendo de la calidad del producto
final.
[...]%la agroindustria es una manera muy significativa de afiadir valor
a los productos agricolas, proporciona una via importante para
avanzar hacia la industrializacion, a través de la cual los paises se
industrializan segun ventajas competitivas en el procesamiento de
agro-alimentos y adiciéon de valor, para luego ir paulatinamente
apartandose de esta fuente de ventaja competitiva, creando nuevas
fuentes que lleven al desarrollo industrial, disminuyendo asi la

participacién de la agricultura en el PIB” (FAO, 2013)

Si bien el valor agregado es la calidad del producto final, también
debe ser los espacios en donde se almacenan y procesan dichos
productos ya que deben contar con la limpieza adecuada,

ventilacion y equipamiento moderno que se requieren.

“En muchos paises en desarrollo, las empresas agroindustriales
mas avanzadas estan progresando gracias a una mejor
infraestructura, el desarrollo de mercados internos para productos
alimentarios y no alimentarios de mayor valor a nivel nacional, el
acceso a mejores tecnologias y la mejora de la productividad de
la mano de obra”. (FAO, 2013)
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Esto a su vez genera competencia entre las diferentes ciudades
que se dedican a la agro-industrializacion beneficiando a la
poblacion permitiendo una variedad en los productos al igual que
Sus precios.

“En algunas areas, nuevos competencias de mercado estan
estimulando la competitividad de los productos de los agricultores,
lo que ha ayudado a aumentar el valor que se mantiene en las

economias rurales”. (FAO, 2013)

Por ello vemos que el rol de la industria agricola es muy
importante para el desarrollo social y econémico generando oferta
y demanda de mercado ypotenciando los recursos naturales que
se obtienen de las zonas agricolas, o que genera una importante
influencia como un punto de inicio a la dinamizacién de la urbana

de la ciudad.

2.6.3. Ciclo de produccion de productos agricolas

“Los procesos agroindustriales permiten agregar valor a los
productos agropecuarios mediante operaciones sencillas, como la
seleccion, el lavado y la clasificacion, o0 mas especializadas, como
la conservacion, la transformacion, el envasado, el transporte y la

comercializacion”. (1ICA, 2014)

Los productos agricolas se procesan para sacarle el mayor
aprovechamiento de tal manera que las personas la puedan
consumir no solo de una manera si no, en otro tipo de variedades

y de facil transporte, con los mismos beneficios alimenticios.

“Como todos los procesos, las transformaciones alimenticias pueden

entenderse como un conjunto de pasos, cada uno de ellos con
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cambios fisicos como separaciones, transiciones de fase o cambios
quimicos. Estos ultimos, en general, son indeseables, pues siendo
los alimentos usados principalmente con propdsitos nutricionales, las
reacciones quimicas frecuentemente estan asociadas a deterioros
de calidad”. (Orrego Alzate, 2003)

Otro factor importante que brinda el procesamiento de los
productos es la prolongacion del tiempo de conserva que llega a

tener, ya que los productos naturales se malogran con facilidad.

“Los productos agroalimentarios se pueden dividir en dos grandes
categorias: frescos y procesados. Los primeros se caracterizan
por tener un nivel minimo de procesamiento y los segundos por
haber pasado por algun proceso fisico o quimico que mejora su

conservacion o su estado”. (IICA, 2014)

Existen diferentes tipos de procesamiento que hoy en dia se
utilizan en las industrias generando mayor variedad para el
consumidor, con productos naturales y beneficiosos para su

salud.

“Los procesos agroindustriales pueden ser simples o complejos, que
establece cuatro niveles. Conforme aumenta la complejidad,
aumentan, también, la inversion, la exigencia tecnoldgica y los
requerimientos de gestion. Uno de los principales objetivos de la
conservacion y transformacién es prolongar la vida atil de un
alimento, lo que no solo genera beneficios econémicos (al registrarse
menores pérdidas pos-cosecha, por ejemplo), sino que repercute
positivamente en la seguridad y la inocuidad alimentaria”. (Austin,
1992, citado por ,IICA, 2014)
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Cada nivel de procesamiento tiene su grado de complejidad, ya
que los productos deben llegar en 6ptimas condiciones para darle
el valor agregado y generar mayor ganancia partir de la

exportacion y el consumo de las personas.

[...] “para mantener su calidad, los alimentos frescos deben
manipularse con mucho cuidado, desde la cosecha hasta el
punto de venta. Esto implica tener una buena infraestructura de
refrigeracion y conservaciéon, envases y medios de
almacenamiento seguros, una distribucion eficiente, buenos
sistemas de gestion de calidad buena préacticas agricolas, de
higiene, de manufactura y control de puntos criticos y buenos
sistemas de trazabilidad, a los que habria que afiadir otros

cuidados en el caso de la produccién organica”. (IICA, 2014)
2.6.3.1. Cosecha

“La cosecha debe estar enfocada a recolectar los productos con
la maxima calidad posible, reduciendo al minimo las pérdidas a fin
de lograr mayor rentabilidad. La cosecha es una importantisima
actividad que puede decidir la rentabilidad del proceso productivo;
requiere de conocimientos especificos y de una buena

experiencia”. (Borja Vivero & Valdivia Alvarez, 2015)

2.6.3.2.Almacenamiento
“El almacenamiento de materias primas esta orientado a

minimizar el efecto de estacionalidad de ciertos productos

alimentarios. Generalmente suelen emplearse para el
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almacenamiento en silos, almacenes acondicionados al tipo de
industria especifico (herméticos, al aire libre, refrigerados, etc.),

camaras frigorificas, etc”. (Oliva, 2015, p.29)

2.6.3.3.Clasificaciéon

“Algunos alimentos necesitan de procesos de extraccion, bien sea
de pulpas (en el caso de frutas), huesos, o liquidos. Los procesos
industriales para realizar la extraccion pueden ser la mediante la
trituracion del alimento, el machacado o molienda (cereales para
el pan, las olivas para el aceite, etc.), extraccion mediante calor
(grasas, tostado del pan, etc.), secado y filtrado, empleo de
disolventes”. (Oliva, 2015, p.29)

2.6.3.4.Procesado

El procesamiento de los alimentos no solo debe realizarse por la
disponibilidad de materia prima con la que se cuenta si no la
demanda y lo que las personas mas requieren consumir, existen
muchas maneras de procesar los productos agricolas, entre ellas

tenemos:
a) Alimentos congelados:

“Los alimentos congelados deben almacenarse a temperaturas de -
18°C, o menos, para impedir la proliferacion de microorganismos y
conservar su aspecto, su valor nutritivo y su contenido vitaminico. El
riesgo de bacterias, sin embargo, no se elimina del todo, pues algunas
persisten e incluso se multiplican a mayor velocidad cuando el producto

se descongela” (Aguilar, 2012).

Segun IICA (2014) “Los métodos de congelacion varian tanto como las
tecnologias disponibles. Entre los principales estan, la congelacién por
inyeccion de aire, donde una corriente de aire frio extrae el calor del
producto hasta conseguir la temperatura final, la congelacién por
contacto donde el calor se extrae del producto al ponerlo en contacto

con una superficie fria y por ultimo la criogeniaque utiliza gases en
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estado liquido, como el nitrégeno o el didxido de carbono para conseguir
el efecto congelador”.

b) Alimentos deshidratados:

[...] “la deshidratacion se refiere a la aplicacién de calor en condiciones
controladas a fin de eliminar la mayor cantidad posible de agua de la
materia prima; no obstante, suelen considerarse dentro de esta
categoria los productos secados al sol, que es una de las practicas mas

antiguas de conservacion de alimentos”. (IICA, 2014)

Este método permite que dure aun mas la conservacion del
alimento y no afecta en el valor nutricional que este posee,

generando otro tipo de alternativas para el gusto del consumidor.

En este aspecto IICA (2014) nos dice que “El tipo de alimento, sus
propiedades fisicoquimicas y su tolerancia a determinada
temperatura son los factores que inciden en la seleccion del
meétodo de deshidratacion. Existen tres métodos para el proceso
de secado de los productos agricolas: el secado, por medio de
aire calido y seco, la deshidratacion, que puede lograrse
aplicando diferentes técnicas, la liofilizacion, que consiste en
congelar el alimento e introducirlo luego en una cdmara de vacio

donde el agua es separada por sublimacién”.

[...] “el proceso de deshidratacién no afecta de manera significativa
el valor nutritivo de los alimentos; el sabor, el olor, la apariencia y la
estabilidad del deshidratado también son aceptables. Al perder
humedad, la concentracion de nutrientes aumenta, pero un producto
de este tipo nunca sera, en este sentido, mejor que uno fresco”
(Chacén, 2006).

Optar por este tipo de proceso evita generar gastos como
camaras de congelamiento y por ende menos costo de lamateria

prima, generando mayor demanda y productividad.
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c¢) Alimentos fermentados

Este tipo de procesamiento se genera a partir de darle otro tipo de
agregado al resultado final como generar sabores y aumentar el

valor nutritivo del producto.

‘En el mercado hay una infinidad de comidas fermentadas
ampliamente conocidas, como las bebidas alcohdlicas, los quesos,
los panes, las salchichas, los encurtidos y los yogurts; pero es dificil
determinar el valor del mercado y el consumo de estos productos
porque su clasificacion es compleja y generalmente se les ubica en

mas de una categoria”. (Tamang y Kailasapathy, 2010)

“La fermentacion puede ser provocada por bacterias, levaduras,
hongos o una combinacion de estos factores bioldgicos. La
industria de la panificacion y de las bebidas alcohdlicas, asi como
la industria lactica y de productos probioticos, dependen de estos
procesos” (Aguilar, 2012).

En la vida diaria de las personas es muy comun productos que
pasan por el procesamiento de la fermentacion y se han vuelto

una necesidad para la alimentacion.
d) Alimentos minimamente procesados

“Los alimentos minimamente procesados son frutas y vegetales
frescos que han sido lavados, pelados, troceados y envasados,

sin haber sido sometidos a un tratamiento térmico” (Alonso, s.f).

“Los vegetales y frutas que se comercializan bajo esta modalidad
incluyen cualquier tipo de productos frescos y sus mezclas,
cortados de diversas formas. Ensaladas, mezclas de vegetales,
manzanas, pifia o melén frescos y cortados son solo algunos

ejemplos” (Rojas-Graul, Garner y Martin-Belloso, 2011).
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e) Alimentos precocinados

“Los productos preparados, precocinados o listos para comer se
obtienen de la mezcla y condimentacién de alimentos animales y
vegetales, con o sin adicion de otras sustancias autorizadas,
contenidos en envases apropiados, tratados con calor u otro
procedimiento que asegure su conservacion y listos para ser

consumidos después de un breve calentamiento ” (Alonso, s.f.).
2.6.3.5.Conservacion

‘Los métodos y técnicas de conservacion de los alimentos son
mecanismos utilizados para alargar su capacidad de proteccion
contra la accion microbiana. Existen numerosos agentes que
destruyen los alimentos frescos con rapidez, por ejemplo, los
microorganismos tales como bacterias y hongos se apoyan en la
catalizacion de las enzimas existentes en los alimentos,
degradandolos y produciendo cambios quimicos que afectan
especialmente al sabor y la textura. ElI oxigeno también puede
producir cambios de coloracién y sabor rancio, al reaccionar con

determinados componentes de los alimentos”. (Oliva, 2015, p.31)

Los alimentos se pueden procesar de diversas formas segun sus
caracteristicas, para ello deben almacenarse de manera
adecuada para evitar su deterioro y aprovechar al maximo las

propiedades que estas poseen.

Para Oliva (2015) “Esta fase es vital en algun tipo de produccion de
alimentos, en parte debido a que los procesos de conservacion en
la industria alimentaria tienen por objeto la interrupcion de la
actividad microbiana y prolongar la vida util de los alimentos. Para
ello se tiene la posibilidad de trabajar con estas variantes:
Pasteurizacion, esterilizacion antibidtica, esterilizacion por
radiacion, accion quimica, refrigeracion y deshidratacion, proceso

de envasado” (p.31)
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El ciclo de procesamiento de productos agricolas nos da a
conocer las actividades que se realizan dentro del equipamiento
industrial, por ello es importante tener en cuenta la ventilacion
para que la materia prima no se deteriore y evitar pérdidas, y por
otro lado para que las personas que laboran en estos espacios
puedan tener el confort adecuado para desenvolverse en ellos sin

ningun problema.

2.6.4. Criterios arquitectonicos para un equipamiento industrial

Existen diferentes definiciones para describir la arquitectura por
ser compleja y abarcar diferentes puntos de vista, como sostiene
De la Rosa Erosa (2012) [...] “la arquitectura, basicamente, es la
creacion de espacios habitables, pero estos espacios han de
cumplir una funcién. Una obra arquitectdnica que no sea habitable
0 que no tenga funcion alguna no puede considerarse
arquitectura; pasara entonces a convertirse en una escultura, la

cual otra forma de arte”.

Esto quiere decir que la arquitectura debe proyectar espacios que
puedan ser habitables y tener el confort adecuado para que las
personas puedan desenvolverse en ella con diferentes
actividades como trabajar, estudiar, recrearse, etc.

“Hablar entonces de confort significa eliminar las posibles
molestias e incomodidades generadas por distintos agentes que

intervienen en el equilibrio de la persona”. (Solana, 2011, p.11)

Por ello la arquitectura debe es un factor importante, ya que el
disefio de los espacios que genera debe ser el adecuado para que
las personas se sientan bien en el lugar donde realizan sus

actividades.

‘Los  parametros  arquitecténicos, estan relacionados

directamente con las caracteristicas de las edificaciones y la
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adaptabilidad del espacio, el contacto visual y auditivo que le
permiten sus ocupantes”. (Solana, 2011, p.11)

La antropometria de las personas influye mucho para la creacion
de los espacios que requieren en sus actividades y asi brindarles

un mayor un mayor confort.

La antropometria para Oliva (2015) [...] “cumple una funcién muy
importante en el disefio industrial dentro de la ergonomia y la
biomecénica, las cuales se encargan de proveer un lugar de trabajo
Optimo para el usuario, definiendo como lugar a aquel que cuente
con las, equipo, maquinaria y espacios tanto armoniosos como
aquellos que no produzcan fatiga excesiva para el operador y con
la finalidad de que se elabore un producto de calidad con el minimo

esfuerzo o dafo para el personal”. (p.50)

Para la industria es muy importante este tipo de estudio
antropomeétrico de las personas ya que sirve en su disefio de
espacios. Segun Oliva (2015). “Para proveer este tipo de lugares
es necesario aplicar la antropometria, ya que ella se encargara
por medio de datos estadisticos proporcionar las medidas

necesarias para poder disefiar el lugar de trabajo efectivo”.

Al no estudiar la antropometria no solo afecta el confort de las
personas si no que corre peligro su seguridad ya que puede sufrir
accidentes como sostiene Oliva (2015). “Una tarea sencilla puede
llegar a ser perjudicial para la salud de cualquier persona que realiza
una actividad sino cuenta con el equipo o herramienta adecuada, por
ejemplo, si la tarea de un individuo es ensamblar una pieza con un
componente no es complicado pero eso ocasiona fatiga, el estarlo
haciendo constantemente y sin la herramienta adecuada afecta a los

musculos de las manos y tarde o temprano tendra alguna complicacion”.
(p.50)

“La aplicacion de la ergonomia al lugar de trabajo reporta muchos

beneficios evidentes. Para el trabajador, unas condiciones
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laborales mas sanas y seguras; para el empleador, el beneficio

mas patente es el aumento de la productividad”. (Oliva, 2015, p.55)
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Estas imagenes nos permite entender el estudio técnico de la
antropometria por ello es muy importante llevarlo hacia la industria
donde sobre todo es un lugar que requieren diversos tipos de
trabajos.

Para Oliva (2015) [...] “Una norma general es considerar la
informacion que se tenga acerca del cuerpo del trabajador, por
ejemplo, su altura, al escoger y ajustar los lugares de trabajo.
Sobre todo, deben ajustarse los puestos de trabajo para que el

trabajador esté comodo”. (p.58)

Todo ello permite el desarrollo correcto de la arquitectura
industrial y asi optimizar los recursos agricolas generando mayor
produccion agricola. La agroindustria a su vez genera mayor
desarrollo a sus alrededor influyendo desde el transporte hasta

los proveedores que generan una dindmica urbana en la ciudad.
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2.7. MARCO REFERENCIAL

2.7.1. Casos internacionales
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donde por su arquitectura resalta desde todo punto de vista
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Investigacion Carozzi

£l crecmientodelacudad se ha dado hacia 1as ronasrurales, donde se haninstalado
algunas plantas industriales, entre |as cuales se encuertra el Centro de producddn &

DIMENSION CONT PERFIL IMAGEN URBANA Y FUERZAS DEL LUGAR

ZONAAGRICOLA

La idea pnndpal de laadaptaconurbana del proyectono
25 encajar con las edificaciones industriales que se sitGan a
su alrededor i no simular os picos de laCordilleradelos
Andesqueseaprecaalolejos

'
'
‘
'
'
'
'
'
'
'

INDUSTRIA
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DIMENSION FUNCIONAL

Edificio de produccion de

ALAIERGD »

CARRETERA LIORIE 1

pastas

\

Edificio centro civicoy

oficinas

Edificio de produccién de

cereales

|

PLANIA EMPLAZAMENTO / 9TE PLAN

ZONIFICACION

Comentario general:

£l proyecto se encuentradivid do entres blogues que se encuentran unidos porun patio
central con el objetivo de hacer la estadia del trabsjador mas Interactiva con el extenory
cada uno cumple unafuncionenlaproductiony procesamiento de lamateriapnma

Comentano:

El primer bloque esta disefiado especialmente parala produccion de pastas y este volumen
resalta mas por su tamafioya que se Necesita una maguinariamas grande para dicho
procesamiento

Comentano:

El segundo bloquecumplealberga alas personas que organizantoda laproducc On de este
tipo de procesamiento, con oficinas ubicadas al medio detodo el conjunta para serun
intermedio entre los blogues de produccldn y optimizar el tlempo requenda

Comentano:
El tercer bloque corresponde ala parte de produccion de cereales, estevolumen no requiera
mayor drea para su optima produccion,

]

e
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DISTRIBUCION

—I Proceso de enwasado I
-I CONSERVACION I—'
] @ _l Andligls de producto I

——1:’r¢n;edo por extrusion
-——} Madeloy corte
—{ Tamizado

._..:;A :f;:-

S

4 ween Procesamiento pastas
F 2 3:51 | e b Envasado pastas —'I Pre-mezciado I
‘_':_‘,,_] 112 R ecepcidn materia prma
| 5 1 2% N Bodega maternaprima
11 J ! ?\£ . I Laboratorio —1 Amasado I
T{""‘L‘{ I (S s il Cficinas
-— ii L) Sala de intalaciones —[ Secado I
r o o~ i Enfriado l
¥ S
" ’
7= ’ ~
’ e—
h ar . '
ICACA}_ Eleccion de |a materiaprima en
¢ \ \/ mejor condicidn
S P
b | s .
A8 o \
\
L ? N ?r > : [ AMACENAMIENTO I._-I Almacenamiento de Incosecha ]
ﬁ !3 U( A PRODUCCION PASTAS Cosecha de |as 2onasagricolas
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DIMENSION FUNCIONAL

Comedor trabajadores
o Entrega de comida
Lavado de vajillas
3 Entrega de bandejas
Vestuaros
s Sala de maquinas
Panel sensonal
Patio
[___eH
W= Oficinas
153l de eventos
litchenette
‘Patio de luces
Aseos

DISTRIBUCION

Comentaro;
EEn estaplantase encuentran el centrocivicoy Ias
ofionas que se encargan dela partelogistica del

proyectoindustrial,

Comentario!

« £l volumen es dividido en dos para asi aprovecharun
espacio cantral que as unaplaza donda sirve como

{ encuentro sodal del personal, dicho espacio esta

; contrelado porlos volGmenes tanto del area de pastas
¢ y por el volumen de cereales y complementado con el
) volumende oficiras.

| Comentario

E Las oficinas eslafunconmasimportante de este
i volumen, por ello se genero unafachada con persiana |
| decolor rojo para contrarestar el exceso de

i asoleam|ento dertro del proyecto y darle mayor

i
| confort sl usuano, '
L T T T T ST 'T™Trrrey

Comentario:

Esta planta ademds de oficinas también cuenta con
un comedor cantral que permite el Ingreso delos

E trabajdores que se encuentran enlos puntos

1 adyacentes y evitarlargos recorridos

o o
2 g 1) T, BN
c -
) U
CENTRO CIVICO Y QFICINAS
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DIMENSION FUNCIONAL

.

DISTRIBUCION

O,

_l Proceso de envasado |
CONSERVACION
—i Analisisde producto l

—i Umpiesa de granos |

—* Tostado l
E =
& 2 —{ Enfriamiento ]
- N -
% B8 5 % S . [ Planta ceresles
(8.3 i T Nt 11~ | Sala de slos de producto |
. 1 i ) Molienda
[ ' A0 d N + |7 tesminado I
2 { Area clasificacién de
l'? — 8 1 [, ,I 4 - cereales ——‘I Mezclade |
& S g = Sala de producto terminado
3
q " | : | { Sala de reproceso —-{ Agregado de arucares ]
: E}@ 3 e Sala de szucares
: Ll AT B Lsboratorio de cereales
' pL— = (ficina cereales
1l N o Skyview
' vot 3o Mot
; & (8. 8] &0
f Q,‘fxd\—' ql CLASIFICACION Eleccidn de fa matena prima en
: 273 LE) @ mejor condicidn
} E_ A
N Almacenamiento de |a
: 3 | cosecha
- @ (:>{ ALMACENAMIENTC I_
w‘. N Cosechade laszonas
COSECHA ¢
- PRODUCCION CEREALES \ 1_1) -_— sgricolas
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DIMENSION FUNCIONAL DISTRIBUCION

Comentario:
i La altura y forma de el volumen para
¢ la produccionde cerealesno varia,

« perosien tamaﬁo, es
considerablemente masreducidael
drea detrabajo parqueenellanose
requiers maguinar atan grande como
para produccion de pasta

....................................... e ———————

Comentano:

Aligual que el primer volumen cuerts
con acceso directo de camiones para
|a carga y descarga de productos, para
luego ser procesados y envasados, y
almacenados, porultimo Hevados al

Planta cereales
Sala de silos de producto
terminado

Area acoplo de
siemiprefabricado

mm Sala de producto terminado laboratorio de prusbas
Sala de reproceso SR R P TR M R PR
Sala de azucares Comantusio:

B (shoratorio de cereales
Oficina cereales
 Skyview

También cuentacon uh skyview qua parte
desde el pnmer volumen ytermina el
recorrido en este generando unarcuito
atractivoa la vistadel usuario

-
-

@.

PRODUCCION CEREALES
PROYECTO REFERENCIAL: | ALUMNO: ASESOR!
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DIMENSION FUNCIONAL

omentanc;

CIRCULACION

G

En cuanto a la circulacion vertical esta dada por escaleras que es utilizada por el personal y visitantes

, ymontacargas que se utiliza para movllizar lamaquinana o matena pnma de un lugar a otro
Comentario:

La circulacién Interna esta dada especialmente para el personal que trabaja en los amblentes, y
béasicamente generado por la divisién del mobiliano industrial y tabiquerias
Comentario|

Los volimenes se unen por medio de un puente que tiena una permeahilidad permitiendo al
usuano un recorrdo agradable con vista alos espacios de procesamiento de pastas y cereales
y a laplsza social generada en el centro del proyecta para |z Interaccion del personal

I Circulacion general *
Circulacidn interna

Sbeladiadad )

CIcL0/aNo:

we s Circulacién skyview i ’& BE I ; TRR ¢
N Escalera | a3 U»A-I—U “‘ L 1
PROYECTOREFERENCIAL: | ALUMNO: ASESOR!
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DIMENSION FORMAL PRINCIPIOS ORDENADORES, COMPOSICION DE FRENTES

O P -

i Lasformas del perfil ondulamte seinspiraenia | ¢ Busca reinterpretarlos rombos del molino vinculandolo s
: cordlllera de los andes, que dialogan : : con lineas que se inclinan para generar una secuenciade |
plano< ‘

‘ perfectamente con el contexto, el Molino de
i los 60 en harmigén y la nueva Planta de acero
iy vidrio.

Pllares fachada oficinas o

i NN Forma cubterta volumen pastasycereales | | El color rojo y blanco son los que se i
!  + encuentra en el logode la, elperfilde
‘ O Forma rombos fachada pastas y cereales 22 > 3
: i | las estructuras metélicas semejanlos '

8- H
f Recubrimiente fachada oficinas i | fideos y la cubienta lapastade |asafla |
' - H

PROYECTOREFERENCIAL: | ALUMNO: ASESOR!
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DIMENSION ESPACIAL

ANTAOS ¢

e e

Curite

Valumen elaboracion pastas
Vaolumen oficinas

Volumen elaboracion cereales
Ares social

Via principal

Via secundana

Il = Ea .

e AR

’( —r

PLANMIA EMPLAZAME MTO / Wi mAN

\ U 1
- L2l -

La relacion publica quese genera por
el ingreso de vehiculos es por medio de
ka viasecundarna que se ancuentra en
|5 parteiateral del proyecto
conactandose conla av principal,
permitiendc asilasaliday entradade
lamateriaprimayevitando el
congestionamiento veh ouar

VOLUMETRIA

! Ls relacion entre vol Gmenes son por medio del patio central que esun
E area social como punto de encuentro y espaciamiento para los
trabsjsdores que laboran enlos diferentes volumenes

ucv

UnERsgar
Coue ¥Yuiam

LUneamientos arquitectdricos deun
equipamiento industrial para el procesamierto
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DIMENSION ESTRUCTURAL

S !':
i

SumLd &

SISTEMA ESTRUCTURAL/MATERIALES

[ITETTS—
i < |
Com ——

aman

- eaanes

B

Ravestimiento software S0: v
Allgual que el sistemapara '
ceframientos detablqueria seutilizo
ol mismo sistemadel revestimiento - |
para gl techo del proyecto porgque E
estematenal permitelaentradade |
uminacidn y ventilscitn al tener '
perforaciones en sus paneles -
generando mayor confort :

CieloBaffle:

El edificio cuentaconunsistema
sofisticadoparaloscerramiento del
celoioque parmite generaruna

Romero Alamo JuanCesarisrael

o [r— @spacialidad conmenos paso y
== ] permitiendo asi trabajar con grandes
! ; Sy e Y == | luces, disminuirel tiempoenel que
I === ‘ e ' s = I e ' se construye y ahorrar alargoplazo
= R | :
- = | Revestimiento Softwave 25 !
i Sonplanchas deacero quecon la :
| sobragenersnunatextura !
] ———d | agradable enlafachada, permitenla |
-b\ ' '
| ! permeabilidad al tener perforaciones |
e | dejando entrarlailuminacionnatural |
—— " : dando una sensacion de ligerezaal |
y/‘/ S | conjuntoymodificandolaimagen |
v 1 empresarial ‘
| ROy P LS U TS RS R USR-S .
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DIMENSION EST

-y r——— v -

SISTEMA ESTRUCTURAL/MATERIALES

CILILE  BILEET

SOQA

(Tt e B

'

CARACTERISTICAS

- Material Aluzine

-Espesor 1 mm; 0.8 mm; 0.6mm
- Colores 100 colores

- TerminadonUsaoperforada

- Longitud maximo 10m

¢ Quishravista Stripscreen;

\ Usaun fleje vertical, que se puedeutilizaren

i ambas direcciones, permitiendo unamovilidad
i alatachadacon flejesde diferertes coloresy

E perforaciones Conestas perforaciones

i permite ala fachadael ingreso deiluminacion
E natural que beneficia alos ambientes

i Interioresy alas personas que se encuentran

h

enella

Columnade concreto armado;

El proyecto estadisafiado con un sistema
portante de concreto enlas columnas
combinado con acero en 1as vigas y viguetas
permitiendao asl lafacilidad del anclajey
disminuyendo!as cargas hada el suelo

- Madulos minimo 250 mm y maximo 605 mm
- Dtrosmateriales disponibles aluminio y aluzing

Romero Alamo JuanCesarisrael

IX-2018
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TECNOLOGICA-AMBIENTAL VENTILACION
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TECNOLOGICA-AMBIENTAL

r m 1)

—

L R 0 L )

ILUMINACION
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FICHA RESUMEN

ASPECTO
CONTEXTUAL

La ubicacion del proyecto
etaenuna ana
estrategicadelacudad
porgue seencuentraenla
parte sur del casco
urbano, colindante con las
zonas agnicolas y cercania
con losinsumaos gue
Procesa, asi mismo en
dichadres se situan otros
tipos deindustria
generando asl una
importante dinémica
urbana

ASPECTO
FUNCIONAL

El proyectofunciona a
partirde |3 conexion gue
existe entre los volimenas
generando asi unmayor
flujo de actividades tanto
Intermas como extemas,
todo ello se ve reflejado
enlajerarquiadetamario
ensus volumenesyla
posicion enlague se
encuentrantanto en
cercania 3 las av
Principales y secundarias,
y enconexiones internas
dadas por escaleras,
pasachzos y otros como el
Skyview como atractor
arquitectonicodel
proyecto

ASPECTO
FORMAL

La fachada principal tieneuna
caractenistica unica quete
atrapa con laforma del edificio
generandounageometria de
contraste con sus vecinos pero
queseintegra perfectamenteal
contextorural en el que se
ubica todo ello
complemenrtado conlos
revestimiertos y el mangejo de
lastransparencias conlas gue
cuenta y dando otro valor 3
estetipodeindustria

ASPECTO
ESPACIAL

RN

El equipamiento esparte de un
conjunto (Areaindustrial de
procesamiento de pastas, area
de procesamiento de cereales y
oficinas ) guetiene enmedio
del conjurito un espacio soaal
para lostrabajadoresy
visitantes, contodosios
atributos propios, Cada
volumen gue contiene el
espacio soaal tienesus propias
funciones y caracteristicas que
lodiferenciasy se
complemerntan entre si para
generarisproductividad del
proyectoindustrial

ASPECTO
ESTRUCTURAL

La estructura estaformada por
tolumnas de hormigon
conectadas por vigas de acero
cubnendo grandeslucas a asi
ltberar|aplantapara poder
usarmejar el espsticen
actividades de procesamlento
de los productos agricotas. ¥
sobra ellasvigascurvaspara
insinuar s el perfll del techo
La estructura estadisefiada con
una racionalidad para evitar
una fallaenel soportedelas
cargas alas que sesomete

ASPECTO
TECNOLOGICO

El edificio estadisefiado con
Revestimiento Softwave2Sy
Quiebravista Stripscreenloque
permite controlarla
Huminacitn y ventilacidn,
pemitierdo asi el confort de
lostrabajadores enlaplantade
procesamiento y enlas oficinas
evitandoincomoddaden el
usuranio y aumentando su
concentracion y rendimiento
para mejorarls productividad,

i SEV

Uneamientos arquitectdricos de un
equipamiento industrial para el procesamierto
de productos agricolas en |a provindia del santa

investigacion Carozzi
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PRESENTACION

Knorr-Bremse / LoebCapote

Wy

Area: 35000.0 m2
Afio: 2013

Acesso: Interact

H";‘-U-' Rt

i
(i

il

Arquitectos: LoebCapote Arquitetura e Urbanismo

Ubicacian: Itupeva, 530 Paulo, Bras:!

Arquitectura de Interiores: LoebCapote Arquitetura e Urbanismo
Autores: Roberto Loeb e Luis Capote

Colaboradores; Damiano Leite { Coordenacdo), Nicola Pugliese, Franasco
Casimiro, Chantal Longo, Maria Caralina Si m,b'es‘, Giutiano Ghinl, Ludovica
Leong, MarlanaPergbon Gomes, Cecllia Mesguita, Jenniffer Ress

i Gerenca: YeyraaProjetos e Gerenciamento

Ejecucion de Obras: ConstrutoraRibeiro Caram

Estructura: StaturaEngenhariae Projetos

Alre Acondidonada: Thermoplan Engenbania Térmica
Fundadones /Pavimentos: MGA Consultores de Solos
Eléctrica/ Hidraulica / Fuego / Servicios: JPinha Engenhana
Huminacior: Studio | x

Paisajismo: André Paoligllo Paisagstas Assotiados

Plso Industrial; LPE Engenharnia e Consultoria

Acustica: Akkerman Projetos Acosticos

DATOS GENERALES

Con 35 mil metros cuadrados, el complejo esta formado
por dos blogues uno alberga |a fabrica y otro, restaurante y
vestusnos. El sellado en cristal proporciona una
transparencia entre los diferentes sectores internos de la
cornpafifa y el paisaje externo

El galpon en estructurs metalica con vanos de 35 metros
retne todas las etapas fabriles enun Gnico ambiente:
montaje, expedicién y muelles, Sobre pilotis, las salasdels
sdministracion de |a empresa quedan en ef interior galpon,
Un puente de acero de 45 metros pemmite cruzar por lo alto
el dres de produccién

El edificio del restaurante y vestuario se sitda un poco por
debajo del edificio mas grande. Este desfase de altura
permite que su techo verde quede al mismo nivel del
galpon, convirtiéndose en una terraza de convivencia donde
todos los que trabajan en la empresa pueden apreciarla
base de la Sierra de lapl.

ucv

Unrviesgar
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DIMENSION CONTEXT PERFIL IMAGEN URBANA Y FUERZAS DEL LUGAR

! Saubicaen elkm75delavia principal de Jundiailty, este nuevo 'l proyecto se encuentra enuna zona alejada del drea urbana, enun contexto rodeado
E proyecto del Grupo Knorr- Bremse se destaca por larefacion gue tiene por zonas agricolas es favorable |a ubicaci on del equipamiento por sucercania conla

i al integrarse al contexto natural quelorodea

'

El accaso s resuelto con un inmtercambio vial con pugntes parmitiendo asi un flujo
vehicular dinamico y evitando el congestionamianto tanto de vehiculos particulares y
de carga pesada

ZONAAGRICOLA
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DIMENSION FUNCIONAL y ZONIFICACION

Comentario general

El drea del proyecto es de 35000 m2, disefiada a partir dela Integracion y
relsciones directas de | as dreas de product On y administracidn que contiene
el equipamiento industrial

crevemmsneny

Comentario:

El volumen que tiena mayor drea es por |a importantica de usos que alberga,
ya que cuenta con el drea de procesamiento junto con el drea administrativa
que sa integran para generar unmayor flujo de actividades.

PR,

: IU RELS =0 .
[ = - - A

Comentano:

Stbien el area de servicio estafuera del volumen donde se generatodala
actividad, esta quedamuy separada de ella, provocando asl unrecorrido muy
extensoy generando retrasos enlaproduccion dela planta.

| Comentario!
E Por ultimo s genera un area destinada al tratamiento de sguasfluvialesque |
1 segenera a partir del procesamiento industrial, pero dicho lago se encuentra :

muy cerca al drea de producelon, generando problemas en el ambiente de
trabajo.

Area de procesamliento
Lago de agua fluvial
. Aesadministrativa
Servicios
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DIMENSION FUNCIONAL DISTRIBUCION
X 1 > >\ 5 i Comentario;
2 - 3 ’ 1 Estadrea se encuentraenunnivel infenormenor ala del
¢ nivel urbano por el tipo deterreno que tiene generando en
ellaunarea de servicoque permitesl fundonamianto

vertical del proyecto conectado por escalerasquetellevan
S | | + alospisossuperiores,

-~

:

[ 3

.
|
y

EE P T : El patio de residuos sirve coma una 2ana de almacensje de
Meco P 13 'B[ {._"‘ ‘.l | | | todoslosdesechos queserecoge decadadrea y sellevaa
Suare Bt Wi | | | estepatiopara podersepararlos correctamente y evitaria
P S i e | f74 (| 1 contaminacion, asimismo este @spacio se encuertraenun
\uspes i - t § = | area alejada del areade producd &n para evitar contacto
g' 3 , E con lamateriaprima y contaminarla,
) [~ | e ]
=T E | | iComentario:
¥ o | 2| Los yestuanos sonmuy importantes porgquees dondelos
% ' . | trabajadores se ponen lostrajesconlosque van a
‘,;, desarroflar sus actividades faborales, asimismo observamos
SOTANO T — ! quela distanda del tunel de acceso adicha dreano esde
R e e || irecorridoextensopermitiendo asilafacl transitabilidad del

1 usuarto hada su centro de trabajo

wem Patio de residuas
Tunel de acceso al blogue E
Vestuano

e Parada de autobus

| Comentaria:

f La parada de autobds se encuentraenla zonamas proxima
E ala entrada que se generapor el Intercambio vial dela

| carreteray coma Unicaentradadel personal hacialaplanta

Industrial
s - = PROYECTO REFERENCIAL: | ALUMNO: ASESOR!
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DIMENSION FUNCIONAL

A eyl el . v
g T E EROR j'
it T ey 8
Y (| = = QF]—I 1 :

- ’ !

. hﬂ:qk

:
l

HORTALIZAS

PROCESAMIENTO |~

N Sanitarios

Procesamiento
W Lsboratorios
weem Eleccion del producto
! Administrativo

— Zona de cargs

DISTRIBUCION

R —

I Proceso de enwvasado J

—i Andlisisde producto |

— o |
| e |
t—— Azesodo de ingresientes |
- |

——1 Enfriado |
—l Agregado de conservante ]

| Eleccidn de lamateriaprimaen
mejor condicidn

Almacenamiento de 1a

ALMACENAMIENTO I

cosecha

COSECMA

| Cosechade lasionas

o:ﬂ:ola;
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DIMENSION FUNCIONAL DISTRIBUCION

o Sua 0 " | Comentario:

' ' | Estaeslasegundaplantadonde alberga areasde

f produccdn, administrativas, deformaciony

LNl | 1] | capacitacion de sustrabajadores y servicios, que son
+ el complemento delasfunciones que se encuentran

i enlosnivelesinferiores ; {11 AT nu
{ ‘ .
uhlﬂlmml

i ' I
N “\ T

E Comentario:

. En estenivel ef area de produccian esminimaen

: comparacion al nivel principal, aun asise sitbaen la
E zona tertral del proyecto para darle verticalidad en
v lafunciédn que desempefia

| Comentano:;
 Comoadicidna lasotras funcones se encargadela
1 tormaciony capadtacon de lostrabajadores, este

1 espadoseublcaenlaesquina del proyecto
! permitiendo una amplia integracién con el extenor
'

iy - |+ agricolay asimismodar unasensaconde confort alas

'SR R R

- Comentano
— ' El area administrativatambién se complementaen
ey - — "~ : ' | i
NIVEL 2 —— ' ,’( : orma vertical integrandose conlas actividades de
o e ‘ - P | producadn del proyecto

S—

WS Produccion
Formacion
s Administrativo
mm Sanitarios

| Comentano:

 El drea de serviciode los sanitarios se encuentran en
i el mismo punta del nivelinfercry como drea de

i primeranecesidad paralostrabajadores
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DIMENSION FUNCIONAL

SOTANO

Circulacion general
Circulacidn Intema
Escalera

Comentario:

La circulacidn interna esta dada por
los pasillos que se conectan entre sl
para generar un recorndo fluido v
sininterrupcidn para que ef usuario
realice sus act|vidades de forma
adecuada

Comentano:

La circutacion extarna esta dada por
los trabajadores de |a planta
Industnial y por los vehiculos que
tambign juegan un papel Importante
entre ellos tenemos los de uso
particular que son los que utilizan
las personas visitantes o
trabajadores y los de carga persada
que transporta lamaterna paimsa
hacia el Interior de |3 plants

Comentario;

La circulacién también esta dada de
manera vertical permitiendo asi
conectarse can los niveles superiares
y asi generar actividades internas
dentro de cada &rea y evitar largos

recorridos innecesanos para el
usuano
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DIMENSION FUNCIONAL CIRCULACION

Comentaro:

La circulacidn interna va desde Ia
entrada principal del volumen
conectando las areas de
produccion, {aboratonos y el area
administrativa respectivamente,
generando asi una unidad espacial

Comentario:

La circulacion extemna esta dada por
los automoviles de carga pesada gue
transportan |a materia prima,
ingresando por |a via principal del
proyecto hasta el area de descarga,
conectandose asi con el drea de
produccidn de la planta industrial

-

KO\

Comentario

Ls circulacion vertical esta
compuesta por las escaleras que
cumplen lafuncidn de conectar los
espacios superiores y permitic una
circulacidn mas fluida del los
trabajadores, asi mismo, cuenta con
montacargas que |levan la materia
prima de un nivel a otro pemitienda
mayor facilidad en el transporte de

Bloco M
Nowrs 2 Copem

a o r <

Circulacion general
Circulacién Intemna

Escalera un &res a otra
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DIMENSION FORMAL PRINCIPIOS ORDENADORES, COMPOSICION DE FRENTES

La fachada principal de la planta industrial esta compuesta por

La fachada esta disefiada de forma rectangular dandale un orden que se integra al contexto Inmediato, |
ventanales que Integra el paisaje agricola con el interior de |a ]

permitiendo ast una unidad en todo &l conjunto, con una sucesidn de volGmenes geométricos cerrados
y abiertos puestos de tal forma permitiendo uns armonia entre ellos

planta

El color que predomina en lafachada del edificio es el blanco que es
un de los colores del logo de laindustria, este color permite que no
haya un contraste con el paisaje del drea rural, sl no que se integre de
manera adecuada aella
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Volumen proyecto industrial

'
'
E
Integracion con &l contexto H
:
agreiola :

'

'

DIMENSION ESPACIAL
: - ‘___‘,"

nnHl

lnnlu-

E La pureza def colory la sobriedad delos '
E volimenes enlafachada componenuna
! armonia que noimpacta el contextorural
enel que se encuentra el proyecto :
industrial

VOLUMETRIA

' + La conex|dn con el dres urbana es por media del intercambio vial, que genera un Unico Ingreso desde
la viaprincipal hacia el proyecto industrial, esto sucede porlatopografiadel lugar

ucv
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DIMENSION ESTRUCTURAL SISTEMA ESTRUCTURAL
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[ i B S i | resistenciaalasfuerzasdel vientoy sismos, asimismo aligerandoel
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VENTILACION

TECNOLOGICA-AMBIENTAL
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i Laventilacion en el areade oficinas es cruzadaporlos
grandes vanos quele permitela dreulacidn de viento
para generarun ambiente adecuado para el

! trabajador

Asimismo en el areade procesamientoia ventilacion
se da de manera cruzada favorecido por 1 gran alturs
espadal que setiene y permiendo larenovacon de

airenatural en el espacio detrabajo
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TECNOLOGICA-AMBIENTAL

N 77N P sto =\ N Dealw
'\/AO'A’.‘ (A« Ly (Az ./Ai‘ : o
# \ o N Yomwedbesisve
L P Pl
A (- - W !
H SR e ) Sip v !
1 > - e L
! B 774 VA N S S T T T T R SN , = T4 |
| 1 i |
I 1 !
\ 0.00 F=ra 3 : ~—t |
= I I e B[ oy | ey i | 0 S5
| | | | ! “ \ ' !
A — .‘-.- b eswwar
Cone A = Detana 01
Cocan A« Fivrics S
e ) CIT
. : il
| )
)
]
A i i
S — 2 P o—
T P 4 g . . - T T { ]
2 ‘LII.I : ‘l\ - ‘]L""‘—’ IJ'J oo Jll!rrx l'l'l']]_m—tl: :
ISARANESA AR SRA A vasanmr K L - = #” = S '
ISR PNN Y ERY ERNNE R, RATRRNY) ! ¥ 5 4 i ] 1
A EAARSE BRI NRARRENL N | | PR 1L e de N W 4
' '
'
] |
)

¢ Laluminacionnatural esfavorable para el drea de oficinas
en consecuenca de gue tignen latransparencis adecuada
en su fachada permitiendo & lluminacion natural yun
ambiente agradableparael usurario

.
L T T T L L T N

: Tambienlalluminacion llegs al area de produccion por & :
tipo de cerramiento que tiena el areaindustrial '
: favoreciendo|3iluminacién natural y generando un menor '
! usode laenergia el éctricabeneficiando alostrabajadores |
i enlas actividades que realizan :
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FICHA RESUMEN

ASPECTO
CONTEXTUAL

La ubicacion contextual
del proyecto se encuentra
enuna ronaalejadadel
casco urbano, rodeada
por zonas agricolasy
permitierdo el acceso del
proyedodesdelavia
princpal pormedio de un
intercambio porpuentes,
generando asiun flujo
vehiculas adecuado

ASPECTO
FUNCIONAL

La planta industrial cuenta
conunarea de carga y
descargs, para |uego ser
llevaday procesada enel
area de produccion que es
el espaciocentral y el mas
importante del proyecto,
complemertindose conel
areadeenvasadoylos
laboratorios que se
encargandeanalizarel
resultado final del
producto, todo ello
acompanado con espacios
de servicio del personaly
del proyecto en genersal

ASPECTO
FORMAL

La fachada del proyectoesta
dado por un volumen alargado
y deaforma lineal generando asl
una armonia con el contexto, lo
que secomplementaconlos
voliumenes adyacentes
generando asiun conjunto por
el orden delos volumenes, con
un color blanco que destacala
sobnedad del proyectoydela
imagen que guiera darla
empresaindustrial,
principalmentese caractenza
porlaracionalidadenlos
volumenes y purezadeios
planos.

ASPECTO
ESPACIAL

El proyecto es un conjunto
cerrado |0 gque evitaun
desordenencuantoa
volumetrias pars
complemertarse conel
contexto rural delazona,
generando asiuna armonia
con €l paisaje, asimismo se
conecta con | dudad a partir
deun puentequepartedels
via prinopal de lacudad
genaranda una conexion
directay dnica al proyecto
permitiendo el |ngreso de
vehiculos y cargs pesada

ASPECTO
ESTRUCTURAL

La planta industrial cuenta con
un sistema estructural
aporticado que combinael
acero y el concreto para sus
elementos estructurales,
concrato parala basecomo
columnas y zapatas
parmitiendotrasportarias
cargas al suelo, y el acero para
aligerariacarga y ofrace mayor
resistenciaal exponerse aotro
tipo defuerzas comolos sismos

ASPECTO
TECNOLOGICO

© miesierem ee ot 19

vl *
it

3

El edificio cuentaconun
cerramiento que permitela
entradadetfaluz y el viento
generando aslun confort
adecuado para las parsonas
quetrabajan al interior del
arga industrial y de las oficinas,
evitando gastos encuantoal
shorro de energiaelectnca
entre otros

i SEV
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PRESENTACION DATOS GENERALES

VIVA ORGANICA

Arquitectos: PUNTO EQUILIBRIO, TIERRADURA
Ubicacidn: Cullacan, Sinaloa, Mexico
Arquitectos acargo: Ivan Tamayo Ramos, Luls Ennque Gastelum,
Hahnemann Madrid

Arsa:12016.0 m2

Afo Proyecto: 2017

TEERRADURA esuna firma de arguitectos joven y
| Fatograffas: MIA ESTUDIOS

« multidisciphnaria de argutectura, construccion y

disefio con la intencion de colabarar en la ¢
« resolucion de problematicas entre el usuano y sus |
necesidades actuales dentro y fuera del dmbito [
urbano '

Viva Organica es el resultado del suefiode uncliente, y
la matenalizacion de estepor medio deunequipo
multic sciplinario, comprometidos a realizario en
tiempo, presupuesto y conla mas alta calidad,

Proveedores; Ternium
Colaboradores: Luis Enrique Gastélum, Hahnem ann Madrid, Felipe Gaxiola
Leira, David Arozamena, Paulina Palazusios, Amairani Ponce

Constructora; 8 /80

Visualizaciones Qutline Rendering

Estructura: IDEAAlbafileria Construbarza, ocho 80

£l proyecto se encuentra enun drea rural a las afueras
dela dudad de Sinaloa permitiendo que las actividades
industriales puedas influenciarse por el contexto
inmediato que es el dreaagricolabeneficandola

1 producdany el paisaje quelos usuariosdelaplata

¢ industrial disfrutan
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DIMENSION CONTEXT

El proyecto se encuentra rodeado por dreas agricolas,
Industrias alimentarias y Universidad Agrénoms, laquele

! da un caracter que secentra de los productos agricolasque
+ seproducen enla zona inmediata, con eliosele pueds

¢ atribuirunaidentidad ala zona con |3 que sus pobladores
se puedansentiridentificados y comoparte de estetipode |

El conjunto Agricola ublcado en Cullacdn, es el estado de
mayoragroexportacdonde Tomate, esun buen ejemplode
planificacon a escala metropoltana con unainfrestructura
que da trabajo a mas de 2500 personas, dandoun aporte
para resolver |a demanda que se genera en dicha zona por
parte de laindustna agricola, renovando el confort paralos
trabsjadores que se dedicanaesterubro

PERFIL IMAGEN URBANA Y FUERZAS DEL LUGAR

k"
UNIVERSIDAD AGRONOMIA

ZONAAGRICOLA

INDUSTRIA
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DIMENSION FUNCIONAL

ZONIFICACION
feecl HW 11 N
a N
sl B@m 11 &

i 0 [

i El desarrollo @std compuesto por campo abierto, hectdreas de invermaderos de

: a0 1
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Talleres e e P S e S A ;
Bloque de residencia i ‘Comenterio general ! Comentario general
- C do ° ! El proyecto general estaformado porlasecuenca de volimenes, y
-::me ; . separado porzonas de produccion, almacenaje, esparcimiento,
ea de produccidn ! educacion y un dreade hospedae paralostrabajacores que viven en

B Area de recreacion

zonas alejadas conlos espacios adecuados y con |a calidad de confort

| quesemeracen

i sanitizacion, selecadn y empacado, almacenes, oficinas, edificaciones necesanas
» para el proceso agricola, donde se culda desde las semillas hasta la entrega del

1 ! altatecnalogls, unanave industrial de 9,600 m2 de bodega con procesos de

producto empacado,
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DIMENSION FUNCIONAL DISTRIBUCION
Proceso de
e Almacenaje :’:ONSEWACION envasado
Procesamiento y envasado
Laboratorio " AnBlisisde
producto
Servicios
L 2 v v v v v v VR ————m————————
:
. -
B e RO R s W oo o ool oo, \ RESSVIPERNB i L AR e
. - | PROCESADO 1 Agregado de
Ingredientes
-
p - —
|
. -
@@—1 Eleccionde lamateris
2 2 a = 2 ey 1 704 = . prima en mejor
l ;—’ l condicion
"""""" s i 1 R [ I e g et | Almacensmients | g
- S s A l ALMACENAMIENTO J— deiacosecha -
P— — PROCESAMIENTO DE TOMATE [—:CTSE—CMA_}— Cosechade las
{ 7 tonas sgricolss
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DIMENSION FUNCIONAL

DISTRIBUCION

“ki.

JLLALL L

-
P

Comentano:

Al dia de hoy, teniendo completado
la primer ataparesiden 576 personas
organizados en 3 edifidosde 32
cuartos sumanen total 4,320 m2
construidos

| Comentario:

Los dormitoriostienenuna

+ distribucién simitaraquellade

! cusrtos para estudiantes con dos

1 plantas, este conjunto habitacional
estadideado paradarie a cada cuarto
+ ura Hluminacion y ventilacion natural
! cruzada, altura suficienta paralas 2

¢ literas, y abanicosenlostechos, Los
! bafios estén divididos por funciones,
& | ' cada estaoiGnespersonal, |3

! densidad es de 1 baflo completo para
i cada 6 parsonas,

! Comentario:
| Seplanea construir parala siguiente
tempaorada agricols, viviendas uni-

Vivienda
B Servicio

Comentario '
£l prayecto cuenta con un drea de vivienda paralostrabajadores porque lazona donde |

| familiares, parsaquellos residentes
| quedecidanformarparte de una
1 comunidad permanente,

m Eccalera

zonas agricolas, Industrias y una universidad

seubicala plantaindustrial estaalejadadelaciudad y a sus alrededores solo existen '
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DIMENSION FUNCIONAL DISTRIBUCION

\ Comentario:

| i El comedar principal s una edificadon
i deestructurametilicay pief de lamina
| —

corrugada conuna capacidad para 320
personas.

|

Comentario:

La cublerta del 4rea de los comensales
@staseccionadaen 4 partes, con una
serie de dngulos que parmiten la salida
del aire caliente, un sistema de
extracconnatural,

L PSR

Comentariot

El acceso principal del edificio esta
ubicado hacia @l Norte, lo gue nos }
permitid embellecer |afachada industrial ©

con grandes cristales, creandouna } =
sensacion de amplitud en el interlory

una transparencia desde el extenor que
reflejalosvaloresdelsempresa. La
cocing, equiparadaalaunhotelde d
estrellas, cuentaconlaUltimatecnologia |
para proveeralimento nutritivo alos
colaboradores, Enlaesquina suroestedal |
edifidose encuentraun supermercado |
refrigerado conladespensa necesarla
para las necesidades delos residentes,

= Comedor
Entregs de alimentos
Cocina
mm Oficina
' Servicios higienicos
Pen A I T NN ey T T A A A T A ’ Almacen
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DIMENSION FUNCIONAL

-_ = TS em— g So——

DISTRIBUCION

-_— - Ty ==

E Comentano:

i El proyecto genera cuenta conun

| 4rea detalleres paralacapacitacién
E delostrabajadores que permite

1 ampliar sus conodimientos y as|

i mejorar |3 calidad del producto

| terminado

Comentario:

Estadrea seencuentra divida por dos
volumenes que albergalostalleras,
serviclos higienicos y salade

1
como espaciode crculacidnentre

profesores yun jardinintermedio
'
) aulasy conectandose conia

i dreulacion externadel proyecta

| general

1 Comentano;

| El propasito de este proyecto es
ymejorarlacalidad delaindustna

| agricola enMeéxico, fomentandols

i produccion de vegetales orgsnicosy

1@ suvezofreciendoalos

Servicio higiénica
Taller

Sala de profesores
Jardin

i trabajadoresinstalaciones dignas
| para surealizadonpersonal y

| desempefioiaboral dertrodela

| empresa.
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DIMENSION FUNCIONAL

CIRCULACION

b 3
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| o BEaicnicnins t d
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: -t-'. ':: Tt‘_‘. “:rr: { >
o ‘EETR) K3 '
; < ‘.O‘O. ...000
= 24 00 A LR
080800 Bo0e "r“ B ",_ = sabte ! comentario: :
o= g . i i .;La circulacidn esta dada por (as divisiones :
i shsssnssnss i i L  entrevolumenes permitiendo al usuario |
4 e ‘ lff #‘J. "1 . ¢ i : | recorrer de maneradirectacads espacioy |
< d Joesesy, |‘y ¥ ) s ! donde vaa desempefiar sus |abores de
- (AR ERAREN) o . ' T 1] adadale ‘ {‘ | trabajo, estudio, residenicia, recreacidn ete, |
oy TTIIIITEE fosens : ‘ R E
B ]
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DIMENSION FORMAL PRINCIPIOS ORDENADORES, COMPOSICION DE FRENTES

La cublerta del érea de los comensales esta seccionada en 4 partes, con una serie da angulos que
permiten la salida del aire caliente, un sistema de extraccién natural,

Laforma de este volumen no se

: da de una forma conceptual sino
por lafuncionalidad y nace de la
necesidad de obtener una
vertilacion en este espacio que
albergs a muchas personas y
donde |a renovacion de aire
natural es muy impaortante para
el confort de las personas

N ¢ El color no tiene nada que ver con el logo de laempresa nl loscolores con | | :
: > 1 El volumen se encuentra en una zona freme s |a entrada principal, con esta '
-. los que se representa, sl no por &l contrario 85 una eleccion conceptual §1i '
! i | condicitn se mejoro lafachada generando asi unos vanos para asi integrarel |
i con el gue el paisaje no se ve afectado por el volumen gracias al color ¢ 34 : 7 '
Nayscai gl ' \ ! @spacio Interior con &l extenior y ala ver ayudar con la ventilacion cruzada }
+ blanco gue predomina el proyecto y con el que seintegra al contexto I e R A e i mm '
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DIMENSION FORMAL PRINCIPIOS ORDENADORES, COMPOSICION DE FRENTES

008 FOE Fo=0 00
0 D0 O f0 OF40 O

i Las viviendas son cubos donde alberga a las personas que trabajan en la planta Industrial, por |
| ello se utilizo el ladrillo expuesto y sintarrajeo dandole asi un acabado rustico por encontrarse |
' o ‘
1 en un lugar agricola rustics slejada de la ciudad )

El bloque de talleres al igual que el de vivienda son volimenes rectangularas que albargan
aulas para los trabajadores que requieren capacitacion, generando en el centro un corredor
conectando los talleres con el exterior, &l material que se wilizo para estafuncién es el de
madera y con el que brinda una sensacién calidad para el usuario,
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DIMENSION ESTRUCTURAL
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estructurales

SISTEMA ESTRUCTURAL/MATERIALES

i El sistemaastructural implementado en @sta planta es el aporticado
« que combina el concreto y el acerco para sus elementos

El pisointenior s de cemento pulido parafacilitarlalimpieza del
ambiente y el confort paralostrabajadores

| Medidas: 3'X 10°, 4" X 10
! {medidas en pias).

Las tabiqueriasintemas al igual
quelas extenores sondel mismo

no sepegala grasa, olores, etcde
este espacio que esta diseflado

conjunto Industrial

matenal, laminas lisasconlos que

para comedor general y cocnadel

N U<V
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DIMENSION ESTRUCTURAL

SISTEMA ESTRUCTURAL/MATERIALES

&

amblentes

El sistema estructural con &l que fue construldo el drea de vivienda s el sistema aporticado de concreto
reforzado en zapatas columanas y vigas, permitiendc asi quelos cerramiento sean de ladrillo rojo sin cargs
portante, conio gue esto pudo aprovecharse para generar vanos hacialas habitacones e lluminartodosios

calidad para trabajos de
constructian.

Ladrillocompacto y economico de
18 huecos. Tiene una gran
resistencia y durabilidad, locual lo
convierte enunproductode alta
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El drea de produccion esun
bloque cerrado con vanas altas
¢ que permite |a circulscidn de la
+ ventilacion natural, evitando Ia
acumulacion de gases que se
produce por &l trabajo de las

« maquinas industriales

[Annnnn

El &rea de vivienda cuenta con

= -—— = - o — - ¢

T S N : J . / S N 9 ! vanos féciles de sbrir y cerrar
e ~ gt {
I I,_“ I I_ _,I I == I I 1 adecuadas para lala ventilacion
— : s = o — = ‘ ;
=5 L > 4 L / = ’E L =4 i de las habitaciones y evitar que
[ < W I; | N~ I [~ I §l & | el humo de Ia Industria no
1 ingrese hacia los dormitorios

! Laventilacién en el bloque del
' comedor esta compuesto por

# i un techa inclinado generando

! Ingreso y salida del sire y avitar
! la acumulacién de malos olores
: dentro de alla
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TECNOLOGICA-AMBIENTA . VENTILACION

La tluminacidn natural es

o e ——

Importante en el dreade
produccion, esto mejars &l
rendimiento de los trabajadores,
y evita sccidentes, asi mismo el

A

T | = S ———
jjieEmEarEEm R ReE! ——1E

' ahorro da energia eléctnca y
evitando |a contaminacién medio
= ambiental
e — ] _ ] - e = — —— ! El'conjunto de vivienda esta
=115 = s = = =105 ! dividido en volimenes de tal
Fop el BRI AR tl t I 1} | PR J=ES e quepermite ls
i | i | l | =] ) L] |
— e e — — — e e | iluminacién directa a las
H { i - — H i 0 | H i 2 = 1| |'{ [ | | hasbitaciones por medio de
f i1l 1 | | J | "1 | | vanos pivot
! En el comedor principal |a
< z ¢ lluminacibn se da por medio de
wadl —— x| ventanasaltaen las
e | %y | inclinaciones del techo
A 3 N ;
"‘\:-','.; == RS L permitiendo lalluminacién
My 1% Myt i natural en horas de desayuno y
| = ‘:‘ =i ! almuerzo que es donde s&
\ concentra la mayor cantidad de
! personas en |la planta Industrial
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FICHA RESUMEN

ASPECTO
CONTEXTUAL

£l proyectose encuentra
enun &rea rural a las
afuerasdela dudadde
Sinaloa permitiendo que
las actividades industriales
puedas influenciarse por
el contextoinmedisto que
esel drea agricola
beneficiando la
produccidny el palsaje
quelosusuariosdela
plataindustrial disfrutan

El conjunto industrial esta
formadopor varios
bloques donde se
encuentranlasdiferentes
actividades como al area
de procesamiento,
oficinas, comadear,
viviends, areade
recreacion, ytalleresde
capacitacion, todoello
dentro de un conjunto qgue
combinanosolo
actividades detrabajo
industrial, sinrotambian
ofrece los @spacios
adecuados para que los
trabajadorestenganeal
confort adecuado para
desarrollar sus labores

ASPECTO
JRMAL

La fachada delosvolumenesen
€512 CasoNo s& dan por un
aspectoformal o conceptual, al
contrario, busca satisfaceria
fundanalidad y comodidad del
usuano, poretiolaformade sus
volumenes son genéricas, esto
sibienresponde deforma
correcta en el aspecto
funcional, no seidentificaconla
poblacion o el contexto, yaque
susformas no sonunicas

ASPECTO
ESPACIAL

El contexto con el gue s

encuentra rodesdo el conjunto
industnal esuna area agricola
que no debe verse Impactado

con ei proyecto, porello los

volumenes deviviendsy nave

Iindustnal son adecuados en
cuantoaitura para evitarun
contraste al comexto

ASPECTO
ESTRUCTURAL

El sistemaestructural que se
utiliza en el proyecto Industrial
es el sistem s aporticado,
combinando el concretoy el
metal ensus naves industriales
para sus estructurasy laminas
de acero para sustabiquenas,
por otraiadoutilizandosoloel
concretoreforzadoenel area
de vivienda, talleres de
capacitacidn, entre otros, y
mampaosteria para sus
cerramiento permitiando asi
crear yanos para la (luminacion
y ventilaciondelos ambientes

ASPECTO
TECNOLOGICO

Las naves industriales cuentan
con ventilacian cruzada por
mediode ventanalesy
yentanasaltas permitiendola
creulaciondel sreyla
Huminacion dentro de ellas
pars |3 comodidad de sus
trabajadoresenel areade
produccion, al Igual queelioel
area devivienda cuentacon
yemtanastipo pivot para la
Hluminacon y ventilacion ylos
talleres de capacitacion con
mamparas que pemme una
mayoriluminacaony
ventilacion.
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El proyecto esta situado en lacivdad San
Bernardo, Santiago, Cule

hacis el Surdel pais, en una pos:cion
notable desde todo punto de vista

El proyecto se encuentra en uns
1003 alejadadel dreaurbana,
ubicadeenel kildmetro 75 de In
carretera de ltupeva, $EoPaulo
Brasil

£l proyecto s& encuentra dividido entres
blogues que estan por un patio central con
¢l objetivode hacerlaestadiadel
trabsjsdor mas interactiva con ¢ exterior

La planta fue disefiada enbasea
un cancepto de total transparenoa
y contacto visualentre |35 Sress
admindstrativasy de produccion

El complejo Agricolaubicado enel Valle de
Culjachn se encusentra redeado por Industrias
slimentariaslo que le da un cardcter que se
centra de los productos agricolas

El desarrollo estd cormpuesto por campo
sbierto, una nave Industrial de 9,600 m2
seleccidny empacado, almacenes, oficinas,
edificaciones necesariasparael proceso agricola

Las formas endul antesy sinuosasrecrean
la cordilierade Los Andes y ¢l entorno
geogréfica imponente, dialoganen
perfecta armonia con &l edificio existente

B La relacion entre volOmenes son por medio
del patio central que ¢35 un area social

) paralostrabajadaores que Iaboranen los
o diferentes volumenes

" abiertos puestos de tal forma
__m permitiendo una armonia entre ellos

COmo punto de sncuentro y espaciamiento \ —

El concepto es unaunidad en todo 2l
conjunto, ConuUNa sucesion de
volumenes geométricos cerradosy

La fachada delosvolumenes en este casono
se danpor un aspecto formal o conceptual,
al contrario, busca satisfacer tafuncionalidad

e
WW y comodidad del usuario, por ello laforma de

susvolumenes son genéricas

L2 pureta del colory la sobriedad
de losyolumenes en tafachads
componen una armohis que no
impacta el contexto rural en el que
se encuentrs ¢l proyecto industriasl

El contexto £s una area agricola que no debs
verse Impactado con el proyecto, porelio los
volumenes de viviendsy nave industrial son
adecuados en cuanto alturs para evitar un
contraste al contexto

La estructura acude a robustas columnas
de hormigon conectadas porvigas de
celosias salvando luces que permiten
distanciamientos que liberan [a planta

L8 | edificaciénylastransmiten al suelo

] £l sistema estructursl con el cual
ests construida |sedificacidones el
] basicoo aporticado, que consiste en

el uso de columnas, vigasy tapatas
| que recepcionanlascargasdels

£l sistema estructural implementado en
esta planta es el aporticado que

combina el concreto y &l acerco parasus
elementos estructurales

tledihicio estadisenado con Revestimiento

softwave 25y Quiebravistastripscreenlo que
permite controlarfaluminacidny ventilacion,
dandoconfort de lostrabajadores eniasplonta
de procesamientoy en |as oficinas —

El edificio cuenta con un cerramiento
N que permite faentradade lalur y el
? viento, evitando gastos en cuanto al

Las naves industriales cuentan con ventilacion
g cryrada por medio de ventanalesy ventanas
altas permitiendo lacirculacion del aimey ia

'
ahorro de energia electrica entre otrod w Huminacién dentro de ellas paralacomodidad
- e gustrabaizdores
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MARCO METODOLOGICO
3.1.ESQUEMA DEL PROCESO DE INVESTIGACION

REALIDAD . | TEMAS: ECONOMICA- SOCIAL-
PROBLEMATICA ” | POLITICO- ARQUITECTONICO
TITULO: VARIABLE DE

ESTUDIO:

Lineamientos

arquitecténicos de un

eguipamiento
industrial para el

procesamiento de
productos agricolas
en la provincia del

santa

-Equipamiento
industrial

-Productos
agricolas

OBJETIVOS DE  |--sesesemmeny.
INVESTIGACION |

MARCO
TEORICO
-M. Contextual
-M. Conceptual
-M. Referencial
-Base Teorica
-M. Normativo

l

HIPOTESIS

v

DIMENSIONES  |qu |

INDICADORES ~ |q.... |

RECOLECCION | !
DE DATOS
| RESULTADOS | !

DISCUSION DE RESULTADOS

CONCLUSIONES [~ »| RECOMENDACIONES

3.2.ESQUEMA DE IDENTIFICACION DE DIMENSIONES E

INDICADORES
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TEMA INDICADORES SUBINDICADORES

VARIABLES

DIMENSIONES

PRAOCESANIENTD
PRODUCTES
ASHCOLAS
I SN e s
| T CONATO O8 ST0RCH ReS STV I TRTS
Cotiawio ée Mabvinciies G LS heer
INFLUERCIA [N LA
‘ SDCIEDAD
LA IS
ARGUITECTONICOS OF UN
EQUIPAMIENTO
INTYFSTRIAL DARE FI
BRCCES SMIENTO OF
SRODUCIOS AGHOMNAS
o4 L8 FROVINGIA DEL
SANTA
UIMENSILNES
ARQUITICTONICAS
ECUPAMIENTC
L - INDUSTRIAL
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3.3.MATRIZ DE CONSISTENCIA

MATRIZ DE CONSISTENCIA
OBJETIVO
. GENERAL, OBJETIVOS PREGUNTAS DIMENSIO SUBINDICADOR .
TITULO PREGUNT/A SECUNDARIOS DERIVADAS HIPOTESIS VARIABLES NES INDICADORES ES METODOS HERRAMIENTAS
GENERAL
OBJETIVO Los principales actores que influyen Mercado
. en el desarrollo de la industria
GENERAL: agricola principalmente es la Agricultura
. ) ) Poblacién
Determinar los agricultura com(? me.dlo por el cual Actores Encuesta Cuestionario
lineamientos se crea la materia prima, la Transporte
) ] Identificar los ¢Cuales son poblacién por la necesidad que
arquitectonicos | principales los principales | tiene de consumir los productos Personal
de un | actores que actores que agricolas para su alimentacion, calificado
. . influyen en el influyen en el generando asi una ofertay Desarrollo
equipamiento desarrollo de desarrollo de demanda en el mercado, esto socio-cultural
industrial para la industria la industria aprovechado por la industria
el agricola agricola? procesando los productos con el .
personal calificado ddndole un valor Influencia
“Lineamientos procesamiento agregado que permite la en la
arquitecténicos de un | g productos exportacion a otros mercados sociedad
equipamiento . internacionales y requiriendo el
industrial para el agricolas en la transporte para su traslado Productos
procesamiento  de | provincia  del El rol que cumple la industria agricolas Rol Desarrollo Entrevista Cuestionario
productos  agricolas Santa agricola en la provincia es impulsar econémico
en la provincia del dentificar el el desarrollo socio cultural de las Desarrollo
Santa” rol de la ¢Cual es el rol ciudades dandole una identidad a la industrial
industria de la industria poblacién con la que se sientan Exportacién
, agricolaen la identificados, desarrollando la
agricolaenla . . X L
rovincia del provincia del industria con mayor produccién e Broducci
PREGUNTA ganta Santa? impulsando la exportacion hacia roduccion
otros paises, generando trabajo a la
GENERAL: poblacién y mejorando su
3 economia
¢Cuéles  son
los
. . Cua i i6 Cosecha
lineamientos C.o:'lo;:er el ¢.CTJaIdes el El c!cI(T de prloduccpn Fiedpr’loductos Observacié
arquitectonicos ciclo de ciclo de agricolas en la provincia del santa Procesamie | Almacenamient n Ficha de
de un produccion de | produccién de | empieza por la recoleccién de los hto o bibliografic observacion
equipamiento productos productos productos agricolas en las areas ag
industrial para | agricolasenla | agricolasenla | rurales para luego ser llevadas a las Clasificacion
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el
procesamiento
de productos
agricolas en la
provincia  del
Santa?

provincia del provincia del dreas de almacenamiento, ya en el Congelado
Santa Santa? drea industrial se realiza la Deshidratado Observacié
clasificacion del producto para .
€ pro pare p d Fermentado n Ficha de
ofrecer la mejor calidad, seguido se rocesado e L.
2 . Minimamente bibliografic observacion
realiza el procesamiento del 4 a
producto dependiendo del tipo de procesa. od
producto que se procese, luego se Pre-coc!na .cl)
realiza el conservado de los Pasteurizacion
productos procesados y por ultimo ESY?”_“Z?C'OH
el transporte y comercializaciéon antibidtica Observacié
hacia otros mercados Conservacion Esterilizacién n Ficha de
por radiacién bibliografic observacién
Accién quimica a
Refrigeracion
Envasado
Perfil e imagen
urbana Observacié
Los espacios que requiere un Contextual Fuerzas del n Ficha de
equipamiento industrial son de lugar bibliografic observacion
acuerdo al estudio de la Accesibilidad a
antropometria para mejorar el Ingresos
confort del personal que trabaja en Circulacién Observacié
el area industrial, aumentando asi Funcional Zonificacion n Ficha de
A ) unciona — T ”
Determinar los | ¢Cudles son la calidad de los espacios y Distribucién bibliografic observacién
- L enerando mayor productividad "
criterios de los criterios de 8 yorp _, Antropometria a
L o para la empresa, la relacion que ——
disefio que un disefio que un Principios
cauipamiento cauipamiento debe guardar con el contexto, es ordenadores »
equipar equipar aspecto conceptual que se le da al N Dimisiones — Observacio
industrial para | industrial para . . Equipamiento - . Composicién de n Ficha de
ol ol equipamiento para que las industrial arquitecton Formal frentes S <
. . personas se sientas identificados icas — bibliografic observacién
procesamient procesamient . . Materialidad a
con el equipamiento y las
ode ode . . Color
actividades que se realizan en ella,
productos productos . . - —
aaricolas aericolas? el tipo de materiales que se utilicen Relacién
& 8 ’ para los espacios donde se jerarquica
desarrollen las actividades de los Relacién Observacié
usuarios y para la construccién de Espacial interior-exterior n Ficha de
sus sistemas estructurales tomando Relacién bibliogréfic observacion
en cuenta el tipo de uso, y publico privado a
finalmente la adaptacion del Registros
edificio a las condiciones climaticas visuales
a la que es sometida. Constructivoy | Sistema Observacié Ficha de
estructural estructural n observacion
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Esquema bibliografic
estructural a
Sistemas
constructivos
Materiales
lluminacion Observacié
Tecnoldgico- Asoleamiento n Ficha de
ambiental Ventilacién bibliografic observacion
Acustica a
Lenguaje
arquitectdnico
R.ela.c!on Observacié
significante- .
Simbolico | significado o Ficha de
- bibliografic observacion
Relevancia
social a
Relevancia
urbana
N° de
_ ambientes Observacié
Criterios de - .
» programacion Tlpo.de o n B Ficha d.el
Caracteristi . - ambientes bibliografic observacion
arquitectoénica - —
cas Dimensién de a
arquitectdn ambientes
icas Criterio para el Mobiliario Observacié
disefio de n Ficha de
espacios bibliografic observacion
industriales a
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3.4.DISENO DE LA INVESTIGACION
3.4.1. Tipo de Investigacion

3.4.1.1.Segun su alcance

CUALITATIVA: En la presente investigacion se busca analizar la calidad de
espacios arquitectonicos, aspectos funcionales, conceptuales, constructivo,
y tecnoldgico que determine los lineamientos que deben tener un tipo de
equipamiento industrial adecuado para el procesamiento de productos
agricolas

CUANTITATIVA: En la presente investigacion se busca identificar los actores
que influyen en el desarrollo de la industria agricola y el rol que este cumple
en la provincia con los cuales se puede precisar cuantificandolos para tener

un mejor acercamiento con la realidad de la provincia

3.4.1.2. Segun su enfoque

EXPLORATORIA: El tema de investigacion aun es exploratorio para la
provincia del santa porque no se cuenta con un tipo de industria que permita
el crecimiento de la economia a partir del aprovechamiento de los productos
agricolas generados en la provincia del Santa

DESCRIPTIVA: El objetivo de esta investigacion es encontrar la realidad
sobre los productos que se cosechan en la provincia del santa para ser
aprovechados correctamente y generar una identidad en la poblacion
CORRELACIONAL: El objetivo de esta investigacion busca encontrar la
relacion entre los productos agricolas que se producen en la provincia del
Santa y que puede ser aprovechada por la industria para mejorar su

produccion, calidad de producto y exportacion hacia otros mercados

3.4.2. Métodos y Herramientas de la Investigacion

3.4.2.1.Métodos (o técnicas)
-Se aplicaran encuestas para saber el porcentaje de produccion y

exportacion que se tiene en la provincia del santa por la cosecha de
productos agricolas, y cuales son los que mas se producen en ella

-Se aplicaran entrevistar a agricultores para saber el tratamiento y los pasos
que realizan para la cosecho de estos productos, para luego comparar con

los conocimientos técnicos de este tipo de trabajo y determinar si se esta
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realizando de manera adecuada este tipo actividad
-Se aplicara la observacion sobre los aspectos arquitectdénicos de casos
referenciales para el adecuado desarrollo de un equipamiento industrial para

el procesamiento de productos agricolas en la provincia del santa

3.4.2.2.Herramientas (0 instrumentos)

-Se elaborara un cuestionario que permita cuantificar el porcentaje de
productos agricolas se producen en la zona

-Se elaboraran fichas de observacion para recolectar los datos sobre los
lineamientos arquitectdénicos que necesita un equipamiento industrial para el

procesamiento de productos agricola
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3.4.3. Diseflo de Recoleccion de datos

Disefio de recoleccion de datos

Métodos de recoleccion Observacion Entrevistas Encuestas
Herramientas de recoleccion Fichas de observacion Lista de preguntas Cuestionario
OBJETIVO Variable
ESPECIFICO Productos agricolas
Identificar los principales e Mercado
actores que influyen en o Agricultura
el desarrollo de la e Poblacién

OBJETIVO industria agricola
GENERAL
Determinar los
lineamientos
arquitectonicos
de un
equipamiento OBJETIVO
industrial para ESPECIFICO
el Identificar el rol de la

industria agricola en la
provincia del santa

procesamiento
de productos
agricolas en la
provincia del
Santa

e Transporte
e Personal calificado

N° de entrevistas: 01

Objeto de estudio: Comerciantes prov.
Del Santa

Variable
Productos agricolas

e Desarrollo socio-cultural
e Desarrollo econdmico

e Desarrollo industrial

e Exportacion

e Produccion

N° de entrevistas: 01

Objeto de estudio: Ing. agroindustrial

OBJETIVO
ESPECIFICO
Conocer el ciclo de
produccion de productos
agricolas en la provincia

Variable
Productos agricolas

Variable
Productos agricolas

Cosecha
Almacenamiento
Clasificacion

e Cosecha
e Almacenamiento
Clasificacion

Determinar los criterios
de disefio que un
equipamiento industrial
para el procesamiento
de productos agricolas

del santa e Procesado e Procesado
e Conservaciéon e Conservaciéon
N° de fichas de observacién: 10 N° de fichas de entrevistas: 01
Objeto de estudio: Provincia del Santa Objeto de estudio: Agricultor de la provincia del Santa
OBJETIVO Variable
ESPECIFICO Equipamiento industrial

Contextual Constructivo y estructural
Funcional Tecnoldgico-ambiental
Formal Simbdlico

Espacial Criterios arquitecténicos

N° de fichas de observacién: 15

Objeto de estudio: Casos referenciales

123




3.4.4. Seleccion de la muestra
3.4.4.1 Universo:
La investigacion abarcara a los comerciantes del mercado la
Perla( Mercado de mayor escala en la provincia del Santa)
3.4.4.2 Poblacion:
Segun el presidente del mercado la Perla existen 2500
comerciantes en la actualidad, para efectos de esta investigacion
se tomara en cuenta a la poblacién de toda la provincia del Santa.
3.4.4.3 Muestra:
Al contar con una poblacion finita, se hallard la muestra para
aplicar nuestra encuesta. Para determinar dicha muestra se
aplicara la férmula que a continuacién mostraremos, de la cual
obtuvimos un resultado de personas a encuestar para nuestra

recopilacion de datos.

n= Nxzx px (1= p)
(N-1)x E2+ (£2x px (1- p))

En donde:
n="?

N= Tamario de la muestra

Z= Valor asociado al nivel de confianza
E= Error de muestreo

P= Proporcion de Exito

Q = (1-p) Proporcién del No Exito

Calculo de la Muestra

n= (2500)(1.15)2(0.5) (1- 0.5)
(2500- 1)(0. 05)2 + (1.15)2(0.5) (1- 0.5)

n= 826.5625
6.578125
n= 125
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CAPITULO IV



IV. RESULTADOS (ANALISIS ARQUITECTONICO)
4.1.RESULTADOS

4.1.1 Obijetivo Especifico 1:
Identificar los principales actores que influyen en el desarrollo de la

industria agricola.
A) VARIABLE: PRODUCTOS AGRICOLAS (ENCUESTAS)

PREGUNTA Ne°1: ¢ Cudles son los productos agricolas que més se

venden en la provincia del Santa?

Ventas

m Cereales m Verduras = Frutas Legumbres

De la encuesta realizada para medir cuales son los productos agricolas
gue mas se venden en la provincia del Santa se obtuvieron los siguientes
datos, con mayor porcentaje se determina que las verduras son los que
mas se venden con un 37%, seguido se tiene a las frutas con el 30%,
luego se tienen a los cereales como parte de la eleccion del publico con
un 18%, y por ultimo las legumbres que son las que se consume en

menor se venden en menor cantidad con un 15%.

Esto quiere decir que tanto las verduras y frutas son las que mayor
demanda tienen en el mercado y de los cuales se debe aprovechar,

considerando a estos productos agricolas para la eleccion del
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procesamiento que se debe realizar en un equipamiento agroindustrial
en la provincia del Santa
PREGUNTA N°2: ¢ Qué tipo de productos agricolas prefiere consumir la

poblacién?

Tipo de productos

= Naturales  m Procesados = Semi-procesados Con Valor agregado

De la encuesta realizada para los tipos de productos que prefiere
consumir la poblaciébn se obtuvo los siguientes datos, con un alto
consumo del 36% tenemos a los productos con valor agregado, seguido
a los productos procesados normalmente sin ningun valor agregado
30%, luego se tiene a los productos Semi-procesados que pasan por un
proceso industrial minimo con un 18% vy finalmente como ultimo
resultado los productos naturales que se venden en el mercado sin

ningun procesamiento industrial con un 16%.

Esto quiere decir que los productos que mayor demanda se genera en
el mercado son los productos con valor agregado y procesados, ya que
estos son mas faciles de consumir, practicos e incluso con nutrientes que

son beneficiosos para la alimentacion de la poblacion.
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PREGUNTA N°3: ¢Cuéales son los productos agricolas que mas

consume la poblacion?

Procedencia

= Nacionales = Locales = Internacionales TA

De la encuesta realizada para medir la procedencia de los productos
agricolas que prefiere consumir la poblacion se obtuvo los siguientes
datos, el mayor porcentaje obtenido con un 36% es de las areaslocales
de la provincia del Santa, seguido se observa que el 33% de la poblacion
prefiere los productos que se genera a nivel nacional, también se
observa que el 17% prefiere los productos internacionales, y por ultimo
el 14% asegura que su eleccion es variada asi que puede consumir

cualquiera de las alternativas anteriores

Esto revela que la mayoria de personas de la provincia del Santa prefiere
consumir productos elaborados en su propio distrito y a nivel nacional,
generando un reconocimiento e identidad por parte de la poblacién con

los alimentos que se genera en estas zonas
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PREGUNTA N°4: ;Qué personas cree usted que consumen mas los

productos procesados?

Tipo de personas

" lavenec ™ Adultne ®  NiAnc Adunltnc

De la encuesta realizada para medir que tipo de persona son los que
mas consumen los productos agricolas se obtuvo los siguientes
resultados, el mayor porcentaje es del 37% que esta dado por los
jovenes, luego se tiene a los adultos con un 26%, seguido se observa a
los nifios como consumidores de este tipo de productos con un 23% y
por ultimo se tiene a los adultos mayores con el 14%

Esto nos permite conocer que la mayoria de jovenes y adultos son los
gue consumen estos productos procesados esto por diversos factores
como la falta de tiempo para preparar los alimentos de forma natural, asi
mismo algunos de estos productos procesados tienen nutrientes
agregados siendo mas atractivos para este tipo de personas al necesitar

de ellas para desempefiar sus actividades diarias como estudiar,
trabajar, ejercitarse, etc.
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PREGUNTA N°5: ¢ Por qué cree usted que la gente consume productos
procesados?

Razon por la que se consumen

= Necesidad de alimentarse = Valor nutricional = Precio Sabor

De la encuesta realizada para medir la razén por la cual la gente
consume los productos procesados se obtiene el siguiente resultado,
primero con un 45% nos dice que es por el valor nutricional que estos
productos tienen, otra razén es la necesidad natural que tienen las
personas de conseguir alimentos, seguido el 13% nos dice que la razén
de su consumo es por el sabor tienen, y por ultimo el 11% nos dice que
es por el precio de los productos procesados que en su mayoria son muy
accesibles.

Esto nos permite conocer la razén por la cual las personas consumen
los productos procesados son por el valor nutricional que tienen y por la
misma necesidad que tenemos todas las personas de alimentarnos
generando una oferta y demanda ilimitada y permitiendo el desarrollo de

la industria agricola en la provincia del Santa.
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PREGUNTA N°6: ¢, Con que cree usted que debe contar el personal que

manipula los productos agricolas que se consume?

Necesidades del personal

® Conocimientos técnicos ® Implementos de salubridad necesarios

Buenas practicas de higiene Infraestructura para capacitarse

48%

18%

De la encuesta realizada para conocer las necesidades del personal que
manipula los productos agricolas en la actualidad se obtienen los
siguientes datos, primero el 48% coincide que estas deben contar con
una infraestructura adecuada para capacitarse, luego el 25% dice que
debe tener conocimientos técnicos, siguiendo con el 18% que es
importante las buenas practicas de higiene en la manipulacion de la
materia prima, y por ultimo el 9% que dice los implementos de salubridad
necesarios.

Esto nos permite determinar que las personas notan una ausencia en
varios factores en la elaboracién los productos agricolas como los
implementos de salubridad necesarios y la buena préactica en la higiene
para la manipulacién de los alimentos, asi mismo la carencia del
conocimiento técnico y por ultimo y mas importante aun el espacio e
infraestructura necesaria para la capacitacion de las personas que

desarrollan este tipo de actividades.
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PREGUNTA N°7: ¢Cual de estos factores cree usted que influye mas

en el desarrollo de la industria agricola?

Influencia

= Comercio = Agricultura = Poblacion Transporte  m Personal calificado

De la encuesta realizada para medir la influencia de los diversos factores
en la industria agricola se obtiene que, el factor mas importante que
puede llegar a desarrollar la industria agricola es la poblacion con el
29%, luego se observa que la agricultura es otro factor importante con el
22%, seguido se tiene al comercio con el 20%, el personal calificado con
el 19% y por ultimo al transporte con el 11%

Esto nos permite conocer que la poblacion es el factor mas importante
por ser el que consume dichos productos que se desarrollan con la
industria agricola generando necesidad en el mercado, pero que a su
vez son complementados con la agricultura dando paso a la obtencién
de los alimentos, todo esto debe estar respaldado con el personal
calificado para poder obtener el mejor resultado y finalmente el
transporte que permite generar una dindmica en la exportacion de estos

productos a otros lugares
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PREGUNTA N°8: ¢Cual cree usted que es la gran carencia en la

industria agricola en la provincia del Santa?

Carencia de la industria agricola

= |nfraestructura = Capacitacion = Inversion privada-publica Tecnologia

De la encuesta realizada para medir la carencia de la industria agricola
en la provincia del Santa se obtuvieron los siguientes datos, la mayor
carencia que se identificd es la infraestructura con un 39%, asi mismo
otro punto es la carencia en la capacitacion del personal con el 27%,
seguido de la carencia de inversion publica-privada con el 20% y por
ultimo la carencia de tecnologia para aplicar este tipo de industria con el
14%

Esto nos permite conocer que el mayor problema es la carencia de
infraestructura que permita desarrollar el procesamiento de productos
agricolas que se generan en la provincia del Santa, todo ello
complementado con el personal capacitado y la tecnologia, y finalmente
el apoyo de la inversion de las entidades publicas y privadas que

permitan desarrollar esta industria.
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4.1.2 Objetivo Especifico 2:

Identificar el rol de la industria agricola en la provincia del santa
A) VARIABLE: PRODUCTOS AGRICOLAS (ENTREVISTA)

La entrevista se realiz6 a un Ing. Agroindustrial Jhonnatan Arroyo
Guzman de la provincia del Santa, como apoyo para conocer el rol que

podria tener la industria agricola en la provincia del Santa.

Jhonnatan A. dice que se tienen dos tipos de procesamientos, el primero
no procesados (frescos), que segun caracteristicas se le da cierto
tratamiento natural para condicionarlo de forma Optima para su
consumo, empezando por la seleccion del producto agricola que mejor
condicion tenga, luego el pesado, seguido del lavado, para luego ser
llevado a la zona de almacenamiento en camaras frigorificas para
mantener el producto en estado Optimo mientras va llegando mas
productos a la planta y pasando por el mismo proceso, luego el
empaquetado de dichos productos que varian segun sus caracteristicas

propias y finalmente transportados a los puntos de venta de los clientes.

Para productos procesados se realiza los mismo procedimientos de
seleccién del producto agricola, seguido el pesado, luego el lavado, y
luego siendo llevado a la zona de almacenamiento en cémaras
frigorificas mientras va llegando méas productos a la planta, luego los
productos son llevados a las maquinarias que procesan de acuerdo a los
requerimiento del producto final que se necesite obtener, para luego
pasar al empaquetado del producto procesado, y finalmente almacenado
en los contenedores de la planta para finalmente ser transportado a los

mercados y clientes.

En cuanto a las zonas mas importantes segun el especialista en el caso
de productos no procesados (naturales) es las zonas de

almacenamiento ya sea en areas de congelado como también de
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almacenamiento tipico que debe estar iluminado y ventilado de manera
natural para permitir que el producto no se deteriore y evitando las

pérdidas econdmicas que es una de las prioridades de las agroindustrias

Y para las zonas mas importantes para el caso de los productos
procesados es el area de procesamiento que permite obtener los
derivados de los alimentos agricolas que se producen, requiriendo esta
zona principal un espacio amplio para ubicar correctamente la
magquinaria que requieren dichos procesos, y para movimiento de los
operarios y el personal técnico que manipulan la materia prima y

supervisa el procedimiento.

Para los criterios que debe considerarse una planta agroindustrial el
especialista sefiala que el primero debe tener un facil acceso vial para
gue el transporte de camiones que llevan la materia prima no tengan
problema en el embarque y desembarque y en cuanto al personal que
puedan llegar de manera accesible hacia su centro de labores, otro punto
importante también es la cercania de la planta con las zonas agricolas y
en una zona céntrica para poder obtener los productos lo mas rapido
posible evitando largas horas en el traslado de los alimento hacia la

planta lo que puede llegar a perjudicar su estado

En cuanto al disefio de la planta agroindustrial debe ser de manera
hermética en algunas zonas para evitar el acceso de polvo o insectos
del exterior y mantener la higiene dentro de la planta porque se trabaja
con alimentos que se derivan al consumo humano pasando controles de
salubridad, también cubrir la maquinaria que se tiene dentro de la planta

para el proceso de los productos agricolas

Segun el entrevistado la industria agricola puede llegar a ser importante
para el desarrollo socio- cultural de la provincia del Santa porque se
lograria generar empleo para la poblacion y puede asi la provincia tomar
esta actividad agricola como parte de su identidad socio-cultural y ser
reconocida como una provincia dedicada a esta industria, como en su

momento fue la industria pesquera y la siderurgia que en la actualidad
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estan gastando menos ingresos en comparacion a los afios que se

iniciaban.

La industria agricola puede potenciar el desarrollo econémico de la
provincia del Santa generando empleo para la poblacién, ya sea a nivel
de campo como por ejemplo en la siembra, cosecha, fumigacién. A nivel
de fabrica de manera directa el procesamiento del producto final con los
conocimientos técnicos, indirecta con el transporte de los productos
agricolas hacia los puntos de venta, todo ello sirve para dinamizar la
economia de la poblacion dandole mayor poder adquisitivo

4.1.3 Objetivo Especifico 3:
Conocer el ciclo de produccion de productos agricolas en la provincia

del santa
A) VARIABLE: PRODUCTOS AGRICOLAS (ENTREVISTA)

La entrevista se realiz6 al agricultor Juan Huerta Sanchez del valle de
Nepefia con experiencia en la produccion de alimentos en las zonas
agricolas, permitiendo asi conocer cual es el ciclo de produccion de los

productos agricolas.

Uno de los puntos en la entrevista fue conocer cual es el ciclo de
produccién de los productos agricolas que el genera en temporadas de
cosecha para lo cual nos dice que él se dedica a la siembra y cosecha
del maiz , asi mismo asegura que el ciclo de produccién por temporada
de dicho alimento es cada seis meses, empezando primer barbechando
el terreno y preparandolo para siembra paulatina en todo el area que se
va a trabajar, ya estando sembrado el maiz, se debe proceder con el
regado de dichas zonas, luego al mes se esta fumigando con insecticidas
para que crezcan los alimentos sanos evitando asi las plagas que
generan pérdidas y posteriormente el fertilizante ya sea urea, sulfato o

nitrato.
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Cuando el maiz ha cumplido los seis meses, se recolecta las mazorcas
y se ubica en una superficie abierta para que se seque haciendo tendales
para posteriormente se comience a pelar, estando ya seco el maiz se
lleva a la desgranadora para obtener los granos enteros y asi finalmente
poder llenarlo en costales para luego ser transportados los costales a los

puntos de venta en la provincia.

Los puntos a donde se destinan los productos del maiz que se cultivan
en las zonas agricolas son en su mayoria a los mercados de Chimbote
gue son donde mayor demanda se produce por la cantidad de poblacion
gue tiene dicha ciudad, como el mercado la perla, mercado dos de mayo
para el consumo de la poblacion, pero también lo destina a empresas

privadas de purina para los alimentos balaceados de aves.

Para realizar el transporte de dicho producto de granos de maiz se
necesita del transporte de camiones y tréilers, apilados uno encima de
otro por costales, ya en los mercados es entregado y almacenado en las
bodegas de cada puesto de los clientes

Y para finalizar al agricultor se le realiz6 la pregunta acerca del poco
desarrollo de la agroindustria en la provincia del Santa, y sefialo que este
tipo de industria en el pais solo se desarrolla por la falta de inversion
publica y privada, poca infraestructura, poco desarrollo técnico de las
personas que se dedican a estas actividades

B) VARIABLE: PRODUCTOS AGRICOLAS FICHAS (ANALISIS
PROVINCIA DEL SANTA)
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CICLO DE PRODUCCION PRODUCCION AGRICOLA

CUADRO DE PRODUCCION AGRICOLAEN LA REGION ANCASH

Cultive Region Ancash

T
Campata v " i
ot | s | st | st | oot e [ | e [ R
= 12
e Age 16 pa 18! 1. ) 23 50 o1 02 27 102 o = 4
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Ags 30l 11 264 w A 15 02 L)) 158 15 o8 bt 4
3 t 1 4 w2 1] o -
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Ags 0 pa 1T ms w (5] W 23 12 uns 1 L b S o
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Fuente SIEA Segin el cuadro obtenido por el MINAG 1a mayor produccionagricola enla regidn Ancash

es el Maiz amarillo duroconun 141 mil ha

CUADRO DE PRODUCCION MAIZAMARILLO DURD PROVINCIA DEL SANTA

Renganienso (¥ ha)
[ | e [ees | o | e Jves | o | e [vees | o | e ] vees ]
NACIONAL e "Wy 8 074 . 43 42 0 a2 10 we) 64
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BOLOGNES! 00 00| 7 0t [T .Y 5% L a7 #¢ 1000 20
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equipamlento industnal para el procesamiento Conocerel ciclode A-. 1
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ESQUEMA GENERAL DE PROCESAMIENTO DEL MAIZ

ESQUEMA GENERAL

: : !

:

CONSUMO [ MOLIENDA SECA | [ MOUENDAHUMEDA J EXPORTACIONES
ANIMAL PP MAIZ Y GRANDS
JARABE DE MAIZ
ACEITE
ETANOL
| ALMIDON I ACEITEDE || GLUTEN PARA GLUTEN
MAIZ CONSUMO INGREDIENTE

I

| enpuLcoranTes e maiz |

I ENDULZANTES I

|

[ eeioas | [ cotosinas |
! [ |
‘

[CONSUMO ] [EXPORTACIONES ]
Objetivo especifico: ALUMNO: ASESOR:
Ucv Lineamientos arguitectonicos deun Ctnoser el o e Vargas Flores Frank Jair Romero Martin
VRAIVIRSAS ::un;;:’mhentom?us'tnuplamel p(oces:n'nerto produccién de Do : aao/ARD:
s Yt productos agricotas en |sprovinciadel santa productos agricolss ENTE RomeroAlamo Juan Cesarisrael (%2018
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CICLO DE PRODUCCION

MAIZ

COSECHA DEL

COSECHA/CLASIFICACION

Seempiezacon barbechar el
terreno y preparario para slembra,

Ya estando sembrado &l maiz al mes se
estsfumigando coninsecticidas para gue

&l oo de producei on del maiz es
desels meses

crezca sanoy postenormente su

fertilizante yaseaurea, sulfatoonitrato.

Ademas, una vezrecogidas |as mazoreas,
seranecesario su desgrane, enocasiones,
la continuacionde susecadohastalograr
un grado de humedad por debajo del 15%.

MAQUINARIA

—
Las maquinas se encargan de arrancar |3 Existencabezales especficos parala
mazores y desgranarel maiz enun solo recolectadel maiz, ya que se encargande
proceso, lo cual supone un gran ahorro en ——t dejarpasar Unicamente lamazorcay
tiempo ymano de obra, sobretodo cuandolas reducen el volumen de producto que
|__| dimensiones delos campos sonmayores llegaala maquina,

Sinembargo, 3l mismotiempoque
supone un gran ahorro debido asu
i eficienda, unaaveriao fallono

arreglado 3 tiempo puede suponer

perdidas importantes.

Cuandoelmalz
ha cumplidoios
selsmeses se
comienzsa
cortar para que
seque haclendo
tendales para
postenormenta
secamiencea
pelaslas
mazorcas y ser
llevadounazona
libre con
protecciondela
lluvia dandoleun
tiempo adecuado
para quetermine
demadurar el
maiz

ucy
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equipamiento industnal para el procesamierto
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ALMACENAMIENTO

LO DE PRODUCCION

[ ALMACENAMIENTO EN SILO I——

El granode mafz debe
contener entra 11,5% y
12,5% de humedad
aproximadamente para
queel grano tengauna
targs vidautil ysin
presenciadensectosnl
de hongos.

La masa de granos esalmacenado enlos silos y seles aplica el protector de granos (Deitametrina, Cipermatrina), con el
objeto de disminuirtemporslmente el staque de plagss en el producto aimacenado,

Una vezllensdo el silo se procede aenrasarlo, con el objetivo de eliminar el cono positive que queda enlos lotes
ubicados dentro del silo canlafinalidad de espararlas impurezas que puedan quedar después del almacenamiento del
grano y tambien parafscilitariasiabores que serealizan sobre lamasa de granos.

Después de este procedimierto se ejecutalas labores de rastnlien, que consiste en laremocion de la capa superficial de
la masade grano con el objeto de eliminarlatela sedosadejadaporlas larvas de leplidopteros. Estatela dificutala
circudacion del sire enla ventilacion del producte almacenado ytambién Interfiers anla aplicacion delosinsecticidas en
el control deinsectos, entre atrasactividades,

Otra de las actividades gue serealizanuna vez llenado el silo es el delastermonebulizaciones. Esta actividad consisteen
|& aplicandn de un Insectidda através de humo, con el fin de controlarinsectos yoladores, Estalabor sereslizaentre las
7y las 9 delanoche, debido a que es el fapso donde &l Insecto tiena mayor actividad,

Por ultimo, se realizan |as fumigaciones curativas, |as cuales consisten enla aplicacion de pastillasfumigartes slamasa

| de grano para errad|carlos Insectos adultos presentes enlamisma. Esto se hace dosificandolas pastillas en diferentes .+ Borandile
puntos sobre la superficiede granos hastauna profundidad de 2,5 metras por cada punto; luego entances se coloca el = Viivuds 30brepresion - depresidn
plastico para hermetizarlasuparficia, la aplicacion porla parte inferiorsa realiza por los ventiladores ! Fitro de mangas

4 ) Nivel de paletas rotatvas

Despuss de realizados todos estos procedimientos dellenado y fumigacion, s necesario hacer analisis sl produdio * ! Eacalera con proteccidn

almacenado cada 20-25 dias, con la finalidad de verificar la calidad del mismo anallzando presencia de insectos, | + | Tubo de carga

tem peratura del grano, humedad, presenca de honigos, etc | Rompebovedas dosécador

.| Calulas de posae
Objehvo espeuﬂco: ALUMNO: ASESOR!

Ucv Lineamientos arguitectonicos deun Ctnoser el o e Vargas Flores Frank Jair Romero Martin
VarviRssas ::”“;:’"'e”'°'”?”’f"""'lm - p’°°“:""'°"° produca 6n de DOCENTE: aQL0/ANG: A"4
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CICLO DE PRODUCCION

Gritz
Polenta
o gritz
Harina
Subproducio

2

9

DIAGRAMA FLUJO DE
PROCESAMIENTO DE
MAIZ AMARILLO

1 Silo de materia prima

2 Silos de descanso

3 Separador

4 Despedradora gravimétrica
6 Despuntadora

7 Desgerminadoras
8Iméan

9 Humectador automatico
10 Maojador

11 Molino a martillos

12 Plansichter

13 Bancos de cllindros

14 Turbotarara

18 Silos de almacenaje

19 Embolsadora

20 Mesa densimétrica

22 Filtro de mangas

23 Camién

24 Cam|6n tolva

ucy
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CICLO DE PRODUCCION

I ESQUEMA DE PROCESO ]

GRANOS
DE MAIZ

PRE-LIMPIEZA

[

|

PROCESADO

BEAAGEANTINACTIOYDY

DESGERNMINACION

DESGERMINACION

| DESGERMINACION J
PROCEDIMIENTO Eeanon >

Lalimpieza permiteeliminarimpurezas y cuerpos extrafios
contenidos an el maiz, de esto se encarga el elevador de cangllones,
separador delimpieza magnético, deschinadoray lalavadora

El desgarminador sa encarga de romper el grano, que puedsa
también sertnturado conrodilios

La seleccidn se efectua en plansichters cuyotamizado sirvepara

eliminarlapartefina y seleccionalas particulas envarios para eral

res vyia

RRECA

r__{ dmade 1 Timplesa

CION ~ ——

ABFIRACIUN (O l

EN SECO EN HUMEDO :
obteneruna selecc on entre germen y trozos
PELADO DE REFINACION bl
TROZOS DE TROZOS Latarara deaspiracidn esunamaquinapars separar delos cereales ot e
I mediante airelas partes extrafias como semillas, paja, entre otros e 1
¢ < || == $
PRE-GELATINIZACION - 3
PRODUCCION DE COPOS Los productoslimpiados porlastararas se enclas a las mesas BALYARS
l densimetricas que separanel germendelostrozos - Salvade e D). 1 o9,
{ ! y ‘
MOUENDADE
O0POS
Defasmesasdensimetricas se obtieneel germen lostrozosyuna ‘
?| partede productos no seleccionados totalmente s T P
- e '5;- g S S .- % >
Objetivo especifico: ALUMNO: ASESOR!
ucv Lineamientos arguitectonicos deun Chvoterelacin i Vargas Flores Frank Jair Romero Martin
equipamiento industnal para el procesamierto ik A- 6
URvIRSSAS .
: produca on de DOCENTE: aao/ano:
Claas Yt de productos agricolas en |aprovinciadel santa aroductos agikcolis Romero Alamo fuan Caserisraed [%-2018
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CICLO DE PRODUCCION

[ ESQUEMA DE PROCESO ]

GRANOS
DE MAIZ

PRE-LIMPIEZA

[

l

|

DESGERMINAQON DESGERMINACION
EN SECO EN HUMEDO
PELADO DE REFINACION
TROZOS DE TROZOS

.

PRE-GELATINIZAQON
PRODUCCION DE COPOS

:

MOUENDADE
CoPOS

| DESGERMINALCION
PROCEDIMIENTO HUMEDA

PROCESADO

Lalimpieza permiteeliminarimpurezas y cuerpos extrafos
contenidos en el maiz, de esto se encarga el elevador de cangllones,
separador de limpieza magneético, deschinadora ylalavadora

DEFUERNRINACEIODS
FUR Y1 A FARECELTALNESRT S

HENEDA

s >
~ —ll-l-ml. 1a Linpinsn pr—

4 WOCIADC ¥ ACONRICIOXAMIRNTO
%’m. |
| —@

El mojado dalos granos se realizamediante una rociadora que eleva
ta humedad hasta el 28% con unarosca homogenel zadora que
uniformizael grado de humedad

El pelado y desgerminacon se obtiene conuna maquina peladora-
desgerminadora que a diferencia del trituradotrabaja porfriccion, Ia
maguina parte el grano@n trozos, desprendeel germen extenore
Interior

Las operaciones siguientes son simifares alas de la germinacin en
seco, comola seleccion que se efectia en plansichters cuyo
tamizado sirve paraefiminarlaparte finay selecdonalas particulas
en varlospara obtener una selectonentra germen y trozos

La tarara de aspiracidn es unamaguina para separar de los cereales
mediante airelas partes extrafias como semillas, paja, entre otros

Y

Los productos lim piacos por 13s tararss se encias a las mesas
densimetricas que separan el germendelostrozos

De las mesas densimetricas se obtiene el germen, lostrozos y una
parte de productes noseleccionadostotalmente

1 ANFERACTD S

srLecclon

ALERENTACTON

R e T
|

*ECADO DL —? =2
Aahad

wlarine reetéonire —y

SEPARACTION
ALY ADO
- alaadn L Vi .
LEFANACIDY &
cramen

SR FON S SS— S . F——

- —4LITRER
P T L T T TES S =
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CICLO DE PRODUCCION

PROCESADO

Si el mercado lo justifica, enla seccion

» desgarminacidnen seco seincorporan algunas
maguinas para pelarlostrozos gruesos

Consiste enuna separacion y calibraje de produdos

en funcion de su utilizacton posterior, que precisa
dela utilizacian de sistemas de sefeccdon

Las secuenc as del refinado varian de acuerdo a st el materisl
ha sido desgerminado por via seca o via himeda

PELADO DE
I ESQUEMA DE PROCESO ] TROZOS
|
GRANOS
DE MAIZ REFINACION
DE TROZOS
PRE-LIMPIEZA
DESGERMINACION DESGERMINACION
EN SECO EN HUMEDO
PELADG DE REFINACION

TROZOS OE TROZOS

v

Se efactuanmediantebancos de alindro, plansichtersy
sasores

[

'

PRE-GELATINIZACQON

Los sasores se emplean para obtener gritz cuandolos trozos
procaden dela desgerminacin &n s2co, ¥ NO sON Necesarios
para refinartrozos que procaden de la desgerm|raci Onen
himedo porque los trozos Hlegan ya pelados y conun tenor
de grasas menoral 1%

FRELAGN

erTRNYNIDO DS

LU TROZLED

rFes VI L ]

—
ftreans |
Umlsges J

=l

LS ICIONNRILINIE

E, AMLTRENTACTOUN

CRaxIo

PRODUCCIONDE COPOS » A . - :
"1 Los sasoresclasificaniassemalasseginel tamafio y Ao o
l compietanialabordeloscemedores. Separarania cantidad . polsdos
posible de salvado de |as sémolas clasificadas
MOUENDADE Mariess v
COPOS ealvade
La cantidad demaquinasy pasajes depende de lacapacidad SETA
delaplantay dela cantidad de los productos deseados
ObjEﬂVO ESpEUﬂCO: ALUMNO: ASESOR:
ucv Lineamlientos arguitectoni cos deun et M e Vargas Flores Frank Jair Romero Martin
DAVERSIN equamimtomt_iustnuparael procesamiento ;o:uccmn de DOCENTE: Sao/ANG: A_8
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CICLO DE PRODUCCION

| PRE-GELATINIZACION
PROCEDIMIENTO PRODUCCION DE 0OPOS

I ESQUEMA DE PROCESO ]

[

GRANOS
DE MAIZ

PRE-LIMPIEZA

l

l

PROCESADO

Se hac2 un acondicionamiento preliminar disminuyendo el consumo
de vapor y tiempo de coctiOn

i0s trozos pelados van a una rocladora-mojadora donde se
homogenizalahumedad queluego sonintroducidos a silos donde
permanecen durante 12 a 18 horas para facllitarla cocclon

El acondicionamiento influye enla gelatinizadidn, el cansumao del
vapory la potenciadelasprensas iaminadoras

DESGERMINACION
EN SECO

DESGERMINACION
EN HUMEDO

I_'ﬁ

PELADODE REFINACION
TROZOS DE TROZOS
L

'

| PRE-GELATINIZACION

PRODUCDIGN DE COPS

DS

|

MOUENDADE
COPOS

La coccidn delostrozos se realiza durante 40 a 50 min en hormos
verticales que inyectan vapor eénlamasa def producto

El banco de cilindros prensa-coposinstalado debajo defhomo
vertical debe tener de diametro mayor o igual 3 450 mm y largo de
800 mm. Para consagulr una buena laminacion

Los copos salen de la prensa-copos conhumedad del 22 al 25% que
sereduce al 13% mediante secado

Los copos s& cargan al secador mediante ontatransportadora de 800
mm deanchoy 4 m de longitud

v

Los secadores pueden seraanta donde Iamateria es conducida en
antas con alre callenta para su secado, o a tambor giratorio que
consta de dostambores que giran en sentido contrano y van
caldeadosintenormenta

Lrwses

AESBITIANANIESTS

,<

ALDONTALION

@

AspIaaCIns

MECECCIuN

wecLy

)
~8 ) Vapor
o !

Buass s e
nostccins ooy

loale

\

e

Objetivo especifica: ALUMNO: ASESOR:
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PROCEDIMIENTO |

CICLO DE PRODUCCION

PROCESADO

COPOS

MOLIENDADE

I ESQUEMA DE PROCESO ]

GRANOS

DE MAIZ

PRE-LIMPIEZA

Tolvade alimentacidn provista de compuerta reguladora para
regularel volumende entrada

|

A4

Cuerpomoledor ocaja de moliendaprovistade uneje montado
sobre cojinetes y equipado con martillos con puntas de acero

[

|

L

—— ]
DESGERMINAGION DESGERMINACION | Camisas camblables parala graduacion del tipo de moliends I
EN SECO EN HUMEDO
l_gl _.l £l molino demartillos quiebralos copos parasu dasificacion ]
PELADO DE REFINACION
TROZOS DE TROZOS

Los bancos de cilindras mualen y refinan los copos quebrados y
poseen superficies estriadas

:

PRE-GELATINIZAQON
PRODUCCION DE COPOS

Los cilindros tienan valocidad diferencial que ejerce fa accidn de
corte sobre as particulas

‘

MOLIENDADE
COPOS

A cada operacion de uribanco de cilindros, ie sigue una dasificacion
portamafio querealiza el plansichter, que separalos productos

* terminados o retoma los productos interm edio a una repeticion del
proceso enlos bancos de olindros

& Pusible slternetise
PeOrt JreSatties (Twe

KoLIEYR A

Enren

(Nafinasibnie

-

-8

®
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CICLO DE PRODUCCION CONSERVACION

B
PROCEDIMIENTO | CONSERVACONDEMAIZAMARILLO ]
Para conservar granos andinos a corto plazo, se debe almacanar en recipient es o envases sellados como bolsas, —
sacos, o tarros a 10% ¢y con baja humedad ambiental, pero sila conservacion es amediano olargo plazo, se
E@—O recomienda sellarlas semiflas herm éticamente y guardarlas en camaras refrigeradas. Enesteultimo caso, usar
bolsas de sluminio-polietileno conlo que se supera el problema de humedad ambiental delacamara refrigerad
—~—
Para realizar el envasadao de maiz amanlio se debe tenerun contenido de humedad 15,.5% mm maxmo, parael [~
transporte y almacenamierto deben sermas bajos
[_Enm »| Los recipientes incuido el material de envasado deberdn serfabricados consustancias que sean adecuadas parael
uso que se destinan y no deberdn transmitir ninguna sustanaas toxica, olores, sabores desagradables al producto —
*| Los envases mas utllizados son:
Sacos de polietideno dobles de baja densidad, bolsas de papel trilaminado o multipliego, saco de poliproplena con
dable papel interior, bolsa de polipropileno biorentado, sacos PP
I Embalsje }—o[ Por lanaturaleza del producto, embalaje del malz amanllo coincide con el proceso de envase
—»p| Envasesdestinados alaventaal por menos, siel producto no ez visibie desde el extenor, cadaenvasedeberaser et .
etiquetado con el nombre del producto y con el nombre dela variedad i ‘ Sweet
Marcado y CORN
etiquetado .
—b{ Envases destinados alaventaal por mayor
—
Objetivo especifico: ALUMNO: ASESOR:
Ucv Lineamientos arguitectonicos deun Ctnoser el o e Vargas Flores Frank Jair Romero Martin
equipamlento industnal para el procesamiento A_ 1 1
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4.1.4 Objetivo Especifico 4: Determinar los criterios de disefio que un equipamiento industrial para el procesamiento de productos agricolas

CONTEXTUAL PERFIL, IMAGEN URBANA Y FUERZAS DEL LUGAR

PROVINCIA DELSANTA CHIMBOTE:
‘ - NUEVD
CHIMBOTE

4

Principal
cudad
donde ¢
concentrala
mayor parte
de le
poblacion

Insdecuada rel acidn entre 1as industrias de Charnbaote y el Sresurbanaimpactando
de maners negativa lsimagen de |acludad

Cludades
donde se
encuentran
s dreas con
mayos
produccion
agricola de

o/ faprovincia _ Fusenu ade industria parspotenciariaproduccion agricols l

Uneamientos srquitectonicosdeun  |Objetivo Rspectico: ALUMNO: ASESQR:
UCV equipamiento Industrial para el Cnterios de disefio de un Vamges Elovas Frank it fRomarmesin A 1
LLRITI procesamiento de productos agricolas | equipamiento industrial pars of DOCENTE: CICLO/ANO! ¥
Clsas Vauitn enla provindadel santa procesamiento de productos sgricolss Romero Alamo Juan Cesarisrael X-2018
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ESQUEMA DE RELACION ARQUITECTONICA
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ESQUEMA DE RELACION ARQUITECTONICA

51 UCV

Vvt s A
Ciaan Yt

equipamiento industnalpara el
procesamiento de productos agricol as
enla provindadel santa

Criterios de disefio de un
equipamiento Industrial pars el
procesamiento de productos agricolas

VargasFlores Frank fair

RomeroMartin

i [ cuantooe — GhUro
- e Aicnocan
[ [oremener |
ALMACEN DE COCINA -
[ $5.HH uowerrueuml] AREA DE
e I e
AREA : VANTENIMENTO | gy
1 [
COMEDCR | lcocma |o—ol COMEDOR l VEHICULAR, = | veuscuus
| VIGILANCGA CAMARAS DEVIGILANCIA
AREA ENTREGA
25NN MLINES DECOMIDA e
VIGILANCLASSH
f,SO::NS I AULA ] I TALLER H SAADEUSO MULTIPLE | [swvcow(oon J I HABITACONES I
l AREA DE
o MANTENIMIENTO
AREA DE e I VEHICULAR,
CAPACITACION SERVICIOY B! [S‘SHH{'U&ICO) l [COONA ] ISSHN(DU&JCD) ]
Y USGs -~ VIGILANGA
MULTIPLES =
i
l 1 [ HABTACIONES l | Lavancesiaseano ] [ HABITACIONES _]
HASITACION OF SALADE SALADE
UMPIEA BTUDI0 EXPOEICION U
Uneamientos arquitectdricos deun Objetivo especifico ALUMNO ASESOR:

DOCENTE:
Romero Alamo Juan Cesar Israel

aco/aNG

1X-2018

A-4

152




PROGRAMACION/ZONIFICACION ARQUITECTONICA

FUNCIONAL
RIAGRAMA DE
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FUNCIONAL

PROGRAMACION ARQUITECTONICA AREA DE PROCESAMIENTO
N ESPACIOS CANTIDAD
1| ALMACENASE DELPRODUCTO 1 3
2 | AREADETALDERAS 1 : 3
2 | AREADE ENVASADOY ETIQUETADO 1 X 3
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10 | CAMARA DEALTAPRESION 1 1
11 | EMBARQUE DELPRODUCTO FROCESADD | 1 A
12 | EXCLUSA 1 32 2
13 | LABORATORIDL 1 2
14 | LABORATORIO2 1 j 1
15 | RECEPCION DELAMATERIAPRIMA 1
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El drea de procesamiento cuenta con 3 20nas principales, el primer espacio es ¢l central
donde serecepciona los productos que se extraen de |as ronas agricolas, ¢l segundo
espacio es donde se encuentran |a maquinaciay |as personss capacitadas parsprocesar
los productos, luegoy finalmente es llevado hacialos almacenes respectivos para
conservar ¢l producto terminadoy ser exportado alos mercados
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FUNCIONAL

PROGRAMACION/ZONIFICACION ARQUITECTONICA

g

FROGEANACION AROUITECTONICA AREA CONTHOL DE RIAGRAMA DE
— BELACIONES
N ESPALIDS CANTIDAD
1 | RECEPCIONSESTAR 1
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11
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1 1
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1 11
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2 152 1
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1
16 | CONTROLDEPERSONAL 1
Y
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Esta dreacumple una funcidnimportante porque es donde serealizan
los andligsde los productos terminados y debe contar con espacios

cerrados pars evitarla contaminacidn con ¢l exterior, 85 mismo
alberga funclones gue funclonan can | s planta de procesamientoy en
fas administracion coordinacién directa de las actividades a realizarse

el
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PROGRAMACION/ZONIFICACION ARQUITECTONICA

DIAGRAMA DE
PROGRANMADIDN ARQUITECTONICA AREA ADMINISTRATIVA RELACIONES
N ESPACIOS CANTIDAD
1 | RECEPCIONY ESPERA 1 >
2 | SHVARONES(PUBLICD) 1 x 2
3 | S5 MM MUWERES (POBLICO) | 1 X 1 K
4 | CUARTODEUMPIEZA 1 3 < INC3 >
s | DFICINA s NS
3 XUKDG
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. ECRE 1 K 35
1
7 | ADMINISTRACION + $5 HH 1 O
8 GERENCIAGENERAL« S5 MM | 1 3 3 2
I I
9 | SALADEREUNINONES 1 3 3 X 2 x 2
10 | ALMACEN DE ARCHIVDS 1 KR 2
11 | KTCHENETTE 1 x 1
12 | maw 1
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Estadrease encarga de administrarlas actwidades que se realizan entodo el

conjutno industrial

Lo adecuado stomar en cuenta €s tener un espacio central cormo un hall
complementado con la recepci 6n para que asi se desarrollen las actividades
administrativas slrededor como las oficings, gerencis generaly |a
adeindstracon
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PROGRAMACION ASQUITECTONICA AREA COMEDOR
N ESPADIOS CANTIDAD
1 | cocna 1 ;
2 | pespPeNsa 1 X
3 | coMeDoR 1 > 1
& | S5MM HOMBRES 1 N2
15 13
S | s5.HH HOMBRES(PUBLICO) | 1 1 % 1 ; 3
6 $S 1M, MLUERES 1 i 3 F) 3
151 1 1
7 | SSHH MUWERES{PUBLICD) 1 A 1 ; ; 1 > 3
8 | FRIGORIFICO 1 1 151
i 1 2
9 | AREAENTREGADECOMIDA | 1 X 1 g 1>
10 | ALMACES DE COCINA 1 \<T‘
> <
11 | RESIOUOSOE COONA 1 ey o N

Relacitnmedia=2
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El comedor satisface lanecesidad de |os trabajadoresen general del conjunto,
tomando en cuenta |a cantidad de personas que puedan tener &n general, el Area
principal esia 20na de mesas en proporcion a el area de cocina general, servicios
higieniecos, recepcidny entregs de cormde

ALI mismo e5ta tons debe contar con una proporcion smpliano soloenel $res
horizontal si notambidn en altura por |3 gran cantidad ds gente que llegaen las horas
de comida diaria, generando asi una necesidad de espacioy asi puedarenovarse de
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maners natural el aire evitando accidentes en el fugar I | I =
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FUNCIONAL PROGRAMACION/ZONIFICACION ARQUITECTONICA

DIAGRAMADE
PROGRAMACION ARCUITECTONICAARES DE CAPACITACION Y USOS MULTIPLES
RELACIONES
N* ESPACIOS CANTIDAD
1 RECEFCION 1 3 @
2 $5 HH HOMBRES 1 3
3 35 HH. MUUJERES 1 X 3 -
R AULA 4 3
3 3
5 TALLER 4 3 : i1 5 LEYENDA
6 SALADE LSO MULTIPLE 1 1 1 A
S 1 3 R 2 B cerouro
? SALA DE EXPOSICION 1 1 i 3
1 1 3 3 s
8 HABITADION OF LIMPIEZA 1 XA 2 4 nECEPOON
s | oerosito 1 1 R S a——0
1 > 6 Il A 0F EXPOSICION
0 SALADE ESTLUDIO 1 LEYENDA 7 5 SAA OF UBO ML T
Relscidnbaja=1 8 sewusanns
Relacionmedas2 01 | avARONTH
Relxitnaimas3 ¢
1000 vaen
Este 10na cuenta conun espaciocentral conhally recepcidn el cual reparte 8 lostalleresy
aulas que sonlas sreasprincipales queva 3 albergaralas personasquevanatomar lasclases
tecnicas, 85 mismo también se debe tener uns sala de usos multiples para lss diferentes
actividades que se nesecite en ¢l aprendizaje de 1as personas, una sala de exposicidn paralas
conferencias que puedan realizarsey porultimo un saldn de estudio

o

El propdsito de ests rone es que 185 personas que trabajan tanto en |as ronas sgricolssyen la
planta de processmiento puedan capacitarse de manera adecuada para realizarcorrectaments
fas actividodes que desempeiia con conocimientotécnicoy asi s pueda mejoraria produccion
y | s calidad del producto terminada
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FUNCIONAL PROGRAMACION/ZONIFICACION ARQUITECTONICA

PROGRAMACION ARCQUITECTONICA AREA RESIOENCIAL aner U
N* SPACIOS CANTIDAD
1 SALA+ COMEDOR 1 LEYENDA
2 COCINA 1 1 [ COCINA
3 LAYANDEREA+PATIO 1 2 HABITACION
4 55 HK{PUBLICD) i 3 LAVANDERMPATIO
4 A
S HABITACIONES 20 . e
S SH
LEVENDA
Refaodnbaja=1
Relaodnmedas2 - .
- f - A - -
Reladdnama=3 5 5 e 5 s
Esta parte del conjunto tiene ¢l propdsito de albergar alas personasque - 1 - -
trabajan en el conjunto industrial pero que porfactores de movilidady B f l ' 5
de distacia se les dificulte trasiadarse hasts el conjunto, por ello se debe
generar un area de residenciay estadia, con habitaclonesy servicios ‘
compartidos ﬂ 1 “ ﬁ
@ ——— - -
2 .....3...‘, 2 2
Esta drea cuenta con habitaciones compartidas, servicios higienicos
publicos paraevitaria agiomercion en horas previas antes del trabajo,
251 misma se tiene una cocina comun, una selscomedor,y finslmente
unalavanderia mas patio.
Este conjunto de residencla esta dividido en modulosy debe ser
aplicsble en proporcion a lazantidad de residentes que tenga el
conjunto | ndustrial
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FUNCIONAL PROGRAMACION/ZONIFICACION ARQUITECTONICA

FROGRAMACION ANQUITECTONICA ANEA DE MANTENIMIENTO VERHCULAR, DIAGRAMADE
SERVICIO YVIGILANCIA RELACIONES
N ESPACIOS CANTIDAD @
1 CASETA DEVIGILANCEA+ SH 1 A
2 MONITORED DE CAMARAS DEVIGILANCIA. | 1 2
3 DEPOSITO GENERAL 1 X 12
4 | CUARTODEBOMBAS 1 o> 5
s TALLER DE MANTENIMIENTO VEHICULAR 1 o 0" 0 2 2
6 | GRUPOELECTROGEND 1 1 3 A i LEYENDA
7 HALL 1 A 1 1 1| | CASETA OF VIGRANGIA
5 SHVARONES 1 1 2! [ CUANTO DE BOMUAS
1 3 Jl OEPOSITO GENERAL
s SHMUJERES 1 LEVENDA 4 [ im0 FLECTROGEND
Relacdnbajas«1 - S INML
Reiaddénmeda=2 e 5
Reat alas3 S 7 O 61| MONTORED CANARAS OF VIORANCHA
£sta 1002 se encargada de i3 seguridady monitoreo dei conjunto o o 77 | wuEres
industrial, evitando asi perdidas de los productos que procesany 2 1 871 g VARONTS
de lAas maquinanas que tiene |a planta industrial, 25i mismo alberga G [ TALLER DE WANTENMENTO VEMCULAR
un drea de serviclo como cuarto de bombasy un grupo

electrégeno para evitarlaparadela produccion cusndo haya corte
en laluzy el agualoque genera pardidas. .

<

Porultimo se adiciona un taller de mantenimiento para el
transporte pesado que pueds sufrir un desperfecto mecanicoy no
s¢ pueda transportar &l producto atiempo

-— BE.. |l w J
R |

- Ll
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MATENIMIENTO
VEHICULARY
VIGILANCA

R

ESTACIANARIENTO

FUNCIONAL

RESIDENCA

CIRCULACION

AREADE
CAPAITACION
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AREADE
PROCESAMIENTO
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— —|—»
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CIRCULACION EXTERNA

CAMION

Comentario
En el proyecto as nacesario disefarla
circulacion de camionesquetraenia

L4 4
! | 2 maternaprimade las zonas agricolas hacia
l 7 _J | laplantade procesamierto
v COMEDOR . RS
) e
| s AREAADMINISTRATIVA
| ENIDADRRRE | A
\
TRAILER
|
Comentario:
Comentario: v Camentario: Asimismotambien es necesarioque
La dreulacion esta dada por las divisiones entre volum enes permitiendo al usuario N\ | La circulaci6n Interna esta dada por 2l personal gue circulentrallers concamara cerrada para
recorrer de maneradirecta cada espacio y donde vaa desempeniar sus labores de trabaja en cada una delas zonas del conjunto proteger el producto procesado que sale
trabajo, estudio, residencia, recreacidn etc industrial dela plantaindustrial hacialos mercados
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.[V-éMPRESA CAROZZI J

Uno delosprincipios
ordenadores que debe tomarse
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4.2.DISCUSION DE RESULTADOS
4.2.1.0bjetivo especifico 1
Identificar los principales actores que influyen en el desarrollo de la
industria agricola
La industria agricola genera desarrollo en las ciudades pero asi mismo
deben ser influenciada por ciertos factores para poder lograrlo,
teniendo asi a la poblacion como la mas influyente por ser la que genera

una demanda de los productos agricolas.

Partiendo de la necesidad de alimentarse que tienen todas las
personas se puede decir que la actividad agricola es indispensable
teniendo como resultado un desarrollo para la ciudad, este desarrollo
de las ciudades, estilo de vida y modernidad genera que las personas
cambien la forma de consumir los alimentos que necesita, buscando

exigencias mejores a las anteriores.

Todo ello influye en la forma en el que se mueve el mercado, al haber
mas exigencia de calidad y alimento en los productos agricolas lo que
genera una oferta y demanda, en este punto toma protagonismo la
agroindustrial, generando actividades que permite satisfacer la
necesidad de la poblacién, y dando una calidad en el producto final con
las exigencias que se requieren en influyendo positivamente en la

ciudad.

Como sostiene Oliva (2015) “Cuanta mas actividad industrial haya en
un pais, habra mayor bienestar para sus pobladores. La produccién
manufacturera se vende también al exterior. De los beneficios de
capital o dinero se haran inversiones en otras fabricas y obras publicas

y privadas. El pais se llama desarrollado”. (p.21)

Otro factor importante que influye en el desarrollo de la industria
agricola es el personal técnico capacitado que tiene los conocimientos
adecuados para el tratamiento de los alimentos que consume la
poblacién cumpliendo sus exigencias en higiene y calidad del producto

final.
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Para conocer los factores que pueden influir en la industria agricola en
la provincia del Santa se realizé una encuesta que permiti6 medir las
necesidades y exigencias que tiene la poblacion de la provincia, entre

otras cosas.

En la provincia del Santa las verduras y frutas son las que mayor
demanda tienen en el mercado y de los cuales se debe aprovechar,
considerando a estos productos agricolas para la eleccion del
procesamiento que se debe realizar en un equipamiento agroindustrial,
asi mismo los productos que mayor demanda se genera en el mercado
son los productos con valor agregado y procesados, ya que estos son
mas faciles de consumir, practicos e incluso con nutrientes que son

beneficiosos para la alimentacion de la poblacion.

Por otro lado la procedencia de los productos que se consumen la
mayoria de personas de la provincia del Santa son los productos
elaborados en su propio distrito y a nivel nacional, generando un
reconocimiento e identidad por parte de la poblacion con los alimentos

que se genera en estas zonas

Todos estos factores de exigencia de la poblacién son en mayoria de
jovenes y adultos por diversos factores como la falta de tiempo para
preparar los alimentos de forma natural, asi mismo algunos de estos
productos procesados tienen nutrientes agregados siendo mas
atractivos para este tipo de personas al necesitar de ellas para
desempefiar sus actividades diarias como estudiar, trabajar,
ejercitarse, etc.

Si bien existen una gran demanda en el consumo de estos productos,
gran parte de la poblacién lo hace por el valor nutricional que tienen y
por la misma necesidad que tenemos todas las personas de
alimentarnos generando una oferta y demanda ilimitada y permitiendo

el desarrollo de la industria agricola en la provincia del Santa.
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Como se ha dicho anteriormente la industria agricola es un factor
importante para el desarrollo de las ciudades, y en la provincia se nota
una ausencia para la elaboracién los productos procesados, en los
implementos de salubridad necesarios y la buena préctica en la higiene
para la manipulacion de los alimentos desde la cosecha de los
alimentos, asi mismo la carencia del conocimiento técnico y por ultimo
y mas importante aun el espacio e infraestructura necesaria para la
capacitacion de las personas que desarrollan este tipo de actividades.

En resumen los actores que influyen mas en la industria agricola es la
poblacidn, al ser la que exige la forma en la que necesita consumir los
alimentos, y asi evolucionar con el paso del tiempo, dando mayor
exigencia, a la industria, la agricultura, personal calificado, y generando
otras necesidades en el mercado, y permitiendo el desarrollo de la

ciudad, en la provincia del Santa.

4.2.2. Objetivo especifico 2

Identificar el rol de la industria agricola en la provincia del Santa

La industria dinamiza la economia de una ciudad por la demanda que
se genera en cuanto a la produccién diaria que se obtiene de ella, y
beneficia econ6micamente a toda una cadena desde proveedores
hasta los consumidores de los productos.

En la mayoria de paises se observa a diario la inestabilidad econémica
y como consecuencia el aumento de precios de los productos agricolas
lo que genera preocupacion ya que son la fuente principal de alimento

para la poblacion.

Segun FAO (2013) “Una preocupacion particular es como los paises
pueden beneficiarse de los vinculos entre la agricultura y el desarrollo
industrial y como la agroindustria puede contribuir al desarrollo

econdmico”.

Hoy en dia vemos que las industrias generan ingresos econémicos a

las ciudades, trabajo, etc. pero la agroindustria especificamente puede
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impulsar con mayor proyeccion su desarrollo y de manera sostenible al
generar alimentos para la misma ciudad e incluso en calidad de

exportacion, de acuerdo a su procesamiento.

Segun FAO (2013) “Pocas industrias tienen el potencial de contribuir al
progreso del desarrollo con la misma proporcion que la industria
agricola. Sus cadenas de valor incluyen a millones de personas, desde
los proveedores de insumos agricolas hasta los consumidores, y

muchos de ellos provienen de paises en desarrollo”.

Complementando lo anterior se puede decir que la agroindustria es
una cadena que genera economia y se benefician todos, por ello el
procesamiento de alimentos es una opcion muy rentable para el
desarrollo de la ciudad generando demanda en el pais y en el

extranjero.

La exportacion hacia el extranjero de los productos que se originan en
el distrito tienen un precio moderado en comparacion a los que se
procesan en las industrias, esto genera un incremento en su precio
dependiendo de la calidad del producto final.

Para FAO (2013) “En muchos paises en desarrollo, las empresas
agroindustriales mas avanzadas estan progresando gracias a una
mejor infraestructura, el desarrollo de mercados internos para
productos alimentarios y no alimentarios de mayor valor a nivel
nacional, el acceso a mejores tecnologias y la mejora de la

productividad de la mano de obra”.

Esto a su vez genera competencia entre las diferentes ciudades que se
dedican a la agro industrializacion beneficiando a la poblacion
permitiendo una variedad en los productos al igual que sus precios.

Segun el Ing. Agroindustrial Jhonnatan Arroyo Guzman sostiene que la
industria agricola en la provincia del Santa puede llegar a ser

importante para el desarrollo socio- cultural porque se lograria generar
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empleo para la poblacion y puede asi la provincia tomar esta actividad
agricola como parte de su identidad socio-cultural y ser reconocida
como una provincia dedicada a esta industria, como en su momento
fue la industria pesquera y la siderurgia que en la actualidad estan

gastando menos ingresos en comparacion a los afios que se iniciaban.

Asi mismo puede potenciar el desarrollo econdmico de la provincia del
Santa generando actividades, ya sea a nivel de campo como por
ejemplo en la siembra, cosecha, fumigacion. A nivel de fabrica de
manera directa el procesamiento del producto final con los
conocimientos técnicos, indirecta con el transporte de los productos
agricolas hacia los puntos de venta, todo ello sirve para dinamizar la
economia de la poblacion dandole mayor poder adquisitivo

Por ello vemos que el rol de la industria agricola es muy importante
para el desarrollo social y econémico generando oferta y demanda de
mercado y potenciando los recursos naturales que se obtienen de las
zonas agricolas, lo que genera una importante influencia como un

punto de inicio a la dinamizacion de la urbana de la ciudad.

4.2.3. Objetivo especifico 3

Conocer el ciclo de produccion de productos agricolas en la provincia
del Santa

Los productos agricolas se procesan para sacarle el mayor
aprovechamiento de tal manera que las personas la puedan consumir
no solo de una manera si no, en otro tipo de variedades y de facil

transporte, con los mismos beneficios alimenticios.

Segun IICA (2014) Los procesos agroindustriales permiten agregar
valor a los productos agropecuarios mediante operaciones sencillas,
como la seleccion, el lavado y la clasificacion, o mas especializadas,
como la conservacion, la transformacion, el envasado, el transporte y

la comercializacion.
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Otro factor importante que brinda el procesamiento de los productos es
la prolongacion del tiempo de conserva que llega a tener, ya que los

productos naturales se malogran con facilidad.

Para IICA (2014) los productos agricolas se pueden dividir en dos
grandes categorias: frescos y procesados. Los primeros se
caracterizan por tener un nivel minimo de procesamiento y los
segundos por haber pasado por algun proceso fisico o quimico que
mejora su conservacion o su estado.

Existen diferentes tipos de procesamiento que hoy en dia se utilizan en
las industrias generando mayor variedad para el consumidor, con

productos naturales y beneficiosos para su salud.

Segun IICA sostiene que para mantener su calidad, los alimentos
frescos deben manipularse con mucho cuidado, desde la cosecha
hasta el punto de venta. Esto implica tener una buena infraestructura
de refrigeracién y conservacion, envases y medios de almacenamiento
seguros, una distribucion eficiente, buenos sistemas de gestion de

calidad buena précticas agricolas

En la region Ancash se tiene mucha diversidad en los productos
agricolas que se obtienen de los valles, segun los datos obtenidos por
el MINAG la mayor produccion agricola en la region Ancash es el Maiz

amarillo duro con un 14.1 mil ha de extensién en su territorio.

Asi mismo segun el MINAGRI (2017) el dnico productor de Maiz
Amarillo Duro es la provincia del Santa con lo que debe aprovecharse
la demanda de este producto agricola para su procesamiento.

El procesamiento del maiz segun las fichas de observacion realizadas,
parte primero desde la cosecha de los granos obtenidos de los cultivos
gue se dan en temporadas de cada 6 meses aproximadamente, luego
es llevado a la zona de procesamiento industrial, que empieza, por el

la pre limpieza de los granos, y la limpieza total del mismo.
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Para el procesamiento existen dos tipos, en seco donde se realiza el
pelado de los granos de maiz ya sea manual o por maquinaria
posteriormente refinarla y hiumedo con agua que permita diluir las

distancia que tienen los granos y separar sus componentes

Luego pasa a un proceso de pre gelatinizacién, lo que permite recoger
las sustancias obtenidas por la separacion de las sustancias de los
granos, y poder transformarlo en otros derivados, como jugos, harinas,

etc que sirven para el consumo humano.

Posteriormente se realiza el control de calidad del producto en los
laboratorios, analizando los valores nutricionales y la calidad final, para
luego ser envasado y empaquetado y finalmente almacenado y

exportado hacia los mercados donde se consume.

En resumen la provincia del Santa cuenta en la actualidad con la mayor
demanda de produccion del maiz amarillo por que que debe
aprovecharse para generar derivados y crear variedad en la forma del
consumo para las personas que buscan los productos agricolas con

valor agregado y de facil acceso.

Asi mismo considerar el ciclo de produccién del producto para poder
desarrollar los espacios adecuados por donde el personal pueda
desenvolverse en las actividades que realice al procesar los alimentos

dentro y fuera de la industria y aumentar la productividad.

4.2.4. Objetivo especifico 4

Determinar los criterios de disefio que un equipamiento industrial para
el procesamiento de productos agricolas

En general la arquitectura debe proyectar espacios que puedan ser
habitables y tener el confort adecuado para que las personas puedan
desenvolverse en ella con diferentes actividades como trabajar,

estudiar, recrearse, etc.

Para Solana (2011) Hablar entonces de confort significa eliminar las
posibles molestias e incomodidades generadas por distintos agentes

que intervienen en el equilibrio de la persona.
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Es asi como la antropometria cumple un rol importante para crear
espacios adecuados a las actividades que se realizan en ella y donde

el usuario pueda desarrollarse de manera Optima.

La antropometria para Oliva (2015) se encargan de proveer un lugar de
trabajo Optimo para el usuario, definiendo como lugar a aquel que
cuente con las, equipo, maquinaria y espacios tanto armoniosos como
aguellos que no produzcan fatiga excesiva para el operador y con la
finalidad de que se elabore un producto de calidad con el minimo

esfuerzo o dafio para el personal

Para la industria es muy importante este tipo de estudio antropométrico
de las personas ya que sirve en su disefio de espacios. Segun Oliva
(2015) para proveer este tipo de lugares es necesario aplicar la
antropometria, ya que ella se encargara por medio de datos
estadisticos proporcionar las medidas necesarias para poder disefiar el

lugar de trabajo efectivo.

En el aspecto contextual donde se puede ubicar un equipamiento
industrial debe ser proximo a las zonas agricolas de donde se extraen
los alimentos que son procesados como los casos de Carozzi, Loeb
Capote y Viva Organica , asi mismo para evitar el congestionamiento
vehicular en el centro urbano de la ciudad, la accesibilidad e ingresos
influyen en la disposicion del proyecto y se tiene a la via de evitamiento
como acceso principal que permite el traslado de la carga pesada que
transportan los alimentos de las zonas agricolas, por ello en las fichas
de observacién se determiné a Nuevo Chimbote como un punto central
en toda la provincia

En el aspecto funcional se tienen al personal técnico, Ing.
agroindustriales, personal administrativo, personal de servicio,
personal de seguridad, visitantes, entre otros, para los cuales se
requieren espacios necesarios para que puedan realizar sus

actividades para el procesamiento de los productos agricolas,
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principalmente un area de procesamiento donde se realicen todos los
procesos técnicos para procesar los alimentos, area de control de
calidad, donde permita observar y analizar el producto final obtenido
que se complementa con el espacio anterior, un area de capacitacion
para el personal técnico, area de comedor para satisfacer las
necesidades alimenticias del personal, area residencial al ubicarse en
una zona alejada del centro de la ciudad lo mas recomendable es
albergar al personal que trabaja en el equipamiento por las temporadas
que se requieran sus servicios, area administrativa general del
equipamiento industrial, y finalmente un area de servicio y seguridad

del conjunto industrial

En el aspecto formal el principio ordenador méas importante es la
jerarquia de la via que permite el acceso hacia el equipamiento como
en la planta industrial LoebCapote donde se crea como principal
volumen en la composicion del frente a la funcion que mas influencia
tiene como el area de procesamiento, asi mismo el color que se utiliza
debe componer una armonia con el contexto rural que se tiene

alrededor de la zona.

En el aspecto espacial es primordial generar un espacio conector
interior del equipamiento industrial que permita ordenar las funciones
gue se tienen en el conjunto para generar una unidad, asi mismo los
registros visuales deben aprovecharse en funciones que no estén
parametrizadas por el reglamento, creando una permeabilidad e
integrando el espacio interior con el exterior como en el conjunto
industrial Carozzi donde aprovechaba su contexto creando vanos altos
en el volumen administrativo generando un confort al interior del

espacio.

En el aspecto constructivo y estructural, se tienen diferentes tipos de
materiales en las zonas rurales que pueden permitir crear una armonia

con el contexto, como ejemplo en el conjunto industrial Viva Organica
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se utilizo el ladrillo rojo expuesto para crear un aspecto rural al conjunto
y evitar generar volumenes modernos que atenten con el area agricola
de la zona. Al ser un conjunto industrial puede utilizarse estructuras
metalicas para aumentar las luces y asi crear planta libres en el are
de procesamiento agroindustrial tomando en cuenta la maquinaria que
se utiliza, y en otras funciones poder complementarse con el concreto

armado

En el aspecto tecnoldgico ambiental, las areas que debe evitar el
asoleamiento directo es el area de procesamiento por ser el de mayor
area por el tipo de funcion que se realiza y el tipo de material con el que
se construye, asi mismo la ventilaciéon natural debe evitarse en el area
de procesamiento y de control de calidad por la contaminacion que se
tiene en el exterior y que puede perjudicar al ingresar en el ambiente
donde se procesan los productos agricolas, por otro lado es importante
la iluminacion y ventilacibn natural en el area residencial,

administrativo, de capacitacién, comedor.
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4.3. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

OBJETIVO/PREGUNTA

HIPOTESIS

CONCLUSIONES

RECOMENDACIONES

OBJETIVO ESPECIFICO
1

Identificar los principales
actores que influyen en
el desarrollo de la
industria agricola

PREGUNTA DERIVADA
1

¢, Cuadles son los

principales actores que
influyen en el desarrollo
de la industria agricola?

Los principales actores
que influyen en el
desarrollo de la industria
agricola principalmente es
la poblacion, por la
necesidad que consumir
los productos agricolas
para su alimentacion,
generando asi una oferta 'y
demanda en este tipo de
industria

Los actores que influyen mas en la industria agricola es la
poblacién, al ser la que exige la forma en la que necesita
consumir los alimentos, y asi evolucionar con el paso del
tiempo, dando mayor exigencia, a la industria, la
agricultura, personal calificado, y generando otras
necesidades en el mercado. Para medir las exigencias de
la poblacién hacia la industria agricola se realizé una
encuesta donde los resultados dicen que los productos
gue mayor demanda se genera en el mercado son los
productos con valor agregado y procesados, ya que estos
son mas faciles de consumir, asi mismo los productos que
se consumen la mayoria de personas son los elaborados
en su propio distrito y a nivel nacional, todos estos
factores de exigencia de la poblacién son en mayoria de
jévenes y adultos por los nutrientes agregados siendo
mA4s atractivos para este tipo de personas al necesitar de
ellas para desemperfiar sus actividades diarias

OBJETIVO ESPECIFICO
2

Identificar el rol de la
industria agricola en la
provincia del Santa

PREGUNTA DERIVADA
2

¢, Cudl es el rol de
la industria

agricola en la

El rol que puede cumplir la
industria agricola en la
provincia es impulsar la
economia que permita
crear una cadena de
produccion alrededor de la
industria, generar una
identidad a la poblaciéon
que permita sentirse
identificado permitiendo el
desarrollo social de la
ciudad mejorar su calidad
de vida

El rol de la industria agricola es generar desarrollo socio-
cultural, asi mismo brinda empleo y puede asi la provincia
tomar esta actividad agricola como parte de su identidad
socio-cultural y ser reconocida como una provincia
dedicada a esta industria, como en su momento fue la
industria pesquera y la siderurgia que en la actualidad
estan gastando menos ingresos en comparacioén a los
afos que se iniciaban. Asi mismo puede potenciar el
desarrollo econdmico de la provincia del Santa generando
empleo para la poblacion, ya sea a nivel de campo como
por ejemplo en la siembra, cosecha, fumigacion.

180




provincia del

Santa?

OBJETIVO ESPECIFICO
3

Conocer el ciclo de
produccion de productos
agricolas en la provincia
del Santa

PREGUNTA DERIVADA
3

¢, Cual es el ciclo de
produccion de productos
agricolas en la provincia
del Santa?

El ciclo de produccién de
productos agricolas se
genera a partir del
producto agricola que se
requiera para el
procesamiento del mismo,
porque se tienen distintos
procesos en el cual varian
desde la forma en la que
se cultivan y cosechan los
alimentos, el medio donde
se almacena, las técnicas
gue se requieren para su
cuidado, y el procesado
que se dan a partir del
producto final que se
quiera obtener de la
materia prima que se va a
procesar, asi mismo, la
forma en la cual las
personas van a consumir
el producto para que sea
de forma practica para
ellos ya que son la fuente
principal de consumo, y
finalmente el transporte
hacia los mercados que lo
solicitan

La provincia del Santa cuenta en la actualidad con la
mayor demanda de produccién del maiz amarillo porque
debe aprovecharse para generar derivados y crear
variedad en la forma del consumo para las personas que
buscan los productos agricolas con valor agregado y de
facil acceso.

Dicho lo anterior se obtuvo por las fichas de observacion
el ciclo de procesamiento del Maiz amarillo

Empezando por la cosecha de los granos que puede ser
de forma manual o con maquinaria que permite acelerar el
trabajo

Luego se almacena en silos para mantener a una
temperatura adecuada los granos obtenidos en la cosecha

Seguido se realiza el proceso de pre limpieza y limpieza

Luego el procesamiento en seco que consiste en el pelado
de los granos de maiz y refinado que lo transforma en
harina y otros derivados, por otro lado el procesamiento en
hdmedo que consiste en humedecer los granos de maiz, y
cocerlos para obtener los liquidos y sustancias nutritivas
de él y obtener sustancias que permiten crear nuevas
formas de consumir este producto

Finalmente envasado y etiquetado del producto final, para
luego ser llevado a los mercados donde son consumidos
por la poblaciéon
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OBJETIVO ESPECIFICO
4

Determinar los criterios
de disefio que un
equipamiento industrial
para el procesamiento de
productos agricolas

PREGUNTA DERIVADA
4

¢, Cudles son los criterios
de disefio que un
equipamiento industrial
para el procesamiento de
productos agricolas?

Los espacios que requiere
un equipamiento industrial
son de acuerdo al tipo de
magquinaria, antropometria,
flujo vehicular, trabajo del
personal activo y pasivo y
de acuerdo a las
condiciones climaticas de
la ubicacién del
equipamiento, asi mismo
se debe tomar en cuenta
el contexto en el cual se
encuentra ubicado el
equipamiento para que se
pueda adaptar con los
diferentes materiales que
se construya, en el
aspecto funcional la
zonificacion esta dada de
acuerdo a las necesidades
y el tipo de usuario que
requiera el conjunto
industrial, en el aspecto
formal debe partir de la
consecuencia del estudio
del contexto mediato e
inmediato de la zona, en el
aspecto espacial la
industria necesita

-En el aspecto contextual donde se puede ubicar un
equipamiento industrial debe ser préximo a las zonas
agricolas de donde se extraen los alimentos que son
procesados, asi mismo para evitar el congestionamiento
vehicular en el centro urbano de la ciudad, la accesibilidad
e ingresos influyen en la disposicién del proyecto

-En el aspecto contextual la ubicacion adecuada del
equipamiento industrial es Nuevo Chimbote como punto
céntrico en donde tiene influencia hacia los otros distritos
desde donde puedan venir los alimentos agricolas para
ser procesados, asi mismo por la via de evitamiento que
bordea el casco urbano de la ciudad y por donde se puede
transportar la materia prima hacia el equipamiento.

-En el aspecto funcional se requieren espacios necesarios
para que puedan realizar sus actividades para el
procesamiento de los productos agricolas, principalmente
un érea de procesamiento donde se realicen todos los
procesos técnicos para procesar los alimentos, area de
control de calidad, donde permita observar y analizar el
producto final obtenido que se complementa con el
espacio anterior, un area de capacitacion para el personal
técnico, area de comedor para satisfacer las necesidades
alimenticias del personal, area residencial al ubicarse en
una zona alejada del centro de la ciudad lo mas
recomendable es albergar al personal que trabaja en el
equipamiento por las temporadas que se requieran sus
servicios, area administrativa general del equipamiento
industrial, y finalmente un area de servicio y seguridad del
conjunto industrial

-En el aspecto funcional la zonificacion debe tener como
principales funciones al area de procesamiento, area de
control de calidad, area administrativa, comedor, area de
capacitacion, area residencial, area de vigilancia y
mantenimiento de vehiculos, y un area de esparcimiento,
todo ello complementandose con la antropometria 'y
generando espacios adecuados para crear un confort en el
conjunto industrial y aumentar la productividad del
procesamiento agricola

-En el aspecto formal el principio ordenador mas
importante es la jerarquia de la via que permite el acceso
hacia el equipamiento asi mismo el color que se utiliza
debe componer una armonia con el contexto rural que se
tiene alrededor de la zona.

En el aspecto formal el color y los materiales de los
volimenes deben ser los que se usen mas en la provincia
del Santa para generar un conjunto industrial con el que la
poblacion se identifique y haga de esta industria su nueva
actividad principal, asi mismo el conjunto debe adaptarse
a la topografia y el contexto, el ingreso debe jerarquizar
como punto de inicio la actividad principal que se realice el
cual es el procesamiento de los productos agricolas
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complementarse con otras
funciones mediante
espacios interiores que
permita ordenarlos y
compartir el espacio
interior hacia el exterior
para aprovechar un
registro visual, en el
aspecto constructivo
estructural se requieren
materiales de construccién
que permita la resistencia
al clima y sismos que
puedan llegar a afectar el
equipamiento y la
integridad de los usuarios,
y en el aspecto tecnoldgico
ambiental se debe tener
en consideracion la
iluminacién natural hacia el
interior de los ambientes y
la ventilacién cruzada para
el confort de los usuarios
que realizan las
actividades dentro de los
espacios

-En el aspecto espacial es primordial generar un espacio
conector interior del equipamiento industrial que permita
ordenar las funciones que se tienen en el conjunto para
generar una unidad, asi mismo los registros visuales
deben aprovecharse en funciones que no estén
parametrizadas por el reglamento, creando una
permeabilidad e integrando el espacio interior con el
exterior

-En el aspecto espacial es necesario crear un espacio que
conecte todas las actividades del conjunto industrial para
unir las funciones, asi mismo combinar algunas funciones
gue se asemejen y permitan aproximar las actividades
para evitar largos trayectos de un espacio a otro, todas
estas actividades en su mayoria si el reglamento lo
permite debe tener una transparencia hacia el exterior con
permeabilidad y vanos que permita conectar los espacios
interiores con el contexto exterior de Nuevo Chimbote

-En el aspecto constructivo y estructural, se tienen
diferentes tipos de materiales en las zonas rurales que
pueden permitir crear una armonia con el contexto, evitar
generar volimenes modernos que atenten con el area
agricola de la zona. Al ser un conjunto industrial puede
utilizarse estructuras metalicas para aumentar las luces y
asi crear planta libres en el are de procesamiento
agroindustrial tomando en cuenta la maquinaria que se

utiliza, y en otras funciones poder complementarse con el
concreto armado

- En el aspecto constructivo y estructural, principalmente
se debe tener cuidado con el suelo de Nuevo Chimbote y
las estructuras que puedan utilizarse en ella que pueden
ser de concreto o acero, al tener en su mayoria un suelo
pantanoso, por otro lado los materiales con los que se
construyan los cerramientos y fachadas deben ser con los
materiales que se tenga en la zona, como la totora o el
bambu, creando un ambiente rustico para algunas
funciones y el conjunto se pueda adaptar al contexto
inmediato de la zona de Nuevo Chimbote

-En el aspecto tecnoldgico ambiental, las areas que debe
evitar el asoleamiento directo es el area de procesamiento
por ser el de mayor area por el tipo de funcién que se
realiza y el tipo de material con el que se construye, asi
mismo la ventilacion natural debe evitarse en el area de
procesamiento y de control de calidad por la
contaminacion que se tiene en el exterior y que puede
perjudicar al ingresar en el ambiente donde se procesan
los productos agricolas

-En el aspecto tecnolégico ambiental, se debe considerar
la luz natural como un aporte a la disminuciéon de consumo
de energia eléctrica en zonas que no demande la
dependencia de la misma, con la creacion de vanos que
permita el ingreso de iluminacién hacia el interior de los
espacios de dia y orientar los ambientes de tal forma que
se aproveche este recurso teniendo en consideracion que
el sol se mueve de este a oeste en el distrito de Nuevo
Chimbote, asi mismo orientar los ambientes de tal forma
gue se genere una ventilacion cruzada en los ambientes
donde el reglamento lo estipule, teniendo en consideracion
que los vientos en el distrito de nuevo Chimbote se
mueven de sur oeste a noroeste
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OBJETIVO GENERAL

Determinar los
lineamientos
arquitectonicos de un
equipamiento industrial
para el procesamiento de
productos agricolas en la
provincia del Santa

PREGUNTA GENERAL

¢, Cuadles son los
lineamientos
arquitectonicos de un
equipamiento industrial
para el procesamiento de
productos agricolas en la
provincia del Santa?

Los lineamientos
arquitectonicos de un
equipamiento industrial
para el procesamiento de
productos agricolas debe
partir de generar un
equipamiento
agroindustrial que cree
una identidad para la
provincia, dando asi una
puesta en valor de los
productos que se
cosechan en la zona

-Uno de los lineamientos que se debe considerar para un
equipamiento industrial es definir que la poblacion es el
principal motivo para generar una oferta y demanda de los
productos agricolas

- Las personas que méas consumen los productos
procesados en la provincia del Santa son los jovenes y
adultos por el valor nutricional que tienen y la forma
practica en la que se pueden consumir

-Asi mismo se determind que el rol principal de la industria
es generar desarrollo econémico para la ciudad y crear
una identidad en la poblacién que haga a este tipo de
industria agricola su principal actividad econémica y
creando un ciclo de productividad mejorando asi también
el desarrollo urbano- industrial

-Se debe considerar a la agroindustria como punto de
inicio del desarrollo econémico de la provincia del Santa
influenciando a sus alrededores otras actividades
complementarias a la industria agroindustrial que servira
para el desarrollo de la ciudad mejorando asi su desarrollo
urbano

-Se identificé al maiz amarillo como la principal cosecha a
lo largo del territorio agricola en la provincia del Santa por
lo que debe aprovecharse y hace de este alimento el
principal para su procesamiento generar a partir de este
derivados aprovechando sus beneficios alimenticios

-El ciclo de produccion del maiz amarillo es primero la
cosecha de los granos que puede ser de forma manual o
con maquinaria que permite acelerar el trabajo, el
almacenamiento en silos para mantener a una
temperatura adecuada los granos obtenidos en la
cosecha, el proceso de pre limpieza y limpieza, el
procesamiento en seco que consiste en el pelado de los
granos de maiz y refinado que lo transforma en harina y
otros derivados, por otro lado el procesamiento en humedo
gue consiste en humedecer los granos de maiz, y cocerlos
para obtener los liquidos y sustancias nutritivas de él y
obtener sustancias que permiten crear nuevas formas de
consumir este producto, y finalmente envasado y
etiquetado del producto final para luego ser llevado a los
mercados donde son consumidos por la poblacién

-En el aspecto contextual donde se puede ubicar un
equipamiento industrial debe ser proximo a las zonas
agricolas de donde se extraen los alimentos que son
procesados, asi mismo para evitar el congestionamiento
vehicular en el centro urbano de la ciudad, la accesibilidad
e ingresos influyen en la disposicién del proyecto

-En el aspecto contextual la ubicacion adecuada del
equipamiento industrial es Nuevo Chimbote como punto
céntrico en donde tiene influencia hacia los otros distritos
desde donde puedan venir los alimentos agricolas para
ser procesados, asi mismo por la via de evitamiento que
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bordea el casco urbano de la ciudad y por donde se puede
transportar la materia prima hacia el equipamiento.

-En el aspecto funcional se requieren espacios necesarios
para que puedan realizar sus actividades para el
procesamiento de los productos agricolas, principalmente
un area de procesamiento donde se realicen todos los
procesos técnicos para procesar los alimentos, area de
control de calidad, donde permita observar y analizar el
producto final obtenido que se complementa con el
espacio anterior, un area de capacitacién para el personal
técnico, &rea de comedor para satisfacer las necesidades
alimenticias del personal, area residencial al ubicarse en
una zona alejada del centro de la ciudad lo mas
recomendable es albergar al personal que trabaja en el
equipamiento por las temporadas que se requieran sus
servicios, area administrativa general del equipamiento
industrial, y finalmente un area de servicio y seguridad del
conjunto industrial

-En el aspecto funcional la zonificacion debe tener como
principales funciones al &rea de procesamiento, area de
control de calidad, area administrativa, comedor, area de
capacitacion, area residencial, area de vigilancia y
mantenimiento de vehiculos, y un area de esparcimiento,
todo ello complementandose con la antropometria 'y
generando espacios adecuados para crear un confort en el
conjunto industrial y aumentar la productividad del
procesamiento agricola

-En el aspecto formal el principio ordenador mas
importante es la jerarquia de la via que permite el acceso
hacia el equipamiento asi mismo el color que se utiliza
debe componer una armonia con el contexto rural que se
tiene alrededor de la zona.

En el aspecto formal el color y los materiales de los
volumenes deben ser los que se usen mas en la provincia
del Santa para generar un conjunto industrial con el que la
poblacién se identifique y haga de esta industria su nueva
actividad principal, asi mismo el conjunto debe adaptarse
a la topografia y el contexto, el ingreso debe jerarquizar
como punto de inicio la actividad principal que se realice el
cual es el procesamiento de los productos agricolas

-En el aspecto espacial es primordial generar un espacio
conector interior del equipamiento industrial que permita
ordenar las funciones que se tienen en el conjunto para
generar una unidad, asi mismo los registros visuales
deben aprovecharse en funciones que no estén

-En el aspecto espacial es necesario crear un espacio que
conecte todas las actividades del conjunto industrial para
unir las funciones, asi mismo combinar algunas funciones
gue se asemejen y permitan aproximar las actividades
para evitar largos trayectos de un espacio a otro, todas
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parametrizadas por el reglamento, creando una
permeabilidad e integrando el espacio interior con el
exterior

estas actividades en su mayoria si el reglamento lo
permite debe tener una transparencia hacia el exterior con
permeabilidad y vanos que permita conectar los espacios
interiores con el contexto exterior de Nuevo Chimbote

-En el aspecto constructivo y estructural, se tienen
diferentes tipos de materiales en las zonas rurales que
pueden permitir crear una armonia con el contexto, evitar
generar volimenes modernos que atenten con el area
agricola de la zona. Al ser un conjunto industrial puede
utilizarse estructuras metalicas para aumentar las luces y
asi crear planta libres en el are de procesamiento
agroindustrial tomando en cuenta la maquinaria que se
utiliza, y en otras funciones poder complementarse con el
concreto armado

- En el aspecto constructivo y estructural, principalmente
se debe tener cuidado con el suelo de Nuevo Chimbote y
las estructuras que puedan utilizarse en ella que pueden
ser de concreto o acero, al tener en su mayoria un suelo
pantanoso, por otro lado los materiales con los que se
construyan los cerramientos y fachadas deben ser con los
materiales que se tenga en la zona, como la totora o el
bambu, creando un ambiente rustico para algunas
funciones y el conjunto se pueda adaptar al contexto
inmediato de la zona de Nuevo Chimbote

-En el aspecto tecnolégico ambiental, las areas que debe
evitar el asoleamiento directo es el &rea de procesamiento
por ser el de mayor area por el tipo de funcién que se
realiza y el tipo de material con el que se construye, asi
mismo la ventilacién natural debe evitarse en el &rea de
procesamiento y de control de calidad por la
contaminacion que se tiene en el exterior y que puede
perjudicar al ingresar en el ambiente donde se procesan
los productos agricolas

-En el aspecto tecnolégico ambiental, se debe considerar
la luz natural como un aporte a la disminucién de consumo
de energia eléctrica en zonas que no demande la
dependencia de la misma, con la creacién de vanos que
permita el ingreso de iluminacién hacia el interior de los
espacios de dia y orientar los ambientes de tal forma que
se aproveche este recurso teniendo en consideracién que
el sol se mueve de este a oeste en el distrito de Nuevo
Chimbote, asi mismo orientar los ambientes de tal forma
gue se genere una ventilacion cruzada en los ambientes
donde el reglamento lo estipule, teniendo en consideracion
gue los vientos en el distrito de nuevo Chimbote se
mueven de sur oeste a noroeste
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CAPITULO V



V.FACTORES VINCULO ENTRE INVESTIGACION Y PROPUESTA SOLUCION

5.1. DEFINICION DEL PROYECTO

5.1.1. Nombre del Proyecto Arquitectdnico

Conjunto agroindustrial para el procesamiento de productos agricolas en la provincia

del Santa

5.1.2. Tipologia

Industrial

5.1.3. Objetivos del Proyecto Arquitectonico
5.1.3.1. Objetivo General
Generar una nueva identidad en la provincia del santa a partir de la
implementacion de un conjunto agroindustrial que permita el
procesamiento y difusion de los productos agricolas
5.1.3.2. Objetivos Especificos
-Crear espacios en los que se pongan en valor los productos agricolas
gue se obtienen en la provincia del Santa.
- Crear una infraestructura que permita a los agricultores de la provincia
del Santa obtener conocimiento técnico en tratamiento de los productos
agricolas
-Generar una dindmica urbana alrededor de la agroindustria a partir de la
cadena productiva promovida por el procesamiento de productos
agricolas.
-Relacionar el paisaje agricola exterior de la provincia del Santa con el

interior del conjunto industrial.

5.1.4. Justificacion del Proyecto Arquitecténico
5.1.4.1. Por su correspondencia con la investigacion
El proyecto arquitectonico nace a partir de la necesidad que tiene la
provincia por implementar una infraestructura adecuada para el desarrollo
del procesamiento de productos agricolas, asi mismo generar una nueva
actividad industrial que permita resolver los problemas econémico, social

y urbano de la provincia del Santa
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5.1.4.2. Por su aporte social
En el aspecto social se busca generar una identidad en la poblacién a

partir de hacer de los productos agricolas parte de una nueva actividad, a
su vez brindando espacios donde permita la capacitacion técnica de los

agricultores

5.1.4.3. Por su aporte arquitectdénico-urbanistico

Se busca generar una cadena productiva que nace a partir del
procesamiento de productos agricolas, pudiendo situarse alrededor del
equipamiento industrial creando un nodo de conexion y generando una
dindmica urbana-industria que se conecte a la ciudad con actividades de

comercio y otras complementarias a ella.

5.2. CRITERIOS DE DISENO

5.2.1. Dimension Contextual

El contexto en el que se encuentra el area a trabajar es frente a una extensa
are agricola dando asi un aspecto paisajistico que puede ser aprovechado para
otorgar visuales desde el interior del conjunto industrial de acuerdo a las
funciones que las permita. La via con las que se conecta a esta zona industrial
son principalmente la via de evitamiento y por el cual es transportada la materia
prima que se recogen de otros distritos de la provincia del Santa.

Asi mismo debe tomarse en cuenta que el terreno esta en una zona alejada del
casco urbano de la ciudad de Nvo. Chimbote pero se debe tomar precauciones
en generar un colchén verde que disminuya el ruido que se genera en el

conjunto industrial hacia areas residenciales que puedan estar proximas a ella.

5.2.2. Dimension Funcional

Para este aspecto es importante poder integrar usos que sean
complementarios para evitar largos trayectos de un espacio disminuyendo el
tiempo de recorridos aumentando asi la productividad del procesamiento, asi
mismo el conjunto cuenta con un area de procesamiento donde se procesan
los productos agricolas, control de calidad donde se realiza el control de los

productos procesados con especialistas, area administrativa donde se
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gestionan las actividades que realiza el conjunto industrial, comedor que
satisface la necesidad de alimentacion del personal que labora en ella, &rea de
capacitacion donde se capacitan a los campesinos y personal técnico del
conjunto industrial con mas conocimiento para el correcto tratamiento de los
productos agricolas, residencia que permite la estadia del personal extranjero
y campesinos de los diferentes distritos de la provincia del Santa, area de
servicio que sirve como complemento de servicio para el conjunto industrial, y
por ultimo una zona de esparcimiento como area libre que permite en ella
realizar demostraciones de los productos procesados a los visitantes que llegan
al conjunto industrial
5.2.3. Dimensién Formal
Debe notarse la presencia pura de la industria en la forma de sus voliumenes,
asi mismo estos no deben dejar de ser un conjunto pese a los diferentes usos
gue se tiene de acuerdo a la programacion arquitectonica, por otro lado los
espacios abiertos tales como area de esparcimiento no deben estar ajenos a la
integracion y complementarse con el area densificada.
5.2.4. Dimension Espacial
La integracion del conjunto debe ser mediante espacios en comun que permita
conectarse de un volumen a otro mediante visuales y circulaciones horizontales
y verticales permitiendo asi una unidad en el proyecto. En cuanto al exterior se
puede generar una transicion mediante el ritmo de los voliumenes con respecto
al espacio abierto y asi no provocar un impacto negativo en las sensaciones del
usuario
5.2.5. Dimension Constructiva-Estructural
Para la construccion del proyecto se puede realizar mediante el sistema
aporticado ya sea en concreto en los cimientos y acero en las estructuras como
vigas y techos para aligerar el peso de las mismas y abarcar mayores luces que
necesita este tipo de arquitectura.
Para tabiquerias y cerramientos se puede usar ladrillo expuesto para generar
voliumenes que se adapten al contexto rural de la zona, también para divisiones
interiores se puede usar el sistema drywall, asi mismo se puede utilizar el
bambu y la totora para otros usos que no cumpla con sistemas estructurales
5.2.6. Dimension Tecnoldgica-Ambiental
Para crear un confort en los espacios cerrados y donde se realicen actividades
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gue se genera una alta tensién de estrés es importante acondicionar la forma
en la que entra la luz natural porque permite generar sensaciones agradables
para el usuario, asi mismo la ventilacion natural cruzada que permite renovar
el aire y dar confort en el espacio cerrado, todo ello a través de vanos que
permitan controlar las condiciones del espacio, mamparas, muros cortina, y
sistema spider que son los mas conocidos, asi mismo existen otros no tan
conocidos pero que igualmente ayudan a controlar la condiciones de confort del
espacio como son el Cielo Baffle que cuenta con un sistema sofisticado para
los cerramiento del cielo lo que permite generar una espacialidad con menos
peso y permitiendo asi trabajar con grandes luces, disminuir el tiempo en el
gue se construye y ahorrar a largo plazo, Revestimiento Softwave 25 son
planchas de acero que generan una textura agradable en la fachada, permiten
la permeabilidad al tener perforaciones dejando entrar la iluminacion natural
dando una sensacion de ligereza al conjunto

5.2.7. Dimensién Simbdlica

El principal objetivo es generar una identidad de la poblacion con la produccion
agricola como puesta en valor de los alimentos que se cosechan en sus tierras,
y sea un nodo importante para la provincia del Santa y se vea influenciada tanto

para los distritos del norte y del sur.
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5.3. PROGRAMACION ARQUITECTONICA

5.3.1. Programacion y cuadro de areas por ambiente

ARE AREA
N° AFOR A/P AREA TOTAL 30%
ZONA AMBIENTE ACTIVIDAD AM o MOBILIARIO ERS | SUB ZONA CIRCULACIO TOTAL
B ON TOTAL NY MUROS
A
A Recepcidn de la Recibir los productos agricolas que 1 4 -Cajas de 40 | 160.00
R materia prima seran procesados productos agricolas
E
A
Almacenaje del Almacenar los productos agricolas 1 6 -Caja de productos | 40 | 240.00
producto que ya han sido procesados agricolas
procesados
>
R Area de calderas Area con maquinaria industrial 1 5 Caldera (10 m2) 1 25.00
) encargada de cocinar los productos L .
| -Cocina industrial
C agricolas (10 m2)
E
S
A
M Area de envasado y | Area encargada de envasary 1 10 -Maquina 1 64.00 1588 476.4 2064.4
etiquetado etiquetar los productos procesados etiquetadora (3m2)
-Cinta
transportadora(15
m?2)
-Mesas
industriales(20m?2)
-Area Cajas(16m2)
Area de Area con maquinaria industrial 2 50 -Cinta 1 500.00
procesamiento encargada del procesamiento de los transportadora(20
productos agricolas 0m2)

-Maquinaria de
tamizado(20m2)
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-Mesas
industriales(120m2

-Inodoro(3m2)

E )
N -Cajas del producto
a procesar(60m?2)
T Area de reposo y Area donde se desinfectan y afiaden 10 -Mesas 1 170.00
(0] desinfeccion preservantes a los productos industriales(60m2)
procesados -Maquina
esterilizadora(5m2)
-Cajas de materia
prima(20m2)
-Andamios para
reposo(65mz2)
Area de lavado Area encargada de eliminar los 5 -Mesas 1 35.00
residuos contaminantes y lavar el industriales(15m2)
producto agricola que se ha -Lavadero
recepcionado inicialmente industrial(Sm2)
-Cajas de materia
prima(10m2)
Area de pesado Area encargada de verificar el peso 3 -Balanza 1 25.00
adecuado del producto agricola industrial(2 m2)
-Mesas
industriales(15m2)
-Cajas de materia
prima(5m2)
Area de seleccién Area encargada de escoger y 5 -Mesas 1 25.00
seleccionar el producto agricola que industriales(10mz2)
se encuentra en 6ptimas -Cajas de
condiciones para su procesamiento desechos(3m2)
-Cajas de
productos para
procesado(7m2)
Camara de alta Area encargada del triturado 5 -Maquina de 1 50.00
presion industrial de los granos de maiz presion (5 m2)
-Maquina
desgerminadora(5
m?2)
-Mesas
industriales(25 m2)
-Cajas para el
transporte de la
materia
prima(10m2)
Embarque del Area donde se embarcan los 5 . 40 | 200.00
. Cajas de productos
producto productos agricolas procesados en el
o procesados
procesado transporte para su exportacion Montacargas
Exclusa Espacio previo que evita la 5 . . 1 20.00
R . -Cajas de alimentos
contaminacién directa al drea de
. a procesar(15m2)
procesamiento
Laboratorio Area encargada de analizar el 4 -Mesas(10m2) 1.5 |42.00
producto procesado -Médulo de
lavado(5m2)
-Armario de
instrumentos(5m2)
Servicios higiénicos | Area de servicios higiénicos para 8 -Lavadero(5m2) 1 32.00
publicos hombres y mujeres -Modulo individual
+inodoro(3m2)
Recepcion + estar | Area de recepcidn y espera para 5 -Muebles(15m2) 1 24.00
C visitantes -Médulo de
0 recepcion(4m2)
Servicios higiénicos | Area de servicios higiénicos para 8 -Lavadero(5m2) 1 32.00
N publicos hombres y mujeres -Modulo individual 248.5 74.55 323.05
T +inodoro(3m2)
R Se.rV|C|os higiénicos Ser\‘/|C|os.h|g|en|cos para hombre y 1 -Lavadero(1.5m2) 1 9.00
(o) privados mujer privado
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L Cuarto de limpieza | Area de servicio donde se almacena -Closet de 1 2.00
los productos de limpieza limpieza(1m?2)
Laboratorio Area donde se analizan los -Mesas(10m2) 1.5 |38.00
E productos agricolas procesados -Médulo de
lavado(4m2)
-Armario de
C instrumentos(6m2)
A Exclusa Espacio previo que evita la 1 15.00
L contaminacion directa al area
analisis de los laboratorios
I
D Almacén de Area donde se almacenan -Gaveta(6m?2) 1 12.00
archivos documentos -Mesa(2m?2)
A -Estante(2m?2)
Oficina Area donde se realizan las gestiones . 3.5 |17.50
D L. -Escritorio
y tramites de documentos del Sillas
control de calidad -Estante
Gerencia de planta | Area que administra los laboratorios -Escritorio 10 |20.00
del control de calidad -Sillas
-Estante
-Mueble
Jefatura de planta | Area encargada de ejecutar las -Escritorio 10 | 20.00
actividades necesarias para el Sillas
control de calidad de una planta -Estante
agroindustrial -Mueble
Hall Espacio de recepcién para el usuario 1 5.00
Vestidor Area donde los trabajadores se 1 40.00
cambian la ropa adecuada para -Locker(2m2)
realizar sus actividades -Asiento(2m2)
-Duchas(8m2)
Control de Area donde se realiza el control de -Escritorio 3.5 |14.00
personal entrada y salida del conjunto -Sillas
industrial del personal -Estante
Recepcion y espera | Area de recepcién y espera para -Muebles(15m2) 1 24.00
A visitantes -Médulo de
D recepcion(4m2)
M Servicios higiénicos | Area de servicios higiénicos para -Lavadero(5m2) 1 32.00
I publicos hombres y mujeres -Modulo individual
+inodoro(3m2)
N
eposito spacio donde se depositan los .
| D i E io dond d itan | 1 4.00
mobiliarios que no son utilizados —
S
T Oficina Area donde se realizan las gestiones -Escritorio 3.5 | 175 152 45.6 197.6
y tramites de documentos de la -Sillas
R administracién -Estante
A . , - —
Secretaria Area complementaria que organiza -Escritorio 15 |15
T las oficinas -Sillas
| -Estante
V Administracion Area encargada de administrar el -Escritorio 10 |20.00
A conjunto industrial -Sillas
-Estante

-Mueble




Gerencia general Area encargada de gestionar las 2 -Escritorio 10 |20.00
actividades que se realizan en todo -Sillas
el conjunto industrial -Estante
-Mueble
Sala de reuniones | Espacio donde se retne el area 10 -Mesa de 1 10.00
administrativa para informar y reuniones
discutir temas administrativos -Sillas
-Gaveta
-Proyector
multimedia
Almacén de Area donde se almacenan los 2 -Gaveta(6m?2) 1 12.00
archivos archivos administrativos -Mesa(2m2)
-Estante(2m2)
Kitchenette Area que sirve para la preparaciéon 4 -Cocina 1.5 |6.00
de snacks de los trabajadores -Lavadero
-Estante
-Mesa
Hall Espacio previo de recepcion para el 5 1 5.00
usuario —
Cocina Area donde se preparan los 5 -Cocina industrial 10 |50.00
alimentos para los trabajadores del -Lavadero
conjunto industrial -Estante
-Mesa
Despensa Area donde se almacenan los 3 1 3.00
) -Estante
alimentos
Comedor Area de mesas que los trabajadores 200 1.5 | 300.00
utilizan para comer Mesas
-Sillas
Servicios higiénico | Area de servicios higiénicos para 8 -Lavadero(5m2) 1 32.00
publicos hombres y mujeres -Modulo individual
+inodoro(3m2)
C
0]
M Camara frio Area donde se congelan los 2 1 2.00
E lemento'slpara prolongar su tiempo . 521 156.3 677.3
e duracién
D r
Area entrega de Area donde se entregan los 40 1 40.00
(0] ) ) -Mesa de entrega
comida alimentos que son preparados en la .
. de comida
R cocina
Almacén de cocina | Area donde se almacenan 1 40 |40.00
mobiliarios que son usados en la -Estantes
cocina
Residuos de cocina | Area donde se desechan los residuos 1 -Botes de 1 3.00
de la cocina residuos(2m?2)
Servicios higiénicos | Area de servicios higienicos para 1 -Lavadero(1.5m2) 1 11.00
cocina hombre y mujer -Inodoro(3m2)
Vestidor Area donde los trabajadores se 8 -Locker(2m?2) 1 40.00
cambian la ropa adecuada para -Asiento(2m2)
realizar sus actividades -Duchas(8m?2)
C Recepcion Area de recepcion y espera para 5 -Muebles(15m2) 1 24.00
visitantes -Médulo de
A recepcion(4m?2)
) _ 700 210 910
Servicios higiénicos | Area de servicios higiénicos para 8 -Lavadero(5m2) 1 32.00
A hombres y mujeres -Modulo individual
C +inodoro(3m2)
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Aula Area donde se dictan clases sobre el |5 20 -Sillas 1.2 |120.00
procesamiento de productos -Escritorios
agricolas Proyector

multimedia

Taller Area donde se ensefia el 5 20 -Sillas 2.25 | 225.00
procesamiento de productos -Escritorios
agricolas Proyector

multimedia

Sala de uso Area que puede ser utilizado para 2 64 -Mesas 1 128.00

multiple otras actividades académicas dentro -Sillas
del area de capacitacion -Tarima

Sala de exposicion | Area donde se exponen temas 1 60 sl 1.5 |90.00
referentes al procesamiento de ! ?S

. -Tarima
productos agricolas

Habitacion de Area de servicio donde se almacena |1 2 -Closet de 1 4.00

limpieza los productos de limpieza limpieza(2m2)

Deposito Espacio para almacenar el mobiliario | 1 2 1 2.00
educativo entre otros

Sala de estudio Espacio acondicionado donde las 1 50 Mesa de 1.5 | 75.00
personas puedan estudiar reuniones

-Sillas
-Gaveta

Sala - comedor Espacio comun para descansar y 10 10 -Sofa 1 100.00
poder ingerir alimentos -Comedor
respectivamente -Mueble TV

Cocina Area donde se preparan los 10 |5 -Cocina 15 |75
alimentos para los residentes -Lavadero

-Estante
-Mesa
505 151.5 656.5

Lavanderia -patio Area de servicio comun donde se 10 5 -Lavadero 1 50.00

realiza la limpieza de la ropa -Lavadora
-Secadora

Habitaciones Area privada donde los residentes 40 |4 -Camarote 1 160.00

descansan -Velador
-Closet

Servicios higiénicos | Area de servicios higiénicos para 40 |2 -Lavadero(1.5m2) |1 120.00

hombres y mujeres -Inodoro(1m2)
-Ducha(1.5m2)

Caseta de vigilancia | Area que permite mantener vigilado | 3 2 1 6.00
a una parte del conjunto industrial —

Monitoreo de Area donde se monitorean los 1 2 1 4.00

. Lo A ) Mesa de control de

camaras de espacios interiores y exteriores del ,

. K . . . camaras(2m?2)

vigilancia conjunto industrial

Deposito general Area donde se almacenan los 1 5 40 200.00
mobiliarios que no son usados —

Cuarto de bombas | A idrauli 1 3 -Bombas 1 11.00
Area que al.berga. bombe.n hidraulicas : : 364 109.2 473.2
para el conjunto industrial industriales

agua(4m?2)
-Bomba industrial
Desagtie(4m?2)
Taller de Area donde se reparan los vehiculos | 1 5 , 1 110.00
. -Vehiculos carga
mantenimiento que transportan los productos
hicul col g . pesada(80m2)

vehicular 'agr'lco as en caso de ocurrir un Vehiculos
incidente particulares(25m2)

Grupo electrégeno | Area que alberga maquinas que 1 3 -Tableros 1 7.00

producen energia eléctrica que

electrégenos(4m?2)
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C abastece a todo el conjunto
| industrial
0] Hall Area de recepcidn y espera para 10 1 10.00
visitantes
Servicios higiénicos | Area de servicios higiénicos para 8 -Lavadero(5m2) 1 16.00
hombres y mujeres -Modulo individual
+inodoro(3m2)
Estacionamiento Area donde se estacionan el -Camiones -—-- | 3200
A transporte pesado de materia prima -Trdiler
R y el transporte liviano que -Automoviles
E transporta a los trabajadores del
conjunto industrial
A
Patio de maniobras | Area donde la maquinaria maniobra -Montacarga ---- | 2000
para transportar el producto -Carretillas 4700 . 4700
L procesados a los camiones o trailers
| y ser llevado a comercializarse
B Area de Area libre que permite interactuar -Mddulos 1500
R esparcimiento con los visitantes y ofrecer los -Bancas
E productos que se procesan -Areas verdes
AREA TOTAL 8778.8 1223.55 10002.35

Nota: Los calculos del aforo se realizaron en base al RNE A.060 CAP.IIl ART. 19

5.3.2. Programacion y cuadro de areas general

N° AREA M2
01 Area de procesamiento 2064.4
02 Area de control de calidad 323.05
03 Area administrativa 197.6
04 Comedor 677.3
05 Area de capacitacion 910.00
06 Residencia 656.5
07 Area de servicio 473.2
08 Area libre 4700
TOTAL 10002.35
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5.4. DEFINICION DEL USUARIO

5.4.1. Descripcion general del usuario

El conjunto industrial destinado al procesamiento del maiz, producto agricola
con mayor produccion en la provincia del Santa, tendra como usurario principal
al personal especializado que son los que en su mayoria ocuparan el area para
el procesamiento de los productos agricolas, asi mismo se tiene a los
campesinos de toda la provincia del Santa como usuarios secundarios que
seran beneficiados por el area de capacitacion, también se tienen a los
visitantes que son parte de los usuarios secundarios que pueden ingresar al
proyecto

5.4.2. Alcance del Proyecto Arquitectonico / Radio de Influencia

El proyecto arquitectdnico es para toda la provincia del Santa aprovechando los
recursos agricolas que se generan en los diferentes distritos como son
Chimbote, Céaceres del Peru, Coishco, Macate, Moro, Nepefia, Nuevo

Chimbote, Samanco y Santa

5.4.3. Tipos y niumero de Usuarios

N° USUARIO CANTIDAD
01 Ing. Agronomo 20
02 Ing. Industrial 15
03 Ing. Agroindustrial 18
04 Operario 60
05 Administrador

06 Contador 4
07 Secretaria

08 Personal de limp. residuos solidos 10
09 Personal de limp. residuos indust.

10 Cocinero 4
11 Ayudante de cocina

3 Comensales 120
4 Docentes 20
5 Psicologo

6 Seguridad 10
7 Personal monitoreo de cdmaras 5

8 Residentes 90
9 Campesinos 150
0 Visitante 100
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5.5. DEFINICION DEL AREA DE INTERVENCION

5.5.1. Plano de Ubicacién y Localizacion
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5.5.2. Plano Perimétrico y topografico
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5.5.3. Andlisis del Contexto

CONTEXTUA

ZONIFICACION

A DIFCRONCIADCLARCA
INDUSTRIALDCCIIMEOTC
QUE SE CONCENTRAEN UNA
CRANCANTINDAD CFRCAAI
LMARY MFOR AUN A | AS
VIVILNDAS GLNLRANL D
PRCBLEMAS EN LA SALUD DE
L4 POSLACION

FI TFRRFNCO SF FNCLIFNTRA RCIFALGDF
LINA 7ONA ACRICOEACUF FS PARTE DFI
PROYLUTOLSPLOIAL CHINLZAL Y
GENERARA UN DESARRCLLO AGRICOLA EN
L& PROVINCIA, AS| MISMO ESTC FUEDE
AEROVFTHARSF GRATIAS A1 A URITATION
CELTERRENCQELECIDC.

POR CTNO LADC SE PUEDE UTILIZAR LG
ZONAAGRICULA CCMOUN ATRALITCR
VISUAL PAISAIISTICC CON ELQUEEL
PROYFCTO ARGUTFCTONICO DFAF

FMDI A7 ARSF ¥ TONRMA PARTF DF| FI

FATA ARFAFSTA NFETINADATARA
INDUSTRIA SFGUN FI P AN IF
DCSARROLLO URBANC DC LA FROVINCIA
DELSANIA

LAINLCUS RIS E2 1A PLANIHICALCAPARA
HRICARSF FN LINAZ CNA ALFIADA DF FI
CENTRO URBANODE LA CILUCAD,
EVITANCO CONTAMINATON HACIA LAS
VIVILNLAS.

ASIMISRAC FNLFL CONTFXTC SFTIFNF LN
CAMNAI [LIF BORDFAFI TFRNFNO
CLEGICS, DANDC UN POTONCIAL QUC
PUELE SER APRUVECHALC
ARCUIECTUNICAMEN TE EN ELLISENC
NF! FROYFCTOINTFGRANDOID N
CONJUNTO INCUSTIAL

ucv

UNIVENWOAD
Clsan Voo

linramientns arquitecténinasds un
eqnipami=nta ladusral para el
procasamiznto 42 productos azricolas
er s provingia delsaila

Analisis del wonlextu cona industial
Nueve Chimbola

ALUMNO: .
Va~gas Ficres Frank Jalr

ASESCR:

Recmero Maain
I

DOCENTE:
Eamern Alame luan Cesar =rael

CICLO/AND: L3

A-1

IX-2013
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5.5.4. Parametros Urbanos del Area de Intervencién

ALTURA
ZONIFICACION ACTIVIDAD (LOTE RININE) | (HRENTTE EDIFICA ClOIEAICIIENTE ARER USO PERMITIDO
m2 MINIMO ml : EDIFICACION LIBRE
CION
ZONADEINDUSTRIA | o ESTA Y SEGUN SEGUN SEGUN PROYECTO
PESADA BASICA PELIGROSA NECESIDAD PROYECTO
I-4
ZONA DE GRAN MOLESTA'Y
12 (hasta 20%)
INDUSTRIA S:EERTO GRADO |5 500.00 30.00 SEGUN PROYECTO
11 (hasta 10%)
I-3 PELIGROSIDAD
fl(\)/ll\l:leE INDUSTRIA NO MOLESTA '
1,000.00 20.00 SEGUN PROYECTO 11 (hasta 20%)
2 NO PELIGROSA
ZONA DE INDUSTRIA NO MOLESTA
ELEMENTAL Y 300.00 10.00 SEGUN PROYECTO
COMPLEMENTARIA NO PELIGROSA
I-1
Fuente : Reglamento Nacional de Edificaciones
Elaboracién : Equipo Técnico PDU

5.6. PARTIDO ARQUITECTONICO

5.6.1. Conceptualizacién

El conjunto industrial nace a partir de la necesidad que tiene la provinciadel
Santa para crear un nuevo nodo de la industria agricola y adaptarla de tal
forma que la poblacién pongan en valor los productos agricolas que se
cultivan en las zonas rurales, para ello se generan volimenes que mejoran
la imagen urbana-industrial y proponen funciones industriales, comerciales,
institucionales y recreativas que permite hacer que la poblacion sea parte de
ella

5.6.2. Idea Rectora

-Adaptar el conjunto industrial con visuales que aproveche el paisaje agricola
de la zona

-Generar volumenes que contengan el espacio central recreativo y asi mismo
se integren mediante visuales y espacios de transicion

-Integrar los volumenes para generar una unidad arquitectonica evitando el

desorden de los espacios.
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5.6.3. Esquema preliminar general

CONTEXTUAL

a e . L - o

Alradeccr del £ree ~Justrial
donce s2 ercaantra 2l arza de
aleveneice e by e il g
se desorende del no Lezramarcey
JUE S UaE oo reg ddiu 2n
31ZUNES 76738 AErTN 38 TAPCENAS
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Vista exterior interseccién Via de Evitamiento-Prol.

Vista exterior interseccion Via Agricola-Via de evitamiento
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Imagen: Vista exterior feria agricola como espacio publico
Fuente: Propia

Imagen: Vista interior Antesala Bio-huerto

Fuente: Propia
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