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RESUMEN 

 

El presente trabajo de investigación tuvo como objetivo principal implementar la 

instalación de una micro planta de aceite de oliva en la Universidad César Vallejo en la 

Sede de Lima Este distrito de San Juan de Lurigancho enfocándose en el estudio de 

mercado en el análisis de la oferta y demanda, en la ingeniería de la Implementación de 

una micro planta en donde se realizó la localización planta, el tamaño de planta y la 

disposición de planta , finalmente se analizó la evaluación económica de la 

implementación mediante los indicadores económicos valor actual neto , la tasa de interna 

de retorno y la relación beneficios –costo. Esta investigación es de tipo aplicada con un 

diseño experimental, teniendo una población de 2000 personas, aplicando una muestra 

probabilística de 322 encuestados, utilizando principalmente el cuestionario y el análisis 

documental, utilizando las técnicas de entrevistas, cuestionario y análisis de la información 

con respecto a la distribución de una micro planta. 

La principal conclusión que se obtuvo es que se ejecutó la implementación de la micro 

planta de aceite oliva, teniendo un resultado sostenible en su evaluación económico 

teniendo un valor actual neto de S/. 74,065.36, TIR= 28%, y una relación beneficio costo 

B/C = 1.15. 

 

 

 

 

 

 

 

Palabras Claves: Implementación, mercado, disposición de planta. 
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ABSTRACT 

 

The main objective of this research work was to implement the installation of an olive oil 

micro plant at the César Vallejo University in Lima Headquarters This district of San Juan 

de Lurigancho focusing on the market study in the analysis of supply and demand , in the 

engineering of the implementation of a micro plant where the plant location, plant size and 

plant layout was carried out, the economic evaluation of the implementation was finally 

analyzed through the economic indicators net present value, the internal rate of return and 

benefits-cost ratio. This research is applied with an experimental design, having a 

population of 2000 people, applying a probabilistic sample of 322 respondents, using 

mainly the questionnaire and the documentary analysis, using the techniques of interviews, 

questionnaire and information analysis regarding the distribution of a micro plant. 

The main conclusion that was obtained is that the implementation of the olive oil micro 

plant was executed, having a sustainable result in its economic evaluation having a net 

present value of S /. 74,065.36, IRR = 28%, and a cost benefit ratio B / C = 1.15. 
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