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RESUMEN

El presente trabajo de investigacién tuvo como objetivo principal implementar la
instalacién de una micro planta de aceite de oliva en la Universidad César Vallejo en la
Sede de Lima Este distrito de San Juan de Lurigancho enfocandose en el estudio de
mercado en el analisis de la oferta y demanda, en la ingenieria de la Implementacion de
una micro planta en donde se realiz6 la localizacion planta, el tamafio de planta y la
disposicion de planta , finalmente se analiz6 la evaluacion econémica de la
implementacién mediante los indicadores econdmicos valor actual neto , la tasa de interna
de retorno y la relacion beneficios —costo. Esta investigacion es de tipo aplicada con un
disefio experimental, teniendo una poblacién de 2000 personas, aplicando una muestra
probabilistica de 322 encuestados, utilizando principalmente el cuestionario y el analisis
documental, utilizando las técnicas de entrevistas, cuestionario y analisis de la informacién

con respecto a la distribucion de una micro planta.

La principal conclusion que se obtuvo es que se ejecutd la implementacién de la micro
planta de aceite oliva, teniendo un resultado sostenible en su evaluacién econdémico
teniendo un valor actual neto de S/. 74,065.36, TIR= 28%, y una relacion beneficio costo

B/C =1.15.

Palabras Claves: Implementacién, mercado, disposicion de planta.
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ABSTRACT

The main objective of this research work was to implement the installation of an olive oil
micro plant at the César Vallejo University in Lima Headquarters This district of San Juan
de Lurigancho focusing on the market study in the analysis of supply and demand , in the
engineering of the implementation of a micro plant where the plant location, plant size and
plant layout was carried out, the economic evaluation of the implementation was finally
analyzed through the economic indicators net present value, the internal rate of return and
benefits-cost ratio. This research is applied with an experimental design, having a
population of 2000 people, applying a probabilistic sample of 322 respondents, using
mainly the questionnaire and the documentary analysis, using the techniques of interviews,

questionnaire and information analysis regarding the distribution of a micro plant.

The main conclusion that was obtained is that the implementation of the olive oil micro
plant was executed, having a sustainable result in its economic evaluation having a net
present value of S /. 74,065.36, IRR = 28%, and a cost benefit ratio B / C = 1.15.

Keywords: Implementation, market, plant layout.
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INTRODUCCION



1.1

Realidad Problematica.

Internacionalmente la compra y consumo de aceite de oliva se visto qlue ha
incrementado un 49%, segun la recopilacién de datos en un periodo de 25 afios
ultimos, asi lo afirma un informe realizado por Coldiretti realizado en el afio
2018, que recopild los datos del Consejo Oleicola Internacional (COl), que
sefiala: en el afio 2017 en el mundo se consumio en referencia al aceite de oliva
2, 950,000 de toneladas, en los que destacan los paises de Italia, Espafia y
Estados Unidos. Esto se debe a los beneficios para la salud que estan
relacionados con el aceite de oliva, los cuales estan respaldados por diversos
estudios cientificos; lo que ha generado que mas personas alrededor del mundo
demanden este aceite natural y estén mas pendientes de la calidad de los
alimentos que consumen.

En un estudio realizado por Coldiretti en Italia, sobre la base de una encuesta
del ISMEA, afirma que 9 de cada 10 hogares italianos consumen aceite de oliva
todos los dias.

En el PerQ, en el afio 2019 se podrian recuperar las exportaciones de aceitunas
peruanas, la cual serd entre 70 000 y 90 000 toneladas, después del Fenémeno
del Nifio y la competencia egipcia, que se venia dando desde el afio 2015. Asi lo
estimdé Manuel Morales Ordofiez, quien es el presidente de la asociacién Pro
Olivo.

Manuel Morales Ordofiez también dijo a Gestion. pe lo siguiente: “En la Gltima
cosecha que se realiz6 en el invierno pasado, la produccion egipcia de la
aceituna ha caido, y eso, sumado a que Brasil tuvo una recuperacion economica,
la cual permitira que las exportaciones peruanas de aceituna lleguen hasta los
niveles del 2014 que fueron 115,201 toneladas de aceituna, de las cuales 37,731
fueron destinadas a la exportacion.

Entre los principales paises compradores de aceituna peruana tenemos a Chile
con un 53% de los envios de Per( y Brasil con un 39%, lo restante de llega a
vender a paises como Estados Unidos y Canada.

Entre las principales regiones productoras de aceituna tenemos a TACNA
24,000 hectareas, las cuales representan un 80% de la produccion, seguida de
AREQUIPA con 5,000 hectareas e ICA con 1,000 hectareas.
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1.2.

Actualmente Pro Olivo indica, que el cultivo de olivo y sus derivados en el Per(
ha presentado un progreso en estos Ultimos afios. Las caracteristicas que la
aceituna y el aceite de oliva poseen, hacen que el Peru se convierta en un pais
con potencial para la produccion de estas.

En este afio 2019 se cultivan alrededor de 30,000 hectéreas de olivos en todo el
territorio nacional, de las cuales 20,000 hectareas estan en produccion las cuales
presentan un rendimiento de 6,000 kg. de aceituna por cada hectarea. La
aceituna de mesa representa el 80% de la produccion del Pert y el 20% es
destinado a la obtencidn de este aceite natural (aceite de oliva), asi lo informa
Pro Olivo.

En el Per, los negocios que se dedican a la obtencién de aceite de oliva son un
numero pequefio, las mismas que se dedican a producir la aceituna,
transformarla en aceite de oliva y repartirlo a lo largo del territorio nacional.

El aceite de oliva posee grandes caracteristicas y propiedades nutritivas que son
muy beneficiosas para la salud. Aun asi, no es un producto que se suela
consumir mucho en el Peru debido al habito de consumir el aceite de oliva'y su
precio. Asi como también se debe competir con los aceites vegetales como son
el aceite de girasol, maiz y soya, y el aceite compuesto que se obtiene del aceite
de pescado.

La poblacion en estos tiempos estd mostrando un mayor interés por el consumo
de alimentos naturales, relacionados con el cuidado de la salud y uno de estos
productos es el aceite de oliva. Mostrando un futuro prometedor para este

producto.

Trabajos Previos

1.2.1. Tesis Nacionales

Gutarra Sanabri, Hugo Daniel y Vargar Rodriguez, Maira Fernanda (2018), “DISENO
DE UNA PLANTA DE ACEITE DE PALTA A PARTIR DE LA EVALUACION DE
TRES METODOS DE EXTRACCION”, (Tesis para optar el titulo de Ingeniero

Industrial y Comercial), de la Universidad San Ignacio de Loyola.
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El trabajo de investigacion busca determinar si existen diferencias significativas en el
rendimiento y la calidad del aceite de palta hass entre los métodos, termobatido,
prensado hidraulico y prensado por expeller, para poder definir el mejor proceso y

proponer un disefio de planta.

Concluyendo que se encontraron diferencias significativas en la evaluaciéon de los
métodos de extraccion respecto a su rendimiento, el método de mayor rendimiento fue
el de prensado por expeller con un 42.69 %, seguido del prensado hidraulico con un
23.97% y el de menor rendimiento el termobatido con 16.39%. Realizaron el disefio de
planta por el método del prensado hidrulico y en el andlisis de rentabilidad muestra un
ROI de 138%, TIR de 83% que, al ser superior a la tasa de interés de referencia, la
implementacion de la planta se acepta como rentable, logrando alcanzar un VAN
después de 5 afios de S/ 1, 334,705.89.

Vanessa Chapofian Casas (2016), “PROYECTO PARA LA INSTALACION DE UNA
PLANTA PROCESADORA DE MERMELADA A PARTIR DE CAMU CAMU
(Myrciaria dubia) PARA EXPORTACION”, (Tesis para optar el titulo de Ingeniero

Industrial), de la Universidad Cat6lica Santo Toribio de Mogrovejo.

El trabajo de investigacion busca identificar el mercado objetivo y determinar la
demanda, oferta del producto de mermelada a partir de Camu Camu, asi como la
demanda de proyecto. Concluyendo que segun el aspecto econémico se concluye que el
proyecto es rentable debido a que se obtuvo un TIR de 35% el cual es superior a la tasa
de evaluacion de 23%; con una inversion total de $ 1 727 233,74 donde sera invertida
por el promotor del proyecto el 36% y el resto por la entidad financiera Banco de
Crédito del Peru.

Grace Heredia Anddjar y Carlos Daniel Macher Barrionuevo (2016), “ESTUDIO DE
PRE FACTIBILIDAD PARA LA INSTALACION DE UNA PLANTA
PRODUCTURA DE CERVEZAS ARTESANALES EN TONELES PARA BARES
DE LIMA METROPOLITANA”, (Tesis para optar el titulo de Ingeniero Industrial), de

la Universidad de Lima
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El presente trabajo de investigacion busca precisar la posibilidad tanto de mercado, en
la parte técnica, y en los aspectos tanto econémicos y como financieros de implementar

una planta que producira cerveza artesanal en la ciudad de Lima.

Concluyendo en que en el Per( existe el potencial de incrementar el gusto por la
cerveza elaborada artesanalmente, evidenciandose de que hasta la fecha la competencia
para este producto es minima. En relacion a la toma de decisiones para determinar la
ubicacion estratégica de la planta, para lo cual se tuvieron que analizar diversos
factores tales como: la proximidad a su mercado objetivo. Llegando asi a la conclusion
de que la ubicacion més dptima seria Ate Vitarte (distrito de Lima).

Vanessa Marusia del Carpio Beltran (2016), “ESTUDIO DE FACTIBILIDAD PARA
LA IMPLEMENTACION DE UNA PLANTA PROCESADORA DE KION EN
AREQUIPA” (Trabajo de investigacion para optar el Titulo de Ingeniero Industrial), de
la Universidad Catdlica San Pablo en Arequipa.

El estudio examina la factibilidad de una implementacién de una planta que va fabricar

kion (molido) resultado final en Arequipa.

Concluyendo que la implementacién de la planta es viable; tanto en los aspectos:

mercantil, financiero, y ambiental.

Alessandra Arizaga Romero y Maria Cristina Contreras Rodriguez (2016), “ESTUDIO
DE PREFACTIBILIDAD PARA LA INSTALACION DE UNA PLANTA
PRODUCTORA DE ACEITE EXTRA VIRGEN DE SACHA INCHI (Plukenetia
volubilis) EN EL DEPARTAMENTO DE SAN MARTIN PARA EXPORTACION A
ESTADOS UNIDOS” (Tesis optar el titulo de Ingeniero Industrial), de la Universidad
de Lima

El trabajo de investigacién busca desarrollar un estudio que permita establecer la
viabilidad de demanda, técnica, economica y financiera para la instalacion de una
planta productora de aceite extra virgen a base de sacha inchi para el mercado de
Estados Unidos. Concluyendo que la ejecucion de la implementacion de una planta

productora de aceite extra virgen de sacha inchi (Plukenetia volubilis) en el
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departamento de San Martin para exportacion a Estados Unidos, es viable técnica y

econdmicamente.

1.2.2. Tesis Internacionales

Guillermo Bascur Palacios (2013), “PLAN DE NEGOCIO DE UNA CERVECERIA
ARTESANAL EN LA REGION METROPOLITANA”, (Tesis para optar el titulo de

Ingeniero Civil Industrial), de la Universidad de Chile.

La tesis como objetivo presenta que se ha encontrado un nicho de mercado que permite
crear una propuesta de valor. EI mercado de cervezas artesanales se encuentra en plena
expansion, en fase de consolidacion, y aquello propicia la entrada de nuevos agentes.
En base a lo que se mostrara en detalle més adelante, se destaca: Desarrollar un plan de
negocio que se haga cargo de explotar el nicho detectado tomando como base las
herramientas de la ingenieria. En su forma sencilla, se plantea desarrollar productos
especiales, con especificaciones poco vistas en el mercado nacional y bajo el respaldo

de un plan de negocio cuidadosamente elaborado.

Se concluye gue existe un mercado de la cerveza artesanal que se encuentra en pleno
desarrollo y que ha experimentado niveles de crecimiento que tornan atractivo realizar

inversiones en el sector.

Christian Marcelo Bombon Lasluisa (2015), “ESTUDIO DE FACTIBILIDAD PARA
LA IMPLEMENTACION DE UNA PLANTA DE ALCOHOL INDUSTRIAL
(ETANOL), EN LA CIUDAD DE AMBATQO?”, (Trabajo de investigacion para optar el
del titulo de Ingeniero Comercial con mencion en Administracion de la Productividad),
de la Pontificia Universidad Catdlica del Ecuador Sede Ambato en Ecuador

El trabajo de investigacion busca desarrollar un estudio de factibilidad para la
implementacion de una planta de alcohol industrial (etanol), en la ciudad de Ambato.
Concluyendo que la realizacion del estudio de factibilidad para la implementacion de
una planta de alcohol industrial Etanol en la ciudad de Ambato, permitié conocer la
viabilidad del trabajo de investigacion para su puesta en marcha, ya que sus indicadores

son positivos para su aceptacion en el mercado.
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Fredy Horacio Cipriano Rabanales (2006), “ESTUDIO DE FACTIBILIDAD PARA
LA INSTALACION DE UNA PLANTA PRODUCTORA DE JABON LIQUIDO
PARA MANOS EN EL MUNICIPIO DE MIXCO DEL DEPARTAMENTO DE
GUATEMALA” (Trabajo de investigacion para optar el Titulo de Ingeniero Industrial),

de la Universidad de San Carlos de Guatemala.

El trabajo de investigacion busca elaborar un estudio de factibilidad para la instalacion
de una planta productora de jabén liquido para manos en el municipio de Mixco del
Departamento de Guatemala; planteando el marco metodoldgico, realizando el estudio
de la empresa, el estudio de mercado, el estudio econémico — financiero. Concluyendo
que el estudio de factibilidad para la instalacion de una planta productora de jabén
liquido para manos en el municipio de Mixco del departamento de Guatemala, con la
utilizacion de herramientas cientificas que han permitido determinar los beneficios

econdmicos y sociales para la sociedad y el pais.

Franklin Oswaldo Palomeque Parra (2014), “PROPUESTA DE DISENO DE UNA
PLANTA PARA LA FABRICACION DE TEJAS DE MICROCEMENTO EN EL
CANTON CUENCA”, (Estudio de investigacion para obtener el Titulo de Ingeniero

Industrial), de la Universidad de Politécnica Salesiana en Ecuador.

La investigacion busca plantea que el disefio de una planta para la produccién de tejas
elaboradas a base de microcemento en canton (Cuenca), mediante el planteamiento del
marco metodoldgico, la realizacion del estudio de la empresa, el estudio del mercado,
el estudio econdémico — financiero. Concluyendo que los resultados finales del estudio
deducen que la inversién es altamente atractiva y que los beneficios generados son

adecuados para el inversor.

Lucila Aurora Lopez Lopez (2005), “DISENO DE UNA PLANTA PROCESADORA
DE GALLETAS DE SOYA”, (Trabajo de investigacion para optar el Titulo de
Ingeniero en Alimentos), de la Universidad Tecnologica de la Mixteca.
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El trabajo de investigacion busca disefiar una planta productora de galletas enriquecidas
con proteina de soya, utilizando la adaptacion del método investigacion — accion.
Concluyendo que el terreno donde se va desarrollar la actividad productiva facilita la
instalacion de la planta procesadora de galletas de soya, asi como también que su
proceso productivo requiere de establecer un diagrama de procesos. Se muestra
también el estudio de la viabilidad econémica y el tiempo de recuperacion de la

inversion.

1.3. Teorias relacionadas al tema

1.3.1. Estudio de Mercado
En el estudio de mercado buscamos perfilar a los potenciales clientes
identificando las necesidades que presentan. Para lograr el 6ptimo disefio y
posterior desarrollo del producto se debe tomar en cuentas las caracteristicas de
nuestro producto, luego elaboramos la especificacion técnica, de la cual va
partir las etapas de nuestro proceso productivo y asi se podré determinar la
tecnologia mas adecuada.

También se va analizar a la competencia, sus estrategias que tiene en el
mercado, la demanda actual, los canales que se va utilizar y la proyeccion de la
demanda de nuestro producto, es vital elaborar la proyeccion de nuestra

demanda ya que sera decisivo al momento de calcular el tamafio de la planta.

1.3.1.1.  Analisis de la oferta
En el anélisis de la oferta buscamos determinar las condiciones y las cantidades
del producto o servicio que vamos a colocar en el mercado. Para poder ofrecer
un producto o servicio, debemos considerar una serie de factores tanto
cuantitativos como cualitativos, tales como el precio, el mercado objetivo, la
competencia, la tecnologia, entre otros. Para asi poder establecer estrategias
para mejorar nuestra ventaja competitiva. Para ello se va a realizar una

recopilacion de la informacion del estudio de mercado.

25



1.3.1.2. Analisis de la demanda

Se tiene como finalidad analizar la demanda de un producto o servicio, para ello

debemos contar con informacion estadistica de entrada, la cual nos va ayudar a

identificar el nivel de desarrollo en el que se encuentra el sector en el cual esta

ubicado nuestro proyecto, para pronosticar el comportamiento a futuro de

nuestro o servicio con relacion a otros productos o servicios.

1.3.1.3. Plan de comercializacién

El plan de comercializacién es un grupo de actividades que desarrolla la

empresa con la finalidad de que el producto o servicio esté al alcance de los

clientes. La funcién del plan de comercializacion se concreta cuando se realiza

la venta, en la cual se establece una relacion entre el vendedor y el cliente. Para

lograr el éxito de la venta se debe tener en cuenta los siguientes aspectos:

Definicion de la empresa, cual es la actividad de negocio que tiene la
empresa (industrial, comercial, etc.)

Las necesidades, deseos o0 expectativas que piensa cubrir el negocio con
el producto o servicio que ofrece.

Identificar a las empresas competidoras.

El precio del producto o servicio, como un elemento de competencia, si
es un producto o servicio nuevo o uno similar que ya se encuentra en el
mercado.

Identificar cuales seran los canales de distribucion, desde el
almacenamiento, transporte, zonas de distribucion, hasta la llegada hacia
el cliente.

Ciclo de vida del producto.

Programa de promocién del producto o servicio (anuncios, publicidad,
propaganda, entre otros).

Planear y definir las ventas que quiere tener la empresa como objetivo

para incrementar sus beneficios.
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1.3.2.

Ingenieria de la implementacion de una micro planta

1.3.2.1. Localizacion de Planta

1.3.2.2.

1.3.2.3.

Hace referencia a la ubicacion de la planta donde vamos a elaborar nuestro
producto, en donde se va lograr el maximo beneficio de nuestro plan. Se debe
considerar: la localizacion de la materia prima y su traslado hacia la planta,
seguido de la distribucion de nuestro producto final hacia los clientes, la
accesibilidad hacia la planta (pistas, carreteras, puentes, puertos, aeropuertos),
el abasto de energia necesaria para el proceso productivo, los reglamentos,
normas y demads requisitos legales que sean aplicables a nuestro plan, la

disponibilidad de la mano de obra, el clima, entre otros requerimientos.

Recordando que para dar inicio con nuestras actividades en la busqueda de la
localizacion de planta méas optima y beneficiosa para nuestro proceso, debemos
tener en cuenta la cercania con la materia prima, la proximidad que se va tener
con nuestro mercado objetivo, la facilidad que tengamos de acceder a la planta
ya sea mediante carreteras, ferrocarril, caminos, etc., y los servicios de energia

y de mano de obra que seran necesarios.

Tamafio de Planta
Para que la localizacion de nuestra planta sea factible es muy importante
determinar el tamafio de la misma, para ello se debe analizar la demanda que
tendré nuestro producto, asi como también con la tecnologia (méaquinas, equipos
y herramientas) con la cual se dispone, el costos que se va incurrir en el
mantenimiento de las maquinas, herramienta y equipos asi como su
depreciacion, la mano de obra (disponibilidad), la accesibilidad a distintos
servicios, las ventas, la inversion, el financiamiento los gastos que tendra la

produccidn entre otros factores.

Disposicion de Planta

La disposicion de planta es el acomodo tangible de los elementos que van a
intervenir en nuestra produccion, buscando alcanzar nuestras metas y objetivos

que nos hayamos trazado, buscando asi garantizar que las operaciones se
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desarrollen con seguridad, sean econémicamente viables. Lo que se busca en
una disposicion de planta es que el desarrollo de nuestro producto se reduzcan
los gastos y siempre buscando aumentar nuestra productividad, para ello
debemos tomar en consideracion los siguientes puntos para nuestro analisis:

reducir, eliminar, facilitar y dar un uso mas eficiente.

1.3.2.3.1. Método Guerchet

Es un método el cual nos va facilitar el célculo de las dimensiones
necesarias para nuestra planta. Para ello va ser imprescindible conocer la
cantidad de maquinas (estéaticas o fijas), la cifra de trabajadores y los
elementos moviles (equipos). Para cada uno de ellos es importante conoce la

superficie que van a necesitar y se determina asi:

Sr= H(SE + Sg"‘ Se)

Fuente: Disposicion de planta, pag 287

Donde:

ST= superficie total

5:= superficie estatica

5g = supetficie de gravitacion
S superficie de evolucion

n= numero de elementos maéviles o estaticos de un tipo
o  Swuperficie estitica

Es la extensidn que ocupan las maquinas, equipos y muebles. Se calcula asi:

S;=largo x ancho

Fuente: Disposicion de planta, pag 288
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1.3.2.4.

1.3.24.1.

1.3.24.2.

o  Superficie de gravitacion

Espacio que utiliza el trabajador para realizar su actividad y por el

material almacenado. Se determina asi:

Sg = Sg X N
Fuente: Disposicion de planta, pag.288
Donde:

N = MNomero de lados

S: = superficie estatica

»  Superficie de evolucion

Es la extension para el transito del personal de las maquinas, equipos. Se
utiliza un coeficiente de evolucion “k” la cual esta ligada a las alturas de

los elementos moviles y estaticos. Se halla si:
Se = (Ss + Sg) k

Fuente: Disposicion de planta, pag.288

Proceso de produccion

Materia Prima

Nuestro objetivo es transformar la materia prima, para ello debemos
considerar el su volumen, la cantidad, especificaciones técnicas, las
caracteristicas tanto fisicas como quimicas que pueda tener la materia prima

con la que se va trabajar.
Aceituna

El fruto del Olivo (Olea europea) es la aceituna, posee una forma variable, la
cual en su interior tiene una semilla. Inicialmente las encontramos de color
verde y a medida que se van madurando pasan a un color oscuro, esto se

debe a la sintesis de la antocianina. La aceituna posee diferentes propiedades
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en las principales encontramos que favorece la digestion, y posee
antioxidantes. El valor nutricional que encontramos en 100gramos se detalla

a continuacion:

Tabla 1: Valor nutricional por cada 100 gramos de aceituna

Energia 146 Kcal 0 609 KJ

Carbohidratos 3,849

e Azlcares 0,54 g

e Fibra alimentaria 3,30
Grasas 15,32 g

e Saturadas 2,029 g

e Monoinsaturadas 11,314 ¢

¢ Poliinsaturadas 1,3075 ¢
Proteinas 1,039

e Retinol (vit. A) 20 ug (2%)

e B-caroteno

231 pg (2%)

e Tiamina (Vit. B1)

0.021 mg (2%)

¢ Riboflavina (Vit. B2)

0.007 mg (0%)

¢ Niacina (Vit. B3)

0.237 mg (2%)

e Vitamina B6

0.031 mg (2%)

e Acido félico (Vit. B9)

3 pg (1%)

e Vitamina E

3.81 mg (25%)

e Vitamina K

1.4 ug (1%)

Calcio 52 mg (5%)
Hierro 0.49 mg (4%)
Magnesio 11 mg (3%)
Fosforo 4 mg (1%)
Potasio 42 mg (1%)
Sodio 1556 mg (104%)

% de la cantidad diaria recomendada para adultos.

Fuente: Aceitunas, verdesen la base de datos de nutrientes de USDA

(Departamento de Agricultura de los Estados Unidos)
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1.3.2.4.3. Aceite de Oliva

El aceite de oliva es un producto de la aceituna, es un aceite vegetal, el cual
entre sus principales usos tenemos el culinario y posee multiples beneficios
para la salud. A continuacion, se detalla su valor nutricional por cada 100

gramos:

Tabla 2: Valor nutricional por cada 100 gramos de aceite de oliva

Energia 885 kcal 0 3699kJ

Carbohidratos 0g
Grasas 93.3¢
e Saturadas 13.33 g
e Trans 0g
e Monoinsaturadas 66.67 g
e Poliinsaturadas 105¢g
e (Grasas omega—3 0g
e (Grasas omega—6 0g

Vitamina E 14.35 mg (96%)
Vitamina K 60.2 pg (57%)
Calcio 1 mg (0%)
Hierro 0.56 mg (4%)
Potasio 1 mg (0%)
Sodio 2 mg (0%)

% de la cantidad diaria recomendada para adultos.

Fuente: Aceitunas, verdes en la base de datos de nutrientes de USDA

(Departamento de Agricultura de los Estados Unidos)

1.3.2.4.4. Produccion de Aceite de Oliva

La produccion de aceite de oliva va depender del tipo del suelo, el climay
de la forma de cultivo que haya tenido la aceituna. La aceituna

aproximadamente contiene: 18% a 23% de aceite, entre la semilla y los
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tejidos vegetales de 23% a 25% y de agua un 40% a 50%. Entre las
operaciones que se encuentran comprometidas para la obtencion de aceite de
oliva tenemos: recoleccion — transporte — recepcion en planta — limpieza y
lavado — almacenaje — molienda — batido — extraccion — embazado —

almacenamiento.

RECOLECCION

La aceituna cuando alcanza una excelente maduracién, viene a ser
cosechada, ya sea que se realice de manera natural o mecanica. Para realizar
la recoleccion es de vital importancia la estacion del afio en la cual esta se
realice, se recomienda realizar la cosecha a finales de otofio o en los inicios
del invierno, para asi garantizar la extraccion de maximo volumen del

aceite.

TRANSPORTE

Luego de realizar la recoleccidn, se debe transportar las aceitunas para en el
menor tiempo posible ya que estas tienden a acidificarse. Se trasladan a la

planta, la cual recibe el nombre de almazara

RECEPCION EN PLANTA

Una vez que las aceitunas llegan a la planta son recepcionadas, y se
seleccionan eliminando asi las que presenten signos de deterioro o estén

dafiadas.

LIMPIEZA Y LAVADO

Las aceitunas que fueron seleccionadas hacen su entrada al proceso de
limpieza y lavado, una de las formas para realizar la limpieza es con chorros
de aire a presion que nos ayuda a eliminar hojas, tallos y ramas que la

aceituna pueda traer consigo.

Luego la aceituna es lavada con agua para quitar tierra o entre otras

impurezas que pueda tener.
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o ALMACENAJE
La aceituna ya limpia y lavada debe ser almacenada por tiempos cortos, para
que no se vea afectada su calidad y las propiedades que posee. Lo ideal es
utilizar la aceituna dentro de las 24 horas después de cosechada.

e MOLIENDA

En este proceso se llegan a triturar todos los tejidos vegetales de las
aceitunas, convirtiéndola en una masa de la cual se libera el aceite que

contiene en forma de gotas.

e BATIDO
Una vez que ya se la masa del proceso anterior se realiza el batido con la
finalidad de separar la masa solida del liquido. Este proceso de lleva a cabo
en batidoras que por lo general son de acero inoxidable que cuentan con un
método de para calentar y cuenta con unas espatulas que realizan el
mezclado de la masa. Es recomendable trabajar entre la temperatura de 25°C
a los 30°C.

e EXTRACCION

Se realiza por centrifugacion a nivel industrial, en la cual vamos a obtener
una parte sélida y otra liquida, para este proceso se puede utilizar el sistema
continuo de tres fases o el sistema continuo de dos fases. Y a minima escala

se puede realizar mediante prensas.

e ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del aceite de oliva va a ser en bodega y para que
conserve su calidad y caracteristicas los depositos en los cuales se va
realizar el almacenamiento del aceite preferentemente deben ser de acero
inoxidable, los cuales no den estar expuesto a la luz y aire. La bodega debe
estar techada y mantener una calefaccion entre los 15 °C y los 18°C, para

que asi pueda madurar el aceite evitando asi la oxidacion.
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Grafico 1: Proceso de elaboracion de

las clases de aceite de oliva

Fuente: Elaboracién propia

1.3.2.4.5. Clasificacion del aceite de Oliva

Las distintas variedades de aceituna, la ubicacion geografica, las formas de
recoleccion, el transporte son algunos de los factores que hacen que el aceite

de oliva tengas diferentes calidades. Asi tenemos:

e Aceite de Oliva Extra Virgen
Representa el aceite de mayor calidad, que fue obtenido de la aceituna en un

estado Optimo, Unicamente por medios mecanicos, tratando de conseguir el
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1.3.2.5.

1.3.2.6.

concentrado de forma natural; lo cual se plasma en su sabor, olor y su valor
nutricional. Este tipo de aceite no debe sobrepasar el grado de acidez de 0.8°

referido en porcentaje de &cido oleico libre

e Aceite de Oliva Virgen
El procedimiento de obtencién sigue las mismas condiciones que el aceite
de oliva extra virgen. La diferencia radica en que no debe sobrepasar lo 2°
de acidez. Los defectos de este aceite deben ser minudsculo para el usuario.

e Aceite de Oliva Refinado
Este aceite tiene una mezcla de aceite de oliva refinado y aceite de oliva
virgen, es obtenida a partir del refinado de aceites deficientes que no
lograron las condiciones de calidad. El grado de acidez de este aceite no
debe superar el valor de 1°.

e Aceite de Orujo de Oliva
Se obtiene de la mezcla del aceite de orujo refinado y de los aceites de oliva

virgen o extra virgen. La acidez de este aceite no debe superar el valor de 1°.

Magquinas, herramientas y equipos

Para efectos de determinar el mas adecuado tamafio de planta, debemos conocer
las méquinas, herramientas y equipos con los cuales se va a trabajar, sus
caracteristicas, las especificaciones técnicas que poseen, las instalaciones de la
maquinas y equipos, el nimero de maquinas de las que se va a necesitar la cual

va relacionada directamente con nuestro volumen de producciéon y el tiempo.

Instalaciones de maquinaria y equipos
La maquinaria viene a ser la agrupacion de maquinas que ejecutan trabajos,
para lograr un objetivo. Podemos tener maquinas mdviles y también fijas. Para
poder seleccionar e instalar correctamente la maquinaria y equipos debemos

tener en cuenta los siguientes aspectos:
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e Lacapacidad o volumen

e Lacalidad que va tener la produccion

e El costo de instalacion (costo inicial)

e Costo del mantenimiento

e El costo de la operacion (ejecucion del trabajo)

e El espacio que va necesitar la maquina y/o equipo.

e La cantidad de mano de obra que se va requerir

o El riesgo que representa la maquina y/o equipo para los trabajadores
e Lainstalacion eléctrica

e Lainstalacion mecanica

1.3.2.6.1. Instalaciones eléctricas

La instalacion eléctrica es la agrupacion de circuitos eléctricos, cuya
funcion es brindar energia eléctrica a las maquinas y equipos; mediante la
generacion, transmision, la distribucion y la admision de energia eléctrica.

Segun los requerimientos y/o especificaciones técnicas que tenga la
maquinaria 0 equipos, se debe utilizar instalaciones de alta tension y
mediana tensidn, instalaciones de baja tensién e instalaciones de muy baja
tension, teniendo en consideracion que la inadecuada seleccion de la tension
eléctrica, puede dafar la maquinaria y los equipos, ya que la potencia no es

la adecuada lo cual genera que se quemen los circuitos eléctricos.

1.3.3. Evaluacion econdémica de la implementacion

1.3.3.1.  Presupuesto de inversion
El presupuesto de inversion es el planeamiento estratégico de las actividades
contables y financieras, ya sean para un corto plazo o largo plazo, que
desarrolle la empresa como producto de un programa de inversiones
establecido; con la finalidad de mantener y preservar la capacidad para el
desarrollo de la produccion, aumentar el rendimiento de los activos que dispone

la empresa, ampliar las operaciones si la demanda es favorable.
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1.3.3.2.

1.3.3.3.

1.3.3.3.

Estado de resultados financieros
El estado de resultados financieros, nos muestra de forma ordenada y al detalle
como se consiguio el resultado del desarrollo de nuestras actividades en un
periodo determinado de tiempo, y asi como también el de identificar los costos
(fijos, variables), y los gatos que posteriormente daran inicio a nuestros
ingresos. Se utiliza para tomar decisiones, ya que es una informacion confiable
y muy util, en la que podemos encontrar los ingresos y gastos de la empresa en
las diferentes categorias y poder calcular resultados antes y después de

aplicados los impuestos.

Anélisis de costos
El analisis de costos es la representacion monetaria del consumo de recursos y/o
factores productivos tales como (mano de obra, maquinas, equipos,
instalaciones, materia prima, entre otros) que se va a requerir para fabricar un
producto o brindar un servicio.
La clasificacion de lo que se va requerir es diversa, ya sea por su naturaleza, a
su atribucion con los factores productivos, etcétera; Asi tenemos:

e Costos directos e indirectos

e Costos segin su cualidad (materia prima, capital de trabajo directa e

indirecta, liquidaciones, etc.)

e Costos de distribucion

e Costos fijos

e Costos variables

e Costos totales

1. Costo fijo
Los costos fijos son independientes del nivel de produccidn, es decir que el
costo fijo no aumenta o disminuye cuando la produccion se incrementa o
reduzca; o en peor de los escenarios que la produccion sea nula. Asi
tenemos: el costo del alquiler de una instalacion o local, la depreciacion de
las maquinas, equipos, vehiculos, etc., seguros, pago de suministros (luz,

agua, teléfono), impuestos, amortizaciones, etc.
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1.3.3.3.2.

1.3.3.3.3.

1.3.34.

Costo variable

Los costos variables son los que se desenvuelven al ritmo de la produccion.
Si la produccion aumenta o disminuye los costos variables también
aumentan o disminuyen. Asi tenemos: materia prima, capital de trabajo
conforme se requiera para la cuantia de la produccién, comisiones por

ventas, embalaje, envases, etc.

Costo total
El costo total es la sumatoria del costo fijo (no dependen del nivel de
produccion) y el costo variable (depende del nivel de produccion), lo que

representa el menor costo para producir un bien o servicio.

Indicadores econémicos

Un indicador econdémico es una cantidad o cifra de naturaleza estadistica, que

nos ayuda a desarrollar un estudio del estado y del rendimiento presente y a

futuro de la economia de la empresa y estos se acostumbran a elaborar de forma

constante.

1.3.3.4.1.

Valor actual Neto (VAN)
El valor actual neto es un método, el cual nos va permitir determinar el
calculo del valor actual de una cantidad de flujos de caja venideros,

iniciados por una inversion.

Johnson (1998) se expresa asi: “En resumen, un proyecto de inversion de capital
deberia aceptarse si tiene un valor presente neto positivo, cuando los flujos de

efectivo esperados se descuentan al costo de oportunidad”. (p. 45)

El célculo se determina con la siguiente formula:

VAN —i re I
(1+k)" °
=1

Vt = flujos de caja en el periodo t
lo = valor del desembolso inicial de la inversion
n = nimero de periodos considerado

k = tipo de interés
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La interpretacion de los resultados es la siguiente:

o VAN>0_ lainversion generara ganancias, entonces el estudio puede
aceptarse.

o VAN <0, lainversion generara perdidas, entonces el estudio debera
rechazarse.

o VAN=0,lainversion no generarani ganancias ni pérdidas, el estudio

de analizarse en base a otros criterios.

1.3.3.4.2. Tasa Interna de Retorno (TIR)
La tasa interna de retorno, viene a ser la media geométrica de la rentabilidad
a futuro de la inversion que se haya realizado. Se utiliza como una
herramienta para tomar decisiones, ya sea aceptar o rechazar, un plan de
inversion.

Se calcula con la siguiente formula:

n Ft
VAN = E ——I=0
< (1+TIR)
t=

Ft = flujo de caja en el periodo t
n = ndmero de periodos

| = valor de la inversion inicial

La interpretacion de los resultados es la siguiente:
r = costo de oportunidad
e TIR >, se acepta el estudio, debido a que la rentabilidad del estudio es
mayor que el costo de oportunidad.

e TIR <r, se rechaza el estudio, debido a que la rentabilidad del estudio es

menor que el costo de oportunidad.
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1.3.3.4.3. Punto de equilibrio
El punto de equilibrio es la cantidad minima de unidades de ventas que se
debe realizar para poder cubrir los costos. Es decir que la rentabilidad sea
igual a cero, los costos totales es igual nimero de ventas efectuadas. En
funcion a la cantidad de productos que comercialice una empresa podemos
decir si es rentable o no. Cuando la cantidad de ventas supera el punto de
equilibrio, la empresa ya empieza a tener un beneficio, o si disminuye la

empresa esta generando pérdidas.

1.3.3.5. Costo beneficio
El costo beneficio es un analisis, l6gica de razonamiento o teoria para tomar
decisiones, que se utiliza para evaluar una propuesta o proyecto, y asi poder
tomar decisiones y seleccionar las opciones que nos permitan obtener mayores

beneficios o sean lo més rentables.

1.4. Formulacion del Problema

1.4.1. Problema General

e (En qué medida es factible determinar técnica, econOmica vy
financieramente la instalacion de una Micro Planta de Aceite de Oliva
en la Universidad César Vallejo Sede Lima Este?

1.4.2. Problemas Especificos

e (En qué medida es factible el estudio de mercado para la instalacion
una Micro Planta de Aceite de Oliva en la Universidad César Vallejo
Sede Lima Este, afio 2019?

e (En qué medida es factible determinar la ingenieria de proyecto para
la instalacion una Micro Planta de Aceite de Oliva en la Universidad

César Vallejo Sede Lima Este, afio 2019?
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1.5.

e En qué medida es factible evaluar los indicadores econémicos para
la instalacion de una Micro Planta de Aceite de Oliva en la

Universidad César Vallejo Sede Lima Este, afio2019?

Justificacion del Estudio

Segun Gémez (2006) citado en Arbayza (2014), establece lo siguiente:

Declara que en la justificacion de una investigacion se pueden estudiar los siguientes datos:
utilidad, impresién social, intervencién en el trabajo, importancia teorica y de unidad de
metodoldgica, los que se iran evaluando conforme la investigacion progrese. Dificilmente la
tesis podria incluirlos todos; sin embargo, los que se utilicen deben ser de cumplidos con

solvencia (p.73).

En la actualidad hay una creciente demanda de productos naturales que contengan

valores nutricionales significativos; esto se complementa con que ahora se esta

optando por el consumo de grasas saludables. Ello se refleja que segln informa la

asociacion Pro Olivo en el afio 2018 se esperaba que la produccion de aceite de

oliva y aceituna se triplicara.

1.5.1. Justificacién Teorica

1.5.2.

Bernal (2010) EI argumento tedrico es cuando el objetivo del estudio es para
producir un reciente aporte en el d&mbito académico y a su vez generar el
respectivo debate, de confrontar una teoria con su contrastacion en los

resultados.

El trabajo de investigacion se justifica de forma tedrica, debido a que aporta en
lo académico: al analisis del disefio del sistema eléctrico y la disposicion de
planta de la implementacion e investigacion y los factores que intervienen en la

produccidn aceite de oliva en San Juan de Lurigancho-Lima-Perd.

Justificacion Econdmica

El estudio se sustenta econdmicamente, debido a que la produccion de olivo en
nuestro pais muestra un crecimiento activo en los Gltimos afios (Pro Olivo), lo
cual no vas permitir tener disponibilidad de materia prima para poder dar inicio

con la produccion de aceite de oliva y asi poder satisfacer a nuestro mercado,
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que también muestra un crecimiento activo en el consumo de productos
naturales. Asi mismo recalcar que al tener cercania con la zona sur del Perq, es
decir desde Pisco hasta Ica, zonas en las cuales el suelo y el clima favorecen el
cultivo del olivo, nos permite reducir costos de transporte y siempre tener a

tiempo productos frescos y de calidad.

1.5.3. Justificacion Metodologica

Segun Herndndez — Sampieri (2018) la justificacion metodoldgica, se debe por

la contribucion a crear nuevos métodos y técnicas de investigacion.

La investigacion demuestra que hizo uso de metodologias cientificas, que se
basa en un enfoque cuantitativo, en el estudio aplicativo de disefio descriptivo,
la misma que ayudara a investigadores que necesiten disefiar e implementar
una micro planta, aportando nuevos instrumentos de recoleccion de datos y

mejorando las técnicas de recoleccion existentes.

1.5.4. Justificacion Préctica

1.6.

Conforme lo indica Bernal (2010) la argumentacion préactica, se tiene que
realizar en el momento en el que el avance del estudio nos asiste a solucionar
una incognita 0 minimamente, sugiere habilidades que al trabajarse colaboran a
solucionarlo.

El estudio realizado nos permite analizar costos y beneficios, disefiar, organizar
e implementar una micro planta para la produccion de aceite de oliva la escuela
academico profesional de ingenieria industrial en la UCV sede Lima Este, afio
2019 y asi mismo que pueda servir como referencia para el conocimiento y/o

aprendizaje de cursos sobre procesos industriales.

Objetivo

1.6.1. Objetivo General

Implementar la instalacion de una Micro Planta de Aceite de Oliva en la
Universidad César Vallejo Sede Lima Este, afio 2019
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1.6.2. Objetivos Especificos

e Determinar la segmentacion de mercado para la instalacion una Micro
Planta de Aceite de Oliva en la Universidad César Vallejo Sede Lima Este,
afio 2019

e Determinar la localizacion y distribucion de planta mediante ingenieria de la
implementacion para la instalacién una Micro Planta de Aceite de Oliva en

la Universidad César Vallejo Sede Lima Este, afio 2019

e Determinar la rentabilidad mediante los indicadores econémicos para la
instalacion de una Micro Planta de Aceite de Oliva en la Universidad César
Vallejo Sede Lima Este, aii02019

1.7. Hipdtesis

Hernandez-Mendoza (2018), sefiala que no siempre debemos establecer hipotesis.
Formulamos o no la hipdtesis dependiendo del alcance inicial del estudio, lo que va
depender del planteamiento del problema. Las investigaciones que son cuantitativas
que se formulan hipdtesis son Unicamente que su alcance es correlacional o
explicativo, o aquellas que su alcance es descriptivo, que pretenden predecir una

cifra, nmero, dato o suceso.

Por lo tanto, la presente investigacion es descriptivo y no se realiza el estudio de
prondsticos de datos o cifras; y es por esa razon que el presente estudio no se realiza

formulacion de la hipétesis.
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Il. METODO
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2.1.

Tipo y Disefio de la Investigacion

2.1.1. Tipo de investigacion

Naupa (2014) indicé: “El tipo de investigacion es la que esta alineada a resolver

puntualmente un problema, ya sea de los métodos de fabricacion, reparto, etc.”.

El presente trabajo de investigacion se realiz6 de forma aplicada porque en los
estudios se analizo la factibilidad (mercados, estudios técnicos, econémicos y
financieros para realizar el disefio y la implementacion del producto de aceite de

oliva).

2.1.2. Alcance de la Investigacion

2.1.2.1.  Alcance de estudio descriptivo

Namakforoosch (2015) indica que las investigaciones descriptivas son un
modelo de estudio para saber quién, donde, cuando y por qué el sujeto del
estudio, en la cual se explica adecuadamente los elementos de una organizacion,

consumidor, conceptos.

El presente estudio es descriptivo cuyo objetivo es describir los estudios de
mercado tanto la oferta como la demanda, los estudios técnicos (métodos de
disposicion y organizacion de la produccion) y los estudios financieros como
los flujos de caja de econémico y financiero, VAN y TIR la cual nos asegura la

rentabilidad de la investigacion.

2.1.2.2.  Alcance de estudio explicativo

Hernadez-Siamperi (2018) indica que los estudios explicativos son altamente
estructurados que pretenden determinar las causas de los eventos y fendmenos

de cualquier indole.

El presente trabajo de investigacion es explicativo, debido a que se hizo un
estudio estructurado respecto la investigacion de: mercado, técnico y econémico
financiero, siguiendo etapas, proceso y actividades mencionada en las teorias en

relacion con las referencias y otras investigaciones, en las que se llego a
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2.1.3.

2.14.

determinar las relaciones entre las variables y los conceptos para la viabilidad

de la elaboracion del aceite de oliva.

Enfoque de la Investigacion

Hernandez-Siamperi (2018) indica que el enfoque de la investigacion

cuantitativa se tiene caracteristicas, procesos y fortalezas de la investigacion.

El actual estudio tiene un enfoque cuantitativo, adecuado a que se realizd una
serie de procesos organizados en forma secuencial para demostrar la factibilidad

de la elaboracion del aceite de oliva.

La cual inicio desde la fase de la idea, el planteamiento del problema, la
formulacion de la hip6tesis y la descripcion de las variables, el planteamiento de
la investigacion, recopilacion de la data, su interpretacion y el desarrollo de los
diferentes resultados que se puedan presentar, esta etapa se puede observar con
mayor detalle en el capitulo 3 el desarrollo secuencial de los estudios de

mercado, técnicos y econémicos financieros.
Disefio de la investigacion

Cresweell (2013) menciona que los disefios experimentales son estudios de
intervencion porque el investigador genera una situacion, para luego realizar la
explicacion cual es el efecto de los elementos involucrados en la
investigacion, luego haciendo una comparacion del grupo de control que no

experimenta el tratamiento.

Hernandez y Mendoza (2018) denominan a los disefios experimentales cuando
el investigador manipula las variables y establecer un posible efecto en ellas, en

donde se tiene 3 caracteristicas fundamentales:

1.- Manipulacion Intencional de una o variables independientes.
2.- Medicion de las variables dependientes.

3.- Control sobre la situacion experimental.

El presente de trabajo de investigacion es de disefio experimental, porque la

implementacion del aceite de oliva es una aplicacion real de los métodos de
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distribucion de planta, ademas veremos el efecto que produce en la calidad y en
la produccion del aceite de oliva.
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2.2.

Operacionalizacion de la Variable

Tabla 3: Operacionalizacion de la variable independiente

Evaluacién Econémica

Célculo de Arreas
Factor Maquina
Distribucion General
Distribucion al Detalle
VAN, TIR

B/C, punto de equilibrio

de Analisis de
Procesos,

Diagrama de
Recorrido, Tabla y
Diagrama
Relacional

Variable Definicion Definicion Dimensiones Indicadores Instrumentos Disefio
conceptual operacional
Implementacion | Es la realizacion y | Que el negocio | Estudio de Mercado Andlisis de la Oferta. Encuesta de
ejecucion del | alcance las mercado.
estudio. ganancias Analisis de la Demanda Experimental
sostenibles en el o .
. Localizacion de planta Nivel
tiempo, con un
renqi_miento Ingenieria  de  la | Tamafio de la Planta Descriptivo
positivo. Implementacion Fichas  Técnicas,
Proceso Productivo Diagrama de Explicativo
Flujos, Diagrama

Fuente: elaboracion propia
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2.3.

2.3.1.

2.3.2.

Poblacion y muestra

Poblacion

Se designa como poblacion, a la integridad de personas, que universalizaran
las conclusiones de la investigacion, que se encuentran demarcados por
singularidades comunes y que son especificados tanto en el espacio como

tiempo.

Bernal (2010) sefialo: “Es la integridad de componentes o persona que
presentan ciertas particularidades similares y sobre las cuales se va realizar
conclusiones o bien unidad de estudio” (p. 160).

La poblacion estuvo constituida por las hombres y mujeres que utilizan y
consumen de preferencia aceite de oliva, las cuales viven o frecuentan el
perimetro de San Juan de Lurigancho-Lima-Peru teniendo una cantidad de

2000 personas.

Muestreo y Muestra

Segun lo define Arias (2006), el muestreo Intencional u opinético, es aquel
donde los elementos maestrales son escogidos en base a criterios o juicios

preestablecidos por el investigador.

2.3.2.1.

Muestreo

Namakforoosch (2015) indica que el muestreo probabilistico es un muestreo
en el cual todos los elementos de la poblacion tienen la posibilidad de ser

seleccionados

El actual estudio, tuvo como muestreo lo probabilistico siendo el muestreo

aleatorio simple teniendo la siguiente formula:
Calculo del tamafio de muestra

_ N(Z)Vxpxq
- (N—-1)e? + Z2 pxq

n
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2.4.

Donde:

n= Tamario de muestra
z=Distribucion normal

S= varianza de la poblacion
e= margen de error
Reemplazando datos:
n=?

N= 2000

e = 5% =0.05

Z =1.96 (tabla de distribucion normal para el 95% de confiabilidad y 5%

error)
p=0.50
g=0.50

2000x 3.84x 0.5x0.5
n=
1999x0.0025 + 3.84x0.5x0.5

n =322

Técnicas e instrumentos de recoleccidon de datos, validez y
confiabilidad

En las técnicas de recoleccion de datos se utilizo el cuestionario, la entrevista, y

el analisis documental.

En la observacion se recopilo los datos de los pobladores de zonas del distrito
San Juan de Lurigancho sus preferencias al consumo de tipos especialmente en
las zonas de los centros comerciales y también en los lugares donde se practican

deporte y gimnasio.
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En el cuestionario se realiz6 para completar con la observacion para recopilar los
datos directamente al consumidor sus preferencias y frecuencias de consumo de

aceite de oliva.

Tienen los siguientes instrumentos (Anexo N° 01):
El cuestionario

Reqgistros que se utilizaron para la obtencion de datos

El recuento data de los sectores de consumo como las revistas y boletines del

sector de la produccion

2.5. Métodos de analisis de datos

Inicialmente se ordend en una hoja Excel y luego utilizamos el programa
SPSSv25 para obtener medias, varianzas y graficos de barras y pasteles d
interpretacion de resultados. Al respecto: Hernandez, Fernandez y Baptista
(2014, p.272), definen:

En la actualidad, el analisis cuantitativo de los datos se lleva a cabo por
computadora u ordenador. Hoy en dia con la presencia de programas de software
no se realizan célculos en forma manual, todo se procesa de forma automatizada

y con alta precision de los datos analisis descriptivo.

La estadistica descriptiva serd la base de los calculos de

interpretacion.

Cordoba (2003), “se denomina estadistica descriptiva, al conjunto de métodos
estadisticos que se relacionan con el resumen y descripcion de los datos, como

tablas, graficos y el analisis mediante algunos calculos “(p.1).

En este andlisis se utiliza, los histogramas, graficas de barras y las tablas de

frecuencias, clasificandose en;

Las medidas de tendencial central (media, media aritmética, mediana, moda), y
las medidas de dispersion (desviacion estandar, varianza,) con la finalidad de

evaluar estadisticamente los datos seleccionados y procesados.
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2.6.

2.7.

Procedimiento de la Recoleccién de Datos

El procedimiento de la obtencién de los datos, se programé un conjunto de
actividades teniendo el objetivo de realizar el estudio de mercado para analizar el
producto de elaboracion (aceite de oliva). Se identifico las fuentes de
informacion que son los consumidores en la cual se ubican en los principales
centros comerciales y centros deportivos (gimnasios, centro de esparcimiento,
etc. en el distrito de San Juan de Lurigancho ubicadas en las zonas. Se elabor6
un cuestionario de preguntas donde se hizo el trabajo de campo, y en el analisis
documentario se procedié a investigar en los boletines estadisticos de los
ministerios de gobierno, camara de comercio, gobiernos locales, etc. Teniendo
una muestra 322, siendo los recursos autofinanciados en un tiempo de
recoleccion de datos de dos meses. Para identificar nuestra respectiva demanda y

oferta.

Aspectos Eticos

La investigacion se realizd con parametros de la ética profesional, es asi, que se
evitd reproduccién o copia de otros estudios y/o investigaciones, con
compromiso y registrando todos los datos, derechos de autores consultados
como fuentes primarias o secundarias en el proceso de recoleccion de
informacion. Consentimiento o Aprobacion de la Participacion: es necesario que
los participantes proporcionen el consentimiento explicito acerca de su
colaboracion. Las formas de aprobacion deben adaptarse a los consentimientos
requerimientos legales de la localidad donde se lleve a cabo la investigacion o
aprobacion. Confidencialidad: no se revele la identidad de los participantes; ni se
indique de quiénes fueron obtenidos los datos y anonimato.; No traiciona la
confianza de los participantes es una seria violacion a los principios de la ética y
la moral.

Los resultados son veraces y los reportes son con honestidad. En la investigacion

no tienen cabida el racismo o la discriminacion.
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3.1. Estudio de Mercado

RESULTADOS

PREGUNTAS ~T

PORCENTAJE. ENCUESTADOS 1. Sexo -

RESPUESTAS -

B Hombre  ® Mujer

Walores

Gréfico 2: Pregunta 1
ANALISIS:

La encuesta muestra que el 54% de las encuestas estan realizadas por las mujeres, y un

46% son varones

PREGUNTAS -

PORCENTAJE. ENCUESTADOS 2. Edad w7

RESPUESTAS -

m18-25 H26-32

33-40 M 41-a mas

Valores

Gréfico 3: Pregunta 2

ANALISIS:

La encuesta muestra que el 54% de las encuestas estan realizadas son de mujeres, y un
46% son varones encuestados.
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PREGUNTAS

PORCENTAJE. ENCUESTADOS 3. ;Cual es tu nivel de ingresos? v

RESPUESTAS hd

W 100-930
= 1501 - 2000
2000 a mas

W 931 -1500

0.00%

Valores

Grafico 4: Pregunta 3

ANALISIS:

El nivel de ingresos de las personas encuestadas entre méas de 931 y 1500 representa el

54%, mientras un 23% tienen un ingreso entre 1500 y 2000 soles.

PREGUNTAS -

PORCENTAJE. ENCUESTADOS 4. (Cual es tu ocupacion? W

RESPUESTAS -

22.95%

B Estudiante

M Trabajador dependiente

Trabajador
Independiente

Valores

Grafico 5: Pregunta 4
ANALISIS:

La ocupacién de los encuestados en su mayoria son Trabajadores dependientes

mostrando un 54% de las encuestas.
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PREGUNTAS T

PORCENTAJE. ENCUESTADOS 5.;Usted consume Aceite de Oliva? v

0.00%

RESPUESTAS e

H No | Si

Valores

Grafico 6: Pregunta 5

ANALISIS:

El 100% de los encuestados mencionaron que, si consumen el Aceite de Oliva,

mostrando asi un mercado que demanda dicho producto.

PREGUNTAS T

PORCENTAJE. EMCUESTADOS 6.;Qué marca de Aceite de Oliva compra? -

22.95%

18.03%

RESPUESTAS n

u i o
0.00% Acaville Bells

El Olivar  m Otros

H Primor

Valores

Gréfico 7: Pregunta 6

ANALISIS:

Entre los encuestados mencionaron que la marca mas consumida es el Olivar con un

45%, mientras un 23% consume Primor.
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PREGUNTAS

PORCENTAJE. ENCUESTADOS 7.;Qué tipo de aceite de Oliva consumes? v

RESPUESTAS hd
B Aceite de Oliva Extra
virgen
B Aceite de Oliva Puro

Aceite de Oliva Suave

B Aceite de Oliva virgen

0.00%

Valores

Grafico 8: Pregunta 7

ANALISIS:

Entre los encuestados mencionaron que el 46% consumen el tipo de Aceite de Oliva

virgen, mientras un 37% prefieren el aceite de aceite de Oliva extra virgen.

PREGUNTAS -

PORCENTAJE. ENCUESTADOS 8.;En donde compra usted el Aceite de Oliva? v

RESPUESTAS -

B Bodegas
B Mercados locales
Otros

H Supermercados

0.00%

Valores

Grafico 9: Pregunta 8
ANALISIS:

El 46% de los encuestados compran el aceite de oliva en Supermercados, mientras en

41% lo compra en mercados locales.
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PREGUNTAS T

PORCENTAJE. ENCUESTADOS 9.;Qué precio promedio paga actualmente por el Aceite de Cliva? v
0.00%
RESPUESTAS -4
m10-15
m16-20
21-25
M 26 —a mas.

Valores

Grafico 10: Pregunta 9
ANALISIS:

El precio que paga actualmente las personas encuestadas es de 16 — 20 soles

representado por un 41%, mientras un grupo de 37% paga entre 21 — 25 soles.

PREGUNTAS T

PORCENTAJE. ENCUESTADOS 10.;Con que frecuencia compras el Aceite de Oliva? hd

0.00%

RESPUESTAS hd
B Cada 2 meses
= Mensual
Quincenal

63.93%

M Semanal

Valores

Gréfico 11: Pregunta 10
ANALISIS:

La frecuencia de compra de los consumidores y encuestados es de manera quincenal,

esto representa un 64%.
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PREGUNTAS

PORCENTAJE. ENCUESTADOS

Valores

11.;Qué tamarfio de presentacion del Aceite de Oliva consume?

13.11%

RESPUESTAS hd

mlL 200 ml

250 ml M 500 ml

ANALISIS:

El tamafio de las presentaciones mostradas en la encuesta

Grafico 12: Pregunta 11

consumidores es de 200 ml.

preferidas por los

PREGUNTAS -

PORCENTAJE. ENCUESTADOS

Valores

12.;Qué aspectos es el mas importante a la hora de comprar un aceite de oliva?

0.00%

0.00%
0.00%

-
RESPUESTAS o
H Calidad B Necesidad
Otros H Precio
W Tamafio

ANALISIS:

Gréfico 13: Pregunta 12

El 69% de los encuestados mencionaron que el aspecto mas importante para ellos a la

hora de la compra es del precio seguido por la calidad.
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PREGUNTAS T

PORCENTAJE. ENCUESTADOS 13.Indique el nimero de presentacion le gusto mas v

13.11% RESPUESTAS -

Valores

Gréfico 14: Pregunta 13
ANALISIS:

Entre las muestras que mostramos a los encuestados ellos preferian el modelo nimero 1

representando un 46% de los encuestados.

PREGUNTAS T

PORCENTAJE. ENCUESTADOS 14;Cuanto estarias dispuesto a pagar por nuestro Aceite de Oliva? hd

0.00%
0.00%

RESPUESTAS hd
m10-15

m16-20

21-25

B 26 —a mas.

Valores

Gréfico 15: Pregunta 14
ANALISIS:

El precio que estaria dispuesto a pagar los encuestados por nuestro producto seria entre
16y 20 soles.
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3.2

Procedimientos para la Localizacion

3.2.1. Método de ranking de factores:

Para la realizacion de este estudio, se lleg0 a discutir este tema desarrollando
otra vez la técnica de clasificacion de macro localizacion, asimismo, se
encuentran diferentes causas que participan en la ubicacion de la planta,

tenemos asi los siguientes:

A. DISPONIBILIDAD DE MANO DE OBRA

Se tomo en consideracion a las personas que ya se encuentran en la edad
de trabajar de la demarcacion de las zonas que se encuentren alrededor
del distrito de San Juan de Lurigancho. Segln Instituto Nacional de
Estadistica e Informatica - INEI En san juan de Lurigancho se concentra

un gran porcentaje de mano de obra.

. CERCANIA AL MERCADO CONSUMIDOR

Generalmente a mayor cercania del mercado, mayor la capacidad de la
empresa de influir sobre las decisiones de compra de las personas del
entorno debido al impacto social de la misma. Por tal razon se ha

considerado como un factor muy importante.

. SERVICIOS DE TRANSPORTE

Hoy en dia el servicio de transporte esta al alcance de todos, el distrito de

san juan de Lurigancho no es ajeno a ello.

. ELIMINACION DE DESECHOS

La eliminacion de desechos hoy en dia es un factor que muchos
ciudadanos aplauden, y mejor si la planta cuenta con un sistema de

tratamientos de aguas residuales

. SUMINISTRO DE AGUA

El suministro de agua ha sido considerado como el elemento mas
significativo, esto debido a que es el insumo fundamental para fabricar el
aceite de oliva, la disponibilidad de agua en el distrito de San Juan de

Lurigancho es positiva.
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F. REGLAMENTACIONES SOCIAL DE CADA ZONA
Se evidencia que el distrito de San Juan de Lurigancho esta repartido por
zonas, las cuales algunas son méas conservadoras que otras, y en algunos

casos se llegd a conocer que son muy liberales.

G. PROXIMIDAD DE MATERIAS PRIMAS
La obtencion de aceite de oliva, es a partir de la aceituna, la que se
encuentra en la zona sur del pais. La importancia que representa para la
ubicacion de la planta la cercania con este es insumo es alta, ya que asi

estaremos disminuyendo costos de transporte entre otros.

H. TERRENOS
Se tomo en cuenta para este estudio los terrenos que se encontraban
disponibles y también el costo de los mismos. Seguidamente se esta
detallando la tabla de enfrentamiento para colocar el analisis adecuado a
cada uno de los factores en relacion de su significacion. Para poder

realizar una clasificacion 6ptima. Se considero lo siguiente:

La cercania a los consumidores de aceite de oliva es mas importante que
todos los factores debido al producto que vendemos.

El abastecimiento de agua es mas importante que la cercania que se tiene
a la materia prima porque es un recurso sustancial para fabricar del aceite
de oliva.

Los reglamentos de cada zona son menos importantes que la proximidad
de la materia prima, pero es mas importante que el costo del terreno.

El costo del terreno es méas importante que la disponibilidad de mano de
obra, debido al gran porcentaje que hay en la zona.

La eliminacion de los desechos es menos importante que la

disponibilidad de mano de obra, pero mas importante que el transporte.
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3.3. Tabla de enfrentamiento de factores
Tabla 4: Enfrentamiento de factores

FACTOR A B C D E F G H CONTEO PONDERADO
A X o 1 1 o (o] (0] (0] 3 8

B 1 X 1 1 1 a1 1 1 8 22

C o o X (0] (0] (0] o (0] 1 3

D o o 1 X (0] o o (0] 2 6

E 1 o 1 1 X 1 1 1 7 19

F 1 (0] 1 1 (0] X o 1 5 14

G 1 (o] 1 1 (o] 1 X 1 6 17

H 1 (0] 1 1 (o] (0] o X 4 11
36 100

Ranking de Factores:

FACTOR DE LOCALIZACION

CERCANIA AL MERCADO CONSUMIDOR
ABASTECIMIENTO DE AGUA

PROXIMIDAD DE MATERIAS PRIMAS
REGLAMENTACIONES SOCIAL DE CADA ZONA
TERRENOS

DISPONIBILIDAD DE MANO DE OBRA
ELIMINACION DE DESECHOS

SERVICIOS DE TRANSPORTE

TOTAL

Tabla 5: Resultado de los factores de localizacion

PONDERADO (%)

22
19
17
14
1
8
6
3

100

ZONA 01

cal.

B BN w oo

punt.

a4
95
51
28
a
32
60
12
366

ZONA 02

cal.

U w o B W

punt.

66
95
68
84
33
40
60
12
458

ZONA 03

cal.

B 0 Wk OO B N

punt.

44
95
68
84
11
24
48
12
386

ZONA 04

cal.

w oo oo N B U1 W B

punt.

88
57
85
56
22
48
48
9
413

ZONA 01, ZONA 02, ZONA 03, ZONA 04, ZONA 04 ZONA 05,

ZONA 05
cal. punt.
4 8
3 57
4 68
6 8
7 77
4 3
8 48
4 12

466

ZONA 06, ZONA 07, ZONA 08.

ZONA 06

cal.

N OO o U WS

punt.

88
57
85
56
66
48
36
6
442

ZONA 07

cal.

N B U1 N0 U N W

punt.

66
38
85
112
22
40
24
6
393

ZONA 08

cal.

= B R 00 U N

punt.

22
38
85
112
1
8
24
3
303

En resultado, a la ubicacién
escogida para la planta de
fabricacion y distribucion de
aceite de oliva en San Juan
de Lurigancho-Lima-Peru
esta localizado en la zona 05
la que tiene el maximo
puntuacion  (ranking de
factores).
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3.4. Diagrama de operaciones de aceite de oliva (DOP)

Materia Prima: Oliva

Recepcion

Pesado

Limpieza

Molienda

Amasado

Liquidos

Separacion
—

900900

Almacenaje

Envasado

Aceite de oliva

090 <

OPERACION . 8

INSPECCION 2

ALMACENADO v 1

Gréfico 16: Diagrama de operaciones de aceite de oliva
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3.5.

Diagrama de Actividades (DAP)

Tabla 6: Diagrama de actividades

DIAGRAMA DE FLUJO DEL PROCESO

Diagrama No. 1 Hoja No. 1 OPERARIO O MATERIAL O EQUIPO ||
Objetivo: Revision del proceso para elaboracion del aceite RESUMEN
de oliva.
ACTIVIDAD ACTUAL PROPUESTO ECONOMIA

Operacion 9
Proceso analizado: Transporte 1

Espera 1
Metodo: Inspeccidn 1
Actual | Propuesto [ Almacenamiento 2
Localizacidn: San Juan de Lurigancho Distancia (m)

Tiempo (hr/hombre)
Operario: Trabajador Costo

Total 14
Elaborado por: Fecha: .

Comentarios
Elias Carhua 0/106/2019
Simbolo
Descripcidn Cantidad | Distancia | Tiempo Ol:> D D v Observaciones
Recepcion de materia prima (aceituna) 1 ® Realizar inventario
Seleccion del producto 1 [ )
Lavado del producto 1 [ J
Despalillado de los productos 1 o
Inspeccidn de los productos 1 o Registrar datos
Molienda del producto 1 @
Centrifugado del producto 1 [ )
Amasado de los productos 1 [ )
Separacién y/o extraccidn del producto 1 [ )
Almacenado del producto 2 [ Realizar inventario
Envasado de los productos 1 [ )
Almacenado y/o paletizado del producto final 1
Distribucion del producto final 1 [ )
TOTAL 14
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3.6.

Balance de materiales y Diagrama de flujo del proceso de

transformacioén de aceitunas en aceite de oliva

Materia prima
2,400 kg/dia de aceltunas
Meiine
(Triturar las acetunas) = .
DATOS DE OPERACION
2 Entran y se trituran & 100% En 1 hora se trabajan 12 [abas
" peso de aceitunas, o/u de 25 kg
dando 300 kg
Batidora r
. : 8 hern dia se tratan
(me a “'Mﬂ) Todo lo que entra en la En ;.% kg
| batidora se homogeniza y
e || saleel100%deloque | | BALANCE DE MATERIALES
l entra Con este materal se cotiene
Prensa Hidraulica 480 litres de aceite por d'a
(Pora separer el aceite y el |€| SO0 SAle COMO un Keke
gus) prensado, como residuo (50| | (Relacién de 1 itro por 5 kg de
% en peso) aceltuna)
Pl - El otro 50% en pesa es un
liquido: que Incluye el
ACEITE y o que se
Decantador /“\
(Para separar el aceite y el denomina ¢! jugo de -~
agua del LIQUIDO) e st | ©1Jug0 d@ acaituna también
Mezcia de 30% y 04% El 64%: se retra of jugo de | | dencminado "ALPECHIN', se
aceituna” (agua mas puede USar Para separar un
e F resciuos finos) aceite de menor calidad por
El 30% en peso es el decantacion
Filtro simple ACEITE
(para limpiar ¢ aceite,
disminuyendao su turbidez) Se cbtiene Aceite de
Oliva Virgen con acilez
mayor @ 1 hasta 1.5
Fitro vertical (El 18 % de la carga en
(Aumentar la transparencia peso es ACEITE)
del acete mediante
fitracién con algodan)

Gréfico 17: Balance de materiales y diagrama de flujo de proceso de

transformacion de aceitunas en aceite de oliva
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3.7. Sistema Continuo de dos y tres fases.

ACEITUNA @ E o @'ﬁ
‘ AGUA SI SE - —
§ = NECESITA ™

59
— £ AGUA S SE '
MOLINO ﬁ@m‘__ MOLINO @ r NECESITA

¥ |

BATIDORA BATIDORA
4 L3
BOMBA MASA ) CA BOMBA MASA
WA DE MASA DE
ACEITUNA Mase
DILUIDA

. ORUIO Ul
H =50% HUMEDAD

ACEITE

1 ALPECHIN
EN

FINOS
: VIBROFILTRO
VIBROFILTRO || © VIBROFILTRO
ALPECHIN
RESIDUAL
AGUA
& ACEITE
RESIDUAL
e | ALPECHIN
. AGOTADO
TERMINADO TERMINADO

llustracion 1: Sistema continuo de dos y tres fases

Tres fases, con consumo de agua (600-1000 litros agua/Tm) Dos fases, sin consumo de agua
y produccién de alpechin. (solo en el centrifugado 50 litros/Tm)
y sin produccion de alpechin.
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3.8. Equipos y herramientas

3.8.1. Faja Transportadora

La faja transportadora es utilizada para transportar las aceitunas a lo largo del
proceso de obtencidon del aceite de oliva.
Esta constituida en gran parte por acero inoxidable 304, lo cual resulta ser apto

para los alimentos.

llustracion 2: Faja transportadora

3.8.2. Seleccionadora Calibradora

La mesa de seleccion calibradora, tiene por finalidad en nuestro proceso
productivo, el de permitir escoger las aceitunas que se encuentran en buen
estado, de las que no lo estan; el material del que estd compuesta es de acero
inoxidable, estd compuesta por veintidds cuerdas, y tiene un espacio para 8 a 10

personas.

llustracién 3: seleccionadora 68



3.8.3. Molino de Martillo

El molino de martillo es un equipo que se utiliza para moler las aceitunas que ya

fueron previamente seleccionadas.

0713

llustraciéon 4: molino de martillo

3.8.4. Batidora

La batidora es una maquina que esta hecho a base de acero inoxidable, se puede
utilizar para procesos en frio o caliente; tiene una capacidad de 100 litros, su
funcionamiento es mediante un motor eléctrico y cuenta con unas paletas que
son intercambiables. Se utiliza para ablandar la masa que ha formado la aceituna

y despojar el aceite de la misma.

llustracién 5: Batidora
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3.8.5. Prensa

La prensa es una maquina que esta fabricada con acero inoxidable; que, en el

proceso de obtencion de aceite de oliva, nos sirve para la extraccion del aceite.

llustracién 6: Prensa

3.8.6. Centrifugadora

La centrifugadora es un equipo de acero inoxidable, que sirve para disgregar el
agua del aceite de oliva, haciendo uso de la fuerza centrifuga que

constantemente esta siendo controlada.

llustracion 7: centrifugadora
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3.8.7. Embotelladora

La embotelladora es una maquina que va a llenar los envases ya sean botellas
con el aceite de oliva. Tiene una capacidad de llenar envases 720 litros por cada

hora.

A

llustracién 8: Embotelladora

3.8.8. Tapadora Semi automatica

La tapadora semi automatica es una maquina eléctrica, que sirve para tapar los

envases que utilicen la tapa de tipo polfer que son de aluminio.

llustracién 9: tapadora semi automatica
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3.8.9. Etiquetadora Automatica

La etiquetadora automatica esta especialmente disefiada para realizar el
etiquetado de diferentes envases, como los que pueden ser botellas de forma

redonda o los envases que sean de forma cilindrica.

llustracién 10: Etiquetadora automatica

72



3.9.

Sistema Eléctrico

Grafico 18: Plano de distribucion eléctrico
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batido

Zona de Procesos

—

1lm

Leyenda de Electricidad

Tablero Electrico

Interruptor

Interruptor conmutador

Enchufe Monofasico

Conexion a Luminaria

Extintor

BBGW}M)N

Luz de Emergencia
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3.9.2. Distribucion eléctrica de la micro planta de aceite de oliva
e La planta contara con 1 tablero General
e Contara con 2 sub tableros
- 1tablero de luminarias (TL)

- 1 tablero de equipos y herramientas (TEH)

3.9.3. Calculo del Tablero de luminarias (TL)

Este tablero esta capacitado para soportar el consumo de 15 luminarias de 100 W
e Calculamos la potencia total de las luminarias
15 x 100w = 1500W
e Calculamos el corriente
1500w / 220v = 6.9 A
El consumo total de las luminarias es 6.9 A

La llave general de las luminarias sera de 10 A

3.9.4. Calculo del tablero de equipos y herramientas:

Tabla 7: Célculo del tablero de equipos y herramientas

Lista de Equipos Potencia |Und
Faja Transportadora 0.75 kW
Seleccionadora Calibradora 0.75 kW
Molino Martillo 2.2 kW
Batidora 1.5 kW
Prensa 4.4 kW
Centrifuga 2.6 kwW
Embotelladora 0.37 kW
Tapadora Semiautomatica 0.18 kW
Etiquetadora Automatica 0.5 kW
total 13.25 kW
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. Potencia total = 13.25 x 1000 = 13250 w

. Calculamos la corriente
13250w / 220v = 60.22 A

El consumo total de los equipos es 60.22 A

La llave general de las luminarias serd de 10 A

3.10. Implementacion del sistema eléctrico de una micro planta de aceite de oliva

La instalacion de la micro planta de aceite de oliva tendré el siguiente esquema de

propuesta de instalacién eléctrica:
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GRAFICO 19 IMPLEMENTACION DEL SISTEMA ELECTRICO DE LA MICRO PLANTA

Fuente: Equipo de Trabajo
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En la cual este trabajo de investigacion muestra los siguientes puntos de conexion desde

la acometida, y zonas de distribucion de las diversas areas de produccion.

Grafico 20: Conexiones de acometida y zonas de distribucion

rcuntos independientes

Caja de distnbucion
Cuadro ‘ P
de mando
i - -
- >
penv ¢ V > _
A ~ 7
: . . . s (]
() s & By
] & " G0 ’
: . DA g 2N Toma
, JO7 R : PN L] || | - de comiente.
3 ‘\‘\‘/' & ’ SN | | % | >

ntermuptor

3.11. Distribucion general
3.11.1. Tabla relacional
Se precisa la distribucién de la planta.

Para la distribucion de la planta se utilizara el método de la tabla relacional de

actividades.
e Prioridades de relacion

Tabla 8: Prioridades de relacion

Letra Prioridad

A Necesariamente juntas
E Juntas

I Importante

@) Indiferente
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U Separadas

X Indeseable

Con esta informacién se elaboré la tabla de relacién de actividad. En ella se

aprecia la necesidad de la cercania de las areas y permitié hacer un adecuado
disefio de planta.

3.11.2. Diagrama relacional de actividades

Gréfico 21: Diagrama de relacion de actividades

1 | Patio de maniobras i
CA N
2 |Zonadecargay descarga DT D
3 | Almacén de materia prima \A/y\ll/(i\
d P /,A\\A\/u\\_’\'/‘?\/\
4 |Almacén de insumos :\XQ‘%;E/?A&E:E S
5 | Zona deproduccion \!{E\(\Cf\l;;,\(()ﬁii’\l;/l’\\
6 | Zona de aduanaje DA DT OB U D,
A>T XO XX < U X U
7 |Almacindeproducto teminade >< O ><O X X <X U X U X _U>
- O <0 > X < U > U X Vo>
8 | Area de calidad e \L’/;:E \L/C_\/lz' 7 U .l:\ U~
1 < > > _4 < ./.-\\ o
9 |Oficinas de planta Sl Sy e
TR L0 >} U X U XX U
10 | Servicios Higiénicos X U AU XU >
CUARO0O XU
11 | Comedor X0 XU >
L0 XX 0>
12 | Ofidnas Administrativas ’:E\ o
13 | Recepcion e

\

Los objetivos para la distribucion de planta:

e Comunicacion eficaz entre las areas de trabajo.
e Disminuir/ evitar retrasos en produccion.

e Maximizar el uso de recursos.

3.11.3. Diagrama de recorrido

Segun los objetivos, los principios para la distribucion de planta fueron: integracion

entre las areas, flujo y minima distancia recorrida. Se dibujaron las relaciones. Las letras
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‘A’ se unieron con cuatro lineas, las ‘E’ con tres, las ‘I’ con dos, las ‘O’ con uno y la

‘U’ con cero. Lo indeseable se traz6 con lineas zig — zag.

llustracién 11: diagrama de recorrido

Fuente: Elaboracion Propia

3.12. Calculo de superficies

Para la evaluacion de estos cuadros se usard K= 0.15, ya que ese es el valor para

la industria alimentaria.

Tabla 9: Célculo de superficies

DESHOJADO Y
2.17 1.41

LAVADO

PESADO 1.2 1.2

MOLINO vy |13 5
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BATIDORA

CENTRIFUGA

3.75 1.85
HORIZONTAL
CENTRIFUGA

1.2 0.8
VERTICAL
ALMACEN DE

0.37 0.2
ACEITE
EMBOTELLADO 0.9 0.45

Fuente: Elaboracion propia

Tabla 10: Determinacion de puestos

Puestos n N Ss Sg Se St
DESHOJADO Y
3 3.1 9.2 1.8 14.1
LAVADO
PESADO 1 1.4 1.4 0.4 3.3
MOLINO Y
3 6.5 19.5 3.9 29.9
BATIDORA
CENTRIFUGA
3 6.9 20.8 4.2 31.9
HORIZONTAL
CENTRIFUGA
3 1.0 2.9 0.6 4.4
VERTICAL
ALMACEN DE
1 0.1 0.1 0.0 0.2
ACEITE
EMBOTELLADO 2 0.4 0.8 0.2 1.4
TOTAL |85.2

Fuente: Elaboracion propia
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Necesitamos un area aproximada de 86 m? para el area de produccion

3.13. Implementacion del Layout

o ‘ o & . = N CZ'__ MP‘EEZ‘LA l\

m ol § ccoctodmio H : H o
senvjtios 2 | 45 BE EE EE
HIGIENICOS

1 HEBE BE BH
ﬂ AREADE
PRODUCCION
C’_EL\‘I _ SALIDA N >
o ] 1Al e
© () 5
E @ E E CONTABILIDA!

AREADE t_a} ‘{:::b m —

RECREACION | A\ - | Ll ID._

lustracion 12: Implementacion layout

Fuente: Elaboracion Propia



3.14. Andlisis financiero

3.14.1. Inversioén fija

Representa el 48% de la inversion total, conformado por la inversion fija

tangible e intangible.
3.14.2. Inversidn fija tangible

Detalla los diversos costos a invertir en los equipos y muebles que tendra la

tienda comercial.

Tabla 11: Inversion fija

UNIDADES COSTO UNITARIO COSTO TOTAL

I. INVERSION FIJA S/. 88,946.42
1. INVERSION FIJA TANGIBLE S/. 84,016.90
Equipos y muebles de oficina S/. 11,326.00
Equipos S/. 4,698.00
Computadora 2 Sl. 1,599.00 | S/. 3,198.00
Impresora multifuncional 2 S/. 500.00 | S/. 1,000.00
Teléfono 5 S/. 100.00 | S/. 500.00
Muebles S/. 1,200.00
Escritorio 1 Sl. 500.00 | S/. 500.00
Mesa y sillas de reunion 1 Sl. 200.00 | SI. 200.00
Silla de escritorio 4 SI. 50.00 | S/. 200.00
Archivador 2 SI. 150.00 | S/. 300.00
Equipos adicionales S/. 5,428.00
Grupo electrogeno 1 Sl. 4,000.00 | S/. 4,000.00
Dispensador de agua 1 Sl. 650.00 | S/. 650.00
Cafetera Eléctrica 1 S/. 79.00 | S/. 79.00
Hervidor 1 SI. 119.00 | S/. 119.00
Friobar 1 Sl. 510.00 | S/. 510.00
Cartuchos para la impresora 1 Sl. 30.00 | S/. 30.00
Utiles de oficina 1 SI. 40.00 | S/. 40.00
Equipos y muebles para el negocio S/. 72,690.90
Equipos S/. 70,500.00
Kit completo 1 S/. 25,000.00 | S/. 25,000.00
Equipo de calidad 1 Sl. 5,000.00 | SI. 5,000.00
Empaquetadora 1 Sl. 3,500.00 | S/. 3,500.00
Racks 2 S/. 1,000.00 | S/. 2,000.00
Cisterna 1 S/. 2,500.00 | S/. 2,500.00
Parihuelas 50 Sl. 250.00 | S/. 12,500.00
Jabas 200 Sl. 100.00 | S/. 20,000.00
Montacarga 1 Sl. 15,000.00 | S/. 15,000.00
Muebles S/. 1,330.00
Mesa de trabajo 2 Sl. 150.00 | S/. 300.00
Mesa de alimentos 1 SI. 130.00 | S/. 130.00
Estante de metal 3 S/. 300.00 | S/. 900.00
Otros S/. 860.90

ELABORACION: El grupo de trabajo
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3.14.3. Inversion fija intangible

Se detalla los diferentes puntos a realizar desde la preparacion para la ejecucion

de la instalacién de los servicios del local.

Tabla 12: Inversion fija tangible

2. INVERSION FIJA INTANGIBLE S/. 4,929.52
Preparacion del negocio Sl. 2,510.02 | S/. 2,510.02
Constituciéon de empresa Sl. 752.00 | SI. 752.00
Licencia municipal-SJM Sl. 487.50 | S/. 487.50
Gastos de instalacién en el local S/. 1,180.00 | S/. 1,180.00

3.14.4. Capital de trabajo

Esté representado por el 47% de la inversion total que es destinado para dar inicio al
primer mes de operaciones del proyecto, donde se toma en cuenta la existencia,

disponible e exigibles que es detallado en el siguiente cuadro.

Tabla 13: Capital de trabajo

APITAL D RABAJO 87,950.00
1. EXISTENCIA Sl. 70,140.00

Materia prima Sl. 70,000.00 | S/. 70,000.00

GIF S/. 140.00 | S/. 140.00
2. DISPONIBLE S/. 12,810.00
Utiles de oficina combo SI. 10.00 | S/. 10.00
Jefe de Planta persona Sl. 1,800.00 | S/. 1,800.00
Duo Internet (WI-FI)-Teléfono paguete S/. 100.00 | SI. 100.00
Agua recibo S/. 1,200.00 | S/. 1,200.00
Luz recibo Sl. 1,200.00 | S/. 1,200.00
Productos de limpieza combo Sl. 100.00 | S/. 100.00
Transporte SI. 100.00 | S/. 100.00
Contador persona SI. 200.00 | S/. 200.00
Vendedor persona Sl. 1,200.00 | S/. 1,200.00
Publicidad Sl. 3,000.00 | S/. 3,000.00
Gastos de Transporte Sl. 1,500.00 | S/. 1,500.00
Supervisor de Calidad persona SI. 1,200.00 | S/. 1,200.00
Supervisor de Planta persona SI. 1,200.00 | S/. 1,200.00

S/. -

3. EXIGIBLES S/. 5,000.00
Alquiler del local S/. 5,000.00 | S/. 5,000.00

3.14.5. Imprevisto

Consideramos el 5% de la suma de la inversion fija y capital de trabajo por si
varia algun precio de compra en la mercaderia, insumos o incluso en el precio de

los activos.
Tabla 14: Imprevisto

lIl. IMPREVISTO (5%) S/. 8,844.82
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3.14.6. Tasa de crecimiento

La tasa de crecimiento de Sweet Alfajor se basa en las ventas que tienen las
empresas lideres del mercado, esto nos ayudara a proyectar nuestros niveles de
ventas de los alfajores

En el siguiente cuadro mostraremos la tendencia de venta.

Tabla 15: Tasa de crecimiento

> 0.00% 4+ 05%

Ee

010% 14 03%  HE 03% > 02% |4 04% [ 03% |» 02% I -04% [ 04% [ 05%

M 0.3% 4 06% 4 02% + 03% T 04% M 0.5% o 02% b 04% 4 03% 4 03% 4+ 06% 4+ 05%

> 0% M 03% > 01% | 02% | 01% [ 05% [ 04% [ 04% [ 01% & -05% |4 06% |4 04%

DONDE:

MAYOR
PROMEDIO
MENOR

= =

Cabe resaltar que habra meses en donde las ventas sean bajas debido a que en el afio
de difunden con mayor propaganda algunos dulces como los turrones, panetones,
chocolates, que dejarian del lado a los alfajores, pero aun asi se pretende tener un

crecimiento promedio de 0.1% el primer afio debido a que la empresa es nueva en su

Tabla 16: Proyeccién de la demanda

rubro

PROYECCION DE LA DEMANDA

e
[N ™\
Pt | \® s I\
040 { \ / | N
[ \ |

A 03% / | oas%
/ \ \ S\ / \
/ \ o | \ /N _~oam

N N \ |
Vows Vo Y oaox \ §0a0% |

\ et o
Vo

83



3.14.7. Costos de produccion

En los costos de produccion se debe tomar en cuenta los gastos y costos, cuya
sumatoria corresponde al costo total de produccién, esto se toma con la finalidad
de calcular los costos unitarios de produccion, mismos que nos permiten

establecer el precio de venta.

En el siguiente cuadro mostramos los costos del primer mes de produccion de
7000 botellas de aceite de oliva, diferenciando los costos fijos de los costos

variables.

Tabla 17: Presupuesto de produccion

PRESUPUESTO DE PRODUCCION

MAGNITUD

COSTO
VARIABLES

UNIDADES COSTO POR UNIDAD COSTO TOTAL COSTO FIO

, 10.00 S/. 70,000.00 Sl. - 8L 70,000.00
Aceite de Oliva Kg 1 S 10.00 | S/. 70,000.00 S/ 70,000.00
MOD Sl. 2,400.00 S/, - Sl 2,400.00
Supervisor de Calidad persona 1 Sl. 1,200.00 | S/. 1,200.00 Sl. 1,200.00
Supervisor de Planta | persona | 1 |sl. 1,20000 [ /. 1,20000] | |sl. 1,200.00 |
GIF S/, 0.02 S/ 140.00 S/, - Sl 140.00
Etiquetas millar 1 |S/. 0.02 ]S/ 140.00 S/ 140.00‘
GASTO DE VENTAS Sl 570000
Vendedor persona 1 Sl. 1,200.00 | S/. 1,200.00 S/, 1,200.00
Publicidad 1 Sl. 3,000.00 | S/. 3,000.00 Sl. 3,000.00
Gastos de Transporte 1 S. 1,500.00 | S/. 1,500.00 S/. 1,500.00
GASTO ADMINISTRATIVO S. 971000
Utiles de oficina combo 1 Sl. 10.00 | SI. 10.00 SI. 10.00
Jefe de Planta persona 1 S. 1,800.00 | S/. 1,800.00 S/. 1,800.00
Duo Internet (WI-FI)-Teléfono unid 1 Sl. 100.00 | S/. 100.00 Sl 100.00
Agua Lt 1 Sl. 1,200.00 | S/. 1,200.00 Sl 1,200.00
Luz 1 Sl. 1,200.00 | S/. 1,200.00 Sl 1,200.00
Productos de limpieza unid 1 Sl. 100.00 | S/. 100.00 Sl 100.00
Transporte 1 Sl. 100.00 | S/. 100.00 Sl 100.00
Contador persona 1 SI. 200.00 | S/. 200.00 S/. 200.00
Alquiler del local 1 S. 5,000.00 | S/. 5,000.00 S/. 5,000.00
TOTAL Sl. 87,950.00 SI. 15,410.00 S/. 72,540.00

Fuente: Elaboracion Propia

En el siguiente grafico se puede observar como se encuentra conformada la

estructura de costos de la empresa.
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Grafico 22: Estructura de costos

DMINISTRATIVO
11%

GASTO DE VENTAS
6%

MOD
3%

80%

Fuente: Elaboracién Propia

Asi mismo se muestra la distribucion de costos fijos y costos variables que nos ayudara

en el analisis del punto de equilibrio.

COSTO TOTAL

COSTO FUO
18%

COSTO
VARIABLES
82%

Grafico 23: Costo total

Fuente: Elaboracién Propia

3.14.8. Costo unitario

El costo unitario estd basado en el cuadro de costo de produccién, el cual los
insumos o ingredientes se esta comprando al por mayor y de estos se hace un
calculo de las cantidades unitarias que se utilizan en la elaboracién del aceite de

oliva.
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Tabla 18: Costo unitario

m—

Aceite de Oliva mi 1 500 S/. 10.33 | S/. 10.33
Etiqueta millar 1 1000 Sl. 0.02| Sl 0.02
TOTAL S/. 10.35| S/. 10.35

Fuente: Elaboracion Propia

3.14.9. Precio de costo unitario

En el cuadro anterior se muestra en costo unitario por cada unidad de aceite de

oliva siendo su precio de costo unitario S/15.00 de 250 ml.

3.14.10. Precio de venta

El precio de venta de los alfajores segun nuestra encuesta los clientes estarian

dispuestos a pagar S/15.00 nuevos soles.

Se fijo este precio también a la competencia ya que su precio bordeo esta

cantidad en soles.

3.14.11. Margen de utilidad

Para determinar nuestro margen de utilidad, se debe vender un numero de cajas
de aceite de oliva para que la empresa pueda generar utilidad y a su vez
rentabilidad y que la empresa siga en marcha como uno de los principios béasicos

de la contabilidad.

Para ello haremos uso de los estudios del anlisis del punto de equilibrio.

3.14.12. Punto de equilibrio

El punto de equilibrio se interpreta como cuantos productos o en nuestro caso
cuantas cajas de alfajor necesita vender la empresa y no obtendra ni utilidades ni

perdida, pero aun asi la empresa siga en marcha.

A continuacion, determinaremos el punto de equilibrio de la empresa para ello

haremos uso de dos métodos formula y gréfico.
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Tabla 19: Punto de equilibrio

CF
PE =
PV Sl 15.00
Cvu SI. 10.02°
druout B 2 e
CvT SI. 721540 CV  Costos variables unitarios
Q EQUI 3094
P EQUI S/. 46,415.66

Tabla 20: Punto de equilibrio

PV UNITARIO CANTIDAD INGRESO TOTAL COSTO FIJO CV UNITARIO CVTOTAL COSTO TOTAL
Sl. 13.00 3074 Sl. 39,966.91 S/. 15,410.00 S/. 10.02 S. 30,805.26 S/. 46,215.26
S. 14.00 3084 Sl. 43,181.29 S/. 15,410.00 S/. 10.02 S/. 30,905.46 S/. 46,315.46
Sl. 15.00 3094 Sl. 46,415.66 S/. 15,410.00 S/. 10.02 S/. 31,005.66 S/. 46,415.66
Sl. 16.00 3104 S/. 49,670.04 SI. 15,410.00 S/. 10.02 S. 31,105.86 S/. 46,515.86
Sl. 17.00 3114 Sl. 52,944.42 S/ 15,410.00 S/. 10.02 S. 31,206.06 S/. 46,616.06
PUNTO DE EQUILIBRIO

5/.55,000.00

S
o/ 4500000 /6,415,66

35,
S/.35,000.00 === INGRESO TOTAL

INGRESO (P)

COSTO FIIO
CV TOTAL
COSTO TOTAL

S/.25,000.00

S/.15,000.00

3.14.13. Analisis del punto de equilibrio:

La empresa necesita vender como minimo 3094 unidades al mes para poder

tener la empresa en marcha sin generar utilidades ni perdidas en la empresa.

Ahora si lo vemos desde la perspectiva monetaria tendriamos que tener una
venta de S/. 46,414.66 nuevos soles para poder solventar los costos y gastos que

se ocasionaron por la elaboracion.
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3.14.14. Cronograma de pagos

Para iniciar la micro planta, se necesita financiarse o apalancarse con la finalidad
de que este financiamiento ayude en la compra de maquinaria y equipo que son

necesarios para la elaboracion.

Tabla 21: Cronograma de

pagos
PRESTAMO MICROEMRPESA - CONFIANZA
IMPORTE A SOLICITAR S/ 30,000.00 SUB- PRODUCTO PYME
NUMERO DE CUOTAS 36 [~
FECHA DE SOLICITUD 21/11/2018 PERIODO DE GRACIA 0
TASA EFECTIVA ANUAL 71.50% VALOR DEL BIEN 0
TASA EFECTIVA MENSUAL 4.90% IMPORTE DEL SEG. DE DESGRAVAMEN 0.05%
CUOTA MENSUAL S/1,789.31 IMPORTE DEL SEGURO DEL BIEN 0.00%
DIAS DE PAGO 302 TIPO DE SEGURO DESGRAVAMEN
SEGURO DE SALDO DE
PERIODO FECHA DE PAGO CUOTA CAPITAL INTERES DESGRAVAMEN ITF CAPITAL
0 21/11/2018 S/ 30,000.00 | S/ - |S/ - |S/ - |S - |S/ 30,000.00
1 21/12/2018 S/ 1,789.31 [ S/ 319.96 | S/ 1469.35 | S/ 15.00| S/ - |8/ 29,680.04
2 20/01/2019 S/ 1,789.31[ S/ 335.63 | S/ 1,453.68 | S/ 14.84| S/ - s/ 29,344.42
3 19/02/2019 S/ 1,789.31( S/ 352.06 | S/ 1437.24 | S/ 14.67| S/ - s/ 28,992.35
4 21/03/2019 S/ 1,789.31( 8/ 369.31| S/ 1,420.00 | S/ 14.50 | S/ - |[S/ 28,623.04
5 20/04/2019 S/ 1,789.31 | S/ 38740 S/ 140191 S/ 14.31] S/ - |S/ 28,235.65
6 20/05/2019 S/ 1,789.31 [ S/ 406.37 | S/ 1,382.94 | S/ 14.12] S/ - S/ 27,829.28
7 19/06/2019 S/ 1,789.31[ S/ 426.27 | S/ 1,363.03 | S/ 1391 8/ - S/ 27,403.00
8 19/07/2019 S/ 1,789.31[ S/ 44715 8/ 1,342.15| S/ 13.70| S/ - |s/ 26,955.85
9 18/08/2019 S/ 1,789.31 [ S/ 469.05 | S/ 1,320.25 | S/ 1348 S/ - |[S/ 26,486.80
10 17/09/2019 S/ 1,789.31 | S/ 492.03| S/ 1,297.28 | S/ 13.24| S/ - |S/ 25,994.77
1 17/10/2019 S/ 1,789.31 [ S/ 516.13 | S/ 1,273.18 | S/ 13.00] S/ - |/ 25478.65
12 16/11/2019 S/ 1,789.31 S/ 54140 S/ 1,247.90 | S/ 12.74| S/ - s/ 24,937.24
13 16/12/2019 S/ 1,789.31[ S/ 567.92| S/ 1,221.39| S/ 1247| 8/ - s/ 24,369.32
14 15/01/2020 S/ 1,789.31 [ S/ 595.74 | S/ 1,193.57 | S/ 1218 S/ - | S/ 23,773.58
15 14/02/2020 S/ 1,789.31 | S/ 624.92 | S/ 1,164.39 | S/ 11.89] S/ - |S/ 23,148.67
16 15/03/2020 S/ 1,789.31[ S/ 655.52 | S/ 1,133.78 | S/ 11.57] S/ - |8/ 22,493.15
17 14/04/2020 S/ 1,789.31[ S/ 687.63 | S/ 1,101.68 | S/ 11.25| 8/ - s/ 21,805.52
18 14/05/2020 S/ 1,789.31[ S/ 721.31| S/ 1,068.00 | S/ 10.90| S/ - |s/ 21,084.21
19 13/06/2020 S/ 1,789.31 [ S/ 756.64 | S/ 1,032.67 | S/ 10.54 | S/ - |S/ 20,327.57
20 13/07/2020 S/ 1,789.31 | S/ 793.70 | S/ 995.61 | S/ 10.16 | S/ - |S/ 19,533.88
21 12/08/2020 S/ 1,789.31( S/ 832.57 | S/ 956.74 | S/ 9.77] S/ - |8/ 18,701.31
22 11/09/2020 S/ 1,789.31[ S/ 873.35| S/ 915.96 | S/ 9.35[ S/ - S/ 17,827.96
23 11/10/2020 S/ 1,789.31[ S/ 916.12| S/ 873.18| S/ 891[S/ - s/ 16,911.84
24 10/11/2020 S/ 1,789.31( 8/ 960.99 | S/ 828.31| S/ 846 S/ - | S/ 15,950.85
25 10/12/2020 S/ 1,789.31|S/  1,008.06 | S/ 781.25| S/ 7988/ - |S/ 14,942.79
26 09/01/2021 S/ 1,789.31 S/ 1,05743| S/ 731.87 | S/ 74718/ - |/ 13,885.36
27 08/02/2021 S/ 1,789.31[S/  1,109.22| S/ 680.08 | S/ 6.94 S/ - s/ 12,776.13
28 10/03/2021 S/ 1,789.31 S/ 1,163.55| S/ 625.75 | S/ 6.39[S/ - s/ 11,612.58
29 09/04/2021 S/ 1,789.31 S/ 1,220.54 | S/ 568.77 | S/ 5.81| 8/ - |S/ 10,392.04
30 09/05/2021 S/ 1,789.31|S/  1,280.32| S/ 508.98 | S/ 520| S/ - |S/ 9,111.72
3 08/06/2021 S/ 1,789.31 S/ 1,343.03| S/ 446.28 | S/ 456 S/ - |/ 7,768.69
32 08/07/2021 S/ 1,789.31[S/ 140881 S/ 380.50 | S/ 3.88| S/ - S/ 6,359.88
33 07/08/2021 S/ 1,789.31[S/ 1477818/ 311.50 | S/ 3.18] 8/ - |s/ 4,882.07
34 06/09/2021 S/ 1,789.31[ S/ 1,550.19 | S/ 23912 | S/ 2448/ - S/ 3,331.88
35 06/10/2021 S/ 1,789.31|S/ 162612 S/ 163.19| S/ 167 S/ - |S/ 1,705.76
36 05/11/2021 S/ 1,789.31|S/  1,705.76 | S/ 83.55| S/ 0.85) S/ - |8/ 0.00
TOTAL S/ 64,415.03 S/ 30,000.00 S/ 34,415.03
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3.14.15. Flujo de caja

Los siguientes cuadros muestra los saldos mensuales del proyecto de la elaboracion de aceite de oliva que es Ilamado flujo econémico o flujo de

caja, como se observa se presentaran 3 afios (36 meses) del negocio y sus flujos de caja.

Tabla 22: Flujo de caja

Lo [ ¢+ [ 2 [ s [ « [ 5 [ &« [ 7 [ & [ o [ o [ # [ f2 |
| INGRESOS DE VENTA | Sl 10500000]SI. 10547250] Sl 105,367.03]S). 10563045] Sl 105.947.34]S). 106,159.23] S 106,583.87| I, 106,264.12S/. 10647664 ]S/, 106,050.74 ]S/, 106421.92 ]S/, 106.954.03 ]
| EGRESOS | 5. 9736431[Sl  9773630]S. 9765263]S.  97.860.16] 5. 98109.29[ 5. 9827569[S. 98609.71[S. 9836742]Sl. 98525.16] 5. 98,18958]S). 9846235]Sl. 9890078
INVERSION (51, -185,741.4

COSTO DE PRODUCCION Sl 7000000[S. 7031500(S. 7024469]S. 7042030]Sl 7063156[. 7077282]SL 7105591[ 5. 70.84274]S) 7098443[SL. 7070049[Sl. 70947.94[Sl. 7130268
MOD S 240000[S.  240000(S.  240000[S. 240000]S. 240000[S. 240000]S. 240000[S. 240000[S. 240000[S. 240000[S. 240000[S. 240000
GIF S, M000[S.  14083[S.  13086[S.  4035[S.  t4042[S.  4028]SL  14056[S.  13958[S.  14028[S.  13044[S.  14049[S. 1400
GASTOS DE VENTA S 570000[S.  572565(S.  5719%2[S.  57422(sl. 5751435l 576293]S. 578598[S.  576862[S. 57806(S. 5757.04[S. 5777.19]S. 580608
GASTOS ADMINISTRATIVOS S 971000[S.  971000[S.  971000[S.  971000]S.  971000[S.  971000]S. 971000[S. 971000[S. 971000[S. 9710.00[S. 971000[S. 971000
CUOTA DEL PRESTANO Sl 178931]SL  178931[SL  178931[S.  178931[SL  178931[S.  178931]S. 1780315l 178931[S.  178931[S. 178931[S. 178931[S. 178931
CAPITAL DE CONTINGENCIA 5% Sl 55000]S.  521363]S. 5268355  528152[S.  52977[S.  530796]S. 532095 531321[S. 532383[S. 530254[S. 5321.40[5. 534770
IMPUESTO ALA RENTA 150% Sl 157500(S.  156200(S.  158050[S.  158446]S.  158921[S.  159230]S. 159876[S.  159396(S. 1597.15[S.  1590.76(S. 159633[S. 160431
OTROS GASTOS S, 6000[S.  80000[S.  80000[S.  80000]S.  80000[S.  80000]S.  80000[S.  80000[S.  800.00[S.  800.00[S.  80000[S. 80000
qm. 76%569|5.  7736.20(S.  771439[S.  7770.29]Sl 7838055 7883545l 797416]5. 7906695 795149|SI 7.861.16]5. 793956(Sl. 805325
FLUJO DE CAJA ACUMULADO Sl 76%69]S. 15371189]S. 2308629] 5. 3085658]S. 3869463[ . 4657817]Sl 54552335l 62459.02]SI. 7041051 (S 7827167[Sl. 86211.23] . 94726448
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ERODDS s s fw sl sl ol wfw[o[afaf[s]u]

INGRESOS DE VENTA S 07 2748911 10791854 S1. 10770270 ] 3. 10802681 | 1. 1084679191 1090002031, 10921820 1. 10878133 1. 108,097 |3 10818385 . 108822931, 10937711
EGRES0S Sl 99152681, 9965698 |51, 9948822] 9 9974287 |S1. 100082629l 10050897 |SI. 100,67989 . 10033669 |S1. 10022.16 |5l 9986624 . 10037766131, 10080521
INVERSION

C0STODE PRODUCCION S 715165981 M489 ]Sl 7180180l 7201720 S 7206278l T2pe680 (Sl T2@at3|Sl 72520893 72339589l 72122%6(S 28663013, 12808
0D S 240000[S. 240000131, 24000013, 240000(S 240000[S. 240000|SI. 24000013, 2400008l 2400009l 2400008l 240000[Sl. 2400
GF S. 0423 4084 |S.  1a072(S 0429 0S6[SL  MOTO|SL  tA0Z8[S. 1994418 10965]5L 130588 14084[S. 1400
GASTOS DE VENTA S 582349|S. 5098435 5046725l 9426 SA0TT2[SL STI6[SL 592899(S. %0827)8l 9051|S. SET2B4 IS SNBOTIS. ST
GASTOS ADMINISTRATIVOS S 971000)8L 97100018l 410008 §70001S. 100018l 971000(S. §M000[S. 4700013 900018 G00[S 4700013, 97000
CUOTA DELPRESTAMO SL 17893118 17893115 178931 ]Sl 178931 |S. 176931 8L 178931 S 178031| S 17893 [SL 17831)8 178931 | S 178931 (SL 178931
CAPITAL DE CONTINGENCIA S [SL 9%aM|8L 5368813 83013)8L SAU2(S. 942908 54001 S G460 ]S 54300715 942047\8 5001915l 5441865l 946886
INPUESTOA LARENTA 10 (S 160912(SL 161878)8L 161554 ]S 162039|8 162687 S 163008l 163827 (Sl 163172|8 62764 |S. 162T6[Sl. 163249)8l. 164060
OTROS GASTOS S %0000)8  80000}Sl. 800008 B0000|S. 000018l 80000jSl.  @0000[S.  B0000}S. 800009l @0000[S. 8000|3800
Sl 82208 82056 (8. 84488l 828294 |8l 837929\8l. 8438 8% S S6ed| Sl 832 8. BHTH S 84552918 85T
FLUJO DE CAJA ACUNULADO . 102.38669 91 1106462031, 11886073 1. 12714367 1. 135,189 Sl 14401019l 15248491 S1. 1609941331 169,381.35] 1. 1770989 1. 18610429 31, 19472615

Fuente: Elaboracién Propia
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PERODOS s ST T T T T I

| INGRESOS DE VENTA | 151, 1094864951, 10085327 S 10998342 1. 11048305191, 1102982351, 10B4AT0] 1. 191232661 1107877331, 1108985181, 11034402 | SI. 1910609 ]Sl 1114801
EGRESOS S/ 10089082 §1. 1011792 S1. 10126523 1. 10143822 SI. 10152488181, 10198866 S 1022633791, 10191262/ 1. 102000401, 101563751 10208664 . 1024345
INVERSION

C0ST0 DE PRODUCCION S 7209000 S 732%51[Sl T[S T[S 1352S. Tae6AT[S. TA%A0S. T3ER8]S. TaGM[S 736a8]S. TA0M06[S. 43007
10D S 24000[S. 240000[S. 240000[SL 240000[S. 240000/ 240000(8 2400008, 240000[S. 240000]8. 240000[S. 24000[8. 240000
OF S SR S S o K e o e A R R SR R
GASTOS DE VENTA S S9%(S. 5963469, S90[SL 5%rarISL 5eEraBlSL a0rma[Sl 6MmM[S. 60119[S. 602t|SL 5%6010[S GORN4[S. 60805
GASTOS ADMINISTRATIVOS S 971000[S. 971000[S. 971000[S. 971000(S 971000/ 971000(S 9700008, 9700008 97000[S. 97000[S. 970m[S. 971000
CUOTA DEL PRESTAVO S 78031[S 178031[SL 17031[SL 17031[SL 17803008 170 [SL 17803115 178031 178031[SL 178031/ 178931[S. 178031
CAPITAL DE CONTINGENCIA B[S 5emalsl 50066 5486[8L 5500055, 55ueR|SL 55025l SEA[SL 55009 554%IS. 55MA|S. 550G 55
INPUESTO ALARENTA 150 (S0 16030|S. 16a80]SL 1604515 18527518 16440[SL 1662675 186840[S. 1g6182[S. 166348 16%616[S. 166509/S. 167175
OTROS GASTOS S anm(s. &[S 0[Sl swels. eomls. enm|s. ann[s.  s0m|S.  s0m|s. anm|s. anmls. a0
ﬁﬁﬁﬂﬁﬂl‘ S 859588(S. 8g06S. 8eM0[S. &gl 7%6]S. ssm[s. sowA[s. agmnls. amen[s. armz;[s. ssmuls. gpam
FLUJO DE CAJA ACUMULADO Sl 20832203 1. 21199608 | S1. 2089398 S1. 2943881 S1. 2382073751, 24708841 |S1. 2560627081, 264.5780] 8. 2738362 5. 28261619 . 291536631/, a00g509

Fuente: Elaboracion Propia
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3.14.16. Flujo de caja anual de la empresa de aceite de oliva

Tabla 23: Flujo de casa anual

FLUJO DE CAJA ANUAL

INVERSION 1 2 3
INGRESOS DE VENTA S/ 1,272,328 |S/ 1,301,283 | S/ 1,326,343
EGRESOS S/ 1,178,063 | S/ 1,200,821 | S/ 1,220,517
INVERSION S/ -185,741
COSTO DE PRODUCCION S/ 848,219 | S/ 867,522 | S/ 884,229
MOD S/ 28,800 | S/ 28,800 | S/ 28,800
GIF S/ 1,683 | S/ 1,683 | S/ 1,683
GASTOS DE VENTA S/ 69,069 | S/ 70,641 S/ 72,001
GASTOS ADMINISTRATIVOS S/ 116,520 | S/ 116,520 | S/ 116,520
CUOTA DEL PRESTAMO S/ 21,472 | S/ 21472 | S/ 21,472
CAPITAL DE CONTINGENCIA S/ 63,616 | S/ 65,064 | S/ 66,317
IMPUESTO A LA RENTA S/ 19,085 | S/ 19,519 | S/ 19,895
OTROS GASTOS S/ 9,600 | S/ 9,600 | S/ 9,600

FLUJO DE CAJA ECONOMICO S/ -185,741 | S/ 94,264 | S/ 100,462 | S/ 105,826




3.14.17. Estados de resultados.

El estado de resultados o llamado tambiéen con el Estado de Ganancias y Pérdidas es
un documento en donde se plasma la proyeccién de los ingresos versus los costos,

gastos, reparto de utilidades, impuestos entre otros.

El estado de resultados tiene como objetivo estimar o proyectar las ganancias o
pérdida en el ejercicio de un afio de la empresa, con la finalidad de tomar decisiones

para seguir con la empresa.

A continuacion, se muestra el estado de resultados de la empresa durante el afio
2020 con ventas mensuales de 7000 unidades de aceite de oliva mensuales, a un
precio de venta de S/15.00 la unidad.

Tabla 24: Estado de resultados

ESTADOS DE RESULTADOS

Estados de resultado del 1 de Enero al 31 de Diciembre del 2020

VENTAS S| 1212328
COSTO DE VENTAS S/ 849,901
UTILIDAD BRUTA S/ 422 421
GASTOS DEL PERSONAL S/ 28,800
GASTOS DE VENTA S/ 69,069
GASTOS ADMINISTRATIVOS S/ 116,520
UTILIDAD OPERATIVA S/ 208,037
OTROS INGRESOS S/ -

OTROS GASTOS S/ 94,688
UTILIDAD ANTES DEL IR S/ 113,349
IMPUESTO A LARENTA S/ 19,085
UTILIDAD NETA S/ 94,264

Fuente: Elaboracién Propia
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3.14.18. Indicadores de rentabilidad

VAN S/ 74,065.36
TIR 28%
B/C 1.15
VALY=13)13Z[0[0) S/ 3,377,257.09
VNA COSTO S/2,931,709.25
PRI 24

Tabla 25: Indicadores de rentabilidad

3.14.19. Periodo de recuperacion de la inversion (PRI)

El periodo de recuperacion de la inversion (PRI) es un indicador que mide en cuéanto
tiempo se recuperara el total de la inversion a valor presente. Puede revelarnos con
precision, en afos, meses y dias, la fecha en la cual sera cubierta la inversion inicial,

la recuperacion de este capital se recuperaria en el mes 24 es decir en dos afos.

PERIODO DE RECUPERACION DE LA INVERSION.

0000

5

llustracion 13: Periodo de recuperacion de la inversion
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Primera discusién

Los resultados que se han logrado alcanzar y expresar en este estudio, tienen concordancia
con los estudios que fueron desarrollados por los investigadores como Chapoiian (2016)
Proyecto para la instalacion de una planta procesadora de mermelada a partir de Camu
Camu, para la exportacién, con su analisis proyectan un TIR del 35%, la cual resulta ser
mayor a su tasa de evaluacion que representa un 23%, Sanabri y Vargas (2018) en su
estudio para el disefio de una planta de aceite de palta a partir de la evaluacion de 3
métodos de extraccion, indican que evaluaron métodos termo batido, presando hidraulico y
el prensado expeller, presentando un mayor TIR el proceso de prensado por expeller con un
83%, al ser mayor que la tasa de interés de la referencia, con un ROI de 138%, alcanzando
un VAN de S/. 1, 334, 705.89.

Segunda discusion

En el estudio realizado, se halla concordancia con Arizaga y Contreras (2016) en su andlisis
e investigacion de Estudio de factibilidad para la instalacion de una planta que va producir
aceite extra virgen proveniente de sacha inchi, en San Martin (departamento del Per(), para
exportar a los Estados Unidos, en que, para establecer la viabilidad de la instalacion de una
planta, se debe tener en cuenta la demanda, técnica, econémico y a la vez financieramente.
Palomeque (2014) en su trabajo de investigacion para una planta de fabricacion de tejas,
determina como primordial identificar el estudio del mercado, el estudio econémico y

financiero.

Tercera discusion

En el presente trabajo de investigacion se concuerda con del Carpio (2016), que la
implementacion de una planta en su caso procesadora de productos naturales como es el
kion es viable, tanto en los aspecto econdémicos y financieros, en la cual coincide con

nuestro trabajo en la evaluacion del VAN, TIR, B/C y el punto de equilibrio.
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Primera conclusion

El presente trabajo de investigacion concluyo que se implemento la instalacion de una
micro planta de aceite de oliva en relacion con los estudios mercado, andlisis de la oferta y
demanda, con la ingenieria de la implementacion en la parte de organizacion y distribucion
industrial y que la rentabilidad de la implementacion tiene sostenibilidad en los proximos

24 meses.
Segunda conclusién

El presente trabajo de trabajo concluyo que a localizacion de la implementacion segun la
tabla 5 se ubica en la zona 5 el distrito de San Juan de Lurigancho debido a la gran
afluencia de personas que transitan por esa zona, y la accesibilidad de ella, contando con
varios negocios que hacen de este lugar una zona muy comercial, obteniendo un puntaje de
466 por el método d ranking y de factores , y en la distribucion de planta segln la tabla N°
9 por el método de guerchet tiene una area de 86 m?, se puede apreciar en el grafico N° 21

la tabla y el diagrama relacional que tiene las areas de la micro planta de aceite de Oliva.

Tercera conclusion

El presente trabajo de investigacion concluye que la segmentacion del mercado son los
consumidores son las personas que se encuentran en el rango de edad de 18 a 45 afios que
guste el aceite de oliva ya que contiene grandes beneficios para la salud, teniendo una
frecuencia de consumo quincenal, el precio a pagar por un aceite de oliva de 200 ml es de
16 a 20 soles por unidad, generando su compra mayormente en los supermercados del

distrito, en la cual los consumidores tienen un ingreso entre 931 a 1500.
Cuarta conclusion

El presente trabajo concluyo que la implementacidn es viable dado que posee un VAN de
S/. 74,065.36 nuevos soles, un TIR 28%, y un costo beneficio B/C de 1.15 lo cual nos
indica que este proyecto es viable, y ademas indicador del PRI nos muestra que la
implementacion recuperard su inversion en el mes nimero 24, a partir de esta se podra

invertir en otras opciones u mejorar la implementacion
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VI.RECOMENDACIONES
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Primera recomendacién

Monitorear la nueva micro planta de aceite en el andlisis de los costos de produccion,
especialmente en las compras de materias prima e insumos porque podria ocasionar

desperdicios por un mal manejo de flujos de materiales.

Segunda recomendacion

Realizar un plan de comercializacion y marketing a traves la publicidad a través de la web,
ya que segun el INEI el 98% cuenta con Facebook, el 33% tiene cuentas en YouTube,
adicional a este tema el 23% de las personas menciona que sus compras son influenciables
a través del internet, en la cual se realizar la expansion de mercado identificando futuro

clientes potenciales, y también mejoraria nuestra distribucion de nuestro producto

Tercera recomendacion

Realizar una programacion maestra con respecto a la micro planta de aceite oliva porque
nos permitird un mejor control de la produccion con la proyeccion de la demanda,
mejorando notablemente nuestra administracion de la produccidn, siendo un punto clave la

gestion de inventarios.

Cuarta recomendacion

Al realizar la implementacion se recomienda realizar una verificacion a los costos de
produccidn, costos de la implementacion para no salir del rango del precio del producto

unitario cual podria tener un impacto en la rentabilidad.
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8.1. Anexo N°01: Encuesta

ENCUESTA

Nro.

Buenos dias, nos encontramos realizando una encuesta para poder determinar el consumo del
Aceite de Oliva en este distrito, solo le pedimos un poco de su tiempo y conteste las siguientes

preguntas:

1. Sexo

a) Hombre
b) Mujer

3. ¢ Cual es tu nivel de ingresos?

a) 100 - 930

b) 930 - 1500
c) 1500 - 2000
d) 2000 a mas.

4. ; Cual es tu ocupacion?

a) Estudiante

b) Trabajador Independiente
c) Trabajador dependiente
d) Deportista

5. ¢ Usted consume Aceite de Oliva?

a) Si
b) No

6. ¢ Qué marca de Aceite de Oliva
compra?

a) Bells

b) Acaville
c) El Olivar
d) Primor
e) Otros

7. ¢ Qué tipo de aceite de Oliva
consumes?

Aceite de Oliva virgen
Aceite de oliva Extra virgen
Aceite de Oliva Puro

a
b
c
d) Aceite de Oliva Suave

~_ — — —

8. ¢ En donde compra usted el Aceite
de Oliva?

a) Supermercados
b) Mercados locales
c) Bodegas
d) Otros
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9. ¢ Qué precio promedio paga
actualmente por el Aceite de Oliva?

10. ¢ Con que frecuencia compras el
Aceite de Oliva?

a) Semanal

b) Quincenal

c) Mensual

d) Cada 2 meses

11. ¢ Qué tamaiio de presentacion del
Aceite de Oliva consume?

12. ; Qué aspectos es el mas
importante a la hora de comprar un
aceite de oliva?

a) Calidad
b) Precio
c) Tamafio
d) Necesidad
e) Otros

13) Indique el nimero de presentacion
le gusto mas

14) ; Cuanto estarias dispuesto a
pagar por nuestro Aceite de Oliva?

a) 10 - 15
b)16 20
c) 21
d)

26 a mas.

Gracias por su colaboracion
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8.2. Anexo N°02: Especificacion Técnica Faja Transportadora
Faja Transportadora

La mesa de seleccion se utiliza para separar manualmente las partes no adecuadas
para ser procesadas. Esta esta construida en acero inoxidable 304, tiene un sistema
para ajuste de altura y estd montado sobre cuatro ruedas. El equipo se completa con
correa de PVC atoxico adecuado para productos alimenticios la maquina tiene
ademaés un sistema completo para limpiar la faja o correa en las partes internas, el
rodillo es accionado por engranaje con un motor mecénico de accionado manual. El

tablero se halla instalado en la maquina para encendido y apagado.

8.2.1. Datos Técnicos:

Marca CORK PERU

Modelo TAV —830C

Potencia Motor eléctrico de 0.75KW (1.0 HP)
Productividad (TM/

Hora) 0.6

Voltaje (Voltios) 220 — 380 — 440

Suministro Monofasico o trifasico

Vida util (Horas) 10,000

Peso (Kg) 180

Para su instalacion Interruptor Termomagnético de 30
requiere amperios
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8.3. Anexo N°03: Especificacion Técnica Seleccionadora Calibradora

Descripcion: La mesa de seleccion se utiliza para separar Seleccionadora de
aceituna de acero inoxidable, de 22 cuerdas para una capacidad de 8 a 10 personas.

El rodillo es accionado por engranaje con un motor eléctrico de accionado manual,

cuenta con una tolva de alimentacion.

8.3.1. Datos Técnicos

Marca FACTORIA INCA

SELECCIONADORA

Modelo CALIBRADORA

Potencia Motor eléctrico de 0.75KW (1.0 HP)

Productividad (TM/

Hora) 0.6

Voltaje (Voltios) 220 — 380 — 440

Suministro Monofasico o trifasico

Vida util (Horas) 10,000

Peso (Kg) 180

Para su instalacion | Interruptor Termomagnético de 30

requiere amperios

8.4. Anexo N°04: Especificacion Técnica Molino de Martillo

Descripcion: Equipo para moler. Camara de triturado formado por un juego de
paletas duales. Eje central suspendido en rodamientos. No incluye ciclén.

Compuerta inferior para salida de productos partidos. Tamices de 1/8”, 1/2” y 5/8”.
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8.4.1. Datos técnicos:

Marca FISCHER AGRO

Modelo JULIO CESAR 200 FA

Potencia Motor eléctrico de 2.2KW (3.0 HP)
Productividad (TM/ 0.2

Hora)

Voltaje (Voltios) 220 — 380 — 440

Suministro Monofasico o trifasico

Vida Gtil (Horas) 5,000

Peso (Kg) 420

Para su instalacion Interruptor Termomagnético de 30
requiere amperios

WL

8.5. Anexo N°05: Especificacion Técnica de la Batidora

Descripcion: En acero inoxidable, para batido en caliente o frio. Volumen de 100
litros. Agitacion con motor eléctrico. Paletas intercambiables. Agiliza el proceso de
despoje del aceite. La batidora es la maquina que complementa el equipo de molino
y prensa. Su uso permite, a través de un sistema de rotacién, ablandar la masa

acelerando el despoje del aceite sin degradar la calidad.
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8.5.1. Datos Técnicos:

Marca TEESIN SAC

Modelo BATIDORA

Potencia Motor eléctrico de 1.5KW (2.0 HP)
Productividad (TM/ 0.2

Hora)

Voltaje (Voltios) 220 — 380 — 440

Suministro Monofésico o trifasico

Vida atil (Horas) 10,000

Peso (Kg) 190

Para su instalacion Interruptor Termomagnético de 30
requiere amperios

8.6. Anexo N°06: Especificacion Técnica Prensa

Descripcion: Prensa mecéanica para extraccion de aceite, con recubierta de acero
inoxidable en las partes, de contacto, lo demas cubierto con fierro negro, tiene
mando mecanico, con dos bombines para la regulacion de altura que permite bajar y
subir, con 17 capachos.
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8.6.1. Datos Técnicos

Marca MEDINA

Modelo SIM

Potencia Motor eléctrico de 4.4KW (5 HP)
Productividad (TM/ 0.15

Hora)

Voltaje (Voltios) 220 — 380 — 440

Suministro Monofésico o trifasico

Vida Gtil (Horas) 10,000

Peso (Kg) 50

Para su instalacion Interruptor Termomagnético de 30
requiere amperios

8.7. Anexo N°07: Especificacion Técnica Centrifugadora

Descripcion: Equipo rigido de alto rendimiento. Bajo consumo de energia. Acabado
sanitario. Camara con base conica, base rotatoria con disco y varilla laterales de
sujecion. Sistema de filtracion y evacuacién de agua residual mediante colector
lateral. Equipo disefiado para separar o desprender el agua de diversos alimentos
como tubérculos, especias, condimentos, etc. Por medio de fuerza centrifuga

controlada. Construida en acero inoxidable AISI 304 (material en contacto con el
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producto y cubierta). Freno especial tipo pedal por friccion Variador de frecuencia

indicado. Freno especial pedal por friccion.

8.7.1. Datos Técnicos

Marca VULCANO

Modelo Cv-601I/C

Potencia Motor eléctrico de 2.6KW (3.0 HP)
Productividad (TM/ 0.1

Hora)

Voltaje (Voltios) 220 — 380 — 440

Suministro Trifésico

Vida atil (Horas) 10,000

Peso (Kg) 125

Para su instalacion Interruptor Termomagnético de 30
requiere amperios

8.8. Anexo N°08: Especificacion Técnica Embotelladora

Descripcion: Méaquina llenadora fabricada en Acero AISI 304, Sensores: Nivel
méaximo / Nivel minimo, Capacidad de llenado: 0.5 — 2 Lts., Numero de cafios: 6
.Usos: Vino / Aceite, Produccion: 720 Its. /h, cuenta con 4 ruedas de

desplazamiento.
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8.8.1. Datos Técnicos:

Marca CORK PERU SA

Modelo SIM

Potencia Motor eléctrico de 0.37KW (0.5 HP)
Productividad (botellas/ | 75

Hora)

Voltaje (Voltios) 220 - 380 — 440

Suministro Trifasico

Vida util (Horas) 12,500

Peso (Kg) 50

Para su instalacion Interruptor Termomagnético de 30
requiere amperios

8.9. Anexo N°09: Especificacion Técnica Tapadora Semi automatica

Descripcion: Maquina capsuladora eléctrica para tapas pilfer de aluminio de alta
precision con tecnologia de cierre horizontal, y con manubrio para operacién de dos

discos cerrados, estructura de fierro, tablero de acero y piezas de acero.

115



8.9.1. Datos Técnicos:

Marca SOLUCIONES DEEMPAQUE
Modelo CEU -315

Potencia Motor eléctrico de 0.18KW (0.25 HP)
Productividad (botellas/ | 5o

Hora)

Voltaje (Voltios) 220

Suministro Monofésico

Vida util (Horas) 20,000

Peso (Kg) 8

Para su instalacion Interruptor Termomagnético de 30
requiere amperios

8.10. Anexo N°10: Especificacion Técnica Etiquetadora Automaética

Descripcion: Especialmente disefiada para el adecuado etiquetado de cualquier botella
redonda o envases cilindricos.: AC 220V50/60HZ, 350W. La maquina esta Construida
de acero inoxidable. Cuenta con una tarjeta PC de control de sistema, igualando LCD y
teclado de facil uso. Memoria de almacenamiento de hasta a 10 sets de parametros de
etiquetado para una rapida recuperacién cuando se produzcan cambios en la

produccion.
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8.10.1. Datos Técnicos:

Marca SAN MARCO SAC

Modelo S/IM

Potencia Motor eléctrico de 0.5KW (0.67 HP)
Productividad (m/ 120

Hora)

Voltaje (Voltios) 220 - 380 - 440

Suministro Monofésico o Trifésico

Vida atil (Horas) 10,000

Peso (Kg) 140

Para su instalacion Interruptor Termomagnético de 30
requiere amperios
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