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Resumen

El actual informe de investigacion que lleva por titulo: “Arquitectura Vitivinicola y
Desarrollo Turistico en el Distrito de Santa Cruz de Flores, Cafiete — Lima 2020” afio
de la segunda década del siglo XXI, el cual asume un enfoque cuantitativo y de tipo
aplicada, asi mismo generando el nivel correlacional y de disefio experimental, de

corte transversal ya que se recolectaron los datos en un tiempo especifico.

En la exploracién de trabajo, la poblacién estudiada esta compuesta por 51 personas,
la cual estéa dirigida a endlogos y trabajadores de la industria vitivinicola presente en
el distrito de Santa Cruz de Flores, en donde se determind que la muestra es de

forma probabilistica consiguiendo un resultado de 45 personas.

Para recoger todos los datos del comportamiento de las 2 variables
ARQUITECTURA VITIVINICOLA Y DESARROLLO TURISTICO, se opt6 como
técnica para obtener los datos de la encuesta en donde se desarroll6 un cuestionario

constituido por 18 items con escala de valoracion de Likert.

El estudio de los resultados se realiz6 por medio del empleo de codificacion y
tabulacion de la informacion, una vez ordenados los datos se tuvo que someter a un

proceso de andlisis y procesos de caracter estadisticos.

Para la exposicién de los efectos se usé graficos y tablas, luego para contrastar la
hipotesis se aplicd la técnica estadistica Chi cuadrado, demostrando la hipotesis
general en el que se evidencia que existe relacion entre Arquitectura Vitivinicola y

Desarrollo Turistico en el Distrito de Santa Cruz de Flores.

Palabras claves: Vitivinicola, endlogo, arquitectura, desarrollo, Santa Cruz de

Flores, Lima siglo XXI.



Abstract

The current research report entitled: "Viticultural Architecture and Tourism
Development in the Santa Cruz de Flores District, Cafiete - Lima 2020", year of the
second decade of the 21st century, which takes a quantitative and applied-type
approach, likewise generating the correlational level and experimental design, cross-

sectional since the data was collected at a specific time.

In the work exploration, the studied population is made up of 51 people, which is
aimed at winemakers and workers in the wine industry present in the Santa Cruz de
Flores district, where it was determined that the sample is probabilistic, achieving a

result of 45 people.

To collect all the data on the behavior of the 2 variables WINE ARCHITECTURE AND
TOURISM DEVELOPMENT, we opted for the technique to obtain the data from the
survey where a questionnaire consisting of 18 items with a Likert rating scale was

developed.

The study of the results was carried out by means of the use of coding and tabulation
of the information, once the data had been sorted it had to undergo a process of

analysis and statistical processes.

For the exposition of the effects, graphs and tables were used, then to test the
hypothesis, the Chi-square statistical technique was applied, demonstrating the
general hypothesis in which it is evident that there is a relationship between
Viticultural Architecture and Tourist Development in the Santa Cruz District of

Flowers.

Keywords: Winegrowing, winemaker, architecture, development, Santa Cruz de

Flores, Lima XXI century.

VI



I. INTRODUCCION



El objeto de la presente investigacion es demostrar de qué manera la
Arquitectura Vitivinicola y el Desarrollo Turistico se encuentran estrechamente
relacionadas, destacando la gran importancia de fortalecer esta cultura como
estimulo para el desarrollo local, aportando significativamente en su economia y
mejorando la condicion social, con el fin de acentuar esta cultura y dar a conocer
esta actividad de manera nacional e internacional, por consiguiente la esencia de

transferir todos estos conceptos al turista, y de esta forma sea avalorada su tradicion.

La arquitectura se exhibe como mero instrumento Util de progreso en la
sociedad con el fin de ofrecer mejoras en el estilo de vida; en este caso la
Arquitectura Vitivinicola, tiene como objetivo brindar todas las posibilidades de
desarrollo en el sector turistico, Europa es un destino turistico mundial, en un claro
ejemplo menciona lo siguiente: Existe una gran importancia sobre el uso de los
recursos naturales, histéricos, culturales y los beneficios que ofrecen sus ciudades y
regiones como atractivo para vivir, lograr una posicion econémica y también para
descubrir, todo esto conectado al desarrollo, la innovacién y la diversificacion que

pueden ofrecer a sus visitantes (European Commission, 2019).

Espafa es uno de los paises europeos con magnanimos productores de vino,
cuenta con extensas areas de vifiedos protegidas, puesto que es la principal fuente
de ingresos, Merino Bobillo, (2015) describe como esta cultura vitivinicola cumple en
funcion ciertas caracteristicas propias del lugar que hacen posible el desarrollo de
esta industria: El vino y los factores naturales estan muy relacionados para lograr
obtener lo mejor de este proceso llamado calidad, esta principalmente determinado
por la ubicacion de sus vifiedos, caracteristicas del suelo, el tipo de clima y por ultimo
la intervencion y usos de tecnicas que el hombre ha desarrollado para tomar un
mayor provecho del mismo, a este arte y cultura se le considera como artesano en
la viticultura (p. 1023).

Si bien es cierto las condiciones climaticas en nuestro pais actian de manera
relevante en estos procesos de vinificacion, lo cual también es necesario mencionar
la importancia de una buena arquitectura que actué como mediador en estos

procesos tecnificados, para ofrecer productos de mayor calidad y obtener mayor



rendimiento, por otro lado radica en fortalecer e impulsar estas actividades que ya
se vienen realizando, integrando de manera significativa el entorno urbano con el
rural en donde la arquitectura responda a la identidad del lugar, al vinculo con la

naturaleza y en la industria vinicola y turistica del estado Peruano.

A nivel nacional, existen 180 bodegas vitivinicolas procesadoras de vino y
pisco, las mismas que se subdividen en 9 bodegas industriales, 11 intermedias y 160
artesanales de las cuales muy pocas ofrecen actividades distintas a esta produccion,
tales como restaurantes, recorridos guiados a las bodegas y vifiedos, catas,
conferencias culturales, exposicion de arte, etc. Es necesario plantear nuevos tipos
de arquitectura que complemente la necesidad de la industria vitivinicola como
impulsador turistico en nuestro pais, podemos observar ejemplos de infraestructuras
pertenecientes a este rubro, tales como vifia Tacama, la hacienda y destileria
Caravedo ubicados en el valle de Ica, en donde su importancia y tradicion ha sido
tecnificado con lo artesanal, manteniendo su cultura por generaciones y actuando de
una manera importante en el sector turistico, aprovechando la riqueza de sus suelos
y valles que ofrece el lugar. Segun (Ching, 2010) menciona lo siguiente: Cuando
observamos un volumen bidimensional sobre un lienzo de papel este incide con el
entorno del espacio en blanco que lo rodea, este claro ejemplo muestra de manera
similar como una estructura tridimensional articulara el volumen espacial envolvente
y generara una espacio de influencia en el territorio actuando como propio, Unico por

su disefio (p. 102).

En nuestra area de estudio, podemos percibir que estas actividades estan
fragmentadas, no se encuentran consolidadas de manera industrial que cumpla con
los estandares de calidad, ni espacios que actuen de forma articuladora para la
provincia y no crean sensaciones positivas con su entorno natural, su economia y
por supuesto el usuario final, el turista, ya que este es el principal motor y factor clave
para el progreso socioecondémico local.

En cuanto a la formulacién del problema general frente a este caso
surgieron muchas preguntas que sentaron las bases de esta investigacion, de la cual
se planted la siguiente pregunta ¢ Cual es el nivel de relacién entre Arquitectura
Vitivinicola y Desarrollo Turistico en el Distrito de Santa Cruz de Flores, Cafiete —

Lima 20207 Teniendo como objeto de estudio el distrito en lineas ya antes



mencionado, y en donde se pretende dar un valor agregado para futuras
investigaciones en la cual se fundamenta en teorias y antecedentes profesionales
relacionados en el tema, en cuanto a los problemas especificos se formularon las
siguientes preguntas, en donde el PE1, es ¢Cual es el nivel de relacion entre
Arquitectura Vitivinicola y Turismo Enolégico, asimismo para el PE2, que es ¢ Cul
es el nivel de relacidon entre Arquitectura Vitivinicola y Turismo Cultural, y por ultimo,
el PE3, en donde nos preguntamos ¢ Cual es el nivel de relacidon entre Arquitectura

Vitivinicola y Turismo Gastronémico y Hotelero.

Asi mismo se formulé el objetivo general, en donde se busca comprobar el
nivel de relacion entre Arquitectura Vitivinicola y Desarrollo Turistico, asimismo los
objetivos especificos se formularon de la siguiente manera, en donde el OE1, es
determinar el nivel de relacion entre Arquitectura Vitivinicola y Turismo Enolégico, al
igual que el OE2, es determinar el nivel de relacion que existe entre Arquitectura
Vitivinicola y Turismo Cultural, finalmente el OE3, es determinar el nivel de relacion

gue existe entre Arquitectura Vitivinicola y Turismo Gastronémico y Hotelero.

De igual importancia se planteo la hipétesis general en donde se afirma que
existe relacion entre Arquitectura Vitivinicola y Desarrollo Turistico, asi mismo las
hipdtesis especificas en donde se demuestra la HE1, existe relacion entre
Arquitectura Vitivinicola y Turismo Enoldgico, al igual que la HE2, existe relacion
entre Arquitectura Vitivinicola y Turismo Cultural, y finalmente la HE3, existe relacion

entre Arquitectura Vitivinicola y Turismo Gastronémico y Hotelero.

Por ultimo, la investigacion de estudio fue planteada de una manera practica
en donde se pretende demostrar la gran importancia de la arquitectura vitivinicola

como imagen turistica del lugar.



ll. MARCO TEORICO



Para el desarrollo de esta investigacion y lograr contrastar los resultados de
la problematica planteada se tuvo que analizar diversos trabajos de investigacion,
tesis e informes relacionados a los conceptos de las variables y sus dimensiones
respectivas, la cual estos trabajos previos mensionados son de nivel nacional e
internacional en donde se mensionan las siguientes teorias que afirman esta

investigacion.

A nivel internacional se presenta: La arquitectura y el gusto de disfrutar un
buen vino, recorrer los paisajes y sentir como armoniza el entorno natural con lo que
persibes deja una huella marcada con nesecidad de volver, claro esta desde el punto
de vista del turista y estoy seguro que esto es positivo tambien para el que recide en
el lugar, ya que aporta significativamente en la economia local, impulsando esta
industria y cultura del vino, (Merino Bobillo, 2015) “Arquitectura en el mundo del
vino: maridaje de funcionalidad y comunicaciéon”, Universidad de Valladolid,
Espafa, esto es lo que hace llamativo e interezante a la industria vitivinicola, en
donde deciden abrir sus intalaciones a los turistas con el fin de exponerlos al contacto
con la produccion, con el medio ambiente, incentivando un respeto por el entorno y
de igual forma por la tradicién cultural en que elaboran el vino, esta posibilidad de
persivir todas estas actividades en situ hacen que la experiencia sea mayor

placentera.

(Cerdan, 2018) “La Arquitectura del vino en Terres dels Alforins.
Conservaciéon y puesta en valor de las bodegas tradicionales, El caso de la
Bodega Fonda del Celler del Roure”. Trabajo fin de grado en la Universidad de
Valencia, Espafia, Otra cuestion interesante es la arquitectura de bodegas, el arte de
aprovechar sus condiciones climaticas y el uso del suelo como elemento muy
importante para la preservacion del vino. La inercia térmica y las caracteristicas de
la tierra proporcionan estabilidad térmica y las condiciones Optimas para hacer del
vino un arte de la naturaleza, sin generar gastos en el uso de la energia, esto podria

ser una solucién bioclimatica para su elaboracion.

(Diaz, 2017) “Centro interactivo del vino chileno, arquitectura y paisaje,
potenciando el turismo nacional”, trabajo de memoria para obtener el Titulo de
Arquitecto en la universidad de Chile, menciona lo siguiente: debido a que ningun

tipo de vifiedo o territorio va gozar de las mismas condiciones climaticas, es esto que



hace Unico la determinacién de origen y elaboracién de cada vino, lo hace Unico
segun su ubicacion, aportes que se pueden sentir en cada sorbo de vino para
compartir en cualquier ocasion y otorga una personalidad Unica resaltandola de los

demas.

Asi mismo, a nivel nacional se presenta: segun (Huapaya, 2017) “Complejo
turistico para la difusion del pisco en el valle de Pisco”, tesis para optar el titulo
profesional de arquitecto, universidad Ricardo Palma, en la ciudad de Lima, el autor
menciona lo siguiente: Existen importantes bodegas en la industria vitivinicola de la
region Ica, por ejemplo, la hacienda Tabernero, Vifias de Oro, Tacama y Santiago
Queirolo, en sus inicios de fundacién fueron artesanales, que con el transcurrir de
los afios, han consolidado la marca de exportacion como producto nacional nuestro,
anico, esto se debe al crecimiento industrial, mas sin embargo deja de lado al actor
principal, el turista, a pesar que existen rutas y guias turisticas por sus instalaciones,
aun no esta consolidada, los espacios no cumplen con estos requisitos, por lo cual

es necesario el planteamiento de una nueva arquitectura.

(Lizarraga & Huarcaya, 2018) “Centro de promocion y exposicion
vitivinicola para contribuir al fomento del enoturismo en el distrito de
Pocollay”, tesis para optar el titulo de Arquitecto, universidad nacional Jorge
Basadre Grohmann en la ciudad de Tacna, los autores mencionan lo siguiente: En
los ultimos afios el Peru el enoturismo viene tomando mayor importancia, se estan
planteando rutas del vino y pisco que sirven como articulaciones entre provincias, sin
embargo, el desarrollo de este recurso se ve limitado por la carencia de
infraestructura que contribuya a su fomento y que repercuta en su desarrollo social,

econdmico y rural.

(Reyes, 2019) “Estudio de tipologias de bodegas vitivinicolas y su
caracterizacion con el paisaje evolutivo parala propuesta arquitectonicade un
recinto del vino en Mochumi”, tesis para optar el titulo de Arquitecto, Universidad
Catolica Santo Toribio de Mogrovejo en la Ciudad de Chiclayo, la autora menciona
lo siguiente: En esta provincia se mantienen bodegas artesanales para los procesos
de vinificacion, desde el proceso de la uva hasta el expendio del mismo, todos estos
procesos se vienen dando pero se viene exceptuando factores logisticos, contextos

climaticos y financieros por lo cual trae consigo infraestructuras de forma irregular,



espontanea, sin asesoria profesional, por lo tanto no se aprovechan sus espacios,

equipos industriales, etc., desviando la precisa forma de la produccion ideal.

(MINCETUR, 2016) “Plan Estratégico Nacional de Turismo 2025”, revista
Turismo con Futuro, sefala lo siguiente: El sector turismo en la actualidad es uno de
los mas estables y de crecimiento consecutivo a nivel nacional, siendo este un factor
clave para el progreso socioeconémico en el Pert como principal cimiento en la
economia nacional para el desarrollo sostenible, ahora bien, tras un proceso
permanente de dialogo con el sector publico y privado, se logré acordar una nueva
vision para el sector turismo, la cual tiene vinculo directo propuesto en aumentar el

namero de visitantes extranjeros y promoviendo el crecimiento del turismo interno.

A continuacion, la variable independiente, Arquitectura Vitivinicola: segun
(Hernandez, Gonzéles, & Ramén, 2017) “El paisaje vinicola como recurso
turistico y territorial en Lanzarote”, Universidad de Las Palmas de Gran Canaria,
en el estado de Espafia, sostiene los siguiente: El turismo como actividad que se
llena de recursos y atractivos del territorio, muestra multiples manifestaciones entre
esa relacion, ofreciendo componentes del medio rural como por ejemplo, suelos
productivos, historicas, culturales, alojamiento, espacios arquitectonicos, en relacion
con ello se genera un espacio atractivo junto a condiciones de equilibrio y aceptacion

del turista.

A si mismo, la dimensién 1, planta de produccion de la variable
independiente: segun (Villanueva A. L., 2018) “Centro de produccion, difusion y
capacitacion del pisco”, tesis para optar el Titulo Profesional de Arquitectura, en la
universidad Peruana de Ciencias Aplicadas, en donde la autora sostiene que: el
objetivo principal es la de difundir nuestra bebida de bandera a través de un espacio
gue cumpla con los requerimientos que estos procesos demandan estan al nivel de
las bodegas internacionales reconocidas como por ejemplo Marqués de Riscal,
ubicada en la Rioja, Espafia, disefiada por el famoso arquitecto Frank Ghery, ahora
bien si estos espacios son de motor en su economia porgue no tomar como
referentes estos espacios especialmente dedicados a esta industria, de esta manera
se lograria dar valor agregado a la ciudad de pisco favoreciendo el turismo de una

manera estratégica.



Al igual, la dimensién 2, arquitectura de bodegas de la variable
independiente: segun (Genem, Barrera, Balter, Montiel, & Andreoni, 2016)
“Arquitectura de Bodegas. Posibilidades Higro-Termicas de Envolventes
Tradicionales y High Tech”, revista del Instituto Nacional de Vitivinicultura,
Argentina, los autores afirman lo siguiente: la imagen de bodegas esta muy referida
en contextos de arquitectura en donde busca la distribucion adecuada de sus
espacios, logrando una perfecta combinacién de lo antiguo con lo tradicional en un
esfuerzo por renovarse, por estar a la altura de la modernidad pero sin interferir con

la produccién del vino propia del lugar, conservando sus principios vernaculos.

Por ultimo, la dimensidn 3, factores climéaticos de la variable independiente:
(Martinez, 2016) “El cambio climatico y sus efectos sobre la calidad del vino”,
trabajo de fin de grado en ingenieria agroalimentaria y del medio rural en la
Universidad Politécnica de Valencia, Espafia, en donde sostiene lo siguiente: el
cambio climéatico es una alteracion del clima que modifica el ambiente y sus
caracteristicas, influyendo en el aspecto productivo de la viticultura cada vez mayor
especialmente sobre la fenologia de la vid y su composicion, de igual forma
afectando el comportamiento de las vinificaciones en el ambiente de la zona de

guarda.

A continuacion, la variable dependiente, Desarrollo Turistico: segun
(Oyarvide, Nazareno, Roldan, & Ferrales, 2016) “Emprendimiento como factor del
desarrollo turistico rural sostenible”, articulo Retos de la Direccion, en el pais de
Ecuador, los autores mencionan lo siguiente: A medida que se estimule el
emprendimiento se desarrollaran mas beneficios en el area econdmico-social
impulsando y fortaleciendo el producto interno incrementando el valor agregado de
las cadenas productivas, facilitando el desarrollo del mismo, intervienen todos los
entes publicos y privados favoreciendo estas pequefias empresas como parte de
fortalecimiento local.

A si mismo, la dimensién 1, turismo enoldgico de la variable dependiente:
segun (Elias Pastor, 2006) “El turismo del vino, otra experiencia de ocio”,
documentos de ocio num. 30, Espafia, define lo siguiente: El turismo enoldgico tiene
variadas definiciones que a través de los afios y en diferentes paises se adoptan

actividades diferente pero muy relacionadas a la esencia que es el la cultura del vino,



la existencia de bodegas, vinotecas y regiones vitivinicolas, estas areas son la
solucion de desarrollo en el sector agrario y turistico para impulsar un determinado

lugar en el avance tecnolégico y econdémico social.

(Fajardo, 2019) “Centro de innovacion tecnolégica agricola y vitivinicola
en el distrito de San Clemente, Pisco”, proyecto de investigacion para optar el
Grado Académico de Bachiller en Arquitectura, Urbanismo y Territorio, en la ciudad
de Lima, en donde el autor afirma que: El sector agricola en el Pera se ha ido
extendiendo paulatinamente, aportando en los ingresos financieros del pais gracias
al uso de nuevas herramientas y métodos que hacen posible una mayor producciéon
de manera tecnificada teniendo un mayor rango de accion en el negocio, por otro
lado la produccién artesanal de vino y pisco ha ido decreciendo, evidentemente a

falta de espacios y tecnologias industriales.

Al igual, la dimension 2, turismo cultural de la variable dependiente: segun
(Herrera, 2016) “Turismo patrimonial, identidad y desarrollo en el Peru”, articulo
cientifico de la Universidad de los Andes, Colombia, quien afirma lo siguiente: la
industria vitivinicola, patrimonios culturales y costumbres propias adquiridas en situ
por diferentes regiones en donde se evidencian estos procesos de identidad, por
medio de esto se desarrollan actividades econdmicas, dando un aporte muy

importante en la sociedad.

(Baraja, Herrero, Martinez, & Plaza, 2019) “Turismo y Desarrollo
Vitivinicola en Espacios de Montafa con Alta Densidad Patrimonial”, revista de
Turismo, Valladolid, en el pais de Espafia, mencionan lo siguiente: La promocion del
enoturismo se esta convirtiendo es una salida de difusion cada vez mas frecuente en
las regiones vitivinicolas, ofreciendo productos de calidad, al mismo tiempo operando
a modo de palanca para la reactivacion de los vifiedos mas reconocidos y avalorados

por los turistas en la sierra de salamanca, Espafia.

Por ultimo, la dimension 3, turismo gastrondmico y hotelero de la variable
dependiente: (Alva, 2016) “El turismo interno y su influencia en el crecimiento
de restaurantes del distrito de San Vicente en la provincia de Cafete, periodo
2015”, tesis para optar el grado académico de maestro en marketing turistico y

hotelero en la ciudad de Lima, quien afirma lo siguiente: el turismo interno se
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desarrolla en nuestro pais aportando factores importantes en la economia,
generando un alto desarrollo local en el lugar de destino, funcionando como motor

en generador de empleo.

(Sariego, 2015) “Las rutas del pisco como elementos turisticos
representativos de la cultura peruana”, revista cientifica International Journal of
Scientific Management and Tourism, en donde el autor sostiene lo siguiente: Los
recorridos tematicos se encuentran representados por productos gastronémicos que
ofrece el lugar, estos servicios como recursos turisticos tienen una gran importancia
por ser elementos insertos en la cultura y la tradicion de los territorios donde se

produce y al aumento de la calidad de vida.

(Aguilar, 2014) “Analisis estratégico para el desarrollo de la
competitividad del pisco de Santa Cruz de Flore - Cafiete”, informe final del
proyecto de investigacion, Universidad Nacional del Callao, en donde el autor
sustenta lo siguiente: se pretende evaluar la produccién de la uva en las diversas
variedades que produce el lugar, su superficie destinada al cultivo de sus vifledos
gue de la misma son la materia prima para el proceso del vino, se busca disefar
estrategias de ingresos y difusion de comercializacion de este aclamado producto
gue ofrece los endlogos de Santa Cruz de Flores, productos Unicos con secretos
milenarios que se vienen transmitiendo en la zona de generacion tras generacion,
para lograr este objetivo se pretende estudiar el tamafio del mercado y la venta de
este fruto, finalmente se analizara estrategias de produccion y comercializacion de

una forma mas tecnificada.

En cuanto al Marco Historico del Distrito Santa Cruz de Flores cabe resaltar
gue forma parte entre los 16 distritos que integran la provincia de Cafete, ubicado
en el departamento de Lima, Perd. Para tener una mejor idea de este distrito es
preciso conocer su contexto historico, su evolucién desde sus inicios, de acuerdo
con relatos que se han transmitido por generaciones pasadas, relatos de los primeros
pobladores, del cual podemos rescatar el caracteristico nombre que lo representa,
nos remontamos a los afios de 1800 a 1830 aproximadamente, en donde este
territorio se fue poblando por feligreses de Nuestra Sefiora de la Asuncion de Chilca,
siendo estas tierras de hacendados de linaje Espafiol, con el tiempo fue tomando

caracter de caserio hasta determinarse como comunidad gracias a la llegada de



nuevas familias, esto género que reclamar estas tierras para si, luego del tiempo se
logré conseguir que esta comunidad obtuvieran sus escrituras publicas, el 12 de
mayo de 1852 que se logré este objetivo, sumando los afios llegaron a este valle
entre los afios 1850 a 1862 una congregacion de sacerdotes Franciscanos, como el
lugar fue muy acogedor decidieron asignarle su apellido “FLORES”, y como patrén a
la santisima Cruz del 3 de mayo, denominando el nombre que conocemos en la
actualidad como Santa Cruz de Flores. Ya el 21 de diciembre de 1922 por decreto
de ley N° 4611 la comunidad fue elevada a la categoria de Distrito, decretado por el

Presidente de la Republica de aquel entonces Don Augusto B. Leguia.

Graéfico 1 Linea de tiempo del Distrito de Santa Cruz de Flores.

12 de Mayo mediante la escritura publica Los sacerdotes franciscanos y viendo este
las zerras pasaron a la comEnidad. 1852 1 860 ':ng;fggy acogedor le dieron su apellido

Las tierras eran propiedad de los

hacendados de Don Juan José Remuzgo, 1830
hacendado de linaje Espafiol.

Al transcurrir los afios la poblacion de

1922 santa cruz de flores es elevada a la
categoria de distrito por ley N° 4611 de
21 de diciembre.

am y N

Fue poblado por personas naturales de la El 18 de febrero, el primer Concejo

; Municipal, de Santa Cruz de Flores lo
legendaria poblacién de Nuestra Sefiora de
g Lt : la Asﬂncibn de Chilca. 1 800 1 923 presidio el Sr, José Mercedes Toribio se

instalo.

Fuente: Elaboracién propia.

En cuanto a su geografia, este distrito se encuentra ubicado a una hora al sur
de nuestra ciudad capital limefia, este cuenta con una superficie de 100,06 km2,
siendo uno de los distritos cafietanos con mayor atractivo oriundo por la belleza de
Sus paisajes y contacto con la naturaleza, contextos campestres y fructiferas tierras
productoras, en especial el fruto de la vid, producto autoctono del lugar usas como
materia prima para la elaboracion del vino y del pisco, en tiempo pasados este distrito
se dedicaba en exportar el 80% de uva para los distintos mercados de la capital, hoy
en dia es todo lo contrario, ahora hacen uso de un 70% de materia prima para el
proceso de la vinificacion y un 20% para el uso de mesa, esta materia prima es
fundamental para sus productos, cada cosecha con caracteristicas diferentes, esto

es por efecto del cambio climatico.
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Grafico 2 Ubicacion geografica.

DEPARTAMENTO
LIMA
PROVINCIA
CANETE
DISTRITO
SANTA CRUZ DE FLORES
CAPITAL
SANTA CRUZ DE FLORES

Fuente: Imagen Google Earth / Grafico elaboracion propia.

Ubicado a 85 m.s.n.m, ver (Anexo 12) a poca distancia de la costa peruana, a la
altura de la playa reconocida como el Ledn dormido, cuenta con una densidad
poblacional segun el ultimo censo realizado por el INEI en el 2017, con 3103
habitantes / 31,01 hab/km2 aproximadamente, en donde el actual alcalde electo,
Pedro Dagoberto Riega Guerra, con un periodo de 2019 — 2022, la oferta vinicola,
sus incélumes valles hacen que este lugar sea un destino turistico a visitar, la
industria vinicola presente se encuentra conformada por 12 bodegas vitivinicolas que
se encuentran en el frente de esta industria, siendo estos el motor economico del
lugar, ver (Anexo 10) por otro lado es evidente el reclamo urgente de un espacio
comin que agrupe o concentre todas estas actividades, una arquitectura que
responda y que actué como articulador.

La dnica ruta turistica que existe actualmente en el distrito es el famoso
festival de la vendimia, la cual tiene como propdsito promocionar el vino y el pisco
peruano que se da en la zona, se realiza todo un ritual en estas festividades como la

pisa de la uva, en donde se selecciona mediante concurso a la eleccion de la Reyna



quien los representard en esta industria, la exhibicién de vinos y piscos, ver (Anexo
11) presentacion de shows tradicionales, danzas tipicas y por supuesto su
gastronomia. Esta celebracion es organizada por la misma municipalidad en
compaiia de la asociacion vitivinicola “AVA”, los turistas pueden recorrer sus
instalaciones bodegueras, conocer todo el proceso de obtencion del jugo de la uva

para su vinificacion.

Gréfico 3 Flyer promocional de la vendimia 2019.

A festival de la

(/em/tmm 2019 A

v Pi'
“Capital delvin® ¥ del b

-SHOW ARTISTICO -ELECCION Y CORONACION

-PISA DE UVA DE LA REINA DE LA VENDIMIA
-CABALLOSDE PASO  -DANZAS TIPICAS

-DEGUSTACION DE VINO Dr. Pedrg

Fuente: Municipalidad del Distrito de Santa Cruz de Flores.
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IIl. METODOLOGIA



3.1. Tipoy disefio de investigacion

A continuacion, se describira los métodos de investigacion que se usaron para
explicar el tipo de investigacion segun su caracter para este tipo de estudio.

3.1.1. Tipo de investigacion

La reciente investigacion fue de caracter aplicada, de enfoque cuantitativo
porque pretende dar informacion atil para crear alternativas de solucion de
inconvenientes en un explicito tiempo. Segun (Bernal, 2010), sugiere que la
investigacién aplicada es aquella que se relaciona con la fecundacion de

conocimiento en forma de teoria 0 métodos en un determinado periodo. (p.113)
3.1.2. Disefo de investigacion

En la investigacion, el disefio fue no experimental de corte transversal
descriptivo correlacional, no experimental puesto que no se manipulan las variables
y transversal porque el instrumento se aplicara por Unica vez y en un determinado
momento, descriptiva y correlacional, ya que detalla y explica la influencia o relacién

entre las variables de investigacion en la realidad concreta segun su universo.

Para Carrasco (2007) un disefio no experimental son aquellos cuyas variables
no se manipulan y no es experimental. Por que se analizan y se estudian los hechos

y fendmenos de la realidad después de su ocurrencia. (p. 71)

Asi mismo es transversal, segun Carrasco (2007) “este disefio se utiliza para
hacer estudios de investigacion de hechos y fenbmenos de la realidad, en un

determinado tiempo”. (p. 72)

Segun Hernéndez (2006, p.102) descriptivo porque “calculan, evalian o
recolectan datos sobre diversos conceptos (variables), aspectos dimensiones o

componentes del fendmeno a investigar”.

Segun Hernandez (2006, p.102) correlacional porque “la exploracion busca
conocer la relacion que existe entre dos 0 mas conceptos o variables en un contexto
en particular’. Como se muestra entre la Variable independiente y la Variable

dependiente.

16



ov1

Donde:

M: Representa la muestra, o poblacion.

O: Observacion del comportamiento.

Variable 1 independiente: Arquitectura Vitivinicola
Variable 2 dependiente: Desarrollo Turistico

r: Define el nivel de relaciéon o nesecidad entre las variables
3.2. Variables y operacionalizacion

Para la presente investigacion se emplearon 2 variables en donde:
3.2.1. Variable 1 independiente: Arquitectura Vitivinicola

Segun (Sanchez, 2010) nos indica que: La arquitectura vitivinicola es afrontar
el disefio de una bodega que desempefie todas las carestias de la industria
cumpliendo con sus espacios para la elaboracion de un buen vino pero a su vez
emplazandose de una manera armoniosa con su entorno, sin inferir en el paisaje, ya
gue estos recorridos deben estar disefiados para que el turista pueda vivir una
experiencia sensoria Unica que impacte su vida, para esto es tarea de endlogos,
arquitectos y viticultores en el que el punto de partida es el territorio, tipo de vino a

elaborar, industrializacién en los procesos a realizar y publico objetivo.
3.2.2. Variable 2 dependiente: Desarrollo Turistico

Segun (Lorenzo Linares & Morales Garrido, 2014) nos dice que: El desarrollo
turistico es una actividad que satisface la necesidad de ocio por parte de quien lo

visita, esto significa que el beneficio del turismo genera en la comunidad local un



proceso de satisfaccidn creciente de sus necesidades.

Segun (MINCETUR, 2016) nos dice que: El desarrollo turistico se ha
convertido en una instrumento de progreso econdémico, por lo cual influye en el
desarrollo de los paises, con una gran relevancia en el impulso de las pequefias

industria 0 empresas.
3.2.3. Operacionalizacion de las variables

La variable independiente, Arquitectura Vitivinicola, presenta tres
dimensiones: planta de produccién, arquitectura de bodegas y factores climaticos,
en donde cada dimension exhibe sus referidos indicadores que han sido sometidos
bajo la escala de Likert para lograr su medicién, la cual se presento en los siguientes
términos: Totalmente de acuerdo (5), De acuerdo (4), Indiferente (3), En desacuerdo

(2), Totalmente en desacuerdo (1).

Asi mismo la variable dependiente, Desarrollo Turistico, presenta tres
dimensiones: turismo enoldgico, turismo cultural, turismo gastronomico y hotelero,
en donde cada dimension muestra sus respectivos indicadores que han sido
sometidos bajo la escala de Likert para lograr su medicion, la cual se presenté en los
siguientes términos: Totalmente de acuerdo (5), De acuerdo (4), Indiferente (3), En

desacuerdo (2), Totalmente en desacuerdo (1).

Para una revision mas detallada de la matriz de operacionalizacién de las

variables ver (Anexo 4).
3.2.4. Definicion conceptual

Arquitectura vitivinicola: Segun (Sanchez, 2010) nos dice que la
arquitectura entra en contacto con el vino para darle albergue en sustitucion o
combinacion con el abrigo terrenal del recinto excavado o la estructura planteada la
cual busca las condiciones ambientales que favorezcan la metamorfosis de la uva

en vino.

Dado que esta elaboracion, esta cultura por asi decirlo, se remonta a millones
de afos, en donde esta bebida nos ha servido a modo de celebracion, rituales

cristianos y catolicos, satisfaciendo esta necesidad, al igual que por historia podemos
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observar vestigios arquitectonicos en donde podemos deducir que todo este proceso
de la elaboracion del vino va muy de mano de la arquitectura, siempre con la

necesidad de desarrollar técnicas que mejoren la calidad del producto.

Desarrollo turistico: Segun (Lorenzo Linares & Morales Garrido, 2014) nos
dice que el desarrollo turistico tiene la necesaria articulacion entre crecimiento
econoémico y conservacion del entorno optimando la calidad de vida de las presentes

y por venir generaciones.

También es oportuno precisar que este tipo de influencia, que es positiva, al
aplicarse sobre determinadas areas de la industria, generan nuevos empleos,
proyectos arquitectdénicos y avances tecnoldgicos que aportan significativamente en
la region, buscando siempre generar una huella representativa local, siempre
buscamos visitar un lugar que dejen una experiencia Unica por medio de sus

costumbres y tradiciones, jpor lo que en el podemos encontrar!
3.2.5. Indicadores

1. Vendimia: Segun (Borzi, 2019) define que se trata de la recoleccion o
cosecha de las uvas que se dan en 1 temporada determinada del afio,
antes de la vendimia los vifiedos son tratados para que la vid tenga una
buena produccion, el color de su piel son caracteristicos para los diferentes

tipos de vinos.

2. Vinificacion: Segun (Rojas Vergara, 2018) afirma que la vinificacion son
las técnicas y procesos de convertir la uva en vino, mediante los procesos
de conversion del mosto en una bebida alcohdlica, cabe resaltar que
consta de varias fases desde la recogida de la vid hasta lograr su

majestuoso embotellado.

3. Tecnologia aplicada: Segun (Rodriguez & Lopez, 2017) sostienen que
las tecnologias aplicadas se definen en productos estandarizados
siguiendo patrones universales para elaborar el vino, los productores

buscan economia pretendiendo automatizar los procesos productivos.

4. Sistemas constructivos: Segun (Ledesma, 2014) afirma que los

sistemas constructivos presenta diferentes cambios en la técnica



constructiva y en las formas de materializar una edificacién cumpliendo
con las necesidades y adaptandose a cada €poca, puesto que a pasar de
los afios se vienen desarrollando mejores materiales en la construccion

favoreciendo de manera positiva en el sector.

Bodegas tradicionales: Segun (Jové Sandoval, 2016) afirma que las
bodegas tradicionales constituye una singular muestra de interés por esta
cultura, con valores histéricos, arquitectonico, etnografico, urbanistico y
paisajistico por su configuracion en un espacio que lo constituyen los

vifiedos.

Bodegas industriales: segun (Maceda Rubio, 2016) sostiene que las
bodegas industriales cumple con cadenas de produccion mas
estandarizadas protegiendo la denominacion de origen representativa de
cada lugar, esto tiene una aporte muy importante en el mercado ya que

este producto podria estar en cualquier tipo de mercado por su calidad.

lluminacion: Segun (Guerrero Garcia, 2017) afirma que la iluminacion en
todo tipo de edificacién cumple una funcion determinada de acuerdo a la
necesidad del cliente, de la industria, de las bodegas, este conjunto no es
mAas que técnicas orientadas al tratamiento de la luz, cuya funcién es

iluminar espacios interiores o exteriores con un fin determinado.

Temperatura y humedad: Segun (Nicholas, 2015) afirma que la
temperatura del planeta influye en la composicién de la vid, por ello se
busca el mejor equilibrio de condiciones climaticas para hacer uso de él,
efecto que se ve reflejado en el producto que se procesa, sin embargo la
alteracion biocliméatica esta variando de una manera acelerada la cual se
debe replantear la arquitectura para disminuir este impacto y sacar mayor

provecho del mismo.

Ventilaciéon: Segun (Soler, 2017) denomina ventilacion a la renovacion del
aire dentro de una edificacion mediante el uso de herramientas
acondicionas o de forma natural por medio de una buena arquitectura,
como por ejemplo la orientacion en funcion del terreno, etc. Debemos

valernos del uso de nuevas tecnologias y conocimientos para realizar un
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Optimo disefio.

10. Tours enoldgicos: Segun (Villanueva I. , 2016) sostiene que los tours
enoldgicos estan muy relacionados con el turismo sostenible, ademas de
que el principal interés es disfrutar de un buen vino en el mismo lugar
donde nacio, todas estas actividades respetuosas con nuestro medio

ambiente y la cultura relacionada del lugar por su caracter e importancia.

11.Paisaje vitivinicola: Segun (Villanueva Tarrero, 2018) afirma que los
paisajes vitivinicolas son aquellos territorios que constituyen una historia y
gue requieren un tratamiento y proteccion de estas area rurales ya que son

de gran importancia para el desarrollo de economia local.

12.Experiencia sensorial: Segun (Cabral da Silva & Souza, 2017) en donde
afirman que las experiencias sensoriales es estan ligadas al nivel de
satisfaccion del turista o consumidor en las bodegas, comprende el

comportamiento que infunde la cultura del vino sobre las personas.

13. Tradicion y costumbres vinicolas: Segun (Guzman, 2019) quien define
gue las tradiciones y costumbres vinicolas han mantenido muy presente
en diversas culturas y civilizaciones, como producto natural del campo,
gracias a las técnicas desarrolladas por los endlogos que han ido salvando
esta tradicion de generacion tras generacion alcanzando rasgos magicos

gue ocultan tradicién.

14. Proteccion de los recursos naturales: Segun (Nonna, 2017) sostiene
gue la proteccion de los recursos naturales es compromiso del estado
resguardar la diversidad e integridad del medio ambiente, con el fin de
ofrecer calidad de vida y garantizar el desarrollo del lugar, por otra parte
se debe plantear algunas propuestas que aporten nuevas soluciones para

el cuidado de nuestro planeta.

15.Promocién cultural: Segun (Martinez & Molinero, 2019) quienes
sostienen que la promocion cultural es su creciente demanda de vinos de
calidad y propios de lugar esta creando el auge del enoturismo, asi mismo

potenciando el paisaje y su cultura, los sistemas de gobiernos deberian



tomar cartas en este asunto para lograr consolidarlo en el mercado,

contribuyendo significativamente en la economia.

16. Maridaje: Segun (Rocchiccioli, 2017) quien define que el maridaje es todo
una explosiéon de los sentidos en cuanto al degustar la comida y el vino,
los sentidos son los que entregan toda esta informacion descargandola en
el cerebro con informacion de disguste, también influye el efecto
psicoldgico de la vista ya que este analisis visual es el primer contacto que

el cuerpo tiene con este arte.

17.Vinoteca: Segun (Solera Arroyo, 2018) el autor sostiene que una vinoteca
es un establecimiento en donde se pueda disfrutar de un vino y otras
bebidas fermentadas de méaxima calidad, pero a su vez sirva como

generador de cultura entre este compartir de copa a copa.

18.Rutas del vino: Segun (Sariego Lopez, 2015) afirma que las rutas del vino
y del pisco estan representadas como modelo turistico muy especializado
y compleja que tiene una fuerte conexidn entre el sector turistico y agricola,
estos productos son de gran trascendencias por ser elementos insertos en

la cultura de cada territorio.

3.3. Poblacion, muestray muestreo

3.3.1. Poblacién

Para Arias (2006) define por poblacion el “conjunto finito o infinito de
elementos con caracteristicas comunes, para los cuales seran extensivas las
conclusiones de la indagacion. Esta queda limitada por el problema y por los
objetivos del estudio”. (p. 81)

La poblacion considerada para la investigacion fueron 51 individuos entre
bodegueros, endlogos y trabajadores de 12 bodegas vitivinicolas de este distrito, los
cuales han venido trabajando arduamente en perfeccionar este tipo de productos

para lograr una posicién mas firme en el mercado.
3.3.2. Muestra

Para establecer la cantidad total de compendios muéstrales con las que se

trabajara respecto a los endlogos y trabajadores de las bodegas vitivinicolas es la
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sucesiva formula:

(Z®>.p.q.N)
[e2. (N-1)] + (Z%.p.q)

n=

Donde:

n = Representa el tamafio de la poblacion seleccionada.

N = La poblacién general: 51

Z= Determina el nivel de confianza que es 1.96 (95% de confianza)

P = 0.50 margen de éxito

g = 0.50 margen de fracaso

e = 0.05 error licito, no siempre es exacta, existe un balance permisible

Reemplazando valores tenemos:

n= _ [(1.96)2(0.50) (0.50) (51)]
[(0.05)2. (51— 1)] + (1.96)2(0.50) (0.50)

n =45
Tamafio de la muestra sera de un total de 45 personas, conformados por

endlogos y trabajadores bodegueros.

3.3.3. Muestreo

Se resolvié tomar una muestra probabilistica aleatoria simple de los endlogos

y trabajadores, (dado que son 51).
3.3.4. Unidad de anélisis

La unidad de analisis se denomina como elemento de poblacion, en una

misma encuesta puede existir mas de un elemento de poblacion.

La unidad de analisis de la presente investigacidon seran doce bodegas

vitivinicolas, conformados por la asociacion vitivinicola de Santa Cruz de Flores.



3.4. Técnicas e instrumentos de recoleccidn de datos

Para lograr el objetivo de la investigacién, la técnica empleada fue la encuesta
ya que en la investigacion se utilizara como instrumento el cuestionario de preguntas
formuladas con cada uno de los items. Aplicamos este instrumento de investigacion
a 45 personas entre bodegueros, endlogos y trabajadores de 12 bodegas
vitivinicolas de Santa Cruz de Flores, en donde se realizd6 un cuestionario de 18
preguntas para obtener resultados sobre las variables estudiadas; las cuales son la

Arquitectura Vitivinicola y Desarrollo Turistico.

Otros datos importantes que fortalecen el instrumento de investigacion:

. @
1)
o0
S ,4(7‘/0 :
)
® ®
Municipalidad Distrita
de Santa Cruz de Flore .

0 9 NTA Cry,
glesia Matriz De <
Santa Cruz De Flore ES #3

Y

Ubicacion de las bodegas artesanales vitivinicolas, lo que podemos observar la
manera en como estan distribuidos en la trama urbana, los mismos que cada afio
preparan su vendimia abiertas al publico, realizando todo un tipo de espectaculo,
desde la tradicional pisa de la uva, la eleccion de la reina que los representara de
manera distrital, bailes folcloricos y cabalgatas, todo esto forma parte en el tiempo
de esta celebracion que tiene como fecha los 30 y 31 de marzo, ademas cabe resaltar
la gran celebracion que se realiza a la santisima cruz de 3 de mayo, ciclo montafiismo

y demas, esto es muestra de la gran demanda y flujo turistico que se realiza en el
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lugar.

3.4.1. Validez

El cuestionario fue exhibido a los asesores expertos de la escuela de
Arquitectura, en la Universidad Cesar Vallejo para su revisién y validacion. Los
cuales revelaron que existe suficiencia con un porcentaje de aceptacion del 100% en
las variables para aplicar el cuestionario a mi muestra. Estuvo conformado por los

siguientes especialistas en el tema ver (Anexo 6, 7y 8):

Tabla 1Validacién de los instrumentos por parte de los expertos.

APELLIDOS Y NOMBRES OBSERVACIONES %

Dr. Arq. Saenz Mori Isaac Disraeli Existe suficiencia 100
Mg. Arg. Bustamante Duenas Isis Existe suficiencia 100
Mg. Edu. Pena Paucarcaja Jhon Existe suficiencia 100

Fuente: Elaboracion propia en base a la validacion de instrumentos.

3.4.2. Confiabilidad

La confiabilidad del instrumento se realiz6 con el estadistico de Alfa de
Cronbach, utilizando el software estadistico SPSS. La informacion obtenida se
consignd haciendo uso de una prueba piloto aplicada a 12 bodegueros del distrito,

con un total de 18 preguntas para determinar un nivel de relacién.



Tabla 2. Estadisticas de fiabilidad de Alfa de Cronbach

Estadisticas de fiabilidad

Alfa de Cronbach M de elementos
775 18

Fuente: Elaboracién propia.

Segun la Interpretacion de los resultados obtenidos en la confiabilidad del
cuestionario sobre la Arquitectura Vitivinicola y el Desarrollo Turistico fue aplicado a
12 sujetos de la muestra, arrojé un valor en el Alfa de Cronbach igual a 0,775; ello

muestra que tiene una confiabilidad aceptable.

Segun (Rusque 2003) nos dice que: “la validez personifica la posibilidad de
gue un método de investigacion sea capaz de responder a las interrogantes
formuladas. La fiabilidad designa la capacidad de obtener los mismos resultados de
diferentes situaciones. La fiabilidad no se refiere directamente a los datos, sino a las
técnicas de instrumentos de medida y observacion, es decir, al grado en que las
respuestas son independientes de las circunstancias accidentales de Ia
investigacion” p. 134.

3.5. Procedimientos

El uso de datos obtenidos mediante la aplicacion de las técnicas e
instrumentos en lineas antes mencionados, recurriendo a los informantes también

indicados; fueron ordenados y tabulados para iniciar el analisis respectivo.

Los datos aplicados y tabulados serdn analizados mediante la estadistica
descriptiva, haciendo uso de tablas de frecuencias y gréaficos, para poder interpretar

adecuadamente el resultado de cada una de las preguntas generadas.

Asi mismo, para la contrastacion de las hipétesis, se plantearan hipotesis
estadisticas (Hipotesis Nula e Hipotesis Alternativa), utilizando para ello como
estadistica de prueba la correlacion, toda vez que se trataba de demostrar la relacion

existente entre las variables, involucradas en el estudio.

El resultado de la contrastacion de las hipotesis, nos permitié tener bases para
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formular las conclusiones de investigacion, y asi llegar a la base para formular las

conclusiones generales.

3.6. Meétodo de analisis de datos

Los métodos que se usan seran estadisticos porque se basan en una serie de
procedimientos para el uso de las variables cualitativas teniendo como objetivo
analizar e interpretar los resultados hallados. Método estadistico descriptiva:
mediante los calculos de porcentajes de participacion, graficos y tablas de
frecuencias se analizaran el comportamiento de las variables. Método estadistico
inferencial: se utilizara el programa estadistico EXCEL, para el procesamiento de los
datos recolectados y se mostrara los datos mediante cuadros para la ejecucién del

respectivo analisis, para obtener las conclusiones sobre el problema planteado.
3.7. Aspectos éticos

En la presente investigacion se considero los marcos legales y valores éticos
en la elaboracion de la investigacion los cuales fueron: Respetar la autenticidad de
los resultados, la confiabilidad de los datos obtenidos y respetar la propiedad
intelectual, citando a los autores al realizar la investigacion. La colaboracién de los
encuestados, asi como el llenado de las encuestas es de manera anénima y
voluntaria garantizando la validez y originalidad del proyecto. Los datos e informacion
de los participantes se mantendran en estricta confidencialidad y no seran utilizados
con otros fines que no respecten a la investigacion.



IV. RESULTADOS
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Segun de la aplicacion del cuestionario como instrumento de recoleccion de

datos se presenta a continuacion la siguiente informacion:

Tabla 3. Cree usted que los procesos y técnicas de recoleccion de la vid, son los 6ptimos para el
mayor rendimiento de la cosecha.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 4 9%
2 En Desacuerdo 16 36%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 2 4%
4 De Acuerdo 15 33%
5 Totalmente De acuerdo 8 18%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 1. Cree usted que los procesos y técnicas de recoleccion de la vid, son los 6ptimos para el
mayor rendimiento de la cosecha.

a0% 36%

35%
30%

25%

18%
20%
[+
9%
(1)
10% 4%
0%
1 Totalmenteen 2 En Desacuerdo 3 Nide Acuerdo 4 De Acuerdo 5 Totalmente De
Desacuerdo ni en Desacuerdo acuerdo

Fuente: Elaboracion propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 18%
esta totalmente de acuerdo en que los procesos y técnicas de recoleccion de la
vid, son los 6ptimos para el mayor rendimiento de la cosecha, ademas un 33%
estd de acuerdo, mientras que un 4% de la muestra se presenta indiferente,

asimismo, el 36% esta en desacuerdo y el 9% esta totalmente en desacuerdo.



Tabla 4. Esta de acuerdo que las tareas del endlogo con los trabajos de la vinificacion son
fundamentales en la elaboracion del vino.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 0 0%
2 En Desacuerdo 0 0%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 1 2%
4 De Acuerdo 17 38%
5 Totalmente De acuerdo 27 60%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracién propia.

Figura 2. Esta de acuerdo que las tareas del endlogo con los trabajos de la vinificacion son

i

fundamentales en la elaboracion del vino.
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Desacuerdo ni en Desacuerdo acuerdo

Fuente: Elaboracion propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 60%
esta totalmente de acuerdo en que las tareas del endlogo con los trabajos de la
vinificacion son fundamentales en la elaboracion del vino, ademas un 38% esta

de acuerdo, mientras que un 2% de la muestra se presenta indiferente.
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Tabla 5. Piensa usted que existe la necesidad de disponer de maquinarias industriales que permitan
clasificar de una manera mas agil el nivel de calidad de la uva en tiempo real y de forma fiable.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 0 0%
2 En Desacuerdo | 2%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 1 2%
4 De Acuerdo 27 60%
5 Totalmente De acuerdo 16 36%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracién propia.

Figura 3. Piensa usted que existe la necesidad de disponer de maquinarias industriales que permitan
clasificar de una manera mas agil el nivel de calidad de la uva en tiempo real y de forma fiable.
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1 Totalmente en 2 En Desacuerdo 3 Nide Acuerdo 4 De Acuerdo 5 Totalmente De
Desacuerdo ni en Desacuerdo acuerdo

Fuente: Elaboracion propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 36%

esta totalmente de acuerdo en que existe la necesidad de disponer de maquinarias
industriales que permitan clasificar de una manera mas 4agil el nivel de calidad de la uva en

tiempo real y de forma fiable, ademas un 60% esta de acuerdo, mientras que un 2% de

la muestra se presenta indiferente, asimismo, el 2% esta en desacuerdo.



Tabla 6. Cree usted que los materiales empleados en los sistemas constructivos de las bodegas son
los 6ptimos para la edificacion.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 1 2%
2 En Desacuerdo 16 36%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 10 22%
4 De Acuerdo 15 33%
5 Totalmente De acuerdo 3 7%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 4. Cree usted que los materiales empleados en los sistemas constructivos de las bodegas son
los 6ptimos para la edificacion.
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Fuente: Elaboracién propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 7% esta
totalmente de acuerdo en que los materiales empleados en los sistemas
constructivos de las bodegas son los 6ptimos para la edificacion, ademas un
33% esta de acuerdo, mientras que un 22% de la muestra se presenta indiferente,

asimismo, el 36% esta en desacuerdo y el 2% esté totalmente en desacuerdo.
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Tabla 7. Piensa usted que para producir un buen vino es necesario hacer uso de los elementos
arquitectonicos tradicionales que ofrece su bodega.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 0 0%
2 En Desacuerdo 0 0%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 1 2%
4 De Acuerdo 14 31%
5 Totalmente De acuerdo 30 67%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 5. Piensa usted que para producir un buen vino es necesario hacer uso de los elementos
arquitectonicos tradicionales que ofrece su bodega.
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Fuente: Elaboracién propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 67%
esta totalmente de acuerdo en que para producir un buen vino es necesario hacer uso de
los elementos arquitecténicos tradicionales que ofrece su bodega, ademas un 31% esta de

acuerdo, mientras que un 2% de la muestra se presenta indiferente.



Tabla 8. Cree usted que al combinar sistemas tradicionales con tecnologia industriales se lograra un
mayor rango de produccion de vino.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 0 0%
2 En Desacuerdo 0 0%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 7 16%
4 De Acuerdo 6 13%
5 Totalmente De acuerdo 32 71%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 6. Cree usted que al combinar sistemas tradicionales con tecnologia industriales se lograra un
mayor rango de produccion de vino.
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Fuente: Elaboracién propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 71%
esta totalmente de acuerdo en que al combinar sistemas tradicionales con tecnologia
industriales se lograra un mayor rango de produccién de vino, ademas un 13% esta de

acuerdo, mientras que un 16% de la muestra se presenta indiferente.
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Tabla 9. Que tan de acuerdo considera usted que las condiciones de iluminacion son favorables e
influyen en los resultados del buen vino.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 1 2%
2 En Desacuerdo 3 7%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 2 4%
4 De Acuerdo 19 2%
5 Totalmente De acuerdo 20 44%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 7. Que tan de acuerdo considera usted que las condiciones de iluminacién son favorables e
influyen en los resultados del buen vino.
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Fuente: Elaboracion propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 44%
esta totalmente de acuerdo en que tan de acuerdo considera usted que las condiciones
de iluminacion son favorables e influyen en los resultados del buen vino, ademas un 42%
esta de acuerdo, mientras que un 4% de la muestra se presenta indiferente,

asimismo, el 7% esta en desacuerdo y el 2% estéa totalmente en desacuerdo.



Tabla 10. Cree usted que hay que evitar los oscilaciones bruscas y frecuentes de temperatura entre
el diay la noche en las bodegas para que no tenga efectos negativos en los vinos.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 0 0%
2 En Desacuerdo 0 0%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 2 4%
4 De Acuerdo 18 40%
5 Totalmente De acuerdo 25 56%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 8. Cree usted que hay que evitar los oscilaciones bruscas y frecuentes de temperatura entre
el dia y la noche en las bodegas para que no tenga efectos negativos en los vinos.
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Fuente: Elaboracién propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 56%

esta totalmente de acuerdo en que hay que evitar los oscilaciones bruscas y frecuentes
de temperatura entre el diay la noche en las bodegas para que no tenga efectos negativos en

los vinos, ademas un 40% esta de acuerdo, mientras que un 4% de la muestra se

presenta indiferente.
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Tabla 11. Esta de acuerdo que se requiere condiciones de ventilacion éptimas para evitar olores de
moho o podredumbre en las bodegas.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 0 0%
2 En Desacuerdo 0 0%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 1 2%
4 De Acuerdo 11 24%
5 Totalmente De acuerdo 33 73%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 9. Esta de acuerdo que se requiere condiciones de ventilacion 6ptimas para evitar olores de
moho o podredumbre en las bodegas.
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Fuente: Elaboracion propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 73%
esta totalmente de acuerdo en que se requiere condiciones de ventilacion 6ptimas para
evitar olores de moho o podredumbre en las bodegas, ademas un 24% esta de acuerdo,

mientras que un 2% de la muestra se presenta indiferente.



Tabla 12. Que tan de acuerdo esta con las visitas guiadas por los paisajes vitivinicolas que promueven
el cuidado de nuestros recursos naturales.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 1 2%
2 En Desacuerdo 1 2%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 1 2%
4 De Acuerdo 13 29%
5 Totalmente De acuerdo 29 64%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 10. Que tan de acuerdo esta con las visitas guiadas por los paisajes vitivinicolas que
promueven el cuidado de nuestros recursos naturales.
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Fuente: Elaboracién propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 64%
estd totalmente de acuerdo en que estd con las visitas guiadas por los paisajes
vitivinicolas que promueven el cuidado de nuestros recursos naturales, ademas un 29%
estd de acuerdo, mientras que un 2% de la muestra se presenta indiferente,
asimismo, el 2% esta en desacuerdo y el 2% esta totalmente en desacuerdo.

38



Tabla 13. Qué tan de acuerdo esta en que se deberia potenciar el sector turistico relacionado en
temas de vinicultura.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 0 0%
2 En Desacuerdo 0 0%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 1 2%
4 De Acuerdo 31 69%
S Totalmente De acuerdo 13 29%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 11. Qué tan de acuerdo esta en que se deberia potenciar el sector turistico relacionado en
temas de vinicultura.
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Fuente: Elaboracion propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 29%
esta totalmente de acuerdo en que se deberia potenciar el sector turistico relacionado en
temas de vinicultura, ademas un 69% esta de acuerdo, mientras que un 2% de la

muestra se presenta indiferente.



Tabla 14. Cree usted que a través de las experiencias sensoriales se logran transmitir al turista los
vinculos de la viticultura que se realiza en su bodega.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 0 0%
2 En Desacuerdo 0 0%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 0 0%
4 De Acuerdo 20 44%
5 Totalmente De acuerdo 25 56%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 12. Cree usted que a través de las experiencias sensoriales se logran transmitir al turista los
vinculos de la viticultura que se realiza en su bodega.
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60%
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40%
30%
20%

o 0% 0% 0%
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1 Totalmente en 2 En Desacuerdo 3 Ni de Acuerdo 4 De Acuerdo 5 Totalmente De
Desacuerdo ni en Desacuerdo acuerdo

Fuente: Elaboracion propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 56%
esta totalmente de acuerdo en que a través de las experiencias sensoriales se logran
transmitir al turista los vinculos de la viticultura que se realiza en su bodega, ademas un

44% esta de acuerdo.
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Tabla 15. Esta de acuerdo que la cultura del vino viene aportando caracteristicas muy importantes en
cuanto a la identidad del distrito de Santa Cruz de Flores.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 1 2%
2 En Desacuerdo 1 2%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 1 2%
4 De Acuerdo 13 29%
5 Totalmente De acuerdo 29 64%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 13. Esta de acuerdo que la cultura del vino viene aportando caracteristicas muy importantes
en cuanto a la identidad del distrito de Santa Cruz de Flores.
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40%
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20%
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1 Totalmente en 2 En Desacuerdo 3 Nide Acuerdo 4 De Acuerdo 5 Totalmente De
Desacuerdo ni en Desacuerdo acuerdo

Fuente: Elaboracién propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 64%
esté totalmente de acuerdo en gue la cultura del vino viene aportando caracteristicas muy
importantes en cuanto a la identidad del distrito de Santa Cruz de Flores, ademas un 29%
estd de acuerdo, mientras que un 2% de la muestra se presenta indiferente,
asimismo, el 2% esta en desacuerdo y el 2% esta totalmente en desacuerdo.



Tabla 16. Cree usted que a través de esta cultura vitivinicola se pueda destacar la gran importancia
de las zonas verdes como pulmones para nuestro planeta.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 0 0%
2 En Desacuerdo 0 0%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 2 4%
4 De Acuerdo 13 29%
5 Totalmente De acuerdo 30 67%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 14. Cree usted que a través de esta cultura vitivinicola se pueda destacar la gran importancia
de las zonas verdes como pulmones para nuestro planeta.
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0%
1 Totalmenteen 2 En Desacuerdo 3 Nide Acuerdo 4 De Acuerdo 5 Totalmente De
Desacuerdo ni en Desacuerdo acuerdo

Fuente: Elaboracion propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 67%
esta totalmente de acuerdo en que através de esta cultura vitivinicola se pueda destacar
la gran importancia de las zonas verdes como pulmones para nuestro planeta, ademas un

29% esté de acuerdo, mientras que un 4% de la muestra se presenta indiferente.
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Tabla 17. Qué tan de acuerdo se encuentra usted con el apoyo de la promocién y difusién de las rutas
del vino y el pisco de Santa Cruz de Flores por parte del gobierno peruano.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 1 2%
2 En Desacuerdo 4 9%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 4 9%
4 De Acuerdo 25 56%
5 Totalmente De acuerdo 11 24%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 15. Qué tan de acuerdo se encuentra usted con el apoyo de la promocién y difusion de las
rutas del vino y el pisco de Santa Cruz de Flores por parte del gobierno peruano.
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1 Totalmenteen 2 En Desacuerdo 3 Nide Acuerdo 4 De Acuerdo 5 Totalmente De
Desacuerdo ni en Desacuerdo acuerdo

Fuente: Elaboracién propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 24%
esta totalmente de acuerdo en que se encuentra usted con el apoyo de la promocién y
difusién delas rutas del vino y el pisco de Santa Cruz de Flores por parte del gobierno peruano,
ademas un 56% esta de acuerdo, mientras que un 9% de la muestra se presenta
indiferente, asimismo, el 9% estd en desacuerdo y el 2% esta totalmente en

desacuerdo.



Tabla 18. Esta de acuerdo que la gastronomia y el vino tienen una relacion muy importante para el
disfrute de los mismos.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 0 0%
2 En Desacuerdo 0 0%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 0 0%
4 De Acuerdo 6 13%
5 Totalmente De acuerdo 39 87%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 16. Esta de acuerdo que la gastronomia y el vino tienen una relacién muy importante para el
disfrute de los mismos.
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Desacuerdo ni en Desacuerdo acuerdo

Fuente: Elaboracion propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 87%
esta totalmente de acuerdo en que la gastronomia y el vino tienen una relacién muy

importante para el disfrute de los mismos, ademas un 13% esta de acuerdo.
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Tabla 19. Cree usted que el lugar donde se vende y expone el vino fomenta e incluso realiza
actividades que promocionan la cultura del vino que se realiza en Santa Cruz de Flores.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 2 4%
2 En Desacuerdo 1 2%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 1 2%
4 De Acuerdo 20 44%
5 Totalmente De acuerdo 21 47%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 17. Cree usted que el lugar donde se vende y expone el vino fomenta e incluso realiza
actividades que promocionan la cultura del vino que se realiza en Santa Cruz de Flores.
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Desacuerdo ni en Desacuerdo acuerdo

Fuente: Elaboracién propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 47%

esta totalmente de acuerdo en que el lugar donde se vende y expone el vino fomenta e
incluso realiza actividades que promocionan la cultura del vino que se realiza en Santa Cruz
de Flores, ademas un 44% esta de acuerdo, mientras que un 2% de la muestra se
presenta indiferente, asimismo, el 2% esta en desacuerdo y el 4% esta totalmente

en desacuerdo.



Tabla 20. Qué tan de acuerdo est4 usted con la promocidn y difusion de las rutas del vino y del pisco
gue representan al distrito de santa cruz de flores como destino turistico.

Escala Numero %

1 Totalmente en Desacuerdo 0 0%
2 En Desacuerdo 1 2%
3 Nide Acuerdo ni en Desacuerdo 0 0%
4 De Acuerdo 31 69%
5 Totalmente De acuerdo 13 29%
Total 45 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Figura 18. Qué tan de acuerdo esta usted con la promocion y difusidn de las rutas del vino y del pisco
que representan al distrito de santa cruz de flores como destino turistico.
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Fuente: Elaboracién propia.

En la figura podemos interpretar que del 100% de la muestra encuestada el 29%
esta totalmente de acuerdo en que la promocién y difusién de las rutas del vino y del pisco
que representan al distrito de Santa Cruz de Flores como destino turistico, ademas un 69%

esta de acuerdo, mientras que un 2% de la muestra se presenta en desacuerdo.
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4.1Prueba de hipodtesis

La Prueba Chi—Cuadrada, es la adecuada por estudiarse variables con un nivel de medicion

nominal y ordinal.

Nivel de significancia o= 0.05

Distribucion muestral: Chi — Cuadrada calculada con la formula

(fo —fe)?

Donde

fo = Frecuencia observada o real
fe = Frecuencia esperada

¥ = Sumatoria

La frecuencia esperada se determina de la siguiente manera:

Ne nz Ng Ng N1o n




nixny
V= ceeeee
il

Nnixng
(G —
n
Ni=1g
H= commme-
n
Nnixng
M= cmmmmmmm
n
N4 x I8
-
n
n3i=18
n

Region de rechazo de la hipo6tesis nula

nixna
D= eeee-

nixzne
X = e
11

La region de rechazo resulta al lado derecho del valor critico o valor tabular de Chi —

cuadrado que para este caso es:

X 2(0.05, 16) = 26.296, que de manera gréafica tenemos:

Figura 19. Region de rechazo de la hipotesis nula

aceptacion Ho

Region de rechazo

Ho

Y

v

L 4

X=

26.296

Fuente: Elaboracién propia
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a) Hipotesis especificas.
Primera hipétesis especifica.
Hipotesis alternativa Hi

Existe relacion entre Arquitectura Vitivinicola y Turismo Enoldgico en el
distrito de Santa Cruz de Flores, Cafete — Lima 2020.

Hipotesis nula Ho

No existe relacion entre Arquitectura Vitivinicola y Turismo Enolégico en

el distrito de Santa Cruz de Flores, Cariete — Lima 2020.

Tabla 21. Frecuencias observadas de la primera hipétesis especifica

T %
§ < Pregunta 10 Que tan de acuerdo esta con las visitas guiadas por los paisajes vitivinicolas que promueven el
= - cuidado de nuestros recursos naturales.
L Ni

= Ni de
E ]
2 3 Totalme nte acuerdo
§ g en En nien totalmente
g_'g desacuerdo desacuerdo desacuerdo  De acuerdo de acuerdo Total

hel
@ Totalmente
S 3 0 0 0 4 0 4
P = & en desacuerdo

=

oy 29 Endesacuerdo 0 1 0 0 15 16
2 E § Ni de acuerdo
> == onien 0 0 0 2 0 2
5 8 S desacuerdo
— £ £ Deacuerdo 1 0 1 5 8 15
85 .0
= 82 totalmente
£E8E 0 0 0 2 6 8
& 7;‘ <  de acuerdo
&8 5
A SR Total 1 1 1 13 29 45

Fuente: elaboracion propia



Tabla 22. Frecuencias esperadas de la primera hip6tesis especifica

1

Pregunta 10 Que tan de acuerdo esta con las visitas guiadas por los paisajes vitivinicolas que promueven el
cuidado de nuestros recursos naturales.

s
5z
i % Ni de
@ g Totalmente acuerdo
§ 4= en En ni en totalmente
g 2 E desacuerdo desacuerdo desacuerdo De acuerdo de acuerdo Total
L0
B'g § TYomimente 0.09 0.09 0.09 1.16 2.58 4.00
g 2o en desacuerdo
_g ";’ f En desacuerdo 0.36 0.36 0.36 4.62 10.31 16.00
2 = 2 Nide acuerdo
S5 8 & nien 0.04 0.04 0.04 0.58 1.29 2.00
8 g g desacuerdo
— § g De acuerdo 0.33 0.33 0.33 433 9.67 15.00
s — S
£ gy (otalmente 0.18 0.18 0.18 231 5.16 8.00
B2 5 de acuerdo
£ 8 E Total 1.00 1.00 1.00 13.00 29.00 45.00
Fuente: elaboracion propia
Resolviendo la Chi — cuadrada, se obtiene:
Tabla 23. Chi cuadrada de la primera hip6tesis especifica
No Fo Fe Fo-Fe (Fo-Fe)’ (Fo-Fe)*/Fe
1 0 0.09 -0.09 0.01 0.09
2 0 0.09 -0.09 0.01 0.09
3 0 0.09 -0.09 0.01 0.09
4 4 1.16 2.84 8.09 7.00
5 0 2.58 -2.58 6.64 2.58
6 0 0.36 -0.36 0.13 0.36
7 1 0.36 0.64 0.42 117
8 0 0.36 -0.36 0.13 0.36
9 0 4.62 -4.62 21.36 4.62
10 15 10.31 4.69 21.99 2.13
11 0 0.04 -0.04 0.00 0.04
12 0 0.04 -0.04 0.00 0.04
13 0 0.04 -0.04 0.00 0.04
14 2 0.58 1.42 2.02 3.50
15 0 1.29 -1.29 1.66 1.29
16 1 0.33 0.67 0.44 1.33
17 0 033 -0.33 0.11 0.33
18 1 0.33 0.67 0.44 1.33
19 5 433 0.67 0.44 0.10
20 8 9.67 -1.67 2.78 0.29
21 0 0.18 -0.18 0.03 0.18
22 0 0.18 -0.18 0.03 0.18
23 0 0.18 -0.18 0.03 0.18
24 2 2.31 -0.31 0.10 0.04
25 6 5.16 0.84 0.71 0.14
27.51

Fuente: elaboracion propia
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Nivel de significancia de: 0.05

Grados de libertad: (m-1)(n-1)= (5-1)(5-1)= 16
m: Numero de fila=5

n: Niumero de columnas =5

Chi cuadrado tabular

X2=26.296

De manera grafica tenemos:

Figura 20. Chi cuadrada de la primera hipotesis especifica

Region de
rechazoH,

Region de
aceptacion H,

»
»

v

v

X2=26,296 2151

Fuente: elaboracion propia

Entonces, X? calculada es igual a 27.51, resultado que se compara con el
valor de X2 tedrico que se obtiene de la distribucién de Chi- cuadrada. En este
caso, observamos que la X? calculada es mayor a la tabular (26.296), en
efecto, la primera hipotesis especifica nula (Ho): “No existe relacion entre
Arquitectura Vitivinicola y Turismo Enoldgico en el distrito de Santa Cruz de
Flores, Carfiete — Lima 2020” queda rechazada; aceptandose la primera
hipotesis especifica alternativa (Hi1): “Existe relacion entre Arquitectura
Vitivinicola y Turismo Enoldgico en el distrito de Santa Cruz de Flores, Carfiete
— Lima 2020”



Segunda hipétesis especifica.

Hipdtesis alternativa H:

Existe relacion entre Arquitectura Vitivinicola y Turismo Cultural en el distrito

de Santa Cruz de Flores, Cafete — Lima 2020.

Hipotesis nula Ho

No existe relacion entre Arquitectura Vitivinicola y Turismo Cultural en el
distrito de Santa Cruz de Flores, Cafiete — Lima 2020.

Tabla 24. Frecuencias observadas de la segunda hip6tesis especifica.

% ; Pregunta 13 Esta de acuerdo que la cultura del vino viene aportando caracteristicas muy importantes en cuanto a
a i la identidad del distrito de Santa Cruz de Flores.

5§ Nide

2 = Totalmente acuerdo

=R en En ni en totalme nte

§ f desacuerdo desacuerdo desacuerdo De acuerdo de acuerdo Total
g 'Z ~ Totalmente B 6 B . i i
2 .2 :E en desacuerdo

_g' é § En desacuerdo 0 0 1 0 15 16
g Z = Nide acuerdo

2 5@ .

P j g ni en 1 0 0 3 6 10
5 é ‘—S desacuerdo

: g g De acuerdo 0 0 0 10 5 15
= ® % totalmente

S::" 2 £ de acuerdo 0 : 0 0 2 3
£ 5 & Total 1 1 1 13 29 45

Fuente: elaboracion propia

52



Tabla 25. Frecuencias esperadas de la segunda hip6tesis especifica.

8 5 Pregunta 13 Esta de acuerdo que la cultura del vino viene aportando caracteristicas muy importantes en cuanto a

g‘ 2 la identidad del distrito de Santa Cruz de Flores.

© o Nide

2 = Totalmente acuerdo

s o en En ni en totalmente

g 'j‘: desacuerdo desacuerdo desacuerdo De acuerdo de acuerdo Total
o

g g , Totalmente 0.02 0.02 0.02 0.29 0.64 1.00

g 2 :E en desacuerdo

f,’é § En desacuerdo 0.36 0.36 0.36 4.62 10.31 16.00

2 ‘g = Nide acuerdo

2 S E ni en 0.22 0.22 0.22 2.89 6.44 10.00

8 é T‘S desacuerdo

+ 28 De acuerdo 0.33 0.33 0.33 433 9.67 15.00

£ 2 totalmente

gn—g g de scoseds 0.07 0.07 0.07 0.87 1.93 3.00

£ 5 & Total 1.00 1.00 1.00 13.00 29.00 45.00

Fuente: elaboracion propia

Resolviendo la Chi — cuadrada, se tiene:

Tabla 26. Chi cuadrada de la segunda hipotesis especifica.

No Fo Fe Fo-Fe (Fo-Fe)’ (Fo-Fe)*/Fe
1 0 0.02 -0.02 0.00 0.02
2 0 0.02 -0.02 0.00 0.02
3 0 0.02 -0.02 0.00 0.02
4 0 0.29 -0.29 0.08 0.29
5 1 0.64 0.36 0.13 0.20
6 0 0.36 -0.36 0.13 0.36
7 0 0.36 -0.36 0.13 0.36
8 1 0.36 0.64 0.42 1.17
9 0 4.62 4.62 21.36 4.62
10 15 10.31 4.69 21.99 2.13
11 1 0.22 0.78 0.60 2.72
12 0 0.22 -0.22 0.05 0.22
13 0 0.22 -0.22 0.05 0.22
14 3 2.89 0.11 0.01 0.00
15 6 6.44 -0.44 0.20 0.03
16 0 033 -0.33 0.11 0.33
17 0 033 -0.33 0.11 0.33
18 0 033 -0.33 0.11 0.33
19 10 4.33 5.67 32.11 7.41
20 5 9.67 4.67 21.78 2.25
21 0 0.07 -0.07 0.00 0.07
2 1 0.07 0.93 0.87 13.07
23 0 0.07 -0.07 0.00 0.07
24 0 0.87 -0.87 0.75 0.87
25 2 1.93 0.07 0.00 0.00

37.12

Fuente: elaboracion propia



Nivel de significancia de: 0.05

Grados de libertad: (m-1)(n-1)= (5-1)(5-1)= 16
m: Numero de fila=5

n: Niumero de columnas =5

Chi cuadrado tabular

X2=26.296

De manera grafica tenemos:

Figura 21. Chi cuadrada de la segunda hipétesis especifica.

Region de Regidn de
aceptacion H, rechazo H,
X2=26,296 37.12

Fuente: elaboracion propia

Entonces, X? calculada es igual a 37.12, resultado que se compara con el
valor de X? teérico que se obtiene de la distribucién de Chi- cuadrada. En este
caso, observamos que la X? calculada es mayor a la tabular (26.296), en
efecto, la segunda hipotesis especifica nula (Ho): “No existe relacion entre
Arquitectura Vitivinicola y Turismo Cultural en el distrito de Santa Cruz de
Flores, Cafiete — Lima 2020.” queda rechazada; aceptandose la segunda
hipotesis especifica alternativa (Hi): “Existe relacién entre Arquitectura
Vitivinicola y Turismo Cultural en el distrito de Santa Cruz de Flores, Cariete
— Lima 2020.”
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Tercera hipotesis especifica.
Hipotesis alternativa Hi

Existe relacion entre Arquitectura Vitivinicola y Turismo Gastrondmico y
Hotelero en el distrito de Santa Cruz de Flores, Cafiete — Lima 2020.

Hipotesis nula Ho

No existe relacién entre Arquitectura Vitivinicola y Turismo Gastronémico y
Hotelero en el distrito de Santa Cruz de Flores, Cafiete — Lima 2020.

Tabla 27. Frecuencias observadas de la tercera hipétesis especifica.

Pregunta 17 Cree usted que el lugar donde se vende y expone el vino fomenta e incluso realiza actividades que
promocionan la cultura del vino que se realiza en Santa Cruz de Flores.
Ni de
Totalme nte acuerdo
en En ni en totalme nte
desacuerdo desacuerdo desacuerdo De acuerdo de acuerdo Total

Totalmente
en desacuerdo
En desacuerdo 0 0 0 2 1 3
Ni de acuerdo
ni en 1 0 0 1 0 2
desacuerdo
De acuerdo 0 0 1 15 3 19
totalme nte
de acuerdo

Total 2 1 1 20 21 45

1 0 0 0 0 1

Pregunta 7. Que tan de acuerdo considera usted qu
las condiciones de iluminacion son favorables e

influyen en los resultados del buen vino.

Fuente: elaboracion propia



Tabla 28. Frecuencias esperadas de la tercera hipGtesis especifica.

[}
2 Pregunta 17 Cree usted que el lugar donde se vende y expone el vino fomenta e incluso realiza actividades que
2 § promocionan la cultura del vino que se realiza en Santa Cruz de Flores.
< S Nide
S5 2 Totalmente acuerdo
§ L en En nien totalmente
: :g 3 desacuerdo desacuerdo desacuerdo De acuerdo de acuerdo Total
= = Totalmente

= 0
Cé g .g . 0.04 0.02 0.02 0.44 0.47 1.00
g = § En desacuerdo 0.13 0.07 0.07 1.33 1.40 3.00
= z =  Nide acuerdo
< 7 .
S5 5 £  nien 0.09 0.04 0.04 0.89 0.93 2.00
3 _g & desacuerdo
~ 5 5 De acuerdo 0.84 0.42 0.42 8.44 8.87 19.00
£ 5 5 totalment
E g g yameme 0.89 0.4 0.44 8.89 933 20.00
By 2 de acuerdo
& o .8 Total 2.00 1.00 1.00 20.00 21.00 45.00

Fuente: elaboracién propia

Resolviendo la Chi — cuadrada, se tiene:

Tabla 29. Chi cuadrada de la tercera hip6tesis especifica.

No Fo Fe Fo-Fe (Fo-Fe)? (Fo-Fe)*/Fe
1 1 0.04 0.96 091 20.54
2 0 0.02 -0.02 0.00 0.02
3 0 0.02 -0.02 0.00 0.02
4 0 0.44 -0.44 0.20 0.44
5) 0 047 -0.47 0.22 0.47
6 0 0.13 -0.13 0.02 0.13
7 0 0.07 -0.07 0.00 0.07
8 0 0.07 -0.07 0.00 0.07
9 2 1.33 0.67 0.44 0.33
10 1 1.40 -0.40 0.16 0.11
11 | 0.09 0.91 0.83 9.34
12 0 0.04 -0.04 0.00 0.04
13 0 0.04 -0.04 0.00 0.04
14 1 0.89 0.11 0.01 0.01
15 0 0.93 -0.93 0.87 0.93
16 0 0.84 -0.84 0.71 0.84
17 0 0.42 -0.42 0.18 0.42
18 | 0.42 0.58 033 0.79
19 15 8.44 6.56 42.98 5.09
20 3 8.87 5.87 34.42 3.88

21 0 0.89 -0.89 0.79 0.89

22 1 0.44 0.56 0.31 0.69

23 0 0.44 -0.44 0.20 0.44

24 2 8.89 -6.89 47.46 5.34

25 17 933 7.67 58.78 6.30

57.28

Fuente: elaboracién propia



Nivel de significancia de: 0.05

Grados de libertad: (m-1)(n-1)= (5-1)(5-1)= 16
m: Numero de fila=5

n: Niumero de columnas =5

Chi cuadrado tabular

X2=26.296

De manera gréfica tenemos:

Figura 22. Chi cuadrada de la tercera hipotesis especifica.

Region de Region de
aceptacion H, rechazoH,
X?=26,296 s

Fuente: elaboracion propia

Entonces, X? calculada es igual a 57.28, resultado que se compara con el
valor de X2 teérico que se obtiene de la distribucién de Chi- cuadrada. En este
caso, observamos que la X? calculada es mayor a la tabular (26.296), en
efecto, la tercera hipotesis especifica nula (Ho): “No existe relacion entre
Arquitectura Vitivinicola y Turismo Gastrondmico y Hotelero en el distrito de
Santa Cruz de Flores, Cafiete — Lima 2020” queda rechazada; aceptandose
la tercera hipotesis especifica alternativa (Hi): “Existe relacion entre
Arquitectura Vitivinicola y Turismo Gastronémico y Hotelero en el distrito de
Santa Cruz de Flores, Cafiete — Lima 2020”



Hipotesis general
Hipdtesis general alternativa Hi

Existe relacion entre Arquitectura Vitivinicola y Desarrollo Turistico en el
Distrito de Santa Cruz de Flores, Cafiete — Lima 2020.

Hipdtesis general nula Ho

No existe relacion entre Arquitectura Vitivinicola y Desarrollo Turistico en el
Distrito de Santa Cruz de Flores, Cafiete — Lima 2020.

Tabla 30. Frecuencias observadas de la hipétesis general.

Nivel1 ~ Nivel2 ~ Nivel3  Nivel4  Nivel S Total

Pregunta 1 4 16 2 15 8 45
Pregunta 10 | ] | 13 29 45
Pregunta 4 I | I 13 29 45
Pregunta 13 | 16 10 15 3 45
Pregunta 7 2 | | 20 21 45
Pregunta 17 | 3 2 19 20 45

Total 10 38 17 95 110 270

Fuente: elaboracion propia
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Tabla 31. Frecuencias esperadas de la hip6tesis general.

Nivel 1

Nivel 2

Nivel 3

Nivel 4

Nivel §

Total

Pregunta 1

1.67

6.33

2.83

15.83

1833

45.00

Pregunta 10

1.67

6.33

2.83

15.83

1833

45.00

Pregunta 4

1.67

6.33

2.83

15.83

18.33

45.00

Pregunta 13

1.67

6.33

2.83

15.83

1833

45.00

Pregunta 7

1.67

6.33

2.83

15.83

18.33

45.00

Pregunta 17

1.67

6.33

2.83

15.83

18.33

45.00

Total

10

38

17

95

110

270

Fuente: elaboracion propia

Resolviendo la Chi — cuadrada, se tiene:

Tabla 32. Chi cuadrada de la hip6tesis general.

4
2

=
5

Fe

Fo-Fe

(Fo-Fe)*

(Fo-Fe)*/Fe

1 4 1.67 2.33 5.44 3.27
2 16 6.33 9.67 93.44 14.75
3 2 2.83 -0.83 0.69 0.25
4 15 15.83 -0.83 0.69 0.04
S 8 18.33 -10.33 106.78 5.82
6 1 1.67 -0.67 0.44 0.27
7 1 6.33 -5.33 28.44 4.49
8 1 2.83 -1.83 3.36 1.19
9 13 15.83 -2.83 8.03 051
10 29 18.33 10.67 113.78 6.21
11 1 1.67 -0.67 0.44 0.27
12 1 6.33 -5.33 28.44 4.49
13 1 2.83 -1.83 3.36 1.19
14 13 15.83 -2.83 8.03 051
15 29 18.33 10.67 113.78 6.21
16 1 1.67 -0.67 0.44 0.27
17 16 6.33 9.67 93.44 14.75
18 10 2.83 717 51.36 18.13
19 15 15.83 -0.83 0.69 0.04
20 3 18.33 -15.33 235.11 12.82
21 2 1.67 0.33 0.11 0.07
22 1 6.33 -5.33 28.44 4.49
23 1 2.83 -1.83 3.36 1.19
24 20 15.83 4.17 17.36 1.10
25 21 18.33 2.67 7.11 0.39
26 1 1.67 -0.67 0.44 0.27
27 3 6.33 -3.33 11.11 1.75
28 2 2.83 -0.83 0.69 0.25
29 19 15.83 3.17 10.03 0.63
30 20 18.33 1.67 2.78 0.15
105.74

Fuente: elaboracion propia



Nivel de significancia de: 0.05

Grados de libertad: (m-1)(n-1)= (6-1)(5-1)= 20
m: Numero de fila =6

n: Niumero de columnas =5

Chi cuadrado tabular

X?=31.41

De manera grafica tenemos:

Figura 23. Chi cuadrada de la hip6tesis general

Regidén de
aceptacion H,

Region de
rechazo H,

v

»
P>

v

X2=31,41 105.74

Fuente: elaboracion propia

Entonces, X? calculada es igual a 105.74, resultado que se compara con el
valor de X? tedrico que se obtiene de la distribucién de Chi- cuadrada. En este
caso, observamos que la X? calculada es mayor a la tabular (31.41), en efecto,
la hipotesis general nula (Ho): “No existe relacion entre Arquitectura
Vitivinicola y Desarrollo Turistico en el Distrito de Santa Cruz de Flores,
Cafete — Lima 2020.” queda rechazada; aceptandose la hipétesis general
alternativa (Hi1): “Existe relacion entre Arquitectura Vitivinicola y Desarrollo
Turistico en el Distrito de Santa Cruz de Flores, Cafiete — Lima 2020.”
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V. DISCUSION



Con respecto a los hallazgos encontrados, podemos deducir que se admite la
hipotesis general alternativa donde establece que existe relacion de dependencia
entre la Arquitectura Vitivinicola y el Desarrollo Turistico, la misma que se muestra
en la region de aceptacion, graficada en la campana de Gauss con un 31.41,
rechazando la hipotesis general nula con un 105.74, resultados obtenidos mediante
el procesamiento de los datos con el Chi cuadrado, ver (Figura N° 23).

Por lo cual podemos interpretar que este tipo de infraestructura tiene una gran
relevancia y efecto sobre el desarrollo turistico para el presente distrito, ya que este
genera un gran impacto sobre su economia e impulso cultural para la actividad
vitivinicola, por otro lado siendo este un hito para esta region y un canal de difusion,
promocion, capacitacion y formacion para la cultura vitivinicola en rescate de esta
identidad presente en el Perd, es evidente que se esté perdiendo 0 que pocos tienen
conocimiento de esta cultura a falta de estos espacios que lo promueva.

Asi mismo estos efectos guardan relacién con lo que sustenta (Zamudio,
2013) quien afirma que arquitectura y turismo han sostenido una estrecha
dependencia desde tiempos pasados, en este nuevo siglo recién se empieza a
despertar interés por la critica arquitecténica y su funcionalidad, su necesidad, el
fendmeno turistico, mostrando su importancia en la configuracion del espacio que lo

rodea generando pensamientos de reflexion en el visitante.

Asimismo, enunciaremos los hallazgos encontrados de las hipétesis

especificas en los siguientes renglones, en donde podemos decir que:

En primer lugar, con respecto a los hallazgos encontrados, en donde se
acepta la primera hipo6tesis especifica que establece que existe relacion de
dependencia entre la Arquitectura Vitivinicola y Turismo Enolégico, la misma que se
muestra en la region de aceptacién, graficada en la campana de Gauss con un 26.29,
rechazando la hipdtesis nula con un 27.51 resultados obtenidos mediante el
procesamiento de los datos con el Chi cuadrado, ver (Figura N° 20).

Asi mismo podemos interpretar la importancia de estos espacios para realizar
este tipo de actividades turisticas en donde la cultura enoldgica pueda ser difundida
por medio del turista a través de los recorridos y espacios disefiados con el propésito

de despertar interés por lo que se elabora alli, esto quiere decir que el turista recibira
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una descarga de conceptos sensoriales inmerso en la naturaleza que lo rodea,
espacios alejados de las urbes en donde puede darse un respiro o cambio de
actividad de la vida cotidiana.

Estos resultados recogen relacién con lo que nutre (Villanueva I. , 2016) quien
sefiala que se pretende exhibir al turista espacios menos masificados, en donde
tenga la libertad de relacionarse con las personas del lugar, compartir nuevas
experiencias, ganar conocimiento de aquel destino que visita y los fuertes lazos con
la naturaleza y la cultura. Por lo tanto, se puede afirmar que el turismo esta muy

relacionado ademas del gusto por el vino con lo rural y sostenible.

En segundo lugar, con respecto a los hallazgos encontrados, en donde se
admite la segunda hipdétesis especifica que establece que existe relacién de
dependencia entre la Arquitectura Vitivinicola y Turismo Cultural, la misma que se
muestra en la regién de aceptacion, graficada en la campana de Gauss con un 26.29,
rechazando la hipétesis nula con un 32.12, resultados obtenidos mediante el
procesamiento de los datos con el Chi cuadrado, ver (Figura N° 21).

Esto demuestra que la arquitectura forma un lazo fundamental relacionado en
la cultura de la actividad vitivinicola y que por medio de esto se transmiten
conocimientos al turista que busca alimentarse de este saber que caracteriza cada
lugar, su gente y tradiciones, costumbres y legados de superacién que a través de
los afios se trasfieren, podemos ver como han ido evolucionando y adaptandose a
cada situacion que los rodea, teniendo como producto final una cultura resiliente que
aprovecha su entorno con fines de impulso econémico en su sociedad.

Estos resultados guardan correspondencia con lo que sustenta (Benavides,
2017) quien sefala que el valle de Pisco, en la provincia de Cafete se da este
enfoque principal de proponer a través de una arquitectura planificada la reactivacion
de la zona, rica por sus vifiedos y produccion vitivinicola, cultural ya que existen
vestigios arqueoldgicos incaicos, se busca reinterpretar estas tipologias y
mimetizarse en la zona, integrandose con este patrimonio nacional Unica del lugar.

Por otro lado (Garcia & Rivera, 2019) afirman que la arquitectura funciona
como un vehiculo Unico y vernacula, que a su vez promociona la cultura propia e

identidad del lugar con caracteristicas que buscan un mismo fin, atraer el turismo, de



esta forma se plantean diferencias y similitudes que nos conlleva a examinar la
importancia de la arquitectura como configurados de estos tipos de destinos
turisticos. Se suele realizar practicas culturales que resultan tentativa para el turista,
a su vez generan un impacto urbano en los lugares donde se da determinada
actividad, esto nos muestra que el fendbmeno turistico se da a causa de nuevos
descubrimientos o sitios por recorrer, atributos fisicos como lo son los artisticos o
también pueden ser emocionales, convirtiéndose en objeto de consumo y ocio para

el vigjero.

Finalmente, con respecto a los hallazgos encontrados, en donde se admite la
tercera hipotesis especifica que establece que existe relacion de dependencia
entre la Arquitectura Vitivinicola y Turismo Gastrondmico y Hotelero, la misma que
se muestra en la regién de aceptacion, graficada en la campana de Gauss con un
26.29, rechazando la hipétesis nula con un 57.28, resultados obtenidos mediante el
procesamiento de los datos con el Chi cuadrado, ver (Figura N° 22).

Asi mismo podemos determinar el grado de relevancia que mantiene este tipo
de &ambito en donde no solo busca difundir un determinado producto, sino que se
busca cumplir con las necesidades y funciones del usuario, esto comprende desde
el alojamiento, seguridad, confort que un espacio le puede brindar hasta el tipo de
gastronomia que identifica cada lugar, siendo esto caracteristico y Unico de cada
region de nuestro territorio peruano, a hora bien nuestro pais ya es reconocido a
nivel mundial por la excelente gastronomia que se sirve en cada plato, pero es
necesario fusionar este arte culinario con la cultura vitivinicola a través del deleite en
una copa, fruto Unico de su tierra y caracteristico del lugar, ademas de esto el
resultado favorable en la salud con este tipo maridaje.

Estos resultados guardan relacion con lo que sostiene (Hernandez & Cava,
2017) quienes sefialan que El turismo gastronémico y el vino genera acciones
positivas y motivadoras al ser humano, descubriendo en la tradicion de cada region
sus productos autdctonos, gastronomia tradicional y representativa, hospitalidad, sus
bellas costumbres y por qué no, sus festivales y entre otras muchas actividades, de
esta manera el turismo gastrondmico satisface las experiencias que desea encontrar
la persona que decide visitar, ya sea por encontrar nuevas experiencias que marcan

su vida. Por otro lado, este tipo de actividad genera un impacto muy positivo en la
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industria turistica, todos estos tipos de eventos proporciona una mayor fuente de

ingresos a la economia local y a la vez una mayor difusion del territorio.



VI. CONCLUSIONES
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Se ha demostrado que existe relacion entre Arquitectura Vitivinicola y
Desarrollo Turistico en el distrito de Santa Cruz de Flores, Cafiete — Lima 2020,
afirmacién sustentada en los resultados estadisticos obtenidos, también podemos
denotar la necesidad de espacios que concentre la actividad vitivinicola, para ello es
claro que se requiere de infraestructura de calidad, un disefio arquitecténico que
reina todos estos conceptos, brindando calidad de vida, impulso econdmico,
cultural, social y realce turistico, de esta forma todos los conceptos basicos de confort
gue toda persona requiere como la alimentacion, pernoctacion que todo viajero

necesita.

De manera que el espacio en donde se configura el estudio es ideal por sus
condiciones climaticas, la ubicacion geografica, el area rural, haciendo que este sea
un destino turistico alejado del estrés urbano de la capital y que sirve como lugar
para vacacionar y tomarse un respiro de la constante vida laboral cotidiana, asimismo
la cultura y tradicidn que ofrece son Unicas con su representativa gastronomia y por
sobre todo el vino que se elabora de manera artesanal que delita el paladar y
despierta los sentidos, es increible como todo este proceso de cultivar la vid y todas
estas técnicas de hacer vino desprende cultura y amor por lo que lo rodea, su
configuracion espacial, sus plazas, sus calles, sus festividades y tradicion que hacen
unicos estos lugares y que generan en si un hito por volver a disfrutar lo antes vivido,

lo cual lo hace como reclamo al turismo enologico.

Asimismo, este tipo de arquitectura debera formar futuros endlogos que
transmitan el conocimiento de elaboracion y procesamiento de la vid hasta convertirla
en vino, este arte muy acentuado que se ha recibido como heredad por medio de
sus antecesores, cada uno dejando una huella de perfecciéon y mejoramiento en las
técnicas usadas, ahora bien, por medio de esta investigacion se debera transmitir
planes de contingencia y mejoramiento para la industria vitivinicola presente en
nuestro pais, se pretende a futuro que sea tan reconocida como la gastronomia

misma.
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Una vez analizados los resultados se sugiere que en estudios posteriores se
trate el tema empleando metodologias que sean diferentes 0 mas actualizadas
dependiendo del afio para poder ver el comportamiento de evolucion de este estudio
realizado, ya que si bien sabemos las nuevas herramientas, procesos constructivos
y tecnologias se van actualizando al pasar de los afios, por otro lado es importante
mencionar la situacion actual, el distanciamiento social a causa del COVID-19, ya
gue ha transformado la forma de coexistir y de concebir un espacio para el uso
masificado, familiar o personalizado, sin embargo somos seres humanos resilientes,
caracteristica Unica que poseemos, siempre buscaremos la forma de cémo

sobresalir ante este tiempo de crisis.

A continuacién, se enuncian las siguientes recomendaciones:

Fundamentando que la arquitectura vitivinicola si se relaciona con el
desarrollo turistico, se exhorta a futuras investigaciones en profundizar en los
estudios a nivel arquitecténico para lograr analizar de una manera incisiva la

infraestructura que relaciona todo este tipo de arte del vino.

Considerando que la arquitectura vitivinicola si se relaciona con el turismo
enologico, se recomienda a futuras investigaciones en realizar un andlisis mas
minucioso con respecto al enfoque de investigacion, ya que en el presente trabajo

se usoO un enfoque cuantitativo.

Asimismo, fundamentando que la arquitectura vitivinicola si se relaciona con
el turismo cultural, se exhorta a las siguientes investigaciones analizar con mas
detalle las dimensiones, no solo de manera correlacional, sino de forma descriptiva

y explicativa.

Por ultimo considerando que la arquitectura vitivinicola si se relaciona con el
turismo gastrondmico y hotelero se invita a futuras investigaciones en profundizar en
el analisis con un disefio de investigacion longitudinal para lograr ver el

comportamiento de la informacion en determinados tramos del tiempo.
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De acuerdo a la presente investigacion la cual se demostro la necesidad que
existe por consolidar este binomio, arquitectura y turismo ya que se exige como
reclamo turistico del distrito de Santa Cruz de Flores por sus bellas y fértiles valles
en donde se respira naturaleza ver (Anexo 13) por ello se plantea una propuesta en
respuesta a esta necesidad, en donde un Complejo Enoturistico centralice todas
estas actividades que se dan en el distrito, a su vez genere un realce y difusion por
esta cultura vitivinicola, ver (Anexo 14), se toma como referente la arquitectura que
se viene dando en Espafa, en donde consideran patrimonio cultural y como
generador econdmico para el territorio, es tanto asi que se dio por encargo el disefio
personalizado de Arquitectos muy reconocidos, con el fin de crear por medio de sus
conceptos, experiencias, una firma arquitectonica configurada en el zona como
impulso turistico, muy aparte del producto que producen, han pensado en el
alojamiento, la gastronomia, el difundir cultura articulando esta vida de ocio y
aprovechando al maximo sus espacios, de esta misma manera se busca tomar como
ejemplo este pais Europeo, proponer la manera de crear estos espacios muy
fundamentales para nuestro pais, arquitecturas que ordenan el lugar con recorridos
gue integren lo urbano con lo rural ver (Anexo 15) por lo cual este proyecto contaria
con espacios tecnificados para la produccién y elaboracion del vino con los mas altos
estandares de calidad, asi mismo espacios destinados a la cata de vinos, recorridos
por las bodegas y vifiedos, conectado de una manera mimetizada con el entorno sin
romper el atractivo natural, pero que este despierte una experiencia unica en el
turista, como también centros de laboratorios para la formacion de endlogos que
estén capacitados para esta area, con el fin de fortalecer los conocimientos y
experiencias del arte que es producir vino, todo esto haciendo uso de los recursos
naturales que lo rodean para minimizar costos, huella ecoldgica pero que sea Unico
a nivel nacional, esperando que este modelo sea replicado en distintas provincias

del pais.
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Anexo 4. Matriz de operacionalizacién de las variables

VARIABLES DE DEFINICION DEFINICION ESCALA DE
DIMENSION | INDICADORES
ESTUDIO CONCEPTUAL OPERACIONAL MEDICION
La variable
arquitectura Vendimia
Segun (Sanchez, | vitivinicola esta Planta de Vinificacién
2010) nos dice que | dividida en 3 produccion | Tecnologia Aplicada Likert
la arquitectura entra| dimensiones:
en contacto con el planta de Totalmente de
vino para darle produccién, acuerdo =5
albergue en arquitectura de
Variable sustitucion o bodegas, factores Sistemas De acuerdo = 4
independiente: |combinacion con el | climaticos, cada | Arquitectura de constructivos Indiferente = 3

dependiente:

Desarrollo
Turistico

tiene la necesaria
articulacién entre
crecimiento
econémico y
conservacion del
medio ambiente
mejorando la
calidad de vida de
las presentes y
futuras
generaciones.

hotelero, cada una
de las
dimensiones
cuentan con sus
respectivos
indicadores, las
mismas que seran
medidas mediante
el instrumento de
la encuesta,
valoradas a través
de la escala de
Likert, que cuenta

con 9 items.

Turismo cultural

Turismo
gastrondmico y
hotelero

abrigo terrenal del una de las bodegas Bodegas tradicionales
Arquitectura | recinto excavado o |  dimensiones Bodegas industriales [EN desacuerdo =2
Vitivinicola la estructura cuentan con sus Totalmente en
planteada la cual respectivos desacuerdo = 1
busca las indicadores, las
condiciones mismas que seran
ambientales que |medidas mediante
favorezcan la el instrumento de [luminacién
metamorfosis de la la encuesta, Factores Temperatura y
uva en vino. valoradas a través| climaticos humedad
de la escala de Ventilacién
Likert, que cuenta
con 9 items.
La variable Tours enoldgicos
desarrollo turistico Turismo Paisaje vitivinicola
. esta divididaen 3| enolégico | Experiencia sensorial
Segln (Lorenzo dimensiones: Likert
Llna_res & Morales turismo enoldgico,
Garm.io, 2014) nos turismo cultural, Totalmente de
dice que el HFSHE &
' desarrollo turistico e - acuerdo =5
Variable gastronémico y Tradicién y

costumbres vinicolas
Proteccion de los
recursos naturales
Promocion cultural

Maridaje
Vinoteca
Rutas del vino

De acuerdo =4
Indiferente = 3
En desacuerdo = 2|

Totalmente en
desacuerdo =1




Anexo 5. Instrumento de recoleccion de datos, encuesta web

000 §;

00

00000 §%

00 ¢

000

00000 §g

00000 j

00000 E£&

ARQUITECTURA VITIVINICOLAY
DESARROLLO TURISTICO EN EL
DISTRITO DE SANTA CRUZ DE FLORES,
CANETE - LIMA 2020.

Tareas y procesos de los productores y comercializadores del sector vitivinicola de Santa
Cruz de Flores.

A continuacian mediremos el nivel de satisfaccion en cuanto a los procesos de elaboracion
y técnicas desarrolladas para obtener los mejores resultados del vino, también mediremos
como la cultura vitivinicola esta fuertemente presente en dicho distrito, siendo esto una
identidad propia gue se transmite al turista.

La opcion totalmente de acuerdo es la categoria mas alta y la opcidn totalmente en
desacuerdo es la categoria mas baja.
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Anexo 6. Tabulacion de los datos

&8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18
No | la vps dejan clqopti MM iar efransis muy la g M y

7

d

Vit on | —

Totalmente de acuerdo

De acuerdo
Indiferente

En desacuerdo

Totalmente en desacuerdo

columnas son las preguntas
filas numero de encuestas
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5

5

4

4

4
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Anexo 7. Validacion del instrumento a través de

N° DIMENSIONES / items Claridad! Pertinencia? |Relevancia’ Sugerencias
1 Cree usted que los procesos y técnicas de recoleccion de la vid, son los dptimos para el mayor X X
rendimiento de la cosecha.
2 Esta de acuerdo que las tareas del endlogo con los trabajos de la vinificacion son fundamentalesen | X X X
la elaboracion del vino.
3 Piensa usted que existe la necesidad de disponer de maquinarias industriales que permitan clasificar | X X X

de una manera mas &gil el nivel de calidad de la uva en tiempo real y de forma fiable.
QUITEC A DE BODEG!/

4 Cree usted que los materiales empleados en los sistemas constructivos de las bodegas son los | X

rango de produccion de vino.

7 Que tan de acuerdo considera usted que las condiciones de iluminacion son favorables e influyenen | X

X X
optimos para la edificacion.
5 | Piensa usted que para producir un buen vino es necesario hacer uso de los elementos arquitectonicos | X X X
tradicionales que ofrece su bodega.
6 | Cree usted que al combinar sistemas tradicionales con tecnologia industriales se lograra un mayor | X X X

representan al distrito de santa cruz de flores como destino turistico.

X X
los resultados del buen vino.
8 Cree usted que hay que evitar los oscilaciones bruscas y frecuentes de temperatura entre eldiayla | X X X
noche en las bodegas para que no tenga efectos negativos en los vinos.
9 | Esta de acuerdo que se requiere condiciones de ventilacion optimas para evitar olores de mohoo | X X X
podredumbre en las bodegas.
TURISMO ENOLOGICO Si | No | Si No Si | No
10 | Que tan de acuerdo esta con las visitas guiadas por los paisajes vitivinicolas que promueven el | X X X
cuidado de nuestros recursos naturales.
11 | Qué tan de acuerdo esta en que se deberia potenciar el sector turistico relacionado en temas de | X X X
vinicultura.
12 | Cree usted que a través de las experiencias sensoriales se logran transmitir al turista los vinculos X X X
de la viticultura que se realiza en su bodega.
TURISMO CULTURAL SI [NO | SI | NO SI NO
13 | Esta de acuerdo que la cultura del vino viene aportando caracteristicas muy importantes en cuanto | X X X
a laidentidad del distrito de Santa Cruz de Flores.
14 | Cree usted que a través de esta cultura vitivinicola se pueda destacar la gran importancia de las | X X X
zonas verdes como pulmones para nuestro planeta.
15 | Qué tan de acuerdo se encuentra usted con el apoyo de la promocion y difusion de las rutas delvino | X X X
y el pisco de Santa Cruz de flores por parte del gobierno Peruano.
TURISMO GASTRONOMICO Y HOTELERO SI [NO | SI [NO SI | NO
16 | Esta de acuerdo que la gastronomia y el vino tienen una relacion muy importante para el disfrutede | X X X
los mismos.
17 | Cree usted que el lugar donde se vende y expone el vino fomenta e incluso realiza actividades que | X X X
promocionan la cultura del vino que se realiza en Santa Cruz de Flores.
18 | Qué tan de acuerdo esté usted con la promocion y difusion de las rutas del vino y del pisco que X X X

Observaciones (precisar si hay suficiencia): si hay suficiencia

Opinion de aplicabili Apli [x1 A\pli después de corregir [ ] No aplicable [ ]
10 de junio de 2020
\p! y bres del juez Saenz Mori, Isaac Disraeli DNI: 09341154
del on Urbana
1 Claridad: . el enunciado del item, es concaso, exacto y directo

representar al e o di ion especifica del constr

Nota_ Suficiendia, se dice suficiencia cuando los items planteados son suficientes para medir la dimension

ISAAC DISRAELI SAENZ MORI

parami ~

ENVIO LO SOLICITADO. SALUDOS.
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Anexo 8. Validacion del instrumento a través de

U.zm,zm_oz,mm / items

1 | Cree usted que Tos procesos y técnicas de recoleccion de la vid, son los ogBMW para m_\3m<o- X [ x

3

Sugerencias

de una manera mas agil el nivel de calidad de la uva en tiempo real y de forma fiable.

4 Cree usted que los materiales empleados en los sistemas constructivos de las bodegas son los | X X

X
rendimiento de la cosecha.
2 Esta de acuerdo que las tareas del enélogo con los trabajos de la vinificacion son fundamentalesen | X X X
la elaboracién del vino.
3 Piensa usted que existe la necesidad de disponer de maquinarias industriales que permitan clasificar | X X X

rango de produccion de vino.

7 | Que tan de acuerdo considera usted que las condiciones de iluminacion son favorables e influyenen | X X

X
o6ptimos para la edificacion.
5 Piensa usted que para producir un buen vino es necesario hacer uso de los elementos arquitectonicos | X X X
tradicionales que ofrece su bodega.
6 Cree usted que al combinar sistemas tradicionales con tecnologia industriales se lograra un mayor | X X X

representan al distrito de santa cruz de flores como destino turistico.

X
los resultados del buen vino.
8 Cree usted que hay que evitar los oscilaciones bruscas y frecuentes de temperatura entre el diayla | X X X
noche en las bodegas para que no tenga efectos negativos en los vinos.
9 Esta de acuerdo que se requiere condiciones de ventilacion éptimas para evitar olores de moho o | X X X
podredumbre en las bodegas. i
TURISMO ENOLOGICO Si | No | Si No Si No
10 | Que tan de acuerdo esta con las visitas guiadas por los paisajes vitivinicolas que promueven el X X X
cuidado de nuestros recursos naturales.
11 | Qué tan de acuerdo esta en que se deberia potenciar el sector turistico relacionado en temas de | X X X
vinicultura.
12 | Cree usted que a través de las experiencias sensoriales se logran transmitir al turista los vinculos X X X
de la viticultura que se realizaensubodega. .
TURISMO CULTURAL SI | NO SI SI NO
13 | Esta de acuerdo que la cultura del vino viene aportando caracteristicas muy importantes en cuanto | X X X
a laidentidad del distrito de Santa Cruz de Flores.
14 | Cree usted que a través de esta cultura vitivinicola se pueda destacar la gran importancia de las | X X X
zonas verdes como pulmones para nuestro planeta.
15 | Qué tan de acuerdo se encuentra usted con el apoyo de la promocién y difusién de las rutas del vino | X X X
y el pisco de Santa Cruz de flores por parte del gobierno Peruano.
TURISMO GASTRONOMICO Y HOTELERO SI | NO SI | NO SI NO
16 | Esta de acuerdo que la gastronomia y el vino tienen una relacion muy importante para el disfrute de | X X X
los mismos.
17 | Cree usted que el lugar donde se vende y expone el vino fomenta e incluso realiza actividades que | X X X
promocionan la cultura del vino que se realiza en Santa Cruz de Flores.
18 | Qué tan de acuerdo esta usted con la promocion y difusion de las rutas del vino y del pisco que X X X

Observaci (precisar si hay suficiencia): Si hay ienci:
Opinién de aplicabilidad: Aplicable [ X] licabl pués de gir [ ] No aplicable [ ]

24 de junio de 2020
Apellidos y del juez 3 Duenas Isis DNI: 06600219

Especialidad del evaluador: Planificador Urbano Regional

_o_ulnu&mou:..n.&mo.:%S:mam_m::mo_o:::%noao_g.nuS:&Q.oﬁ%i.ﬁ&O
2 Pertinel Si el item pertenece a la dimension.
m es apropiado para representar al componente o dimension especifica del constructo

Nota: Suficiencia, se dice suficiencia cuando los items planteados son suficientes para medir la dimension

ISIS BUSTAMANTE DUENAS

parami ¥

Estimado estudiante :
Envio la validacidn solicitada . Exitos ijj
Gracias ,
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Anexo 9. Validaciéon del instrumento a través de

N° DIMENSIONES / items Claridad' Pertinencia? Relevancia’ Sugerencias
1 Cree usted que los procesos y técnicas de recoleccion de la vid, son los optimos para el mayor | X X X SOLO SI RESPONDERAN
rendimiento de la cosecha. PRODUCTORES
2 Esté de acuerdo que las tareas del endlogo con los trabajos de la vinificacion son fundamentalesen | X X X
la elaboracion del vino.
3 Piensa usted que existe la necesidad de disponer de maquinarias industriales que permitan clasificar | X X X

de una manera mas 4gil el nivel de calidad de la uva en tiempo real y de forma fiable.

Cree usted que los materiales empleados en los sistemas constructivos de las bodegas son los
optimos para la edificacion.

Piensa usted que para producir un buen vino es necesario hacer uso de los elementos arquitectonicos
tradicionales que ofrece su bodega.

Cree usted que al combinar sistemas tra
rango de produccion de vino.

nales con tecnologia industriales se lograra un mayor

Que tan de acuerdo considera usted que las condiciones de iluminacidn son favorables e influyen en
los resultados del buen vino.

Cree usted que hay que evitar los oscilaciones bruscas y frecuentes de temperatura entre el dia y la
noche en las bodegas para que no tenga efectos negativos en los vinos.

Esté de acuerdo que se requiere condiciones de ventilacion dptimas para evitar olores de meho o
podredumbre en las bodegas.

TURISMO ENOLOGICO

No

No

No

10 | Que tan de acuerdo esta con las visitas guiadas por los paisajes vitivinicolas que promueven el

cuidado de nuestros recursos naturales.

11

Qué tan de acuerdo esta en que se deberia potenciar el sector turistico relacionado en temas de
vinicultura.

12 | Cree usted que a través de las experiencias sensoriales se logran transmitir al turista los vinculos

de la viticultura que se realiza en su bodega.

TURISMO CULTURAL

NO

NO

NO

13 | Esté de acuerdo que la cultura del vino viene aportando caracteristicas muy importantes en cuanto

a la identidad del distrito de Santa Cruz de Flores.

14 | Cree usted que a través de esta cultura vitivinicola se pueda destacar la gran importancia de las

zonas verdes comao pulmones para nuestro planeta.

15 | Qué tan de acuerdo se encuentra usted con el apoyo de la promocion y difusién de las rutas del vino

y el pisco de Santa Cruz de flores por parte del gobiero Peruano.

TURISMO GASTRONOMICO Y HOTELERO

NO

NO

NO

16 | Esté de acuerdo que la gastronomia y el vino tienen una relacién muy importante para el disfrute de

los mismos.

17 | Cree usted que el lugar donde se vende y expone el vino fomenta e incluso realiza actividades que

promocionan la cultura del vino que se realiza en Santa Cruz de Flores.

18 | Qué tan de acuerdo esta usted con la promacion y difusion de las rutas del vino y del pisco que

representan al distrito de santa cruz de flores como destino turistico.

Obser si hay como TE AL INICIO LA ENCUESTA ESTA ORIENTADA PARA PRODUCTORES PORQUE SE REQUIERE
CONOCIMIENTO DEL TEMA.
Opinién de aplicabilidad: Aplicable [ X ] Aplicable después de corregir [ ] No aplicable[ ]
e 12 de junio de 2020
y del juez PENA PAUCARCAJA JHON DNI: 09689398
del 6

1 Claridad: Se entiende s cificultad alguna e! enunciado de! item, es conciso, exacto y directo
ZPertinencia: Si el item pertenece a la dimensién.
3Relevancia: El item es apropiado para representar dimension espacifi

Nota: Suficiencia, 3e dice sufi cuando fos i medir a di

Jhon Pe§ @a Paucarcaja
parami v

Estimado José
Remito lo solicitado

L

Jhon Pefia | Coordinador Académico
Camous Lima Norte 3




Anexo 10. Recorrido por el distrito, sus paisajes vitivinicolas

Cruz 3 de mayo
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Comerco familiar Plaza central

Paisaje Vitivinicola

PROVINCIA DE CANETE

Fuente: Registro fotografico personal



Anexo 11. Cata de productos, recorrido por las instalaciones y sus procesos

Filtrado Fermentacion
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Paisaje atractivo

PROVINCIA DE CANETE

Fuente: Registro fotografico personal



Anexo 12. Ubicacion geogréfica del distrito de Santa Cruz de Flores

L

UNIVERSIDAD
CESAR VALLEJO

PROVINCIA DE CANETE

Fuente: Imagenes Google Earth

Santa Cruz de Flores, es unode los 16 distritos
que conforman la provinica de Carete, se
encuentra a una hora al sur de la ciudad capital
de Lima, es una zona en donde la industria
vitivinicola es su principal motor econdémico, es
representativo por sus extensos valles optimos
para el cultivo de la vid, cuenta con 1585
habitantes aproximadamente.



Anexo 13. Zonificacion y situacion actual del distrito

UNIVERSIDAD
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ZONA COMERCIAL

- Problemas de lugares opti para la comercializacién

- Densificacion de las calles donde hay comercio
por los peatones y vehiculos

-Problemas de invacién de las vias publicas por las viviendas

ZONA RESIDENCIAL

- Problemas con las dimensiones de los lotes

- las viviendas cuenta con frente de 3.5ml minimo
lo cual no cumple con el RNE

- Lotes de 60 m2 cuando el RNE establece 90m

ZONA AGROINDUSTRIAL

LEYENDA - Problemas con la optimizacion de los productos ZONA INDUSTRIAL
- los productos fructiferos se malogran en el piso y en las plantas s ’
ZONA INDUSTRIAL _ - Lotes de 60 m2 cuando el RNE establece 90m -éon Hoika pfgdnulge v g‘: los
ZONA AGROINDUSTRIAL _ - AFaI!a Iuga‘res de expasion ) )
- incumplimiento con los locales industriales

ZONA COMERCIAL = -lotes como min de 300 m2 segun RNE
ZONA RESIDENCIAL M
EDUCACIEN —
s = 4 A &TM
OTROS USOS |

PROVINCIA DE CANETE

Fuente: Elaboracion propia



Anexo 14. Referentes arquitecténicos

El pabell6n albergaria el pasado
del antiguo pabellén. Hecho de
madera y disefiado en un estilo de
fin de escena, el antiguo pabellén
se convirtié en una joya dentro de
un nuevo contenedor.

La frasca por Zaha Hadid / Ubicacion: La Rioja - Espaia

Calatrava adoptd la estrategia de
dar un tratamiento volumétrico al
techo y las paredes, los limites
fisicos del paisaje exterior y la
bodega interior, de modo que la
continuidad entre los dos
espacios se logre a través del
"movimiento  estatico" de los
cerramientos.

Dos muros de carga de concreto
de 196 metros de largo, ubicados
a 26 metros de distancia, trazan
una forma sinusoidal tanto en
planta como en elevacion.

Bodegas Ysios por Santiago Calatrava / Ubicacion: La Rioja - Espafia

Con el sello reconocible de la
arquitectura de titanio de Frank
Gehry, la bodega de Marqués del
Riscal se convirtié en un centro de
visita obligada para los amantes
del vino: ademas de unir la vieja
bodega de 1858 con una nueva,
el lugar cuenta con un hotel, spa,
centro de convenciones y un
restaurante. Las envolventes de
titanio en tonos rojo, plateado y
dorado hacen referencia al color
del vino, a la lamina que protege
al corcho y a la malla que
envuelve las botellas de Marqués
B del Riscal.

Bodegas Marqués de Riscal por Frank Gehry / Ubicacién: Alava - Espafia

Fuente: https://noticias.arq.com.mx/Detalles/20815.html#. XxArcigzaUk



UNIVERSIDAD
CESAR VALLEJO

Retiro (Av. Lima)

Ochavos
(Av. Francisco Bolognesi)

En el distrito de Santa Cruz de Flores no existen
parametros urbanos por tan motivo no tienen
una organizacién adecuada. Esta es una razén
para que las viviendas que estan en pleno
desarrollo constructivo no consideren el
Reglamento Nacional de Edificaciones.

En este aspecto se indicara cuales son las
edificaciones que infringen el reglamento
Nacional de Edificaciones.

TIPO DE VIVIENDA - La gran mayoria de familias
que residen en el Distrito de Santa Cruz de
Flores, habitan en casas independientes (98% de
las viviendas); en este indicador Santa Cruz de
Flores es el segundo mas alto de los 16 distritos
que componen la Provincia de Canete.

MATERIAL DE LOS PISOS.- Aproximadamente el 92.2% de las viviendas
del distrito tienen como material componente de sus pisos, cemento,
tierra u otro tipo de material precario.

MATERIAL DE PAREDES.- El 58.1% de las viviendas del distrito tienen
como material predominante en sus paredes ladrillos o bloques de
cementos.

VOLADIZOS

En las edificaciones que no tengan retiro no se permitiran voladizos
sobre la vereda, salvo que por razones vinculadas al perfil urbano
preexistente, el Plan Urbano distrital establezca la posibilidad de
ejecutar balcones, voladizos de proteccion para lluvias, cornisas u otros
elementos arquitectonicos cuya proteccion caiga sobre la via publica.

G (i

'F

PROVINCIA DE CANETE

Fuente: Elaboracién propia

Ochavos
(Av. 3 de mayo)

Retiro y Voladizos (Jr. Puno)

Los retiros tienen por finalidad
permitir la privacidad y seguridad
de los ocupantes de la edificacion.

Anexo 15. Infraestructura y situaciéon actual del distrito

‘,-" Voladizos
L (Av. Francisco Bolognesi)

Retiro, Voladizo y altura de
edificacién (Jr. Puno

OCHAVOS

Los ochavos: Son las esquinas formadas por la
interseccion de dos vias vehiculares, con el fin de evitar
accidentes de transito, cuando no exista retiro o se
utilicen cercos opacos, existira un retiro en el primer
piso, en diagonal (ochavo) que debera tener una
longitud minima de 3 m.



