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RESUMEN

La presente investigacion tuvo como objetivo general determinar las técnicas de
traduccion en textos gastronémicos. Por lo tanto, el estudio presentd un método
deductivo de tipo aplicada y el disefio fue un estudio de casos. Los participantes
fueron 17 textos gastronomicos de la cocina peruana extraidos de la pagina web
Peru Travel. Para recaudar la data se utilizé una lista de cotejo, asimismo, se cre6
una ficha de analisis que fue validada por diversos expertos del area.
Posteriormente, se obtuvo como resultado que existe injerencia cultural en la cocina
peruana como productos originarios del pais y frases coloquiales. Del mismo modo,
la técnica mas utilizada en los textos fue el préstamo seguido de la traduccion literal
y el equivalente acufiado. Finalmente, se llegd a la conclusion que los textos
gastrondémicos reflejaron un alto contenido de términos propios y que la técnica con
mayor asiduidad fue el préstamo por la presencia de términos procedentes de

diferentes culturas.

Palabras claves: Terminologia, Traduccion, Comercializacion.



ABSTRACT

This research had as general objective to determine the techniques of translation in
gastronomic texts. Therefore, It was used a deductive method of applied type and
the design was a case study. The participants were 17 gastronomic texts of Peruvian
cuisine taken from the website Peru Travel. A checklist was used to collect the data,
and an analysis form was created that was validated by various experts in the area.
Subsequently, it was obtained as a result of cultural interference in Peruvian cuisine
as products originating in the country and colloquial phrases. Similarly, the most
commonly used technique in texts was borrowing followed by literal translation and
the coined equivalent. Finally, it was concluded that the gastronomic texts reflected
a high content of their own terms and that the most frequent technique was the

borrowing by the presence of terms from different cultures.

Keywords: Terminology, Translation, Commercialization.
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l. INTRODUCCION

Alo largo de los afios, con el avance de la globalizacion, la traduccién gastronémica
ha fomentado la difusion de distintos platillos oriundos revelando los manjares de
cada pais. Dicho sector supone una comercializacion que va ganando importancia
para los traductores. Aun no se sabe con exactitud cuando comenzo la traduccion
gastronomica, pero antiguamente este tipo de trabajo ya estaba en practica. Como
sefala la asociacion IHistoriArte (2013) hasta la fecha el recetario mas antiguo
aparecio en el afio de 1140. Este manuscrito en latin daba a conocer el encanto
culinario y degustacion por diversos expertos, del mismo modo, mostraba consejos

medicinales.

Gracias al traspaso cultural, el traductor experiment6 la necesidad de buscar
terminologias para transmitir el contenido de los textos gastronémicos. Debido a
esto surgieron multiples contradicciones sobre la equivalencia de algunos términos.
Tal y como afirma Modjica (2019) elaborar un vocablo que cumpla con ciertos
requisitos para esta especialidad es complicado porque existen diversas
particularidades en cada cocina. Con la llegada de componentes extranjeros, la
traduccion gastronémica ha ido desarrollando diversos trabajos para la
comercializacion de distintas cadenas de comida rapida como KFC, McDonald’s,

Burger King, Starbucks entre otros.

Para realizar traducciones gastronoémicas el traductor debera conocer las
habilidades y conocimientos que se exigen en esta area de modo que cumpla con
las exigencias del consumidor. Diferentes términos en este campo estan variando
debido a la aleacion de culturemas. Como sefiala la asociacion Asetrad (2017) el
documento traducido a una audiencia de determinada cultura debe ser emergente
con el propésito de vender y comercializar la marca sin ningun tipo de error en el

contenido.

Diversos autores se han guiado en las técnicas de traduccion establecidas por
Hurtado y Molina (2001) donde las han plasmado en un enfoque gastronémico. La
cuestion cultural sera un factor importante para la decision que arribe el traductor

con respecto a la técnica mas adecuada hacia la cultura de llegada. A raiz de esto,



surgen diferentes contradicciones sobre la equivalencia terminoldgicas, como
sefala Van Der Aalst (2012) que la conservacion de los términos mantiene la ilacion
cultural. Mientras que Gonzales (2018) contradice este hecho, afirmando que se
debe hallar un equivalente para que el lector entienda a base de que esta hecho el

plato y no se desanime en conocer la cultura origen.

La fusidon y variedad de culturas hacen del Perd una potencia gastronémica. Tal y
como sefiala la fundacién Sputnik (2019) Peru fue seleccionado en los premios de
viajes mundiales como principal destino internacional. Con la popularidad y acogida
de sus platos tipicos, el comercio culinario se ha visto en la necesidad de dar a
conocer los ingredientes y la preparacion de los manjares tradicionales en distintos
idiomas. Del mismo modo, la demanda turistica para diversas empresas
gastronomicas tales como los restaurantes, han generado la traduccién de la carta
de menus para deleite del cliente, en este caso el idioma mas utilizado es el inglés.
De tal manera, como sefala Velasquez (2018) Peru se distingue en una de las
naciones con mas establecimientos de comida en Latinoamérica. En conclusion, el
traductor debe sazonar su tarea encomendada con las palabras sofisticadas para

llamar la atencidén del consumidor.

Otro sector notable dentro de la gastronomia es Santa Maria de los Valles de
Chiclayo que abarca una trascendencia histérica milenaria. La cronologia
gastrondémica de esta ciudad se remonta en tiempos de la cultura Mochica, gracias
a la combinacion de olores y sabores basados en productos regionales como el
loche, zapallo y sus ajies, desarrollaron la originalidad de cada plato. Diversos
autores como Cabrejos (2013) afirman que la sucesion de la cultura mochica, negra,
arabe y china ha contribuido al arte culinario de Lambayeque. Actualmente la ciudad
se ha convertido en un punto clave para el avance culinario ademas de ofrecer al
publico los fascinantes lugares turisticos. Tal y como expone Fernandez (2016) la
ciudad heroica fue considerada como una de los mejores lugares dentro de
Sudamérica. El turismo gastrondmico ha sido un complemento del turismo
contractual. La mistura de platos antiguos ha innovado la gastronomia regional,

compartiéndolo a nivel internacional.

Aunque es un poco cuestionable la traduccion gastrondémica, existen términos

intraducibles por lo que el traductor afiade una pequefa descripcion junto con la
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imagen del platillo. Para ello, como menciona la asociacién Signe Words (2020) si
no se le encuentra un término adecuado al potaje, se procederia a afadir una
pequefia descripcidn o utilizar la técnica del préstamo para el vocablo natal. Para
todo tipo de texto culinario nacional o internacional, las terminologias varian en

relacion a los culturemas.

No es oro todo lo que reluce, dentro de la traduccién especializada, la traduccion
gastronémica es un poco desvalorizada. El uso de plataformas de traduccion
automatica no se igualara a una traduccién hecha por un profesional por ello el
resultado podria ser contraproducente. Las desigualdades culturales seran un
contrapié dentro del desarrollo de la traduccion. Del mismo modo, diversos autores
debaten sobre el uso de las técnicas de traduccion dentro de textos gastronémicos,
es decir, un traductor como mediador cultural deberia traducir platos autéctonos o
mantener la ilacion de la esencia cultural preservando el término origen. A raiz de
esto surgen las contradicciones sobre las equivalencias terminologicas, esto nos
lleva a plantearnos ¢ cuales son las técnicas de traduccion mas factibles dentro del
area de la traduccién gastronomica? Son diferentes dificultades que aparecen en el
proceso de traduccién y solo el traductor sera capaz de solucionarlo para redimir las

exigencias del cliente.

El siguiente trabajo de estudio se realiza para dar a conocer las diferentes técnicas
de traduccion utilizadas en textos gastronémicos, el dilema traductor sobre
preservar los términos de los platos tipicos o utilizar alguna técnica mas favorable.
Si bien es cierto, el traductor como mediador cultural debe conocer la posicion del
receptor, si le seréa facil entender el documento o conectarse con la cultura origen
mediante la traduccion, por ende, este tema de estudio se realiza para
internacionalizar la marca Peru, difundir la identidad cultural mediante las
traducciones gastrondémicas. El proposito de esta investigacion es incentivar a los
estudiantes a indagar mas sobre las técnicas de traduccion en textos gastronémicos
para la internacionalizacién de la marca Pera y conocer las oportunidades laborales

gue ofrece esta especialidad dentro de la industria de la traduccion.

Por lo tanto, se ha escogido para el siguiente trabajo de estudio, como objetivo
general: determinar las técnicas de traduccion en textos gastronémicos y como

objetivos especificos: identificar la terminologia gastrondmica en espafiol y su
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traduccion en inglés y describir las técnicas de traduccién mas utilizadas dentro del

area gastronomica.
1. MARCO TEORICO

Debo destacar que para elaborar el siguiente trabajo de investigacién se ha
estimado apropiado tomar como antecedentes, diversos trabajos de estudio
relacionados al tema. Entre ellos tenemos a Gonzales (2018) en su estudio titulado
Analisis de las técnicas de traduccién recurrentes en la traduccion al inglés de los
Culturemas Gastronomicos presentes en las cartas de la ciudad de Cusco. El
siguiente estudio, se aplicO una investigacion descriptiva no experimental,
transversal. Por lo tanto, la muestra estuvo conformada por diferentes menuds
gastronomicos de 6 restaurantes de la ciudad del Cusco donde se utilizé un corpus
genérico y un cuadro de analisis extratextual e intratextual. El autor llegé a la
conclusion que en la traduccién de cartas gastronémicas, es de suma importancia
evitar utilizar términos autoctonos, es decir, el traductor como mediador cultural
debe tomar en cuenta la reaccion del receptor y tratar de agregar una equivalencia.
De caso contrario se procedera a colocar una pequefia descripcion, explicando
sobre el plato para que la informaciéon no quede excluida, es decir el uso de la

amplificacion lingliistica como técnica de traduccion.

Otro autor notable es Dominguez (2017) en su tesis doctoral titulado Traduccién
gastrondémica: Estudio sobre la evolucion de sus procedimientos segun la tipologia
textual. En el siguiente trabajo, se aplic6 una investigacién observacional no
experimental donde la muestra estuvo conformada por seis textos de diferente
tipologia textual, se consideré una receta, un fragmento de una novela y una carta
de un restaurante como objeto de estudio para la cual se utilizd6 un corpus y un
cuadro de analisis. La autora concluye que la técnica predominante en la traduccion
gastronomica es la traduccion literal. También sefiala que el traductor debe limitarse
a tras-codificar un texto linguistico. Aunque se puede usar el método interpretativo
comunicativo para utilizar la descripcibn de matices como un método libre, sin
embargo, la traduccion literal es una técnica preponderante que ayuda al receptor

poder entender los componentes de un plato.



Tal y como menciona Mejia (2018) en su tesis titulado Aceptabilidad de los
préstamos lexicales del manual gastronomico Nestlé por parte de los profesionales
de gastronomia, Lima, 2018. En este proyecto se utilizé6 un estudio exploratorio,
aplicada no experimental donde la muestra estuvo conformada por veinticinco
profesionales del arte culinario de diversas entidades de educacion superior para lo
cual se empled la encuesta y un cuestionario que se disefio por criterio propio de la
autora y fue validado por diversos expertos. Concluye que deberian establecer
cursos extracurriculares para traductores especialistas sobre el arte culinario, es
decir, mostrar la variacion terminologica que existe en una cocina emergente.
Ademas, sefiala que la aceptabilidad de la técnica del préstamo lexical es una

estrategia notable que permite mantener la esencia del potaje y la identidad cultural.

Otro autor sustancial relacionado sobre el tema es Van Der Aalst (2012) en su tesis
de maestria titulado Las referencias culturales en los textos turisticos. En el
siguiente estudio, se empled una investigacion aplicada no experimental donde la
muestra estuvo conformada por cuatro documentos turisticos por el cual se utilizé
un corpus y un cuadro extratextual. El autor concluye que la estrategia sobresaliente
en cuanto a la traduccion de referentes culturales es la conservacion que tiene
relacion con el préstamo, es decir, se mantiene los mismos términos sin alterar su
contexto linguistico, tales como nombres propios, topénimos y referencias
gastronémicas. Ademas, sefala la estrategia de la combinacion como utilidad
necesaria para traducir, sin embargo, la combinacién se produce a raiz de la

conservacion.

Como sefiala Rodriguez (2006) en su articulo titulado La traduccion de los
culturemas en el @mbito de la gastronomia. Una investigacion descriptiva donde
tiene como muestra 12 folletos gastronédmicos en espariol y su respectiva traduccion
al italiano, se disefidé un corpus paralelo para el andlisis de los culturemas
gastronémicos. La autora concluye que la falta de equivalencias por diversos
factores culturales termina por desanimar al lector aconsejando que la técnica mas
factible en este sector seria la traduccion literal donde pretenda destacar el atractivo
turistico gastronémico. Pero menciona que la técnica mas utilizada por diversos

traductores mayormente es el préstamo con un 71.83%, sefialando que el problema



yace con relacion a los términos alimentarios como ingredientes, preparacion y

productos.

Como menciona Soto (2013) en su tesis titulada La traduccion de términos culturales
en el contexto turistico espafiol-inglés: recepcion real en usuarios anglofonos. En el
siguiente estudio se aplico una investigacion transversal cuasiexperimental donde
la muestra estuvo constituida por diversos folletos en relacion al rubro cultural
gastronomico y turistico que contengan vocablos referentes a la cultura origen por
ende se empled la encuesta y un cuestionario de dieciséis preguntas. Asimismo, el
autor concluye que las traducciones con gran contenido gastronémico de distintas
culturas no logran un nivel adecuado por falta de conocimiento sobre la terminologia
a la lengua de llegada. Sefala que la traduccion es la union entre el receptor y el
material, hacer que se sumerja al mundo de la cultura origen y no simplemente
traducir con fines monetarios donde recalca la técnica del préstamo como una salida

airosa al traductor.

Un texto gastrondmico traducido mostrara las singulares peculiaridades de una
cocina hacia la lengua meta. Las técnicas que utilice el traductor con saberes
previos sobre este sector permitirdn dar a conocer la identidad cultural de una
nacion. De esta manera se saborea la traduccion con las caracteristicas lingiisticas
gue haran del texto un producto cautivador. Finalmente, esperamos que el presente
trabajo sirva de contribucion para el avance de la investigacion cientifica y sea una
alusion para posteriores investigaciones sobre el mismo tema u otros vinculados a
él. Por ende, para poder inferir sobre las técnicas de traduccion en textos
gastronémicos para la internacionalizacion de la marca Perd. Primeramente,
debemos conocer las definiciones de cada término que nos permitira discernir sobre

el tema.

La palabra terminologia es una disciplina inherente que trata de aminorar la
ambigledad técnica para la estandarizacién de vocablos empleados en cada area
teniendo como referencia el contexto de estudio. Por ello, como menciona Lépez
(2018) es la disciplina que se encarga de extraer términos propios en los diferentes
campos de especialidad. Cada ciencia de estudio tiene sus propias expresiones,
como lo es en la industria de la traduccion gastronomica. Por ello, Cabré recalca lo

mismo (2004) el ligamen entre la terminologia y la traduccién es uniforme, puesto
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gue ambas ramas se necesitan unidas en la fase practica y tedrica, es decir, la
terminologia se encargara de la extraccion de culturemas de cada cocina. En
términos culinarios, la palabra gastronomia tiene una estrecha relacion con los
antepasados del ser humano. Cuando el hombre empez6 a desenvolverse para
buscar métodos de sobrevivencia. El avance hacia lo desconocido permitio
descubrir nuevas formas de vida. Por ello, como sefiala Montano (2019) con el
hallazgo del fuego, el ser humano inici6 el consumo de carnes. La definicion
gastronomia idéneamente lo confunden solo con el arte culinario. No obstante,
como sefala la organizacion Wikipedia (2020) es la ciencia que examina el vinculo

del humano con su nutricion y el medio ambiente.

El aporte que ha dado la traduccién gastronémica en la sociedad ha permitido
apreciar la diversidad cultural de platos autoctonos que rinden homenaje a cada
nacion. Un claro ejemplo es la cocina peruana, la relacionan existente de diversas
culturas arqueoldgicas, ha concientizado al arte culinario como un material
potencial. Tal y como sefiala el Grupo Jhosef Arias (2018) el progreso de la cocina
peruana es un avance graduado. Muchos suministros de varias regiones del pais
se estan incorporando a la cocina. Gracias a los productos oriundos que procrea la
tierra, la cocina se ha modernizado incrementando el turismo contemporaneo. De la
misma manera como sefiala la Camara de Comercio de Lima (s.f, citado en Osso,
2017) el 43% de los turistas llegan al Perd mayormente por la gastronomia. En
pocas palabras, con la llegada de turistas, el rol del traductor en este ambito es

sustancial.

Definitivamente la cocina peruana es un factor fundamental dentro del turismo, esto
nos lleva a preguntarnos ¢qué hace del Perl una fortaleza gastrondémica para
internacionalizarnos mediante la traduccion?, tal vez se deba a la combinacion de
citricos y aderezos dentro de la preparacion o la pasién y entusiasmo al cocinar. En
el campo de la traduccion gastrondémica, el debate entre qué técnicas se deberia
utilizar dentro de la traduccion de platos tipicos sigue vigente. Segun Siran (s.f) los
factores culturales hacen del traductor una dificultad inherente, es decir, se debe
traducir adaptando a la cultura para que el receptor se sienta familiarizado con el
texto o simplemente mantenemos la esencia cultural con la técnica del préstamo.

En el Perq, son variados los platillos que se distinguen por su originalidad, existen



textos traducidos al idioma mas utilizado, en este caso es el inglés, donde se puede
apreciar el uso del préstamo como también de la amplificacion lingiistica. Un claro
ejemplo son los platos tipicos que representan la region de la Costa, Sierra 'y Selva
gue otorgan al turista gran contenido cultural. Diversos autores como PromPeru
(2017) menciona que en la region Costa se encuentra el Ceviche, un plato conocido
internacionalmente a base de pescado. La causa rellena, se afiade en el interior
pollo o atun. Aji de gallina, en este platillo se muestra la variedad de tubérculos que
brinda la naturaleza peruana. Otro plato conocido es el Cau-cau, que contiene
mondongo sancochado. En este estudio, nos basamos en la teoria de Mejia (2018)
recalcando que la técnica del préstamo como aceptabilidad lexical mantiene la
esencia cultural de una nacién. Es decir, preservar las mismas palabras oriundas de

los diferentes términos gastronémicos en la cocina de Perdq.

Tal y como menciona Jamjachi (2018) coincide que en la region sierra se encuentra
también lo mejor de la cocina peruana con La pachamanca, a base de distintas
carnes como vaca, cuy, chancho y pollo. La sopa de shambar, a base de frejoles.
Por ultimo, pero no menos importante es el cuy chactado, como complemento se
puede afadir papas y ensaladas. De igual manera, cabe destacar el estudio de
Hurtado (2001) mencionando el uso recurrente de la traduccién literal para mantener

el propdsito del mensaje sin ninguna tras-codificacion linguistica.

Crisrod (2014) recalca lo mismo, en la region selva se encuentra El tacacho con
cecina y chorizo, a base de platanos, carne seca del chancho y el chorizo extraido
del intestino delgado del porcino. Juane, comida cubierta por las hojas del platano,
se asemeja a un tamal, por el interior se encuentra el arroz, pollo y huevo.
Finalmente, Inchicapi de Gallina con Mani, una sopa a base de gallina doméstica,
mani licuado y cilantro como ingredientes principales. Tal vez estos productos no se
cosechen en otros paises, segun Dominguez (2017) seria adecuado el uso de la
traduccion literal, pero debemos conocer la posicion del receptor, por ende, el

préstamo es otra opcion.

Como se ha podido observar, la variedad de platos en el Peru es Unico. No obstante,
en el aspecto terminolégico, la traduccion de estos potajes es asimétrico. El
traductor puede hacer uso de la domesticacion, se refiere a una traduccion literal,

optando por nuevos términos linglisticos y haciendo énfasis hacia la lengua meta,
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o también puede hacer uso de la extranjerizacion, esta estrategia se atribuye al texto
origen que hace alusion al préstamo, preservando la fidelidad y esencia de la
cultura. Tal y como sefala Siran (s.f) la domesticacion y extranjerizacién, ambas
estrategias de traduccion se pueden utilizar cuando se trata de desigualdades

culturales linguisticas.

Para realizar un trabajo de traduccion, el traductor esta inmerso a diferentes
métodos para emplear, las siguientes técnicas de traduccién estan plasmadas en el
libro de gran relevancia de Hurtado (2001), que con el aporte de Molina (2001), han
esquematizado las técnicas como un conjunto de procedimientos que tienen por
objetivo facilitar la comprension linglistica hacia la lengua meta, las técnicas mas
recurrentes son la adaptacion, en esta técnica se determina la sustituciéon de
elementos culturales a la lengua meta, acoplando los términos propios a la cultura.
Este procedimiento suele ser utilizado en traduccion de anuncios publicitarios,
esléganes, boletines, etc., puesto que intervienen diferentes particularidades
linguisticas. En este caso se enfatiza el significado del texto y no los vocablos que

lo conforman.

La siguiente técnica nombrada como ampliacion linguistica se trata de agregar

componentes linglisticos de la cultura de llegada.

La amplificacion, técnica que se le atribuye por incluir enunciados que no existian

en el TO, es decir, para explicar el vocablo, se agrega un pie de pagina.
Calco, esta técnica donde se traducen Iéxicos extranjeros literalmente.

La compensacion se basa en insertar un elemento de referencia estilistica que no
se pudo mantener en la misma ubicacion del texto pero que se incluira en otra parte.
El objetivo de esta técnica es compensar las pérdidas que padece un texto en el
proceso de traduccion. Mayormente este procedimiento suele ser Gtil cuando
aparece juego de palabras, es decir, si el traductor no le haya una equivalencia

directa, tendra que crear otro en otra parte del documento.

En esta técnica denominada compresion linguistica se simplifica componentes

linglisticos de forma breve y concisa.



La siguiente técnica conocida como creacion discursiva es donde se instaura una

traduccion efimera o impredecible, sin ninguna relacion al tema.

La descripcion como técnica de condensar el término del TO por una breve
descripcidn linguistica-cultural a la cultura de llegada. Por ejemplo, Chifle piurano

por rodajas de platano verde frito denominado asi en Peru.

La técnica del equivalente acufiado donde se emplea una frase conocida o que se

suele utilizar en la lengua de llegada.

La generalizacion, en esta técnica se suele utilizar términos neutros.
La siguiente técnica conocida como modulacion, es donde el enunciado sufre un

pequefio cambio léxico-estructural.

La particularizacion, técnica donde se utiliza un vocablo concreto que en el

documento original.

El préstamo, esta técnica se basa en colocar el vocablo del TO al TM sin haber
modificado la palabra y sin ninguna descripcion, tal y como esta. Como por ejemplo
vocablos que son intraducibles o términos patentes que son conocidos en la lengua

de llegada.

La siguiente técnica es la reduccién donde se elimina algun término para hacer

énfasis a la lengua de llegada, puede ser parcial o entera.

La sustitucion, en esta técnica se sustituye componentes linglisticos por
paralinguisticos, es decir, movimiento corporal como el gesto y el dialecto como la
entonacién. Por ejemplo, colocar la mano al pecho al momento de entonar el himno

nacional como gesto de patriotismo.

La siguiente técnica mas recurrente es la traduccion literal trasladando el vocablo

de palabra a palabra haciendo énfasis en el texto origen.

La transposicion, en esta técnica surge un pequefio cambio en la categoria

gramatical.
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La ultima técnica denominada variacién, se basa en cambiar componentes
linguisticos o paralinguisticos como la entonacion. Por ejemplo, la entonacion de

algun dialecto oriundo.

I, METODOLOGIA

3.1. Tipoy disefio de investigacion
Tipo de investigacion: El presente estudio utilizé una investigacion aplicada que
surge del planteamiento de los objetivos. De este modo se determind las técnicas
de traduccion en textos gastrondmicos. Con el aporte de Rodriguez (2019), la
problematica esta implantada y sobre todo el investigador conoce y maneja el tema,
por lo que se recurre a la investigacion para responder a ciertas preguntas en

especifico.

Disefo de investigacion: Segun Urra et al. (2014) menciona que el disefio se toma
como referencia un caso teniendo en cuenta el ambito social, religioso y cultural.
Por lo tanto, se empled un estudio de casos porque a través de este trabajo se
identifico la terminologia gastrondmica en espafiol y su respectiva traduccion en
inglés por medio de una ficha de analisis. Ademas, se describi6é las técnicas de

traduccion mas utilizadas dentro del area gastronémica mediante una lista de cotejo.

3.2. Categorias, Subcategorias y Matriz de categorizacion
En este estudio, cabe resaltar que se ha tenido como categoria las técnicas de
traduccion debido a que tal y como menciona Hurtado y Molina (2001) son un
conjunto de procesos que tienen por objetivo facilitar la comprension lingiistica
hacia la lengua meta y como subcategorias tenemos la adaptacion, ampliacion
linguistica, amplificacion, calco, compensacion, compresion linglistica, creacion
discursiva, descripcién, equivalente acufiado, generalizacion, modulacion,
particularizacion, préstamo, reduccion, sustitucion, traduccion literal, transposicion

y variacion.

3.3. Escenario de estudio
En este estudio se empled un recetario gastrondémico extraido de la pagina web Peru
Travel. De acuerdo con Lopez (1999) es un lugar donde se realizara el estudio, de

modo que se utilice los recursos necesarios para la aplicacion de métodos.
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3.4. Participantes
Los participantes de esta investigacion fueron 17 textos gastronémicos referentes
a la cocina peruana. Segun sefiala Jaen (s.f) se determina la seleccion de los

sujetos implicados dentro del escenario a estudiar.

3.5. Técnicas e instrumento de recoleccion de datos
Para extraer la data necesaria se utilizé una lista de cotejo. Tal y como sefiala Garcia
(2016) la define como la herramienta que se usara para luego ser analizada con el
objetivo de responder a la problematica planteada. Asimismo, se creé una ficha de
analisis. Segun Chipia (2012) se expone como un instrumento para recoger la data

del objeto seleccionado para una futura interpretacion de los resultados.

3.6. Procedimiento
Para sustraer informacion relevante, en el siguiente estudio, lo primero que se
realizo fue la creacion de un instrumento de recoleccién de informacion acorde con
el tema donde se utilizé una ficha de validacion para corroborar la fidelidad y validez
de dicho instrumento que luego fue aprobado por diversos expertos del area, de
este modo se pudo obtener la referencia precisa para poder responder a los

siguientes objetivos de este proyecto.

3.7. Rigor cientifico
La aprobacién del siguiente instrumento estuvo a cargo de tres jueces especialistas
en el tema. Luego de la evaluacion, se hizo las correcciones necesarias para poder
disefiar una version definitiva y de esta manera poder aplicarlo. Segun como
menciona Olivero (2016) la validez del instrumento sera totalmente fiel a medida en

gue las evidencias efimeras contribuyan con los resultados obtenidos en el test.

3.8. Método de analisis de datos
El método que se empled en este estudio fue deductivo, tal y como lo define Bacon
(1620, citado en Gonzales, 2019) este método se encargo en la extraccion definitiva
de conclusiones relevantes con el aporte de principios como leyes o reglas en
direccion a los hechos mas concretos donde se requirié un desglose para el analisis
en la interpretacion de premisas que deben ser ciertas para que las conclusiones

definitivas demuestren la validez de la investigacion.
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3.9. Aspectos éticos
Para realizar una investigacion involucra distintos asuntos éticos enlazados con el
cbdigo del comportamiento profesional que se debe efectuar durante el proceso de
investigacion. Un claro ejemplo es Avila (2002) afirma que se toma en cuenta
diferentes balances éticos que son convenientes para la ciencia sefialando que
guarda una relacion en la autonomia social del ser humano y que cuyo aspecto se
defini6 a medida en que se desarrollé los principios esenciales propios de la

investigacion.
IV. RESULTADOS Y DISCUSION

Este trabajo tuvo como objetivo general determinar las técnicas de traduccién en
textos gastronémicos. Los datos necesarios fueron extraidos de la pagina web Peru
Travel, donde se analiz6 17 textos gastrondmicos con referente a la cocina peruana,

en las cuales se utilizé de acuerdo al propdsito de la investigacion.

Como primer objetivo especifico se tuvo que identificar la terminologia gastronémica

en espafol y su traduccion.

TEXTO N°01:

Oracion 1
TO: Comino y palillo.
TM: Cumin and turmeric in a saucepan.

Descripcion: En la oracion numero 1, la frase resaltada en negrita en el TM, se
muestra como se incluye un vocablo que no se encontraba en el texto origen como

‘in a saucepan”.

Oracion 2

TO: Aji de gallina
TM: Aji de gallina

Descripcion: En la oracion numero 2, el término resaltado en negrita en el TO,
muestra coOmo se mantiene la misma traduccion en el TM, esto expresa al receptor

la esencia cultural del platillo.
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Oracién 3
TO: Crema de aji amarillo.
TM: Cream of yellow aji pepper.

Descripcion: En la oracion numero 3, el término resaltado en negrita en el TM, se ha

realizado una traduccion literalmente siguiendo la misma secuencia gramatical.
TEXTO N°02
Oracion 1

TO: Cocinar la cebolla y el ajo lentamente con aceite de oliva.

TM: Slowly cook the onion and the garlic in a pan with olive olil.

Descripcion: En la oraciéon numero 1, se agrega un componente linguistico “in a
pan”, término que no se encuentra en el TO, refiriéndose al uso de una cacerola

para la preparacion del platillo.
Oracién 2

TO: Setas y champifiones salteados.

TM: Sautéed mushrooms.

Descripcion: En la oracion numero 2, el término resaltado en negrita en el TM, es la
traduccion empleada de “Setas y champifiones salteados” del TO que literalmente
seria “Sauteed mushrooms and mushrooms” por el cual no tendria sentido. De ese

modo, se evita la redundancia del término para hacer énfasis al TM. Oracién 3

TO: Entrafa a la parrilla con risotto de quinua al aji amarillo.

TM: Grilled skirt steak with yellow aji pepper quinoa risotto.

Descripcion: En la oracion numero 3, la oracion resaltada en negrita es la traduccion

utilizada en el TM, donde “entrafia” lo han traducido como “skirt” que significa falda.
TEXTO N°03
Oracion 1

TO: Yuca sancochada.

TM: Boiled yuca (cassava).
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Descripcion: En la oracion numero 1, el vocablo “Yuca” se optd por preservar el
mismo término en el TM, pero al costado se agreg6 una pequefa descripcion al
inglés “Cassava” que en espafiol significa “Mandioca” o “Guacamota” conocido asi

en otros lugares.
Oracion 2

TO: Panceta de cerdo.

TM: Pork belly.

Descripcion: En la oracién numero 2, el término resaltado en negrita en el TM, es

una frase usualmente utilizada en el area gastronémica del idioma inglés.
Oracion 3

TO: El aji.

TM: Aji pepper.

Descripcion: En la oracién numero 3, el término resaltado en negrita en el TM, es un

vocablo concreto y especifico que se le atribuye al aji.
Oracién 4

TO: La carapulcra

TM: The carapulcra

Descripcion: En la oracion namero 4, el término resaltado en negrita en el TO

“‘Carapulcra” se ha dejado de la misma forma en el TM. Aunque no se le ha
proporcionado una traduccion, muestra una injerencia cultural para este platillo
porque muestra términos propios de una cultura. En este caso, “La carapulcra” es

el nombre de un plato tipico, por ende, se optd por mantener el mismo término.
Oraciéon 5
TO: Coloque la papa seca tostada en un bowl.

TM: Place the dried roasted potato in a bowl.
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Descripcién: En la oracién 5, la frase resaltada en negrita en el TMI, literalmente es
entendible para el receptor y muestra la intencion del mensaje. Sin embargo, el

vocablo “bowl” se ha dejado de la misma forma en el TM.
Oracidén 6

TO: Tueste la papa seca en una sartén.

TM: Roast the dried potato in a frying pan.

Descripcion: En la oracién numero 6, la frase resaltada en negrita en el TM, de igual
forma, se tradujo con la intencion de dar indicaciones sobre la preparacion del plato.

Es entendible y muestra coherencia.
TEXTO N°04
Oracién 1

TO: Las papas doradas.

TM: The french fries.

Descripcion: En la oracion nimero 1, el término resaltado es negrita en el TM, es un
término equivalente conocido en la lengua de llegada. Segun Collins dictionary

(2020) french fries, es una palabra forma dentro de la gastronomia britanica.
Oracion 2 TO:

Lomo saltado.

TM: Lomo saltado.

Descripcién: En la oracion numero 2, el titulo del platillo resaltado en negrita se ha
dejado de la misma forma en el TM, esto manifiesta al receptor una injerencia

cultural, es decir, un término propio de la cocina peruana.
Oracién 3

TO: Cortar la carne en pedazos generosos (a lo largo).
TM: Cut the meat into sizable strips.

Descripcion: En la oracion namero 3, la frase resaltada en negrita en el TO,
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‘pedazos generosos” se ha traducido como “sizable strips” que significa porciones
grandes o considerables. Sin embargo, el término “alo largo” no se ha considerado
traducir, por el cual, se optd por eliminar el vocablo para hacer énfasis a la
traduccion “sizable strips”. Por otro lado, si se consideraba traducir “a lo largo”,
sonaria un poco redundante puesto que la traduccion “sizable strips” da entender

gue se debe cortar la carne en grandes porciones.
Oracion 4

TO: Pelar y picar la papa.

TM: Peel and chop the potato.

Descripcion: En la oracion numero 4, la indicacion resaltada en negrita en el TM, se

ha traducido literalmente. Muestra coherencia y es entendible para el receptor.
TEXTO N°05

Oracion 1

TO: Condimentar las presas de cuy con sal y ajos.

TM: Season the cuts of guinea pig with salt and garlic.

Descripcion: En la oracion numero 5, en la frase resaltada en negrita en el TO,
‘condimentar las presas de cuy” se ha traducido como “season the cuts of
guinea pig”. Es decir, se ha traducido “cuy” como “guinea pig”. Se considera un

vocablo concreto porque el término “guinea pig” es conocida en la lengua de llegada.
Oracién 2 TO: Cuy

con papas.

TM: Cuy con papas.

Descripcion: En la oracion numero 2, el término resaltado en negrita en el TO, se ha
dejado de la misma forma en el TM. Aunque teniendo en cuenta la oracion expuesta
anteriormente, la palabra “cuy” se ha traducido como “guinea pig”. Sin embargo, en
esta oracion no se realiz6 lo mismo, ocasionado un poco de confusion por parte del

receptor.
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Oracion 3
TO: Salsa criolla y arroz blanco de guarnicién.
TM: Creole sauce and white rice as a side.

Descripcion: En la oracién numero 3, el término resaltado en negrita en el TO
“‘guarnicion” se ha traducido como “as a side” en el TM que significa la preparacion
de una comida culinaria que acomparfa al platillo principal. Por otro lado, la
traduccién dada de “salsa criollay arroz blanco” ha sido como “creole sauce and

white rice”.

TEXTO N°06

Oracién 1

TO: Pulpo al carbén, quinua blanca y olivo.

TM: Grilled octopus, white quinoa and olives.

Descripcion: En la oraciéon numero 1, el término resaltado en negrita “pulpo al
carbén” en el TO se ha traducido como “grilled octopus” en el TM, que significa
pulpo a la plancha o al carbén. En este caso, el titulo del platillo en el TM ha
sustituido el nombre del plato tipico, adaptandolo a la lengua de llegada, siendo de

facil comprension por parte del receptor.
Oracion 2

TO: Maiz morado.

TM: Cobs purple corn.

Descripcién: En la oracion numero 2, el término resaltado en negrita en el TO “maiz
morado” se ha traducido a “cobs purple corn”. Segun Collins dictionary (2020)
cobs corn, es una pequefa planta de vegetal. El término “purple” en la traduccién

se le atribuye al maiz de color morado, fruto oriundo de los Andes del Peru.
Oracién 3

TO: Procesar las aceitunas negras.

TM: Process the black olive oils.
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Descripcién: En la oracién numero 3, la frase resaltada en negrita en el TM, es la
traduccion proporcionada de “procesar las aceitunas negras”. La estructura

gramatical es espafiol es igual en el idioma inglés.

TEXTO N°07

Oracion 1

TO: Servir acompafiado de huevo frito (estilo pobre).

TM: Serve with fried egg (known in Peru as estilo pobre, or pauper-style).

Descripcién: En la oracion numero 1, el término “estilo pobre” se ha traducido como
‘known in Peru as estilo pobre, or pauper-style”. En este caso, se agregd una
breve descripcion cultural del término como “known in Peru” considerado “al estilo

pobre” una frase coloquial en Peru.
Oracién 2
TO: Arroz cocido graneado.

TM: Fluffy rice.

Descripcion: En la oracion numero 2, el término resaltado en negrita en el TM “fluffy
rice” hace referencia al arroz graneado evitando que se peguen, es una frase
conocida en el TM. Sin embargo, se omiti la palabra “cocido” pero la intencion del

mensaje es entendible.
Oracion 3 TO:
Tacu tacu.

TM: Tacu tacu.

Descripcién: En la oracién numero 3, el término “Tacu tacu” en el TO se ha dejado
de la misma forma en el TM. Se considera una injerencia cultural porque son

términos propios de una cultura asi mismo se mantiene la esencia del platillo.
Oracién 4
TO: Manteca de chancho en cubitos.

TM: Pork lard in cubes.
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Descripcién: En la oracién numero 4, el término resaltado en negrita en el TO, se ha

traducido literalmente como “pork lard in cubes”.
Oracion 5

TO: Frejol canario. TM:

Canario beans.

Descripcién: En la oracién numero 5, el término resaltado en negrita en el TO, se ha
traducido como “canario beans” donde el término “canario” no se ha traducido

haciendo alusién a un ingrediente oriundo y no a un animal.
TEXTO N°08

Oracion 1

TO: Togarashi (pimienta de Cayena molida).

TM: Togarashi (ground cayenne pepper).

Descripcion: En la oracion numero 1, el término “Togarashi” se ha dejado la misma
forma en el TM. Mientras tanto “pimienta de Cayena molida” se ha traducido como
“‘ground cayenne pepper”. En este caso, “ground” significa suelo pero ajustandolo
al contexto “ground cayenne” es un término concreto utilizado en la lengua de

llegada.
Oracién 2
TO: Yucon gold.

TM: Yucon gold.

Descripcién: En la oracion numero 2, el término “Yucon gold” se ha dejado de la
misma forma en el TM, no se afiadi6 una breve descripcion ni se modificd la

estructura gramatical. Solo se preservé el mismo término.
Oracién 3

TO: Limon, aji amarillo molido, aceite y sal.

TM: Lemon, ground yellow aji pepper, oil and salt.

Descripcion: En la oracidon numero 3, la frase expuesta anteriormente muestra que
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“‘ground” significa suelo pero segun el contexto “aji amarillo molido” se ha
traducido como “ground yellow aji pepper”. El mensaje que se quiera dar esta

presente.
TEXTO N°09
Oracion 1

TO: Como bebida se puede acomparfiar con una cerveza helada o vaso de chicha

morada.

TM: The dish is complemented well by a glass of ice cold beer or chicha morada (a

traditional corn beverage).

Descripcién: En la oracién numero 1, el término “chicha morada” se ha dejado de
la misma forma en el TM. Sin embargo, se afiadié un componente linguistico-cultural
del término “a traditional corn beverage” por el cual hace alusion a que el plato se

ingiere con una bebida tradicional de maiz.
Oracién 2

TO: Ajinomoto (glutamato monosadico).

TM: Monosodium glutamate (MSG).

Descripcion: En la oracion numero 2, se puede apreciar la traduccion proporcionada
en el TM de “ajinomoto” como “monosodium glutamate” pero aparte de eso se

agrego una sigla del término como “(MSG)”, conocido en la lengua de llegada.
Oracidén 3

TO: Choclos (elote).

TM: Ears corn on the cob.

Descripcion: En la oracion numero 3, el término “choclo” se ha traducido como “ears
corn on the cob”. Segun Collins dictionary (2020) esta es una frase antigua del
idioma inglés. Suele ser utilizado raramente en recetas gastrondmicas y se

considera un vocablo concreto de “mazorca” o “elote”.
Oracion 4

TO: Cancha serrana.
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TM: Cancha serrana.

Descripcion: En la oracidn numero 4, el término “cancha serrana” se ha dejado la
misma forma en el TM sin modificar la traduccion, tratAindose de una injerencia

cultural.
Oracién 5
TO: Chifles.

TM: Chifles.

Descripcién: En la oraciéon numero 5, el término “chifles” se ha preservado el mismo
vocablo al TM. Con la oracion expuesta anteriormente, este término también

manifiesta una injerencia cultural de la gastronomia peruana.

Oracioén 6

TO: Se agrega el aji limo o rocoto y el pescado escurrido

TM: Add the limo aji peppers or rocoto chili peppers and the drained fish.

Descripcién: En la oraciébn numero 6, la frase resaltada en negrita es la traduccion
dada en el TM. En este caso, “aji limo” se ha traducido como “limo aji peppers”y
‘rocoto” como “rocoto chili peppers”. Mientras tanto se realizé un cambio
estructural de “pescado escurrido” a “drained fish” por el cual “drained” significa
agotado o consumado pero ajuntandolo al contexto, no se alteré el sentido del

mensaje.

TEXTO N°10
Oracion 1 TO:
Comino c/n.

TM: Cumin (to taste).

Descripcién: En la oracién nimero 1, la abreviatura resaltada en negrita en el TO
“c/n” que significa cantidad suficiente se ha traducido como “to taste” que significa
al gusto. Es una frase conocida y empleada en textos gastronémicos del idioma

inglés.
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Oracién 2 TO:
Pimienta c/n.
TM: Cumin (to taste).

Descripcion: En la oracion numero 2, en relacion con la oracién expuesta
anteriormente, la abreviatura resaltada en negrita en el TO “c/n” que significa

cantidad suficiente se ha traducido como “to taste” que significa al gusto.
Oracién 3 TO:

Anticucho.

TM: Anticucho.

Descripcién: En la oracion numero 3, el término resaltado en el TO se ha dejado la
misma forma en el TM. Como hace alusién a un plato tipico, se preservé el vocablo

para demostrar asi al receptor la esencia cultural.
Oracién 4

TO: Los anticuchos de corazén pueden servirse acompafados de un trozo de

choclo sancochado y de papas cortadas en rodajas.

TM: Beef heart anticuchos can be served with a piece of parboiled corn and

potatoes cut into round slices.

Descripcion: En la oracion numero 4, el término resaltado en negrita en el TO “Los
anticuchos de corazén” se ha traducido como “Beef heart anticuchos” donde
“‘beef heart” significa corazon de res. En este caso, para respetar los términos

propios de una cultura, se mantuvo el término anticucho como complemento.
TEXTO N°11

Oracion 1 TO:

Jalapefios.

TM: Jalapefios.
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Descripcién: En la oracién numero 1, el término jalapefio es un vocablo de origen
mexicano, ingrediente que utilizé para la preparacion del platillo. En este caso, se

mantuvo el mismo término en el TM.

Oracién 2

TO: 3 berenjenas japonesas, cortadas en rodajas gruesas de 1 cm.
TM: 3 Japanese eggplants, cut into 1 cm thick slices.

Descripcion: En la oracion nimero 2, la frase resaltada en negrita en el TO muestra
que “berenjenas” se ha traducido como “eggplants” equivalente conocido en la
lengua de llegada. Mientras tanto “cortadas en rodajas gruesas de 1cm” se tradujo
como “cut into 1cm thick slices”. En este caso, el contexto se refiere a las

indicaciones para la preparacion del platillo.
TEXTO N°12

Oracion 1

TO: Pechuga de pollo desmenuzada.

TM: Shredded chicken breast.

Descripcion: En la oracion numero 1, el término resaltado en negrita en el TM, es la
traduccion de “pechuga de pollo desmenuzada”. La traduccién proporcionada es
una frase conocida en la lengua de llegada y empleada en textos gastronémicos del
idioma inglés.

Oracion 2

TO: Adorne con huevos, aceitunas, tomate, perejil picado finamente y hojas de

lechuga.

TM: Garnish with eggs, olives, tomato, finely chopped parsley and lettuce

leaves

Descripcion: En la oracibn numero 2, la frase resaltada en negrita en el T™M
manifiesta la intencién en la traduccion proporcionada. Es entendible y los términos

empleados son conocidos en la lengua de llegada.
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TEXTO N°13

Oracion 1

TO: Granos de maiz cocidos.
TM: Cooked corn kernels.

Descripcién: En la oracion niamero 1, segun Collins dictionary (2020) la antigua
ortografia de “maiz” era “korn” del germanico; “kernel” se refiere a una forma
diminuta, es decir, un grano pequefio. Por lo tanto, el término resaltado en negrita

en el TM “corn kernels” es la escritura actual de dicha traduccion.
Oracidén 2

TO: Huayro.

TM: Huayro.

Descripcion: En la oracion numero 2, el término resaltado en negrita del TO
“‘Huayro” se ha dejado de la misma forma en el TM. No se ha modificado la

estructura gramatical por ser un producto oriundo relacionado con la papa criolla.
Oracién 3

TO: Las cebollas salteadas, el aji, la leche y el aceite hasta que quede suave y

Cremoso.
TM: Sautéed onions, aji peppers, milk and oil until smooth and creamy.

Descripcion: En la oracion numero 3, la frase resaltada en negrita en el TM es la
traduccion proporcionada del TO de “las cebollas salteadas, el aji, la leche y el
aceite hasta que quede suave y cremoso”. Segun el contexto, se refiere a las

indicaciones de la preparacion del platillo.
TEXTO N°14

Oracion 1

TO: Hojas de maiz u hojas de platano.

TM: Corn husks or banana leaves.
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Descripcion: En la oracion numero 1, el término resaltado en negrita en el TM “Corn
husks”. Segun Collins dictionary (2020) surgié en 1705, del inglés americano. Se
considera un término concreto del vocablo “hojas de maiz” porque no se le ha
atribuido otras traducciones en el area gastronomica de la lengua de llegada. Del

mismo modo sucede con “hojas de platano” como “banana leaves”.
Oracion 2 TO:

Tamal criollo.

TM: Tamal criollo.

Descripcion: En la oracion numero 2, el término resaltado en negrita en el TO se ha

dejado de la misma forma en el TM. Esto hace alusion al nombre de un plato tipico.
Oracion 3

TO: Salsa criolla peruana.

TM: Peruvian creole sauce.

Descripcion: En la oracion numero 3, el término resaltado en negritaenla TO "salsa
criolla peruana” se ha traducido como “peruvian creole sauce”. Mientras tanto el
término expuesto anteriormente “tamal criollo” se mantuvo el mismo vocablo en el
TM, eso tal vez se deba a que es el titulo de un plato tipico. Sin embargo, esto podria
ocasionar la falta de comprension por parte del receptor, es decir, que aparezca un

término reiteradas veces en el texto y no haya una traduccién definitiva.
TEXTO N°15

Oracion 1

TO: Choclos serranos.

TM: Choclos serranos [large-kerneled corn on the cob].

Descripcion: En la oracion namero 1, el término resaltado en negrita en el TO
“‘choclos serranos” se ha dejado de la misma forma en el TM. Sin embargo, al
costado del término se agregé una breve descripcion cultural del término

‘[largekerneled corn on the cob]” explicando el producto oriundo.
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Oracién 2
TO: Con un cuchillo de buen filo, corte delgadas laminas de pescado.
TM: Cut the fish into thin slices using a sharp knife.

Descripcion: En la oracion numero 2, el término resaltado en negrita en el TO “con
un cuchillo de buen filo” se ha traducido y ubicado al final de la oracion del TM

como “a sharp knife” modulando el mensaje con una frase conocida.
Oraciéon 3 TO:

Tiradito.

TM: Tiradito.

Descripcién: En la oracion nimero 3, el término resaltado en negrita en el TO se ha
dejado de la misma forma en el TM. Esto hace alusion al nombre de un plato tipico

peruano.
Oracién 4
TO: En un bol de vidrio, vierta retazos frescos de filete de pescado.

TM: Pour the fresh fish fillet scraps and limo aji peppers of both colors and without

their seeds into a glass bowl.

Descripcién: En la oracion numero 4, el término resaltado en negrita en el TO se
transpuso la frase “en un bol de vidrio” al final de la oracién en el TM como “glass
bowl!”. Aunque varie la ubicacién de las palabras en la lengua de llegada, no se

modificé el sentido del mensaje.
TEXTO N°16

Oracion 1

TO: Mané.

TM: Mana.

Fgl)

Descripcién: En la oracion numero 1, el término resaltado en negrita en el TO “Mané&
se ha dejado de la misma forma en el TM. No se ha modificado el titulo del postre,

por ende, manifiesta la identidad y esencia cultural.
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Oracién 2
TO: En una olla de fondo grueso, mezcle la leche con las yemas y el azucar.
TM: In a heavy-bottomed pot, combine the milk with the egg yolks and sugar

Descripcion: En la oracion numero 2, la frase resaltada en negrita del TM es la
traduccion dada del TO. El mensaje es entendible pero no manifiesta variacion

linguistica.

TEXTO N°17
Oracion 1

TO: Suspiro limefo.
TM: Suspiro limefo.

Descripcion: En la oracion numero 1, el término resaltado en negrita en el TO se ha
dejado de la misma forma en el TM como “suspiro limefio” eso se debe a que es
el titulo de un postro tipico peruano y para dar a conocer la esencia cultural se

mantiene el mismo término en la lengua de llegada.
Oracién 2

TO: Luego cocine a fuego lento hasta que alcance una consistencia blancmange,

revolviendo constantemente para evitar que se queme

TM: Then simmer until it reaches a blancmange consistency, stirring

constantly to keep it from burning.

Descripcion: En la oracion numero 2, el término resaltado en negrita en el TM, es la
traduccion dada literalmente sin ninguna modificacion del TO, incluso se ha

colocado el mismo término “blancmange” en la TM que deriva del manjar blanco.

Como segundo objetivo especifico se tuvo que describir las técnicas de traduccion
mas utilizadas dentro del area gastronémica. Teniendo como resultado que la
técnica mas utilizada fue el préstamo empleada en 19 oraciones, luego estuvo la
traduccion literal, donde se utiliz6 en 14 oraciones y a su misma vez el equivalente
acuiflado empleado en 9 oraciones, asi mismo, la particularizacion usada en 5

oraciones, descripcién y transposicion utilizada en 3 oraciones cada una, la
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ampliacion linguistica, reduccién y modulacion en 2 oraciones cada una y por ultimo

la amplificacion y adaptacion empleada en una oracion cada una.

TEXTO N°01:

Oracion 1
TO: Comino y palillo.
TM: Cumin and turmeric in a saucepan.

Descripcion: En la oracion numero 1, se utilizé la técnica de amplificacion porque en
el texto meta se ha agregado el término “in a saucepan”, vocablo que no aparece

en el texto origen.
Oracion 2

TO: Aji de gallina
TM: Aji de gallina

Descripcién: En la oracidbn numero 2, la técnica que se utilizo fue el préstamo porque
no se ha agregado alguna modificacion en el texto meta. Esto expresa al receptor

la esencia del platillo.

Oracion 3

TO: Crema de aji amarillo.

TM: Cream of yellow aji pepper.

Descripcion: En la oracion nimero 3, la técnica que se empled fue la traduccion
literal porque no muestra ninglin cambio en la estructura gramatical ademas es

entendible y no altera el mensaje del texto.
TEXTO N°02
Oracion 1

TO: Cocinar la cebolla y el ajo lentamente con aceite de oliva.

TM: Slowly cook the onion and the garlic in a pan with olive oil.
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Descripcién: En la oracién namero 1, la técnica que se utilizé fue la ampliacion
linguistica porque se agrega un componente linguistico “in a pan”, término que no

se encuentraen el TO.
Oraciéon 2

TO: Setas y champifiones salteados.
TM: Sautéed mushrooms.
Descripcion: En la oracion namero 2, se utilizo la técnica de la reduccion, donde se

opta por evitar la redundancia del término “mushrooms” para hacer énfasis al TM.

Oracién 3

TO: Entrafia a la parrilla con risotto de quinua al aji amarillo.

TM: Grilled skirt steak with yellow aji pepper quinoa risotto.

Descripcién: En la oracion namero 3, la técnica que se utilizé fue la transposicion
porque el término “entrafia” lo han traducido como “skirt” que significa falda. Esta

técnica le brinda sentido a la frase.
TEXTO N°03
Oracion 1

TO: Yuca sancochada.

TM: Boiled yuca (cassava).

Descripcién: En la oracion namero 1, se utilizé la técnica del préstamo y la
ampliacion linguistica porque el vocablo “Yuca” se mantiene de la misma manera en
el TM pero al costado se agreg6 una pequefia descripcion al inglés “Cassava” que

en espafol significa “Mandioca” o “Guacamota”.
Oracion 2

TO: Panceta de cerdo.

TM: Pork belly.

Descripcién: En la oracion numero 2, la técnica empleada fue el equivalente
acunado porque “Pork belly” es una frase usualmente utilizada en el area

gastronomica del idioma inglés.
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Oracién 3
TO: El aji.
TM: Aji pepper.

Descripcion: En la oracion namero 3, el término hace alusion a la particularizacion

porque es un vocablo concreto y especifico que se le atribuye al aji.
Oracién 4

TO: La carapulcra

TM: The carapulcra

Descripcion: En la oraciébn numero 4, la técnica que se utilizo fue el préstamo porque
el término “Carapulcra” se ha dejado de la misma forma en el TM. Esto muestra

una injerencia cultural para este platillo.
Oracion 5

TO: Coloque la papa seca tostada en un bowl.
TM: Place the dried roasted potato in a bowl.

Descripcion: En la oracion 5, se utilizo la técnica de la traduccion literal porque sigue
la misma estructura gramatical en el TM. Ademas el vocablo “bowl!” se ha dejado de

la misma forma en el TM dicho término hace alusién al préstamo.
Oracion 6

TO: Tueste la papa seca en una sartén.

TM: Roast the dried potato in a frying pan.

Descripcién: En la oracién numero 6, la técnica empleada fue la traduccién literal.

No se halla alguna modificacion gramatical y es entendible para el receptor.
TEXTO N°04
Oracién 1

TO: Las papas doradas.

TM: The french fries.
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Descripcién: En la oracion namero 1, la técnica que se utilizé fue el equivalente

acufado porque es un término equivalente conocido en la lengua de llegada.
Oracion 2 TO:

Lomo saltado.

TM: Lomo saltado.

Descripcién: En la oracion numero 2, la técnica que se utilizé fue el préstamo porque
se ha dejado de la misma forma en el TM, esto manifiesta al receptor una injerencia

cultural, es decir, un término propio de la cocina peruana.
Oracion 3

TO: Cortar la carne en pedazos generosos (a lo largo).
TM: Cut the meat into sizable strips.

Descripcion: En la oracion numero 3, se utilizo la técnica de la reduccion para evitar

la redundancia y hacer énfasis al TM.
Oracion 4
TO: Pelar y picar la papa.

TM: Peel and chop the potato.
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En la oracion numero 4, la técnica que se empled fue la traduccion

literal. Muestra coherencia y es entendible para el receptor.
TEXTO N°05

Oracion 1

TO: Condimentar las presas de cuy con sal y ajos.

TM: Season the cuts of guinea pig with salt and garlic.

Descripcion: En la oracion numero 5, la técnica que se empledé fue la
particularizacién porque se ha traducido “cuy” como “guinea pig”. Se considera un

vocablo concreto porque el término es conocido en la lengua de llegada.
Oracién 2 TO: Cuy

con papas.

TM: Cuy con papas.

Descripcién: En la oracidbn numero 2, la técnica que se utilizé fue el préstamo porque
se ha dejado de la misma forma en el TM. Esto manifiesta el caracter cultural de la

cocina peruana.

Oracion 3

TO: Salsa criolla y arroz blanco de guarnicién.
TM: Creole sauce and white rice as a side.

Descripcion: En la oracion nimero 3, se empled la traduccion literal porque sigue la

misma estructura gramatical en el TM.

TEXTO N°06

Oracion 1

TO: Pulpo al carbén, quinua blanca y olivo.

TM: Grilled octopus, white quinoa and olives.

Descripcién: En la oracion numero 1, la técnica que se utilizd fue la adaptacion
porque se ha sustituido el nombre del plato tipico, adaptandolo a la lengua de

llegada, siendo de facil comprension por parte del receptor.
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Descripcion:
Oracion 2

TO: Maiz morado.

TM: Cobs purple corn.

Descripciéon: En la oracion nimero 2, la técnica que se empled fue el equivalente
acuinado porque la traduccion del término “purple” se le atribuye al maiz de color

morado y “Cobs corn” es un vocablo conocido al TM.
Oracion 3

TO: Procesar las aceitunas negras.

TM: Process the black olive oils.

Descripcion: En la oracién namero 3, la técnica que se utilizo fue la traduccion literal

donde muestra sentido en la oracién y no se modifica la estructura linguistica.
TEXTO N°07

Oracion 1

TO: Servir acompafnado de huevo frito (estilo pobre).

TM: Serve with fried egg (known in Peru as estilo pobre, or pauper-style).

Descripcion: En la oracion namero 1, se utilizd la descripcion porque al término
traducido se le agregé una breve descripcion cultural, considerado “al estilo pobre”

una frase coloquial en Peru.
Oracién 2

TO: Arroz cocido graneado.
TM: Fluffy rice.

Descripcion: En la oracién namero 2, la técnica que se utilizé fue el equivalente
acufado porque es una frase conocida en el TM. Sin embargo, se omitié la palabra

‘cocido” pero la intencion del mensaje es entendible.
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Oraciéon 3 TO:
Tacu tacu.
TM: Tacu tacu.

En la oracion numero 3, la técnica que se utilizo fue el préstamo porque
el término “Tacu tacu” se ha dejado de la misma forma en el TM. Se considera una
injerencia cultural porque son términos propios de una cultura asi mismo se

mantiene la esencia del platillo.
Oracion 4

TO: Manteca de chancho en cubitos.
TM: Pork lard in cubes.

Descripcion: En la oracién numero 4, la técnica que se utilizo fue la traduccion literal
porque muestra la misma estructura gramatical. Ademas manifiesta coherencia del

mensaje.

Oracion 5

TO: Frejol canario.
TM: Canario beans.

Descripcién: En la oracidon numero 5, la técnica que se utilizé fue la traduccién literal.

Sin embargo, el término “canario” no se ha traducido haciendo alusion a un

ingrediente oriundo y no a un animal.
TEXTO N°08

Oracion 1

TO: Togarashi (pimienta de Cayena molida).
TM: Togarashi (ground cayenne pepper).

Descripcion: En la oracién numero 1, la técnica que se utilizo fue la particularizacion
para el término “ground cayenne pepper” y el préstamo para el vocablo

“Togarashi” que se ha dejado la misma forma en el TM.
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Descripcion:
Oracion 2

TO: Yucon gold.

TM: Yucon gold.
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Descripcion:
En la oracion numero 2, la técnica que se utilizo fue el préstamo porque

se ha dejado de la misma forma en el TM. No se afiadio una breve descripcion ni se

modificé la estructural gramatical. Solo se preservé el mismo término. Oracion 3
TO: Limon, aji amarillo molido, aceite y sal.
TM: Lemon, ground yellow aji pepper, oil and salt.

Descripcion: En la oracion nimero 3, la técnica que se utilizo fue la traduccion literal.

El mensaje que se quiere transmitir esta presente.
TEXTO N°09
Oracion 1

TO: Como bebida se puede acompaifiar con una cerveza helada o vaso de chicha

morada.

TM: The dish is complemented well by a glass of ice cold beer or chicha morada (a

traditional corn beverage).

Descripcién: En la oracion namero 1, la técnica que se utilizé fue la descripcion
porque se afiadié un componente linglistico-cultural del término “a traditional corn

beverage” donde explica que es una bebida tradicional de maiz.
Oracion 2

TO: Ajinomoto (glutamato monosadico).

TM: Monosodium glutamate (MSG).

Descripcion: En la oracidbn numero 2, la técnica que se utilizé fue el equivalente
acufiado donde se agregd una sigla del término “Monosodium glutamate” como

“(MSG)”, conocido en la lengua de llegada.
Oracion 3
TO: Choclos (elote).

TM: Ears corn on the cob.
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Descripcion:
En la oracidon numero 3, la técnica que se utilizo fue la particularizacién

porque el término es una frase antigua del idioma inglés. Suele ser utilizado
raramente en recetas gastrondmicas y se considera un vocablo concreto de

“mazorca” o “elote”.
Oracion 4

TO: Cancha serrana.
TM: Cancha serrana.

Descripcién: En la oracidon numero 4, la técnica que se utilizé fue el préstamo porque
el término “cancha serrana” se ha dejado la misma forma en el TM sin modificar la

traduccion.
Oracion 5
TO: Chifles.
TM: Chifles.

Descripcion: En la oraciébn niumero 5, la técnica que se utilizo fue el préstamo porque
el término “chifles” se ha preservado al TM sin alguna descripcion. Aunque no se

haya traducido, manifiesta la esencia cultural de la cocina peruana.

Oracidn 6

TO: Se agrega el aji limo o rocoto y el pescado escurrido

TM: Add the limo aji peppers or rocoto chili peppers and the drained fish.

Descripciéon: En la oracion namero 6, la técnica que se utilizé fue la transposicion
porque se realiz6 un cambio estructural de “pescado escurrido” a “drained fish”
donde “drained” significa agotado o consumado pero ajuntandolo al contexto,

manifiesta la intencién del mensaje.
TEXTO N°10
Oracion 1

TO: Comino c/n.
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Descripcion:
TM: Cumin (to taste).

En la oracion numero 1, la técnica que se utilizé fue el equivalente
acunado porque la abreviatura “c/n” que significa cantidad suficiente se ha traducido

como “to taste” que significa al gusto.
Oracién 2 TO:

Pimienta c/n.

TM: Cumin (to taste).

Descripcion: En la oracion numero 2, la técnica que se utilizo fue el equivalente
acufiado. En relacién con la oracién expuesta anteriormente, la abreviatura se ha

traducido como “to taste” que significa al gusto.
Oracion 3 TO:

Anticucho.

TM: Anticucho.

Descripcién: En la oracidon numero 3, la técnica que se utilizo fue el préstamo porque
el término “Anticucho” se ha dejado la misma forma en el TM. Se optd por preservar

el vocablo para demostrar al receptor la esencia cultural.
Oracién 4

TO: Los anticuchos de corazén pueden servirse acompafiados de un trozo de

choclo sancochado y de papas cortadas en rodajas.

TM: Beef heart anticuchos can be served with a piece of parboiled corn and

potatoes cut into round slices.

Descripcion: En la oracion numero 4, la técnica que se utilizo fue la modulacion
donde “beef heart” significa corazén de res. En este caso, para respetar los
términos propios de una cultura, se mantuvo el término anticucho como

complemento. TEXTO N°11
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Descripcion:
Oracién 1

TO: Jalapenos.
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TM: Jalapefios.

Descripcién: En la oracion nimero 1, la técnica que se utilizo fue el préstamo porque
“jalapefo” es un vocablo de origen mexicano, siendo la terminologia propia de una

cocina.

Oracidén 2

TO: 3 berenjenas japonesas, cortadas en rodajas gruesas de 1 cm.
TM: 3 Japanese eggplants, cut into 1 cm thick slices.

Descripcién: En la oracidon niumero 2, la técnica que se aplicé fue la traduccion literal
donde “berenjenas” se tradujo como “eggplants” frase conocida al TM. Mientras
tanto “cortadas en rodajas gruesas de 1cm” se tradujo como “cut into 1cm thick

slices” donde se refiere a las indicaciones para la preparacion del plato.
TEXTO N°12

Oracion 1

TO: Pechuga de pollo desmenuzada.

TM: Shredded chicken breast.

Descripcién: En la oracion numero 1, la técnica que se utilizé fue el equivalente
acufiado. La traduccién proporcionada es una frase conocida en la lengua de

llegada y usada en textos gastronémicos del idioma inglés.
Oracidén 2

TO: Adorne con huevos, aceitunas, tomate, perejil picado finamente y hojas de

lechuga.

TM: Garnish with eggs, olives, tomato, finely chopped parsley and lettuce

leaves

Descripcion: En la oracion nimero 2, la técnica que se utilizo fue la traduccion literal.
Porque sigue la misma secuencia estructural al TM. No manifiesta ninguna

alteracién gramatical.
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TEXTO N°13

Oracion 1

TO: Granos de maiz cocidos.
TM: Cooked corn kernels.

Descripcién: En la oracion nuamero 1, la técnica que se utilizé fue el equivalente

acufiado porque es una frase conocida al TM. Es entendible para el receptor.
Oracion 2

TO: Huayro.

TM: Huayro.

Descripcién: En la oracidbn nimero 2, la técnica que se utilizo fue el préstamo porque
el término “Huayro” se ha dejado de la misma forma en el TM. No se ha modificado

la estructura linguistica.
Oracion 3

TO: Las cebollas salteadas, el aji, la leche y el aceite hasta que quede suave y

cremoso.
TM: Sautéed onions, aji peppers, milk and oil until smooth and creamy.

Descripcién: En la oracion nimero 3, la técnica que se utilizo fue la traducciodn literal,

no se altera la secuencia de las indicaciones y es entendible.
TEXTO N°14

Oracion 1

TO: Hojas de maiz u hojas de platano.

TM: Corn husks or banana leaves.

Descripcion: En la oracion numero 1, la técnica que se utilizé fue la particularizacion.
Segun Collins dictionary (2020) “Corn husks”, surgio en 1705, del inglés americano.
Se considera un término concreto del vocablo “hojas de maiz”. De igual modo

sucede con el término “Banana leaves”.
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Oraciéon 2
TO: Tamal criollo.
TM: Tamal criollo.

Descripcion: En la oracién nimero 2, la técnica que se utilizo fue el préstamo porque

el término “Tamal criollo” se ha dejado de la misma forma en el TM.
Oracién 3

TO: Salsa criolla peruana.

TM: Peruvian creole sauce.

Descripcion: En la oracion nimero 3, la técnica que se utilizo fue la traduccion literal.

Ademas se resalto la procedencia de la salsa como “Peruvian creole sauce”.
TEXTO N°15

Oracion 1

TO: Choclos serranos.

TM: Choclos serranos [large-kerneled corn on the cob].

Descripcién: En la oracion niamero 1, la técnica que se utilizé fue la descripcion
porque al costado del término, se agrego una breve descripcion cultural, explicando

la procedencia del producto.

Oracion 2

TO: Con un cuchillo de buen filo, corte delgadas laminas de pescado.
TM: Cut the fish into thin slices using a sharp knife.

Descripcion: En la oracién ndmero 2, la técnica que se utilizé fue la modulacion

porque se cambid la estructura gramatical de los términos al TM.
Oracién 3 TO:
Tiradito.

TM: Tiradito.
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Descripcién: En la oracion numero 3, la técnica que se utilizo fue el préstamo porque
se mantuvo el mismo término en el TM, enfatizando la procedencia cultural del

platillo.
Oracién 4
TO: En un bol de vidrio, vierta retazos frescos de filete de pescado.

TM: Pour the fresh fish fillet scraps and limo aji peppers of both colors and without

their seeds into a glass bowl.

Descripciéon: En la oracion namero 4, la técnica que se utilizé fue la transposicion
porque se cambid la ubicacion de la frase “en un bol de vidrio” al final de la oracién
del TM como “glass bowl”. Se altero la estructura gramatical de acuerdo al idioma

de llegada. Sin embargo, es entendible para el receptor.
TEXTO N°16

Oracion 1

TO: Mana.

TM: Mana.

Descripcién: En la oracion nimero 1, la técnica que se utilizé fue el préstamo porque
el término “Mand” se ha dejado de la misma forma en el TM. No se agrego
traduccion alguna para el titulo del platillo, por ende, es un término que transmite

injerencia cultural de una cocina.

Oracion 2

TO: En una olla de fondo grueso, mezcle la leche con las yemas y el azucar.

TM: In a heavy-bottomed pot, combine the milk with the egg yolks and sugar

Descripcién: En la oracion nimero 2, la técnica que se utilizo fue la traduccion literal.

La frase es entendible y no presenta variacion linglistica.
TEXTO N°17
Oracién 1

TO: Suspiro limeiio.
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TM: Suspiro limeiio.
Descripcion: En la oracion numero 1, la técnica que se utilizo fue el préstamo porque
se ha dejado de la misma forma en el TM como “suspiro limefio”. Gracias a esto,

se comercializa el nombre del platillo.
Oracidén 2

TO: Luego cocine a fuego lento hasta que alcance una consistencia blancmange,

revolviendo constantemente para evitar que se queme

TM: Then simmer until it reaches a blancmange consistency, stirring

constantly to keep it from burning.

Descripcion: En la oracion numero 2, se utilizo la traduccion literal para la frase.
Dado que son indicaciones para la preparacion del plato, no existe variacion
gramatical en la oracion. Sin embargo, para el término “blancmange” se empled la

técnica del préstamo.

A continuacion, se mostrara la discusion de los resultados obtenidos en relacion a
los antecedentes. Tomando en consideracion el primer objetivo especifico de este
estudio: identificar la terminologia gastrondmica en espafiol y su traduccion en
inglés, se corrobora el argumento de Gonzales (2018) donde sefala que la
traduccibn de menuds gastronOmicos, se deberia evitar mantener términos
autéctonos a la lengua de llegada porque puede generar la falta de comprension
hacia el receptor. De caso contrario, se opta por agregar una breve descripcion,
dando alusion a la ampliacion linguistica. El autor apunta a dos posiciones diferentes
en cuanto a la traduccion de términos propios en la gastronomia, pero el contexto
de los términos sera el que limite el uso de una técnica adecuada. Por ende, los
resultados extraidos concuerdan con lo expuesto anteriormente. Es decir, el
traductor debe hallar la forma en que el receptor se sumerja en la cultura origen
mediante una breve explicacion del potaje, de esta manera, el empleo de esta
técnica favorece el discernimiento del platillo. De igual modo, existe una similitud
con lo que expone Dominguez (2017) quien recalca el uso de la traduccion literal en
menus gastrondémicos. Menciona que el traductor se deberia limitar a transcodificar
un texto, es decir, alterar la estructura gramatical o que la intencion del autor no se

transmita. Por ende, las conclusiones de este autor reafirman la validez de los
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resultados. Por otro lado, se cita a Mejia (2018) quien destaca el uso del préstamo.
Los resultados obtenidos en este estudio, apuntan que esta técnica contribuye a la
comercializacion de la marca Perd. En otros términos, existe una afinidad en los
resultados puesto que esta técnica permite difundir la esencia cultural del potaje.
Ademas, sefiala que se deberia establecer cursos sobre actualizacion de
terminologias en cuanto a la cocina peruana, como estamos inmersos en la
tecnologia, esto seria de gran aporte para los traductores que se dedican a este

campo.

Con respecto al segundo objetivo especifico: describir las técnicas de traduccion
mas utilizadas dentro del &rea gastronomica. Van Der Aalst (2012) alude a la
conservacion de referentes culturales con el uso del préstamo. En otras palabras, la
existencia de injerencia cultural en una cocina emergente permite dar a conocer los
términos culinarios de la cocina peruana. Por ende, los resultados del autor
muestran igualdad con los resultados de esta tesis. Mientras tanto Rodriguez (2006)
sefala que la técnica mas factible para la traduccién gastronémica es la traduccion
literal porque permite destacar el atractivo turistico gastrondmico sin alterar la
estructura gramatical lo cual no se vio reflejado en sus resultados, siendo el
préstamo la técnica mas utilizada con un 71.83% sefialando que la problematica en
este campo de la gastronomia son los términos alimentarios como ingredientes,
preparaciéon y productos oriundos. Por otro lado, Soto (2013) en su estudio expone
gue las traducciones que engloban alto contenido terminoldgico no logran un nivel
aceptable a la lengua de llegada por la falta de conocimiento sobre término oriundos.
A lo que recalca la técnica del préstamo para evitar confusion por parte del receptor.
Mantener los términos propios de una cocina permite dar a conocer la riqgueza

cultural de una nacion mediante el potaje.

V. CONCLUSIONES

Con respecto al objetivo general, que fue determinar las técnicas de traduccién en
textos gastronémicos sobre la pagina web Peru Travel, se pudo concluir que es de
total consideracion percibir el significado de términos culinarios para poder transmitir

la intencion del mensaje a la cultura de llegada.
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El primer objetivo especifico fue identificar la terminologia gastronémica en espafiol
y su traduccién en inglés, donde los 17 textos gastronomicos reflejaron un alto
contenido de términos propios de la cocina peruana como productos oriundos, el

titulo del potaje y frases coloquiales.

Como segundo objetivo especifico que fue describir las técnicas de traduccion mas
utilizadas dentro del area gastronémica. Se determiné que una de las mas utilizadas
fue el préstamo, que destaco por la presencia de términos oriundos haciendo que
el traductor opte por esta técnica, seguido de la traduccion literal y el equivalente

acufado.

VI. RECOMENDACIONES

A raiz de la data extraida en este estudio, se recomienda a los estudiantes de la
carrera de traduccion e interpretacion profundizar mas en estudios relacionados al
campo de la traduccion gastronémica, lo cual reforzar4 a tener una vision mas

amplia y aportara a futuras investigaciones.

Para la traduccion en el campo de la gastronomia, se recomienda tener en cuenta
la injerencia cultural de términos culinarios, puesto que si se agrega una traduccion
fuera del contexto del potaje, podria ser mal interpretado generando confusién en el

receptor.

Ademas se recomienda elegir la técnica mas factible en los textos gastronémicos
acorde a la data extraida en este estudio para transmitir discernimiento y la intencion

del autor hacia el publico.
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ANEXOS

ANEXO 1: Matriz de operacionalizacion de variables

TECNICAS DE TRADUCCION EN TEXTOS GASTRONOMICOS PARA LA INTERNACIONALIZACION DE LA

MARCA PERU.
PROBLEMA OBJETIVO CATEGORIA SUBCATEGORIA

Objetivo General

Determinar las técnicas de Adaptacion
traduccion en textos Técnicas de Ampliacion
gastronémicos traduccion linguistica

(Hurtado y Molina, | Amplificacion
¢(Cudles son las | Objetivos Especificos 2001) Calco

técnicas de traduccioén
mas factibles dentro
del area de la

traduccion
gastronémica?

Identificar la terminologia
gastronémica en espafiol y

su traduccion en inglés.

Describir las técnicas de
traduccion mas utilizadas
dentro del area

gastronémica.

Compensacion
Compresién
linglistica
Creacion
discursiva
Descripcién
Equivalente
acufiado
Generalizacion
Modulacion
Particularizaciéon
Préstamo
Reduccion
Sustitucion
Traduccion literal
Transposicion

Variaciéon

ANEXO 2: Instrumento de recoleccién de datos




LISTA DE COTEJO PARA DESCRIBIR LAS TECNICAS DE TRADUCCION EN TEXTOS
GASTRONOMICOS PARA LA INTERNACIONALIZACION DE LA MARCA PERU.

TEXTO N°01
SUBCATEGORIAS INDICADORES Si NO
Adaptacic’)n Sustituye elementos culturales.

Ampliacién linglistica Agrega componentes
linguisticos.

Amplificacion Incluye enunciados que no
existian en el TO.

Calco Traduce Iéxicos
extranjeros
literalmente.
Compensacion Inserta un  elemento  de

referencia estilistica.

Compresion linglistica | Simplifica componentes
linglisticos.

Creacion discursiva Instaura una traduccién efimera.

Descripcion Condensa el término del TO por

una breve descripcion
linglistica-cultural.

Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la
LM.

Generalizacion Utiliza términos neutros.

Modulaciéon Se realiza un cambio

|éxicoestructural.

Particularizacion Utiliza un vocablo.

Préstamo Coloca el vocablo sin modificar
la palabra.

Reduccién Elimina algin término para
hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Sustitucion Sustituye componentes
linglisticos por paralinguisticos.

Traduccion literal Traduce palabra por palabra.

Transposicién Cambia la categoria gramatical.

Variacion Cambia componentes como la

entonacion o dialecto.




FICHA DE ANALISIS PARA DESCRIBIR LAS TECNICAS DE TRADUCCION EN TEXTOS GASTRONOMICOS PARA LA INTERNACIONALIZACION DE LA MARCA

PERU.

TEXTO N°01

CATEGORIA SUBCATEGORIAS INDICADORES TERMINO | TERMINO | CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META
Adaptacién Sustituye elementos culturales.
Ampliacién Agrega componentes lingiisticos.
lingtistica

Técnicas de
traduccion
(Hurtado y Molina,
2001)

Amplificacion

Incluye enunciados que no existian en el TO.

Calco

Traduce léxicos extranjeros literalmente.

Compensacion

Inserta un elemento de referencia estilistica.

Compresion
linguistica

Simplifica componentes linguisticos de forma breve y
concisa.

Creacion discursiva

Instaura una traduccion efimera.

Descripcién

Condensa el término del TO por una breve descripcion
linguistica-cultural.

Equivalente
acufiado

Emplea una frase conocida a la LM.

Generalizacion

Utiliza términos neutros.

Modulacion

Se realiza un cambio Iéxico-estructural.

Particularizacion

Utiliza un vocablo concreto.

Préstamo

Coloca el vocablo sin modificar la palabra.

Reduccién

Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de
llegada.




Sustitucion Sustituye componentes lingiiisticos por paralinglisticos.

Traduccion literal Traduce palabra por palabra.

Transposicion Cambia la categoria gramatical.

Variacion Cambia componentes como la entonacién o dialecto.







ANEXO 3: Validaciéon de instrumento

1.1
1.2.
1.3.
1.4.

DATOS GENERALES

VALIDACION DE INSTRUMENTO

Nombres y Apellidos del experto: Ernesto Elias Ventura Bravo.
Grado académico: Doctor en educacion.

Cargo e institucion donde labora: Universidad César Vallejo.
Nombre del instrumento a validar: Lista de cotejo y ficha de andlisis para
describir las técnicas de traduccién en textos gastrondmicos para la
internacionalizacidn de la marca Peru.

ASPECTOS DE VALIDACION

1 2
CRITERIO INDICADORES POR ACEPTABLE
MEJORAR
1. CLARIDAD Estd  formulado con X
lenguaje comprensible.

2. OBJETIVIDAD Esta adecuado a las leyes y principios X
cientificos.

3. ACTUALIDAD Estd adecuado a los objetivos y las X
necesidades reales de la investigacion.

4. ORGANIZACION Existe una organizacion ldgica. X

5. SUFICIENCIA Toma en cuenta los aspectos X
metodoldgicos esenciales.

6. INTENCIONALIDAD Esta adecuado para valorar las variables X
de investigacion.

7. CONSISTENCIA Se respalda en fundamentos técnicos y/o X
cientificos.

8. COHERENCIA Existe coherencia entre el problema, X
objetivos, variables e indicadores.

9. METODOLOGIA La estrategia responde a una X
metodologia y disefios aplicados para
lograr probar las hipétesis.

10. El instrumento muestra la relacion entre X

ERTINENCIA los componentes de la investigacion y su

adecuacion al método cientifico.

OPINION DE APLICABILIDAD

- El instrumento cumple con los requisitos para su aplicacién X

- El instrumento no cumple con los requisitos para su aplicacidn

PROMEDIO DE VALORACION: V. 19

OBSERVACIONES:

(Chiclayo, 13 de julio de 2020)
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VALIDACION DE INSTRUMENTO

l. DATOS GENERALES

1.1 Nombres y Apellidos del experto: Esdras Joel Torres Vargas

1.2 Grado académico: Magister

1.3 Cargo e institucién donde labora: Universidad César Vallejo.

1.4 Nombre del instrumento a validar: Lista de cotejo y Ficha de andlisis para describir las
técnicas de traduccidn en textos gastrondmicos para la internacionalizacion de la marca
Peru.

1. ASPECTOS DE VALIDACION

1 2
CRITERIO INDICADORES POR ACEPTABLE
MEJORAR
1. CLARIDAD Esta formulado con lenguaje comprensible. X
2. OBJETIVIDAD Esta adecuado a las leyes y principios cientificos. X
3. ACTUALIDAD Estd adecuado a los objetivos y las necesidades X
reales de la investigacion.
4, ORGANIZACION Existe una organizacion légica. X
5. SUFICIENCIA Toma en cuenta los aspectos metodoldgicos X
esenciales.
6. INTENCIONALIDAD | Esté adecuado para valorar las variables de X
investigacion.
7. CONSISTENCIA Se respalda en fundamentos técnicos y/o X
cientificos.
8. COHERENCIA Existe coherencia entre el problema, objetivos, X
variables e indicadores.
9. METODOLOGIA La estrategia responde a una metodologia y disefios X
aplicados para lograr probar las hipotesis.
10. PERTINENCIA El instrumento muestra la relacion entre los X
componentes de la investigacion y su adecuacion
al método cientifico.

1. OPINION DE APLICABILIDAD
- El instrumento cumple con los requisitos para su aplicacién X
- El instrumento no cumple con los requisitos para su aplicacién

IV.  PROMEDIO DE VALORACION:
V.  OBSERVACIONES:

(Chiclayo, 13 de Julio de 2020)




VALIDACION DE INSTRUMENTO

l. DATOS GENERALES
1.1 Nombres y Apellidos del experto: Milagros del Pilar Cabezas Martinez
1.2 Grado académico: Master en educacion universitaria
1.3 Cargo e institucién donde labora: Universidad Nacional Pedro Ruiz Gallo.
1.4 Nombre del instrumento a validar: Lista de cotejo y Ficha de anélisis para describir
las técnicas de traduccion en textos gastrondmicos para la internacionalizacion de
la marca Peru.

. ASPECTOS DE VALIDACION

1 2
CRITERIO INDICADORES POR ACEPTABLE
MEJORAR

1. CLARIDAD Esta formulado con lenguaje comprensible. X

2. OBJETIVIDAD Esta adecuado a las leyes y principios X
cientificos.

3. ACTUALIDAD Esta adecuado a los objetivos y las necesidades X
reales de la investigacion.

4. ORGANIZACION Existe una organizacion ldgica. X

5. SUFICIENCIA Toma en cuenta los aspectos metodoldgicos X
esenciales.

6. INTENCIONALIDAD Esta adecuado para valorar las variables de X
investigacion.

7. CONSISTENCIA Se respalda en fundamentos técnicos y/o X
cientificos.

8. COHERENCIA Existe coherencia entre el problema, objetivos, X
variables e indicadores.

9. METODOLOGIA La estrategia responde a una metodologia y X
disefios aplicados para lograr probar las
hipatesis.

10. PERTINENCIA El instrumento muestra la relacion entre los X
componentes de la investigacion y su adecuacion
al método cientifico.

I, OPINION DE APLICABILIDAD
- El instrumento cumple con los requisitos para su aplicacion X
- El instrumento no cumple con los requisitos para su aplicacion

IV.  PROMEDIO DE VALORACION:
V.  OBSERVACIONES:

(Chiclayo, 14 de Julio de 2020)
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LISTA DE COTEJO PARA DESCRIBIR LAS TECNICAS DE TRADUCCION EN TEXTOS
GASTRONOMICOS PARA LA INTERNACIONALIZACION DE LA MARCA PERU.

TEXTO N°01
AJi DE GALLINA
(AJI DE GALLINA)

SUBCATEGORIAS INDICADORES Sl NO
Adaptacién Sustituye elementos culturales. X
Ampliacién linglistica | Agrega componentes X

linguisticos.
Amplificaci()n Incluye enunciados que no X

existian en el TO.

Calco Traduce Iéxicos X
extranjeros
literalmente.
Compensacion Inserta un  elemento  de X

referencia estilistica.

Compresion linguistica | Simplifica componentes X
linguisticos.

Creacion discursiva Instaura una traduccion efimera. X

Descripcion Condensa el término del TO por X

una breve descripcion
lingUistica-cultural.

Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.

Generalizacion Utiliza términos neutros.

Modulacion Se realiza un cambio
|éxicoestructural.

Particularizacion Utiliza un vocablo concreto. X




Préstamo Coloca el vocablo sin modificar
la palabra.
Reduccién Elimina algin término para

hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Sustitucion

Sustituye componentes
linguisticos por paralingiisticos.

Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposicion

Cambia la categoria gramatical.

Variacion

Cambia componentes como la
entonacion o dialecto.




FICHA DE ANALISIS PARA DESCRIBIR LAS TECNICAS DE TRADUCCION EN TEXTOS GASTRONOMICOS PARA LA INTERNACIONALIZACION DE LA

MARCA PERU.
TEXTO N°01
CATEGORIA SUBCATEGORIAS INDICADORES TERMINO | TERMINO | CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META

Adaptacion Sustituye elementos culturales.

Ampliacién Agrega componentes lingiisticos.

linguistica

Amplificacion Incluye enunciados que no existian en el TO. Incluye
enunciados que
no estaban en el
texto origen
como
“saucepan”

Calco Traduce Iéxicos extranjeros literalmente. .

Cumin and
Compensacion Inserta un elemento de referencia estilistica. Cominoy turmeric in
— — — palillo. a Comino
Compresion Simplifica componentes linglisticos de forma breve y saucepan.
lingtiistica concisa. I
- - . - palillo.
Creacion discursiva | Instaura una traduccion efimera.
Técnicas de Descripcion Condensa el término del TO por una breve descripcion
L linguistica-cultural.
traduccién - -
) Equivalente Emplea una frase conocida a la LM.
(Hurtado y Molina, | gcufiado

2001)

Generalizacion

Utiliza términos neutros.




Modulacion

Se realiza un cambio léxico-estructural.

Particularizacién Utiliza un vocablo concreto.

Préstamo Coloca el vocablo sin modificar la palabra.

Reduccién Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Sustitucion Sustituye componentes lingiisticos por paralinglisticos.

Aji
gallina.

de

Aji de
gallina.

Aji de gallina.

En el término
resaltado en
negrita “Aji de
gallina”, se

coloco el mismo
término del titulo
del platillo a la
lengua meta.
Manteniendo la
esencia cultural
del plato.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposicion

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la entonacién o dialecto.

La crema
de aji
amarillo

cream of
yellow aji
pepper

La crema de
aji amarillo,
comino y
palillo.

Se traduce
literalmente las
indicaciones e
ingredientes del
plato como

“‘Crema de gji
amarillo por
Cream of yellow

aji pepper.




TEXTO N°02
ENTRANA A LA PARRILLA CON RISOTTO DE QUINUA AL AJIAMARILLO
(GRILLED SKIRT STEAK WITH YELLOW AJi PEPPER QUINOA RISOTTO)

SUBCATEGORIAS INDICADORES Sl NO
Adaptacién Sustituye elementos culturales. X
Ampliacion linglistica | Agrega componentes X

linglisticos.
Amplificacion Incluye enunciados que no X

existian en el TO.

Calco Traduce Iéxicos X
extranjeros
literalmente.
Compensacion Inserta un elemento de X

referencia estilistica.

Compresion linglistica | Simplifica componentes X
linglisticos.

Creacion discursiva Instaura una traduccion efimera. X

Descripcion Condensa el término del TO por X

una breve  descripcién
lingUistica-cultural.

Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.

Generalizacion Utiliza términos neutros. X

Modulacion Se realiza un cambio X
[éxicoestructural.

Particularizaciéon Utiliza un vocablo concreto. X

Préstamo Coloca el vocablo sin modificar X
la palabra.

Reduccién Elimina algin término para X
hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Sustitucion Sustituye componentes X

linglisticos por paralingiisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la
entonacion o dialecto.




TEXTO N°02

CATEGORIA SUBCATEGORIAS INDICADORES TERMINO | TERMINO | CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META
Adaptacion Sustituye elementos culturales.
Ampliacion Agrega componentes linglisticos. Se agrega un
linglistica componente
Cocinar la | Slowly Cocinar la lingtiistico “in a
cebolla y | cook the | cebolla y el pan”,  término
el ajo onion and | ajo que no se
lentamen | the garlic | lentamente | encuentra en el
te con [ in a pan | conaceitede | TO, refiriéndose
aceite de | with olive | oliva hasta | al uso de una
oliva. oil. formar casi | cacerola para la
una pasta. preparacion del
platillo. Esto
hace referencia
alatécnica de la
ampliacion
lingUistica.
Amplificacion Incluye enunciados que no existian en el TO.
Técnicas de
. Calco Traduce léxicos extranjeros literalmente.
traduccion

(Hurtado y Molina,
2001)

Compensacion

Inserta un elemento de referencia estilistica.

Compresion
linglistica

Simplifica componentes linguisticos de forma breve y

concisa.

Creacion discursiva

Instaura una traduccién efimera.

Descripcion

Condensa el término del TO por una breve descripcion

linguistica-cultural.




Equivalente
acufiado

Emplea una frase conocida a la LM.

Generalizacion

Utiliza términos neutros.

Modulacién

Se realiza un cambio Iéxico-estructural.

Particularizacion

Utiliza un vocablo concreto.

Préstamo

Coloca el vocablo sin modificar la palabra.

Reduccion

Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Setas y
champifo
nes
salteados.

Sautéed
mushroom
S.

50 gramos
de setas vy
champifione
s salteados.

El término
resaltado en
negrita en el TM,
es la traduccion
empleada de
“Setas vy
champifiones
salteados” del

TO que
literalmente
seria “Sauteed

mushrooms and
mushrooms” por
el cual no
tendria sentido.
De ese modo, la
técnica utilizada
fue la reduccién,
teniendo en
cuenta el
contexto y sobre
todo evitar la
redundancia del
término para
hacer énfasis al
T™.




Sustitucién Sustituye componentes linglisticos por paralinguisticos.

Traduccion literal Traduce palabra por palabra.




Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variaciéon

Cambia componentes como la entonacion o dialecto.

Entrafia a
la parrilla
con
risotto de
quinua al
aji
amarillo.

Grilled
skirt steak
with yellow
aji pepper
quinoa
risotto.

Entrafia a la
parrilla con
risotto  de
quinua al ajf
amarillo.

El término
resaltado en
negrita es la
traduccion
utilizada en el
T™, donde
“‘entrafa” lo han
traducido como
“skirt” que
significa falda.
Esto hace
referencia a la
técnica de
transposicion,
dado que se
brinda sentido al
texto.




TEXTO N°03
LA CARAPULCRA

(THE CARAPULCRA)

SUBCATEGORIAS INDICADORES Sl NO
Adaptacién Sustituye elementos culturales. X
Ampliacion linglistica | Agrega componentes X

linguisticos.
Amplificacién Incluye enunciados que no X
existian en el TO.
Calco Traduce Iéxicos X
extranjeros
literalmente.
Compensacion Inserta un  elemento de X
referencia estilistica.
Compresion linglistica | Simplifica componentes X
linguisticos.
Creacion discursiva Instaura una traduccién efimera. X
Descripcion Condensa el término del TO por X
una breve  descripcién
lingUistica-cultural.
Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.
Generalizacién Utiliza términos neutros. X
Modulacion Se realiza un cambio X
[éxicoestructural.
Particularizacion Utiliza un vocablo concreto. X
Préstamo Coloca el vocablo sin modificar X
la palabra.
Reduccién Elimina algln término para X
hacer énfasis a la lengua de
llegada.
Sustitucion Sustituye componentes X

linglisticos por paralingiisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la
entonacion o dialecto.




TEXTO N°03

CATEGORIA

SUBCATEGORIAS

INDICADORES

TERMINO
ORIGEN

TERMINO
META

CONTEXTO

DESCRIPCION

Técnicas de
traduccion
(Hurtado y Molina,
2001)

Adaptacion

Sustituye elementos culturales.

Ampliacion
linglistica

Agrega componentes linglisticos.

Amplificacion

Incluye enunciados que no existian en el TO.

Yuca

sancocha
da.

Boiled yuca
(cassava).

Retire  del
fuego y sirva
la

carapulcra
con arroz
blanco o
yuca
sancochada.

El término
“Yuca” se ha
preservado en la
traduccién del
T™ pero al
costado del
término, se
agrega una
pequefia
descripcion a la
lengua de
llegada
“Cassava”

que
significa
“Mandioca” o]
“Guacamota”
conocido asi en
otros lugares.
Por ende,

en esta
oracion se ha
utlizado la
técnica del
préstamoy la
ampliacion
linguistica.




Calco

Traduce Iéxicos extranjeros literalmente.

Compensacion

Inserta un elemento de referencia estilistica.

Compresion
linglistica

Simplifica componentes linglisticos de forma breve y concisa.

Creacion discursiva

Instaura una traduccién efimera.

Descripcién Condensa el término del TO por una breve descripcién
linglistica-cultural.

Equivalente Emplea una frase conocida a la LM.

acufiado

Generalizacion

Utiliza términos neutros.

Modulacién

Se realiza un cambio Iéxico-estructural.

Particularizacion

Utiliza un vocablo concreto.

Préstamo

Coloca el vocablo sin modificar la palabra.

Panceta de
cerdo.

el aji

La
carapulcr
a

Pork
belly.

aji pepper

The
carapulcr
a

6 trozos de
panceta de
cerdo de
150 g. cada
uno

Si presenta un
equivalente
acufiado

hacia la

lengua

de
llegada. Collins
dictionary (2020)
pork belly es una
frase
usualmente
utilizada en el
idioma inglés.

Retire la
panceta e
incorpore la

cebolla, el
ajo, el aji y

Se ha utilizado
un vocablo
concreto en

Sazone CON | cyanto  al  “aji

pimienta 'y | henner no se

comino. afiadi6 otro
término.

Retire  del En el térming

fuego y sirva

carapulcra en la
T™, se ha
utilizado la




Reduccion

Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Sustitucion

Sustituye componentes linguisticos por paralingiisticos.

Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variaciéon

Cambia componentes como la entonacién o dialecto.

Coloque la
pa

pa

seca

tostada

en un

bowl

Tueste la
papa seca
en una
sartén

Place the
dried
roasted
potato in a
bowl

Roast the
dried
potato in a

frying pan

la

carapulcra
con arroz
blanco o
yuca
sancochada.

Coloque

la
papa seca
tostada

en un
bowl y cubra
con el doble
de su
volumen en

agua.

Tueste la
papa seca en
una sartén u
olla a fuego
medio.

técnica del
préstamo siendo
el nombre natal

de un
platillo

oriundo.

Se traduce

literalmente las
dos oraciones
que hacen
referencia a las
indicaciones de
la receta. “Bowl
and frying pan”




TEXTO N°04
LOMO SALTADO
(LOMO SALTADO)

SUBCATEGORIAS INDICADORES Sl NO
Adaptacion Sustituye elementos culturales. X
Ampliacion linguistica | Agrega componentes X

linguisticos.
Amplificacién Incluye enunciados que no X
existian en el TO.
Calco Traduce Iéxicos X
extranjeros
literalmente.
Compensaciéon Inserta un elemento  de X
referencia estilistica.
Compresion linglistica | Simplifica componentes X
linguisticos.
Creacion discursiva Instaura una traduccién efimera. X
Descripcion Condensa el término del TO por X
una breve  descripcién
lingUistica-cultural.
Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.
Generalizacién Utiliza términos neutros. X
Modulacion Se realiza un cambio X
[éxicoestructural.
Particularizacion Utiliza un vocablo concreto. X
Préstamo Coloca el vocablo sin modificar X
la palabra.
Reduccién Elimina algin término para X
hacer énfasis a la lengua de
llegada.
Sustitucion Sustituye componentes X

lingliisticos por paralingisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la
entonacion o dialecto.




TEXTO N°04

CATEGORIA SUBCATEGORIAS INDICADORES TERMINO | TERMINO | CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META
Adaptacién Sustituye elementos culturales.
Ampliacién Agrega componentes lingiisticos.
linguistica
Amplificacion Incluye enunciados que no existian en el TO.
Calco Traduce léxicos extranjeros literalmente.
Compensacion Inserta un elemento de referencia estilistica.
Compresion Simplifica componentes linglisticos de forma breve y
lingUistica concisa.
Creacion discursiva | Instaura una traduccion efimera.
Descripcion Condensa el término del TO por una breve descripcion
linglistica-cultural.
Equivalente Emplea una frase conocida a la LM. Emplea
acufiado Luego servir el
Técnicas de con las término “French
traduccion The french | Papas fries” una frase
L fries doradas y | conocido en la
(Hurtado y Molina, as papas arroz blanco | lengua de
2001) doradas al gusto, llegada. Collins
dictionary

(2020) French
fried potatoes in
British English is
a more formal
word.




Generalizacion

Utiliza términos neutros.

Modulacion

Se realiza un cambio Iéxico-estructural.

Particularizacion

Utiliza un vocablo concreto.

Préstamo

Coloca el vocablo sin modificar la palabra.

Reduccion

Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Sustitucion

Sustituye componentes lingiisticos por paralingiisticos.

Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Lomo
saltado.

Cortar la
carne en
pedazos
generoso
s (a lo
largo)

Pelar y
picar la

papa.

Lomo
saltado.

Cut the)
meat into
sizable
strips.

Peel and
chop the
potato.

Lomo
saltado.

la
en
Cortar cart
pedazos
generosos
lo largo),

Pelar y pic
la papa, pz
ir friendo
abundante
aceite.

El término
gastronémico
resaltado en

negrita  “Lomo
saltado”, es
donde se ha
colocado el

mismo vocablo
para el nombre
del plato tipico.

Elimina el
término
resaltado en
negrita (a
lo largo)
para dar énfasis
a la
lengua de
llegada.

Utiliza la técnica
de traduccion
“palabra por

palabra”




Transposicion

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la entonacién o dialecto.




TEXTO N°05
PICANTE DE CUY
(PICANTE DE CUY)

SUBCATEGORIAS INDICADORES Sl NO
Adaptacion Sustituye elementos culturales. X
Ampliacion linguistica | Agrega componentes X
linguisticos.

Amplificacién Incluye enunciados que no X
existian en el TO.

Calco Traduce Iéxicos X

extranjeros

literalmente.

Compensaciéon Inserta un elemento  de X
referencia estilistica.

Compresion linglistica | Simplifica componentes X
linguisticos.

Creacion discursiva Instaura una traduccién efimera. X

Descripcion Condensa el término del TO por X
una breve  descripcién
lingUistica-cultural.

Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.

Generalizacién Utiliza términos neutros.

Modulacion Se realiza un cambio
[éxicoestructural.

Particularizacion Utiliza un vocablo concreto. X

Préstamo Coloca el vocablo sin modificar X
la palabra.

Reduccion Elimina algin término para X
hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Sustitucion Sustituye componentes X

lingliisticos por paralingisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la
entonacion o dialecto.




TEXTO N°05

CATEGORIA SUBCATEGORIAS INDICADORES TERMINO | TERMINO | CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META
Adaptacién Sustituye elementos culturales.
Ampliacién Agrega componentes linglisticos.
linglistica

Técnicas de

traduccién

Amplificacion

Incluye enunciados que no existian en el TO.

Calco

Traduce Iéxicos extranjeros literalmente.

Compensacion

Inserta un elemento de referencia estilistica.

Compresion
linglistica

Simplifica componentes linglisticos de forma breve y
concisa.

Creacion discursiva

Instaura una traduccién efimera.

Descripcién Condensa el término del TO por una breve descripcion
linguistica-cultural.

Equivalente Emplea una frase conocida a la LM.

acufado

Generalizacion

Utiliza términos neutros.

Modulacién

Se realiza un cambio Iéxico-estructural.




(Hurtado y Molina,
2001)

Particularizacion

Utiliza un vocablo concreto.

Utiliza un
vocablo
concreto en las
indicaciones de

Condime | Season the la receta. En
ntar las | cuts of | Condimenta | este caso “cuy”
presas de | guinea pig | r las presas | se ha traducido
cuy con | with salt | de cuy con
sal yajos. | and garlic. | saly ajos.
como “guinea
pig!!
Préstamo Coloca el vocablo sin modificar la palabra. Se utilizé la
técnica del
Cuy Cuy  con | Cuy CON| nréstamo en el
€O | papas. papas titulo del plato,
n papas. pero en las
indicaciones de
la receta se
utilizé el término
“guinea pig”
Reduccion Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de

llegada.

Sustitucion

Sustituye componentes linguisticos por paralingiisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposicién

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la entonacion o dialecto.

Salsa
criolla 'y
arroz
blanco de
guarnicié
n.

Creole
sauce and
white rice
as a side.

Servir
acompafad
o de salsa
criollay
arroz blanco
de
guarnicion.

En el término
resaltado en
negrita en la LM,
se utiliz6 una
traduccién literal
para  términos
propios  como
salsa criolla y
guarnicion.




PULPO AL CARBON, QUINUA BLANCA Y OLIVO

TEXTO N°06

(GRILLED OCTOPUS, WHITE QUINOA AND OLIVES)

SUBCATEGORIAS INDICADORES Sl NO
Adaptacion Sustituye elementos culturales. X
Ampliacion linglistica | Agrega componentes X

linguisticos.
Amplificacién Incluye enunciados que no X
existian en el TO.
Calco Traduce Iéxicos X
extranjeros
literalmente.
Compensaciéon Inserta un elemento  de X
referencia estilistica.
Compresion linglistica | Simplifica componentes X
linguisticos.
Creacion discursiva Instaura una traduccién efimera. X
Descripcion Condensa el término del TO por X
una breve  descripcién
lingUistica-cultural.
Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.
Generalizacion Utiliza términos neutros. X
Modulacion Se realiza un cambio
Iéxicoestructural.
Particularizaciéon Utiliza un vocablo concreto. X
Préstamo Coloca el vocablo sin modificar X
la palabra.
Reduccion Elimina algin término para X
hacer énfasis a la lengua de
llegada.
Sustitucion Sustituye componentes X

lingliisticos por paralingisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la
entonacion o dialecto.




TEXTO N°06

CATEGORIA SUBCATEGORIAS INDICADORES TERMINO | TERMINO | CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META
Adaptacion Sustituye elementos culturales. Pulpo al | Grilled Pulpo al | En el término
carbén, octopus, carbon, resaltado en
quinua white quinua negrita en la LM,
blanca y | quinoa blanca  y|S€ adapto el
olivo. and olivo t|tglq del plato
. original hacia la
olives. lengua de
llegada
literalmente.
Ampliacion Agrega componentes linglisticos.
linguistica
Amplificacion Incluye enunciados que no existian en el TO.
Calco Traduce léxicos extranjeros literalmente.
Compensacion Inserta un elemento de referencia estilistica.
Compresion Simplifica componentes linglisticos de forma breve y concisa.
linguistica
Técnicas de — - — v
Creacion discursiva | Instaura una traduccion efimera.
traduccion
(Hurtado y Molina, Descripcion Condensa el término del TO por una breve descripcion
linglistica-cultural.
2001) Equivalente Emplea una frase conocida a la LM. En el término
acufado resaltado en
negritaenla TO,
Cobs “Maiz  morado”
Maiz purple corn se ha traducido
morado 3 unidades | COM© "CobS
de maiz

morado




Generalizacion

Utiliza términos neutros.

Modulacién

Se realiza un cambio Iéxico-estructural.

Particularizacion

Utiliza un vocablo concreto.

Préstamo Coloca el vocablo sin modificar la palabra.

Reduccion Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Sustitucion Sustituye componentes lingiisticos por paralinglisticos.

Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Procesar
las

purple corn’
afadiendo el
purple que hace
referencia a un
fruto oriundo.
Collins
dictionary (2020)
corn plant on
which small
vellow see
ds grow,

and
which is eaten

as a vegetable.

En el término
resaltado en
negrita en la LM
“process the
blalck olive oils”,
se utilizo la
técnica de
traduccién
literal.



https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/yellow
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/yellow
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/yellow
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/seed
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/seed
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/seed
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/grow
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/grow
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/grow
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/eat
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/eat
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/eat
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/eat
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/vegetable
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/vegetable
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/vegetable

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

aceitunas
negras.

Process
the black
olive oils.

Process the
black olive
oils with the
garlic and
emulsify with
olive oil.

Variaciéon

Cambia componentes como la entonacion o dialecto.




TEXTO N°07
TACU TACU
(TACU TACU)

SUBCATEGORIAS INDICADORES Sl NO
Adaptacion Sustituye elementos culturales. X
Ampliacion linglistica | Agrega componentes X

linguisticos.
Amplificacién Incluye enunciados que no X
existian en el TO.
Calco Traduce Iéxicos X
extranjeros
literalmente.
Compensaciéon Inserta un elemento  de X
referencia estilistica.
Compresion linglistica | Simplifica componentes X
linguisticos.
Creacion discursiva Instaura una traduccién efimera. X
Descripcion Condensa el término del TO por X
una breve  descripcién
lingUistica-cultural.
Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.
Generalizacion Utiliza términos neutros.
Modulacion Se realiza un cambio
Iéxicoestructural.
Particularizaciéon Utiliza un vocablo concreto. X
Préstamo Coloca el vocablo sin modificar X
la palabra.
Reduccion Elimina algin término para X
hacer énfasis a la lengua de
llegada.
Sustitucion Sustituye componentes X

lingliisticos por paralingisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la
entonacion o dialecto.




TEXTO N°07

CATEGORIA SUBCATEGORIAS INDICADORES TERMINO | TERMINO | CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META
Adaptacién Sustituye elementos culturales.
Ampliacién Agrega componentes linglisticos.
linglistica
Amplificacion Incluye enunciados que no existian en el TO.
Calco Traduce Iéxicos extranjeros literalmente.
Compensacion Inserta un elemento de referencia estilistica.
Compresion Simplifica componentes linglisticos de forma breve y
linglistica concisa.
Creacion discursiva | Instaura una traduccion efimera.
Descripcién Condensa el término del TO por una breve descripcion Servi El término
lingUistica-cultural. enir . resaltado en
acompana | serve  with negrita en la TO,
go f de | fried egg hace referencia
. uevo nto | (known in : al término “Estilo
Técnicas de (estilo Peru as Servir N pobre” a la LM
., bre) . acompaifado ’
traduccién po . estilo de huevo frito | €©MO Pauper
pobre, or style o como

(Hurtado y Molina,

pauperstyle).

estilo pobre”




2001)

Equivalente
acufiado

Emplea una frase conocida a la LM.

Arroz
cocido
graneado

Fluffy rice

(estilo
pobre).

14 kilo de
arroz cocido
graneado

En el término
resaltado en
negrita en la LM
“Fluffy rice” hace
referencia al
arroz graneado.

Generalizacion

Utiliza términos neutros.

Modulacién

Se realiza un cambio Iéxico-estructural.

Particularizacion

Utiliza un vocablo concreto.

Collins
dictionary (2020)
To fluff the rice
essentially
means to
separate the
grains  without
letting them stick
to each other.




Préstamo Coloca el vocablo sin modificar la palabra.

Reduccion Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Sustitucion Sustituye componentes lingiiisticos por paralinglisticos.

Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Tacu tacu

Manteca
de
chancho

en cubitos.

Frejol
canario.

Tacu tacu

Pork lard in
cubes.

Canario
beans.

Tacu tacu

1 kilo de
manteca de
chancho en
cubitos.

% kilo de
frejol canario.

El término
resaltado en la
TOalaT™M
“Tacu tacu” Se
colocé el mismo
término para
referirse al plato
tipico,
manteniendo la
esencia cultural.

En el término
resaltado en
negrita “Pork
lard in cubes”y
“Canario

beans” Se utilizé
la técnica




de la traduccion
literal para
referirse a
ingredientes
oriundos sin
alterar la
estructura
gramatical.

Transposicién

Cambia la categoria gramatical.

Variaciéon

Cambia componentes como la entonacion o dialecto.




TEXTO N°08

CAUSA DE CANGREJO

(CRAB CAUSA)

SUBCATEGORIAS INDICADORES Sl NO
Adaptacién Sustituye elementos culturales. X
Ampliacion linguiistica | Agrega componentes X

linglisticos.
Amplificacic’)n Incluye enunciados que no X
existian en el TO.
Calco Traduce Iéxicos X
extranjeros
literalmente.
Compensacion Inserta un  elemento de X
referencia estilistica.
Compresion linguistica | Simplifica componentes X
linglisticos.
Creacion discursiva Instaura una traduccion efimera. X
Descripcion Condensa el término del TO por X
una breve descripcion
lingUistica-cultural.
Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.
Generalizacion Utiliza términos neutros. X
Modulacion Se realiza un cambio
[éxicoestructural.
Particularizacion Utiliza un vocablo concreto. X
Préstamo Coloca el vocablo sin modificar X
la palabra.
Reduccién Elimina algln término para X
hacer énfasis a la lengua de
llegada.
Sustitucion Sustituye componentes X

linglisticos por paralingiisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la
entonacion o dialecto.




TEXTO N°08

CATEGORIA SUBCATEGORIAS INDICADORES TERMINO | TERMINO | CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META
Adaptacién Sustituye elementos culturales.
Ampliacién Agrega componentes linglisticos.
linglistica

Técnicas de

traduccién

Amplificacion

Incluye enunciados que no existian en el TO.

Calco

Traduce Iéxicos extranjeros literalmente.

Compensacion

Inserta un elemento de referencia estilistica.

Compresion
linglistica

Simplifica componentes linglisticos de forma breve y
concisa.

Creacion discursiva

Instaura una traduccién efimera.

Descripcién Condensa el término del TO por una breve descripcion
linguistica-cultural.

Equivalente Emplea una frase conocida a la LM.

acufado

Generalizacion

Utiliza términos neutros.

Modulacién

Se realiza un cambio Iéxico-estructural.




(Hurtado y Molina,
2001)

Particularizacion

Utiliza un vocablo concreto.

En el término
resaltado en
negrita en el TO,
la pimienta de
cayena molida
se tradujo a un

Togarashi término concreto
(pimienta | Togarashi | Togarashi
de (ground (pimienta de
Cay_ena cayenne Cayena
mollda) pepper) molida)
como “ground
cayenne
pepper”
Préstamo Coloca el vocablo sin modificar la palabra. 900 aramos El término
9 resaltado en
de - papa negrita en el TO,
amarilla tipo | . »
Yucon gold. yucon  gold, Yucon ,gold se
Yucon sancochada | Presenvo el
gold. y pelada, mismo vpcablo a
la LM. Sin
afiadirle
traduccién
alguna.
Reduccion Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de

llegada.

Sustitucién

Sustituye componentes lingliisticos por paralinguisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposicién

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la entonacion o dialecto.

Limon, aji
amarillo
molido,
aceite y
sal.

Lemon,
ground
yellow aji
pepper, oil
and salt.

Dejar enfriar,
luego, afadir
limén, aji
amarillo
molido,
aceite y sal.

En la oracion
resaltada

en
negrita en la LM,
se ha traducido
literalmente
“‘Lemon,
grpund yellow
aji pepper, oil
and salt.




TEXTO N°09
CEBICHE DE PESCADO PERUANO (PERUVIAN
FISH CEVICHE)

SUBCATEGORIAS INDICADORES SI NO
Adaptacién Sustituye elementos culturales. X
Ampliacién lingliistica | Agrega componentes X

linguisticos.
Amplificacion Incluye enunciados que no X

existian en el TO.

Calco Traduce Iéxicos X
extranjeros
literalmente.
Compensacion Inserta un  elemento de X

referencia estilistica.

Compresion linguistica | Simplifica componentes X
linglisticos.

Creacion discursiva Instaura una traduccion efimera. X

Descripcion Condensa el término del TO por X

una breve  descripcién
linglistica-cultural.

Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.
Generalizacion Utiliza términos neutros. X
Modulacion Se realiza un cambio
Iéxicoestructural.
Particularizacion Utiliza un vocablo concreto. X
Préstamo Coloca el vocablo sin modificar X
la palabra.
Reduccion Elimina algtn término para X
hacer énfasis a la lengua de
llegada.
Sustitucion Sustituye componentes X

lingliisticos por paralingisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la
entonacion o dialecto.




TEXTO N°09

CATEGORIA SUBCATEGORIAS INDICADORES TERMINO | TERMINO | CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META
Adaptacién Sustituye elementos culturales.
Ampliacién Agrega componentes lingiisticos.
lingUistica
Amplificacion Incluye enunciados que no existian en el TO.
Calco Traduce léxicos extranjeros literalmente.
Compensacion Inserta un elemento de referencia estilistica.
Compresion Simplifica componentes linglisticos de forma breve y
linguistica concisa.
Creacion discursiva | Instaura una traduccion efimera.
Descripcion Condensa el término del TO por una breve descripcion En el término
linglistica-cultural. resaltado en
negrita en la LM.
Como The dish is Se agrego
Técnicas de bebida se | complemen componentes
L puede ted well by ) linglisticos para
traduccion acompafia | a glass of scgr;l,?edbeeblda dar explicacion
Hurtado y Molina, r con una | ice cold - del término
( Y cerveza beer or acompanar | chicha morada
2001) helada o | chicha con unal como “a
vaso de morada (a | cerveza traditional corn
chicha traditional | helada o vaso| beverge” Es
morada. corn de. decir el plato se
beverage). | chicha come con una
morada. cerveza,




Equivalente
acufiado

Emplea una frase conocida a la LM.

Generalizacion

Utiliza términos neutros.

Modulacion

Se realiza un cambio |éxico-estructural.

Ajinomoto
(glutamato
monosodi

co)

Monosodiu
m
glutamate
(MSG)

1 cucharadita
de Ajinomoto
(glutamato
monosaédico)

tradicion
peruana.

El término
resaltado en
negrita en la LM.
Se empled la
frase MSG para
referirse al
ainomoto. Mayo
Clinic (2020)
Monosodium
glutamate (MS
G) is a flavor
enhancer
commonly
added to
Chinese food.




Particularizacion

Utiliza un vocablo concreto.

El término
resaltado en
negrita en la LM
“‘Ears corn on
the cob” es una
frase antigua del
idioma  inglés
gue suele ser
utilizada
raramente  en

Choclos Ears corn| 2 choclos recetas
(elote) on the cob. | (elote) gastronomicas.
Se considera un
vocablo
concreto porque
es de poco uso.
Préstamo Coloca el vocablo sin modificar la palabra. El término
resaltado en
negrita en la LM
Cancha Cancha Cancha “Cancha
serrana. serrana. serrana. serrana” y
“Chifles” se
Chifles. Chifles. Chifles. colocé el mismo
vocablo para
referirse a
términos
oriundos.




Reduccion Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de
llegada.
Sustitucion Sustituye componentes lingiisticos por paralinguisticos.

Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposicion

Cambia la categoria gramatical.

En este caso,
“aji limo” se ha
traducido como

“limo aji
peppers”y
Se agrega | Add  the | Se agrega el | 'focoto” como
el aji limo |limo  aji [aji limo o | rocoto - chili
0 rocoto y | peppers or |rocoto y el | PEPPers..
el pescado | rocoto pescado Mle_ntr,as tanto se
escurrido. | chili escurrido (sin | realizo un
peppers el hielo) en el | cambio
and the | recipiente estructural  de
drained con el jugo | ‘pescado
fish. de limon. escurrido”  a
“‘drained fish”
por el cual
“‘drained”
significa
agotado o]

consumado pero
ajuntandolo  al
contexto, no se
alter6 el sentido
del mensaje.




Variaciéon

Cambia componentes como la entonacion o dialecto.




TEXTO N°10

ANTICUCHO
ANTICUCHO
SUBCATEGORIAS INDICADORES Sl NO
Adaptacién Sustituye elementos culturales. X
Ampliacion linguiistica | Agrega componentes X
linglisticos.
Amplificacic’)n Incluye enunciados que no X
existian en el TO.
Calco Traduce Iéxicos X
extranjeros
literalmente.
Compensacion Inserta un  elemento de X
referencia estilistica.
Compresion linguistica | Simplifica componentes X
linglisticos.
Creacion discursiva Instaura una traduccién efimera. X
Descripcion Condensa el término del TO por X
una breve descripcion
lingUistica-cultural.
Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.
Generalizacion Utiliza términos neutros.
Modulacion Se realiza un cambio
[éxicoestructural.
Particularizacion Utiliza un vocablo concreto. X
Préstamo Coloca el vocablo sin modificar X
la palabra.
Reduccién Elimina algln término para X
hacer énfasis a la lengua de
llegada.
Sustitucion Sustituye componentes X

linglisticos por paralingiisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la
entonacion o dialecto.




TEXTO N°10

CATEGORIA SUBCATEGORIAS INDICADORES TERMINO | TERMINO | CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META
Adaptacién Sustituye elementos culturales.
Ampliacién Agrega componentes linglisticos.
linglistica
Amplificacion Incluye enunciados que no existian en el TO.
Calco Traduce Iéxicos extranjeros literalmente.
Compensacion Inserta un elemento de referencia estilistica.
Compresion Simplifica componentes linglisticos de forma breve y
linglistica concisa.
Creacién discursiva | Instaura una traduccién efimera.
Descripcién Condensa el término del TO por una breve descripcion
linguistica-cultural.
Equivalente Emplea una frase conocida a la LM. El término
acufiado resaltado en
Técnicas de negrita en el TO
» ‘c/n”  significa
traduccioén _ cantidad
(Hurtado y Molina, Comino necesaria, una
c/n. abreviatura que
2001) Sal c/n. se utiliza en la
Pimienta , ) cocina. Sin
cin. Cumin (to Comino c/n. embargo, en el
taste). Sal c/n.
Salt (to Pimienta c/n.

taste).




Pepper (to
taste).

™ se ha
traducido como
“To taste” que

Generalizacion

Utiliza términos neutros.

significa

al gusto.

Frase

conocida en la

lengua de

llegada. Collins

dictionary

(2020) it means

that you can add

as much

of

that ingredient a
s you like.

”



https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/mean
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/mean
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/mean
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/mean
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/can
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/can
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/can
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/ingredient
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/ingredient
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/ingredient
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/like
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/like
https://www.collinsdictionary.com/es/diccionario/ingles/like

Modulacién Se realiza un cambio Iéxico-estructural. Beef heart El término
Los anticuchos | | os resaltado en
anticuchos | ¢an be | anticuchos | Negrita en el TO
de served with | 4o “Los
corazoén a piece of coraz | anticuchos de
pueden parboiled 6n pueden corazén” se ha
servirse com  and | gepirse traducido como
acompafia | Potatoes | acompariado | B€ef  heart
dosdeun |Cut N0 | g ge yn trozo | @Nticuchos’
trozo de | round de  choclo | donde  “beef
choclo slices. sancochado | heart” significa
sancocha y de papas | corazon de res.
doyde cortadas en | En este caso,
papas rodajas que | pararespetar los
cortadas pueden ser términos propios
en doradas enla | de una cultura,
rodajas. parrilla. se agrego el

término
anticucho como
complemento.

Particularizacién Utiliza un vocablo concreto.

Préstamo Coloca el vocablo sin modificar la palabra. Anticucho | Este sera el | El término

S. aderezo que | resaltado en
Anticucho Iremos
s untando a los
anticuchos
mientras negrita en la LM
estan en la “Anticuchos” Se
parrilla. coloco el mismo
término sin
ninguna
modificacion.
Reduccién Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de

llegada.




Sustitucién Sustituye componentes lingliisticos por paralinguisticos.

Traduccion literal Traduce palabra por palabra.

Transposicién Cambia la categoria gramatical.

Variacion Cambia componentes como la entonacién o dialecto.




ENSALADA DE QUINUA AL MISO Y AJIAMARILLO

TEXTO N°11

(QUINOA SALAD WITH MISO AND YELLOW AJi PEPPER)

SUBCATEGORIAS INDICADORES Sl NO
Adaptacion Sustituye elementos culturales. X
Ampliacion linglistica | Agrega componentes X

linglisticos.
Amplificacion Incluye enunciados que no X
existian en el TO.
Calco Traduce Iéxicos X
extranjeros
literalmente.
Compensacion Inserta un  elemento  de X
referencia estilistica.
Compresion linguistica | Simplifica componentes X
linguisticos.
Creacién discursiva Instaura una traduccion efimera. X
Descripcién Condensa el término del TO por X
una breve  descripcién
lingUistica-cultural.
Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.
Generalizacidon Utiliza términos neutros. X
Modulacion Se realiza un cambio
Iéxicoestructural.
Particularizacion Utiliza un vocablo concreto. X
Préstamo Coloca el vocablo sin modificar X
la palabra.
Reduccion Elimina algin término para X
hacer énfasis a la lengua de
llegada.
Sustitucion Sustituye componentes X

lingliisticos por paralingisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la
entonacion o dialecto.




TEXTO N°11

CATEGORIA SUBCATEGORIAS INDICADORES TERMINO | TERMINO | CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META
Adaptacion Sustituye elementos culturales.
Ampliacion Agrega componentes linglisticos.
linglistica
Amplificacion Incluye enunciados que no existian en el TO.
Calco Traduce Iéxicos extranjeros literalmente.
Compensacion Inserta un elemento de referencia estilistica.
Compresion Simplifica componentes linglisticos de forma breve y
lingUistica concisa
Creacién discursiva | Instaura una traduccién efimera.
Descripcién Condensa el término del TO por una breve descripcion
lingUistica-cultural.
Equivalente Emplea una frase conocida a la LM.
Técnicas de acunadg — R
. Generalizacion Utiliza términos neutros.
traduccion
(Hurtado y Molina, | Modulacion Se realiza un cambio Iéxico-estructural.
2001)
Particularizacién Utiliza un vocablo concreto.
Préstamo Coloca el vocablo sin modificar la palabra. El término
resaltado en
N . 5 negrita en la LM
Jalapefios 3_JMapenost “Jalapefio” es
Jalapefios. | SIN PEPas ni | 4 wroducto de
venas,

cortados en




rodajas
diagonales.

Reduccion

Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Sustitucion

Sustituye componentes linguisticos por paralingiisticos.

Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variaciéon

Cambia componentes como la entonacion o dialecto.

3
berenjena
s
japonesas
, cortadas
en rodajas
gruesas
de 1 cm.

3
Japanese
eggplants,
cut into 1
cm  thick
slices.

3 berenjenas
japonesas,
cortadas en
rodajas
gruesas de 1
cm.

origen mexicano
donde se
colocado el
mismo vocablo.

En la oracién
resaltada en
negrita en la LM.
Se ha traducido
palabra por
palabra para
referirse a las
indicaciones de
la receta sin
alterar la

estructura

gramatical.







TEXTO N°12
CAUSA

(CAUSA)

SUBCATEGORIAS INDICADORES Sl NO
Adaptacion Sustituye elementos culturales. X
Ampliacion linglistica | Agrega componentes X
linguisticos.

Amplificacién Incluye enunciados que no X
existian en el TO.

Calco Traduce Iéxicos X

extranjeros

literalmente.

Compensaciéon Inserta un elemento  de X
referencia estilistica.

Compresion linglistica | Simplifica componentes X
linguisticos.

Creacion discursiva Instaura una traduccién efimera. X

Descripcion Condensa el término del TO por X
una breve  descripcién
lingUistica-cultural.

Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.

Generalizacion Utiliza términos neutros. X

Modulacion Se realiza un cambio X
Iéxicoestructural.

Particularizacion Utiliza un vocablo concreto. X

Préstamo Coloca el vocablo sin modificar X
la palabra.

Reduccién Elimina algln término para X

hacer énfasis a la lengua de
llegada.




Sustitucion Sustituye componentes
linglisticos por paralingiisticos.

Traduccion literal Traduce palabra por palabra.
Transposiciéon Cambia la categoria gramatical.
Variacion Cambia componentes como la

entonacion o dialecto.




TEXTO N°12

CATEGORIA SUBCATEGORIAS INDICADORES TERMINO | TERMINO | CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META
Adaptacion Sustituye elementos culturales.
Ampliacion Agrega componentes linglisticos.
lingliistica
Amplificacion Incluye enunciados que no existian en el TO.
Calco Traduce Iéxicos extranjeros literalmente.
Compensacion Inserta un elemento de referencia estilistica.
Compresion Simplifica componentes linglisticos de forma breve y
lingliistica concisa.
Creacion discursiva | Instaura una traduccion efimera.
Descripcién Condensa el término del TO por una breve descripcién
lingUistica-cultural.
Equivalente Emplea una frase conocida a la LM. El término
acuiado resaltado en
Técnicas de negrita en la LM
. Pech “Shredded
traduccion dgc uga chicken breast”
i Shredded
(Hurtado y Molina, pol hick 1 pechuga de es u_na frase
2001) lo Chicken pollo conocida que se
desmenuz | Preast. desmenuzad | "efiere al pollo
ada. a. desmenuzado.

Generalizacion

Utiliza términos neutros.




Modulacién

Se realiza un cambio Iéxico-estructural.

Particularizacion

Utiliza un vocablo concreto.

Préstamo

Coloca el vocablo sin modificar la palabra.

Reduccion

Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Sustitucion

Sustituye componentes linguisticos por paralingiisticos.

Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposicion

Cambia la categoria gramatical.

Variaciéon

Cambia componentes como la entonacién o dialecto.

Adorne
con
huevos,
aceitunas,
tomate,
perejil
picado
finamente
y hojas de
lechuga.

Garnish
with eggs,
olives,
tomato,
finely
chopped
parsley
and lettuce
leaves.

Adorne con
huevos,
aceitunas,
tomate,
perejil picado
finamente vy
hojas de
lechuga.

En la oracion
resaltada

en
negrita en la LM,
se ha traducido
literalmente sin
ninguna
modificacion
gramatical.







TEXTO N°13

PAPA A LA HUANCAINA

(PAPA A LA HUANCAINA)

SUBCATEGORIAS INDICADORES Sl NO
Adaptacion Sustituye elementos culturales. X
Ampliacion linglistica | Agrega componentes X

linglisticos.
Amplificacion Incluye enunciados que no X
existian en el TO.
Calco Traduce Iéxicos X
extranjeros
literalmente.
Compensacion Inserta un  elemento  de X
referencia estilistica.
Compresion linglistica | Simplifica componentes X
linguisticos.
Creacién discursiva Instaura una traduccion efimera. X
Descripcién Condensa el término del TO por X
una breve descripcion
lingUistica-cultural.
Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.
Generalizacion Utiliza términos neutros.
Modulacién Se realiza un cambio
Iéxicoestructural.
Particularizacion Utiliza un vocablo concreto. X
Préstamo Coloca el vocablo sin modificar X
la palabra.
Reduccion Elimina algdn término para X
hacer énfasis a la lengua de
llegada.
Sustitucion Sustituye componentes X

linglisticos por paralingiisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la
entonacion o dialecto.




TEXTO N°13

CATEGORIA SUBCATEGORIAS INDICADORES TERMINO | TERMINO | CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META

Adaptacion Sustituye elementos culturales.

Ampliacion Agrega componentes linglisticos.

linglistica

Amplificacion Incluye enunciados que no existian en el TO.

Calco Traduce léxicos extranjeros literalmente.

Compensacion Inserta un elemento de referencia estilistica.

Compresion Simplifica componentes linglisticos de forma breve y

lingliistica concisa.

Creacion discursiva | Instaura una traduccion efimera.

Descripcion Condensa el término del TO por una breve descripcion

lingUistica-cultural.

Equivalente Emplea una frase conocida a la LM. Segun  Collins

acuiado dictionary (2020)
Técnicas de la _antigua

. ortografia  de
traduccion maiz era Korn,
(Hurtado y Molina, del _

2001) germanico; Kern
Granos de | Cooked e!, €s una forma
maiz corn 1 taza de d|m!nuta, es
cocidos. kernels. decir, un grano

granos de
maiz
cocidos.

pequefio. Por lo
tanto, el término
resaltado en




Generalizacion

Utiliza términos neutros.

Modulacién

Se realiza un cambio Iéxico-estructural.

Particularizacion

Utiliza un vocablo concreto.

Préstamo

Coloca el vocablo sin modificar la palabra.

Reduccion

Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Sustitucién

Sustituye componentes lingliisticos por paralinguisticos.

Huayro.

Huayro.

2 papas
huayro
cocidas.

negrita en la LM
es la escritura
actual de dicha
traduccion.

El término
resaltado en
negrita en la LM
“Huayro”. Se ha
preservado el
mismo vocablo
sin algun
equivalente.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposicion

Cambia la categoria gramatical.

Variacion

Cambia componentes como la entonacion o dialecto.

Las
cebollas
salteadas,
el aji, la
leche y el
aceite
hasta que
quede
suave y
Cremoso.

Sautéed
onions, aji
peppers,
milk and
oil until
smooth
and
creamy.

Sofreir la
cebolla por
separado
hasta que
esté dorada.
Lick a el
queso, las
cebollas
salteadas, el
aji, laleche y
el aceite
hasta que
quede suave
y Cremoso.

La oracion
resaltada
en

negrita en el TO,
se ha traducido
literalmente sin
ningn cambio
gramatical en la
TM.




TEXTO N°14
TAMAL CRIOLLO
(TAMAL CRIOLLO)

SUBCATEGORIAS INDICADORES Sl NO
Adaptacion Sustituye elementos culturales. X
Ampliacion linguistica | Agrega componentes X
linguisticos.

Amplificacion Incluye enunciados que no X
existian en el TO.

Calco Traduce Iéxicos X

extranjeros

literalmente.

Compensaciéon Inserta un elemento  de X
referencia estilistica.

Compresion linglistica | Simplifica componentes X
linguisticos.

Creacion discursiva Instaura una traduccién efimera. X

Descripcion Condensa el término del TO por X
una breve  descripcién
lingUistica-cultural.

Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.

Generalizacion Utiliza términos neutros.

Modulacion Se realiza un cambio X
Iéxicoestructural.

Particularizacion Utiliza un vocablo concreto. X

Préstamo Coloca el vocablo sin modificar X
la palabra.

Reduccién Elimina algln término para X
hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Sustitucion Sustituye componentes X

linglisticos por paralingiisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la
entonacion o dialecto.




TEXTO N°14

CATEGORIA SUBCATEGORIAS | INDICADORES TERMINO | TERMINO | CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META
Adaptacion Sustituye elementos culturales.
Ampliaciéon Agrega componentes lingiiisticos.
lingiiistica
Amplificacién Incluye enunciados que no existian en el TO.
Calco Traduce léxicos extranjeros literalmente.
Compensacion Inserta un elemento de referencia estilistica.
Compresion Simplifica componentes lingiiisticos de forma breve y
lingiiistica concisa.
Creacion Instaura una traduccion efimera.
discursiva Hojasde | Corn Hojas de
Descripcion Condensa el término del TO por una breve descripcion ma.iz u husks or mafz u hojas
lingiiistica-cultural. hojas de banana de platano.
L - - platano. leaves.
Técnicas de Equivalente Emplea una frase conocida a la LM.
traduccion acufiado
(Hurtado y Molina, Generalizacion Utiliza términos neutros.
2001)
Modulacion Se realiza un cambio 1éxico-estructural.
Particularizacién | Utiliza un vocablo concreto. El término

resaltado  en
negrita en la LM
“Corn husks”
segin Collins
dictionary




Préstamo

Coloca el vocablo sin modificar la palabra.

Tamal
criollo.

Salsa
criolla

peruana.

Tamal
criollo.

Peruvian
creole
sauce.

Tamal
criollo.

Salsa criolla
peruana.

(2020) surgid en|
1705, del
inglés
americano.

Se
considera

un
término
concreto

del
vocablo “Hojas
de maiz”
porque no se le
ha

atribuid
0
otras
traducciones en
el area
gastrondmica.
El término
resaltado

en

negrita en el TO
“Tamal
criollo” se ha
preservado

el
mismo término
en la LM.




Reduccion Elimina algdn término para hacer énfasis a la lengua de
llegada.
Sustitucién Sustituye componentes lingiiisticos por paralingtiisticos.

Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

El término
resaltado en
negrita en la LM
"Salsa  criolla
peruana” se
tradujo como

“Peruvian

creole sauce”
mientras tanto
el término

“Tamal criollo”
se mantuvo el
mismo vocablo.

Transposicion

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la entonacién o dialecto.




TEXTO N°15
TIRADITO

(TIRADITO)

SUBCATEGORIAS INDICADORES Sl NO
Adaptacion Sustituye elementos culturales. X
Ampliacion linguistica | Agrega componentes X

linguisticos.
Amplificacién Incluye enunciados que no X
existian en el TO.
Calco Traduce Iéxicos X
extranjeros
literalmente.
Compensaciéon Inserta un elemento  de X
referencia estilistica.
Compresion linglistica | Simplifica componentes X
linguisticos.
Creacion discursiva Instaura una traduccién efimera. X
Descripcion Condensa el término del TO por X
una breve  descripcién
lingUistica-cultural.
Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.
Generalizacién Utiliza términos neutros. X
Modulacion Se realiza un cambio X
[éxicoestructural.
Particularizaciéon Utiliza un vocablo concreto. X
Préstamo Coloca el vocablo sin modificar X
la palabra.
Reduccion Elimina algin término para X
hacer énfasis a la lengua de
llegada.
Sustitucion Sustituye componentes X

lingliisticos por paralingisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la
entonacion o dialecto.




TEXTO N°15

CATEGORIA SUBCATEGORIAS INDICADORES TERMINO TERMINO CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META
Adaptacién Sustituye elementos culturales.
Ampliacién Agrega componentes linguisticos.
linguistica
Amplificacion Incluye enunciados que no existian en el TO.
Calco Traduce léxicos extranjeros literalmente.
Compensacion Inserta un elemento de referencia estilistica.
Compresién Simplifica componentes linglisticos de forma breve y
linguistica concisa.
Creacion discursiva | Instaura una traduccion efimera.
Descripcion Condensa el término del TO por una breve descripcion El término
linguistica-cultural. resaltado en
negrita en la LM,
es donde se
- agreg6 una
Técnicas de breve
traduccion Choclos descripcion  del
: Choclos Serranos 2 término “Choclo
(HurtadO y MO|Ina, serranos. [|argekerne|ed ChOCl Serranon como
2001) corn on 0S serranos. [Iarge—kerneled
the cob] corn on
the
cob].

Equivalente
acuiado

Emplea una frase conocida a la LM.




Generalizacion

Utiliza términos neutros.

Modulacion

Se realiza un cambio Iéxico-estructural.

Particularizacion

Utiliza un vocablo concreto.

Préstamo

Coloca el vocablo sin modificar la palabra.

Reduccion

Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Con un
cuchillo
de buen
filo, corte
delgadas
laminas
de
pescado.

Tiradito

Cut the fish
into thin
slices using
a sharp
knife.

Tiradito

Con
cuchillo
buen
corte
delgadas
laminas
pescado

Tiradito

un
lo,
de

de
de

En el término
resaltado en
negrita “cuchillo
de buen filo” se
ha traducido y
ubicado al final
de la

oracion
como “a sharp
knife”
modulando el
mensaje con

diferentes
palabras.

El término
resaltado en
negrita

“Tiradito” se ha
preservado el
mismo vocablo
enla LM sin
ninguna
modificacion
lingUistica.




Sustitucién

Sustituye componentes lingliisticos por paralingiisticos.

Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposicién

Cambia la categoria gramatical.

En la oracion
resaltada en
negrita en la LM,

cubos de hielo.

Pour the| En un bol
En un bol | fresh fish vidrio, viel Se ha
de vidrio, fillet retazos
vierta scraps and frescos
retazos limo aji filete
frescos de
filete de |peppers of |pescado, ajitranspuesto la
pescado. both colors [imo de palabra “En un bol
and without [ambos de vidrio” al final
their seeds |[colores sin de la oracion en el
Intoa pepa, aji TM manteniendo
glass bowl. amarillo, sal, o] mensaje del
jugo de limon  javio.
recién
\Variacion Cambia componentes como la entonacién o dialecto. exprimido
y los




TEXTO N°16
MANA

(MANA)

SUBCATEGORIAS INDICADORES Sl NO
Adaptacion Sustituye elementos culturales. X
Ampliacion linguistica | Agrega componentes X
linguisticos.

Amplificacién Incluye enunciados que no X
existian en el TO.

Calco Traduce Iéxicos X

extranjeros

literalmente.

Compensaciéon Inserta un elemento  de X
referencia estilistica.

Compresion linglistica | Simplifica componentes X
linguisticos.

Creacion discursiva Instaura una traduccién efimera. X

Descripcion Condensa el término del TO por X
una breve  descripcién
lingUistica-cultural.

Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.

Generalizacién Utiliza términos neutros.

Modulacion Se realiza un cambio
[éxicoestructural.

Particularizaciéon Utiliza un vocablo concreto. X

Préstamo Coloca el vocablo sin modificar X
la palabra.

Reduccion Elimina algin término para X
hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Sustitucion Sustituye componentes X

lingliisticos por paralingisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la
entonacion o dialecto.




TEXTO N°16

CATEGORIA SUBCATEGORIAS INDICADORES TERMINO | TERMINO | CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META

Adaptacion Sustituye elementos culturales.

Ampliacion Agrega componentes linglisticos.

linglistica

Amplificacion Incluye enunciados que no existian en el TO.

Calco Traduce Iéxicos extranjeros literalmente.

Compensacion Inserta un elemento de referencia estilistica.

Compresion Simplifica componentes linglisticos de forma breve y

lingUistica concisa

Creacién discursiva | Instaura una traduccién efimera.

Descripcién Condensa el término del TO por una breve descripcion

lingUistica-cultural.
Equivalente Emplea una frase conocida a la LM.
Técnicas de acunadg — R
. Generalizacion Utiliza términos neutros.
traduccion
(Hurtado y Molina, | Modulacion Se realiza un cambio Iéxico-estructural.
2001)

Particularizacién Utiliza un vocablo concreto.

Préstamo Coloca el vocablo sin modificar la palabra. El término
resaltado en
negrita “Mana”
se ha
preservado sin

Mana Mana

Mana




Reduccion

Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de
llegada.

Sustitucién

Sustituye componentes lingliisticos por paralinguisticos.

Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposicion

Cambia la categoria gramatical.

En una
olla de
fondo
grueso,
mezcle la
leche con
las yemas
y el
azucar.

Ina
heavybottomed
pot,

combine the
milk with the
egg yolks and
sugar.

En una olla
de fondo
grueso,
mezcle la
leche con las
yemas y el
azucar.
Lleve la
mezcla a
fuego medio
y cocine.

ninguna
modificacion
gramatical,
mostrando la
identidad
cultural de una
nacién mediante
el titulo del
platillo.

En la oracion
resaltada en la
LM, se

ha
utilizado

la
técnica de

la
traduccion
literal, no

se
muestra
ninguna
variacion
linguistica.




Variaciéon

Cambia componentes como la entonacion o dialecto.




TEXTO N°17
SUSPIRO LIMENO

(SUSPIRO LIMENO)

SUBCATEGORIAS INDICADORES Sl NO
Adaptacion Sustituye elementos culturales. X
Ampliacion linguistica | Agrega componentes X

linguisticos.
Amplificacion Incluye enunciados que no
existian en el TO.
Calco Traduce Iéxicos X
extranjeros
literalmente.
Compensaciéon Inserta un elemento  de X
referencia estilistica.
Compresion linglistica | Simplifica componentes X
linguisticos.
Creacion discursiva Instaura una traduccién efimera. X
Descripcion Condensa el término del TO por X
una breve  descripcién
lingUistica-cultural.
Equivalente acufiado Emplea una frase conocida a la X
LM.
Generalizacién Utiliza términos neutros. X
Modulacion Se realiza un cambio X
[éxicoestructural.
Particularizacion Utiliza un vocablo concreto. X
Préstamo Coloca el vocablo sin modificar X
la palabra.
Reduccion Elimina algin término para X
hacer énfasis a la lengua de
llegada.
Sustitucion Sustituye componentes X

lingliisticos por paralingisticos.




Traduccion literal

Traduce palabra por palabra.

Transposiciéon

Cambia la categoria gramatical.

Variacién

Cambia componentes como la
entonacion o dialecto.




TEXTO N°17

CATEGORIA SUBCATEGORIAS INDICADORES TERMINO | TERMINO | CONTEXTO | DESCRIPCION
ORIGEN META
Adaptacion Sustituye elementos culturales.
Ampliacion Agrega componentes linglisticos.
lingliistica
Amplificacion Incluye enunciados que no existian en el TO.
Calco Traduce léxicos extranjeros literalmente.
Compensacion Inserta un elemento de referencia estilistica.
Compresion Simplifica componentes linglisticos de forma breve y
lingUistica concisa.
Creacion discursiva | Instaura una traduccion efimera.
Descripcién Condensa el término del TO por una breve descripcion
linguistica-cultural.

Equivalente Emplea una frase conocida a la LM.

Técnicas de acunadg — — —

. Generalizacion Utiliza términos neutros.
traduccion

(Hurtado y Molina,
2001)

Modulacién

Se realiza un cambio Iéxico-estructural.

Particularizacion

Utiliza un vocablo concreto.




Préstamo Coloca el vocablo sin modificar la palabra. El término
resaltado en
negrita “Suspiro
limefio” se ha

_ _ colocado la
Suspiro Suspiro
limefio limefio Suspiro
limefio

misma palabra a
la LM, sin
ninguna
modificacion.

Reduccion Elimina algun término para hacer énfasis a la lengua de

llegada.
Sustitucion Sustituye componentes linguisticos por paralingiisticos.
Traduccion literal Traduce palabra por palabra. En la oracién
Then resaltada  en

Luego SImmer | | uego cocine | negrita en la LM,
cocine  a | until it | 3 fuego lento | se ha traducido
fuego lento | '€aches a | hasta  que | literalmente sin
hasta que | Plancma | aicance una | ninguna
alcance una | N9€¢ consistencia | modificacion,
consistenci | CONsisté | plancmange | incluso han
a ncy, , revolviendo | ¢olocado el
blancmang | Stirring constanteme | mismo término
e, constantl | nte para | “plancmange”
revolviendo | Y tokeep | evitar que se | en la LM que
constantem | it queme. deriva del
ente  para fro manjar blanco.




