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Resumen 

El objetivo de nuestra investigación es llegar tanto a la población iqueña y como también 

al turista nacional e internacional de demostrarles la importancia y puesta en valor que 

tiene nuestra actividad vitivinícola la cual ha dado identidad al pueblo iqueño, y 

enriquecido la identidad peruana mediante la bebida llamada “Pisco”.  

Siendo este producto parte de nuestra historia y que ha generado una agroindustria 

vitivinícola, la cual creemos que debe ser implementada con un diseño arquitectónico 

el cual resalte a través del uso de materiales constructivos típicos de la campiña iqueña, 

esperando que la infraestructura sea un icono y orgullo de los iqueños. 

Este diseño arquitectónico deberá responder a las necesidades inherentes a una 

vitivinícola, como un área de plantíos y cosecha (vendimia), área de elaboración y 

producción, área de venta, un área complementaria de hospedaje (turismo vivencial), 

área expresión artística, área gastronómica (uso del pisco en el maridaje), con ello 

apuntamos mejorar la cadena productiva y de valor agregado que genera la actividad 

vitivinícola. 

Por lo tanto la intervención integral de este estudio busca dar una alternativa de solución 

a  los problemas que afecta el turismo iqueño centralizado en el distrito capital, y es que 

la campiña tiene un alto valor turístico, paisajístico y recreacional que poco se está 

explotando por ello es importante apuntar al turismo vivencial para educar al visitante 

foráneo o local a conservar y valorar el esfuerzo del campesino cuyo trabajo nos lo 

entrega en un paisaje cultural chacarero y de viñedos, y el producto final en una botella 

de Pisco, dichas actividades hoy forma parte de la cultura iqueña.  

Palabras clave:  campiña, cultura, vitivinícola, turismo, vendimia. 
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Abstract 

The objective of our research is to reach both the Ica population and also the 

national and international tourist to show them the importance and value of our wine 

activity, which has given identity to the Ica people, and enriched the Peruvian identity 

through drinking. called "Pisco". 

Being this product part of our history and that has generated a wine agroindustry, 

which he believes should be implemented with an architectural design that stands out 

through the use of typical construction materials of the Ica countryside, hoping that the 

infrastructure will be an icon and pride of the people of Ica 

This architectural design must respond to the inherent needs of a winery, such 

as a planting and harvesting area (harvesting), processing and production area, sales 

area, a complementary lodging area (experiential tourism), artistic expression area, 

gastronomic (use of pisco in the pairing), with this we aim to improve the productive 

chain and added value generated by the wine activity. 

Therefore, the integral intervention of this study seeks to provide an alternative 

solution to the problems that affect tourism in Ica centralized in the capital district, and 

that is that the countryside has a high tourist, landscape and recreational value that is 

little being exploited for it. It is important to aim at experiential tourism to educate the 

foreign or local visitor to conserve and value the effort of the peasant whose work he 

gives us in a cultural landscape of chacareros and vineyards, and the final product in a 

bottle of Pisco, these activities today are part of the Ica culture. 

Keywords: countryside, culture, wine, tourism, grape harvest 



1 

I. INTRODUCCIÓN

1.1. Planteamiento del Problema / Realidad Problemática 

El turismo, simboliza el pilar más importante a nivel mundial porque se configura 

como un causante necesario para auge social, cultural y monetario. Social 

porque es necesario que las generaciones actuales conozcan las riquezas, 

bondades culturales que tiene su región y económico dado que a través de 

proyectos infraestructurales que muestren sus potenciales de sus localidades 

intervenidas generaría inversión privada o pública creando empleo para 

población. Entonces; no dándole el valor imperioso a esta actividad se crearía 

una problemática que alejaría a una ciudad de un desarrollo integral. 

Es así, que esta investigación cualitativa nace de una necesidad que es 

darle a una localidad progreso mediante los factores mencionados plasmados 

en este proyecto de un complejo turístico integral direccionada al sector 

vitivinícola, este producto turístico se analizó porque el lugar escogido es una 

zona pionera caracterizado por sus bondades vitivinícolas y turismo rural, 

llegando con ello a mitigar la carencia actual en infraestructura que tiene nuestro 

distrito iqueño. 

Información actual, en el ámbito mundial sobre la actividad del turismo nos 

indica que según él (Organización Mundial del Turismo - OMT, 2022)el turismo 

está en recuperación tanto por lo que paso con el COVID 2019 y por el problema 

actual de la guerra de Rusia y Ucrania que crea inestabilidad económica y 

recomienda que los países deben reforzar su estrategia de turismo bien sea por 

promociones turísticas o por proyectos infraestructurales que atraigan a los 

visitantes. 



2 

Asimismo; en muchos países europeos apuestan por proyectos turísticos 

infraestructurales vitivinícolas por todo el movimiento que genera esta actividad 

turística que no solamente es una bebida de la uva, sino que también según (Wiki 

EOI , 2012), la corriente turística vitivinícola es sinónimo de cultura, arte, paisaje 

y tradición.  

Estimulando los 5 sentidos que da el producto y también generando 

experiencias con la naturaleza. De tal manera; según datos estadísticos de las 

bodegas vitivinícolas hacen generar en su entorno una demanda de otros 

servicios que el turista necesita y con ello se crea empleo a la población del 

entorno del proyecto. 

World Europa
Asia and the

Pacific
Americas Africa Middle East

2021 -71% -61% -94% -62% -72% -75%

Jan-May 2022 -54% -36% -90% -40% -50% -54%

-100%

-90%

-80%

-70%

-60%

-50%

-40%

-30%

-20%

-10%

0%

Tabla 1:  
Comportamiento del turismo mundial 

Nota: Se aprecia la problemática actual que en comparación con el año anterior es inferior el movimiento 
turístico, creando un problema que los países hay que solucionar mediante programas y proyectos turísticos 
sostenibles.   
Fuente: https://www.unwto.org/es/news/turismo-inicia-2022-fuerte-pero-se-enfrenta-a-nuevas-
incertidumbres 
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Según la misma fuente también nos da Indicadores internacionales de 

países que tienen al turismo vitivinícola en prioridad que son Australia, Francia, 

Italia, Alemania, Estados Unidos, España etc. Se mostrará un cuadro con el 

objetivo de que se muestre el impacto económico y el tiempo que los turistas 

usan estos espacios como alojamiento. creando no solo una bodega turística 

sino obteniendo un manejo de otros servicios en el mismo proyecto. 

TERRITORIO 
VITIVINICOLA 

Ventas directas 
visitas/total de ventas 
bodegas (en % s/total) 

Gasto medio por visitante 
en la bodega (en 

€/visitante) 

Estancia media del turista 
del vino (en n° de días) 

Alsacia / Francia 23% 90 € 4 días 

Borgoña / Francia 12% 75 € 5 días 

Australia 10% 50 € 3 días 

Italia s.d. .25 € (***) s.d. 

Napa Valley / EE.UU. s.d. (*) 90 € 2.9 días 

Palatinado / Alemania s.d. (**) 80 € 6 días 

España Depende. Hasta el 100% Depende. Hasta 65 € 
Depende. En general 

menos de 2 días 

Fuente: https://www.eoi.es/wiki/index.php/Turismo_del_vino_o_%22enoturismo%22_en_Turismo 
 

Figura  1:  
Concepto integrador del ecoturística que beneficia a un territorio 

Nota: Las bodegas vitivinícolas juegan un papel protagonista principal de un turismo rural dado que su 
existencia crea la necesidad de espacios infraestructurales para el visitante y con ello hace que su localidad 
tenga un crecimiento sostenible.  
Fuente: https://www.eoi.es/wiki/index.php/Turismo_del_vino_o_%22enoturismo%22_en_Turismo 

Tabla 2:  
Indicadores de destinos internacionales del turismo vitivinícola 
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De tal manera; en la tesis de (Villanueva Pérez, 2016), analizó las relaciones de 

las corrientes turísticas más demandadas por los visitantes y dio como resultado 

que el turismo rural es el más buscado por todas las bondades que ofrece en 

entorno natural además añadió que la búsqueda de los visitantes es también de 

la gastronomía, arquitectura y tradiciones.  

Por consiguiente, se mostrará mediante una tabla las preferencias que 

optan los visitantes al realizar el turismo en una zona. 

 

 

Por ende, en la indagación actual de este presente estudio es importante 

mostrar problemáticas de proyectos actuales tanto a nivel global, nacional y local 

que están relacionados al turismo vitivinícola y por ello se mostrara proyectos 

que presenten déficits arquitectónicos que puede ser de diseños exteriores, 

interiores y funcionales; proyectos que no reúnen las condiciones para 

denominarlos un complejo turístico y a pesar de las carencias los visitantes optan 

por conocer las zonas.  

De tal manera el siguiente proyecto internacional que está en la urbe de 

el Puerto de Santa María, Provincia de Cádiz en España es uno de los lugares 

donde ocupa actividades turísticas direccionadas al sector vitivinícola, que según 

el portal Andalucía de vino (2015) La bodega está caracterizada por ser una 

representatividad de lo natural tanto así que diserta que es una corriente 

totalmente ecológica porque no usa fertilizantes ni químicos en su producto.   

0%

10%

20%

30%

40%

50%

60%

70%

80%

90%

VISITA A
BODEGAS

COMPRA DE
VINOS

DISFRUTAR DE
LA

GASTRONOMIA
LOCAL

DEGUSTACION
DE VINOS
LOCALES

VISITA A
PUEBLOS

VITIVINICOLAS

VISITA A
MUSEOS DEL

VINO

ACTIVIDADES
CULTURALES

ACTIVIDADES
EN LA

NATURALEZA

VISITA/
ACTIVIDAD EN

VIÑEDOS

CURSOS DE
CATA

EVENTO
ENOTURISTICO

OTRO

Tabla 3:  
Preferencias de los visitantes que frecuentan a dichas actividades. 

Fuente: Tesis de Análisis del Turismo (2016). 
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Así mismo, en la entrevista del canal de Puerto de Santa María (2021) los datos 

estadísticos de bodega dicen que inicio su rubro en 2007 teniendo una 

producción internacional en más de 6 países y tiene un flujo de visitantes de 50 

000 por año. Además, agrega que la bodega tiene ambientes como restaurante 

y un mini museo que se promociona para el deleite de los turistas. 

Sin embargo, por lo mencionado se presenta una carencia de que el 

visitante solo tenga una visita efímera ya que no hay ambientes donde quedarse 

dado que no presentan un equipamiento integral turístico hacia el visitante y 

además en los espacios que da de promoción para el turista existe una 

problemática resaltante en los ambientes que se encuentran no adecuados y 

pocos ventilados demostrando que la utilización de ellos fue anteriormente 

utilizada para otros usos y que no es lo que se necesita actualmente por 

consiguiente se mostrara en las siguientes imágenes que sustentan lo indagado. 

Figura  2:  
Bodega Forlong, España 

Nota: 
① Espacios incompatibles que sirven como exposición y cata de la bebida como zona turística, 

demostrando ambientes adaptados e improvisados. ② Muros y mobiliarios en mal estado que atentan a la 

seguridad del turista que circulan en el ambiente. ③ No existen zonas de seguridad ni de un tránsito 
adecuado para la circulación. ④ Ambientes sin un diseño arquitectónico y poca ventilación.    Fuente: 
http://tubal.blogspot.com/2013_07_01_archive.html

Figura  3:  
Bodega Forlong, España. 
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De tal manera, en la urbe de Cafayate provincia de Salta en el estado de  

Argentina, se encuentra una bodega que funciona como un centro turístico 

vitivinícola que según (Pandolfi, 2019), en su publicación diserta que el lugar fue 

en primer momento una vivienda y luego se acondiciono para la producción 

vitivinícola y en la actualidad es un centro turístico artesanal vitivinícola en donde 

acogen a los visitantes  y les muestran sus ambientes donde se elabora el vino 

desde más de 30 años, asimismo anualmente produce más de 3 mil litros de vino 

artesanal y atrae aproximadamente unos 100 visitantes mensuales por su 

actividad netamente rural.  

El centro turístico se caracteriza por usar elementos naturales tanto en el 

cuidado de la materia prima como el manejo para su elaboración, sin embargo, 

dicho procedo conlleva a la utilización de ambientes improvisados y al no cuidado 

de los espacios que deja a la intemperie los mobiliarios vitivinícolas. 

 

Nota:  
① Ambiente antagónico en mal estado que también es usado como tour turístico que sin embargo no reúne 
las condiciones para que sea de ese uso.  
② Mal diseño de circulación y reducido espacio que presenta de tal manera carencia de zonas de seguridad 
con la improvisación del espacio que fue adecuado para almacén de su producto turístico.  
Fuente: http://tubal.blogspot.com/2013_07_01_archive.html 
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Figura  4:  
Bodega Artesanal Utama (Argentina). 

Nota:  
① En la primera imagen la ubicación del equipamiento vitivinícola está en mala posición porque puede 
ocasionar el riesgo de caída y derrames del producto al visitante que está cerca de la zona.  
② En la segunda imagen los involucrados no cuentan con los sus EPPS y existe un mal espacio 
improvisado donde realizan el procedimiento vitivinícola.   

③ Carencia de zonas de seguridad en un espacio donde se realiza la producción vitivinícola y pone en 
riesgo al usuario y además no tiene un espacio definido arquitectónicamente ya que se muestra elementos 
de desusos.   
④ Falta de ambientación arquitectónica para repeler el confort térmico de la fruta y los usuarios que hacen 
el manejo de ello, además no hay el equipamiento adecuado para su producción.  
Fuente: https://www.facebook.com/vinosutama/photos/?ref=page_internal   

Figura  5:  
Bodega Artesanal Utama (Argentina). 

Nota: ① Carencia de una adecuada protección solar hacia la materia prima, además no cuenta con los 
mobiliarios adecuados para su ubicación y la puesta de caja sobre caja hace que el producto sufra humedad 
y cause putrefacción.  
② Ambiente adaptado improvisado causando una aglomeración en un reducido espacio.  
Fuente: https://www.facebook.com/vinosutama/photos/?ref=page_internal   
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Se apreció que dichos proyectos internacionales están mal auto dominados 

centros turísticos vitivinícolas ya que no están acondicionados para una estadía 

más sostenible y más va a la dirección de que solo sea producción de la bebida 

ya que no tienen los ambientes completos que se requiere para que sea un 

atractivo turístico sustentable y sea verdaderamente llamado un complejo 

turístico vitivinícola.  

Subsecuentemente en el Ámbito Nacional, es importante saber los datos 

estadísticos de los departamentos que tienen como necesidad la actividad 

vitivinícola por lo tanto según (El Instituto Nacional de Estadística e Informática - 

INEI, 2021), informó que, en el Perú, en el 2020, se logró producir 198,232 

toneladas de uva, volumen que supero en 40% a la producido en el 2019. Según 

(Agencia Andina, 2021), el incremento indicado por INEI se debió a condiciones 

climáticas favorables, destacando los departamentos de: Piura (58.1%) e Ica 

(35.1%), con una participación del 87.2% de la producción nacional de uva. Le 

siguieron Arequipa (78.8%), Cajamarca (41.4%), Lambayeque (19.3%), Lima 

(8.4%) y San Martín (5.3%). 

Nota: Apreciamos los departamentos con mayor producción de uva. 

Fuente: INEI 2020 

Como se aprecia en el dato anterior que los departamentos mencionados 

tienen como prioridad la producción vitivinícola y a la vez convirtiéndola en un 

atractivo turístico el lugar, consecuentemente se mencionará y analizara los 

siguientes departamentos donde tienen centros de producción vitivinícola como 

también su situación actual y su problemática. 

0.00%

10.00%

20.00%

30.00%

40.00%

50.00%

60.00%

70.00%

80.00%

90.00%

Arequipa Piura Cajamarca ICA Lambayeque Lima San Martin

Tabla 4:  
Datos de los departamentos en producción vitivinícola. 
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En Moquegua, el boom del turismo rural hace que bodegas vitivinícolas 

acondicionen sus establecimientos para brindar este servicio, 6 de estas 

bodegas conservan sus áreas antiguas y han logrado semi industrializar su 

producción y con la creación de la ruta del Pisco siendo 11 las bodegas que 

participan mostrando a los visitantes como elaboran sus aguardientes de uva y 

las más antiguas aun utilizan sus maquinarias antiquísimas para explicar la 

evolución de la producción como tema turístico. 

Como dato estadístico en el virreinato se tuvo 120 bodegas, de las cuales 

muchas desaparecieron durante el terremoto de 1868 y otras durante la guerra 

del pacifico quedando la mayoría afectadas lo que nos da a conocer (Museo 

Contisuyo, 2021). En la actualidad existen 36 bodegas la mayoría de ellas son 

artesanales; sin embargo, han improvisado sus espacios para desarrollar el 

turismo y la secuencia de producción no es sostenible dando improvisación a su 

servicio, por ende, se mostrará los recintos que brindan el enoturismo en su 

zona. 

Figura  6:  
Regiones vitivinícolas del Perú 

Fuente: https://cocktail.pe/i-mapa-vitivinicola-del-peru/ 
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Figura  7:  
Bodega Norvill - Moquegua 

Nota: Observamos Las falcas o destiladores en mal estado siendo una vivienda campo adaptada para 
funcionar como bodega vinícola y finalmente el espacio donde reposan las barricas totalmente improvisado. 

Figura  8:  
Bodega el Mocho. 

Nota:  
① Se aprecia que el turista se instala en un ambiente adaptado por el empresario. 

② El ambiente que fue destinado para fermentación del producto esta no cumple las normas sanitarias.   

③ No hay una buena circulación para el visitante.  

④ y ⑤ Se aprecia el ambiente de destilación que para recibir el destilado hay que subir por una escalera 
de madera que pone en riesgo al trabajador y visitante. 
⑥ Único ingreso para la familia, visitantes y a su vez funge de cochera esa área.  

Figura  9:  
Museo Vitivinícolas en Moquegua. 

Nota: Se aprecia que los museos no cumplen con su función de preservar los objetos antiquísimos, que 
permiten narrar una época histórica al estar a la intemperie y sin ninguna protección. 
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En la región Lima que es la que cuenta con mayor producción artesanal de pisco 

y vinos, se repite el patrón de improvisar espacios para la producción vitivinícola, 

esto gracias al boom exportador del Pisco, podemos ubicar dos zonas de 

producción al norte que destaca las provincias de Barranca y Huaral mientras al 

sur la provincia de Cañete específicamente Lunahuaná y Santa Cruz de Flores, 

las que concentran la mayor cantidad de bodegas artesanales improvisadas. 

  

Nota: ① En la imagen presentamos un ingreso peatonal y a la vez vehicular perjudicando la circulación del 

visitante. ② Se aprecia que infraestructura es un ambiente que no es apropiado para la visita del turista, 

pero apreciamos que de igual manera se participa el visitante. ③ Ambiente improvisado para el almacén 
del producto generando desorden en el lugar. ④ Espacio sin ninguna medida de seguridad que pone en 

peligro al turista. ⑤ De igual manera, ambiente con mal funcionamiento de circulación y deterioro de su 

piso. ⑥ Ambiente totalmente improvisado lo cual no corresponde al manejo del producto. 

 

 

 

 

Figura  10:  
Bodega San Felipe. 

Figura  11:  
Bodega Santa Cruz de Flores. 

Nota: ① Se repite el mismo patrón un solo ingreso para los que habitan la vivienda, trabajadores y 

visitantes. ②③④ Podemos ver que la bodega no tiene un orden y espacios apropiados donde los envases 

barricas y materiales a usar están en el espacio de circulación, cables eléctricos expuestos. ⑤⑥⑦⑧⑨El 
área de la destiladora y prensado de uva presenta buen estado, pero el espacio que ocupa está dentro de 
la circulación de la vivienda lo que podría ocasionar accidentes. 
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En el ámbito local, ya aterrizando a la realidad actual del lugar de intervención 

en la ciudad de Ica donde nació la patria, la bandera y el pisco que cuenta con 

grandes cantidades de tierras agrícolas que según en su investigación de 

(Muñoz Portugal, 2015), Ica tienen aproximadamente un área agrícola de 12 782 

hectáreas y esos espacios son utilizados en su mayoría para la producción 

vitivinícola.  

Según cifras estadísticas de visita a la ciudad de Ica el (Ministerio de 

Comercio Exterior y Turismo - MINCETUR, 2018), a través de su reporte nos 

revela que la región de Ica tuvo un auge de visita por más de medio millón de 

turistas entre nacionales y extranjeros, es decir el 11% de los turistas extranjeros 

que visitaron nuestro país, posesionándose la región en el tercer lugar de destino 

de vacaciones y recreación. 

 

Sin embargo, en los años posteriores esa cifra ha venido en descenso por la 

pandemia y porque no hay nuevos espacios de destinos turísticos integrales 

dado que en la actualidad los proyectos turísticos en dirección a la corriente 

vitivinícola no se han renovado arquitectónicamente como podemos ver en el 

sector turístico vitivinícola existe una carencia central que es el poco interés de 

desarrollo en la infraestructura de las bodegas vitivinícolas mal llamados centros 

turísticos que son ambientes improvisados y adaptados que solo con el 

direccionamiento de generar ganancia no ofrecen un acondicionamiento y diseño 

arquitectónico que necesita el turista. 
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Tabla 5:  
Comparación de los visitantes extranjeros y nacionales en la Región Ica. 

Nota: Por lo identificado se aprecia que actualmente hay una problemática latente de disminución de visita 
a la ciudad de Ica.  
Fuente: Fuente: MINCETUR 2018 
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El problema también es social ya que los productores vitivinícolas protestaron 

por la promulgación de la R.M. N.º 732-2020/MINSA Norma Técnica de Salud 

para la Fabricación y Elaboración de Bebidas Alcohólicas Vitivinícolas y sus 

Derivados que según (Diario Oficial el Peruano, 2020). Según el medio de 

comunicación (La Lupa, 2020), explica que dicha norma exhorta a los 

productores que implementen el uso de materiales de acero inoxidable para su 

fermentación del mosto, porque según estudio diserta que dejar en reposo el 

producto por largo tiempo en botijas de arcilla emite toxinas en el producto 

peligrando la salud del usuario.  

 

 
Figura  13:  
Situación general de la mayoría de las bodegas artesanales del norte de la provincia de Ica. 

 

 

 

 

 

 

 

Figura  12:  
Protesta por la norma Técnica de Salud Nº 732-2020/MINSA Elaboración de Bebidas Alcohólicas 
Vitivinícolas y sus Derivados. 

Fuente: https://www.gob.pe/institucion/minsa/normas-legales/1198466-732-2020-minsa/ 

Nota: La mayoría de las bodegas del Distrito sean visto afectadas por el terremoto del 2007 las cuales no 
se han podido recuperar. Obsérvese el horno del Catador, las fotos corresponden a: ① bodega el Catador 

②③④⑤ bodega Tres Esquinas, ⑥⑧ Bodega Camino de Reyes, ⑦ Horno para hacer botijas, ⑨ 

Bodega Soria ⑩⑪⑫ Bodega Lévano. 
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Como primer ejemplo especifico en local encontramos la bodega Hotel el 

Huarango, la infraestructura muestra al visitante el procedimiento vitivinícola 

artesanal como atractivo turístico que según él (Hotel El Huarango, 2017); diserta 

el entrevistado que anteriormente en esa edificación era solo un hotel y que los 

propietarios actuales lo transformaron para que sea un centro turístico de 

producción de pisco y otros, generando con ellos un proyecto integral de 

restaurante, piscina, hotel y bodega artesanal con producción pisquera.  

 

 

A continuación, describimos las características que presenta la Bodega 

Soria ubicada en el distrito de San juan Bautista, esta bodega vitivinícola es una 

de las más antiguas aproximadamente más de 80 años, de tal manera 

lamentablemente existe una problemática de sus ambientes en la cual muestran 

a los visitantes lugares que tienen una infraestructura antigua y con ello propensa 

al derrumbe y sus instalaciones presentan un descuido y acumulación de hojas 

secas. Se presenta como un centro turístico a la población, pero con las 

siguientes imágenes se mostrará que el terreno es un ambiente familiar adaptado 

para una bodega vitivinícola turística. 

Figura  14:  
Bodega El Huarango. - Urbe de Ica 

Nota: ① El espacio donde se alimenta al horno para la destilación lo utilizan como depósito de materiales 

no relacionados a la bodega. ② Falta de mantenimiento y limpieza de los ambientes de producción vinícola. 

③ Equipos de fermentación expuestos al ingreso de la bodega hotel. ④ Carencia de espacios adecuados 

para el manejo del equipamiento de la producción vitivinícola. ⑤ Iluminación rota. ⑥ Improvisación de 
ubicación en espacios inadecuados para el manejo de la producción vitivinícola. 
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Figura  15:  
Bodega Soria. 

Nota: ① Pórtico de ingreso inapropiado la cual no tiene ingreso peatonal y vehicular independiente. ②⑤ 

Infraestructura con peligro a derrumbe tanto es su techo, paredes y alberca de pisado de uva. ③ Se aprecia 
en la imagen el peligro que tiene el turista al estar en ese ambiente sin ningún tipo de seguridad como 
barandas. ④ Incumple las normas de guardado y crianza de productos vinícolas y donde se guarda 

vehículos menores. ⑥ La zona de tour de la destilación está en mal estado de conservación y limpieza. 

Figura  16:  
Bodega Soria. 

Nota: 
①Espacio improvisado de circulación convirtiendo un ambiente disfuncional. 

②El borde de lo que fuera un lagar se usa como tabiquería para descansar a pesar del mal estado 

estructural de las paredes de adobe.  ③Puente construido como mirador del horno empíricamente cuyas 

barandas no tienen buen anclaje pudiendo ocasionar accidentes. ④ Infraestructura colapsada la cual pone 

en peligro al visitante. ⑤⑥ Restaurante y bar improvisados. 
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Por lo indagado, al ver la situación actual de las diversas bodegas mal llamados 

destinos turísticos, podemos decir que en la urbe Iqueña es imperiosa su 

elaboración de un complejo turístico integral vitivinícola ya que en la actualidad 

se carece de un proyecto de esa envergadura, y se ubicara en la jurisdicción 

distrital de San Juan Bautista por ser la zona donde se inició la producción 

vitivinícola y también con bondades culturales demostrar al turista con una 

arquitectura tradicional. 

1.2. Objetivos del Proyecto  

1.2.1 Objetivo General  

Determinar las condiciones óptimas para mejorar la calidad del servicio turístico 

y producción con dirección al sector vitivinícola, obteniendo estándares 

adecuados para el desarrollo de la ciudad de Ica 

1.2.2. Objetivos Específicos 

 

a) Buscar el diseño de un macro proyecto integral direccionado a espacios 

arquitectónicos turísticos y que dé respuesta inmediata a la necesidad de 

la población iqueña en base a la corriente vitivinícola. 

 

b) Edificar un hibrido de producción industrial con la producción tradicional 

que determine una relación directa con el enoturismo sin perder la 

arquitectura tradicional vitivinícola y ser un proyecto que garantice la 

sostenibilidad por su afluencia turística.  

 

c) Proyectar infraestructuras de expresión artística, educativa, y espacios 

culturales involucrando a la comunidad en mantener vivo su herencia 

tradicional y ayudándoles con el proyecto a impulsar su desarrollo 

económico y social. 

II. MARCO ANÁLOGO 
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2.1 MARCO ANÁLOGO 

2.1.1 Estudio de Casos Urbano-Arquitectónicos similares  

2.1.1.1 Cuadro síntesis de los casos estudiados (Formato 01) 

CASO N° 1 CUADRO DE SÍNTESIS DE CASOS ESTUDIADOS 

DATOS 
GENERALES 

NOMBRE: Hotel Marqués de Riscal AÑO DE CONSTRUCCIÓN: 2003 - 2007 

UBICACIÓN: Álava, La Rioja, España PROYECTISTAS: Frank Gehry 

RESUMEN: La arquitectura escultórica funcional de Gehry sigue un estilo y una visión personal que imprime carácter al edificio. 

ANÁLISIS CONTEXTUAL 

EMPLAZAMIENTO MORFOLOGÍA DEL TERRENO CONCLUSIONES 
Se asienta sobre una vasta 
extensión de viñedos, 
dentro de la zona industrial 
vinícola al sur oeste del 
pueblo medieval El Ciego 
que cuyo uso de suelo es 
residencial con una trama 
urbana predominante de 
plato roto, en la región La 
Rioja, Prov. Álava al 
noreste España.   

  

Superficie del terreno: 100 000 
m2 Área construida: 3200m2   

Perímetro: 247.24 ml, el suelo 
está compuesto por arenas, 
limos y arcillas, dicho terreno 
presenta una forma irregular y 
con desniveles de norte a sur 
oeste, generando un mini valle 
plataformas donde posa el 
proyecto.  

Se ubica en una 
colina obteniendo 
ganancia visual, 
que influye en el 
diseño y jerarquía 
como un nuevo hito 
arquitectónico en el 
pueblo.  

ANÁLISIS VIAL RELACIÓN CON EL ENTORNO APORTES 
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Se integra al circuito vial 
Carretera Laguardia 
siguiendo la ruta norte de la 
vía obtiene acceso al 
pueblo medieval 
interceptando la carretera 
Torrea Kalea, por la ruta 
sur se une a la carretera 
Cenicero Errepidea, 
ambas vías atraviesan sus 
viñedos hasta cruzar el Rio 
Ebro. Los turistas acceden 
a la bodega por la ruta 
norte de la vía, mientras 
por la ruta sur es el 
movimiento de transporte 
de la materia prima y 
producto terminado. 

 

Su entorno sur está 
conformado por los viñedos y 
es por donde se accede al 
hotel, mientras su entorno 
norte donde se ubica la 
bodega colinda con la zona 
urbana medieval cuyas casas 
no sobrepasan de 3 pisos. El 
proyecto irrumpe la armonía 
visual por la cubierta de titanio 
que lo han convertido en un 
hito arquitectónico para el 
pueblo, que mantiene 
cubiertas a dos aguas con 
tejas rojas. La fachada se 
mimetiza con las del pueblo 
por el uso de la piedra 
arenisca como revestimiento. 

 

Su entorno 
vitivinícola al sur 
oeste le permite una 
circulación vial sin 
caos, mientras su 
entorno noreste 
enmarca al pueblo 
como lienzo en las 
ventanas. 

(Alphabet Inc., 2001)  (Fundación OSM., 2004)  
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CASO N° 1 CUADRO DE SÍNTESIS DE CASOS ESTUDIADOS 

DATOS 
GENERALES 

NOMBRE: Hotel Marqués de Riscal AÑO DE CONSTRUCCIÓN: 2003 - 2007 

UBICACIÓN: Álava, La Rioja, España PROYECTISTAS: Frank Gehry 

RESUMEN: La arquitectura escultórica funcional de Gehry sigue un estilo y una visión personal que imprime carácter al edificio. 

ANÁLISIS BIOCLIMÁTICO 

CLIMA ASOLEAMIENTO CONCLUSIONES 

En el Ciego, los veranos 
son calurosos secos y 
despejados con 29°C, a 
35°C. por ello el uso de 
canopies permiten dar 
confort al visitante y 
matizar el intenso sol de 
La Rioja.  Mientras los 
inviernos son muy frío y 
parcialmente nublados 
con 2 °C. 

 

La extensión del día varía 
siendo el 21 de diciembre, el 
día con 9h 4min de fulgor 
natural; el día más extenso 
es el 21 de junio con15h18 
min de luz natural. 
El proyecto aprovecha el 
recorrido del sol para iluminar 
naturalmente y generar 
confort térmico encada uno 
de los ambientes.  

 

El proyecto se ubica 
sobre una colina 
rodeada de cultivos de 
vid y frente otra colina, 
ambas forman un mini 
valle donde corre el 
viento, la luz natural 
provee de energía 
mediante paneles 
solares. 

VIENTO ORIENTACIÓN APORTES 
La dirección del viento 
procede de los cuatro 
puntos cardinales, 
predominando el del 
norte. La época más 
ventosa va de octubre a 
mayo con 12.5 km/h, en 
enero se registra 15 km/h. 
El tiempo calmado va de 
mayo a octubre siendo 
agosto el que registra 10.1 
km/h. 

 

El proyecto se orienta de 
oeste a este y por 
emplazarse sobre la colina 
tiene una visual en 360° con 
ventaja al sur por el desnivel 
donde sitúa el ingreso 
principal, mientras la parte 
este y oeste se tiene una 
vista paisajística de los 
viñedos, hacia el norte se 
puede apreciar el pueblo El 
Ciego.  

El tiempo climático, es 
aprovechado para dar 
confort a cada 
ambiente, prolongado 
los vanos de las 
ventanas obteniendo 
aire fresco, iluminación, 
paisajismo y privacidad. 

(weather Spark, 2022) 
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CASO N° 1 CUADRO DE SÍNTESIS DE CASOS ESTUDIADOS 

DATOS 
GENERALES 

NOMBRE: Hotel Marqués de Riscal AÑO DE CONSTRUCCIÓN: 2003 - 2007 

UBICACIÓN: Álava, La Rioja, España PROYECTISTAS: Frank Gehry 

RESUMEN: La arquitectura escultórica funcional de Gehry sigue un estilo y una visión personal que imprime carácter al edificio. 

ANÁLISIS FORMAL 

IDEOGRAMA CONCEPTUAL PRINCIPIOS FORMALES CONCLUSIONES 

Se cimienta en una 
arquitectura irregular, 
innovadora, vanguardista 
y deconstructivista donde 
el color y las formas 
generan un movimiento 
en el edificio, que huye de 
sus cimientos para 
elevarse y mezclarse en el 
ambiente y asomarse al 
paisaje circundante. 

 

Eje lineal de oeste a este, 
dentro del cual da jerarquía 
a los espacios y formas 
organizándolas generando 
un ritmo y pauta según su 
dimensión, contorno color y 
posición, con el fin de 
fragmentar la composición 
volumétrica y manipular las 
superficies de la estructura a 
través de la geometría no 
euclidiana distorsionando los 
principios. 

 

El proyecto obtiene 
jerarquía por sus 
formas, que se 
respaldan en una 
intricada repetición de 
columnas en su base y 
cubierta que le dan ese 
aire de  
modernismo, 
deconstructivista.  

CARACTERÍSTICAS DE LA FORMA MATERIALIDAD APORTES 

El hotel está constituido 
por prismas rectilíneos 
que flamean sobre el 
suelo gracias a tres super 
columnas que lo 
sostienen. Todo está 
ovillado en cascadas de 
titaneo (canopies) 
coloreado.  

El edificio es una mezcla de 
materiales para la cubierta 
usa el canopie láminas de 
acero y titanio tinturadas para 
imita los colores del vino 
tinto, y elementos 
característicos de la botella. 
En cuanto a la estructura usa 
hormigón armado y sistemas 
de concreto postensado y 
acero para dar estabilidad. 
La fachada luce un acabado 
en piedra arenisca de uso 
tradicional, los ventanales de 
madera decretan diálogos y 
contrastes con el entorno.  

 

El proyecto se ha 
convertido en un hito 
arquitectónico que 
irrumpe en el paisaje, 
gracias a la tecnología 
usada para soportar 
con tres columnas todo 
el edificio, lo que se 
repite con la cubierta. 

(WikiArquitectura, 2015) 

CASO N° 1 CUADRO DE SÍNTESIS DE CASOS ESTUDIADOS 
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DATOS 
GENERALES 

NOMBRE: Hotel Marqués de Riscal AÑO DE CONSTRUCCIÓN: 2003 - 2007 

UBICACIÓN: Álava, La Rioja, España PROYECTISTAS: Frank Gehry 

RESUMEN: La arquitectura escultórica funcional de Gehry sigue un estilo y una visión personal que imprime carácter al edificio. 

ANÁLISIS FUNCIONAL 

ZONIFICACIÓN ORGANIGRAMAS CONCLUSIONES 
Zona de Acceso 
(estacionamiento, 
recepción, sala de espera, 
circulación vertical y 
horizontal, terraza y 
SS.HH.). Zona de Social 
(cafetería, comedor, 
terraza). Zona de 
Servicio: (vestuarios 
trabajadores, SS.HH., 
cocina, comedor, 
lavandería, tendal y 
almacén). Zona Privada: 
(habitaciones, comedor y 
terrazas privadas). 

  

Esta expresa la jerarquía de 
los ambientes del proyecto 
diseñados para cumplir una 
función específica y evitar la 
circulación cruzada.  Ayudan 
a conectar ideas.  
Ayudan a comprender mejor 
cómo funciona un todo. 
Permiten detectar huecos u 
omisiones antes de diseñar o 
desarrollar algo. Dan pie a 
conversaciones relacionadas 
con viabilidad. 

 

La ubicación de los 
ambientes según su 
zonificación y nivel 
generan una circulación 
fluida tanto horizontal 
como vertical.  

FLUJOGRAMAS PROGRAMA ARQUITECTÓNICO APORTES 

Este proyecta para 
comprender la función de 
los espacios al ubicarlos 
en el terreno generando la 
vialidad jerárquica entre 
ellos sea esta vertical u 
horizontal como se 
aprecia en el grafico. 
 

 

 

EL programa arquitectónico 
contiene las siguientes 
zonas: 
 
Zona Administrativa 
Zona de Servicios 
Zona de Hospedaje 
Zona Complementaria 
Zona Bodeguera 
Zona de Viñedos 
 

 

La planificación de los 
ambientes satisfizo las 
necesidades de la 
bodega y hotel, 
generando un recorrido 
gratificante para el 
visitante o huésped.  

(WikiArquitectura, 2015) 
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2.2.1. Cuadro síntesis de los casos estudiados (Formato 01) 

CASO N° 2 CUADRO DE SÍNTESIS DE CASOS ESTUDIADOS 

DATOS 
GENERALES 

NOMBRE: Bodegas Antinori. AÑO DE CONSTRUCCIÓN: 2004-2012 

UBICACIÓN: 
Bargino, San Casciano in Val di Pesa, 
Florencia, Italia 

PROYECTISTAS: 
Laura Andreini, Marco Casamonti, Silvia 
Fabi, Giovanni Polazzi. 

RESUMEN: 
El proyecto busca respetar la naturaleza y utilizarla a su favor mimetizándose, así esta permita la funcionalidad de cada 
área para el desarrollo de las actividades vitivinícolas. 

ANÁLISIS CONTEXTUAL 

EMPLAZAMIENTO MORFOLOGÍA DEL TERRENO CONCLUSIONES 

El proyecto esta cobijado al 
interior de la colina de 
Chianti, cubierta de 
extensos viñedos que lo 
esconde y alberga en su 
interior, a medio camino 
entre Florencia y Siena, 
convirtiéndose en un 
símbolo de la profunda 
relación con la tierra. 

 

Superficie: 130 000 m2 
Área: 49.000 m2 
Perímetro: 1603.33 ml  
El proyecto está cobijado al 
interior de la colina de Chianti 
cuyo suelo es calcáreo con 
toba y arcilla arenosa, sobre el 
reposan extensos viñedos. 

 

Se ubica al interior 
de la colina Chianti 
con el fin de 
conservar el paisaje 
circundante y 
mantener la 
temperatura 
adecuada para el 
vino. 

ANÁLISIS VIAL RELACIÓN CON EL ENTORNO APORTES 

El proyecto, se ubica a la 
margen derecha de la vía 
secundaria Cassia la cual 
utiliza para ingresar y salir, 
esta corre paralela a la 
carretera de enlace de la 
autopista de Firenza a 
Siena que es principal y va 
en dirección sur a norte o 
viceversa. 

 

El proyecto simula ser una 
cueva, que permite 
contemplar los viñedos 
circundantes del poniente y la 
autopista Firenza a Siena. Al 
norte existe la villa Bargino 
cuyas viviendas no 
sobrepasan los 3 niveles con 
techos a dos aguas, al levante 
con viñedos y al sur con 
viñedos y la acequia Cassia 
per Siena.  

La obra, no genera 
tráfico vial, por 
contar con su propia 
vía accediendo a la 
vía secundaria de 
su frontis Vía Cassia 
y mediante está a la 
autopista. También 
cuenta con una vía 
secundaria en su 
lado posterior. 

(Alphabet Inc., 2001) (Fundación OSM., 2004) 
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CASO N° 2 CUADRO DE SÍNTESIS DE CASOS ESTUDIADOS 

DATOS 
GENERALES 

NOMBRE: Bodegas Antinori. AÑO DE CONSTRUCCIÓN: 2004-2012 

UBICACIÓN: 
Bargino, San Casciano in Val di Pesa, 
Florencia, Italia 

PROYECTISTAS: 
Laura Andreini, Marco Casamonti, Silvia 
Fabi, Giovanni Polazzi. 

RESUMEN: 
El proyecto busca respetar la naturaleza y utilizarla a su favor mimetizándose, así esta permita la funcionalidad de cada 
área para el desarrollo de las actividades vitivinícolas. 

ANÁLISIS BIOCLIMÁTICO 

CLIMA ASOLEAMIENTO CONCLUSIONES 
El clima en Bargino, es 
mixto, entre continental y 
mediterráneo, donde el 
verano es corto, caluroso 
despejado con 26 °C a 
35°C dura 2.8 meses, 
siendo julio el mes más 
cálido. El invierno es 
largo, muy frío y 
parcialmente nublado 
entre 13 °C a -6 °C dura 
3.8 meses, siendo 
noviembre el mes más 
frio. 

 

La prolongación del día varía 
siendo el 21 de diciembre, el 
día más corto con 8h 56 min. 
de fulgor natural; el día más 
largo es el 21 de junio con 
15h 26 min. de luz natural. El 
proyecto aprovecha el 
recorrido del sol para iluminar 
naturalmente los ambientes a 
través de ductos ubicados en 
los viñedos que ocultan el 
techo.  

 

Por estar oculta y 
asemejar una cueva 
con galerías mediante 
lucernarios ocultos en 
el área de cultivo de la 
vid logra que ingrese la 
luz natural adecuada, y 
el viento de igual forma 
todo ello se conoce 
como inercia térmica. 
  

VIENTO ORIENTACIÓN APORTES 

El viento de octubre a abril 
viene del sur y del este 
con 10.6 km/h, siendo el 
tiempo más ventoso en 
febrero con 12 km/h. De 
abril a octubre viene del 
oeste con 9.2 km/h, 
siendo el tiempo más 
calmado en agosto.  

De acuerdo a su frontis es de 
oeste (orto) a este (levante), 
y el edificio en si tiene 
dirección suroeste con breve 
inclinación al noreste.  

 

El proyecto, utiliza la 
inercia térmica para 
controlar, aislar la 
temperatura del interior 
de la exterior, porque el 
vino requiere una baja 
temperatura para 
maduración lenta del 
vino. 

 (weather Spark, 2022) 
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CASO N° 2 CUADRO DE SÍNTESIS DE CASOS ESTUDIADOS 

DATOS 
GENERALES 

NOMBRE: Bodegas Antinori. AÑO DE CONSTRUCCIÓN: 2004-2012 

UBICACIÓN: 
Bargino, San Casciano in Val di Pesa, 
Florencia, Italia 

PROYECTISTAS: 
Laura Andreini, Marco Casamonti, Silvia 
Fabi, Giovanni Polazzi. 

RESUMEN: 
El proyecto busca respetar la naturaleza y utilizarla a su favor mimetizándose, así esta permita la funcionalidad de cada 
área para la propiciar de las actividades vitivinícolas. 

ANÁLISIS FORMAL 

IDEOGRAMA CONCEPTUAL PRINCIPIOS FORMALES CONCLUSIONES 

La bodega aprovecha el 
desnivel de la parcela 
para hundirse e integrarse 
a modo de un hipogeo al 
paisaje rural convirtiendo 
su cubierta en un campo 
de viñedos. El edificio es 
como una cueva o bóveda 
que frunce su piel 
replicando los pliegues de 
la ladera.  

 

La conforma un eje de sur a 
norte donde reposan las 
formas ortogonales, que se 
relacionan con el exterior 
mediante un diorama de 4 
cortes horizontales; y una 
volumetría orgánica, fluida, 
irregular, generando un ritmo 
y pauta para jerarquizar los 
ambientes unidos por túnel y 
lucernarios verticales y crear 
condiciones 
termohigrométricas. 

 

 
El proyecto usa tres 
formas el cuadrilongo y 
la sinuosa esta para 
recrear galerías 
subterráneas a las que 
implementa con 
condiciones 
higrotérmicas gracias a 
la forma circular de los 
lucernarios.  

CARACTERÍSTICAS DE LA FORMA MATERIALIDAD APORTES 
Las formas del proyecto 
se asientan en 4 
plataformas al interior de 
la colina asomando al 
paisaje en forma de 
diorama semejando una 
cueva. Las bóvedas 
subterráneas tienen forma 
de pliegues y son el 
corazón del proyecto, 
mientras las actividades 
complementarias reposan 
en una forma ortogonal. 

 

Usaron hormigón ocre, para 
contener el camino que lleva 
a bodega, y el interior 
abovedado sostenidos por 
pivotes, ambos revestidos 
con terracota, barro y arcilla 
así mantener la temperatura 
propicia para la vinificación, 
para puertas y ventanas (el 
roble, cristal) y acero corten 
para la cubierta.   

El proyecto, logra 
conseguir la condición 
higrotérmica gracias a 
la terracota. La vista 
frontal da la impresión 
de un sistema de 
cuevas donde refugiar 
el santo grial 
vitivinícola. 

(ArchDaily, 2015)  
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CASO N° 2 CUADRO DE SÍNTESIS DE CASOS ESTUDIADOS 

DATOS 
GENERALES 

NOMBRE: Bodegas Antinori. AÑO DE CONSTRUCCIÓN: 2004-2012 

UBICACIÓN: 
Bargino, San Casciano in Val di Pesa, 
Florencia, Italia 

PROYECTISTAS: 
Archea Associati: Laura Andreini, Marco 
Casamonti, Silvia Fabi, Giovanni Polazzi.  

RESUMEN: 
El proyecto busca respetar la naturaleza y utilizarla a su favor mimetizándose, así esta permita la funcionalidad de cada 
área para el desarrollo de las actividades vitivinícolas. 

ANÁLISIS FUNCIONAL 

ZONIFICACIÓN ORGANIGRAMAS CONCLUSIONES 
Zona de Acceso (vía de 
ingreso, área de control). 
Zona de Social 
(vinacoteca, sala de 
degustación e invitados, 
terraza). Zona de 
Servicio: (auditorio, sala 
de exposición y prensa, 
mirador, restaurante, 
museo). Zona Privada: 
(administración, oficinas) 
Zona Privada: (patio de 
maniobras, ambientes 
para la cadena de 
producción, cuarto de 
máquina).  

  

Es el listado de ambientes 
que tiene la bodega con el fin 
de jerarquizar la función de 
los ambientes de cada zona y 
por niveles de edificación de 
la bodega vitivinícola. 

 

la bodega cumple su 
función por niveles es 
así que los ambientes 
del primer y segundo 
nivel cumplen con la 
temperatura adecuada 
para el vino, y el tercer 
nivel al área de oficinas 
y cuarto nivel a los 
servicios que ofrece la 
bodega.  

FLUJOGRAMAS PROGRAMA ARQUITECTÓNICO APORTES 
Permite la circulación 
horizontal del proyecto 
mediante las vías de 
ingreso por nivel permiten 
que los ambientes 
cumplan con su misión y 
función, mientras los 
ascensores y escalera 
helicoidal permiten la 
circulación vertical de 
todos los niveles. 

 

EL programa arquitectónico 
contiene las siguientes 
zonas: 
 
Zona Administrativa 
Zona de Servicios 
Zona Complementaria 
Zona Bodeguera 
Zona de Viñedos 

 

Gracias al estudio 
funcional de los 
ambientes, se previó 
que la circulación de 
visitantes (inicie abajo) 
y la función de la 
bodega (inicie arriba) es 
decir sean inversas. 

(METALOCUS ARQUITECTURA SL, 2020) 
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2.2.2. Matriz comparativa de aportes de casos  

MATRIZ COMPARATIVA DE APORTES DE CASOS 

 CASO 1 CASO 2 

ANÁLISIS 
CONTEXTUAL 

Esta obra de arquitectura se ubica en la zona agrícola industrial 
irrumpiendo la armonía arquitectónica del pueblo medieval El 
Ciego donde hoy se ha convertido en un hito, inspirado en un 
modernismo deconstructivista, que mediante su cobertura en 
titanio recrea la transparencia de la botella y el vino. Se accede a 
ella por la carretea Laguardia que usa para transportar su 
producto vitivinícola y al noreste carretera Viñadores Artesanos 
que lo usa con fin turístico. 

Es la armonía entre arquitectura y paisajismo vitivinícola, donde 
la arquitectura queda oculta bajo tierra en forma de galerías para 
que el vino pueda madurar, hasta su posterior comercialización, 
previendo dos accesos una en el frontis y la parte posterior 
ambos se conectan a la vía secundaria Cassia y mediante está 
a la autopista. 

ANÁLISIS 
BIOCLIMÁTICO 

Se hace uso de la inercia térmica para mantener las condiciones 
de temperaturas adecuadas en la bodega, pero en el área del 
hotel ubicado en una colina se dispuso alargar los vanos 
proveyendo a los ambientes de iluminación, aire fresco y la visual 
como si fuera un lienzo famoso.  

Aquí juega magníficamente la inercia térmica que es la razón de 
buscar refugio en el subsuelo cuya temperatura es fundamental 
para la función del corazón de la bodega, y el material de 
revestimiento la terracota que mantiene la temperatura constante 
y adecuada. No por ello dejar de hablar de los lucernarios que 
filtran la luz y aire a los ambientes.   

ANÁLISIS  
FORMAL 

Su forma de prisma se conjuga con el deconstructivismo como 
tal es caprichosa, irregular, sinigual donde la forma de saedro de 
las columnas soportan los ambientes con forma de prisma, para 
la cubierta repite el saedro en la unión del acero que soporta el 
titanio de la cubierta. 

Desde la concepción se decidió no proyectar altura sobre el 
terreno evitando invadir la visual como la mayoría de las obras 
arquitectónicas aquí se decidió por una arquitectura orgánica de 
forma ortogonal y tectónica de forma irregular sinuosa vertical 
para la bodega para lograr el proceso de transformación de la vid 
a vino y horizontal en la fachada de diorama generando 
aberturas que simulen cuevas naturales de la tierra. Por tanto, 
mantuvo casi inalterada la forma de la colina. 

ANÁLISIS 
FUNCIONAL 

Desde el ingreso se puede ver que la circulación es horizontal 
para acceder al hospedaje y los servicios, para ir a la bodega es 
horizontal mediante un puente de cristal, cuyo recorrido mediante 
túneles con escaleras y rampas nos van llevando al subsuelo, 
donde la bodega expresa su funcionalidad de un ambiente a otro. 
Y desde que uno llega según la temporada puede verse los 
campos de cultivo de la vid que bordean la bodega y el hotel 
regalándonos poemas en los paisajes.  

En esta obra el arquitecto nos remonta a la vida nómade donde 
el hombre se refugiaba en cavernas para pasar la noche este 
acto de supervivencia es explicado hoy como higrotérmica. Se 
puede usar la tecnología para calcular la resistencia de los 
materiales y con el resultado la certeza de la forma y función que 
asumirán dichos elementos y por tanto la circulación es vertical 
para recorrer la bodega y horizontal para acceder a la bodega y 
a cada uno de los ambientes por nivel. 
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III. MARCO NORMATIVO  

Síntesis de Leyes, Normas y Reglamentos aplicados en el Proyecto Urbano 
Arquitectónico.  

Norma técnica de salud N° 177-MINSA-DIRESA-2021 

Norma sanitaria para la elaboración de bebidas alcohólicas 

vitivinícolas y sus derivados (Ministerio de Salud, 2021) 

Ítem i, ii y iii  
Finalidad, Objetivo y 
Ámbito de aplicación. 

Disposición de normas sanitarias que busca cuidar la 
salud y dispone a acogerse a la ley los recintos que 
producen las bebidas banderas vitivinícolas, así mismo 
esta norma ofrece cumplimiento de higiene a los que 
producen las bebidas banderas. 

Ítem vi. Inciso 6.1 
Disposiciones 
específicas, ubicación, 
vías de acceso y 
estructuras. 

El área de elaboración debe estar en lugares fuera de 
riesgo de contaminación; asimismo, no deben de tener 
unión directa con viviendas. Finalmente, los 
establecimientos que hagan el proceso tradicional deben 
estar al aire libre y ubicados estratégicamente para su 
exclusiva actividad. 

Item vi. Inciso 6.2 
Disposiciones 
específicas, de los 
vestidores y servicios 
higiénicos 

Las áreas en dirección al turismo, gastronomía y similares 
tienen que tener SS.HH. exclusivos al público sin 
conexión a los espacios de producción. 

Ítem vi. Inciso 6.11 
Disposiciones 
específicas,  
Actividades económicas 
en otras áreas. 

Las actividades que generen ingreso económico fuera de 
la producción vitivinícola deben tener ubicación fuera del 
área de producción para no generar contaminación. 

Item vii 
Responsabilidades 

Todos los entes públicos tanto como nacional, regional y 
local fiscalizasen la producción de la bebida bandera. 

Norma técnica de salud N° 142-MINSA/2018/DIGESA  
(Ministerio de Salud, 2018) 

Item 5.2 
Condiciones sanitarias 
generales para los 
restaurantes y servicios 
afines 

Los restaurantes deben de ser de uso exclusivo para el 
manejo con los alimentos y no tener otras   conexiones, 
los espacios proyectados para ese fin deben de ser libres 
de basurales, pantanos o lugares a inundaciones; 
asimismo, los ambientes de donde se realicen la 
operación del área de cocina deben de ser ventilados y 
los pasillos que permitan el flujo del personal y equipos. 
De tal manera en el empleo de los residuos sólidos deben 
estar retirados de los ambientes de operación de los 
alimentos, así como también los SS.HH. deben estar 
separados del área de cocina y patio de comidas. 

Norma técnica OS.060 
Drenaje Pluvial Urbano. (Ministerio de Vivienda, Construcción y Saneamiento, 2021) 

Art.1 
Objetivos 

Se da criterios totales en diseño de proyectos que 
comprenden la recolección, evacuación y transporte del 
agua pluvial sobre un proyecto. 
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Art. 4  
Disposiciones Generales 

El sistema de drenaje en un proyecto urbano que se 
categorizara 3 sistemas que son el sistema Alcantarillado 
Sanitario, Alcantarillado Pluvial y Alcantarillado 
Combinado.  Por este último sistema es de que se 
combinan tanto las aguas duras como el del pluvial. 

Art. 5 
Presentación del 
Proyecto 

Se recomiendan tener planos topográficos de todo el 
terreno a escala 1:500 a 1:1000 con curvas de nivel 1m. 
y también planos de áreas específicas a1:250. asimismo, 
se debe realizar estudios de suelos para observar las 
características del suelo y así por tener la conducción de 
las tuberías del alcantarillado. 

Art. 6, enciso 6.2 
Consideraciones 
Hidráulicas en sistemas 
de drenaje urbanismo 
menor de captaciones de 
aguas pluviales en zonas 
urbanas, captación de 
aguas pluviales en 
edificios 

En el diseño de las edificaciones en la parte superior que 
es la azotea se tiene que garantizar la evacuación en los 
jardines o suelos naturales y así garantizar la absorción al 
subsuelo. Así mismo, en el proyecto de la edificación los 
techos deberán considerar una pendiente no menor a 2% 
hacia los lugares recomendados, pero en las zonas de 
que no hay lugares de desfogo de suelos naturales se 
puede diseñar el sistema de evacuación de drenaje 
mediante canaletas o ductos sin que tengan efectos de 
oxidación. 

Norma A.010 Condiciones Generales De Diseño 
(Ministerio de Vivienda Construcción y Saneamiento, 2019) 

Capítulo I  
Características del 
Diseño.  
(Art. 1 al 7) 

Las edificaciones deberán tener calidad estética, 
funcional, y condiciones de seguridad, respetar el entorno 
inmediato al cual se van a integrar para ello tendrán en 
cuenta los parámetros urbanísticos y edificatorios y donde 
no existan estos el propietario deberá proponer previa 
evaluación. 

Capítulo II 
Relación de la 
Edificación con la Vía. 
(Art. 8 al 15) 

Las edificaciones deberán tener mínimo un acceso directo 
al exterior, se requiere de más, será de acuerdo a su uso. 
Deberá contar con retiros si lo exige el PDU. Si requiere 
de un cerco este deberá proporcionar seguridad física y 
visual y auditiva, si se ubica en esquina esta será 
ochavada, el uso de voladizos debe de cumplir los 
requisitos del art. 13 al 15. 

Capítulo IV  
Dimensiones Mínimas de 
los Ambientes.  
(Art. 21 al 24) 

El tamaño, el área y volumen de los ambientes de un 
edificio deben de responder a su uso o función, la altura 
de los techos será de 2.30 m (piso a cielo raso) en zonas 
cálidas debe ser mayor, sus vigas y dinteles se ubicarán 
a 2.10 m sobre el piso terminado. 

Capítulo V  
Accesos y Pasajes de 
Circulación.  
(Art. 25) 

Los pasajes de circulación deberán ser calculados en 
función al número de ocupantes, el área que ocupen debe 
de estar libre de obstáculos, la ruta de evacuación medida 
vertical y horizontalmente no debe superar los 45 m, este 
aumentara según el riesgo. 

Capítulo VI  
Servicios Sanitarios. (Art. 
36 al 39) 

según la función de la edificación debe de contar con un 
medidor o más, igual con el número de grifos y aparatos 
sanitarios, la distancia para llegar a estos no debe superar 
los 50 m, el piso será antideslizante, las paredes 
impermeables y lavables, deben contar con sumideros, 
las puertas deben tener cierre automático. 
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Capítulo IX  
Requisitos de 
Ventilación.  
(Art. 51 al 58) 

Los almacenes, depósitos y servicios sanitarios deben de 
contar con ducto calculado según el 0.036 m2 por inodoro. 
Todos los ambientes deben tener un vano por donde 
ingrese el aire, los que no puedan contar con este vano 
deberán tener un sistema de aire acondicionado y de 
aislamiento térmico y acústico. 

Capítulo X  
Cálculo de Ocupantes de 
una Edificación. (Art. 59 
al 69) 

La cantidad de ocupantes es importante para calcular las 
rutas de evacuación, el área de estacionamiento deberá 
responder a los requisitos expuestos en el Art. 61 al 69. 

Norma A.030 Hospedaje 
(Ministerio de Vivienda Construcción y Saneamiento, 2019) 

Capítulo I  
Aspectos Generales. 
Artículo 1 al 8 

El hospedaje brinda servicio temporal de alojamiento 
debiendo cumplir con las disposiciones contempladas en 
el art. 5, debe contar con una categoría según el art. 6, 7 
y 8. 

Capítulo II 
Condiciones de 
Habitabilidad y 
Funcionalidad. 
Artículo 9 al 16 

Le hospedaje debe estar ubicado en lugares señalados 
por el PAT y PDU según el Art. 9, 10. En el art. 11 nos 
dice que deben de contar con todos los servicios básicos 
(agua y desagüe) y complementarios (estacionamientos, 
accesos viales y peatonales, sistema de saneamiento, 
sistema de comunicación). Art. 12 si se ubica en zona 
rural debe de presentar informes CIRA y PAM. Art. 13 al 
16 debe contar con mecanismos de ventilación e 
iluminación natural y contar con espacios para 
guardarropas, con un sistema de aislamiento térmico. 

Capítulo II 
Características de los 
Componentes. 
Artículo 17 al 21 

Debe contar con un prever salidas de evacuación, uso de 
ascensor si superan el tercer nivel para ello se debe tener 
el número de ocupantes, diferenciar los accesos de 
huéspedes y personal, si se requiere deberán de contar 
con cocina y comedor. 

Capítulo IV 
Dotación de Servicios. 
Artículo 22 al 32 

Deberán tener recepción, baños públicos y privados, 
tener pisos impermeables en los servicios, en las zonas 
con climas que superan los 25°C deben de proveer 
calefacción y aire acondicionado. 

Norma A.040 Educación 
(Ministerio de Vivienda Construcción y Saneamiento, 2019) 

Capítulo I  
Aspectos Generales. 
Artículo 1 al 3 

Establece las características y requisitos que deben tener 
las edificaciones de uso educativo, dichas infraestructuras 
deben presentar condiciones de habitabilidad y seguridad 
para que el MINEDU pueda dar inicio a su uso. 

Capítulo II 
Condiciones de 
Habitabilidad y 
Funcionalidad. 
Artículo 4 al 9 

Los criterios de edificación deben basarse en la 
antropometría y ergonomía, deberán ubicarse en lugares 
señalados en el plan urbano, se deberá tener en cuenta 
las condiciones climáticas y acústicas para maximizar el 
confort. La circulación horizontal debe ser techada, y tener 
en cuenta el cálculo de evacuación del art. 9. 

Capítulo II 
Características de los 
Componentes. 
Artículo 10 al 12 

Deben tener pintura lavable, puertas deben abrir hacia 
fuera con giro de 180°, si el aula cuenta con más de 40 
alumnos deberá contar con 2 puertas, la escalera deberá 
tener 1.20 de ancho con barandas, la huella de 30cm y 
contrapaso de 17cm.  

Capítulo IV 
Dotación de Servicios. 

Deberán tener SS.HH. para alumnos, profesores, 
personal administrativo y de servicio, tener pisos 
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Artículo 13 al 14 impermeables y antideslizantes, tener en cuenta el art. 13 
para la dotación de aparatos y el art. 14 dotación de agua. 

Norma A.060 Industria 
(Ministerio de Vivienda Construcción y Saneamiento, 2019) 

Capítulo I  
Aspectos Generales. 
Artículo 1 al 4 

Son las edificaciones donde se transforma la materia 
prima, y deberá conta con condiciones de seguridad para 
los trabajadores y entorno inmediato, y las clasifica desde 
Gran Industria, mediana, liviana, artesanal, depósitos 
especiales, requieren de estudios de impacto vial, 
ambiental, y seguridad integral. 

Capítulo II 
Características de los 
Componentes. 
Artículo 5 al 18 

Deberá contar con dotación de estacionamientos interno, 
patio de maniobra para carga y descarga, puertas según 
la dimensión de los vehículos, en cuanto a la dotación de 
iluminación ver art. 8, la ventilación debe garantizar la 
renovación del aire de forma natural, deben tener un plan 
de seguridad contra incendio ver art 11 al 13, aislar el 
ruido, sistema anti vibraciones, sistema de tratamiento de 
aguas, la altura mínima es de 3.00 m. 

Capítulo III 
Dotación de Servicios. 
Artículo 19 al 26 

Se tendrá en cuenta la cantidad de trabajadores, siendo 
de 10m por persona, la dotación de agua es de 100 l por 
trabajador, la dotación sanitaria deberá cumplir con el art 
22 y estar a una distancia de 30 m del puesto de trabajo. 

Norma A.070 Comercio 
(Ministerio de Vivienda Construcción y Saneamiento, 2019) 

Capítulo I 
Aspectos Generales. 
Artículo 1 al 3 

Son edificaciones donde se comercializa bienes y 
servicios y se clasifican en: locales comerciales 
individuales, locales comerciales agrupados, y define las 
características de los locales que los conforman. 

Capítulo II 
Condiciones de 
Habitabilidad y 
Funcionalidad. 
Artículo 4 al 9 

Deberá realizar un estudio de impacto vial, contaran con 
iluminación natural o artificial según A.010 (Art 47-49 y del 
51-54), con aislamiento acústico y térmico, con sistema 
de detección y extinción de incendios, deben aplicar la 
norma A.120, el aforo estará determinado por la tabla del 
art 8,  

Capítulo II 
Características de los 
Componentes. 
Artículo 10 al 12 

Se sobrepasan los 1000 m2 deben contar con acceso 
diferenciado para público, discapacitado y mercadería, los 
vanos oscilan entre 2.10m de altura y entre 1m a 0.80m 
de ancho, los pasajes deben tener un ancho de 2.40m a 
3m, sus pisos serán antideslizantes con una pendiente de 
1.5%, los grifos deben de estar a 25m de la sub estación 
eléctrica, nos da las características del patio de maniobra 
y radios de giro art 19. 

Capítulo IV 
Dotación de Servicios. 
Artículo 13 al 14 

Los sanitarios deben estar ubicados cerca las 
circulaciones verticales, y nos da la dotación de aparatos 
sanitarios según el tipo de local comercial art 21 al 29, 
para la dotación de estacionamientos art 30 al 32, y nos 
da las áreas mínimas de acopio y evacuación de residuos 
ver tabla dl art 33. 

Norma A.080 Oficinas 
(Ministerio de Vivienda Construcción y Saneamiento, 2019) 

Capítulo I 
Aspectos Generales. 
Artículo 1 al 2 

Conforman la edificación administrativa, pudiendo tener 
oficinas independientes o edificio corporativo. 
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Capítulo II 
Condiciones de 
Habitabilidad y 
Funcionalidad. 
Artículo 3 al 8 

Su diseño debe cumplir con la norma A.010 y A.130, 
iluminación natural, el número de ocupantes es de 9.5 m 
por persona, la altura de piso a cielo raso es de 2.40m, si 
el proyecto sobrepasa los 5000m2 deberá realizarse 
estudio de impacto vial. 

Capítulo II 
Características de los 
Componentes. 
Artículo 9 al 13 

Deben de cumplir con la A.120, la dimensión de los vanos 
es de 2.10h por 1m, 0.90m, 0.80m, el ancho de los 
pasajes de circulación dependerá de la longitud, para la 
ubicación de escaleras deberán aplicar el cálculo de 
evacuación.  

Capítulo IV 
Dotación de Servicios. 
Artículo 14 al 23 

La distancia entre el ambiente más alejado y los sanitarios 
deberá ser menor a 40 m horizontal, para la dotación de 
sanitarios ver el art. 15 - 16, 18 para discapacitados, el 
área de estacionamiento deberá tener parqueaderos para 
el personal, visitantes, discapacitados y uso 
complementario, la oficina tendrá un área mínima de 6 m2.  

Norma A.100 Recreación y Deporte 
(Ministerio de Vivienda Construcción y Saneamiento, 2019) 

Capítulo I 
Aspectos Generales. 
Artículo 1 al 4 

Son áreas destinadas al esparcimiento activo o pasivo 
mediante espectáculos artísticos, deportivos, estas 
edificaciones se tipifican como Centros de Diversión, Sala 
de Espectáculos, espacios deportivos, requieren de 
estudios de impacto vial, ambiental, y deben de ubicarse 
en lugares establecidos en el PDU. 

Capítulo II 
Condiciones de 
Habitabilidad. 
Artículo 5 al 24 

Deberá diferenciar los accesos y circulaciones de acuerdo 
al uso y capacidad, deben cumplir con la norma A.130m, 
para calcular la cantidad de ocupantes ver el art 7, deben 
contar con salidas de emergencia, con tópico por 1 
espacio por cada 5000 espectadores, también con un 
sistema de sonido e iluminación, de alarmas contra 
incendio audibles y visuales, se proveerá de 
estacionamientos a razón de 1 puesto por cada 50 
espectadores y cada 250 en silla de ruedas. Las tribunas 
tendrán las dimensiones de 0.60m ancho x0.70m 
profundidad y 0.45m de altura. La dotación de sanitarios 
de acuerdo al art 22. 

Norma A.120 
Accesibilidad para personas con discapacidad (Ministerio de Vivienda, Construcción 

y Saneamiento, 2019) 

Capítulo I  
Generalidades.  
Art. 1 al 3 

Toda edificación pública y privada debe de contar con las 
condiciones estructurales, de diseño y señalizar las rutas 
acondicionadas para las personas con discapacidad. 

Capítulo II  
Condiciones Generales.  
Art. 4 al 16 

La construcción de estas rutas de acceso como las 
rampas deberán cumplir con los requisitos del art. 5, al 10, 
en caso exista un desnivel, así mismo los pasadizos debe 
tener 1.50 m de ancho y tiene que contar con espacio de 
giro de 1.50 x 1.50 para las maniobras el usuario. Los 
ascensores deben cumplir los requisitos del Art. 11 según 
la función del edificio serán sus medidas y área que 
ocupará, pasamanos a 80 cm, y el uso del sistema braille 
en puertas y botoneras. Los diferentes mobiliarios estarán 
a una altura mínima de 45 cm y máxima de 1.35 cm, los 
ambientes deberán contar con un área de giro de 1.50 m2, 
el estacionamiento tendrá según proporción de la 
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cantidad de espacio uno destinado a los discapacitados, 
según los Art. 12 al 16. 

Capítulo III 
Condiciones Especiales.  
Art. 19 

Deberá haber una habitación accesible que cuente con 
equipamiento de alarmas visuales y sonoras. 

Norma A.130 
Requisitos de Seguridad (Ministerio de Vivienda, Construcción y Saneamiento, 

2019) 

Sub Capítulo I Art. 5 
Puertas de evacuación 

Las puertas de salida de emergencia deben ser 
accionadas desde el interior por empuje. 

Sub Capítulo II, Art. 14 
Medio de evacuación 

Las evacuaciones horizontales son de uso primordial en 
las industrias y en las rutas de protección para los 
discapacitados en cualquier tipo de edificación. Se puede 
diseñar un área de refugio en el mismo nivel, dicha área 
debe de ser resistente ante incendio y humos y como 
mínimo una escalera de evacuación sea el caso que sea 
en un nivel superior. 

Sub Capítulo II, Art. 14 
Medio de evacuación. 

Las escaleras de evacuación el ancho mínimo debe de 
ser 1.20 m. 

Art. 16 
Estacionamiento de usos 
públicos 

Se debe reservar lugar de estacionamiento para los 
vehículos que abordan los discapacitados las condiciones 
son: 
Lugares de Estacionamiento:  21 a 50                
Requeridos:                                  2                                                                                                                                                                                                                                                                                             
Estos estacionamientos deben estar más cerca a los 
accesos principales de la edificación y el tamaño mínimo 
de los espacios serán de 3.80 x 5.00 m. asimismo deben 
estar debidamente señalados. 

Sub Capítulo III, Art. 23 
Cálculo de capacidad de 
medios de evacuación 

Las escaleras de salida deben tener un ancho mínimo 
debe de ser 1.20 m. 

Capítulo II, Art. 40 
Señalización de 
Seguridad 

Todos los medios de emergencia tienen que tener 
iluminación de emergencia de intensidad de iluminación 
10 lux. 

Capítulo IV, Art. 53 
Sistema de detección y 
alarma de incendios 

En el proyecto todas las edificaciones deben de ser 
resguardadas con el sistema de detección y alarmas 
contra incendios. 

Norma Is.010 Instalaciones Sanitarias Para Edificaciones 
(Ministerio de Vivienda Construcción y Saneamiento, 2019) 

1. Generalidades 

En los ambientes de una edificación deben de contar con 
los planos de saneamiento interior exterior y por niveles, 
donde se les dote de griferías para agua fría y caliente y 
aparatos sanitarios según su función de acuerdo a las 
tablas del N° 1.4.2. 

2. Agua Fría 

Esta dotación debe de responder a la función de la 
edificación, la cual se alimentará de la red pública y por 
calculo dará el diámetro de las tuberías a utilizar, contará 
con medidor, cisterna y tanque elevado. 

6.Desagüe y Ventilación 
Los ramales de tubos de esta red deben de unirse en un 
ángulo de 45°, el diámetro de estos será calculado según 
tabla del punto 6.5. y tabla del anexo 6. 
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IV. FACTORES DE DISEÑO 

4.1. CONTEXTO URBANO 

4.1.1. Lugar 

Ubicación Regional, Provincial y Distrital 

El territorio peruano en su administración política se divide en veinticuatro 

regiones o departamentos y una provincia constitucional, y por sus 

características morfológicas se divide en cuatro regiones naturales el mar, la 

costa, la cordillera de los Andes y la selva amazónica. Dentro de esa división 

territorial ubicamos el departamento Ica en la región costa, presentando la 

siguiente descripción geográfica: 

DESCRIPCIÓN 
GEOGRÁFICA 

REGIÓN ICA PROVINCIA DE ICA 
DISTRITO DE SAN 
JUAN BAUTISTA 

UBICACIÓN 
Está ubicado en la costa, 
en la parte sur central del 
Perú. 

En la parte central del 
departamento de Ica. 

En la parte central norte 
de la provincia de Ica. 

LOCALIZACIÓN 

Entre las estribaciones 
andinas del lado 
occidental de la cordillera 
occidental de la Vertiente 
del Pacífico y el Océano 
Pacifico. 
 Sobre el gran desierto o 
tablazo iqueño. 

Entre el desierto o pampa 
de Villacuri al norte y la 
pampa de Ocucaje al sur. 
Entre las estribaciones 
andinas del este donde 
nace el rio Ica y el océano 
pacifico por el oeste 
donde desagua sus aguas 
el rio Ica. 

Entre la margen derecha 
del rio Ica, al este y la 
Camino de Reyes al oeste 
límite con el distrito de 
Guadalupe, tres esquinas 
límite con Subtanjalla. 
Entre el límite con el 
distrito de Salas 
Guadalupe al norte y el 
límite distrital con Ica la 
Av. Industrial. 

MAPA 

 

   

 

 

 

 

Tabla 6:  
Descripción geomorfográfica de la Región Ica, Provincia de Ica y Distrito de San Juan Bautista. 
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UBIGEO PROVINCIA CAPITAL 
CENTROS 

POBLADOS 
SUPERFICIE 

KM2 
LÍMITES 

110101 Ica  Ica  14 887.51 km² Norte Región Lima 

110201 Chincha  
Chincha 
Alta  

11 98.34 km² 
Este 

Región 
Huancavelica  

110301 Nasca  Nasca  5 90.92 km² Región Ayacucho 

110401 Palpa Palpa 5 1417.24 km² Sur Región Arequipa 

110501 Pisco  Pisco  9 34.47 km² Oeste Océano Pacifico 

 5 5 44 7894.25 km²   

 

UBIGEO PROVINCIA 
SUPERFICIE 

KM2 
LÍMITES 

110101 Ica 887.51 km² 

Norte  

Provincia de  
Pisco 110102 Tinguiña 98.34 km² 

110103 Los Aquijes 90.92 km² 
Región Huancavelica 

110104 Ocucaje  1417.24 km² 

110105 Pachacútec 34.47 km² 

Este  
Provincia de  
Palpa 

110106 Parcona 17.39 km² 

110107 Pueblo Nuevo 33.12 km² 

110108 Salas  651.72 km² 

110109 
San José De Los 
Molinos  

363.20 km² 

Sur 
Provincia de  
Nasca 110110 San Juan Bautista 26.39 km² 

110111 Santiago 2783.81 km² 

110112 Subtanjalla 193.97 km² 

Oeste 

Océano  
Pacifico  110113 Tate 7.07 km² 

110114 Yauca Del Rosario 1289.10 km² 
Provincia de  
Pisco 

 14 21.327,83 km²   

Tabla 7:  
Conformación territorial de la región de Ica. 

Figura  17:  
División política territorial de la región Ica. 

Tabla 8:  
Conformación territorial de la provincia de Ica. 
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UBIGEO CENTROS POBLADOS CAPITAL LÍMITES 
0001 San Juan Bautista San Juan Bautista 

Norte  
Distrito de 
Salas 
Guadalupe 

0003 Cerro Blanco Cerro Blanco 
0007 El Olivo El Olivo 
0010 Villa San Pedro Villa San Pedro 
0012 El Carmen El Carmen 
0013 Cabildo Cabildo 
0015 Galindo Galindo 

Este  

Distrito de san 
José de los 
Molinos 

0016 Santa Cruz Santa Cruz 
0017 La Blanco La Blanco 
0018 Mejia Mejia 

Distrito de la 
Tinguiña 

0019 La Cuesta La Cuesta 
0020 La Victoria La Victoria 
0022 Quilloay Quilloay 

Sur  Distrito de Ica 

0024 Mejorana Mejorana 
0027 Mariaca Mariaca 
0028 Camino De Reyes Camino De Reyes 
0029 Entrada A Longar Entrada A Longar 
0030 Longar Longar 
0031 Pavilon Pavilon 

Oeste  

Distrito de 
Subtanjalla 

0033 Pampa De Los Levanos Pampa De Los Levanos 
0036 Alto Callao Alto Callao 

0038 
La Velandro-Limon-Virgen 
De Fatima 

La Velandro-Limon-Virgen 
De Fatima Distrito de 

Salas 
Guadalupe 

0040 La Cornejo La Cornejo 
0043 Fonavi (La Angostura) Fonavi (La Angostura) 

 

 

Figura  18:  
División política territorial de la provincia de Ica. 

Tabla 9:  
Conformación territorial del distrito de San Juan Bautista. 



36 
 

 

Población 

Según el (Instituto Nacional de Estadística e Informática - INEI, 2018), la 

población de Ica censada en el último censo 2017, sumo 850 765 habitantes es 

decir el (2,9% de la población nacional) de los cuales el 50,6 por ciento fueron 

mujeres. La totalidad de habitantes del país (población censada más población 

omitida) sumó 31 237 385 habitantes. El INEI, estima que la población calculada 

para el departamento de Ica al 30 de junio de 2021 será de 959 800 habitantes.  

 

 

 

 

 

 

 

 

Figura  19:  
División política territorial del distrito de San juan Bautista. 
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Tabla 10:  
Población censada absoluta y por sexo, edad de la región Ica 2017. 

Nota: Según la información se deduce que la población de mujeres es mayor por un 50.6%.  y el crecimiento 
poblacional urbano es de 2.1% evidenciándose el decrecimiento poblacional en la zona rural en -1.6%. Su 
población en general por edad se ubica en el rango de 15 a 64 años en 64,6% es decir tiene una base 
ancha de población juvenil que conforme se va escalando en edad esta tiende a estrecharse. 
Fuente: INEI Censos nacionales 2017, XII de población, VII de vivienda y III de comunidades indígenas. 

Figura  20:  
Población censada absoluta y por sexo, edad de la provincia Ica 2017. 

Fuente: INEI Censos nacionales 2017, XII de población, VII de vivienda y III de comunidades indígenas. 

Tabla 11:  
Población censada absoluta y por sexo, edad del distrito de San Juan Bautista 2017. 

Fuente: INEI Censos nacionales 2017, XII de población, VII de vivienda y III de comunidades indígenas. 
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En un futuro destinado de 30 años contados desde el 2022 la Región, Provincia 

de Ica y Distrito de san Juan Bautista contarán con una población de acuerdo a 

los cálculos de población proyectada al 2052 de:  

ESTIMAR Y PROYECTAR AL 
2052 POBLACIÓN DE LA 

REGIÓN ICA 

 ESTIMAR Y PROYECTAR AL 
2052 POBLACIÓN DE LA 

PROVINCIA ICA 

 ESTIMAR Y PROYECTAR AL 
2052 POBLACIÓN DEL 

DISTRITO DE ICA 

En el censo del año 2007 la región 
Ica arrojo 711932 hab. En el censo 
del 2017 llego a 850765 hab.  
(Suponiendo que las tasas de 
natalidad y de mortalidad se 
mantienen constantes). 

En el censo del año 2007 la región 
Ica arrojo 321332 hab. En el censo 
del 2017 llego a 391519 hab.  
(Suponiendo que las tasas de 
natalidad y de mortalidad se 
mantienen constantes). 

En el censo del año 2007 la región 
Ica arrojo 12430 hab. En el censo 
del 2017 llego a 13846 hab.  
(Suponiendo que las tasas de 
natalidad y de mortalidad se 
mantienen constantes). 

Formula:  P(t)= P0 e
kt Formula:  P(t)= P0 e

kt Formula:  P(t)= P0 e
kt 

Datos:  Datos:  Datos:  

t (año 2007) = 0 t (año 2007) = 0 t (año 2007) = 0 

t (año 2017) = 10 t (año 2017) = 10 t (año 2017) = 10 

P0 = 711932 P0 = 321332 P0 = 12430 

P(t) = P(45) = 850765 P(t) = P(45) = 391519 P(t) = P(45) = 13846 

   

Hallando la constante k: Hallando la constante k: Hallando la constante k: 

P(t)= P0 e
kt P(t)= P0 e

kt P(t)= P0 e
kt 

P(10)= 711932 ek(10)  = 850765  P(10)= 321332 ek(10)  = 391519 P(10)= 12430 ek(10)  = 13846 

ek(10)= 850765 ek(10)= 391519 ek(10)= 13846 
          711932           321332           12430 

ek(10)= 1.195 ek(10)= 1.218 ek(10)= 1.195 

K(10) = ln 1.195 K(10) = ln 1.218 K(10) = ln 1.113 

K     = ln 1.195 K     = ln 1.218 K     = ln 1.113 

               10                10                10 

K     = 0.0178 K     = 0.0197 K     = 0.01070 

   

Hallando población 2052: Hallando población 2052: Hallando población 2052: 

P(t)= P0 e
kt P(t)= P0 e

kt P(t)= P0 e
kt 

P(45)= 711932 e0.0178t P(45)= 321332 e0.0197t P(45)= 12430 e0.01070t 

P(45)= 711932 e0.0178(45) P(45)= 7321332 e0.0197(45) P(45)= 12430 e0.01070(45) 

P(45)= 711932 e0.801 P(45)= 321332 e0.8865 P(45)= 12430 e0.4815 

P(45)= 711932 x (2.2277) P(45)= 321332 x (2.4266) P(45)= 12430 x (1.6185) 

P(45)= 1585970.92 P(45)= 779744.23 P(45)= 20117.95 

TOTAL= 1 585 970 hab. TOTAL= 779 744 hab. TOTAL= 20 117 hab. 

 

Perfil histórico de la ciudad 

La toponimia del vocablo Ica, está en controversia y se trata de explicar su 

procedencia del idioma yunga con el vocablo 'IK', significa “río, pozo, laguna” y 

en su procedencia quechua, significa "Agua que emana de la Tierra". Al llegar 

los españoles a tierras iqueñas, Ica, encontraron un grupo humano perteneciente 

al Curacazgo Ica del Imperio Cultural Yunga, al cual dividieron en tres pueblos 

coloniales: Santiago de Urin – Ika, Purísima Concepción de Anan Ika y San Juan 

Bautista de Urin – Ika, nos compete hablar de este último que se convirtió en el 

Distrito de San Juan Bautistas.  

Tabla 12: 
 Población estimada de la región y provincia de Ica y del distrito de San Juan Bautistas en 30 años 2052 
según formula Exponencial. 
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Esta parte del curacazgo o cacicazgo Ica denominado Collana Huaranga de San 

Juan de Urín Ica, era propiedad de los Curacas de la Dinastía de los Tataxe 

(Tataje) y los Achichicamas (Anicama), según los españoles fue el primer pueblo 

indígena que vieron y estaban celebrando una fiesta alrededor de promontorios 

hoy llamados huacas las cuales eran abundantes en esta zona, y hoy 

desaparecidas y si hay se ubican dentro de haciendas que todavía no explotan 

este legado cultural. En el año de 1605 el Virrey Gaspar de Zuñiga, visita su 

encomienda de Pisco llamada La Aguada y tuvo que pasar por una pequeña 

trocha para caballos esto lo solivianto y ordeno que se ensanchara el camino 

que hoy es un caserío y lleva el nombre de Camino de Reyes. Al construir los 

españoles la primera parroquia con caña brava, barro y guarangos, en el hoy 

distrito de San Juan Bautista en 1549, sin proponérselo crearon alrededor de 

esta el primer pueblo o vecindario de Ica. 

Entre los años 1762 a 1774, el Sacerdote Jesuita Don Francisco Agustín 

Mendieta Mariaca, edificó la actual iglesia Matriz, con apoyo de los hacendados 

y los jefes Indígenas o curacas esta construcción produjo el asentamiento 

humano en San Juan Bautista tal cual hoy la conocemos. En 1553 llega a Ica la 

primera sepa de vid de las variedades Moscatel, Quebranta, Millar y Negra, y 

estas fructificaron dando grandes ganancias a los encomenderos (hacendados). 

Por lo expresado no hay una fundación exacta, pero esta se comparte con la 

fundación de la villa de Valverde en 1563, que en época colonial se convirtió en 

el partido de Ica (se puede traducir como distrito) perteneciente a la intendencia 

de Lima. Este distrito fue creado como tal en la época republicana mediante Ley 

del 26 de junio de 1876, en el gobierno del presidente Manuel Pardo y Lavalle. 

Este pueblo desde 1553 tiene una tradición vitivinícola que suma 469 años y una 

historia que se remonta a las épocas pre incas. 

 

 

 

 



40 
 

 

 

Estructura económica  

La economía iqueña está basada en la agricultura, la cual en los últimos veinte 

años se ha diversificado convirtiendo la región Ica en el sexto departamento con 

PIB más alto, y la segunda región con PIB per cápita, debido a la exportación de 

espárragos, vid y paalta etc, con un ritmo de crecimiento anual de 5% viéndose 

afectado este por la pandemia bajando a un 3.1%. Pero ante estas circunstancias 

el comportamiento económico de Ica es favorable para la economía nacional, 

presentando las siguientes características: 

 

Figura  21:  
Historia de Ica de los primeros pueblos de Ica. 

Nota: Mediante esta figura expresamos la llegada de los españoles y el choque cultural entre los curacas 
de la zona norte de Ica, como las primeras fundaciones de ciudades y la introducción de la vid. 
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Tabla 13:  
Comparación del Valor Agregado Bruto de los bienes y servicios iqueños producidos en el periodo 2019 –  
2020. 

Tabla 14:  
Ocupación laboral de la Población Económicamente Activa de Ica 2021. 

Nota: el porcentaje de desempleo en Ica a pesar de la pandemia es inferior al de otras regiones del Perú. 

Tabla 15:  
Población económicamente activa de la región Ica. 
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En Ica, la agroexportación permitió la llegada de la inversión privada es así que 

hoy Ica cuenta con grandes tiendas de cadenas de supermercados y áreas 

comerciales como El Quinde, Precio Uno, Plaza del Sol, entre otras. La 

economía de Ica si bien es cierto es agrícola, pero hay un sector minero 

encabezado por las empresas Shougang Hierro Perú y la Minera Shouxin Perú 

que extraen el hierro de Marcona y otros minerales como plomo, zinc, cobre, 

plata y oro. 

 

Esta actividad se incrementó en años recientes según él (Ministerio de 

Comercio Exterior y Turismo, 2022), convirtiendo a Ica en el tercer departamento 

con mayor cantidad de viajantes nacionales y extranjeros debido a sus atractivos 

turísticos, de naturaleza paisajística (campiñas vitivinícolas), deporte de aventura 

(tubulares y sandboarding, cañón de los perdidos), de esparcimiento vacacional 

(playas), cultural (museos, ruta de los lagares, ruta de Pisco, festival de la 

vendimia, Huacachina, Señor de Luren). 
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Tabla 16:  
Estructura empresarial de la región Ica 2021. 

Nota: el 2019 se registraron 61 522 empresas, pero por la pandemia esta cifra decreció registrándose en 
las 2021 46 881 empresas. Se estima que por cada 100 personas 12 son dueñas de empresas formales. 

Tabla 17:  
Evolución del turismo en Ica periodo comprendido entre 2019 – 2021. 

Nota: El porcentaje de desempleo en Ica a pesar de la pandemia es inferior al de otras regiones del Perú. 
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ESTIMAR Y PROYECTAR AL 2052 EL TURISMO 

NACIONAL EN LA REGIÓN ICA 
 ESTIMAR Y PROYECTAR AL 2052 EL TURISMO 

INTERNACIONAL EN LA REGIÓN ICA 

Según datos del Ministerio de Comercio Exterior y 
Turismo arribaron en el año 2013 a la región Ica 
101158231 turistas nacionales, en el año 2018 llegaron 
128839115 turistas nacionales. 

Según datos del Ministerio de Comercio Exterior y 
Turismo arribaron en el año 2009 a la región Ica 
2139961 turistas extranjeros, en el año 2019 llegaron 
4371787 turistas extranjeros. 

Formula:  P(t)= P0 e
kt Formula:  P(t)= P0 e

kt 

Datos:  Datos:  

t (año 2013) = 0 P0 = 101158231 t (año 2009) = 0 P0 = 2139961 

t (año 2018) = 5 P(t) = P(5) = 850765 t (año 2019) = 10 P(t) = P(45) = 4371787 

  

Hallando la constante k: Hallando la constante k: 

P(t)= P0 e
kt P(t)= P0 e

kt 

P(5)= 711932 ek(5)  = 128839115 P(10)= 321332 ek(10)  = 4371787 

ek(5)= 128839115 ek(10)= 4371787 
          101158231           2139961 

ek(5)= 1.273 K     = ln 1.273 ek(10)= 2.042 K     = ln 2.042 

K(5) = ln 1.273                5 K(10) = ln 2.042                10 

K     = 0.0482 K     = 0.0713 

  

Hallando población 2052: Hallando población 2052: 

P(t)= P0 e
kt P(t)= P0 e

kt 

P(39)= 101158231 e0.0482t P(43)= 2139961 e0.0713t 

P(39)= 101158231 e0.0482(39) P(43)= 2139961 e0.0713(43) 

P(39)= 101158231 e1.8798 P(43)= 2139961 e3.053 

P(39)= 101158231 x (6.552) P(43)= 2139961 x (21.17) 

P(39)= 662788729.50 P(43)= 45302974.37 

TOTAL= 662 788 729 hab. TOTAL= 45 302 974 hab. 

 

 

 

Figura  22:  
Ofertas turísticas de la región Ica 2018. 

Tabla 18:  
Turismo estimado y proyectado de la región Ica en 30 años 2052 según formula Exponencial. 
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Equipamiento 

Son espacios enlazados al dominio público o privado, de acceso libre o 

restringido, cuya función es brindar servicios con instalaciones a la comunidad 

para satisfacer sus privaciones originadas por la vida urbana y apoyar el 

desarrollo de sus actividades basadas en dimensiones como ambiental, 

económica, social residencial y productiva, las que va más allá de las 

aspiraciones estéticas y funcionales que enmarcaron las acciones de la 

arquitectura y el urbanismo moderno, y como resultado convierte al ser humano 

en ciudadano. 

El distrito donde se ubica el proyecto cuenta con los equipamientos 

urbanos y edificatorios siguientes: 

 

 
 

Figura  23:  
Equipamiento urbano de vivienda del distrito de San Juan Bautista. 

Nota: los caseríos y centros poblados del distrito están considerados como residencias de mediana y baja 
densidad, cuyas viviendas en su mayoría no superan los dos pisos. Para acceder a ellas presentan una 
manera peculiar las que se ubican al borde del camino acceden directamente, mientras las viviendas del 
frente se ubican detrás de las acequias teniendo cada una que construir su puente para acceder al comino 
o vía. 
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Figura  24:  
Equipamiento urbano de servicios básicos del distrito de San Juan Bautista. 

Nota: El distrito cuenta con los servicios básicos, en lo concerniente al servicio del agua esta depende de 
la empresa municipal SEMAPAT la cual brinda el servicio 2 veces a la semana viéndose la población 
obligada a junta envasar el líquido en diferentes depósitos. El servicio de saneamiento solo se da en la 
capital del distrito y pueblos del sur del distrito ya que estos se conectan al alcantarillado de la ciudad de 
Ica colindante, el resto de centros poblados del norte por ubicarse en un camino a orilla de acequias es 
difícil que cuenten con el sistema de alcantarillado porque cada año hay que desarenar las acequias por 
ello cada vivienda cuenta con pozos sépticos o letrinas. 
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Figura  26:  
Equipamiento urbano de Otros Usos Servicios Comunales del distrito de San Juan Bautista. 

 

 

Figura  25:  
Equipamiento urbano de Otros Usos Administrativo del distrito de San Juan Bautista. 

Nota: Cuenta con un palacio municipal, y locales comunales que según la población mayormente se reúnen 
para ver las fiestas patronales y es donde funcionan los vasos de leche que por el momento están 
paralizados. 

Nota: Referente a los cementerios estos colapsaron con el terremoto de 2007, han sido reconstruidos, pero 
hace falta crear un nuevo cementerio. El club de madres ha dejado de servir por la pandemia. Cuenta con 
un baño publico antes de ingresar al cementerio. 
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Figura  27:  
Equipamiento urbano de Otros Usos Deportivos del distrito de San Juan Bautista. 

Nota: La mayoría de sus equipamientos para la práctica deportiva ubicados en cada uno de los centros 
poblados, están en buen estado. 

Figura  28  
Equipamiento urbano de Otros Usos Religiosos del distrito de San Juan Bautista. 

Nota: en lo cultural se resalta su fervor religioso por ello en cada uno de sus centros poblados existe una 
capilla en honor al santo patrono del pueblo. La cruz blanca de la esquina inferior derecha es de importancia 
espiritual por ser el penúltimo paradero de cualquier féretro que pase en dirección al cementerio. En cuanto 
a un valor preinca cuenta con muchas huacas, pero no estudiadas. 
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Figura  29:  
Equipamiento urbano de Otros Usos Educación del distrito de San Juan Bautista. 

Nota: Cada caserío cuenta con una escuela inicial y primaria, solo la capital distrital cuenta con los tres 
niveles de estudio organizados en la modalidad básico regular. 

Figura  30:  
Equipamiento urbano de Otros Usos Educación del distrito de San Juan Bautista. 

Nota: Cuenta con postas medicas en cada uno de sus centros poblados, la atención no es corrida solo 

hasta las 4:00 pm.  
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Figura  31:  
Equipamiento urbano de Otros Usos Industria del distrito de San Juan Bautista. 

Nota: Cuenta con bodegas vitivinícolas de prestigio y artesanales que producen cachina, pisco y vino. Pero 
también albergan a tres empresas agroexportadoras la más conocida Fruit. 

Figura  32:  
Equipamiento urbano de recreación Pública del distrito de San Juan Bautista. 

Nota: El distrito no cuenta con parques infantiles, solo la capital tiene una plaza de armas que congrega a 
los vecinos, pero la población de los centros poblados cuenta con plazas pequeñas construidas sobre las 
acequias en cuya losa de concreto han colocado dos a tres bancas ubicadas en zonas desoladas frente a 
su capilla a la que concurren en la fecha de sus fiestas patronales.              
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Uso de suelo 

En la jurisdicción de San Juan Bautista está ocupado de manera dispersa con 

una trama lineal en los centros poblados del norte y noreste pues mantienen 

como medio de trabajo la agricultura y en menor rubro la ganadería, es el área 

por donde la acequia la Quilloay que es su fuente de energía penetral al distrito 

bifurcándose en tres ramales ensanchando el valle cubierto de viñedos es por 

ello que han desarrollado la industria artesanal vitivinícola. Al noroeste se aprecia 

un paisaje desolado con dunas y médanos entre la más alta este cerro blanco. 

Los centros poblados del centro y sur muestran una distribución de agrupamiento 

concéntrico alrededor de su plaza principal obteniendo beneficios de contar con 

servicios públicos básicos e internet y cuentan con un comercio local. 

 

 

 

 

Figura  33:  
Uso del suelo del distrito de San Juan Bautista. 
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Morfología urbana 

La jurisdicción distrital de San Juan Bautista presenta un tejido urbano muy típico 

de Ica o de las ciudades costeras, observándose:  

Morfología Urbana Ortogonal o Reticular: 

 

Esta se puede observar en la parte sur del distrito 
que es limítrofe con el distrito de Ica, por tanto, 
replica las características de calles angostas y 
holgadas, rectas y perpendiculares, creando una 
forma de damero. El transito es fácil y rápido, 
aunque se complica cuando se hacen trayectos 
aviesos, por presentar calles con trazo diagonal. 

Morfología Urbana Lineal: 

 

Esta se aprecia en sus centros poblados de 
Camino de Reyes, Longar, Quilloay, el Carmen, el 
Olivo, cuyas tramas están configuradas a lo largo 
de los costados de las acequias y caminos, donde 
se diferencian un origen y un destino, y no 
configura un centro. 

Morfología Urbana Irregular: 

 

Esta forma se puede ver en la capital del distrito 
San juan Bautista, el Alto Callao, Yanquiza, cuyas 
calles pueden ser tanto estrechas como amplias, 
rectas como curvas, la circulación es compleja por 
no tener un trazo definido. 

 

 

Tabla 19:  
Morfología Urbana del Distrito de San Juan Bautista. 
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Sistema Viario 

El distrito de San Juan Bautista cuenta con una articulación vial interesante que 

le permite comunicarse con los distritos vecinos, la capital provincial y a través 

del panamericano sur accede a la red nacional de transporte, como podemos 

evidenciarlo en los siguientes gráficos. 

 

 

 

 

 

Figura  34:  
Esquema de la articulación vial del distrito de San Juan Bautista. 
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4.1.2. Condiciones bioclimáticas 

Tipos de Clima 

Clima: según (Senamhi, 2022), el departamento de Ica presenta dos zonas bien 

diferenciadas, pero con disimilitud climática que durante el año varía entre 15°C 

a 28°C caracterizada por:  

ZONA CLIMA ZONA COSTERA ZONA YUNGA 

Tipo  Desértico o árido  Subtropical seco semiárido 

Influencia  corriente de Humboldt Cursos fluviales 

Características  densa humedad en la zona litoral Escaza humedad atmosférica 

Precipitaciones  lluvias irregulares Escaza precipitaciones 

Paisaje  

desértico semiárido 

  

 
ESTACIONES VERANO INVIERNO 

Característica Calurosos, áridos, nublados Cómodos, secos, despejados 

Temperatura Diaria 28°C 27°C 

Temperatura 20°C a 28°C 12°C a 23°C 

Mes Cálido Febrero Julio 

Temperatura 33°C máxima 9.8°C mínima 

Duración Meses 21 diciembre a 21 de marzo 21 junio a 23 septiembre 

   

TEMPORADA TEMPLADA OTOÑO FRESCA PRIMAVERA 

Meses  Marzo a junio Junio a septiembre 

Temperatura  27°c diaria 24°c diaria 

Duración  3.3 meses 3.3 meses 

 

Tabla 20:  
Características climáticas de Ica. 

Figura  35:  
Promedio de temperatura anual en Ica. 
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Viento 

Según (Ica - Perú, 2022), los vientos en Ica son estables durante el año, 

pero están sujetos a cambios durante el día por la diferencia de presión 

atmosférica vientos frescos provenientes del mar que al ponerse en contacto con 

el aire del desierto que está caliente genera lo que conocemos como paracas. 

 ÉPOCA VENTOSA ÉPOCA DE CALMA 

Duración 6.8 meses 5.2 meses, 

Entre meses  23 de julio al 18 de febrero 18 de febrero al 23 de julio 

velocidad 13.5 k/h 12.7 k/h 

Mes ventoso Octubre Mayo 

 14.4 k/h 12.7 k/h 

Dirección  
De oeste a sudoeste, pero debido al relieve plano y algunas elevaciones 
morfológicas pueden cambiar la dirección. En la noche se invierte la dirección de 
los vientos. 

 
VIENTO PARACAS 

Toponimia  lluvia de arena 

Originados  Por el choque de los vientos alisos del sur que se calientan sobre el desierto (zona 
de baja presión) con los vientos fresco o brisa marina del océano (zona de alta 
presión). 

Época agosto a octubre 

Dirección Sur-oeste a nor-este 

velocidad 50 o 60 km/h, máxima registrado 90 km/h 

Crea  Dunas, médanos.  

Afecta  El transporte terrestre, aéreo, el comercio, turismo y la salud humana. 

 

Tabla 21:  
Características del sistema de corrientes de aire de Ica. 

Figura  36:  
Gráfico sobre la dirección y velocidad de los vientos en Ica. 
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Según (meteogram.es, 2022), Ica es uno de los departamentos que goza de 

energía fotovoltaica la mayor parte del año, la cual presenta las siguientes 

características: 

 ZONA COSTERA ZONA YUNGA 

Tipificación del clima Desértico marino - Semicálido Desértico - Semicálido.      

Terreno Seco árido  Seco  

Humedad  Relativa alta 4 (Más de 70%) Relativa baja 3 (50% a 70%) 

Temperatura 
18° a 19°C 24°C promedio anual sin cambio 

térmico invernal definido o 
brusco. 

Promedio anual de energía 5 a 5.5 KW h/m2 5 a 7 Kw. h/m2 

Promedio horas de sol 6 7 

Diferencia térmica día - noche Dia 30.1°C e / noche 10.1°C Dia 30.1°C e / noche 20°C 

Duración del día  
Más corto 21 de junio 11:18 min 
de luz  

Más largo 21 de diciembre 12:58 
min de luz 

Salida del sol  
Temprana 21 de noviembre 
05:24 am 

Tardía 9 de julio 06:28 am 

Puesta de sol  Temprana 31 de mayo 17:41 pm Tardía 21 de enero 18:38 pm 

Horas de sol  Al año 3410.47 h anuales Promedio al mes 111.96 h al mes 

 

 

 

Tabla 22:  
Característica de la incidencia solar en la ciudad de Ica. 

Figura  37:  
Gráficos del asoleamiento en Ica. 
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Sismología 

Según (Ingemmet, 2019), el origen sísmico de la ciudad de Ica está dado por el 

proceso de deslizamiento de la Placa de Nasca por debajo de la Placa 

Sudamericana, colisión que se produce en la fosa central y meridional del Perú, 

y genera la elevación del tablazo de Ica y de la dorsal de Nasca que es una 

nueva cordillera que está en elevación, pero debajo del mar en unos miles de 

años podrá ser visible en la superficie cambiando el paisaje costero de Ica, 

también puede activar o crear fallas geológicas en la placa sudamericana. 

El estudio geológico de este fenómeno está plasmado en el mapa de 

zonificación sísmica del Perú, que nos habla de la capacidad portante y admisible 

del suelo correspondiéndole a Ica la zona 4 (son suelos flexibles de arena suelta 

por debajo grava), por ello Ica es un territorio altamente sísmico que en muchas 

ocasiones ha afectado con terremotos a la ciudad, la agresividad de estos se 

debe a la profundidad donde se producen si es de 30 km bajo tierra puede según 

la consistencia del suelo ser muy destructivo o calamitoso y el suelo se comporta 

como un líquido fenómeno conocido como licuefacción. 

 

Figura  38:  
Gráficos de los componentes geológicos sísmicos  
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Cursos de agua  

El (Ministerio de Agricultura y Riego, 2018), a través de la Autoridad Nacional del 

Agua (ANA) y la Administración Local de Agua (ALA) mediante Resolución 

Jefatural N° 330-2011-ANA aseguran el uso razonable del agua de los acuíferos 

de Ica, Pampa de Villacurí, declarados como ‘zona de veda’ según la Resolución 

Jefatural N° 330-2011-ANA, realizando el monitoreo, control y supervisión 

permanente, porque está en riesgo de escasez de agua la región, por la sobre 

explotación de este recurso vital que le costó al rio Ica, miles de años filtrar al 

subsuelo, agua blanda que la población vino usando  para su consumo, hoy 

después de estos beneficios en convivencia pacífica, se trae agua a Ica mediante 

galerías filtrantes del distrito de San José de los Molinos último recurso hídrico 

de Ica, por ello veamos las características del rio para el valle y la población. 

 

 

 

Figura  39:  
Mapa sísmico de Ica y mapa de capacidad portante del suelo de Ica. 
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EL RIO ICA 

Régimen  Irregular  

Longitud 220 km  

Dirección del rio 
Al nacer tiene dirección este oeste hasta llegar a los Molinos donde gira a la 
derecha y toma dirección norte sur paralela a la costa hasta su 
desembocadura al océano. 

cuenca 8300 km2 durante los meses de verano o estío 

Nacimiento  
En la parte central de la meseta de Castrovirreyna específicamente en la 
Laguna de Parinacochas 4500 msnm 

Nombres que adopta  Tambo Santiago en su naciente hasta llegas a los Molinos. 

Desembocadura  
Al océano pacifico, debido a la agroexportación hace 20 años que el rio no 
entrega un caudal mínimo al mar.  

Nivel freático 
Los acuíferos del rio Ica están padeciendo de estrés hídrico descendiendo a 
un ritmo de 1.4 m por año. 

Beneficio  
Ha hecho posible la supervivencia del hombre en el valle condicionando su 
bienestar en el desarrollo de la agricultura.  

Desventaja  

Debido al fenómeno del niño el caudal del rio se incrementa causando 
inundaciones de los pueblos asentados en sus márgenes.  
Sus aguas desde épocas pre incas incentivaron la agricultura responsable, 
pero hoy con el boom agroexportador se está viviendo el abandono agrícola 
de los pequeños agricultores y estrés hídrico de los campos de cultivo. 

 

 

 

Tabla 23:  
Descripción geográfica y sus características del rio Ica. 

Figura  40:  
EL rio Ica situación actual de sus cuencas y sistemas de agua. 
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4.2. PROGRAMA ARQUITECTONICO 

4.2.1. Aspectos cualitativos 

En base a lo referido por (Solano Meneses, 2016) La arquitectura simbólica 

desde su creación cultural e ideológica es transversal al que hacer humano 

cargado de experiencia y producción, aspectos que conducen cada acción en su 

vida, estas acciones dan origen a la historia, que debe ser interpretada en su 

importancia social contextual que a través de la investigación arrojaría una base 

de datos flexibles y sensibles al contexto, ambiente o sitio de intervención y se 

extiende a la interacción entre usuario y arquitecto. Basándonos en lo expresado 

por Solano, debemos priorizar las funciones y que haceres de los protagonistas 

del proyecto como: Los usuarios: estos demandaran ambientes donde pueden 

desarrollar sus objetivos o metas de trabajo basados en edad, genero, 

ocupación, intereses personales como el ocio, por tanto, demandan 

requerimientos espaciales que cumplan con dar confort emocional durante su 

estadía.  

También contemplamos las necesidades de los trabajadores, del personal 

administrativo, cuyas funciones requieren de espacios que cumpla con buena 

orientación y ventilación de sus oficinas, o espacios laborales, que tengan una 

continuidad espacial y visual que les permita disfrutar de un paisaje campestre, 

ambientes que puedan tener usos múltiples como para reuniones ejecutivas, 

capacitaciones, ceremonias de diversos indoles. En pocas palabras tener en 

cuenta que las necesidades de nuestros usuarios están íntimamente 

relacionadas con las características bioclimáticas las cuales podemos mitigarlas 

usando a su favor la iluminación natural, el viento, el asoleamiento a través de 

elementos arquitectónicos, otros puntos no menos importantes son los tipos de 

mobiliarios que complementaran los ambientes y permitan una buena circulación 

interna y externa para sus actividades personales. 
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4.2.1.1. Tipos de usuarios y necesidades 

CARACTERIZACIÓN Y NECESIDADES DE USUARIOS 
ZONAS NECESIDAD ACTIVIDAD USUARIOS AMBIENTES ARQUITECTÓNICOS 

|Z
O

N
A

 D
E

 A
C

C
E

S
O

 

P
A

R
Q

U
E

 D
E

 

IN
G

R
E

S
O

 

ganar beneficios ambientales, y fomentar la 
recreación y esparcimiento de los visitantes  

Descansar, disfrutar, recrear el 
cuerpo y mente. 

Publico, local nacional y 
extranjero 

Atrio o Plaza o bulevar antes de 
ingreso 

G
U

A
R

D
IA

N
IA

 

Hall, recepción, información de los servicios y 
sus costos 

Control  Guardian  Portería 

C
IR

C
U

L
A

C
IÓ

N
 

Circulación de carga y descarga de productos 
y también de pasajeros 

Permitir el desplazamiento de los 
visitantes y de los vehículos en que 
estos lleguen. 

Visitantes locales, nacionales, 
extranjeros y personal de servicio. 

Caminos agrícolas 

Circulación vehicular 

Circulación juegos 

Circulación stand 

Circulación bodega artesanal 

Circulación espejos de agua 

Rampas  

Circulación de talleres 

Circulación administración  

Circulación administración / 
hospedaje 

E
S

T
A

C
IO

N
A

M
IE

N
T

O
S

 

Poner a recaudo los vehículos de los 
visitantes 

Estacionar  Visitantes  

Estacionamientos visitantes 

Estacionamiento hospedaje 

Estacionamiento bodega  

Z
O

N
A

 

D
E

 
R

E
C

R
E

C
IÓ

N
 

Á
R

E
A

S
 

V
E

R
D

E
S

 Ponen en contacto al visitante y usuario con la 
naturaleza domesticada para 

Distraer, entretener, divertir, recrear 
mente y emociones 

Jardinero  

Parque de ingreso 

Estacionamiento  

Stand 
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Espejo de agua 

Talleres 

Administración  

Hospedaje 

Bodega semi industrial 

Ingreso a bodega 
R

E
C

R
E

A
C

IÓ
N

 

P
A

S
IV

A
 

Observar diversos eventos Presentar espectáculos teatrales   Anfiteatro 

R
E

C
R

E
A

C
IÓ

N
 

A
C

T
IV

A
 

Incentivar la motricidad de los visitantes para 
dejar la vida sedentaria 

Realizar ejercicios físicos  Visitantes y usuarios Parque lúdico infantil y juvenil 

Z
O

N
A

 A
D

M
IN

IS
T

R
A

T
IV

A
 S
E

R
V

IC
IO

S
 Recibir e informar al usuario Atender u orientar Recepcionista Recepción 

Circular Caminar Público Hall 

Circulación vertical Subir y bajar Publico Sala de Espera 

Esperar turno de atención Esperar Público SS.HH. féminas  

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Público SS.HH. varones 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Público SS.HH. Discapacitado 

O
F

IC
IN

A
S

 A
D

M
IN

IS
T

R
A

T
IV

A
S

 

Gerencia Gerenciar Gerente Gerencia 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Gerente SS.HH. Gerencia 

Administración Administrar Administrador Administración 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Gerente SS.HH. Administrador 

Organizar Asistir Secretaria Secretaria 

Organizar archivos Archivar Secretaria Área de archivo 

Preparar refrigerio Cocinar Empleado administrativo Kitchenette 

Contabilización Contabilizar Contador Contabilidad y Finanzas 

Estrategias de ventas Planificar  Mercadólogo  Marketing  

Proyectar la imagen de la empresa Relacionar Comunicador social Relaciones publicas 

Asistencia Social Asistir Psicólogo laboral Recursos Humanos 

Vigilar la calidad y cantidad Velar  Licenciado en negocios Producción 

Intercambiar bienes y servicios Intercambiar  Licenciado en negocios Comercio  

Coordinar Reunirse Empleado administrativo Sala de reuniones 

Trabajar en equipo Repartir tareas Empleado administrativo Sala de socialización laboral 

Recreación pasiva Recrear Clientes  Terraza 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Clientes  SS.HH. Mujeres 
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Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Clientes  SS.HH. hombres 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Clientes  SS.HH. Discapacitado 

Vigilancia visual  Proyectar audio y videos Empleado administrativo Sala de audio y video 

Asear ambientes Guardar Empleado de servicio Acopio de Limpieza 

Almacenar insumos Guardar Empleado de servicio Acopio de Equipos 
Z

O
N

A
 D

E
 H

O
S

P
E

D
A

J
E

 

S
E

R
V

IC
IO

S
 

Estacionar autos Aparcar Público Estacionamiento 

Recibir e informar al usuario Atender u orientar Recepcionista Recepción 

Esperar turno de atención Esperar Público Sala de espera 

servir comidas Comer Público Comedor  

Preparar alimentos Guisar  Empleado de servicio Cocina  

Almacén de alimentos Almacenar Empleado de servicio Despensa 

Armario  Almacenar Empleado de servicio Almacén de ropa de cama 

Asear la ropa de cama Lavar y secar ropa Personal de servicio Lavandería y tendal 

Baño recreativo Nadar Público Piscina  

Baño de vapor higiénico y terapéutico Bienestar para el cuerpo  Público Sauna 

Ponerse el uniforme Cambiar de ropa Empleado de servicio Vestuario de servicio 

descanso descansar Empleado de servicio Sala de servicio 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Público SS.HH. Damas 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Público SS.HH.  Varones 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Público Discapacitado 

Asear ambientes Guardar Empleado de servicio Acopio de Limpieza 

H
A

B
IT

A
C

IO
N

E
S

 Descanso Descansar Público Habitaciones dobles 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Público Baños + vestidores 

Descanso Descansar Público Habitaciones Simples 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Público Baños + vestidores 

Descanso Descansar Público Habitaciones suites  

Evacuar, excretar  Necesidades fisiológicas Público Baños + vestidores 

Z
. 

C
O

M
P

L
E

M
E

N
T

A
R

IA
 

S
A

L
Ó

N
 D

E
 U

S
O

 

M
Ú

L
T

IP
L

E
 

S
U

M
 Circular Caminar Público Atrio 

Usos múltiples Usos múltiples Público Salón de Usos Múltiples 

Activar máquinas  Prender, manipular Empleado técnico Cuarto de audio y video 

Deposito Depositar Empleado técnico Acopio de equipos 

S
E

R
V

IC
IO

S
 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Público SS.HH. Varones 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Público SS.HH. Damas 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Público SS.HH. Discapacitado 

Aseo de ambientes Almacenar Empleado de servicio Acopio de Limpieza 

Organizar material Almacenar Empleado de servicio Acopio de materiales  

R
E

S
T

A
U

R

A
N

T
E

   Recibir e informar al usuario Atender u orientar Recepcionista Recepción 

Esperar turno de atención Esperar Público Sala de espera 

C
O

M

E
D

O
R

 

Ofrecer platos típicos Vender alimentos guisados Público Patio de comida  
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establecer contactos y relaciones Beber y merendar Público - baristas Cafetería 

C
O

C
IN

A
 

Preparar alimentos Guisar  Empleado de servicio Cocina  

S
E

R
V

IC
IO

S
 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Público SS.HH. Varones 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Público SS.HH. Damas 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Público SS.HH. Discapacitado 

Asear ambientes Guardar Personal de servicio Acopio de Limpieza 

Ponerse el uniforme Cambiar de ropa Personal de servicio Vestuario de servicio 

Realizar actividades laborales Trabajar  Personal de servicio Sala de servicio 

Asear ambientes Guardar Personal de servicio Acopio de Limpieza 

S
A

L
A

 D
E

 

D
E

G
U

S
T

A
C

IÓ
N

 

B
A

R
R

A
 Mostrar y probar licores Libar  Barman, público  Barra  

Almacén de licor almacenar Empleado de servicio Cava 

Servir licor Organizar  Maitre  Patio de bar 

Presentación artística Comunicar Público Escenario  

Activar máquinas  Prender, manipular Empleado técnico Cuarto de audio y video 

S
E

R
V

IC
IO

S
 

Limpieza Limpiar Empleado de servicio Acopio de Limpieza 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Público SS.HH. Varones 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Público SS.HH. Damas 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Público SS.HH. Discapacitado 

T
A

L
L

E
R

E
S

 

T
A

L
L

E
R

E
S

 

Producir en serie objetos que representen la 
cultura local.  

elaboración de vasijas u otros 
objetos de barro cocido. 

Público Taller de Alfarería y Escultura 

crear cuadros pictóricos que representen la 
tradición vinícola de Ica. 

Elaborar cuadros pictóricos donde 
se observe la actividad vitivinícola. 

Público Taller de Pintura (Bodegones) 

mantener viva la expresión artística de Ica a 
través del baile.   

deleitar a través de la danza, la 
expresión corporal, el movimiento y 
el baile a los visitantes. 

Público Taller de Baile 

Demostrar la destreza de tejer con fibras de 
origen vegetal. 

Crear objetos utilitarios. Público Taller de Cestería  

Incentivar la creatividad a través del diseño de 
botellas. 

Crear botellas para embotellar la 
producción vinícola. 

Público Taller de diseño de botellas 

Z
O

N
A

 
D

E
 

P
R

O
D

U
C

C
IÓ

N
 Á
R

E
A

 

A
G

R
IC

O
L

A
 

12 posas para cultivar y cosechar la vid 
Sembrar, podar, raleo, abonar, 
cultivar riego, cosechar  

Obreros Viñedos  

Almacenar  Acumular y seleccionar Obreros Almacén de herramientas 

Acumular  Acopiar urea, y compus Obreros  Área de fertilizantes 

B
O

D
E

G
A

 

V
IT

IV
IN

IC
O

L
A

 Relación entre espacios  Interactuar armónicamente Público Plaza central  

Recibir uva y despedir pisco Embarcar y desembarcar  Empleado de servicio Patio de carga y descarga 

Almacenar  Acumular y seleccionar Empleado de servicio Acopio 

Pisar la uva  Pisar y prensar  Empleado de servicio Lagar 
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Proceso de oxidación incompleta Transformación química Empleado de servicio Sala de fermentación  

Separar sustancias Hervir y condensar Empleado de servicio Sala de destilado 

Proceso de envejecer y madurar Aromatizar  Empleado de servicio Sala de crianza 

sensación de comodidad Brindar bienestar Empleado de servicio Sala higrotérmica 

guardar materias y materiales Guardar y custodiar   Empleado de servicio Almacén de insumos 

Registrar los cambios químicos Analizar el aguardiente Empleado de servicio Laboratorio 

guardar materias y materiales Guardar y custodiar   Empleado de servicio Almacén botellas y corchos 

Guardar el pisco en botellas Introducir  Empleado de servicio Sala de envasado 

Poner nombre al producto Etiquetar botellas y cajas Empleado de servicio Sala de etiquetado 

proteger el producto en una caja Empaquetar  Empleado de servicio Sala de embalaje  

S
E

R
V

IC
IO

S
 

Asear ambientes Guardar Empleado de servicio Acopio de Limpieza 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Empleado de servicio SS.HH. Varones 

Evacuar y excretar Necesidades fisiológicas Empleado de servicio SS.HH. Damas 

Cuidar de la salud Restaurar la salud Enfermera - enfermo Enfermería  

Z
O

N
A

 D
E

 S
E

R
V

IC
IO

S
 G

E
N

E
R

A
L

E
S

 

S
A

L
A

S
 E

L
É

C
T

R
IC

A
S

 

Administrar el suministro de energía de baja y 
media tensión, para alimentar una variada 
gama de equipos que componen sistemas 
eléctricos y electrónicos en operaciones 
industriales. 

integrar, concentrar, controlar y 
administrar el suministro de energía 
de baja y media tensión. 

 Obreros Cuarto de tableros 

Garantizar la seguridad de las personas y del 
sistema eléctrico. 

albergar equipos de maniobra, 
protección, transformación, para 
transferir la energía a cada zona 
concebida. 

 Obreros Cuarto para subestación 

Un grupo electrógeno es un motor y un 
alternador que se puede usar cono fuente 
principal o auxiliar de energía cuando la 
eléctrica falle. 

Convertir la capacidad calorífica en 
energía mecánica y luego en 
energía eléctrica.  

 Obreros Cuarto grupo electrógeno 

A
L

M
A

C
E

N
 

G
E

N
E

R
A

L
 Almacenar  Reparación de maquinarias Obreros Maestranza   

Acumular  Acopiar urea, y composta Obreros  Almacén de insumos 

Almacenar  Acumular y seleccionar Obreros Almacén de herramientas  

Mantener el orden limpieza de cada zona 
concebida. 

Depositar, reciclar la basura 
orgánica e inorgánica. 

Obreros Almacén de residuo  

C
A

R
G

A
 Y

 

D
E

S
C

A
R

G
A

 

Embarque y desembarque de insumos o de 
residuos y también para el traslado de 
pasajeros. 

 Realizar maniobras con el vehículo 
para transportar  

 Conductores y copilotos Patio de maniobra 
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4.2.2. Aspectos cuantitativos 

El arquitecto (Morales Barrientos, 2018), en su conferencia nos dice que la 

arquitectura hoy día no obedece a la interpretación histórica social y emocional 

sino a un mercado donde la oferta y la demanda es lo principal, un ejemplo a 

cuantos usuarios beneficiara un proyecto dividiéndolos por: 

Tabla 24:  
Descripción de clasificación de interés del usuario 

 
Demanda 

- Promotores 

- Beneficiarios 

Actividad 
- Producción 

- Prestadores de servicio 

Procedencia 
- Foráneos 

- Locales 

Fuente: https://www.youtube.com/watch?v=BomcQhwGrEE  

Hay que conocer la competencia directa del entorno al terreno elegido y 

que características presenta en lo socio económico, ambiental, geomorfológico, 

normativas, planes de desarrollo versus la realidad local y visión del país sobre 

el proyecto, con el fin de prever el impacto y el desarrollo del lugar observando 

su radio de influencia. 

Estas cifras deben ser interpretadas y analizadas para proyectar el 

programa arquitectónico teniendo en cuenta un aforo (cantidad de personas con 

condición de permanencia y de visitantes) como también qué ambientes con 

mobiliarios se debe de contemplar y los servicios básicos de agua, electricidad y 

otros tangibles e intangibles que deben de basarse en la dimensión del proyecto 

dando sostenibilidad y sustentabilidad de la vida útil del proyecto con el estudio 

de factibilidad. 

Según el blog de (Schüler, 2020), El Público objetivo o target es una 

sección de estadística demográfica, socioeconómica y comportamental de un 

grupo humano al cual se va a ofrecer un producto o servicio, por tanto, debemos 

posar nuestra mirada en los posibles consumidores a quienes dirigiremos 

nuestras acciones de Marketing y Ventas. Para lograrlo debemos indagar y 

obtener información de las características de estas personas en su participación 

en el mercado que es cambiante en el tiempo; para ello hay que deslizar 

https://www.youtube.com/watch?v=BomcQhwGrEE
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estrategias para conocer las razones o factores de por qué habrá personas que 

consuman nuestro producto o servicio generando un perfil del futuro cliente. 

Esto conlleva a realizar un perfil psicológico del consumidor, basándonos en un 

estudio directo a los usuarios objetivos, donde obtengamos información que nos 

den una perspectiva de la oferta y del consumidor o usuario como: edad, empleo; 

hábitos personales, decepciones, retos, creencias, hobbies, costumbres, quién 

los influencia y pesar de realizar todo este análisis, quedará un público 

insatisfecho el cual depende de las circunstancias personales económicas y 

sociales que con el tiempo les permitan acceder y formar parte de nuestros 

consumidores. 

Por lo expuesto por (Schüler, 2020), en nuestro proyecto tenemos como 

público objetivo al turista, y como ofertante a los vinícolas teniendo vínculo entre 

ellos el producto vitivinícola, según estadística manejada por el Ministerio de 

Comercio Exterior y Turismo, es importante determinar el público objetivo que se 

involucrara y beneficiara con el estudio; conociendo el tamaño, evolución, 

conducta social, presentación socioeconómica y su demografía, dichos datos 

resultara beneficioso para conocer el dimensionamiento de la demanda y 

plasmarlo atreves de un proyecto arquitectónico.  

Se analizará información del usuario que participará tanto directamente e 

indirectamente con el proyecto y se categorizará en turismo, producción y 

servicios complementarios. Determinando al turista como actor principal dado 

que recibirá los servicios que habrá en el proyecto. 
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Se analizará los datos estadísticos de la provincia de Ica teniendo en cuenta la 

importancia de su jerarquía urbana con sus cifras poblacionales que según 

(Sistema Nacional de Estándares de Urbanismo - SISNE, 2011), coloca a Ica 

como ciudad mayor principal por sus datos poblaciones. 

 

Nota: Este cuadro de datos nos muestra la categoría que tiene la ciudad y también su importancia donde lo 

posiciona en una ciudad con un crecimiento poblacional a futuro 

Fuente: SISNE 2011 

 

Características del publico objetico 

Figura  411:  
Determinación del Publico del Complejo Turístico Integral Vitivinícola 

Figura 42:  
Posicionamiento de la provincia de Ica según el rango de conglomerado proyectado al 2025. 
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Es el público potencial que se beneficiará con el servicio y aprovechará al máximo las instalaciones del proyecto, 

se estudiará su rasgo social, nivel socio económico, geografía, y equipamiento que garantizará su confort y cubrirá 

parcialmente el déficit actual. 
TURISTA
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Según el reporte turístico anual de Mincetur (2018), clasifica a la 

región de Ica como una de las principales emisoras turísticas 

ocupando el (25,20%); asimismo, resalta que los viajes fueron 

dentro de su propia región y fueron netamente en la ciudad de Ica, 

Chincha, Pisco y Nazca. 

Figura  24: 
Dato estadístico de posicionamiento turístico. 

Fuente: Movimiento turístico anual - Mincetur (2018) 

De tal manera, diserta el mismo reporte turístico que la provincia más visitada fue la ciudad de Ica obteniendo un 56.1% por encima de 

Chincha que siendo también una provincia que apunta su turismo al sector vitivinícola. 

Tabla 25: 
Provincias más Visitadas. 

Fuente: Movimiento turístico anual - Mincetur (2018) 

Con los datos estadístico se demuestra que existe una alta demanda de ingresos del turista hacia la provincia de Ica; asegurando la 
viabilidad del proyecto. 

0 10 20 30 40 50 60

ICA

CHINCHA

PISCO

NASCA

PALPA

ICA CHINCHA PISCO NASCA PALPA

Serie 1 56.1 18.6 14.6 9.6 1.1
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Según PERTUR (2018), emitio datos estadisticos de intervencion en los años 2014 al 2018 donde muestra el arribo de turistas 

nacionales como tambien internacionales a los hospedajes de Ica, teniendo como resultado un mayor porcentaje de turistas nacionales 

mientras la provincia de Palpa es de menor nivel de arribos. 

C
IF

R
A

S
 E

S
T

A
D

ÍS
T

IC
A

S
 

T
U

R
IS

M
O

 P
R

O
V

IN
C

IA
L

 

Tabla 26: 
Cifras de arribos a las provinciales 2018. 

 
Fuente: Plan de Estrategias Regionales de Turismo - Pertur 2018 

Figura 44: 
Cifras de arribos a la provincia de Ica. 

 

 
 
 

 
 
 
Fuente: Informe de estadísticas de turismo - Mincetur 20171 

Como se aprecia en las cifras que el turista más 

dominante que arriba a la provincia de Ica es el 

Nacional, con ese dato preferencial se llevara a cabo 

las fórmulas correspondientes para ver el 

dimensionamiento del proyecto.  

PALPA

NASCA

CHINCHA

PISCO

ICA

PALPA NASCA CHINCHA PISCO ICA

INTERNACIONAL 219 65982 5000 97886 87488

NACIONAL 14013 186161 236496 284684 607509
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PROYECCIÓN DE CANTIDAD DE TURISTAS A 20 AÑOS 

Se calculará la tasa de crecimiento de los turistas nacionales utilizando la información brindada por MINCETUR 2018. 

Formula Geométrica para el cálculo del público objetivo futuro 

     Tc= 607 509 1/20 -1 = 3.50 % 
    307 450 

     Publico Futuro 2038 = 607 509 x (1+3.5) (2038-2018) = 1 200 414 Turistas 
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Según el Informe del perfil del turista interno de Ica (2017); emite las características socio demográficas del turista nacional que arribo a 

la provincia diserta que las cifras consumidoras es un mayor porcentaje de mujeres, además la edad promedio de visitantes es de 44 

años y finalmente el turista nacional más frecuente reside en lima y el mismo iqueño. 

Figura 45: 
Características Socio demográficas. 

Fuente: Perfil del turista interno que visita Ica – Mincetur 2017 
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Asimismo, según Pertur (2019), detalla el nivel económico A – B como dominantes; sin embargo, el sector C se encuentra 

por un margen mínimo dando asentado la justificación de envergadura de la categoría de la edificación a proyectar en 

el complejo turístico. 
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Tabla 27: 
Nivel Socioeconómico de turistas que arriban a Ica. 

 
 
Fuente: Plan de Estrategias Regionales de Turismo (2019) – Pertur Ica 
 

Según Promperú (2018) el perfil de turista nacional que visita la región Ica durante los últimos años, es de buscar espacios que involucren 

la naturaleza y el paisajismo de la zona sobre todo en zonas rurales y además en su mayoría involucran a la familia buscando con ello 

una estadía promedio de 3 noches, asimismo el nivel socioeconómico es A y B (Ver Anexo 1). Con esa información detallada del turista 

se justifica el proyecto arquitectónico y la categoría que sería la edificación. 
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Se determinará en qué situación actual esta los recintos de 

hospedaje en la región de Ica tanto en información cuantitativa 

como normativa ya que con esa información se llevará acabo el 

nivel de proyecto que servirá para mitigar demanda. 

Según el informe turistico de accion PERTUR (2019), hizo el analisis 

estadistico de los equipamientos dando el resultado que Ica tiene 351 

establecimiento de Hospedaje; pero lamentablemente el 74,63% se 

encuentran no categorizados. 
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Figura 46: 
Establecimientos de hospedaje en la provincia de Ica 2019. 

 

 
Fuente: Plan de Estrategias Regionales de Turismo (2019) – Pertur Ica 
 

 

 

Tabla 28: 
Indicador de turistas por establecimientos de hospedaje. 
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PRODUCCIÓN 
VITIVINÍCOLA 

Para determinar la proporción de turistas que van hacia las bodegas, se analizó la investigación de Briseño 

Bernedo A. (2018) que publica las siguientes cifras de los centros turísticos. 

Tabla 29: 

Cifras diarias de visitantes por bodegas y tiempo de tour. 

 
Nota:  Ejecutando el promedio de las visitas demostradas se obtiene el resultado de 130 turistas al día y el promedio del tiempo del tour es de 55 minutos. 

 
Tabla 250: 

Cifras de turistas por día en las bodegas vitivinícolas. 

 

 

 

 

Nota:  No todos los tours tendrán el número máximo de personas permitidas y que la afluencia varía según la fecha y temporada del año. 

Según datos de Mincetur (2018), se halló que son 607 509 turistas que visitan Ica los cuales, sólo el 30.3% (184 075 turistas) tienen interés 

en visitar las bodegas vitivinícolas, dato citado por Mincetur (2020) del informe de nivel de satisfacción. 

Tabla 261: 
Turistas por semanas en las bodegas vitivinícolas. 

 
 
 
 
 
 

Nota:  El flujo de turistas varia por temporadas. 
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AFORO 
Para determinar el flujo de turistas que habrá en el proyecto se consideró que son 8 bodegas de la ruta de la 

Pisa de Uva entonces: 

Figura 47: 

Cifras de turistas que llegaran al proyecto del Complejo Turístico integral Vitivinícola. 

 
 

Nota: El aforo del visitante en el proyecto por semanas 

Fuente: https://www.facebook.com/profile/100069416010490/search/?q=bodegas 

Justificación del proyecto 
 

Al demostrar la información total del análisis de la investigación se determina que existe una demanda de turistas que va en crecimiento 

en busca de centros turísticos relacionado al sector vitivinícola, por ello es importante tener un espacio considerado para la visita del 

proyecto. 
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ENVERGADURA DEL 
PROYECTO 

Es importante conocer la cantidad de los equipamientos 

vitivinícolas que según la entrevista (Ver anexo 2), emite el 

dato siguiente:  

 

 

 

 

 

Nota: Bodega Artesanal 

Fuente: https://www.tambodetacama.com/pages/copia-

de-nuestros-tours  

Tabla 272: 

Datos numéricos de las bodegas Vitivinícolas. 

 
 

 

 

 

 
 

Nota:  Las bodegas industriales son Tacama, Vista Alegre y el Caravedo 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Nota: Bodega Industrial 

Fuente: 
https://patrimoniomundial.cultura.pe/sites/default/fi
les/li/pdf/9.%20Bodegas%20de%20pisco%20-
%20Esp_compressed.pdf;  

Entrevista al gerente de Tacama Jose Olaechea (2021) diserto que el negocio de una 

bodega industria tuvo resultados positivos en produccion tanto en exportacion como el 

manejo interno de ventas porque aun en epocas de la pandemia no tuvieron perdidas y uno 

de sus mayores clientes es el mercado norteamericano; asimismo, expone que la 

produccion de uva ha crecido en los ultimos meses poque el suelo de Ica es una tierra rica 

en calcio y eso permite que la uva sera dulce y se elabore los mejores vinos y piscos del 

mercado. finalemente dice el entrevistado que la demanda del pisco esta en crecimiento 

en los ultimos 8 años por ello su exigencia en calidad y tambien en impulsar su turismo 

atraves del enoturista. 

Por ende, de acuerdo a las fuentes y a los datos estaditicos se contempra el dimensionamiento que tiene el proyecto especificamente en 

la bodega que seria de categoria industrial por sus cualidades de produccion y espacio requeridos para los volumenes del producto. 

Sabiendo el nivel del proyecto es importante determinar los equipamientos que se involucraran y asi obtener una dimension proximada del 

espacio requerido por ello  (Ver Anexo 3). 
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Cabe mencionar que según el RNE – A.060 en el art 26 indica que si un 

establecimiento industria tiene más de 1000 m2 de área techada es necesario 

disponer con accesibilidad para el discapacitado. 

Para la sustentabilidad de la envergadura tuvimos que recurrir a las 

normas del RNE con el fin de dimensionar los ambientes del proyecto, pero 

previo acto realizamos entrevistas a personas conocedoras del tema como el 

gerente de economía Gore-Ica, nos dijeron que debido  al boom exportador del 

pisco y el problema de denominación de origen se requiere hacer respetar la 

Resolución Ministerial N° 073-2011- del (Ministerio de Comercio Exterior y 

Turismo, 2011), MINCETUR/DM PLAN NACIONAL DE CALIDAD TURÍSTICA – 

CALTUR  (ver anexo 3), a la que aspiran  los productores artesanales quienes 

deben de cumplir con el Manual de Buenas Prácticas para Bodegas de Pisco, 

Vino y otros Licores, que exige dar servicio básicos de calidad y de más servicios 

de telecomunicaciones, integrarse a la ruta del pisco o de los lagares, reducir las 

barreras arquitectónicas brindando una circulación y accesibilidad peatonal y 

vehicular a los diferentes ambientes de la bodega sin poner en peligro al visitante 

y a los trabajadores, ofertar un concepto diferenciado en fechas de alta afluencia, 

Figura  428:  
Organigrama de funcionamiento de una vitivinícola y del equipamiento por cada ambiente. 
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integrar otras zonas para servicios turísticos o compartir servicios con 

hospedajes, restaurantes, bares, circuitos guiados a nuevos atractivos históricos 

culturales de la región. Dicha documentación se brinda en el (ver anexo 4). 

Efectivamente todo lo expuesto en el manual nos lleva al reglamento si bien es 

cierto que no hay una norma específica de edificación de vitivinícolas para ello 

se debe de revisar RNE de la cual extraemos artículos de las siguientes normas: 

OS.100 Consideraciones Básicas De Diseño De Infraestructura: nos 

recomienda evaluar la vulnerabilidad de los sistemas de servicios públicos 

peligrando la dotación de servicios como el agua para la población circundantes 

y para la construcción, también que sigua operativa la infraestructura sanitaria 

referido al alcantarillado (ver anexo 5). 

A.010 Condiciones generales de diseño: para tener en cuenta los 

parámetros urbanísticos, su relación con las vías que la circundan, las 

características de la circulación vertical, ductos, sanitarios, ventilación y cálculo 

del aforo en base a artículos específicos en cada norma de acuerdo al ambiente 

que se edifica (ver anexo 6). 

A.030 Hospedaje: de acuerdo a nuestra población objetiva tenemos una 

demanda que satisfacer a ello se suma lo que nos dice la (Sociedad de Comercio 

Exterior del Perú -ComexPerú, 2021), que Ica tiene un déficit por menor 

ejecución presupuestal en infraestructura y equipamiento turístico, que perjudica 

en la cantidad de días de alojamiento que son de 1 a 3, también el perfil socio 

económico del turista ha llevado a que se edifiquen hotel de tres y cuatro 

estrellas, nos detalla el grada de satisfacción y de desagrado de los turistas y 

como recomiendan a visitar Ica. Por lo explicado pondremos en marcha todas 

las características y criterios de edificación que nos dice la norma (ver anexo 7). 

Las siguientes normas nos ayudaran a dimensionar los ambientes de 

cada zona del proyecto tomando en cuenta la norma A.040 Educación para el 

desarrollo de talleres y salón de uso múltiples, las características de sus 

componentes y dotación de servicio (ver anexo 8). 
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La norma A.050 Salud para aplicar el artículo que nos habla de puesto de salud 

para auxiliar a los trabajadores de la bodega vitivinícola y a los visitantes a las 

zonas complementarias del proyecto (ver anexo 9). 

la norma A.060 industria para tener en cuenta el proceso de carga y 

descarga, dotación de servicios básicos, técnicos, eléctricos, ventilación, 

iluminación y de seguridad laboral, señaléticas y en su art 26 indica que si un 

establecimiento industria tiene más de 1000 m2 de área techada es necesario 

disponer con accesibilidad para el discapacitado. (ver anexo 10). 

 la norma A.070 Comercio por tener en como zona complementaria un 

restaurante, tiendas, bar, espacios de recreación donde es necesario desarrollar 

condiciones de habitabilidad y funcionalidad, tener en cuenta las características 

de los componentes para una buena circulación fluidez y evacuación y seguridad 

a favor del usuario (ver anexo 11) 

la norma A.080 Oficinas estas conformaran la zona administrativa las 

cuales según jerarquía del usuario tendrá ambientes más holgados según el 

cálculo de ocupantes que es de 9.5 m2 por persona y cuenten con iluminación y 

ventilación natural (ver anexo 12). 
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4.2.2.1. Cuadros de áreas 

PROGRAMA ARQUITECTÓNICOS 

ZONAS 
SUB 

ZONA 
NECESIDAD ACTIVIDAD USUARIOS MOBILIARIO 

AMBIENTES 
ARQUITECTÓNICOS 

CANTIDAD AFORO ÁREA 
ÁREA SUB 

ZONA 
ÁREA ZONA 

Z
O

N
A

 D
E

 A
C

C
E

S
O

 

P
A

R
Q

U
E

 D
E

 
 I

N
G

R
E

S
O

 

ganar beneficios 
ambientales, y 
fomentar la recreación 
y esparcimiento de los 
visitantes  

Descansar, 
disfrutar, 
recrear el 
cuerpo y 
mente. 

Publico, local 
nacional y 
extranjero 

Bancas de 
concreto con 
Pérgolas  

Atrio o Plaza o 
bulevar antes de 
ingreso 

1   5472.54 m2 5472.54 m2 

61046.98 m2 

G
U

A
R

D
IA

N
IA

 

Hall, recepción, 
información de los 
servicios y sus costos 

Control  Guardian  
escritorio, 
asiento, 
estantería.  

Portería 3 3 7.27 m2 21.81 m2 

C
IR

C
U

L
A

C
IÓ

N
 

Circulación de carga y 
descarga de productos 
y también de pasajeros 

Permitir el 
desplazamiento 
de los 
visitantes y de 
los vehículos 
en que estos 
lleguen. 

Visitantes 
locales, 
nacionales, 
extranjeros y 
personal de 
servicio. 

Pistas veredas y 
parqueo 

Caminos agrícolas 12   1842.24 m2 

54218.45 m2 

Circulación vehicular 1   36297.38 m2 

Circulación juegos 2   704.88 m2   

Circulación stand 2   1969.88 m2 

Circulación bodega 
artesanal 

1   3323.31 m2 

Circulación espejos 
de agua 

2   5046.22 m2 

Rampas  2   292.36 m2 

Circulación de 
talleres 

2   1394.22 m2 

Circulación 
administración  

1   1286.92 m2 

Circulación 
administración / 
hospedaje 

1   2061.04 m2 
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E
S
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S

 Poner a recaudo los 
vehículos de los 
visitantes 

Estacionar  Visitantes  
Horcones con 
techos de sol y 
sombra 

Estacionamientos 
visitantes 

1   833.34 m2 

1334.18 m2 
Estacionamiento 
hospedaje 

1   213.00 m2 

Estacionamiento 
bodega  

1   287.84 m2 

Z
O

N
A

 D
E

 R
E

C
R

E
C

IÓ
N

 

Á
R

E
A

S
 V

E
R

D
E

S
 

Ponen en contacto al 
visitante y usuario con 
la naturaleza 
domesticada para 

Distraer, 
entretener, 
divertir, recrear 
mente y 
emociones 

Jardinero  
Jardines con 
toparía, bancas, 
pérgolas  

Parque de ingreso 1 

10 

1350.94 m2 

20349.21 m2 

23056.88 m2 

Estacionamiento  1 719.90 m2 

Stand 2 5999.68 m2 

Espejo de agua 2 193.56 m2 

Talleres 2 5051.45 m2 

Administración  1 303.37 m2 

Hospedaje 1 2856.39 m2 

Bodega semi 
industrial 

1 932.09 m2 

Ingreso a bodega 1 2941.83 m2 

R
E

C
R

E
A

C
IÓ

N
 

P
A

S
IV

A
 

Observar diversos 
eventos 

Presentar 
espectáculos 
teatrales 

  

Espacio 
trapezoidal en 
forma de 
graderías 
hundidas, 
Pérgolas 

Anfiteatro 2   639.84 m2 1279.68 m2 

R
E

C
R

E
A

C
IÓ

N
 

A
C

T
IV

A
 

Incentivar la motricidad 
de los visitantes para 
dejar la vida sedentaria 

Realizar 
ejercicios 
físicos  

Visitantes y 
usuarios 

Juegos y zonas 
de bicicleta 

Parque lúdico infantil 
y juvenil 

2   713.99 m2 1427.99 m2 

Z
O

N
A

 

A
D

M
IN
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T

R
A

T
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A
 

S
E

R
V

IC
IO

S
 Recibir e informar al 

usuario 
Atender u 
orientar 

Recepcionista 
asientos, 
estante, 
escritorio 

Recepción 1 2 10.00 m2 20.00 m2 

503.00 m2 Circular Caminar Público 
Paneles 
informativos 

Hall 1 1 10.00 m2 10.00 m2 

Circulación vertical Subir y bajar Publico Sillas Sala de Espera 1 10 12.00 m2 120.00 m2 
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Esperar turno de 
atención 

Esperar Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios, 
tacho 

SS.HH. féminas  1 1 12.00 m2 12.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios, 
tacho 

SS.HH. varones 1 1 15.00 m2 15.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios, 
tacho 

SS.HH. 
Discapacitado 

1 1 6.00 m2. 6.00 m2 

O
F
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A
S

 A
D

M
IN
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T

R
A

T
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A
S

 

Gerencia Gerenciar Gerente 
Estante, silla, 
escritorio, 
mueble 

Gerencia 1 1 10.00 m2 10.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Gerente 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. Gerencia 1 1 6.00 m2 6.00 m2 

Administración Administrar Administrador 
Estante, silla, 
escritorio, 
mueble 

Administración 1 1 10.00 m2 10.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Gerente 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. Administrador 1 1 6.00 m2 6.00 m2 

Organizar Asistir Secretaria 
Estante, silla, 
escritorio, 
mueble 

Secretaria 1 1 10.00 m2 10.00 m2 

Organizar archivos Archivar Secretaria 
Estante Libros, 
archiveros 

Área de archivo 1 1 15.00 m2 15.00 m2 

Preparar refrigerio Cocinar 
Empleado 
administrativo 

fregadero, 
cocina, 
microondas, 
frigobar 

Kitchenette 1 1 25.00 m2 25.00 m2 

Contabilización Contabilizar Contador 
Estante, silla, 
escritorio, 
mueble 

Contabilidad y 
Finanzas 

1 1 10.00 m2 10.00 m2 

Estrategias de ventas Planificar  Mercadólogo  
Estante, silla, 
escritorio, 
mueble 

Marketing  1 1 10.00 m2 10.00 m2 

Proyectar la imagen de 
la empresa 

Relacionar 
Comunicador 
social 

Estante, silla, 
escritorio, 
mueble 

Relaciones publicas 1 1 10.00 m2 10.00 m2 

Asistencia Social Asistir 
Psicólogo 
laboral 

Estante, silla, 
escritorio, 
mueble 

Recursos Humanos 1 1 10.00 m2 10.00 m2 

Vigilar la calidad y 
cantidad 

Velar  
Licenciado en 
negocios 

Estante, silla, 
escritorio, 
mueble 

Producción 1 1 10.00 m2 10.00 m2 
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Intercambiar bienes y 
servicios 

Intercambiar  
Licenciado en 
negocios 

Estante, silla, 
escritorio, 
mueble 

Comercio  1 3 20.00 m2 60.00 m2 

Coordinar Reunirse 
Empleado 
administrativo 

Consolas, 
escritorios, sillas. 

Sala de reuniones 1 12 1.50 m2 18.00 m2 

Trabajar en equipo Repartir tareas 
Empleado 
administrativo 

Consolas, 
escritorios, sillas. 

Sala de socialización 
laboral 

1 12 1.50 m2 18.00 m2 

Recreación pasiva Recrear Clientes  
Sillas, mesas, 
Jardín 

Terraza 1 12 3.00 m2 36.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Clientes  
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. Mujeres 2 1 15.00 m2 15.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Clientes  
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. hombres 2 1 20.00 m2 20.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Clientes  
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. 
Discapacitado 

1 1 6.00 m2 6.00 m2 

Vigilancia visual  
Proyectar audio 
y videos 

Empleado 
administrativo 

Estante, silla, 
escritorio, 
mueble 

Sala de audio y video 1 1 10.00 m2 10.00 m2 

Asear ambientes Guardar 
Empleado de 
servicio 

Anaqueles  Acopio de Limpieza 1 1 2.50 m2 2.50 m2 

Almacenar insumos Guardar 
Empleado de 
servicio 

Anaqueles Acopio de Equipos 1 1 2.50 m2 2.50 m2 

Z
O

N
A

 D
E

 H
O

S
P

E
D

A
J
E

 

S
E

R
V

IC
IO

S
 

Estacionar autos Aparcar Público Autos Estacionamiento 1   16.00 m2 m2 

832.50 m2 

Recibir e informar al 
usuario 

Atender u 
orientar 

Recepcionista 
Sillas, estante, 
escritorio 

Recepción 1 10 1.00 m2 10.00 m2 

Esperar turno de 
atención 

Esperar Público Sillas Sala de espera 1 10 1.00 m2 10.00 m2 

servir comidas Comer Público Sillas y mesas Comedor  1 140 1.50 m2 210.00 m2 

Preparar alimentos Guisar  
Empleado de 
servicio 

fregadero, 
cocina, mesa, 
microondas, 
frigobar, 
estantería  

Cocina  1 8 10.00 m2 80.00 m2 

Almacén de alimentos Almacenar 
Empleado de 
servicio 

Estantes  Despensa 1 2 4.00 m2 8.00 m2 

Armario  Almacenar 
Empleado de 
servicio 

Anaqueles, 
mesa 

Almacén de ropa de 
cama 

1 1 15.00 m2 15.00 m2 

Asear la ropa de cama 
Lavar y secar 
ropa 

Personal de 
servicio 

Lavadora, 
secadora, 
tendedero 

Lavandería y tendal 1 3 15.00 m2 45.00 m2 
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Baño recreativo Nadar Público 
Tumbonas y 
sombrillas 

Piscina  1 78 4.50 m2 351.00 m2 

Baño de vapor 
higiénico y terapéutico 

Bienestar para 
el cuerpo  

Público 

Closet, 
escritorio, sillas, 
maquina 
hiperbárica 

Sauna 1 10 1.50 m2 15.00 m2 

Ponerse el uniforme 
Cambiar de 
ropa 

Empleado de 
servicio 

Armario  Vestuario de servicio 1 10 3.00 m2 30.00 m2 

descanso descansar 
Empleado de 
servicio 

Sillas mesas y 
estantes 

Sala de servicio 1 10 1.50 m2 15.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. Damas 2 1 15.00 m2 15.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH.  Varones 2 1 20.00 m2 20.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

Discapacitado 1 1 6.00 m2 6.00 m2 

Asear ambientes Guardar 
Empleado de 
servicio 

Anaqueles  Acopio de Limpieza 1 1 2.50 m2 2.50 m2 

H
A

B
IT

A
C

IO
N

E
S

 

Descanso Descansar Público 
Camas, guarda 
ropa 

Habitaciones dobles 20 20 16.00 m2 320.00 m2 

881.40 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

Baños + vestidores 20 20 4.85 m2 97.00 m2 

Descanso Descansar Público 
Camas, guarda 
ropa 

Habitaciones Simples 20 20 12.00 m2 240.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

Baños + vestidores 20 20 4.85 m2 97.00 m2 

Descanso Descansar Público 
Camas, guarda 
ropa 

Habitaciones suites  4 
2 26.00 m2 52.00 m2 

2 28.00 m2 56.00 m2 

Evacuar, excretar  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

Baños + vestidores 4 4 4.85 m2 19.40 m2 
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T
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L
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S
U

M
 

Circular Caminar Público 
Bancas y 
jardines  

Atrio 1 20 1.00 m2 20.00 m2 

273.00 m2 

Usos múltiples Usos múltiples Público 
Implementación 
de acuerdo a 
ocasión 

Salón de Usos 
Múltiples 

1 200 1.00 m2 200.00 m2 

Activar máquinas  
Prender, 
manipular 

Empleado 
técnico 

Sillas, estantes, 
escritorio 

Cuarto de audio y 
video 

1 1 3.00 m2 3.00 m2 

Deposito Depositar 
Empleado 
técnico 

Estantería  Acopio de equipos 1 1 3.00 m2 3.00 m2 

S
E

R
V

IC
IO

S
 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. Varones 1 1 15.00 m2 15.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. Damas 1 1 20.00 m2 20.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. 
Discapacitado 

1 1 6.00 m2 6.00 m2 

Aseo de ambientes Almacenar 
Empleado de 
servicio 

Estantería Acopio de Limpieza 1 1 3.00 m2 3.00 m2 

Organizar material  Almacenar 
Empleado de 
servicio 

Estantería Acopio de materiales  1 1 3.00 m2 3.00 m2 

R
E

S
T

A
U

R
A

N
T

E
 

 

Recibir e informar al 
usuario 

Atender u 
orientar 

Recepcionista 
Sillas, estantes, 
escritorio 

Recepción 1 20 1.00 m2 20.00 m2 

476.00 m2 

Esperar turno de 
atención 

Esperar Público sillas Sala de espera 1 20 1.00 m2 20.00 m2 

C
O

M
E

D
O

R
 

Ofrecer platos típicos 
Vender 
alimentos 
guisados 

Público Mesas, sillas Patio de comida  1 140 1.50 m2 210.00 m2 

establecer contactos y 
relaciones 

Beber y 
merendar 

Público - 
baristas 

Mesas. Sillas Cafetería 2 36 1.50 m2 54.00 m2 

C
O

C
IN

A
 

Preparar alimentos Guisar  
Empleado de 
servicio 

Lavadero, 
cocina, mesa, 
microondas, 
frigobar, 
estantería  

Cocina  1 8 10.00 m2 80.00 m2 

S
E

R
V

IC
IO

S
 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. Varones 2 1 15.00 m2 15.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. Damas 2 1 20.00 m2 20.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. 
Discapacitado 

1 1 6.00 m2 6.00 m2 

Asear ambientes Guardar 
Personal de 
servicio 

Estantería Acopio de Limpieza 1 1 3.00 m2 3.00 m2 
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Ponerse el uniforme 
Cambiar de 
ropa 

Personal de 
servicio 

Armario  Vestuario de servicio 1 10 3.00 m2 30.00 m2 

Realizar actividades 
laborales 

Trabajar  
Personal de 
servicio 

Sillas mesas y 
estantes 

Sala de servicio 1 10 1.50 m2 15.00 m2 

Asear ambientes Guardar 
Personal de 
servicio 

Estantería Acopio de Limpieza 1 1 3.00 m2 3.00 m2 

S
A

L
A

 D
E

 D
E

G
U

S
T

A
C

IÓ
N

 

B
A

R
R

A
 

Mostrar y probar licores Libar  
Barman, 
público  

Barra, sillas Barra  1 1 15.00 m2 

287.00 m2 

338.00 m2 

Almacén de licor almacenar 
Empleado de 
servicio 

Estantería  Cava 1 1 60.00 m2 

Servir licor Organizar  Maitre  Mesas y sillas Patio de bar 1 80 120.00 m2 

Presentación artística Comunicar Público 
Implementación 
de acuerdo a 
ocasión 

Escenario  1 10 80.00 m2 

Activar máquinas  
Prender, 
manipular 

Empleado 
técnico 

Sillas, estantes, 
escritorio 

Cuarto de audio y 
video 

1 6 12.00 m2 

S
E

R
V

IC
IO

S
 

Limpieza Limpiar 
Empleado de 
servicio 

Balda  Acopio de Limpieza 1 2 10.00 m2 

51.00 m2  

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. Varones 2   15.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. Damas 2   20.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Público 
Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. 
Discapacitado 

1   6.00 m2 

T
A

L
L

E
R

E
S

 

T
A

L
L

E
R

E
S

 

Producir en serie 
objetos que 
representen la cultura 
local.  

elaboración de 
vasijas u otros 
objetos de 
barro cocido. 

Público 

Torno, arcilla, 
pinturas, 
esmaltes, 
espátulas etc. 

Taller de Alfarería y 
Escultura 

1 10 4.00 m2 40.00 m2 

  
  

230.00 m2  crear cuadros 
pictóricos que 
representen la tradición 
vinícola de Ica. 

Elaborar 
cuadros 
pictóricos 
donde se 
observe la 
actividad 
vitivinícola. 

Público 

Lápices, 
Borrador, 
Cuaderno de 
dibujo, Pinceles, 
Paleta, Lienzo, 
Caballete. 

Taller de Pintura 
(Bodegones) 

1 10 4.00 m2 40.00 m2 
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mantener viva la 
expresión artística de 
Ica a través del baile.   

deleitar a través 
de la danza, la 
expresión 
corporal, el 
movimiento y el 
baile a los 
visitantes. 

Público 
Equipo de 
sonido, espejos, 
etc. 

Taller de Baile 1 10 4.00 m2 40.00 m2 

Demostrar la destreza 
de tejer con fibras de 
origen vegetal. 

Crear objetos 
utilitarios. 

Público 

Alicate de corte 
oblicuo, Punzón, 
Tijeras, Pinzas 
de ropa, Navaja 
o podadora, 
Ganchillo, Cinta 
métrica, mesa, 
Aros de madera, 
bastidores de 
bordado, fibras 
vegetales. 

Taller de Cestería  1 10 4.00 m2 40.00 m2 

Incentivar la 
creatividad a través del 
diseño de botellas. 

Crear botellas 
para embotellar 
la producción 
vinícola. 

Público 

mesa, silla, 
computadora, 
programas 3d, 
proyector, etc. 

Taller de diseño de 
botellas 

1 20 1.50 m2 30.00 m2 

Z
O

N
A

 D
E

 P
R

O
D

U
C

C
IÓ

N
 

Á
R
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12 posas para cultivar y 
cosechar la vid 

Sembrar, 
podar, raleo, 
abonar, cultivar 
riego, cosechar  

Obreros 
Palos de 
eucalipto, totora, 
horquetas 

Viñedos  12 24 

5868.98 m2 

37819.72 m2 40130.72 m2 

2685.22 m2 

1471.18 m2 

2244.58 m2 

5006.64 m2 

3371.18 m2 

3156.08 m2 

2158.81 m2 

4140.94 m2 

2819.45 m2 

3173.65 m2 

1723.01 m2 



87 
 

Almacenar  
Acumular y 
seleccionar 

Obreros 
Palas, lampas, 
carretillas etc. 

Almacén de 
herramientas 

4 1 40.00 m2 40.00 m2 

Acumular  
Acopiar urea, y 
compus 

Obreros  
Palas, lampas, 
carretillas etc. 

Área de fertilizantes 4 1 40.00 m2 40.00 m2 
B

O
D

E
G

A
 V

IT
IV

IN
IC

O
L

A
 

Relación entre 
espacios  

Interactuar 
armónicamente 

Público Bancas, pileta Plaza central  1 0 300.00 m2 0.00 m2 

Recibir uva y despedir 
pisco 

Embarcar y 
desembarcar  

Empleado de 
servicio 

Montacargas, 
furgonetas 

Patio de carga y 
descarga 

1 1 460.00 m2 460.00 m2 

Almacenar  
Acumular y 
seleccionar 

Empleado de 
servicio 

Balanza, mesa 
de selección  

Acopio 1 4 10.00 m2 40.00 m2 

Pisar la uva  Pisar y prensar  
Empleado de 
servicio 

Prensa, 
estrujadora 
despalilladora,   

Lagar 11 5 40.00 m2 200.00 m2 

Proceso de oxidación 
incompleta 

Transformación 
química 

Empleado de 
servicio 

Barriles o 
toneles, soportes 
durmientes 
pasarelas y 
plataformas 

Sala de fermentación  1 8 40.00 m2 320.00 m2 

Separar sustancias 
Hervir y 
condensar 

Empleado de 
servicio 

Barriles o 
toneles, soportes 
durmientes 
pasarelas y 
plataformas 

Sala de destilado 1 5 40.00 m2 200.00 m2 

Proceso de envejecer y 
madurar 

Aromatizar  
Empleado de 
servicio 

Barriles o 
toneles, soportes 
durmientes 
pasarelas y 
plataformas 

Sala de crianza 1 5 40.00 m2 200.00 m2 
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sensación de 
comodidad 

Brindar 
bienestar 

Empleado de 
servicio 

Barriles o 
toneles, soportes 
durmientes 
pasarelas y 
plataformas 

Sala higrotérmica 1 5 40.00 m2 200.00 m2 

guardar materias y 
materiales 

Guardar y 
custodiar   

Empleado de 
servicio 

Estantes  Almacén de insumos 1 1 40.00 m2 40.00 m2 

Registrar los cambios 
químicos 

Analizar el 
aguardiente 

Empleado de 
servicio 

Vitrinas, mesas, 
sillas, agitador, 
Macrodest Gab  

Laboratorio 1 3 10.00 m2 30.00 m2 

guardar materias y 
materiales 

Guardar y 
custodiar   

Empleado de 
servicio 

Enjuagadoras  
Almacén botellas y 
corchos 

1 2 40.00 m2 80.00 m2 

Guardar el pisco en 
botellas 

Introducir  
Empleado de 
servicio 

Maquina tribloc, 
jaulones, 
taponador  

Sala de envasado 1 8 40.00 m2 320.00 m2 

Poner nombre al 
producto 

Etiquetar 
botellas y cajas 

Empleado de 
servicio 

Capsulador de 
rulinas, 
Etiquetadora 
autoadhesiva 

Sala de etiquetado 1 1 40.00 m2 40.00 m2 

proteger el producto en 
una caja 

Empaquetar  
Empleado de 
servicio 

Encajadora, 
precintadora, 
mesa de control 
de peso de caja 

Sala de embalaje  1 1 40.00 m2 40.00 m2 

S
E

R
V

IC
IO

S
 

Asear ambientes Guardar 
Empleado de 
servicio 

Balda Acopio de Limpieza 1 2 3.00 m2 6.00 m2 

Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Empleado de 
servicio 

Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. Varones 1 1 15.00 m2 15.00 m2 
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Evacuar y excretar 
Necesidades 
fisiológicas 

Empleado de 
servicio 

Lavabos, retrete, 
mingitorios 

SS.HH. Damas 1 1 20.00 m2 20.00 m2 

Cuidar de la salud 
Restaurar la 
salud 

Enfermera - 
enfermo 

Camilla, 
escritorio, 
estante, silla 

Enfermería  1 1 20.00 m2 20.00 m2 
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Administrar el 
suministro de energía 
de baja y media 
tensión, para alimentar 
una variada gama de 
equipos que componen 
sistemas eléctricos y 
electrónicos en 
operaciones 
industriales. 

integrar, 
concentrar, 
controlar y 
administrar el 
suministro de 
energía de baja 
y media 
tensión. 

 Obreros 

Interruptor termo 
magnético, 
Interruptor 
diferencial, 
Borneras, Cable 
canal, 
Seccionador 
porta fusible, 
Pilotos 
luminosos, 
Pulsadores, 
Parada de 
emergencia. 

Cuarto de tableros  1  4 4.00 m2 40.00 m2 

752.00 m2  

Garantizar la seguridad 
de las personas y del 
sistema eléctrico. 

albergar 
equipos de 
maniobra, 
protección, 
transformación, 
para transferir 
la energía a 
cada zona 
concebida. 

 Obreros 

Transformador, 
Interruptor de 
potencia, 
Restaurador, 
Cuchillas 
fusibles, 
Cuchillas 
desconectadoras 
y cuchillas de 
prueba, 
Apartarrayos, 
Transformadores 
de instrumento, 
Cajas 
Derivadoras. 

Cuarto para 
subestación 

 1  4 4.00 m2 40.00 m2 

Un grupo electrógeno 
es un motor y un 
alternador que se 
puede usar cono fuente 
principal o auxiliar de 
energía cuando la 
eléctrica falle. 

Convertir la 
capacidad 
calorífica en 
energía 
mecánica y 
luego en 
energía 
eléctrica.  

 Obreros 

Motor de 
combustión y 
alternador 
eléctrico 

Cuarto grupo 
electrógeno 

 1  4 4.00 m2 40.00 m2 
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Almacenar  

Reparación de 
maquinarias 

Obreros 

Set de 
Herramientas 
para reparar las 
máquinas y 
equipos del 
complejo 
turístico. 

Maestranza    1 4 40.00 m2 160.00 m2 

Acumular  
Acopiar urea, y 
composta 

Obreros  Materias primas. Almacén de insumos  1 1  40.00 m2 40.00 m2 

Almacenar  
Acumular y 
seleccionar 

Obreros 

Carretillas, javas, 
palas, lampas, 
tijeras de podar 
etc. 

Almacén de 
herramientas  

 1  1 40.00 m2 40.00 m2 

Mantener el orden 
limpieza de cada zona 
concebida. 

Depositar, 
reciclar la 
basura 
orgánica e 
inorgánica. 

Obreros 

contenedor de 
desechos 
orgánicos e 
inorgánicos. 

Almacén de residuo   1  1 40.00 m2 40.00 m2 

C
A

R
G

A
 Y

 
D

E
S

C
A

R
G

A
 

Embarque y 
desembarque de 
insumos o de residuos 
y también para el 
traslado de pasajeros. 

 Realizar 
maniobras con 
el vehículo para 
transportar  

 Conductores 
y copilotos 

Pista con radio 
de giro. 

Patio de maniobra  1  1 460.00 m2 460.00 m2 

 
AFORO 1166 TOTAL, m2 128520.48 m2 
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PROGRAMA ARQUITECTÓNICO 

ZONAS ÁREA ZONA 

Acceso 61046.98 m2 

Recreación  23056.88 m2 

Administración 503.00 m2 

Hospedaje  1713.90 m2 

Complementaria   1317.00 m2 

Producción  40130.72 m2 

Servicios Generales 752.00 m2 

 

CUADRO RESUMEN 

Total, Área Construida 7950 m2 

2% Muros 647.244 m2 

30% de Circulación 9,708.66 m2 

Total, Área Libre 22096.70 m2 

Total 25 278.70 m2 

 

 

 

4.3. ANALISIS DEL TERRENO 

4.3.1. Ubicación del terreno  

El terreno elegido se localiza en la margen derecha de la vía Pampa de los 

Lévanos, frente al ingreso del Caserío de Longar, en el distrito de San Juan 

Bautista de la provincia y región Ica. 
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Figura 439:  
Ubicación del terreno elegido para el proyecto. 

Figura 50:  
Límites del Proyecto. 
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4.3.2. Topografía del terreno  

La orografía que presenta el solar elegido para el proyecto es 

relativamente plano, con un desnivel en la parte posterior de 2.00 m. 

 

 

Figura 51:  
Plano de cortes y alturas del terreno para el proyecto. 

Figura 52:  
Cortes transversales del terreno elegido para el proyecto. 

Nota: Corte A-A (De este a oeste con un desnivel de 1m) Corte B-B (De sur a norte con desnivel de 3 m. 
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4.3.3. Morfología del terreno 

La configuración del terreno está conformada por un componente natural que se 

aprecia en la función agrícola del terreno, próximo a la acequia la Quilloay en su 

lado norte, al sur se aprecian las dunas las cuales albergan al C.P. el Alto Callao 

que asemeja ser un mini desierto rodeado de vegetación. En cuanto al 

componente artificial como las viviendas estas presentan morfología lineal en 

base al camino colindante que les dio origen, que hoy es una vía asfaltada, por 

esa característica no presenta espacios públicos como plazas las cuales han 

sido improvisadas en espacios reducidos donde se ubican las cruces o maderos. 

La forma de los terrenos se origina en la subdivisión y habilitación urbana de 

oficio documentación que permite heredar o vender la propiedad. Por lo 

expresado, el terreno elegido para el proyecto presenta una forma de polígono 

irregular. 

 

 

 

 

Figura 53:  
Cortes transversales del terreno elegido para el proyecto. 

Nota: Corte C-C (De sur a norte desnivel de 1 m) Corte D-D (De oeste a este con 0 desnivel). 
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Contemplando una extensión del terreno de 6,316.30 m2 y un perímetro de 

425.51ml. La visibilidad del terreno se da hacia zonas naturales como cultivos, 

cerros de arena naturales propios de la zona, casas de un piso y dos pisos. 

 

 

 

 

 

Figura 54:  
Forma del terreno elegido para el proyecto 
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4.3.4. Estructura Urbana  

(Colan Valverde, et al., 2013), nos ilustra que la estructura urbana es la 

organización e interacción espacial de las actividades urbanas y la estructura 

física que la soporta, la estructura urbana que corresponde al lugar escogido 

según el Plan de Desarrollo Urbano de la ciudad de Ica 2020 – 2030 (Ver Figura 

55), es el Sector 1, (SJ-2) SUB SECTOR CERCADO DE SAN JUAN BAUTISTA 

CAMINO DE REYES es un sector agro urbano consolidado a través de los 

anexos: C.P. Virgen de Fátima, se encuentra ubicado a la margen derecha del 

canal La Achirana, hasta el camino denominado pasaje Quilloay. Sector agro 

urbano en proceso de consolidación conformado por los centros poblados: 

Camino de Reyes, Longar, Pampa Los Lévanos; Quilloay y Alto Callao.  

Tabla 33:  
Cuadro de linderos, colindantes y medidas perimétricas – Cuadro de coordenadas UTM. 
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Figura  445: 
Recorte de dato principal de la Estructuración Urbana de la provincia de Ica. 

Nota: Estructuración urbana de Ica, en su Sector 1 comprende parte de los distritos del norte de 
Ica como Salas Guadalupe, Subtanjalla, San Juan Bautista, referente a este último el terreno 
elegido se ubica en el Sub Sector (SJ-2) en cuyos terrenos se realizan actividades 
predominantemente agrícolas por lo que corresponden al área rural. 

Fuente: P.D.U. Ica 2020 – 2030 – sectorizacion urbana propuesta. (Ver Anexo N°14) 
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4.3.5. Vialidad y Accesibilidad 

La planificación de accesibilidad que se da para el proyecto es bien bondadosa 

ya que en su perímetro se bordea de vías tanto principales, secundarias y pasaje. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Figura 56:  
Acceso vial al distrito 

Nota:  
La vía amarilla (da acceso a la red vial nacional panamericana sur cruzando los caseríos de Camino de 
Reyes, Collazos del Distrito de Guadalupe). La vía naranja (atraviesa el caserío de Longar hasta el distrito 
de San José de los Molinos). La vía verde clara (conduce a la capital del distrito de San Juan Bautista y a 
Ica en esta toma el nombre de calle Castrovirreyna), La vía verde oscura (conduce al Caserío Santa 
Catalina, Alto Callao, Yanquiza, Limón y a Ica), La vía roja (nos conduce al Caserío del Alto). 
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4.3.6. Relación con el entorno 

Figura 57:  
Descripción grafica del entorno del proyecto. 

Nota: Al norte cruzando la vía Pampa de los Lévanos se ubican el ingreso al ① caserío de Longar, ② Frontis del proyecto, ③ Vista de la ruta oeste de la vía pampa de los 
lévanos, ④ los restaurantes campestres que funcionan mayormente los fines de semana. Al este ⑩ colinda con viñedos. Al sur ⑥ con la calle 5 del caserío del Alto Callao, ⑦⑧ 

que al cruzarlo conduce a la plaza del distrito. ⑨ Al lado sur de la plaza se puede observar dunas rodeadas de viñedos ⑤ Al oeste con las huertas de las viviendas del camino a 
santa Catalina y viñedos. 
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El uso de su entorno inmediato está compuesto por viviendas de campo, que 

funcionan en su mayoría como negocios gastronómicos y vitivinícolas durante 

toda la semana teniendo sus espacios rodeados de zonas de viñedos y cultivo. 

Figura 58 
Imágenes de viviendas y negocios del distrito 

 

 

 

 

Fuente: Elaboración Propia 

 Asimismo, los centros poblados circundantes solo cuentan con 

Instituciones educativas de nivel Inicial y primaria; sin embargo, solo hay un 

colegio de secundaria en el cercado del distrito. Su composición de material de 

construcción en su mayoría es de viviendas de material noble que no sobrepasan 

los 3 pisos las cuales se ubican dentro de sus terrenos de cultivo. 

Figura 59 
Imágenes de tipología de vivienda 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fuente: Elaboración Propia 

 

 

Figura 60:  
Radio de influencia del complejo turístico integral vitivinícola. 



101 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tabla 34: Leyenda del radio de influencia del complejo turístico integral vitivinícola. 

LEYENDA DISTANCIAS DEL RADIO DE INFLUENCIA 

  Radio a 300 m Ingreso a Longar y Acequia Quilloay - C.P. Alto Callao – C.P. Santa Catalina   

  Radio a 440 m Centro de Investigaciones Agropecuarias E Industriales de la Universidad 
Privada San Juan Bautista 

  Radio A 500 m C.P. Logar – C.P. Pampa de los Lévanos – C.P. Santa Catalina 

  Radio a 750 m Dunas del C.P. Alto Callao 

  Radio a 1050 m C.P. Camino de Reyes – C.P. Longar – C.P. Yanquiza – Huaca Cultura 
Collazos 

  Radio a 878 m Bodega El Catador – C.P. Tres Esquinas – Ingreso a C.P. Camino de Reyes – 
Acequia ramal oeste de la Quilloay. 

  Radio a 1160 m Colegio Secundario Genaro Huamán Acuache  

  Radio a 1300 m Bodega Lazo– C.P. Longar – Capital de Distrito San Juan Bautista 
(Municipalidad, Iglesia, Policía) 

  Radio a 1400 m Municipalidad de Subtanjalla – Colegio I.E. N° 22358 – Iglesia – Plaza de 
Armas 

  Radio a 1890 m Rio Ica     Radio A 190 M Facultad De Agronomía de la UNICA 

  Radio a 2000 m C.P. Camino de Reyes – C.P. Quilloay – C.P. Limón 

  Radio a 3000 m C.P. San Martín – TEPRO San Martín – Urb. La Angostura – C.P. Cerro 
Prieto (Guadalupe) 

  Radio a 4000 m Capital del Distrito De Guadalupe – Cerro Saraja 

  Radio a 5000 m C.P. El Carmen - Capital de la Tinguiña – C.P. Nuestra Señora de Guadalupe 
(Distrito Guadalupe) 

  Radio a 5250 m Hospital Santa María Del Socorro 

  Radio a 6000 m Municipalidad de la Tinguiña – Hospital de Ica – Plaza de Armas de Ica – 
Colegio San Luis Gonzaga Ica 

  Radio a 6500 m C.P. El Olivo 

  Radio a 7000 m Hospital Regional de Ica 
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4.3.7. Parámetros urbanísticos y edificatorios.  

Para fundamentar la zonificación y uso de suelo, donde estamos proponiendo la 

edificación para nuestro proyecto, solicitamos a la Gerencia de Infraestructura 

de la Municipalidad del distrito de San Juan Bautista el certificado de parámetros 

urbanísticos, dicha entidad nos respondió con el documento N°003-2022-

MDSJB-GIGRDU (Ver Anexo 15), señalando que el inmueble ubicado en la 

Avenida Principal Pampa de los Lévano del centro poblado Longar, la cual esta 

considera como: 

 
PARÁMETROS URBANÍSTICOS ACTUAL DEL TERRENO 

 

Zonificación Usos de suelo ZONA AGRICOLA – (ZA) 

Lo cual también queda refrendado por el plano de zonificación de uso de suelo 

de Ica, extraído del Plan de Desarrollo Urbano de la ciudad de Ica 2020 – 2030, 

el cual asigna una zonificación de Zona Agrícola al espacio elegido para el 

proyecto (Ver anexo 16 y 17). Para el desarrollo del proyecto se solicitará el 

cambio de uso a través de la Municipalidad Provincia de Ica como indica el DS. 

022-2016 Vivienda; Se asumirá el siguiente uso de suelo. 

Tabla 36  
Definición de las zonas asumidas para el proyecto  

Comercio 

Especializado 

(CE) 

Toda actividad comercial-industrial que no pueda considerarse molesta o 

peligrosa ya sean de volumen o producción.  

Zona de 

Industria 

Liviana (I2) 

- Orientación al área del mercado local y a la infraestructura vial urbana 

- Producción a escala considerada.  

- Posee contacto con el área central Venta y Venta al por Mayor. 

- No son molestos, ni peligrosos. 

Nota: La definición de cada zona se contempló de la normativa N° 022 – 2016 Vivienda 

Para sustentar la siguiente propuesta de cambio de uso se suelo que es 

accesible normativamente se mostrara el siguiente cuadro da compatibilidad que 

sustenta la tabla anterior 

 

 

Tabla 35:  

Parámetro actual de zonificación y uso de suelo. 
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Figura 61: 
Cuadro de compatibilidad de usos de Zonas y de suelo. 

0000 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fuente: Plan director de la ciudad de Ilo – Zonificación Urbana (Ver Anexo 18) 

La compatibilidad con una nueva zonificación y uso el suelo estos cambios 

serian: 

Tabla 37:  
Cambio de zonificación y de uso de suelo para el desarrollo del proyecto. 

 

PARÁMETROS URBANÍSTICOS COMPATIBLES ASUMIDOS 

Usos Compatibles 
Aplica el cambio de zonificación por ser un área clasificada como Áreas de 
Expansión Urbana Inmediata, logrando los siguientes cambios de uso: 
comercio, industria, otros usos especiales. 

Cambios 
Zonificación  Zona de Comercio Especial (CE) 

Uso de suelo  Industria Liviana IL (I2) 

 

 

Figura 62:  
Plano de integración al asumir el cambio de zonificación y uso del suelo al distrito 
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Según la ordenanza municipal N° 012 – 2019 – MPI; da el siguiente parámetro 

urbanístico. 

Tabla 38:  
Datos de Parámetros Urbanísticos.  

 

INDUSTRIA EN ZONIFICACIÓN I – 2 (INDUSTRIA LIVIANA) 

USO PERMISIBLE Industrial 

ÁREA Y FRENTE DEL 
LOTE 

1000 m2 y 20 ml (o el existente) 

ESTACIONAMIENTO Según Proyecto 
ALTURA DE 
EDIFICACIÓN  

Según Proyecto 

% USOS INDUSTRIALES  Hasta 20% de I-1 
% ÁREA LIBRE Según actividades específicas y consideraciones ambientales 

Fuente: Ordenanza Municipal 012-2019-MPI 

 

 

 

 

 



105 
 

V. PROPUESTA DEL PROYECTO URBANO ARQUITECTONICO 

5.1 CONCEPTUALIZACION DEL OBJETO URBANO ARQUITECTONICO 

5.1.1.  Ideograma Conceptual  

Al pensar en la región de Ica, inmediatamente ocurre una relación directa con 

sus productos vitivinícolas, convertidas en sinónimo de costumbres, tradiciones e 

identidad cultural todo este proceso queda expresado en una sola palabra Vendimia. 

5.1.1.2. Lenguaje Conceptual   

“Vendimia”  
Significado y Premisas conceptuales  

Significado 

La vendimia engloba acciones y momentos que su significado inicial de la 

recolección de las uvas, hasta llevar el producto depositándolo en la cuenca de madera 

y posteriormente realizar la festividad bailando sobre la uva hasta convertir el producto 

en el vino, pisco y cachina. 

 Figura 63: 
Premisas Conceptuales. 
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5.1.1.3 Lenguaje Arquitectónico 

Identificadas las premisas que determinara la postura del concepto (Vendimia) que 

englobara beneficios sociales como el turismo y la producion vitivinicola generando un 

desarrollo potenical con su entorno hacia el usuario. 

Por ende, el proyecto arquitectónico inicia su conceptualización de la palabra 

vendimia ya que es importante tomar como concepto su significado porque visualiza lo 

que se desea obtener y transmitir en el proyecto. 

Figura 64: 
Lenguaje Arquitectónico. 
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Figura 65: 
La palabra vendimia como eje central de la conceptualización. 
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5.1.2 Criterios de Diseño 
 
Figura 66: 
Criterios Formales 
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Figura 67:  
Criterios Funcionales del Sector A y B 
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Figura 68:  
Criterios Funcionales del Sector C y D 
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Tabla 39:  
Criterios Funcionales de los ambientes que conformarán el proyecto 

 Es importante determinar la importancia que tiene cada infraestructura y así cumplir con criterios funcionales al momento de diseñar cada edificación, por ello en las 

tablas siguientes |se mostrara su acceso visual y su volumen de visita con empleado. 

Tabla 40 – Determinación de flujo de usuarios en espacios del proyecto. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Nota: Áreas según programa arquitectónico. 

Tabla 41 – Determinación de acceso visual por cada edificación según su necesidad. 

 

Por los resultados analizados se determinará los siguientes criterios de diseño funcionales. 

• Aplicación en diseñar amplios espacios de plazas por su flujo alto. 

• El hotel debe de ser una edificación completa tanto en habitaciones como espacios internos en la cual el visitante obtenga todo en un solo lugar. 

• La Bodega Industrial debe de estar acondicionado también para el visitante ya que será parte del turismo vivencial. 

• Los Viñedos deben estar alrededor el proyecto, ofreciendo un paisajismo total y además debe tener acceso al turista acompañado del empleado. 

• El Restaurante y sus conexiones debe de albergar una cantidad considerable de equipamiento por su flujo y uso diario por el acceso de la piscina. 

• El Auditorio y el Anfiteatro debe albergar una capacidad considerable ya que habrá un alto fujo de visita por sus eventos turísticos realizados 

• El lagar Artesanal debe ser netamente tradicional dado que servirá como un centro de acopio turístico central. 

Los talleres deben de estar orientado al desarrollo de actividades tradicionales de la zona, tendría una función de turística y educativa como aporte al desarrollo de 

la población. 
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Articulación Funcional 

Se determinará la organización de los espacios del proyecto que será el resultado del 

análisis de la información mostrada. 

Figura 69 
Organigrama Funcional  
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Relación Funcional 

Se determinará los ejes de articulación de conexión directa e indirecta con otras 

edificaciones y plazas atreves de circulaciones peatonales que reciben y distribuyen los 

flujos. 

Figura 70 
Diagrama de Relaciones Funcionales 
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Figura 71 
Criterios Espaciales para espacios de recorrido del proyecto 

en
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Figura 72 
Criterios Espaciales para la edificación de la Bodega Industrial  
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Figura 73 
Criterios Espaciales para la edificación del Hotel 4 estrellas 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



119 
 

Criterios Ambientales  

Para poder determinar los criterios ambientales que se aplicaran al proyecto es 

importante conocer la orientación del sol en los lugares donde más incidencia solar se 

ubica, por ello se dividió el proyecto en 4 cuadrantes, con esa información se proponga 

los criterios convenientes para el diseño arquitectónico. 

Figura 73 
Comportamiento de irradiación solar en el terreno  
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Figura 74 
Propuestas Ambientales arquitectónicas en espacio donde hay más irradiación solar 
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Figura 75 
Enfriamiento por evaporación para las edificaciones del proyecto 
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Figura 76 
Criterios Estructurales  
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5.1.3. Partido Arquitectónico  

Figura 77 
Eje del partido arquitectónico
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5.2. Esquema de Zonificación 

 

Es proyectar sobre el terreno las diversas zonas con sus respectivos ambientes 
concebidos al elaborar la programación arquitectónica, hasta que la funcionalidad 
organice la zonificación proyecto. 

Nuestro proyecto está desarrollado y organizado siguiendo las características de 

la destilación del pisco como:  

Figura 78 
Zonificación del Proyecto 
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Figura 79 
Organigrama Funcional 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Figura 80 
Flujograma 
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5.3. PLANOS ARQUITECTÓNICOS DEL PROYECTO 

5.3.1. Plano de ubicación y Localización (Norma GE. 020 articulo 8) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



127 
 

5.3.2. Plano Perimétrico – Topográfico  
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5.3.3. Plano General Primer Nivel 
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5.3.4. Plano General Segundo Piso 
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5.3.5. Plano General - Subterráneo   
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5.3.6. Plano de Cortes Generales 

5.3.7. Plano de Bloques 
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5.3.8. Plano arquitectónico- Caseta de Control (Distribución, elevación y cortes) 
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5.3.9. Plano arquitectónico- Stand de Venta (Distribución, elevación y cortes) 
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5.3.10. Plano arquitectónico- Lagar Artesanal (Distribución) 
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5.3.11. Plano arquitectónico- Lagar Artesanal (Elevaciones) 
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5.3.11. arquitectónico- Lagar Artesanal (Cortes) 
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5.3.10. Plano Arquitectónico- Cuarto Subterráneo de guarda de vino. (Distribución, elevación y cortes) 
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5.3.11. Plano Arquitectónico- Bodega Industrial Vitivinícola. (Distribución Parte 1) 
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5.3.12. Plano Arquitectónico- Bodega Industrial Vitivinícola. (Distribución Parte 2) 
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5.3.12. Plano Arquitectónico- Bodega Industrial Vitivinícola. (Distribución Parte 1) 
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5.3.12. Plano Arquitectónico- Bodega Industrial Vitivinícola. . (Parte 2) 
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5.3.13. Plano Arquitectónico- Bodega Industrial Vitivinícola. . (Elevación) 
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5.3.14. Plano Arquitectónico- Bodega Industrial Vitivinícola. . (Cortes) 
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5.3.15. Plano de arquitectónico- Servicios Generales (Distribución) 
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5.3.16. Plano de arquitectónico- Servicios Generales (Elevación, cortes) 
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5.3.17. Plano Arquitectónico- Talleres Multiuso educativos. 
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5.3.18. Plano Arquitectónico- Sala de Interpretación y Administración. (Distribución) 
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5.3.19. Plano Arquitectónico- Sala de Interpretación y Administración. (Elevación y cortes) 
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5.3.20. Plano Arquitectónico- Sala de Exposición. (Distribución, elevación y cortes) 
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5.3.21. Plano Arquitectónico- Teatro Auditorio. (Distribución) 
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5.3.22. Plano Arquitectónico- Sala de Exposición. (Elevación y cortes) 
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5.3.23. Plano Arquitectónico- Batería de Baño para el Público General. (Distribución, elevación y cortes) 
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5.3.24. Plano Arquitectónico- Anfiteatro. (Distribución, elevación y cortes) 
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5.3.25. Plano Arquitectónico-Restaurante. (Distribución) 
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5.3.26. Plano Arquitectónico-Restaurante. (Elevación y cortes) 
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5.3.27. Plano Arquitectónico- Salón de Uso Múltiple.  (Distribución) 
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5.3.28. Plano Arquitectónico- Salón de Uso Múltiple.  (Elevación y cortes) 
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5.3.29. Plano Arquitectónico- Torre Mirador.  (Distribución, elevación) 
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5.3.30. Plano Arquitectónico- Torre Mirador.  (Cortes) 
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5.3.31. Plano Arquitectónico- Hotel 4 Estrellas. (Distribución Primer Nivel) 
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5.3.32. Plano Arquitectónico- Hotel 4 Estrellas. (Distribución Segundo Nivel) 
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5.3.33. Plano Arquitectónico- Hotel 4 Estrellas. (Elevación) 
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5.3.34. Plano Arquitectónico- Hotel 4 Estrellas. (Corte) 
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5.3.35. Plano Arquitectónico- Bungalows. ((Distribución, elevación y cortes) 
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5.3.36. Plano Arquitectónico- Picnic. (Distribución, elevación y cortes) 
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5.3.37. Plano Arquitectónico- Picnic. (Distribución, elevación y cortes) 
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5.3.38. Plano Arquitectónico- Zona de Pérgolas. (Distribución, elevación y cortes) 
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5.3.39. Plano de Detalles Arquitectónicos de los Mobiliarios Urbanos. 
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5.3.40. Plano de Detalles Arquitectónicos de los Mobiliarios Urbanos. 
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5.3.41. Plano de Evacuación 
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5.3.42. Plano de Evacuación 
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5.3.43. Plano de Señalética y Seguridad 
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5.3.44. Plano de Señalética y Seguridad 
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5.4. Memoria Descriptiva de Arquitectura 

I. Datos Generales: 

Proyecto:  Complejo Turístico Integral Vitivinícola en el distrito de San Juan   

Bautista 2022 

Ubicación:  

Departamento  : ICA  

Provincia  : ICA 

Distrito   : SAN JUAN BAUTISTA 

 

II. Descripción Del Proyecto 

La infraestructura estará ubicada en un solar actualmente en terreno Agrícola y por ello 

es pertinente realizar el cambio de uso en la cual tendrá como resultado el Uso de 

Comercio Vecinal y Uso Industria Liviana 2. El terreno cumple con las condiciones 

normativas, paisajística y lo más importante es un suelo rico en nutrientes que ayudara 

al desarrollo vegetal que es parte del proyecto. Está conformado con 15 espacios 

infraestructurales que convertirá el estudio en un proyecto de envergadura. 

III. Características de Acceso al Proyecto: 

Para el ingreso al proyecto se propuso la apertura de un solo acceso central que 

contemplará una vía tanto para el ingreso y egreso del vehículo; asimismo, cuenta a 

ambos lados una vereda peatonal que servirá para el acceso del visitante a pie. Se 

finalizada el acceso con el ovalo circular que se conectara a la plaza central del proyecto. 

IV. Descripción Por Niveles 

Primer Nivel: 

Se describirá específicamente su arquitectura por cada bloque del proyecto para el 

análisis de correspondiente del estudio. 

Bloque A  
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Corresponde al bloque de la caseta de seguridad la cual tiene un único ingreso en la 

parte posterior en donde te lleva a 2 ambientes que son una batería de baño y el área 

de vigilancia la cual está diseñada de muro bajo con ventana baja de sentido batiente. 

Bloque B 

Es un ambiente destinado a la venta de productos vitivinícolas la cual inicia su ingreso 

del empleado en la parte posterior de su edificación llevando al hall, batería completa 

de Servicio Higiénico, área de venta y un almacén. Este último ambiente tendrá 2 

accesos para el mejor ciclo de venta. 

Bloque C  

Corresponde al Lagar Artesanal que tiene un diseño arquitectónico en forma de huaca 

y su función inicia a su alrededor gradas que conllevan hacia el centro a una piscina 

circular donde se realizara el pisado de la uva para que posteriormente baje mediante 

gravedad a las cubas de fermentación. su composición elementos de construcción es 

mediante columnas con piel de madera y techo de sol y sombra.  

Bloque H 

La Sala de Interpretación es un bloque destinado al visitante la cual tendrá una 

información previa a lo que comprende el proyecto y ese bloque está dividido en 2 

ambientes separados por un hall de ingreso. Se inicia su ingreso por el centro de cada 

edificación comprendiendo por ventanas altas en la parte delantera y posterior así 

obteniendo una ventilación adecuada y la función interior está comprendido por un 

ambiente libre para el uso requerido de información que se le ofrecerá al visitante. 

Bloque G 

Corresponde al espacio infraestructural denominado Taller educativo multiusos la cual 

está compuesto el bloque por 2 ambientes destinados al desarrollo cultural educativo, 

cada uno de los ambientes tendrán mobiliarios de madera como mesas y sillas y la 

iluminación estará compuesta por ventanas altas. 

Bloque E 

La Bodega Vitivinícola industrial comprende en su función con los ambientes de Área 

de Selección y Transformación de la uva en mosto; siguientemente del área de 

fermentación que tendrá como mobiliario principal contenedores de acero inoxidable 
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luego a la área de destilación, áreas de cubas de guardado, Área de Almacén insumos, 

Área de Etiquetado y empaquetado, Áreas de Productos terminado y finalmente a una 

área de guardado de vino que estará ubicado en la parte inferior de terreno para un 

mejor acondicionamiento y fermentación del producto. 

Bloque F 

El bloque de Servicios generales está compuesta su arquitectura funcional con los 

ambientes de Recepción; Tópico y Servicio Higiénico, para la atención de salud del 

empleado; asimismo, para el aseo y alimentación del personal se crean los espacios de 

un comedor de capacidad para más de 30 empleados y ambientes de vestuarios de 

damas; varones; hall y un área de control. Finalmente, se componen ambientes de un 

almacén general; Tallere de Maestranza; planta de emergencia, depósito de Gas; Área 

de electrobombas y la Subestación eléctrica. 

Bloque L 

El anfiteatro es un ambiente al aire libre que comprende su distribución con gradas de 

concreto que te destinan al acceso inferior en donde está la edificación acústica donde 

se desarrollaran los eventos musicales artísticos. Su arquitectura interna del edificio 

conlleva a elementos acústicos y de gran dimensión para la visibilidad del espectador. 

Bloque M 

El Restaurante está compuesto por dos zonas, la primera es la zona al público que está 

comprendida por un ambiente de mayor proporción en sus luces que sirve para ocupar 

la mayor cantidad de mobiliarios y mejor circulación, asimismo se destina un ambiente 

al aire libre que estará cubierto por un techo de sol y sombra en la cual tendrá una 

batería de servicios higiénicos tanto para varones, damas y discapacitados. La segunda 

zona es el acceso solamente al empleado de servicio que se destina los ambientes de 

control, hall de servicio, vestuarios damas y varones, servicio higiénico completo, cuarto 

de basura, antecámara, cámara de frigorífico carmes y mariscos, almacén y finalmente 

la cocina. 

Bloque N 

El S.U.M. comprende de dos ambientes que el primero comprende con hall al público la 

cual tienen una recepcionista la cual tiene a su cargo un depósito general y ese mismo 

ambiente cuenta con un área de sala de espera la cual te dirige al ingreso de la Sala de 
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Uso Múltiples que está compuesta su arquitectura por ventanas de vidrio templado en 

todo su perímetro y 2 puertas de salida en caso de emergencias la cual una de ellas te 

destina a 3 ambientes de servicios higiénicos completos tanto para varones, damas y 

discapacitados. 

Bloque Ñ 

El Mirador está destinado su diseño para que el visitante desde su recorrido observe 

todas las bondades que tiene el proyecto interno y el paisajismo externo por ello este 

compuesto por 2 acceso 1 por escaleras metálicas y barandas metálicas con acabado 

en pintura color de madera; asimismo, para el acceso al discapacitado se propuso un 

ascensor panorámico con vidrio templado a su alrededor en la cual estará ubicado en la 

parte central de la torre llegando los 2 acceso a su destino superior. Finalmente, su 

arquitectura estará compuesta por una piel de estructura metálica con acabado en 

pintura tipo madera en toda la torre. 

Bloque J 

La composición funcional del Teatro auditorio tiene dos ingresos independientes uno 

al público general y el otro al personal que laborara en la edificación, en el caso del 

público general cuenta con el hall de ingreso, seguidamente con el área de boletería 

luego el área de recibo que se compone por una recepcionista y mobiliarios de espera; 

asimismo, el foyer; foyer Terraza; Servicios higiénicos para varones, mujeres y 

discapacitados; Nave Principal, 226 butacas + 4 espacios para discapacitados;  

ascensor para discapacitado, escenario, Pre - Escenario, 2 camerinos para ambos 

sexos con su respectivo batería de baño completo. El segundo ingreso es directamente 

para el empleado que comprende de 2 señoritas para boletería, 1 recepcionista 2 

empleados para el manejo audiovisual y el personal de limpieza. 

. 
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V. Acabados y materiales 

Tabla 42 
Cuadro de Acabados totales de todos los Ambientes 
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5.5. Plano de Especialidades del Proyecto 

5.5.1. Plano Básico de Estructuras - Plano de Cimentación 
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5.5.2. Plano Básico de Estructuras - Plano De Techo Aligerado 
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5.5.3. Plano Básico de Instalaciones Sanitarios - Plano de Agua Fría / Primer Nivel 
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5.5.4. Plano Básico de Instalaciones Sanitarios - Plano de Agua Fria / Segundo Nivel 
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5.5.5. Plano Básico de Instalaciones Sanitarios - Plano de Desagüe / Primer Nivel 
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5.5.6. Plano Básico de Instalaciones Sanitarios - Plano de Desagüe / Segundo Nivel 
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5.5.7. Plano Básico de Instalaciones Eléctricas – Primer Nivel 
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5.5.8. Plano Básico de Instalaciones Eléctricas – Segundo Nivel 
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5.5.9. Plano Básico Pluvial 
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5.6. Animación Virtual (Rendes del Proyecto) 

VISTA GENERAL DEL PROYECTO 

INGRESO PRINCIPAL 
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VISTA GENERAL DEL PROYECTO 

VISTA GENERAL DEL PROYECTO 
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Lagar Artesanal  

Lagar Artesanal Vendimiero 
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Talleres Multiuso Educativo 

Vista Restaurante 
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Vista de Área de Fogatas 
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Hotel 4 Estrellas 

Bodega Industrial Vitivinícola 
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Inicio del Juego de Aguas 
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 VI. CONCLUSIONES 

a. Ante el requerimiento de una propuesta de este tipo de proyecto fue necesario 

estudiar la situación actual de todos hitos que promocionan esta corriente turística 

vitivinícola y se encontró una presentación no adecuada (Ver Pág. 12 -15). Así 

mismo, se indago sobre datos estadísticos que demostraban la necesidad de 

macros proyectos para la ciudad dado que en la actualidad hay déficit de atención 

y buen manejo al turista (Ver Pág. 70-71). Finalmente fue necesario recurrir a 

realizar una entrevista a un funcionario Público del Gobierno Regional de Ica (Ver 

Anexo N° 02 y Pag N° 77) a fin de poder definir de manera óptima  los ambientes 

y zonas adecuadas del presente proyecto (Ver Programación Arquitectónica Pag 

81 - 92) y no tener un elefante blanco a futuro. Por ello, se logró diseñar un macro 

proyecto que satisfaga la necesidad de lo que busca el turista y la población iqueña 

a través de diseños arquitectónicos conceptualizados en la corriente vitivinícola. 

 

b. Se logró el diseño de edificar 2 elementos de producción vitivinícola en el proyecto, 

el primero con el diseño de un lagar de producción artesanal posicionándolo como 

elemento principal turístico por su forma arquitectónica y su actividad que se realiza 

en su función y a la vez ubicándolo estratégicamente en el proyecto (Ver Plano A-

01). La segunda edificación fue el diseño de la Bodega industrial y los viñedos de 

uva (Ver Plano A-01) que permite ser también un foco turístico por su funcionalidad 

interna y el paisajismo de sus viñedos. Finalmente, el híbrido de estas edificaciones 

determina una relación directa con el enoturismo y garantiza la sostenibilidad del 

proyecto. 

 

c. Se logró, proyectar espacios de expresión artística con la creación de un teatro 

auditorio, anfiteatro al aire libre, talleres educativos, sala de exposiciones, sala de 

interpretación y un restaurante de comida típica de la zona (Ver Programación 

Arquitectónica Pag 81 - 92 y Plano A-01). Estas edificaciones impulsaran su 

desarrollo social y económico de su población del distrito y de la ciudad.  

 

  



199 
 

VII. RECOMENDACIONES 

 

1. La programación arquitectónica para este tipo de proyecto debe obedecer a un 

análisis detallado de datos estadísticos sobre arribos y turistas, asimismo se 

recomienda revisar las infraestructuras relacionada con el tipo de proyecto que 

uno desea estudiar para saber cómo es su realidad y sobre ello proponer una 

solución a través de la arquitectura. 

 

2. Se recomienda que los proyectos arquitectónicos piensen en presentar 

soluciones eco amigables con el medio ambiente y que contengan abundantes 

áreas verdes, sobre todo el sembrío de árboles.  

 

3. En caso de no encontrar información sobre proyectos que en la norma peruana 

no establece, se recomienda buscar lugares informativos internaciones para 

poder entender y avalar la funcionalidad y parámetros de tu proyecto 
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ANEXOS 



Normatividad y parámetros edificatorios y urbanístico. 

Anexo N°01:  Perfil Demográfico Del Turista Nacional. 





 

Anexo N°02:  Entrevista Al Gerente de economía del Gobierno Regional De Ica  

 







 

 

 



Anexo N°03:  Equipos y Dimensiones 



 

  



 

Anexo N°04:  Plan Nacional De Calidad Turística - Caltur - Mincetur. 

 



 

Anexo N°05:  Manual De Buenas Prácticas Para Bodegas De Pisco Y Vinos Y 

Otros Licores. 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Anexo N°06:  A.010 Condiciones Generales Del Diseño.  

 

 



 

Anexo N°07:  A.030 HOSPEDAJE. 

 



 

Anexo N°08:  A.040 EDUCACIÓN. 

 

 



 

Anexo N°09:  A.050 SALUD. 

 

 



 

Anexo N°10:  A.060 INDUSTRIA. 

 

 

 

 



 

Anexo N°11:  A.070 COMERCIO. 

 



 

Anexo N°12:  A.080 OFICINA. 

 



 

Anexo N°13:  A.100 Recreación y Deporte. 

 

 



 

Anexo N°14:  Estructura Urbana. 

 



 

 

 

 

 



 

Anexo N°15:  Certificado Expedido Por La Municipalidad. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Anexo N°16:  Plano De Zonificación De Los Usos Del Suelo De Ica. 

 

 



 

Anexo N°17:  Plano De Usos Actuales Del Suelo De Ica. 

 

 

 



 

Anexo N°18:  Cuadro Compatibilidad De Uso De Suelo  
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