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Resumen

El objetivo de nuestra investigacion es llegar tanto a la poblacién iquefiay como también
al turista nacional e internacional de demostrarles la importancia y puesta en valor que
tiene nuestra actividad vitivinicola la cual ha dado identidad al pueblo iquefio, y

enriquecido la identidad peruana mediante la bebida llamada “Pisco”.

Siendo este producto parte de nuestra historia y que ha generado una agroindustria
vitivinicola, la cual creemos que debe ser implementada con un disefio arquitectonico
el cual resalte a través del uso de materiales constructivos tipicos de la campifia iquefia,

esperando que la infraestructura sea un icono y orgullo de los iquefios.

Este disefio arquitectonico debera responder a las necesidades inherentes a una
vitivinicola, como un area de plantios y cosecha (vendimia), area de elaboraciéon y
produccion, area de venta, un area complementaria de hospedaje (turismo vivencial),
area expresion artistica, area gastronomica (uso del pisco en el maridaje), con ello
apuntamos mejorar la cadena productiva y de valor agregado que genera la actividad

vitivinicola.

Por lo tanto la intervencion integral de este estudio busca dar una alternativa de solucion
a los problemas que afecta el turismo iquefio centralizado en el distrito capital, y es que
la campifia tiene un alto valor turistico, paisajistico y recreacional que poco se esta
explotando por ello es importante apuntar al turismo vivencial para educar al visitante
fordneo o local a conservar y valorar el esfuerzo del campesino cuyo trabajo nos lo
entrega en un paisaje cultural chacarero y de vifiedos, y el producto final en una botella

de Pisco, dichas actividades hoy forma parte de la cultura iquefia.

Palabras clave: campifia, cultura, vitivinicola, turismo, vendimia.
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Abstract

The objective of our research is to reach both the Ica population and also the
national and international tourist to show them the importance and value of our wine
activity, which has given identity to the Ica people, and enriched the Peruvian identity
through drinking. called "Pisco".

Being this product part of our history and that has generated a wine agroindustry,
which he believes should be implemented with an architectural design that stands out
through the use of typical construction materials of the Ica countryside, hoping that the
infrastructure will be an icon and pride of the people of Ica

This architectural design must respond to the inherent needs of a winery, such
as a planting and harvesting area (harvesting), processing and production area, sales
area, a complementary lodging area (experiential tourism), artistic expression area,
gastronomic (use of pisco in the pairing), with this we aim to improve the productive

chain and added value generated by the wine activity.

Therefore, the integral intervention of this study seeks to provide an alternative
solution to the problems that affect tourism in Ica centralized in the capital district, and
that is that the countryside has a high tourist, landscape and recreational value that is
little being exploited for it. It is important to aim at experiential tourism to educate the
foreign or local visitor to conserve and value the effort of the peasant whose work he
gives us in a cultural landscape of chacareros and vineyards, and the final product in a
bottle of Pisco, these activities today are part of the Ica culture.

Keywords: countryside, culture, wine, tourism, grape harvest
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l. INTRODUCCION

1.1. Planteamiento del Problema / Realidad Problematica

El turismo, simboliza el pilar mas importante a nivel mundial porque se configura
cComo un causante necesario para auge social, cultural y monetario. Social
porque es necesario que las generaciones actuales conozcan las riquezas,
bondades culturales que tiene su region y econdmico dado que a través de
proyectos infraestructurales que muestren sus potenciales de sus localidades
intervenidas generaria inversion privada o publica creando empleo para
poblacién. Entonces; no dandole el valor imperioso a esta actividad se crearia

una problematica que alejaria a una ciudad de un desarrollo integral.

Es asi, que esta investigacidn cualitativa nace de una necesidad que es
darle a una localidad progreso mediante los factores mencionados plasmados
en este proyecto de un complejo turistico integral direccionada al sector
vitivinicola, este producto turistico se analizdé porque el lugar escogido es una
zona pionera caracterizado por sus bondades vitivinicolas y turismo rural,
llegando con ello a mitigar la carencia actual en infraestructura que tiene nuestro

distrito iquefio.

Informacién actual, en el &mbito mundial sobre la actividad del turismo nos
indica que segun él (Organizacion Mundial del Turismo - OMT, 2022)el turismo
esta en recuperacioén tanto por lo que paso con el COVID 2019 y por el problema
actual de la guerra de Rusia y Ucrania que crea inestabilidad econémica y
recomienda que los paises deben reforzar su estrategia de turismo bien sea por
promociones turisticas o por proyectos infraestructurales que atraigan a los

visitantes.



Tabla 1:
Comportamiento del turismo mundial
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Asia and the

World Europa e Americas Africa Middle East
Pacific
2021 -71% -61% -94% -62% -72% -75%
Jan-May 2022 -54% -36% -90% -40% -50% -54%

Nota: Se aprecia la problemética actual que en comparacion con el afio anterior es inferior el movimiento
turistico, creando un problema que los paises hay que solucionar mediante programas y proyectos turisticos
sostenibles.

Fuente: https://www.unwto.org/es/news/turismo-inicia-2022-fuerte-pero-se-enfrenta-a-nuevas-
incertidumbres

Asimismo; en muchos paises europeos apuestan por proyectos turisticos
infraestructurales vitivinicolas por todo el movimiento que genera esta actividad
turistica que no solamente es una bebida de la uva, sino que también segun (Wiki
EOI, 2012), la corriente turistica vitivinicola es sin6nimo de cultura, arte, paisaje
y tradicién.

Estimulando los 5 sentidos que da el producto y también generando
experiencias con la naturaleza. De tal manera; segun datos estadisticos de las
bodegas vitivinicolas hacen generar en su entorno una demanda de otros
servicios que el turista necesita y con ello se crea empleo a la poblacion del

entorno del proyecto.



Figura 1:
Concepto integrador del ecoturistica que beneficia a un territorio
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Nota: Las bodegas vitivinicolas juegan un papel protagonista principal de un turismo rural dado que su
existencia crea la necesidad de espacios infraestructurales para el visitante y con ello hace que su localidad
tenga un crecimiento sostenible.

Fuente: https://www.eoi.es/wiki/index.php/Turismo_del_vino_o_%22enoturismo%22_en_Turismo

Segun la misma fuente también nos da Indicadores internacionales de
paises que tienen al turismo vitivinicola en prioridad que son Australia, Francia,
Italia, Alemania, Estados Unidos, Espafia etc. Se mostrara un cuadro con el
objetivo de que se muestre el impacto econémico y el tiempo que los turistas
usan estos espacios como alojamiento. creando no solo una bodega turistica

sino obteniendo un manejo de otros servicios en el mismo proyecto.

Tabla 2:
Indicadores de destinos internacionales del turismo vitivinicola
TERRITORIO visi:i;\‘esr;:g:aclilgzc\t:itas Gastznrr;:c::g dpeog;v(lz:ante Estancia media del turista
VITIVINICOLA bodegas (en % s/total) €/visitante) del vino (en n° de dias)
Alsacia / Francia 23% 90 € 4 dias
Borgofia / Francia 12% 75 € 5 dias
Australia 10% 50 € 3 dias
Italia s.d. .25 € (**¥*) s.d.
Napa Valley / EE.UU. s.d. (*) 90 € 2.9 dias
Palatinado / Alemania s.d. (**) 80 € 6 dias
Espaia Depende. Hasta el 100% Depende. Hasta 65 € Depende. En general

) ) ) menos de 2 dias
Fuente: https://www.eoi.es/wiki/index.php/Turismo_del_vino_o_%?22enoturismo%22_en_Turismo



De tal manera; en la tesis de (Villanueva Pérez, 2016), analizo las relaciones de
las corrientes turisticas mas demandadas por los visitantes y dio como resultado
que el turismo rural es el mas buscado por todas las bondades que ofrece en
entorno natural ademas afadio que la busqueda de los visitantes es también de
la gastronomia, arquitectura y tradiciones.

Por consiguiente, se mostrara mediante una tabla las preferencias que
optan los visitantes al realizar el turismo en una zona.

Tabla 3:
Preferencias de los visitantes que frecuentan a dichas actividades.
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BODEGAS VINOS LA DE VINOS PUEBLOS MUSEOS DEL  CULTURALES EN LA ACTIVIDAD EN CATA ENOTURISTICO
GASTRONOMIA  LOCALES VITIVINICOLAS VINO NATURALEZA VINEDOS
LOCAL

Fuente: Tesis de Analisis del Turismo (2016).

Por ende, en la indagacion actual de este presente estudio es importante
mostrar probleméticas de proyectos actuales tanto a nivel global, nacional y local
gue estan relacionados al turismo vitivinicola y por ello se mostrara proyectos
que presenten déficits arquitectdénicos que puede ser de disefios exteriores,
interiores y funcionales; proyectos que no reunen las condiciones para
denominarlos un complejo turistico y a pesar de las carencias los visitantes optan

por conocer las zonas.

De tal manera el siguiente proyecto internacional que esta en la urbe de
el Puerto de Santa Maria, Provincia de Cadiz en Espafia es uno de los lugares
donde ocupa actividades turisticas direccionadas al sector vitivinicola, que segun
el portal Andalucia de vino (2015) La bodega esta caracterizada por ser una
representatividad de lo natural tanto asi que diserta que es una corriente

totalmente ecoldgica porque no usa fertilizantes ni quimicos en su producto.



Asi mismo, en la entrevista del canal de Puerto de Santa Maria (2021) los datos
estadisticos de bodega dicen que inicio su rubro en 2007 teniendo una
produccion internacional en mas de 6 paises y tiene un flujo de visitantes de 50
000 por afio. Ademas, agrega que la bodega tiene ambientes como restaurante

y un mini museo que se promociona para el deleite de los turistas.

Sin embargo, por lo mencionado se presenta una carencia de que el
visitante solo tenga una visita efimera ya que no hay ambientes donde quedarse
dado que no presentan un equipamiento integral turistico hacia el visitante y
ademas en los espacios que da de promocién para el turista existe una
problematica resaltante en los ambientes que se encuentran no adecuados y
pocos ventilados demostrando que la utilizaciéon de ellos fue anteriormente
utilizada para otros usos y que no es lo que se necesita actualmente por

consiguiente se mostrara en las siguientes imagenes que sustentan lo indagado.

Figura 2:
Bodega Forlong, Espafia

TUBAL.BLOGSPOT.CO

Nota:

(D) Espacios incompatibles que sirven como exposicion y cata de la bebida como zona turistica,
demostrando ambientes adaptados e improvisados. (2) Muros y mobiliarios en mal estado que atentan a la
seguridad del turista que circulan en el ambiente. (3) No existen zonas de seguridad ni de un transito
adecuado para la circulacion. (4) Ambientes sin un disefio arquitecténico y poca ventilacién.  Fuente:
http://tubal.blogspot.com/2013_07_01_archive.html

Figura 3:
Bodega Forlong, Espafia.



TUZALILOGSPO

Nota:

(1) Ambiente antagénico en mal estado que también es usado como tour turistico que sin embargo no retine
las condiciones para que sea de ese usoO.

(2) Mal disefio de circulacion y reducido espacio que presenta de tal manera carencia de zonas de seguridad
con la improvisacién del espacio que fue adecuado para almacén de su producto turistico.

Fuente: http://tubal.blogspot.com/2013_07_01_archive.html

De tal manera, en la urbe de Cafayate provincia de Salta en el estado de
Argentina, se encuentra una bodega que funciona como un centro turistico
vitivinicola que segun (Pandolfi, 2019), en su publicacion diserta que el lugar fue
en primer momento una vivienda y luego se acondiciono para la produccion
vitivinicola y en la actualidad es un centro turistico artesanal vitivinicola en donde
acogen a los visitantes y les muestran sus ambientes donde se elabora el vino
desde mas de 30 afos, asimismo anualmente produce mas de 3 mil litros de vino
artesanal y atrae aproximadamente unos 100 visitantes mensuales por su

actividad netamente rural.

El centro turistico se caracteriza por usar elementos naturales tanto en el
cuidado de la materia prima como el manejo para su elaboracion, sin embargo,
dicho procedo conlleva a la utilizacion de ambientes improvisados y al no cuidado

de los espacios que deja a la intemperie los mobiliarios vitivinicolas.



Figura 4:
Bodega Artesanal Utama (Argentina).

CAVAFATE ARGENTINA

Nota:

(D En la primera imagen la ubicacién del equipamiento vitivinicola estad en mala posicién porque puede
ocasionar el riesgo de caida y derrames del producto al visitante que esta cerca de la zona.

(2 En la segunda imagen los involucrados no cuentan con los sus EPPS y existe un mal espacio
improvisado donde realizan el procedimiento vitivinicola.

(3) Carencia de zonas de seguridad en un espacio donde se realiza la produccion vitivinicola y pone en
riesgo al usuario y ademas no tiene un espacio definido arquitecténicamente ya que se muestra elementos
de desusos.

(® Falta de ambientacion arquitectonica para repeler el confort térmico de la fruta y los usuarios que hacen
el manejo de ello, ademés no hay el equipamiento adecuado para su produccion.

Fuente: https://www.facebook.com/vinosutama/photos/?ref=page_internal

Figura 5:
Bodega Artesanal Utama (Argentina).

BODEGA
CAYAFATE ARGENTINA

Nota: (1) Carencia de una adecuada proteccion solar hacia la materia prima, ademéas no cuenta con los
mobiliarios adecuados para su ubicacion y la puesta de caja sobre caja hace que el producto sufra humedad
y cause putrefaccion.

(2) Ambiente adaptado improvisado causando una aglomeracion en un reducido espacio.

Fuente: https://www.facebook.com/vinosutama/photos/?ref=page_internal



Se aprecié que dichos proyectos internacionales estan mal auto dominados
centros turisticos vitivinicolas ya que no estan acondicionados para una estadia
mas sostenible y mas va a la direccion de que solo sea produccion de la bebida
ya que no tienen los ambientes completos que se requiere para que sea un
atractivo turistico sustentable y sea verdaderamente llamado un complejo

turistico vitivinicola.

Subsecuentemente en el Ambito Nacional, es importante saber los datos
estadisticos de los departamentos que tienen como necesidad la actividad
vitivinicola por lo tanto segun (El Instituto Nacional de Estadistica e Informatica -
INEI, 2021), inform6 que, en el Perd, en el 2020, se logré producir 198,232
toneladas de uva, volumen que supero en 40% a la producido en el 2019. Segln
(Agencia Andina, 2021), el incremento indicado por INEI se debié a condiciones
climéticas favorables, destacando los departamentos de: Piura (58.1%) e Ica
(35.1%), con una participacion del 87.2% de la produccion nacional de uva. Le
siguieron Arequipa (78.8%), Cajamarca (41.4%), Lambayeque (19.3%), Lima
(8.4%) y San Martin (5.3%).

Tabla 4:
Datos de los departamentos en produccién vitivinicola.
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Nota: Apreciamos los departamentos con mayor produccion de uva.
Fuente: INEI 2020

Como se aprecia en el dato anterior que los departamentos mencionados
tienen como prioridad la produccién vitivinicola y a la vez convirtiéndola en un
atractivo turistico el lugar, consecuentemente se mencionara y analizara los
siguientes departamentos donde tienen centros de produccion vitivinicola como

también su situacion actual y su problematica.



Figura 6:
Regiones vitivinicolas del Pert

REGIONES VITIVINICOLAS
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Fuente: https://cocktail.pe/i-mapa-vitivinicola-del-peru/

En Moquegua, el boom del turismo rural hace que bodegas vitivinicolas
acondicionen sus establecimientos para brindar este servicio, 6 de estas
bodegas conservan sus areas antiguas y han logrado semi industrializar su
produccion y con la creacién de la ruta del Pisco siendo 11 las bodegas que
participan mostrando a los visitantes como elaboran sus aguardientes de uva y
las mas antiguas aun utilizan sus maquinarias antiquisimas para explicar la

evolucion de la produccion como tema turistico.

Como dato estadistico en el virreinato se tuvo 120 bodegas, de las cuales
muchas desaparecieron durante el terremoto de 1868 y otras durante la guerra
del pacifico quedando la mayoria afectadas lo que nos da a conocer (Museo
Contisuyo, 2021). En la actualidad existen 36 bodegas la mayoria de ellas son
artesanales; sin embargo, han improvisado sus espacios para desarrollar el
turismo y la secuencia de produccion no es sostenible dando improvisacion a su
servicio, por ende, se mostrara los recintos que brindan el enoturismo en su

Zona.



Figura 7:
Bodega Norvill - Moquegua
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Nota: Observamos Las falcas o destiladores en mal estado siendo una vivienda campo adaptada para
funcionar como bodega vinicola y finalmente el espacio donde reposan las barricas totalmente improvisado.

Figura 8:
Bodega el Mocho.

Nota:

(1D Se aprecia que el turista se instala en un ambiente adaptado por el empresario.

(2) El ambiente que fue destinado para fermentacion del producto esta no cumple las normas sanitarias.
(3) No hay una buena circulacién para el visitante.

(@) y (5 Se aprecia el ambiente de destilacién que para recibir el destilado hay que subir por una escalera
de madera que pone en riesgo al trabajador y visitante.

(&) Unico ingreso para la familia, visitantes y a su vez funge de cochera esa area.

Figura 9:
Museo Vitivinicolas en Moquegua.

CASA BODEG 6 BODEGA

Nota: Se aprecia que los museos no cumplen con su funcién de preservar los objetos antiquisimos, que
permiten narrar una época historica al estar a la intemperie y sin ninguna proteccion.
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En la region Lima que es la que cuenta con mayor produccion artesanal de pisco
y Vinos, se repite el patrén de improvisar espacios para la produccion vitivinicola,
esto gracias al boom exportador del Pisco, podemos ubicar dos zonas de
produccion al norte que destaca las provincias de Barranca y Huaral mientras al
sur la provincia de Cafete especificamente Lunahuana y Santa Cruz de Flores,

las que concentran la mayor cantidad de bodegas artesanales improvisadas.

Figura 10:
Bodega San Felipe.

Nota: (1) En la imagen presentamos un ingreso peatonal y a la vez vehicular perjudicando la circulacién del
visitante. (2) Se aprecia que infraestructura es un ambiente que no es apropiado para la visita del turista,
pero apreciamos que de igual manera se participa el visitante. (3) Ambiente improvisado para el almacén
del producto generando desorden en el lugar. (4) Espacio sin ninguna medida de seguridad que pone en
peligro al turista. (5) De igual manera, ambiente con mal funcionamiento de circulacién y deterioro de su
piso. (6) Ambiente totalmente improvisado lo cual no corresponde al manejo del producto.

Figura 11:
Bodega Santa Cruz de Flores.

Nota: (1) Se repite el mismo patrén un solo ingreso para los que habitan la vivienda, trabajadores y
visitantes. 2)(3)() Podemos ver que la bodega no tiene un orden y espacios apropiados donde los envases
barricas y materiales a usar estan en el espacio de circulacion, cables eléctricos expuestos. 5)©®)(@)(@)(QEI
area de la destiladora y prensado de uva presenta buen estado, pero el espacio que ocupa esta dentro de
la circulacion de la vivienda lo que podria ocasionar accidentes.
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En el ambito local, ya aterrizando a la realidad actual del lugar de intervencion
en la ciudad de Ica donde nacié la patria, la bandera y el pisco que cuenta con
grandes cantidades de tierras agricolas que segun en su investigacion de
(Mufioz Portugal, 2015), Ica tienen aproximadamente un area agricola de 12 782
hectareas y esos espacios son utilizados en su mayoria para la produccion

vitivinicola.

Segun cifras estadisticas de visita a la ciudad de Ica el (Ministerio de
Comercio Exterior y Turismo - MINCETUR, 2018), a través de su reporte nos
revela que la region de Ica tuvo un auge de visita por mas de medio millén de
turistas entre nacionales y extranjeros, es decir el 11% de los turistas extranjeros
gue visitaron nuestro pais, posesionandose la region en el tercer lugar de destino

de vacaciones y recreacion.

Tabla 5:
Comparacion de los visitantes extranjeros y nacionales en la Regién Ica.
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Nota: Por lo identificado se aprecia que actualmente hay una problemética latente de disminucidn de visita
a la ciudad de Ica.
Fuente: Fuente: MINCETUR 2018

Sin embargo, en los afios posteriores esa cifra ha venido en descenso por la
pandemia y porque no hay nuevos espacios de destinos turisticos integrales
dado que en la actualidad los proyectos turisticos en direccion a la corriente
vitivinicola no se han renovado arquitectébnicamente como podemos ver en el
sector turistico vitivinicola existe una carencia central que es el poco interés de
desarrollo en la infraestructura de las bodegas vitivinicolas mal llamados centros
turisticos que son ambientes improvisados y adaptados que solo con el
direccionamiento de generar ganancia no ofrecen un acondicionamiento y disefio

arquitectonico que necesita el turista.
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El problema también es social ya que los productores vitivinicolas protestaron
por la promulgacion de la R.M. N.° 732-2020/MINSA Norma Técnica de Salud
para la Fabricacion y Elaboracion de Bebidas Alcohdlicas Vitivinicolas y sus
Derivados que segun (Diario Oficial el Peruano, 2020). Segun el medio de
comunicacién (La Lupa, 2020), explica que dicha norma exhorta a los
productores que implementen el uso de materiales de acero inoxidable para su
fermentacion del mosto, porque segun estudio diserta que dejar en reposo el
producto por largo tiempo en botijas de arcilla emite toxinas en el producto

peligrando la salud del usuario.

Figura 12:

Protesta por la norma Técnica de Salud N° 732-2020/MINSA Elaboracion de Bebidas Alcohdlicas
Vitivinicolas y sus Derivados.
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Fuente: https://www.gob.pe/institucion/minsa/normas-legales/1198466-732-2020-minsa/

Figura 13:
Situacion general de la mayoria de las bodegas artesanales del norte de la provincia de Ica.

STUACION DE

POTESTA CONTRA

Nota: La mayoria de las bodegas del Distrito sean visto afectadas por el terremoto del 2007 las cuales no
se han podido recuperar. Obsérvese el horno del Catador, las fotos corresponden a: (1) bodega el Catador

@@ @) bodega Tres Esquinas, (6)(8) Bodega Camino de Reyes, (7) Horno para hacer botijas, (9)
Bodega Soria 10(1)({2) Bodega Lévano.
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Como primer ejemplo especifico en local encontramos la bodega Hotel el
Huarango, la infraestructura muestra al visitante el procedimiento vitivinicola
artesanal como atractivo turistico que segun él (Hotel El Huarango, 2017); diserta
el entrevistado que anteriormente en esa edificacion era solo un hotel y que los
propietarios actuales lo transformaron para que sea un centro turistico de
produccion de pisco y otros, generando con ellos un proyecto integral de

restaurante, piscina, hotel y bodega artesanal con produccién pisquera.

Figura 14:
Bodega El Huarango. - Urbe de Ica

Nota: (1) El espacio donde se alimenta al horno para la destilacion lo utilizan como depdsito de materiales
no relacionados a la bodega. (2) Falta de mantenimiento y limpieza de los ambientes de produccion vinicola.
(3) Equipos de fermentacion expuestos al ingreso de la bodega hotel. (4) Carencia de espacios adecuados
para el manejo del equipamiento de la produccion vitivinicola. (5) lluminacion rota. (6) Improvisacion de
ubicacion en espacios inadecuados para el manejo de la produccién vitivinicola.

A continuacion, describimos las caracteristicas que presenta la Bodega
Soria ubicada en el distrito de San juan Bautista, esta bodega vitivinicola es una
de las mas antiguas aproximadamente mas de 80 afos, de tal manera
lamentablemente existe una problematica de sus ambientes en la cual muestran
a los visitantes lugares que tienen una infraestructura antigua y con ello propensa
al derrumbe y sus instalaciones presentan un descuido y acumulacion de hojas
secas. Se presenta como un centro turistico a la poblacién, pero con las
siguientes imagenes se mostrara que el terreno es un ambiente familiar adaptado

para una bodega vitivinicola turistica.
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Figura 15:
Bodega Soria.

BODEGA Si

Nota: (1) Pértico de ingreso inapropiado la cual no tiene ingreso peatonal y vehicular independiente. 2)(5)
Infraestructura con peligro a derrumbe tanto es su techo, paredes y alberca de pisado de uva. (3) Se aprecia
en la imagen el peligro que tiene el turista al estar en ese ambiente sin ningun tipo de seguridad como
barandas. %) Incumple las normas de guardado y crianza de productos vinicolas y donde se guarda
vehiculos menores. (6) La zona de tour de la destilacién esta en mal estado de conservacion y limpieza.

Figura 16:
Bodega Soria.

|

've-etttIHﬂ i
RO 0111 ¥
2

Nota:

(DEspacio improvisado de circulacién convirtiendo un ambiente disfuncional.

(2)EIl borde de lo que fuera un lagar se usa como tabiqueria para descansar a pesar del mal estado
estructural de las paredes de adobe. (3)Puente construido como mirador del horno empiricamente cuyas
barandas no tienen buen anclaje pudiendo ocasionar accidentes. (4) Infraestructura colapsada la cual pone
en peligro al visitante. (5)(6) Restaurante y bar improvisados.

15



Por lo indagado, al ver la situacion actual de las diversas bodegas mal llamados
destinos turisticos, podemos decir que en la urbe Iquefia es imperiosa su
elaboracion de un complejo turistico integral vitivinicola ya que en la actualidad
se carece de un proyecto de esa envergadura, y se ubicara en la jurisdiccion
distrital de San Juan Bautista por ser la zona donde se inicid la produccién
vitivinicola y también con bondades culturales demostrar al turista con una

arquitectura tradicional.

1.2. Objetivos del Proyecto

1.2.1 Objetivo General

Determinar las condiciones 6ptimas para mejorar la calidad del servicio turistico
y produccién con direccidbn al sector vitivinicola, obteniendo estandares

adecuados para el desarrollo de la ciudad de Ica

1.2.2. Objetivos Especificos

a) Buscar el disefio de un macro proyecto integral direccionado a espacios
arquitectonicos turisticos y que dé respuesta inmediata a la necesidad de

la poblacion iquefia en base a la corriente vitivinicola.

b) Edificar un hibrido de produccion industrial con la produccién tradicional
que determine una relacion directa con el enoturismo sin perder la
arquitectura tradicional vitivinicola y ser un proyecto que garantice la

sostenibilidad por su afluencia turistica.

c) Proyectar infraestructuras de expresion artistica, educativa, y espacios
culturales involucrando a la comunidad en mantener vivo su herencia
tradicional y ayudandoles con el proyecto a impulsar su desarrollo

economico y social.

Il. MARCO ANALOGO

16



2.1 MARCO ANALOGO
2.1.1 Estudio de Casos Urbano-Arquitecténicos similares

2.1.1.1 Cuadro sintesis de los casos estudiados (Formato 01)

CASON° 1 CUADRO DE SINTESIS DE CASOS ESTUDIADOS
DATOS NOMBRE: Hotel Marqu_é_s de RiSEal ANO DE CONSTRUCCION: 2003 - 2007
GENERALES UBICACION: @ Alava, L_a Rioja, Espanq _ PRQYECTISTAS: - Frank Gehry_ _ -
RESUMEN: La arquitectura escultérica funcional de Gehry sigue un estilo y una vision personal que imprime caracter al edificio.
ANALISIS CONTEXTUAL
EMPLAZAMIENTO MORFOLOGIA DEL TERRENO CONCLUSIONES

Se asienta sobre una vasta
extension de vifiedos,
dentro de la zona industrial
vinicola al sur oeste del
pueblo medieval El Ciego
que cuyo uso de suelo es
residencial con una trama
urbana predominante de /
plato roto, en la region La @ |
Rioja, Prov. Alava al Yo T = |
noreste Espafa.

o Superficie del terreno: 100 000 T v -
A ; m2 Area construida: 3200m? -

T Perimetro: 247.24 ml, el suelo
estd compuesto por arenas,
limos y arcillas, dicho terreno
4 presenta una forma irregular y
X i con desniveles de norte a sur
/ oeste, generando un mini valle arquitectdnico en el
plataformas donde posa el

proyecto. x\\\\\\\\\\‘ - pueblo.

ANALISIS VIAL RELACION CON EL ENTORNO APORTES

Se ubica en una
colina obteniendo
ganancia visual,
que influye en el
disefio y jerarquia
como un nuevo hito

17



Se integra al circuito vial
Carretera Laguardia
siguiendo la ruta norte de la
via obtiene acceso al
pueblo medieval
interceptando la carretera
Torrea Kalea, por la ruta
sur se une a la carretera
Cenicero Errepidea,
ambas vias atraviesan sus
vifiedos hasta cruzar el Rio
Ebro. Los turistas acceden
a la bodega por la ruta
norte de la via, mientras
por la ruta sur es el
movimiento de transporte
de la materia prima y
producto terminado.

VIA PRINCIPAL - CARRETERA LAGUARDIA

VIALOCALES
=

Su entorno sur esta
conformado por los vifiedos y
es por donde se accede al
hotel, mientras su entorno
norte donde se ubica Ila
bodega colinda con la zona
urbana medieval cuyas casas
no sobrepasan de 3 pisos. El
proyecto irrumpe la armonia
visual por la cubierta de titanio
que lo han convertido en un
hito arquitectonico para el
pueblo, que mantiene
cubiertas a dos aguas con
tejas rojas. La fachada se
mimetiza con las del pueblo
por el uso de la piedra
arenisca como revestimiento.

Su entorno
vitivinicola al sur
oeste le permite una
circulaciéon vial sin
caos, mientras su
entorno noreste
enmarca al pueblo
como lienzo en las
ventanas.

(Alphabet Inc., 2001) (Fundacion OSM., 2004)
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CASO N° 1 CUADRO DE SINTESIS DE CASOS ESTUDIADOS
DATOS NOMBRE: Hotel Marqués de Riscal ANO DE CONSTRUCCION: @ 2003 - 2007
GENERALES UBICACION: | Alava, L_a Rioja, Espanq _ PRQYECTISTAS: - Frank Gehry_ _ -
RESUMEN: La arquitectura escultérica funcional de Gehry sigue un estilo y una vision personal que imprime caracter al edificio.
ANALISIS BIOCLIMATICO
CLIMA ASOLEAMIENTO CONCLUSIONES

En el Ciego, los veranos
son calurosos secos Yy
despejados con 29°C, a
35°C. por ello el uso de
canopies permiten dar
confort al \visitante y
matizar el intenso sol de
La Rioja. Mientras los
inviernos son muy frio y

La extension del dia varia
siendo el 21 de diciembre, el
dia con 9h 4min de fulgor
natural; el dia mas extenso
es el 21 de junio conl15h18
min de luz natural.

El proyecto aprovecha el
recorrido del sol para iluminar
naturalmente y  generar

El proyecto se ubica
sobre una colina
rodeada de cultivos de
vid y frente otra colina,
ambas forman un mini
valle donde corre el
viento, la luz natural
provee de energia

parcialmente  nublados confort térmico encada uno r;?gr'zgte paneles
con 2 °C. de los ambientes. ‘
VIENTO APORTES

La direccion del viento
procede de los cuatro
puntos cardinales,
predominando el del
norte. La época mas
ventosa va de octubre a
mayo con 12.5 km/h, en
enero se registra 15 km/h.
El tiempo calmado va de
mayo a octubre siendo
agosto el que registra 10.1
km/h.

El proyecto se orienta de
oeste a este y por
emplazarse sobre la colina
tiene una visual en 360° con
ventaja al sur por el desnivel
donde sitia el ingreso
principal, mientras la parte
este y oeste se tiene una
vista paisajistica de los
vifledos, hacia el norte se
puede apreciar el pueblo El
Ciego.

ORIENTACION

El tiempo climatico, es
aprovechado para dar
confort a cada
ambiente, prolongado
los vanos de las
ventanas  obteniendo
aire fresco, iluminacion,
paisajismo y privacidad.

(weather Spark, 2022)
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CASO N° 1 CUADRO DE SINTESIS DE CASOS ESTUDIADOS
DATOS NOMBRE: Hotel Marqués de Riscal ANO DE CONSTRUCCION: @ 2003 - 2007
GENERALES UBICACION: | Alava, L_a Rioja, Espang _ PRO_YECTISTAS: - Frank Gehry_ _ -
RESUMEN: La arquitectura escultérica funcional de Gehry sigue un estilo y una vision personal que imprime caracter al edificio.

ANALISIS FORMAL

IDEOGRAMA CONCEPTUAL

PRINCIPIOS FORMALES

CONCLUSIONES

Se cimienta en una
arquitectura irregular,
innovadora, vanguardista
y deconstructivista donde
el color y las formas
generan un movimiento
en el edificio, que huye de
sus cimientos para
elevarse y mezclarse en el

Eje lineal de oeste a este,
dentro del cual da jerarquia
a los espacios y formas
organizandolas  generando
un ritmo y pauta segin su
dimensién, contorno color y
posicion, con el fin de
fragmentar la composicion
volumétrica y manipular las
superficies de la estructura a

El proyecto obtiene
jerarquia  por  sus
formas, que se

respaldan en una
intricada repeticion de
columnas en su base y
cubierta que le dan ese
aire de

ambiente y asomarse al través de la geometria no gnodernismq,_
NS - ; : econstructivista.
paisaje circundante. euclidiana distorsionando los
principios.
CARACTERISTICAS DE LA FORMA MATERIALIDAD APORTES

El hotel esta constituido
por prismas rectilineos
que flamean sobre el
suelo gracias a tres super

columnas que lo
sostienen. Todo esta
ovillado en cascadas de
titaneo (canopies)
coloreado.

El edificio es una mezcla de
materiales para la cubierta
usa el canopie laminas de
acero y titanio tinturadas para
imita los colores del vino
tinto, y elementos
caracteristicos de la botella.

En cuanto a la estructura usa
hormigén armado y sistemas
de concreto postensado y
acero para dar estabilidad.
La fachada luce un acabado
en piedra arenisca de uso
tradicional, los ventanales de
madera decretan dialogos y

contrastes con el entorno.

El proyecto se ha
convertido en un hito
arquitectonico que
irrumpe en el paisaje,
gracias a la tecnologia
usada para soportar
con tres columnas todo
el edificio, lo que se
repite con la cubierta.

(WikiArquitectura, 2015)

CASON°1

CUADRO DE SINTESIS DE CASOS ESTUDIADOS
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DATOS NOMBRE: Hotel Marqués de Riscal ANO DE CONSTRUCCION: @ 2003 - 2007
GENERALES UBICACION: | Alava, L_a Rioja, Espanq _ PRO_YECTISTAS: - Frank Gehry_ _ -
RESUMEN: La arquitectura escultérica funcional de Gehry sigue un estilo y una vision personal que imprime caracter al edificio.
ANALISIS FUNCIONAL
ZONIFICACION ORGANIGRAMAS CONCLUSIONES

(estacionamiento,
recepcion, sala de espera,

circulacion  vertical y
horizontal, terraza vy
SS.HH.). Zona de Social
(cafeteria, comedor,
terraza). Zona de
Servicio: (vestuarios
trabajadores, SS.HH.,
cocina, comedor,
lavanderia, tendal vy

almacén). Zona Privada:
(habitaciones, comedor y
terrazas privadas).

Esta expresa la jerarquia de
los ambientes del proyecto

disefiados para cumplir una
funcién especifica y evitar la “ﬁ' s '_“J'“E
circulacion cruzada. Ayudan R i p— —
a conectar ideas. ———  E

Ayudan a comprender mejor =

cémo funciona un todo.

Permiten detectar huecos u e e

omisiones antes de disefar o
desarrollar algo. Dan pie a
conversaciones relacionadas
con viabilidad.

La ubicacion de los
ambientes segln su
zonificacion 'y  nivel
generan una circulacion
fluida tanto horizontal
como vertical.

FLUJOGRAMAS PROGRAMA ARQUITECTONICO APORTES
EL programa arquitecténico R ————"
Este proyecta  para _— contiene las  siguientes

comprender la funcion de
los espacios al ubicarlos
en el terreno generando la
vialidad jerarquica entre
ellos sea esta vertical u
horizontal como  se
aprecia en el grafico.

zonas:

Zona Administrativa
Zona de Servicios
Zona de Hospedaje
Zona Complementaria
Zona Bodeguera
Zona de Vifiedos

La planificacion de los
ambientes satisfizo las
necesidades de la
bodega y hotel,
generando un recorrido
gratificante para el
visitante o huésped.

(WikiArquitectura, 2015)
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2.2.1. Cuadro sintesis de los casos estudiados (Formato 01)

CUADRO DE SINTESIS DE CASOS ESTUDIADOS

ANO DE CONSTRUCCION: RelloZBlok¥

DATOS UBICACION: Barglno_, San _Casmano in Val di Pesa, PROYECTISTAS: Lauya Andrem_l, Marco_ Casamonti, Silvia
Florencia, Italia Fabi, Giovanni Polazzi.

SIENSRATSS . El proyecto busca respetar la naturaleza y utilizarla a su favor mimetizandose, asi esta permita la funcionalidad de cada
RESUMEN: " o e,
area para el desarrollo de las actividades vitivinicolas.
ANALISIS CONTEXTUAL

EMPLAZAMIENTO MORFOLOGIA DEL TERRENO CONCLUSIONES

El proyecto esta cobijado al ‘ \
interior de la colina de \
Chianti, cubierta de 5

CASO N° 2

NOMBRE: Bodegas Antinori.

Se ubica al interior
de la colina Chianti
con el fin de

: }‘ Superficie: 130 000 m2
Area: 49.000 m2
Perimetro: 1603.33 ml

extensos vifiedos que lo
esconde y alberga en su
interior, a medio camino
entre Florencia y Siena,
convirtiéndose  en un
simbolo de la profunda
relacion con la tierra.

El proyecto esta cobijado al
interior de la colina de Chianti
cuyo suelo es calcareo con
toba y arcilla arenosa, sobre el
reposan extensos vifiedos.

conservar el paisaje

circundante y
mantener la
temperatura

adecuada para el
vino.

ANALISIS VIAL RELACION CON EL ENTORNO APORTES

El proyecto, se ubica a la
margen derecha de la via
secundaria Cassia la cual
utiliza para ingresar y salir,
esta corre paralela a la
carretera de enlace de la
autopista de Firenza a
Siena que es principal y va
en direccién sur a norte o
viceversa.

VIA PRINCIPAL - AUTOPISTA FLORENCIA SIENA

El proyecto simula ser una
cueva, que permite
contemplar los vifedos
circundantes del poniente y la
autopista Firenza a Siena. Al
norte existe la villa Bargino
cuyas viviendas no
sobrepasan los 3 niveles con
techos a dos aguas, al levante
con vifiedos y al sur con
vifiedos y la acequia Cassia
per Siena.

La obra, no genera
trafico  vial, por
contar con su propia
via accediendo a la
via secundaria de
su frontis Via Cassia
y mediante esta a la
autopista. También
cuenta con una via
secundaria en su
lado posterior.

Alphabet Inc., 2001) (Fundacién OSM., 2004



CASO N° 2

DATOS UBICACION:
GENERALES
RESUMEN:

CLIMA ASOLEAMIENTO CONCLUSIONES

El clima en Bargino, es
mixto, entre continental y
mediterraneo, donde el
verano es corto, caluroso
despejado con 26 °C a
35°C dura 2.8 meses,
siendo julio el mes mas
célido. El invierno es
largo, muy frio vy
parcialmente nublado
entre 13 °C a -6 °C dura
3.8 meses, siendo
noviembre el mes mas
frio.

VIENTO

El viento de octubre a abril
viene del sur y del este
con 10.6 km/h, siendo el
tiempo mas ventoso en
febrero con 12 km/h. De
abril a octubre viene del
oeste con 9.2 km/h,
siendo el tiempo mas
calmado en agosto.

NOMBRE Bodegas Antinori.

Bargino, San Casciano in Val di Pesa,

Florencia, Italia

CUADRO DE SINTESIS DE CASOS ESTUDIADOS

ANO DE CONSTRUCCION: [Weleollok

PROYECTISTAS:

Laura Andreini, Marco Casamonti, Silvia
Fabi, Giovanni Polazzi.

El proyecto busca respetar la naturaleza y utilizarla a su favor mimetizandose, asi esta permita la funcionalidad de cada
area para el desarrollo de las actividades vitivinicolas.

ANALISIS BIOCLIMATICO

La prolongacion del dia varia
siendo el 21 de diciembre, el
dia mas corto con 8h 56 min.
de fulgor natural; el dia mas
largo es el 21 de junio con
15h 26 min. de luz natural. El
proyecto aprovecha el
recorrido del sol para iluminar
naturalmente los ambientes a
través de ductos ubicados en
los vifiedos que ocultan el
techo.

ORIENTACION

De acuerdo a su frontis es de
oeste (orto) a este (levante),
y el edificio en si tiene
direccién suroeste con breve
inclinacién al noreste.

Por estar oculta vy
asemejar una cueva
con galerias mediante
lucernarios ocultos en
el area de cultivo de la
vid logra que ingrese la
luz natural adecuada, y
el viento de igual forma
todo ello se conoce
como inercia térmica.

APORTES

El proyecto, utiliza la
inercia térmica para
controlar, aislar la
temperatura del interior
de la exterior, porque el
vino requiere una baja
temperatura para
maduracion lenta del
vino.

weather Spark, 2022
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CASO N° 2

DATOS

UBICACION:
GENERALES
RESUMEN:

NOMBRE Bodegas Antinori.

Bargino, San Casciano in Val di Pesa,
Florencia, Italia

CUADRO DE SINTESIS DE CASOS ESTUDIADOS

ANO DE CONSTRUCCION: [lo[oEle}i)

PROYECTISTAS:

El proyecto busca respetar la naturaleza y utilizarla a su favor mimetizandose, asi esta permita la funcionalidad de cada
area para la propiciar de las actividades vitivinicolas.

ANALISIS FORMAL

Laura Andreini, Marco Casamonti, Silvia
Fabi, Giovanni Polazzi.

IDEOGRAMA CONCEPTUAL PRINCIPIOS FORMALES CONCLUSIONES

La bodega aprovecha el
desnivel de la parcela
para hundirse e integrarse
a modo de un hipogeo al
paisaje rural convirtiendo
su cubierta en un campo
de vifiedos. El edificio es
como una cueva o béveda
que frunce su piel
replicando los pliegues de
la ladera.

CARACTERISTICAS DE LA FORMA

Las formas del proyecto
se asientan en 4
plataformas al interior de
la colina asomando al
paisaje en forma de
diorama semejando una
cueva. Las bovedas
subterraneas tienen forma
de pliegues y son el
corazén del proyecto,
mientras las actividades
complementarias reposan
en una forma ortogonal.

-

COATE HORZONTAL 3

La conforma un eje de sur a
norte donde reposan las
formas ortogonales, que se
relacionan con el exterior
mediante un diorama de 4
cortes horizontales; y una
volumetria organica, fluida,
irregular, generando un ritmo
y pauta para jerarquizar los
ambientes unidos por tunel y
lucernarios verticales y crear
condiciones
termohigrométricas.

MATERIALIDAD

Usaron hormigén ocre, para
contener el camino que lleva
a bodega, y el interior
abovedado sostenidos por
pivotes, ambos revestidos
con terracota, barro y arcilla
asi mantener la temperatura
propicia para la vinificacion,
para puertas y ventanas (el
roble, cristal) y acero corten
para la cubierta.

El proyecto usa tres
formas el cuadrilongo y
la sinuosa esta para

recrear galerias
subterraneas a las que
implementa con
condiciones

higrotérmicas gracias a
la forma circular de los
lucernarios.

APORTES

El  proyecto, logra
conseguir la condicién
higrotérmica gracias a
la terracota. La vista
frontal da la impresion
de un sistema de
cuevas donde refugiar
el santo grial
vitivinicola.

ArchDaily, 2015
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CUADRO DE SINTESIS DE CASOS ESTUDIADOS

CASO N° 2
NOMBRE: Bodegas Antinori. ANO DE CONSTRUCCION: Relo[oV:Elo) Wi
DATOS UBICACION: Barglno_, San _Casmano in Val di Pesa, PROYECTISTAS: Archea As_soc_la_tl: Lau_ra Andreln_l, Marco_
GENERALES Florencia, Italia Casamonti, Silvia Fabi, Giovanni Polazzi.
. El proyecto busca respetar la naturaleza y utilizarla a su favor mimetizandose, asi esta permita la funcionalidad de cada
RESUMEN: . o s
area para el desarrollo de las actividades vitivinicolas.

ANALISIS FUNCIONAL
ZONIFICACION ORGANIGRAMAS CONCLUSIONES

(via de
ingreso, area de control).
AT e seeal TODEGKS ANTINGRI la bodega cumple su
. G
Cinzesizes, el @k funcion gor niveFI)es es
degustacion e invitados, e R e | ; P .
. . asi que los ambientes
terraza). Zona de Es el listado de ambientes oo | Em s
A o . -  r— [ del primer y segundo
Servicio: (auditorio, sala que tiene la bodega con el fin e — e nivel cumplen con la
de exposiciéon y prensa, de jerarquizar la funcion de S| o
: . Be—— | .ore temperatura adecuada
mirador, restaurante, los ambientes de cada zonay e = & e v all (Eiee
museo). Zona Privada: por niveles de edificaciéon de - [ P: s = 1
iy L " e . = nivel al area de oficinas
(administracién, oficinas) la bodega vitivinicola. | | e .
} . : N = | Frvaias y cuarto nivel a los
Zona Privada: (patio de e — o
maniobras ambientes [ SEmEEs gue siEee
’ | bodega.

para la cadena de
produccién, cuarto de
magquina).

Permite la circulacion .

horizontal del proyecto
mediante las vias de

EL programa arquitectonico

) L Gracias al estudio
contiene las  siguientes

funcional de los

que s n've;rﬂf)?en&tég - gl i p zonas: ambientes, se previo
gum lan con su mision AiEo WE Zona Administrativa Ge B! EEE 6l
P - y -5 — G . visitantes (inicie abajo)
funciéon, mientras los & 9 - i Zona de Servicios -
oy - . y la funcién de la
ascensores y escalera TS &6 6. Zona Complementaria e o (et i) &
helicoidal permiten la ee = e © Zona Bodeguera decirgsean inversas
circulacion vertical de _ © | e Zona de Vifiedos ’

todos los niveles.
METALOCUS ARQUITECTURA SL, 2020
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2.2.2. Matriz comparativa de aportes de casos

MATRIZ COMPARATIVA DE APORTES DE CASOS

CASO 1

CASO 2

ANALISIS
CONTEXTUAL

ANALISIS
BIOCLIMATICO

ANALISIS
FORMAL

ANALISIS
FUNCIONAL

Esta obra de arquitectura se ubica en la zona agricola industrial
irrumpiendo la armonia arquitectonica del pueblo medieval El
Ciego donde hoy se ha convertido en un hito, inspirado en un
modernismo deconstructivista, que mediante su cobertura en
titanio recrea la transparencia de la botella y el vino. Se accede a
ella por la carretea Laguardia que usa para transportar su
producto vitivinicola y al noreste carretera Vifiadores Artesanos
que lo usa con fin turistico.

Se hace uso de la inercia térmica para mantener las condiciones
de temperaturas adecuadas en la bodega, pero en el area del
hotel ubicado en una colina se dispuso alargar los vanos
proveyendo a los ambientes de iluminacion, aire fresco y la visual
como si fuera un lienzo famoso.

Su forma de prisma se conjuga con el deconstructivismo como
tal es caprichosa, irregular, sinigual donde la forma de saedro de
las columnas soportan los ambientes con forma de prisma, para
la cubierta repite el saedro en la unién del acero que soporta el
titanio de la cubierta.

Desde el ingreso se puede ver que la circulacion es horizontal
para acceder al hospedaje y los servicios, para ir a la bodega es
horizontal mediante un puente de cristal, cuyo recorrido mediante
tineles con escaleras y rampas nos van llevando al subsuelo,
donde la bodega expresa su funcionalidad de un ambiente a otro.
Y desde que uno llega segun la temporada puede verse los
campos de cultivo de la vid que bordean la bodega y el hotel
regalandonos poemas en los paisajes.

Es la armonia entre arquitectura y paisajismo vitivinicola, donde
la arquitectura queda oculta bajo tierra en forma de galerias para
que el vino pueda madurar, hasta su posterior comercializacion,
previendo dos accesos una en el frontis y la parte posterior
ambos se conectan a la via secundaria Cassia y mediante esta
a la autopista.

Aqui juega magnificamente la inercia térmica que es la razon de
buscar refugio en el subsuelo cuya temperatura es fundamental
para la funcién del corazén de la bodega, y el material de
revestimiento la terracota que mantiene la temperatura constante
y adecuada. No por ello dejar de hablar de los lucernarios que
filtran la luz y aire a los ambientes.

Desde la concepcién se decidié no proyectar altura sobre el
terreno evitando invadir la visual como la mayoria de las obras
arquitectonicas aqui se decidi6 por una arquitectura organica de
forma ortogonal y tectdnica de forma irregular sinuosa vertical
para la bodega para lograr el proceso de transformacién de la vid
a vino y horizontal en la fachada de diorama generando
aberturas que simulen cuevas naturales de la tierra. Por tanto,
mantuvo casi inalterada la forma de la colina.

En esta obra el arquitecto nos remonta a la vida ndmade donde
el hombre se refugiaba en cavernas para pasar la noche este
acto de supervivencia es explicado hoy como higrotérmica. Se
puede usar la tecnologia para calcular la resistencia de los
materiales y con el resultado la certeza de la forma y funcién que
asumiran dichos elementos y por tanto la circulacion es vertical
para recorrer la bodega y horizontal para acceder a la bodega y
a cada uno de los ambientes por nivel.
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[ll. MARCO NORMATIVO

Sintesis de Leyes, Normas y Reglamentos aplicados en el Proyecto Urbano
Arquitectoénico.

Norma técnica de salud N° 177-MINSA-DIRESA-2021

Norma sanitaria para la elaboracion de bebidas alcohdlicas
vitivinicolas y sus derivados (Ministerio de Salud, 2021)

Disposicion de normas sanitarias que busca cuidar la

item i, ii y iii salud y dispone a acogerse a la ley los recintos que
Finalidad, Objetivo y producen las bebidas banderas vitivinicolas, asi mismo
Ambito de aplicacion. esta norma ofrece cumplimiento de higiene a los que

producen las bebidas banderas.

El 4rea de elaboracion debe estar en lugares fuera de
riesgo de contaminacion; asimismo, no deben de tener
uniéon directa con viviendas. Finalmente, los
establecimientos que hagan el proceso tradicional deben
estar al aire libre y ubicados estratégicamente para su
exclusiva actividad.

ftem vi. Inciso 6.1
Disposiciones
especificas, ubicacion,
vias de acceso vy
estructuras.

Item vi. Inciso 6.2

Disposiciones Las areas en direccion al turismo, gastronomiay similares
especificas, de los tienen que tener SS.HH. exclusivos al publico sin
vestidores y servicios conexion a los espacios de produccion.

higiénicos

item vi. Inciso 6.11

Disposiciones Las actividades que generen ingreso econémico fuera de
especificas, la produccién vitivinicola deben tener ubicacion fuera del

Actividades econdmicas area de produccion para no generar contaminacion.
en otras areas.
Item vii Todos los entes publicos tanto como nacional, regional y
Responsabilidades local fiscalizasen la produccion de la bebida bandera.
Norma técnica de salud N° 142-MINSA/2018/DIGESA
(Ministerio de Salud, 2018)
Los restaurantes deben de ser de uso exclusivo para el
manejo con los alimentos y no tener otras conexiones,
los espacios proyectados para ese fin deben de ser libres
Iltem 5.2 de basurales, pantanos o lugares a inundaciones;
Condiciones sanitarias asimismo, los ambientes de donde se realicen la
generales para los operacion del area de cocina deben de ser ventilados y
restaurantes y servicios los pasillos que permitan el flujo del personal y equipos.
afines De tal manera en el empleo de los residuos soélidos deben
estar retirados de los ambientes de operacion de los
alimentos, asi como también los SS.HH. deben estar
separados del area de cocina y patio de comidas.
Norma técnica OS.060
Drenaje Pluvial Urbano. (Ministerio de Vivienda, Construccién y Saneamiento, 2021)
Art.1 Se da criterios totales_ en disefio _de proyectos que
L comprenden la recoleccion, evacuacion y transporte del
Objetivos .
agua pluvial sobre un proyecto.
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Art. 4
Disposiciones Generales

Art. 5
Presentacion
Proyecto

del

Art. 6, enciso 6.2
Consideraciones
Hidraulicas en sistemas
de drenaje urbanismo
menor de captaciones de
aguas pluviales en zonas
urbanas, captacion de
aguas  pluviales en
edificios

El sistema de drenaje en un proyecto urbano que se
categorizara 3 sistemas que son el sistema Alcantarillado
Sanitario, Alcantarilado Pluvial y Alcantarillado
Combinado. Por este Udltimo sistema es de que se
combinan tanto las aguas duras como el del pluvial.

Se recomiendan tener planos topogréficos de todo el
terreno a escala 1:500 a 1:1000 con curvas de nivel 1m.
y también planos de areas especificas al:250. asimismo,
se debe realizar estudios de suelos para observar las
caracteristicas del suelo y asi por tener la conduccion de
las tuberias del alcantarillado.

En el disefio de las edificaciones en la parte superior que
es la azotea se tiene que garantizar la evacuacion en los
jardines o suelos naturales y asi garantizar la absorcion al
subsuelo. Asi mismo, en el proyecto de la edificacion los
techos deberan considerar una pendiente no menor a 2%
hacia los lugares recomendados, pero en las zonas de
gue no hay lugares de desfogo de suelos naturales se
puede disefiar el sistema de evacuacion de drenaje
mediante canaletas o ductos sin que tengan efectos de
oxidacion.

Norma A.010 Condiciones Generales De Disefo
(Ministerio de Vivienda Construccion y Saneamiento, 2019)

Capitulo |
Caracteristicas
Disefo.

(Art. L al 7)

del

Capitulo Il

Relacion de la
Edificacién con la Via.
(Art. 8 al 15)

Capitulo IV

Dimensiones Minimas de
los Ambientes.

(Art. 21 al 24)

Capitulo V

Accesos y Pasajes de
Circulacion.

(Art. 25)

Capitulo VI
Servicios Sanitarios. (Art.
36 al 39)

Las edificaciones deberan tener calidad estética,
funcional, y condiciones de seguridad, respetar el entorno
inmediato al cual se van a integrar para ello tendran en
cuenta los parametros urbanisticos y edificatorios y donde
no existan estos el propietario deberd proponer previa
evaluacion.

Las edificaciones deberan tener minimo un acceso directo
al exterior, se requiere de mas, sera de acuerdo a su uso.
Debera contar con retiros si lo exige el PDU. Si requiere
de un cerco este debera proporcionar seguridad fisica y
visual y auditiva, si se ubica en esquina esta sera
ochavada, el uso de voladizos debe de cumplir los
requisitos del art. 13 al 15.

El tamafio, el &rea y volumen de los ambientes de un
edificio deben de responder a su uso o funcién, la altura
de los techos sera de 2.30 m (piso a cielo raso) en zonas
célidas debe ser mayor, sus vigas y dinteles se ubicaran
a 2.10 m sobre el piso terminado.

Los pasajes de circulacion deberan ser calculados en
funcién al nimero de ocupantes, el area que ocupen debe
de estar libre de obstaculos, la ruta de evacuacién medida
vertical y horizontalmente no debe superar los 45 m, este
aumentara segun el riesgo.

segun la funcién de la edificacién debe de contar con un
medidor o mas, igual con el numero de grifos y aparatos
sanitarios, la distancia para llegar a estos no debe superar
los 50 m, el piso serd antideslizante, las paredes
impermeables y lavables, deben contar con sumideros,
las puertas deben tener cierre automatico.
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Capitulo IX

Requisitos de
Ventilacion.

(Art. 51 al 58)

Capitulo X

Céalculo de Ocupantes de
una Edificacion. (Art. 59
al 69)

Los almacenes, depdsitos y servicios sanitarios deben de
contar con ducto calculado segun el 0.036 m2 por inodoro.
Todos los ambientes deben tener un vano por donde
ingrese el aire, los que no puedan contar con este vano
deberan tener un sistema de aire acondicionado y de
aislamiento térmico y acustico.

La cantidad de ocupantes es importante para calcular las
rutas de evacuacion, el area de estacionamiento debera
responder a los requisitos expuestos en el Art. 61 al 69.

Norma A.030 Hospedaje

(Ministerio de Vivienda Construccion y Saneamiento, 2019)

Capitulo |
Aspectos Generales.
Articulo 1 al 8

Capitulo I

Condiciones de
Habitabilidad y
Funcionalidad.

Articulo 9 al 16

Capitulo Il
Caracteristicas de los
Componentes.

Articulo 17 al 21

Capitulo IV
Dotacién de Servicios.
Articulo 22 al 32

El hospedaje brinda servicio temporal de alojamiento
debiendo cumplir con las disposiciones contempladas en
el art. 5, debe contar con una categoria segun el art. 6, 7
y 8.
Le hospedaje debe estar ubicado en lugares sefalados
por el PAT y PDU segun el Art. 9, 10. En el art. 11 nos
dice que deben de contar con todos los servicios basicos
(agua y desagtie) y complementarios (estacionamientos,
accesos viales y peatonales, sistema de saneamiento,
sistema de comunicacion). Art. 12 si se ubica en zona
rural debe de presentar informes CIRA y PAM. Art. 13 al
16 debe contar con mecanismos de ventilacion e
iluminacion natural y contar con espacios para
guardarropas, con un sistema de aislamiento térmico.
Debe contar con un prever salidas de evacuacion, uso de
ascensor si superan el tercer nivel para ello se debe tener
el nimero de ocupantes, diferenciar los accesos de
huéspedes y personal, si se requiere deberan de contar
con cocina y comedor.
Deberan tener recepcion, bafios publicos y privados,
tener pisos impermeables en los servicios, en las zonas
con climas que superan los 25°C deben de proveer
calefaccion y aire acondicionado.

Norma A.040 Educacion

(Ministerio de Vivienda Construccion y Saneamiento, 2019)

Capitulo |
Aspectos Generales.
Articulo 1 al 3

Capitulo Il

Condiciones de
Habitabilidad y
Funcionalidad.

Articulo 4 al 9

Capitulo Il
Caracteristicas de los
Componentes.

Articulo 10 al 12

Capitulo IV
Dotacién de Servicios.

Establece las caracteristicas y requisitos que deben tener
las edificaciones de uso educativo, dichas infraestructuras
deben presentar condiciones de habitabilidad y seguridad
para que el MINEDU pueda dar inicio a su uso.

Los criterios de edificacion deben basarse en la
antropometria y ergonomia, deberan ubicarse en lugares
sefialados en el plan urbano, se deberéa tener en cuenta
las condiciones climéticas y acusticas para maximizar el
confort. La circulacion horizontal debe ser techada, y tener
en cuenta el calculo de evacuacion del art. 9.

Deben tener pintura lavable, puertas deben abrir hacia
fuera con giro de 180°, si el aula cuenta con méas de 40
alumnos debera contar con 2 puertas, la escalera debera
tener 1.20 de ancho con barandas, la huella de 30cm y
contrapaso de 17cm.

Deberan tener SS.HH. para alumnos, profesores,

~personal administrativo y de servicio, tener pisos
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Articulo 13 al 14 impermeables y antideslizantes, tener en cuenta el art. 13
para la dotacién de aparatos y el art. 14 dotacién de agua.
Norma A.060 Industria
(Ministerio de Vivienda Construccion y Saneamiento, 2019)

Son las edificaciones donde se transforma la materia
prima, y debera conta con condiciones de seguridad para

CEpim| los trabajadores y entorno inmediato, y las clasifica desde
Aspectos Generales. : ) L s
. Gran Industria, mediana, liviana, artesanal, depdsitos
Articulo 1 al 4 . . ! . X
especiales, requieren de estudios de impacto vial,
ambiental, y seguridad integral.
Debera contar con dotacion de estacionamientos interno,
patio de maniobra para carga y descarga, puertas segun
Capitulo Il la dimensién de los vehiculos, en cuanto a la dotacion de
Caracteristicas de los iluminacion ver art. 8, la ventilacion debe garantizar la
Componentes. renovacion del aire de forma natural, deben tener un plan
Articulo 5 al 18 de seguridad contra incendio ver art 11 al 13, aislar el
ruido, sistema anti vibraciones, sistema de tratamiento de
aguas, la altura minima es de 3.00 m.
, Se tendra en cuenta la cantidad de trabajadores, siendo
Capitulo 11l

de 10m por persona, la dotacién de agua es de 100 | por

trabajador, la dotacion sanitaria debera cumplir con el art

22 y estar a una distancia de 30 m del puesto de trabajo.
Norma A.070 Comercio

(Ministerio de Vivienda Construccion y Saneamiento, 2019)

Dotacién de Servicios.
Articulo 19 al 26

Son edificaciones donde se comercializa bienes y

Capitulo | - o ) :
servicios y se clasifican en: locales comerciales
Aspectos Generales. o . .
X individuales, locales comerciales agrupados, y define las
Articulo 1 al 3 e
caracteristicas de los locales que los conforman.
Cavitulo Il Debera realizar un estudio de impacto vial, contaran con
priL iluminacion natural o artificial segin A.010 (Art 47-49 y del
Condiciones de . . . P :
N 51-54), con aislamiento acustico y térmico, con sistema
Habitabilidad y . L : : )
. : de deteccion y extincion de incendios, deben aplicar la
Funcionalidad. . .
, norma A.120, el aforo estara determinado por la tabla del
Articulo 4 al 9 art 8
Se sobrepasan los 1000 m2 deben contar con acceso
diferenciado para publico, discapacitado y mercaderia, los
Capitulo Il vanos oscilan entre 2.10m de altura y entre 1m a 0.80m
Caracteristicas de los de ancho, los pasajes deben tener un ancho de 2.40m a
Componentes. 3m, sus pisos seran antideslizantes con una pendiente de
Articulo 10 al 12 1.5%, los grifos deben de estar a 25m de la sub estacién
eléctrica, nos da las caracteristicas del patio de maniobra
y radios de giro art 19.
Capitulo IV Los sanitarios deben estar ubicados cerca las
Dotacién de Servicios. circulaciones verticales, y nos da la dotacion de aparatos
Articulo 13 al 14 sanitarios segun el tipo de local comercial art 21 al 29,
para la dotacion de estacionamientos art 30 al 32, y nos
da las &reas minimas de acopio y evacuacion de residuos
ver tabla dl art 33.
Norma A.080 Oficinas
(Ministerio de Vivienda Construccion y Saneamiento, 2019)
CRPIILE Conforman la edificacién administrativa, pudiendo tener
Aspectos Generales. - . . e '
Articulo 1 al 2 oficinas independientes o edificio corporativo.
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Capitulo Il

Condiciones de
Habitabilidad y
Funcionalidad.

Articulo 3 al 8

Capitulo Il
Caracteristicas de los
Componentes.

Articulo 9 al 13

Capitulo IV
Dotacion de Servicios.
Articulo 14 al 23

Su disefio debe cumplir con la norma A.010 y A.130,
iluminacion natural, el nUmero de ocupantes es de 9.5 m
por persona, la altura de piso a cielo raso es de 2.40m, si
el proyecto sobrepasa los 5000m? debera realizarse
estudio de impacto vial.

Deben de cumplir con la A.120, la dimension de los vanos
es de 2.10h por 1m, 0.90m, 0.80m, el ancho de los
pasajes de circulacion dependera de la longitud, para la
ubicacion de escaleras deberan aplicar el calculo de
evacuacion.

La distancia entre el ambiente mas alejado y los sanitarios
debera ser menor a 40 m horizontal, para la dotacion de
sanitarios ver el art. 15 - 16, 18 para discapacitados, el
area de estacionamiento debera tener parqueaderos para
el personal, \Vvisitantes, discapacitados y uso
complementario, la oficina tendr& un &rea minima de 6 m?2.

Norma A.100 Recreacién y Deporte
(Ministerio de Vivienda Construccion y Saneamiento, 2019)

Capitulo |
Aspectos Generales.
Articulo 1 al 4

Capitulo Il

Condiciones de
Habitabilidad.

Articulo 5 al 24

Son areas destinadas al esparcimiento activo o pasivo
mediante espectaculos artisticos, deportivos, estas
edificaciones se tipifican como Centros de Diversion, Sala
de Espectaculos, espacios deportivos, requieren de
estudios de impacto vial, ambiental, y deben de ubicarse
en lugares establecidos en el PDU.
Debera diferenciar los accesos y circulaciones de acuerdo
al uso y capacidad, deben cumplir con la norma A.130m,
para calcular la cantidad de ocupantes ver el art 7, deben
contar con salidas de emergencia, con topico por 1
espacio por cada 5000 espectadores, también con un
sistema de sonido e iluminacién, de alarmas contra
incendio audibles y Vvisuales, se proveera de
estacionamientos a razéon de 1 puesto por cada 50
espectadores y cada 250 en silla de ruedas. Las tribunas
tendran las dimensiones de 0.60m ancho x0.70m
profundidad y 0.45m de altura. La dotacion de sanitarios
de acuerdo al art 22.

Norma A.120

Accesibilidad para personas con discapacidad (Ministerio de Vivienda, Construccion

y Saneamiento, 2019)

Capitulo |
Generalidades.
Art. 1 al 3

Capitulo Il
Condiciones Generales.
Art. 4 al 16

Toda edificacion publica y privada debe de contar con las
condiciones estructurales, de disefio y sefializar las rutas
acondicionadas para las personas con discapacidad.

La construccibn de estas rutas de acceso como las
rampas deberdn cumplir con los requisitos del art. 5, al 10,
en caso exista un desnivel, asi mismo los pasadizos debe
tener 1.50 m de ancho y tiene que contar con espacio de
giro de 1.50 x 1.50 para las maniobras el usuario. Los
ascensores deben cumplir los requisitos del Art. 11 segun
la funcién del edificio seran sus medidas y area que
ocupard, pasamanos a 80 cm, y el uso del sistema braille
en puertas y botoneras. Los diferentes mobiliarios estaran
a una altura minima de 45 cm y maxima de 1.35 cm, los
ambientes deberan contar con un area de giro de 1.50 m2,
el estacionamiento tendra segun proporcion de la
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Capitulo Il
Condiciones Especiales.
Art. 19

cantidad de espacio uno destinado a los discapacitados,
segun los Art. 12 al 16.

Debera haber una habitacién accesible que cuente con
equipamiento de alarmas visuales y sonoras.

Norma A.130

Requisitos de Seguridad (Ministerio de Vivienda, Construccién y Saneamiento,

2019)

Sub Capitulo | Art. 5
Puertas de evacuacion

Sub Capitulo I, Art. 14
Medio de evacuacion

Sub Capitulo Il, Art. 14
Medio de evacuacion.

Art. 16
Estacionamiento de usos
publicos

Sub Capitulo Ill, Art. 23
Céalculo de capacidad de
medios de evacuacion
Capitulo Il, Art. 40
Sefalizacion de
Seguridad

Capitulo IV, Art. 53
Sistema de deteccion y
alarma de incendios

Las puertas de salida de emergencia deben ser
accionadas desde el interior por empuje.

Las evacuaciones horizontales son de uso primordial en
las industrias y en las rutas de protecciébn para los
discapacitados en cualquier tipo de edificacion. Se puede
disefiar un area de refugio en el mismo nivel, dicha area
debe de ser resistente ante incendio y humos y como
minimo una escalera de evacuacion sea el caso que sea
en un nivel superior.

Las escaleras de evacuacion el ancho minimo debe de
ser 1.20 m.

Se debe reservar lugar de estacionamiento para los
vehiculos que abordan los discapacitados las condiciones
son:

Lugares de Estacionamiento: 21 a 50

Requeridos: 2

Estos estacionamientos deben estar mas cerca a los
accesos principales de la edificacion y el tamafio minimo
de los espacios seran de 3.80 x 5.00 m. asimismo deben
estar debidamente sefnalados.

Las escaleras de salida deben tener un ancho minimo
debe de ser 1.20 m.

Todos los medios de emergencia tienen que tener
iluminacion de emergencia de intensidad de iluminacion
10 lux.

En el proyecto todas las edificaciones deben de ser
resguardadas con el sistema de deteccion y alarmas
contra incendios.

Norma Is.010 Instalaciones Sanitarias Para Edificaciones
(Ministerio de Vivienda Construccion y Saneamiento, 2019)

1. Generalidades

2. Agua Fria

6.Desagtie y Ventilacién

En los ambientes de una edificacion deben de contar con
los planos de saneamiento interior exterior y por niveles,
donde se les dote de griferias para agua fria y caliente y
aparatos sanitarios segun su funciéon de acuerdo a las
tablas del N° 1.4.2.

Esta dotacion debe de responder a la funcion de la
edificacion, la cual se alimentara de la red publica y por
calculo dara el didametro de las tuberias a utilizar, contara
con medidor, cisterna y tanque elevado.

Los ramales de tubos de esta red deben de unirse en un
angulo de 45°, el diametro de estos sera calculado segun

~ tabla del punto 6.5. y tabla del anexo 6.
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IV. FACTORES DE DISENO

4.1. CONTEXTO URBANO

4.1.1. Lugar
Ubicacion Regional, Provincial y Distrital

El territorio peruano en su administracion politica se divide en veinticuatro

y por
caracteristicas morfolégicas se divide en cuatro regiones naturales el mar, la

regiones o departamentos y una provincia constitucional, sus

costa, la cordillera de los Andes y la selva amazonica. Dentro de esa division

territorial ubicamos el departamento Ica en la region costa, presentando la

siguiente descripcion geografica:

Tabla 6:

Descripcion geomorfografica de la Region Ica, Provincia de Ica y Distrito de San Juan Bautista.

DESCRIPCION

DISTRITO DE SAN

GEOGRAFICA REGION ICA PROVINCIA DE ICA JUAN BAUTISTA
Esté ubicado en la costa,
UBICACION en la parte sur central del En la parte central del En la parte central norte

LOCALIZACION

MAPA

Peru.

Entre las estribaciones
andinas del lado
occidental de la cordillera
occidental de la Vertiente
del Pacifico y el Océano
Pacifico.

Sobre el gran desierto o
tablazo iquefio.

departamento de Ica.

Entre el desierto o pampa
de Villacuri al norte y la
pampa de Ocucaje al sur.
Entre las estribaciones
andinas del este donde
nace el rio Ica y el océano
pacifico por el oeste
donde desagua sus aguas
el rio Ica.

de la provincia de Ica.

Entre la margen derecha
del rio Ica, al este y la
Camino de Reyes al oeste
limite con el distrito de
Guadalupe, tres esquinas
limite con Subtanjalla.
Entre el limite con el
distrito de Salas
Guadalupe al norte y el
limite distrital con Ica la
Av. Industrial.
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Tabla 7:

Conformacion territorial de la regién de Ica.

CENTROS SUPERFICIE ¢
UBIGEO PROVINCIA CAPITAL POBLADOS KM?2 LIMITES
110101 Ica Ica 14 887.51 km2 Norte Region Lima
110201 Chincha  <hincha 11 98.34 km Region
Alta Este Huancavelica
110301 Nasca Nasca 5 90.92 km? Regién Ayacucho
110401  Palpa Palpa 5 1417.24 km2  Sur Region Arequipa
110501 Pisco Pisco 9 34.47 km2 Oeste Océano Pacifico
5 ] 5 44 7894.25 km2
Figura 17:
Division politica territorial de la region Ica.
LIMA
o 3
D ’ \ \1}
o
s ® ¢
S S NORTE  Lima
<<
2 Huancavelica
I
@ ESTE Ayacucho
SUR Arequipa
OESTE Océano Pacifico
@ AYACUCHO
1 Chincha
OCEANO 2 Pisco
PACIFICO
3 Ica
4 Palpa
AREQUIPA | Nasca
Tabla 8:
Conformacion territorial de la provincia de Ica.
UBIGEO PROVINCIA SUPE&'ZICE LIMITES
110101 Ica 887.51 km?2 Provincia de
110102 Tinguifia 98.34 km? Norte Pisco
110103 Los Aquijes 90.92 km? Reqién Huancavelica
110104 Ocucaje 1417.24 km? 9
110105 Pachacutec 34.47 km?
110106 Parcona 17.39 km2 Este Provincia de
110107 Pueblo Nuevo 33.12 km? Palpa
110108 Salas 651.72 km?2
110109 02N José De Los 563 50 k2 -
Molinos sur Provincia de
110110 San Juan Bautista 26.39 km? Nasca
110111 Santiago 2783.81 km?2
110112 Subtanjalla 193.97 km?2 Océano
110113 Tate 7.07 km? Pacifico
Oeste Provincia de
110114 Yauca Del Rosario 1289.10 km? Pisco

14

 21.327,83km?
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Figura 18:

Division politica territorial de la provincia de Ica.

PISCO

1 Salas
% 2 San Juan Bautista ot Provincia de Pisco
4 3 SanJosé de los Molinos Regién Huancavelica
N o /'l : & : :‘:.tbta.rijalla
o i Inguina
£ 1117 g & . Provincia de Palpa
6  Yauca del Rosario kite Provincia de Nasca
7 Parcona
14 13 8 Los Aquijes
9 Pueblo Nuevo i Provincia de Nasca
Océano Pacifico
10 lca
11 Tate
OCEANO NASCA | Provincia de Pisco
PACIFICO 13  Santiago Oeste Océano Pacifico
14  Ocucaje
Tabla 9:
Conformacion territorial del distrito de San Juan Bautista. ]
UBIGEO CENTROS POBLADOS CAPITAL LIMITES
0001 San Juan Bautista San Juan Bautista
0003 Cerro Blanco Cerro Blanco Distrito de
0007 El Olivo El Olivo Norte Salas
0010 Villa San Pedro Villa San Pedro Guadalupe
0012 El Carmen El Carmen P
0013 Cabildo Cabildo
0015 Galindo Galindo Distrito de san
0016 Santa Cruz Santa Cruz José de los
0017 La Blanco La Blanco Este Molinos
0018 Mejia Mejia Distrito de la
0019 La Cuesta La Cuesta Tinquifia
0020 La Victoria La Victoria 9
0022 Quilloay Quilloay
0024 Mejorana Mejorana
0027 Mariaca Mariaca Sur Distrito de Ica
0028 Camino De Reyes Camino De Reyes
0029 Entrada A Longar Entrada A Longar
0030 Longar Longar
0031 Pavilon Pavilon Distrito de
0033 Pampa De Los Levanos Pampa De Los Levanos Subtanialla
0036 Alto Callao Alto Callao J
La Velandro-Limon-Virgen La Velandro-Limon-Virgen Oeste _—
0038 De Fatima De Fatima g'aslg'sto de
0040 La Cornejo La Cornejo Guadalupe
0043 Fonavi (La Angostura) Fonavi (La Angostura) P
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Figura 19:
Division politica territorial del distrito de San juan Bautista.
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SUBTANJALLA 16 Programa de Vivienda Damnificados
Distrito de salas 17 AAHH. Virgen de Fatima
OESTE  Distrito de
Subtanjalla 18 TEPRO Ecoldgico
ICA 19 AAHH. Caserio San Martin
-z
Poblacion

Segun el (Instituto Nacional de Estadistica e Informética - INEI, 2018), la
poblacién de Ica censada en el dltimo censo 2017, sumo 850 765 habitantes es
decir el (2,9% de la poblacion nacional) de los cuales el 50,6 por ciento fueron
mujeres. La totalidad de habitantes del pais (poblacién censada mas poblacion
omitida) sumo 31 237 385 habitantes. El INEI, estima que la poblacién calculada

para el departamento de Ica al 30 de junio de 2021 sera de 959 800 habitantes.
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Tabla 10:
Poblacién censada absoluta y por sexo, edad de la region Ica 2017.

90000
80000
70000
60000
50000
40000

30000

20000

(R BT
o [T

menor la4d 5a9 10al14 15a19 20a24 25a29 30a34 35a39 40a44 45a49 50a54 55a59 60a64 65amas
del

TOTAL850765 ®HOMBRES 419754 m MUJERES 431011

Nota: Segun la informacién se deduce que la poblacion de mujeres es mayor por un 50.6%. y el crecimiento
poblacional urbano es de 2.1% evidenciandose el decrecimiento poblacional en la zona rural en -1.6%. Su
poblacién en general por edad se ubica en el rango de 15 a 64 afios en 64,6% es decir tiene una base
ancha de poblacion juvenil que conforme se va escalando en edad esta tiende a estrecharse.

Fuente: INEI Censos nacionales 2017, XII de poblacion, VII de vivienda y Il de comunidades indigenas.

Figura 20:
Poblacién censada absoluta y por sexo, edad de la provincia Ica 2017.

40000
35000
30000
25000
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15000
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R RIRT

menor laéd 5a9 10al4 15a19 20a24 25a29 30a34 35a39 40a44 45a49 50a54 55a59 60a64 65amas
del

TOTAL391519 = HOMBRES 192419 m MUIJERES 199 100

Fuente: INEI Censos nacionales 2017, XIl de poblacién, VII de vivienda y 11l de comunidades indigenas.

Tabla 11:
Poblacién censada absoluta y por sexo, edad del distrito de San Juan Bautista 2017.

1400
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1000
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2
menor 1la4 5a9 10a14 15a19 20a24 25a29 30a34 35a39 40a44 45a49 50a54 55a59 60a64 65amas
del

o o
o o

TOTAL13846 ®WHOMBRES 6701 m MUIJERES 7 145

Fuente: INEI Censos nacionales 2017, Xl de poblacién, VII de vivienda y Ill de comunidades indigenas.
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En un futuro destinado de 30 afios contados desde el 2022 la Regién, Provincia

de Ica y Distrito de san Juan Bautista contaran con una poblacion de acuerdo a

los célculos de poblacion proyectada al 2052 de:

Tabla 12:

Poblacién estimada de la region y provincia de Ica y del distrito de San Juan Bautistas en 30 afios 2052

segun formula Exponencial.

ESTIMAR Y PROYECTAR AL
2052 POBLACION DE LA
REGION ICA

ESTIMAR Y PROYECTAR AL
2052 POBLACION DE LA
PROVINCIA ICA

ESTIMAR Y PROYECTAR AL
2052 POBLACION DEL
DISTRITO DE ICA

En el censo del afio 2007 la regién
Ica arrojo 711932 hab. En el censo
del 2017 llego a 850765 hab.
(Suponiendo que las tasas de
natalidad y de mortalidad se
mantienen constantes).

En el censo del afio 2007 la regién
Ica arrojo 321332 hab. En el censo
del 2017 llego a 391519 hab.
(Suponiendo que las tasas de
natalidad y de mortalidad se
mantienen constantes).

En el censo del afio 2007 la region
Ica arrojo 12430 hab. En el censo
del 2017 llego a 13846 hab.
(Suponiendo que las tasas de
natalidad y de mortalidad se
mantienen constantes).

Formula: P()= P, e"

Formula: P()= P, e"

Formula: P(;)= P, ek

Datos:

Datos:

Datos:

t (afio 2007) =0

t (afio 2007) =0

t (afio 2007) =0

t (afio 2017) = 10

t (afio 2017) = 10

t (afio 2017) = 10

Po =711932

Po = 321332

Po = 12430

P(t) = P(45) = 850765

P(t) . P(45) = 391519

P(t) = P(45) = 13846

Hallando la constante k:

Hallando la constante k:

Hallando la constante k:

P(t): P(] ekt P(‘): Po ekt P(t): Po ekt
P(10)= 711932 k19 = 850765 P(10)= 321332 k19 = 391519 P(10)= 12430 €19 = 13846
ek10= 850765 e19= 391519 ek(10= 13846

711932 321332 12430
ek10=1.195 e9=1.218 e19=1.195
Kag = 1.195 Kao = 1.218 Kao = 1.113
K =m1.195 K =m1.218 K =m1.113

10 10 10

K =0.0178 K =0.0197 K =0.01070

Hallando poblacién 2052:

Hallando poblacién 2052:

Hallando poblacién 2052:

P(t): Po ek‘

P(t): Po ek‘

P(t)z Po ek'

Pus= 711932 g00178t

Pus= 321332 gl-o1om

Pus= 12430 g001070t

Ps= 711932 0017849

Pus= 7321332 %1979

P(45)= 12430 eD.01070(45)

P(45): 711932 0801

P(45): 321332 08865

P(45)= 12430 e%4815

Pus= 711932 x (2.2277)

Pus= 321332 x (2.4266)

Pus= 12430 x (1.6185)

P(45): 1585970.92

P(45): 779744.23

P(45)= 20117.95

TOTAL= 1585 970 hab.

TOTAL= 779 744 hab.

TOTAL= 20 117 hab.

Perfil histérico de la ciudad

La toponimia del vocablo Ica, esta en controversia y se trata de explicar su
procedencia del idioma yunga con el vocablo 'IK', significa “rio, pozo, laguna” y
en su procedencia quechua, significa "Agua que emana de la Tierra". Al llegar
los esparioles a tierras iquefias, Ica, encontraron un grupo humano perteneciente
al Curacazgo Ica del Imperio Cultural Yunga, al cual dividieron en tres pueblos
coloniales: Santiago de Urin — Ika, Purisima Concepcion de Anan lka'y San Juan
Bautista de Urin — Ika, nos compete hablar de este ultimo que se convirtié en el

Distrito de San Juan Bautistas.
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Esta parte del curacazgo o cacicazgo Ica denominado Collana Huaranga de San
Juan de Urin Ica, era propiedad de los Curacas de la Dinastia de los Tataxe
(Tataje) y los Achichicamas (Anicama), segun los espafioles fue el primer pueblo
indigena que vieron y estaban celebrando una fiesta alrededor de promontorios
hoy llamados huacas las cuales eran abundantes en esta zona, y hoy
desaparecidas y si hay se ubican dentro de haciendas que todavia no explotan
este legado cultural. En el afio de 1605 el Virrey Gaspar de Zufiiga, visita su
encomienda de Pisco llamada La Aguada y tuvo que pasar por una pequefia
trocha para caballos esto lo solivianto y ordeno que se ensanchara el camino
gue hoy es un caserio y lleva el nombre de Camino de Reyes. Al construir los
espafioles la primera parroquia con cafa brava, barro y guarangos, en el hoy
distrito de San Juan Bautista en 1549, sin proponérselo crearon alrededor de

esta el primer pueblo o vecindario de Ica.

Entre los afios 1762 a 1774, el Sacerdote Jesuita Don Francisco Agustin
Mendieta Mariaca, edificé la actual iglesia Matriz, con apoyo de los hacendados
y los jefes Indigenas o curacas esta construccion produjo el asentamiento
humano en San Juan Bautista tal cual hoy la conocemos. En 1553 llega a Ica la
primera sepa de vid de las variedades Moscatel, Quebranta, Millar y Negra, y
estas fructificaron dando grandes ganancias a los encomenderos (hacendados).
Por lo expresado no hay una fundacién exacta, pero esta se comparte con la
fundacién de la villa de Valverde en 1563, que en época colonial se convirtié en
el partido de Ica (se puede traducir como distrito) perteneciente a la intendencia
de Lima. Este distrito fue creado como tal en la época republicana mediante Ley
del 26 de junio de 1876, en el gobierno del presidente Manuel Pardo y Lavalle.
Este pueblo desde 1553 tiene una tradicion vitivinicola que suma 469 afios y una

historia que se remonta a las épocas pre incas.
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Figura 21:

Historia de Ica de los primeros pueblos de Ica.

>

Virrey Gaspar de
Zihiga Acevedo y
Velasco

- (10)Plaza de Ica
~(9)Plaza Santa Ana

ANAN @
ICA

DON JUAN DE BARRIOS

N

DON NICOLAS DE
RIBERA
(EL VIEJO).

»

1534 La Encomienda de Anan Ica 6 Purisima Concepcién

1534 La Encomienda de Urin Ica (Santiago y San Juan Bautista) perteneci6 a los Curacas
de la Dinastia de los Tataxe (Tataje) y los Achichicamas (Anicama)

1534 Primer asentamiento espafiol Venta de Chagua

1549 Primer capilla en Collana Huaranga de San Juan de Urin Ica

1553 llegan las primeras variedades de vid Moscatel, Quebranta, Millar y Negra
1560 Fundacion de la parroquia de Lurin

1563 fundacion de la villa de Valverde en Tacaraca (primera capital)

1586 Terremoto obligo a cambiar la capital a la plaza Luren (segunda capital)

1605 el Virrey Gaspar de Zufiiga visita su encomienda de Pisco la Aguada Camino de
Reyes.

1664 Otro terremoto obligo a cambiar la capital a la plaza Santa Ana hoy Sebastian
Barranca

1687 Otro terremoto obligo a cambiar la capital a su ubicacién actual

Nota: Mediante esta figura expresamos la llegada de los espafioles y el choque cultural entre los curacas
de la zona norte de Ica, como las primeras fundaciones de ciudades y la introduccién de la vid.

Estructura econdmica

La economia iquefia esta basada en la agricultura, la cual en los ultimos veinte

afos se ha diversificado convirtiendo la region Ica en el sexto departamento con

PIB mas alto, y la segunda regién con PIB per capita, debido a la exportacion de

esparragos, vid y paalta etc, con un ritmo de crecimiento anual de 5% viéndose

afectado este por la pandemia bajando a un 3.1%. Pero ante estas circunstancias

el comportamiento econémico de Ica es favorable para la economia nacional,

presentando las siguientes caracteristicas:
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Tabla 13:
Comparacion del Valor Agregado Bruto de los bienes y servicios iquefios producidos en el periodo 2019 —

2020.

75.30%
75.20%
75.10%
75.00%
74.90%
74.80%
74.70%
74.60%
74.50%
74.40%

1|||||||||HHHH%|||||||||{ ““““‘i“}|§““““l

2019

2020

Tabla 14:

Ocupacion laboral de la Poblacién Econémicamente Activa de Ica 2021.

400000
350000
300000
250000
200000
150000
100000
50000
0

OCUPADA

DESOCUPADA

B POBLACION ECONOMICAMENTE ACTIVA DE ICA ES DE 397 100

Nota: el porcentaje de desempleo en Ica a pesar de la pandemia es inferior al de otras regiones del Perd.

Tabla 15:
Poblacién econémicamente activa de la region Ica.

160000
140000
120000
100000
80000
60000
40000
20000
0

134627.23

91080.21

85740.24

37605.37

6699.81

24.22%

35.80% 22.80%

l 10.00%

300.84 0.08%

EXTRACTIVO (mineria,
pesca y asgricultura)

MANUFACTURA SERVICIOS COMERCIO
(transporte,
ensefianza, sector

publico, restaurante)

CONSTRUCCION OTROS

B PEA OCUPADA 376053.7
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Tabla 16:
Estructura empresarial de la region Ica 2021.

S 45091
45000
40000
35000
30000
25000
20000
15000
10000
5000 9% 16 1608
0 I
GRAN EMPRESA MEDIANA EMPRESA PEQUENA EMPRESA MICROEMPRESAS

Nota: el 2019 se registraron 61 522 empresas, pero por la pandemia esta cifra decrecié registrandose en
las 2021 46 881 empresas. Se estima que por cada 100 personas 12 son duefias de empresas formales.

En Ica, la agroexportacion permitio la llegada de la inversion privada es asi que
hoy Ica cuenta con grandes tiendas de cadenas de supermercados y areas
comerciales como El Quinde, Precio Uno, Plaza del Sol, entre otras. La
economia de Ica si bien es cierto es agricola, pero hay un sector minero
encabezado por las empresas Shougang Hierro Pera y la Minera Shouxin Peru
gue extraen el hierro de Marcona y otros minerales como plomo, zinc, cobre,

plata y oro.

Tabla 17
Evolucion del turismo en Ica periodo comprendido entre 2019 — 2021.
350000
300000
250000
200000
150000
100000
50000

0
EXTRANJEROS NACIONALES

H 2019 2020 ®2021

Nota: El porcentaje de desempleo en Ica a pesar de la pandemia es inferior al de otras regiones del Peru.

Esta actividad se incrementd en afios recientes segun él (Ministerio de
Comercio Exterior y Turismo, 2022), convirtiendo a Ica en el tercer departamento
con mayor cantidad de viajantes nacionales y extranjeros debido a sus atractivos
turisticos, de naturaleza paisajistica (campifias vitivinicolas), deporte de aventura
(tubulares y sandboarding, cafién de los perdidos), de esparcimiento vacacional
(playas), cultural (museos, ruta de los lagares, ruta de Pisco, festival de la

vendimia, Huacachina, Sefor de Luren).
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Figura 22:
Ofertas turisticas de la region Ica 2018.

CIUDAD DE
PISCO
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Tabla 18:

Turismo estimado y proyectado de la region Ica en 30 afios 2052 segun formula Exponencial.

OFERTA TURISTICA DEL
DEPARTAMENTO DE ICA 2018

o 21.70%

75.10%

HUCACHINA

ESTIMAR Y PROYECTAR AL 2052 EL TURISMO
NACIONAL EN LA REGION ICA

ESTIMAR Y PROYECTAR AL 2052 EL TURISMO

INTERNACIONAL EN LA REGION ICA

Segln datos del Ministerio de Comercio Exterior y
Turismo arribaron en el afio 2013 a la region Ica
101158231 turistas nacionales, en el afio 2018 llegaron

128839115 turistas nacionales.

Segln datos del Ministerio de Comercio Exterior y
Turismo arribaron en el afio 2009 a la region Ica
2139961 turistas extranjeros, en el afio 2019 llegaron

4371787 turistas extranjeros.

Formula: P(;)= P, et

Formula: P(;)= P, et

Datos:

Datos:

t (afio 2013) =0

Po = 101158231

t (afio 2009) = 0 Po = 2139961

t (afio 2018) =5

P() = P(s = 850765

t (afio 2019) = 10

P() = Pus) = 4371787

Hallando la constante k:

Hallando la constante k:

P()= Po e

P()=Po e

P(5)= 711932 ® = 128839115

P(10)= 321332 K19 = 4371787

e®= 128839115

ek19= 4371787

101158231 2139961
e®=1273 K =m1.273 ek19=2 042 K =/m2.042
K(s) =m1.273 5 K(lo) = m2.042 10
K =0.0482 K =0.0713

Hallando poblacion 2052:

Hallando poblacion 2052:

P()=Po e

P()=Po e

Pe= 101158231 o048

Pus= 2139961 00713t

Pag= 101158231 0048239

Play= 2139961 e° 0749

Pao= 101158231 187

Pz= 2139961 395

Pg= 101158231 x (6.552)

P(43): 2139961 x (2117)

P 9= 662788729.50

Pz= 45302974.37

TOTAL= 662 788 729 hab.

TOTAL= 45 302 974 hab.
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Equipamiento

Son espacios enlazados al dominio publico o privado, de acceso libre o
restringido, cuya funcién es brindar servicios con instalaciones a la comunidad
para satisfacer sus privaciones originadas por la vida urbana y apoyar el
desarrollo de sus actividades basadas en dimensiones como ambiental,
econdémica, social residencial y productiva, las que va mas alla de las
aspiraciones estéticas y funcionales que enmarcaron las acciones de la
arquitectura y el urbanismo moderno, y como resultado convierte al ser humano

en ciudadano.

El distrito donde se ubica el proyecto cuenta con los equipamientos

urbanos y edificatorios siguientes:

Figura 23:
Equipamiento urbano de vivienda del distrito de San Juan Bautista.

Q C DISTRITO DE SAN JUAN BAUTISTA

VIVIENDA
SALAS SAN JOSE DE |
GUADALUPE LOS MOLINOS
EL CARMEN i o J

SUBTANJALLA

TINGUINA

R S

1N 53
PAMPA DE LOS LEVANOS ICA

SANTA CATALINA EL ALTO CALLAO

Nota: los caserios y centros poblados del distrito estan considerados como residencias de mediana y baja
densidad, cuyas viviendas en su mayoria no superan los dos pisos. Para acceder a ellas presentan una
manera peculiar las que se ubican al borde del camino acceden directamente, mientras las viviendas del
frente se ubican detras de las acequias teniendo cada una que construir su puente para acceder al comino
0 via.
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Figura 24:
Equipamiento urbano de servicios béasicos del distrito de San Juan Bautista.

SALAS ’
GUADALUPE

DESAGUE ELECTRICIDAD

SUBTANJALLA

TINGUINA

INTENET TELEVISION

TELEFONIA CELULAR PERIODICOS

Nota: El distrito cuenta con los servicios basicos, en lo concerniente al servicio del agua esta depende de
la empresa municipal SEMAPAT la cual brinda el servicio 2 veces a la semana viéndose la poblacion
obligada a junta envasar el liquido en diferentes depositos. El servicio de saneamiento solo se da en la
capital del distrito y pueblos del sur del distrito ya que estos se conectan al alcantarillado de la ciudad de
Ica colindante, el resto de centros poblados del norte por ubicarse en un camino a orilla de acequias es
dificil que cuenten con el sistema de alcantarillado porque cada afio hay que desarenar las acequias por
ello cada vivienda cuenta con pozos sépticos o letrinas.
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Figura 25:
Equipamiento urbano de Otros Usos Administrativo del distrito de San Juan Bautista.

E

OTROS USOS (UO) Administrativo

SALAS SAN JOSE DE
GUADALUPE ...~ e *wSmokmos
1

Yy

PALACIO MUNICIPAL

TINGUINA

= TAe
LGCAUCOMUNAL PAMPA DE LOS

LOCAL COMUNAL DEL ALTO/CALLAO
LEVANOS

COMISARIA PNP

Nota: Cuenta con un palacio municipal, y locales comunales que segln la poblacién mayormente se redinen

para ver las fiestas patronales y es donde funcionan los vasos de leche que por el momento estan
paralizados.

Figura 26:
Equipamiento urbano de Otros Usos Servicios Comunales del distrito de San Juan Bautista.

I ‘

SALAS ; SAN JOSE DE
GUADALUPE ..~ LOSMOLINOS
/ 1

TINGUINA

CEMENTERIO SAN JUAN.

CLUB'DE MADRES SAN JUAN BANO/PUBLICO

Nota: Referente a los cementerios estos colapsaron con el terremoto de 2007, han sido reconstruidos, pero

hace falta crear un nuevo cementerio. El club de madres ha dejado de servir por la pandemia. Cuenta con
un bafio publico antes de ingresar al cementerio.
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Figura 27:

Equipamiento urbano de Otros Usos Deportivos del distrito de San Juan Bautista.
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= — ‘
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ELCARMEN LOSOLVOS
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CAMINO DE REYES
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~

SAN JOSE DE LOS

TINGUIRA

Nota: La mayoria de sus equipamientos para la practica deportiva ubicados en cada uno de los centros

poblados, estan en buen estado.

Figura 28

Equipamiento urbano de Otros Usos Religiosos del distrito de San Juan Bautista.

CAPILLA DE YANQUIZA

CAPILLA CAMINO DE REYES

CRUZ BLANCA

TEMPLO EVANGELICO CAPILLA FATIMA

TINGUINA

Nota: en lo cultural se resalta su fervor religioso por ello en cada uno de sus centros poblados existe una
capilla en honor al santo patrono del pueblo. La cruz blanca de la esquina inferior derecha es de importancia
espiritual por ser el pendltimo paradero de cualquier féretro que pase en direccion al cementerio. En cuanto

a un valor preinca cuenta con muchas huacas, pero no estudiadas.
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Figura 29:
Equipamiento urbano de Otros Usos Educacion del distrito de San Juan Bautista.

s |____eoucacion |
DISTRITO DE SAN JUAN BAUTISTA EDUCACION

SALAS SAN JOSE DE
GUADALUPE. .. LOS MOLINOS

TINGUINA

YANQUIZA/

Nota: Cada caserio cuenta con una escuela inicial y primaria, solo la capital distrital cuenta con los tres
niveles de estudio organizados en la modalidad basico regular.

Figura 30:
Equipamiento urbano de Otros Usos Educacion del distrito de San Juan Bautista.

EQUIPAMIENTO URBANO DEL

SALAS SAN JOSE DE
GUADALUPE ..~ LOS MOLINOS

TINGUINA

PUESTO DE SALUD YANQUIZA

Nota: Cuenta con postas medicas en cada uno de sus centros poblados, la atencién no es corrida solo
hasta las 4:00 pm.
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Figura 31:
Equipamiento urbano de Otros Usos Industria del distrito de San Juan Bautista.

EQUIPAMIENTO URBANO DEL Pe———
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SALAS SAN JOSE DE
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TINGUINA
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BODEGA SOTELO I BODEGA RUIZ

Nota: Cuenta con bodegas vitivinicolas de prestigio y artesanales que producen cachina, pisco y vino. Pero
también albergan a tres empresas agroexportadoras la mas conocida Fruit.

Figura 32:
Equipamiento urbano de recreacion Publica del distrito de San Juan Bautista.

\ RECREACION PUBLICA

s v 0
SALAS SAN JOSE DE
GUADALUPE LOS MOLINOS

4

SUBTANJALLA

TINGUINA

Nota: El distrito no cuenta con parques infantiles, solo la capital tiene una plaza de armas que congrega a
los vecinos, pero la poblacion de los centros poblados cuenta con plazas pequefias construidas sobre las
acequias en cuya losa de concreto han colocado dos a tres bancas ubicadas en zonas desoladas frente a
su capilla a la que concurren en la fecha de sus fiestas patronales.
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Uso de suelo

En la jurisdiccion de San Juan Bautista esta ocupado de manera dispersa con
una trama lineal en los centros poblados del norte y noreste pues mantienen
como medio de trabajo la agricultura y en menor rubro la ganaderia, es el area
por donde la acequia la Quilloay que es su fuente de energia penetral al distrito
bifurcandose en tres ramales ensanchando el valle cubierto de vifiedos es por
ello que han desarrollado la industria artesanal vitivinicola. Al noroeste se aprecia
un paisaje desolado con dunas y médanos entre la mas alta este cerro blanco.
Los centros poblados del centro y sur muestran una distribucion de agrupamiento
conceéntrico alrededor de su plaza principal obteniendo beneficios de contar con

servicios publicos basicos e internet y cuentan con un comercio local.

Figura 33:
Uso del suelo del distrito de San Juan Bautista.

SUELO

USO DEL SUELO
AREAS DEL USO DEL SUELO DEL DISTRITO
AREA RESIDENCIAL 1458447.43m? 451%
I AREA AGRICOLA 17946169.37m>  55.49%
AREA DESERTICA 12933987.96m>  40.00%
ACEQUIA LA QUILLOAY
AREA TOTAL 32338604.76m*  100.00%
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Morfologia urbana

La jurisdiccion distrital de San Juan Bautista presenta un tejido urbano muy tipico

de Ica o de las ciudades costeras, observandose:

Tabla 19:
Morfologia Urbana del Distrito de San Juan Bautista.

Morfologia Urbana Ortogonal o Reticular:

Esta se puede observar en la parte sur del distrito
que es limitrofe con el distrito de Ica, por tanto,
replica las caracteristicas de calles angostas y
holgadas, rectas y perpendiculares, creando una
forma de damero. El transito es facil y rapido,
aunque se complica cuando se hacen trayectos
aviesos, por presentar calles con trazo diagonal.

Morfologia Urbana Lineal:

Esta se aprecia en sus centros poblados de
Camino de Reyes, Longar, Quilloay, el Carmen, el
Olivo, cuyas tramas estan configuradas a lo largo
de los costados de las acequias y caminos, donde
se diferencian un origen y un destino, y no
configura un centro.

Morfologia Urbana Irregular:

Esta forma se puede ver en la capital del distrito
San juan Bautista, el Alto Callao, Yanquiza, cuyas
calles pueden ser tanto estrechas como amplias,
rectas como curvas, la circulaciéon es compleja por
no tener un trazo definido.

51



Sistema Viario

El distrito de San Juan Bautista cuenta con una articulacion vial interesante que

le permite comunicarse con los distritos vecinos, la capital provincial y a través

del panamericano sur accede a la red nacional de transporte, como podemos

evidenciarlo en los siguientes graficos.

Figura 34:

Esquema de la articulacion vial del distrito de San Juan Bautista.
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CAMINO A LONGAR

CAMINO A QUILLOAY
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AVENIDA INDUSTRIAL (SAN MARTIN ~ ICA

VIA SAN MARTIN (LIMON — YANQUIZA — SUBTANJALLA}

VIA PAMPA DE LOS LEVANOS (SAN JUAN — COLLAZOS)

VIA CAMINO DE REYES (LIMITE DISTRITALENTRE SAN JUAN GUADALUPE)

PUENTE DE TRES ESQUINAS

" DISTRITO DE SAN JUAN BAUTISTA
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4.1.2. Condiciones biocliméaticas
Tipos de Clima

Clima: segun (Senamhi, 2022), el departamento de Ica presenta dos zonas bien
diferenciadas, pero con disimilitud climéatica que durante el afio varia entre 15°C

a 28°C caracterizada por:

Tabla 20:

Caracteristicas climaticas de Ica.
ZONA CLIMA ZONA COSTERA ZONA YUNGA
Tipo Desértico o arido Subtropical seco semiarido
Influencia corriente de Humboldt Cursos fluviales
Caracteristicas densa humedad en la zona litoral Escaza humedad atmosférica
Precipitaciones lluvias irregulares Escaza precipitaciones

- desértico semiarido -
Caay

Paisaje
ESTACIONES VERANO INVIERNO
Caracteristica Calurosos, aridos, nublados Cémodos, secos, despejados
Temperatura Diaria 28°C 27°C
Temperatura 20°C a 28°C 12°C a 23°C
Mes Calido Febrero Julio
Temperatura 33°C méaxima 9.8°C minima
Duracién Meses 21 diciembre a 21 de marzo 21 junio a 23 septiembre
TEMPORADA TEMPLADA OTONO FRESCA PRIMAVERA
Meses Marzo a junio Junio a septiembre
Temperatura 27°c diaria 24°c diaria
Duracién 3.3 meses 3.3 meses

Figura 35:

Promedio de temperatura anual en Ica.

Promedio de temperatura normal para ICA
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Viento

Segun (Ica - Peru, 2022), los vientos en Ica son estables durante el afio,

pero estdn sujetos a cambios durante el dia por la diferencia de presion

atmosférica vientos frescos provenientes del mar que al ponerse en contacto con

el aire del desierto que esta caliente genera lo que conocemos como paracas.

Tabla 21:

Caracteristicas del sistema de corrientes de aire de Ica.

EPOCA VENTOSA EPOCA DE CALMA
Duracion 6.8 meses 5.2 meses,
Entre meses 23 de julio al 18 de febrero 18 de febrero al 23 de julio
velocidad 13.5k/h 12.7 k/h
Mes ventoso Octubre Mayo
14.4 k/h 12.7 k/h

De oeste a sudoeste, pero debido al relieve plano y algunas elevaciones

Direccion morfolégicas pueden cambiar la direccion. En la noche se invierte la direccion de
los vientos.
VIENTO PARACAS
Toponimia lluvia de arena
Originados Por el choque de los vientos alisos del sur que se calientan sobre el desierto (zona
de baja presion) con los vientos fresco o brisa marina del océano (zona de alta
presion).
Epoca agosto a octubre
Direccion Sur-oeste a nor-este
velocidad 50 0 60 km/h, maxima registrado 90 km/h
Crea Dunas, médanos.
Afecta El transporte terrestre, aéreo, el comercio, turismo y la salud humana.
Figura 36:

Gréfico sobre la direccion y velocidad de los vientos en Ica.
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Segun (meteogram.es, 2022), Ica es uno de los departamentos que goza de

energia fotovoltaica la mayor parte del afio, la cual presenta las siguientes

caracteristicas:

Tabla 22:

Caracteristica de la incidencia solar en la ciudad de Ica.

ZONA COSTERA ZONA YUNGA

Tipificacion del clima Desértico marino - Semicalido Desértico - Semicélido.
Terreno Seco arido Seco
Humedad Relativa alta 4 (Mas de 70%) Relativa baja 3 (50% a 70%)

18°a 19°C 24°C promedio anual sin cambio
Temperatura térmico invernal definido o

brusco.

Promedio anual de energia 5a5.5 KW h/m2 5a7 Kw. h/m2
Promedio horas de sol 6 7

Diferencia térmica dia - noche

Dia 30.1°C e / noche 10.1°C

Dia 30.1°C e / noche 20°C

Duracién del dia

Mas corto 21 de junio 11:18 min
de luz

Mas largo 21 de diciembre 12:58
min de luz

Salida del sol

Temprana 21 de noviembre
05:24 am

Tardia 9 de julio 06:28 am

Puesta de sol

Temprana 31 de mayo 17:41 pm

Tardia 21 de enero 18:38 pm

Horas de sol

Al afo 3410.47 h anuales

Promedio al mes 111.96 h al mes

Figura 37:
Gréaficos del asoleamiento en Ica.
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Sismologia

Segun (Ingemmet, 2019), el origen sismico de la ciudad de Ica esta dado por el
proceso de deslizamiento de la Placa de Nasca por debajo de la Placa
Sudamericana, colision que se produce en la fosa central y meridional del Peru,
y genera la elevacion del tablazo de Ica y de la dorsal de Nasca que es una
nueva cordillera que esta en elevacion, pero debajo del mar en unos miles de
afos podrd ser visible en la superficie cambiando el paisaje costero de Ica,
también puede activar o crear fallas geoldgicas en la placa sudamericana.

El estudio geoldgico de este fendmeno estad plasmado en el mapa de
zonificacion sismica del Peru, que nos habla de la capacidad portante y admisible
del suelo correspondiéndole a Ica la zona 4 (son suelos flexibles de arena suelta
por debajo grava), por ello Ica es un territorio altamente sismico que en muchas
ocasiones ha afectado con terremotos a la ciudad, la agresividad de estos se
debe a la profundidad donde se producen si es de 30 km bajo tierra puede segun
la consistencia del suelo ser muy destructivo o calamitoso y el suelo se comporta

como un liquido fenémeno conocido como licuefaccion.

Figura 38:
Gréficos de los componentes geoldgicos sismicos
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Figura 39:
Mapa sismico de Ica y mapa de capacidad portante del suelo de Ica.
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Cursos de agua

El (Ministerio de Agricultura y Riego, 2018), a través de la Autoridad Nacional del
Agua (ANA) y la Administracion Local de Agua (ALA) mediante Resolucién
Jefatural N° 330-2011-ANA aseguran el uso razonable del agua de los acuiferos
de Ica, Pampa de Villacuri, declarados como ‘zona de veda’ segun la Resolucién
Jefatural N° 330-2011-ANA, realizando el monitoreo, control y supervision
permanente, porque esta en riesgo de escasez de agua la region, por la sobre
explotacion de este recurso vital que le costé al rio Ica, miles de afios filtrar al
subsuelo, agua blanda que la poblacion vino usando para su consumo, hoy
después de estos beneficios en convivencia pacifica, se trae agua a Ica mediante
galerias filtrantes del distrito de San José de los Molinos dltimo recurso hidrico

de Ica, por ello veamos las caracteristicas del rio para el valle y la poblacion.
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Tabla 23:

Descripcion geogréfica y sus caracteristicas del rio Ica.

EL RIO ICA

Régimen
Longitud

Direccion del rio

Irregular

220 km

Al nacer tiene direccion este oeste hasta llegar a los Molinos donde gira a la
derecha y toma direccion norte sur paralela a la costa hasta su
desembocadura al océano.

cuenca

8300 km2 durante los meses de verano o estio

Nacimiento
Nombres que adopta

Desembocadura

En la parte central de la meseta de Castrovirreyna especificamente en la
Laguna de Parinacochas 4500 msnm

Tambo Santiago en su naciente hasta llegas a los Molinos.

Al océano pacifico, debido a la agroexportacion hace 20 afios que el rio no
entrega un caudal minimo al mar.

Nivel freatico

Los acuiferos del rio Ica estan padeciendo de estrés hidrico descendiendo a
un ritmo de 1.4 m por afio.

Ha hecho posible la supervivencia del hombre en el valle condicionando su

Beneficio bienestar en el desarrollo de la agricultura.

Debido al fenébmeno del nifio el caudal del rio se incrementa causando
inundaciones de los pueblos asentados en sus margenes.

Desventaja Sus aguas desde épocas pre incas incentivaron la agricultura responsable,
pero hoy con el boom agroexportador se esta viviendo el abandono agricola
de los pequerios agricultores y estrés hidrico de los campos de cultivo.

Figura 40:

EL rio Ica situacién actual de sus cuencas y sistemas de agua.
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4.2. PROGRAMA ARQUITECTONICO

4.2.1. Aspectos cualitativos

En base a lo referido por (Solano Meneses, 2016) La arquitectura simbdlica
desde su creacion cultural e ideologica es transversal al que hacer humano
cargado de experiencia y produccion, aspectos que conducen cada accion en su
vida, estas acciones dan origen a la historia, que debe ser interpretada en su
importancia social contextual que a través de la investigacion arrojaria una base
de datos flexibles y sensibles al contexto, ambiente o sitio de intervencion y se
extiende a la interaccion entre usuario y arquitecto. Basandonos en lo expresado
por Solano, debemos priorizar las funciones y que haceres de los protagonistas
del proyecto como: Los usuarios: estos demandaran ambientes donde pueden
desarrollar sus objetivos 0 metas de trabajo basados en edad, genero,
ocupaciéon, intereses personales como el ocio, por tanto, demandan
requerimientos espaciales que cumplan con dar confort emocional durante su

estadia.

También contemplamos las necesidades de los trabajadores, del personal
administrativo, cuyas funciones requieren de espacios que cumpla con buena
orientacién y ventilacién de sus oficinas, o espacios laborales, que tengan una
continuidad espacial y visual que les permita disfrutar de un paisaje campestre,
ambientes que puedan tener usos multiples como para reuniones ejecutivas,
capacitaciones, ceremonias de diversos indoles. En pocas palabras tener en
cuenta que las necesidades de nuestros usuarios estan intimamente
relacionadas con las caracteristicas bioclimaticas las cuales podemos mitigarlas
usando a su favor la iluminacion natural, el viento, el asoleamiento a través de
elementos arquitectdnicos, otros puntos no menos importantes son los tipos de
mobiliarios que complementaran los ambientes y permitan una buena circulacion

interna y externa para sus actividades personales.
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4.2.1.1. Tipos de usuarios y necesidades

CARACTERIZACION Y NECESIDADES DE USUARIOS

ZONAS NECESIDAD ACTIVIDAD USUARIOS AMBIENTES ARQUITECTONICOS
w
[aKe)
5 ('E'Dé ganar beneficios ambientales, y fomentar la Descansar, disfrutar, recrear el Publico, local nacional y Atrio o Plaza o bulevar antes de
8’ @ | recreacién y esparcimiento de los visitantes cuerpo y mente. extranjero ingreso
zZ
a( =
<
2
= | Hall, recepcidn, informacién de los servicios y . .
D ’ 1
© | sus costos Control Guardian Porteria
o}
o o
() Caminos agricolas
8 Circulacién vehicular
O Circulacion juegos
< % Circulacién stand
w = R Py
@) ) . . Permitir el desplazamiento de los - ) Circulacion bodega artesanal
j Circulacion de carga y descarga de productos visitantes v de los vehiculos en que Visitantes locales, nacionales, Circulaci s d
< S |y también de pasajeros Y q extranjeros y personal de servicio. | ~!l€ulacion €spejos de agua
Z O estos lleguen. PAmoas
O x ampas_
N O Circulacién de talleres
Circulacion administracion
Circulacion administracion /
hospedaje
S
E Estacionamientos visitantes
w
= .
<z( P_o_ner a recaudo los vehiculos de los Estacionar Visitantes Estacionamiento hospedaje
5 visitantes
2
5 Estacionamiento bodega
L
w_ v - ) . o Parque de ingreso
<z’: w X 6 < O | Ponen en contacto al visitante y usuario con la | Distraer, entretener, divertir, recrear . gu ng
a9 W : 3 Jardinero Estacionamiento
g IﬁI:J O 5:: |.|>J naturaleza domesticada para mente y emociones Stand
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Espejo de agua

Talleres

Administracién

Hospedaje

Bodega semi industrial

Ingreso a bodega

RECREACION
PASIVA

Observar diversos eventos

Presentar espectaculos teatrales

Anfiteatro

RECREACION
ACTIVA

Incentivar la motricidad de los visitantes para

dejar la vida sedentaria

Realizar ejercicios fisicos

Visitantes y usuarios

Parque ladico infantil y juvenil

ZONA ADMINISTRATIVA

Recibir e informar al usuario Atender u orientar Recepcionista Recepcion

N - : o

O | Circular Caminar Publico Hall

O | Circulacion vertical Subir y bajar Publico Sala de Espera

ﬁ Esperar turno de atencién Esperar Publico SS.HH. féminas

y) Evacuar y excretar Necesidades fisiolégicas Publico SS.HH. varones
Evacuar y excretar Necesidades fisiologicas Pudblico SS.HH. Discapacitado
Gerencia Gerenciar Gerente Gerencia
Evacuar y excretar Necesidades fisiolégicas Gerente SS.HH. Gerencia

o | Administracion Administrar Administrador Administracion

<>( Evacuar y excretar Necesidades fisiolégicas Gerente SS.HH. Administrador

Z | Organizar Asistir Secretaria Secretaria

é Organizar archivos Archivar Secretaria Area de archivo

c'T) Preparar refrigerio Cocinar Empleado administrativo Kitchenette

= | Contabilizacion Contabilizar Contador Contabilidad y Finanzas

S | Estrategias de ventas Planificar Mercaddlogo Marketing

9( Proyectar la imagen de la empresa Relacionar Comunicador social Relaciones publicas

v | Asistencia Social Asistir Psicologo laboral Recursos Humanos

<Z‘: Vigilar la calidad y cantidad Velar Licenciado en negocios Produccion

O | Intercambiar bienes y servicios Intercambiar Licenciado en negocios Comercio

% Coordinar Reunirse Empleado administrativo Sala de reuniones
Trabajar en equipo Repartir tareas Empleado administrativo Sala de socializacién laboral
Recreacion pasiva Recrear Clientes Terraza

Evacuar y excretar

Necesidades fisiolégicas

Clientes

SS.HH. Mujeres
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Evacuar y excretar

Necesidades fisiolégicas

Clientes

SS.HH. hombres

Evacuar y excretar

Necesidades fisiolégicas

Clientes

SS.HH. Discapacitado

Vigilancia visual

Proyectar audio y videos

Empleado administrativo

Sala de audio y video

Asear ambientes

Guardar

Empleado de servicio

Acopio de Limpieza

Almacenar insumos Guardar Empleado de servicio Acopio de Equipos
Estacionar autos Aparcar Publico Estacionamiento
Recibir e informar al usuario Atender u orientar Recepcionista Recepcion
Esperar turno de atencién Esperar Publico Sala de espera
servir comidas Comer Publico Comedor
Preparar alimentos Guisar Empleado de servicio Cocina
@ Almacén de alimentos Almacenar Empleado de servicio Despensa
O | Armario Almacenar Empleado de servicio Almacén de ropa de cama
O | Asear la ropa de cama Lavar y secar ropa Personal de servicio Lavanderia y tendal
@ Bafio recreativo Nadar Publico Piscina
y) Bafio de vapor higiénico y terapéutico Bienestar para el cuerpo Publico Sauna

Ponerse el uniforme

Cambiar de ropa

Empleado de servicio

Vestuario de servicio

descanso

descansar

Empleado de servicio

Sala de servicio

Evacuar y excretar

Necesidades fisiolégicas

Publico

SS.HH. Damas

Evacuar y excretar

Necesidades fisiolégicas

Publico

SS.HH. Varones

Evacuar y excretar

Necesidades fisiologicas

Publico

Discapacitado

Asear ambientes

Guardar

Empleado de servicio

Acopio de Limpieza

ZONA DE HOSPEDAJE

v | Descanso Descansar Publico Habitaciones dobles

% Evacuar y excretar Necesidades fisiolégicas Publico Bafos + vestidores

8 Descanso Descansar Publico Habitaciones Simples

< | Evacuary excretar Necesidades fisiologicas Publico Bafios + vestidores

E Descanso Descansar Publico Habitaciones suites

T | Evacuar, excretar Necesidades fisiologicas Publico Bafios + vestidores
Circular Caminar Pdblico Atrio
Usos multiples Usos multiples Publico Salén de Usos Mdltiples

SUM

Activar maquinas

Prender, manipular

Empleado técnico

Cuarto de audio y video

Deposito

Depositar

Empleado técnico

Acopio de equipos

SALON DE USO
MUILTIPL E

Z. COMPLEMENTARIA

) | Evacuar y excretar Necesidades fisiolégicas Pdblico SS.HH. Varones
O 8 Evacuar y excretar Necesidades fisiolégicas Publico SS.HH. Damas
S [ Evacuary excretar Necesidades fisiologicas Puablico SS.HH. Discapacitado
% Aseo de ambientes Almacenar Empleado de servicio Acopio de Limpieza
» | Organizar material Almacenar Empleado de servicio Acopio de materiales
%: Recibir e informar al usuario Atender u orientar Recepcionista Recepcién
ff = Esperar turno de atencién Esperar Publico Sala de espera
Z
Q < § Ofrecer platos tipicos Vender alimentos guisados Publico Patio de comida




establecer contactos y relaciones

Beber y merendar

Publico - baristas

Cafeteria

COCINA

Preparar alimentos

Guisar

Empleado de servicio

Cocina

\

1 Recibir uva y despedir pisco

Embarcar y desembarcar

Empleado de servicio

Patio de carga y descarga

Almacenar

Acumular y seleccionar

Empleado de servicio

Acopio

2
O
O
0
2
o)
[¢)
o
(oL,

ZONA
BODEGA

Pisar la uva

Pisar y prensar

Empleado de servicio

Evacuar y excretar Necesidades fisiolégicas Publico SS.HH. Varones

8 Evacuar y excretar Necesidades fisiologicas Publico SS.HH. Damas

G Evacuar y excretar Necesidades fisiolégicas Publico SS.HH. Discapacitado

S | Asear ambientes Guardar Personal de servicio Acopio de Limpieza

% Ponerse el uniforme Cambiar de ropa Personal de servicio Vestuario de servicio

» | Realizar actividades laborales Trabajar Personal de servicio Sala de servicio
Asear ambientes Guardar Personal de servicio Acopio de Limpieza
Mostrar y probar licores Libar Barman, publico Barra

é Almacén de licor almacenar Empleado de servicio Cava

(2; @ | Servir licor Organizar Maitre Patio de bar

g d é Presentacion artistica Comunicar Publico Escenario

< f_‘ Activar maquinas Prender, manipular Empleado técnico Cuarto de audio y video

:,:' % 8 Limpieza Limpiar Empleado de servicio Acopio de Limpieza

% & O | Evacuary excretar Necesidades fisioldgicas Publico SS.HH. Varones

= E Evacuar y excretar Necesidades fisiologicas Publico SS.HH. Damas
o | Evacuary excretar Necesidades fisiologicas Publico SS.HH. Discapacitado
Producir en serie objetos que representen la | elaboracién de vasijas u otros | 5., . p
cultura local. objetos de barro cocido. Publico Taller de Alfareria y Escultura
crea.r”cuaFir'os pictéricos que representen la | Elaborar cuadrog pictoricos ’donde Pablico Taller de Pintura (Bodegones)
clﬁ m tradicién vinicola de Ica. se observe la actividad vitivinicola.

x x . L - deleitar a través de la danza, la

] W | mantener viva la expresion artistica de Ica a ” A o .

- - p h expresion corporal, el movimiento y | Publico Taller de Baile

= - | través del baile. | baile a | -

< < el baile a los visitantes.

— [ j i . S e .
ngostrar 51 BRI B TR G D o Crear objetos utilitarios. Publico Taller de Cesteria
origen vegetal.

Incentivar la creatividad a través del disefio de | Crear b'qtellqs, para embotellar la Publico Taller de disefio de botellas
botellas. produccion vinicola.
. . Sembrar, podar, raleo, abonar, "
5 12 posas para cultivar y cosechar la vid cultivar riego, cosechar Obreros Vifiedos
< O . . .
lal:J O | Almacenar Acumular y seleccionar Obreros Almacén de herramientas
< [ »
2 Acumular Acopiar urea, y compus Obreros Area de fertilizantes
O | Relacién entre espacios Interactuar arménicamente Publico Plaza central
=z
>
=
>

Lagar
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Proceso de oxidacién incompleta

Transformacién quimica

Empleado de servicio

Sala de fermentacion

Separar sustancias

Hervir y condensar

Empleado de servicio

Sala de destilado

Proceso de envejecer y madurar

Aromatizar

Empleado de servicio

Sala de crianza

sensacion de comodidad

Brindar bienestar

Empleado de servicio

Sala higrotérmica

guardar materias y materiales

Guardar y custodiar

Empleado de servicio

Almacén de insumos

Registrar los cambios quimicos

Analizar el aguardiente

Empleado de servicio

Laboratorio

guardar materias y materiales

Guardar y custodiar

Empleado de servicio

Almacén botellas y corchos

Guardar el pisco en botellas Introducir Empleado de servicio Sala de envasado
Poner nombre al producto Etiguetar botellas y cajas Empleado de servicio Sala de etiquetado
proteger el producto en una caja Empaquetar Empleado de servicio Sala de embalaje
8 Asear ambientes Guardar Empleado de servicio Acopio de Limpieza
O | Evacuary excretar Necesidades fisiolégicas Empleado de servicio SS.HH. Varones
E Evacuar y excretar Necesidades fisiolégicas Empleado de servicio SS.HH. Damas
L . -
oy | Cuidar de la salud Restaurar la salud Enfermera - enfermo Enfermeria
Administrar el suministro de energia de baja y
media tensién, para alimentar una variada | integrar, concentrar, controlar y
o | 9ama de equipos que componen sistemas | administrar el suministro de energia | Obreros Cuarto de tableros
< | eléctricos y electronicos en operaciones | de baja y media tension.
%’ industriales.
('_—) albergar equipos de maniobra,
W | Garantizar la seguridad de las personas y del | proteccién, transformacion, para .
i | sistema eléctrico. transferir la energia a cada zona Clatvelfors Cllistity etz szl
() concebida.
S
5 | aternador que se puede. usar cono fuente | CONVert 1a capacidad calorfica en
L que se p - energia mecanica y luego en| Obreros Cuarto grupo electrégeno
principal o auxiliar de energia cuando la eneraia eléctrica
eléctrica falle. 9 .
= _1 | Almacenar Reparacién de maquinarias Obreros Maestranza
t”, é Acumular Acopiar urea, y composta Obreros Almacén de insumos
<§t %J Almacenar Acumular y seleccionar Obreros Almacén de herramientas
5 w | Mantener el orden limpieza de cada zona | Depositar, reciclar la basura Obreros Almacén de residuo
< 9 | concebida. organica e inorganica.
% 5 Emb d b de i d
< @ | Embarque y desembarque de insumos o de . . .
Q 6 residuos y también para el traslado de Rl eI aEs Go &l vE el @ Conductores y copilotos Patio de maniobra
14 . para transportar
< O | pasajeros.
©h
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4.2.2. Aspectos cuantitativos

El arquitecto (Morales Barrientos, 2018), en su conferencia nos dice que la
arquitectura hoy dia no obedece a la interpretacién histérica social y emocional
sino a un mercado donde la oferta y la demanda es lo principal, un ejemplo a

cuantos usuarios beneficiara un proyecto dividiéndolos por:

Tabla 24:
Descripcion de clasificacion de interés del usuario
- Promotores
Demanda L
- Beneficiarios
. - Produccién
Actividad .
- Prestadores de servicio
. - Foraneos
Procedencia
- Locales

Fuente: https://www.youtube.com/watch?v=BomcQhwGrEE

Hay que conocer la competencia directa del entorno al terreno elegido y
gue caracteristicas presenta en lo socio econémico, ambiental, geomorfolégico,
normativas, planes de desarrollo versus la realidad local y vision del pais sobre
el proyecto, con el fin de prever el impacto y el desarrollo del lugar observando

su radio de influencia.

Estas cifras deben ser interpretadas y analizadas para proyectar el
programa arquitecténico teniendo en cuenta un aforo (cantidad de personas con
condicién de permanencia y de visitantes) como también qué ambientes con
mobiliarios se debe de contemplar y los servicios basicos de agua, electricidad y
otros tangibles e intangibles que deben de basarse en la dimension del proyecto
dando sostenibilidad y sustentabilidad de la vida atil del proyecto con el estudio
de factibilidad.

Segun el blog de (Schuler, 2020), EI Publico objetivo o target es una
seccion de estadistica demografica, socioecondmica y comportamental de un
grupo humano al cual se va a ofrecer un producto o servicio, por tanto, debemos
posar nuestra mirada en los posibles consumidores a quienes dirigiremos
nuestras acciones de Marketing y Ventas. Para lograrlo debemos indagar y
obtener informacion de las caracteristicas de estas personas en su participacion

en el mercado que es cambiante en el tiempo; para ello hay que deslizar
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estrategias para conocer las razones o factores de por qué habra personas que

consuman nuestro producto o servicio generando un perfil del futuro cliente.

Esto conlleva a realizar un perfil psicolégico del consumidor, basdndonos en un
estudio directo a los usuarios objetivos, donde obtengamos informacion que nos
den una perspectiva de la oferta y del consumidor o usuario como: edad, empleo;
habitos personales, decepciones, retos, creencias, hobbies, costumbres, quién
los influencia y pesar de realizar todo este analisis, quedara un publico
insatisfecho el cual depende de las circunstancias personales econémicas y
sociales que con el tiempo les permitan acceder y formar parte de nuestros

consumidores.

Por lo expuesto por (Schuler, 2020), en nuestro proyecto tenemos como
publico objetivo al turista, y como ofertante a los vinicolas teniendo vinculo entre
ellos el producto vitivinicola, segun estadistica manejada por el Ministerio de
Comercio Exterior y Turismo, es importante determinar el pablico objetivo que se
involucrara y beneficiara con el estudio; conociendo el tamafo, evolucion,
conducta social, presentacidon socioecondmica y su demografia, dichos datos
resultara beneficioso para conocer el dimensionamiento de la demanda y

plasmarlo atreves de un proyecto arquitectonico.

Se analizara informacion del usuario que participara tanto directamente e
indirectamente con el proyecto y se categorizard en turismo, produccion y
servicios complementarios. Determinando al turista como actor principal dado

gue recibira los servicios que habra en el proyecto.
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Figura 411:
Determinacion del Publico del Complejo Turistico Integral Vitivinicola

Publico Objetivo del Complejo Turistico

Sl

il &

Turista Produccion
Hotel Bodega Servidores
Vitivinicola

Se analizara los datos estadisticos de la provincia de Ica teniendo en cuenta la
importancia de su jerarquia urbana con sus cifras poblacionales que segun
(Sistema Nacional de Estandares de Urbanismo - SISNE, 2011), coloca a Ica
como ciudad mayor principal por sus datos poblaciones.

Figura 42:
Posicionamiento de la provincia de Ica segun el rango de conglomerado proyectado al 2025.

RANGO DE POBLACION CENSAL PROYECCIONES INE1

AREQUIPA 629,064 805,150 848,915 923,568 999,856 1077,129

AREAS METROPOLITANAS 13110 537,458 709,566 752,992 823,251 892,130 959,091
METROPOLI REGIONAL

500,000 999,999 HUANCAYO 279,836 350,510 367,822 406,105 452,786 504,833
PUCALLPA 172,286 270,780 298,308 352,588 420,791 502,187
T TACNA 174,336 242,451 260,177 290,951 323,570 357,958
PRINCIPAL 250,000~  JULIACA 142,576 216,716 237,087 273,358 312,972 355,942
499,939 ICA 161,501 227,552 244,905 275,147 307,348 341,443

Nota: Este cuadro de datos nos muestra la categoria que tiene la ciudad y también su importancia donde lo
posiciona en una ciudad con un crecimiento poblacional a futuro
Fuente: SISNE 2011

Caracteristicas del publico objetico
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Es el publico potencial que se beneficiara con el servicio y aprovechara al maximo las instalaciones del proyecto,
se estudiara su rasgo social, nivel socio econdmico, geografia, y equipamiento que garantizara su confort y cubrira TURISTA
parcialmente el déficit actual.

Figura 24:
Dato estadistico de posicionamiento turistico.

Segun el reporte turistico anual de Mincetur (2018), clasifica a la

region de Ica como una de las principales emisoras turisticas “Regiones %
ocupando el (25,20%); asimismo, resalta que los viajes fueron Lima 66 ;l;%
. .z . !
dentro de su propia region y fueron netamente en la ciudad de Ica, Ica 25,2%
Chincha, Pisco y Nazca. Arequipa 2,3%
Otros 5,8%

Fuente: Movimiento turistico anual - Mincetur (2018)

De tal manera, diserta el mismo reporte turistico que la provincia mas visitada fue la ciudad de Ica obteniendo un 56.1% por encima de
Chincha que siendo también una provincia que apunta su turismo al sector vitivinicola.

Tabla 25:
Provincias mas Visitadas.
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PALPA 1
NASCA I
PISCO I——
CHINCHA I —
ICA
0 10 20 30 40 50 60
ICA CHINCHA PISCO NASCA PALPA
M Serie 1 56.1 18.6 14.6 9.6 1.1

Fuente: Movimiento turistico anual - Mincetur (2018)

Con los datos estadistico se demuestra que existe una alta demanda de ingresos del turista hacia la provincia de Ica; asegurando la
viabilidad del proyecto.
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Segun PERTUR (2018), emitio datos estadisticos de intervencion en los afios 2014 al 2018 donde muestra el arribo de turistas
nacionales como tambien internacionales a los hospedajes de Ica, teniendo como resultado un mayor porcentaje de turistas nacionales
mientras la provincia de Palpa es de menor nivel de arribos.

Tabla 26:
Cifras de arribos a las provinciales 2018.

[CA e )
PISCO e
CHINCHA Il
NASCA
PALPA b=
PALPA NASCA CHINCHA PISCO ICA
INTERNACIONAL 219 65982 5000 97886 87488
m NACIONAL 14013 186161 236496 284684 607509
. — |

(<,E)_I
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==
U‘)_
= >
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Lo
(/)D‘
53
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O~

Fuente: Plan de Estrategias Regionales de Turismo - Pertur 2018

Figura 44:

Cifras de arribos a la provincia de Ica.

B Extranjeros
0 Nacional

232 915

2014

214 345

2015

258 915

2016

( odanRed et il i i

259 618

2017

Fuente: Informe de estadisticas de turismo - Mincetur 20171

Como se aprecia en las cifras que el turista mas
dominante que arriba a la provincia de Ica es el
Nacional, con ese dato preferencial se llevara a cabo
las férmulas correspondientes para ver el

dimensionamiento del proyecto.

gV 4
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PROYECCION DE CANTIDAD DE TURISTAS A 20 ANOS
Se calculara la tasa de crecimiento de los turistas nacionales utilizando la informacién brindada por MINCETUR 2018.
Formula Geométrica para el célculo del publico objetivo futuro

Tc= 607 509 V20 -1 = 3.50 %
307 450

Publico Futuro 20ss = 607 509 x (1+3.5) (20382018) = 1 200 414 Turistas

Segun el Informe del perfil del turista interno de Ica (2017); emite las caracteristicas socio demogréficas del turista nacional que arribo a
la provincia diserta que las cifras consumidoras es un mayor porcentaje de mujeres, ademas la edad promedio de visitantes es de 44

afos y finalmente el turista nacional mas frecuente reside en lima y el mismo iquefio.

Figura 45:
Caracteristicas Socio demograficas.

Promedio: 44 afios

T4 P 8 %N

44% 56% 5% 9% 23% 17% 30% 16%
Hombre Mujer 15-17 ahos 18-24 afos 25-34 aivos 35-44 anos 45-64 aitos 65 + afios
Residencia (Departamentos emisores de turistas a Ica)
67% (e Visitaron destinos dentro de su mismo departamento de residencia
1
I 25% :
! ! 2% 1% 1% 1% 1% 2%
— —r— T T T T
Lima I Ica : Arequipa Ucayali Ancash Cajamarca Junin Otros

I RSp——

Fuente: Perfil del turista interno que visita Ica — Mincetur 2017
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Asimismo, segun Pertur (2019), detalla el nivel econémico A — B como dominantes; sin embargo, el sector C se encuentra ,«;;u\

por un margen minimo dando asentado la justificacién de envergadura de la categoria de la edificacion a proyectar en 0

el complejo turistico. Gﬂa

Tabla 27:
Nivel Socioeconémico de turistas que arriban a Ica.
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Fuente: Plan de Estrategias Regionales de Turismo (2019) — Pertur Ica
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Segun Promperu (2018) el perfil de turista nacional que visita la region Ica durante los Ultimos afios, es de buscar espacios que involucren
la naturaleza y el paisajismo de la zona sobre todo en zonas rurales y ademas en su mayoria involucran a la familia buscando con ello
una estadia promedio de 3 noches, asimismo el nivel socioecondémico es Ay B (Ver Anexo 1). Con esa informacion detallada del turista
se justifica el proyecto arquitectdnico y la categoria que seria la edificacién.
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Se determinard en qué situacién actual esta los recintos de
hospedaje en la region de Ica tanto en informacion cuantitativa
como normativa ya que con esa informacion se llevara acabo el
nivel de proyecto que servird para mitigar demanda.

Segun el informe turistico de accion PERTUR (2019), hizo el analisis
estadistico de los equipamientos dando el resultado que Ica tiene 351
establecimiento de Hospedaje; pero lamentablemente el 74,63% se
encuentran no categorizados.

e

ANALISIS DEL EQUIPAMIENTO EXISTENTE

EN SECTOR HOSPEDAJE

Figura 46:
Establecimientos de hospedaje en la provincia de Ica 2019.
Establecimientos de hospedaje - Region Ica
Provincia Con clase y categoria No Categorizado Total
Chincha 25 124 149 EEEEEE
EEEEEN
lea IJ.Cl? 244 I 351 EEEEEEm
EEEEEN
Palpa - 13 13
Pisco 61 184 245
Fuente: Plan de Estrategias Regionales de Turismo (2019) — Pertur Ica
Tabla 28:
Indicador de turistas por establecimientos de hospedaje.
TURISTAA ) N° DE INDICADOR POR
PROYECCIO CATEGORIA ESTABLECIMIENTOS RESULTADO
N 2038 EN ICA 2019 CADA 3420
PERSONAS SE
b ] CONSIDERA UN
1200 414 Hoteles 351 3420

ESTABLECIMIENTO
DE HOSPEDAJE
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PRODUCCION Para determinar la proporcién de turistas que van hacia las bodegas, se analiz6 la investigacion de Brisefio
VITIVINICOLA Bernedo A. (2018) que publica las siguientes cifras de los centros turisticos.

Tabla 29:
Cifras diarias de visitantes por bodegas y tiempo de tour.

Vista Alegre 50 30 1 hora
El Catador 200 30 30 - 45 min
La Caravedo 150 50 1 hora — 15 min
Tacama 150 50 45 min
Vifia De Oro 100 20 30 —45 min

Nota: Ejecutando el promedio de las visitas demostradas se obtiene el resultado de 130 turistas al dia y el promedio del tiempo del tour es de 55 minutos.

Tabla 250:
Cifras de turistas por dia en las bodegas vitivinicolas.

Turista :
- " Tiempo de ) Veces de Tour
. ! Vltl\nnic'ola Tour Por dia Grupo de Tour Por dia Por dia
6 Por dia
- 130 55 min 35 4 turnos por dia

Nota: No todos los tours tendran el nimero maximo de personas permitidas y que la afluencia varia segun la fecha y temporada del afio.
Segun datos de Mincetur (2018), se hallé que son 607 509 turistas que visitan Ica los cuales, solo el 30.3% (184 075 turistas) tienen interés
en visitar las bodegas vitivinicolas, dato citado por Mincetur (2020) del informe de nivel de satisfaccion.

Tabla 261:
Turistas por semanas en las bodegas vitivinicolas.

- Turistas 30.3 % 52 semanas
.... 2018 Segun Mincetur Turistas por semana
® C ’
. |
% 607 509 184 075 turistas 3 540 (dato general)

Nota: El flujo de turistas varia por temporadas.
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Para determinar el flujo de turistas que habra en el proyecto se consideré que son 8 bodegas de la ruta de la

AFOISO Pisa de Uva entonces:

Figura 47:
Cifras de turistas que llegaran al proyecto del Complejo Turistico integral Vitivinicola.

70 % flujo dias
especiales o fines
de semana

30% flujo dias de
semana laborable

Flujo de Turistas
En el proyecto

Vive la experiencia
de la Pisa de uva

recorriendo las bodegas de ica

[

442 turistas 309 turistas 133 turistas DEL 1AL 9 DE MARZO DEL 2019

Nota: El aforo del visitante en el proyecto por semanas
Fuente: https://www.facebook.com/profile/100069416010490/search/?q=bodegas

Justificacion del proyecto

Al demostrar la informacion total del analisis de la investigacion se determina que existe una demanda de turistas que va en crecimiento
en busca de centros turisticos relacionado al sector vitivinicola, por ello es importante tener un espacio considerado para la visita del

proyecto.
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Es importante conocer la cantidad de los equipamientos
vitivinicolas que segun la entrevista (Ver anexo 2), emite el
dato siguiente:

ENVERGADURA DEL
PROYECTO

Tabla 272:
Datos numéricos de las bodegas Vitivinicolas.

BODEGA CANTIDAD

Artesanal

85
Semi Industrial
Industrial 4

Nota: Las bodegas industriales son Tacama, Vista Alegre y el Caravedo

Nota: Bodega Artesanal
Fuente: https://www.tambodetacama.com/pages/copia-
de-nuestros-tours

Entrevista al gerente de Tacama Jose Olaechea (2021) diserto que el negocio de una
bodega industria tuvo resultados positivos en produccion tanto en exportacion como el
manejo interno de ventas porque aun en epocas de la pandemia no tuvieron perdidas y uno
de sus mayores clientes es el mercado norteamericano; asimismo, expone que la
produccion de uva ha crecido en los ultimos meses poque el suelo de Ica es una tierra rica
en calcio y eso permite que la uva sera dulce y se elabore los mejores vinos y piscos del
mercado. finalemente dice el entrevistado que la demanda del pisco esta en crecimiento
en los ultimos 8 afios por ello su exigencia en calidad y tambien en impulsar su turismo
atraves del enoturista.

Nota: Bodega Industrial

Fuente:
https://patrimoniomundial.cultura.pe/sites/default/fi
les/li/pdf/9.%20Bodegas%20de%20pisco%20-
%20Esp_compressed.pdf;

Por ende, de acuerdo a las fuentes y a los datos estaditicos se contempra el dimensionamiento que tiene el proyecto especificamente en
la bodega que seria de categoria industrial por sus cualidades de produccion y espacio requeridos para los volumenes del producto.
Sabiendo el nivel del proyecto es importante determinar los equipamientos que se involucraran y asi obtener una dimension proximada del

espacio requerido por ello (Ver Anexo 3).
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Figura 428:
Organigrama de funcionamiento de una vitivinicola y del equipamiento por cada ambiente.

ENFRIADO
(Enfriados)

SELECCION ENVASADO
(Seleccién) (Envasadora)

VENTA
DESPALILLADO UVA FRESCA
(Despalilladora)

PRENSADO
(Prensa)

FERMENTACION ENSADO VENTA
(Cubas) (Envasadora) DEVINO

DESTILADO ENSADO VENTA
(Alambiques) (Envasadora) DE PISCO

Cabe mencionar que segun el RNE — A.060 en el art 26 indica que si un

establecimiento industria tiene mas de 1000 m2 de area techada es necesario

disponer con accesibilidad para el discapacitado.

Para la sustentabilidad de la envergadura tuvimos que recurrir a las
normas del RNE con el fin de dimensionar los ambientes del proyecto, pero
previo acto realizamos entrevistas a personas conocedoras del tema como el
gerente de economia Gore-Ica, nos dijeron que debido al boom exportador del
pisco y el problema de denominacion de origen se requiere hacer respetar la
Resolucién Ministerial N° 073-2011- del (Ministerio de Comercio Exterior y
Turismo, 2011), MINCETUR/DM PLAN NACIONAL DE CALIDAD TURISTICA —
CALTUR (ver anexo 3), a la que aspiran los productores artesanales quienes
deben de cumplir con el Manual de Buenas Practicas para Bodegas de Pisco,
Vino y otros Licores, que exige dar servicio basicos de calidad y de mas servicios
de telecomunicaciones, integrarse a la ruta del pisco o de los lagares, reducir las
barreras arquitectonicas brindando una circulacion y accesibilidad peatonal y
vehicular a los diferentes ambientes de la bodega sin poner en peligro al visitante

y a los trabajadores, ofertar un concepto diferenciado en fechas de alta afluencia,
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integrar otras zonas para servicios turisticos o compartir servicios con
hospedajes, restaurantes, bares, circuitos guiados a nuevos atractivos historicos
culturales de la region. Dicha documentacién se brinda en el (ver anexo 4).
Efectivamente todo lo expuesto en el manual nos lleva al reglamento si bien es
cierto que no hay una norma especifica de edificacion de vitivinicolas para ello

se debe de revisar RNE de la cual extraemos articulos de las siguientes normas:

0S.100 Consideraciones Basicas De Disefio De Infraestructura: nos
recomienda evaluar la vulnerabilidad de los sistemas de servicios publicos
peligrando la dotacion de servicios como el agua para la poblacion circundantes
y para la construccion, también que sigua operativa la infraestructura sanitaria

referido al alcantarillado (ver anexo 5).

A.010 Condiciones generales de disefio: para tener en cuenta los
pardmetros urbanisticos, su relacidbn con las vias que la circundan, las
caracteristicas de la circulacién vertical, ductos, sanitarios, ventilacion y calculo
del aforo en base a articulos especificos en cada norma de acuerdo al ambiente
gue se edifica (ver anexo 6).

A.030 Hospedaje: de acuerdo a nuestra poblacion objetiva tenemos una
demanda que satisfacer a ello se suma lo que nos dice la (Sociedad de Comercio
Exterior del Peri -ComexPerl, 2021), que Ica tiene un déficit por menor
ejecucion presupuestal en infraestructura y equipamiento turistico, que perjudica
en la cantidad de dias de alojamiento que son de 1 a 3, también el perfil socio
econdémico del turista ha llevado a que se edifiquen hotel de tres y cuatro
estrellas, nos detalla el grada de satisfaccion y de desagrado de los turistas y
como recomiendan a visitar Ica. Por lo explicado pondremos en marcha todas

las caracteristicas y criterios de edificacion que nos dice la norma (ver anexo 7).

Las siguientes normas nos ayudaran a dimensionar los ambientes de
cada zona del proyecto tomando en cuenta la norma A.040 Educacion para el
desarrollo de talleres y salon de uso multiples, las caracteristicas de sus

componentes y dotacion de servicio (ver anexo 8).
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La norma A.050 Salud para aplicar el articulo que nos habla de puesto de salud
para auxiliar a los trabajadores de la bodega vitivinicola y a los visitantes a las

zonas complementarias del proyecto (ver anexo 9).

la norma A.060 industria para tener en cuenta el proceso de carga y
descarga, dotacion de servicios basicos, técnicos, eléctricos, ventilacion,
iluminacion y de seguridad laboral, sefialéticas y en su art 26 indica que si un
establecimiento industria tiene mas de 1000 m2 de area techada es necesario

disponer con accesibilidad para el discapacitado. (ver anexo 10).

la norma A.070 Comercio por tener en como zona complementaria un
restaurante, tiendas, bar, espacios de recreacion donde es necesario desarrollar
condiciones de habitabilidad y funcionalidad, tener en cuenta las caracteristicas
de los componentes para una buena circulacién fluidez y evacuacién y seguridad

a favor del usuario (ver anexo 11)

la norma A.080 Oficinas estas conformaran la zona administrativa las
cuales segun jerarquia del usuario tendra ambientes mas holgados segun el
célculo de ocupantes que es de 9.5 m? por persona y cuenten con iluminacién y

ventilacion natural (ver anexo 12).
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4.2.2.1.

Cuadros de areas

PROGRAMA ARQUITECTONICOS

SUB AMBIENTES A AREA SUB 5
ZONAS ZONA NECESIDAD ACTIVIDAD USUARIOS MOBILIARIO ARQUITECTONICOS CANTIDAD | AFORO AREA ZONA AREA ZONA
&' o | ganar beneficios Descansar,
w m ambientales, y disfrutar, Publico, local | Bancas de Atrio o Plaza o
8, | fomentar la recreaciéon | recrear el nacional y concreto con bulevar antes de 1 5472.54 m? | 5472.54 m?
x % y esparcimiento de los | cuerpoy extranjero Pérgolas ingreso
<= | visitantes mente.
<
z
< Hall, recepcion, escritorio,
e informacion de los Control Guardian asiento, Porteria 3 3 7.27 m? 21.81 m?
< Servicios y sus costos estanteria.
>
O]
Caminos agricolas 12 1842.24 m?
o] . . .
m Circulacion vehicular 1 36297.38 m?
(]
2 Circulacion juegos 2 704.88 m?
w 61046.98 m?
a) Circulacion stand 2 1969.88 m?
<
zZ - Circulacion bodega
o) > Permitir el 7f 1 3323.31 m?
N (e} desplazamiento I\ngg r;tes artesanal
O Circulacién de cargay | de los L . ; i ;
Circulacién espejos
| escarga de productos | visitantes y de - . 45 m
O y también de pasajeros | los vehiculos persor{al dey parq
@ 2
© I(ng?:é?] .estos . Rampas 2 292.36 m
Circulacion de 2 1394.22 m?
talleres
CircHlacioniy 1 1286.92 m?
administracion
Circulacion
administracion / 1 2061.04 m?2
hospedaje
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Estacionamientos

z
i > 1 833.34 m?
s visitantes
<Zf o | Poner a recaudo los Horcones con Estacionamiento
O O | vehiculos de los Estacionar Visitantes techos de sol y " 1 213.00 m?| 1334.18 m?
== i hospedaje
2 visitantes sombra
= Estacionamiento 2
m bodega 1 287.84 m
Parque de ingreso 1 1350.94 m?
Estacionamiento 1 719.90 m?2
Stand 2 5999.68 m?
n
a Distraer Espejo de agua 2 193.56 m?
x Ponen en contacto al ' 8
W | visitante v usuario con | Entretener, Jardines con Tall 5 5051.45 m?
; a natural):eza divertir, recrear | Jardinero toparia, bancas, Sl 10 M7 50349.21 m?
— & | domesticada para mente y PEREIES Administracion 1 303.37 m?
8 & emociones
o < Hospedaje 1 2856.39 m?
L
& -
; S : s22.00
"4 23056.88 m?
g Ingreso a bodega 1 2941.83 m?
= z Espacio
(e} 5 < trapezoidal en
N 03 3 Presentar
g 5 QITEEICIE b espectaculos TSI E:ie Anfiteatro 2 639.84 m? | 1279.68 m?
x < |eventos graderias
oa teatrales hundid
i undidas,
o Pérgolas
b4
\9 .
) Incentivar la motricidad | Realizar - o n
>
ﬁ i~ | de los visitantes para | ejercicios Xgﬁggs y jgeggiiﬁ; ; onas Pgl:\cjggilludlco st 2 713.99 m?| 1427.99 m?
5 2 dejar la vida sedentaria | fisicos ¥l
L
4
< Recibir e informar al Atender u ESIENIES,
2 @ X : Recepcionista | estante, Recepcion 1 2 10.00 m? 20.00 m?
= 3 usuario orientar N
< é S escritorio
z S
50 > | Circular Caminar Pdblico PErEEs Hall 1 1 10.00 m? 10.00 m? 503.00 m?
N> % informativos
s %)
<D( Circulacion vertical Subir y bajar Publico Sillas Sala de Espera 1 10 12.00 m? 120.00 m?
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Esperar turno de

Lavabos, retrete,

y Esperar Publico mingitorios, SS.HH. féminas 12.00 m? 12.00 m?
atencion
tacho
Necesidades Lavabos, retrete,
Evacuar y excretar A Publico mingitorios, SS.HH. varones 15.00 m? 15.00 m?
fisiologicas
tacho
. Lavabos, retrete,
Evacuar y excretar NEEEE RS Plblico mingitorios, Sinlnh 6.00 m? 6.00 m?
fisiologicas Discapacitado
tacho
Estante, silla,
Gerencia Gerenciar Gerente escritorio, Gerencia 10.00 m? 10.00 m?
mueble
Evacuar y excretar l\_le_cgsgjades Gerente La}vapos_, B, SS.HH. Gerencia 6.00 m? 6.00 m?
fisiolégicas mingitorios
Estante, silla,
Administracion Administrar Administrador | escritorio, Administracion 10.00 m? 10.00 m?
mueble
Necesidades Lavabos, retrete, e 2 5
Evacuar y excretar fisiologicas Gerente mingitorios SS.HH. Administrador 6.00 m 6.00 m
Estante, silla,
v | Organizar Asistir Secretaria escritorio, Secretaria 10.00 m? 10.00 m?
§ mueble
= . . . . Estante Libros, A : 2 2
é Organizar archivos Archivar Secretaria A Area de archivo 15.00 m 15.00 m
l_
(2] fregadero,
> )
= Preparar refrigerio Cocinar Emp]eado . cocina, Kitchenette 25.00 m? 25.00 m?
3 administrativo | microondas,
< frigobar
2 Estante, silla, -
<z( Contabilizacion Contabilizar Contador escritorio, C‘ontabllldad y 10.00 m? 10.00 m?
= Finanzas
O mueble
5 Estante, silla,
Estrategias de ventas | Planificar Mercaddlogo | escritorio, Marketing 10.00 m? 10.00 m?
mueble
Proyectar la imagen de n Comunicador SN, gl . .
Relacionar " escritorio, Relaciones publicas 10.00 m? 10.00 m?
la empresa social
mueble
Psicoloo Estante, silla,
Asistencia Social Asistir laboral 9 escritorio, Recursos Humanos 10.00 m? 10.00 m?
mueble
- . . . Estante, silla
Vigilar la calidad y Licenciado en P ’ " 2 2
cantidad Velar negocios (renslj::tt)?eno, Produccion 10.00 m 10.00 m
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Intercambiar bienes y

Licenciado en

Estante, silla,

e Intercambiar : escritorio, Comercio 3 20.00 m? 60.00 m?
servicios negocios
mueble
Coordinar Reunirse Empleado Consolas, Sala de reuniones 12 1.50 m? 18.00 m?
administrativo | escritorios, sillas.
Trabajar en equipo Repartir tareas ETEIEERD Consolas, = Sala de socializacion 12 1.50 m? 18.00 m?
administrativo | escritorios, sillas. | laboral
Recreacion pasiva Recrear Clientes i'il:,zlsn mesas, Terraza 12 3.00 m? 36.00 m?
Necesidades . Lavabos, retrete, . 2 2
Evacuar y excretar fisiologicas Clientes mingitorios SS.HH. Mujeres 1 15.00 m 15.00 m
Evacuar y excretar ezl Clientes Laveloe. s, SS.HH. hombres 1 20.00 m? 20.00 m?
fisiolégicas mingitorios
Evacuar y excretar NBEEETE RS Clientes LavEles, Emete, | S8, 1 6.00 m? 6.00 m?
fisiolégicas mingitorios Discapacitado
. Estante, silla,
Vigilancia visual PIEYEEET 2Ll | [Fp el escritorio, Sala de audio y video 1 10.00 m? 10.00 m?
y videos administrativo
mueble
Asear ambientes Guardar Eg:\’;iﬁsdo e Anaqueles Acopio de Limpieza 1 2.50 m? 2.50 m?
Almacenar insumos Guardar SEg;\[/Jiléeiz\do £z Anaqueles Acopio de Equipos 1 2.50 m? 2.50 m?
Estacionar autos Aparcar Publico Autos Estacionamiento 16.00 m? m?
ReC|b_|r e informar al At_ender u Recepcionista SlIIa_s, L Recepcion 10 1.00 m? 10.00 m?
usuario orientar escritorio
Esperar turno de i . 2 2
N atencion Esperar Pudblico Sillas Sala de espera 10 1.00 m 10.00 m
g servir comidas Comer Pudblico Sillas y mesas Comedor 140 1.50 m? 210.00 m?
|
o 8 fregadero,
Y (@) Empleado de | €0¢N& Mesa,
9 S Preparar alimentos Guisar Seio microondas, Cocina 8 10.00 m? 80.00 m? 832.50 m?
w & frigobar,
0 %) estanteria
S i ) Empleado de
(23 Almacén de alimentos | Almacenar Seieo Estantes Despensa 2 4.00 m? 8.00 m?
N Empleado de | Anaqueles Almacén de ropa de
Armario Almacenar pe “ ’ P 1 15.00 m? 15.00 m?
servicio mesa cama
Lavar y secar Personal de LEVECIRE)
Asear la ropa de cama y - secadora, Lavanderia y tendal 3 15.00 m? 45.00 m?
ropa servicio tendedero
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Tumbonas y

fisiolégicas

mingitorios

Bario recreativo Nadar Publico X Piscina 1 78 4,50 m? 351.00 m?
sombrillas
Closet,
B_arlo Qe vapor Bienestar para Publico escrlt(_)rlo, sillas, Sauna 1 10 1.50 m2 15.00 m2
higiénico y terapéutico | el cuerpo maguina
hiperbarica
Ponerse el uniforme CEIEraE SgEEER e Armario Vestuario de servicio 1 10 3.00 m? 30.00 m?
ropa servicio
descanso descansar Sglediol | s mEses i Sala de servicio 1 10 1.50 m? 15.00 m?
servicio estantes
Necesidades - Lavabos, retrete, 2 2
Evacuar y excretar fisiolégicas Pudblico mingitorios SS.HH. Damas 2 1 15.00 m 15.00 m
Evacuar y excretar l\_lefce,s@ades Plblico Lavabos, retrete, SS.HH. Varones 2 1 20.00 m? 20.00 m?
fisiol6gicas mingitorios
Evacuar y excretar l\_le_chigjades Publico Lavabos, retrete, Discapacitado 1 1 6.00 m? 6.00 m?
fisiol6gicas mingitorios ' ’
Asear ambientes Guardar Eg:\aﬁﬁdo e Anaqueles Acopio de Limpieza 1 1 2.50 m? 2.50 m?
Descanso Descansar Publico f;%rgas, Ere: Habitaciones dobles 20 20 16.00 m? 320.00 m?
Evacuar y excretar l\_lgce;ldades Publico La_wabos_, retrete, Bafios + vestidores 20 20 4.85 m? 97.00 m?
fisiologicas mingitorios
Descanso Descansar Pudblico S)T)r;las, UL Habitaciones Simples 20 20 12.00 m? 240.00 m?
Necesidades - Lavabos, retrete, . n 2 2
Evacuar y excretar fisiolégicas Pudblico mingitorios Bafios + vestidores 20 20 4.85m 97.00 m
2 2
ﬂ Descanso Descansar Publico CEMES, GUENE: Habitaciones suites 4 2 Al el
z ropa 28.00 m? 56.00 m?
©) Evacuar, excretar
2 881.40 m?
=
m
<
T
Necesidades | ey, Lavabos, retrete, | g0 1 vestidores 4 4 4.85 m? 19.40 m?
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ZONA COMPLEMENTARIA

Bancas y

Circular Caminar Publico SO Atrio 20 1.00 m? 20.00 m?
jardines
Implementacion Salén de Usos
s Usos mudiltiples Usos mudltiples | Publico de acuerdo a Mltioles 200 1.00 m? 200.00 m?
I 8 ocasién P
3 : :
a Activar maquinas Pren_der, E,mp_leado Sllla_s, estantes, C_uarto de audio y 1 3.00 m? 3.00 m?
5 manipular técnico escritorio video
g Deposito Depositar Empleado Estanteria Acopio de equipos 1 3.00 m? 3.00 m?
5 técnico
% Evacuar y excretar eSSt Publico Lavabos, retrete, | gg i varones 1 15.00 m? 15.00 m? 273.00 m?*
o fisiologicas mingitorios
a i .
> » | Evacuary excretar l\_le_cegdades Publico LR, Ty SS.HH. Damas 1 20.00 m? 20.00 m?
S ) fisiologicas mingitorios
— O ;
= > | Evacuary excretar ezl Pdblico Lavelves. ielizte, | S5, 1 6.00 m? 6.00 m?
5 fisiologicas mingitorios Discapacitado
? | Aseo de ambientes Almacenar SEQ:\’I)ilgsdo e Estanteria Acopio de Limpieza 1 3.00 m? 3.00 m?
Organizar material Almacenar Egmﬁﬁdo i Estanteria Acopio de materiales 1 3.00 m? 3.00 m?
ReC|b_|r e informar al At_ender u Recepcionista Slllafs, _estantes, Recepcion 20 1.00 m? 20.00 m?
usuario orientar escritorio
SoEEl el Esperar Publico sillas Sala de espera 20 1.00 m? 20.00 m?
atencion
@ Vender
(e} Ofrecer platos tipicos | alimentos Pudblico Mesas, sillas Patio de comida 140 1.50 m? 210.00 m?
(&) .
o guisados
= establecer contactos y | Beber y | Publico - . . 2 5
,_|,_J 8 N — merendar baristas Mesas. Sillas Cafeteria 36 1.50 m 54.00 m
z
Z . Lavadero,
o Z _ _ Empleado de cocina,  mesa, ‘ )
?,: (@) Preparar alimentos Guisar iy microondas, Cocina 8 10.00 m? 80.00 m? 476.00 m
= o servicio friqob
= o gobar,
w estanteria
& Necesidades Lavabos, retrete
AN ’ 1 2 2
Evacuar y excretar fisiolégicas Pudblico mingitorios SS.HH. Varones 1 15.00 m 15.00 m
n -
O | Evacuar y excretar Ngcgs@ades Publico Lavabos, retrete, SS.HH. Damas 1 20.00 m? 20.00 m?
) fisiolégicas mingitorios
> -
& | Evacuar y excretar PIQCQSl_ciades Publico Letselugs, fRiie, | S0l 1 6.00 m? 6.00 m?
) isiologicas mingitorios Discapacitado
Asear ambientes Guardar el G Estanteria Acopio de Limpieza 1 3.00 m? 3.00 m?

servicio
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Cambiar de

Personal de

Ponerse el uniforme e Armario Vestuario de servicio 10 3.00 m? 30.00 m?
ropa servicio
Realizar  actividades Trabajar Pers_o_nal de | Sillas mesas y Sl 6 st 10 1.50 m2 15.00 m2
laborales servicio estantes
Asear ambientes Guardar SP:rrvsigir;al € Estanteria Acopio de Limpieza 1 3.00 m? 3.00 m?
Mostrar y probar licores | Libar Eg{)?czn' Barra, sillas Barra 1 15.00 m?
a . Empleado de - 2
Almacén de licor almacenar .y Estanteria Cava 1 60.00 m
< servicio
o
% 2,:: Servir licor Organizar Maitre Mesas y sillas Patio de bar 80 120.00 m? 287.00 m?
2 o Implementacion
7z Presentacion artistica | Comunicar Publico de acuerdo a | Escenario 10 80.00 m?
8 ocasion
! . A Prender, Empleado Sillas, estantes, | Cuarto de audio y 2 338.00 m?
8 A LTS manipular técnico escritorio video 9 L0
a Limpieza Limpiar Emp_le_ado e Balda Acopio de Limpieza 2 10.00 m?
< servicio
- ) 5
f}:, ) Evacuar y excretar l\_lgcegdades Publico La_wabos_, retrete, SS.HH. Varones 15.00 m?
O fisiologicas mingitorios 5
E Evacuar y excretar NBEEETE RS Publico LEVEITS, TATES, SS.HH. Damas 20.00 m? sLoom
LIwJ y fisiologicas mingitorios T '
Evacuar y excretar Necesidades Publico Lavabos, retrete, | SS.HH. 6.00 m?
fisiologicas mingitorios Discapacitado
Producir en  serie | elaboracion de Torno, arcilla,
objetos que | vasijas u otros Publico pinturas, Taller de Alfareria y 10 4.00 m? 20.00 m?
representen la cultura | objetos de esmaltes, Escultura
» » | local. barro cocido. espatulas etc.
w i
o o
i i Elaborar Lapices,
= = cuadros
| O crear cuadros I — Borrador, 230.00 m2
= | pictoricos que P o Cuaderno de | Taller de Pintura 2 2
. ..~ [ donde se | Publico o . 10 4.00 m 40.00 m
representen la tradicién observe a dibujo, Pinceles, | (Bodegones)
vinicola de Ica. actividad Paleta, Lienzo,
A Caballete.
vitivinicola.
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deleitar a través
de la danza, la

mantener viva la | expresién Equipo de
expresion artistica de | corporal, el | Publico sonido, espejos, | Taller de Baile 1 10 4.00 m? 40.00 m?
Ica a través del baile. | movimiento y el etc.
baille a los
visitantes.
Alicate de corte
oblicuo, Punzén,
Tijeras, Pinzas
de ropa, Navaja
Demostrar la destreza Crear  obietos (o] podadora,
de tejer con fibras de utilitarios ! Publico Ganchillo, Cinta | Taller de Cesteria 1 10 4.00 m? 40.00 m?
origen vegetal. ’ métrica, mesa,
Aros de madera,
bastidores de
bordado, fibras
vegetales.
. Crear botellas mesa, silla,
AT ks para embotellar computadora, Taller de disefio de
creatividad a través del .~ | Publico ' 1 20 1.50 m? 30.00 m?
disefio de botellas. Ia_l ) produccion programas  3d, | botellas
vinicola. proyector, etc.
5868.98 m?
2685.22 m?
1471.18 m?
224458 m?
<
6‘ 5006.64 m?
O Sembrar
= . ’ Palos de 3371.18 m?
74
¢ |12posasparacultivary | podar,  raleo, f 5y o0 eucalipto, totora, | Vifiedos 12 24 37819.72 m?2|  40130.72 m?
< cosechar la vid abonar, cultivar 2
. horquetas 3156.08 m
5 riego, cosechar
o 2158.81 m?
<
4140.94 m?
2819.45 m?
3173.65 m?
1723.01 m?
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plataformas

Acumular y Palas, lampas, | Almacén de 2 5
AMEEETER seleccionar Cloreres carretillas etc. herramientas N S S LD
Acopiar urea, y Palas, lampas, | ; - 2 2
Acumular compus Obreros carretillas etc. Area de fertilizantes 4 40.00 m 40.00 m
REEEE itz (sl Publico Bancas, pileta Plaza central 1 300.00 m? 0.00 m?
espacios armonicamente
Recibir uva y despedir | Embarcar y | Empleado de | Montacargas, Patio de carga y 2 2
pisco desembarcar servicio furgonetas descarga s SRELLY T AET{LY
Acumular y | Empleado de | Balanza, mesa . 2 2
AMEEETED seleccionar servicio de seleccion ACE L LI ot
Prensa,
Pisar la uva Pisar y prensar Emplgado e estrujadora Lagar 11 40.00 m? 200.00 m?
servicio -
despalilladora,
<
o) Barriles o
O e L toneles, soportes
Z Egosgs?etge oddaeion TLrjai\rr;?(f:grmacmn sE?r\F/)iI:‘isdo sl durmientes Sala de fermentacion 1 40.00 m? 320.00 m?
E P a pasarelas y
S plataformas
<
Q
o
(o) Barriles (o]
« Hervir Empleado de LNEES, ST
Separar sustancias condensar y ser\?icio durmientes Sala de destilado 1 40.00 m? 200.00 m?
pasarelas y
plataformas
Barriles o]
. toneles, soportes
PIOEEED AR EME T Aromatizar Empleado de durmientes Sala de crianza 1 40.00 m? 200.00 m?
madurar servicio
pasarelas y




Barriles (0]
> . toneles, soportes
sensacion de | Brindar Empleado de - . o
: ; o durmientes Sala higrotérmica 40.00 m? 200.00 m?
comodidad bienestar servicio pasarelas y
plataformas
guardar materias y | Guardar y | Empleado de . . 2 2
materiales custodiar SE Estantes Almacén de insumos 40.00 m 40.00 m
. . . Vitrinas, mesas,
lel%?éroasr Jos catnitiivs in?grzc?i:ante <l Sgp\ﬂﬁﬁdo sl sillas, agitador, | Laboratorio 10.00 m? 30.00 m?
a 9 Macrodest Gab
guardgr materias y Guardgr y Emp_le_ado de Enjuagadoras Almacén botellas y 40.00 m? 80.00 m?
materiales custodiar servicio corchos
. Magquina tribloc,
tc);ctjtzll’lie;r el s e Introducir sEg:\?ilfiﬁdo sl jaulones, Sala de envasado 40.00 m? 320.00 m?
taponador
Capsulador de
Poner nombre  al | Etiquetar ; Emplgado de ru[lnas, Sala de etiquetado 40.00 m? 20.00 m?
producto botellas y cajas | servicio Etiquetadora
autoadhesiva
Encajadora,
R Empaquetar Engleely ) (pEelialie, Sala de embalaje 40.00 m? 40.00 m?
una caja servicio mesa de control
de peso de caja
5 Empleado de . A
(70} 2 2
o Asear ambientes Guardar S Balda Acopio de Limpieza 3.00 m 6.00 m
Q
> .
0 Evacuar y excretar ?le_ce,s@ades Empleado de | Lavabos, retrete, SS.HH. Varones 15.00 m? 15.00 m?
%) isiolégicas servicio mingitorios
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Necesidades

Empleado de

Lavabos, retrete,

2 2
Evacuar y excretar fisiolégicas it mingitorios SS.HH. Damas 20.00 m 20.00 m
Camilla,
Cuidar de la salud SR:Iitdaurar la Err:ff:rrrr:gra " | escritorio, Enfermeria 20.00 m? 20.00 m?
estante, silla
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AFORO TOTAL m? 128520.48 m?
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PROGRAMA ARQUITECTONICO

ZONAS AREA ZONA
Acceso 61046.98 m?
Administracion 503.00 m?

1713.90 m2
Complementaria 1317.00 m2
40130.72 m2
752.00 m?

CUADRO RESUMEN
Total, Area Construida 7950 m?
2% Muros 647.244 m?
30% de Circulacién 9,708.66 m?
Total, Area Libre 22096.70 m?
Total 25 278.70 m?

4.3. ANALISIS DEL TERRENO

4.3.1. Ubicacion del terreno

El terreno elegido se localiza en la margen derecha de la via Pampa de los

Lévanos, frente al ingreso del Caserio de Longar, en el distrito de San Juan

Bautista de la provincia y region Ica.
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Figura 439:
Ubicacién del terreno elegido para el proyecto.

UBICACION DEL PR
Direccion a La
Capital Del
Distrito San Juan

Ingreso Al Caserio
de Longar

Via o Camino
Pampa
de los Lévanos

Figura 50:
Limites del Proyecto.

.h s e

4

CAMINO A:
CAMINO DE REYES
COLLAZOS

TRES ESQUINAS

CATALINA DE SAN
JUAN BAUTISTA

DEL PROYECTO
NORTE Via Pampa de los Lévanos

LIMITES

CATALINA DE
q SUBTANJALLA

g e N of ™ gste Pasaje 7
ﬁ . 1 4 : r SUR Caserio del Alto Callao

Caserio de Santa Catalina

TR T e =

)
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4.3.2. Topografia del terreno

La orografia que presenta el solar elegido para el proyecto es

relativamente plano, con un desnivel en la parte posterior de 2.00 m.

Figura 51:
Plano de cortes y alturas del terreno para el proyecto.

w e INGRESO 4
e gl TOPOGRAFIA DEL PROYECTO

o 3 AT 9 2 ! CAMINO A: ®
: A § SAN JUAN BAUTISTA
CAMINO DE - 5 A ‘ 423 m o & e
) 3 7 ‘ o S ol v

REYES . - / i i ~ X P =
< iy iy :
COLLAZOS N S . g q,,l -‘l..- § Ao s
] } > = ~ -
A Laa B M5 i

- .r .‘:L '.Y.;.: ; g{fa

CAMINO A:

TRES ESQUINAS

SANTA
CATALINA DE
SAN JUAN
BAUTISTAS

sana | ORER BT S | ‘ ALTURA LIMITES
CATALINADE = 4 G L )
SUBTANJALLA | ° o y T 425m-423 m NORTE
] ' : 423m-426m  ESTE
423 m-423m SUR

423m-424m  OESTE
1 D R N

Figura 52:
Cortes transversales del terreno elegido para el proyecto.

Gedfico: in. Pram. Mix. levacin: 421, 424, 825 m

w528 m Ganancia/Pérd. De elev. 727 m-8.32m | Inclinacian prom. S.8%-15.4% Inclinacién prom 22%-3.25%

Totales de rang

=

P 1 _ L
<
=
som #m wom 50m 20m 50m 20m 30m a00m 3s0m 4sam sam
Gréfico: min. Prom. Msx. | Elevacion: 323, 423,423 m
Totales derango | Distanda: #98m | GanancialPérd.De slev.: 135 m—7.64m | _Incinacion prom. 25.6%-16.9% | _Iclinacion peom. 4.5%-2.6%

29m
@ izs il

asm - «
] 23 ] 4 — = — - —~ R — |

a3m m
o

i
a26m ™ 1s0m 200m 20m ™ ™ {210 m] 450m am

Nota: Corte A-A (De este a oeste con un desnivel de 1m) Corte B-B (De sur a norte con desnivel de 3 m.
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Figura 53:
Cortes transversales del terreno elegido para el proyecto.

Totales da ranzs
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wem o i50m £ i o o o m ETER - T i

Nota: Corte C-C (De sur a norte desnivel de 1 m) Corte D-D (De oeste a este con 0 desnivel).

4.3.3. Morfologia del terreno

La configuracion del terreno esta4 conformada por un componente natural que se
aprecia en la funcién agricola del terreno, préximo a la acequia la Quilloay en su
lado norte, al sur se aprecian las dunas las cuales albergan al C.P. el Alto Callao
gque asemeja ser un mini desierto rodeado de vegetacion. En cuanto al
componente artificial como las viviendas estas presentan morfologia lineal en
base al camino colindante que les dio origen, que hoy es una via asfaltada, por
esa caracteristica no presenta espacios publicos como plazas las cuales han
sido improvisadas en espacios reducidos donde se ubican las cruces o maderos.
La forma de los terrenos se origina en la subdivision y habilitacién urbana de
oficio documentacion que permite heredar o vender la propiedad. Por lo
expresado, el terreno elegido para el proyecto presenta una forma de poligono

irregular.
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Figura 54:
Forma del terreno elegido para el proyecto

3286 m

8L36m

C.p. SANTA CATALINg

%67?

154373.70 m2

15.43 ha
1823.06 ml

Contemplando una extension del terreno de 6,316.30 m? y un perimetro de
425.51ml. La visibilidad del terreno se da hacia zonas naturales como cultivos,

cerros de arena naturales propios de la zona, casas de un piso y dos pisos.
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Tabla 33:
Cuadro de linderos, colindantes y medidas perimétricas — Cuadro de coordenadas UTM.

CUADRODE LINDEROS, COLINDANTES Y MEDIDAS PERIMETRICAS DEL PREDIO CUADRO DE DATOS TECNICOS " (Base Grifica: PSAD: 56)
MEDIDAS PERIMETRICAS LOTE MATRIZ DEL PROYECTO "VIA PAMPADE LOS LEVANOS®
HINDEROS  COLINDANTES | \es * tRaMO  VERTICE PARCIAL VERTICE LADO' DISTANCIA ANGULO'  ESTE(X)  NORTE(Y]
A-B 10756 ml A A-B 10756 79TC 41038703 84514483
B-C 1283 ml B B-C 1263  170°216" 419490265 845141812
C-D 7525 ml C  C-D 7525 (76513 41950159 845141253
D-E 4807 m D | D-E 4807  188290" 41956745 645137550
E | E-F 3619 100°4050 49951205  Be5135843
I(F':IOE’;ITTEE) Av. Pampa de los Lévanos  Quebrada 10 Eé ?01: ::1 F F-G 408 179°4436"  419547.66 8451357
A G | G-H 2963 17874 41968778 BeSTRMST
s et Ho H-l 1327 (732020 4971674 45133831
rEeatin I (- 2881 8MuET 4197293 B4S133402
A O UK 526 1e7'S0M4T 41075544 B45132002
P gl K K-l 450 (00072 41980797 45130628
s L L-M 6424 10903851 419811356 845132318
: W, M-N 584 11203375 4107854 545126442
MzN LS8 Tt N | N-N (567 208°5148" 41077056 45126455
N-N 1567 ml R R-0 1478 O7TTY G076 B45125132
N-O 1476 ml 0 | 0-P 8083 27518 419757756 B451257.36
i g-g g?f: W: P P-Q 3144 183620 41072786 845116246
. , - 44 m Q | Q-R 1758  180°4848"  41OTAT85 845115266
[oerecha) 60 Fesee SN fotdy B Loup s R RS 2475  8FMS L7040 BN
R-§ 2475 ml S | 5-T 4177 A75°3727 41970683  B451111.83
ST 4477 ml T T-U 385 (7RSI 4196042  B45107201
T-U 385 ml U U-V 1937 18E5TS® 41967752 45103731
U-v 1937 ml Vo VW 4802 175M19T 41967067 645101818
VoW 4802 ml W W-X 3036 1814152 41985036 845007588
W-X 2038 ml X X-Y 54.54 68°38'" 41953833 8450047 78
Con MG Lole 2 Recla i XY E454 Y Y2 M6 AM8T 419509557  B450986.13
G ConGaled Pase3 Recla 1 V-2 28 ml Z Z-M 4187 TN 41957987 B450998.08
Z-A1 ALL6T ml Al AT-B1 705 212335 419430228 3¢50076.16
(FONDO}  Con Calle 5 Quebraa 2 MBI 705 mi Bl (B1-Cl 5762 157247 41936646 545002041
ConCale51UC40170  Recta i Bi-Ct 5762 ml CIENCI-D1 214 10156107 41035190 643061063
G-01 24 I R R e
: T - 216, *44'3) i 12
Con Calle Stz Catalina  Quebrada 3 LE):E: ;(15;: ::i g Eqﬁ; 1479: ffﬁ?g j}gé%f; g:ﬁgfég
2 1= 1 472" 11 {50063,
con ) G %07s flocs Iy = [RtG% ath o) B HI-E 51 20°49HT G19RBB 84500625
a0l Roy 2 UML) i =01 8BS OBATIET 1034105 BS105B78
OESTE  Uon U.C. 39181 Recla 8 Hi-1 8. ml WO JKE %684 MERU 103001 645105645
7quierpa) O |- 39080 Recla 4 11-Ji - 886 ml KIUK1-11 4962 (774590 41935742 84511532
Con L.C. 30081 Recta 5 JI-K1 G884 ml L LI-Mt 5575 1813217 41936383 645120243
Con U.C. 39085 Recta 6 Ki-L1 - 4862 ml Wi MI-NI 7702 179%5% 41936912 845125791
Con .C. 38087 Recla 7 L1-M1 575 ml NI Ni-R1 8136 181°2152 41937726 84513345
Con U.C. 38088 Recta 8 Mi-N1 7702 ml M R1-A 3288 70T 41938303 845141550
Con U.C. 38085 Recla g Ni-N1 8135 mi TOTAL TA99°5959" | Area Terreno | 154 39035 7
Con U.G. 30089 Recla 10 Ni-A 3286 ml SUMA DE ANGULOS (REAL) 7200°0000" = Perimetro 182375l
TOTAL PERIMETRO 182375 ml ERRORACUMULADO.  -00°0001" | Hectdreas 15439035 ha

4.3.4. Estructura Urbana

(Colan Valverde, et al., 2013), nos ilustra que la estructura urbana es la
organizacién e interaccion espacial de las actividades urbanas y la estructura
fisica que la soporta, la estructura urbana que corresponde al lugar escogido
segun el Plan de Desarrollo Urbano de la ciudad de Ica 2020 — 2030 (Ver Figura
55), es el Sector 1, (SJ-2) SUB SECTOR CERCADO DE SAN JUAN BAUTISTA
CAMINO DE REYES es un sector agro urbano consolidado a través de los
anexos: C.P. Virgen de Fatima, se encuentra ubicado a la margen derecha del
canal La Achirana, hasta el camino denominado pasaje Quilloay. Sector agro
urbano en proceso de consolidacion conformado por los centros poblados:

Camino de Reyes, Longar, Pampa Los Lévanos; Quilloay y Alto Callao.
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Figura 445:
Recorte de dato principal de la Estructuracion Urbana de la provincia de Ica.
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BIPERVEOR TICHKE.

Nota: Estructuracion urbana de Ica, en su Sector 1 comprende parte de los distritos del norte de
Ica como Salas Guadalupe, Subtanjalla, San Juan Bautista, referente a este Ultimo el terreno

elegido se ubica en el Sub Sector (SJ-2) en cuyos terrenos se realizan actividades
predominantemente agricolas por lo que corresponden al area rural.

Fuente: P.D.U. Ica 2020 — 2030 — sectorizacion urbana propuesta. (Ver Anexo N°14)
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4.3.5. Vialidad y Accesibilidad

La planificacion de accesibilidad que se da para el proyecto es bien bondadosa

ya que en su perimetro se bordea de vias tanto principales, secundarias y pasaje.

Figura 56:
Acceso vial al distrito

CAMINO A:
SAN JUAN BAUTISTA

Q
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Q
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g
>

INGRESO A LONGAR

CAMINO DE REYES
SANTA
CATALINA DESAN
JUAN BAUTISTA

COLLAZOS

TRES ESQUINAS

O SANTA CALTALINA

SUBTANJALLA

4

Nota:

(da acceso a la red vial nacional panamericana sur cruzando los caserios de Camino de
Reyes, Collazos del Distrito de Guadalupe). (atraviesa el caserio de Longar hasta el distrito
de San José de los Molinos). (conduce a la capital del distrito de San Juan Bautista 'y a

Ica en esta toma el nombre de calle Castrovirreyna), La via verde oscura (conduce al Caserio Santa
Catalina, Alto Callao, Yanquiza, Limoény a Ica), La via roja (nos conduce al Caserio del Alto).
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4.3.6. Relacioén con el entorno

Figura 57:
Descripcion grafica del entorno del proyecto.

- O En [a esquina nor-ceste se puede
apreciar el ingreso al C.P. Longar.

. O Frontis del tarreno.
via Pampa de los Lévanos:
- @ En direccién oeste hacia C.P, Tres

Esquinas, Camino de Reyes y coilazos y
panamericana sur,

= (@) En direccién este conduce 3 la
capital del distrito y a la ciudad de ica.

10

- @ Ingreso al C.P. de Santa Catalina
pueblo limitrofe con el distrito de
Subtanjalla, Colinda con terrenos
agricolas del C.P.

- @ Frontis posterior del proyecto,
que colinda con Ia calle 5 del C.P. El
Alto Caliao.

= (@ Vista panorimica del frontis
posterior.

- y (@) Vista del paisaje circundante
del frontis posterior.

Q)

0}

0!

. @ lado este del proyecto se
observa un camino divisorio de
ifiedos que permite el ito de
los propietarios de los terrenos
agricolas.

ENTORNO UR

Nota: Al norte cruzando la via Pampa de los Lévanos se ubican el ingreso al (1) caserio de Longar, (2) Frontis del proyecto, () Vista de la ruta oeste de la via pampa de los
lIévanos, (1) los restaurantes campestres que funcionan mayormente los fines de semana. Al este (0 colinda con vifiedos. Al sur (6) con la calle 5 del caserio del Alto Callao, ®®
que al cruzarlo conduce a la plaza del distrito. (9 Al lado sur de la plaza se puede observar dunas rodeadas de vifiedos ) Al oeste con las huertas de las viviendas del camino a
santa Catalina y vifiedos.
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El uso de su entorno inmediato esta compuesto por viviendas de campo, que
funcionan en su mayoria como negocios gastrondmicos Yy vitivinicolas durante

toda la semana teniendo sus espacios rodeados de zonas de vifiedos y cultivo.

Figura 58
Imégenes de viviendas y negocios del distrito

Fuente: Elaboracion Propia

Asimismo, los centros poblados circundantes solo cuentan con
Instituciones educativas de nivel Inicial y primaria; sin embargo, solo hay un
colegio de secundaria en el cercado del distrito. Su composicion de material de
construccion en su mayoria es de viviendas de material noble que no sobrepasan

los 3 pisos las cuales se ubican dentro de sus terrenos de cultivo.

Figura 59
Iméagenes de tipologia de vivienda

Fuente: Elaboracion Propia

Figura 60:
Radio de influencia del complejo turistico integral vitivinicola.

100



- wose DE
$440s MoLINoS

cwe (I ; . SAN SUAN:
| =N i BALTISTAS
—4 LI, s A
ol : S ' LA
TINGUINA
Q f
/ g [
SUBTANJALLA
O LOS
AQUIJES
ol e
7 ICA

Tabla 34: Leyenda del radio de influencia del complejo turistico integral vitivinicola.
LEYENDA DISTANCIAS DEL RADIO DE INFLUENCIA

Radio a 300 m Ingreso a Longar y Acequia Quilloay - C.P. Alto Callao — C.P. Santa Catalina

Radio a 440 m Centro de Investigaciones Agropecuarias E Industriales de la Universidad
Privada San Juan Bautista

Radio A 500 m C.P. Logar — C.P. Pampa de los Lévanos — C.P. Santa Catalina

Radio a 750 m Dunas del C.P. Alto Callao

Radio a 1050 m C.P. Camino de Reyes — C.P. Longar — C.P. Yanquiza — Huaca Cultura
Collazos

Radio a 878 m Bodega El Catador — C.P. Tres Esquinas — Ingreso a C.P. Camino de Reyes —
Acequia ramal oeste de la Quilloay.

Radio a 1160 m Colegio Secundario Genaro Huaman Acuache

Radio a 1300 m Bodega Lazo— C.P. Longar — Capital de Distrito San Juan Bautista
(Municipalidad, Iglesia, Policia)

Radio a 1400 m Municipalidad de Subtanjalla — Colegio I.E. N° 22358 — Iglesia — Plaza de
Armas

Radio a 1890 m Rio Ica  Radio A 190 M Facultad De Agronomia de la UNICA

Radio a 2000 m C.P. Camino de Reyes — C.P. Quilloay — C.P. Limén

Radio a 3000 m C.P. San Martin — TEPRO San Martin — Urb. La Angostura — C.P. Cerro
Prieto (Guadalupe)

Radio a 4000 m Capital del Distrito De Guadalupe — Cerro Saraja

Radio a 5000 m C.P. El Carmen - Capital de la Tinguifia — C.P. Nuestra Sefiora de Guadalupe
(Distrito Guadalupe)

Radio a 5250 m Hospital Santa Maria Del Socorro

Radio a 6000 m Municipalidad de la Tinguifia — Hospital de Ica — Plaza de Armas de Ica —
Colegio San Luis Gonzaga Ica

Radio a 6500 m C.P. El Olivo

Radio a 7000 m Hospital Regional de Ica
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4.3.7. Parametros urbanisticos y edificatorios.

Para fundamentar la zonificacion y uso de suelo, donde estamos proponiendo la
edificacion para nuestro proyecto, solicitamos a la Gerencia de Infraestructura
de la Municipalidad del distrito de San Juan Bautista el certificado de parametros
urbanisticos, dicha entidad nos respondié con el documento N°003-2022-
MDSJB-GIGRDU (Ver Anexo 15), sefialando que el inmueble ubicado en la
Avenida Principal Pampa de los Lévano del centro poblado Longar, la cual esta
considera como:

Tabla 35:
Parametro actual de zonificacion y uso de suelo.

PARAMETROS URBANISTICOS ACTUAL DEL TERRENO

Zonificacion Usos de suelo ZONA AGRICOLA — (ZA)

Lo cual también queda refrendado por el plano de zonificacion de uso de suelo
de Ica, extraido del Plan de Desarrollo Urbano de la ciudad de Ica 2020 — 2030,
el cual asigna una zonificacion de Zona Agricola al espacio elegido para el
proyecto (Ver anexo 16 y 17). Para el desarrollo del proyecto se solicitara el
cambio de uso a través de la Municipalidad Provincia de Ica como indica el DS.
022-2016 Vivienda; Se asumira el siguiente uso de suelo.

Tabla 36
Definicion de las zonas asumidas para el proyecto

Comercio Toda actividad comercial-industrial que no pueda considerarse molesta o
Especializado | peligrosa ya sean de volumen o produccion.
(CE)
- Orientacion al area del mercado local y a la infraestructura vial urbana
Zonade - Produccioén a escala considerada.
Industria - Posee contacto con el area central Venta y Venta al por Mayor.
Liviana (12) - No son molestos, ni peligrosos.

Nota: La definicion de cada zona se contempl6 de la normativa N° 022 — 2016 Vivienda

Para sustentar la siguiente propuesta de cambio de uso se suelo que es
accesible normativamente se mostrara el siguiente cuadro da compatibilidad que
sustenta la tabla anterior
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Cuadro de compatibilidad de usos de Zonas y de suelo.
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lasificada como Areas de

Expansion Urbana Inmediata, logrando los siguientes cambios de uso:

comercio, industria, otros usos especiales.
Zona de Comercio Especial (CE)

Industria Liviana IL (12)

| x | INCOMPATIBLE (IS0 WO CONFORM ﬂl

COMPATIBLES CON RESTRICCIONES
VER REGLAMENTO DE ZOMIFICACION)

K

on por serun areac

Fuente: Plan director de la ciudad de Ilo — Zonificacién Urbana (Ver Anexo 18)

COMPATIBLES 31N RESTAICCIDNES

Al e x ([ x[n/k x|{w[xi|/x|/x|w/n[ R/ x|/ x[ W[ X[ X X|R/ K[ K[X|K| X[ N][K[X
Al x| x{x[x[x[x[ /x| n[xix[x]n[ ]| n[x[u[x][u[x]xfx x[x[x[n[x][x[x[x][x]x
Al xix] i xlal /e x[x[x] k] x] ] x|k x[n[x[x]x[nlxTx|xx[n/x[x[x[x[x[x

.

Aplica el cambio de zonificaci

PARAMETROS URBANISTICOS COMPATIBLES ASUMIDOS

de uso de suelo para el desarrollo del proyecto.

ony
Zonificacién
Uso de suelo

[ZONA ARQUEOLOGICA DE REG LAMENTACIO N ESPECIAL

200 A DE HABILITACION R ECREACIOMAL

TRP(ER) [FONA DE RECRACION PUBLICA

Z0NA PROTECCION AMBIENTAL LADERAS

ZRAr  [20MA PROTECCION AMBIENTAL RIO
201 A DE PROTECCION PLAYAS
[ZONA DE TRATAMIENTO ESPECIAL
[2OMA DE REGLAMENTACON ESPECIAL

|zoun acRicoLs

ZHR
zhp
A
ZAR
ITE
IRE

Usos Compatibles

Cambios

La compatibilidad con una nueva zonificacion y uso el suelo estos cambios

Plano de integracién al asumir el cambio de zonificacion y uso del suelo al distrito

Cambio de zonificaci

Figura 62:

serian:
Tabla 37:



Area: 154373.70 m2
Hectdreas: 15.43 ha
Perimetro: 11823.06 ml

CPSANTA caragyg

Teqg,
ey, 46,
oy
s

D Zona Desértica

[j ZA Zona Agricola
ZRE-NP Zona de Reglamentacién Especial — Patrimonio Natural

} RMD  Residencia De Mediana Baja

RCI Red De Canales De Irrigacion

- cz Zona de Comercio Vecinal y Uso Industria Liviana 2

Segun la ordenanza municipal N° 012 — 2019 — MPI; da el siguiente parametro

urbanistico.

Tabla 38:

Datos de Parametros Urbanisticos.

INDUSTRIA EN ZONIFICACION | — 2 (INDUSTRIA LIVIANA)

USO PERMISIBLE

AREA Y FRENTE DEL
LOTE
ESTACIONAMIENTO
ALTURA DE
EDIFICACION

% USOS INDUSTRIALES

% AREA LIBRE

Industrial
1000 m2 y 20 ml (o el existente)

Segun Proyecto
Segun Proyecto

Hasta 20% de I-1
Segun actividades especificas y consideraciones ambientales

Fuente: Ordenanza Municipal 012-2019-MPI
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V. PROPUESTA DEL PROYECTO URBANO ARQUITECTONICO

5.1 CONCEPTUALIZACION DEL OBJETO URBANO ARQUITECTONICO
5.1.1. Ideograma Conceptual
Al pensar en la region de Ica, inmediatamente ocurre una relacién directa con

sus productos vitivinicolas, convertidas en sinénimo de costumbres, tradiciones e

identidad cultural todo este proceso queda expresado en una sola palabra Vendimia.

5.1.1.2. Lenguaje Conceptual

“Vendimia”
Significado y Premisas conceptuales

Significado

La vendimia engloba acciones y momentos que su significado inicial de la
recoleccién de las uvas, hasta llevar el producto depositandolo en la cuenca de madera
y posteriormente realizar la festividad bailando sobre la uva hasta convertir el producto
en el vino, pisco y cachina.

Figura 63:
Premisas Conceptuales.

/
BY. o ot o= o= » Alegria

s~ »Encuentro

Armonia en
material tradicional

Convertir una Tradicion en un proyecto arquitecténicot

I Empleando la conceptualizacion de propias sus caracteristicas
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5.1.1.3 Lenguaje Arquitecténico

Identificadas las premisas que determinara la postura del concepto (Vendimia) que
englobara beneficios sociales como el turismo y la producion vitivinicola generando un

desarrollo potenical con su entorno hacia el usuario.

Por ende, el proyecto arquitectonico inicia su conceptualizacion de la palabra
vendimia ya que es importante tomar como concepto su significado porque visualiza lo
gue se desea obtener y transmitir en el proyecto.

Figura 64:
Lenguaje Arquitectonico.

PRODUCCION: Es la
transformacion de la uva en
mosto es decir en jugo el cual

por un proceso de
fermentacion se convierte en
una bebida alcoholica

denominada vino en todo el
mundo, pero en lca se exira la
bebida denominada Pisco a
travées de un proceso de
destilacion.

Produccion

Turismo
) %

Es un término Vendlmla

que comprende las
actividades que realizan las

VENDIMIA: Es una
celebracion que con el
pasar de los anos se a
integrado y a enriquecido
la cultura iquena, siendo
unas de sus principales
tradiciones y experiencias
agro vinicolas.

personas  durante  sus
viajes y estancias en
lugares distintos a su
entorno habitual durante un
periodo de tiempo inferior a
un afio, con fines de ocio,
negocios u otros.
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Figura 65:
La palabra vendimia como eje central de la conceptualizacion.

hemos tomado como idea concepto la palabra Vendimia (es la accion de
recoleccién o cosecha de las uvas, las que servirdn para la produccién de
vino o pisco). También es una fiesta para celebrar la cadena productiva
vitivinicola.
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5.1.2 Criterios de Disefio

Figura 66:
Criterios Formales

C ITERIO FORMAL PARA EL COMPLEJO TURISTICO

Nuestro cerebro organiza los elementos que percibe segln la distribucion o disposicién de las formas y como estas generan una composicién
como parte de un todo o como un conjunto unificado con cierto orden, transmitiendo sensaciones externas e internas de alegrfa o malestar,
seguridad o temor, atraccion o rechazo. En tal sentido estas leyes de la percepcion se sustentan con la proporcion que va a generar la armonia
entre |as edificaciones que componen el complejo, mientras la escala sugiere la relacion entre el tamafio de los edificios con los objetos que la
componen y con su entorno,

Para nuestro proyecto planteamos volumenes dindmicos que denoten movimiento, armonia, y transmitan alegria, proteccion y acogida.

FORMA
LINEASIN

e 3 ! CIRCULAR
L] SINUOSO
5 SINUOSO
6 CIRCULAR
7/ CURVO
3 CIRCULAR
PIRAMIDAL

UOSA

FORMA CURVA

La forma del terrena es trapezoidal y se
asemeja a la hoja de la parra.

Hotel

los lagares artesanales  circular
piramidal.

Esta forma transmite apoyo, amor
proteccion, continuidad.

Para los ambientes de las zonas
complementarias.

Esta forma denota direccion, baile,
movimiento, armonia, creatividad.
Bodega industrial

Esta forma expresa continuidad,
unidad, proteccién, perfeccion, calidez,
confianza,  feminidad,  armonia,
creatividad.

Alingreso es el centro de |2 Escuaﬁomﬂtadebodqa

explanada o plaza

Aambos lados de la i

explanada o

Al Centro A LaZona Administrativa
l2quierda Restaurante Discoteca Bar
Derecha Sum Auditorio y Talleres
Al final del anillo que

envuelve alos volumenes Hote

En la parte posterior Bodega Industrial

Parte posterior del proyecto  Bodega Artesanal
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Figura 67:
Criterios Funcionales del Sector Ay B

Setendra en cuentatodos los factores de cada edificacion para que cumplan éptimamente con la asignacion en lacual se hadisefiadoy con
esa informacién conectar espacios segin su funcién y asi dar respuesta a la necesidad del usuario que desea un proyecto relacionado con el
paisajismo y sustradiciones de la zona.

Para tener unainformacion segregada por cada edificacion se considerara separar |0os escenarios por sectores.

/M)

m‘d&’

Sector A

—

(; M)\

Sectar B
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Figura 68:
Criterios Funcionales del Sector Cy D

Terraza Kostawrante

Sector D

LosEquipos de Fermentacion del producto estara

enun nivelinferior clasificado como satano.

110



Tabla 39:

Criterios Funcionales de los ambientes que conformaran el proyecto

Es importante determinar la importancia que tiene cada infraestructura y asi cumplir con criterios funcionales al momento de disefiar cada edificacién, por ello en las
tablas siguientes |se mostrara su acceso visual y su volumen de visita con empleado.

Tabla 40 — Determinacion de flujo de usuarios en espacios del proyecto. Tabla 41 — Determinacion de acceso visual por cada edificacion segun su necesidad.
Area Funcional e Flujo Area Funcional Acceso Visual
Area Administrativa Empleado Bajo Edificaciones del Proyecto Natural Material
Restaurante — Disco Bar — Sala de Degustacidn. Wisitante Alto . .
— : Restaurante - Disco Bar - Sala de Degustacién Piscina
S.U.M. Visitante Medio _
Hotel isitante o S.U.M. Areas Verdes Plaza
Talleres isitante MWedio Hotel Piscina Plaza
Lagar Artesanal - Stand Vitivinicolas “isitante Alto Talleres Plaza
Bodega Industria Empleado - Visitants Mixto Lagar Artesanal - Stand Vitivinicolas Areas Verdes Plaza
Vifiedos Empleado - Visitante Medio Bodega Industria Vifedos
Auditorio - Anfiteatro Visitante Alto o . ;
Auditorio - Anfiteatro Areas Verdes Plaza
Plazas Visitante Alto . . _
Plscinas Y p— Ao Estacionamiento Areas Verdes Plaza
Nota: Areas seglin programa arquitectonico.

Por los resultados analizados se determinara los siguientes criterios de disefio funcionales.

¢ Aplicacion en disefiar amplios espacios de plazas por su flujo alto.

« El hotel debe de ser una edificacion completa tanto en habitaciones como espacios internos en la cual el visitante obtenga todo en un solo lugar.

e La Bodega Industrial debe de estar acondicionado también para el visitante ya que sera parte del turismo vivencial.

¢ Los Vifiedos deben estar alrededor el proyecto, ofreciendo un paisajismo total y ademas debe tener acceso al turista acompafiado del empleado.

¢ El Restaurante y sus conexiones debe de albergar una cantidad considerable de equipamiento por su flujo y uso diario por el acceso de la piscina.
e El Auditorio y el Anfiteatro debe albergar una capacidad considerable ya que habra un alto fujo de visita por sus eventos turisticos realizados

o El lagar Artesanal debe ser netamente tradicional dado que servira como un centro de acopio turistico central.

Los talleres deben de estar orientado al desarrollo de actividades tradicionales de la zona, tendria una funcion de turistica y educativa como aporte al desarrollo de
la poblacion.

111



Articulacién Funcional

Se determinara la organizacion de los espacios del proyecto que sera el resultado del

analisis de la informacién mostrada.

Figura 69
Organigrama Funcional

Parque - Eje Generador
(Regenerador del entorno)

Estacionamiento ==  |INGRESO Peatonal / Vehicular
C
Yitivinicola Yitivinicola
—s e
Salade
b

Auditorio

Lagar Artesanal

. v
de IMataiatacion e ﬁ .
Administracion(z Nivel) Estacionamiento
Bodega Industrial

|Juego de Aguas|

Zonas de Serviciol

Anfiteatro

1

Restaurante
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Relacién Funcional

Se determinard los ejes de articulacion de conexion directa e indirecta con otras
edificaciones y plazas atreves de circulaciones peatonales que reciben y distribuyen los

flujos.

Figura 70
Diagrama de Relaciones Funcionales

Parque - Eje Generador
{Regenerador del entorno)
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Auditorio
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1
de m%éﬁ‘l% rg?acion

Administracion(2 Nivel)

b

Estacionamiento

Bodega I'dustrial

A.  Acopio
Juego de Aguas [A._Acopio |
% [A. Seleccion |
| A.Guarda
Anfiteatro A.Insumos |
[ Almacen | [A-Fermentacior]

% .Empaquetado
[A-Empaguetado
o Restaurante [A. Emboteliado

!

Zonas de Servicio

s Flujo Directo

—— Flujo Indirecto

#I

S.u.m.

Mirador

Flujo Intemo
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Figura 71
Criterios Espaciales para espacios de recorrido del proyecto

Ubicacién: Recorrido del Proyecto

Cualidades: Se usara la relacion espacial de
encadenamiento en la cual es la circulacion comun donde
conecta a otro.

Fundamento: Para lograr que las edificaciones infraestructurales obtengan una vinculacion

entre si, es necesario proyectar espacios de conexion que den al circulante un confort solar v

ala vez una percepcion paisajistica logrando conceptualizar su entarno.

Funcionamiento:

Material del disefio: Metal o Madera

Se aplicara como techo virtual la colocacidnde parra
porsus bondades permeables que se condicionan a
través de las estaciones climaticas.
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Figura 72
Criterios Espaciales para la edificacion de la Bodega Industrial

Ubicacioén: Bodega Industrial

Cualidades: Dela mismamanera se aplicara la forma de la estructura en esta edificacion por su funcionalidad v disefio estético.

Funcionamiento:
Soporte del techo en el interior de la edificaciony también
comao corredor externo perimetral del proyecto.

Material: Revestido con piel de madera o concreto pigmentado (cemento puzolanica)

Aplicacion de disefio en el
exterior del proyecto. /

777 ]\/\

=) = Gl a B @ @ R il Pl e e e e e e —— c— — — I
| J
| Aplicacidn de disefio /
»| enelinterior dela ,
| edificacian. /
I

“olumetria de la Edificacidn
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Ubicacién: Bodega Industrial

Cualidades: Aislamiento termicoy acustico por su
estructura cerrada (Muro Cortina)

Fundamento: Brinda proteccion, seguridad vy estética a la edificacion (Muro Cortina)

Funcionamiento: Sisterna de Fachada externa (Muro
cortina)

Material: Panel de vidrio templado.

Q!‘,
&\G‘ ‘

I
I
I
I.
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
|

Area Sombreada

. Quiebra Sol Yertical

Quiebra Sol Horizontal

El elemento permite crear

sombras al interior de su Quiehra Sol
edificacion. .

N\

N

Se permite movilizar el
elemento de acuerdo al
tiempo, acompafiando
la trayectoria solar.
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Ubicacion: Bodega Industrial
Cualidades: Colores a escoger, Limpieza eficaz y
estructura moldeable.

Fundamento: Es un elemento que controla la luz solar en su interior dando disefios organicos

Funcionamiento: Sisterna de Fachada como revestimiento | Material: Aluzinc

'Q: - ":
":-:—‘ﬁ '
‘I_’l—(l
| -

-]
g O

FAOLEAS 1F e TA ALY

WL 2777

o aar

s Cvaaat
~ o

Disefio de
forma que
se pueden
aplicaral

proyecto

de lahoja
delalva.

Su aplicacion al proyecto permite lograr disefios deseados a travées de sus colores y formasllegando a conceptualizar el proyecto con su entarno.
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Figura 73
Criterios Espaciales para la edificacion del Hotel 4 estrellas

_Ubicacién: Hotel turistico de 4 estrellas
Cualidades: Disefios amoldados a la forma gue se Fundamento: Aplicacion de ese elemento por sus ventajas de disefio estético vy visihilidad con el
requiera del proyecto como tamhién su dimension entorno paisajistico gue apunta hacia los vifiedos.

Funcionamiento: Doble Fachada como piel. Material: Paneles Prefabricados de aluminio

Interior de la VYentana

Paneles acoplados a las ventanas o
espacios abiertos del Hotel.

P 4

Q

%
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"
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2

oz
—

V-

Yariedad de
Formas
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Criterios Ambientales

Para poder determinar los criterios ambientales que se aplicaran al proyecto es
importante conocer la orientacion del sol en los lugares donde més incidencia solar se
ubica, por ello se dividio el proyecto en 4 cuadrantes, con esa informacién se proponga

los criterios convenientes para el disefio arquitecténico.

Figura 73
Comportamiento de irradiacion solar en el terreno

ASOLEAMIENTO

La direccion del sol va desda el ests a oeste
afectando en verano la pare norte y en inviemo el
sur.

BAJA INCIDENCIA
CUADRANTE 1°

En este cuadrante el sol es ideal
para  considerar las  dreas
complementarias y
estacionamienta,

MENOR INCIDENCIA
CUADRANTE 2°

En esta parte el sal aun es debil ,
ideal para colocar la explanada dal
ingrase principal.

CUADRANTE

En esta parte el sol es ideal para.
considerar las areas de servicio
pliblicas.

En esle;uadlante el sol es mas
intenso  ideal para considerar
Cokctwrpisetie’
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Figura 74
Propuestas Ambientales arquitecténicas en espacio donde hay mas irradiacion solar

iz

bz P»

wmr » <4 ZmMm

Ubicacion: Estacionamiento de los espacios donde hay mas irradiacion solar

Cualidades: Energia Renovable e ideal para | Fundamento: La ubicacion de estos elementos se aplica en los cuadrantes de mayaor irradiacion solar como

la ciudad de Ica. se mastrd en la figura 73, esta zona se ubicara el estacionamiento general del proyecto.

Funcionamiento: Energia solar

el R R Material: Celdas fotovoltaicas Monocristalinas

. . La energia solar se usara para el
ristalin ekt S e G
Monocristalino bombeo de riego de las dreas verdes
Esté constituido por un Gnico cristal de - — - .
SBCIO con estructura muy uniforme. Se
trata de un moterial de aita pureza que
garantiza un rendimiento superior
debido a que los &tomaos de sllicio estén
perfectaments alineados faciitando asi
Is conductividad. Estas células son
reconocibles por téener un color
homogéneo azul oscuro y de forma

Ventajas
- Mayor rendimiento, 20-25 %,
- Mayor vida Gtil.
- Funcionan mejor con baja radiacion solar,

Desventajas
- Peor coeficiente térmico,
- El proceso de fabricacién es més lento y costoso.
- Peor comportamiento en caso de sombras parciaies.
- Mayor desperdicio de Siicio

Asimismo, se utilizara también para el tiego de losvifiedos de uva

Se lograré disminuir el consumno eléctrico tradicional creando asi un proyecto amigable con el entorno armbiental.
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Figura 75

Enfriamiento por evaporacion para las edificaciones del proyecto

5

oz »

mmr » =« ZmMm

Cualidades: Yentilacion por Evaporizacion a Fundamento: Se aplica adecuadamente a la ciudad de Ica por su clima arido y a la vez al proyecto ya gue
tiene abundante area verde en su entorno.

traves del Agua y Viento.

Funcionamiento: Enfriamiento térmico dentro
de |as edificaciones en época de calor.

Elemento de Necesidad: Area verde alrededor de la edificacion y fuente de agua o Pileta.

EL ENFRIAMIENTO EVAPORATIVO

Aire
caliente

Aire
caliente

Proyectar patios con
fuentes de agua vy
vegetacidnabundante
creando microclimas
frescos y con
sombras

Edificaciones Cumpliendo1a
ventilacion porevaporacion

Los visitantes generan a su alrededor delas fuentes de agua brisas de aire fresco

El uso de ab,undantes areas verdes genera un ecosisterna urbano, contribuyendo una repoblacion de la flora y fauna de la ciudad v a la vez beneficia a la

humanidad por su purificacion del aire y evitando la contaminacion.
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Figura 76
Criterios Estructurales
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El sisterna estructural aplicado a las edificaciones sera de albaiileria armada por sus ventajas la cual permite tener una mayor luz en los ambientes
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5.1.3. Partido Arquitectonico

Figura 77
Eje del partido arquitecténico

PARTIDO ARQUITECTONICO

B il e, - EJE
Ly A

Eje Generador

Entorno del Proyecto con de tierras agricolas —Libre de hitos Relevantes
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5.2. Esquema de Zonificacién

Es proyectar sobre el terreno las diversas zonas con sus respectivos ambientes
concebidos al elaborar la programacion arquitecténica, hasta que la funcionalidad

organice la zonificacién proyecto.

Nuestro proyecto esta desarrollado y organizado siguiendo las caracteristicas de

la destilacion del pisco como:

Figura 78
Zonificacion del Proyecto

primer lquide que no se va 3 usar cdmo pisco y 52 guarda pars
atra uso, guarda sernejanza con el parque de ingreso cedido 2 la
comunidad separada ce |os vifiedos por U cerco permetrico.
Fn cuya drna se plantea una plazuela trapnmidal en forma de
cono - G 56 va ensanchando en frayects hacia el oesta,
generando un espacio de encuentra y esparcimients sobre lode
cuznda reslicen sus Festividades a la Cruz de Lengar

Conformada gor los vifedos covo espackoe radial permite la
extraccion de la uva, a través del radio noreste s= accede a un
anillo wial gue conduce a los ingresos y salidas, al corazdn del
proyecta @n cuyn centro se ubican a5 edificaciones dentira de
un espacio circular yodentro de este un espacio clreular central
como =% kb administracian se [nicia la- distribucion de las
edificacicnes continmando con la misma organizacian espacial
uhicamns al ingreso el lagar artesaral que #5 el cenfre de |3
plaza o ewplanada,  las  dreas  recreativas  y ponac
complementarias {restaurante, hotel, talles =tc.| son espacios
concebicos para que el usuano disfrute y se relaje y adquisra
conooim enios,

Es la parte ultima de la destilacion gue también &5 guardada
para darle otro uso, esta guarda semojanra con los espacion
destinados a almacenes de harrammenta, rasiduos, masstranza
porque roose bola lay maguineriss we reperan, Generando una
enefgiz que trasmite o funcioralidad ¢ armonia entre los
mepacios conoohidas,

F0MA OF ACCESO {3 una aona de ripcns

dramisma,
: N e una o gone o ode oo
L0MA DE RECHREACKIN SRR
ZOA, ADMINISTRATIS B L3 1ona <2 hajo dnamis T

[} BHIL] i LT de)
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dissntisma,
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Figura 79
Organigrama Funcional
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Figura 80
Flujograma
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5.3. PLANOS ARQUITECTONICOS DEL PROYECTO

5.3.1. Plano de ubicacion y Localizacion (Norma GE.

020 articulo 8)
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5.3.2. Plano Perimétrico — Topografico
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5.3.3. Plano General Primer Nivel
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5.3.4. Plano General Segundo Piso
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5.3.5. Plano General - Subterraneo
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5.3.6. Plano de Cortes Generales

5.3.7. Plano de Bloques
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5.3.8. Plano arquitectonico- Caseta de Control (Distribucién, elevacion y cortes)
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5.3.9. Plano arquitectonico- Stand de Venta (Distribucion, elevacion y cortes)
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5.3.10. Plano arquitectonico- Lagar Artesanal (Distribucién)
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5.3.11. Plano arquitecténico- Lagar Artesanal (Elevaciones)
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5.3.11. arquitecténico- Lagar Artesanal (Cortes)
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5.3.10. Plano Arquitecténico- Cuarto Subterraneo de guarda de vino. (Distribucion, elevacion y cortes)
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5.3.11. Plano Arquitecténico- Bodega Industrial Vitivinicola. (Distribucion Parte 1)
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5.3.12. Plano Arquitecténico- Bodega Industrial Vitivinicola. (Distribucion Parte 2)
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5.3.12. Plano Arquitecténico- Bodega Industrial Vitivinicola. (Distribucion Parte 1)
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5.3.12. Plano Arquitecténico- Bodega Industrial Vitivinicola. . (Parte 2)
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5.3.13. Plano Arquitecténico- Bodega Industrial Vitivinicola. . (Elevacién)
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5.3.14. Plano Arquitecténico- Bodega Industrial Vitivinicola. . (Cortes)

UMYTRRIDAD ™
| CEEEARYALLLID

: WUCV

I e T
W

-
L ORI

~mw a8

wrza MTRREnAT g

gl
s, 3z

2T ']
| T 32 e
n ang s

Jorn £y CEATL QDT

Sl LT I A
R

L ] Era
W S JURH BAUTIS TS

oo mm |

_A-19 |

143



5.3.15. Plano de arquitecténico- Servicios Generales (Distribucion)
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5.3.16. Plano de arquitecténico- Servicios Generales (Elevacion, cortes)
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5.3.17. Plano Arquitecténico- Talleres Multiuso educativos.
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5.3.18. Plano Arquitecténico- Sala de Interpretacion y Administracion. (Distribucion)

f UNIWCREIDAD.

TOCEARALLTCT

Eﬁucv

el Ja Tamtartit |

BLOQUEH

[aema
| BEUILAR EOICDCHES
| clsar fugusty

|

PLAND DE
CISTRIBUCON
DE SALADE
INTERFRETACICN |
M—

arac HETROS I
leeas 0TS

|

PR

BLOQUE H

. ks
| g

¥ oo
| AN JUEN BALNIETA

PLAND DE DISTRIBUCION SEGUNDO NIVEL  Escala 1475

147



5.3.19. Plano Arquitecténico- Sala de Interpretacion y Administracion. (Elevacion y cortes)
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5.3.20. Plano Arquitecténico- Sala de Exposicion. (Distribucion, elevacion y cortes)
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5.3.21. Plano Arquitecténico- Teatro Auditorio. (Distribucion)
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5.3.22. Plano Arquitecténico- Sala de Exposicion. (Elevacion y cortes)
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5.3.23. Plano Arquitecténico- Bateria de Bafio para el Publico General. (Distribucion, elevacion y cortes)
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5.3.24. Plano Arquitecténico- Anfiteatro. (Distribucion, elevacion y cortes)
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5.3.25. Plano Arquitecténico-Restaurante. (Distribucion)
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5.3.26. Plano Arquitectdnico-Restaurante. (Elevacion y cortes)

Bevocion Fochooh

ELEVACION LATERAL Escala 1/50

| AGUILAR GOICOCHLA.
| Csar Augusia

PLAND DE
ELEWACICNDE
§ PESTAURANTE

(mnacar ALTROS
e qpED

s

| ks,

- Ts
B SANJUAN BALMETA
LU A ] |

155



5.3.27. Plano Arquitecténico- Salon de Uso Mdltiple. (Distribucion)
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5.3.28. Plano Arquitecténico- Salon de Uso Mdltiple. (Elevacién y cortes)
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5.3.29. Plano Arquitecténico- Torre Mirador. (Distribucion, elevacion)
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5.3.30. Plano Arquitecténico- Torre Mirador. (Cortes)
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5.3.31. Plano Arquitecténico- Hotel 4 Estrellas. (Distribucion Primer Nivel)
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5.3.32. Plano Arquitecténico- Hotel 4 Estrellas. (Distribucion Segundo Nivel)
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5.3.33. Plano Arquitecténico- Hotel 4 Estrellas. (Elevacion)
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5.3.34. Plano Arquitecténico- Hotel 4 Estrellas. (Corte)
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5.3.35. Plano Arquitecténico- Bungalows. ((Distribucion, elevacion y cortes)
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5.3.36. Plano Arquitecténico- Picnic. (Distribucion, elevacion y cortes)
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5.3.37. Plano Arquitecténico- Picnic. (Distribucion, elevacion y cortes)
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5.3.38. Plano Arquitectdnico- Zona de Pérgolas. (Distribucion, elevacion y cortes)
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5.3.39. Plano de Detalles Arquitectonicos de los Mobiliarios Urbanos.
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5.3.40. Plano de Detalles Arquitectonicos de los Mobiliarios Urbanos.
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5.3.41. Plano de Evacuacion
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5.3.42. Plano de Evacuacion
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5.3.43. Plano de Sefalética y Seguridad
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5.3.44. Plano de Sefalética y Seguridad

PLANO DE SENALETICAS / BLOQUE L (HOTEL)

Escalz 1120

DETALLES DE
EMERGENCIA

Delalls Pulsader
de Alama

Detllc Caninctc
Incondic
intertores alcanc Bmt

o

UNPERSIDAD
| CChsarvALLLOr

gﬁ‘,ucv

Ju Wy etar

[a.0m
| 3w e cramoD oy
et 2

| Somr g AT 13 0L
S

seR

| AsuILAR GOCOCHEA
Detalle de luzoe | TesrAuqust
Emergzrcia

o a

L} CERE RS

=

®  PLANODE

.

Detslle Conexion
Detector d2 Humo

zescon

£ENy
SANJUAN BALTSTA

i )
\ AvEI I 4

| ——
] x
.
[

PR ) )

SE-02

173



5.4. Memoria Descriptiva de Arquitectura

|. Datos Generales:

Proyecto: Complejo Turistico Integral Vitivinicola en el distrito de San Juan

Bautista 2022
Ubicacion:
Departamento cICA
Provincia (ICA
Distrito : SAN JUAN BAUTISTA

I11. Descripcion Del Proyecto

La infraestructura estara ubicada en un solar actualmente en terreno Agricola y por ello
es pertinente realizar el cambio de uso en la cual tendra como resultado el Uso de
Comercio Vecinal y Uso Industria Liviana 2. El terreno cumple con las condiciones
normativas, paisajistica y lo mas importante es un suelo rico en nutrientes que ayudara
al desarrollo vegetal que es parte del proyecto. Esta conformado con 15 espacios

infraestructurales que convertira el estudio en un proyecto de envergadura.

I111. Caracteristicas de Acceso al Proyecto:

Para el ingreso al proyecto se propuso la apertura de un solo acceso central que
contemplara una via tanto para el ingreso y egreso del vehiculo; asimismo, cuenta a
ambos lados una vereda peatonal que servira para el acceso del visitante a pie. Se

finalizada el acceso con el ovalo circular que se conectara a la plaza central del proyecto.

1V. Descripcion Por Niveles

Primer Nivel:

Se describird especificamente su arquitectura por cada bloque del proyecto para el

andlisis de correspondiente del estudio.

Blogue A
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Corresponde al bloque de la caseta de seguridad la cual tiene un Unico ingreso en la
parte posterior en donde te lleva a 2 ambientes que son una bateria de bafio y el area

de vigilancia la cual esta disefiada de muro bajo con ventana baja de sentido batiente.

Blogue B

Es un ambiente destinado a la venta de productos vitivinicolas la cual inicia su ingreso
del empleado en la parte posterior de su edificacion llevando al hall, bateria completa
de Servicio Higiénico, area de venta y un almacén. Este Ultimo ambiente tendra 2

accesos para el mejor ciclo de venta.

Blogue C

Corresponde al Lagar Artesanal que tiene un disefio arquitectonico en forma de huaca
y su funcioén inicia a su alrededor gradas que conllevan hacia el centro a una piscina
circular donde se realizara el pisado de la uva para que posteriormente baje mediante
gravedad a las cubas de fermentacién. su composicion elementos de construccién es

mediante columnas con piel de madera y techo de sol y sombra.

Blogue H

La Sala de Interpretaciébn es un bloque destinado al visitante la cual tendrd una
informacion previa a lo que comprende el proyecto y ese bloque esta dividido en 2
ambientes separados por un hall de ingreso. Se inicia su ingreso por el centro de cada
edificacion comprendiendo por ventanas altas en la parte delantera y posterior asi
obteniendo una ventilaciobn adecuada y la funcién interior esta comprendido por un

ambiente libre para el uso requerido de informacion que se le ofrecera al visitante.

Blogue G

Corresponde al espacio infraestructural denominado Taller educativo multiusos la cual
esta compuesto el bloque por 2 ambientes destinados al desarrollo cultural educativo,
cada uno de los ambientes tendran mobiliarios de madera como mesas y sillas y la

iluminacion estara compuesta por ventanas altas.

Blogue E

La Bodega Vitivinicola industrial comprende en su funcion con los ambientes de Area
de Seleccion y Transformacion de la uva en mosto; siguientemente del area de

fermentacion que tendra como mobiliario principal contenedores de acero inoxidable
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luego a la area de destilacion, areas de cubas de guardado, Area de Almacén insumos,
Area de Etiquetado y empaquetado, Areas de Productos terminado y finalmente a una
area de guardado de vino que estara ubicado en la parte inferior de terreno para un

mejor acondicionamiento y fermentacion del producto.

Blogue F

El bloque de Servicios generales esta compuesta su arquitectura funcional con los
ambientes de Recepcidn; Tépico y Servicio Higiénico, para la atencion de salud del
empleado; asimismo, para el aseo y alimentacion del personal se crean los espacios de
un comedor de capacidad para mas de 30 empleados y ambientes de vestuarios de
damas; varones; hall y un area de control. Finalmente, se componen ambientes de un
almacén general; Tallere de Maestranza; planta de emergencia, depésito de Gas; Area
de electrobombas y la Subestacion eléctrica.

Blogue L

El anfiteatro es un ambiente al aire libre que comprende su distribucion con gradas de
concreto que te destinan al acceso inferior en donde esta la edificacion acustica donde
se desarrollaran los eventos musicales artisticos. Su arquitectura interna del edificio

conlleva a elementos acusticos y de gran dimensién para la visibilidad del espectador.

Blogue M

El Restaurante esta compuesto por dos zonas, la primera es la zona al publico que esta
comprendida por un ambiente de mayor proporcién en sus luces que sirve para ocupar
la mayor cantidad de mobiliarios y mejor circulacion, asimismo se destina un ambiente
al aire libre que estara cubierto por un techo de sol y sombra en la cual tendra una
bateria de servicios higiénicos tanto para varones, damas y discapacitados. La segunda
zona es el acceso solamente al empleado de servicio que se destina los ambientes de
control, hall de servicio, vestuarios damas y varones, servicio higiénico completo, cuarto
de basura, antecamara, camara de frigorifico carmes y mariscos, almacén y finalmente

la cocina.

Blogue N

El S.U.M. comprende de dos ambientes que el primero comprende con hall al pablico la
cual tienen una recepcionista la cual tiene a su cargo un depdésito general y ese mismo

ambiente cuenta con un area de sala de espera la cual te dirige al ingreso de la Sala de
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Uso Mudltiples que estd compuesta su arquitectura por ventanas de vidrio templado en
todo su perimetro y 2 puertas de salida en caso de emergencias la cual una de ellas te
destina a 3 ambientes de servicios higiénicos completos tanto para varones, damas y

discapacitados.

Blogue N

El Mirador estd destinado su disefio para que el visitante desde su recorrido observe
todas las bondades que tiene el proyecto interno y el paisajismo externo por ello este
compuesto por 2 acceso 1 por escaleras metalicas y barandas metdlicas con acabado
en pintura color de madera; asimismo, para el acceso al discapacitado se propuso un
ascensor panoramico con vidrio templado a su alrededor en la cual estaré ubicado en la
parte central de la torre llegando los 2 acceso a su destino superior. Finalmente, su
arquitectura estara compuesta por una piel de estructura metélica con acabado en

pintura tipo madera en toda la torre.

Blogque J

La composicion funcional del Teatro auditorio tiene dos ingresos independientes uno
al publico general y el otro al personal que laborara en la edificacién, en el caso del
publico general cuenta con el hall de ingreso, seguidamente con el area de boleteria
luego el area de recibo que se compone por una recepcionista y mobiliarios de espera;
asimismo, el foyer; foyer Terraza; Servicios higiénicos para varones, mujeres y
discapacitados; Nave Principal, 226 butacas + 4 espacios para discapacitados;
ascensor para discapacitado, escenario, Pre - Escenario, 2 camerinos para ambos
Sexos con su respectivo bateria de bafio completo. El segundo ingreso es directamente
para el empleado que comprende de 2 sefioritas para boleteria, 1 recepcionista 2

empleados para el manejo audiovisual y el personal de limpieza.
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V. Acabados y materiales

Tabla 42

Cuadro de Acabados totales de todos los Ambientes

Tabla de Acahados

zentido Batiente a
180 grados

Blogue A Caseta de Sequridad
Ambigntes: Area deVigilanciay Bafio
Elemento hlaterial Superficie Caracteristicas Acabado Colar
Piso Cerdmico Rugosa 045 xEI.45.Transrtn:| Mate Huezo
Medio Stone
Pared Pintura Liza Lavahle Latex Mate Beige
(2manos]
Contra placada Marco deMadera
Puerta en MDF de Liza Tarnillo, sertido Duco Caoha
4 mim Batiente
Tahla de Acahados
Blogue B Stand de Ventas
Ambientes: Area deVenta. Almacén, Hally SsHh
Elemento Material Superficie Caracteristicas Acabado Colar
) MarmalizadoFarah
Piso Ceramica Liza 027 x0.45 Transito | Brillante Media Guinda
Medio
Pared Pintura Liza Lavable Santinado Guinda
(2manos)
(-ontra placada IMTE::T m iI?u:uE Eﬂearfiﬁrf
Puerta &n Eﬂg;de Liza Batiente & 180 Duco Caohka
: grados
Tahla de Acahados
Blogue E Talleres Multiuso
Ambientes: Salones
Elemento Material Superficie Caracteristicas Acabada Colar
Piso Faorcelansto Liza 0.50 ?CD'ED h ate Griz Humo
Transzito Ato
Pared Pintura Liza Lavabl? ) Latex Santinado Blanco
[2manoz minimal Perla
Cantra placada MTarCD.ITE M ?_;i_gra
Puerta en MDF de Liza Ell:gtm ':{' 331 BIEID Cuco Mogal
= S ientea
grados
Tahla de Acahados
Blogue D Sala de Interpretacion
Ambientes: Saldn
Elerento Material Superficie Caracteristicas Acabado Color
Piso Paorcelansto Liza 0.50 ?CD'ED brill arte GrizHumo
Transzito Ato
Pared Pintura Liza Lavablﬁe . Létex Santinado Blanco
(2 manos minimal Ferla
Marco yHojade
Puerta Madera zolida Liza Madera Tarnillo Dico Caoha
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Tablade Acabados

Bloque D Administracién | 2 nivel
Ambientes: RR HH. Contabilidad, Sala de Reunion; Administracion, Marketing, Impresion;
Produccidn; Comercio; S5HH; Discapacitadn v Recepcion.
Elemento Material Superficie Caracteristicas Acabado Color
. . 0.B0 %060 . .
Piso Porcelanato Lisa Transita Alto Brillante Gris Humo
Marmolizado
. . Andraa :
Piso S5HH Ceramica Fugoso 097 %045 Transito Brillante Azul
Medio
. . Lavable . . Blanco
Pared Pintura Lisa (2 manas minimo] Latex Santinado Perla
Marco y Hoja de
. . Madera Tornillo
Puerta Madera solida Lisa Sentido Batiente a Duco Caoba
180°
Tahlade Acabados
BlogueF Bodega Industrial Vitivinicola |
Ambientes: Area de Seleccian vy transformacion; A, Fermentacion; A Destilacion, Cubas de
Guardado; Almacen de Insumos, Etiguetado; Empaguetado; Paletizado; bodega de
productos Terminados, Guardado de Yino.
Elemento haterial Superficie Caracteristicas Acabado Color
B Epdxido (Resinay . Antideslizante . .
Piso Sellador) Liza Tramaito Ao Brillante Griz Plata
045 « 045
Piso SSHH Cerdmico Rugosa Antidleslizante Mate Gtis
Transito Mto
. . Lavahle . . Maranja
Pared Pintura Liza (% man s minima) Lates: vinilica Perlado
VYentanas ) ) En Sentido Pivotante
Altas Vidrio Laminado Resistenciaal impacta
) ) Sjst_ema Els_lrra
Puerta Corta | scero Galvanizao Liza Anfipdnicovedical con | Lol m e GHa
Fuego Zincado Varillas
E: 45 mtn
Tabla de Acabados
EBlogue G Servicios Generales |
Ambienteas: Tapico; Comedor de Servicio: Vestidor Varones y Damas; Hall de servicio; Control;
Almacén Genera, Taller de Maestranza, Deposito de Gas; Electrobombas; Planta de
Emergencia v Sub estacion eléctrica,
Elemento Waterial Superficie Caracteristicas Acabado Color
f L 045 x 045 :
Piso Ceramico Rugosa Transito &to Mate GrizHumo
045 x0.45
Piso SSHH Cerdmico Rugoso Antideslizante Mate Griz
Transito Alto
; ; Lavahle . .
Pared Pintura Liza (2 manos minimo) Latex Santinado Blanco Ostra
Puertas
Marco de Madera
(SS' t\m C:dr[u:r'__ag.laagasﬂ.lamen Lisa Tornilla, sentido Dyco Mogal
Vestuarlns, ’ Batiente 2 180 grados
Alrmacén)
Puerta Corta Sistema Barra
FUEQO Acero Galvanizado ) Antipanico Yertical con o - ;
Maestranza v Zincado| Lisa Varillas Metalico Brillante Gris
Deposito E: 43 mm
Tabla de Acabados
ElogueH Anfiteatro
Ambientes: Salén
Elemento Material Superficie Caracteristicas Acabado Color
. . . E=0.1acm .
Piso Concreto Pulida Lisa Transito Alto hate Gris
; : Lavable . .
Pared Pintura Lisa (2 manas minimo) Latex Santinado Arena
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Tablade Acabados
Blogue | Restaurante
Ambientes: Zona de Mesas; Terraza, Barman, Caja; Cocina, Antecamara; camara Frigorifica;
Almacen; Cuarto de Basura;, Control: Vestuarios, SSHH del Fersonal v SShh| al
Fublico.
Elemento Material Superficie Caracteristicas Acabado Color

Piso de 061 =061

Mesas Forcelanato Lisa Wodelo: Calacatta M ate Elanco
(Zona Puhlica) Transito Alto

Piso
) 0.60 x 0.60 '
(Zona Porcelanato Liza Transito Alto Brillante Blanca
Empleados)

Pared . . Lavable . .

(Zona Fublica) Pintura Lisa (2 manos minima) Latex Santinada Palo Rosa

Pared Lavahle Blanco
{Zona de log Pintura Liza (2 manas minimo) Latex Santinado Ostra
Empleados)

- Marco de Aluminio

Puerta_ "“"%‘U‘D Y Lisa en sentido Batiente - -
i1 Zona Publica) iaria 3 180 grados

Puerta Contra placada Marco de Madera

. Tornillo, sentido
(Zana en MDF de Liza Batiente = 180 Duco MNagal
Ernpleados) 5.5mm grados
. . 045 =045
P'ZSO dPe ?I_ano Ceramico Rugoso Antideslizante M ate Gris
(Zona Fublica) Transito Alto
Tabla de Acabados
Blogue:J S.U.M.
Ambientes: Sala de Espera; Recepcién; Deposito; SS.HH (Zona Publica) y S.U M.
Elemento Material Superficie Caracteristicas Acabado Color
Piso de Salé 061x 061
IS0 deé SaloN | porpeanato Lisa Modelo: Calacatta Mate Blanco
{Zona Publica) )
Transito Alto
Fiso ' 0.60 x 0.60 . Elanco
(Zona interna) Porcelanato Lisa Transito Alto Brillante Hugso
Pared de .

- . . Lavable Latex Blanco
Salén Inte_rna Pintura Lisa {2 manos minimo) Santinado Humo
(£ona Publica)

) : Lavable Latex :
Pared Externa Fintura Lisa (2 ranos minimo) Sartinado Beige
Marco de
Puer‘ta's del Aluminio y . Aluminio en
Salén Vidri Lisa ; . - -
(Zana Publica) idrio sentido Batiente a
180 grados
Marco y Hoja de
Puertas Madera salida Lisa Madera Tgrn|llo Duco Caoba
(Zona Interna) sentido Batiente a
180 grados
Piso de Baf D45x 045
ISo de Bano Ceramico Rugoso Antideslizante Mate Gris
{£ona Publica) ;
Transito Alto
Tablero de
Cielo Raso Yes50 . Sistema A

(55, HH) resistente al Liso Gypsum Board| Segun Diserio Blanco

agua
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Tablade Acabados
Blogue: N Teatro Auditorio
Ambientes: Boleteria; Recibo Foyer, Foyer Terrazo, Mave Principal; Escenario; Pre escenario; Camerinos,
55 HH (Zona Publical Cantrol; y Hall de Servicio.
Elemento Material Superficie Caracteristicas Acabado Color
Piso . 0B0x 060 ) )
(Zona Publical Porcelanato Lisa Tramsito Alto Erillante Beige
Piso _ &
i . E=7 mm Castafio
Ef,ﬁe”naaﬂﬁj Linélen Lisa Transita Alto - Oscuro
Pared . ) Lavahle Latex
(Zona Publica) Fintura Lisa (2 manos minimo} | Santinado Crema
Pared Bafio . . wencetalex . Blanco
(Zona Publica) Pintura Lisa (2 manos minimo) Latex Mate Humo
Panel de Fibra
o E= 12 mm
Pared de Poliester Rugoso Aclsticos 100% | Segun Disefio | eSOy
(Mave Principal) de alta Ecolanica Gris
densidad g
Warco v Hoja de
Puertas ;
. . . Madera Tornillo
(ZunEDF\;LEl!hﬂhcaf hadera solida Lisa sentido Batiente a Duco Caoba
180 grados
Puert Marco de
ueria Aluminio y . Aluminio en
(Recibo y puerta Vidrio Lisa sentido Batiente a ) )
de Emergencial 180 grados
(le';ﬁ:g: Contra Marco de Madera
5 placada en . Tornillo, sentido
seenario v MDF de Lisa Batiente a 180 Duco Hogal
Empleado) S.8mm grados
. " Dd4ax 045
Piso de Bano Ceramico Rugoso Antideslizante M ate ris
{Fona Publica)
Transito Alto
. Panelde Fibra 0.60 % 0.60
NCIEIT:" Ra;ol de Poligsterde Rugoso E=12 mm Sequn Disefio Blzl,?:tzn
(Nave Principall | “3h3 densidad Aciisticos 100%
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5.5. Plano de Especialidades del Proyecto

5.5.1. Plano Bésico de Estructuras - Plano de Cimentacién
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5.5.2. Plano Basico de Estructuras - Plano De Techo Aligerado
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5.5.3. Plano Basico de Instalaciones Sanitarios - Plano de Agua Fria / Primer Nivel

PLANO DE INSTALACIONES SANITARIAS (AGUA) PRIMER NIVEL / BLOQUE L (HOTEL)
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5.5.4. Plano Basico de Instalaciones Sanitarios - Plano de Agua Fria / Segundo Nivel
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5.5.5. Plano Basico de Instalaciones Sanitarios - Plano de Desagtie / Primer Nivel

PLANO DE INSTALACIONES SANITARIAS (DESAGUE) PRIMER NIVEL / BLOQUE L (HOTEL)
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5.5.6. Plano Basico de Instalaciones Sanitarios - Plano de Desaguie / Segundo Nivel
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5.5.7.

Plano Basico de Instalaciones Eléctricas — Primer Nivel
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5.5.8. Plano Basico de Instalaciones Eléctricas — Segundo Nivel
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5.5.9. Plano Basico Pluvial
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5.6. Animacién Virtual (Rendes del Proyecto)

VISTA GENERAL DEL PROYECTO

INGRESO PRINCIPAL
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VI. CONCLUSIONES

a. Ante el requerimiento de una propuesta de este tipo de proyecto fue necesario
estudiar la situacion actual de todos hitos que promocionan esta corriente turistica
vitivinicola y se encontrd una presentacién no adecuada (Ver Pag. 12 -15). Asi
mismo, se indago sobre datos estadisticos que demostraban la necesidad de
macros proyectos para la ciudad dado que en la actualidad hay déficit de atencion
y buen manejo al turista (Ver Pag. 70-71). Finalmente fue necesario recurrir a
realizar una entrevista a un funcionario Publico del Gobierno Regional de Ica (Ver
Anexo N° 02y Pag N° 77) a fin de poder definir de manera Optima los ambientes
y zonas adecuadas del presente proyecto (Ver Programacion Arquitectonica Pag
81 - 92) y no tener un elefante blanco a futuro. Por ello, se logré disefiar un macro
proyecto que satisfaga la necesidad de lo que busca el turista y la poblacién iquefia

a través de disefios arquitectonicos conceptualizados en la corriente vitivinicola.

b. Se logré el disefio de edificar 2 elementos de produccion vitivinicola en el proyecto,
el primero con el disefio de un lagar de produccién artesanal posicionandolo como
elemento principal turistico por su forma arquitecténica y su actividad que se realiza
en su funcién y a la vez ubicandolo estratégicamente en el proyecto (Ver Plano A-
01). La segunda edificacién fue el disefio de la Bodega industrial y los vifiedos de
uva (Ver Plano A-01) que permite ser también un foco turistico por su funcionalidad
interna y el paisajismo de sus vifiedos. Finalmente, el hibrido de estas edificaciones
determina una relacion directa con el enoturismo y garantiza la sostenibilidad del

proyecto.

c. Se logro, proyectar espacios de expresion artistica con la creacion de un teatro
auditorio, anfiteatro al aire libre, talleres educativos, sala de exposiciones, sala de
interpretacion y un restaurante de comida tipica de la zona (Ver Programacion
Arquitectonica Pag 81 - 92 y Plano A-01). Estas edificaciones impulsaran su

desarrollo social y econémico de su poblacion del distrito y de la ciudad.
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VIl. RECOMENDACIONES

1. La programacion arquitectdnica para este tipo de proyecto debe obedecer a un
andlisis detallado de datos estadisticos sobre arribos y turistas, asimismo se
recomienda revisar las infraestructuras relacionada con el tipo de proyecto que
uno desea estudiar para saber como es su realidad y sobre ello proponer una

solucion a través de la arquitectura.

2. Se recomienda que los proyectos arquitectonicos piensen en presentar
soluciones eco amigables con el medio ambiente y que contengan abundantes

areas verdes, sobre todo el sembrio de arboles.

3. En caso de no encontrar informacion sobre proyectos que en la norma peruana
no establece, se recomienda buscar lugares informativos internaciones para

poder entender y avalar la funcionalidad y parametros de tu proyecto
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ANEXOS



Normatividad y parametros edificatorios y urbanistico.

Anexo N°01: Perfil Demogréfico Del Turista Nacional.
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Anexo N°02: Entrevista Al Gerente de economia del Gobierno Regional De Ica

GUIA DE ENTREVISTA SEMIESTRUCTURADA SOBRE
LA FACTIBILIDAD DEL PROYECTO

Titulo de la Investigacion: “Complejo turistico integral vitivinicola en el distrito

de San Juan Bautista de la provincia de Ica - Lima
2022"

Entrevistadores

Victor Alberto Castillo Ibarra
Enrigue Lidonil Mufiante Ipanaque

Entrevistado

Econ. Julio Valenzuela Pelayo

Ocupacion del entrevistado

Fecha

20/09/2022

Tiempo estimado

Lugar de la entrevista

Despacho del Gobierno Regional

Objetivos de la entrevista:

Conocer los principales referentes tedricos que han influido en el desarrollo

de los trabajos investigativos:

ENTREVISTA

1. Pregunta:

¢<.Cree gue nuestra provincia de Ica tiene un déficit de bodegas vitivinicolas?

Respuesta
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2. Pregunta:

¢Como funcionario publico del Gore Ica, cree que los establecimientos
vitivinicolas cuentan con buena infraestructura adecuada al servicio

turistico?
- _pafam

Respuesta
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3. Pregunta:

Si se propone un centro turistico vitivinicola integral, que tipologia de
bodega seria la adecuada:

TIPOLOGIA (POR QUE?
Bodega artesanal
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4. Pregunta:

™o oaLstre, RisTon col
Usted a su entender ;cuantas bodegas artesanales, semi industriales e
industriales cuenta la provincia de Ica?

Bodega Bodega semi Bodega L‘
artesanal ~| industrial __1~ industrial
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En el siguiente enunciado se propone una divisién de la zona vitivinicala
5. Pregunta: basada en los antecedentes locales ¢ Le parece correcta esta clasificacion?
¢ Puede usted proponer otra zona u ctro criterio de clasificacion?

ZONAS OBSERVACIONES O SUGERENCIAS
Zona de Acceso
Zona de Recreacion
Zona Administrativa
Zona Hospedaje
Zona Complementaria:
Salén de usos multiples
Restaurante
Sala de degustacion
_ Talleres
stands.
Zona Recreativa:
areas verdes
area recreativa pasiva v
area recreativa activa
espejos de agua
Zona de Produccién
Bodega Vitivinicola artesanal |,
Bodega Vitivinicola industrial
area de vifiedos

NN Y

%

Basandose en su experiencia y necesidades que ha cbservado en el ambito
vitivinicola:

6. Pregunta; Marque con una X los ambientes del complejo turistico vitivinicola
integral, que cree deberian considerarse.
PROGRAMA ARQUITECTONICO
AMBIENTES Marcar | Observaciones o descripciéon del ambiente
FONK SUBZONA ARQUITECTONICOS | X [opcional)
Plaza o bulevar antes
w o ATRIC de ingreso )‘(
(=] @ Hall, recepcion,
=5 PORTERIA informacién de los X
g g servicios y sus costos
CIRCULACION E‘:;f’:e‘;‘”"das y %
~ PROGRAMA ARQUITECTONICO B
AMBIENTES Marcar | Observaciones o descripcién del ambiente
2ONA SHEZONA ARQUITECTONICOS | X (opcional)
Jardines con toparia
” ARES VERDES y paisajismo 4
w'Q Espacio trapezoidal
oo ANFITEATRO en forma de X
£ é graderias hundidas
RECREACION .
E § ACTIVA Parque lidico -
RECREACION
PASIVA ™ R




PROGRAMA ARQUITECTONICO

ZONA

SUB ZONA

AMBIENTES
ARQUITECTONICOS

Marcar

Observaciones o descripcion del ambiente
{opcional)

ZONA ADMINISTRATIVA

SERVICIOS

Recepcion

Hall

Sala de Espera

SS.HH. Mujeres

SS.HH. hombres

SS.HH.
Discapacitado

ADMINISTRATIVA

Gerencia

SS.HH. Gerencia

Administracién

SS.HH. Administrador

Secretaria

Area de archivo

Kitchenette

Contabilidad y
Finanzas

Marketing

Relacicnes publicas

Recursos Humanos

Produccidn

Comercio

Sala de reuniones

Sala de socializacion
laboral

Terraza

SS HH. Mujeres

SS.HH. hombres

SS.HH.
Discapacitado

X IR [ e ok xS PP B P ] o [ X Iy eI [5¢

Cuarto de audio y
video

Depésito de Limpieza

Depésito de Equipos

X% | %

PROGRAMA ARQUITECTONICO

ZONA

SUB ZONA

AMBIENTES
ARQUITECTONICOS

Marcar

Observaciones o descripcion del
ambiente (opcional)

ZONA DE HOSPEDAJE
RESORT 4 ESTRELLAS

SERVICIOS

Estacionamiento

Recepcion

Sala de espera

Escalera - g scenson

Comedcr

Cocina

Despensa

Almacen de ropa de
cama

Lavanderia y tendal

Piscina

Sauna

Vestuario de servicio

Sala de servicio

S$S8.HH. Damas

SS.HH. Varones

Discapacitado

Depésito de Limpieza

HABITACIONES

Habitaciones dobles

Barios + vestidores

,seawcros-‘-ﬁm"es Simples

Ba vestidores

> oe [ pe P2 (PR B IR x| KR RPSK X I (e

Estacionamjento




PROGRAMA ARQUITECTONICO

ZONA

SUB ZONA

AMBIENTES
ARQUITECTONICOS

Marcar

Observaciones o descripcion del
ambiente {(opcional)

SALON DE USOS MULTIPLES

SUM

Atrio

Salén de Usos
Multiples

Cuarto de audio y
video

Depdsito de equipos

SS.HH. Varones

SS.HH. Damas

SS.HH.
Discapacitado

Depbsito de Limpieza

Deposito de

materiales

ZONA COMPLEMENTARIA

RESTAURANTE

COMEDOR

Patio de comida

Cafeteria

Recepcitn

Sala de espera

Escalera

Cocina

S8.HH. Varones

55.HH. Damas

SS.HH.
Discapacitado

Cepdsito de Limpisza

\estuario de servicio

Sala de servicio

SALA DE DEGUSTACION

DEGUSTACION

Deposito de Limpieza
Barra

Cava

Patio de bar

Escenario

Cuarto de audio y
video

| Deposito de Limpieza

SS.HH. Varones

SS8.HH. Damas

SS.HH.
Discapacitado

SRR e Es iyl x sl e b x| e B lxle | ® | x [Eix

PROGRAMA ARQUITECTONICO

ZON

SUB ZONA

AMBIENTES
ARQUITECTONICOS

Marcar

X

Observaciones o descripcion del
ambiente (opcional)

AGRIC| ®

AREA DE
PRODUCCION
AGRICOLA

Vifiedos

ZONA DE PRODUCCION

BODEGA VITIVINICOLA

ELBORACION Y
PRODUCCION
VITIVINICOLA

Piaza central

Palic de carga y
descarga

Acopio

Lagar

Sala de fermentacion

Sala de destilado

Sala de crianza

Sala higrotérmica

Almacén de insumos

Laboratorio

Almacen botellas y
corchos

Sala de envasado

LOS panBiesnTel peBa b ETTon

Sala de etiquetado

Lo Yy Foee ANB/ENMTE Rerrp (Do

Sala de embalaje

ELiUpA s ATIQUETOD S AITRALOTE

SERVICIOS

Depdsito de Limpieza

SS.HH. VVarones

SS.HH. Damas

Guardiania

Enfermeria

e[S X s (Y] e g |® I ] x




Anexo N°03: Equipos y Dimensiones

Anexo N° 03
Equipos y dimensionamiento para la bodega industrial

Instrumento Cantidad Funcion medidas

Timel de Frio

Reduce la
1 Temperatura de la 3.50 % 1.00
Uva para mayor
conservacion

Mesa de seleccion

Selecciona las uvas
1 y se ve su estado 4.50%2.50
de conservacion

Eliminador de Pepas
= == 2 Transporta e
—— i 'r elimina las pepas 3.00x1.00
' o ] de uvas medianas.
)
f

Faja elevadora

Trasporta las uvas

2 a la Despalilladora 3.00x0.80
Retira las ramas y

; excedentes de la 2.00x1.10
Uva.

Comprime la uva
7 hasta salir el mosto 1.20 de didmetro




Equipos y dimensionamiento para la bodega industrial

Instrumento Cantidad Funcion medidas

Cuba de Conservacion

15 Tanque de
; fermentacion de 7 000 1 70 de didmetro
litros acero inoxidable|

Alambique de Cobre

Destilador de pisco
de 1000 litros de
ultima generacion.

3.50x2.00

8]

Llena el producto a
1 las botellas de
vidrio.

3.50x2.20

Etiqueta la marca 2.50x% 1.65
1 del producto

Tapa de corcho el

4 producto 1.40x 0.80

Fuente: Catalogo de maquinaria para procesamiento de uva, 2013




Anexo N°04: Plan Nacional De Calidad Turistica - Caltur - Mincetur.

Resolucién Ministerial N°073-2011-MINCETUR/DM
ANEXO
PLAN NACIONAL DE CALIDAD TURISTICA - CALTUR
I. PRESENTACION
El Plan Nacional de Calidad Turistica (CALTUR) es un instrumento inspirado en la
nocién de que un producto turistico de calidad, debe combinar atractivos, servicios y
facilidades de una manera tal que motive la decisién de viaje de los turistas al lugar

donde se ofrece dicho producto y que esa decisién se repita (dimensién de oferta) y la
de las y aspiraciones del turista (dit de ).

Asl se ha disefiado este plan, entendiendo que el Perd tiene la potencialidad y
condiciones para generar ‘productos segmento” que lo conduzcan a una mejor
posicion en el escenario internacional del turisma.

Al alcanzar calidad a ltodo nivel en las distintas dimensiones del sector turistico, el
Perti contara ‘con un de ) con resp de sus P . 8i
esa n se iends i i en una constante de mejora continua,
entonces |a calidad en turismo es un clave de itividad del Perd como
destino turistico.

1. CARACTERISTICAS, CONTENIDO Y PLANOS DE INTERVENCION DEL
CALTUR

El CALTUR es un componente transversal del Plan Estratégico Nacional de Turismo —
PENTUR-, que recoge sus conceptos y valores y que constituye la principal
herramienta para mejorar la posicién del Perd como destino turistico a nivel
internacional, reconocido por la calidad total de su oferta turistica.

El CALTUR es un plan elaborado para el periodo 2011 y 2018, con objetivas generales
y objetivos especificos que se propone alcanzar mediante estrategias y acciones
dindmicas y eficientes con el propésito de impulsar la calidad turistica y una cultura de
calidad en esta materia.

Las estrategias y acciones propuestas para alcanzar los objetivos del CALTUR,
pueden modificarse con el tiempo, dependiendo del monitoreo y evaluacién de sus
resultados e impactos, la coyuntura nacional e internacional, asi como de la constante
actuali de her y procedi s para asegs la sostenibilidad del
destino turistico y la satisfaccién del cliente en toda la cadena de la experiencia de
visita, incluyendo las fases de preventa y posventa del viaje.

El CALTUR también tiene como finalidad recoger experiencias exitosas,
sistemalizarlas e integrarlas en propuestas viables para beneficio de todos aquellos
que se sumen al Plan.

Las eslraleglas esbozadas para alcanzar cada abjetivo especlfsco se definen dentro de

, que no d eI ambno para CALTUR. Es
|mp0rtante i que las i . ninguna es requisito de la
otra. Finalmente, las acciones clave que se presenlan son aquellas actividades
controlables y suficientes que permiten d las

definidas para el logro de los objetivos.

1. OBJETIVO ESPECIFICO N° 1

CALTUR interviene en cuatro planos:

- Calidad de los recursos humanos
s Oferta educativa en turismo, hotelerla y gastronomia coincidente con la
demanda del mercado.
s R I de la
sector.
- Calidad de las empresas turisticas y afines
« Desarrollo, difusion y aplicacién de buenas practicas de gestion del
servicio, gestién ambiental y responsabilidad social.
s Desarrollo, izacion, difusién y aplicacion de de p
y actividades del sevicio.

laboral de los recursos humanos del

- Calidad de los sitios turisticos
= Aprovechamiento sostenible de los sitios turisticos asociados al patrimonio
natural y cultural de la Nacion, asi como promover el desarrollo de la
comunidad anfitriona.
= Disposicion de servicios y facilidades turisticas minimas en los principales
sitios turfsticos del pafs.

- Calidad de los destinos turisticos

» Geslién urbana y rural eficiente en materia de tratamiento de residuos
solidos, tratamiento de aguas residuales y ordenamiento temitorial,
* Sequridad turistica y gestion de riesgos con base en zonas y rutas sequras

y participacion de la poblacién local.

IIl. LINEAMIENTOS ESTRATEGICOS: OBJETIVOS GENERALES

Obietivo general gue debe alcanzarse al afio 2013

Alcanzar una movilizacién nacional por elevar la de los turistas r
e internacionales durante su visita a los principales destinos del pals; asi como
promover |a mejora de la calidad de los destinos turisticos.

Obietivo general que debe alcanzarse al afic 2018

Consolidar un posicionamiento Iider del pafs como un destino reconocido por la

calidad total de su oferta turistica, que se traducird en la mejora de la calidad de vida

de sus poblaciones anfitrionas, en el aumento sostenido y controlade de sus flujos

turisticos, en el aprovechamiento sostenible del patrimonio natural y cultural de la

Nacién, en el incremento significative del ingreso de divisas por turismo y en la
de las emp turisticas.

IV. LINEAMIENTOS ESTRATEGICOS: OBJETIVOS ESPECIFICOS, ESTRATEGIAS
Y ACCIONES.

Los objetivos especfficos del CALTUR se establecen en funcién al cumplimiento de los
objetivos generales y a los planos de la intervencidn: recursos humanos, empresas,
sitios y destinos turisticos.

2, OBJETIVO ESPECIFICO N° 2
Prestadores de servicios turisticos aplican las buenas practicas empresariales y
desarrollan su actividad con responsabilidad social y respeto por el patrimonio natural y
cultural.

ESTRATEGIA N° 2.1

Implementacién de una cultura de planeamiento del servicio con base en estandares y

protocolos.
Acch

» lIdentificacion, sistematizacion y difusién de buenas

Recursos humanos competentes constituyen la base de la gestién de la oferta turistica
a todo nivel.

ESTRATEGIA N° 1.1

Sistematizacién y difusion de experiencias significativas.

Acciones = Revision, simplificacion, actualizacién y difusion de los
estratégicas estdndares de competencia laboral para turismo y
hoteleria del Proyecto CENFOTUR-BID.

Difusién del proceso de la Certificacion TEDQUAL de

la Organizacion Mundial de Turismo — OMT

+ Documentacion, sistematizacion y difusién de otras
experiencias.

s Conformacién de una mesa de coordinacién integrada
por los principales proveedores de servicios
educativos en turismo, gestién de destinos, hoteleria y
gastronomia del Perd, para la identificacion y
desarrollo de politicas y estrategias para el desarrollo
de una oferta de calidad.

estratégicas précticas de gestién de servicio.
» Desarrollo de un sistema para la aplicacién de buenas
prﬁc[lras de gestion de servicio.
= Ot de reconocimi a presladores de
servicios turislicos que aplican buenas practicas de
gestién de servicio.
= Estandarizacién de los servicios turisticos mediante la
elaboracién de normas técnicas por el Comité Técnico
de Normalizacién en Turismo, aprobadas por el
INDECOPI, organismo oficial de normalizacién del
Peri.
* Desarrollo y aplicacion de un Sello de Calidad
Turistica para los servicios turisticos.
ESTRATEGIA N° 2,
Sistematizacién y difusién de buenas practicas de gestién ambiental.
Acciones = Identificacion, sistematizacién y difusion de buenas

ESTRATEGIA N 1.

Implementacién del enfoque de la competencia laboral en la oferta educativa.
Acciones » Desarrollo de un programa de trabajo para la
estratégicas implementacién del enfoque de competencia laboral,
en la oferta educativa en coordinacién con el
Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo y el
Ministerio de Educacién.

practicas ambientales implementadas por los
prestadores de servicios turisticos.

» Desarrollo de un sistema para la aplicacién de buenas
practicas ambientales dirigida a prestadores
deservicios turisticos.

ESTRATEGIA N° 2.

Sistematizacion y difusion de buenas précticas relacionadas a la comunidad.
Acci s |dentificacidn, sistematizacion y difusion de buenas

ESTRATEGIA N° 1.3

Desarrollo de una oferta educativa gerencial de calidad en gestién sostenible del
turismo, la hotelerfa y la gastronomia.

Acciones * Ampliacion del alcance de los estandares de

estratégicas competencia laboral a los niveles gerenciales con
participacién de las universidades que brindan las
carreras de turismo, hoteleria y/o gastronomia.

* Desarrollo de un programa de trabajo para la
construccién de syllabus (mallas) curriculares con la

|| paricipacién de los diferentes proveedores. |

ESTRATEGIA N° 1.4

Descentralizacién progresiva de la oferta educativa de calidad.

Acciones o D inacion de ambitos aficos y de las areas

estratégicas temdticas que requieren atencion educativa en
turismo.

« Desarrollo de acciones para atender la demanda

educativa de los ambitos geograficos determinados.

précticas empresariales de relacién con la
comunidad, incluyendo los principios de prevencién de
la explotacién sexual de nifios, nifias y adolescentes
en el dmbito del turismo (prevencion de las ESNNA).

» Desarrollo de un sistema para la aplicacién de las

buenas précticas en empresas de servicios turisticos.
3. OBJETIVO ESPECIFICO N° 3

Sitios turisticos se manejan con criterioc de uso publico sostenible, disponen de
servicios y facilidades adecuadas y constituyen productos atractivos y competitivos.
ESTRATEGIA N° 3.1

Apoyo al desarrollo y aplicacién de planes maestros o de manejo, que incorporen
estandares de uso publico en los principales sitios turisticos.

Difusién de planes maestros o de manejo, que incorporan
estdndares de wuso piblico para sitios turisticos,
lundamemalments. para sitins arqueoldgicos, Areas
icios para el desarrollo
del lurlsmu rural comunitario y especialmente para aquellos
que sean prioridad del Sector Turismo.

Acciones 3
estratégicas




Anexo N°05: Manual De Buenas Practicas Para Bodegas De Pisco Y Vinos Y

Otros Licores.

Buenas prdacticas

para La gestion turistica

JUSTIACA EL PROYECTO

Las Buenas Practicas son acciones y
medidas que pueden adoptarse en
cualquier tipo de organigacién turistica
para prevenir, corregir y optimigar
la operacién y el servicio que brinda
nuestra empresa y lograr satisfacer
las necesidades y expectativas de los
turistas y visitantes.

Las Buenas Prdécticas son
emprendimientos ejemplares, que por
su acertada metodologia, eficiente

proceso de implementacién o exitosos
resultados alcangados, merecen ser
destacados y difundidos, de forma que
pueda replicarse en otros contextos.
En el campo del turismo, estas buenas
practicas deben cumplir ciertos criterios
para ser consideradas como tales
y en esa linea, la sostenibilidad del
emprendimiento turistico se vuelve un
principio indispensable.

La puesta en prdactica de la actividad
turistica responsable responde a
los principios de sostenibilidad que
fomentan la relacién armoniosa de los
seres humanos con el medio ambiente,
generando un desarrollo que satisface

las necesidades de las generaciones

simultaneamente la integridad cultural
de las naciones, los procesos ecolégicos,
la diversidad biolégica y los sistemas
que sostienen la vida en general,con el
objetivo de satisfacer las necesidades
econdémicas, sociales y estéticas de los
seres humanos.

presentes sin limitar la capacidad de las
generaciones futuras de satisfacer sus
propias necesidades (Informe Brundtland
-1988).

PUBLICO OBIETIVO Y USUARIOS.

Segin la Organigacién de Estados
Iberoamericanos para la Educacién, la

Las Buenas Prdacticas son reflejo de
una politica de gestion sostenible que
toda empresa, pequeiia o grande,
debe implementar para promover el
desarrollo de manera descentralizada, a
partir del disefio y aplicacién denormas

Ciencia y la Cultura (OEl), el concepto de
Turismo Sostenible alude a la atencién
de las necesidades de los turistas y de las
comunidades anfitrionas, protegiendo
y fomentando las oportunidades para
el futuro. En tal sentido, el turismo
debe concebirse como una via para la
gestién de todos los recursos, respetando

procedTmlenLos eficientes Y rentables. a
difusién de Buenas Prdacticas le garantiza
a los destinos turisticos un alto nivel de
competitividad y reconocimiento por
parte de los viajeros de hoy, quienes se
caracterigan por estar mas informados,
ser mas activos y mds conscientes de
los impactos negativos que puedan
provocar durante sus vigjes.
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2.1 ;Por qué son importantes para
nuestro negocio?

Las Buenas Prdcticas nos ayudan a
optimigar los procesos de produccién y
prestacidon de seruvicios, a incrementar
nuestros beneficios econdémicos y a

mejorar la relacién con nuestro entorno
social 4y natural: parao  fnalmente

ofrecer al mercado productos y servicios
competitivos y de buena calidad, que
satisfagan las necesidades y expectativas
de nuestros clientes y contribuyan al
desarrollo de nuestra comunidad.

Asimismo, las Buenas Prdcticasfomentan
actitudes responsables en los visitantes
para con nuestro patrimonio cultural,
natural y social, lo cual contribuye a la
preservacién de los mismos.

JUSTIFICA EL PROYECTO

Las Buenas Prdcticas aplicadas a
bodegas de pisco, sean éstas artesanales
o industriales, o a establecimientos
que producen licores en general y
que estdn siendo trabagjadas como
productos turisticos suponen, ademas
de implementar procesos de produccién
de sus bebidas de forma sostenible y
saludable, presentar y ofrecer al visitante
experiencias Unicas e inolvidables, que
lo inviten a comprar, a regresar y a
recomendar.

Las Buenas Prdcticas que desarrollemos
en nuestros establecimientos, nos
garantizardn los siguientes beneficios:

1. Crecimiento econémico, gracias la
retribucién de clientes satisfechos,
quienes estarén dispuestos a pagar
mas dinero por acceder a los seruvicios
y productos que la empresa brinda.

2. Creaciéon de productos y servicios
mds atractivos para Los visitantes.

3. Disminucién de Lla inversién
financiera en el uso y consumo de
recursos.

4. Acceso a mayores mejores
recursos naturales, gracias al cuidado
del medio ambiente (fuentes de agua,
aire, suelos, etc).

5. Mejordesempenodelostrabajadores,
por sentirse protagonistas de una
buena politica de gestién turistica.

JUSTIFICA EL PROYECTO

6. Prolongacién del tiempo de vida de
nuestros equipos y herramientas.

7. Nivel de conciencia superior sobre el
cuidado y salvaguarda del patrimonio
cultural de La poblacién anfitriona (en
este caso, el pisco) y de los visitantes.

8. Desarrollo y mejora de la calidad de
vidg de lg comunidad locgl

PUBLICO
ocmETVO

La calidad se entiende como el conjunto
de caracteristicas que se le confieren
a un producto o servicio turistico para
satisfacer Llas necesidades y expectativas
de los visitantes. Para determinar si un
servicio es de calidad, el consumidor
deberd hacer un balance entre las
expectativas que tenga antes de probar
el servicio, y la satisfaccién que haya
obtenido al experimentar el servicio
en cuestidon. Si el consumidor esta
satisfecho, se diré que la prestacién del
servicio y la experiencia fue positiva.

2.2 Calidad turistica

La calidad turistica de un destino o de un
producto concreto debe comprenderse
como el resultado de la combinacién
adecuada de atractivos turisticos,
servicios y facilidades de calidad, capag
de motivar a un turista a que lo visite,
Yy con la capacidad de brindar una
experiencia satisfactoria. (Plan Nacional
de Calidad Turistica - MINCETUR).

Por ello las empresas turisticas, como

las bodegas, que brindan servicios de

calidad son un elemento indispensable
para lograr posicionar la Ruta del Pisco
como un producto turistico de calidad y
competitivo frente a otras alternativas
que se ofertan dentro y fuera de nuestro
pais.

Lo calidad en turismo consiste en
proporcionar las mejores experiencias
turisticas posibles, con garantia de
profesionalidad y seguridad; y generando
confianga en nuestros visitantes. De esta
maneraq, el turista puede recomendar o
experimentar nuevamente el patrimonio
cultural que involucra la produccién
artesanal e industrial del pisco, lo que es
importante para la promocién turistica
de la regién.

2.3 Calidad de seruicios turisticos

PLAN CALTUR
La calidad de los seruvicios turisticos
se sostiene en cuatro pilares: recursos
humanos competentes, estandarigucién
de procesos, practicas de mejora
continua, responsabilidad social y
ambiental de la empresa (Plan Nacional
de Calidad Turistica - MINCETUR).

Para lograr servicios turisticos de calidad
es necesario identificar las necesidades
y expectativas de nuestros futuros
visitantes, para luego interpretarlas y
comprendertas como caracteristicas
que se pueden medir y que pueden ser
satisfechas; a partir de las acciones y
medidas que tomemos durante el diseno,
implementacién y prestacién de los

productos y servicios a ofrecer en nuestra

A.010 / A.120
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bodega, al mercado turistico nacional e
intemacional.

Elservicio de calidad debe ser el resultado
armonioso entre lo que el cliente espera
recibir y lo que finalmente recibe de
nosotros. No deben existir diferencias
entre lo que prometemos brindar y lo
que realmente ofrecemos a nuestros
visitantes cuando recorren la Ruta del
Pisco. Si a esto le sumamos, elementos
inesperados que complementan Lla
experiencia, la percepcién de calidad se
incrementard. Recordemos que a mds

satisfaccién, mayor nimero de visitantes.
Para el caso de las bodegas artesanales

e industriales de la Ruta del Pisco, la
calidad se traduciria en la presentacién
de nuestros establecimientos, en la
informacién que otorgamos al visitante
(tanto a nivel de carteles interpretativos
como en los enunciados que acompanan

nuestras maquinarias y que explican
el proceso de elaboracién del pisco,
ademds del guiado), y en los servicios
adicionales que ofrecemos (desde los
servicios higiénicos, pasando por la zgona
de estacionamiento, hasta el restaurante
o cafeteria).

poTacon servicios A.070

Si logramos

proporcionar
experiencia positiva y memorable a

una

nuestros visitantes, éstos se convertirdn
en nuestros mejores aliados para
promocionar nuestra bodega y asi, se
incrementara el nimero de visitantes que
recibiremos dia a dia. En consecuencia, un
turista bien atendido puede conuvertirse
en un agente publicitario o promotkor de
La buena reputacién de nuestra bodega,
al compartir con sus familiares, amigos
y conocidos en general; el buen trato y
servicio que recibié de nosotros, sin exigir
a cambio ningin tipo de retribucién.

La calidad de nuestro servicio serd el
reflejo de:




Recursos y

Los atractivos turisticos son aquellos
recursos tangibles e intangibles, de
tipo natural o cultural, que han sido
habilitados e implementados para su
uso y disfrute; pero ademds destacan
por ejercer un poder de atraccién en los
visitantes suficiente para motivarlos a
dejar su lugar de residencia habitual,
para conocer y experimentar un lugar
diferente, invirtiendo en ello dinero
y tiempo. Llos atractivos turisticos
constituyen la oferta primordial de un
destino.

Hay que tener en cuenta que no todos
los recursos -es decir, aquellos bienes
del patrimonio cultural y natural
de nuestro pais- se convierten en
atractivos turisticos. En tanto si bien

pueden guardar valores patrimoniales,
no todos sirven para atraer visitantes
ni para el uso turistico. Por lo que, los
recursos culturales y naturales deben
ser seleccionados y categorizados
como atractivos turisticos, labor que
generalmente realizan los gobiernos
locales en conjunto con el Viceministerio
de Turismo del MINCETUR.

De esta manera, los recursos turisticos
deben pasar por un proceso de
adecuacién previo que permita su uso
y disfrute por parte de los visitantes.
Las bodegas artesanales e industriates
de pisco y vino, tombién necesitan ser
adaptadas para recibir turistas y tener la
capacidad de satisfacer sus necesidades
de informacién, recreacion, formacidn,

a. Manifestaciones Culturales

=) atractivos turisticos
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experimentacién, entre otros. No
debemos olvidar que dichas necesidades
suelen ser distintas a las de un residente
tocal.

Este proceso de adecuacién debe
garantigar la accesibilidad fisica de
los turistas a las diferentes dreas de
la bodega: zonas de produccién y
destilacion, campos de cultivo, gonas de
acopio, dreas de degustacion; asicomola
accesibilidad al patrimonio y la cultura
del licor, a partir de su interpretacién y
difusion entre los visitantes.

3.1 Categorias de recursos y atractivos
turisticos

Segun la categorigaciéon propuesta por
MINCETUR, en Peni podemos clasificar
a los recursos y atractivos turisticos bajo
Las siguientes categorias:

JUSTIFICACKIN DEL PROYECTO

Se refiere a aquellas expresiones

culturales que perduran desde
épocas ancestrales, tales como:
lugares arqueoldgicos, sitios

histéricos, pueblos, entre otros. Alude
especialmente a bienes culturales
materiales. Por ejemplo: Las lineas de
Nagca, la Cosa Hacienda San José,
la Plaga de Armas de lca, el distrito
El Carmen, la Casa Encantada de
Lunahuang, el Pueblo de Catapalla,

entre otros

b. Sitios Naturales

Esta categoria considera a todos
aquellos lugares geogrdficos que
cuentan con una gran importancia
por sus caracteristicas naturales. La

Reseruva Nacional de Paracas, el oasis
de la Huacaching, la Bahia de San
Fernando en Marcona, entre otros.

¢ Folklore JUSTIFICACIKON DEL PROYECTO

Es el conjunto de tradiciones de
diferentes pueblos, manifestaciones y
creaciones colectivas que perduran
a traués de los tiempos. Alude
especialmente a manifestaciones
culturales intangibles de nuestra
cultura popular. Por ejemplo:
la_gastronomia de Chincha, los
bailes ofroperuanos, la devocién a

Melchorita Saravia, entre otros.

que tienen la capacidad de atraer
turistas, para participar como actores
o espectadores. Por ejemplo: el Festival
de Verano Negro, la Vendimia de Ica,
Feria Gastrondémica Mistura, algunos
conciertos de misica contempordanea,
entre otros.

d. Acontecimientos Programados

Se refiere a aquellos eventos
organigados, actuales y tradicionales

o

. Realigaciones técnicas, cientificas o

artisticas contemporéneas

Son aquellas obras actuales que
muestran el proceso de la cultura
y civiliacién, generando un interés
turistico. Por ejemplo: las bodegas
de pisco, las vitivinicolas, represas y

acueductos, trenes panordmicos, dreas
de cultivo, hidroeléctricas, entre otros.

JUSTIFICACION DEL PROYECTO

3.2 Rol de los atractivos como

movilizadores JUSTIFICACION DEL

PROYECTO
Llos atractivos turisticos deben ser

su rol de maonera eficiente dentro del

sistema turistico, es necesario invertir
en la adecuacién y habilitacién de los
mismos, para su correcto uso turistico.

comprendidos como  la  principal

Se debe invertir en investigacién,

motivacién de un vigjero por visitar un
destino_especifico. Por lo general, un
visitante define qué pais o regién visitar
en funcién a los atractivos turisticos
que pueda conocer en este lugor. No
es comin que el turista escoja un
destino Unicamente por sus servicios,
saluo que éstos sean el atractivo en
si (un crucero, un tren histérico, etc.).
En_consecuencia, los atractivos son el

accesibilidad, informacién,
interpretacién, senalizacién, servicios de
soporte (venta de souveniers, servicios
de restauracién, etc), estrategias de
marketing y difusién, entre otros. Para
desarrollar lo actividad turistica en un
destino, no basta con tener recursos con
alto potencial de atraccién, es necesario
prepararlos y convertirlos en productos
turisticos con servicios que permitan

elemento diferenciador entre un destino
y otro, y pueden ser considerados son
los elementos mds memorables de toda
experiencia turistica.

Sin embargo, los vigjeros de hoy en dia
también buscan destinos en funcién a
las oportunidades que éstos les brindan
de hocer cosos nuevas, y aprender
algo nuevo. El turista de hoy no sélo se
preocupa por contemplar los atractivos
turisticos del lugor que visito, también
busca poder participar de actividades
Llocales e involucrarse con la comunidad
que lorecibe y alberga, con su patrimonio
y medio ambiente; mds olld de lo que
pueda opreciar dentro de un atractivo
turistico.

licor determinado- y se convierte en un
producto de consumo turistico. Esto, de
ser posible, debe ser acompaiado de
actividades en las que el turisto participe
activamente. Por ejemplo, una cosa es
observar un vifiedo de lejos y otro muy
distinto es adentrar ol turista por el
paisaje en un tren de la época. Una cosa
es ser informado que la produccién de
vinos empegé en los monasterios y que
estuvo a cargo de los curos y frailes y :
otra muy distinta es conversar con ellos 7
-gracias a las nuevas tecnologias- y 2
preguntarles cdmo era su vida cotidiana.

atender ol visitante adecuadamente.

Los cambios en las tendencias de
consumo permiten que se desarrollen
productos turisticos cada veg mds
innovadores y creativos, que involucren
al patrimonio cultural y natural de un

destino. En ese contexto, las bodegas
artesanoles e industriales de pisco, vino
u otros licores, se convierten en buenas
alternativas para dinamigar la actividad
turistica dentro de una regién, debido a
que son espacios en donde se estimula el
oprendizaje de los visitantes, a partir de
practicas tradicionales de produccién de
dichos licores.

Los principales elementos diferenciadores
delas bodegas artesanales e industriales
de pisco o vino, son su copacidad de
transmitir  conocimientos ancestrales
sobre el proceso de destilacién del pisco
o vino o partir de la demostracién y la
practica de técnicas especificas; y por su
capacidad de transportar a los visitantes
a tiempos histéricos, a partir de la
visita y uso de espacios tradicionales e
histéricos, que constituyen el patrimonio
cultural de la region y el pais en general.
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Para lograr que los atractivos cumplan

Es decir, se aprovecha el capital
cultural de la locolidad -la produccién
histérica-artesanal o industrial de un

Estos elementos diferenciadores deben
verse complementados con la prestacién
de servicios de atencién al turista que
garanticen una experiencia plena en
nuestra bodego, como por ejemplo:
servicios de informacién, servicios de
restauracion, entre otros. =




Infraestructura

La infraestructura se refiere al conjunto
de bienes y servicios creados para
sostener el desarrollo de una industria
especifica. Hay que tener en cuentaquela
infraestructura debe ser implementada
previamente al desarrollo de cualquier
sector econdmico, en tanto es la base que
permite el diseno de bienes y servicios de

cualquier tipo. A.010/ A.120

En el sector turistico, el desarrollo
de la infraestructura turistica de una
localidades un condicionante para
el desarrollo de la actividad. Una
de las funciones principales de la
infraestructura es facilitor la relacién
entre los actores de la oferta turistica
y la demanda. Cuanto mayor sea la
calidad de la infraestructura, mayor serd
la capacidad de una regién de satisfacer
las necesidades de sus uisitantes.

4.1 Existencia y condicién de los
servicios bdsicos

Los bienes y servicios de infraestructura
vinculados ol turismo son las vias

DOTACION DE SERVICIOS

recordamos que el turista de hoy busca
estar siempre comunicado.

4.2 Accesibilidad y relacion con el

entorno
A.010 / A.120

de acceso y el tronsporte, en sus tres
modalidades: aéreo, terrestre y acudtico;
las comunicaciones: telefonicas,
virtuales, entre otros; obras y servicios
de sonidad: red de agua y desagie,
recoleccién de residuos y servicios de
salud; y servicios de energia: red eléctrica
y otros seruicios energéticos como el gas
y otros combustibles. Lo dotacién de
seruicios basicos determinard La dotacién
de seruicios turisticos de una localidad.

Enel caso de bodegas en dmbitos rurales
-como algunas de las que integran la
Ruta del Pisco- es tan importante cuidar
el acceso como contar con conexiones a

Intemet y redes telefénica, sobre todo si|

A.010 / A.120

En la bodega se debe garantizar el
buen estado, tanto del acceso peatonal
como del acceso vehicular de todos las
personas queingresen al establecimiento.
EL espacio debe contemplar el acceso
tonto de los visitontes, como de los
clientes, trabajodores o proveedores
que permiten el ritmo productivo de
la bodega. Los dreas de ingreso deben
contar con senalizacién, un terreno de
superficie regular, y espacio suficiente
parg el ingreso y salida de vehiculos.

En caso los visitantes de la bodega
deban pasar por un registro o control,
el establecimiento debe contemplar
este tiempo de espera pora el disefio
de gonas de recepcién que pueden
ser aprovechadas para la difusion de
informacion general o introductoria
sobre Lo que se verd a continuacion en la
visita,

La accesibitidad o todas las dreas
de nuestra bodega es un factor
determinante de la experiencia que
brindamos a nuestros visitantes. Cuanto
mds fdcil sea la circulacién en la misma,
La experiencia serd atn mads provechosa.
Para ello debemos reducir las barreras
arquitecténicas, Los accesos restringidos,
y las dificultades de circulacién
en general que impiden el trdnsito
fluido en todas las dreas de nuestro
establecimiento. En ese sentido, se
deben gestionar adecuadamente el uso
de los espacios, del equipamiento, los
elementos de sefializacion e informacidn,
el itinerario y recorrido de visita.

Las obras de infraestructura que se
requieran disefar como parte de la
bodega deben considerar Los servicios

objetivo, ya que asi sabremos qué suma
de dinero estardn dispuestos a pagar los
visitantes por el servicio que esperan

que se quiere brindar a los visitantes.

recibir.

Asimismo, se debe tener en cuenta otras
condiciones como el tipo de visitantes
que vamos a recibir, y la capacidad de
acogida que podamos tener en nuestras
instalaciones.

Pero tos accesos no son solo fisicos,
también son econdmicos, cutturales
y temporales. Es decir, nuestro
establecimiento serd accesible siempre
y cuando tenga un precio acorde con

El acceso cultural tiene que ver con los
contenidos que hemos desarrollado
para que el visitante entienda lo que
queremos mostrar. Si los contenidos no
estdn lo suficientemente explicados y
contextualizados -teniendo en cuenta
las diferencios culturales de todos los
visitantes que recibimos- el turista poco
o nada se llevard en aprendizaje.

lo que se ofrece en el mercado. En otras
palabras, el concepto diferenciado
que se presente en la bodega debe
guardar relacién directa con el precio
de las entradas y el costo de los guiados
que ofregcamos. Asimismo, se debe

considerar el perfit de nuestro plblico

Por otro lado, el acceso temporal se
refiere a los horarios de atencién, acordes
con los necesidades y tipo de visita que
realiza el turista. Debe tenerse en cuenta
las fechas y temporadas dealta aftuencia
de visitantes, como por ejemplo, los
fines de semana largos o las fiestas

A.010 / A.120

regionales, que es cuando llegan mds
visitantes; para asi poder ofrecer visitas
mds flexibles que permitan el ingreso de
mds visitantes de manera fluida sin que
se vea ofectada la calidad de nuestros
servicios. Otro punto que no debemos
oluidar es que cuando la poblacién local
descansao, el turista pasea, por lo que no
podemos ofrecer horarios de oficina ni
dejar de atender un domingo.

4.3 Conectividad y relacién con las
gonas turisticas de la localidad

Una funcién importante de un
administrador de bodegas artesanales
o industriales de pisco o vino es integrar
a su establecimiento con Los otros bienes
y servicios turisticos de la localidad o
incluso, con otros atractivos turisticos
de la ciudad, ademds de, obuiamente,
integrarse a la Ruta del Pisco. Este
punto es muy importante en tanto

algunos gestores turisticos no identifican
adecuadamente a la competencia Y
prefieren trabajar aisladomente. En el
caso de la Ruta del Pisco, la competencia
no son Las otras bodegas, sino mas bien,
los otras ofertas de ocio que atraen
al mismo publico que pueden uisitar

nuestras bodegas. e / A.030

Nuestra bodega debe integrarse a los
establecimientos _de hospedaje, los
establecimientos que brindan servicios de
alimentacién, servicios de esparcimiento,
y servicios complementarios como:
oficinas de informacién  turistica,
cambios de moneda, bancos, servicios
de atencién médica, entre otros. Es decir,
un atractivo, por mds poderoso que
sea para generar interés, requiere ser
incorporado en circuitos y debe trabajar
de forma coordinada y estratégica con

Identificar a otros atractivos de la misma
categoria o de otras categorias, que se
encuentren en gonas aledaiias a nuestra
bodega, nos ayudard a disenar paquetes
que resulten mds fdciles de comercializar,
para los operadores turisticos y/o
ogencias de vigjes. Asi estaremos en
capacidod de brindar una propuesta
integral y atroctive paro aquellos
visitantes que buscan experimentar el
destino como un conjunto de valores,
tonto culturales como naturales.

¢Qué atractivos complementan o se
conectan de forma natural con la
Ruta del Pisco? Podriamos pensar
en los atractivos histérico-culturates
de Nagco, Moquegua, y Tacna (sitios
arqueoldgicos y monumentos histéricos)
y Los atractivos naturoles de Lunahuand,
Canete, Paracas, entre otros.

sus competidores y otros prestadores de
servicios de su entorno. IRy {1 W10




Equipamiento

turistico

Es el conjunto de instalaciones e
instrumentos que se requieren pora
elaborar un producto turistico como la
Ruta del Pisco, y se desarrolla en funcion
a los caracteristicas de lugar donde se
ubique, su uso y su contexto geogrdfico
y social

5.1 Estado de conservacion de las
instalaciones

EL estado de conservacion

mantenimiento de nuesktras instolaciones
repercute directamente en la calidad de
nuestros servicios. Se refiere a aspectos
relacionados con la imagen de nuestro
establecimiento: Limpiega, pintura,
estadoe de las paredes y muebles en
general, fortalecimiento de estructuras
internas, cambio de focos de lug
tratamiento adecuado del cableado,
entre otros. Un aspecto importante que
debemos cuidar es lo relacionado a la

incorporacién de nuevas tecnologias en
nuestro bodega: si tenemos ordenadores,
pantallas de teleuvisor y proyectares en
las paredes, debemos cuidar que estén
en permanente funcionamiento.

El cuidado de los instalaciones de la
bodega debe partir desde la via de occeso
a la misma, continuar con la fachada,
el cerco perimétrico, la gona de ingreso
y recepcién, y cado uno de los espacios
que se ponen a disposicidn del plblico
visitante, sean estos espacios abiertos o
cerrados.

Para garantigar el buen cuidado de las
instolaciones es necesario contar con
un sistema preventivo de wverificacién
que nos permita lWevar un conbrol
permanente del estado de los ambientes,
senderos, instalaciones técnicas, entre
otros, que integran nuestra bodega; para
de esta maonera estar al tanto de las

obras de mantenimiento que se deben
cumplir.

5.2 Identificacion de nuestra capacidad
de acogida

La copacidad de acogida de un
establecimiento se refiere al namero
maximo de personas que pueden
ser admitidas en un mismo espaciof
fisico, recinto o oambiente al mismo
momento. Como odministradores de|
un espacio piiblico, debemos idenkificar
lo capacidad méxima de personas que
pueden permanecer en cada uno de los|
ambientes que estén abiertos al pablico.
Esta informacion deberd ser comunicada
a traués de un cartel ubicado al alcance|
de La vista de todes los visitantes.

EL objetivo principal de determinar|
el aforo es salvaguardar las vidas|
humanas, asi como también preseruar el

patrimonio mueble que se encuentre en el
recinto y la edificacién en general. Segan
las normas de seguridad establecidas
por el Ministerio de Vivienda, en el Pert,
el aforo de Las edificaciones se determina
en funcién a su uso, tipologia (hospedaje,
comercio, salas de exposicion, biblioteca,
dregs de recreacion, etc), riesgo, tipo de
construccién, entre otros.

EL cartel de aforo es un elemento que
constituye parte del equipamiento de
seguridad que todo establecimiento
abierto al piblico debe presentar, segiin
las normas establecidas por el Instituto
Macional de Defensa Civil, el Ministerio
de Vivienda y Llas Municipalidades
locales.

Es impeortante conocer la copacidad
maxima de acogida de nuestras bodegas
para osi controlar y evitar los impactos
negativos que puedon suceder en el
espacio fisico y en la calidad de la
experiencia de todos los visitantes.

De hecho, la capacidad de acogida
también estd relacionada con la
sensacién psicoldgica de comodidad y
confort de parte de nuestros visitantes.
Lo sensacién de saturacién por parte de
un uvisitante, es un elemento que puede
gfectar negativomente Lla totolidad

{Metodologia del Limite de Cambio
Aceptable). Mas allé de la psicologia,
también estdn las molestios evidentes
que producen el ruido alke, la visibilidad
incompleta o el enrarecimiento del aire,
lo que causa que se redugcan lLos niveles
de satisfaccién del visitante.

de lo experiencig turistica,  Si bien

hoy diferencias en la copacidad de
resistencia de los clientes -su capacidad
de adecuarse a las circunstancias y
los cambios-, es claro que hay que
establecer limites que impidan pasar
de la comodidad a la incomodidad

5.2 Delimitacion de areas de uso
turistico

La delimitacién de dreas para su uso
turistico es un medio Gtil para mejorar
Las condiciones de la experiencia de
nuestros  uvisitantes. Es importante
determinar el tipo de uso que se le dard
a cada uno de los espados interiores
y exteriores de la bodega, teniendo en
cuenta qué actividades se ofrecerdn y
qué actitud se busca generar en nuestros
visitantes, dentro de un ambiente o
espacio especifico.

Para brindar una experiencia de calidad
es necesario contar con un minimo de
espacios exclusivos para el uso turistico
de los visitantes. Estos espacios deben

s

= Espacio de ocogida e informacién
general

= Espacio para la venta de entradas

= Espacio para consigno de articulos

personales (guardarropia)

Centro o ambiente de interpretacion

Espacio para brindar seruvicios de

alimentacién 1y bebida (cafeteria,

restaurante, otros)

Espacio para venta de souueniers

Servicios higiénicos.

5.4 Gestionde Las areas de uso turistico

Para brindar un servicio de calidad
dentro de nuestra bodega debemos
tener en cuenta que la comaodidad fisica
Yy psicolégica gue proporcionamos a
nuestros visitantes puede ser gravitante
al momento de determinar si la
experiencia fue positiva o negativa.
En consecuencia, debemos de tomar
medidas concretos para generar buenas
experiencias:

1. Sisterma de reserva previa

Un sistema de reservas nos permitira
calcular con anticipacién el ndmero
de personas que se recibird por dia en
nuestras instalaciones. Conociendo
esta informacion podremos
determinar el namero de tickets
de ingreso a vender o las personos
que lleguen sin reserua previa y asi
evitaremos que se congestionen
nuestros espacios y contribuiremos
a que los uvisitantes tengan una
experiencia positiva.

Hoy en dia pueden utiligarse sisternas
de reservas “on-line” como parte de
Lo pdgina web de nuesktro negocio.
Utiligar esta herramienta virtual como
una plotaforma que neos permita
ahorrar tiempo, bambién nos serd Gtil
para incrementar nuestras ganancias;
y sobretodo, brindar un mejor servicio
a nuestros futuros visitantes.

Las principales ventajas de contar con
un sistema propio de reservas “on-

Line” son:

® Su servicio estard a disposicién
de sus potenciales visitantes los
24 horas del dia, los 7 dias de la
semana. Asi podrd aprovechar
toedas las oportunidades de
negocio que se presenten.

= Este servicio no le significard
un costo adicional permanente
para su negocio. Solo hard una
inversién iniciol al momento que
se disefie esta plataforma como
parte de su pagina web.

= El servicio "on-line™ le permitird
mantener siempre al dia su
calendario de disponibilidades, de
manera automatigado.

= Podrd recolectar todo la
informacién que necesite de sus
visitantes antes de que lleguen a
su establecimiento, asi ayudard
a descongestionar el ingreso de
personas en sus instalaciones.
Esta ventaja serd muy Gtil durante
temporadas altas.
CIRCULAGIONESA DESARROLLAR
2 Diversificacién de los tipos de visitas

Ofrecer diferentes recorridos dentro de
nuestras instalaciones nos permitird
brindar un seruvicio personaligado y
utilizar nuestros espacios de manera
mas eficiente. Los diferentes recorridos
que podamos ofrecer, deberdan

Asi
terndticos, recorridos especialigados,

se pueden disenor recorridos
recorridos  teatraligodos, recorridos
comerciales, entre otros. Asimismo,
debemos considerar la oferta de otras
bodegas para asi brindar seruvicios
complementarios en conjunto,

Otro objetivo importante de disefar
diferentes itinerarios y recorridos
peotonales o trovés de nuestras
instolaciones, es distribuir a los
visitantes entre todos los espacios
de nuestro establecimiento, para que
sean utiligados de manera eficiente
i lo experiencia de

Los itinerarios o© recorridos deben
disefiarse de tal manera, que las
explicaciones que requieran un tiempo
mayor, se realicen en los espacios mds
amplios de nuestro establecimiento
en donde pueda ceoincidir méds de un
grupo de turistas; y asi los visitantes
estardn solo el tiempo necesaric en
los lugares en donde el aoforo sea
menaor.

También debe considerarse las
temporadas de anos en donde
recibiremos mds visitantes. Durante
tos fines de semana largos o fiestas
como la Vendimia, el flujo de visitas
serd mayor y por ello necesitomos

disenar recorrides que nos permilan
acoger a mds uvisitantes, pero sin
afectar la colidad de nuestro servicios.

3. Identificacidn de grupo mdximo de
personas por grupo

Establecer el ndmero mdximo de
personas por grupo, asi como el
nimero maéximo de grupos por hora,
en funcién al tiempo promedio de
los recorridos establecidos para los
visitontes, nos permitird controlor
el flujo de los visitantes durante las
horas de operacién, y esta cifra nos
permitind identificor la contidad de
personol a trabajar por hora o por dia,
en funcién al nimero de visitantes.

4. Establecimiento de horarios
escolonados de ingreso de visitantes

Se recomienda que, para garantigar
una experiencia positiva para los

visitantes, es necesario coordinar
la horo de llegada a nuestras
instalaciones. En case trabajemos

con operadores turisticos o guias
de turismo, que traen visitantes a
nuestras instalaciones regularmente,
es necesario acordar con  ellos
horarios de ingreso y de salida. En la
medida de lo posible, estos horarios
a coordinar, pueden coincidir con las
horas en las que recibimos menor
cantidad de visitantes que llegan sin
previa cita.
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5. Diversificacién de puntos de acceso
ysalida A.010 //A.120

Es recomendable implementar en la
bodega mds de un punto de acceso
y salida de visitantes, con el fin de
evitar conglomerados de personas
en estos puntos, La gona de entrada

Por ello, lo ideal es que estos puntos
deventa seubiquen o bienalinicio del
recorrido © ol finel del mismo, para
que también tengan acceso a estos
puntos, aquellas personas que no
necesariamente estén reclizando un
recorrido pero que si quieren comprar
productos de nuestra bodega.

debe ser amplia, porque es aqui
donde se concentron los grupos
que van llegando a la bodega, y si
consideramos que las personas adn
no han adquirido sus entradas, este
espacio puede verse congestionado
en wvarics oportunidades, porque
es en este lugar donde recibirdn
informacién previa sobre torifas,
turnos de atencién, etc.

Asimismo, lo ideal es que este espacio
no sea uliligodo también como via
de salida para las personas que
concluyeron la visita.

6. Determinar puntos de venta y
servicios de comida fuera de los

recorridos
A.010 f A.120

Si bien los espacios de venta deben
estar conectados a los espacios a
recorrer por los visitantes, no deben
interrumpir el transito fluido de los
mismos, puesto que son puntos en
donde suelen conglomerarse las
personas que buscan comprar alguna
botella de pisco o algin souvenir en
general; y en la mayoria de los casos
las personas necesitan tomarse un
tiempo para decidir.

5.5 Cuidado y mantenimiento

El cuidado y mantenimiento de nuestra
bodega se refiere al conjunto de acciones
que deben realizarse para perdurar la
vida y garantizar el funcionamiento de
nuestros bienes, los cuales pueden ser de
tipo inmueble, como la propiedad donde
realigamos nuestra produccién de licores,
y de tipo mueble, como las mdaquinas,
herramientas y equipos en general, que
utiligomos para cumplir con nuestras
operaciones. EL  objetivo principal
de invertir esfuergo y recursos en el
cuidado y mantenimiento de nuestros
bienes es garantizar el funcionamiento
y uso seguro y eficiente de los mismos,
para beneficio propio y beneficio de los
visitantes.

La planificacién de las actividades
de mantenimiento de nuestros bienes
debe tener consideraciones de cardcter
técnico, puesto que debe realizarse un
trabajo especializado y especifico en
funcidn a sus caracteristicas; de cardcter
econdmico, porque debe realigarse
considerando el wuso necesario de
recursos financieros para evitar mayores
inversiones en reparaciones o nuevas

adquisiciones, y por dltimo, de cardcter
social, para evitar cualquier impacto
negativo que ofecte La salud y bienestar
de las personas que utilizan los bienes

del establecimiento
A.010/ A.120

El cuidado y mantenimiento de las
bodegas y establecimientos que visitan
nuestros clientes debe concebirse como
una labor diaria, osumidas con mucha
atencién, dado que es importante
generar un ambiente agradoble para
evitar que los recorridos por nuestros
espacios se vean afectados por falta de
cuidado en estos detalles.

Todos los espacios puestos a disposicion
de los visitantes, como la zona de
cultivo, el bar o zona de cata, las
Greas de produccién, entre otros;
deben montenerse siempre en buenas
condiciones y en plena operatividad
durante los dias en que lo bodega
esté abierta al pablico. Para ello
es necesario contar con un plan de
cuidado y mantenimiento preventivo
que se anticipe a cualquier falla que
pueda presentarse, con el fin de evitar
reparaciones inesperadas que ocasionen
mayores gastos a lo empreso, y del
mismo modo, para evitar molestias a

nuestros visitantes.

En primer lugar, se debe identificar
todos Los espacios puestos a disposicion
de los visitantes, sean éstos grandes o
pequenos, de estancia por un tiempo
determinado; o sélo de paso. Luego
se debe elaborar y progromar un

plon de cuidado y mantenimiento de
nuestros bienes, habiendo identificado
las carocteristicas de los mismos

previamente. Con est2 punto nos
referimos ol cuidado distinto queimplica
tener en nuestro establecimiento bienes
orgénicos o inorgdnicos, es decir, cuyos
materiales sean de madero, de vidrio, de
cerémico, de tejido, de piedra, entre otros,

Elplan debe contemplar en principio, una
inspeccién ocular de los instalaciones
Yy equipos de la bodega. Esta inspeccion
debe reoligarse periédicamente en
todas los dreas, especialmente en las
6reas de uso publico. Posteriormente,
se deben aplicar medidas correctivas de
desperfectos o desgastes que puedan
presentarse, antes que se presente la
necesidad de paralizar algin equipo
o clausurar algin espacio abierto al

publico.
[ A.130 |

Lo senalizacién en una bedega artesanal
o industrial de pisco es un elementoj
importante de comunicacién debido ol
que los anuncios, carteles o paneles son)
los medios mds efectivos y directos porg
comunicar informacién precisa a los
visitontes.

5.6 senaligacion

Cuando  disenamos  los  cddigos
de  seiialigacién para  nuestro
establecimiento debemos de tener en
cuenta dos objetivos: brindar informacién
precisa y orientar el desenuoluimiento
de nuestros visitontes dentro de nuestro

establecimiento.
A130

Un sistema de sefialigacion de colidad

debe cumplir las siguientes funciones:

® Brindar informacién precisa Yy
visualmente ilustrativa.

8 Informarsobrelosservidosbrindados

en nuestro establecimiento.

Facilitar la experiencia de nuestros

visitantes en nuestras instalaciones.

Dirigir el transito y comportamiento

de los visitantes.

Reforgar la imagen de nuestra

identidad.

Algunas caracteristicas quedebe cumplir
nuestro sistema de sefializacién son las
siguientes:

" Los cddigos deben ser legibles, faciles
de ser reconoddos e interpretados
por los usuarios.

® Los imdgenes y textes deben ser
simples y directos pora evitar
posibles confusiones.

Orientadoras Mapas, planos
Direccionales Flechas hecia un
Informativas

Identificativas

Reguladores

Texto con informacién sobre una coleccién
Corteles que confirman La ubicacién de un lugar

Restrictivas, preventivas, prohibitivas

= Los diserios deben guardar armonia
visual con el entomo fisico.

® La composicién de todas las senales
debe guardar armonia y responder
al mismo estilo de tipografia y de
imdgenes.

Asimismo, para disenar nuestro sistema
de sefalizacién debemos considerar:

= La ubicocién de los letreros (espadios
interiores, espacios exteriores, altura,
etc)

Lo distancia desde dénde serdn

05.
Considerar sélo el niimero necesario
de senales en puntos estratégicos,
para evitar excederse en la
informacion o brindar.

Se puede recurrir a cddigos de
seiales yo establecidos y que son
reconocidos a nivel mundial.

Algunos tipes de senales son los
siguientes:

punto especifico

2CS06E

ores

Li

otros




5.7 Seguridad

Garantigar la seguridad de las personas
que se encuentren en un establecimiento
publico, como lo es uno bodega donde
se elaboran y venden licores, estareade
todos. Por ello, todos los trabojadores,
administrativos y no administrativas,
debe asumir la responsabilidod de
cumplir un rol activo en la seguridad de
los visitantes y de sus compaferos de
trobajo, osi como los bienes moterioles
que se encuentren en el lugar.

EL establecimiento debe contar con un
Plan de Contingencia y Seguridad, en el
cual se detallen las acciones y medidas
a adoptarse en situaciones especificas
de riesgo, en donde se wulnere la
sequridad de Los personas  de los bienes
materiales. EL objetivo principal de esta
herramienta es prevenir cualquier dofio
o emergencia que pueda poner en riesgo
el bienestar de las personas, visitantes y
trabajadores.

instalaciones o foctores internos;
para conocer qué ton preparados o
uvulperables nos encontramos frente
a situaciones de riesgo. Revisaremos
las instalaciones eléctricas, borreras
arquitecténicas, carencia de
sefialigocién, gonas de evacuacién
despejadas, entre otros de la gona
de cata, de la bodego, de la gena de
preduccidn, del drea de vifedos, entre
otros,

3. Grado de aceptabilidad m

Se debe identificar el nivel de riesgo
aceptable segin los riesgos que se
han identificado que puedan suceder
en nuestro entorno o dentro de lo
bodega, ya sean de tipo natural o
antrdpico. Estos niveles de riesgo se
pueden establecer de acuerdo a los
reglamentos nacionales y walores
éticos,

En este documento de segurided se
deberdnidentificor los potenciales riesgos
que pueda ofector a la bodega como a
las personas que se encuentren en ella
durante el suceso o siniestro. Algunos
de estos riesgos o desastres pueden ser
de origen natural (sismos, derrumbes,
entre otros) o de origen antrdpico (actos
de vandalismo, incendios, corto circuitos,
entreotros).

En el Plan de Contingencia y Seguridad,
se deberd contemplor

1. Andlisis y estimacion de riesgos

Es el conjunto de acciones que deben
realigarse pora identificar los riesgos
y peligros (desostres naturales,
averias técnicas, accidentes,
actividades  ilegales, otros), la
frecuencia y grovedod de los mismos
(riessgo  alto, riesgo  moderado,

4. Actividades a contemplar para
prevenir y minimigar los niveles de
riesgo

Se identifican Los funciones y roles de
cada uno de los trabajadores de la
bodega, segiin su posicién y campo de
trabajo, y qué funciones debe cumplir
de manero preventiva para garantizar
lo seguridod en el establecimiento
(inspecciones  técnicas  regulares,

programacién de capacitaciones,
calendario de simulacros, etc.). En
esta etapa se debe determinar qué
debemos proteger ante determinadas

circunstancias. Se deben considerar
la normatividad y reglamentos
estipulades por los  instituciones
gubernamentales competentes.

5. Pian de Emergencias

Contempla las medidas organizativas

riesgo bajo), asi como también los
posibles dofios a ocasionarse. Es
conueniente determinar el grado de
riesgo aceptable para cada uno delos
peligros, considerando la capacidad
de gestién que tenga la organizacién
pora identificar qué apoyo o
asesorio complementaria se podria
necesitar para cada caso. También
es importante considerar diferentes
escenarios para poder estimar los
riesgos. Un primer escenario serd
cuando tengamos un grupo minimo
de visitantes dentro de lo bodega, y
olro escenario serd cuando tengamos
el méximo permitide de visitantes
dentro de nuestra bodega,

nuestras

2. Diggndstico de
instolaciones y alrededares

Se debe contemplar lo evaluacién de
las condiciones actuales de nuestras

del comportamients de los
trabajadores y visitantes, que deberdn
seguirse en caso de alerta y peligro,
durante y después de un siniestro;
asi como la coordinacién que se debe
tener con las instituciones pertinentes:
Policia Macional, Instituto Nacional
de Defensa Civil, Cuerpo de Bomberos.

6. Evaluacion de daios e identificacion
de necesidodes

Es el conunto de actividodes a
realizarse luego de una emergencia
para identificar los dafios cualitativos
Y cuantitetivos ocasionados por
lo misma. Este proceso ayuda a
identiicar qué medidas deben
tomarse para atender la emergencia y
restaurar prouvisionalmente Los bienes
afectados.

Promocion y difusion de las
bodegas como producto turistico

Lo promocién y difusion se refiere a
las actividades de comunicacién que
realizamos para dar a conocer a nuestro
publico objetivo, y al mercado turistico
en general, lo existencia de nuestros
productos y servicios, con el fin de
motivar una accién en nuestra audiendia
para_incrementar nuestras ventas. La
promocién y difusién de una bodega
debe entenderse como un proceso de
comunicacién, que involucra un emisor;
en este caso es quien brinda un servicio,
y varios receptores, que son los visitantes
y potenciales visitantes que consideran
que desarrollan interés por nuestros
productos y servicios.

Las estrotegios de difusién que
decidamos adoptar deben guardar
relacién con la filosofia de lo empresa
y las estrateqios y objetivos planteados

especifico, debemos inuestigar sobre qué
medios utiligon para informarse, en su
lugar de origen, para utilizar los medios
de comunicacibn mds efectivos para
grupo de potenciales visitantes.

Sibien invertir en promocién nos ayuda o
dar a conocer nuestro producto y marca,
también nos ayuda a transmitir nuestra
identidad y lo filosofia de gestion que
odoptamos para promover lo actividad
turistica en nuestra localidad.

7.1 ldentificacion de canales de

comunicacion

PUBLICO OBJETIVO

Luego de haber identificado las
caracteristicas de nuestro  piiblico
objetivo y conocer o qué medios y
fuentes de informacidn recurre nuestro
potencial cliente para _informarse

a mediano y largo plago. Por ejemplo, si

pretendemos llegar a un pablico objetivo

sobre su préximo destino a wisitar,
necesitaremos  especificar cudl es Lo

respuesta o reaccién esperada de nuestro
publico objetivo, para luego definir qué
medios o canales de comunicacion son
los més adecuados y efectivos para
Ulegar a nuestros potenciales visitantes,
y ver cudles estd ol alcance de nuestros
posibilidades.

Los medios de comunicacion a los que
podemos recurrir para difundir nuestra
bodega son: los medios de comunicacién
masiva (radio, televisién, etc), las
relaciones publicas, (ferios y eventos
promocionales, entre otros), las ventas
directas y la publicidad en el punto de
venta (paneles publicitarios o carteles,
puntos de informacién, etc.).

Las acciones mds costosas tienen que
ver con el pago de publicidod en medios
televisivos, las medianamente costosas
son las que implican participor en una
feria turistica con un producto muy claro,




Integracion de nuestro producto

al sistema turistico local

QUIEN ES NUESTRO PUBLICO OBJETIVO

Para consolidar nuestros productos
y servicios turisticos es necesario ser
conscientes de las relaciones que
debemos tender con los demds actores
de la industria turistica, para asi poder
identificar a nuestros socios estratégicos,
con cuya coloboraciéon lograremos
ofertar un producto otractivo y
competitivo al mercado de visitantes
nacionales y extranjeros.

8.1 El Sistema Turistico

EL Sistema Turistico se fundamenta en
el conjunto de interrelaciones que se
generan y desarrollan entre todos los
actores involucrados en la industria
del turismo, a partir del patrimonio de
un destino especifico. En ese sentido, se
incluird dentro del Sistema Turistico a
todos aquellos actores que contribuyen
al desarrollo de la actividad.

8.2 Identificacion de actividades
complementarias para el visitante

Lo fortaleza de una ruta turistica se
sostiene en lg variedad de actividades y
en la calidad de los productos y servicios
que tiene para ofrecer al mercado. Como
administradores de bodegas de vino,
pisco u otros licores debemos tener la
capacidad de identificar a otros actores
{atractivos, proveedores de servicios de

recreacién, gutoridades, gsocigciones,

operadores  turisticos, entre  otros),
que brinden servicios o productos
complementarios al nuestro, pora

generar un mayor poder de atraccion en

nuestro publico objetivo.
Para lograr esta tarea debemos tener en

cuenta los siguientes aspectos:

1 El perfil de nuestros visitantes

Debemos conocer las caracteristicas
particulares de nuestros visitantes,
para saber qué actividades
complementarias a la visita de
nuestro bodega, les gustaria realizar
durante el mismo vigje a nuestro
destino.

Si_logramos identificar intereses y
motivaciones especificas, seré mas
eficiente nuestra labor al momento
de elaborar un circuito o paquete en
el que se incluya nuestros servicios,
como elemento principal, y se
complementen con otras actividades,

como la visita a otros atractivos o el

consumo de otros servicios turisticos

no brindados por nosotros, como

turisticos a autoridades locales,
operadores turisticos y otros facilitadores
del mercado como es el caso de los
centros de informacidn turistica.

En ese sentido, resulta fundamental
conformar un espacio de coordinacién
publico-privado (Mesa de Trabagjo,
Comité de Gestién, etc.), donde todas
las entidades implicadas se reunirdn
voluntariamente para planificar y tomar
decisiones que garantizgardn el éxito y la
sostenibilidad de la ruta.

En primer lugar, es necesario identificar
a aquellos otros actores con los que
tendremos una relacién directa o
indirecta, permanente u ocasional,
durante la prestacién de nuestros
servicios al mercado local, nacional e
incluso internacional.

8.3.1 Actores privados
a. La comunidad local

Establecer buenas relaciones con el
vecindario y pobladores aledaios
es indispensable para garontizar lo
sostenibilidad de nuestro negocio. Es
importante transmitir a nuestros vecinos
los valores que aporta nuestra bodega
a la comunidad. Estos valores pueden
ser de orden cultural, econémico y
social; gracias a la labor que realizamos
al difundir y dor a conocer nuestro
patrimonio material e inmaterial, asi
como al fortalecer la identidad de
nuestra comunidad y su relacién con el
cultivo y procesamiento de las diferentes
variedades de uva.

por ejemplo: hospedaje. recreacién,
transporte, entre otros.

2. Recursos Y atractivos|

complementarios

También debemos conocer con qué
otros atractivos cuenta nuestrq]
localidad, para evaluar si  son|

buenos complementos para nuestro)
neqocio. En primer lugor debemos|
identificar qué recursos y atractivos
se encuentran en nuestra localidad
y en qué situacion de adaptacién
se encuentron. Para ello podemos
recurrir al Inuentario Turistico de
nuestra regién, o hacer un mapeo o
identificacién de los mismos, a partir
de fuentes primarias y/o secundarias
a las que tengamos alcance.

3. Los condiciones de nuestros
potenciales aliados
Para lograr integrar nuestros

productos y servicios turisticos a
otros productos y servicios de la gona
debemos conocer previamente las
caracteristicas y condiciones de los
servicios que ofrecen otros actores
turisticos para evaluar de qué manera
nos complementamos mutuamente.

8.3 Identificacion deintereses comunes
con otros actores

EL trabgjo coopergtivo y coordinado
con otras bodegas e instituciones
que compartan nuestros uvalores

tengan como objetivos fundamentales

Podemos colaborar con  nuestra
comunidad a partir de acciones simples
y concretas: acciones de mantenimiento
de caminos y senderos, limpiega de una
gona de uso publico de la comunidad,
como un parque o un mercado,
participando en la organigacién de un
evento social y cultural de importancia
para la comunidad.

b. Operadores del mercado

Son aquellas empresas cuya funcién
principal es facilitar la relacién entre
la oferta y la demanda turistica. En
este grupo se considera a las agencias
de viajes, las empresas de transporte

regular, las empresas de transporte
turistico, los establecimientos de
hospedaje.

¢ Asociaciones, Sociedades y Cdmaras
de Turismo

Son cquellos organigaciones cuya
labor se concentra en desarrollar y
fortalecer capacidades de gestién en los
diferentes actores del Sistema Turistico.
En este grupo podemos incluir a los
gremios y asociaciones de profesionales
vinculados al sector (guias de turismo,
agentes de viajes, entre otros), Cémaras
de Turismo de cardcter local, nacional
o internacional, Oficinas de Gestion de
Destinos (OGDs), entre otros. Formar
parte de una asociacién o sociedad nos
puede ayudar a mantenernos ol tanto
de las nuevas tendencias y a realizar
actividades conjuntas de promocién y
difusién.

En ese sentido, la Organizacion Mundial
del Turismo (OMT) reconoce cuatro
elementos que se interrelacionan en el
mercado turistico: la oferta, la demanda,
los operadores y el espacio geogréfico.

mejorar la calidad de los servicios e
incrementar ta afiuencia de visitantes a
nuestra localidad; respetando nuestro
patrimonio cultural y natural, es vital
para llegar a ser un destino competitivo
que se favorece de la actividad turistica
de manera sostenible y que cuya
comunidad mejora su calidad de vida
de manera equitativa, a partir de los
beneficios de la actividad turistica.

Para lograr el desarrollo en conjunto
debemos colaborar con otras bodegas
y organizaciones turisticas, a partir
del intercambic de experiencias, la
articulacién de iniciativas comunes,
y la generacién de informacién y
crecimiento. Es necesario desarrotlar un
espiritu cooperatiuo entre los actores del
sector, de tipo horizontal, que elimine
los barreras que impiden la cooperaciéon
entre todos los inuolucrados en la
oferta turistica. Entre estas se puede
considerar: el ofdn de protagonismo
de algunos actores que se confunde
con sana competitividad, duplicidad
de esfuergos por falta de coordinacién
y comunicacion, conflicto de intereses
entre el sector publico y privado, entre
otros.

Generar una relacién saludable y
sostenida con todos tos demds actores del
sistema e industria turistica de nuestra
localidad y region en general, debe ser
asumido como una practica responsable
que garantizard la perduracién y buena
reputacién de nuestro negodo. Asi
debemos por ejemplo, dar a conocer
detalles de nuestro oferta de servicios

8.3.2 Actores publicos

a. Gobierno Central y sus entidades de
gestion

Se refiere a las instituciones publicas
de cardcter nacional que se encargan
de orientar el rol que cumplen todos
los demds actores del sistema turistico.
En este grupo se puede incluir a los
Ministerios (Ministerio de Comercio
Exterior y Turismo y las respectivas
Direcciones Regionales que se extienden
a lo largo del pais, el Ministerio
de Transportes y Comunicaciones,
Ministerio de Cultura, entre otros) y sus
organismos publicos descentralizados
(PROMPERU, CENFOTUR, entre otros)
y otras instituciones de troscendencia
nacional (Policia Nacional, SERNANP,
entre otros).

b. Gobiernos Municipales

Son aquellas autoridades locales de
trascendencia distrital o provincial que
se encargan de promouer el desarrollo
econémico, cultural y social de la
poblacién a partir de la regulacion
del funcionamiento de la industria
turistica dentro de su jurisdiccion. Estas
instituciones son de cardcter auténomo
y se rigen por la Ley Orgdnica de
Municipalidades, en la cual se senala
que las Municipalidades deben fomentar
el turismo local sostenible, regular los
servicios de las empresas vinculadas
a la industrio con la cooperacién de
instituciones competentes, a partir de la
elaboracién de planes y programas.




Anexo N°06: A.010 Condiciones Generales Del Disefo.

Anticulo 23.- Diseno de las escaloras.

231 Las escaleras en gener:
s L ac.

tan conformadas por ramos, descansas y barandas. Los tramos estan formados por
por pasas y

gaca:

2321 celos

8)  Lasescaleras cuncian con in mdaimo de deduiste pass erire descansos. Purs excaierss inasies b knghud
minima del descanso es 0o Omﬂ\yp.uﬂoluvﬁ
ramo de la lora.

b)  Ladmensdn minma del paso debe ser.
i 025 m en vivenda lﬂ“
. 028 m en hospedam, come: SOIVICIOS COf
B 030 aneon, sscadon, rceadon y deporien, y ereponss y COmuNCacionos.

QL2 gmensdnmaxima do conrapasodeve ser 0.18 m

) B ancho establecido para 1as escalras se mide entro os paramentos que 1a corforman, o entre sus limies en

dtlﬁml uno 0 108 0os Bdos atrertos. El ancho del pasama constituye una reduccion de

o cacora, Semore e so encusrire dento de la dstancia de 0 o & partr 5o 14 pared s Guanc mayor
requere aumenta

€ Enlas escatras inegratas se permite pasos en Gagonal 0 en #ngul, siemre que, 30.30 m del ncio del Fa50,

este tenga CLANGO Menos 0.28 m.

Articulo 24 - Escaloras Integradas
241 Las Intogradas son aqueiies que no estin aisiadas de las crculaciones hodzontales y s CORIvO
Satsiacar s nocesdades Go gk o by patson
242 Pueden ser Leladas como pite 0o a fula da EvaCUCIHN, SeMpre que cumplan oon la dstansia maxma de
¢ s ta0iecida on ef it ¢) 06l 86 20

anTA 200 mso ||

PUANTA 1ER 150 E

NORMA TECNICA A 010,
CONDICIONES GENERALES DE DISERO DEL REGLAMENTO DE
22 NORMAS LEGALES Jueves. auuoaemlg £l Peruano.
EGALES 9 Estacionamiento para comercio y otros

1) Hastasovenicuos,
2
3 Masad'3c0 vemesns

(en o 0 dos accesos)
(*) Para efectos del cicdo no se computan las motos i bicicletas.

b)  Las puerias dos to- Ingresos a estadonsmientos pueden estar ublcadas en ol limile do propiedad siompro que
a spertura de 1a vereda, de lo contrario deben estar ubicadas a una dislancia suficiente que
permaaia apemn Ge1la b puerts si Interery con ef vansilo de personas por ia vereda

<) a3 rampas de 8cceso a 0 pisos superiores deben tener una pendiente ra 15%

ihade_ tae i v-np- Gchin PIINiS & une dsianc minivia 2 300 m dal tmke de

a9 estacionamiento pueden estar ubicados en 1os retiros, siempre que la
1o e 17010 46 veniaulos por 1o vid a desde la que so acce
0 EIIiSom Go s rampes dsie saf 36 8 00 m V60 3ol cairs do circulacion vehicular.

832 Elacteso s estacionsmienios con més do 150 vehicidos pusde cortar ta vereda, para lo Sus) daben conlar con
ampas a ambos lados. De existic una berma o jardin debe Gesarrollarse una rampa en esta

Arficulo 54.- Disofo do ospacios do estacionamiontos

S4.1 Se.conadera uso privado 8 odo aqu estadonamiento que forme pare deun proyecio da vivenda, hospedae.
c0s, ofianas y/o cualquier oo uso baja rot;
e ospacios de o uto

las siguientes:
a) lbres minimas del cajén de
Cuadro N* 03
Descripeion “3:'" "mﬁ fii)

Estacansment ndvidud 210m

02 Estocionamientos contguos 290m 500m() 210m (")

03 0 mas estaconamientos coniguos 28m

Estconament en parado 240m 540m(") 210m
{3 wnakongtud 720 m (Grafeo AL
b)  Los elementos estuctralos y do rstaaciones pueden ocupar rasta o % ddl ancho el estadoramients

1a zona de 2 80 m respecto del eje. Fanevaa o8 cajon de estacionamiento (Grafico
€ Ladistanca mmm: entre los espacios do eslacinamiento cpuesios o enie 1a parte posterior de un espacio de
m

Cercos.
cos tenen como fnalidad la proteccion visual y/o auditiva y/o dar seguridad a los ocupantes de la edificacion,
et siguientes caracteristicas:

a) Pueden estar colocados en el limite de propiedad, pudnnuo ser opacos yio transparentes. La colocacion de
P SeER oimcos hovara 2 dmension de 10s retiros exi

<)
gibtea 05 Geoen euzownamrﬂ Senabzados y/0 006 2 30 m e anura
q) pueden Inslalar cajas para la

Articulo 12.- Ochavo
Envlos frantes de lotes ubicados sn esquinas formadas por la interseccidn de dos vias vehiculares, una de s cuaies

aten (uso Ge bomberos, gas, petrdieo, medidores, etc.)
lavia
¢ limite de propledad.

siempre que nosobrepaten o limite de propiedad
0 54

presente una secdon menar 2 3.00 m medida desde a calzada hasta el limite del lote, se debe proyectar a el de [
Dereda un et on AagoNal GenamINado othavo con una longitud ot de
1a bisecifz ol 3ngulo 1rMado por los limaas do propied; niarave & 1ss vis e et

COMespon lo ccb
debe estar Ibre de 10do elemento q ice I vlmm-ﬂ Pasta una Bitura mima g6 2,30 m 06l 6! 0 cora MAs
flta de la voreds, ik 3000000 oesuaznmenln de las personas y evtar accidentes de transto.

a través de los Planes Especificos, pueden determinar las zonas donde no es obligatorio

nroyemm- Tl

Articulo 13.- Volados

Los volados tienen las sguientes caracteristicas:

®  Sepuede edificar volados sobre el retro fontal hasta 0.50 m. a partr de 2.30 m de altrs, lomado a part del
nivel del retiro.

b) Unicamente he terrazas, ef hasta

o maximo do 0.80 m sobxe o reiro frontal, i
¢ o8
icalos, y otros abiertos, : proyeccion

Go'0s velidon inOIca308 61 el Hiora a) del presente articuk.

@ Enlas edficadones sin reiro no o permiten voladas sobxe la vereda, salvo por razones w\wlaaas ol perth
urbano preexisiente para ejecular bakones sn techo, aleros de profeccion para comisas u

elementos arquitectonicos.
Articulo 14.- Cublertas y azoteas.
141 Las edficadones, en todos sus Usos, pueden emplear azoleas sobre las alturas maximas pemitdas, pudiendo

r de um exdu: vo lerse Y

142 Se puede techar hasta un SO% del area de la azolea, deblendo consKlerar un fetranque minimo de 250 m del

limte exterior de lamlwuoa(sbaeia edfficacion.

13 Los prapelos de azolea hacis propiedades vecinas y entre muros divisorios de unidades nmobiliarias, deben

fergualo mayor 1,50 m de aire

144 Los lechos, szotoasy patios descublertos en las edificaciones deben permi of manejo de las aguas pluvisles
s zonas liuviosas.

s £ agua de luvias no puede verterse dredamente sobre los lerencs o edificaciones de propledad de terceros.

Articulo 15. Acabado exterior

Para el caso de ¥ patios que den terceros, a partic del segundo piso

deben lener como acabado wenor mmno wvopaao. pafietado ylo mtmloo ylo pintura.

Articulo 16.- Separacion entro edificaciones
e i o una

edificacion en los siguientes caso

a)  Ente las edficaciones coindantes, ya sea en un pedio 0 en dos 0 mas predios lambién colindantes, por
fazones do seguicad sismica 0 conlr (ncendios. sufeta a la COmpatbHdad del proyecto Con las respecinas

especialida
b)  Enielas ediicaciones separadas por condiciones de iluminacion y ventiacitn naturales. n uno o d
se establece en las normas del RNE. El pemite dar Sehcon i

(egistro visual s exigr requenmientos adcionales.
CAPITULO IV
RELACION ENTRE AMBIENTES Y CIRCULACION HORIZONTAL

Articulo 17.- Roquorimientos minimos de los ambientes
Las dimensiones, drea y volumen, de los ambientes de las edfficaciones deben ser las necesarias para:

a) Reatzar las tunciones pars las quo son destine:

b) ibergar al numero de personas propueslo para e roallza? dichas funclon

© ol volomen da g reauerids > por ocubeniey garantizar su Iemvlcion natural ylo antficial,

g Permitc Ia circulacion de las emergen:

e Distribuir el mobiliario o e o-menm v S oostaut s Crovmciny &MU delos evacuantes.
0 Contar con luminacién natural y/o artificial suficiente Gue garantice el adecuado uso de 1os ambiente

Articulo 18.- Alturas de ambientes

181 Los amblentes con lechos horizontales deben tene una aRua miima de pio leminado & GOk r3s0 de 2.30
e viienda, 240 m para olicines y hospecele, 2.60 m oara sducaclin y sacicios comunsles, 2.70.m pars
Sakud, 300 m paca comercio, fo incacion’y ransporia on 108 ambiontes 46 69
h”u el punto mas bajo de la clluﬂ\ll en mamn- Ell .nblaru: ccon techos .lclr-&l las partes mas bl,t
ueden lener una altura menor debidamente sustentada.
182  Los bafos al interior de las viviendas pueden lener espacios con una allura lxe menor a fo indicado en el
parrafo precedente, siempre que permitan desarrallar la funcion correspondiente. Los ambientes para 6quipos

VPO, q se permite o et 3 gue fomen pare da i futa de evacuacon
e El nvadm-mmlo GONQ en el QDQ un vehiculo tras otro, se Nﬁﬂ)lﬂan para alcanzar el uu?m de
n de
caso, su longlud puece ser 9. il
1 Rocs daves Ubee obpecos g0 s eﬂawmmlem en un radio de 10.00 m de un hidrante ni a 3.00 m de una
gonexonde bomberos (samesa do e
9 CBiaen eSiaconamIEnIos 6 AN 8pEcto del ee d6 la manota, se foma las dimensiones
Sohots o 1 raes B
542 complemento de edificaciones comprendidas en
EXTERIOR s unolwluddlnnn.nl- Normas Técnicas A 040, 'R 055 000, /A070,A090, A-100 y A110 0ol RNE y para
£ Las de ios d 60 080 POSIG son les siguientes:
Ibres mbiimas del
243 Las escakeras integrdas pusden ser do a o HeLde
ym-mmﬁancmlslmnmpmmmumlmu Cuadro N° 04
Articulo 25 - Escaloras protegidas
e o Ancho de de Atura
251 Los escaloras protegidas son a prueba do huego y humos constiuyendo un Loar segu. La nta do evecuacion e cajon libre
ugar de lgada 1a puerta de Ingreso a estas escaleras D 0nd0 de sy clasdficacion, pueden
sstentes .lhqw.mawuouu ubicacas en el interior de s eaficasiones, nhml Estaconamiento indndual 30m
wou o o, 3 14050, 60 Caso 0o UCaTse en el exlenor e Ias edficacones, cumiiendo cada
s equerimerios polog mientos contiguos
252 smumunp Sroaiacin Se by mmm-m-mw 334 como pare ol acceso cu persoal o 02 Edtacons cont 260m 500m () 210m
sta a emes naau
l.ll ) del antl AT
28 L e s e curogi lon oukentes Facnislios RIS SN M0 N
°) Tener una WICACHN y UN AseNo que permita la [ e de de manera Estaconamiento en paraielo 290m 600m (") 210m
réoa
b)  Serconnis da primer al ismo iso © azoiee: pudiend s (osimarde vericsies 0 o
sin perder la wnatuego o3 eszaeras 06 190 { 720m. (Grateo A).
aenas
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Anexo N°07: A.030 HOSPEDAJE.

NORMA TECNICA A.030 “HOSPEDAJE" DEL REGLAMENTO
NACIONAL DE EDIFICACIONES - RNE

9. B imi de hospedaj qua mas de una calegolfa _puede
proponer, para su i6 servicios admini: ¥y
oomplemen!ams compartidos, cumpllendo con los requisitos minimos para el de

Las i deben cumplir con los requisitos

ex»gldos por su tzlegorla wrrespondlenle
10. Los estan en el predio al cual sirven, Unicamente, en
casos excepcionales por déficit de estacionamiento, segln se requiera, podran
ubicarse en predios distintos, segin los criterios establecidos para
estacionamientos de uso privado regulado en la Norma Técnica A.010
Condiciones Generales de Disefio.
11. En caso se p 4reas de servick
jamie el numero y i de

alos req para cada uso.

ntarios y de usos al
los i se calcula

Articulo §.- Calculo del nimero de ocupantes

El numero de ocupantes de la edificacién para efectos del disefio de las salidas de

pasajes de , entre otros, se calcula de la siguiente manera:
1. Hoteles de 4 y 5 estrellas 18.0 m? por persona
2. Hoteles de 2y 3 estrellas 15.0 m? por persona
3. Hoteles de 1 estrella 12.0 m? por persona
4. Apart - hotel de 4 y 5 estrellas 20.0 m? por persona
5. Apart - hotel de 3 estrellas 17.0 m? por persona
6. Hostal de 1a 3 estrellas 12.0 m* por persona
7. Albergue 04.0 m* por persona
8. Establecimientos de Hospedaje 12.0 m? por persona

El nimero maximo de ocupantes en las dreas de habitaciones esta en funcién al
numero de camas por habilacién, Las camas, segun sus dimensiones, pueden ser
ocupadas por una o dos personas.

En las areas de servicios complementarios y de usos diferentes al alojamiento, el
numero de ocupantes se calcula conforme a los requisitos establecidos para cada uso.
CAPITULO Il
REQUISITOS ESPECIFICOS PARA ESTABLECIMIENTOS DE HOSPEDAJE

Articulo 6.- itos de no

Las edil iones de los tos de jje que no opten por clasificarse
ylo categorizarse, adicionalmente a lo seﬂaiadu en el articulo 4 cumplen con las
siguientes condiciones minimas:

Contar con seis (06) habitaciones como minimo.

El 4rea Gtil de las habitaciones tiene como minimo 6.00 m?.

Contar con cléset o guardarropa dentro de las habitaciones.

Contar con un (01) solo ingreso para huéspedes y personal de servicio.

Contar con area de recepcion.

Por lo menos el 50 % del total de las itaci del imiento de
hospedaje debe contar con servicios higiénicos privados dentro de las
habitaciones.

7. Se debe proyectar como minimo dos (02) servicios higiénicos de uso comin,
diferenciados por sexo, por cada cuatro (04) habitacicnes que ne cuenten con
servicios higiénicos de uso privado. Los servicios higiénicos deben ubicarse
proximas y en el mismo piso de las habitaciones a las que sirven.

orprLN -

ANEXO 1
REQUISITOS TECNICOS MINIMOS OBLIGATORIOS PARA UN
ESTABLECIMIENTO DE HOSPEDAJE CLASIFICADO COMO HOTEL

REQUISITOS MINIMOS e Ll 3= 2 "
Tngreso para huds
separado del personal de
servicio
Racopcion (1) yio Conserjoria (2)]0bigatoro (1) y[0biigatono (1) O Bigatoro (1]y] Gbigatono (1] | Obagatona (1)

@ @) @

Obigaloio | Obigalorie | Oblgatore | Norequers | No requiere

‘Cocina Obligatoro ‘Obigatorio Obigatoro No requera | No requiere
‘Comoedor Chbigalom | Otigaloro | Obigaiore | No requere | Na requiers
Cafotoria Norequere | Morequiere | Norequiers | Obigaiono | OGhgaioro
Bar Cbigala | Obgaloro | Norequiers | Norequere | Norequiere
Habitaciones? (Nimero minimo) £ 30 20 20 20
Habitacia ' (Area miima en m')

Smple 13.00 1200 11.00 9.00 8.00
Doble 18.00 16.00 14.00 12.00 11.00
Sute (Sala ntegrada a la 2800 26.00 2400 Norequers | No requiere
habitacidn)

Sufta (Sdaseparada dela 3200 2800 26.00 No requiore | No requiere
habiacion)

Closet o guardarropa (dentrode | Obigaloe | Otigaloro | Obigatorio | Obligatoro | Oobligaloro
habdacion)

SenvEios Hgancos [dentro 46
habfacion)

Tipo 1 bana privado | 1 bafio privado | 1 1 1 bafio privado
{con lavatorio, | (con lavatono, | (con tavatorio, | (con lavatorio, | (con tavatorio,
inodoray tina ofincdora y tina of  inodaro y inodoro y inodoro y

ducha). ducha) ducha). ducha). ducha).

Area minima (m?) 5.00 400 300 250 2.50

Servi ymlpo‘ para todas

las habitacione:

St 6 epiiec o 88 Obigatorio | Obiigatorio | Obigatorio  Mer Nota l pie "|Ver Nota al pie

clmate: d

smm- de agua friay catonte) y |Obigat paral  Obligatorio

desag0 duchas otinas | dichas o tnas |  duchas y duchas | pam duchas

ylavatorios | ylavatorios | lavatorios
Sistema de comunicacidn
telefdnica En habitacion y| En habitacdn y| En habitacién | En habitagén | En habitacion
bano bano
Sistoma de video vigilancla Obigalorio | Obiigatoro | Obigatoro | Obligatorio | Obligatario
Obigalario | Obigatorio | Obiigatorio | Obligatorie | Obigatario

Asconsores

Ascensor de uso piblico ‘Obiigatorio da | Obf de | O Ol Obligatorio de
custro (04) 8 | cualro(04)a | cuato (04) a | cualro (C4)a | cuatro (04) a

maspises | mds pisos mispisos | mas pisos
Ascensor de senvicio distintoa los | Obligatono de i

de uso pablica (con parada en
todos 108 pisos @ incluyendo
paradas en sitanos
Estacionamientos”
(porcentae por el NP de 25% 20% 15%
habiaciones)

cuaro (04) a | cualro (04)a
més pisos mas psos

Norequere | Norequiere

Estacionamientos par vehkcubos | Obligalorio | Obiigatorio | Norequiers | Norequiere | Norequiers
en trinsito

8. El area util de los servicios higiénicos privados ¥ comunes tiene como minimo 2.50
m? y cuenta con inodoro, lavatorio y ducha.

9. Todas las duchas que sirven a las habitaciones deben contar con red de agua fria
y caliente las 24 horas del dia, cuyo sistema no debe ser activado por los
huéspedes,

10. Todos los servicios higiénicos cuentan con pisos y paredes de material
impermeable y el revestimiento de la pared tiene una altura minima de 1.80 m.

11. Contar con ascensor para uso de los en los lientos de
hospedajes de cuatro (04) a mas pisos.
12. imientos  de hasta veinte (20)

habliamnﬁs tienen un (01) servicio hlglénlm de usn publico mixto. Aquellos que
presenten veintiuno (21) a mas habitaciones tienen servicios higiénicos de uso
publico independiente para hombres y mujeres. Para ambos casos se ubican
préximos a la recepcion. Cada servicio higiénico cuenta como minimo con un
inodoro y un lavatorio.

13. Contar con servicio de comunicacion, teléfono u otro, para uso publico de los
huéspedes.

14. Contar con sistema de instalacién sanitaria que garantice el suministro
permanente de agua potable o agua apta para el consumo humano a todo el

hospedaje.
15. Contar con un proceso de I > y eliminacién de residuos
solidos.
16. Contar con sistema eléctrico que garantice un adecuado uso y la seguridad del
huésped.
17. Contar con sistema de video vigilancia.
Articulo 7.- Hospedajes claslificados y categorizados
Las edificack de los i de pedaje que opten por clasificarse y
categorizarse ante la autoridad con o
establecido en los Anexos 1,2,36 4 de la prssenle Norma Técnica, asi como con la
normativa en matefia de bleci de h je apl la por la entidad
competente.
Los i de je se | y de la siguiente forma:
TablaN® 1
Clase Caltegoria Requisitos Técnicos Minimos
Hotel Uno a cinco estrellas Ver Anexo
Apart-hotel Tres a cinco estrellas Ver Anexo
Hostal Una a tres estrellas Ver Anexo
Albergue - Ver Anexo

) ANEXO §
DISTANCIAS MINIMAS DENTRO DE LOS SERVICIOS HIGIENICOS

Los disefios planteados en los siguientes gréficos solo son referenciales para indicar
las distancias minimas a considerar.

GRAFICO 1: LAVATORIOS

Distancia minima ae
separacion del lavatario
= # tro slomento

ar o lavatoio
80,

"\ Oistansia minima o
el e lavmirts

GRAFICO 2: INODOROS

GRAFICO 2: ESQUEMA DE SERVICIO HIGIENICO




Anexo N°08: A.040 EDUCACION.

VIVIENDA, CONSTRUCCION

Modifican la Norma Técnica A040
YSANEAMIENTO
32 EGALES W
84 Las edficaciones U. e u)s.aommumm-my ‘acabados durables. de.
‘considerar |8 normativa especifica faci mantenimiento y adecuados para 10s usos de cada
m-d‘ﬂb MWMHNEDUMW‘!
‘entdades competentes. sequn corresponda. ) De acuerdo a las actvidades que se desarrolian

Articulo 9.- Altura minima de ambientes

9.1 La altura kbre minima de los ambientes no debe.
ser menor a del
hasta a parte infedor del techo (cielo @S0,
faleo cioko, cobertura o similar)

©n 08 ambientes, s pisos deben ser antidesizantes y
Tesilontes d U3nGo enso
) La pintura empleada debe
a)Lunwmumonu-mnmu
eas hamedas. tar revostidas

con materiales
Inpormeabios, de 190 impeza.y cantar con medics do

drenaje de aguas.
o)l Lou Vidioh Slion our de onuided; Wipiedo.

vea ‘menara210m.
Articulo 10.- Seg
ﬂwmdlmmmmrum
e5pacio de transcion, nterior que lo separe
de ia via publica, s pequdicar el ibre ransito
conforme a e las disposi tivas
ddulrﬁlﬂuoﬁnmmmm areas comunes. puntos de
uadamente |

accesopara e v ovos, mmne-o

Articulo 11.- Estacionamientos
uso educatvo deben tener
chamienice. pars._duictos. $908 de. vehiculos
de acuerdo  la normatva de Got»-mu Locales,

o Ittt o) eV GG,
B Cats Jo normatve 00 (08 Goblemos Loc8Es 16 10
precsen, se puede consi proc e biiemiscedenfopabivd o
en las disposiciones normativas del MINEDU.

orias 10 2ena00 co 1 noetG ConespoRIOTIe
GoTMINE DU, b ofos organismos competanies

que se encuenten en geden
ectss on s Noma Teomca £ 045 idrer ot e
Articulo 15.- Instalaciones técnicas
Se deve mplementar Sisiemas de wdeo vgtance,
voz, pumouu.dmyvm
entre oiros, segon se requier en el proyecto.
Articulo 16.- Puertas
16,1 Las puertas de las aulas y de atros ambientes
ensefian:

de aprenda: za en las edificaciones de uso
pot g o

3) Tener un ancho minmo de vano de 1.00 m.
B) A en o 3antdo de 1a evactacion, con un 9o
de 180"
) Contar con un elemento que permita visuakzar of
odummw

3) Los mascoe de lss pusrias deben aouper como
maximo el 10 % del ancho del vano.

02 Los ambiontes quo lengen un sbro mayor &
cincutons (407 paraones Sanen Gamia or 1 manch ao
05 (2) puerias dstancadas ente s{para pemits ras e
a entre pueras no debe
‘mayor del ambiente.

“Educacion”, del Numeral IIL1 Arquitectura,
del Titulo (Il

luowcm MINISTERIAL
068-2020-VIVIENDA

por D.S.N° 0112006 VIV Uma, 12 de marzo del 2020
& EGALES 3
Se denomina edificacion de uso educativo a toda
edi destinada a prestar a) Alas culturales y
educacion y sus actividades complementarias. sociales de 10s usuarios.
Amb&-hma-ubnl funcionales y de mobikario,
s rom o :oluu- 3 las c)Alaswmmmnnmmm
las
) A L mmeu del lugar, tales

Infraestructura, mwdummnsmm

- MINEDU, U otas entidades competentes, segun

gumessonds. en conoosdercls con 106, cbjeics Y. les
Polifcas Nacionaies de Educacion.

Articulo 3.- Alcance
Estan comprendidas

dentro de los alcances de la
presente Norma Técnica (08 servicios y

edificaciones de.

Cuadro N* 1. Clasificacion

comQ (8t ok, ChTa y PO
©) A las caracteristicas del lereno, tales cOmO su

forma, y ¥

f) A las caracleristicas del entomo del krreno, tales

como cacones existentes y las previsones de

desarmolo futuro de a zona.

Articulo 7.- Ubicacién de las edificaciones

useelluawucnuw educativo deben cumplr con
las siguientes condicy

de Acondiconamiento Temrdorial y Desarrolo Urbano de
Tocal

Educactn Blmics

Corts 08 EQcaen NGO
TPRO]

Certon do Eaadin Comuvana.

muydmﬂmu)nmrmnumw
ganticen condiciones
Sakibre, confaranie, oncionaly sosenDe

Articulo 8. Confort en los amblentes
El dsefo de uso

]

m.mmmmmyumnw-u
de confort:

|desarsaten scswicdes de capactacisn
|y ecueacien

16.3 Las puertas de ingreso o ool
featar s s oodano y 8 evacuscin de (08 usuanos

Zonas blocimaticas en (as que se encuente.
Asimismo, e

las puertas del

Taieci o on pacce
al exterior del (i0s) edificia(s).
Articulo 13.- Cdlculo dol nimero do ocupantes.
13,1 Para fines de disefio de ambientes, se debe
ar ks indices de sefalados en ia
wmwaewﬁuudm DU. segin el tpo de
servic
Sougene de s ediicacia pi
efectos del dseno de las saidas de emer pasajes de
. entre o¥cs, se caiculs de la sguiente manera:

Cuadro N* 3. Ndmero de ocupantes.

gencia. La apertua de
e Al 1o 4 DODES ¢ 106 s o8
10 forman parte del predio.

Articulo 17.- Caractoristicas de las escaleras

escaleras deben cumple con s siguientes

caracteristicas

a) Tener un pasamano adicional continuo, ubicado
mmots:nynummumnwmm
del

iso.
D) Las escaleras it contemplar un
fa orculacion

egradas deben
gapacio previo que sepere 3 la excalers de
horgzontat, con fgual al ancho minmo del
uumynomonovuzom

Gréfico N° 1. Espacio orevio de receso

L

Articulo 14.- ll-\.h.-y-ahm-
e Ssternas
W-nsmhwmnmum %
cumpir con las sguientes condiciones:

L \ Espacio previo
Circulacion horizontal
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Excepcionaimente contar con una sola Cuadro N 5. Dotacién de Aparatos Sanitarios:
escHiora sl 30 CUMPIEN & 18 ¥ 16 SOUIPISH rORUISROS Educacion Basica Alternativa (EBA)
-)ummmmmuu-m\ummm
ummmmmmwmun o
b)‘uwpummmm'w (cen) | [Gwoss(y o
USarios por piso. [Gnanot] A
<) Los ambientes usados para auias u oS propOSIos
educativos 0 nomaimente sujelds @ OCLPACHN estudiantl o
tienen al menos una sakia dects haca & exkcr (ventana,
puerta, vano 0 simiar) que pesmita @ rescate de PersONas
¥ que curmple 26 Para los edficacones para Educacdn Basica
Especal (EBE), la dotacn de aparatos santarios para

Se puede abir desde el interior sin emplear
N
00N acceso a una via piblica.

- Abr un drea
“Eion lou-vumua-ln-ﬁonm debe ser de por
lomenos

Cuadro N* 6. Dotacion do. Sanitarios:
&Acldh-ﬂumm)

munmlm minimo de 060 m y un ato
kN0 08 0.90 4 APARATOS. Hombres Wojerss.
"La altua Gesde el el del piso teminedo del | [remo a8 1o
ambiente hasta Ia parte baja de & saida es de mximo | [Gvwows (1 Tes0 om
1.10:m, [Urnaso () 1060
) La distancia total de visye del evacuante, desde ¢
IQU"('W' 04""”')-" P 06 S5 M rmace of 548 0 8469 edxatva. 10 dete cormidar (o

evacuacon,
00 m sin rociadores, 0 de 60.00 m con sstema

X considerar lo
£n 108 Mecales a) y b) del anticulo 17 de ia presente Norma
Técnca

CAPITULO IV
DOTACION DE SERVICIOS
Articulo 20.- Serviclos higiénicos

20.1 Los servicios higiénicos deben dferenciarse por

207 Paralas
12 datacion de aparatos sananos se estabiece segun el
cuadro siguiente:

Cuadro N* 7. Dotacidn de Aparatos Sanitarios:
Educacion Superior

19%

Lmescrion 0] 190

Urnaro ()

omas. Centrs de_Educacién Técnio Pumcwn
(CE!’PRO) "Centros de Educacén Comuntar, Centr

Jores, pudendo ser de uso mixto sreunversitaios y otros de nakraleza semepnie dande
20.3 La dotacion mmumummmym
sctro 0 1oUNDad G esedkanies el o Ge meyar | @ dctacion de aparsios sandanos se estabics Segun 6l
© X ‘cuadro siguente:
Roguor (EBR) & Faper Cuadro N* 8. Dotacion do Aparatos
la dotacion de os sanitaros pera ro N* ac!
S segin el i Otras formas de atoncion educativa
Cuadro N 4. Dotacién do Aparaios Saniarios: Lol Lo ...
Educacion Bésica Rogular (EBR) oo 1080 100
WVEL e Primars Sacundars pomaset o ]
Nivos. Nas Hombees. Urnaso () 1680
= Vom | tam | o | taw
[Gratoros 01 Tom | vom | tom Ta® &
Vw0 (™) (3 1080 .

{7 Para l Cio (G 56 e dlorencir S5 1. 390 yno e

20.9 La dotacion de aparatos santarios para oficinas
de servicio y

GHMNED)
(") Lov lavekrics y winrbos pueden sssrse por spareks de
ek, P

poscien

205 Para tas edifcacionss para ln Educscén isica
Alimriabra (ESAY ' actackn Do panis WaoRecon
cuadro siguiente:

atros usos, debe consklear kb establecido en las nomas
del
2010 Los servicios higiénicos pam personal
st

separados
3 excepcion de fos kocales educativos de Educacion
Superior,

18642381

(%) Pusden desarmlarse an edScacones de Edcacin Swpmnar
Articulo 4.- De los antoproyectos y p 08
y proyectos de W
complementarse con & Sguente

de
#oro maximo y

a amoblados,

que tengan distitas Poaviades

de mobiiario, se presentan con aquella
nia de

Articulo 5.- Independencia do uso para Educacion
Basica

1 Confort acstico para 10s amblentes requer
Jota b o ummm-ummrmumw
de Disefio’ del RI
se

ventiacion de los amtientes y 1os tpos de actividades a
reaizar en eilos.

Cuadro N° 2. Clasificacion do amblentes

Los locales. deben ser "
el desaroio de sus actividades educaivas par 10 Que Sus
acoesos deben ser independientes de Gualquer oo local 0

Ak
Sala de Usos Milipies - SUM
Taheres

£l ingreso drecto @ local educatvo es de su uso
exchssivo, por i que dicho Ingreso no debe ser Ce
cm Wo(ll locaes) distinto(s) del uso educativo

el caso0 educath
un mismo fole con olmf(s) localles) de distinto uso
y_ack con e
‘desde bve
carrespondente o pemia.

CAPITULO Il
CONDICIONES GENERALES DE HABITABILIDAD Y
FUNCIONALIDAD

Articulo 6. Dissflo srquitectdnico
disefo amuitectonico de las edificacones de USO
mwmmuo-wm

abororos

Ciones | Vostbulos y semiar
Hignions (55 HH) [ Vesharcs

Jbhotcas
Wos.

La iminacion natwal de los ambientes que B
requieran, debe estar distribuida en
superfice de 3 ol amiento y
atros. o desanolo de vidades.
Para el SUM, las circulaciones, los vest| 108 SS.HH.




Anexo N°09: A.050 SALUD.

NORMA A.050
SALUD

CAPITULO |
ASPECTOS GENERALES

Articulo 1.- Se denomina edificacion de salud a todo
actividades de promocién, prevencidn, magnbstleo recuperacnﬁn ¥y rehabilitacion de Ia salud de las
personas, a los cuales se les como

La presente norma se con las directi de los sobre la
materia, promulgadas por el Ministerio de Salud y tiene por objeto establecer las condiciones que
deberan tener las edificaciones de Salud en aspectos de habitabilidad y seguridad, en
concordancia con los objetivos de la Politica Nacional de Hospitales Seguros Frente a Desastres.

Articulo 2.- Estan comprendidas dentro de los alcances de la presente norma los si tipos

9. Sistema de
lapso de 15 dias como minimo.
10, Sistema de y aire

de gases lici para imiento por un

para los servicios criticos del hospital.

En cuanto a su accesibilidad:

1. Lostemenos deben ser peatonal y \te, de tal manera que garanticen un
efectivo y fluide ingreso al eslablecimiento de pacientes y pablico, asi como de vehiculos del
Cuerpo de Bomberos.

2. Se evn.ara su proximidad a dreas de influencia industrial, establos, crematorios, basurales,

de fertilizantes, morgues, cementerios, mercados o
tiendas de comestibles, gnfcs depdsitos de combustibles, cantinas, bares, Ioralas de
espectaculos y en general lugares que puedan impactar r i en el funcic

de la edificacion de salud.

de edificaciones

Hospital.- Eslab\ecnmlenlo ds salud destinado a la atencién integral de consultantes en servicios
y de [} do sus acciones a la comunidad.

Centro de Salud.- Establecimiento del Primer Nivel de Atencién de Salud y de complejidad,
orientado a brindar una atencién integral de salud, en sus componentes de: Promocién,
Prevencion y Recuperacion. Brinda consulta médica ambulatoria diferenciada en los Consulterios
de Medicina, Cirugla, Gineco-Obstetricia, Pediatria y Odontologia, ademas, cuenta con
internamiento, prioritariamente en las zonas rurales y urbano - marginales.

El disefio y la ién de los de salud y servicios mécloos de apoyo, dabe
basarse en los criterios idos en los minimos de para

ion, rehabi ¥ on de riesgos por el Mini de
Salud.

Articulo 5.- Las edificaciones de salud deberan mantener &rea libre suficiente para permitir
futuras ampliaciones y para el uso de funciones al aire libre.

Los terenos deberdn ser preferentemente rectangulares con lados regulares y delimitados por dos
vias,

Articulo 6.- El numero de ocupantes de una edificacién de salud para efectos del cilculo de las
salidas de emergencia, pasajes de circulacién de personas, ascensores y ancho y nimero de

Puesto de Salud.- Establecimiento de primer nivel de atencién. D il i de
alencmn integral de salud de baja complejidad con énfasis en los aspectos preventivo-
conlap ip activa de la i y todos los aclores sociales.

Centro | - g y con licencia sanitaria de funcionamiento, que
realiza dwreclarnenle la dcnam‘.m control, wnservac.an y distribucién de la sangre o componentes,
con fines p L p ydeir i I dos tipos de centros:

a) Centros de Tipo I; Son las de salud y con licencia
i técni 4 de las instituci médicas o
asqs(enc:ales Eslan destinadas a la transfusién de sangre total o de sus componentes

de un Centro 0 de un Centro de Hemoterapia I-
b) (:entros de H la Tipo II; Son i de salud i y con licencia

sanilaria de funcionamiento, que realizan directamente la captacion de donantes infra o
ex!ramsl\tuchnal asl como el control, conservacion, seleccion, preparacién de hemoderivados
y de sangre o P 3

Articulo 3.- Dentra de los alcances de la presente norma se precisan las siguientes definiciones:

Nucleo: Area fisica donde se las it de un hospital.

Unllﬁ:d de Emergen:ia Unidad Operativa que califica, admite, evalda, establiza e inicia el
dos, con estados de p ién subita que la

integridad y la vida del paolenle y por {u tanto requieren una atencién inmediata.

Deficlencla: Teda pérdida o de una o funcién psicolégica, fisiolog

anatémica.

Discapacidad: Restriccién o ausencia (debido a una deficiencia) de la capacidad de realizar una

actividad en la forma o dentro del margen que se considera normal en el individuo.

o

La disposicién de basura y material de desecho se hara en bolsas plasticas, debiendo tener un
montacargas especifico, e identificando el tipo de desecho
No esta permitido el uso de ductos para basura o para ropa sucia.

Articulo 16.- Los espacios constituyentes de un hespital deberan estar organizados de manera
de reduclr al minimo las Interferencias entre las diferentes unidades que lo conforman. Se
idades cuyas i inci se iben a {

a) Unidad de Administracién: Estard situada cerca a la entrada principal, no debiendo ser un
pasaje hacia otras Unidades.

b) Unidad de Consulta Extema: Debera contar con un aoceso dlrncio e independiente. Estard
ubicado en el primer nivel y de |a unidad de F ital Los ios deben
ubicarse en Generales y

¢) Unidad de Ayuda al Diagndstico y Tratamiento: Estara lntegrado por los Departamentos
siguientes:

- Medicina Fisica y Rehabilitacién

Banco de Sangre (Hemoterapia)

Farmacia

Patologia Clinica
- Diagnéstico por Iméagenes

Anatomia Patolégica y Velatorio

d) Umdad de Emergencia

@) Unidad de Centro Obstétrico y Neonatologia

f) Unidad de Centro Quirirgico

g) Unidad de Cuidados Intensivos

h) Unidad de Hospitalizacion

i) Unidad de Confort Personal

1) Unidad de Vivienda

k) Unidad de Ensefianza e Investigacién

1) Unidad de Servicios Generales

SUB-CAPITULO Il
CENTRO DE SALUD

Articulo 17.- De acuerdo a la oferta de servicios, los Centros de Salud pueden ser de 2 tipos:
Tipo |: Centro de Salud sin Unidad de Internamiento y con Unidad de Ayuda al Diagnéstico.

Tipo II: Centro de Salud con Unidad de Internamiento y con Unidad del Centro Obstétrico y
Quirdrgico, con énfasis en la atencién madre - nifio.

Articulo 18.- Los componentes asistenciales y administrativos que conforman el Centro de Salud,
son:

a) Unidad de Administracion

b) Unidad de Consulta Externa

¢) Unidad de Ayuda al Diagnéstico y Tratamiento
d) Unidad de Internamiento

) Unidad de Centro Obstétrico y/o Quiriirgico

f) Unidad de Servicios Generales

g) Unidad de Vivienda

SUB-CAPITULO Il
PUESTOS DE SALUD

Articulo 19.- El Puesto de Salud estara i por las sk unidades:

se segin lo

Areas de servicies ambulatorios y diagnéstico
Sector de habitaciones (superficie total)
Oficinas administrativas

Areas de tratamiento a pacientes internos.
Salas de espera

Servicios auxiliares

Depasitos y almacenes

6.0 mt2 por persona
8.0 mt2 por persona
10.0 mi2 por persona
20.0 mt2 por persona
0.8 mt2 por persona
8.0 mt2 por persona
30.0 mi2 por persona

SUB-CAPITULO |
HOSPITALES

Articulo 7.- Los Hospitales se dlasifican segtin el grado de complejidad, el namero de camas y el
4amblito geografico de accion.

a) Por ¢l grado de complejidad:

Hospital Tipo I.- Brlnda atencién general en las areas de medicina, cirugla, pediatria,
ind

Hospital Tipo Il.- Ademas de lo sefialado para el Hospital Tipo I, da atencion bésica en los

servicios independiente s de medicina, cirugia, gineco-obsletricia y pediatria.

Hospital Tipo lll.- A lo anterior se suma atencién en determinadas sub—espedahdades

Hospital Tipo IV.- Brinda atencién de alta ializacion a casos

b) Por el nimero de camas:
s Hospital Pequerio, hasta 49 camas.
* Hospital Mediano, de 50 hasta 149 camas
s Hospital Grande, de 150 hasta 399 camas Hospital Extra Grande, 400 camas a mas.

a) Unidad de Atencién, compuesta de Sala de uso miltiple, consultorio, tépico, ambiente de
reposo para dos camas, botadero, servicios higiénicos (02), admisién, archivo, botiquin, depésito,
despensay almacén.

b) Unidad de Vivienda

Articulo 20.- La altura libre de los ambientes de un puesto de salud, debera ser como minimo de
260m.

SUB-CAPITULO IV
CENTROS HEMODADORES

Ariculo 21.-La de un Centro + deberd i lo si

a) Ninguna area de trabajo cerrada debe quedar expuesta directamente al sol.
b) Losdonantes y la sangre deben seguir recoridos distintos y tener accesos independientes

Articulo 22.- Los pisos y paredes deberan estar i con i y de
facil limpieza.

Articulo 23.- Los ambi de un Centro H dador son los siguientes:

a) R de Donantes y de Sangre para 200 danacinnes diarias: Hall de
Ingreso, sala de Espera, recepcion de Donantes,
reconocimiento Médico, extraccién de sangre, sala de reposo, plasma feresis, sala asépnca
cafeteria de donantes, vestuarios, almacén, guarda equipo mévil y servicios higiénicos.

b) Andlisis de Sangre.
€) Produccién de Componentes Sanguineos.
d) Control de Calidad.
e) i y Di ién de
f) Limpieza.
g) Servicios Generales.
CAPITULO It

CONDICIONES ESPECIALES PARA PERSONAS CON DISCAPACIDAD
Articulo 24.- Dadas las dicis iales de las de salud, se aplicaran normas
para di i ici a las en la Norma A.120 Condiciones para

©oN ¢ Estas i son:

a) En la unidad de hospitalizacién se contara con sefalizacién Braille.

b) El color de las puertas debera ser contrastante con los mures contiguos.

c) Las puertas tendran cerraduras con manijas tipo palanca.

d) Se contara con sefializacién normativa y en relieve.

@) Para indicar la proximidad a las rampas y otros cambios de nivel, el piso tendra una textura
diferente con respecto al predominante, en una distancia no menor de 1.20 m el mismo que
sera del ancho de la rampa o escalera.

f} Se contara con sefalizacién que indique el acceso a perros gula.

Articulos 25.- Las Rampas deberan tener las siguientes caracteristicas:

a) Ancho minimo de 1.20 m.

b) Bordes laterales de 0.05 m de altura

c) Deberdn existir dos pasamanos a diferente altura. el pimer pasamano se colocara a 90 cm. y
el segundo pasamanos a 75 cm. del nivel del piso terminado.




Anexo N°10: A.060 INDUSTRIA.

NORMA A.060
INDUSTRIA
CARITULO |

ASPECTOS GEMERALES

Arleulo 1.~ Se denomina edficadidn industrial a aquella en la que se realzan actividades da
transformaciin de materia primas on prodiscios terminados.

Articulo 2.~ Las edificaciones industiales, ademis de lo establecido en @& Norma AO10
“Condiciones Generales de Disefo” del presents Reglamanto, deten cumplic con los sigulentss.
fequimitas:

3) Contar con condiciones de seguridad par el perscnal que labora en elas

) Mantanar 38 cordicicnes da seguridad preeistenies en al entoma

€} Permitic que dos procescs productivos se puedan electulr de maners que se garanticen
produstos temminades satisfacierios,

d) Proveer sistamas de proteccin osl medio ambiante, a in d¢ evitr o reducir los efectos.
nocives provenicnies de @5 cpeacnes. en ko eforente 8 emsiones do Gases, Yapores @
himes; particuies en s ruicos; y

Articuln 3.- La presents noma comprande, de suerd con el navel de actvidad de ks proceacs,
@ las siguenles Gpologias;

Gran industia ¢ indusiria pesada
o Indusing rediang

- Irdustia Liviana

- Indusing Aresanal

- Depsios Especizies

Articulo 4.- Los proyecios de eddicacién |m.mr|.a| damdm a gran Indusiria ¢ induslria
mediana, requeeren la @ |
8} Eshudio de impacte Vial, para industrias cuyes n &l oe carga

pesada,

b} Estudo de Impacte Ambental para indusifias cuyas operaciones pROCUICAN Feskducs que
tengan algin lipo da impacle en ol medio ambien e

£} Eshudo de Seguidad integral,

CAPITULO |1
CARACTERISTICAS DE LOS COMPONENTES

Articulo B- Las edificacianes i iales deberin astar di en o berrer que
permitan of paso de wvehiculos de senicio pdbiics para atender todas las dreas, en caso da
siniesiros,

Articulo 6= La dotacian de estacionamientos al ntenor del lermeno deberd ser suficente paa
alojar hos vehiculos del personal y visitantes, asi como ks vehicuos de tebajo para el
Tuncioramignto e ka indus tria.

El nrocuso de nma ¥ descanga de vehicudos deberd efidudrss da manira gque tanio log
el process 5o Integramants darire de fos lmias cel lemena.

Deberd proponerse una solicdn para 13 espera de vehiculos para carga y descargs de pmdlms
maleriales & irsumos, ks misma que no debe aleciar b circulacidn de vehiculos en las vias
pibbcas cicundantas.

Articule 11.- Los sstemas do segunam conlrs incandi dependen del tbo. de resge da fa

actvidad indusirial qua s 0] 5 un nimens de hideantas con

presidn, caudal gue fica asimmo i BOR

pebgrasidad de lm praductos ¥ h: pm:ems El Estudic de Segurdad Integral determinard los
P para dn y extincion dal fusgo.

Articubo 12.- Lus sistemas de segunidad contra incendo. debardn cumple can os maguksilos

establecidos en las Norma A-130 Requisios de Sequiddad. De acuverdo con el nivel de fesge
{alo, medo o bajc) da la instalacdn industrial, esta deberd conlar con los siguentes sistemas
automiticos de deteccdn y axtincicn del feega:

dl

&) Detactodes de huma y lempesahs

b) Sislema g recndores de agua & sprinklers;

€] Instalaciones para exincidn medante COZ;

d) Inslalaciones para exinddn medants pobo quimico:
e} Hidrantes y mangueras;

£ Sislemas movies de extinlones: y

al Exlintores localzados

Miwh ﬁe Lo amblentes donds 56 desarrolien acthvidades o fundiones con alavide paiigla do
igrifugas ¥ asiladas mediante puertas cotafuego,

Artlcubo 14.- Los edficaciones industrisles donde se realcen activiiades generadoras de ruidn,
deben ser aislados de manora que ¢ nivel e ruide medca a 500 m. del paramento exteror no
debe ser supedar a 50 dacibeles en zonas indusinales y de 50 decibsles en zonas colindantes con
zonas residencales o comerziales.

Articulo 15+ Las edlﬁCac-:nea Industriales donde 3¢ realicen actidades medianie el empieo de
equipos - a los 2,000 golpes por minuto, frecuencias
sumdomum:dotvuwwﬁu.amuwwp&uddcondadcmuﬁl 100 micmnes,
debearan contar con un skema de apoys anll-vibrackonss,

Anticule 16.- Las edfi donde se fealicen S PrOCascs origiran
emisién de gases, wpares. humos, particuas de materios y clores. deberd contar con sisternaz
depuradorss qua reduzcan los niehes g 1zs emisiones a los nivele s permitidos en ol codigo det
miacha ambienie ¥ SL= nofmas complamantanias

Articulo 17.- Las edficaciones indusiriales donde se realicen ndividade s cuyos procesos ariginen
aguas reskdusles conlaminentes. deberdn contar con sistemas de alamiento antes o ser
werfidas en la red piblica o en cursos de agua, segdn ko establecido en el oddigo del medio
ambienis ¥ 5LIS OTTES complamentaras.

Articulo 18.- La stura minima entre el plso terminade ¥ el punie mas bajo de |a estruciura da un
ambienle para USo 08 UN Process industrial serd de 3.00 m
CAPITULO Il
DOTACION DE SERVICIOS

Anicubo 19.- La datacion ce servicios se resalvert de acue o con &f nGmers de parsonas que
alardn en la en su mawima

Para e chloulo del ndmeno de persanas en las 2onas adminisiralivas se aplcars [ relacion de 10
mzpnrmom El niemeso de g & las dreas ce prod P proceso
predustive.

Artleulo 7~ Las puertas de Ingress de vehicwos pesados deberdn lener dimensiones que
peemitan ol pase del vehloule mas grande empltado en ks procesos de enioga ¥ redajo de
insumos o productos terrminados.

El ancho de las puertas deberd fener una dmensidn sulicients pars pernslin ademdbs la mamiobes
de volleo el vehicuio, Exta maniobra estd en funcidn del ancho de L via desde k3 que e acoede.

Las puertas ubicadas sobre o limie de propiedad, deberdn abrir de manera de no mvadir la via
pilica, impidendo el ransito de porsonas o vehlsuls.

Articulo 8- La lminacin de | dalas
las siguisrtes condicionss:

debera cumphr con

ay Tendedn elenanies que permitan |n lleninacta natural yo artificsl necesaria para ks
mrbvidaces cue en olos 5o realicen.

[} Las eficnas admnisirasives O oficnes de plania, lendran lminscion natural direca ol
wterion, con wn doa minima e ventanas de vainte por canie (20%) del drea del recinto,
La duminacitn ereficial landrd un nived minimo da 250 Luxes spbre el plane de rebaje.

ey Los ambieres de produccién, podrin bener duminacidn natural mediante vanes o conital, o
lluminacitn ariificial cuando kes procesns requisran un mepor nivel de fuminacdn. El nivel
minima recomandable serd de 300 Lukes sobre o plano de trabajo.

di Los ambiertes de depdsitos y de apoyo. fendré@n leminacibn natural o arlificial cen unnivel
miinime recomendable de 50 Luxes sobre el pno de trabajo.

ah  Comedores y Coona, tendsin luminackin natursl con un drea de ventanas, no menor dal
veinle por clerto (20%) del dres del mendo. Se complementass con iuminacién arificil,
wan un mivel ménima resemendable de 220 Luxes,

n semoas Higigricos, CoNtaran con iMinacion antificial con un nivel recomendabile de 75

a Loe pasadlzne de ciraladones debm&n conler con lumineddn Mh.lrsl y artifidal con un
nivel de T 100 Luxes, asi

Articulo 9.- La ventlacidn de los ambientes de ks edificaciones industrales deberd cumplir con
|=s siguiantas condickones:

a) Todos los en ks L di
personas, contardn con vanos suficentes para Pelﬂ"ﬁl’_ 1a renovacion de sive de maners
naturEl

b} Los amiieries de nrooumk‘.n Debel&l Qﬂ'Mml’ Iammuaﬂon de aire de manera natural
Cuande ks procesas . doberdn contar con

astamas macanicos i vemllmnn wue gararticen 1o renovacon de aie en funcidn del
preceso productivo, y qua puadan candralar la presidn, la emparatura y ks humedsd dol
ambients.

] Los ambientes de depdsta y de apayo, podrin contar exclusivaments con ventiacidn
mecinica forzada parm rencvackin de aia.

d)  Comedoies y Cocina, tendrdn vertisacién natuial con un drea minina ge ventanas, no
manor del doce por clenlo (12%) del srea ded recinto, para tener una dotackin minima de
aite no mencr de 0,30 M3 por perscna,

o) Sarvicos Higkinicos, podran ventiass medanta ducis, cemphendo con fos requisitos
sefalades en k- Morma ADID “Condiciones Generalos de Disefio” del presente
Reglamento.

Articulo 10.- Las edficadones industrisbes deberan contar con un plan de sequndad en of quo so
irdiguen las vias de evacuacin, que permilan a salida de los ocupanies hasia un drea segura,
ande una emesgencia.

Artigule 20.- La dofackin do sgua a gamntizar para el disafo ge ks sistemas da suministro y
almacenamiento serd de acuerde con o siguisnbs:

Con servicios de aseo para los rabajadores 100 0. por trabdador par dis
Adicicnalmenie se deberd conside rar ka demands que genenen los procesos productivos,
Aricule 21.- Las edificaciones industiales estardn prosistas de sendcios Mgiénicos segln &

rimero de trabajadores. ks mismaos que estardn dsetibudos da acuerdo 6l tipo y carmcteristica
el trabajo & reakzal y 3 una distencia no mayor a 30 m. del puesis de trabaje mas alefado.

Nimera do acupantes Hombres Mujares
D0 & 15 parsonas AL, T 1 i
De 16 a 50 personas 2L 22 a2
D 51 8 100 perasnas 3L 3w, 3l o |
De 101 a 200 parsonas 4L 4u 41 4L, 4
Por cada 100 personas adicionales 1L u, 1 L

L = Iavatorio, u= urinano, | = Inodore

Articulo 22.- Las ecficacones ndusiiaies deben do estar provistas oo 1 ducha por cada 10
lizbajadaras per lumo y na frea de vestuaros a mzen de 1.50 m2 poe trabajador por fems de
tratajs.

Articulo 23.- Dependiendo de la higiene necesaria para o proceso indusiial s debarin proveer
lwealexics adicionales en las zonas de produceidn.

Artleulo 24.- Las dreas deo servicio de comida deberdn contar con servicios higidnicos adicianakes
para b comensales. Adiclonalmente deberdn exstir duchas para o personal de cocing

Articulo 25.- El ndmero de aparales para ks servicios higiénicos parm hambres y mujeres, podran
sl diecentes a ko eslablecdo en ¢ aniculo 22, ﬁap-andem de la natwaleza del proceso
industrial.

Articula 25 l.asedmwabnn ndustrisfes de misde 1,000 m2 de drea corstruida, estardn
para personas con discapacidad




Anexo N°11: A.070 COMERCIO.
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destinado a la y
como, su un local.

de comidas y bebidas al pablico, asi

Spa, bailo turco, sauna, baio de vapor, ¥ 16n st

Superficie edificada: Superfice total construida, la que incluye el drea de venta y la destinada al almacenamiento,

servicios, espacios comunes de paso, entre otros.

¥y

El drea minima de los vanos que abren debe ser superior al 10% del &rea del ambiente que ventian.
Articulo 8.- Célculo del nimero de ocupantes

8.1 El ndmero de ocupantes de una edficacion, nivel psoo ambiente de uso comercial se determina en base a drea

de venta de cada estblecimiento, segin a sguiente tabla

Cuadro N* 3. Numero de ocupantes

perumerla, electro,vest d :
z o o ¥ bebidasy de fecreadion 08 Clasificackén I Coeficiente de ocupacion
Eiana raparTel. as Como Ak 06 Baser,
Tienda do L i que Tienda ndependente en primer pso (nivel de aoceso) | 2.8 por persona
cajas de ubicadas al ing del que puede Tionda ndependonts on segundo, Som
estar complementado por servicios ofrecidos al ciente: S SRR R0 P [ = P
Tienda ndependente introonectada de dos niveles | 3707 por persona
Tienda do dol ho al de venta de productos especiaizados, tales como
henamentas  materales d cumuucw« muedles, ente otros. Se pueden complementar con establecimientos pacalls s & pandio de comde  ebldes
pequena superficie. Restaan®, cafeteria (ocna) 9.3 por perscna
Tienda independiente: Establecimiento de expendio de bienes y servicios, principalmente de consumo [Buscants BN fes O wibaet) 156F px partcrd
directo. Se caracteriza por la atencion personalizada, y el expendio y cobro de 10s productos se realiza de manera [Comda réprca. comda o paso (cona) 9.3 por persana
centrakzada. T
capiTULO N = En fnG%n de s Servios Complementanos que|
CONDICIONES GENERALES DE HABITABILIDAD Y FUNCIONALIDAD e
[Locales bancarios y de intermediacion financiera 5.0 por persona
Articulo 5. Ubicacién de las edificaciones comerciales ‘. T
5.4Las ‘ deb o recreo, felecyéncos, video, bowng, de mesa, etre "
oo o o I b s PR A e SR aIes Saset o B sy sl SPETERAE
i u
¥ P! Locales de senicios personales
52La : atraves anas y wbanos, de
uso comercial o usos mdltiples, conforme a los indices de usos del suelo y la zonificacidn compativle. 9. Bl oo, S i i e Voo Saarox dann
Barberia, sakn de beleza 24 g persona
Arliciilo 6.- Watigacidn del impacto vial [Gmrasio, fiscocuturismo @rea con méquinas) 46 por persona
o 81 Los proyecbs d edficaciones comercales deben contemplar s crterios revislos en o Regiameno Nacenal [Gmrasio. fiscocuturismo irea s maquinas) T4n7 por porsona
R &, Pusdan gonecar 48188 S0txe la vin plbicy. Tienda por departamentos 3.0 por persana
En caso presenten una menor cantidad de estacionamientos, solo se debe justificar en la memoria Tienda de autosenvido
descriptiva y plano de arquitectura, indicando el drea de bardo de veniculo n ) scceso io ssiks, lanto pera ;
1a zona de estacionamientos como para la carga y desca! | Supermercado 2.5 por persona
las vias adyacentes. En ningGn caso el acceso y ia aalm debeﬂ superpwrso sem m cruceros Tenda & 3.0 por persona
/¢
ey ol [Otras tensa oe avmsenicio 25 pox persons
6.3 En caso el proyecto contemple 300 a mas estacionamientos con ingreso y/o salida frente a via del o
Sistema Vial Primario 0 Metropolitano, ademas de cumpir Ios criterios 5 BSrvidos perk whice X
4rea desembarque de pasajeros, drea de carga y descarga de materiales, debe incorporar un estudio ‘tecnico Local de estaconam erto de vehiculos 275 m por persona
Quelo sustente. Local de venta, manteaminto ylo krpieza de vehicuos 377 m por persona
Articulo 7.- Confort on los ambientes iasecado do shiasbon’
i lumbiida Mercado de abastos mayossta 5.0 por persona
iuminac}
Las edificaciones comerciles deben contar con fuminacién nalulal ylo artical, que garantice la dlara visibiidad de Meccado de abastos mnorista 2.0 poc persana
los productos que se expenden, sin alterar sus Condicones natur [Goleria comercial 20 por persona
Cuando se opte por luminacién natural se debe aplicar ko dispuesto en la Norma Técnica A010 “Condiciones. En funcién a la sumatoda bial de la dreas de
Generales de Disefio” del RNE. Centro comercial venta de ko céculos resutantes de ccupantes

Cuando se opte por fuminacién artificial se debe apicar ko dispuesto en la Noma Técnica EM.010 “Instalaciones
Elctricas Interores™ del RNE,

7.2 Confort Acustico

El confort amst-copara fos ambientes requeridos se sujeta a ko establecido en la Norma Técnica A 010" Condiciones.
Generales de Disefio” del RNE.

7.3 Confort Térmico

ambientes y los tpos de actvidades a realizar en elos; asi como se suplu a lo establecido en la Norma Técnica A 010
iciones Generales de Disefo” del RNE. Cuando corresponda, apiica la Noma Técnica EM.050 “Instalaciones de
Chmatizacion™ del RNE.

7.4 Ventilacién
Las edificaciones comerciales deben contar con ventiacin natural o artificial. La ventiacion natural puede ser cenital
© mediante vanos a patios 0 zonas abiertas, siempre que permitan Ia ventiacion constante, renovada y/o cruzada o

de los establecmientos que ko corforman

| Galeria ferial 2.0 por persona

Depésitos y aimacenes al interior de ocupaciones comerciales 27.9 ¥ por pacsona

Para ks casos de ofros establecimientos, que no se encuentran en la lista, se aplica el indicador de aquel que.

tenga un uso afin.

8.3 En caso de proyectos con dos 0 MAs tipos

p———

acada area segin su uso, Cuando en de mayor aforo.

Articulo 9.- Altura minima de ambientes
9. La dltura Ibre minima en los ambientes.

o
o 3100 . el deace o1 Hvel 4o ps senrviads hasts 1 rone Blonc el Tocho (c-elo 1as0, falso Cielo, cobertur
o similar)y 2.40 . para Jos amblonies 06 Seice, 216S COmO SOVIG0S higI6nicos, vesidores, ¢aios, Jepostos y Olros

arificial, similares.
i ElPeruano/ aeswes t1de kebxerode 2021 NORMAS LEGALES 7 8 LEGALES Jueves i de g
9.2La altura ibre d elfondo devigay be sermenora2.10 m iciones de higiene; asl como, deben ser icies de Empiar y con una inclinacion suficiente hacia los sumideros que
permita la evacuacion de agua y otros liquidos.
CAPITULO Il
- 13.4 Las paredes deben tener superficies ksas, no absorbentes y revestidas de material o pintura que permitan ser

Articulo 10.- Accoso

101 L. Dle
reducida y discapacidad, asi como se debe cumpir la Norma Técnica A.120 "Accesbilidad Universal en Edificaciones”
del RNE.

102A pamme 1,500 m” de drea techada, la edificacion debe contar con ingresas dfierenciados para pibico y para
mercaderfa.
Articulo 11.- Vanos.
11.1 Las dimensiones de kos vanos para

segin el uso de los ambientes a ks que dan acceso y al tipo ua Ssuano qm las empica, cumpliendo los siguientes
mqmsnos

a)La altura minima debe ser de 2.10 m.
b) Independientemente de su caicuo, los anchos minimos de los vanos en que se Instalen puertas son:

Cuadro N° 4. Ancho minimo de los vanos

[ Tipo e vano Ancho minimo
[hgreso pracopal 100m
[Dependercias interores 0%0m
[Senvicos hgéncos 080m.
[Senvicos hgéncos pora dscapsciados 0%0m

Cuando las pueras de saikda sean requeridas como puertas de evacuacion deben cumpli con ko establecdo en fa
Norma Técnica A 130 “Requistos de Seguridad” del RNE.

12 Cuaauier puerta que povea
sentido de la evacuacion

Articulo 12.- Pasajes de circulacion

13 azot de

apertura a presion, en el

12.1 E1 ancho de los pasajes de circulacién de uso piblico depende de la longitud del pasaje desde Ia saiida mas
cercana, el nimero de personas en la edificacion, y 1a profundidad de las tiendas 0 puestos a los que se accede desde
dicho pasaje. El ancho minimo de los pasajes de circulacion se da en relacién al siguiente cuadro:

Cuadro N* 5. Ancho minimo de los pasajes de circulacion

ode de circulacion Ancho minimo

neror & locaies comercales ndviduales, e ancho minmo entre gdndoias, anaquees o 050m.
exhbicores de 120 m. prod

teror de locales comersales. ente gbadolas 0 anaqueles Ge oonsumo oatdano, y para) 120m

por w

g 240m,
Pasajes prinopaies por 108 que se accede a liendas o locales dento de un keal comercal 200m.
|agupado.

122 Los pasajes de circulacdn de uso piblico deben estar intercamunicados entre si mediante circulacones
verticales, escaleras y/o ascensores.

12.3 Para el cakulo del dlmelsionumnemo del ancno de los pasajes de ciculacion de uso poblico utiizados como
g:gm de evacuacion, se debe cumplr con lecido en la Norma Técnica A.130 "Requisitos de Seguridad” del
Articulo 13.- Materiales y acabados

13.1 €l matedal deacabm de bos pisos exteriores debe sers antideslizante, Los pisos en mercados de abastos
facies de impiar y se les da pendiente de por 4

menos 1.5% hacia las canalevas o sumideros de desague. de enstu

13.2 Los puestos de comercialzacion en bs mercados de abastos se construyen de ma(erlnl no combustibie, las
ser facies de kmpiar y desinfectar

13.3 El rea de elaboracién de aimentos debe ser con psosde material no sbsolbenle resistentes, antideslizantes,
no atacabies por 10s productos empleados en su limpieza y de

tavados sin deterioro. Los techos deben ser construidos de forma que no acumulen polvo ni vapores de condensacion
de y e alos productos.

Articulo 14.- Organizacién y dreas minimas de los ambientes

14.1 Los centros comerciles se omanizan a partr de las reas comespondiente al 1o de bocales que los confomnan
y las dreas de uso comun, que estan por las areas de , las areas d las
#reas ibres, Ins dreas de martenimiento  ias dreas de senicos comunes, Tao 125 4reas dé 0S KCaes Gomo 186 de
uso eomun son lad privada.
142 El gseno de ias Insiaiacones deben ser apropiado para la exnibicién y a comercialzacén de alimentos en
forma inocus; considera ura 200 de depdsio para amacenar mercaderla Iger: Y. requiere do insialciones elecricas
¥ Q il ade

.3 Los locales comerciales tienen un drea minima de 600 m, sin incluir depdsitos ni servicos higiénicos, con un
frente minimo de 2,40 m.

4.4 La distrbucion de Ias secciones en mercados de abastos es por tipo de producto, Las dreas minimas de 1os
puestos de acuerdo a las actividads a desarolar en los

Cuadro N* 6. Areas minimas de puestos en mercados de abastos

Tipo de ambientes Area minima
[Carnes, pescado y productos perecies, abarrdles, meroeria 4n
[Cacina 6m
[Otos productes sm

debe: (Ministedo de fa
onduoc-on) En el €250 de Mmercados de “@0a5105 Moyonstas la dimenson o s puestos se detemina de acuerdo al
volumen de ventas de productos por

Articulo 15.- Escaleras

15.1 Toda edificacion comercial debe contar con el nimero de escaleras de evacuacion y salidas de emergencia
necesarias, de acuerdo con el calculo de evacuacion establecida en la Norma Técnica A.130 “Requisitos de Segunidad™
del RNE. Las escaleras integradas de uso pablico deben cumplir con las siguentes caracteristicas:

) Tenes 105.0.45 m.y los 0.60 m. de altura respecto del nivel del piso.
B Los pasos deben meds como minemo 028 m. y los canlrapasos un méximo de 0.18 m., meddo et las
proyeccones verticales de dos bordes contiguos,

15.2 por do: que se cumplan
todos ios siguientes requistos para que se pueda contar con una (1) sola escalera de evacuacion:

a) No mayor de 9.00 m. de altura medldos desde elnivel mas bajo del acceso del camion de bomberos hasta el dltimo

usada como ruta de evacuacion, la distancia maxma de recorndo, desde el
punto mas alejado de acion hasta el exterior de la edn‘cnoon no sea mayor a 45.00 m. si la edfficacion no cuenta

con rociadores. sooom sila edificacion cuenta con r

¢) Para el caso de escalera de evacuadou cumua con cualquiera de las atemativas planteadas en la Noma

Técnica A 010 “Condiciones Generale: " del RNE y entregue diectamente al exterior de la edificacién, con
wna dstancia maxima de veoomdo Gosda el punto mas ale,ado de la planta hasta la puerta de ingreso a la escalera de
evacuacion no may

d) El piso con mayovamaoe Ia edfficacion no supere los 300.00 m* de area lechada.

) Toda la edficacion cuente con un sistema de deteccion de humos y alarma de incendios centralizado, de acuerdo
@ articulo 53 de la Norma Técnica A, 130 "Requisitos de Segundad” del RNE.

0 E itido el integradas, las dist 1 literal
b) del presente numeral. siempre y cuando la fita de evacuacion pase a ke a0 6,00 m_ e cualquier hogar, parrila,
chimenea o cualquier otro artefacto que presente lama viva (fuego) expuesta. No incluye hornos con dispositivos de
puertas 0 mecanismos de cerre,

15.3 E1 uso de una sola escalera de evacuacion no es permitido en galerias comerciales, centros comerciales y
mercados de abastos mayarista y minorsta.

CAPITULO IV
DOTACION DE SERVICIOS
Articulo 16.- Servicios higiénicos

16.1 Los ambientes para senicios higiénicos deben contar con sumideros de dimensiones suficentes como para
permiticla de agua encaso de




Anexo N°12: A.080 OFICINA.

NORMA A.080

OFICINAS

CAPITULO |
ASPECTOS GENERALES

Articulo 1.- Se denomina oficina a toda edificacién destinada a la prestacién de
servicios administrativos, téenicos, financieros, de gestién, de asesoramiento y afines
de caracter publico o privado.

Articulo 2.- La presente norma tiene por objeto establecer las caracteristicas que
deben tener las edificaciones destinadas a oficinas:

Los tipos de oficinas comprendidos dentro de los alcances de la presente norma son:

- Oficina independiente: Edificacién de uno o més niveles, que puede o no formar
parte de otra edificacién.

- Edificio corporativo: Edificacion de uno o varios niveles, destinada a albergar
funciones prestadas por un solo usuario.

CAPITULO Il
CONDICIONES DE HABITABILIDAD Y FUNCIONALIDAD

Articulo 3.- Las condicic de habitabilidad y funcionalidad se refieren a de

uso, accesibilidad, ventilacién e iluminacién.

Las edificaciones para oficinas, deberan cumplir con los requisitos establecidos en la
Nerma A.010 “Consideraciones Generales de Diseflo” y en la Norma A.130 “Requisitos
de Seguridad”.

Articulo 4.- Las edificaciones para oficinas deberdn contar con iluminacién natural o
artificial, que garantice el desempefio de las actividades que se desarrollaran en ellas.
La iluminacién artificial dable deberd al
iluminacion en el plano de trabajo:

los siguientes niveles de

Areas de trabajo en oficinas 250 luxes
Vestibulos 150 luxes
Estacionamientos 30 luxes
Circulaciones 100 luxes
Ascensores 100 luxes
Servicios higiénicos 75 luxes

Anrticulo 5.- Las edificaciones para cficinas podran contar optativa o simultdneamente
con ventilacién natural o artificial.

En caso de optar por ventilacion natural, el 4&rea minima de la parte de los vanos que
abren para permitir la ventilacién, deberd ser superior al 10% del area del ambiente
que ventilan.

Articulo 6 - El nimero de ocupantes de una edificacion de oficinas se calculara a
razén de una persona cada 9.5 m2.

Articulo 15.- Las edificaciones para oficinas, estardn provistas de servicios sanitarios
para empleados, seguin lo que se establece a continuacion:
Hombres

Numero de ocupantes Mujeres Mixto

De 1 a 6 empleados 1L, 1, 11

De 7 a 20 empleados

De 21 a 60 empleados

De 61 a 150 empleados 3L, 3y, 31 3L, 31

Por cada 60 empleados adicionales L, 1y, 11 L
L: Lavatorio  U: Urinario  I: Inodoro

1L, 1u, 11 L1l
2L, 2u, 21 2L, 21

Articulo 16.- Los servicios sanitarios podran ubicarse dentro de las oficinas
independientes o ser comunes a varias oficinas, en cuyo caso deberan encontrase en
el mismo nivel de la unidad a la que sirven, estar diferenciados para hombres y
mujeres, y estar a una distancia no mayor a 40m. medidos desde el punto més alejado
de la oficina a la que sirven.

Los edificios de oficinas y corporativos contardn adicionalmente con servicios
sanitarios para empleados y para publico segun lo establecido en la Norma A.070
“Comercio” del presente Reglamento, cuando se tengan previstas funciones
adicionales a las de trabajo administrativo, coma auditorios y cafeterias.

Articulo 17.- La dotacién de agua a garantizar para el disefio de los sistemas de
suministro y almacenamiento son:

Riego de jardines 5its. xm2 x dia

Oficinas 20 Its. x persona x dia
Tiendas 6 Its. x persona xdia
Articulo 18.- Los servicios higiéni par: con di idad seran

obligatorios a partir de la exigencia de contar cnn tres artefactos por servicio, siendo
uno de ellos accesible a persanas con discapacidad.

En caso se proponga servicios para personas con discapacidad
sin diferenciacién de género, este deberé ser adicional al nimero de aparatos exigible.

Articulo 19.- Las edificaciones de oficinas deberan tener estacionamientos dentro del
predio sobre el que se edifica. El nimero minimo de estacionamientos quedara
establecido en los planes urbanos distritales o provinciales.

La ibn de estacionami debera
visitantes y para los usos complementarios.
Articulo 20.- Cuando no sea posible tener el numero de estacionamientos requeﬂdo
dentro del predio, por tratarse de de edificack al
amparo de normas que han perdido su vigencia o por encontrarse en zonas
monumentales, se podrd proveer los espacios de estacionamiento en predios
cercanos segun lo que norme la Municipalidad Distrital respectiva en la que se
encuentre la edificacion.

espacios para para

Articulo 21.- Debera p ios de i i ibles para los
vehiculos que transportan o son DOndUCIdOE por personas con discapacidad, a razén
de 1 cada 50 estacionamientos requeridos.

Articulo 7.- La altura libre minima de piso terminado a cielo raso en las edificaciones
de oficinas sera de 2.40 m.

Articulo 8.- Los proyectos de edificios corp o de oficinas ir ites con
mas de 5,000 m2 de 4rea util deberdn contar con un estudio de impacto vial que
proponga una solucidn que resuelva el acceso y salida de vehiculos.

CAPITULO Il
CARACTERISTICAS DE LOS COMPONENTES

Articulo 9.- Las edificaciones para oficinas, independientemente de sus dimensiones
deberan cumplir con la norma A.120 "Accesibilidad para personas con discapacidad”

Articulo 10.- Las dimensiones de los vanos para la instalacién de puertas de acceso,
comunicacién y salida deberan calcularse segun el uso de los ambientes a los que dan
acceso y al nimero de usuarios que las empleara, cumpliendo los siguientes
requisitos:

a) La altura minima sera de 2.10 m.
b) Los anchos minimos de los vanos en que se instalaran puertas seran:

Ingreso principal 1.00 m,
Dependencias interiores 0.80m
Servicios higiénicos 0.80 m.

Articulo 11.- Deberan contar con una puerta de acceso hacia la azotea, con
mecanismos de apertura a presidn, en el sentido de la evacuacién.

Articulo 12.- El ancho de los pasajes de circulacion dependera de la longitud del
pasaje desde |a salida mds cercana y el nimero de personas que acceden a sus
espacios de trabajo a través de los pasajes.

Articulo 13.- Las edificaciones destinadas a oficinas deberan cumplir los siguientes
requisitos:

a) Elndmero y ancho de las escaleras esta determinado por el calculo de evacuacion
para casos de emergencia.

Las escaleras estaran aisladas del recinto desde el cual se accede mediante una
puerta a prueba de fuego, con sistema de apertura a presion (barra antipanico) en
la direccion de la evacuacion y cierre automético. No seran necesarias las bamas
anlipanico en puertas por las que se evacuen menos de 50 personas.

b

CAPITULO IV
DOTACION DE SERVICIOS

Articulo 14.- Los ambientes para servicios higiénicos deberdn contar con sumideros
de dimensiones suficientes como para pemitir la evacuacién de agua en caso de
aniegos accidentales.

La distancia entre los servicios higiénicos y el espacio mas alejado donde pueda
trabajar una persona, no puede ser mayor de 40 m. medidos horizontalmente, ni
puede haber mas de un piso entre ellos en sentido vertical.

Su ubicacién sera la mas cercana al ingreso y salida de personas, debiendo existir una
ruta accesible.

Articulo 22.- Los estacionamientos en sétanos que no cuenten con ventilacién natural,
deberan contar con un sistema de extraccién mecanica, que garantice la renovacién
del aire.

Articulo 23.- Se proveerd un ambiente para basura de destinara un &rea minima de
0.01 m3 por m2 de area de Util de oficina, con un &rea minima de 6 m2.




Anexo N°13: A.100 Recreacion y Deporte.

NORMA A.100

RECREACION Y DEPORTES

CAPITULO |
ASPECTOS GENERALES

Articulo 1.- Se denominan edificaciones para fines de Recreacion y Deportes
aquellas {0 alas de activa o pasiva, a
la p ion de a la practica de deportes o para
, y cuentan por lo tanto con la infraestructura

CAPITULO Il
CONDICIONES DE HABITABILIDAD

Articulo 5.- Se debera los accesos y de acuerdo al uso y
capacidad. Deberan existir accesos separados para publico, personal actores,
deportistas y jueces y periodistas. El criterio para el nimero y i

de los accesos, sera la cantidad de ocupantes de cada tipo de edificacion.

Articulo 6.- Las edﬁ icaciones para recreacion y deportes deberan cumplir con las
en la Norma A.130: “Requisitos de Seguridad”

Articulo 7.- El nimero de de una edificacién para

y deportes se

necesaria para 1ac|I|(ar la reahzac»én de Ias funciones propias de dichas

Articulo 2.- Se encuentran comprendidas dentro de los alcances de la presente
norma, los siguientes tipos de edificaciones:

Centros de Diversion;
Salones de baile
Discotecas
Pubs

Casinos

Salas de Espectéaculos;
Teatros
Cines
Salas de concierto

para Dept 2
Estadios
Coliseos
Hipédromos
Velédromos
Polideportivos
Instalaciones Deportivas al aire libre.

Anlculo 3.- Los p de edificacién para ion y deport: qui la
de los sigui estudios
a) Estudio de Impacto Vial, para edificaciones que concentren mas de 1,000
ocupantes.
b) Estudio de Impacto Ambiental, para edificaciones que concentren mas de
3,000 ocupantes.

Articulo 4.- Las edificaciones para recreacion y deportes se ubicaran en los lugares
establecidos en el plan urbano, y/o considerando lo siguiente:

a) Facilidad de acceso y de las provenie de las
circulaciones diferenciadas a espacios abiertos.

b) Factibilidad de los servicios de agua y energia;

c) Orientacion del tereno, teniendo en cuenta el asoleamiento y los vientos
predominantes

d) Facilidad de acceso a los medios de transporte.

espacio de atencion médica de primeros auxilios por cada 50 personas que realicen
icas de una discipli iva.

Las edificaci de no depx (Centros de Diversion y Salas de
Espectéculos) deberan contar con un espacio para alencn‘m médica de primeros
auxilios, cada 500 en de y desde el que

puedan ser evacuados en una ambulancia.

Articulo 10.- Las edificaci de deberan contar con un
sistema de sonido para icacion a los asi como un sistema de
alarma de incendio, audibles en todos los ambientes de la edificacion

Articulo 11.- Las edificaci de 4 cul deberan contar con un
sistema de iluminacién de emergencia que se active anle el corte del fluido eléctrico
de la red publica.

Articulo 12.-

1) La distribucion de los ios de los a los Centros de Diversién con
mesas y asientos con o sin pista de baile, con o sin escenario debera cumplir con lo
siguiente:
a.- Permmr una visién épllma del espectéculo desde cada asiento.
b.- la del durante el

de acuerdo con la siguiente tabla:

Zona Publica N° de asientos o espl(c.;os para
Discotecas y Salas de Baile .0 m2 por persona
Casinos 2.0m2 por persona

Ambientes Administrativos

Vestuarios y Camerinos

Depésitos y Almacenamiento 0 m2 por persona
Piscinas Techadas 4.5 m2 por persona
Butacas (graderia con asiento en
deportes 0.5 m2 por persona
Butacas (teatros, cines, salas de
concierto) 0.7 m2 por persona

(*) El célculo del nimero de ocupantes se puede sustentar con el conteo exacto en su
nivel de méxima ocupacion.

Los casos no exp i el uso mas parecido.

En caso de edificaciones con dos o mas hpologlas se calculard el nimero de
ocupantes correspondiente a cada area segun su uso. Cuando en una misma area se
contemplen usos diferentes deberd de considerarse el nimero de ocupantes mas
exigente.

Articulo 8.- Los locales ubicados a uno o mas pisos por encima o por debajo del
nivel de acceso al exterior deberan contar con una o mas salidas de emergencia
independientes de las escaleras de uso general y que constituya una ruta de escape

alterna, a de a prueba de humos con acceso directo
al exterior.

Articulo 9.- Las edi i para ia a esp ! porti en
Estadios deberan contar con i para s médicas de i

ubicadas en varios puntos del Estadio, equidistantes en su ubicacién, y como minimo
a 2 tribunas. Y de acuerdo con el nimero de espectadores, a razon de una camilla de
atencion por cada 2,500 espectadores, desde el que pueda ser evacuada una
persona en ambulancia.

Para coliseos cerrados se debera contar como minimo con una camilla de atencién
por cada 1,000 espectadores.

Las edificaciones para fines de practicas deportivas (Gimnasios, canchas de
i en areas y al aire libre) deberan contar como minimo de un

En ESTADIOS:
- De 0.80 m cuando el ancho minimo de butacas, sin espaldar, sin
apoyabrazos y a ejes sea de 0.50 m;
- De 0.85 m cuando el ancho minimo de butacas con espaldar, a ejes y sin
apoyabrazos sea de 0.55 m;
- De 0.85 m cuando el ancho minimo de butacas con espaldar, a ejes y con
apoyabrazos sea de 0.60m (con asientos abatibles e incrementando su
longitud para mayor confort en la zona VIP y VVIP).
En COLISEOS é HIPODROMOS:
- De 0.80m cuando el ancho minimo de butacas con espaldar, a ejes y sin
apoyabrazos sea de 0.55m.
- De 0.85m cuando el ancho minimo de butacas con espaldar, a ejes y con
apoyabrazos sea de 0.60m (con asientos abatibles).
En VELODROMOS, POLIDEPORTIVOS e Instalaciones Deportivas al aire
Libre:
- De 0.80m cuando el ancho minimo de asientos sin espaldar y a ejes es de

0.50m
Articulo 13.- Los accesos a las i i para acul P
y no dep seran i istribui e i i en
forma clara.

En Estadios debera haber cuando menos uno por cada sector de tribuna, siendo de

que pueda desplazarse con facilidad desde su espacio (asiento) y/o entre los
espaldares de los asientos de mesas ocupadas.

2) En Edificaciones para Casinos y Tragamonedas la distribucién de los espacios
para comodidad del usuario, se regira de acuerdo a las directivas de funcionamiento
i por la entidad que las iza y autoriza.

3) La distribucién de los esp:
debera cumplir con lo siguiente:
a.- Visibilidad adecuada para apreciar la totalidad del area de desarmollo del
espectaculo, aplicando el calculo de la isoptica.
b.- La longitud méaxima desde la Ultima fila hasta la boca del escenario sera de
30.00 m.
c.- La distancia minima entre dos asientos de filas contiguas sera de 0.90 m
cuando el ancho minimo a ejes sea de 0.60 m; y de 1.00 m cuando el ancho
minimo a ejes sea de 0.70m. Las butacas seran abatibles y con apoya brazos.

para los de Salas de Espectéaculos

4) En edificaci para la distribucién de los

para los espectadores debera cumplir con lo s»gulenle
a.- Permitir una visién 6ptima del espectaculo desde cada asiento. En Estadios al
calcular el dngulo de vision, se habra de tener en cuenta la colocacion de bandas
o vallas de publicidad con una altura maxima de 0.90m a 1.00m alrededor del
terreno de juego a una distancia de 4m o 5m de las lineas de banda, y 5m. detras
del centro de la linea de meta, reduciendo progresivamente el angulo hasta 3m a
la altura de los banderines de esquina.
b.- Permitir el acceso y salida facil de las personas hacia o desde sus espacios
(asientos), para que puedan caminar entre las filas e inclusive cuando las filas
estén llenas.
C.- la durante el
La distancia minima entre dos aslenlos de filas contiguas sera:

méxima por sector.

En las Salas de se debera el articulo 28, incisoayb dela
norma A.130, para determinar el N° de accesos siendo de 400 personas la capacidad
méxima por sector.

En los Centros de Diversion, los accesos de establecimientos con pista de baile
deberén contar con mas de un acceso de salida de emergencia y/o el ancho
calculado con referencia al aforo del local.

Articulo 14.- Circulacién en las tribunas y bocas de salida de Estadios:

a) Los accesos a las tribunas llegaran a un pasaje de circulacién transversal, del que
se conectan los pasajes que serviran para acceder a cada asiento. EI niimero maximo
de asientos entre pasajes de acceso sera de acuerdo al tipo de asientos y ubicacion
en tribunas:

- de 28 en butacas sin espaldar y separadas a ejes de 0.50 m;

- de 26 en butacas con espaldar, sin apoyabrazos y a ejes de 0.55m;

- de 24 en bulacas con espaldar, con apoyabrazos y a ejes de 0.60m (con
asientos su longitud a ia de brindar mayor confort
al espectador de la zona VIP y VVIP).

b) El disefio de filas de asientos sobre el espacio de forma eliptica que se localiza en

el angulo de encuentro de las 4 tribunas del estadio, se resolvera a través del
incremento de pasajes trasversales en ese sector, de la cantidad de puertas de
salidas y de la menor distancia de recorrido a las bocas de salida; que se incluye y
sustenta dentro de los estudios del Sistema de Evacuacién y del Sistema de Salidas
del recinto.

¢) El ancho minimo de un pasaje de cil transversal o de acceso a
los asientos sera de 1.20m y deberan de ubicarse como maximo cada 20 filas de
asientos.




Anexo N°14: Estructura Urbana.
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by ia Constroccide Direccion General de Politicas y Municipalidad
v Saneamients. Regulacién en Vivienda y Urbanismo Provincial de lcs

i
de \

Organizacién Urbana

La emigracién en las ciudades y el crecimiento demografico de las mismas, concentran a lo largo del tiempo
grandes masas de poblacién que demandan espacios adecuados y habitables, asi como servicios de
equipamiento e infraestructura que permitan generar calidad de vida a la poblacion que las habitan.

De esta manera, la planificacion urbana, en especifico, el Plan de Desarrollo Urbano Tipo 2 y 3 de Ica, debe
generar condicionantes homogéneas dentro de la poblacion.

Sectorizacion Urbana

La sectorizacion urbana de Ica define sectores y subsectores urbanos que responden a criterios de convivencia
barrial y vecinal; a intereses y proyectos comunes y a niveles de consolidacion urbana. A su vez, tiene como
fin homogenizar la demanda de servicios, equipamientos, vias, etcétera; y administrar los proyectos de
inversioén, asi como la necesidad de conservar el sentido de identidad de sus habitantes.

El sistema de centros poblados de la provincia de Ica, distingue siete rangos (cuatro de los cuales corresponden
al area urbana y los tres restantes al area rural) y presenta una configuracion radial, con el continuo urbano
central formado por los distritos de Ica, Parcona, La Tinguifia, Subtanjalla, San Juan Bautista, Los Aquijes,
Tate, Pachacltec y Pueblo Nuevo, y cuatro centros secundarios de desarrollo urbano que cotresponden a los
distritos de Salas y San José de Los Molinos, al norte, y Santiago y Ocucaje, al Sur.

La sectorizacion pretende ordenar el espacio urbano en unidades territoriales definidas de la siguiente manera
para el caso de Ica:

SECTOR 1: CONO NORTE
Constituido por los Distritos de Salas (SG), San Juan Bautista (SJ) y Subtanjalla (SB)

(SG-1) SUB SECTOR CERCADO DE GUADALUPE
Sector urbano consolidado que se encuentra a los margenes de la carretera Panamericana Sur. Se caracteriza
por su equipamiento minimo carente de servicios de salud y recreacion.

(SG-2) SUB SECTOR NUESTRA SENORA DE GUADALUPE
Sector agrourbano en proceso de consolidacion, esté ubicada al norte del cercado de Guadalupe, asentada a
ambas margenes de la carretera Panamericana Sur, presentan un proceso de urbanizacion informal.

(SG-3) SUB SECTOR CERRO PRIETO
Sector agrourbano en proceso de consolidacion, esta ubicada al suroeste del cercado de Guadalupe, asentada a
las orillas del cerro denominado “cerro prieto”.

(SJ-1) SUB SECTOR SUR: AH. LAANGOSTURA

Sector urbano en proceso de consolidacion conformado por A.H. La Angostura Il y Il etapa, A.H. Damnificados
fenomeno del nifio, CETPRO Ecoldgico; se encuentra ubicada al sur del cercado de San Juan Bautista, en la
margen derecha del canal La Achirana.

(SJ-2) SUB SECTOR CERCADO DE SAN JUAN BAUTISTA CAMINO DE REYES

Sector agrourbano consolidado y los anexos: C.P. Virgen de Fatima, se encuentra ubicado a la margen derecha
del canal La Achirana, hasta el camino denominado pasaje Quilloay. Sector agrourbano en proceso de
consolidacion conformado por |os centros poblados: Camino de Reyes, Longar, Pampa Los Levanos;
Quilloay y Alto Callao.

(SB-1) SUB SECTOR CERCADO DE SUBTANJALLA

- SUB SECTOR urbano consolidado, ubicada a la margen izquierda de la caretera Panamericana Sur,

conformado por los centros poblados de: Subtanjalla, Virgen de Chapi, Yanquiza y El Cambio.

~{SB-2) SUB SECTOR SUR: LAANGOSTURA

Sector urbano consolidado; conformado por los centros poblados de la margen derecha de la Panamericana sur:
Los Médanos, P.J. Cesar Vallejo y Urbanizacion La Florida; y los centros poblados de la margen izquierda de

Ministerio de Viviegde; §onstiuccion y S iento del Perd ESTUDIOS TERRITORIALES CORSUYD-AECOM

o 45




Anexo N°15: Certificado Expedido Por La Municipalidad.

EXPEDIENTE N° 3430-2022
FECHA DE EMISION: 30/09/2022
) e FECHA DE VENCIMIENTO: 30/03/2024

MUNIGIPALIDAD DISTRITAL BE SAN JUAN BAUTISTA

GERENCIA DE INFRAESTRUCTURA GESTION DE RIEGO Y DESARROLLO URBANO

CERTIFICADO DE PARAMETROS URBANISTICOS Y EDIFICATORIOS

- LEY N°27157
N°003 - 2022 - MDSJB-GIGRDU
1.SOLICITANTE: ENRIQUE LIDONIL MURANTE IPANAQUE
DNI N*73568751
N° DE CONTRIBUYENTE | -
2.UBICACION DEL TERRENO:
ICA | ICA | SAN JUAN BAUTISTA
DEPARTAMENTO PROVINCIA DISTRITO
CENTRO POBLADO LONGAR | AV. PRINCIPAL |
Urbanizacién /A.A.H.H/Otros Mz. LoteSub Av/ir/Calle/Pasaje/N°Municipal N° INTERIOR
ZONIFICACION USOS PERMISIBLES Y COMPATIBLES
ZA. E
DENSIDAD NETA AREA DE LOTE NORMATIVA|FRENTE NORMATIVO MIN PORCENTAJE DE AREA LIBRE

/P s/p s/p /P

ALINEAMIENTO DE LA FACHADA COEFICIENTE DE EDIFICACION ALTURA PERMISIBLE
SEGUN UBICACION DEL INMUEBLE SEGUN UBICACION DEL INMUEBLE 3 Pisos maximo

RETIROS
FRONTAL POSTERIOR | LATERAL OCHAVO ENSANCHE DE VIA
" 3.00m NO EXIGIBLE | NO EXIGIBLE 3.00m Segun Zonificacion de vias
INDICE DE ESPACIOS DE ESTACIONAMIENTO: s/D
LJ

FECHA: [30 de Setiembre del 2022 | TERMINO DE VIGENCIA: |18 meses calendario

Mi."\:lg!PALID}.D DISTRITAL DE SANAUAN BAUTISTA

. Richard B, Guellra-#ae
Garznte de Irkraestructua. Gasti Rizsi y Desacrolio ibanp

SELLO Y FIRMA DEL FUNCIONARIO MUNICIPAL QUE OTORGA LA LICENCIA




Anexo N°16: Plano De Zonificacion De Los Usos Del Suelo De Ica.
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Anexo N°17: Plano De Usos Actuales Del Suelo De Ica.
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Anexo N°18: Cuadro Compatibilidad De Uso De Suelo
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