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RESUMEN

La presente investigación tiene como objetivo general asegurar la “calidad del
calamar gigante mediante la adaptación de porta enfriadores” en los vehículos de traslado
en la Empresa CNC SAC Piura, la población de estudio ha sido la cantidad de calamar
gigante para poder lanzar proceso que es un mínimo de 120 toneladas de las cuales se
analizará una muestra de 43 toneladas que deberán cumplir con los parámetros
permisibles en el codex stan 191-1995, éstos datos se vaciarán en fichas simples en
donde tendremos como características la textura y color además que tendrá valores
establecidos para aceptabilidad que posteriormente se tomarán los datos para analizarlos

en el programa estadístico spss de donde apreciaremos en gráficos y posteriormente

analizar los resultados , obtuvimos que sin porta enfriador, sólo el 65.7% del producto

tenía un olor, freso a mar, cifra que aumenta sustancialmente a 91.4%, luego de la
utilización del porta enfriador, quedando sólo un 8.6% del producto con olor neutro

En conclusión la adaptación de porta enfriadores si asegura las calidad de

calamar gigante reduciendo el porcentaje de materia prima no apta para el proceso, en el

caso del Olor, el promedio de 1.37 sin porta enfriador se reduce a 1, luego de

utilizar este dispositivo; el promedio del color sin porta enfriador es de 1.86, cifra

que se reduce a 1.09, luego de su uso; en el caso de la textura, el promedio de

1.74  sin porta enfriador también se reduce significativamente a 1.34 como también
si asegura las características fisicoquímicas que están establecidas en el codex stan 191
-1995
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ABSTRACT

This research has the overall objective of ensuring “quality Giant Squid by
adapting coolers” in vehicles carrying Shuttle Company CNC SAC Piura, the study
population has been the amount of giant squid to launch process is a mínimum 120 tons of
which a sample of 43 tonnes must comply with the allowable parameters in the codex stan
191-1995 will be analyzed , this data will be flushed into simple tokens where we like the
textura and color features that will further valúes for acceptability later data were taken for
analysis in the statistical program spss where appreciate in graphs and then analyze the
results , obtained without cooler holder, only 65.7 % of the product had a smell, freso sea
, a figure that increases substantially 91.4 % after the use of cooler holder, leaving only
8.6 % of the product with mild odor

In conclusión adaptation chiller holder insures the quality of giant squid reducing
the percentage of raw material not suitable for the process, in the case of Smell, average
1.37 without cooler holder is reduced to 1 , after using this device; the average color
without cooler holder is 1.86 , a figure that drops to 1.09 , after use , in the case of textura ,
average 1.74 without carrier cooler was also significantly reduced to 1.34 and also insures
the physicochemical characteristics that are established in the codex stan 191 - 1995

2




