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RESUMEN 
 

 
 
 
 
En la actualidad, el Perú es considerado uno de los países que tiene una variedad 

gastronómica, logrando por segundo año consecutivo ganar el premio como el “Mejor 

destino Gastronómico del Mundo”. El presente trabajo de investigación, tiene el propósito 

de dar conocer, a partir de la opinión de los comensales, Cuál es el nivel de preferencia 

de los clientes en cuanto a los potajes y bebidas que ofrecen los restaurantes de la 

Urbanización Chira Piura, (Caracol Azul, Bebe Mero, Bahía Blanca y Costanera). 

 
 
El objetivo general es determinar el nivel de preferencia de los clientes en cuanto a los 

potajes y bebidas que ofrecen los restaurantes de la Urbanización Chira Piura. 

 
 
La mayoría de la población identifica el nivel de preferencia en cuanto a potajes de los 

restaurantes de la Urbanización Chira Piura; el 70% de los clientes prefieren el Ceviche y 

la Ronda Criolla. 

 
 
También identifica el nivel de preferencia en cuanto a bebidas de los restaurantes de la 

Urbanización Chira Piura, es la cerveza y la gaseosa, correspondiente el 53% de los 

clientes encuestados. 

 
 
Y se logra describir los criterios que determinan la elección de los clientes en cuanto a 

potajes y bebidas de los restaurantes de la Urbanización Chira Piura, son: el aroma y el 

sabor en los potajes, con 40% y 37% respectivamente, y en cuanto a las bebidas los criterios 

son: el sabor y el aroma, 37% y 36%, para cada una de ellas. 

 
Palabras clave: Nivel de preferencia, turismo Gastronómico, potajes y bebidas
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ABSTRACT 
 
Today, Peru is considered one of the countries that has a varied, making for the second 

consecutive year winning the award as the "Best of the World Gourmet destination." This 

research work aims to make known, from the view of diners, What is the level of customer 

preference in terms of dishes and drinks offered by restaurants in the Chira Piura 

Urbanisation, (Caracol blue, Bebe Mero, White Bay and Waterfront). 

 
 
The overall objective is to determine the level of customer preference as to the dishes and 

drinks offered by restaurants of Urbanization Chira Piura. 

 
 
The  majority  of  the  population  identifies  the  level  of  preference  for  dishes  of  the 

restaurants in the Chira Piura Urbanization; 70% of customers prefer the Ceviche and Creole 

Ronda. 

 
 
It  also  identifies  the  level  of  preference  for  beverage  restaurants  in  the  Chira  Piura 

 

Urbanization is beer and soda, corresponding 53% of customers surveyed. 
 

 
 
And it fails to describe the criteria for the choice of customers in terms of dishes and drinks 

from restaurants in the Chira Piura urbanization, are the aroma and flavor in stews, with 

40% and 37% respectively, and as criteria to beverages are the flavor and the aroma, 37% 
 

and 36% for each. 
 

 
 
Keywords: Preference level, Gastronomic tourism, Soups and Drinks
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