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PRESENTACIÓN

La presente investigación ha sido preparada con la finalidad de contribuir a mejorar la calidad

del langostino (jJtopenaeusVannameí), constituye una herramienta de apoyo muy importante

al sector langostinero.

Está diseñada para eliminar el olor y sabor a maíz del referido langostino y conferir la dureza

necesaria al mismo, mediante la utilización de cal p-24, un potente y versátil agente químico

con propiedades capaces de eliminar el fenómeno que se presenta en el langostino de cosecha

y que afecta tanto al sector langostinero; dicha herramienta está enmarcada en un

procedimiento descrito en 7 pasos sencillos.

El experimento se llevó a cabo en la Empresa Langostinera Coral S.A. ubicada a lado

izquierdo de la carretera panamericana rumbo a Puerto Pizarro, en el departamento de

Tumbes, la misma que tuvo una duración de 5 meses, concluyendo con resultados totalmente

favorables a nuestro propósito (eliminar el olor y sabor a maíz del referido langostino y

conferir la dureza necesaria al mismo).

Después de realizado el referido experimento, se procedió a documentar el exitoso proceso y

se hiso entrega a los dueños de la Langostinera de ejemplares conteniendo los datos de la

investigación, los mismos que fueron puestos a disposición de todos los trabajadores de la

empresa para su posterior capacitación en el tema.

Al final de éste se ha incluido un glosario, para facilitar la comprensión de los términos

específicos que se han utilizado, éste ejemplar se mantendrá actualizado, en la medida que

surjan nuevos tipos de experimentos y recursos de información.



RESUMEN

Langostinera Coral S.A - Tumbes, tiene como actividad principal la crianza y venta de

langostino (LitopenaensVannameí) en el mercado nacional e internacional, luego de

cada cosecha, el producto es llevado a la planta procesadora donde se realiza el control

de calidad y posterior despacho del producto según lo requerido por el cliente

(completo ó cola), sin embargo, los encargados del referido control de calidad han

observado en varias cosechas, que el producto presenta un olor y sabor característico

anormal similar al del maíz, y la falta de dureza en el mismo,esto se debe a la

presencia de algas cianofitas(algas verde azuladas) en grandes cantidades, que infectan

las piscinas de cultivo, por lo que no cumple con los requisitos para su venta en el

mercado internacional teniendo que venderse a menor precio y en otros casos al

mercado nacional específicamente Lima, ante éste fenómeno se plantea la

“UTILIZACION DE CAL P-24 PARA MEJORAR LA CALIDAD DEL

LANGOSTINO(£ZrOPE^EU5 VANNAMEI) CRIADO EN PISCINAS EN LA

EMPRESA CORAL S.A - TUMBES”; para evitar así que llegada la cosecha se

presente el referido problema, de olor y sabor a maíz y falta de dureza en el

langostino, que obliga a los langostineros a reducir la calidad de su producto, con la

consecuente pérdida de clientes, asegurando así la calidad del producto en la Empresa

Langostinera Coral S.A., Tumbes.



ABSTRACT

Shrimp Coral SA - Tumbes , whose main activity is the raising and selling shrimp (

Litopenaeus Vannamei ) in the domestic and intemational market , after each harvest , the

product is brought to the processing plant where quality control and post office is done

product as required by the client (full or tail), however, managers of that quality control have

been observed in several crops , the product has a characteristic odor and abnormal taste

similar to corn , and the lack of hardness in it, this is due to the presence of algae

cyanobacteria ( blue-green algae ) in large quantities , which infect pools culture , so it does

not meet the requirqments for sale in the intemational market having to be sold at a lower

price and in other cases to specifically lima domestic market, this phenomenon before the "

USE CAL P-24 TO IMPROVE QUALITY OF SHRIMP (Litopenaeus Vannamei ) BRED IN

CORAL POOL COMPANY SA - TUMBES " arises , so to avoid arrival harvest the

aforementioned problem, aroma and flavor to corn and lack of toughness in the shrimp,

requiring shrimpers to reduce the quality of their product, with consequent loss of customers ,

ensuring product quality is present in the Coral Shrimp company SA, Tumbes.
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