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Resumen

El presente proyecto de investigacion se da en respuesta a la falta de calidad
de servicio en diferentes equipamientos comerciales, ya que en la ciudad no cuenta
con centros gastronémicos, ni con una infraestructura adecuada para el tipo de
clima de la ciudad. Consecuente a lo anterior se plantea la envolvente cinética para
el confort térmico del disefio del centro gastronémico, que se encontrara ubicado
en la ciudad de Juliaca, Provincia de San Roméan, Departamento de Puno. Dando
asi una solucion estética, maleable, resistente, auténoma, autosostenible vy

confortable, para los usuarios en general.

Para la aplicacién de las estrategias de la envolvente cinética y confort
térmico determinando el uso adecuado de estas se plantea una metodologia
cualitativa, el cual rescata diferentes ideas y puntos de vista de profesionales y
proyectos utilizados diversas partes del mundo, que han sido empleadas en bien
comun de las variables planteadas, con el objetivo de obtener informacién y datos
relevantes. Los datos se contrastaron y organizaron para Su posterior
interpretacion, lo que permiti6 encontrar los resultados relacionados con el

problema planteado.

Palabras clave: Disefo, envolvente cinética, confort térmico, calidad de

servicio.
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ABSTRACT

This research project is a response to the lack of service quality in different
commercial facilities, since the city does not have gastronomic centers, nor an
adequate infrastructure for the type of climate of the city. Consequently, the kinetic
envelope is proposed for the thermal comfort of the design of the gastronomic
center, which will be located in the city of Juliaca, Province of San Roman,
Department of Puno. Thus providing an aesthetic, malleable, resistant,

autonomous, self-sustainable and comfortable solution for the users in general.

For the application of the strategies of the kinetic envelope and thermal
comfort, determining the adequate use of these, a qualitative methodology is
proposed, which rescues different ideas and points of view of professionals and
projects used in different parts of the world, which have been used for the common
good of the variables proposed, with the objective of obtaining relevant information
and data. The data were contrasted and organized for their subsequent

interpretation, which allowed finding the results related to the problem posed.

Keywords: Design, kinetic envelope, thermal comfort, quality of service.
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I.INTRODUCCION

Hoy en dia, el crecimiento gastrondmico del Peru es reconocido y los platos
peruanos son populares en todo el mundo. Pero no siempre se tubo esta diversidad,
sino mas bien lo cierto es que la comida nace en los barrios més populares, de las
familias mas humildes y a base de recetas caseras. Tomando en cuenta la carencia
de lugares que concentren nuestra diversidad gastronomica, este proyecto de
investigacion propone un centro gastrondmico que albergue toda nuestra
diversidad gastronémica en uno solo.

En el ambito latino americano, el problema mas frecuente que afecta
directamente es el clima, por lo cual segun Sandoval (2023,p.2) propone algunas
iniciativas que se basan en estructuras cerradas; por otro lado segun Trachana
(2021,p.174) la envolvente da vida a nuevas estructuras arquitecténicas y espacios
habitables que crean todo un catalogo de nuevas experiencias.

Por otro lado en el confort térmico, segiun Soto, Alvarez, Gomez y
Valencia(2019,p.54) las sensaciones térmicas varian de persona a persona en un
mismo espacio y momento, la cual en Colombia no se considera al momento del
disefio. Afectando asi a un mal disefio y des confort en la edificacion. Por otro lado
segun Gonzéalez, Ancona y Canto (2023,p.5) menciona la importancia de la
orientacién para la ventilacion y el confort térmico dentro del recinto para una
experiencia grata en su uso constante en temporadas calidas.

En el ambito nacional y local, segin Ramos, Gomez y D’amico (2023,p.18)en
la cual emplea materiales medioambientales con materiales similares actuales
salvando las cocinas tradicionales que sirven de calefaccion en el interior. Por otro
lado Vilca y Ticona (2022,p.25) disefio la casa con diferentes métodos aplicados
para optimizar la envolvente y costos de construccion con un sistema solar pasivo
para mayor aprovechamiento, el uso de materiales locales y estudios de suelo para
optimizar el disefio de cimentacion, dando como resultado un disefio de médulo de
casa bioclima tizada que estara orientada hacia el sol para ganar mayor radiacion
solar.

Por otro lado en el confort térmico en el &mbito nacional, tenemos a Moncloa
(2017,p. 8) En la cual busca implementar un sistema de aislamiento que filtre las
caidas de temperatura de manera que no tenga un impacto drastico en el usuario.

Por otro lado Zufiga (2018,p.12)en la cual planteando médulos para un mayor



aprovechamiento energético con una correcta orientacién y distribucién interna
para el mayor ganancia solar y aplicacion de estrategias de ventilacion e
iluminacién.

Por otro punto de vista lo que afecta la carencia de infraestructuras actuales
en general, es el tipo variado de clima que se tiene en cada region del pais.

En especial la de Juliaca, la cual se encuentra a una altitud de 3,824
m.s.n.m., en la cual el frio predomina y las edificaciones deben considerar ese
aporte de confort térmico, el cual deberia lograrse de manera natural, siendo esto
lo més recomendable para evitar o reducir el uso de artefactos electromecanicos,
ya gue estos no son sostenibles y aumenta los costos de vida.

Aplicando la envolvente cinética como recurso importante, este confort
térmico se podra conseguir de forma natural, ya que se adaptara a los cambios
climéticos para captar el mayor calor durante el dia para canalizarlo hacia su interior
y condensarlo a través de esos cambios, esto nos permite (captar o liberar calor)
de esta manera se adapta al recorrido del sol para su maximo aprovechamiento.

Si se toman en cuenta las variables propuestas el disefio del centro
gastrondmico serd mas comodo para los usuarios, ya que la envolvente cinética se
adapta a los cambios climaticos de la region, brindando asi confort térmico en la
infraestructura.

Por los datos analizados y la realidad de la zona, podemos formular el
siguiente problema general:

¢,De qué manera la envolvente cinética para el confort térmico condiciona el

disefio del centro gastronémico en la ciudad de Juliaca?

De este problema general, se formular los siguientes problemas especificos:
Como primer problema especifico tenemos ¢,De qué manera funciona la envolvente
cinética para el disefio del centro gastrondmico?, el segundo problema especifico
es, ¢Como la envolvente cinética se adapta al clima para lograr el confort térmico
en el disefio del centro gastrondmico de la urbanizacion Bellavista, Juliaca- Puno?,
tercer problema especifico tenemos ¢Cuédles son los materiales permeables y
duraderos adecuados para la envolvente cinética del disefio del centro
gastronomico de la urbanizacion Bellavista, Juliaca- Puno?, cuarto problema
especifico, ¢Cudl es la forma adecuada para lograr un confort térmico? y como

quinto problema especifico ¢De qué manera el efecto invernadero permite lograr



un confort térmico adecuado para el disefio del centro gastronémico de la

urbanizacion Bellavista, Juliaca- Puno?

La justificacion metodolégica de esta investigacion se fundamenta en la
utilizacién de la observacion, registro fotografico y la entrevista, teniendo como
procedimientos la ficha de observacion en las cuales como principal objetivo es
visualizar los problemas actuales de cada mercado gastronémico. También se
utilizé la entrevista para poder comprender mejor las necesidades del usuario de la
urbanizacién bellavista. También para tener las perspectivas de especialistas y su
opinién respecto a la envolvente cinética para el confort térmico en la propuesta del
Centro gastronémico.

La justificacion social para la investigacion es que la localidad carece de
estos establecimientos, por lo cual se plantea el centro gastrondmico con dos
variables envolvente cinética y confort térmico, ya que este se adapta al entorno y
clima de la ciudad. El centro gastronomo se plantea debido a la problemética en la
ciudad, al no contar con estos establecimientos abunda el comercio ambulatorio y
la incursion de los espacios publicos ocasionando desorden en la ciudad. Las
bases tedricas estudiadas nos enmarcan una linea de investigacion de un disefio
adaptativo que genere un adecuado confort térmico dentro del disefio
arquitectonico planteado.

A continuacién, procedemos a plantear la hipo6tesis general de la siguiente
manera: la envolvente cinética para el confort térmico condiciona el disefio del
centro gastrondémico de la ciudad de Juliaca, en tanto considere la adaptabilidad al
clima y materiales permeables y duraderos, del mismo modo considere también a
la forma, materiales aislantes térmicos, al efecto invernadero y a la correcta
orientacion.

Habiendo planteado la hipotesis general procedimos a formular las sub-

hipotesis de la siguiente manera:

Primera sub hipétesis tenemos, el funcionamiento de la envolvente cinética
para el disefio del centro gastronomico se dara siempre y cuando se considere a la
adaptabilidad al clima y materiales permeables y duraderos; del mismo modo se
formulo la segunda sub hipétesis de la siguiente manera: la envolvente cinética se

adapta al clima para lograr el confort térmico en el disefio del centro gastronémico



de la urbanizacion Bellavista, Juliaca, en tanto se tome en cuenta fachada

adaptativa, cubierta plegable, orientacion y estudio del viento.

Tercera sub hipotesis: los materiales permeables y duraderos adecuados
para la envolvente cinética para el disefio del centro gastronémico de la
urbanizacién Bellavista, Juliaca son: fibra de vidrio, BIO TEX FLAX, elastomero
termoplastico, células fotovoltaicas, cilicio monocristalino, capa EVA interior y
exterior, como cuarta sub hipotesis tenemos: la forma adecuada para obtener un
confort térmico propicio en el disefio del centro gastronémico de la urbanizacién
Bellavista, Juliaca es la volumetria compacta, ademas se debe considerar a la
cubierta de policarbonato no alveolar y la Ultima sub hipétesis es: el efecto
invernadero permite lograr un confort térmico adecuado para el disefio del centro
gastronémico de la urbanizacién Bellavista, Juliaca siempre y cuando considere al

patio central.

Habiendo realizado la justificacion se procede a la formulacion del objetivo

general y los especificos respectivamente, que son los siguiente:

Determinar la manera en que la envolvente cinética para el confort térmico

condiciona el disefio del centro gastrondmico de la ciudad de Juliaca.

De este objetivo general, podemos formular los siguientes objetivos
especificos: Establecer de qué manera funciona la envolvente cinética para el
disefio del centro gastronémico de la urbanizacion Bellavista, Juliaca- Puno; como
segundo objetivo especifico tenemos, determinar la manera en que la envolvente
cinética se adapta al clima para lograr el confort térmico en el disefio del centro
gastrondémico de la urbanizacién Bellavista, Juliaca- Puno; como tercer objetivo
especifico, determinar los materiales permeables y duraderos adecuados para la
envolvente cinética para el disefio del centro gastrondmico de la urbanizacién

Bellavista, Juliaca- Puno.

Como cuarto objetivo especifico, establecer la forma adecuada para lograr
un confort térmico para el disefio del centro gastronémico de la urbanizacion
Bellavista, Juliaca- Puno y como ultimo objetivo especifico, determinar la manera
en que el efecto invernadero permite lograr un confort térmico adecuado para el

disefio del centro gastrondmico de la urbanizacion Bellavista, Juliaca- Puno.



II. MARCO TEORICO

La investigacidén se centra en las variables: “envolvente cinética” y “confort
térmico” y de qué manera condiciona el disefio del centro gastrondmico para
mejorar la calidad de servicio dentro de esta, es por ello que, a continuacion, se
presenta algunos antecedentes que abunden en temas relacionados a las variables
mencionadas y que permitan tener un mejor conocimiento referido a las variables

mencionadas.

En el ambito internacional tenemos los siguientes articulos cientificos

referido a la envolvente cinética:

Chang, Hsin y Datta (2019) en el articulo “Disefio y fabricacion de una
envolvente de componente portador responsivo”. En el cual describe el disefio y la
fabricacion de una envoltura de componentes (RCCE) que responde cambiando de
forma mediante el movimiento cinético. El objetivo fue demostrar que el disefio y
montaje de componentes adaptativos ofrece una nueva perspectiva para un disefio
arquitectonico responsivo, creativo, adaptable y sostenible. Negroponte propone
gue los avances en inteligencia artificial y miniaturizacion de componentes daran
como resultado edificios capaces de reconocer inteligentemente las actividades de
sus usuarios y responder a sus necesidades, asi como a los cambios en el entorno.
Existe una continuidad entre el disefio de componentes automatizados para
edificios, como se presenta en este articulo, y la larga tradicion de disefar
mecanismos de respuesta manuales y elementos arquitecténicos estaticos que

modulan las condiciones internas y externas. (p.2).

Sankaewthong et al., (2022), en su articulo cientifico “Uso de un enfoque
biomimético en el disefio de una fachada cinética para medir la cuantia de luz solar
que ingresa a un ambiente de trabajo” ubicado en Japon en la cual se estudia las
fachadas cinéticas como medio para proporcionar luz solar adecuada a los
espacios interiores, integradas con una estructura ADN de triple identidad;
estructura el comportamiento fotosintético y el giro, que se dividié en generacion y
evaluacion. El objetivo de este estudio propuso imitar la identidad de los fenédmenos
naturales para proporcionar una fachada cinética innovadora para filtrar la luz solar
en el espacio de trabajo; la fachada cinética se ha utilizado no s6lo en combinacién

con el exterior del edificio, sino también con otros elementos artificiales como



techos, mamparas de trabajo, sombrillas y pabellones que los usuarios quieren
proteger de la luz solar o por el contrario proporcionar suficiente luz solar para
acceder diferentes areas. (p.8 y10).

Monteleone, Rodono, Gagliano, Sapienza (2021), en su articulo cientifico
“SLICE: una solucion fotovoltaica innovadora para la creacion de arquetipo y
estudio de envolventes adaptables en un entorno relevante” ubicado en Italia, en la
cual este estudio presenta un prototipo de componente ligero y autbnomo para
envolventes dinamicas, caracterizado por un material compuesto flexible integrado
con células fotovoltaicas de alta eficiencia denominado Solar Lightweight Intelligent
Component for Envelopes (SLICE). En este articulo se proceso a describir de
disefio interdisciplinario que condujo a la implementacién de los prototipos actuales,
las fases de pruebas de laboratorio y los resultados de los experimentos
preliminares realizados en el laboratorio, realizados en condiciones ambientales

reales. (p.2y5).

Taleb y Moarbes (2023), en su articulo cientifico “Mejora del rendimiento de
la iluminacién mediante la implementacion de un sistema de fachada cinética: se
encuentra en UAE estudio de caso de un edificio de oficinas en Dubai” en la cual el
objetivo de estudio era investigar las ventajas de emplear sistemas cinéticos de
fachada y conseguir un nivel de confort luminico. El objetivo es ayudar a arquitectos
y disefiadores a integrar el sistema cinético en la fachada de sus edificios y lograr

un confort tanto visual como estéticos. (p.5).

Matheou, Couvelas y Phocas (2020), en su articulo cientifico “Disefio de
envolvente de edificio transformable en educacion arquitectonica” se ubica en
Grecia, en la cual los objetivos principales de los proyectos presentados en el
presente articulo implican la conceptualizacion, investigaciéon y andlisis de
mecanismos cinéticos en modelos fisicos, simulaciones geométricas, analisis de
movimiento y rendimiento a la luz del dia; funcionalidad y estética por un lado y

rendimiento a la luz del dia; cinematica estructural y estabilidad por el otro. (p.119).

En el &mbito latinoamericano tenemos los siguientes articulos referidos a la

envolvente cinética:

Trachana, (2021) en su articulo cientifico “envolventes performativas y la

ciudad escena” se encuentra en Bogota en la cual el objetivo de estudio es los



cambios que tengan en el comportamiento en las envolventes arquitectonicas en la
zona urbana. Comprobando la virtualidad, la desmaterializacion en el rol
escenografico y la dinamica que tiene la envolvente en la configuracion del perfil
urbano, la implicacion que lleva el dia a dia de los humanos y el efecto que tiene la

envolvente cinética en ellos. (p.184).

Patrén y Saiz (2019), en su articulo cientifico “Envolventes eficientes.
Relacién entre condiciones ambientales, espacios confortables y simulaciones
digitales” se ubica en Bogota En el presente estudio se evalla opciones para
ofrecer una mejor eleccién de materiales para envolventes utilizando un arquetipo
de vivienda. En el modela se utilizan tres grupos de materiales: locales,
innovadores. Se realizaron 44 pruebas térmicas y 18 simulaciones de iluminacién,
teniendo en cuenta el clima de la zona y el cambio durante los proximos 55 afios
de vida del edificio para comparar y determinar la combinacion de materiales que
proporciona el mejor rendimiento térmico y luminico. Como resultado, se encontrd
gue los materiales locales e innovadores funcionan de manera mas efectiva,
aunque requieren acciones de disefio pasivas porque estan fuera del rango de
confort. (p.92).

En el ambito nacional tenemos los siguientes articulos referidos a la

envolvente cinética:

Iruri, Dominguez y Celis (2023), en su articulo cientifico “Mejoramiento de la
envolvente para el comportamiento térmico de viviendas rurales. Valle del Colca,
Perd” en la cual el objetivo es obtener mejoras de energia a un costo menor y de
una simple realizacién para generar una buena impresion en las localidades rurales
de la zona, direccionando el mejoramiento del efecto térmico de la envolvente, no
obviando los métodos tradicionales de la construccion vernacula tipo rural,
cambiando materiales envolventes tradicionales, por materiales similares de la
actualidad y a su vez rescatando las cocinas tradicionales que sirven de calefaccion

en su interior. (p.118).

Vilca 'y Ticona (2022), en su articulo cientifico “ Vivienda rural bioclimatizada
para mejorar el confort térmico en la zona altoandina” ubicado en Puno en el cual
propone disefiar viviendas con diferentes métodos aplicados para optimizar la

envolvente y el coste de construccion con un sistema solar de manera pasiva para



su mayor aprovechamiento, utilizacion de materiales de la zona y estudio de suelos
para optimizar el disefio de cimentaciones generando a si el disefio de médulos de
viviendas bioclimatizadas que seran orientadas a una direccion solar para una

mayor ganancia solar. . (p.14).

Continuando con la variable dependiente el “Confort Térmica”. En el ambito

internacional tenemos los siguientes articulos cientificos:

Toala, Vanga, Mufioz y Zambrano (2021), en el articulo cientifico
“Percepcion del confort térmico en conjuntos residenciales y su incidencia de la
calidad de vida”. El cual se encuentra en Ecuador, en el cual busca analizar la
percepcion del confort térmico en viviendas, ubicados Portovijo. Reconociendo los
elementos que favorecen al confort térmico dentro de las viviendas. El conjunto
residencial se encuentra 220,00 m del rio Portoviejo con lotes de 180.00 m? las
viviendas tienen pisos de ceramica, mamposteria de ladrillo, ventanas de aluminio.
Escaleras de concreto. La incidencia solar entrante en las viviendas oscila 35 °C Y
42 °C. (p.39).

También en este articulo menciona que los conjuntos residenciales se
caracterizan por ser construidos con hormigon esta desfavoreciendo al confort ya
gue dicho material afecta los cambios higrotérmicos, es sensible a cambios
higroscépicos y es altamente contaminante el material. Con el fin de optimizar el
calor en las viviendas, se plantea la implementacion de materiales constructivos
eficientes que cumplan con principios de arquitectura sustentable y parametros

bioclimaticos. (p. 40).

Roux y Garcia (2014),en el articulo cientifico “Confort térmico versus
consumo energético en viviendas de interés social en clima célido humedo”.
Ubicado en Tamaulipas, México presenta un clima calido himeda, presentando una
temperatura de 20°C a 26°C, con precipitaciones pluviales de 1500 mm a 4000 mm.
Las viviendas en esta zona no cuentan con un adecuado confort para los usuarios
y se busca la implementaciéon de una ventilaciéon natural, como evitar la incidencia
solar en verano y la correcta ventilacion. Construir un espacio que se adapte a la
zona climética. Ya que las viviendas presentan un sobrecalentamiento produciendo
incomodidad en los usuarios e incrementando el consumo energético. En sintesis,

deberia tomar en cuenta los materiales constructivos con propiedades termo fisicas



para el disefio adecuado al clima que ayudaria a un mejor confort térmico y por

consecuente tener menos consumo energeético. (p.125).

Nieto, Cubillos y Barrios (2021),en el articulo cientifico “Aspectos de disefio
resiliente a la envolvente que determinan el confort térmico en las viviendas
sociales”. Los pobladores del Sur de América, Colombia, se enfrentan malestares
térmicos en el interior de las edificaciones debido al cambio climatico de la zona,
por lo que se esta considerando un disefio sostenible. El objetivo es examinar el
desempefio del disefio resistente que responda al confort térmico en las viviendas
frente al cambio climético. Se realiz6 el estudio en dos ciudades con distinto clima:
Tunja Passo — Colombia y Fundo - Brasil. Como resultado la transmitancia térmica
de los materiales. se elegido BTC bloque de tierra comprimida. En busca de
estrategias ganancia de calor que se adapte al disefio bioclimatico de las ciudades.
Se concluye que la envolvente es vital para el disefio resistente en funcién de la
térmicidad. (p.199 y 200).

Arballo, Kuchen y Chuk (2019), en el articulo cientifico “Optimizacion de la
eficiencia energética aplicando confort térmico adaptativo en un edificio de oficinas
publico en San Juan-Argentina”. Los edificios son responsables del 40% de
consumo de eléctrico y de emision de CO2. Se busca la optimizacion de las
temperaturas tanto en invierno y verano para el confort térmico de los oficinistas
tanto al interior como exterior para establecer un equilibrio entre el confort térmico
y la eficiencia energética. La metodologia incorpora el andlisis de monitoreo en el
lugar, que ingresa antecedentes de ocupacion, como la herramienta de modelado
energético Energy Plus. El resultado muestra una optimizacion de 26% de ahorro

energético manteniendo el confort térmico. (p.61 y 62).

Marchante y Gonzalez, (2020). En el articulo cientifico “Evaluacion del
confort y disconfort térmico”. Se ubica en Cuba, Este trabajo describe los modelos
de confort, la carga térmica y zonas de confort mas importantes desarrollados
internacionalmente. El control de la temperatura en los edificios no es suficiente
cuando se tienen en cuenta otros factores que afectan a la calidad del ambiente
térmico al instante de disefiar sistemas de aire acondicionado y durante la
construccion del propio inmueble. Cada situacion estudiada se analiza la influencia
de pardmetros, factores de caracter tanto ambiental y personal que afecta en la

percepcion agradable o desagradable de un espacio térmico, destacando el



correspondiente modelo de malestar. La aplicacion informética permite comparar
los modelos, y permite evaluar los sistemas de control de variable Unica instalados
en los edificios para el confort, que sélo dan importancia a la temperatura, limitando

la influencia que tienen otras variables que afecten al cliente. (p.22 y 23).

Soto, Alvarez, Gémez y Valencia (2019),en el articulo cientifico “Confort
Térmico en Viviendas en Medellin”. Estas casas estan equipadas con diferentes
sensores de temperatura radiante, temperatura atmosférica, humedad y velocidad
del viento. En los resultados muestran que la inercia térmica en casas estudiados
es insuficiente para proporcionar un resultado esperado adecuado, a pesar del
clima templado. Valle de Aburrd. Se muestra que la construccion con elementos
opacos de hormigén tiene el mejor rendimiento, de lo contrario las casas
construidas con materiales livianos como madera y laminas de zinc brindan un
confort térmico limitado. Las combinaciones tradicionales de materiales en las
casas, como el adobe y los techos machihembrados, también dan como resultado
un rendimiento térmico negativo, que se debe a la baja transmitancia térmica de los
materiales empleados en el techo. Este estudio alerta sobre la vulnerabilidad de las
poblaciones urbanas de Colombia ante fluctuaciones extremas de temperatura.
(p.51y 66).

En el &mbito nacional tenemos los siguientes articulos cientificos referido al

confort térmico:

Moncloa (2017), en el articulo cientifico “Confort térmico: un sistema para la
vivienda alto andina fabricada con materiales reciclados”. El presente articulo se
ubica en Peru y es investigativo. En el cambio climatico y las consideraciones
adecuadas para el confort térmico, para lo cual se investigd en dos departamentos:
Junin y Puno, principalmente en las zonas alejadas como son las comunidades de
Siusa en Junin, Luquina en Puno. Un grupo de estudiantes busca la
implementacion un sistema aislante que filtre el descenso de la temperatura de una
manera que no afecte drasticamente al usuario, cuya inversion sea cero, con el fin
gue los pobladores de las zonas altoandinas del Pert que son afectadas por las
heladas, granizadas y friaje puedan implementar en sus viviendas con el principal

objetivo de reducir las enfermedades y muertes causa de las bajas temperaturas.
(p-80).
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También en este articulo menciona que la construccion de este sistema se
usé materiales que estén al alcance de todos y comprobar sus propiedades
térmicas, se optaron por botellas de plastico formando una parrilla con un peso de
4kg promedio para un dormitorio de 25 m?. Para una vivienda se necesitan 18
parrillas aproximadamente, para poder aislar el techo de una vivienda y lograr un

aislante térmico que aumente en un 5°C o 6°C la temperatura. (p.82).

Corrales (2021), en el articulo cientifico “Superficie envolvente de control
medio para mejorar el confort térmico de una vivienda en Huaraz”. la envolvente
deberia tener una inspeccién media para mejorar el confort térmico. Para lo cual te
tomo dos viviendas con las mismas caracteristicas, pero diferente envolvente. Una
envolvente tipica con una inspecciéon minimo y la otra con una envolvente con
inspeccién media que absorbe los rayos del sol. Se analizé pérdidas de calor y las
ganancias. La envolvente elegida aumento significativamente el confort en una de

las viviendas. (p.241).

Zuaiiga (2018), en el articulo cientifico “Estrategias de disefio bioclimatico
simuladas en un médulo de vivienda en Arequipa - Peru para un confort térmico y
ahorro energético”. El objetivo principal es identificar el método de disefio y ahorro
de energético. Teniendo un déficit de vivienda (INEI 2007) respecto a la carencia
de confort térmico. Se plantea un médulo de vivienda simulado del material del sillar
o tufo volcénico. El método utilizado: Primero se crea un médulo basico el cual se
simula mediante “Design Builder” con las cualidades de una casa unifamiliar de
nivel socioecondémico bajo, con un area de 77 m?, con paredes de ladrillo y ventanas
de cristal. Dando lugar asi a la creacion de viviendas para una ciudad que ha
incrementado una mejora del 14% en el consumo y la demanda globales en un 74%
respecto al mddulo basico. Se observa que al implementar un moédulo ideal
agregandole una farola, se obtiene niveles 6ptimos de consumo y demanda
energética como resulta una éptima distribucion de aberturas en la fachada se logra
una ganancia en la radiacion solar y ayuda a aplicar las estrategias de ventilacion

e iluminacién. (p.30 y 31).

Palacios (2019), en el articulo cientifico “Efectos del emplazamiento del
modulo tipico de vivienda social sobre el confort térmico en la urbanizacion Federico
Villarreal de Chiclayo, Pert”. Esta investigacion determina la influencia de la

ubicacion de las viviendas sociales en el confort residencial. Se muestra como
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resultado de investigacién la ubicacion de los médulos habitacionales tipicos influye
en los indicadores y determina si es viable o no dependiendo de su ubicacion,
siendo la orientacion noreste la menos favorable. Se comprobd que el viento y las
condiciones topograficas del espacio urbano con vegetacion son cruciales para
sustentar la existencia de viviendas ubicadas en el sureste y suroeste con un valor
de 42% a 54% de tiempo en una zona de confort térmico, como resultado que el
emplazamiento de los modulos influye en los valores del confort térmico y determina

si el confort es favorable o desfavorable. (p.106 y 110).

Wieser, Larrain y Onnis (2021,),en su articulo de estudio “Estrategias
bioclimaticas para clima frio tropical de altura. Validacion de prototipo en Ordufia,
Puno, Perd”. Como proyecto de transferencia de tecnologia para el mejoramiento
térmico y estructural de asentamientos en la sierra andina, se disefio, construyd y
probd un arquetipo biocliméatico y con un disefio sismorresistente con comunidades
locales. La comunidad de Ordufia, departamento de Puno, este articulo se centra
en las estrategias bioclimaticas implementadas en el arquetipo de confort térmico
adaptativo y muestra que se logra un confort térmico en estas condiciones extremas
debid al intenso frio y irradiacion fuerte durante el dia, mediante el uso de materiales

locales y naturales. (p.14 y 15).

Alvarez (2022), En el articulo cientifico “Evaluacién del confort térmico en
una vivienda periurbana tradicional de la ciudad de Juliaca”. El cambio climatico
aumenta el consumo de energia en los hogares debido a las fluctuaciones de
temperatura. Un estudio en Juliaca comparo la temperatura en dos modelos de
construccion, utilizando materiales locales y aislamiento de poliestireno. El modelo

B fue mas eficiente y comodo para vivir. (p.46).

Se presenta tres modelos analogos uno nacional y dos internacionales en
cuanto al ambito del equipamiento del centro gastrondmico considerando la variable
independiente “envolvente cinética” y la variable dependiente “confort térmico”,

considerando asi los aportes para el proyecto.
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CUADRO SINTESIS DE CASOS ESTUDIADOS

CASO N° 1 Mercado gastronémico San Roman

DATOS GENERALES

Ubicacion: . ) - .
. . . Proyectistas: Afo de construccion:

Distrito de Miraflores, Lima, i .

Peru Arg. Vania Masalis 2021

Resumen: el proyecto cuenta con 1500 m2, nace con el fin de una iniciativa para
dar a conocer la gastronomia local y de fuera, generando amplios espacios para
zonas comunes. Una arquitectura moderna con identidad cultural cambiando lo

moderno y funcional.

ANALISIS CONTEXTUAL

Emplazamiento

Andlisis vial

LEYENDA

Acceso por una via principal W) Acceso por terciaria (boulevard)

Cuenta con un acceso principal por una
via secundaria y un acceso secundario
por un boulevar reconocido de la zona
brindando una jerarquia hacia el
establecimiento.

El terreno cuenta con una via principal
la cual no es de acceso directo al
establecimiento. las vias con acceso
directo son las secundarias y terciarias

LEYENDA
Via principal — Vias terciariais =
Vias secundaria

siendo esta principal por ser
boulevard reconocido.

un

Relacion del entorno

Morfologia del terreno

LEYENDA
Zona comercial Boulevard Calle de las pizzas <---
Zona recreacion

LEYENDA

Forma del terreno
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Al estar Ubicado en una zona comercial
y recreacional, el flujo del equipamiento
es constante.

La morfologia que presenta es
irregular tipo trapezoidal, el terreno
donde se desarrollo el proyecto
presenta una topografia leve.

Conclusioén

Aportes

En cuanto al analisis contextual, el
equipamiento se encuentra de una zona
comercial lo cual favorece al mismo y al
flujo del lugar, atrayendo a turistas y
persona s de la zona.

*Ubicar en una zona estratégica el
equipamiento.

*Que cuento con acceso limpio tanto
vehicular como peatonal.
*Aprovechar el relieve y la forma del
terreno en el enfoque del disefio.

ANALISIS BIOCLIMATICO

Viento

precipitacion: 1 mm

0'mm

Seco

_~bochomoso: 69 %

58 puntuacion e turismo: 7.8

Ene.  Feb.  Mar  Abr St Ot Nov. Dic
La temporada templada dura 3,0 meses
y la temperatura méaxima es de 25°C. El
mes mas calido en Lima es febrero, con
una temperatura méaxima promedio de
27°C y una temperatura minima de

20°C.

May. i Jl  Ago

- =1
Presenta una ventilacion cruzada y al
ser espacios de doble altura y por la
presencia de las escaleras exteriores
controla la ventilacién al interior del
establecimiento

Asoleamiento

Orientacioén

e e

e o

[T

ubicados

Los ventanales estan
estratégicamente para que durante el
dia tenga una ganancia solar con una
filtracion por la cobertura y proteccion
por la existencia de la vegetacion,

voladizo generando sombra.

Se encuentra La orientacion de este a
oeste, permite determinar la direccion
de la fachada principal y utilizar la luz
para iluminar las estancias.
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Conclusioén

Aportes

El proyecto estd orientado en la
direccion correcta. Primero, la fachada
que recibe mas luz solar tiene la
capacidad de bloguear el sol. La
direccién y la luz solar juegan un papel
esencial en la distribucion general del
espacio.

Seleccionar ubicaciones apropiadas
para desarrollar actividades con
criterios climaticos para aprovechar al
méaximo el clima.

ANALISIS

FORMAL

Ideograma conceptual

Principios formales

&

' 4 ,

Juego de salas abiertas y cerradas; la
fachada principal invita al usuario y el
volumen tiene el mismo lenguaje que la
arquitectura circundante, manteniendo
asi la armonia entre los volimenes.

Armonia: guarda dimensiones y orden.
Jerarquia: los elementos se organizan
en secuencia, resaltando los elementos
clave y su articulacion garantiza una
funcionalidad adecuada.

Caracteristicas de la forma

Materialidad

La forma principal es un rectangulo al
cual tiene la sensacion de un corte
ovalado donde ubican las ventanas
dando asi una mejor iluminacion y

son

materiales
permeables en cuando a la fachada
una composicién de cuerdas y borlas,

Los empleados
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ventilacion y al bloque se le agrega otro | Ventanas de vidrio crudo, uso de
rectangulo dando la sensacion de | mayodlicas.
incrustacion
Conclusion Aportes
El disefio formal del proyecto ofrece La armonia al mimetizar  dos

principios que respetan la jerarquia y la
fusion de dos formas, realzando la
fachada principal. Convirtiendo el
proyecto en una fusiéon de armonia con
el contexto y una fusién formal de la
estructura del proyecto.

volimenes en el proyecto convirtiendo
en uno solo. El material utilizado hace
que el paisaje o fachada del proyecto
aporte gran cantidad de luminosidad al
ambiente.

ALISIS FUNCIONAL

Zonificacion

Flujograma

PRIMERA PLANTA

1 .

H_

LEYENDA
Area de descarga
Areas comunes

Zonas de expendio

Servicios higiénicos

Ascensor Escaleras
La zonificacion del centro
gastronomicos le da prioridad a las
areas comunes integrando los demas
espacios, el é&rea de servicio se
distribuye al contorno, manteniendo la
zonificacion pulcra generando flujo mas
intimo para el personal de servicio.

PRIMERA PLANTA

LEYENDA
Flujoalto =-==n-- Acceso principal =
Flujo bajo - Acceso de servicio m=>

El flujo alto esté dada la zona comun de
patio de comida de donde sirve como
un hall que distribuye a los demas
espacios. Dentro del flujo bajo s
encuentra el area de servicio que esta
delimitado al area de servicio.

Organigrama

Programa arquitectonico
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g h [ Area de vigilanciay ]
!
8 almaceén
Areade cargay -~ —

descorea | o % [ Area de carga y descarga ]

Area de vigilancia Areade 9 lG

almacén A expendio = .

comanes r [ Area de expendio ]

Area de expendio g 5
— g [ Areas comunes ]

|

Conclusién Aportes
El proyecto tiene buena zonificacion y
brinda buenas condiciones

El proyecto esta ubicado en un espacio
comercial y en el ler piso hay un patio
central que funciona como divisor de

ambientales. La distribuciéon de los
espacios brindando prioridad a las
areas comunes como un articula que

ambientes. . .
articula todo el centro con las areas de
atencion al cliente.

CUADRO SINTESIS DE CASOS ESTUDIADOS

CASO N° 2 Centro gastronémico y de ocio “Odiseo”

DATOS GENERALES

Ubicacion: . ) ~ o

g, B ST 612 B o, Proyechstgs. Afo de construccion:

: ~ Clavel Arquitectos 2020

Murcia, Espana

Resumen: Odiseo es un centro tematico ubicado en la ciudad de Murcia que pretende convertirse
en un referente para todo el sureste peninsular. La superficie construida de El Odiseo es de
15.500 m2. La arquitectura intenta transmitir a los usuarios sensaciones desde un angulo de 360°:
confort, sonido del agua, reflejos, texturas, etc. psicolégicamente; curiosidad, sorpresa, sonrisa,
etc.

ANALISIS CONTEXTUAL

Morfologia del terreno

{ | El Terreno: Irregular
|

\‘ Topografia del Terreno:
) Suelo llano

centro de la ciudad, entre una zona | urbana e incorpora el contexto, forma,
comercial con diversas actividades | proporcion, armonia y ritmo de la
como comida rapida, grifos de aguay | arquitectura contemporanea. Se
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mini mercados, ademas de espacios
abiertos para futuros proyectos. Vista
de la gran ciudad desde atras.

convierte en parte del entorno como
volumen espacial y atractivo visual.

Andlisis vial

Este proyecto se ubicado en la via
principal de Avenida Reina Victoriay la
calle Jorge Washington como via
secundaria.

Relacién del entorno

e

Se ubica en el borde de la ciudad, entre
una zona comercial con diversas
actividades, ademas de espacios
abiertos para futuros proyectos. Desde
atras se puede observar la amplia zona
de la ciudad.

Conclusion

Aportes

Este proyecto esta ubicado en un area
urbana e incorpora el contexto, forma,
proporcion, armonia y ritmo de la
arquitectura contemporanea. Se
convierte en parte del entorno como
volumen y espacio.

Su ubicacion ha propiciado un aumento
del ndmero de turistas en la zona, lo
gque contribuye al crecimiento
empresarial.

ANALISIS BIOCLIMATICO

Clima

Viento

El clima en Murcla

; i
M 9
|

precipRacia 28 mm
Jmm * "

box v;:*mrs‘l A%
‘
omluuﬁaohbzm g8

Eno  Feb  Ma At My Jn Jul Ao Sl Ot Nov Dk

Como el camino del sol, corre de este a
oeste. Las horas del dia la luz del sol
brinda luz en todos los ambientes como
por ejemplo las terrazas, restaurantes,
etc.

El grafico muestra los meses en los que

la velocidad del viento alcanza su
velocidad aproximada debido a la
influencia de la meseta tibetana, donde
los monzones provocan vientos
prominentes y regulares del mes de
diciembre al mes de abril y tormentas
de nieve tranquilas de junio a octubre.

Asoleamiento

Orientacion

18



=m ODISEO

Los veranos en la ciudad de Murcia son
soleados y humedos. En los inviernos
son frios, nublados y secos durante la
mayor parte del afio. Las temperaturas
son de 4°C y 33°C durante el verano y
rara vez caen por debajo de -0°C en
invierno.

El plan de Ulises se desplaza de norte
a sur, con la fachada principal en el lado
sur. El sol sale por el este y se dibuja
una linea para mostrar el volumen
mostrado, de modo que la luz incidente
no entre directamente en la habitacion
para un mejor uso.

Conclusion

Aportes

Este proyecto esta posicionado
adecuadamente para aprovechar al
maximo la iluminacion y ventilacién de
la habitacion. Las paredes exteriores
del edificio reciben mas luz solar.

El edificio esta bien ventilado. En
verano se puede utilizar en todas las
habitaciones, porque en esa época la
temperatura puede alcanzar hasta
36°C, neutraliza el techo verde y
mantiene las habitaciones frescas.

ANALISIS FORMAL

Ideograma conceptual

Principios formales

Odyssey es un juego sobre el espacio y
el espacio; la fachada principal brinda un
espacio al usuario a formar parte de ella,
ajugar con los sentidos, y los volimenes
superpuestos  envuelven  espacios
abiertos y cerrados, creando un refugio
volumétrico. En este proyecto, el
volumen colgante de la consola juega un
papel importante al brindar a los
usuarios una sensacion unica.

Clarldad forma vy acabado extrafios
del volumen. Esto demuestra una
buena gestion del espacio.
Replicacion: Proporciona una
representacion  precisa de un
elemento estructural. Escala: El paso
de volumen utilizado para generar la
actividad. Armonia: El proyecto trata
sobre la secuencia de volimenes y
dimensiones que crean espacios
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abiertos,
utilizar.

terrazas que se pueden

Caracteristicas de la forma

Materialidad

Formalmente, el proyecto encaja en el
entorno natural de modo que la forma no
cambia el contexto, se equilibra con el
techo verde y presenta un concepto

il

| I
muIHH
U YT

Construido con cemento puzolanico
para resistir los cambios climaticos
bruscos y decorado con placas y
varillas de acero y vidrio para crear
una sensacién de transparencia y
ligereza, el edificio se convierte en un

formal basado en las funciones _ 11
disefiadas. La interaccion de volimenes | museo gracias a la  exquisita
crea un edificio majestuoso. decoracion de su interior.
Conclusion Aportes
En fachada e interior se utilizan
L . material vidri varill
El proyecto est4d bien organizado y resteesti?nintoie ded O’acer?) as arg
armonioso en espacio y volumen e invita | .~ =" . pal
iluminacion  ambiental.  También

a los usuarios a participar en las
actividades que se desarrollan en los
salones.

mantiene el confort en las estaciones
frias, mientras que el techo verde
mantiene el ambiente fresco en las
estaciones calidas.

ANALISIS FUNCIONAL

Zonificacion

Flujograma

expendio (I
nunes: i
Higiénicos: [T 7]
S I

Fluj |Dl’ 10
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Dentro de la zonificacion se aprecia que
le dan importancia a las areas verdes
gue sirven como hall que ayuda distribuir
a los de mas espacios y de esa madera
se integra todo el proyecto.

El flujo alto estd dado por la zona
comun de patio de comida de donde
sirve como un hall que distribuye y
conecta con los deméas ambientes.

También estan bien ubicados

accesos verticales tanto como adentro
y como afuera, para una buena

circulacion.

los

Organigrama

Programa arquitectonico

ORGANIGRAMA 4 )
[ Estacionamiento ]
[ sw g S
o 03 [ Escaleras ]
Areas comunes comunes - [ [y
: comunes = ! [ Area de expendio ]
Area de escaleras 7 =
===y *3
fens )| comunes P & Areas comunes
comunes R Areas <
5 { Estacionamiento i ] comunes [ SS.HH. ]
£ - J
Conclusion Aportes

El proyecto se encuentra ubicado en una
zona tanto comercial, urbano y natural
logrando una buena integracion social e
incentivando la interaccion.

El proyecto presenta una buena

sectorizacion, buena distribu

relacion y acceso entre los ambientes.

Se aprecia una arquitectura

balanceada entre
urbano.

lo natural

cion,

y lo

CUADRO SINTESIS DE CASOS ESTUDIADOS

CASO N° 3

Basque Culinary Center

DATOS GENERALES

Ubicacién: Proyectistas:
Donostia, San Sebastian, VAUMM arquitectura y

Espafia urbanismo

Afo de
construccion:
2011

Resumen: El centro. Basque Culinary es una expresion de una arquitectura
innovadora al tratar de generar nuevas experiencias al usuario, haciendo coexista
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la cocina y la arquitectura. Como resultado en el proyecto se busca la
funcionalidad de los espacios y después a la estética, haciendo que la cocina y
el restaurant coexistan en un solo espacio separados por cristales para incluir a
los comensales de la experiencia de la cocina.

ANALISIS CONTEXTUAL

Emplazamiento

Andlisis vial

LEYENDA N
Acceso principal

Cuenta con un acceso directo por la via
Intxaurdegi Kalea 'y un acceso
secundario por la via Juan A. Barriola
pasealekua.

LEYENDA Y

—_—
—_————

Via colectora
Via principal
Via secundaria

Las vias con acceso directo al
equipamiento estan dadas por la via
colectora por. P. oriamendi, via
principal: Juan A. Barriola pasealekua,
via secundaria: Intxaurdegi Kalea.

Relacién del entorno

Morfologia del terreno

VG[III ne :

La zona donde se ublca eI equamlento
es de baja densidad dando prioridad a
las areas verdes. La construccion esta
proyectada con el fin de que se mimetice
con el paisaje natural

La topografia del lugar es moderada la
construccion se hizo aprovechando la
topografia del lugar para que se
mimetice con el paisaje. La forma del
terreno es irregular.

Conclusioén

Aportes

La construccion buscar asentarse de
forma respetosa con el entono vy
aprovecha la accesibilidad al terreno por
dos vias principal y secundaria

-La construccion se mimetizarse con la
naturaleza y con el perfil urbano.
-Acceso del equipamiento
ubicado de manera estratégica

esta
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aprovechando la jerarquia de la via para
la ubicacién del estacionamiento.

ANALISIS BIOCLIMATICO

Clima

Viento

Donosiia_
San Sebastian

| 4

San Sebastian tiene una proximidad al
mar, el clima es templado oceanico,
asilando 6°C A 25°C, el clima de la zona
es nubosidad y constantes lluvias.

1)

Por el

espacios internos.

aprovechamiento
topografia del lugar hace que el viento
ingrese por la parte superior del
edificio expandiéndolo a los de mas

de la

Asoleamiento

Orientacion

El asoleamiento se gana por la parte
superior del edificio generando una
ganancia solar para la parte inferior
haciendo se esparza a los espacios
internos del edificio

Al ubicarse el edificio en una pendiente
solar le permite la organizacion del
espacio generando una jerarquia de
facultad de gastronomiay por otro lado
al barrio de baja densidad que se

incorpora.

Conclusioén

Aportes

El edificio aprovecha la topografia para
una adecuada ventilacién y de la misma
forma del asoleamiento generando a si

un confort térmico ganado par la parte
inferior.

-ventilacion efecto chimenea que se
genera por la forma del edificio y la

topografia del lugar

-implementacion de paneles solares

en la fachada
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-Ganancia solar por la parte superior
generando un efecto invernadero para
la parte inferior del edificio.

ANALISIS FORMAL

Ideograma conceptual

Principios formales

1

‘[,

L

]

La volumetria responde al apilado de
platos un objeto cotidiano de la cocina.
Responde a una metafora de que el
plato es el soporte de la gastronomia.
Generando a si un arte con lo basico y
realzarlo en la forma.

El edificio es en forma de u, en
elevacion la pendiente desde la parte
inferior hasta la superior generando
una jerarquia acorde a las zonas de
programacioén. La volumetria que
presenta de blogues escalonados.

Caracteristicas de la forma

Materialidad

El edificio en plata tiene una formo de U
y cuanto a elevacion crea la sensacion
un apilado de platos generando planos
seriados

La fachada del edificio es de Paneles
de dekton ventajas material elaborado
de orden ceramico a base de arcilla,
cuarzo, lo que destacan la
durabilidad, tacto, textura. En el techo
cuenta con paneles solares
generando que el edificio sea
autosustentable.

Conclusioén

Aportes

La volumetria responde al concepto de
la gastronomia y el entorno donde se
ubica implementandose de una forma

-La  utilizacion de  materiales
innovadores como respuesta alclima
de la zona
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gue mimetice con la naturaleza y el perfil
urbano.

- Implementacién de paneles solares.
-La forma del edifico hace que el flujo
de circulaciéon sea limpio.

-La distribucion de los espacios
responde a la forma del edifico
generando a si una jerarquia.

ANALISIS FUNCIONAL

Zonificacion

Flujograma

INGRESO

Cubierta Verde

Bar, Cafeteria, Restaurante

Especializacion: - Zona Formativa, de Investigacion, Biblioteca
7 Zona comunes

Administracion, Servicio y almacén

.. } “I l‘;'? ] -\‘

La circulacion es en forma de u debid
siendo el punto de encuentro en medio
por el area social y se distribuye a las
zonas laterales

Organigrama

Programa arquitecténico

| Estacionamiento ‘ | Mantenimianto ‘

Administracion

AREA DE ADMINISTRACION

AREA DE DEMOSTRACION

AREAS COMPLEMENTARIAS

AREA DE ESTACIONAMIENTO

PROGRAMACION
ARQUITECTONICA

|
|
| AREA DE APRENDIZAJE
|
|
‘ AREA DE MANTENIMIENTO

Conclusioén

Aportes

La zonificacién esta orientada
correctamente del area social y
aprendizaje y esto se relaciona con la
circulaciéon que parte de una zona
social sin mezclar las areas privadas
como las areas de aprendizaje.

-La adecuada programacion

- La distribucion de los espacios
-Una circulacion limpia.

-Equilibrio entre la zona social y zona
de aprendizaje.
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Una vez analizado los proyectos relacionados al centro gastrondmico uno nacional y dos internacionales, se genera una

tabla comparativo matriz de los casos analizados, resaltando los aportes que generaron cada caso. Llegando a la conclusién

general que nos ayude aproximarnos a la programacion del disefio.

Tabla 1. Matriz comparativa de aportes de los casos estudiados del Marco analogo.

MATRIZ COMPARATIVA DE APORTES DE CASOS

BIOCLIMATICO

para poder desarrollar las
actividades, el cual guarda relacion
con los criterios climaticos para
aprovechar sus beneficios al
maximo.

verano se puede utilizar en todas las
habitaciones, porque en esa época la
temperatura puede alcanzar hasta
36°C, neutraliza el techo verde y
mantiene las habitaciones frescas.

genera por la forma del edificio
-Implementacion de paneles solares
en la fachada

-Ganancia solar por la parte superior
generando un efecto invernadero para
la parte inferior del edificio.

CASO 1 CASO 2 CASO 3 CONCLUSION
ANAL ISIS -Ubicar en una zona estratégica el -Su ubicacién ha propiciado un -La construccién se mimetizarse con La ubicacion del terreno debe contar
equipamiento. aumento del nimero de turistas en la la naturaleza y con el perfil urbano. ubicacién estratégica y con un acceso
CONTEXTUAL -Que cuento con acceso limpio zona, lo que contribuye al crecimiento | -Acceso del equipamiento esta limpio al terreno, acoplarse a la
tanto vehicular como peatonal. empresarial. ubicado de manera estratégica. topografia y al perfil urbano de la zona.
-Aprovechar el relieve y la forma del
terreno en el enfoque del disefio.
ANAL ISIS -Se obtiene una ubicacién acertada | El edificio esta bien ventilado. En -Ventilacién efecto chimenea que se Se debe realizar un estudio bioclimatico

de la zona para el aprovechamiento del
viento, del asoleamiento para asi poder
generar un acorde confort térmico
dentro del establecimiento.
Implementar materiales innovadores
gue brinden confort.

Se aprecia una arquitectura
balanceada entre lo natural y lo
urbano.

-Equilibrio entre la zona social y zona
de aprendizaje.

ANAL ISIS -La materialidad usada hace que las | En fachada e interior se utilizan -La utilizaciéon de materiales La forma debe estar de la mano con la
vistas o fachadas del proyecto materiales de vidrio, varillas y innovadores como respuesta al clima funcionalidad. Implementacién de
FORMAL aportan mucha luminosidad en los revestimientos de acero para de la zona materiales nuevos para el confort del
ambientes iluminacion ambiental. También - Implementacién de paneles solares. edificio
mantiene el confort en las estaciones -La forma del edifico hace que el flujo
frias, mientras que el techo verde de circulacion sea limpio.
mantiene el ambiente fresco en las -La distribucién de los espacios
estaciones calidas. responde a la forma del edifico.
ANAL ISIS -El proyecto presenta una buena El proyecto presenta una buena -La adecgadg'programacién _ Estudio de los adecuados espacios que
sectorizacién, lo cual brinda una sectorizacion, buena distribucién, - La distribucion de los espacios necesita el establecimiento.
FUNCIONAL buena relacién entre los ambientes relacion y acceso entre los ambientes. | -Una circulacién limpia. la adecuada distribucién de los

espacios para que los flujos de
circulacion no se mezclen

Fuente: Elaboracion propia.
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MARCO NORMATIVO

El proyecto de investigacion propone el disefio arquitectonico de un centro

gastrondmico el cual, como todo proyecto arquitectonico, este sujeto a un marco

normas que de alguna manera condicionan dicho disefio, siendo estas:

Tabla 2. Normas a aplicar en el proyecto urbano.

LEY/NORMA

Reglamento Nacional de Edificaciones
RNE-A.010-Condiciones Generales de
Disefo

RNE-A.040-Educacion

RNE-A.070-Comercio

RNE-A.080-Oficinas

RNE-E.020- Cargas

RNE-E.040- Vidrios

RNE-E0.50- Suelos y cimentaciones

RNE-E.090- Estructuras metalicas

APLICACION PROYECTO

Vea los estandares establecidos como
las minimas dimensiones permitidas y
otros aspectos que ayudaran a que el
proyecto de construccion funcione
correctamente.

Comprende los servicios del
equipamiento educacion y
capacitacion: como el (indice permitido
por persona dentro de los salones o
talleres, entre otros)

Referencia a estandares minimos,
tamano y el tipo de funcionamiento del
comercio y/o servicios que ofrece.

Referido a normativas a para el
correcto disefio de oficinas, incluyendo
las medidas minimas para
determinados espacios.

Referido a la resistencia de cargas

Referida al uso de vidrio en la

edificacion.

Refiere los requisitos minimos para la
ejecucion de disefio como la mecanica
de suelos y el estudio de suelos.

Refiere los requisitos aplicados en el
disefio, fabricacion y montaje de
estructuras metélicas.
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RNE-EM.010- Instalaciones eléctricas
interiores

RNE-EM.030- Instalaciones de
ventilacion

RNE-OS.100- Consideraciones basicas
de disefo de infraestructura sanitaria

RNE-EM.080- Edificaciones con energia
solar

RNE-EM.110- Confort térmico y
luminico con eficiencia energética

RNE-Modificacion de la norma técnica

A.120-Accesibilidad Universal en
Edificaciones

RNE-A.130-Requisitos de seguridad

RNE-E.030- Disefio sismo resistente

RNE- Modificacion de la norma técnica
0S.060- Drenaje pluvial urbano a norma
técnica CE.0.40 drenaje pluvial

Sistema nacional de estandares de
urbanismo

Referido a los criterios de iluminacion
en edificaciones.

Referido a los lineamientos técnicos
gue se deben considerar para el disefio

de la instalacion de equipos de
ventilacion mecénica en una
edificacion.

Cubre la operacibn béasica y el

mantenimiento  preventivo de los
principales elementos del sistema de
agua.

Establece las minimas condiciones que
se deben tomar al momento de disefio.

Establece los criterios bioclimaticos
para la construccion.

Criterio minimo en cuanto a la
accesibilidad para personas con
movilidad reducida o alguna
discapacidad motora, visual, etc.

Criterio minimo de requisitos de
seguridad dentro del disefio vy
prevencion de accidentes naturales
demarcando espacios seguros paralos
usuarios.

Establece las condiciones minimas
para el disefio con la capacidad de
resistir sismo en edificaciones.

Desarrollar lineamientos y requisitos
minimos para la construccion y disefio
de infraestructura de drenaje de aguas
pluviales.

Refiere que Juliaca es una ciudad
mayor principal por lo tanto la
asignacion en comercio es los
mercados de abastos, plataformas
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SISNE- Asignacion de categorias de
equipamientos de comercio y
educacioén para centros urbanos segin
nivel jerarquico.

Plan de desarrollo urbano-Juliaca
PDU-Zonificacién de uso de suelos

Normatividad del ministerio de
educacién-MINEDU (2020)

Ley de Promocioén de la
Gastronomia Peruana:
propuestas y beneficios para
desarrollo del sector.
Proyecto de ley N° 3969/2018 - CR

“Estandares y criterios minimos para
recursos educativos de los Institutos
de Educacion Superior no universitaria
(2016)

Normatividad del ministerio de salud-
MINSA (2018)

Guia de almacenamiento seco,
refrigerado y congelado- Universidad
Industrial de Santander (UIS 2008)

Ministerio del ambiente

MINAM- Resolucién directoral N 00751-
2023-MINAM/VMGA/DGGRS

ISO 21001- Gestion de calidad para
servicios educativos

Fuente: Elaboracion propia.

comerciales, centros comerciales vy
ferias semanales y en educaciéon la
asignacion es superior no universitaria
tecnoldgica.

Uso compatible de
urbano

equipamiento

La referida ley proporciona estandares
minimos que deben cumplir en el
disefio de estas infraestructuras
proyectadas considerando espacios y
circulacion para personas
discapacitadas..

La presente ley establece lineamientos
generales para el desarrollo y la
promociéon de la gastronomia peruana
como factor de identidad, histérica y
cultural del Peru.

La referida ley nos brinda criterios de
infraestructura 'y equipamiento en
institutos de educacién superior no
universitaria

La referida ley comprende criterios de
disefio para expendio de alimentos

Es una guia de como se deben
conservar y almacenar los alimentos.

Aprobacién anual del formato de
declaracién de reduccién y manejo de
residuos solidos, residuos peligrosos e
informe del operador de registro
autorizado.

Esta articulo presenta las principales
caracteristicas de la Educacion.
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TEORIAS RELACIONADAS AL TEMA:

A continuacion, en la presente investigacion, en lo que se refiera a las teorias
relacionadas al tema, fue necesario estudiar a cinco (05) autores por cada categoria
propuesta (envolvente cinética y confort térmico) que nos brinda informacién de
parametros, factores y estrategias. Que ayudara a la investigacion del proyecto y

gué a continuacién detallamos:

Segun Chang et al., (2019,p.9) define a la envolvente cinética como la
evolucion tecnolégica de nuevas categorias como fachadas mediaticas,
envolventes inteligentes y sistemas interactivos. En la cual sistematiza empleando
sensores y actuadores para monitorear el entorno y automatizar el control de
elementos de construccion operables. El disefio y el montaje de estructuras
responsivas requiere nuevos niveles de integracion entre subsistemas geométricos
gue cumplan las siguientes caracteristicas: Geometria de soporte que debe
definirse mediante una geometria de superficie de soporte, discretizaciéon la cual
deberia descomponerse en una agregacion de componentes discretos repetibles y
Abra componentes reprogramables para responder a los parametros climaticos de
cambio interno y externo, y la utilizacion de materiales permeables que permitan la

adaptabilidad al mismo.

De acuerdo a Sankaewthong et al.(2022,p.3), en la cual propone la en
envolvente cinética mediante un enfoque biomimetico, es decir utilizar la naturaleza
como inspiracion de disefio para abordar problemas humanos de manera
sostenible. Teniendo en cuenta el uso de paneles de vidrio, fachada estética,
elementos cinéticos, materiales permeables y duraderos, la luz natural, los criterios
LEED version 4.1, alrededores, ubicacion, clima, periodo de la luz del dia y
simuladores en diferentes softwares para una precision en conectar la fachada
cinética en los diferentes espacios y poder analizar el desempefio ambiental

utilizando la luz natural en funcion de la luz diurna y criterios LEED.

De acuerdo a Taleb y Moarbes (2023, p.4 y 5), en la cual aplica la fachada
cinética como un elemento regulador por medio de dos placas que se pliegan en

diferentes angulos con un comportamiento inteligente para una fachada cinética
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exitosa y efectiva. Ya que esta se aplica mas a un tipo de fachada que no esta

cerrada y también ayuda a su ventilacion.

Segun Monteleone et al.(2021,p.2 y 7), en la cual difiere de las anteriores
aplicando la envolvente cinética como captador de energia para su propio
funcionamiento, ya que las nuevas metodologias son costosas y consumidoras de
energia. Teniendo a la arquitectura SLICE como una persiana plegable de
elementos que tienen fibra de vidrio y Biotex Flax (un tejido compuesto por lino y
elastomero termoplastico), la utilizacion de materiales permeables, también un
circuito de carga de bateria y una de litio para generar un sistema de automatizacion
y control mediante una placa Arduino. Utilizando asi menos consumo eléctrico y
mas energia solar y una mejor adaptabilidad a las envolventes en un entorno

relevante.

Segun Matheou et al.(2020, p.119) en la cual define la envolvente cinética
como reconfiguracion en tiempo real que mejora el desempefio ambiental en
comparacion con las envolventes estaticas convencionales. En la cual propone
mecanismos cinéticos en modelos fisicos y simulaciones geométricas, aplicando el
arte del Origami como estructura para su pliegue y control en el movimiento de la

fachada, a su vez controlando tanto la parte interna y externa de lafachada.

Habiendo mencionado a estos autores, ellos en sus investigaciones
coinciden en las siguientes estrategias determinando a si las subcategorias

siguientes (tabla 3)
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Tabla 3. Base Tedérica de la Envolvente Cinética.

CHANG, SANKAEWTHONG, TALEB, MONTELEONE, MATHEOU, RESULTADO
ET AL ET AL ET AL ET AL ET AL FINAL
-Sistematizacion -La naturaleza como | -Aplicar la fachada | -Aplica la | -Reconfiguracién -Sistematizacion
por medio de inspiracion de | cinética como un | envolvente cinética | en tiempo real para | tecnol6gica
sensores. disefio para abordar | termorregulador. como captador de mejorar el | inteligente de
-Adaptabilidad de problemas de | _.Fachada con | energia para su | desempefio elemento
componentes manera sostenible. | gperturas. propio ambiental en los | geométricos
reprogramables en | -Fachada COMO | _Utilizacion de funcionamiento. espacios. plegables(origami).
respuesta a elemento cinético y placas que se -Aplica la | -Mecanismo -Adaptabilidad al
parametros el uso de panelesde pliegan en | arquitectura SLICE | cinético en | clima
climaticos internos | vidrio con un | diferentes como persiana | elementos -Control de
y externos. sistema angulos. plegable geométricos envolvente
-Automatizacion de | @utomatizado. _Sistema -Materiales plegables, mediante ~ sistemas
control de -Materiales inteligente  para | Permeables (T‘Td'ame el Ia”e reconfigurables.
: el origami en la .

elementos de permeables una fachada | -Sistema adaptable envolv?ante -Materiales
construccion duraderos cinética exitosay | en automatizacion y ' permeables y
operables. -Aplicando para si la | efectiva. control en el manejo | ~Control de | guraderos.

-Disefio de montaje
de estructuras
responsivas,
integradas entre
subsistemas
geométricos.

-Materiales
permeables

ubicacion, clima,
periodo de la luz del
dia

-Analizar el
desempeiio
ambiental utilizando
la luz natural en
funciéon de la luz
diurna.

de la envolvente
cinética.

movimiento de la
fachada interna y
externa.

Arquitecturas
permeables y Ila
utilizaciéon de
materiales
permeables

-Arquitectura SLICE
de geometrias en la
envolvente cinética.

-Transparencias
inteligentes  como
captador de energia.

Fuente: Elaboracion propia.
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Del mismo modo se considerd a cinco autores mas que estudiaron a la
categoria confort térmico hasta determinar los cédigos y que a continuacion

detallamos:

Soto E. et al.(2019,p.66), El confort térmico se define como la percepcion de
las personas de un espacio determinado, la sensacién térmica de un espacio
determinado mediante una valoracion subjetiva. Como resultado de la interaccién
de variables fisicas como: las fisiolégicas y psicoldgicas. El adecuado confort
térmico en una edificacion influye en la salud, la productividad de las personas y el
bienestar. El estudio se basa en tres viviendas evaluando la inercia térmica de los
materiales en la ciudad de Medellin como resultado las viviendas no poseen un
adecuado confort térmico a pesar del clima templado. Los resultados indican que
la edificacion de las viviendas tiene que mejorar para incrementar el confort térmico
por ejemplo con la implementacion de elementos opacos de concreto ya que este
tiene mayor inercia térmica, el aislamiento térmicamente los techos machimbrados,
el tipo de forma en el disefio, implementacion de vegetacion en el entorno. Se
continua con el analisis de materiales, su desempefio térmico y la influencia de la

volumetria.

Wieser et al. (2021, p.16). En el departamento de Puno, distrito de Ordufia
las condiciones del clima como la presencia del frio extremo y una radiacién solar
extremadamente alta de dia, esto limita el desempefio térmico en las viviendas. Se
realiza este proyecto con el fin de mejorar la calidez dentro de los hogares
altoandinos con estrategias bioclimaticas pasivas. Evidenciado que se puede lograr
un 6ptimo confort térmico a partir de la utilizacién de materiales de las zonas. Las
estrategias aplicadas fueron: aislamiento de la envolvente, efecto invernadero, la
hermeticidad, el aislamiento de material, la hermeticidad de las ventanas, la forma
compactada, el adecuado manejo de las aberturas, la conductividad térmica del

material.

También en este articulo menciona que en el prototipo se aplicd: cimientos
y sobrecimientos de piedra esto protegiendo de la humedad que proviene del suelo,
aislamiento y terminacién de madera, muros de adobe con capa de totora, techo

compuesto por viguetas y sobre se recubre interior por gesanas de totora con el
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recubrimiento de yeso, vanos herméticos dimensiones reducidas de madera contra

placada, puertas herméticas y claraboya en el techo como captador solar.

Toala, Vanga, Mufioz y Zambrano (2021,p.44), A través de un analisis del
confort térmico en los conjuntos residenciales de la ciudad de Portovejo, Ecuador.
El disefio adecuado del edificio satisface las necesidades de confort de los
usuarios. Los problemas de la ciudad a la hora de construir conjuntos residenciales
no tienen en cuenta las cuestiones: cambio climatico en la zona, orientacion, uso
del viento y no tienen en cuenta porcentajes estandarizados de urbanizacion. Ante
este tema, se propone el reconocimiento e implementacion de parametros
bioclimaticos y principios de la arquitectura sustentable para mejorar el confort
térmico dentro del conjunto residencial, tales como: tipos de materiales aislantes
térmicos, tipos de revestimientos, posicién de ventanas que permiten la ventilacién,
estudio del clima en general, implementacion de sistema de captacién solar, areas

exteriores designadas para espacios verdes creando microclimas.

Castillo, Mite y Pérez (2019,p.307). El confort térmico es la sensacion por el
usuario de sentirse comodo dentro de una edificacion, esto depende de los factores
climatoldgicos de la zona y la geografia del lugar. El clima de Provincia Guayas, en
invierno es lluvioso y en verano es seco, el estudio realizado se basa en la
utilizacion de materiales con ganancias térmicas, filtro que posee transparencia,
proteccion, privacidad y movimiento, materiales aislantes en paredes, la envolvente
constituida con materiales aislantes. Se debe considerar en el disefio: provision de
sombras, la correcta orientacion, la forma de la edificacion ventilacion natural,
iluminacidon natural, vegetacion para proteccion de agentes climatico, efecto

invernadero por la cubierta.

Castafieda, Czajkowski y Gomez (2021,p.116 y 117),El confort térmico
depende del estado mental de satisfaccién del usuario por lo tanto para lograr un
Optimo confort térmico es variable de acuerdo con el bienestar del usuario. La
valorizado experimental del confort térmico en Colombia en viviendas
multifamiliares en un clima célido seco, que se abordo fue de acuerdo con la norma
ISO 7730. El objetivo es optimizar el confort térmico con tecnologias en fachada
para el caso de viviendas sociales en Cali, con la implementacion de soluciones

constructivas pasivas con un método constructivo sustentable que requiere la
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aplicacion de estrategias de: proteccion solar y natural, el efecto invernadero, la
ventilacion cruzada e isla de calor urbana a través del paisajismo, resistencia
térmica en los muros de fachada, la forma del disefio incluye en el confort,
resistencia de cubierta, color de paredes en el grado de absorcion, proteccion solar
de las ventanas y reduccion del grado de absorcién, coeficiente de transferencia de

calor al sobre.

Habiendo mencionado a estos autores, ellos en sus investigaciones
coinciden en las siguientes estrategias determinando a si las subcategorias
siguientes (tabla 4):
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Tabla 4. Base Teoérica del Confort Térmico.

SOTO WIESER TOALA CASTILLO CASTANEDA RESULTADO
ET AL. ET AL. ET AL. ET AL. ET AL. FINAL
-Influye la | -Aislamiento de la | -Tipos de | -Materiales con | -Estrategias de | -Forma
orientacion de la | envolvente materiales ganancias térmicas | control solar. -Ventilacion natural
vivienda -Efecto invernadero | aislantes térmicos. | -Materiales -Efecto invernadero | -Correcta
-Tipo de ventanas | como captacion | -Tipos de | aislantes en | -Ventilacion natural | orientacion
de la vivienda solar revestimientos paredes cruzada -Materiales
-Presencia de | -Hermeticidad -Ubicacion de | -Resistencia -Isla de calor urbana | aislantes térmicos
vegetacion en el | -Aislamiento de la | ventanas gue | térmica del material A mediante paisajismo | -Efecto
entorno de la | cubierta permita la | -Envolvente con | -Resistencia térmica | invernadero
edificacion. -Hermeticidad de | ventilacion materiales aislantes | en los muros de la | -Areas verdes
-Implementacién los vanos -Estudio de vientos | -La correcta | fachada creando
de elementos | -La forma | -Captador solar | orientacién -Resistencia térmica | microclimas
opacos de | compactada de la | (Efecto -Provision de | de la cubierta
concreto vivienda. invernadero) - | sombras -Forma del disefio
-Materiales con | -Adecuado manejo | Estudio del | -La forma de la|-El color de los
inercia térmica de las aberturas soleamiento en | edificacion muros de fachada
-Tipo de forma en | -Conductividad diferentes -Proteccion solar a

el disefio

térmica del material

estaciones del afio
-La orientacién de
edificacion
-Espacios
exteriores
destinados a areas
verdes

-Ventilacion natural
-lluminacién natural
-Vegetacion  para
proteccion de
agentes climatico.
-Efecto invernadero
por la cubierta.

las ventanas vy
reduccion de la
absortividad
-Transmitancia
térmica a la
envolvente

Fuente: elaboracion propia
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Habiendo determinado un consolidado en comun de ambas categorias (tabla
N° 3y 4) procedimos a seleccionar de cada tabla (resultado final) las subcategorias
gue influyen en el disefio arquitectdnico en la propuesta planteada, asi tenemos
gue para la primera categoria se seleccionaron: adaptabilidad al clima y materiales
permeables duraderos. Y para la segunda: forma, materiales aislantes térmicos,

efecto invernadero, orientacion y que a continuacién detallamos.

Gracias al avance tecnologico la implementacién de la envolvente cinética
permite la adaptabilidad al clima, por ejemplo, la fachada ventilada haciendo que el
ambiente se mantenga temperado expulsando el calor acumulado en un clima
célido y una fachada que permita que el calor ganado se quede dentro en un clima
frio. Para plasmar este tipo de disefio se debe tomar en cuenta es: la orientacion y
la influencia que tiene en los usuarios se puede ajustar para el confort del usuario
mediante los softwares, elementos de sombrea miento como mdédulos plegables.
Se debe tener en cuenta los datos historicos del clima disefio, el estudio del viento
para la instalacion parasoles. Esto influye la fachada adaptativa y en la cubierta
plegable adaptativa. El sistema responde a cuanta cantidad de incidencia solar
puede filtrar y soportar, y la resistencia a la intemperie, y la cantidad de movimientos
gue puede realizar como una programacion a la comodidad del usuario (Alvarez,
2021, p.22,51).
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SN Fae
A/\' 23 > A, )\,
g/ B\t 7\
: \ s X
// — ) J'/.’h\.'

Figura 1. Modulos plegables adaptativos.

Los Materiales permeables y duraderos. podemos atribuirlo a la arquitectura
permeable, es aquella que puede ser atravesada por algiin componente, ya sea
agua, luz, aire, algun otro material, personas, la permeabilidad visual que presenta.

Los materiales empleados para lograr esta permeabilidad son: fibra de vidrio, biotex
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flax, fibras de lino, elastbmero termoplastico, células fotovoltaicas, silicio

monocristalino, capa de eva interior y exterior (Monteleone et al., 2021, p.7).

El funcionamiento para la adaptabilidad al clima de la zona se da por los
movimientos de las placas para generar un confort y que los materiales puedan

generar la permeabilidad cuando sea requerida, gracias a los sensores que

detectan estos movimientos de cambio de clima.

Tabla 5. Materiales para el funcionamiento de la permeabilidad.

FUNCIONAMIENTO
IMATERIALES

COMPONENTES

Bateria de litio

4500 Ma. 3,7 V

Circuito de carga y modulo
adicional

Bateria ST SPV1040T de ST
microelectronics

TC4056 IZOKEE 1A 5V micro -
USB

Tabla de control

Arduino Mega 2560

Sensor de luz analdgica

Adafruit GA1A12S202

Sensor de proximidad
infrarrojo

PIR HC-SR501

Sensor de lluvia o nieve

Maédulo de gotas de lluvia MH-RD

Sensor actual

ACS712-20A

Pantalla de LCD

HD44780

Fuente: Monteleone, 2021. Elaboracion grafica: Propia.

Como uno de los resultados finales de la variable del confort térmico es la
Forma, la forma incluye en el confort térmico de distinta madera en cada clima en
el pais, por ejemplo en ciudad de Juliaca se ubicada en una zona de clima frio para
contrarrestar este factor se debe implementar en el disefio: una volumetria
compactada para no tener pérdidas de calor con el fin de lograr un aislante térmico,
también se debe implementar un cubierta de policarbonato transparente no al violar,
para la captacién solar, manteniendo asi un adecuado confort en la vivienda.
(Wieser, Onnis y Meli 2019, p. 171)
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Tabla 6. Forma de disefio en un clima frio.

Zona climatica Localidad
Continental muy fria Juliaca
Cubierta

~

Sin doble techo ventilado
Para mayor confort térmico

Norte/techo Norte/Este
Posicion y «o" By 1 |
orientacion de vanos h el | Q § @
| =4 N/E ’ =

Ganancia calorifica por la orientacion de la cubierta y
ubicacién de los vanos.

Fuente: Wieser, 2019. Elaboracion gréafica: Propia.

La correcta orientacién de un edificio con acceso a energia solar puede
utilizar e integrar la energia solar en el edificio mediante sistemas activos o pasivos
con el objetivo de reducir las emisiones de CO2 y las necesidades energéticas,
ademas de buscar una dimension sostenible(orientacion) también se emplea vanos
o utilizacion de elementos como los muros cortina direccionadas a las fachadas con

mayor indice solar en su recorrido (Franco y Bright 2016, p.106).

Figura 2. Como afecta la orientacion en la incidencia del sol en invierno y verano.
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Los Materiales aislantes térmicos, como caracteristica principal es la inercia
térmica y la capacidad de amortiguar el paso del calor interior y exteriormente. estos
materiales protegen del frio, del calor y los filtran el paso. Las propiedades que
presentan estos materiales son; la transmitancia térmica, el calor especifico que
puedo soportar, la conductividad térmica. los materiales especificos se pueden

observar en la tabla N°6 (Palomo, 2017,p.8).

Tabla 7. Conductividad térmica en materiales.

MATERIAL TEMPERATURA °C K (w/m.k)
Corcho corrugado 32 0.064
Corcho aglomerado 32 0.045
Fibra de vidrio 20 0.038
Poli estireno expandido-20 30 0.033
Oxido de magnesio 147 0.061
Lana mineral 50 0.030

Fuente: elaborado por Palomo, 2017.

El Efecto invernadero se da por la utilizacion de materiales transparentes
para tener captacion solar produciéndose el efecto invernadero, se presentd este
tipo de disefio en la antigua roma la presencia del atrio. Que consiste en un espacio
central como un patio central invernadero que en dicha cubierta se logra el ingreso
de la luz al interior del espacio y dicho espacio sirve como un distribuidor principal

y se abren espacios de doble altura (Mieres, 2016, p.26).

Atrio

Figura 3. Efecto invernadero por la cubierta.
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Una vez desarrollado las subcategorias (resultado final), se llega al cédigo
de disefo, de los cuales procederemos analizar la influencia que tiene cada uno de
ellos de la primera categoria sobre los cédigos de la segunda categoria, la cual

describimos a continuacion:

Galindo, Osuna y Marulanda (2019,p.104) refieren que las fachadas
adaptativas, como su mismo nombre lo indica, se moveran segun el recorrido solar
sobre todo cuando estas fachadas estén conformadas en forma de piel y se cuente
con muros cortinas cuya funcién principal es captar la mayor incidencia solar el cual
va a permitir que el interior donde se encuentra ubicados estos muros cortinas, la

temperatura aumente (principio de efecto invernadero) logrando un confort térmico.

vv vv VNN

V V V V | NNV NI\
L4 |

V V V ‘ '\r’ I
L A [ L | A

MMM r Gk Kiri

Figura 4. fachada adaptativa y muro cortina.

Despliegue lateral Despliegue a lo ancho

yu sl AN

Figura 5. placas adaptativas.

Velasco (2016, p.18) refiere que las cubiertas plegables adaptativa sean de
material flexible y duradero, la cubierta debe ser de material policarbonato

transparente no al violar. Se genera una cubierta compuesta que es una cubierta
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doble con ejes estructurales que permiten la movilidad segun sus ejes. Creando un

microclima dentro del establecimiento.

B — —— Ancho —|

| -

Figura 6. Cubierta compuesta.

En conclusion, la cubierta compuesta generara un adecuado confort debid
al desplazamiento que tendra, generando asi una adaptabilidad acorde al confort
del usuario ya que este se adaptara al clima; captacion solar se abrira y cuando

requieran sombra esta se cerrara en pequefas placas.

Alvarez, (2021, p.55) indica que una de los componentes de las envolventes
cinética son las cubiertas plegables la misma que son funcionales ya que se
adaptan a los requerimientos necesarios y que en lugares donde las temperatura
son bajas la flexibilidad que estan tienen son muy funcionales ya que en meses de
calor estas se cierran herméticamente logrando en los espacios interiores que
cubren el efecto invernadero que consiste en captar calor, almacenarlo en el
espacio y trasmitirlo a los ambientes logrando un confort térmico; asi mismo de ser
necesario en caso que el calor almacenado sea excesivo, la cubierta por ser

plegable permitiria el ingreso de aire para minimizar ese calor excesivo.

El efecto invernadero que se genera por el patio central esto permite la
circulacién del aire interior calentamiento de aire, la capacidad térmica acumulada
se disipa a los demas espacios, pero tan bien puede ser un problema en verano
por lo cual se logra un enfriamiento mediante un sistema de ventilacion efecto
chimenea, tan bien se da por los patios humectados con fuentes o vegetacion y por
la cubierta adaptativa que hay placas que se cierran generando sombra. (Araujo
,2009, p.13y 14).
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Figura 7. Efecto invernadero por patio central y enfriamiento por patio humectado.

En conclusién, con la cubierta plegable adaptativa y el patio central
invernadero se genera un equilibrio ya que el patio central genera ambiente calido
gracias a la cubierta plegable para controlar este efecto y no sea excesivo la
cubierta se adapta al confort del usuario en un espacio calido o templado cuando

sea requerido y a si generar un proyecto confortable.

La volumetria y la orientacion, con la minimizacion con el entorno responde
al disefio pasivo esto con el fin de la ganancia térmica mediante un volumen
compacto y en un entorno compactado evitando perdidas térmicas. Style, Noguera,
Salto, Clavero, Wassouf, (2016, p.4). la orientacion de la fachada para lograr una
ganancia térmica adecuada los volimenes de las edificaciones deben ser
compactos y orientados de acuerdo al recorrido solar a fin de lograr fachadas que
permitan una incidencia solar a adecuada para aumentar la temperatura del interior
de los ambientes y para que esta se mantenga el mayor tiempo posible la forma de

los edificios debe ser compacta.

Figura 8. Volumetria compacta en el disefio para una mayor ganancia térmica.
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El disefio se hace a base de un andlisis calefaccién solar pasiva, que es la
adecuada orientacién de la vivienda para la mayor ganancia térmica se debe orienta
segun el recorrido del sol que es de este a oeste. Esta masa térmica también se
gana por la volumetria compacta que se logra por la utilizacion de materiales como
muros gruesos, materiales con capacidad calorifica con el fin de reducir la perdida
de calor. Y el enfriamiento pasivo se da por las ventanas ubicadas estratégicamente
(Esteves, Flores y Filippin, 2014,p.6).

Figura 9. Adecuada orientacion para la ganancia térmica.

El estudio del viento y volumetria compacta tiene el aprovechamiento del
entorno natural siendo esta fundamental para la armonia compositiva en el
desarrollo de la forma, es decir, se deben tener cuidadosamente en cuenta los
componentes intangibles para apuntar a un desarrollo espacial de la misma. El flujo
del viento se considera esencial para garantizar un desarrollo espacial adecuado;
a si redireccionando internamente las aberturas para una correcta ventilacion
(Guzman y Gutiérrez 2016, p.27).

ArIAL
DE SOt SALIDA DE ARE

&7 pucToDE
VENTILACION

ECOLOGIA | — il

VENTILACION POR CONVECCION NATURAL.

Figura 10. Ventilacion natural.
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Mediante la aplicacion del estudio del viento realizado se puede orientar las

aberturas principales o de mayor predominio con forme el recorrido de vientos;

aplicando a si una volumetria que aproveche y direccién sus accesos como utilidad

de ventilacion, tomando en cuenta la aplicacion de la volumetria compacta.

Marco conceptual, términos y definiciones que se relacionan con el proyecto:

Tabla 8. Términos y definiciones.

TERMINOS

DEFINICIONES

Centro gastronomico

Establecimiento multifuncional, un lugar para aprender
a cocinar y para compartir una experiencia

gastronémica.

Gastronomia

Estudio del arte culinario, como preparar, servir y

consumir los alimentos.

Educacién Relacionado con la ensefianza, doctrina que se le
brinda o adquiere por si mismo una determinada
persona.

Comercio Actividades econdmicas relacionados a la compra y
venta o intercambio de bienes o servicios.

Turismo Actividades relacionadas a viajes con fines de ocio,

Identidad Caracteristicas propias de personas de un lugar en

especifico. Tipos de identidad: nacional, cultural, de

género y personal

Confort térmico

La comodidad térmica que genera bienestar fisico y

mental para el usuario de un determinado espacio,

Envolvente

arquitecténica

Son las pieles de las gachas del edificio, las funciones
que cumplen es controlar la temperatura, filtrar la luz
solar, controlar el impacto del viento, contribuye confort

para los usuarios del edificio.

Disefo

arquitectonico

Es el proceso del disefio de un determinado proyecto,
procedente de las necesidades del wusuario, Yy

planteando asi los espacios requeridos. Este disefio
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debe responder a la estética, funcionalidad, forma y la

sostenibilidad.

Calidad de servicio

Es un estandar de como una organizacion entiende las
necesidades de sus usuarios y satisface sus

necesidades. De una madera propicia.

Arquitectura cinética

Habla de la movilidad de alguna parte de la estructura
sin deformar y aportando de eficiencia energética 'y

estética.

Espacios interiores

Se refiera a espacios que tienen cierto limite ya sea de
uso privado o de servicio que solo puede ingresar

determinados usuarios o con autorizacion.

Condiciones

climaticas adversas

Clima de un determinado lugar y como afecta a la
poblacién por presentarse condiciones meteoroldgicas
muy fuertes como: fuertes vientos, lluvias, irradiacion

solar.

Estrategias de disefio

Disefio estratégico responde problemas complejos.
Aplicando soluciones en el disefio mediante la

planificacion adecuada acorde a la necesidad del lugar.

Materiales térmicos

Son materiales empleados en la construccion que
cuentan con resistencia térmica. Materiales que se

oponen al flujo del calor.

Elementos
arquitectoénicos

dinamicos

La arquitectura dinamica la construccién de edificios o
rascacielos que tiene cierto movimiento aprovechando
las energias renovables, por la tanto su forma va

cambiando constantemente.

Confortable

Que genera un ambiente agradable, comodo. Que te

invita a quedarte de un determinado lugar.

Espacios funcionales

Espacios que cumplen con varias funciones, por
ejemplo, un estudio, cine, sala de reuniones. Que pasan
de una funcién especifica a otra en instantes donde se

pueda compartir las actividades.
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Ganancia térmica

Referido al balance térmica. Las condiciones térmicas
definen el confort en el edificio, este puede presentar

las pérdidas y ganancias de calor.

Hermeticidad

Es la cualidad de un objeto o material que impide
cualquier paso de fluidos como aire, liquidos, etc. El
material este sellado con pruebas hermeticidad también
genera un filtro de del sonido o la radiacion.

Ahorro energético

Los edificios generan gastos de consumo energético,
por lo cual usas energias renovables para bajar el
consumo energético. Con la implementacion de

energias renovables, y el edificio sea autosostenible.

Componentes
adaptativos en el
disefio

El disefilo adaptativo se refiere enfatizar la flexibilidad,
compatibilidad de multiplataforma para la comodidad
del usuario sus necesidades en un espacio
determinado.

Autosostenible

La sostenibilidad se refiera a velar por las necesidades
del presente sin descuidar las necesidades futuras,
cuidando el medio ambiente, el alza econémica y el
desarrollo social estos tres puntos deben ir de la mano

si se quiere generar una autosostenibilidad.

Matariles permeables

Se refiere a materiales que tienen porosidad, la presion
del fluido que permite ingresar. Es la capacidad de un
material para dejar pasar un fluido sin que altere la

estructura interna.

Captacion solar

Ganancia de calor se da por distintos factores,

captacion por ventanales, tragaluces, claraboya.

Transformandolo en energia térmica y asi poder

generar confort térmico dentro de un establecimiento.
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1. METODOLOGIA

3.1. TIPO Y DISENO DE INVESTIGACION
Esta investigacion es cualitativa, porque interpreta y analiza en profundidad
el fenomeno de estudio, de caracter fundamentalmente descriptivo porque pretende

generar nuevos conocimientos a través de la revision de la literatura.

3.1.1. Tipo deinvestigacion

El método empleado se interesa por la percepcién de un problema existente,
através de la observacion, contemplacién y/o andlisis del tema en estudio, es decir,
la percepcion que forma el sujeto ante un contexto inmediato o un problema en
especifico. El objetivo es describir situaciones con profundidad y detalle para
comprender y explicar su relacion con métodos y técnicas derivadas de conceptos
y principios fundamentales (Sanchez, 2019, p.10).

Esta investigacion examina la adquisicion de nuevos conocimientos y su
mejora (métodos y aplicaciones) para mejorar la mencionada infraestructura y darle
un gran valor, es decir, la arquitectura le ayuda a mejorar su identidad cultural. La
investigacién basica, se caracteriza por emplear unicamente fundamentos tedricos,
para promover nuevas teorias sin centrarse en objetivos préacticos. Clare (2019, p.
222). Este tipo de investigacion basica, se denomina investigacion fundamental y
tiene como objetivo, mejorar las teorias cientificas, comprender o predecir. (ver

anexo 1)

3.1.2. Disefo de investigacion

Descriptiva:

Tipo de investigacion que el objetivo principal es describir caracteristicas
basicas de un grupo de iguales rasgos o ideas en comdun, utiliza criterios
sistematicos que permiten determinar una estructura y/o comportamiento del
estudio y proporciona una informacion consecuente que puede compararse con

informacion de otras fuentes (Martinez,2018, p.166).

Explicativa:
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El propésito de la investigacion explicativa es descubrir regularidades
fundamentales que expliquen por qué existe tal o cual caracteristica y por qué estas
caracteristicas pueden estar relacionadas entre si (Diaz, 2015, p.118).

Es un estudio de teoria fundamentada, que consiste en descubrir teorias,
conceptos, propuestas e hipétesis a partir directamente de los datos y no de
supuestos o marcos de referencia teoricos, y es por tanto contrario a lo conocido, a

posiciones conformistas (Segovia, 2014, p.237).

La cual entrelazara los momentos de recogida de datos, su analisis e

interpretacion.

3.2. CATEGORIAS, SUBCATEGORIAS Y MATRIZ DE CATEGORIZACION

Categoria 1: Envolvente cinética

Definicién conceptual: las fachadas programadas pueden ser de forma de
lamas, modulos plegables, que actian en forma de la programacion establecida.
Esta nueva tecnologia se genera con el fin reducir el consumo de energia y
robotizacion del edificio con el fin de brindar confort para el usuario, ganancia
energética y la automatizacion. Los paneles con elementos dinAmicos generan
sobre amiento, disminuye la radiacién solar y la luminosidad, también sirve

elemento de refrigeracion (Alvarez, 2021, p.78).
subcategoria: Adaptabilidad al clima, Materiales permeables y duraderos.
Categoria 2: Confort térmico

Definicién conceptual: Objetivo del disefio arquitecténico es brindarle al
usuario un espacio confortable. Para lograr esto debe tener en cuenta las
condiciones ambientales, clima que se tenga alrededor. Con el fin de establecer los
parametros de confort 6ptimo para poder realizar un disefio 6éptimo para zona 'y por

ende para el usuario (Jara, 2015, p.14).

Subcategoria: Forma, Materiales aislantes térmicos, Efecto invernadero, La

correcta orientacion.

A continuacion, procederemos con la Matriz de categoria, para las variables

confort térmico y envolvente cinética en la tabla 8 y 9.
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Tabla 9. Subcategoria y codigos de la envolvente cinética.

SUB
ATEGORIA DEFINICION BJETIV DI
C GO ClO OBJ (O CATEGORIAS CODIGOS
«O. G: Determinar la manera en que
L *Fachada adaptativa
la envolvente cinética para el confort Adaptabilidad *Cubierta plegable
La envolvente c,lnetlc?a la térmico condiciona el disefio del centro al clima *La orientacion
cual se adaptara al clima, o _ _ *Estudio del viento
mediante una cubierta 9astronémico de la ciudad de Juliaca.
plegable conforme )
. necesite el 0. El: establecer de qué manera
© equipamiento; el | funciona la envolvente cinética para el
NTT) aprovechamiento de la o .
o . ., . disefio del centro gastronomico.
5 orientacion y el estudio
e I
Iob) de vientos para un «O. E2: determinar la manera en que f|k_)ra de vidrio
- adecuado *Bio tex flax
GC_, aprovechamiento de las | la envolvente cinética se adapta al clima _ *Fibras de lino
% V|suale,s en el transcurso | para lograr el confort térmico en el disefio Materiales "Elastomero
S del dia, ya que los . permeablesy | termoplastico
LICJ materiales  empleados del centro gastronomico. duraderos :C-(T-Iu-las fotovo_ltalci_as
son permeables - Y o s determinar | a capa ova Oxieror
duraderos para las . O. : determinar los materiales *caga ova sxero
condiciones climaticas @ permeables y duraderos adecuados para la
q.ue presen.ta en la envolvente cinética para el disefio del
ciudad de Juliaca. o
centro gastronémico.

Fuente: Elaboracion propia.
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Tabla 10. Subcategoria y codigos del confort térmico.

CATEGORIA DEFINICION OBJETIVOS SUB CATEGORIAS CODIGOS
*O. G: Determinar la manera en *VVolumetria
i i o compacta
Gracias a la YOlumet”a gue la envolvente cinética para el . P
compacta y la aplicacion de Eorma Cubierta de
policarbonato transparente | confort térmico condiciona el disefio policarbonato
i - transparente no
no alve_olar, permite que ,Ia del centro gastronomico. b
ganancia de la radiacion alveolar
solar sea favorable, 0. E4: establecer la forma *Fibra de vidrio
o también la aplicacion de ' ’ *Poliestireno
o aislantes térmicos en el | adecuada para lograr un confort expandido
= interior para una mejor |, . C : . *Corcho corrugado
L térmico para el disef | centr Materiales aislantes
@ condensacion junto con el P disefio del centro L *Corcho
— ) o térmicos
— patio central planteado | gastrondmico. aglomerado
5 como efecto invernadero y *Oxido de
b= Su ganancia gracias a los «O. E5: determinar la manera en magnesio
8 muros | of ) d ) *Lana mineral
direccionados al recorrido | 9U€ €l efecto invernadero permite . Patio central
: L Efecto invernadero | .
solar para una ganancia | lograr un confort térmico adecuado invernadero
constante de radiacion | diseR del ;
solar de la ciudad y sus para € ISeno € centro
impredecibles cambios de | gastronémico. . -, -
clima, que constantemente Correcta orientacion | Muros cortina
son cambiantes.

Fuente: Elaboracion propia.
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3.21. Contexto urbano
3.2.1.1. Caracterizacion sociocultural del lugar
Descripcion de laregion

El proyecto se desarrolla en el departamento de Puno, al sur del pais
teniendo como limites territoriales, por el norte: con el departamento de madre de
dios, por el este: con el pais vecino de Bolivia, por el sur: con el departamento de
Tacna y el pais de Bolivia, y por el oeste con el departamento de Moquegua,
Arequipa y cusco. El departamento de puno cuenta con 13 provincias y 110 distritos
(BCRP, 2023,p. 1).

San Antonio
de Putina

San Roméan

Yunguy

okm 200km

Figura 11. Mapa geografico del Peru. Figura 12. Mapa geografico del

Departamento de Puno.

Dentro del departamento de puno se ubica la provincia de San Roman,
como limites territoriales por el norte colinda con la provincia de Azangaro y
provincia de lampa, por el este colinda con la provincia de Huancané, por el sur
colinda con la provincia de puno y por el oeste con el departamento de Arequipa.
La provincia de San Roman cuenta con cinco distritos, que son: Juliaca, San Miguel,

Caracoto, Cabana y Cabanillas.

Cada uno de los distritos estan ya consolidados con sus diferentes

superficies de territorio, tal como se muestra en el (anexo 2).
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Distritos de la provinicade
San Roman

Figura 13. Mapa geografico de la provincia de San Roman.

El distrito de Juliaca se ubica en la meseta del altiplano de toro Pampa, en
la cuenta del rio Coata. Tiene una altitud de 3824 m.s.n.m. Los limites territoriales
por el norte: distrito de Calapuja, Saman y Caminaca, por el sur: distrito de Cabana,
Caracoto y Cabanillas, por el este: con el distrito de Pusi, por el oeste: distrito de
lampa. (Pdu,2016, p. 16 y 18).

Figura 14. Plano del distrito de Juliaca.

58



Cuenta con una extension territorial 33083.41 ha, tiene 10 sectores con
diferentes superficies el cual se muestra en el (anexo 3). El proyecto se encuentra
en el sector VII (sector 7), con un area 5375.58 hectareas aproximadamente y con

un perimetro 33426.51. en la Urbanizacién Bellavista.

Historia

El departamento de Puno, se desarrollada alrededor de la bahia del lago
Titicaca, formado por la poblacion por el norte los Kollas(quechuas) y por el sur los
Lupacas (aimaras). En el sigo XVI Puno estaba gobernada por los Lupacas, lo cual
impulso el desarrollo cuanto agricultura, ganaderia, cultura y organizacion social.
Por el norte desde el distrito Puno hasta el distrito de Juliaca hasta riberas del Rio
Ramis en el lado sur, esta bajo el dominio de los Kollas.

Se reconoce como ciudad a Juliaca en 1908 con una poblacion 3000
habitantes y en 1926 se crea la provincia de San Roman. En 1649 se inicia la
construccion de la iglesia santa catalina y termina en 1774, esta construccion exige
un ordenamiento territorial cuanta area de viviendas y equipamientos. Trazando a

si vias amplias y el trazo rectangular de la ciudad (PDU, 2016, p.19).

Figura 15. Iglesia Santa Catalina en el afio 1774.
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Juliaca es conocida por su alto grado de comercializacién, en 1930 la
actividad ganadera como comercial mejoraron debido que los Arequipefios
adquieran productos de la zona local generando a si una demando de productos de

lana, siendo asi conocida Juliaca como la ciudad calcetera.

En 1940 toma mayor fuerza las funciones comerciales y manufactura. Debi6
a la transitabilidad que se dio por los ferrocarriles y las carreteras interregionales.
para que puedan trasladarse esto favorecio al crecimiento comercial de Juliaca y
Puno. Debi6 al flujo migratorio la ciudad de Juliaca presento un crecimiento urbano
gue dejo atras a otras ciudades mostrando a una poblacion rural que tiende a ser
urbana. (PDU, 2016, p.20)Actualmente Juliaca representa un eje comercial
importante y vial de la regién, es una de las ciudades econémicamente mas
desarrolladas del Peru, por lo que muchos la llaman la “Capital Integrada de los

Andes” y quizas la “ciudad del comercio”.

Poblacion

El censo del 2017 por la INEI, muestra que el departamento de Puno cuenta
con una poblacién 1,172,697. Esta poblacion es representada por la zona urbana
gue es un total de 630,648 y la zona rural y centros poblados un total de 542,049.
La tasa de crecimiento anual en zona urbano es de 1.0% y en la rural disminuye en
-2.5% (INEI - Puno, 2018,p.23).

REPRESENTACION DE LA POBLACION
EN PUNO

POBLACION URBANA

= POBLACION RURAL

Figura 16. Porcentaje de la poblacién urbana y rural en el departamento de Puno.
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La representacion poblacional de las provincias del departamento de Puno
son las siguientes: la provincia con mayor poblacion es de San Roman con 307.417
habitantes, Puno con un total de habitantes de 219.494, Azangaro 110.392
habitantes, Chucuito con 89.002 habitantes, Carabaya con un total de 73.322
habitantes, Melgar con 67.138 habitantes, ElI Collao con 63.878 habitantes,
Huancané con 57.651 habitantes, Sandia con 50.742 habitantes, Lampa con 40.856
habitantes, Yunguyo 36.939 habitantes, San Antonio de Putina con 36.113
habitantes, y por ultimo la provincia de Moho 19.753 habitantes (INEI - Puno,
2018,p.24).

POBLACION CENSADA POR PROVINCIA

PUND 18.7
AFANGARD 9.4
CARABAYA 6.3
CHUCLNTOD 7.6
EL COLLAD 2.4
HUAMCANE 4.9
LAMPA 1.5
MELGAR 2.7
MOHO 1.7

SAMN ANTOMIO DE PUTINA 31
SAM ROMAN 26.2
SANDIA 4.3
YUMGUYD 31

Figura 17. Poblacion censada por provincia del departamento de Puno.

La provincia que presenta un en crecimiento poblacional anual es San
Roman con una tasa de crecimiento de 2.5. Las demas provincias presentan un
decrecimiento las mas bajas son los distritos de Chucuito y Moho con una tasa de
-3.4. (INEI - Puno, 2018,p.24).
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Tabla 11. Tasa de crecimiento anual de las provincias del Departamento de Puno.

2017 TASA DE
PROVINCIA CRECIMIENTO

ABSOLUTO % PROMEDIO ANUAL
Total 1172 697 100.0 -0,8
Puno 219 494 18.7 -0,4
Azangaro 110392 9.4 -2,1
Carabaya 7332.2 6.3 -0,1
Chucuito 89 002 7.6 -3,41
El Collao 63 878 54 -2,4
Huancané 57 651 49 -1,9
Lampa 40856 3.5 -1,6
Melgar 67 138 5.7 -1,1
Moho 19 753 1.7 -3,4
San Antonio de Putina 36 113 3.1 -3,3
San Roman 307 417 26.2 2.5
Sandia 50 742 4.3 -2,0
Yunguyo 36 939 3.1 -2,5

Fuente: INEIl — Puno,2017.

Estructura poblacional presenta una base ancha y en la clspide una
angosta, muestra un ensanchamiento progresivo en el centro. Desde los 0-14 afios
la mayor poblacién la tienen los hombres y a partir de los 15 a mas se presentan
una mayor poblacién de mujeres siendo ellas las mas longevas. Composicion de la
poblacion por sexo; los varones con una poblacion de 578.383 representando el
49.3% y las mujeres con una poblacion 594.314 que representa 50.7%. el indice de

masculinidad es mejor al de las mujeres en un 2.4% (INEI - Puno, 2018,p.27).

. PIRAMIDE POELACIONAL

85 2 mas Polacién de 4540 | 5506 Polac.nﬂn de
80-84 Varones 659 [ 7 55= Mujeres
75-79 578,383 =300 | 11.037 594,314
70-74 12967 | =5
65-69 17.z22 [ 16.210
60-64 20.570 | -1.541
55-59 24,639 I 5.7 25
50-54 29,956 || 0,958
45-49 32372 ] 34615
40-44 7522 ) #9.758
35-39 40,351 | | 42439
30-34 43050 [ ] 45.415
25-29 6,467 [ | 47.335
20-24  soecz [ ] 51875
15-19 52100 | 52,383
10-14 53200 [ ] 51610

5-9  so201 | 47.509
0-4 45358 | 44.303
Fuente: INEI - CENSO 2017

Figura 18. Piramide poblacional del departamento de Puno.
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Aspectos culturales y Costumbres

un principal aspecto cultural de la ciudad de Juliaca es el challachi a la
Pachamama o madre tierra, Pachatata o padre tierra. El challachi consiste en una
pequefia ceremonia donde piden permiso para cualquier tipo de trabajo a la tierra
debido a que los pobladores consideran que la tierra es un lugar sagrado. Es una
relacion entre la tierra y la vida, debido a que la tierra ofrece sus frutos a sus hijos

especialmente en las zonas agricolas.

Figura 19. Ceremonia para pedir permiso a la madre tierra.

Dentro de sus costumbres cuenta con distintas festividades representativas

de la ciudad como:

Carnaval calcetero (carnaval chico); Es una expresion cultural trascendental
gue inicia el 20 de enero con la Qashwa de san Sebastian considerado patrimonio

cultural inmaterial del Peru.

Carnaval de Machuaychas y Chifiipilcos; esta danza es representativa de
Juliaca debido a que expresa un fragmento de la historia a través de su tradicion
oral, musica. Es una manifestacion de caracter guerrero entre los Machuaychas y

Chifipilcos y surge como una celebracion de triunfo de los collas sobre los Lupacas.

63



Carnavales de la candelaria: es la mayor festividad de la ciudad que se
festeja durante un mes dentro de ese mes distintas festividades para conmemorar
ala virgen de la candelaria se presenta un concurso de danzas tradicionales lo cual
se desenvuelve en distintas locaciones de la ciudad. Esta celebracion se distinta
por el colorido de los trajes, la coreografia de los danzarines, y la musica de las

bandas.

Feria de las alasitas: se celebra cada 3 mayo, alasitas es un vocablo aimara
que significa comprame, esta festividad consiste en ir al cerro donde venden desde
casas, carros, etcétera. En miniatura con el propdésito que le comprador lo adquiera

y lo haga bendecir con la esperanza de posteriormente se haga realidad.

Recojo de piedras: que se realiza el mes de agosto, conocido como el Qofii
quilla significa mes caliente, la poblacién acude a los rios de la ciudad como: rio
maravillas, Rio Cacachiy Unocolla, Rio Coata, van a recoger piedrecillas llanas que

simbolizan dinero. Con el fin que les vayan bien en sus actividades econdmicas.
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Figura 20. Recojo de Piedras en los rios y lagos existente.

Todos los santos y difuntos: el recibimiento de almas y despacho de ellas se
celebralos dias 01 y 02 de noviembre. El primero se celebra dia de todos los santos
esta fue establecida por la iglesia cristiana en la ciudad de Juliaca ese dia, el dia
dos los familiares esperan a sus difuntos con una comida, ellos llegan al medio dia

se celebra a los difuntos.
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3.2.1.2. Condiciones biocliméticas

El distrito de Juliaca posee un clima variable, presenta una radiacion solar
directa como una temperatura maxima es 19°Celcios. Cuenta con dias frio que
llegan hasta 0°Celcios y incluso se produce heladas donde la temperatura minima
llega a -7°Celcios. Las precipitaciones intensas son en el mes de enero, febrero,
marzo, octubre noviembre y diciembre. Los vientos son fuertes se presentan en el

mes de junio, julio y agosto con una velocidad promedio de 20 km/h.

< 18°C 18°C 17°C 18°C 17°C 17°C 18°C
e~ 16 Cmi6fC e B 29
/ mir
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10°C
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—N 0°C Bl /
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S 3¢ 25 mr
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€ r ) km /1t
Ene Feb Mar Abr May Jun Jul Ago Sep Oct Nov Dic
Precipitacion —— Maxima diaria media ~— Minima diaria media

Velocidad del viento

Figura 21. Clima de Juliaca. Elaborado por: Meteoblue.

Direccion de vientos

Juliaca la ciudad de los vientos, porque gran parte del afio presenta estos
vientos en distintas direcciones, siendo la del oeste la mas frecuente desde mayo
hasta septiembre alcanzando un porcentaje maximo de 50% en el 1ro de Julio. Por
el este empieza desde septiembre a mayo con un porcentaje maximo de 48% en
1ro de enero. (Weather Spark,2024, p.7)
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Figura 22. Orientacion del viento. Elaborado por: Weather Spark.

La velocidad del viento mas fuerte por el Oeste alcanza 38 km/h y por el
Sureste 28 km/h, la corriente del viento leve se va por el Noroeste con una velocidad

promedio de 12 km/h, y por el Noreste con la velocidad de 5 km/h.
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Figura 23. Velocidad del viento.
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Asoleamiento
El sol mas intenso se presenta en el mes de octubre, noviembre, diciembre,
enero, febrero y abril con un promedio de 19°C. la radiacion solar moderada se da

en los meses de mayo, junio, julio, agosto con un promedio de 16°Cy 17°C.

Nov
e Maxima diaria media: 19°C
Dias calurosos: 22°C

— Maxima diaria media Dias calurosos

Figura 24. Maxima diaria y dias calurosos.

El promedio de dias soleados por cada mes. los meses de junio y julio son
los mas soleados con 27 dias soleados, 3 dias parcialmente nublados. Los meses
siguientes son moderados: mayo y agosto 27 dias soleados, 5 dias parcialmente
nublados. Los meses de abril, septiembre, octubre y noviembre presenta un

promedio de 19 dias soleados, 10 dias parcialmente nublados y 1 dia nublado.

Los meses con menor cantidad de dias soleados son: Enero, febrero, marzo
y diciembre con un promedio de 10 dias soleados, 17 dias parcialmente nublados

y 3 dias nublados.

ra

Feb Mar Abr May Jun Ju Ago Sep Oct Naov Dic

Sol Parcialmente nublado @ Nublado

Figura 25. dias soleados, parcialmente nublado y nublado
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Humedad
La humedad se mide el nivel de comunidad, ya que el punto de rocio
determina la comodidad de la persona debido a que el sudor se evapora de la piel
enfriando el cuerpo. Para determinar la comodidad se basa en cuando el punto de
rocié es bajo se mantiene seco y cuando sube el punto de rocié6 se mantiene

himedo.

En la ciudad de Juliaca el punto de roci6é se mantiene bajo que es 0% durante
todo el afio generalmente con excepcion del mes de octubre, noviembre y diciembre

gue puede llegar al 10%.

100 % 100 %
90 % 90 %
80 % 80 %
70 % 70 %
60 % 60 %
50 % seco 50 %
40 % 40

30 % 30 %
20 % 20 %

10 10% “1% 10 %
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0
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Ene. Feb. Mar. Abr. May. Jun. Jul. Ago. Set. Oct. Nov. Dic

seco
13°C

Figura 26. Nivel de humedad.

Precipitaciones pluviales

Las precipitaciones mensuales tienen un promedio de 7.4 meses
comenzando el 16 de setiembre con 13 milimetros, con el pico alto en el mes de
enero con 75 milimetros y disminuyendo el 28 de abril con 13 milimetros. El mes
con menos lluvia es en Julio con un promedio de 1 milimetros. (Weather
Spark,2024, p.8)
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Figura 27. precipitaciones por meses.

La temperatura promedio minima diaria es de 3 grados Celsius, que se
presentan en los meses de en enero, febrero y diciembre. en el mes de marzo son
2 grados Celsius, en el mes de noviembre de 1 grados Celsius. En el mes de abril
1jy octubre que son 0 grados Celsius. De ahi siendo los meses de mayo, junio, julio,
agosto y setiembre llegan a tener el pico mas bajo llegando hasta -7 grados Celsius.
Las precipitaciones promedias por meses son: 23 milimetros en el mes de enero,
de 21 milimetros en febrero y en diciembre siendo estas las mas intensas.
Siguiendo con los meses moderados que son de 13 milimetros el mes de octubre
y noviembre, 12 milimetros en el mes marzo. En descenso los meses de setiembre
con 7 milimetros, en abril 6 milimetros, en mayo con 4 milimetros, en agosto con 3

milimetros y por ultimo los meses de junio y julio con 1 milimetros.
Heladas.

En la ciudad de Juliaca se presentan las noches mas frias donde se
producen las heladas siendo las mas intensas en los meses de: abril hasta octubre,
donde llegan a bajar hasta -6 grados Celsius en el mes de abril y octubre, -9 grados
Celsius en el mes de mayo y setiembre, -10 grados Celsius en el mes de junio y

agosto, -11 grados Celsius en el mes de julio.
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Figura 28. Minima diaria, precipitacion y las noches frias.

En el siguiente diagrama se aprecia un promedio de cuantos dias al mes se
presentan las precipitaciones pluviales, con ciertas cantidades de niveles de

milimetros. Siendo los criticos en enero, febrero y diciembre.

15 dias
—
I
|

10 dias
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0 dias
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Figura 29. Nivel de precipitacion pluvial.

3.3. ESCENARIO DE ESTUDIO
3.3.1. Ubicacién del terreno

El terreno seleccionado para La proyeccion del proyecto del centro
gastrondmico esta ubicado en el departamento de Puno, provincia de San Roman,

distrito de Juliaca, en el sector VI que se encuentra en el lado oeste de laciudad.
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Figura 30. Localizacion del terreno.
El lote se encuentra en la urbanizacion Bellavista entre la Avenida José
Olaya, el Jr. Los Incas y Jr. Calle nueva frente al Cementerio Central. El lote cuenta

presenta un area de 11,168.41 m2 con un perimetro de 464.48 ml.

AREA: 11168.41m2
PERIMETRO: 464.48 mi

UBICACION: URBANIZACION BELLA VISTA @

Figura 31. Ubicacion del terreno.
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3.3.2. Topografia del terreno
La topografia es leve. las lineas topografia en la curva menores tienen una

distancia de un metro y las curvas mayores tienen una distancia de cinco metros

gue en el terreno estan representados con 3830 y 3835.

3835

9. 3

et

3830

oed®

3830

Figura 32. Topografia del terreno.
El terreno presenta una pendiente de 2% al 15%. Representando el 63.40%

del terreno total con una pendiente 2% al 7%, en el punto alto con una

representacion 25.77% del terreno total con un pendiente de 7% al 15%.

N

®

Figura 33. Zonificacion de la pendiente topografica.
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Tabla 12. Pendiente topografica de y porcentaje de representacion en el terreno.
ZONIFICACION POR PENDIENTE
COLOR PENDIENTE PORCENTAJE AREA M2
0% -2% 10.83% 1,378.24
2% - 7% 63.40% 8,068.26
7% - 15% 25.77% 3,280.27
Area total: 12,726.78

Fuente: Elaboracion propia.

3.3.3. Morfologia del terreno
La forma del terreno es irregular con una topografia leve, presenta 8 vértices

de medidas variables con las siguientes colindancias:

Por el frente (Oeste): Avenida José Olaya.

Por la izquierda (Sur): ): Jirdn los Incas.

Por el fondo (Este): con los lotes N° 2, 3,4,5,6,7,8,9, 10y 11.

Por la derecha (Norte): Jiron Calle Nueva.

=
A
.
~
o 7
%s e
N e
g 8
o~
VE f’)},
m 5%
N .
° 6 =
> 27 ,45. 0
(%)
[t}
= 3
S L

)
AUy
V4

8

83_97
. 9703
, LOTE: B4
AREA:11168.41 M2
PERIMETRO: 464.48 ML
705.33 .
IR L 2
Os »
//VCAS '3 29

Figura 34. Forma, area y perimetro del terreno.

73



Tabla 13. Cuadro de vértices y distancia del terreno.

CUADRO DE CONSTRUCCION

VERTICE| LADO DISTANCIA ANGULO ESTE NORTE
1 1-2 63.74 65° 24'45" 377541.9148 8286548.8481
2 2-3 29.30 161°41'13" 377498.4981 8286502.1763
3 3-4 105.33 132°31'16" 377472.8116 8286488.0806
4 4-5 31.04 96° 18'26" 377373.0524 8286521.8911
5 5-6 21.14 264°0'36" 377379.7253 8286552.2023
6 6-7 32.90 96°12'11" 377359.6686 8286558.8764
7 7-8 83.97 94° 14'19" 377366.6214 8286591.0283
8 8-1 97.06 169°37'15" 377449.7849 8286579.3939

Fuente: elaboracion propia.

En el siguiente cuadro se puede apreciar las dimensiones totales de cada

lado, haciendo un total de 464.48 ml, con un area de 11,168.41 m2.

Tabla 14. Vértices y sumatorias de lados del terreno.

VERTICE DE LOTE
LADO ENTRADA DE: A: CON:
ESTE FRENTE 1-3 93.04 ml
NORTE IZQUIERDA 3-4 105.33 ml
OESTE FONDO 4-7 85.08 ml
SUR DERECHA 7-1 181.03 ml
TOTAL 464.48 ml

Fuente: elaboracion propia.
Anélisis de visibilidad
Las visuales directas o inmediata del terreno son cuatro; por el frente con la

vista A 'y B, por el lado izquierdo con la vista C, por el fondo con la parte posterior

de unos lotes de la manzana C5 y por el lado derecho con la vista D.
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Figura 35. Esquema de visualizacion del terreno.

e Vista A: se ubica en la av. José Olaya, la vista del cementerio central, la
fachada cuenta con cerco perimétrico semiabierto con material de bloqueta
color blanco caravista.

e Vista B: se ubica en la av. José Olaya, la vista son viviendas que llegan
hasta un tercer nivel como maximo, cuentan con un retiro de 3 metros sin
un tratamiento.

e Vista C: se ubica en la Jr, los incas, son viviendas de hasta cuatro pisos de
material de ladrillo como cara vista, y otros con un acabo de concreto.

e Vista D: se ubica en la Jr, Calle Nueva, las viviendas llegan hasta dos pisos
de materiales de adobe, ladrillo caravista. Los colores empleados son de

tonos claros y colores tierra.

Tipologia edificatoria

Los tipos de viviendas colindantes al terreno son viviendas unifamiliares y
viviendas tipo comercio que se caracterizan por ser viviendas para residencia y
también con espacios para el comercio vecinal en el primer nivel. Frente al terreno
se ubica un cementerio y al costado un area recreativa, considerando en el plano

catastral como otros usos.
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Figura 36. Tipo de edificaciones colindantes al terreno.
Dentro de la via principales se ubican las viviendas tipo comercio, que son

desde dos pisos a cuatro pisos, los materiales que mas emplean son de ladrillo y

otros tienen revestimiento de concreto.

Figura 37. Viviendas tipo comercio de dos niveles.
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Figura 39. Viviendas con presencia de comercio vecinal.

En las vias secundarias y terciarias aledafas al terreno se ubican viviendas
netamente para residir, sin ninguna variante. Estas viviendas son de dos niveles
hasta 4 niveles. Dentro la via encinas, una via terciaria aun se encuentra viviendas

tipicas de la zona rural que son construcciones de adobe hasta dos niveles.

Figura 40. Jr. los incas, viviendas con revestimiento de concreto.
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Figura 42. Jr. Encinas, donde aln se ven viviendas de adobe.

3.34. Estructura urbana

Morfologia urbana

La trama urbana de la urbanizacion bella vista presenta una trama mixta un
sector presenta una trama reticular y el otro sector un intento de trama radial
agrupado mediante areas recreativas. En la trama se puede ver el desorden del

crecimiento urbano que tuvo debido a la invasion de areas naturales.
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Figura 43. Trama urbana.

Tipologia urbana

¢ El proyecto colinda con dos urbanizaciones en las cuales presentas un trama
reticular e irregular debido a las invasiones existentes y una direccionaste
lineal que divide estas dos urbanizaciones y trata de brindar eje ordenar pese

al crecimiento desordenado de la ciudad.

oE| proyecto se articula con un trama reticular y lineal, las manzanas son
irregulares, y en algunas zonas existe invasiones de vias, cerrando la

transitabilidad y generando vias estrechas.

eDentro de la proyeccion de terreno se recupera los terrenos invadidos por
pobladores, respetando la trama urbana proyectado por la municipalidad y el

plano catastral.

¢ Otro detonante de la invasion de terrenos por la poblacién es que el rio
existente fue cubierto para poder instalar manzanas articulandose a la forma

del rio, generando manzanas irregulares.
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Figura 44. Trama urbana mixta.

Tipos de espacios

El tipo de usos de suelos define los espacios que existe alrededor del
equipamiento planteado, predominando la vivienda, seguidas por areas de
recreacion y otros usos y una zona a rescatar y realzar. Donde se ubica el rio
torococha la cual fue invadido por pobladores para residir generando inseguridad
para ellos mismos y generando desorden en la trama urbana y en las vias

existentes, cerrandolas y obstaculizando el paso.

En el siguiente esquema grafico se muestra la zonificacion de los espacios

y el uso de suelos que presenta, alrededor del equipamiento planteado.
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Figura 45. Tipos de espacios alrededor del terreno.

Conformacién e imagen urbana

Dentro de la imagen urbana como primera delimitante es el barrio de la
urbanizaciéon bella vista este es el limite donde se ubica el terreno donde ese
proyectara el centro gastronémico. También se ubican los nodos como punto de
encuentro que son los parques ya que lo usan como un punto de reunion varios
pobladores, otro tipo de nodos se dan en la intercesion de las vias mas relevantes
dentro del barrio y los hitos mas representativos de la urbanizacion se ubican en el
ingreso al centro de la ciudad, como puntos de referencia o indole cultural de la

Zona.
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Figura 46. Plano del barrio de bella vista y ubicacion de nodos e hitos.
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La interseccion de vias alimentadoras hacia el centro
de la ciudad que es un recibidor.

La estatua ubicada en frente al terreno, es Areas recreativa ubica cerca al terreno selecto, que
representativa del lugar debido a que existe un funcwnai como un punto de encuentro conocido por
cementerio al costado la urbanizacién.

Figura 47. Hito y Nodos.
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Redes existentes de servicios béasicos

Los servicios basicos que presenta la urbanizacion bella vista poseen todos
los servicios completos debido a que se ubican en la parte céntrica de la cuidad,
con algun déficit por falta de mantenimiento o tratamiento e implementacion en el

ambito de recojo de residuos.

¢ Redes de agua potable; dentro de la urbanizacion todo el barrio cuenta con
agua potable, el tratamiento se da por los rios existentes en la ciudad donde
las aguas son tratadas, presenta un déficit debido a la contaminacion que

presenta estos rios.

¢ Servicios de desague y alcantarillado sanitario; toda la vivienda cuenta con
un servicio de desague domiciliaria instalado, con una zona critica de
desborde alrededor del rio torococha.

Figura 48. Alcantarillado sanitario. Figura 49. Instalacion de
desagtie.

e Alumbrado publico y red eléctrica; toda la urbanizacion al 100% cuenta
con instalacién eléctrica, respecto al alumbrado publico no todas las vias
presentas este tratamiento.
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Figura 50. Red eléctrica. Figura 51. Instalacion
eléctrica domiciliaria.

e Recogida de residuos: el recojo de basura se da dos veces a la semana,
existe un punto de recoleccion de residuos donde los vecinos acumulan los
residuos para su posterior recojo, que su ubica al frente del cementerio.
Presenta un déficit en el recojo residios por que el carro recolector no suele
pasar los dias programados haciendo que las poblaciones boten sus
residuos en areas publicas brindando una mala imagen urbana y una

contaminacion ambiental al rio y areas publicas.

Figura 52. Acumulacion de residuos en areas publicas indebidas.

3.35. Vialidad y accesibilidad

La jerarquia de vias se da por la via colectora que es la via Av. José Olaya,
esta tiene un acceso directo hacia el terreno. Las vias secundarias colindantes con

el terreno son Jr. Los incas y el Jr. encinas. La via local esta dada por una via que
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fue cerrada por la invasion de los pobladores, esta via se va a recuperar con la
implementacion del equipamiento propuesta y respetando el planeamiento urbano

existente la via tiene como nombre Jr. Calle nueva.
.' I

)

e
X e YN .
LEYENDA
Via local

Terreno

|

i

Via colectora
Via secundaria

Figura 53. Jerarquia de vias.

En los siguientes cortes se aprecia la magnitud de cada via siendo la
principal la via colectora, que es una via de doble sentido con cuatro carriles.

Via colectora

—

S

- ‘

Figura 54. Seccion de Via colectora
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Las vias secundarias por las que estan rodeada el acceso al terreno son de
12 metros de distancia, algunas cuentan con tratamiento y en gran aparte ain no

cuentan con un tratamiento.

Via Secundaria

12 metros

Figura 55. Seccion de Via secundaria.

Las vias locales son cortas de dos a tres cuadras tienen una distancia de
ocho metros lineales a diez metros lineales, estas no posean un tratamiento debido
a que no le dan la importancia necesaria 0 que no es de vital importancia para la

ciudad.

8 metros

Figura 56. Secciones de Vias locales.

Las visuales del terreno direccionadas de acuerdo con las vias y con ello un

posible eje a cudl potenciar, son los siguientes.
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Figura 57. Ejes articuladores del proyecto.

La Avenida José Olaya es una via de doble sentido, por esta via ingresan

insumos a la ciudad, esta Avenida es un eje alimentador.

o ,‘ 3 I8 \L,.I
AV. JOSE OLAYA

Figura 58. Eje alimentador.

El jirdn los incas es un eje importante para el proyecto ya que por esta via
se puede rescatar un rio existente y en el tramo del recorrido de la via se encuentra

el cementerio central con una via mixta de doble sentido.
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Figura 59. Inicio del eje sociocultural

—

 JR.LOS INCAS

Figura 60. Remate del eje sociocultural.
Para el remate del Jirén los incas concluyen con el cerro santa cruz donde

se realizan distintas actividades culturales de la cuidad, por lo que la via responde
a un eje sociocultural.

Figura 61. Eje sociocultural vista y recorrido hacia el cerro.
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Por el Jiron de la calle nueva se ubican distintas areas recreativas desde una
pasiva a un area recreativa activa y otra area recreativa mixta. Es una via de uso
mixto tanto peatonal como vehicular con un flujo leve. Siendo este un eje

recreacional.

Figura 62. Eje recreacional.

3.3.6. Relacién con el entorno

La dotacion de equipamientos existentes dentro de la urbanizacion bella
vista, las areas con mayor relevancia son destinadas a recreacion, seguida de
educacién y otros usos. Como se puede apreciar en el siguiente plano, existe un

area critica donde se encuentra el rio torococha, una via a rehabilitar.

Parque Bombonera S
Parque Bombonera

Figura 63. Equipamiento urbano de la urbanizacion bella vista.
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Tipologia edilicia residencial en el sector

El area donde ese ubica el terreno tiene dos zonas una con suelo de régimen
urbano que representa el 70% y suelo con régimen urbanizable con un porcentaje
de 30%.

LEYENDA
Suelo de régimen urbano = Rios-Riachuelos
Suelo de régimen urbanizable N |agos-Lagunas
—— Vias-carreteras

Figura 64. Tipo de suelo urbanizable.

La tipologia edilicia del sector responde a viviendas residenciales y viviendas
tipos comercio vecinal, estan se ubican en las esquinas de las cuadras y las vias

con a mayor relevancia.

1

]

1

1

1

]

1

AREA: 11168.41 m? :
PERIMETRO: 464.48 ml

1

I

]

|

|

1

1

- _ . L S 4
LEYENDA !

Viviendas residenciales Terreno |
Viviendas comerciales || !

Figura 65. Tipologia edilicia.

90



Referido a las alturas de las edificaciones dentro de la urbanizacion bella
vista, hacienden desde un piso que es de 3ml, el otro sector de las viviendas
representa a una altura de tres pisos que ascendiendo a 9 ml y el otro sector que

es el mayor porcentaje representa 4 pisos ascendiendo a 12 ml.

SUPERFICIE LIMITADORA DE OBSTACULOS -SLO-
ALTURA DE EDIFICACION (ML.)

B 90.00 B 24.00
' 12.00 B 30.00

Figura 66. Altura de edificaciones.

3.3.7. Parametros urbanisticos y edificatorios

El terreno selecto se ubica entre la Av. José Olaya y Jr. Los incas, en la
urbanizacién bella vista, segun la zonificacion de usos de suelos de actividades
urbanas segun el PDU de san Roman, el terreno pertenece a una zonificacion de
RDM que es residencial densidad media, como se puede apreciar en el siguiente
plano.
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Figura 67. Plano de zonificacion de uso de suelo.

Realizando el estudio acorde a la zonificacion de uso de suelos segun las
actividades de la poblacion, el terreno selecto pertenece a la zonificacion de RDM,
siendo predominante el uso de viviendas unifamiliar, bifamiliar y multifamiliar
compartiendo con otros usos compatibles con CZ, 12, E2, H2, RDB, ZRP, OU, I1R.

Siendo estos:

¢(CZ) Comercio zonal, equipamiento para el expendio de insumos de
primera necesidad ubicadas en las principales vias y centralidades de la
ciudad.

¢ (12) Industria liviana, son equipamientos de industria para la transformacion

de productos, para este sector es una industria en menor escala.

¢ (E2) Educacion superior tecnolégica, son areas destinadas a educacion en
este caso tipo tecnoldgico no universitario.

¢ (H2) Centro de salud, equipamiento de salud de categoria dos, acorde al
sector elegido por la zonificacién del suelo.
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¢ (ZRP) Zona recreacion publica, son desinadas a la recreacion tanto pasivas

como activas como; parques, plazas, juegos infantiles, etc.

¢ (OU) Usos especiales, son instalaciones para el uso urbano que antes no

fueron planificadas que sea compatible con el uso de suelo.

¢ (11-R) Vivienda taller, son de uso de vivienda de uso mixto que comprende

vivienda e industria.

Esta compatibilidad se puede apreciar en la tabla N° 15, esta responde a la
zonificacion de (RDM) Residencial de densidad media, acorde a la planificacién

urbana de la municipalidad de San Roman.

Tabla 15. Normas de edificacion de densidad Media.

Habilitacion urbanay sub division
© i i P c
£ [OmersionsT areace | 5 |, | | 8
£ . © = o
3 lotes . E g | = S o
IS < = o = = =
e © © 5 El=s | S| 5 @
Zonificacién Usos = o 2 @) © © o
@3 N = 25| o = ) = @ £
c® = El2 |8 |l e|s|o]| & S
] < © Sl s |8 %2 |5| & t
o © | §|s|5|e|w |2 || S 2
c < (I i o ® | < © =
() by <L o
&) 14 O
Residencial
densidad Unifamiliar 330-560 90(3) |6(3) 30 |3(1) 2.10
medida :
5 30- Cz,i2,e2,h2,r
RMD Multifamiliar 830-1400 120-300 10 9 2| 2 35 3-7 |1(2) | 2.80 db, zrp, ou,
ile
Densidad .
bruta rgggé”ﬂ"g& | | 1400-2250 | 800-1600 5 50 | 5-8 3.50
330hab/ha.

Fuente: Plano de uso de suelos, Plan de desarrollo urbano Juliaca.

¢ Los retiros, se exige un minimo de 3.00 m frente a vias principales y un
1.00 m para vias secundarias, para fines de ornato o ensanche de via si

hacia la municipalidad lo requiera correcto.

e La altura de la edificacion, segun normativa para el tipo de proyecto
planteado (centro gastrondmico) es como maximo de 3 pisos.

e El area libre, minimo es del 30% como referencia siendo posible expandirla
hasta el 50% del area total del terreno si el proyecto lo requiere.
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El proyecto planteado es el centro gastronémico, y con lo antes mencionado
es compatible con la clasificacién de uso de suelos, como equipamientos de centros
educativos, locales institucionales, museos, bibliotecas, centros culturales y galeria
de arte. Esta categoria de equipamiento se relaciona con el proyecto planteado,
debido que este establecimiento albergara una escuela gastronémica y espacios
de expresion cultural mediante la gastronomia peruana. Esta compatibilidad de uso

de suelos con el proyecto se expresa en los (anexos 4, 5y 6).

3.4.PARTICIPANTES
Asimismo, los participantes establecidos para el trabajo de investigacion son
los pobladores, comerciantes y los turistas del distrito de Juliaca, provincia San

Roman

34.1. Necesidades demanda, necesidades urbano-arquitectonico y
tipos de usuarios

La demanda poblacional a la cual responde el proyecto, es al total de
habitantes de la ciudad de Juliaca que es un total de a 235,110 habitantes segun lo
censos del INEI del 2017 siendo este el ultimo censo realizado en el pais.(INEI,
2017,p.76).

Tabla 16. Poblacion censada total de provincia y distrito.

PROVINCIA POBLACION CENSADA POBLACION TOTAL

SAN ROMAN 307 417 habitantes 317 510 habitantes

DISTRITO POBLACION CENSADA POBLACION TOTAL
CABANA 4 843 habitantes 5 215 habitantes
CABANILLAS 4 567 habitantes 4 644 habitantes

JULIACA 228 726 habitantes 235 110 habitantes
CARACOTO 6 818 habitantes 7 119 habitantes
SAN MIGUEL 62 463 habitantes 65 422 habitantes

Elaboracion: Fuente censos INEI 2017.

Se considere la tasa de crecimiento poblacional de la ciudad desde el afio
1993 hasta los udltimos datos actualizados en el 2017, con dichos datos se

determinara la tasa de crecimiento poblacional. Determinando a si los
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equipamientos a plantearse acorde al crecimiento poblacional para atender las

necesidades de la poblacion.

Tabla 17. Tasa de crecimiento de los distritos.

TASA DE
e POBLACION TOTAL CRECIMIENTO
1993 2007 2017 1993-2007
CABANILLAS 4,887 6,053 4,644 0.42
JULIACA 151,960 183,193 235,110 2.85
CABANA 4,761 4,392 5,215 -0.57
CARACOTO 6,926 6,058 7,119 -0.95
SAN MIGUEL - 41,948 65 422 -

Fuente: censos del 2007, INEI-proyeccion.

Se considerd una poblacion exacta a la cual se va a abastecer, realizando
una proyeccién poblacional de 14 afos, esta razon por los intervalos entre los afios
gue se presentaron los Ultimos censos, como se aprecia en la tabla N° 5, que
considerando el ultimo censo del 2017 se proyectara al 2031, para el calculo de la
poblacion futura, se utilizara la formula geométrica de calculo poblacional debido

gue el crecimiento poblacional es notorio.

La formula es la siguiente:

7 D

Pp=PoX (rpron.)t_to

Doénde: Reemplazamos:
Pr = Poblacion futura Pr=2017
Po = Poblacion inicial Po=1993
Trpron. = Razon de crecimiento promedio r=X
t = ARo a proyectar t =2031
to = Ao del ultimo dato censal to= 2017

Para el desarrollo de la féormula de la proyeccion poblacional, primero se

determinara la razén de crecimiento (r), seguida del promedio de la tasa de
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crecimiento poblacional (rpron.). Considerando los datos de los Ultimos censos en

la ciudad, se procedera al calculo, con la siguiente formula:

(Ti+1)—Ti}Ji — 1
Tr=
P;

Donde:
T = Razon de crecimiento
(Ti+ 1) = Tiempo inicial + 1 incremento
Ti = Tiempo inicial
P;— 1 = Poblacion inicial + 1 incremento
Pi = Poblacion inicial

Datos a utilizar y calcular:

Tabla 18. Datos para utilizar y calcular de la razon de crecimiento.

RAZON DE
ANO POBLACION CRECIMIENTO
CALCULADA
1993 151,960 hab. | = -
2007 183,193 hab. 1.013
2017 235,110 hab. 1.025
2031 305,992 hab. 1.019
Elaboracion: fuente propia.
Reemplazamos:
2007-1993 ———— 14 ————
r= \/183,193 r=+ 183,193 r=1.013
151,960 151,960
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_ 2017-2007 235,110 _ \1;’ 235,110 — 1025
r= 183,193 "=V 183,193 r==
Una vez calculado la tasa de crecimiento (r), se procedera a sacar la razén

de crecimiento promedio (7pron.).

la formula: Reemplazamos:
R1i+ R1+ Ri+. ... Rn 1.013 + 1.025
rpron. = n Yoron. = >
Tpron. =1.019

Obtenido todos los datos, procederemos al desarrollo de la proyeccion

poblacional al afio 2031.Despejando la formula del inicio.

7

— t—t
PF - PO X rpron.( 0)
.

/)

Pr=235,110 x 1.019/(2031-2017)
Pr=235,110 X 1.019 (49
Pr=235,110 x 1.019 (49

Pr = 305,992

El promedio de poblacional es de 305,992 habitantes para el afio de 2031,
teniendo esto en consideracion se proyecta el centro gastronémico. Otro tipo
demanda poblacional a analizar es de los estudiantes de escuelas técnicas, la
escuela de gastronomia y turismo que se encuentra en una clasificacion de carreras
no universitarias. Se observa en el (anexo 7) el porcentaje de crecimiento a lo largo
de los afios de 2011 hasta los 2018, manteniéndose este con un incremento

paulatino constante.

Dentro la poblacion educativa de la escuela de turismo y gastronomia en el
presente grafico se observa la poblacién de mujeres y varones que estudian esta
carrera técnica la diferencia es minima los varones representan un porcentaje de
2.9 y las mujeres 3.3.
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M Mujer M Hombre
Educacion 15,3 Ii— 10,1
Reladonadasa CCSS y Econémicas 10,0 —— 7,1
Ciencias de la Salud 25,7 | 53
Relacionadas a Agropecuaria y Veterinara 1,3 = 41
Ares 20 S 30
Reladionadas a Turismo y Gastronomia 33 LBl 29
Marketing y Negocios Intemadionales 1,6 L. 1,8
Fuerzas Armadas-suboficides 00 M 12
Reladonadasa Farmada y Bioguimica 42 bl 10
Ciendas de la Comunicacién 05 Wos8

Figura 68. Estudio de la carrera de gastronomia varones y mujeres.

El subsector restaurantes en el 2023 registr6 un aumento de 9,28%,
producto de la dinamica positiva en tres de sus cuatro componentes, debido a la
temporada de verano y la realizacion de varias ferias gastronémicas. El crecimiento
en el negocio de comida, servicios de bebida y suministro de alimentos a pedido
(INEI, 2023, p.2). Las tasas mas altas de produccion identificadas fueron febrero
92.06% vy abril 47.65% del afio 2022 pero después de esos meses hubo una caida
significativa en el subsector restaurantes y el ailo 2023 se aprecia un margen de
9.16% en el mes Abril.

12000 — : Subsector Restaurantes
g | 643 Abril 2023:9,16%
7~ a Y e —
206 ' : ‘
20,00 [ ' ‘
! Actividades de servicio de 192
' bebidas g
1
! |
60,00 !
)
ass ) o
o - ! Otras fctnvxdadcs de 13
s servicio de comidas
20,00 { 2% un '
) al g Actividades de restaurantes
Mmoo gy : w 9.6 y de servicio mévil de l 7.7
D r [Il ] e 2 comidas
000 — e
E F M A N D E F M A
2022 2023 Suministro de comidas por .6
encargo :
Fuente: Instituto Nacional de Estadistica e Informatica-INE! | |
Encuesta Mensual de Restaurantes J '

Figura 69. Variacion porcentual respecto al afio 2020 y 2023, de la Produccién

del subsector restaurantes.

Por otro lado, la gastronomia peruana es un agente para el desarrollo

econdmico ya que los turistas identifican al pais como un destino gastronémico por
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conocer, el estudio de Analisis sobre el turismo gastrondmico en el Peru revel6 que
el 82 % de los turistas visitan Peru por su gastronomia. (Promperd,2017, p.2). Entre
los datos que se recolecto los turistas eran procedentes de Estados Unidos, Brasil,
Colombia, Francia, Argentina y Espafa. Internamente en el pais se registro el valor
agregado bruto de alojamiento y restaurantes por departamento del afio 2020,
siendo los departamentos de: Ica, Cusco, Lambayeque, Madre de dios, La libertad
y Puno las que tienen la tasa mas alta de visitas, por el otro lado tenemos los
departamentos con una baja tasa visitas los cuales son: Pasco, Huanuco,

Amazonas, Tumbes, Ayacucho y Tacna.

VALOR AGREGADO BRUTO ANO 2020 :ALOJAMIENTO Y RESTAURANTES POR DEPARTAMENTO
LEYENDA

Derecha-Mayor — S
Medio-Promedio

I Izquierda-Menor — EEEEE
T
1
. e e e
T 1I ;|

Figura 70. Valor agregado bruto del afio 2020 de alojamientos y restaurantes
por departamentos.
Nota: En el presente grafico se puede ver los departamentos del Perd con sus

respectivos datos de valor agregado bruto de alojamientos y restaurantes, siendo
los de color rojo los de mayor porcentaje al lado derecho y al lado izquierdo las de

menor porcentaje y en el centro las de regular promedio.

Otros indicadores de turismo en el departamento puno y distrito Juliaca, son
las visitas que llegan al departamento, al aeropuerto internacional Inca Manco
Capac en Juliaca. Recibido un total de 188,113 en el afio 2021 siendo los
principales puntos de turistas; el complejo arquitectonico Sillustani con 41,370
visitadas, seguida por la isla uros del lago Titicaca con 15,992 visitas, isla Taquile
con 12,149 vistas la isla de Amantani con 7,318 visitas. Que se puede apreciar en

el (anexo 8).
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En la provincia de san Roman el ingreso de turistas a los distritos, visitas
tanto nacionales y extranjeros en el afio 2022, las visitas de turistas presentaron un
incremento de 7.49 respecto al afio 2021, también se presenta las visitas por meses
siendo el mayor en el mes de julio por visitas de extranjeros con 527 y en el mes
de abril con 27961 por visitas nacionales. Se puede apreciar en el (anexo 9).

(Hancco, Ojeda, Masciotti, Sarmiento y Supo,2023, pag. 41)

En la ciudad de Juliaca, es muy cadtica que muestra su dia a dia en la ciudad
llena de personas emprendedoras, la ciudad calcetera; debido que a principios la
cuidad realizaba calzados y prendas de lana de oveja o alpaca que son abrigadoras
para el clima del sur del Perd. Dentro de sus calles se aprecia la cultura andina y
alrededores de la ciudad se aprecia sus paisajes. Los principales atractivos

turisticos de la ciudad se pueden apreciar en la tabla N° 21.

Tabla 19. Atractivos turisticos de la ciudad de Juliaca.

DESTINO RUTA TURISTICA ATRACTIVOS TURISTICOS

Templo santa catalina
Templo de la merced
Convento de padres
franciscanos

Juliaca Galeria artesanal de las
"perla del altiplano” calceteras
Mirador cristo blanco
Laguna de chacas
Parque mirador de caracoto
Carnaval Juliaquefio

SUR
del altiplano de
Puno

Fuente: Elaboracion propia.

El que tiene mayor acogida tanto de la poblacion nacional y extranjeros son
los carnavales Juliaquefio que son muy reconocidos y es una identidad cultural de
la zona, donde las personas de los demas distritos, centros poblados, etc. De la
localidad vienen a la cuidad de Juliaca a presentar sus danzas tipicas de cada zona,
presentando su trajes coloridos y vibrantes. La musica y la danza te acogen en la

festividad del carnaval Juliaquefio.

Las Necesidades urbano-arquitectonicas, el proyecto (centro gastronémico),

abastecera a un nivel de una ciudad mayor principal, que segun caracteristicas de
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este tipo de ciudad lo define la cantidad de habitantes que es un estimado de un
250,0001 a 500,000 habitantes. (Direccidén nacional de urbanismo, 2011,p.31)

El equipamiento del centro gastronémico responde dos tipos de categorias
cuanto a equipamiento que es educacién que lo determina por la escuela
gastrondmica y la otra categoria que es comercio que lo determina las areas de
expendio, restaurantes y locales comerciales. Teniendo establecido estos dos
paradmetros, se selecciona la categoria del equipamiento requerido acorde a la
jerarquia urbana que pertenece en este caso (ciudad mayor principal), lo cual se
puede apreciar en la tabla N°19 y 20, respectivamente. La cuidad de Juliaca cuanto,
a comercio, tiene espacios de: mercado abastos, plataformas comerciales, centros
comerciales y ferias semanas. Estos espacios cuentan con una estructura simple y

algunos se ubican a la intemperie.

Equipamiento de educacion: se proyectara superior no universitario (escuela
tecnolégica del centro gastrondmico). El equipamiento de educacion debe cumplir
con la normatividad del ministerio de educacion respecto a las dimensiones

minimas del terreno que debe abarcar, el aforo, el radio de influencia, etc.

Tabla 20. Estandares de equipamiento de educacion.

NORMATIVA PERUANA: EQUIPAMIENTO EDUCATIVO

< ANCHO
TIPO AREA TERRENO IN’?:TLEJEI\?SA MINIMO DE
TERRENO
Superior no universitaria
a. Pedagdgica
*1.2 m2 (aula
b. Tecnoléaica comun) 2,500 a 90 min. de 60 ml
: 9 *3 m2 (talleres) 10,000 m2 transporte
L por alumno
c. Artistica

Fuente: Equipo Técnico Consultor.

Equipamiento de comercio: cuenta con categorias estandarizadas que
engloban las distintas diversificaciones existentes, esto a base de la poblacién que

se va a abastecer. En el caso del proyecto se plasmara un mercado minorista.
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Tabla 21. Estandares de equipamiento comercial.

CATEGORIA RANGO POBLACIONAL TERRENO MIN. (M2)
Mercado mayorista Mayor a 200,000 2,000 m2
Mercado minorista Mayor a 10,000 800 m2
Centro de acopio Mayor a 50,000 10,000 m?2
Camal municipal Mayor a 20,000 8,000 m?
Terminal pesquero Mayor a 400,000 8,000 m?2
Campos feriales Mayor a 200,000 20,000 m?
(agropecuarios)

Fuente: Equipo Técnico Consultor.

Considerando la idiosincrasia de la ciudad, el equipamiento mas cerca en
relacion con el proyecto ha planteado es: mercados minoritas y campos feriales
gue internamente en el centro gastronomia se muestra como ferias temporales. (ver

anexo 10y 11)

Con los datos obtenidos del area del terreno establecidos por la normativa y
acorde al rango poblacional por categoria. Para el equipamiento de educacion el
terreno debe oscilan 2,500 m2 a 10,000 m2 con un frente minimo de 60 metros
lineales. Para equipamiento de comercio, que comprende &reas de restaurantes y
areas de expendio al publico, el terreno establecido como minimo es de 800 m2. El
centro gastronomico al albergar estas dos categorias, el total de terreno que debe
de cubrir es de 3,300 m2 o0 10,800 m2. El terreno seleccionado cuenta con un area
de 11,168.41 m2, cumpliendo con el margen establecido por los pardmetros

urbanos.

En cuanto al calculo del aforo del equipamiento (centro gastronémico), se
maneja la norma de zonificacion de suelo, en donde se ubica el terreno para la
proyeccion del proyecto, se clasifica en una zona RDM que es zona residencial
media. Otros puntos a considerar es el RNE capitulo tres, A.70 comercio, A.0.40
educacion. Estos aspectos determinaran el aforo del establecimiento. Se pueden

ver estos estandares en las siguientes tablas.
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Tabla 22. Calculo de niumero de ocupantes para de educacion.

PRINCIPALES AMBIENTES

COEFICIENTE DE OCUPACION

Aulas

1.50 m2 por persona

Talleres y laboratorios

3.00 m2 por persona

Bibliotecas

2.00 m2 por persona

Oficinas

9.50 m2 por persona

Fuente: Reglamento nacional de edificaciones.

Tabla 23. Célculo de nimero de ocupantes para comercio.

CLASIFICACION

COEFICIENTE DE
OCUPACION

Locales de expendio comidas y bebidas

Restaurant, cafeteria (cocina)

9.3 m2 por persona

Restaurant, cafeteria (area de mesa)

1.5 m2 por persona

Comida rapida, comida al paso (cocina)

5.0 m2 por persona

Comida rpida (area de mesas y area de atencién )

1.5 m2 por persona

Locales de expendio

Supermercado

2.5 m2 por persona

Mercado minorista

2.0 m2 por persona

Galeria comercial

2.0 m2 por persona

Galeria ferial

2.0 m2 por persona

Fuente: Reglamento nacional de edificaciones.

De acuerdo con la zonificacion de uso de suelos, el terreno se ubica en una

zona residencial de densidad media, donde nos indica que el 30% del area total del

terreo debe ser designada como area libre. Considerando este punto y dando
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prioridad al area libre de la primera planta, el porcentaje total designado en el
proyecto es de 39% y para el area construible de es de 61 % del terreno total. Se
puede apreciar en la tabla nimero N° 23.

LEYENDA

Area construible
Area libre

\ \ P > \i\ \ / :
\ \ \ ‘\\ \ | /
\ VN \ / / \ | /r\\ / PaN

Figura 71. Area construible y &rea libre delterreno.

Tabla 24. area del terreno designada a rea libre y areaconstruible.

TERRENO AREA EN M2 PORCE(I\)llﬁiE DEL
Area construible 6766.43 61%
Area libre 4402.19 39%
Area total del terreno 11168.62 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Para el célculo de aforo se considera las tablas N°24 designando a si el
indice de ocupacion por persona, en cuanto al indice de area verde se designado
por la ONU que es de 8m2 por habitante. El area construible contara de dos niveles
y una terraza, consignando a si el 61 % del area de toda el &rea del terreno.
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Tabla 25. Aforo del centro gastronémico.

AREA

AREA INDICE DE TOTAL, DE
DESIGNADA OCUPACION USUARIOS

Area libre 4402.19 39 %
Area libre (recreacion) 4402.19 8 m? 550 personas
Area construible 6766.43 61%
Aulas 1.5 m2
Talleres y laboratorios 3.0 m?2
Bibliotecas 2.0 m?
Oficinas 9.5 m?
Rest t, cafeteri

estaurant, cafeteria 9.3 m?2
(cocina)
R .

,estaurant, cafeteria 1.5 m2
(area de mesa)
Comida rapida (area de
mesas y area de 1.5 m2
atencion )
Mia-market 2.5 m?
Galeria comercial 2.0 m?
Galeria ferial 2.0 m?2

Aforo total del proyecto 100%

Fuente: Elaboracion propia.

Tipos de usuarios

El proyecto albergara una gran diversidad cultural por ser un espacio es de

caracter social y cultural, con ello los tipos de usuarios seran variados. Por lo cual

los que acudiran al centro gastronémico son pobladores de la zona, turista que

guieren conocer de la gastronomia local, un sector de estudiantes de la escuela

gastrondmica y trabajadores del centro gastronémico.
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Figura 72. Tipos de usuarios.

Para tener una mejor comprensién se clasifican a los usuarios en

permanentes y usuarios temporales.

Los usuarios permanentes: son aquellos que se quedan mas de 6 horas, o
desde la apertura del establecimiento hasta que lo cierren, como; los que asisten a
la escuela gastrondémica, los trabajadores de los restaurantes y personal

administrativo del area comercial y del area de educacion.

"//r \\( /777‘\\
[ u1 [ vz ) -
\ ) USUARIOS DE LA ESCUELA ‘\\ // USUARIOS DEL CENTRO
— GASTRONOMICA — GASTRONOMICA
Personal administrativo Personal administrativo
Guia académico Contador

Personal de recursos

humanos/psicologia Personal de calidad insumos

Secretaria Personal de seguridad
Enfermera Chef
Docente principal (Chef) Sub chef
Docente auxiliar (Sub chef) Personal subalterno
Docente de teoria Barman
Docente de computo Mozo
A0S Personal de limpieza y

mantenimiento

Personal de limpieza

Usuarios de la escuela gastrondmica

a) Personal administrativo: encargado del funcionamiento de la escuela

gastrondmica. Y atender las necesidades de los estudiantes.

b) Guia académico: personal que brinda ayuda a los alumnos, asesoria

en la maya curricular,
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c) Personal de recursos humanos/psicologia: personal que vela por la

integridad de los alumnos y salud psicoldgica.

d) Secretaria: personal encargado de decepcionar a documentos,

realizar matriculas, brindar informacién académica, etc.

e) Bibliotecaria: encarga de la zona de la biblioteca, prestar servicios

comunales a los estudiantes, brindarles libros.

f) Enfermera: encargada de realizar curaciones de ser requerida,
atencién a los usuarios en general si se encuentran mal por distintos
motivos. por ejemplo, de los estudiantes, usuarios que visitan el
establecimiento, personal administrativo que les suceda algun

accidente, y requiera de estos servicios.

g) Docente principal (Chef): encargado de la ensefianza a los alumnos
como chef principal. Con experiencia. Guia el aprendizaje de las

habilidades culinarias de los estudiantes.

h) Docente auxiliar (Sub-chef): docente encargando de brindar guia a
los estudiantes. Con experiencia en cocina caliente y cocina fria. Se
encuentra en los talleres brindando ayuda al docente principal y

estudiantes.

i) Docente de teoria: docente encargado de la ensefianza de manera

tedrica para que los estudiantes tenga una base soélida.

j) Docente de computo: encargado de las ensefianzas de computo y el

manejo de esto para la expresion gastrondmica.

k) Alumnos: son jovenes que buscan adiestramiento en el ambito de la

gastronomia. A través de la investigacion, practica y teoria.

l) Personal de limpieza: encargado de mantener limpio los salones y

talleres y de mas areas de la escuela gastronémico.

Usuarios del centro gastronémico
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a) Personal administrativo: encargado del funcionamiento del centro
gastronémico. Las funciones que cumple es administrar los servicios

gue ofrece el establecimiento y los recursos que se brindaran.
b) Contador: encargado de la contabilidad del centro gastronémico.

c) Personal que verifica la calidad insumos: designado para la
verificacion de la calidad de llegada de los insumos y el control de
mismo para posteriormente almacenarlo y poder abastecer a las

demas areas.

d) Personal de seguridad: personal que vela por la seguridad del
establecimiento y la de los usuarios que visitan el establecimiento

velando por su integridad.

e) Chef: personal que desempeia el papel de jefe de cocina del
restaurante. Estos podrian ser los docentes de la escuela
gastronomica o estudiantes. Personal capacitado para realizar estas
actividades.

f) Sub-chef: el segundo al mando en el restaurante, y sustituye al chef
en su ausencia. Con experiencia en cocina caliente y cocina fria.

principal funcién brindar ayuda al chef.

g) Personal subalterno: personal encargado de la preparacion de los

alimentos y seguir las instrucciones del chef y sub-chef.

h) Barman: personal encargado de preparar las bebidas de diversa
indole y encargado del bar.

I) Mozo: personal encargado de atender a los comensales.

j) Personal de limpieza y mantenimiento: personal de servicio que se

encarga que el establecimiento esté en orden y limpio.

Los usuarios temporales: son los que acuden al centro gastrondémico por
periodos cortos, dentro del horario funcionamiento para hacer algun tipo de

consumos, turistear, abastece al proyecto.
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b)

d)

9)

U3
Proveedores

Estibadores

Personal técnico

n
8 E Personal autorizado
2
<0 Compradores
&
7S
S Comensales
=
Expositores
Turistas

Publico en general

Proveedores: se encargan de abastecer al establecimiento. Utilizan

el area patio de maniobras y area de carga y descarga.

Estibadores: personal que trabaja en el area de carga y descarga son

encargados de almacenar, abastecer a los restaurantes y mini market.

Personal técnico: personal encargado del mantenimiento vy

funcionamiento correcto de las areas brindad electricidad al proyecto.

Personal autorizado: personal encargado de ingresar a zonas
privadas o de caracter netamente técnico o servicios del centro

gastronémico.

Compradores: ingresan al centro gastronémico para realizar
compraras de primera necesidad o/y otros insumos de las galerias

presentes.

Comensales: personas que acuden al centro a degustar de la calidad
de los productos y la produccion elaborada por los alumnos y chefs

de los restaurantes.

Expositores: son personan que exponen a través de la comida local
el turismo y la identidad cultural estas actividades lo realizan,
estudiantes, docentes, pobladores, etc.
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h) Turistas: visitan el establecimiento con el fin de conocer la cultura
local y la gastronomia de la zona. estos pueden ser de todo el Peru y
incluyendo visitas internacionales ya que la gastronomia peruana esta

en auge y es reconocia a nivel internacional.

i) Publico en general: son usuarios de la ciudad o de los diferentes
distritos de la provincia de san Roman. Que buscan de un momento

de esparcimiento dentro del centro gastrondmico.

Teniendo en cuenta el publico objetivo al cual se va direccionar el proyecto
se realiza un cuadro de necesidades sociales que nos ayudara a formular una
programacion arquitectonica acorde a las necesidades de los usuarios que van

apropiarse del proyecto. Se puede apreciar en la tabla N°25.

Tabla 26. Necesidades y actividades de los usuarios.

CARACTERIZACION Y NECESIDAD DE USUARIOS

ESPACIOS
NECESIDAD ACTIVIDAD USUARIOS ARQUITECTONICOS
ESCUELA DE CENTRO GASTRONOMICO
v
Organizar Administrar Personal Oficina de

administrativo

administracién

Guiar a los estudiantes

Dialogar con los
estudiantes

Guia académico

*Oficina del guia
académico

Velar por la integridad
de los estudiantes

Brindar informacion,
dialogar, consejeria

Personal de
recursos
humanos/psicologia

*Oficina de recursos
humanos y psicologia

Brindar informacion
académica, recepcion
documentaria

Atencién a los
estudiantes y
personal interesado
en la carrera,
seguimiento
documentario

*secretaria

*Oficina de secretaria

Recepcionar a los
usuarios y distribuirse a
las distintas oficinas

Esperar a los
administrativos,
visitar las distintas
oficinas segun su
requerimiento

*Personal
administrativo
*Estudiantes
*secretaria

*Hall de recepcion

buscar informacion,
trabajos grupales

Leer, realizar trabajos
grupales

*Bibliotecaria
*Estudiantes

*Biblioteca

Cuidar el material
estudiantil (libros)

Guardar los libros

*Bibliotecaria

*Almacén de libros

Velar por la integridad

Atender a los

L : usuarios si hay un *Enfermera *Topico
fisica de los usuarios :

accidente
Esperar a un paciente, Atender al paciente, *Enfermera

hacerse a atender

cuidar al paciente

*PUblico en general

*Sala de espera
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*Docente principal

*Cocina

Ensefiar Cocinar *Zona de vestidores y
(Chef)
lokers
*Docente principal *taller de cocina fria
Ensefiar . P P *taller de cocina
Cocinar y poner en (Chef) .
Aprender de la o ~ N . caliente
. Practica lo ensefiado Docente auxiliar . .
gastronomia *AUMNOS taller de cocina
creativa
Preparacion de *Docente principal Cocina
Tener un ambiente postres P P Bodega

donde preparar postres

Almacenamiento de
insumos

(Chef)
*Docente auxiliar

Taller de reposteria'y
pasteleria

Aprender a preparar
postres
Guia en la preparacion

Preparacién de
postres
Ensefiar

*Alumnos
*Docente auxiliar

*Taller de reposteria
y pasteleria

*Area de enfriamiento
*Area de hornos

Ensefiar a preparacién
de bebidas

Aprender la preparacion
de bebidas

Preparacién de
bebidas
Demostracion de
preparacion
Almacenar insumos

*Docente principal
(Chef)

*Docente auxiliar
(Sub-chef)
*Alumnos

*Taller de cocteleray
cata

*Area de
demostracién

*Bar

*Bodega

Reunirse para tratar un
tema y descansar

Conversar, coordinar
y reposar

*Docente auxiliar
*Docente principal
*Docente de teoria
*Docente de

*Sala de reuniones

computo
Aprender de la asistir aulas tedricas ~Docente de teoria *Aula tedrica
gastronomia *Alumnos
Aprender de las nuevas . . “Docente de
tecnologias realizar trabajos ;:omputo *Sala de computo
Alumnos
Ponerse la
Cambiarse indumentaria para *Alumnos *vestidores
cocinar
Aseo personal banarse *Alumnos *duchas

Mantener limpios
espacios de la escuela
gastronémica

Limpieza de todos los
espacios

*Personal de
limpieza

*Almacén para los
productos de aseo

Servicios basicos

Necesidades
fisiolégicas

*Publico en general

*SS.HH. Damas
*SS.HH. Varones
*SS.HH.
Discapacitados

CENTRO GASTRONOMICO

Supervisar, coordinar coordinar Personal Oficina de
P ' administrativo administracion
. Manejos -
contabilizar administrativos Contador Oficina del contador
o . Personal que - .
Verificar la calidad de los | Controlar o . Oficina calidad de
. y verifica la calidad .
insumos almacenar insumos

insumos

Asistencia del personal y
uso de otras areas
autorizadas

Registro del personal

Personal que
contrala al personal

Oficina de control y
registro
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Vigilar y salvaguardar

Controlar y velar por la . . Personal de .
olary P la integridad de los : Cuarto de seguridad

seguridad usuarios seguridad

. . Cocina para los *Chef *Restaurant
Preparacion de comida o

P comensales tradicional

Ayudar en la Preparacién de * Sub-chef *Restaurant tematico
Preparacion de comida alimentos * Cocina de

o . Apoyo en la . estudiantes
Preparacion de insumos, . Personal P
lavado, picado ,etc preparacion de subalterno Cocina

P i alimentos *Almacén
. . Area de
Brindar, demostrar las Preparacion de “Barman demostracion de
bebidas de la localidad bebidas bebidas
Atender a los Servir los pedidos a *Moz0 *Patio de comida
comensales los comensales *Area de atencion
N D rdel

Comer al aire libre c:rglij ds;a rgea?a da *comensales *Terraza
Expresion cultural brep * turistas

mediante la gastronomia

Exposicion cultural de
gastronomia

* pablico en general

*Galeria temporal

*Chef
. *Restaurant bufet
., Sub chef N .
Atender a los Preparacion de los N Almaceén
. Personal o~
comensales alimentos subalterno Cocina
* 1 't
*Moz0 Cristaleria
Preparacién de
bebidas calientes *Chef .
Brindar atencién a los frias g *Barman *Cate- bar
usuarios Degustar de las *Mozo rArea de atencion
9 . *Area de consumo
bebidas comensales
I Limpiar todos los Personal de
Mantener limpio centro . L . o
espacios del c. limpieza 'y Area de limpieza

gastronomico

gastronémico.

mantenimiento

Realizar comprar de

Himera necesidad Comprar insumos *Mini market

FC):om ra de utensilibs para cocinar, *Personal *Galeria de utensilios
artesgnales utensilios administrativo artesanales

. domeésticos, *Compradores *Tienda de utensilios
dcg:]]é)sr:c%i utensilios utensilios artesanales | *Turistas domésticos

. y utensilios de *Tienda utensilios
Compra de utensilios de reposteria reposteria
reposteria. P : P
Comer al paso Al , *Comensales *Puestos de comida
Comer en area libre st;gnﬁgéigz;degsun *Mozos rapida
cémodo *Sub-chef *Patio de comida

Expresion cultural al aire
libre

Exposicion de la
gastronomia
Apreciar y degustar la

*Expositores
*Turistas

*Area de exposicion
cultural

*
Observar la cultura gastronomia Terraza
SS.HH. Damas
Servicios basicos Netce,su.jades *PUblico en general SS.HH. Varones
fisiolégicas SS.HH.

Discapacitados

AREA DE SERVICIO DEL CE

NTRO GASTRONOMICO

Abastecer al
establecimiento

Dejar insumos,
mercaderia, etc.

Proveedores

Patio de maniobras
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Bajar los insumos,

Almacenar los
materiales, insumos,

*Area de carga y

materiales, etc. . descarga
. etc. Estibadores I
Almacenar el equipo de . *Deposito de
) Guardar equipo de
trabajo montacargas
montacargas
*Personal de
- calidad de insumos | Almacén himedo
Orden Administrar . .
. *Estibadores Almacén seco
Acomodar Organizar L.
*Personal Almacén frio
autorizado

Sacar la basura

Limpiar de todos los

*Personal de
mantenimiento y

originado por el residuos del limpieza Patio de residuos
establecimiento establecimiento *Personal

autorizado

Personal de
Poner en solo lugar los Almacenar los mantenimiento y
residuos para poder residuos para su limpieza Deposito de residuos
retirarlo después. posterior recojo *Personal

autorizado

Mantener limpio el &rea

Limpieza de todo al

*Personal de
mantenimiento y

Area de lavado

de residuos y no . . limpieza
area de residuos
produzca malos olores *Personal
autorizado
. *Personal técnico
Electricidad para el Reparar N Cuarto de
L . Personal -
establecimiento Dar mantenimiento . subestacion
autorizado
- Manejo de la energia | *Personal técnico
Electricidad para el anel g . Cuarto de tablero
o eléctrica para los Personal
establecimiento i ) : generales
demas espacios autorizado
- . . *Personal técnico
Electricidad para el Contingencia N .
. _ Personal Cuarto electrégeno
establecimiento Y mantenimiento .
autorizado
*Personal

Alimentarse después
jornada laboral

Comer y interactuar

administrativo
*Personal del
establecimiento
*Personal de
seguridad

Comedor

Servicios basicos

Necesidades
fisiolégicas

*PUblico en general

SS.HH. Damas y
SS.HH. Varones
para el personal del
establecimiento
SS.HH. publico en
general

Estacionarse para dejar
los materiales e insumos

Aparcarse para dejar
los insumos para
abastecer al
establecimiento

*Proveedores
*Estibadores

Estacionamiento para
camiones y
camionetas

Fuente: Elaboracion propia.
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34.2. Cuadro de areas

Para un mejor desarrollo del cuadro se plantearon los siguientes codigos,

refiriendo a los usuarios y mobiliarios que tendra cada ambiente arquitectonico, en

las tablas N°26 y 27 respectivamente.

Tabla 27. Codigos aplicados de los usuarios.

CODIGOS APLICADOS A LOS USUARIOS
CODIGO USUARIO
Ul Comensales, compradores, expositores y
publico en general.
Proveedores, personal administrativo,
uz2 personal de servicio, personal de
seguridad.
Alumno, investigadores, personal de
U3 servicio, chefs, personal administrativo y
educativo.
U4 Vendedores, maitre, mozos y barman.

Fuente: Elaboracion propia.

Tabla 28. Codigos aplicados del mobiliario.

CODIGOS APLICADOS AL MOBILIARIO
CODIGO MOBILIARIO
M1 Cocina, lavatorio y mesa de trabajo
M2 Escritorio y silla de oficina
M3 Lokers y/o stands
M4 Horno y/o refrigerador
M5 Mesas y/o sillas
M6 Inodoro, lavatorio, porta jabon y secador
M7 Urinario

Fuente: Elaboracion propia.

Planteados los cddigos se procede al desarrollo del cuadro de areas

realizadas segun zonas y subzonas en la tabla N°28.
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Tabla 29. Programacion Arquitectonica del centro gastronémico.

PROGRAMA ARQUITECTONICO

AREA

AMBIENTES AREA
ZONA SUB-ZONA NECESIDAD ACTIVIDAD | USUARIOS MOBILIARIO ARQUITECTONICOS CANTIDAD AFORO AREA/NORMA ?gﬁ:o\ ZONA
U3 M1,M2,M3,M4 TA'—'-EFRR?AOC'NA 1 14 3m2 42
u3 M1,M2,M3,M4 TALLER COCINA 1 12 3m2 36
CALIENTE
TALLER DE
aprender, ) U3 M1,M2,M3,M4 REPOSTERIA Y 1 16 3m2 48
2:}2‘;%? y estudiar PASTELERIA
TALLER DE
u3 M1,M2,M3,M4 COCTELERIA Y 1 11 3m2 33
CATA
AULAS us M1,M2,M3M4 | TALLER DE COCINA 1 32 3m2 63
< TALLER CREATIVA
privacidad y ; u3 M3 3 2 1.4 m2 8.4
% vestirse cambiarse VESTIDORES
e guardar guardar us M3 LOKERS 3 2 1.4m2 8.4
% almacenar guardar us M3 BODEGA 1 3 8 m2 24
P_: preparar hornear us M4 AREA DE HORNOS 1 3 8 m2 24
w0 AREADE 1,113.5m2
g enfriar enfriar u3 M3 ENFRIAMIETO 1 3 8 m2 24
< u3 M8 AREA DE VISTA DE 3 8 1m2 24
L_Iu aprender observar PREPARACION
8 AULAS aprender investigar u3 M5 SALA DE COMPUTO 1 42 3m2 126
® TEORICAS aprender estudiar us M5 AULAS TEORICAS 24 1.5m2 108
U3 M5 SALA DE DOCENTE 1 8 2 m2 16
AREA reposo descanso + COMEDOR
PEDAGOGICA aprender investigar u3 M5 BIBLIOTECA 1 25 2m2 50
guardar archivar us M3 ARCHIVERO 1 2 2.5m2 5
U3 M6,M7 SS.HH VARONES 1 3L,3U,3| 2.5 m2 22,5
SERVICIOS fisiologicas fisiologicas us M6 SS.HH MUJERES ! 3L.3 2.5m2 5
U3 M6 SS.HH 2 2 5m2 20
GENERALES DISCAPACITADOS
privacidad y ; u3 M5 2 8 1.40 m2 22.4
vestirse cambiarse VESTIDORES

115



guardar guardar us M3 CASILLEROS 2 14 1.40 m2 39.2
limpieza aseo U3 M9 DUCHAS 2 4 1.70 m2 13.6
descanso reposo U3 M10 TERRAZA 1 15 10 m2 150
descanso reposo U3 M10 STAR 1 15 10 m2 150
i ESCALERA DE
resguardo evacuacion u3 - EMERGENCIA 1 11 3m2 33
8
i VESTIBULO PREVIO
resguardo evacuacion U3 - DE EMERGENCIA 1 4 2m2
CRISTALERIAY
Guardar lavar u4 M1 LAVADO 1 3m2 9
almacenar guardar u4 M3 BODEGA 1 8 m2 24
g Alm:;:::rar y limpieza U4 M3 LIMPIEZA 1 1 6.2 m2 6.2
LL
LL Autoservicio Servirse Ul M5 AREA DE BUFFET 1 200 1.5m2 300
2
) BUFFET Consumoyy socializar U1 M5 TERRAZA 1 80 1.5 m2 120
— reposo
zZ Consumo y . 609.5 m2
< reposo socializar U1l M5 BALCON 1 10 1.5m2 15 m
% finanzas cobrar u3 M2 CAJA 1 7.8 m2 7.8
< elaborar .
5 alimentos cocinar U4 M1 COCINA 1 6 9.3 m2 55.8
l Elaborar . AREA DE
va alimentos cocinar U4 M1 PREPARACION 1 4 9.3 m2 37.2
CAFE BAR
Er':ggjr:sr preparar U4 M1 BARRA 1 3 1.5m2 45
consumo reposo Ul M5 AREA DE MESAS 1 26 1.5m2 39
Toma de datos registro u2 M2 AREA DE REGISTRO 1 2 3m2 6
descanso reposo u2 M5 AREA DE ESPERA 1 2 3m2 6
Tore cuidado y atencion U2 M2 AREA DE ATENCION 1 3 3m2 9
resguardo
% fisiolégicas fisiologicas u2 M6 SS.HH MIXTO 1 1L,11 2.5 m2 5
= DIRECCION DE
2 supervisar dirigir u3 M2 CENTRO 1 3 8.5 m2 28
o GASTRONOMICO
= . L UNIDAD 217 m2
9 ADMINISTRACION supervisar atencion U3 M2 ACADEMICA 10 m2 20
g CENTRO atencion atencion U3 M2 SECRETARIA 2 10 m2 20
GASTRONOMICO L L RECURSOS
o atencion atencion U3 M2 1 2 10 m2 20
< HUMANOS
descanso reposo u3 M2 HALIE;(PSEARL: DE 1 2.5m2 15
administrar administrar u3 M2 ADMINISTRACION 1 3 8.5 m2 28
contabilizar contabilizar U3 M2 CONTABILIDAD 1 2 10 m2 20
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guardar finanzas U3 M2 TESORERIA 1 2 10 m2 20
orden de datos | ATCVar U3 M2 ARCHIVEROS 4 2 2.5m2 20
consumo reposo U2 M5 COMEDOR 1 33 1.5m2 346.5
privacidad y )
vestirse cambiarse U2 M5 VESTUARIOS 2 4 1.4 m2 11.2
guardar guardar u2 M3 CASILLEROS 2 4 1.4 m2 11.2
AREA DE SERVICIO limpieza aseo U2 M9 DUCHAS 2 4 1.4 m2 11.2
fisiol6ai fisioléai U2 M6,M7 SS.HH VARONES 1 3L,3u,3l 2.5 m2 22.5
Isiologicas Istologicas U2 M6 SS.HH MUJERES 1 3L3l 25m2 15
asistencia registro u2 M2 REGISTRO 1 2 10m2 20
vigilar seguridad u2 M2 ggésg%gg 1 2 10 m2 20
estacionar maniobrar u2 - M,PA'I“il-II—IO%g,I’-E\S 1 8 45 m2 360
AREA DE CARGAY
& abastecer abastecer u2 - DESCARGA 1 2 10m2 20
DEPOSITO DE
— -
= guardar guardar u2 MONTACARGAS 1 2 10 m2 20
nd
] verificar Controlar U2 M2 ARIIED'AI‘E?NES%O,\ANO-I-gOL 1 2 10 m2 20
pd
w descanso reposo u2 - HALL 1 8 10 m2 20
o espera reposo U2 - ANTECAMARA 1 6 4.5 m2 27
0
O conservar congelar U2 M3 CAgﬁggng?\l%AS 1 4 3.5 m2 13
&) conservar CAMARA DE
S Congelar u2 M3 1 4 3.5 m2 13
E AREA DE CARGA Y 9 CARNES ROJAS 1.953.8 m2
) DESCARGA conservar congelar u2 M3 AR DS 1 4 35m2 13
almacenar guardar u2 M3 ALMACEN HUMEDO 1 4 12 m2 72
almacenar guardar u2 M3 ALMACEN SECO 1 4 12 m2 72
subestacién subestacién u2 - SUE?_EECSISI%ISN 1 1 10 m2 10
TABLEROS
control control u2 - GENERALES 1 1 10 m2 10
generador generador u2 - ELECTROGENO 10 m2 10
almacenar almacenar u2 - ;?;IE?UDOES 1 4 10 m2 43
almacenar almacenar u2 contenedores DE‘E%SDIL%SD E 1 6 8 m2 49.2
limpiar lavar u2 Ma”g%#g;as Y | AREA DE LAVADO 3 8 m2 24
< almacenar guardar U4 M3 ALMACEN 8 m2 64
= — PRIVADO 575.8 m2
=== A'”‘:gg;‘rar y limpieza u2 M3 AREA DE LIMPIEZA 1 6.2m2 12.4
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AREA DE

mostrar exhibir Ul M3 EXHIBIDORES 1 50 8 m2 400
PUBLICO producir preparar u3 M3 PANADERIA 1 5 4 m2 20
cobrar cobrar u2 M2 CAJAS 3 1 1.8 m2 5.4
descanso reposo Ul - HALL DE INGRESO 1 20 3m2 60
espera espera Ul carritos AREA DE CARRITOS 1 7 2m2 14
mostrar exhibir Ul M3 EXHIBHIDORES 1 10 7.5 m2 75
Z‘ GALERIA ., AREA DE
o ARTESANAL demostrar preparacion u4 M5 DEMOSRACION 1 3 10 m2 30
E hornear hornear u3 M3 AREA DE HORNOS 1 1 4 m2 4
5' almacenar guardar U4 M3 ALMACEN 3 2 8 m2 48 568 m2
O PATIO DE
< PUESTOS DE exponer exponer Ul M5 EXPOSISICON 1 40 8 m2 320
Ll CMOIDA RAPIDA Preparar y . PUESTOS DE
E(: vender cocinar u3 M1 COMIDA RAPIDA 3 6 3.5m2 63
venta vender Ul M3 TIENDA 2 4 3.5 m2 28
almacenar guardar U4 M3 ALMACEN 1 4 8 m2 32
elaborar .
alimentos cocinar u4 M1 COCINA 1 6 9.3 m2 55.8
RESTAURANT guardar guardar u4 M3 LOKERS 1 4 1.4 m2 5.6
A'm:;:;ra' y limpieza U4 M3 LIMPIEZA 1 2 6.2 m2 12.4
consumir consumir u4 M3 AREA DE CONSUMO 1 40 1.5m2 60
almacenar guardar U4 M3 ALMACEN 1 4 8 m2 32
6 RESTAURANTE aelllr?']t;?‘lrtirs cocinar U4 M1 COCINA 1 6 9.3 m2 55.8
5 TRADICIONAL guardar guardar U4 M3 LOKERS 1 4 1.4 m2 5.6
% Almacenary limpieza U4 M3 LIMPIEZA 1 2 6.2 m2 12.4
asear
8 almacenar guardar u4 M3 ALMACEN 1 4 8 m2 32
= elaborar cocinar U4 M1 COCINA 1 6 9.3 m2 558 | oM
) RESTAURANTE alimentos . .
5 SELVA guardar guardar U4 M3 LOCKERS 1 4 1.4m2 5.6
< Almacenary limpieza U4 M3 LIMPIEZA 1 2 6.2 m2 12.4
Ll asear
g:: almacenar guardar u4 M3 ALMACEN 1 4 8 m2 32
elaborar .
RESTAURANTE alimentos cocinar U4 M1 COCINA 1 6 9.3 m2 55.8
COSTA guardar guardar U4 M3 LOCKERS 1 4 1.4 m2 5.6
A'm:;‘f;rar y limpieza U4 M3 LIMPIEZA 1 2 6.2m2 12.4
almacenar guardar U4 M3 ALMACEN 1 4 8 m2 32
RESTAURANTE elaborar ]
SIERRA alimentos cocinar u4 M1 COCINA 1 6 9.3 m2 55.8
guardar guardar U4 M3 LOCKERS 1 4 1.4 m2 5.6
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Almacenar y

asear limpieza U4 M3 LIMPIEZA 1 2 6.2 m2 12.4
almacenar guardar U4 M3 ALMACEN 1 4 8 m2 32
elaborar .
COCINA alimentos cocinar u4 M1 COCINA 1 6 9.3 m2 55.8
ESTUDIANTES guardar guardar u4 M3 LOCKERS 1 4 1.4 m2 5.6
A'm:::;rar y limpieza U4 M3 LIMPIEZA 1 2 6.2 m2 12.4
Ul M6,M7 SS.HH VARONES 1 3L,3u,3l 2.5m2 22.5
1 M .HH MUJERE 1 L3l 2.5m2 1
SERVICIOS fisiologicas fisiologicas v 6 SS 3s IL-IJ\I: S 3L.3 5m 5
Ul M6 DISCAPACITADOS 2 2 5m2 20
Exponer, .
oLAZA PRINGIPAL presentaciqnes exponer Ul escenario ESCENARIO 1 1 80 m2 80
MUNTIFUNCIONAL con;l:)mlr reposo Ul M5 ARE:RIDEiAIgIESAS 1 100 1.5m2 150
exhibir,
presentar demostrar Ul M5 DEMOSTRACION 2 10 10 m2 200
Estcaj\g}g?ar, reposo Ul topes CARROS 1 22 27.5m2 605
EStgg}g[‘ar' reposo Ul - MOTOS LINEALES 1 8 10 m2 80
EStg‘g}g?ar' reposo Ul - TRIMOTOS 1 10 15 m2 150
8 ESTACIONAMIENTO Estacionar, PERSONAS CON
o dejar reposo Ul - HABILIDADES 1 2 27.5m2 55
< ESPECIALES
|_ i
pa Estacionar, reposo U1 parador BICICLETAS 1 15 1m2 15
g dejar 2,837 m2
Vigilar, CACETA DE
H controlar controlar u3 M2 CONTROL 1 2 4 m2 8
o exposicion,
= PARQUE reuniones reposo U1l - ANFITEATRO 1 50 10 m2 500
8 socializar socializar Ul - FUENTES 1 60 10 m2 600
Consumir, Ul AREA DE 25
exhibir preparar M4'Y M5 PACHAMANCA 1 1.5m2 37.5
Consumir, preparar Ul M4'Y M5 AREA DE CHANCHO 1 25 1.5m2 37.5
BOOLEVAR exhibir AL PALO
Consumir, preparar Ul M4'Y M5 AREA DE 1 25 1.5m2 37.5
exhibir PARRILLAS
Consumir, preparar Ul M4'Y M5 AREA DE 1 25 1.5m2 37.5
exhibir HUATEADA
reposo reposo Ul - JARDINERAS 16 2 2m2 64
JARDIN ELEVADO observar observar Ul - MIRADORES 2 10 3m2 60
reposo reposo Ul M5 MESAS 16 5 1.5m2 120

Fuente: Elaboracion propia.
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Tabla 30. Resumen de cuadro de areas.

PROGRAMA ARQUITECTONICO

ZONAS TOTAL
ESCUELA GASTRONOMICA 1,113.5 m2
RESTAURANT BUFFET 609.5 m2
ADMINISTRACION 217 m2
SERVICIOS GENERALES 1,253.8 m2
MINI MARKET 575.8 m2
AREA CULTURAL 568 m2
AREA GASTRONOMICA 752.3 m2
COMPLEMENTARIOS 3,837 m2

CUADRO RESUMEN

TOTAL, AREA CONSTRUIDA 5,089.9 m2
(20)% DE MUROS 1,017.98 m2
(30)% DE CIRCULACION 1,526.97 m2
TOTAL, AREA LIBRE 2,837 m2
TOTAL 10,471 m2

Fuente: Elaboracion propia.

3.5. TECNICA E INSTRUMENTO DE RECOLECCION DE DATOS
Segun el planteamiento de la realidad problematica y del procedimiento que
se lleva para realizar la investigacion de este problema, para lo cual se exige la
utilizacion de instrumentos y técnicas que ayuden analizar los datos recolectados.
Para lo cual se determinara la técnica adecuada para la recopilacion de informacion

u procesamiento de datos adecuados.

Brito (2019) Nos dijo que la tecnologia se ve como una estrategia para
mejorar los productos hasta lograr la calidad suficiente. Acerca de este método se
requiere la recopilacion de mas datos y la propiedad de la informacion del
contenido. Como se discuti6, los métodos se describen como alternativas y
estrategias para lograr un resultado estructurado y tangible para explorar el tema 'y

al mismo tiempo aumentar la productividad del resultado esperado (p. 18).

Cisneros, Urdanigo, Guevara y Garcés, (2022) Dentro de las investigaciones
cualitativas y cuantitativa se emplea la utilizacion de técnicas e instrumentos para

recoleccion de datos. Se utilizan la entrevista con la utilizacion de cuestionario
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debidamente estructurado como instrumento para recolectar datos esta puede ser
una encuesta presencial mediante un cuestionario papel fisico o encuesta offline
con un sistema computarizado (p. 1172). Para la presente investigacion es de
caracter cualitativo, por lo cual para la recoleccion de datos se utilizara la técnica

de la entrevista, que se aprecia en la siguiente tabla N°30.

Tabla 31. Técnica aplicada en el proyecto de investigacion.

TECNICAS INSTRUMENTOS

Preguntas estructuradas

Entrevista Cuestionario online

presencial para especialistas

Fuente: Elaboracion propia.

3.6. PROCEDIMIENTO

Segun Lopez (2013,p.11) se formulan una serie de recomendaciones para
abordar este apartado, a saber: identificar claramente los métodos utilizados,
describir claramente y asegurar las caracteristicas de la muestra e identificar los
procedimientos de adquisicion de muestras cualitativas, para lo cual se procede a
realizar el cuestionario online, para la recoleccion de datos, aportando asi
conocimiento y datos con registros, descripcion y conclusiones en cada una de

estas.

Para este proceso de recopilacion de datos, se plantea la entrevista como
instrumento, para lo cual se estructuro una encuesta online que constara de
preguntas estructuradas, dirigidas a especialistas, mediante un cuestionario online.
Los especialistas seran pertenecientes a la rama de arquitectura. Se presenta dos
fichas de cuestionario respectivamente para cada variable, a su vez este sera
validando, por la firma del profesional. Las fichas del cuestionario se pueden

observar en el (Anexo 12 y 13).

Realizando las entrevistas a los especialistas se procedera al analisis de la
recoleccion de datos, para lo cual se empleara del programa Excel para sacar una
base estadistica que nos aproxime al resultado final. Obteniendo una respuesta

apropiada para el desarrollo del proyecto. (ver anexo 14, 15, 16, 17,18 y 19)
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3.7. RIGOR CIENTIFICO
Para este proceso de investigacion se hara énfasis en el rigor cientifico y
teniendo la participacion de los vecinos de la Urb. Bellavista los cuales seran los
gue intervendran principalmente en la recoleccién de datos; asi como en los
métodos de investigacion y técnicas de recoleccién para obtener mas informacion
se considera los criterios siguientes: la confiabilidad, la credibilidad,

conformabilidad, consistencia, transferibilidad fundamentacion.

La confiabilidad y la validez son cualidades importantes que debe tener una
prueba cientifica o un instrumento de recoleccion de datos, porque aseguran que

los resultados presentados sean dignos de respeto y confianza.

Norefia, Alcaraz, Rojas y Rebolledo (2012,p.266) nos dice que la
dependencia o consistencia légica, Debido a que la investigacion cualitativa
enfatiza la singularidad de la situacion humana y la importancia de la experiencia
del sujeto, el estdndar de verificabilidad que demuestra el rigor de la investigacion
surgié cuando otro investigador tuvo que seguir el mismo camino de toma de

decisiones o0 uno comparable del autor del estudio. se pueden sacar conclusiones.

Arias y Giraldo (2011,p.507) La credibilidad en los métodos cualitativos se
basa en la habilidad; Competencia y precision de las personas que realizan el
trabajo de campo; Esto se logra cuando el investigador, a través de la observacion
y conversacion con los participantes de la investigacion, recopila informacion que
genera resultados que posteriormente son reconocidos por los usuarios como un
verdadero acercamiento a lo que quieren expresar a los usuarios como un
verdadero acercamiento a lo que quieren expresar.

Norefia et al. (2012,p.268) la coherencia es necesaria para que las
herramientas de recoleccibn de datos reflejen el propésito del estudio, el
investigador pueda transcribir las entrevistas palabra por palabra y comparar las
transcripciones resultantes con la literatura existente sobre el tema respetando las
citas del autor. la fuente. Controlar la exactitud de los datos y considerar
cuidadosamente el rigor de la investigacion cualitativa debe ir acompafiado de la
reflexividad del investigador, que le permite ser consciente de las implicaciones de
sus métodos y de la perspectiva a través de la cual aborda el estudio. fenémeno.

Una investigacion esta en curso.
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Arias y Giraldo (2011,p.503) la conformabilidad significa neutralidad en el
analisis e interpretacion de la informacién, que se logra cuando otros investigadores

pueden seguir el rastro y llegar a conclusiones similares.

3.8. METODO DE ANALISIS DE DATOS

El método de andlisis de datos para una investigacion cualitativa consiste en
cinco fases desde; la primera fase preparatoria, que consiste en el tipo de
investigacion que se va optar. Fase dos trabajos de campo, que consiste en la
recoleccion de datos que ayude a su investigacion. Fase tres analitica que es el
analisis de los datos recolectados, con un sistema de depuracion concluyendo en
la reduccion de datos recolectados, la misma que se procedera a una interpretacion
y transformacion dando asi la obtencion de los resultados y procediendo asi a la
ultima fase que es la informativa, que es la presentacion de los resultados finales

de dicha investigacion.(Piza, Amaiguema y Beltran, 2019, p. 456).

Para la presente investigacion se realiz6 la entrevista via online, dirigida a
grupo de especialistas en la rama de arquitectura. Para lo cual se plantio una
encuesta estructurada con preguntas referidas a los objetivos especificos de la
investigacion con la posibilidad que las respuestas sean de caracter abiertas, para
su posterior tamizacion de los datos obtenidos y interpretacion de las respuestas,
gue se realizara mediante el programa de Excel para sacar una base de datos
estructurada de las respuestas para una mejor interpretacion y hallar estandares

y/o aplicaciones en el disefio planteado (centro gastronémico).

3.9. ASPECTOS ETICOS
Los valores de ética en la investigacion empleados fueron; la honestidad,

apertura, respeto, responsabilidad e integridad.

e Honestidad: el investigador debe brindar una informacion real y

comunicar los resultados y la manera de aplicacion.

e Apertura: el investigador al momento de la recoleccion de datos debe
ser abierto con los distintos puntos de vista para que la investigacion

avance.
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e Respeto: se refiere al respeto mutuo entre investigadores y los

participantes referidos a la propiedad intelectual.

e Responsabilidad: los investigadores son responsables con la
informacion recolectada y su posterior aplicacion y la responsabilidad

social que lleva con el proyecto.

¢ Integridad: es el nacleo de los valores de la investigacion, modelan el

comportamiento y los valores compartidos entre investigadores.

e Utilizando el método cientifico y el andlisis de los datos de una forma

precisa completa y veridica.

El proyecto de investigacion debe presentar no mayor al 20 por ciento de
similitud previniendo la similitud en otros proyectos de investigacion, velando por la
integridad del proyecto. Esta normativa esta establecida por la universidad, otro
punto en consideracion es el estilo de redaccion que es ISO 690 del fondo editorial
VCB, esto con el fin que no se incumpla el citado adecuado, haciendo que la
informacion procedente como en las teorias relacionadas al tema corresponda a un
autor y se indique el nimero de péagina donde se ubica dicha informacion,

demostrandose la trasparencia de la informacién.
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IV. RESULTADOS Y DISCUSION
Una vez aplicado el instrumento se obtuvo una base de datos como
resultado final para cada objetivo especifico de la investigacion, referido a ambas
categorias de la investigacion (envolvente cinética y confort térmico), que a

posterior se detallara.

OBJETIVO ESPECIFICO 1: Establecer de qué manera funciona la

envolvente cinética para el disefio del centro gastronémico.

1. ¢Cdomo influye la correcta orientacion en el disefio, en la eficiencia

energética y el confort térmico dentro del centro gastronémico?

ORIENTACION EN EL DISENO

Ubicacion adecuada ambientes acorde

p . 40.00%
a la orientacion

Ventilacion controlada en ambientes de

) 20.00%
preparacion
Control de incidencia solar directa en
. 13.33%
ambientes
Orientacion para captura de energia
P ap & 26.67%

calorifica

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35% 40% 45%
Figura 73. Interpretacion de la orientacion en el disefio.

Interpretacion:

la influencia de una acorde orientacion en el disefio arquitectonico, los
especialistas coinciden en 40% que la eficiencia energética y un acorde confort
térmico en el disefio arquitectonico, de manera global depende de la adecuada
ubicacion de ambientes estudiando las cartas solares y la rosa de vientos, esto
permitira que el disefio sea eficiente energéticamente y genere dicho confort en el
espacio proyectado. Dentro la orientacién se debe tener control al momento del
disefio, la ventilaciébn controlada en los ambientes requeridos con un 20%, la
orientacién para una captura de energia calorifica con un 26.67% y controlar la

incidencia solar directa en ambientes 13.33%.
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EFICIENCIA ENERGETICA Y CONFORT
TERMICO

33%
67%

La orientacion repercute en el confort termico

La orientacion repercute eficiencia energetico

Figura 74. Interpretacion de la eficiencia energética y confort térmico.

Interpretacion:

Dentro de la eficiencia energética los especialistas con un 63% indican que
la orientacion repercute en el confort térmico y con un 33% indican la orientacion
repercute en la eficiencia energética. Dichos items estan de la mano ya que al
disefiar acorde la orientacion se genera un 6ptimo confort térmico y esto repercute

en la eficiencia energética en cierto grado.

2. ¢Qué métodos de disefio arquitecténico pueden aprovechar mejor la

orientacion solar para optimizar la iluminacion natural y reducir la cargatérmica?

CONSIDERACIONES EN EL DISENO

Estudio de la rosa de vientos y su
incidencia directa sobre el area donde 37.50%
S€ va a Intervenir

Estudio de la incidencias en los

S o S 25.00%
solsticios de verano e invierno

Correcta orientacion de los ambientes

37.50%
con ayuda de la carta solar ‘

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35% 40%

Figura 75. Interpretacion de las consideraciones en el disefio para optimizar la

orientacion.
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Interpretacion:

Dentro luz natural y mantenerlo un espacio temperado en los disefos
proyectados influye; el estudio de la rosa de los vientos y la incidencia en el area
donde se interviene con un 37.50%, también depende la orientacion de los
ambientes con el estudio de la carta solar y la incidencia en los espacios con
37.50% y también dependera del estudio de la incidencia de los solsticios en verano

y invierno con un 25%.

IMPLEMENTACION DE ESPACIOS EN EL
DISENO

Incorporar vegetacion interior como
filtros de incidencia solar, mejorar la 33.33%
calidad del aire interior y luminica,

Implementacion de parasoles previo

. .. = ) 16.67%
calculo de incidencia solar

Utilizar patios interiores como

o,
elementos de control térmico 50.00%

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60%

Figura 76. Interpretacion de la implementacion de espacios en el disefio.

Interpretacion:

Otro punto a considerar es la implementacion en el disefio espacios como;
patios interiores como elemento de control térmico donde los especialistas
coinciden con un 50%, la incorporacién de vegetaciéon interior como filtros de
incidencia solar para mejorar la calidad del aire y la luminica con un 33.33% y la

implementacion de parasoles previo célculo de la incidencia solar con 16.67%.

3. ¢Como afecta la distribucion y la disposicion de los elementos
arquitectonicos en la circulacion del aire y la ventilacién natural dentro del centro

gastronémico?
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DISTRIBUCION Y DISPOSICION DE ELEMENTOS
ARQUITECTONICOS

Ventilacion cruzada evitando la acumulacion
de agentes contaminantes y olores 30.00%
permanentes

Vanos altos para la oxigenacion y eficiente

0,
flujo de aire en los interiores 20.00%

Espacios con relacion por el grado de

g . . 20.00%
compatibilidad y la zonificacion por areas :

Premisa de zonificacion a partir de la

< > B 30.00%
circulacioén o flujos de aire

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35%

Figura 77. Interpretacion de la distribucion de elementos arquitectonicos.

Interpretacion:

Antes de proyectar un disefio y esté presente un flujo de aire moderado
debido a la ventilacion natural se debe tener una premisa de zonificacion a partir de
la circulacion o flujo de aire en donde los especialistas coinciden en un 30%,
también se debe considerar la ventilacion cruzada para evitar los agentes
contaminantes y los olores permanentes con un 30%, otros puntos a considerar
son los vanos altos para la oxigenacién en el interior y también se debe considerar
espacios con relacion por el grado de compatibilidad y que no afecta la zonificacion

del programa proyecto, estos dos puntos representan el 20% respectivamente.

4. ;Cudl es el impacto del estudio del viento en el disefio de la envolvente
cinética para mejorar la eficiencia energética y el confort térmico en el interior del

centro gastronémico?
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ESTUDIO DEL VIENTO EN ELDISENO DE LA
ENVOLVENTE CINETICA

Correcta disposicion de los ambientes por la
incidencia del viento

14.29%

Manejo de la ventilacion cruzada, evitando la
interrupcion del flujo de aire

14.29%

El impacto visnal y estético del proyecto al
implementar la envolvente cinetica

Control de temperaturas para lograr el confort
termico mediante la envolvente

7.14%

28.57%

El control de sombra y luz al interior del proyecto

14.29%

Elementos conformantes de la fachada pueden

21.43%

direccionar y controlar el ingreso de aire

0% 5%

10% 15% 20%

25%

30%

Figura 78. Interpretacion del estudio del viento en el disefio de la envolvente

cinética.

Interpretacion:

El impacto del viento en la envolvente cinética dentro del disefio para

proyectar el confort térmico, segun las respuestas de los especialistas son: el

control de temperaturas para lograr el confort térmico mediante la envolvente con

un 28.57%, elementos conformantes de la fachada pueden direccionar y controlar

el ingreso de aire con un 21.43%, el control de sombra y luz al interior del proyecto,

el manejo de la ventilacion cruzada evitando la interrupcion del flujo de aire, la

correcta disposicion de los ambientes por la incidencia del viento, estos tres puntos

con un porcentaje de 14.29% vy el impacto visual y estético del proyecto al

implementar la envolvente cinética con 7.14%.

5. ¢Qué estrategias de disefio pasivo pueden ser implementadas para

mitigar los efectos de la radiacion solar directa y minimizar la ganancia de calor en

el interior del centro gastronémico?
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ESTRATEGIAS DE DISENO PASIVO PARA MITIGAR LA RADIACION SOLAR

DIRECTA
Muros cortina a manera de persianas 16.67%
Los parasoles moviles para el control de la insidencia solar 16.67%

Uso de colores claros en fachadas para evitar concentrar

JeeE 8.33%
radiacion sola
El uso de patios centrales como elementos de incorporacion de S—
ventilacion :
Utilizacién de vegetacion como elemento enfriador en fachadas 25.00%
Elementos que rompe la incidencia solar como el caso de —
pérgolas o carpinteria que limite el exceso de radiacion solar .

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30%

Figura 79. Interpretacion de las estrategias de disefio pasivo para mitigar la

radiacion solar directa.

Interpretacion:

Las estrategias propicias para mitigar la incidencia solar directa en el
proyecto segun la encuesta desarrollada son los siguientes: el uso de patios
centrales como elementos de incorporacion de ventilacion con un 25%, la utilizacion
de vegetacion como elementos de enfriador en fachadas con el 25%, la
implementacion de muros cortina a manera de persianas con el 16.67%, los
parasoles moviles para el control de la incidencia solar con 16.67%, el uso de
colores claros en la fachada para evitar concentrar de la radiacion solar 8.33% vy
Elementos que rompe la incidencia solar como el caso de pérgolas o carpinteria

gue limite el exceso de radiacion solar con 8.33%.

OBJETIVO ESPECIFICO 2. Determinar la manera en que la envolvente
cinética se adapta al clima para lograr el confort térmico en el disefio del centro

gastronémico.

6. ¢ Cuales son los principios de disefio detrds de una fachada adaptativa y

una cubierta plegable en términos de adaptabilidad al clima y confort térmico?
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PRINCIPIOS DE DISENO EN UNA FACHADA ADAPTATIVA Y UNA
CUBIERTA PLEGABLE

Generar una simbiosis plasmar en aspectos como la
fachada y la cubierta en los materiales, el tipos de 27.27%
vanos

Tipo de vanos en la fachada que filtran la incidencia

0,
solar y el confrol del mismo 9.09%

La mterrelacion entre la fachada y cubierta en la

[1
utilizacion de materiales 9.09%

Flexibilidad a través de elementos moviles adaptables a

.. oot 27.27%
las condiciones climaticas ’

Una correcta disposicién segtn el cdlculo de incidencia T
0 0
solar
La interrelacién del proyecto arquitectonico con el

18.18%
entorno

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30%

Figura 80. Interpretacion de los principios de disefio en una fachada adaptativa y

una cubierta plegable.

Interpretacion:

Como respuesta a los principios de disefio que deben poseer en ambas
propuestas y la influencia que poseen en la adaptacion los siguientes: la Flexibilidad
a través de elementos méviles adaptables a las condiciones climaticas con 27.27%,
también se debe Generar una simbiosis plasmar en aspectos como la fachada y la
cubierta en los materiales, el tipo de vanos con un 27.27%, la interrelacion del
proyecto arquitectonico con el entorno con 18.18%, La interrelacion entre la fachada
y cubierta en la utilizacién de materiales con el 9.09%, Tipo de vanos en la fachada
que filtran la incidencia solar y el control del mismo con el 9.09%, Una correcta
disposicion segun el calculo de incidencia solar 9.09%.

7. ¢ Como afectan las condiciones climaticas locales, como la radiacién solar,
la temperatura y la direccion del viento, al disefio de la fachada adaptativa y la

cubierta plegable?
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COMO INFLUYE LAS CONDICIONES CLIMATICAS EN EL DISENO
DE LA FACHADA ADAPTATIVA Y CUBIERTA PLEGABLE

Se debe contemplar las condiciones climaticas como
afectan en el disefio a fravés de elementos flexibles,
adaptativos tanto en cerramientos laterales y
cubiertas.

20.00%

El proyecto respondera de manera tnica en el tipo de
forma y material segin el contexto donde se 40.00%
emplazara el proyecto

La fachada adaptativa y cubierta plegable se
determinara por el contexto en el cual se va emplazar 40.00%
el proyecto

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35% 40% 45%

Figura 81. Interpretacion de la influencia de las condiciones climéaticas en el

disefio planteado.

Interpretacion:

El entorno donde se desarrolla el proyecto influye de gran madera en este
mismo por el clima zona, orientacion, etc. Segun la encuesta realizada los datos
obtenidos son los siguientes: El proyecto respondera de manera unica en el tipo de
forma y material segun el contexto donde se emplazara el proyecto con el 40%, la
fachada adaptativa y cubierta plegable se determinara por el contexto en el cual se
va emplazar el proyecto con 40%, se debe contemplar las condiciones climaticas
como afectan en el disefio a través de elementos flexibles, adaptativos tanto en
cerramientos laterales y cubiertas con un 20%. En conclusion, dentro del
planteamiento del disefio tanto en la cubierta y envolvente respondera al entorno

inmediato como respuesta al clima de zona brindando el confort adecuado.

8. ¢Qué tecnologias y materiales se pueden utilizar para implementar una
fachada adaptativa y una cubierta plegable en el disefio arquitectdnico de un centro

gastronémico?
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TECNOLOGIASY MATERIALES EN LA FACHADA
ADAPTATIVA Y CUBIERTA PLEGABLE

Para proyectar el disefio en ambas
propuesta se debe considerar el entorno,
lo cual encaminara respecto a las
tecnologias y materiales adecuados.

50.00%

Uso de materiales como la madera con

o,
accesorios de metal, aluminio y PVC. 33.33%

En cuanto a sostenibilidad uso correcto

o,
de la vegetacion en el disefio 16.67%

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60%

Figura 82. Interpretacion de las posibles tecnologias y materiales a utilizar en la
facha adaptativa y cubierta plegable.

Interpretacion:

Respecto a los materiales recomendados segun los especialistas son los
siguientes: Para proyectar el disefio en ambas propuestas se debe considerar el
entorno, lo cual encaminara respecto a las tecnologias y materiales adecuados con
el 50%, Uso de materiales como la madera con accesorios de metal, aluminio y
PVC con 33.33%, En cuanto a sostenibilidad uso correcto de la vegetacion en el
disefio 16.67%. En conclusion, los materiales a elegir responden al entorno y la
tecnologia y materiales acorde a la zona, también se debe considerar usar

materiales que sean amigables con la naturaleza.

9. ¢Como interactuan la fachada adaptativa y la cubierta plegable para

proporcionar un ambiente interior confortable y eficiente en términos energéticos?
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INTERACCION ENTRE LA FACHADA ADAPTATIVA Y CUBIERTA
PLEGABLE RESPECTO AL CONFORT TERMICO

Se puede lograr con ambos elementos el manejo
correcto y audaz de la luz para lograr efectos de luz y
sombra, asi mismo ser el elemento determinante para

la generacién de la fachadas principales.

33.33%

En su disposicion, en la estética propiamente dicha de
la composicion de las cubiertas definitivamente 16.67%
brindarian calidad espacial en el interior.

Dichos elementos facilitan y mejoran la calidad de
confort ambiental, ya que, aunados al correcto
asoleamiento y ventilacion, generarian eficacia en
términos energéticos.

50.00%

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60%

Figura 83. Interpretacion la interaccion entre la fachada adaptativa y cubierta

referido al confort térmico.

Interpretacion:

Para obtener un 6ptimo confort térmico mediante la fachada adaptativa y la
cubierta plegable, segun las respuestas obtenidas son las siguientes: Dichos
elementos facilitan y mejoran la calidad de confort ambiental, ya que, aunados al
correcto asoleamiento y ventilacion, generarian eficacia en términos energéticos
con el 50%, Se puede lograr con ambos elementos el manejo correcto y audaz de
la luz para lograr efectos de luz y sombra, asi mismo ser el elemento determinante
para la generacion de la fachadas principales 33.33%, En su disposicion, en la
estética propiamente dicha de la composicién de las cubiertas definitivamente
brindarian calidad espacial en el interior con el 16.67%. En conclusion, ambos
elementos brindaran la ganancia térmica debido un previo estudio de la orientacion,
la incidencia del viento y el entorno brindara una fachada estéticamente

propiamente dicha y a la vez respondera para el confort del centro gastronémico.

10. ¢ Cuales son los beneficios en términos de eficiencia energética y confort
térmico que ofrece la integracion de una fachada adaptativa y una cubierta plegable

en el disefio del centro gastronomico?
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BENEFICIOS EN EL CONFORT TERMICO QUE OFRECE
LA FACHADA ADAPTATIVA Y CUBIERTA PLEGABLE

El ahorro energético, evitando el uso de
energia eléctrica, o a través de consumo de 33.33%
combustibles.

La correcta absorcion, mantenimiento y
evacuacion de calor, ya sea recolectado o 66.67%
generado.

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70%

Figura 84. Interpretacion de los beneficios en el confort térmico mediante la
fachada adaptativa y cubierta plegable.

Interpretacion:

El beneficio que ofrece la integracion de la envolvente cinética y la cubierta
plegable segun la respuesta de los especialistas son los siguientes: La correcta
absorcion, mantenimiento y evacuacion de calor, ya sea recolectado o generado
con el 66.67%, El ahorro energético, evitando el uso de energia eléctrica, o a través
de consumo de combustibles 33.33%. En conclusion, ambos elementos al
vincularse en el disefio del centro gastronémico garantizan el confort térmico y la
ganancia energeética, debido al almacenamiento del calor externo y manteniendo

fresco al interior por la ventilacion natural cruzada.

11. ¢ Existen estudios de casos o ejemplos de proyectos arquitectonicos que

hayan implementado con éxito fachadas adaptativas y cubiertas plegables?
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PROYECTOS QUE IMPLEMENTARON LA FACHADA ADAPTATIVA Y
CUBIERTA PLEGABLE

66.67% 33.33%

0 0.2 0.4 0.6 0.8 1 12

m El Centro Cultural Jean Marie Tjibaou, el estudio de las corrientes de aire y una busqueda de la
manera de expresar la tradicién del Pacifico , expresado en fachadas adaptativas y reflejando sus
estructuras un estudio minucioso del viento y el sol.

B ]la Sede del Gobierno Regional de Moquegua de Barclay & Crousse, que con una audaz abertura de
espacios interiores logra un flujo correcto de aire que hace que el espacio interior sea sumamente
comodo para el trabajo.

Figura 85. analisis de proyectos que implementaron la fachada adaptativa y

cubierta plegable.

Interpretacion:

Algunos proyectos donde implementaron la envolvente cinética y cubierta
plegable con éxito, segun los especialistas son los siguientes: el centro cultural de
Jean Marie Tjibaou que implemento la envolvente cinética como beneficio del
corriente de aire y un estudio minucioso de viento y sol con un 66.67% y Barclay y
crousse que brinda un 6ptimo confort respecto a un flujo de aire en el interior con
un 33.33%. En conclusién, de ambos proyectos se revalora la implementacion de
estos elementos y el manejo en cada contexto que nos brindara de guia en el

proyecto a elaborar.

OBJETIVO ESPECIFICO 3: Determinar los materiales permeables y
duraderos adecuados para la envolvente cinética para el disefio del centro

gastronémico.

12. ¢Como afecta la composicion y estructura de estos materiales a su
capacidad para resistir condiciones climaticas adversas, como la lluvia, la humedad

y la exposicion a la radiacion solar, en el contexto de un centro gastronémico?
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COMPOSICIONY ESTRUCTURA EN EL DISENO EN LA CAPACIDAD DE RESISTIR A
CONDICIONES CLIMATICAS ADVERSAS

El disefio en el techo como punto principal para la caida de lluvia

vy la orientacion para que influya en el confort dentro del disefio. 20.00%

La composicion determinara el confort dentro de un ambiente ya

por ello se genera el filtro de la indecencia solar y la ventilacion.

La composicion o forma de disefio si es abierto o compacto para
generar ese confort depende a la zona donde se ubiquen.

30.00%

No se recomiendo materiales sintéticos, que pueden ser atractivos
a primera vista por su estética, pero de ser el caso tendrian que 30.00%
cumplir las condiciones de biodegradabilidad.

La tecnologia debe ser amigable, si hablamos de muros cortina
tipo parasoles o persianas se puede componer perfectamente con
madera v accesorios de metal, en vista que la madera su retorno al
medio ambiente es sumamente amigable

20.00%

0.00% 5.00% 10.00% 15.00% 20.00% 25.00% 30.00% 35.00%

Figura 86. Interpretacion de la composicion en el disefio ante condiciones

climéticas adversas.

Interpretacion:

La composicion y estructura en el disefio dependera del confort que puede
brindar dicho establecimiento, segun los especialistas algunas caracteristicas que
deberian de cumplir son las siguientes: La composicion determinara el confort
dentro de un ambiente ya por ello se genera el filtro de la indecencia solar y la
ventilacion. La composiciéon o forma de disefio si es abierto o compacto para
generar ese confort depende a la zona donde se ubiquen con el 30%, No se
recomiendo materiales sintéticos, que pueden ser atractivos a primera vista por su
estética, pero de ser el caso tendrian que cumplir las condiciones de
biodegradabilidad con el 30%.

El disefio en el techo como punto principal para la caida de lluvia y la
orientacién para que influya en el confort dentro del disefio con el 20% y La
tecnologia debe ser amigable, si hablamos de muros cortina tipo parasoles o
persianas se puede componer perfectamente con madera y accesorios de metal,
en vista que la madera su retorno al medio ambiente es sumamente amigable con
el 20%. En conclusion, en primera instancia el confort dependera de la forma a
emplearse en el disefio si es una forma compacta hay menor perdida de la ganancia

térmica obtenida durante el dia por las ventanas o el techo a implementar, respecto
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a la eleccion de los materiales estos deben ser amigables con la naturaleza y en el
caso gue sean materiales sintéticos deben cumplir con la caracteristica de ser

biodegradables.

13. ¢Cuéles son las consideraciones ambientales y de sostenibilidad
asociadas con el uso de estos materiales en la envolvente cinética de un centro

gastrondémico, y como influyen en la seleccion final del material?

INFLUENCIA EN LA SELECCION DEL
MATERIAL

Incidencia solar y clima 41.67%

Orientacion 25.00%

Empleamiento del material 33.33%

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35% 40% 45%

Figura 87. Interpretaciéon de la influencia de la seleccién de los materiales.

Interpretacion:

Las consideraciones que influyen para la seleccion final del material con un
41.67% vendria siendo la incidencia solar y el clima, ya que estas tendran un mayor
efecto hacia el equipamiento, teniendo en cuenta con un 33.33% la opinion de los
especialistas el poder emplear el material adecuado para su recubrimiento y
ganancia caldrica; también considerando la orientacion con un 25%, mejorando la

eficiencia del equipamiento y aplicacion segun la orientacién donde mas lo requiera.

14. ;Qué materiales permeables son considerados adecuados en el disefio
de un centro gastronémico, considerando la capacidad de la regulacion térmica y

la resistencia a la intemperie?

138



CONSIDERACIONES DE LOS MATERIALES

Permeabilidad y maleabilidad del

R 38.46%
maternal
Material tiles d inter1
ateriales versatiles de carpinteria y s
sinteticos
Tiempo de utilidad del material 46.15%

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35% 40% 45% 350%

Figura 88. consideraciones de la eleccidén de los materiales.

Interpretacion:

Lo que mayor influencia con un 46.15% para la consideracion de materiales
es el tiempo de utilidad del material, ya que de ello dependera su eficiencia térmica,
permeabilidad y resistencia a la intemperie, dando asi un tiempo limitado para su
utilidad en el equipamiento; también considerando con un 38.46% y un 15.38% la
permeabilidad y maleabilidad del material, también la versatilidad de materiales de
carpinteria y materiales sintéticos que estara en constante movimiento afectaria el

tiempo de durabilidad de cada una de estas por su resistencia y desgaste.

15. ¢Cuales son los desafios de la implementacion de materiales
permeables y duraderos en la fachada cinética de un centro gastronémico, y como
podria resolver estos desafios de manera 6ptima?

DESAFIOS DE LA IMPLEMENTACION DE MATERIALES
PERMIABLES

El mantenimiento de la envolvente para que
tenga una mejor funcionalidad respecto a la 23.53%
adaptabilidad del clima

Que la fachada cumpla con lo requerido sin

afectar la estética y funcionalidad 17.65%

Emplazamiento de materiales eco amigables 23.53%

Durabilidad v maleabilidad de los materiales

ante las condiciones climaticas. 35.29%

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35% 40%

Figura 89. Interpretacion de los desafios que afronta la implementacion de

materiales permeables en la envolvente.
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Interpretacion:

Con el 35.29% de incidencia en la respuesta es, la durabilidad y maleabilidad
de materiales cante las condiciones climéticas. Con un 23.53% el desafio que
afronta en el manteamiento de la envolvente cinética para un Optimo
funcionamiento. El 23.53% representa la utilizacion de materiales eco amigables.
El 17.65% que la envolvente cumpla con su funcidén que es brindar confort térmico
sin afecta la funcionalidad y estética del disefio.

OBJETIVO ESPECIFICO 4: Establecer la forma adecuada para lograr un

confort térmico para el disefio del centro gastronémico.

1. ¢Como afecta la forma y volumetria del edificio, especialmente la
compactacion, a la eficiencia energética y al confort térmico en el interior del centro

gastronémico?

VOLUMETRIA COMPACTA Y SUS EFECTOS

Dentro de un volumen compacto se
produce una menor variacion de 46.15%
temperatura interna

Orientacion de acuerdo a la incidencia solar
y de vientos para ganancia y ventilacion 15.38%
interna

Minimiza las perdidas de calor en invierno y

. 38.46%
ganancia de calor en verano.

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35% 40% 45% 50%

Figura 90. Interpretacion del disefio de un volumen compacto y sus efectos.

Interpretacion:

La volumetria compacta con un 46.15% posee una menor variacion de
temperatura interna, también con un 38.46% minimiza las pérdidas de calor,
maximizando el confort interno y su ganancia de calor ,a su vez con un 15.38% la
orientacién conforme a la incidencia solar y de vientos ayudara a mantener o disipar

la ganancia térmica del equipamiento.
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2.¢,Cudles son las propiedades de resistencia térmica de materiales aislante
y como influyen en la capacidad del edificio para conservar el calor en invierno y
mantenerlo fresco en verano?

PROPIEDADES TERMICAS DE MATERIALES
AISLANTES

Capacidad de almacenamiento termico en los
materiales lo que permite la adsorcion y 40.00%
retencion del calor.

Conductividad termica y espesor del material 15.00%

Porosidad y materialidad 15.00%

Densidad y capacidad de almacenamiento

P s 30.00%
térmico en el material

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35% 40% 45%

Figura 91. Propiedades térmicas de materiales aislantes.

Interpretacion:

La propiedad con un 40% es la capacidad de almacenamiento térmico en el
material empleado, ya que esta disipara el calor de manera interna y manteniéndola
durante un tiempo considerable dentro de su estructura o compaosicion, por otro
lado con un 30% la densidad y capacidad de almacenamiento del material, con el
15% porosidad y materialidad, el 15% la conductividad térmica del material y el

espesor del mismo.

3. ¢Qué materiales aislantes térmicos, segun su experiencia, a logrado un

alto nivel de confort térmico dentro de un disefio?

MATERIALES AISLANTES TERMICOS CON ALTO NIVEL DE
CONFOT TERMICO

OFibea de vidrio

Adobe y muros de ladrillo

30%
Poliestireno expandido
. 17% Roca natural
26% 7
6 ’ O Ventanas de doble vidrio y luces no muy
- amplias
: 17% 9%
T
1 Ventanas de doble vidrio y luces no muy amplias
Roca natural
10% -
5 Adobe y m

Poliestireno expandido

0s de ladrillo

Figura 92. Materiales aislantes térmicos.
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Interpretacion:

Segun los expertos con un 30% el material que mas a logrado un alto nivel
de confort térmico es poliestireno expandido, por su composicion y el que mayor
indice de mantener el calor dentro de un equipamiento. Entre otras con un 26%
tenemos a la fibra de vidrio. Con un 17% roca natural, adobe y muro de ladrillo.
También con un 9% ventanas de doble vidrio, todas estas se usan por su propiedad

térmica.

4. ¢CoOmo se puede optimizar la combinacion de diferentes materiales
aislantes térmicos y formas arquitecténicas para lograr un confort térmico éptimo

en el disefo?.

MATERIALES AISLANTES TERMICOS Y FORMAS
ARQUITECTONICAS EN PRO AL CONFORT TERMICO

Formas arquitectonicas eficientes y disefio
pasivo, La forma compacta para un clima frio
reducen la pérdida de calor en invierno y la 23.53%
ganancia de calor en verano en una apropiad a
orientacion.

La caracteristicas que deben poseer los
materiales son: la conductividad que posee, la
resistencia de la humedad, la densidad y la
capacidad de almacenamiento térmico.

35.29%

La seleccion de los materiales aislantes
apropiadas para la zona y el disefio pasivo para
aprovechar los recursos naturales. optimizaran el
confort térmico.

41.18%

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35% 40% 45%

Figura 93. Materiales aislantes térmicos y formas arquitecténicas en pro al confort

térmico.

Interpretacion:

Con un 41.18% La seleccion de los materiales aislantes apropiadas para la
zona y el disefio pasivo para aprovechar los recursos naturales, optimizaran el
confort térmico. El 35.29% La caracteristica que deben poseer los materiales son:
la conductividad que posee, la resistencia de la humedad, la densidad y la
capacidad de almacenamiento térmico. El 23.53% Formas arquitectonicas
eficientes y disefio pasivo, La forma compacta para un clima frio reducen la pérdida

de calor en invierno y la ganancia de calor en verano en una apropiada orientacion.
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OBJETIVO ESPECIFICO 5: Determinar la manera en que el efecto
invernadero permite lograr un confort térmico adecuado para el disefio del centro

gastrondémico.

5. ¢, Como influye la presencia de un patio central de invernadero en el disefio
de un centro gastronémico para aprovechar el efecto invernadero y mejorar el

confort térmico en su interior?

BENEFICIOS DE UN PATIO CENTRAL
INVERNADERO

Microclima en el interior dentro del patio

AP, Cxr v : . 31.25%
por presencia fuentes y vegetacion
Regulacion térmica al interior del e
establecimiento SR
Captacion solar y retencion mediante el e

patio proyectado

28% 29% 30% 31% 32% 33% 34% 35% 36% 37% 38%

Figura 94. Efecto invernadero mediante la proyeccion de un patio central.

Interpretacion:

Segun el grafico la influencia con mayor mencion por los especialistas con
un 37.50% es la regulacion térmica, la cual influird dentro del mismo equipamiento,
también se generara un microclima interior del patio con 31.25%, la captacién solar

y retenciéon de la ganancia calorifica del patio proyectado 31.25%.

6. ¢ Cuales son los principios fundamentales del efecto invernadero y cémo
se pueden aplicar en el disefio arquitectdénico del centro gastrondmico para

mantener una temperatura interior confortable?
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PRINCIPIOS DEL EFECTO INVERNADERO

Orientacion estratégica para la

s, o
captacion solar 33.33%

Captacion y retencion de energia

o,
calorifica 26.67%

Uso de materiales que permitan el
paso de laradiacion asegurando una 40.00%
temperatura confortable

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35% 40% 45%

Figura 95. Principios del efecto invernadero.

Interpretacion:

El principio con un 40% esta el uso de materiales que permitan el paso de la
radiacion asegurando una temperatura confortable en el interior de la edificacion,
con el 33.33% se considera la orientacion estratégica para la captacion calorifica,
el 26.67% es la captacion que posee para acumular energia calorifica ganada.
Estas son funciones que presenta la implementacion del efecto invernadero en el

disefo.

7. ¢, Qué ventajas ofrece la implementacion de muros cortina en términos de

permitir la entrada controlada de luz solar y calor al centro gastronémico?

VENTAJAS DE LA IMPLEMENTACION DEL
MURO CORTINA

Recurso audaz y flexible a diversas
condiciones climaticas con la utilizacion 21.43%
de vidrios inteligentes (lo-E)

Regulacion de temperatura en diferentes

0,
estaciones y tipos de clima 42 86%

Ingreso de la luz natural maximizando su

0,
aprovechamiento durante el dia <AL

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35% 40% 45%
Figura 96. Ventajas del muro cortina.

Interpretacion:
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La ventaja con 42.86% mas mencionada es la regulacién de temperatura en
diferentes estacion y climas de la zona, también teniendo en cuenta las ventajas
con 35.71% y 21.43% de mencion respectivamente es el ingreso de la luz natural

durante el dia y recurso audaz, flexible a diversas condiciones climéaticas.

8. ¢Como se puede optimizar la orientacion del centro gastronémico en
relacion con la posicidn del sol para maximizar los beneficios del efecto invernadero

y reducir la carga térmica en el interior del edificio?

OPTIMIZACION DEL EFECTO INVERNADERO EN EL
DISENO

Emplear sistemas de ventilacion natural para

. - . - 23.08%
reducir la carga térmica

Dimensiones y caracteristicas tridimensionales
como espacios de dobles alturas para mejorar 1a 30.77%
calidad de aire y el grado de ventilacion.

La orientacion del edifico se debe direccionar al
norte en el hemisferio sur esto maximizara la
captacion solar y en verano minimiza la
exposicion directa del sol,

46.15%

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35% 40% 45% 50%

Figura 97. Como se logra una optimizacion del efecto invernadero en el disefio.

Interpretacion:

La mejor manera para la optimizacion del efecto invernadero con un 41.15%
es la orientacion del edifico se debe direccionar al norte en el hemisferio sur esto
maximizara la captacion solar y en verano minimiza la exposicion directa del sol.
También se consideraria las optimizaciones con un 30.77% y un 23.08% con las
dimensiones y caracteristicas tridimensionales y el emplear un sistema de

ventilacion para reducir la carga térmica del equipamiento.

9. ¢ Qué consideraciones especificas de disefio deben tenerse en cuenta al
incorporar un patio central de invernadero y muros cortina en el centro
gastronémico para garantizar un confort térmico adecuado durante todas las

estaciones del afo?
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CONSIDERACIONES A DISENAR UN PATIO CENTRAL
INVERNADERO Y MURO CORTINA

Muros cortina se debe contemplar las areas
en superficie y las orientaciones con 27%
respecto al sol

Contemplar vegetacion en los patios

5z - ST T 20%
a}udal a generara un microclima

Tipo de cubierta que permita el ingreso de

] 13%
calor

Considerar la ubicacion, tamafio y

: 409
materiales de estos elementos 0

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35% 40% 45%

Figura 98. Consideraciones al momento de disefiar un patio central invernadero y
implementacion de muro cortina.

Interpretacion:

La consideracion principal por tomar con un 40% es la ubicacién, tamafio y
materiales de estos elementos, también es considera con el 27% Muros cortina se
debe contemplar las areas en superficie y las orientaciones con respecto al sol para
generar ganancia calorifica, con el 20% contemplar vegetacion en los patios
ayudara generara un microclima y por ultimo se debe contemplar el tipo de cubierta

gue permita el ingreso de calor con el 13%.
4.1. PRESENTACION DE LA PROPUESTA URBANO-ARQUITECTONICA

4.1.1. Conceptualizacion del objeto urbano-arquitecténico
4.1.1.1. Ideograma conceptual

El concepto parte, de la tradicion punefa: la identidad cultural de los
pobladores esta arraigada a las costumbres de sus ancestros. Como el compartir
familiar que se da en las zonas rurales mediante una distribucion tipica de las casas
gue como base principal es el patio central para poder comer y convivir con

actividades cotidianas del campo.
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TRADICION PUNENA

Identidad/Costumbres

Patio central

Qugawi andino (Fiabre
andino)

Figura 99. Conceptualizacion del proyecto, tradicion punefia como practica del

gugawi.

Primer paso

El compartir colectivo, esta representado en Puno por el "qugawi” que es la
preparacion del fiambre con productos naturales de la zona como: carne, papa,
qgueso, haba, choclo, chufio y encebollado de aji. Se desarrolla esta actividad con

el fin de fomentar la tradicion ancestral.

Figura 100. El qugawi andina demostrado por las autoridades de las zonas

rurales.

147



Nota: El qugawi andino es una tradicion heredada de nuestros ancestros, consiste

en el compartir de productos naturales de la zona. El que comienza el compartir

son los que tienen mayor autoridad, como se aprecia en la imagen el compatrtir lo

inician los tenientes de la zona que son la maxima autoridad en las zonas rurales.

Figura 101. Fiambre andino “qugawi’.

putklo 0
(omen sales

Segundo paso

En base a este punto se
genera la siguiente
geometrizacion: como se
aprecia en la imagenes el
“gugawi’ cuenta con una
jerarquia, en este caso los
que imparten el compartir
son los tenientes de las
comunidades seguidos por
la poblacion. luego se
posicionan alrededor de los
comensales, mientras que
la persona importate o
mayor del grupo se coloca
vista al oriente para realizar
el respectivo fiambre.
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Tercer paso

E@R Céphl&ll‘ Tan ¢)0

A base de esto nace la
siguientes formas un
volumen con mayor
jerarquia, seguida por
otra de igual
relevancia con u
menor grado, el rsto
de demas formas son
del mismo tamafio que
se ubican alrededor de
la forma central que
representa el quqawi.

Cuarto paso

Las formas principales estdn compuestas por: las que representan la
jerarquia que son la cabeza de familia o la mayor autoridad de los pueblos y
alrededor del volumen se ubican el pueblo o hijos representados por un volumen

del mismo tamafio. Todo ello distribuido alrededor del qugawi.
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Quinto paso

AREA i
FORMAEN ESsoTa
PROFESIONAL | ADTIRISRA:
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Como consecuente se plantea la posible zonificacion de areas fusionando
con el concepto inicial que es el qugawi andino que nos habla del compartir y se
representa por las autoridades de mayor jerarquia de una pueblo o un seno familiar,
siendo este el caso las areas con mayor jerarquia representado por el area de
formacion profesional y administracion y el area complementaria representada por
comercio todo en funcién de un patio central donde puede hacer que las personas

se retnan y se distribuyan a los distintos espacios del centro gastronémico.

Sexto paso

LEYENDA
o Comercio >
o Patiode comidas T——
o Administracién
o Areade formaciéon

Profesional —

Se puede observar la zonificacion del volumen definido, la de mayor
jerarquia representada por el area de formacion profesional que representa al varén
como la mayor autoridad dentro de la familia, la sub siguiente por el area de

administracion que representa a la mujer como su mano derecha y el volumen
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general representada por el &rea del mercado que representa al pueblo. Todo ello
integrado por un patio de comida que sirve como un hall de distribucién que
representa el qugawi.

Septimo paso

En la presente imagen se aprecia como el volumen del centro gastronémico
se incorpora al entorno de la urbanizacion a la que pertenece y como se consolido
la volumetria que son tres volimenes dos que generan la jerarquia que se ubican
en la parte posterior del terreno, el otro volumen se encuentra del mismo nivel que
es en forma de” O” y en el centro se ubican un patio principal que sirve como hall

para distribuir a las distintas zonas del centro gastronémico.

4.1.1.2. Criterios de disefio

Para el proyecto se empleara las siguientes premisas de disefio, los cuales

encaminaran el del disefio del proyecto.

Criterio de accesibilidad:
La ubicacién del terreno cuenta con una via principal: Av. José Olaya, una
segundaria: Jr. José Antonio encina y dos terciarias: Jr. Calle nueva y Jr. Los incas

lo cual direcciona los accesos al proyecto.
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Figura 102. Jerarquia de vias al entorno del terreno.

Las vias acordes a su magnitud, genera una jerarquia con la volumetria en
el ingreso ya sea principal o secundario, planteando asi una circulacion interna
fluida.

LEYENDA

Acceso Principal |
Acceso Secundaria e |

Acceso Terciaria
w_ / /

Figura 103. Jerarquia de accesos al terreno.

Criterios Funcionales:
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Dentro del disefio se platea accesos diferenciados como estacionamientos
para los vehiculos, motos lineales, motos toritos y un espacio destinado a las
personas con discapacidad.

sefializacién vertical
de espacio reservada / 1

1 8%

' ) sefalizacién
l‘ | f horizontal de
| | £3pacio reservado
E m—t| |
& T‘.‘ ;! y b 3 r"‘
| A = " Jern
[ g | 150 | 5,00
=11 | =
| 3
F/ .\
il |
Wl f
—beee T - - - i - -
- 250 —+— 180 —== 250 ~= 250 - 2.50 =
médul de % médula de médulo de
estacionamiento R espacio de uso estacionamiento estacionamiento
compartide

Figura 104. Medidas en estacionamiento para personas con discapacidad.

La accesibilidad en el proyecto esta pensando para la libre transitabilidad de
los pobladores de la zona y personas discapacitados, considerando los pasillos con
un minimo de 1.80.por el radio de giro de las sillas de ruedas y la indumentaria de

las personas locales.

espacio de giro 360°

piso antideslizante
(en seco y en mojado)

Figura 105. Circulacion y radio de giro para personas con discapacidad.

La circulacion vertical se plantea ascensores y escaleras para la facilidad de
traslado de un espacio a otro sin discriminar a ningun usuario. Respecto a las
escaleras se estudi6 este tipo de acceso como escaleras de emergencia disefiando

asi espacios para la seguridad de las personas con movilidad reducida.
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Figura 106. Medidas minimas de un ascensor.

- MURO CORTAFUEGO

CAJA DE ESCALERA

—
—

- MURO CORTAFUEGO

CAJA DE ESCALERA

| pasamanos
de apoyo

zécalo
\ perimetral de

proteccién

—

—

ESCALERA CON VESTIBULO PREVIO

ESCALERA CERRADA

Figura 107. Disefio de escaleras de emergencia.
El disefio de los espacios del centro gastronémico esta pensado para que
todos los usuarios se sientan cémodos, en los diferentes puestos de comidas y
restaurantes, bares se debe considerar la circulacion como un minimo de 90 cmy

realizar el disefio pensando en personas con reducida movilidad.

ixs&
150 -1 ’, (] B altura inferior del i
= ' [ plano de apoyo N\, 0
e = i
L= ~ 0)0
] 1
L. = “
070 (O & | ( ) espacio de
/= : - 090 - O aproximacion

_min._
0,60
" espacio de

aproximacidn

Figura 108. Disefio de espacios dentro del centro gastronémico para personas

con movilidad reducida.

oltura inferior del
plano de apoyo de mesa
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Para los espacios sanitarios se considera los minimos que enmarcan el
RNE de acuerdo al aforo del establecimiento, considerando tan bien los espacios

sanitarios para personas con reducida movilidad.

spacie on descarga inodoro griferia
transf. lateral 9_35933/_ h: 1.00 monocomando
71
Y H F I s \ /?s\ = 2 s
8) (B (B) (8) J O U« luz libre
-2>0.80 |~ Q/ [ @ & U [T bajomesada:
: , l | 0.70/0.75 m
1- 0.80 - puerta abatible
) ) desde el exterior
- ¢ N piso antideslizante

(en seco y en mojado) vy
'l\ espacio de 0.90
Y /  maniobra exterior i

1.58%°
X 'dl‘ =

Figura 109. Disefio de los servicios higiénicos considerando espacios para

\

\

personas con alguna discapacidad.

El disefio de las cocinas se maneja de acuerdo a un ciclo funcional, en
primera funcion se encuentra almacenaje, en la segunda el lavado, en la tercera
preparacion, coccion, servir la comida y recojo de los utensilios o vajillas. Existen
maddulos de cocinas como: cocinas lineales, cocina en L, cocinas en U, cocinas en

paralelo en dos frentes, cocinas con islas.

[ ]

ALMACENAJE
PREPARACION
COCCION

FREGADERO

[ _ !l I |
I | o
) [e=lon A“‘Tj— .D

Figura 110. Distribucion adecuada de una cocina.
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Implementacion de espacios para los ductos sanitarios por donde pasara la

tuberia para un mejor funcionamiento y posteriormente se realice mantenimiento a

la acometida.
TUBERIAS DE
EVACUACION k
‘
. — tl L . :
Bajantes G .
Colectores s = -
=3 E Hl! m\
h. 1 'h-

Figura 111. Implementacion de ductos sanitarios.

Para la escuela gastronémica se toma encuentra la normativa de la MINEDU
cuando a los pasillos de circulacion, las puertas que se abran para afuera a 180°.
La circulacion interna de los salones como un minimo de 90 cm a 60 cm.

Corredor )i/o Pasillo

" ;) I ol oloLo|
| ! b | 2 [
. E“O5L = | [
. i/~ [ I
- : | b '( = 1 I
1 | CJ |

5

. I Clrculacnénde | ~— | |
evacuacion | |
Variable, (Segin RNE)  Variable l |
o ! . ' D l
\; ; | [
T = |
Qs [ |
/\ | “—‘ L—---——-———-———--—d

il ‘ o lluminacién sA¢ 22 Ventilacién

Fuente: Elaboracién propia. natural N cruzada

Figura 112. Medidas minimas del disefio de salones en el area de educacion.
Criterios Formales:
El volumen es Compacto que permite que el calor no salga y las aberturas
en el techo de los patios que permitiran la ganancia térmica por la irradiacion solar.

Permitiendo asi un adecuado confort térmico.
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Figura 113. Volumetria emplea en el proyecto.

La volumetria cuenta con tres zonas: la escuela gastronémica que es el
volumen con mayor jerarquia, seguido por la zona de administracion y una general
del mismo nivel que son espacios del centro gastronémico como restaurantes,

bares, puestos de comidas rapidas, etc.

ZONAS
Escuela Gastronomica .
Administracion P
Centro Gastronomico SR

Figura 114. Volumetria compacta empleada en el disefio.

Criterios Espaciales:

Como principio ordenador posee una organizacion central cuenta con dos
plazas una de mayor relevancia que distribuye a todo el centro gastronémico y la
segunda plaza que tiene conexién con la primera y distribuye a las zonas del
escuela gastrondémica y servicios complementarios.
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Figura 115. Distribucién central por medio de los patios.
Cuenta con una organizacion lineal que por el acceso principal brindado
jerarquia al proyecto, a los laterales cuenta con organizaciones lineal secundarias
y terciarias.

Figura 116. Organizacion lineal mediante el acceso principal.

Los espacios del patio central son de doble altura permitiendo la conexion
entre primer nivel y segundo nivel como un enlazador como un espacio central que

distribuye a las demas zonas.
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Figura 118. Principio ordenador radial.

Criterios Tecnoldgicas:

Se implementa la envolvente cinética en la fachada. La utilizacion de esta
nueva tecnologia permite que los paneles cinéticos sean formas maleables, que se
habitien al clima de la zona se encuentran entre la estética y la utilidad para lograr

un confort térmico.
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Figura 119. Implementacion de la envolvente cinética.

En cuanto a la cubierta de los patios se implementara un techo vidriado para
la ganancia térmica como un efecto invernadero haciendo que el calor ganado se
guede dentro del establecimiento. Esta ganancia de calor de debe a la utilizacion

del material que son los vidrios y correcta orientacién.

Onda larga escapando
a la atmosfera

Luz solar Infrarrojo
d emitido por el

Qnda corte Aire caliente
s s ascendiendo
el suelo =

Figura 120. Efecto invernadero mediante el techo.

En dichos techos tan bien se plantea la implementacion de la envolvente
cinética. Que se pueda moldear para poder recibir la radiacion solar cuando sea

necesaria y pueda dar sombra cuando sea requerida.
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Figura 121. Movimiento de los médulos de la envolvente cinética.

Criterios Ambientales:

Obtener una buena ventilacién natural dentro del centro gastronémico
aprovechando los fuertes corrientes de viento para asi lograr ventilar la mayor parte
de los ambientes. Generar una ventilacion cruzada.

.‘\_7\_\.-— 'y )!

|| -y

form Tz main dan s

Figura 122. Implementacion de la ventilacion cruzada en el disefio.

Lograr un mayor porcentaje de iluminacion natural dentro del centro
gastrondmico sera nuestra mayor prioridad generando grandes tragaluces y

ventanales.
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Figura 123. Ganancia de lluminacién Natural.

4.1.1.3. Partido arquitecténico

Actualmente el suelo se define como un vacio donde convergen calles y
pasan vias principales, y donde existen actividades fragmentadas en su entorno,
con restricciones en su acceso o facil transito, por lo que se pretende proponerlo,

formularlo y mejorarlo.

Figura 124. Andlisis del entorno.
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Como principio organizador se opta por la direccionalidad del eje y la
jerarquia, que permita el flujo de intercambio entre un espacio a otro, también

permitiendo una arquitectura relacional entre espacios y el entorno.

Una vez analizado el contexto del entorno urbano, se planted un eje principal
gue articulara la conexion entre las plazas centrales que se encontraran dentro del
proyecto, como fuera de este; también generando una conexion indirecta entre el
cementerio y el proyecto. También generando conexiones con las vias que
convergen y no tienen continuidad mediante ejes secundarios y la creacion de un
Boulevard para libre transito peatonal entre el pasaje y el parque de la fachada

principal. Desarrollando asi las actividades socioculturales del proyecto.

l_- "H.;i i
Aﬂﬂi.i/ill? [ 1
Fo a—

Figura 125. Trazo de Ejes principales.

Se inicia la composicion de nodos con respecto a la via, dividiéndolo en
cuatro siguiendo el trazado del eje espacial y la proyeccion de la calle convergiendo

sobre el terreno, creando asi un acceso peatonal que tendra una jerarquiamayor.
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Figura 126. Eje principal y Proyeccion de bloque principal.
Se dispone el bloque que contienen las principales actividades de la
propuesta, los cuales estaran orientados hacia los dos caminos que desembocan
en el terreno, este volumen se instalara sobre los demés volumenes, ofreciendo un

dinamismo y jerarquia general.

Figura 127. Composicion de plazas y dinamica del bloque.

Finalmente, se genera las plazas principales del volumen mediante la
separacion de volumenes y respetando la conceptualizacién. Para una mayor
centralidad y direccionalidad en funcion a estas. También se oriento los volumenes
aprovechando los accesos y la morfologia del terreno dandole asi movimiento al

bloque compacto que se tiene como propuesta.
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Figura 128. Recorrido.

Generando una centralidad del bloque del proyecto y las plazas, se
direcciona los accesos para poder tener un ingreso y salida mas directos de estas
plazas. Estos elementos serviran para la conexion entre los ambientes que estaran
fuera del equipamiento y dentro del equipamiento.

412. Zonificacion

Para elaborar la zonificacion se opta por la matriz de relaciones a nivel

macro, de acuerdo con el programa arquitecténico.
Tabla 32. Esquema de zonificacion macro- Matriz de relaciones.

FLUJOGRAMA

ZONAS

administracion
Escuela
gastronémica
Area cultural
Restaurant bufet
Area gastronémica
Mini market
Area
complementaria

o
<
S
S
]
(%)
(]
©
o
(]
S
<
Area de servicio general .

Area de administracion -

Escuela gastronémica

Area cultural
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Restaurant bufeth

Area gastronémica

Area complementaria . --

Fuente: Elaboracion propia.

Tabla 33. Leyenda de la matriz de relaciones de zonas a nivel macro.

LEYENDA

FLUJO FLUJO FLUJO FLUJO
INTENSO MORENADO LIVIANO NULO

Fuente: Elaboracion propia.

Como andlisis preliminar de zonificacion, el terreno se dividira en dos
sectores para complementar y mejorar las actividades de la planta baja. Estas
actividades en el entorno inmediato quedaran representadas en el terreno como

zonas adicionales en el caso de una zona de parque o como refuerzo del Boulevard.

Figura 129. Criterios de Zonificacion.
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Jerarquia 8 - Escusla gastrondmica

Jerarquia 7 - Restaurant pyfet

Jerarquia 8 — Administracion

Jerarquia 5 - Senvicios generales

Jerarquia 4 — Area mini markst

Jerarquia 3 - Cultural

Jerarquia 2 - Area gastronomica

B Jerarquia 1 - Complementarios

Figura 130. Analisis de Jerarquias Zonales

Jerarquia 1 — complementarios

e Contempla un gran area exterior e interior con existencia de areas
comunes, y en lo planteado por el proyecto como plazas,

estacionamientos y el boulevard.

Jerarquia 2 — area gastronémica

e Volumetria ubicada alrededor de la plaza central y dando hacia los
exteriores, con el fin de atraer a los usuarios.

Jerarquia 3 — &rea cultural

e Volumetria ubicada estratégicamente cerca de un ingreso secundario,

con el fin de reforzar la actividad cultural.

Jerarquia 4 - area mini market

e Ubicada cerca a los estacionamientos con el fin de la compra rapida
y la visita de abasto del equipamiento.

Jerarquia 5 — area servicios generales
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e Ubicada en la parte posterior del equipamiento por ser mas de un
aspecto de uso solo para personas autorizadas y servicios como
carga y descarga.

Jerarquia 6 — administracion

e Ubicada en el segundo nivel para tenerla cercana a el centro
gastrondémico.

Jerarquia 7 — restaurant buffet

e Ubicada en el segundo nivel por sus terrazas.

Jerarquia 8 — escuela gastronémica

e Volumen resaltante y principal del equipamiento que llevara a cabo
las actividades mas importantes, y donde las zonas o patios centrales

daran esa visual como volumen predominante.

Figura 131. Zonificacion.
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4.1.3. Planos arquitectdnicos del proyecto

4.1.3.1. Plano de ubicacion y localizacion
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4.1.3.2. Plano perimétrico — topografico
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4.1.3.3. Plano general
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4.1.3.4. Planos de distribucion por sectores y niveles
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4.1.3.5. Plano de elevaciones por sectores

== = . - — "
1 g e e e i [ .
[ 1
- HHH
P | |

s s | ——— | e
om0 { a0
. \ . [TTTITTTTTTTITT EI_E“

’ A T R

1 Universidad César Valiejo

|:

178



4.1.3.6. Plano de cortes por sectores

- emmp : — ] '_—__—'_'_ I“
\ = |

ﬁ:' Universidad César Vallejo A-09

WRCUNLA PROFRASOMALL ANGUITRCTURA

179



4.1.3.7. Planos de detalles arquitectonicos
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4.1.3.8. Plano de detalles constructivos
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4.1.3.9. Planos de Seguridad

A. Plano de sefalética
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SIMBOLOGIA

SIMBOLOGIA DESCRIPCION DIMENSIONE Y MATERIAL PUNTO DE REUNION
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B. Plano de evacuacion
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|PLANO DE EVACUACION | ESCALA 1/6500
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(Distancia maxima recorrida: 59.00 ml)
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Ll
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4.1.4. Memoria descriptiva

Datos generales:

PROYECTO : Envolvente Cinética para el Confort Térmico en el disefio del

Centro Gastrondémico de la Urbanizacién Bellavista.

UBICACION : Urbanizacién Bellavista entre la Jr. José Olaya, el Jr. Los

Incas y Jr. Calle nueva, frente al Cementerio Central.

DEPARTAMENTO - PUNO
PROVINCIA - SAN ROMAN
DISTRITO - JULIACA
SECTOR - VI- URBANIZACION BELLAVISTA
MANZANA o
LOTE - B4
AREAS:
AREA DEL TERRENO 11,168.41 m2
NIVELES AREA TECHADA AREA LIBRE
1ER NIVEL 4,499.47 m2 1,784.27 m2
2DO NIVEL 4,951.93 m2 1,399.72 m2
TOTAL 9,451.40 m2 3,183.99 m2

DESCRIPCION POR NIVELES:

El proyecto se elabora en un lote con uso de suelo destinado a residencial
Densidad Media (RDM) en Juliaca, el terreno cuenta con condiciones y
caracteristicas del area suficiente para esta propuesta, el cual comprende de las

siguientes zonas: Escuela Gastronomica, Restaurant Bufet, Administracion,
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Servicios Generales, Mini Market, Area Cultural, Area gastronémica y Servicios

Complementarios o exteriores.

1ER NIVEL
) 8
= 4,
/ / 4{/ )
I/
;"' /
/ /‘,"
I W
) //Y /
'@
"(,“ /
[ JERARQUIA 2 - AREA GASTRONOMICA I JERARQUIA 4 - AREA DE MINI MARKE
I JERARQUIA 3 - AREA CULTURAL I JERARQUIA 5 - SERVICIOS GENERALES

El ingreso principal se da por el Jr. José Olaya, la cual pasa por una plaza
principal, anfiteatro y un sub-acceso peatonal hacia el estacionamiento. Siguiendo
se accede al hall de ingreso el cual me da como bienvenida con dos médulos de
demostracién de bebidas, siguiendo por el lado izquierdo podemos dar con las
escaleras que dan acceso al segundo nivel, también un acceso secundario que da
con los S.S.H.H., estacionamiento y hacia los lockers del restaurant el cual tiene
acceso hacia la cocina el cual cuenta con su cuarto de limpieza, almacén, area de
comensales y sus accesos directos hacia el estacionamiento y el patio

multifuncional.

Volviendo por el hall por el lado derecho me da a los accesos a la zona de
lockers de los restaurantes teméticos de la sierra, el cual tiene area comensales,
cocina, almacén, cuarto de limpieza, ducto de tuberias y sus accesos directos por
la parte de la fachada principal, también un acceso que da a la zona del Boulevard
gastronémico, también del restaurant tematico de la costa, el cual tiene acceso a
su zona de lockers, cocina, almacén, cuarto de limpieza y su area de comensales,
también con acceso a el boulevard gastron6mico y al area de mesas interior.

Volviendo al hall de ingreso y continuando tenemos la plaza multifuncional que da
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por la izquierda hacia los accesos del restaurant, salida de emergencia, atrio de
demostracion y degustacion, el cual también da hacia la cocina de estudiantes el
cual cuenta con su area de lockers y cuarto de limpieza y su acceso hacia el
estacionamiento. Volviendo a la plaza multifuncional el también el cual da hacia las

escaleras para el segundo nivel.

Continuando por la derecha tenemos el area de mesas el cual nos da paso
hacia el restaurant tematico de costa, una salida de emergencia y el restaurant
tematico selva que cuenta con salida hacia el bolulevard, area de comensales,
cocina, cuarto de limpieza, almacén y lockers. Continuando por la plaza
multifuncional nos da al eje de conexion indirecta por un medio de la caminaria y
jardineras hacia los accesos secundarios que nos dan por la izquierda con el
estacionamiento y por la derecha hacia el boulevard y las escaleras hacia el
segundo nivel. Continuando nos da hacia el patio de comidas el cual nos distribuye
hacia la zona de comida rapida, atrio de galeria artesanal, comida tradicional y la
galeria, saliendo por la galeria por el acceso que da hacia el estacionamiento

tenemos dos tiendas y sus respectivos almacenes.

También el estacionamiento nos lleva hacia el mini market el cual cuenta con
su &rea de cajas, exhibicion, carritos de compras, almacenes, panaderia y su cuarto
de limpieza. Volviendo hacia el patio de comidas, nos lleva hacia el pasadizo el cual
nos lleva hacia salidas de emergencia, mini maket, S.S.H.H., escalera contra
incendios y hacia el pasillo de servicio; el cual nos conecta las duchas, vestuarios,

casilleros de Varones y mujeres respectivamente.

También hacia los S.S.H.H. de servicio, también nos da con el comedor de
servicio y el area de control y registro. Luego pasamos al area de carga y descarga
por la izquierda encontramos un hall que nos distribuye hacia el almacén seco,
hamedo, la antecamara de las camaras frigorificas. También tenemos depdsito de
montacargas que nos da hacia el ducto de tuberias. Continuando por el area de
carga y descarga tenemos el patio de maniobras el cual nos da con el cuarto de

seguridad, grupo electrégeno patio de residuos.
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2DO NIVEL

I JERARQUIA 5 - SERVICIOS GENERALES JERARQUIA 7 - RESTAURANT BUFET

JERARQUIA 6 - ADMINISTRACION B JERARQUIA 8 - ESCUELA GASTRONOMICA

Accedemos por la escalera cercana al acceso principal.

El cual nos lleva a un hall, el cual nos lleva a los corredores que conectan
con la zona de administracion, por la izquierda tenemos los S.S.H.H., cuarto de
limpieza, luego nos vamos al hall y la sala de espera, el cual separan la zona
administrativa del centro gastronémico y el de la zona académica, el cual nos lleva
hacia la secretaria, administracién, contabilidad, tesoreria, direccion de centro
gastronémico, unidad académica recursos humanos el topico y hacia la siguiente
escalera. Siguiendo por el corredor tenemos la zona académica, el cual cuenta sala
de cémputo, aulas tedricas, zonas de star, taller de cocina creativa, taller de
cocteleria y cata, taller de reposteria y pasteleria, vestidores, ducas, casilleros, sala
de docentes, biblioteca, taller de cocina caliente, taller de cocina fria, S.S.H.H.
Continuando tenemos la zona bufet el cual tiene su terraza, area de bufet, caja,
cristaleria y lavado, cuarto de limpieza, bodega y un balcén, también continuando

por el corredor tenemos un café bar.
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ACABADOS Y MATERIALES

Tabla 34. Cuadro de acabados de la zona Escuela Gastronémica.

a:0.60 min

asentado bajo alfombra
a:0.15 min de hule espuma sintética. | Tono: Claro
PISO laminado [:0.80 min e: 6 Aplicacion de Color:
mm min impermeabilizante Caoba
acrilico de secado rapido
h= sobre pintura latex, satinada Color:
PARED pintura N lavable, sobre estucado ’
barredera : o Blanco
liso ( 2 manos minimo)
perfileria de acero
a:1.00 m h:3.00 |nOX|daina. Vidrio Vidrio y
.. | me:variable, tel'mpllado e—((ijrr]nm cog perfileria:
PUERTA | metal y vidrio segan material pelicula aut.qa esivade | .- a0 y
disefio _proteccion contra natural
y impactos en la cara
interna

PISO porcelanato | 1:0.60 min e: 6 junta sellada con fragua Color:
mm min color blanco Blanco
a:0.60 min
enchapado | 1:0.60 min e: 6 | junta sellada con fragua Color:
ceramico | mm min h=1.88 color blanco Blanco
PARED m
h=sobre pintura latex, satinada Color:
pintura enchanado lavable, sobre estucado Blan06
P liso ( 2 manos minimo)
a:0.70 m h:3.00 perfileria de acero Vidrio y
- m e:variable, A O perfileria:
PUERTA | metal y vidrio segun material ;g?;('?:géeé_g'ﬂ:g tono claroy
y disefio P B natural

Fuente: Elaboracion propia.
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Tabla 35. Cuadro de acabados de la zona de restaurant bufet.

RESTAURANT BUFET
Bufet y Café bar
Elemento Material Dimensiones Caraf:te!rlstlcas Acabados
técnicas
asentado bajo alfombra
2:0.60 min de hule espuma
PISO laminado 0 60 min e: 6 sintética. Aplicacion de | Tono: Claro
' .mm min ' impermeabilizante Color: Caoba
acrilico de secado
rapido
h= sobre pintura latex, satinada
PARED pintura barredera lavable, sobre estucado | Color: Blanco
liso (2 manos minimo)
perfileria de acero
2:1.00 m h'3.00 inoxidable. Vidrio
metal .rn.e'variablé templado e=6 mm con Vidrio y
PUERTA vidrioy se u.n materiz’il pelicula autoadhesiva | perfileria: tono
gy disefio de proteccion contra | claro y natural
impactos en la cara
interna
SS.HH (varones y mujeres)
a:0.60 min junta sellada con fragua
PISO porcelanato | 1:0.60 min e: 6 J 9 Color: Blanco
mm min color blanco
a:0.60 min
enchapado | :0.60 min e: 6 |junta sellada con fragua Color: Blanco
ceramico | mm min h=1.88 color blanco '
PARED m
h=sobre pintura latex, satinada
pintura en(:ha ado lavable, sobre estucado | Color: Blanco
P liso ( 2 manos minimo)
metal a:rg.z.ovgnmgﬁéoo perfileria de acero Vidrio y
PUERTA vidrioy e u'n materiz;ll inoxidable. Vidrio perfileria: tono
gy disefio templado e=6 mm claro y natural

Fuente: Elaboracion propia.
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Tabla 36. Cuadro de acabados de la zona administracion.

ADMINISTRACION
Topico y Administracion de centro gastrondmico
CARACTERISTICAS
ELEMENTO MATERIAL | DIMENSIONES TECNICAS ACABADOS
asentado bajo alfombra
2:0.60 min sintgficgu'i\ el}scF;L::rirc]')?] de | Tono: Claro
PISO laminado [:0.60 min e: 6 . - APTICE 3
. impermeabilizante Color: Caoba
mm min o
acrilico de secado
rapido
h= sobre pintura latex, satinada
PARED pintura lavable, sobre estucado | Color: Blanco
barredera . o
liso (2 manos minimo)
perfileria de acero
a:1.00 m h:3.00 'nOX'dablf' Vidrio I
metal m e-variable templado e=6 mm con Vidrio y
PUERTA ctaly - > pelicula autoadhesiva | perfilaria: tono
vidrio segun material d - | |
disefio Je proteccion contra | claro y natura
y impactos en la cara
interna

Fuente: Elaboracion propia.

Tabla 37. Cuadro de acabados de la zona mini market.

a:0.60 min .
PISO porcelanito | 1:0.60 min e: 6 Junta iilllgflzl;ﬁgofragua Color: Blanco
mm min
_ h= sobre pintura latex, satinada
PARED pintura barredera lavable, sobre estucado | Color: Blanco
liso (2 manos minimo)
perfileria de acero
2:1.00 m h:3.00 inoxidable. Vidrio o
metal y m e:variable tem,plado e=6 mm con \_/|dr,|o y
PUERTA vidrio segl]'n materiéll pelicula autloadheswa perfileria: tono
y disefio (_je protecciéon contra | claro y natural
impactos en la cara
interna

Fuente: Elaboracién propia.
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Tabla 38. Cuadro de acabados de la zona servicios generales.

SERVICIOS GENERALES
area de servicio y area de cargay descarga
CARACTERISTICAS
ELEMENTO MATERIAL DIMENSIONES TECNICAS ACABADOS
PISO cemento segun disefio textura nivelada Tono: I.\Ieu_tro
pulido Color: Gris
h= sobre pintura latex, satinada
PARED pintura barredera lavable, sobre estucado | Color: Blanco
liso (2 manos minimo)
perfilaria y herrajes de
aluminio(segun disefio)
a:1.00 m h:3.00 | Vidrio templado e=6 Vidrio
aluminio y m e:variable, mm con pelicula erfileria: }[lono
vidrio segun material autoadhesiva de P '
o » claro y natural
y disefio proteccion contra
impactos en la cara
PUERTA interna
perfileria de acero
21,50 m h'3.00 inoxidable. Vidrio
metal .rn.e'varia.blle templado e=6 mm con Vidrioy
vi drioy se l].n materizlll pelicula autoadhesiva | perfilaria: tono
) disefio de proteccion contra | claro y natural
y impactos en la cara
interna
SS.HH, Duchas (varones y mujeres)
a:0.60 min .
PISO porcelanito | 1:0.60 mine: 6 junta sellada con fragua Color: Blanco
mm min color blanco
a:0.60 min
enchapado | :0.60 min e: 6 |junta sellada con fragua Color: Blanco
cerdmico | mm min h=1.88 color blanco '
PARED m
h=sobre pintura latex, satinada
pintura enchapado lavable, sobre estucado | Color: Blanco
P liso (2 manos minimo)
metal a:r?]'?v;nrig:b?;éoo perfilaria de acero Vidrio y
PUERTA vidrioy se u.n materiél inoxidable. Vidrio perfileria: tono
gy disefio templado e=6 mm claro y natural

Fuente: Elaboracion propia.
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Tabla 39. Cuadro de acabados del area gastronémica.

AREA GASTRONOMICA
Restaurant, Restaurante tradicional, Restaurantes tematicos
CARACTERISTICAS
ELEMENTO MATERIAL | DIMENSIONES TECNICAS ACABADOS
a:0.60 min junta sellada con fragua
PISO porcelanato | 1:0.60 min e: 6 color blanco Color: Blanco
mm min
h= sobre pintura latex, satinada
PARED pintura lavable, sobre estucado | Color: Blanco
barredera : o
liso ( 2 manos minimo)
perfilaria de acero
a:1.00 m h:3.00 | _ Inoxidable. Vidrio .
metal y m e-variable templado e=6 mm con \_/|dr|o y
PUERTA O o ! pelicula autoadhesiva | perfilaria: tono
vidrio segun material It
o de proteccion contra | claro y natural
y disefio X
impactos en la cara
interna
SS.HH, Duchas (varones y mujeres)
a:0.60 min Junta sellada con
PISO porcelanato | 1:0.60 mine: 6 Color: Blanco
: fragua color blanco
mm min
a:0.60 min
enchapado | :0.60 mine: 6 Junta sellada con .
e — Color: Blanco
ceramico | mm min h=1.88 fragua color blanco
PARED m
Pintura latex, satinada
pintura h=sobre Iavalgle, sobre estucado Color: Blanco
enchapado liso (2 manos
minimo)
metal a:r(r)mlzpver?rigiael,éoo Perfilaria de acero Vidrio y
PUERTA claly o ;! inoxidable. Vidrio perfilaria: tono
vidrio segun material _
o templado e=6 mm claro y natural
y disefio

Fuente: Elaboracion propia.
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Tabla 40. Cuadro de acabados de la zona cultural.

a:0.60 min junta sellada con fragua
PISO porcelanato | 1:0.60 min e: 6 J 9 Color: Blanco
mm min color blanco
h= sobre pintura latex, satinada
PARED pintura barredera lavable, sobre estucado | Color: Blanco
liso ( 2 manos minimo)
perfileria de acero
2:1.00 m h:3.00 inoxidable. Vidrio
metal .rn'e'varia.bl'e templado e=6 mm con Vidrio y
PUERTA vi drioy se l].n materiz;ll pelicula autoadhesiva | perfilaria: tono
g disefio de proteccion contra | claro y natural
y impactos en la cara
interna

Fuente: Elaboracion propia.
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415. Planos de especialidades del proyecto
4.1.5.1. Planos basicos de estructuras
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B. Planos de estructura de losas y techos
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LPLANO DE ESTRUCTURAS DE LOSAS Y TECHOS
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4.1.5.2. Planos basicos de instalaciones sanitarias

A. Planos de distribucion de redes de agua potable y contra incendio por niveles
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

T

TODOS LOS WATERALES, TUBERIAS Y ACCESORIOS A UTILIZARSE EN LAS REDES OE

FRWA, CAUENTE, SERAN DE BUENA CALDAD DE ACUERDO CON LAS

INAS TECNICAS DE TMINTEC™ Y CON LAS NORMAS ESTPULADAS EN EL

REGUAMENTO NACIONAL DE CONSTRUCCIONES DEL PERU.
LAS TUBCRISS PAR AGUA FRIA OL PVC. FIGIDD CLASE 10, LMD A SMPLE PRESION
/o UNIGH ROSCADA, INCLUYENDO SUS ACCESORICS..
LAS TUBERIAS PARA ACUA CALENTE SERMN DE C-PAC RIGDO DE UIGON A SWPLE
PRESION Y ACCESOROS DEL MO MATERAL.
ST UTIUZARA PECAMENTO ESPECAL PARA C PVC. CON AISLAWIENTO TERMCO APROPIADO.
LAS VALWILAS DE COMPUERTA SERAN DE ASENTO DE BRONGE, EN CADA VALWULA SE
STALARA UNA UNION UNVERSAL, CUADO ST TRATE DE TUBCRIAS VISIBLES Y DOS
UNIONES UNNERSALES CUANDO SE INSTALE LA VALVULA EN CAJ O MCHO.
7000 EL REGOFRIDD DE AGUA GALIENTE SE ENCONTRARA PROTEGIO0 CON MATERAL
AISLANTE. TERUCO [N BASE DE LN DE VIDRIC, Y/0 ASHESTO [N POLVD.

- LAS FEDES OE AGUA FRIA ¥ AQUA CALENTE SERAN PROBADAS CON BOMBAS DE WANOD A
100LB/puig? DURANTE 15 MINUTOS SN QUE PRESENTEN FUGAS O PERDIDAS DE PRESON.

LEYENDA

SIMBOLO DESCRIPCION
TUBERIA DE AGUA FRIA

B TUBERIA DE AGUA CONTRA INCENDIO (ACI)
CRUCE DE TUBERIAS

GCl GABINETE CONTRA INCENDIO
TEE
z CODO DE %°
- VALVULA DE CONTROL

| [PLANO CLAVE:
ﬁ Universidad César Vallejo IS-01
ESCUELA PROFESIONAL: ARQUITECTURA
PLANO RED DE AGUA POTABLE Y CONTRA INCENDIO ESCALA 1/100 e ENVOLVENTE CINETICA PARA EL CONFORT TERMICO PROVINGIA: SAN R;m
I_______ EN EL DISENO DEL CENTRO GASTRONOMICO DISTRITO - JULIACA
PRIMERA PLANTA aurom ksson. URBANZACION: BELLA VISTA
BAGHI GUIIERREZ SORIA HENRY BENIAMN (| ARQ. CESAR AUGUSTO GoicoCHEA AGUILAR || 00t DELAVETR |
BACHI LL SILVINA RED DE AGUA POTABLE _- T ! MAYOD 2024
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LPLANO RED DE AGUA POTABLE Y CONTRA INCENDIO

SEGUNDA PLANTA

ESCALA 1/100

M.

LEYENDA
SIMBOLO DESCRIPCION
TUBERIA DE AGUA FRIA
T V— TUBERIA DE AGUA CONTRA INCENDIO (ACI)

CRUCE DE TUBERIAS

GClI GABINETE CONTRA INCENDIO

- TEE
J b CODO DE 90°
| VALVULA DE CONTROL

ESPECIFICACIONES TECNICAS

— TODOS LOS MATERIALES, TUBERIAS Y ACCESORIOS A UTILIZARSE EN
NORMAS TECNICAS ~DE "ITINTEC™ ¥ CON LAS NORMAS ESTIPULADAS
REGLAMENTO NACIONAL DE CONSTRUCCIONES DEL PERU.

—  LAS TUBERWS PARA AGUA FRIA DE FVC. RIGIDO CLASE 10,
Y/o UNION ROSCADA, INCLUYENDO SUS ACCESORIOS..

UNION

PRESION Y ACCESORIOS DEL MISMO MATERIAL.

— LAS VALWLAS DE COMPUERTA SERAN DE ASIENTO DE BRONCE, EN

AISLANTE TERMICO EN BASE DE LANA DE VIDRID, Y/Q ASBESTO EN

AGUA FRIA, CALIENTE, SERAN DE BUENA CALIDAD DE ACUERDO CON LAS

—  LAS TUBERS PARA AGUA CALIENTE SERAN DE C—PVC RIGIDO DE UNION A SIMPLE

— SE UTILIZARA PEGAMENTO ESPECIAL PARA C PVC. CON AISLAMIENTO TERMICO APROPIADO.
INSTALARA UNA UNION UNNERSAL, CUANDO SE TRATE DE TUBERIAS VISIBLES Y DOS
UNIONES UNIVERSALES CUANDO SE INSTALE LA VALVULA EN CAJA O NICHO.

— TODO EL RECORRIDO DE AGUA CALENTE SE ENCONTRARA PROTEGIDO CON MATERIAL

— LAS REDES DE AGUA FRIA Y AGUA CALIENTE SERAN PROBADAS CON BOMBAS DE MANO A
00LB/pulg2 DURANTE 15 MINUTOS SIN QUE PRESENTEN FUGAS O PERDIDAS DE PRESION

LAS REDES DE

EN EL

A SIMPLE PRESION

CADA VALVULA SE

POLVO.

ﬁ Universidad César Vallejo

A PROF| AL: A TECTURA

PROYECTO:

ENVOLVENTE CINETICA PARA EL CONFORT TERMICO
EN EL DISENO DEL GENTRO GASTRONOMICO

PLANG CLAVE:

1S-02
[UBICAGION:

DEPARTAMENTO: PUNO

PROVINCIA: SAN ROMAN
DISTRITO : JULIACA

AUTOR:
BACHI. GUITIERREZ SORIA HENRY BENJAMIN
BACHI. LLANQUI QUISPE SILVINA

E‘m
ARQ. CESAR AUGUSTO GOICOCHEA AGUILAR
’—_nun
RED DE AGUA POTABLE

URBANIZACION: BELLA VISTA

[ Wbicaon ][Fivo 200 |
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B. Planos de distribucién de redes de desague y pluvial por niveles

T
TOKERS

g pu—

I

n

REEEIEIEL

-1

LEYENDA
SIMBOLO DESCRIPCION
TUBERIA DE DESAGUE
TUBERIA DE VENTILACION
—5 SUMIDERO
_of YEE SANITARIA
% YEE SANITARIA DOBLE
7 CODO DE 45°
o) REGISTRO ROSCADO
— | — | CAJAREGISTROCR)
CAJAREGISTRO CON REGISTRO ROSCADO
— | SENTIDO DEL FLUJO
CT COTA DE TAPA
CcF COTA DE FONDO!
TUBERIA DE AGUA PLUVIAL
NOTA

-LOS DUCTOS Y POZOS DE LUZ TENDRAN UNA COBERTURA DE ESTRUCTURA
'SETL?.HVCIAACON CALAMINA TRANSLUCIDA PARA EVITAR EL INGRESO DE AGUA

ESPECIFICACIONES TECNICAS RED DESAGUE

- TUBERIA PARA 10 Iblpuig® ( MEDIA PRESION )
LA TUBERIA SERA DE PVC - SAL DE PRIMERA CALIDAD MATUSITA 6

SIMILAR.
- PENDIENTE MINIMA DE TUBERIAS 1
-LAS UNIONES SERAN DE TIPO ESPIGA Y CAMPANA.

-EN LAS UNIONES SE EMPLEARA PEGAMENTO DE PRIMERA CALIDAD
FORDUIT 6 SIMILAR.

-LAS VENTILACIONES TERMINARAN EN SOMBRETES.

- TAPONEAR PROVISIONALMENTE TODAS LAS SALIDAS DE DESAGUE
HASTA QUE SE COLOQUEN LOS APARATOS.

| PLANO RED DE DESAGUE

I ESCALA 1/100 I

PRIMERA PLANTA

[P0 GLAvE:
. 5 . .
ﬁ Universidad Ceésar Vallejo IS 03
ESCUELA PROFESIONAL: ARQUITECTURA s
oY ENVOLVENTE CINETICA PARA EL CONFORT TERMICO DEPARTAMENTO: PUNO
EN EL DISENO DEL GENTRO GASTRONOMICO PROVICISSAN BOMAN

DISTRITO : JULIACA
AuTOR: [ANESTE URBANIZACION: BELLA VISTA
BACHI. GUITIERREZ SORIA HENRY BENJAMIN ARQ. CESAR AUGUSTO GOICOCHEA AGUILAR
PLANG:

BACHI. LLANQUI QUISPE SILVINA RED DE DESAGUE v 0 2024
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C@D C@D c@: c@u G@D ] % Qv SIMBOLO DESCRIPCION
E rm | | TUBERIADE DESAGUE
C©3 CQ)D C@)D e 04 TUBERIA DE VENTILACION
C@D 5 —/ ‘SUMIDERO
C@j C@: E@ =] d _9f YEE SANITARIA
% YEE SANITARIA DOBLE
j § Z A CODO DE 45°
\/I‘_ "l B —{— | REGISTROROSCADO
ol 0 —{ }— | CAAREGISTRO(CR)
ng ng D%)ED -\E]/ sk s CAJAREGISTRO CON REGISTRO ROSCADO
= | SENTIDODELFLUIO
o 0 cT COTA DE TAPA
i cF COTA DE FONDO
g j an.w = TUBERIA DE AGUA PLUVIAL
E 0
=]
B B g O
oo oOn oOo O NOTA
1| -LOS DUCTOS Y POZOS DE LUZ TENDRAN UNA COBERTURA DE ESTRUCTURA
= CALAMINA TRANSLUCIDA PARA EVITAR EL INGRESO DE AGUA

DE LLUVIA
ESPECIFICACIONES TECNICAS RED DESAGUE

- TUBERIA PARA 10 Iblpulg® (MEDIA PRESION )
LA TUBERIA SERA DE PVC - SAL DE PRIMERA CALIDAD MATUSITA &

SIMILAR.
- PENDIENTE MINIMA DE TUBERIAS 1
-LAS UNIONES SERAN DE TIPO ESPIGA Y CAMPANA.
-EN LAS UNIONES SE EMPLEARA PEGAMENTO DE PRIMERA CALIDAD
FORDUIT 6 SIMILAR.

-LAS VENTILACIONES TERMINARAN EN SOMBRETES.

- TAPONEAR PROVISIONALMENTE TODAS LAS SALIDAS DE DESAGUE
HASTA QUE SE COLOQUEN LOS APARATOS.

o
et

O

il

d\'ﬁ,ﬁ% ﬁ Universidad César Vallejo
= rnen

ESCUELA PROFESIONAL: ARQUITECTURA T
L ENVOLVENTE CINETICA PARA EL CONFORT TERMICO DEPARTAMENTO: PUNO

| PLANO RED DE DESAGUE I ESCALA 1/100 I EN EL DISENO DEL CENTRO GASTRONOMICO i AN

"——‘m [ESCALA: FECAA:
BACHI. LLANQUI QUISPE SILVINA RED DE DESAGUE INDICADA MAYO0 2024
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urom Asesor URBANIZACION: BELLA VISTA
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LEYENDA

DESCRIPCION

TUBERIA DE DESAGUE

TUBERIA DE VENTILACION
SUMIDERO

'YEE SANITARIA

'YEE SANITARIA DOBLE

CODO DE 45°

REGISTRO ROSCADO

CAJA REGISTRO CON REGISTRO ROSCADO

SENTIDO DEL FLUJO
COTA DE TAPA

COTA DE FONDO

TUBERIA DE AGUA PLUVIAL

SIMBOLO

—

ﬂ CAJA REGISTRO(C R)

CcT

CF

A o o SO

r
i
:
i

NOTA
-LOS DUCTOS Y POZOS DE LUZ TENDRAN UNA COBERTURA DE ESTRUCTURA

METALICA CON CALAMINA TRANSLUCIDA PARA EVITAR EL INGRESO DE AGUA

DE LLUVIA

ESPECIFICACIONES TECNICAS RED DESAGUE
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TERCERA PLANTA-TERRAZA

| PLANO RED PLUVIAL
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4.1.5.3. Planos basicos de instalaciones electromecanicas

A. Planos de distribucion de redes de instalaciones eléctricas (alumbrado y tomacorrientes).

B b e

LEYENDA

SMBOLO DESCRIPCION

B ‘CAJA DE PASO EMPOTRADA EN PARED

TUB. DE ALUMBRADO EMPOTRADO EN PISO

‘TABLERO DE DISTRIBUCION

B
5

b b

LUMINARIA ADOSADA EN CIELO RASO

LUMINARIA DEL TIPO FLUORESCENTE

N A Jal g pay put
o ap ob an do
H; o o g v

LUMINARIA LEED COLGADA ENTECHO.

INTERRUPTOR SINPLE DE UN SOLO GOLPE

=

,D

.
\c(;): c(D opcr

s2 INTERRUPTOR DE 2 GOLPES

3 INTERRUPTOR DE 2 GOLPES.

TOMACORRIENTE H=045 /1.10

(= | suzneéomco

TSG | TABLERO DE SERVICIOS COMUNES

"FAROLA DOBLE CON LUMINARIAS LEED ESFERICAS.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
TODO LO REFERENTE 4 Ls EJECUCION DE LiS INSTALICIONES, CALIDAD Y CAACTER'STKAS DE LOS MATERWLES A UTIZARSE EN
et CT0, DEGERAN CUMPUR L0 ESTAGLECIOD EN EL GODICO WACIONAL OE ELECTRIIOND (10HQ V) T REGLAMENTO
s o (RuC) D1 Sus pARTES APUCARLES.

HATERELES
HATERRE DESCRIFCION

= LDS CONDLICTORES SERAN DE CDBRE ELECTROLMICO DE 93.9% 1ACS O€ CONDUCTIBLIDAD; TENORAN
4BLAIENTS e P DL T TV (e AT EERRTENTE A1 AR B ). o . L
CONDUCTORES ALIMENTADORES SE
3 Vs SECOO A ENPLERS . GGUT0S nsrmws , SERA DE 2omma (14 4G)
(DS CONGUETORES CON SECCRNES SUFERIORES
NG, EMPALIE, QUEDARY £ LAS TUBERAS
S RECONENOAGLE BUE LOS' CONOUCTORES TENGAN Nl COLOR DIFERENTE PARA CADA FASE.
LS TUBERIAS Y ACGESORIOS, SERN DE POLICLORURD DE WINILO (PVG) DEL TIPD SAP { P ) PARA GABLES
Aum:nnnukﬁ Y DEL TIPO SEL ( L Y PeRA GIRCUITOS DERIVADOS. EL DISMETRO MININO DE TUBERA A
TURERRS BUPLEARSE SERA O 20
~ LOS ACCESOROS DE LS. mzm PRINCIPALIENTE CURIES, CONEGTORES Y UNIONES DEBEN SER DE
FABRICA, SE PUEDEN HACER CURUAS EN DBRA SOLO HASTA DIAMETR
RS ienns i TELE OGS, NTRCOMUNGADORES, T CABLE G Y B SENERAL SIS
'DECORRENTES DEBILES QUEDARA CON ALAHERE GALANIZIDO #10 AN PARA FACLTAR EL CABLEADO
POSTERIOR POR LOS EQUIPHOORES.
cas — LA CAWS SERAN DE FIERRO GALVANIZADO DEL TIPO PESADY, DE 1.5mm DE ESPESOR.
~ GAMKS OCTOCONSLES DE 100(40mm. PARA ALUNG. RECBIRAN NO MAS DE 4 TUB, de ¢20mm
~ CAMS RECTANG. DE 100sS5050mm. PARR TONAL., REGISIRAY 1 WAS O 3 TUB. DE #2lmm

CONDUGTORES

~LOS NTERRUFTORES SE INSTALARAN A O.1Sm (MINOS, 0€ SU EIE) DEL VAN PRONNG.
R ORES | ~ EL DISPOSITND T Lt PLACA SG0M DE BAQUELTIA, FARA ENPOTRAT: CHPACIOADES PARN. INTERRUPTORES 108,
TELErONGS: ‘TOMSCORRIEHTES 138 7 220, IGUALES O SWILARES A LDS WODELDS DE L SERIE NODUS DE

o,

- EL TABLERO(S) OF DISTRISLCION ELECTRICA ESTARA CONSITIUIOD POR UNiA CAU, MARCD ¥ PUERTA
WETAUICOS, CON CERRADURA DE DS LLAVES (TIPOS PUSH-ON Y YALE) ALDVARA INTEFFUPTORES AUTONATICOS
DEL TIPQ TERNOMAGNETICD. SERA D€ TIPO EUPOTRAD,  GRADO 0E PROTECCKN SERA P—40

- LAS BARRAS OE CUBRE DE 997 OE CONDUGTMOND, CON CAPACIOND 0E200 A COMO MINMO  WSXNA
DENSIDHD ADMINSIBLE 150 A/CHE ¥ PARA SUPERFKIES DE CONTAGTO 30 A/CH2

- SR FABRICADD DI PLANCHA DE FIRRD CALV. LAF OE 1/16"

- EL TABLERO(S) TENDEA LIk BARRA BORNERA PARA PUESTA A TIERRA DE SUS GIRCUTDS.

TABLEROS

~ LS INTERRUMFTORES DFERENCALES SE INSTALARAN BN LOS CROUTOS  DERNADOS DE. FUERZA Y
THMCORRENTES

- LOS TABLEROS DE PROTECLION Y COMTRDL {TPC), PARA EQUIPOS DE BONBEO, SE INSTALARSN ADOSAQOS A
s poREES.

PLANO CLAVE:

ﬁ Universidad César Vallejo | E-01

ESCUELA PROFESIONAL: ARQUITECTURA Y0

PRIy ENVOLVENTE CINETICA PARA EL CONFORT TERMICO DEPARTAMENTO. PUND
1 ALUMBRADO-DEL SECTOR I ESCALA 1/100 I EN EL DISENO DEL CENTRO GASTRONOMICO PROVINGIA” SAN ROMAN
DISTRITO : JULIACA

‘AuTOR: [AsesoR: URBANIZACION: BELLA VISTA
PRIMERA PLANTA BACHI. GUITIERREZ SORIA HENRY BENJAMIN ARQ. CESAR AUGUSTO GOICOCHEA AGUILAR

BACHI. LLANQUI QUISPE SILVINA| |E- ALUMBRADO INDICADA- MAYO 2024
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| ALUMBRADO DEL SECTOR

I ESCALA 1/100 I

SEGUNDA PLANTA

LEYENDA

SIMBOLO DESCRIPCION

P ‘CAJA DE PASO EMPOTRADA EN PARED

TUB. DE ALUMBRADO EMPOTRADO EN PISO

‘TABLERO DE DISTRIBUCION

LUMINARIA ADOSADA EN CIELO RASO

LUMINARIA DEL TIPO FLUORESCENTE

LUMINARIA LEED COLGADA EN TECHO
s INTERRUPTOR SIMPLE DE UN SOLO GOLPE
s2 INTERRUPTOR DE 2 GOLPES
33 INTERRUPTOR DE 2 GOLPES
i | TomacoRRENTEH=045/1.10
X= BUZON ELECTRICO.

TSG ‘TABLERO DE SERVICIOS COMUNES

FAROLA DOBLE CON LUMINARIAS LEED ESFERICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS

T0DO L0 REFERENTE

A L EJECUCION DE L3S INSTALYCIONES, CALIDAD Y CARCTERISTICAS DE LOS MATERWLES A UTUZARSE EN

PROVECTO, DEBERAN CUMPUR LQ ESTABLECID EN EL CODICO WAIONAL DE ELECTRKIDAD (TOMQ 1) T REGLAMENTO

(RIC)_EN SUS PARTES APUCABLES.

nacionaL DE

MATERILES
REF. SISTEMAS

DESCRIFCION

CONDUCTORES | _

~ LDS CONDUCTORES SERAN OE COBRE ELECTROLTCO DE 93.5% I4CS CE CONDUCTIBLIDAD; TENORAN
ASLEMENTD DE FIC DEL TIPO TW (TERMOPLASTICN RESISTENTE A LA HUMEDAD. GO oC). FRA GOTV. LOS
CONDUCTORES AUMENTADORES SERSH DEL TIRO THIK .
L MIMS SECCION 4 ENPLEAR EN CIRCUITOS DERIADOS, SERA DE 2.5mm2.(14 AHC)

CON' SECCRINES SUFERIDRES A 6mrme, SERAN CHBLEADOS.
QUEDARA EH 138 TUBERWS.

= DS CoNBUCTORES.
Z NINGUN EWPALNE
= ES RECOMENOABLE BUE LOS CONDUCTORES TENGAN UN COLOR OIFERENTE PARA CADA FASE.

TUBERIS

~LAS TUBERS Y AGGESORIOS, SEREN DE POLIGLORURD DE VINILO (PYG) DEL TIPD S&P { P ) PARA GBLES
ALMENTADORES Y DEL TIPO SEL ( L ) PARA CIRCUITOS DERIADOS. EL DIEMETRO MINIMO DE TUBERA A

ENPLEARSE SERA D€ 20mm (3/4%).
- LOS ACCESORIOS DE LAS TUBERIAS, PRINCIPALWENTE CURVES, CONECTORES Y UNIOKES DEBEN SER O

'DECORRENTES DEBILES QUEDARAN OON PLAMERE GALVANIZADO $10 ANG PARA FAGILTAR EL GRBLEADO

POSTERIOR POR LOS EQUIPHIQRES

~ LA CAIS SERAN DE FIERRO GALVANZADO DEL TIPO PESADO, DE 1.5mm DE ESPESOR.
~ GAWS OGTOGONSLES DE 100K4Omm. RARA ALUMB. RECIBIRAN NO WSS DE ¢ TUB, de 920mm
— CAIS RECTANG. DE 100sS5¢50mm, PARA TOMAL., REGIEIRAN N0 WAS DE 3 TUB. DE R2lmm

INTERRUPTORES
TOMACORRIENTES.
TELEFONOS

~ L0S MTERRUTORES SE ISTALSRAN A Q.1Sm (MININOS, DE SU EJE) DEL VAND PROYING.

~ EL DISPOSITND T L PLACA SERN DE BAQUELITA, FARA EWPQTRAR: CAPACIDADES PARK: INTERRUPTORES 104,
T PARA TOMACORRIENTES 15 T 2200, IGUALES O SMILARES A LOS WOIDELOS DE L SERIE MODUS DE
e,

TABLEROS

- EL TABLERQ(S) OE DISTRIBLCION ELECTRICA ESTARA CONSTITUID PDR UNA CAJY, MARCD Y PUERTA
METALICOS, CON CERRADURA DE DOS LLAVES (TIPOS PUSH-DN Y VALE) ALDMARA INTERRUPTORES AUTOMATICOS
DEL TIPO TERNOMSGNETKCD. SERA DE TIPO EMPOTRAUD, GRADJ OE PROTECCHIN SERA P—40

- LAS BARRAS DE COBRE DE §9% DE CONDUCTMDHD, CON CAPACIDAD DEZ0D A COMO MINMO  MAXIMA
DENSIDHD ADMINSIBLE 150 A/CH2 ¥ PARA SUPERFKIES DE CONTIGTO 30 A/CH2

- SERA FABRICADO N PLANCHA DE FERRO GALV. LAF DE 1/16%

- EL TOBLERO(S) TENDRA LINA BARRA BORNERA PARA PUESTA A TIERRA D SUS CIRCUITOS,

- L0S INTERRUMPTORES DIFERENCIALES SE INSTALARAN EN LOS CRCUTOS DERNADDS DE FUERZA Y

TOUACORRIENTES

- LOS TABLEROS DE PROTECCION Y CONTROL (TPC). PARA EQUIPOS DE BONBED, SE INSTALARAN ADOSADOS A
LS PARECES.

ﬁ Universidad César Vallejo

PLANO CLAVE:

|[E-02

ESCUELA PROFESIONAL: ARQUITECTURA

EmovEOTO: ENVOLVENTE CINETICA PARA EL CONFORT TERMICO

EN EL DISENO DEL CENTRO GASTRONOMICO

DEPARTAMENTO: PUNO
PROVINCIA: SAN ROMAN
DISTRITO : JULIACA

[ASESOR: BELLAVISTA
BACHI. GUITIERREZ SORIA HENRY BENJAMIN ARQ. CESAR AUGUSTO GOICOCHEA AGUILAR
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| ALUMBRADO DEL SECTOR ™ °
TERCERA PLANTA - TERRAZA

Penaients da techo 0S¥

caneTa PLUVIAL

I ESCALA 1/100 I

Pavelomto de tzca 0

NM.

LEYENDA

SIMBOLO

DESCRIPCION

ENPISO)

P CAJA DE PASO EMPOTRADA EN PARED

‘TUB. DE ALUMBRADO EMPOTRADO EN PISO

> TABLERO DE DISTRIBUCION

LUMINARIA ADOSADA EN CIELO RASO

LUMINARIA DEL TIPO FLUORESCENTE

© LUMINARIA LEED COLGADA EN TECHO

INTERRUPTOR SIMPLE DE UN SOLO GOLPE

INTERRUPTOR DE2

GoLPES

vl vln
R

%)

INTERRUPTOR DE 2 GOLPES

(= | TOMACORRIENTE H=045/1.10

<= BUZON ELECTRICO.

‘TABLERO DE SERVICIOS COMUNES.

FAROLA DOBLE CON LUMINARIAS LEED ESFERICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS

TODO L0 REFERENTE 4 LA EJECUCION DE LAS INSTALACIONES, CALIDAD Y CARACTERISTIAS DE LOS MATERWLES A UTILZARSE EN
PROVECTO, DEGERAN CUWPUR LO ESTABLECIOO EN EL CODIG) NACIONAL OE ELECTRICIDAD (10HQ ) T REGLAMENTG

WACIOAL DE (RIC) EN SUS PARTES APUCABLES.
MATERILES
Lo DESCRIPCION
~ LDS OONDUCTORES SERAN OE COBRE ELECTROLMICO DE 99.9% 1ACS OE CONDUCTIBLIDAT; TENDRAN
HSLAMENTD DE FUC DEL TP TW (TERNDPLASTIOO RESISTENTE A LA HUNEDAD, O oG). PARA BOWV. LDS
CONDUGTORES | COMNPUCTORES ALIENTADORES SERAN OEL TIFO THW .
~ LA MINIMS SECCION 4 ENPLEAR EN GIRCUITOS DERNADOS, SERA DE 2.5mm2.(14 AHC)
- DS CONOUCTORES CON SECCKINES SUPERIDRES A 6mrnZ, SERAN CABLEADUS.
NINGUN EWPALME, QUEDARA EN LAS TUBERIS.
= &5 RECONENDABLE BUE LOS CONDUCTORES TENGA UN COLOR DIFERENTE PARA GADA FASE.
— LA TUBERIVS Y ACGESORIOS, SERM DE FOLCLORURD DE VINILD (PVC) DEL TIPD SAP ¢ P ) PARA GNBLES
AUMENTADORES Y DEL TIPO SEL ( L } PARA CIRCUITOS DERWADOS. EL DISMETRO MMIMO DE TUBER A
TUBERRS EMPLEARSE SERA 0 20mm (3/47).
~ LOS ACCESOROS DE LAS TUBERIAS, PRINCIPALWENTE CURVES, CONECTORES Y UNIONES DEBEN SER DE
FABRIGA, _SE PUEDEN HACER CURWAS EN DERA SOLO HASTA CIANETROS OE 25 WM.
Li5 TUBERIAS PARA TELEFONOS, INTERCOMUNICADORES, T CABLE, DATA Y EN GENERAL SISTEWS
DECORRIENTES DEBILES QUEDARAN OO ALAMBRE GALVANZADO $18 ANG PARA FOLTAR EL GLEADO
POSTERIOR POR LOS EQUIPHIQRES
caiAS — LA CAWS SERAN DE FERRO GALVANIZADO DEL TIPO PESADO, DE 1.5mm DE ESPESOR.

(O0KSOm T, PARS ALUNG. FECIBIRAN NO MAS DE 4 TUB, de 820mm
~ CAMS RECTANG. DE 100:55450mm, PARA TOWL., RECEIRAN 1) WS OE 3 TUB. DE R20mm

INTERRUPTORES
TOMACORRIENTES.
TELEFONOS i

- LOS INTERRUPTORES SE INSTALARAN A O.1Sm (MINMOS, DE SU EIE) OEL VAN PRONING.
= EL DISPOSITID T Lt PLACA SERN DE BAQUELITA, PARA
¥ PARA TOWACORRIENTES 134 1 220, IGUALES O SMILARES A LOS MKIDELDS DE Li SERIE MODUS DE

EMPOTRAR; CAPACIOADES PARA. INTERRUPTORES 104

TABLEROS

L5
TOMACORRIENTES

LS PAREDES.

- EL WBLERQ(S) DE DISTRBLCION ELECTRICA ESTARA CONSTITUIDO PDR UM% CAK, MARCD Y.
METALCOS, GON CERRADURA DE DOS LLAVES (TPOS PUSH~ON Y YALE)
DEL TIPG TERMOMAGNETICD. SERA DE TIPO EMPOTRADD, GRADD DE PROTECCKN SERA IP—40
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4.1.6 Animacion virtual (recorridos y 3ds del proyecto)

recorrido virtual
https://drive.google.com/file/d/120l0CNtFAdOWTIdROK6NbtS6Phz1UyQA/

view?usp=drive link

VISTAS EXTERIORES

Figura 132. Perspectiva principal del proyecto.

| i
B

i !ﬁ —

Figura 133. Fachada principal del centro gastronémico.
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https://drive.google.com/file/d/12oIoCNtFAdQWTldROK6NbtS6Phz1UyQA/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/12oIoCNtFAdQWTldROK6NbtS6Phz1UyQA/view?usp=drive_link

Figura 135. Fachada lateral izquierda del proyecto, area de centro gastronémico

principal.
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Figura 136. Fachada lateral, area del mini market y escuela gastronémica.

Figura 137. Vista del estacionamiento por el atardecer.
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Figura 138. Vista lateral derecha del proyecto.

VISTAS INTERIORES

Figura 139. Vista del patio secundario del proyecto.
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Figura 140. Vista del patio de comidas principal.

/

Figura 141. area de demostracion y exposicion de la cultura de la zona mediante

el arte culinario.
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Figura 142. Vista del patio de comida secundario.

Figura 143. Vista del corredor del segundo piso del area de la escuela

gastronémica.
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Figura 144. Taller de cocina caliente.

Figura 145. Area del comedor para el personal del centro gastronémico.
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4.2. Discusion

El proyecto propuesto del centro gastronOmico busca brindar un espacio
propicio para los pobladores de la ciudad, que responda al entorno donde se
emplazara, como el clima de zona implementando asi una envolvente cinética,
capaz de adaptarse a los cambios climéticos bruscos que se presentan a lo largo
del afo. El objetivo principal de la actual investigacion es como la envolvente

cinética ocasionara un confort térmico dentro del disefio del centro gastronémico.

En este sentido partiremos del primer objetivo especifico de la investigacion,
gue consiste en el funcionamiento de la envolvente cinética dentro del disefio del
centro gastronomico. Para lo cual, como resultado final de las encuestas, se obtuvo
gue la orientacién juega un papel importante para la adaptacion de la envolvente,
en el proceso de realizar el disefio responde a un 40%, ya que de esto dependera
para la captura calorifica. La consideracion en el disefio depende del entorno del
desplazamiento del proyecto, en este caso se debe realizar un estudio de la rosa
viento y la influencia sobre el disefio con un 37.50%. y acorde distribucion de los
ambientes con la proyeccion de la carta solar con un 37.50%. El viento y el impacto
gue tiene en la envolvente cinética para generar confort térmico, siendo Juliaca una

ciudad donde se propicia este fenémeno con frecuencia.

Se debe realizar un estudio de la incidencia del viento en el proyecto para
tener un control del flujo del aire al interior de la edificacibn para generar un
apropiado confort mediante la envolvente cinética con un 28.57%. Efectos de la
radiacion solar y control de este mediante un disefio pasivo, la utilizacion de
vegetacion como elementos de generar microclimas con un 25% e implementacion

patios centrales como elementé de regular el clima al interior con un 25%.

El segundo objetivo especifico consiste, en como la envolvente cinética se
adapta al entorno donde se desenvuelve el proyecto para lograr un confort térmico
en el disefio. Los resultados obtenidos son; los principios tras el disefio de la
fachada adaptativa es la flexibilidad de los elementos moviles de la fachada
adaptandose al cambio climatico de la zona con el 27.27%, los tipos de vanos a
emplear en la envolvente deben filtrar la incidencia solar con un 9.09%. Esto con la

proyeccion de un estudio del viento y la influencia en la envolvente y la
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implementacion de nuevas tecnologias como los vidrios inteligentes que se adapta

para brindar el confort requerido.

Las condiciones climaticas y la influencia en el disefio, el proyecto se plasma
acorde el contexto esto respondera en cuando a la forma del disefio y los tipos de
materiales con un 40%. Respecto a las tecnologias y materiales que se pueden
emplear en la fachada y cubierta son; se debe considerar materiales que son
amigables con la naturaleza y generen confort térmico y respecto a la tecnologia
responde a la vanguardia actual y al entorno inmediato con un 50%. La relacion de
la fachada adaptativa y la cubierta plegable en favor a generar confort térmico,
ambos elementos proyectados de una adecuada forma respecto al asoleamientoy

ventilacion genera ganancia térmica y eficiencia energética con el 50%.

Los beneficios de la interaccién entre la cubierta plegable y la envolvente
cinética, la absorcion calorifica y flujo de este mismo con el 66.67% y el ahorro
energético con el 33.33%. estos dos elementos con una acorde proyeccion e

interrelacion generan el confort térmico y ahorro energeético.

El tercer objetico especifico, se basa en determinar los materiales
permeables adecuados para la envolvente cinética. El resultado final denota, la
composicién y estructura de los materiales determinaran el confort que pueden
ganar, se debe considerar materiales que sea amigables con el medio ambiente y
en caso de que el disefio emplee materiales sintéticos deben ser biodegradables,
en este punto los especialistas concuerdan en un 30%, las composiciones de los
materiales proporcionaran el confort térmico y la forma del disefio completara este

estatus.

La seleccion de materiales para la envolvente cinética se debe considerar;
como actla el material sobre la incidencia solar del entorno y los cambios
climaticos, donde el 41.67% indican este punto. Se debe considerar también la
orientacion en beneficios del disefio pasivo aprovechando las condiciones

climéaticas del entorno.

Respecto a los materiales permeables deben brindar una regulacién térmica
y una resistencia ante intemperie expuesta. Este debe responder a la caracteristica

de la permeabilidad y maleabilidad del material para los expertos este punto
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representa 38.46%. los desafios que afronta la implementacion de estos materiales
en la envolvente cinética, es las condiciones climéaticas, por ejemplo, la durabilidad
del material y maleabilidad para poder adaptarse este punto representa el 35.29%
y el manteamiento para el buen funcionamiento de la envolvente cinética con el
23.53%.

Como cuarto objetico especifico, es establecer la forma adecuada en el
disefio para lograr un confort térmico. El impacto de la volumetria en disefio
dependera de donde se emplace el proyecto. En este caso se ubica en la ciudad
de Juliaca que tiene un clima frio y seco. Para lo cual los expertos determinaron
qgue la volumetria compacta se adapta a este clima, los efectos que se logra a
implementar este método son; la menor variacion de la temperatura al interior de la
edificacidon en cual estacion del afio este punto representa el 46.15% y el otro punto
habla de la reduccion de la pérdida de calor cuando se produce frio, heladas y una

ganancia calorifica en verano que representa el 38.46%.

Las propiedades de los materiales aislante respecto la resistencia térmica,
deben poseer la capacidad de almacenar calor y la absorcion del mismo, este punto
se presentd con el 40% similitud entre las respuestas de los especialistas, también
se debe considerar la conductividad térmica, porosidad y el espesor del material
este punto representa el 15% segun los especialistas. Los materiales que logran
altos niveles de confort térmico son; el poli estireno con el 30%, fibra de vidrio con
26%, el adobe, muro de ladrillo y roca natural con 17%. Con la combinacién la forma
de disefio compacta y la seleccién de materiales aislantes térmicos optimizara el

confort térmico.

El dltimo objetivo especifico consiste en; como el efecto invernadero puede
lograr un confort térmico dentro del disefio. Partiremos de proyeccion de un patio
central donde se almacenara el calor ganado por los muros cortinas y la cubierta
plegable. Los beneficios que ofrece la implementacion de este sistema es; la
regulacion de temperatura al interior con el 37.50%, la captacion y retencion solar

y el microclima que se genera por presencia de vegetacion y fuentes con el 31.25%.

Respecto a los muros cortina, las ventajas que posee segun la encuesta

desarrolla son; la iluminacion natural al interior del establecimiento con el 35.37%,
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la regulacion de la temperatura con un 42.86% por la ventilacién natural que ofrece.
Para mejorar el efecto invernadero dentro del disefio se debe considerar la
orientacién y la ganancia que puede obtener de manera natural, segun los
especialistas este punto representa el 46.15%. Otro punto a considerar es el disefio
respecto a dimensiones tridimensionales de espacios de doble altura para un mejor
flujo de ventilacion con el 30.77%. Para proyectar estos elementos se deben
considerar la relacionarse entre elementos como los muros cortina que deben
orientarse hacia el sol para recibir una ganancia calorifica y dentro del patio deben
plantearse elementos que brinden frescura y controlar la ganancia térmica obtenida

por la cubierta.
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V. CONCLUSIONES

Esta investigacion ha explorado la aplicacién de envolventes cinéticas como
un componente importante para lograr un confort térmico éptimo en el disefio
arquitectonico de un centro gastronémico, especialmente en zonas de clima frio y
seco. Como antecedente la ciudad Juliaca carece de este tipo de equipamiento,
fomentando la informalidad del expendio de alimentos en areas publicas o en
mercados que no poseen una distribucion adecuada. Los mercados existentes no
tienen una planificacion en cuanto al disefio, provocando el disconfort térmico en
los pobladores que acuden a estos centros y el desgaste de los materiales en la

fachada debido a las condiciones climaticas de la zona.

e Respecto al primer objetivo de la investigacién, para un apropiado
funcionamiento de la envolvente cinética, se debe realizar una adecuada
orientacion del disefio para aprovechar las incidencias climatologicas a
favor de generar el confort térmico requerido mediante captacion solar y el
control de las incidencias del viento.

e Una de las principales caracteristicas de la envolvente cinética es la
adaptabilidad al entorno, el movimiento en la fachada responde al cambio
del clima de la zona por sensores que detectan este movimiento y la
envolvente reacciona a este cambio, en pos a generar el confort térmico
dentro del centro gastronomico. Dentro de la fachada, también se debe
incluir el material inteligente que reacciona al cambio climéatico como el
vidrio lot-E. Estos materiales deben ser eco amigables.

e Eltercer objetivo de la investigacion, son los materiales permeables que se
deben utilizar en la envolvente. Estas elecciones de materiales deben

responder a la maleabilidad sobre su entorno y permeabilidad, también
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tener una durabilidad alta ante la superficie expuesta ya que este afrontara
la incidencia climatolégica.

El disefio responde una forma compacta, para lograr el confort térmico
dentro del centro gastrondmico produciendo asi un menor cambio de
temperatura en el interior. A esto se le implementa materiales que tengan
una resistencia térmica, como: el poliestireno, la fibra de vidrio, el adobe,
ladrillo y roca natural.

La proyeccion del efecto invernadero se da por la cubierta que es un
material que permite el ingreso del calor (policarbonato no alveolar), se
almacena al interior y se disipa a los deméas espacios, mediante la
recepciobn de un patio central. Este efecto también se logra por la
proyeccion de los muros cortinas. Para mantener el ambiente temperado,
se debe implementar elementos que brinden frescura como la presencia de
vegetacion, fuentes y proyeccién de la ventilacién cruzada, regulando asi

la temperatura al interior.

225



VI. RECOMENDACIONES

e Se recomienda al Colegio de Arquitectos del Perd, implementar las
envolventes cinéticas por su funcionamiento, ya que esta puede ser
autodidacta, manual o como elemento decorativo y eficaz de una fachada
o cubierta, la cual se mueve y trabaja mediante un sistema mdvil, a la vez
que podria almacenar energia cinética o solar, dependiendo de su
aplicacién en la volumetria.

e Se recomienda al Ministerio de Vivienda, construccion y saneamiento del
Peru, implementar la envolvente cinética, ya que mejora la estadia dentro
de los equipamientos y el confort térmico, mediante el control de la energia
calérica acumulada dentro de una volumetria y poder condensarla o
liberarla segun se requiera para una mejor experiencia, por el tipo de clima
de cada tipo de localidad.

e Se recomienda al Instituto Nacional de Infraestructura Educativa y Salud
(INFES), disefiar equipamientos compactos, tanto para atraer a las
personas, como para brindar una agradable estancia en las instalaciones
de este, por su confort térmico y dinamismo, a su vez aplicar la cinética
como conductor y ventilador de la carga térmica acumulada.

e Es recomendable que el Centro de Investigacion y Normalizacion de
Materiales (CINM), normalice aplicar los materiales permeables y
duraderos como la fibra de vidrio, el poliestireno expandido, corcho
corrugado, fieltro semi rigido, entre otras para la durabilidad y permeables
para un buen funcionamiento adecuado en la envolvente cinética a

plantear.
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¢ Esrecomendable que los Gobiernos Regionales de Zonas con Climas Frios
y Secos, concienticen a la poblacién proponiendo el uso patios centrales,
ya que estan funciona como invernadero y condensa el calor en su area,
de esa manera logrando tener un adecuado confort térmico en las
instalaciones de la volumetria planteada.

e Se recomienda a las Municipalidades y Entidades de Planificacion Urbana,
aplicar y recomendar el aprovechamiento del efecto invernadero como
solucién de climas frios en lugares asi lo requieran, sean viviendas, puestos
de comercio o equipamientos de gran envergadura por el confort que
genera, ya que esta permite tener una estancia confortable en climas frios.
Aplicando el método de condensacién en un espacio por medio de
aberturas con cubiertas que permitan el ingreso y mantener el calor,
teniendo un elemento compacto el cual permite lograr ese confort térmico

deseado.
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Anexo 1. Matriz de operacionalizacion de variables

ANEXOS

DEFINICION DE LA SUB
CATEGORIA CATEGORIA OBJETIVOS CATEGORIAS INDICADORES FUENTE TECNICAS INSTRUMENTO
-O. E1: establecer
de qué manera
funciona la envolvente -
L - Diseri |

Chtca 1o, | cinetca para cseno

adaptara al clima del centro adaptativa 9 '

. ’ | gastronémico. N *Cubierta . :
mediante UNa | .0. E2:  determinar | Adaptabilidad | plegable Entrevista a No Cuestionario
cubierta plegable . . . experimental online
conforme necesite el la manera en gue la al clima La especialistas

. i ) envolvente cinética se orientacion | .
equipamiento; el . . ) nstrumento:

: adapta al clima para Estudio del
aprovechamiento de | | f ;
la orientacion y el ograr € con (3rt viento Encuesta
: . térmico en el disefio
estudio de vientos del centro
Em./OIV.ente para un ade(_:uado gastronomico.
Cinética aproyechamlento de “fibra de vidrio

las visuales en el *Bio tex flax

transcurso del d'.a' ] . *Fibras de lino Disefio de la

ya que los materiales | +O. E3: determinar *Elastémero investigacion:

empleados son | los materiales P 9 :

ermeables ermeables i termoplastico

P yip Y| Materiales | *cglulas : No Cuestionario

duraderos para las duraderos adecuados ermeables fotovoltaicas Entrevista a experimental i

condiciones para la envolvente P y *silicio especialistas P oniine

climaticas que | cinética para el disefio | duraderos o _
monocristalino Instrumento:

presenta en la | del centro *capa eva

ciudad de Juliaca. gastronémico. pe
exterior Encuesta
*capa eva
interior

Gracias a la | «O. E4: establecer la Forma *Volumetria Entrevista a Disefio de la | Cuestionario

volumetria compacta | forma adecuada para compacta especialistas | investigacion: online
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Confort
Térmico

y la aplicaciéon de
policarbonato
transparente no
alveolar, permite que
la ganancia de la
radiacion solar sea
favorable, también la
aplicacion de
aislantes térmicos en
el interior para una
mejor condensacion
junto con el patio

central planteado
como efecto
invernadero 'y su

ganancia gracias a
los muros cortina
direccionados al
recorrido solar para
una ganancia
constante de
radiacion solar de la
ciudad y Sus
impredecibles
cambios de clima,
gue constantemente
son cambiantes.

lograr un  confort *Cubierta de
térmico para el disefio policarbonato No
del centro transparente experimental
gastronémico. no alveolar

*Fibra de Instrumento:

vidrio

*Poliestireno Encuesta

il expandido
Gislanies  comguo | ENevsaa
tErmicos *Corcho especialistas

aglomerado

*Oxido de

magnesio

*Lana mineral
.0. E5: determinar la Efecto Patio central = Entrevista a Disefio de la
manera en que el invernadero | invernadero especialistas investigacion:
efecto  invernadero ) )
permite  lograr un No Cuestionario
confort térmico experimental online
adecuado para el C t .
disefio del centro ~orrecta Muros cortina | CNreVistaa | instrumento:
gastronomico. orientacion especialistas

Encuesta

Fuente: Elaboracion propia.
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Anexo 2. Distritos y superficies de San Roman.

DISTRITO | AreaKM2 |Hectireas (Ha)| @ Superficie
Provincial

JULIACA 395.28 39527.82 17.11
SAN MIGUEL 120.48 12047.78 5.22
CARACOTO 278.25 27825.36 12.04
CABANA 193.16 19315.71 8.36
CABANILLAS 1323.05 132304.61 571.27
Total: PROV.

SAN ROMAN 2310.21 231021.28 100

Fuente: Plan de desarrollo urbano en la ciudad de Juliaca.

Anexo 3. Superficies de Juliaca segun sector.

N°  SECTOR AREA (HA)  PERIMETRO (mi)
{ | SECTORI 821099 63985.80
2 | SECTORI 1219.13 25504.66
3 SECTORII 23521 319881
‘. SECTOR IV 3751.02 29538.96
5 SECTORV 302876 2127679
6 SECTORVI 40478 3128026
T | SECTORVI 5375.58 33426.51
8 SECTORVII 123383 1841859
9 | SECTOR IX | 1975.34 19766.14
0 SECTORX 121542 1633091
CTOTALAMBITO | 308341 8670834

Fuente: Fuente: Plan de desarrollo urbano en la ciudad de Juliaca.
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Anexo 4. Compatibilidad de uso de suelos con equipamiento y otros usos.

INDICE DE USOS PARA LA UBICACION DE ACTIVIDADE S URBANAS DE LA CIUDAD DE JULIACA
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Anexo 5. Compatibilidad del uso de suelos con la zona de servicio.
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Anexo 6. Compatibilidad de uso de suelos con equipamiento y otros usos.

INDICE DE USOS PARA LA UBICACION DE ACTIVIDADES URBANAS DE LA CIUDAD DE JULIACA

0 Uso permitido sujeto a normatividad
X Uso no permitido

Fuente: Plan de desarrollo urbano en la ciudad de Juliaca.

Anexo 7. Tasa de crecimiento de carreras técnicas, carrera de turismo y

gastronomia.

Carreras Técnicas

Total

Educacion

Idiomas

Artes

Ciencias Sociales

Relacionadas a las Comunicaciones
Administracion de Empresas

Relacionadas a Turismo y Gastronomia

y Negaocios Int
Secretariado
Relacionadas a CCSS y Econémicas
Ciencias Naturales

Informatica

Relacionadas a Ingenieria

Relacionadas a Arquitectura

Relacionadas a Agropecuaria y Veterinaria
Ciencias de la Salud

Relacionadas a Farmacia y Bioquimica
Obstetricia

Servicios

Fuerzas Armadas-suboficiales

2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018
100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0
15,7 146 173 139 148 143 143 127
05 02 02 01 0,1 02 01 02
23 20 14 27 18 27 23 24
02 01 01 01 0.1 01 01 00
04 05 03 06 05 08 05 07
63 638 6,0 76 81 9.1 90 104
28 3.1 23 29 30 31 30 31
07 11 07 13 11 14 17 1.7
538 59 71 64 63 57 6,0 57
83 9.1 90 85 78 76 87 86
03 02 03 04 04 02 02 01
135 130 1,0 122 13 108 105 1.1
193 192 193 197 202 214 208 205
00 01 01 00 0.1 00 0.1 0,0
25 28 38 29 31 28 29 27
16,5 16,5 16,8 16,1 16,7 154 151 156
21 24 21 22 25 25 25 26
02 03 03 03 03 0.1 03 0.1
10 10 10 10 10 10 10 10
18 15 09 09 07 07 06 06

Fuente: Instituto nacional de estadistica e informatica 2018.
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Anexo 8. Indicadores visitas a la regién de Puno.

Puno: Principales Indicadores del Sector Turismo

Afo Var.%
2019 2020 2021 21/19 21/20

1. Llegadas al Aeropuerto Internacional Inca Manco Capac, Juliaca

Numero de Pasajeros 219904 90411 188113 -14,5% 108,1%

2. Llegada de visitantes a principales Lugares Turisticos

Complejo Arg. Sillustani 88 505 14 810 41370 -53,3% 179,3%
Isla Taquile del Lago Titicaca 116 663 27 235 12149 -89,6% -55,4%
Isla Uros del Lago Titicaca 31001 8237 15992 -48,4%  94,1%
Isla Amantani del Lago Titicaca 29 096 7936 7318 -748%  -7,8%

Fuente: Encuesta mensual de turismo, INEIl, MINSETUR-DIAITA.

Anexo 9. Provincia san Roman: evolucion de los arribos mensuales segun

turistas nacionales y extranjeros.

MES 2021 2022 VARIACIONES PORCENTUALES
NACIONALES | EXTRANJEROS | TOTAL | NACIONALES | EXTRANJEROS | TOTAL | NACIONALES | EXTRANJEROS | TOTAL

ENERO 23339 183 23522 27194 257 27451 16.52 40.44 16.70
FEBRERO 19222 175 19397 25218 264 25482 31.19 50.86 31,37
MARZO 21102 162 21264 27534 330 27864 30.48 103.70 31.04
ABRIL 21031 165 21196 27961 265 28226 32.95 60.61 33.17
MAYO 22391 162 22553 27553 253 27806 23.05 56.17 23.29
JUNIO 23343 160 23503 24605 355 24960 5.41 121.88 6.20
JULIO 25631 245 25876 25615 527 26142 -0.06 115.10 1.03
AGOSTO 28833 236 29069 27121 335 27456 -5.94 41.95 -5:55
SEPTIEMBRE 26863 217 27080 25967 419 26386 -3.34 93.09 -2.56
OCTUBRE 26202 205 26407 27216 419 27635 3.87 104.39 4.65
NOVIEMBRE 27039 220 27259 24408 358 24766 -9.73 62.73 9.15
DICIEMBRE 26322 279 26601 22732 132 22864 -13.64 -52.69 -14.05
TOTAL 291318 2409 293727 | 313124 3914 317038 7.49 62.47 7.94

Fuente: Base de datos MINCETUR. Elaborado: area de estadistica, direccion de

turismos, dircetur puno,2018.
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Anexo 10. Equipamiento requerido para educacion.

Metrépoli Regional:
500,001 - 999,999 Hab.

Jerarquia urbana Equipamientos requeridos
Inicial
Primaria
3 Secundaria
Areas Metropolitanas o Tétnios productiva

Sup. No Universitaria (Tecnolégico, Pedagégico y Artistica)
Nivel Basica Especial
Nivel Basica Alternativa
Universitario

Ciudad Mayor Principal:
250,001 - 500,000 Hab.

Inicial
Primaria

Secundaria

Técnico Productiva
Sup. No Universitaria (Tecnoldgico, Pedagégico y Artistica)
Nivel Basica Especial
Nivel Basica Alternativa
Universitario

Ciudad Mayor:
100,001 - 250,000 Hab.

Inicial
Primaria
Secundaria
Técnico Productiva
Sup. No Universitaria (Tecnolégico y Pedagégico)
Nivel Basica Especial
Nivel Basica Altemativa

Ciudad Intermedia
Principal: 50,001 - 100,000
Hab.

Inicial
Primaria
Secundaria
Técnico Productiva
Sup. No Universitaria (Tecnol6gico y Pedagégico)
Nivel Basica Especial
Nivel Basica Alternativa

Ciudad Intermedia:
20,001 - 50,000 Hab.

Inicial
Primaria
Secundaria
Técnico Productiva
Sup. No Universitaria (Tecnolégico y Pedagégico)
Nivel Basica Especial

Ciudad Menor Principal:
10,000 - 20,000 Hab.

Inicial
Primaria
Secundaria
Técnico Productiva

Ciudad Menor:
5,000 - 9,999 hab.

Inicial
Primaria
Secundaria

Fuente: Equipo Técnico Consultor.
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Anexo 11. Equipamiento requerido para Comercio.

JERARQUIA URBANA

EQUIPAMIENTOS REQUERIDOS

Areas Metropolitanas | Metrépoli Regional:
500,001 999,999 Hab.

Mercado Mayorista
Mercado Minorista
Campos Feriales
Terminal Pesquero
Camal Municipal

Centro de Acoplo

Ciudad Mayor
Principal 250,001-
500,000 Hab.

Mercado Mayorista
Mercado Minorista
Campos Feriales
Terminal Pesquero
Camal Municipal

Centro de Acoplo

Ciudad Mayor
100,001 - 250,000 Hab.

Mercado Mayorista
Camal Municipal
Centro de Acopio

Mercado Minorista

Campos Feriales

Ciudad Intermedia
Principal 50,001 -100,000 Hab,

Camal Municipal
Mercado Minorista

Campos Feriales

Camal Municipal

Ciudad Intermedia: 20,001
= So'ooo Hab_ Mef(ado Minorista
Campos Feriales
Ciudad Menor Principal: 10,000
- 20,000 Hab. Mercado Minorista
Campos Feriales
Ciudad Menor: 5,000 - .
Campos Feriales
9,999 Hab.

Fuente: Equipo Técnico Consultor.
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Anexo 12. Instrumento de investigacién, primer modelo de encuesta.

CATEGORIA 1: ENVOLVENTE CINETICA

OE 1. Establecer de qué manera funciona
la envolvente cinética para el disefio del
centro gastronémico.

SUBCATEGORIA:
Adaptabilidad al clima

CODIGOS PREGUNTAS REPUESTAS

1. ¢Cémo influye la correcta
orientacion en el disefio, en la
eficiencia energética y el confort
térmico dentro del centro
gastronémico?
2. ¢Qué métodos de disefio
arquitectonico pueden
aprovechar mejor la orientacién
solar para optimizar la
iluminacién natural y reducirla
carga térmica?
3. ¢ Como afecta la distribucion y
la disposicion de los elementos
*La orientacion = arquitectonicos en la circulacion
*Estudio del del aire y la ventilacion natural
viento dentro del centro gastronémico?
4. ¢Cual es el impacto del
estudio del viento en el disefio
de la envolvente cinética para
mejorar la eficiencia energética
y el confort térmico en el interior
del centro gastronémico?
5. ¢(Qué estrategias de disefio
pasivo pueden ser
implementadas para mitigar los
efectos de la radiacion solar
directa y minimizar la ganancia
de calor en el interior del centro
gastronémico?
OE 2. determinar la manera en que la

SUBCATEGORIA: Adaptabilidad al envolvente cinética se adapta al clima

clima para lograr el confort térmico en el
disefio del centro gastronémico.

CODIGOS PREGUNTAS REPUESTAS

*fachada 6. ¢ Cuales son los principios de

adaptativa disefio detras de una fachada

*cubierta adaptativa y una cubierta

plegable plegable en términos de
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adaptabilidad al clima 'y confort
térmico?
7. ¢, Como afectan las
condiciones climéticas locales,
como la radiacion solar, la
temperatura y la direccion del
viento, al disefio de la fachada
adaptativa 'y la  cubierta
plegable?
8. ¢Qué tecnologias vy
materiales se pueden utilizar
para implementar una fachada
adaptativa y una cubierta
plegable en el disefo
arquitectonico de un centro
gastronémico?
9. ¢ Como interactian la fachada
adaptativa y la cubierta plegable
para proporcionar un ambiente
interior confortable y eficiente en
términos energéticos?
10. ¢,Cuales son los beneficios
en términos de eficiencia
energética y confort térmico que
ofrece la integracion de una
fachada adaptativa y una
cubierta plegable en el disefio
del centro gastronémico?
11. ¢ Existen estudios de casos
0 ejemplos de proyectos
arquitectonicos que hayan
implementado con éxito
fachadas adaptativas y
cubiertas plegables?
OE 3. Determinar los materiales
SUBCATEGORIA: Materiales permeables y duraderos adecuados para la
permeables y duraderos envolvente cinética para el disefio del centro
gastronémico

CODIGOS PREGUNTAS REPUESTAS
*Fibra tex flax | 12. ¢, Coémo afecta la
*Fibra de vidrio composicion y estructura de
*Fibrade lino | estos materiales a su capacidad

*Elastomero para resistir condiciones
termoplastico | climaticas adversas, como la
*Células lluvia, la humedad vy Ila

fotovoltaicas exposicion a la radiacion solar,
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*Capa eva en el contexto de un centro

exterior y gastrondémico?
interior 13. ¢,Cuales son las
*Silicio consideraciones ambientales y

monocristalino. = de sostenibilidad asociadas con
el uso de estos materiales en la
envolvente cinética de un centro
gastronomico, y cémo influyen

en la seleccion
final del material?

14. ¢ Qué materiales
permeables considerando
adecuados en el disefio de un
centro gastronémico,

considerando la capacidad de la
regulacion térmica y la
resistencia a la intemperie ?

15. ¢, Cuales son los desafios de
la implementacién de materiales
permeables y duraderos en la
fachada cinética de un centro
gastronémico, y como podria
resolver estos desafios de
manera éptima ?

Especialista Entrevistado: Firma:

Correo electrénico:

Fuente: Elaboracion propia.
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Anexo 13. Instrumento de investigacion, segundo modelo de encuesta.

SUBCATEGORIA:
- Forma
- Materiales aislantes térmicos | centro gastronémico
CODIGOS PREGUNTAS

1. ¢Cémo afecta la forma vy
Forma volumetria del edificio,
*olumetria especialmente la compactacion, a

la eficiencia energética y al
compacta

*Cubierta de
policarbonato
no alveolar.
Materiales
aislantes
térmicos
*Fibra de vidrio
*Poliestireno
expandido
*Corcho
corrugado
*Corcho
aglomerado
*Oxido de
magnesio
*Lana mineral

SUBCATEGORIA:
- Efecto invernadero
- Correcta orientacion

CODIGOS

Efecto
invernadero

*Patio central
invernadero
Correcta

orientacioén

confort térmico en el interior del
centro gastronémico?

2.¢,Cudles son las propiedades de
resistencia térmica de materiales
aislante y como influyen en la
capacidad del edificio para
conservar el calor en invierno y
mantenerlo fresco en verano?

3. ¢Qué materiales aislantes
térmicos, seguln su experiencia,
logrado un alto nivel de confort
térmico dentro del disefio?

4. ¢COmo se puede optimizar la
combinacién de diferentes
materiales aislantes térmicos y
formas arquitecténicas para lograr
un confort térmico 6ptimo en el
disefio?

gastronémico
PREGUNTAS

5. ¢Como influye la presencia de
un patio central de invernadero en
el diseio de un centro
gastrondémico para aprovechar el
efecto invernadero y mejorar el
confort térmico en su interior?

6. ¢Cuales son los principios
fundamentales del efecto
invernadero y cOmo se pueden
aplicar en el disefio arquitectonico
del centro gastronémico para

CATEGORIA 2: CONFORT TERMICO

REPUESTAS

OE 5. Determinar la manera en que el
efecto invernadero permite lograr un confort
térmico adecuado para el disefio del centro

REPUESTAS

OE 4. Establecer la forma adecuada para
lograr un confort térmico para el disefio del
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*Muros cortina | mantener una temperatura interior
confortable?
7. ¢Qué ventajas ofrece la
implementacion de muros cortina
en términos de permitir la entrada
controlada de luz solar y calor al
centro gastronémico?
8. ¢Como se puede optimizar la
orientacion del centro
gastronémico en relacién con la
posicion del sol para maximizar
los  beneficios del efecto
invernadero y reducir la carga
térmica en el interior del edificio?
9. ¢ Qué consideraciones
especificas de disefio deben
tenerse en cuenta al incorporar un
patio central de invernadero y
muros cortina en el centro
gastrondmico para garantizar un
confort térmico adecuado durante
todas las estaciones del afio?

Especialista Entrevistado:

- Firma:
Correo electronico:

Fuente: Elaboracion propia.
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Anexo 14. Primera encuesta respondida de la variable envolvente cinética.

| CATEGORIA 1: Envolvente Cinética

| SUBCATEGORIA: | OE 1. Establecer de qué funciona la | inética para el diseiio del
Adaptabilidad al clima centro gastronémico.
| CODIGOS | PREGUNTAS ' REPUESTAS
[ | 'umﬂ\maammqueser eficiente, s1 habl de tema de ibilidad,
L X - . ahono energético y de confort térmico, en temas a fines de centros gastronomicos debe
1. ;Como influye la correcta orientacion en el disefio yen la | como el principales de disefio,

eficiencia energética y el confort térmico dentro del centro | considerando una correcta orientacién para la captura  de energia calorifica o en todo caso
- controlar la incidencia solar en caso requiera para mmgar la incidencia directa en
gastronomico? ambientes de consumo, g5 mismo es imp lav 6n, mds aun en amb de
Servicio por temas de eficiencia en la realizacion de trabajos como en temas de

bioseguridad en los productos que s se van apfepamr

Partiendo de una correcta en d 10n la carta solar, las
. - Qué métodos de diseiio itectonico pueden h d en los sok de verano e invierno, también la rosa de vientos y su
2 "QM . . 2 o :r .., | incidencia directa sobre el drea donde se va a intervenur. De acuerdo a ello se proeede a
mejor la orientacién solar para op la derar (de acuerdo a la funcion y/o dad de cada amb de
natural y reducir la carga térmica? parasoles previo cilculo de meid solar, én interior como filtros
de incidencia solar y luminica, asi mismo mejorar 1a cahdad del aire interior, considerar
*La orientacion | | ventilacién cruzada en todos los ambientes en especial los de servicio.
) L . L Partiendo de la premusa de zomificacion a partir de la circulacion o flyjos de arre,
*Estudio del viento 3. (Cémo afecta la y la disp de los | o do en primera mstancia los ambientes de servicio, donde se va a producir
1 quitecténicos en la circulacion del aire y la se al y habrd un ! do de personal que va a
s o requerir confort témico, y “en los ambientes o dreas servidas si es recomendable la
ventilacion natural dentro del centro g ? 6n de alturas bastante generosas para la oxigenacién y eficiente flujo de aire

| en los intenores.
4. (Cudl es el impacto del estudio del viento en el disefio de

s X . Es determmame para la comecta disposicion de los ambientes, bajo la premisa de
la envolvente cinética para mejorar la efi

gética y on cruzada, evitando la mtesrupcion del flujo de aire que pueda generar remolinos
el confort térmico en el interior del centro gastrondmico? de viento intemos o en los espacios cerrados,

5. (Qué estrategias  de pakivo: posdeas ser La estrategia mis anugable para mitigar la radiacion solar directa es el uso de la
implementadas para mitigar los efectos de la radiacion solar en todas sus posibiidades. (interior, exterior, en muros verdes, etc.),y conello
i y minimizar la ia-ds caloe-an el interior dal me]orarlacahdad esp:xlaly elconfmtenmc? de los espacios mteriores, después son los
g como los méviles, muros cortina a manera de

centro gastronomico? persianas, pergolas y celosias con la pos:bxlx!ad de gaduar su disposicion.

SUBCATEGORIA: | OE 2. determinar la manera en que la envolvente cinética se adapta al clima [
‘ ~ Adaptabilidad al clima | para lograr el confort térmico en el diseiio del centro gastronémico.
| CODIGOS | PREGUNTAS REPUESTAS

6. Cuiles son los principios de disefio detrds de una fachada | Los p:mclpm considero su correcta dxsposmon segun el caleulo de umdencla solar |
adaptativa y una cubierta plegable en térmu de ( on), también su flexibilidad através de ek moviles
adaptabilidad al clima y confort térmico? alas condiciones que se presenten.

7. {Como afectan las condiciones climticas locales, como la | Fs determinante el contexto el cual se va a emplazar el proyecto, cada latitud tiene sus |
diacién solar, la temp y la direccion del viento, al | caracteristicas, la incidencia solar y los vientos debend d através
disefio de la fachada adaptativa y la cubierta plegable? de el flexibles, dap tanto en laterales y cubiertas.

8. (Qué tecnologias y materiales se pueden utilizar para = g; habl de bilid d en primera hablmimmsdehsooonecloyaudaz‘
*fachada adaptati impl. maﬁnchadandupﬂaumymacuheﬂaplegnble de la vegetacién en todas sus posibilidades, después hablari de les como la
*cubierta plegable | meldueﬂo quitectdni "“‘“""’F’, onor | madera con accesorios de metal, alununio y PVC. |
9. ;Cémo i dan la fadnda iva y la cubierta E0su d on, en la estética prof dicha de la composicion de las cubiertas
plegable para . "o —Tmtg.io. ble y definitivamente brindarian cahdad espacial en el mterior, mas el manejo correcto y audaz
S SR i3 de la luz para lograr efectos de luz y sombra, asi mismo ser el elemento determinante para
| b 2 . la generacién de la fachadas principales.
10. ;Cuiles son los beneficios en términos de efici
energética y confort témmico que ofrece la integracién de una | El prncipal beneficio es el ahomro energético, evitando el uso de energia eléctrica, 0 a
fachada adaptativa y una cubierta plegable en el diseio del = través de consumo de combustibles
centro gastronomico?

Existen muchos casos del uso correcto de la onentacion y disposicion de recursos fisicos

11. gExisten estudios de casos o ejemplos de proyectos | sin llegar al uso de recursos perjudiciales para el medio ambiente, resalto la Sede del

i quehayan 1 do con éxito fachadas | Gobierno Regional de Moquegua de Barclay & Crousse, que con una audaz abertura de

aptativas v P 1 espacios interiores logra un flujo comrecto de aire que hace que el espacio interior sea
sumamente comodo para el trabajo. |

OE 3. Determinar los materiales permeables y duraderos adecuados para la

envolvente cinética para el disefio del centro gastronémico

‘ SUBCATEGORIA: Materiales permeables y duraderos

‘ CODIGOS PREGUNTAS REPUESTAS
0 | La logia debe ser amigable, si habl. de muros cortina tipo parasoles o persianas [
*Fibra tex flax 2 (,Coxm:‘:‘fecu h, iml';::ry SunChue d‘ m se puede componer pexfecmmeute con madera y accesorios de metal, en vista que la
*Fibra de vidrio madera su retorno al medio amb es gable, en estos casos no
*Fibra de lino ad\lens col;-;o la lllm'uit,elxz:oh:emedad y 16 exposicatn : Iy recomiendo materiales sintéticos, que pueden ser atractivos a primera vista por su estética,
| ion sofar, en el cont un gastronGmico? ”pem de ser el caso tendrian que cumplir las condiciones de biodegradabilidad. |,
= - - = st oald e i
Elas(olelefo 13. ocw:;d son la‘s e:;smr amblenml? )en dl: i Lz biental en primera o e Z ey Yot 1Y
R amvolvate’ cinklica:de Wit & ot ico, y como tidad y 6n de la radiacién solar y de acuerdo a ello disefiar una envolvente
*Células influyen en la seleccién final del mmenal" 2 alas s i 3 presentar.
fotovoltaicas |14 Qué : bl 30 805080 | = =—
» i ol ‘disefio- de un co, m” i la Mate en primera por su seria la zmd.erg después cafpm!ena
) Cap'a eva exterior y, idad da ; hmm:?ly la i a metflea como sl luminio, y en tltima materiales pero que
nterior ‘““"‘P"‘l e? gulaci de
*Silicio I
monocristalino. 15. bCuiles son los d.esaﬁoa de la implementacién de
la fachada cinética de 5
El desafio | de todos los 1 es la biod dabilidad, es
un centro gastmnbmxco y como podm resolver estos desafios
% decir, que retomen en su tiempo de vida gg un es!ado amigable al medio ambnenie
Especialista Entrevistado: Firma:
Walter Francisco Marquez Erias.

Correo electrénico:

Marquez_walter@gamail.com

Fuente: Elaboracién propia.
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Anexo 15. Segunda encuesta respondida de la variable envolvente cinética.

SUBCATEGORIA:
| Adaptabilidad al clima

CODIGOS

*La orientacion

CATEGORIA 1: Envolvente Cinética

PREGUNTAS

1. ;Como influye la correcta orientacion en el disefio y en la

eficiencia energética y el confort térmico dentro del centro
| gastronémico?

2. ;Qué métodos de disefio arquitectonico pueden aprovechar

mejor la orientacion solar para optimizar la iluminacion
| natural y reducir la carga térmica?

3. (Como afecta la distribucion y la disposicion de los

| Esde vital importancic yo que una

| Lo funck

OE 1. Establecer de qué manera funciona la envolvente cinética para el disefio
| del centro gastrondmico.

REPUESTAS

orientacién con al
asolomiento, gorantzo la ubicocidn adecuodo de los ombientes
relacionades con el centro gastrondmico.

o ), &5 un elemento que ayuda
con soluciones referentes o por ejemplo los factores climaticos como los

vientos y el asoleomiento.

enun

| Se deben tener en cuentoc aspectos relacionados con el grado de

elementos arquitectonicos en la circulacion del aire y la
ventilacion natural dentro del centro gastronomico?

*Estudio del viento |

| SUBCATEGORIA:

4. ;Cual es el impacto del estudio del viento en el disefio de
la envolvente cinética para mejorar la eficiencia energética y
el confort térmico en el interior del centro gastronomico?

5. (Qué estrategias de disefio pasivo pueden ser
implementadas para mitigar los efectos de la radiacion solar
directa y minimizar la ganancia de calor en el interior del
centro gastronomico?

de los elementos arquitecténicos, asi como las
carocteristicas que contienen pora una comecta eleccién de los fipos
de vanos pora su opfima ventilocidn.

| B estudio del viento se debe plosmor en un gréfico [rosa de los vientos)

que muestre lo incidencio del mismo con respecto o lo propuesta
arquitecténico, con la finalidod de direccionar su ingreso, dicho grofico
debe mostror lo velocidoad y direccidn del viento

-Sepuedepvoponevelﬁpodemﬂ'eﬁa’bampmhp'opoesﬁa

arquitecténica, también de la orientacidn, fipo y tamofio de vano
propuesto, asf como el uso de oleros e inciuso lo presencia de
vegetacidn circundante.

OF 2. Seterminor ka manero en que ko envolvente cinéfica se adopta ol clima para

logror el confort térmico en el disefic del centro gostrondmico.

Adaptabilidad al clima

CODIGOS

PREGUNTAS

6. ;Cudles son los principios de disefio detras de una fachada
adaptativa y una cubierta plegable en términos de
adaptabilidad al clima y confort térmico?

‘ 7. {Como afectan las condiciones climaticas locales, como la
radiacion solar, l1a temperatura y la direccion del viento, al
| disefio de la fachada adaptativa y la cubierta plegable?

REPUESTAS

Lo inter relocion Oel Proyecto GrquITecionico Con el entomo y sus

caracteristicas, se debe plasmar en aspectos como lo fachodo, los
materiales, los fipos de vanes, los cubiertas, entre ofros, los cucles deben
generor una simbiosis que permitan la mejor colidod del desarrclio de

| actividades que se puedan reclizor ol interior del mismo.
Dependiendo del lugar donde se redlice la propuesta las condiciones

de ambos conceptos (fachoda adaoptofiva y cubierta plegable)
vetpondecn de monera Unico, con diferentes fipos de formoas y

va

*fachada adap
*cubierta plegable

| CODIGOS

*Fibra tex flax,
*Fibra de vidrio
*Fibra de lino
*Elastomero
termoplastico
*Células
fotovoltaicas
*Capa eva exterior
y.interior
*Silicio
monocristalino.

v Especialista Entrevistado:

SUBCATEGORIA: Materiales permeables y duraderos

8. (Qué tec y materiales se pueden utilizar para
implementar una fachada adaptativa y una cubierta plegable
| en el disefio arquitectonico de un centro gastronomico?

9. (Como mtcractuan la fachada adaptativa y la cubierta

facatt i

para proporcionar un
eﬁcxcntc en términos energéticos?
10. ;Cudles son los beneficios en términos de eficiencia
energética y confort térmico que ofrece la integracion de una
fachada adaptativa y una cubierta plegable en el disefio del
| centro gastronémico?

interior confortable y

11. ;Existen estudios de casos o ejemplos de proyectos
arquitectonicos que hayan implementado con éxito fachadas
adaptativas y cubiertas plegables?

Pam una correcta propuesto de fochodo odoptafiva y cubierta
plegable, se debe tener en cuento el enfomo, de acuerdo a los cual se
puede proponer tecnologias y matericles adecuados.

|"A rivel general podric ofrmarse que dichos elementos facilitan y |
mejoron lo calidad de confort ambiental, ya que, cunados ol correcto
asoleomiento y venfiocidn, genercrion eficacic en  téminos

Lo comecto absorcién, mantenimiento y evocuacién de calor, yo sea
recolectado o generado.

Uno fachodo odoptativa o mi criterio es el Centro Cutturdl Jean Morie

Tiooou, Numea del orquitecto Rerzo Fiano, & cual consta de 10 ‘casos’,
todas ellos de diferente famofo y funcidn. Se monifiesta como un
pueblo recl con caminos, vegetacidn y espacios piblicos propios, y que
estd en contacto directo con el océano. Desde e inicio del proceso
hubo un profundo estudio de los comientes de aire y uno blsqueda de
la monera de expresar lo tradicidn del Pacifico con un lenguoje
modemo, expresado en fachodos adoptativos y reflejondo sus
estructuras un estudio minucioso del viento y el sol.

OE 3. determinar los materiales permeables y duraderos adecuados para la |

PREGUNTAS

12. ;Como afecta la composicion y estructura de estos

materiales a su capacidad para resistir condiciones climaticas
adversas, como la lluvia, la humedad y la exposicion a la
| radiacion solar, en el contexto de un centro gastronomico?

y de|

envolvente cinética para el disefio del centro gastronémico

REPUESTAS

Depende mucho del lugar donde se edifique y de los materioles que se
eljon, yo que las condiciones climéticos son variables.

13, (Cuales son las consid biental

sostenibilidad asociadas con el uso de estos materiales en la

envolvente cinética de un centro gastronémico, y coémo
| influyen en la seleccion final del material?

14. ;Qué materiales permeables considerando adecuados en [

el disefio de un centro gastronomico, considerando la

Los iones determinon e fipo de matericles que
se ufilzoran, sea cual sea & proyecto. Aunado a los materiales que

dependerdn tombién del tipo de actividad que se redlice.

En & fiempo de vida o de utiidad de los materiales empleados pora el
tpodedmoqueeﬂonp'evrsfos Bxponer los motericles a cimas o

capacndad de la regulacion térmica y la iaala
2

ves simiares de climo para ver la durabiidad y maleablidad
de cada una de estos

perie ?

15. ;Cuiles son los desafios de la implementacion de
materiales permeables y duraderos en la fachada cinética de
un centro gastronomico, y como podria resolver estos desafios
de manera optima ?

Angela L. Huoopid Sutes,

correo electrénico:

Fuente: Elaboraci

Angeli_taz@hotmail.com

on propia.

Exponer los materioles o climos o condiciones similores de clima para ver
la durobiidad y moleabilidod de coda uno de estas

| Firma y selio:
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Anexo 16. Tercera encuesta respondida de la variable envolvente cinética

CATEGORIA 1: Envolvente Cinética

SUBCATEGORIA: OE 1. Establecer de qué manera funciona la envolvente cinética para el diseiio del centro
Adaptabilidad al clima gastronomico.
CODIGOS PREGUNTAS REPUESTAS

*La orientacion
*Estudio del viento

1. ;Como influye la correcta orientacion en el diseio,
en la eficiencia energética y el confort térmico dentro
del centro gastronomico?

La orientacion en el disefio es imprescindible para generar eficiencia y confort termico en una
infraestructura wbano arquitectonica, esto especificamente para un arquetipo de un cmuo
gastronomico en donde se es necesario cumplir con ciertas cualidades. Una or

brindard condiciones deseadas ¥ sensoriales a los consumidores en donde esta actividad \endxa
acompaiiada de un impacto al consumidor o usuario g Jo por estos 1 por
la orientacion como puntos visuales de aprecmcxom lempeta.mras iluminacion, \enulamou entre

otros. Al mismo tiempo la or y cond los para hacerlos
eﬁcxememente energéticos en la cual "l orientacion afecta los dmmtos ambientes
dolos e incidiéndolos de acuerdo a su or con

caractensucas segun requer de cada amb como espacios de comensales orientados

hacia el sol y la clandzd, © ambientes de refrigeracion orientados hacia zonas mas frescas entre

otros. La onentacion influye a futuro el confort en general de un edificio, en los consumos
éticos, asi como la generacion de mas saludables para los usuarios.

2. ;Qué métodos de disefio tonico pued

Como estrategias podemos hablar de los edificios compactos como forma de simplificar los

aprovechar mejor la orientacion solar para optimizar

1a iluminacion natural y reducir la carga térmica?

de control de il entre otros, gado a esto utilizar patios intenores como
elementos de control témico e inyeccion de aire renovado, iluminacion, etc. resultan ser de gran
ayuda para llegar a dotar de caracteristicas sostenibles a mas ambientes de un edificio, por ultimo
no ol\'tdemos la !mhz.acxon de las energias renovables como parte del sistema del edificio, es decir
de ob on de energia como los paneles solares, etc.

3. (Como afecta la distribucion y la disposicion de
los elementos arquitectonicos en la circulacion del
aire y la ventilacion natural dentro del centro

gastronémico?

Afecta de forma positiva renovando olores permanentes y bajando la carga de calor dentro del
centro gastronomico, al mismo tiempo evita la ac 1 de agent entre ofros
factores. Esto generara aceptacion por parte de los usuarios percnb:cndo la me]ora de la calidad del
aire, zemrando entomos apropiados dentro del centro y con
salud.

P

4. ;Cual es el impacto del estudio del viento en el
disefio de la envolvente cinética para mejorar la
eficiencia energética y el confort térmico en el

interior del centro gastronomico?

Las envolventes cinéticas nos ayudan a mejorar y controlar las condiciones interiores de un
edificio, esto debido a su adaptabilidad por medio de la fachada, en donde los elementos
conformantes de la fachada pueden direccionar, controlar el ingreso de aire entra otros como el
control de sombra y luz, viéndose reflejado en el ahorro de energia, control de temperaturas,
iluminacién, proteccion entre otros. Agregado a ello el impacto visual y estético se vuelven un
adicional convirtiendo el centro gastronémico en un hito urbano arquitecténico para la zona de su

. (Qué estrategias de disefio pasivo pueden ser
implementadas para mitigar los efectos de la

Podemos tener el uso de elementos rompe soles como el caso de pérgolas o carpinteria que limite
el exceso de radiacion solar, la utilizacion de vegetacion como elemento enfriador en fachadas, el
uso de patios como el de nc on de ventilacion. generar ventilacion

radiacion solar directa y minimizar la ganancia de
calor en el interior del centro gastronémico?

cruzada en los amt el uso dela lacion noctumna, el uso de colores claros en fachadas
para evitar concentrar radiacion solar, etc.

SUBCATEGORIA:

Adaptabilidad al clima

OE 2. determinar la manera en que la envolvente cinética se adapta al clima para
lograr el confort térmico en el disefio del centro gastronémico.

CODIGOS

PREGUNTAS

REPUESTAS

*fachada adaptativa
*cubierta plegable

6. ;Cuales son los principios de disefio detras de una
fachada adaptativa y una cubierta plegable en
términos de adaptabilidad al clima y confort
térmico?

La inter relacién del proyecto arquitectonico con el entorno y sus caracteristicas, se debe plasmar
en aspectos como la fachada, los materiales, los tipos de vanos, las cubiertas, entre otros, los cuales
deben generar una simbiosis que permitan la mejor calidad del desarrollo de actividades que se
puedan realizar al interior del mismo.

7. (Como afectan las condiciones climaticas locales,
como la radiacion solar, la temperatura y la direccion
del viento, al disefio de la fachada adaptativa y la
cubierta plegable?

Dependxendo del lugar donde se realice la propuesta las condiciones de ambos conceptos (fachada
adaptativa y cubierta plegable) responderan de manera umica, con diferentes tipos de formas y
materiales.

8. ;Qué tecnologias y materiales se pueden utilizar
para implementar una fachada adaptativa y una
cubierta plegable en el disefio arquitectonico de un
centro gastronomico?

Para una correcta prop de fachada y cubierta plegable, se debe tener en cuenta el
entomo, de acuerdo a los cual se puede proponer tecnologias y materiales adecuados.

9. ;Como interactian la fachada adaptativa y la
cubierta plegable para proporcionar un ambiente
interior confortable y eficiente en términos
energéticos?

A nivel general podria afirmarse que dichos elementos ﬁmhtan y mejoran la calidad de confort
ambiental, ya que, aunados al correcto asol y ventil, ian eficacia en té
energéticos.

10. ;Cuales son los beneficios en términos de
eficiencia energética y confort térmico que ofrece la
integracion de una fachada adaptativa y una cubierta
plegable en el disefio del centro gastronomico?

La correcta absorcion, mantenimiento y evacuacion de calor, ya sea recolectado o generado.

11. (Existen estudios de casos o ejemplos de
proyectos arquitectonicos que hayan implementado
con éxito fachadas adaptativas y cubiertas plegables?

Una fachada adaptativa a mi criterio es el Centro Cultural Jean Marie Tjibaou, Numea del
arquitecto Renzo Piano, el cual consta de 10 'casas’, todas ellas de diferente tamaiio y funcion. Se
manifiesta como un pueblo real con caminos, vegetacion y espacios publicos propios, y que estd
en contacto directo con el océano. Desde el micio del proceso hubo un profindo estudio de las
comemes deaire yuna busqueda de lamanera de expresar la tradicion del Pacifico con un lenguaje
as y refl sus un estudio mi del

o

vientoy el sol.
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. . OE 3. Determinar los materiales permeables y duraderos adecuados para la
SUBCATEGORIA: Materiales permeablesy duraderos envolvente cinética para el disefio del centro gastronomico
CODIGOS PREGUNTAS REPUESTAS

*Fibra tex flax,

12. ;Como afecta la composicion y estructura de
estos materiales a su capacidad para resistir
condiciones climaticas adversas, como la lluvia, la
humedad y la exposicion a la radiacion solar, en el
contexto de un centro gastronomico?

La composicion determinara el confort dentro de un ambiente ya por ello se genera el filtro de la
d 1a solar y la ventilacion. La comp on o forma de disetio i es abierto o compacto para
generar ese confort depende a la zona donde se ubiquen. Otro punto que afecta es el disefio en el

techo para la caida de lluvia y la orientacion para que influya en el disefio

*Fibra de vidrio
*Fibra de lino
*Elastomero
termoplastico
*Células

13. ;Cuales son las consideraciones ambientales y de
sostenibilidad asociadas con el uso de estos
materiales en la envolvente cinética de un centro
gastronoémico, y como influyen en la seleccion
final del material?

El material a emplear en la envolvente cinética debe considerarse condiciones ambientales y la
sostenibilidad que pose. Se debe tener en consideracion al momento de elegir un material la
durabilidad y vida util que posee considerando también el impacto ambiental en la produccion de
dicho matenal.

fotovoltaicas
*Capa eva exterior
y.interior

*Silicio
monocristalino.

14. ;Qué materiales permeables considerando
adecuados en el disefio de un centro gastronomico,
considerando la capacidad de la regulacion térmica y
 laresistencia a la intemperie ?

Los materiales varian entre la utilizacién de la envolvente ya que esta estd en movimiento acorde
lo requiera permitiendo la permeabilidad estos la por los sensores u utilizados que reaccion a un
cambio climdtico en la zona.

15. ;Cuales son los desafios de la implementacion de
materiales permeables y duraderos en la fachada
cinética de un centro gastronomico, ¥ como podria
resolver estos desafios de manera optima ?

El desafio que enfrenta es la ala perie que presente los matenales, otro punto es
el mantenimiento de los materiales en la facha para que posea una mejor funcionalidad. Respecto
al disefio se debe tener en cuenta al hacer este tipo de fachada pensar en a la estética y la
funcionalidad. Se requiere de una cuidadosa planificacion y coordinacion entre equipos de disefio
y construccion.

Especialista Entrevistado:

KATLIN CANSAYA MAYTA

Correo electronico:

katlin_cansaya@gmail.com

Firma:

Fuente: Ela

boracion propia.
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Anexo 17. Primera encuesta respondida de la variable del confort térmico.

Materiales aislantes térmicos
*Fibra de vidrio

*Poliestireno expandido
*Corcho corrugado

*Corcho aglomerado

*Oxido de magnesio

*Lana mineral

térmica de materiales aislante y como
influyen en la capacidad del edificio para
conservar el calor en inviemo y lo

CATEGORIA 2: Confort térmico |
SUBCATEGORIA: _ ‘
Feiiti OE 4. establecer la forma adecuada para lograr un confort térmico para el
< . o disefio del centro gastronomico
- Materiales aislantes térmicos |
CODIGOS PREGUNTAS REPUESTAS |
Lo volumetria compacta, como la que se logra con una forma |
1. [,Cémo afecta 1a forma y volumetria del @decuade y compacta del edificio, reduce la superficie expuesta
bres 5 = a las condiciones climéticas exteriores. Esto minimiza las pérdidas |
edificio, especialmente la compactacion, a 12 | ge calor en inviermo y lo gonancia de calor en verano, mejorando |
Forma eficiencia energética y al confort térmico en | os' le eficiencia energéfica y proporcionando un confort térmico
Y iiilEroE del ohati gastronbmico" mgs estable en elinterior del cer_\'ro gostronémico. Ademgs, facilita
*Volumetria compacta - Enc;?ot:r;lzcc’on de o distribucion de espacios para un mejor uso
*Cubi i Los matericles oisiantes fémicos como la fiora de vidrio, el |
Cubierta de pohca:bonato no 2.1,Cuilcs son las p " dades de i ia i expaondido, el corcho comugado, el corcho
alveolar. aglomerado y el éxido de magnesio tienen diferentes propiedades |

de resistencic térmica (R-valor). Estas propiedades determinan Io |
capacidad del edificio para reducir la transferencic de calor a
través de sus paredes, techos y pisos. Un alto R-valor significa una

fresco en verano?

3. (Qué materiales aislantes térmicos, segin
su experiencia, g logrado un alto nivel de
confort térmico dentro de un disefio?

4. ;Como se puede optimizar la combinacion
de diferentes materiales aislantes térmicos y

mejor para conservar el calor en inviemo y mantener el
edificio fresco en verano, contribuyendo asi al confort térmico |
interior. !
Seglin mi experiencic, la fiora de vidrio y el paliestitena expandido |
son materiales ampliomente reconocidos por su capacidad para |
proporctonal un oito nivel de confort térmico en diserios
arquitecténicos. Estos rr ofrecen excelentes propiedades
de aislamiento térmico y son eficaces tonto en climas frios como |
cdlidos, confibuyendo o mantener una temperatura interior

confortoble y reduciendo lo dependencic de sistemos de ‘
calefoccién y refrigeracion. |
lo clove pora opfimizar el confort témico es seleccionar

cuidadoscmente los matericles aislantes térmicos adecuados y

combinarios con una forma arquitecténica compacta y eficiente.

Por ejemplo, integrar matericles como la fibra de vidrio para |
paredes. el rena exoandido para techos v el corcho |

SUBCATEGORIA:
- Efecto invernadero
- Correcta orientacion

| formas arquitectonicas para lograr un confort

térmico optimo en el disefio?

aglomerado para suelos puede proporcionar un equilibrio ideal |
entre resistencia térmica y eficiencia energética. Ademds, utiizar
cubiertas de policarbonato no alveolor puede aprovechar la vz
natural mientras se reduce la ganancia de calor no deseada. Esto
no solo mejora el confort térmico, sino que también puede disminuir |

| el consumo energético del centro gastronémico.

OE 5. Determinar la manera en que el efecto invernadero permite lograr un
confort térmico adecuado para el disefio del centro gastronémico

CODIGOS

PREGUNTAS

Efecto invernadero

*Patio central invernadero
Correcta orientacion
*Muros cortina

REPUESTAS

5. (Como influye la presencia de un patio
central de invernadero en el disefio de un
centro gastronomico para aprovechar el
efecto invernadero y mejorar el confort
térmico en su interior?

Lo presencic de un patio central de inveradero actia como un \
regulador témico natural dentro del centro gastrondémico. Durante
el dia, el patio permite el ingreso controlado de luz soler directa y ‘
calor, creando un microcima cdlido y luminoso. Este efecto se
maximiza con la captacién de calor durante el dia. que luego es |
iberado graduaimente durante la noche, manteniendo osf una
temperaturc mds estable y confortable en el interior del edificio. |
Ademés, el uso estratégico de vegetacién en el patio puede
mejorar ain mds la eficiencic energétice y el confort térmico.

6. ;Cuales son los principios fundamentales
del efecto invernadero y como se pueden
aplicar en el disefio arquitectonico del centro
gastrondmico para mantener una temperatura
interior confortable?

7. {Qué ventajas ofrece la impl 16n de
muros cortina en términos de permitir la
entrada controlada de luz solar y calor al
centro gastronoémico?

| colefaccidn o refrigeraci

B efecto invemadero se basa en el principio de captacion y |
retencién de calor solor mediante matericles transparentes o |
transi(cidos, como el vidrio en los muros cortina o en el patic central
de invernadero. Estos elementos permiten el poso de la radiacién |
solar alinterior del edificio, donde se convierte en calor. En el disefio
arquitecténico del centro gostrondmico, es cruciol ufiizor
materiales y técnicas que maximicen este efecto, asegurando una |
temperatura interior confortable sin una carga excesiva de

Los muros corting permnen unc entrada confrolcdc de luz solor y
calor al centro gastrondémico, contricuyendo asi o la iluminacién ‘
natural y ol confort témico. Estos sistemas no solo moximizan el
oprovechamiento de la luz natural durante el dia, reduciendo lo
necesidad de iluminacién ortificial, sino gue toambién ayudon o
reguiar la temperatura interior ol permitir el ingreso de calor solaren |
invierno y ol bloquear el exceso de radiacion en verano, mediante
técnicas de sombreado o vidrios de baje emisividad.

8. ;Como se puede optimizar la orientacion }
del centro gastronomico en relacion con la
posicion del sol para maximizar los
beneficios del efecto invernadero y reducir la |

carga térmica en el interior del edificio? :

| beneficios.

Lo orientacién adecuada del centro gastrondmico en relacion con
la posicidn del sol es fundamental para maximizar los beneficios del
efectoinvernadero y reducir la carga térmica. Por ejemplo, orientar
las Greas de servicio ol norte y las &reas de estor ol sur puede
aprovechar al maximo la Iuz solar directa en inviermo y minimizaric
en verano, reduciendo aosi lo necesidocd de calefaccidén y
refrigeracién. Ademds, la disposicion estratégica de muros corfing
y elementos de sor puede op aln més estos

9. (Qué consideraciones especificas de
disefio deben tenerse en cuenta al incorporar
un patio central de invernadero y muros
cortina en el centro gastrondomico para
garantizar un confort térmico adecuado
durante todas las estaciones del afio?

| y gel afio.

Alincorporar un patio central de invernadero y muros cortina en el
disefio del centro gastronémico, es crucial considerar la ubicacion,
tomario y matericles de estos elementos. Por ejemplo, el tamario
del patio debe ser suficiente para captar la luz solar necesaria sin
generar sobrecalentamiento en verano. Los muros corfina deben
seleccionarse con vidrios de alta eficiencic energética y técnicas
de sombreado odecuados pora adoptarse a los varicciones
estacionales. Ademds, lo integracidn de sistemas de control solar
automatizados puede ayudor a gestionor eficazmente la cantidad
de luzy calor que ingresa al edificio en diferentes momentos del dic

Especialista Entrevistado:

Firma:

Angela L. Huoopid Sutes,

correo electronico:

Angeli_taz@hotmail.com

Fuente: Elaboracion propia.
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Anexo 18. Segunda encuesta respondida de la variable del confort térmico.

' SUBCATEGORIA:
- Forma
| - Materiales aislantes térmicos
' CODIGOS
Forma
*Volumetria compacta
*Cubierta de policarbonato no
alveolar.
Materiales aislantes térmicos
*Fibra de vidrio
*Poliestireno expandido
*Corcho corrugado
*Corcho aglomerado
*Oxido de magnesio

*Lana mineral

SUBCATEGORIA:
- Efecto invernadero
- Correcta orientacion
CODIGOS

Efecto invernadero

CATEGORIA 2: Confort térmico

OE 4. establecer la forma adecuada para lograr un confort térmico para el diseiio
del centro gastronémico

| PREGUNTAS

1. ;Como afecta la forma y volumetria del
edificio, especialmente la compactacion, a la
eficiencia energética y al confort térmico en el
interior del centro gastronémico?

2.;Cuadles son las propiedades de resistencia -

térmica de materiales aislante y como influyen
en la capacidad del edificio para conservar el
calor en invierno y mantenerlo fresco en
verano?

3. ¢ Qué materiales aislantes térmicos, segiin su

experiencia, logrado un alto nivel de confort
térmico dentro de un disefio?

4. ;Cémo se puede optimizar la combinacion '

de diferentes materiales aislantes térmicos y
formas arquitectonicas para lograr un confort

| térmico optimo en el diseiio?

| REPUESTAS

Dentro de la construceion del partido arquitecténico, la vertiente principal para
lograr el confort deseado es la onentacion de acuerdo a la incidencia solar, la
direccion de los vientos

Se debe tener mucho cuidado en la seleccion del material, en pnmera mstancia
s1 es en zona de friaje, tomar en consideracion su densidad, porosidad y
materiahidad, matenales densos y gruesos como el ladnllo, piedra, el adobe
permuten almacenar el calor y evitar su pérdida de calor captado, en caso se
P da considerar tipo prefabricado es mportante considerar los
aisladores internos para de la misma manera evitar la pérdida de calor generado

| y mas aiin el enfriamuento de los ambientes.

Segiin nu experencia es el adobe en zonas de alto fnaje, seguidamente los
muros de ladrillo, para ventanas el doble vidrio y de luces no muy amplias,
para pisos la madera es el recurso mas amigable y cémodo para lograr el
confort térmico,

De acuerdo a sus posibilidades, correcta orientacion, disposicion y aplicacion.
Por ejemplo la combinacion de muro de piedra con mampara de vidrio
esté y espacial tiene muchas bondades estéticas

OE 5. Determinar la manera en que el efecto invernadero permite lograr un
confort térmico adecuado para el disefio del centro gastronémico

| PREGUNTAS

5. (Como influye la presencia de un patio
central de invernadero en el diseflo de un

| REPUESTAS
Es sumamente util, funciona, espacial, de confort deseado, 1a insercion de

vegetacion al interior. La radiacion de manera indirecta hacia los ambientes
en tomo al mvernadero son bastante beneficiados

*Patio central invernadero
Correcta orientacién

*Muros cortina

E ialista Entrevistad
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centro gastronomico para aprovechar el efecto
invernadero y mejorar el confort térmico en su
interior?

6. ;Cudles son los principios fundamentales '

del efecto invernadero y como se pueden
aplicar en el disefio arquitecténico del centro
g omico para I una temperatura
interior confortable?

7. (Qué ventajas ofrece la implementacion de ‘

muros cortina en términos de permitir la
entrada controlada de luz solar y calor al centro
gastronémico?

8. ;Como se puede optimizar la orientacion del |

centro gastronéomico en relacion con la
posicion del sol para maximizar los beneficios
del efecto invernadero y reducir la carga
térmica en el interior del edificio?

9. ;Qué consideraciones especificas de disefio '

deben tenerse en cuenta al incorporar un patio
central de invernadero y muros cortina en el
centro gastronomico para garantizar un confort
térmico adecuado durante todas las estaciones
del afio?

| Firma:

Walter Francisco Marauez Frias,

Correo electrénico:

Marquez_walter@gamail.com

Fuente: Elaboracién propia.

El pnncipio fundamental es la captacion de energia calorifica, lairradiacién de
energia calorifica de manera indirecta al resto de los ambientes y la msercién
de vegetacion al mterior del centro gastronomico, ademas de las bondades
espaciales que pueda brindar al centro gastronémico.

Es un recurso muy audaz, flexible y adaptable a diversas condiciones que
pueda tener el emplazamiento del centro gastronémico, ademds de ser un
recurso sumamente eficiente para controlar la incidencia solar y por ende el
control del confort térmico.

De acuerdo a la onentacion y disposicion del terreno, es importante evaluarlo
de acverdo a todas sus dimensiones y caracteristicas tridimensionales,
evaluando las posibilidades en diversos miveles que tenga el centro
gastronémico, como ya se indicd, el uso de dobles alturas seria importante para
mejorar la calidad de aire y el grado de ventilacion.

Si se considera un patio central, considero una cubierta traslucida para evitar
la fuga de calor o el enfriamiento rapido de los ambientes, segiin el calculo v
orentacion dependiendo de los solsticios de mviemo y verano.

252



Anexo 19. Tercera encuesta respondida de la variable del confort térmico.

CATEGORIA 2: Confort térmico
SUBCATEGORIA: OE 4. Establecer la forma adecuada para lograr un confort térmico para el disefio del
- Forma centro gastronémico
- Materiales aislantes térmicos
CODIGOS PREGUNTAS REPUESTAS
Una volumetria compacta genera una menor superficie expuestas, esto reduce las pérdidas de calor
1. ;Como afecta 1a forma y volumetria del | que pueda generar. Este tipo de disefio se puede aplicar en climas frios para producir una ganancia
edificio, especialmente la compactacion, a la termica, a través de la compactacion de las paredes, techos y suelos Dentro del volumen compacto
ool L. L se produce una menor vanacién de temp la estable y la
eficiencia energética y al confort térmico e | gistribucion uniforme de temperatura dentro de la edificacion. Otro punto de la forma del disefio
el interior del centro gastronomico? y la implementacion de la volumetria compacta generar una eficiencia energética al reducir las
Forma péxdidas de calor y fiio.
» s < .| Se debe elegir los adecuados materiales para lograr un acorde confort térmico, la principal
*Volumetria compacta 2.;Cuiles son las propiedades de resistencia | propiedad del material debe ser la conductividad tenmica que posee el material, capacidad para
X X térmica de materiales aislante y como | conducir el calor El espesor de material, do un aislante y ia térmica, en inviemo
*Cubierta de policarbonato | . 4 1 edifici con un mayor espesor se reduce la perdxda de calor y en verano ayuda a bloquear la entada de
influyen en la capacidad del edificio para calor. también se debe ¢ derar la densidad de los materiales persistiendo la resistencia térmica.
no alveolar. conservar el calor en invierno y mantenerlo | Capacidad de almacenamiento térmico en los materiales lo que permite la absorcién y tencion del
2 calor los cambios de Las dades de la eleccion de matenales con lo
Materiales aislantes i anterior mencionando conservara el calor en inviemo y lo mantera fresco en verano.
térmicos Algunos Matenales aislantes con un alto nivel de confort térmico son: la lana de vidno; emplea en
techos paredes y suelos. Espuma de poliuretano; funciona como aislante térmico. Poli estireno
*Fibra de vidrio 3. ;Qué materiales aislantes térmicos, segin expandido; se utiliza en climas fn"os por el al’to confort que generan. Roca natural; resistencia al
*Poliestirena expandido — st Bivel de fuegoy proporciona aislamiento témico y acistico. »
su expex‘l N ia, logrado un h ntye Dentro del disefio el uso de la cubierta de material de policarbonato no alveolar, brinda un filtro
*Corcho corrugado confort térmico dentro de un disefio? de la incidencia solar, al ser no alveolar produce una uniformidad en la difusion de la luz al interior
del espacio disefiado. Se puede generar un sistema de ventilacion en la cubierta para
*Corcho aglomerado confort térmico en todas las estaciones.
*Oxido de magnesio Se puede comenzar por: La seleccion de los materiales aislantes depende del analisis del clima
L Zsted donde se planteara el dlseﬂo esto determinara que tipo de materiales serdn afiecuados para el disefio
ana min 4. ;Como se puede optimizar la combinacién | ¥ las formas alq.mtectomcas a plantear para generar un adecuado confort Fexmlco.
s " " 5 Para la seleccion de los materiales aisl se dera los factores como la
de diferentes materiales aislantes térmicos y Z S et ey %33
T 2 conductividad térmica que poseen, la de la la yla de
formas arquitectonicas para lograr un confort | . cenamiento témmico. Se bebe considerar también el diseiio pasivo, para aprovechar los
térmico 6ptimo en el disefio? recursos naturales climatologicos de la zona en pro al disefio con la orientacion adecuada en el
disefio, ubicacion de las ventanas para la ventilacion natural y la incorporacion de elementos que
osneran _enmhrea mienta Farmas aramitectinicac sficientes. T2 forma comnacfa con 1ima
relacion superficie/volumen baja son mas eficientes en términos de conservacion de energia, ya
que reducen la pérdida de calor en umemo y la ganancia de calor en verano. Se puede considerar
laUtiliza b de simulacion y modelado energético para evaluar el rendimiento térmico
del disefio. Estas herramientas pueden ayudar a identificar dreas de mejora y optimizar la
combinacion de matenales y formas arquitectonicas para lograr un confort témmico éptimo de
manua eﬁcxcnte Al integrar estas estrategias en el proceso de disefio, es posible optimizar la
ded materiales ais} y formas arquitectdnicas para lograr un
confort térmico optimo
SUBCATEGORIA' OE 5. Determinar la manera en que el efecto invernadero permite lograr un confort
~Elegs venaden térmico adecuado para el disefio del centro gastronomico
- Correcta orientacion
CODIGOS PREGUNTAS REPUESTAS
Dentro del disefio la implementacion de un patio central puede determinar el confort dentro del
dJscno Laque esta implementacion puedo generar una captacion solar y retencion esto se da con
5. ;Como influye la presencia de un patio la imp en la cubierta in a si un efecto invemadero otro punto por donde se
tenbal de iranatito e elidiseiis demn puede generar este fendmeno es por los muros vidriados o uso de mateniales translucidos que
.. permite la entrada de la Inz solar. Otro punto es la regulacién térmica natural que se genera, con
ceatro .gmonmco paﬂ. aprovechar el la masa térmica acumulando calor en el interior y liberarlo por las tardes cuando el sol se vaya, y
efecto invernadero y mejorar el confort | para Ia ventilacin se debe hacer ma comrecta distribucion de los vanos para que se genere una
térmico en su interior? ventilacién cruzada evitando el sobrecalentamiento. Otro punto que generar es el microclima en
goca el interior dentro del patio si se plantea fuentes o la presencia de vegetacion generar un ambiente
SR yaEn e refrescante controlado en dias con una fuerte incidencia solar.
- S o0 Los principios del efecto mvemadero son; la captacién solar que se genera, la fetencion solar al
*Patio central invernadero 6. (Cuales son los principios fundamentales | ..., y el aislamiento témico que poseen. la manera en la que se aplica en el disefio pueden ser;
i = del efecto invernadero y como se pueden | en el disefio con materiales translucidos para la g térmica, la orientacion estratégica
Correcta orientacién aplicar en el disefio arquitectonico del centro | para la captacion y solar y la impl ion en el interior del patio de elementos
*Muros cortina gastronomico para mantener una temperatura nahnlsfv \:ejgencién ayudar a regula'x la temp Algoen id es la logia y
interior confortable? control cgmamo tlnedmne Vla utilizacion de materiales inteligentes como; vidrios inteligentes y
e control d
La ventaja que ofrece la instalacion de muros cortinas permite el control del ingreso de luz natural
7. {Qué ventajas ofrece la implementacién de al interior del centro gastronomico. Generan a si una regulacion de la temperatura en el interior
. - - con la utilizacion de un vidrio de eficiencia energética o la utilizacion de vidrios inteligentes como
muros cortina en términos de permitir la ; 2 z :
el vidrio de baja emisividad (JQuy-E) que permiten en verano reduce la cantidad de calor que ingresa
entrada controlada de luz solar y calor al | ;. gastrondmico y en inviemo mimetiza la perdida de calor. Respecto en el disefio ofrecen
centro gastronoémico? un disefio modemo y elegante g do fachadas innovadoras y ser el muro cortina pe:sonabzzdo
en témminos de tamaiio, forma y tipo, pliendo asi con las fi stiticas v fi
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8. ;Como se puede optimizar la orientacion
del centro gastronomico en relacion con la
posicion del sol para maximizar los
beneficios del efecto invernadero y reducir la
carga térmica en el interior del edificio?

Para garantizar una optima onientacion y aprovechamiento de este, se debe plantear el disefio bajo
la siguiente pauta, la orientacion del edifico se debe direccionar al norte en el hemisferio sur esto
maximizara la captacion solar y en verano minimiza la exposicion directa del sol, con la ayuda de
los muros cortina se generara un efecto invernadero tipo del muro trombe en el interior del centro
gastrondmico y debido al recomido solar también se generara este efecto por la cubierta. Para
reducir la carga térmica ganada se debe plantear un sistema de ventilacion natural con Ia acorde
ubicacion de los vanos para crear una ventilacion cruzada y la implementacién de vegetacion y
fuentes en los patios para mantener run ambiente fresco.

9. ;Qué consideraciones especificas de
disefio deben tenerse en cuenta al incorporar
un patio central de invernadero y muros
cortina en el centro gastronomico para
garantizar un confort térmico adecuado
durante todas las estaciones del afio?

En el caso de los patios se debe de tener en cuenta el tamafio adecuado, en el cual se debe
contemplar con respecto a los ambientes a servir, del mismo modo contemplar vegetacién arborea
en los patios ayudara a mejorar el micro clima generado en el edificio.

Para el caso de los muros cortina se debe contemplar las dreas en superficie y las orientaciones con
respecto al sol, al mismo tiempo estos muros cortina deben de ¢ plarse de forma bl
para con su entomo es decir, que estos no deben generar malestares como el uso de materiales
reflectantes que molesten el andar de las personas y su vision, o el caso de muros cortina que
agredan y sean invisibles para aves volviéndose a la vez muros de muerte, para ello se debera
generar elementos disuasivos en los muros cortina.

Especialista Entrevistado:
KATLIN CANSAYA MAYTA

Firma:

Correo electronico:
katlin_cansaya@gmail com

Fuente: Elaboracién propia.

Anexo 20. Informe de originalidad.
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