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RESUMEN 

La presente trabajo brinda conocimiento sobre la importancia del aguaymanto a 

nivel global, siendo un fruto exótico en América y un elemento popular en Europa, 

donde se importa masivamente debido a la falta de producción local. Países 

africanos como Kenia y Zimbabwe, y asiáticos como China, Malasia e India, 

también tienen presencia en su producción. En América, Estados Unidos es un 

gran consumidor, conocido allí como "Golden Berry". Colombia lidera la 

producción en América del Sur, seguido por Ecuador, con exportaciones 

principalmente hacia Europa y Estados Unidos. En Perú, el aguaymanto es 

considerado un "tesoro incaico" y ha incrementado sus exportaciones, 

especialmente en su forma deshidratada. Huancayo destaca en su producción, 

con un enfoque en el Plan Regional Exportador (PERX) para impulsar su oferta 

exportable. 

De acuerdo a ello se centra en comprender los factores de producción del 

aguaymanto y su relación con la exportación a la Unión Europea entre 2017 y 

2022. Los objetivos incluyen explorar el marketing, la producción, las 

características del fruto y sus beneficios en esta exportación. 

Palabras clave: Aguaymanto, exportación, producción, cultivo. 



vi 

ABSTRACT 

This work provides knowledge about the importance of aguaymanto at a global 

level, being an exotic fruit in America and a popular element in Europe, where it 

is massively imported due to the lack of local production. African countries such 

as Kenya and Zimbabwe, and Asian countries such as China, Malaysia and India, 

also have a presence in its production. In America, the United States is a large 

consumer, known there as the "Golden Berry." Colombia leads production in 

South America, followed by Ecuador, with exports mainly to Europe and the 

United States. In Peru, aguaymanto is considered an "Inca treasure" and has 

increased its exports, especially in its dehydrated form. Huancayo stands out in 

its production, with a focus on the Regional Export Plan (PERX) to boost its 

exportable offer. 

Accordingly, it focuses on understanding the production factors of aguaymanto 

and its relationship with export to the European Union between 2017 and 2022. 

The objectives include exploring marketing, production, the characteristics of the 

fruit and its benefits in this export. 

Keywords: Aguaymanto, export, production, cultivation. 
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I. INTRODUCCIÓN  

 

El presente trabajo se desarrolla con el principal objetivo de dar a conocer la 

productividad del aguaymanto deshidratado y a su vez el nivel de consumo que 

tienen dichos países. A nivel internacional dentro del continente europeo 

evidenciamos que la uchuva únicamente se importa, más no se produce ya que 

no tiene los medios que se requiere para su producción, siendo así Europa, está 

como principal consumidor a nivel mundial (Red agrícola, 2021). Dentro del 

continente africano el panorama es distinto ya que dos países son productores 

de la uchuva: Kenia y Zimbabwe, mientras que en el continente asiático los 

países de China, Malasia e India son los productores.   

Dada la situación, el aguaymanto es conocida como un fruto exótico dentro del 

continente americano, teniendo como principal consumidor dentro de este 

perímetro hacia el norte a EE.UU. conocido también como “Golden Berry” según 

(freshplaza.es,2021) los primeros envíos dentro Estados Unidos fue Miami y Los 

ángeles, teniendo un crecimiento y demanda de consumo cada vez mayor. Los 

consumidores estadounidenses compran más alimentos sanos desde la 

pandemia, dentro de ellos están los Golden Berry. En Centroamérica no se 

aprecia información de producción del fruto. A nivel de américa del sur el mayor 

país productor es Colombia con una participación del mercado internacional de 

90%, la Asociación nacional de comercio exterior (ANALDEX, 2022) indica que 

Colombia ha ido aumentando drásticamente su producción en los últimos años, 

dentro de sus principales destinos de ventas se encuentra: países bajos, Estados 

Unidos y Alemania. Ecuador un país vecino de la región también produce el fruto 

llamado allí “Uvilla” cuenta con 185 hectáreas, el 60% de su producción total se 

vendió fresco, el principal país que tiene es Alemania seguido de Inglaterra, 

Países Bajos, Francia y recientemente al mercado canadiense 

(Portalfruticola,2018).  

Según (León, 2021). El aguaymanto es una fruta oriunda de los Andes y nativa 

del Perú, que usualmente es cultivada por pequeños agricultores de la sierra. 

Durante el periodo del 2019 se tiene como principales productoras las siguientes 

provincias de acuerdo al orden mencionado: Huánuco con 210 hectáreas, 

Lambayeque con 58 hectáreas, Pasco con 21 hectáreas, Junín con 10 
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hectáreas, Huancavelica con 4 hectáreas, Arequipa con 4 hectáreas, entre otros. 

Durante el periodo del 2020 se registró un volumen exportado de 288 toneladas, 

de acuerdo al consumo internacional bajo esta cifra un 82% fue orgánico 

mientras que el otro 18% de manera tradicional. De acuerdo a la manifestación 

enviada, en una presentación deshidratada representa un 92,6%, de manera 

fresca un 2.1%, congelado un 1,65% y un 2,80% entre otras presentaciones.   

Por lo tanto, el aguaymanto se le conoce como “el tesoro incaico” ya que se ha 

abierto a nuevos mercados a nivel internacional. Según (Agraria, 2023) el Perú 

llegó a exportar 371 toneladas de aguaymanto deshidratado en el 2022, llegando 

a tener 3,4% de crecimiento ante el año anterior. Como principal productor se 

tiene a la provincia de Huancayo con una participación de 93% de aguaymanto 

exportado fue de tipo deshidratado y el 7% fue fresco. Dada la iniciativa del Plan 

Regional Exportador (PERX), es un instrumento para impulsar la oferta 

exportable del país. En este proyecto las regiones como: Cajamarca, Ancash, La 

Libertad, Ayacucho, Huánuco, Junín y Piura, tiene como prioridad el cultivo del 

aguaymanto. Cajamarca tiene una de las posibilidades de ser la región con 

mayor potencial ya que presenta el mayor número de superficie agrícola en todo 

el país (1,234 ha). Conforme al análisis de sierra selva exportadora, las 

principales zonas de producción dentro de Cajamarca son: San Pablo, San 

Miguel y Hualgayoc. Villa Andina SAC tiene el 23,6% de participación total de 

exportación y Agro Andino SRL (20,2%), son las principales empresas 

agroexportadoras de aguaymanto deshidratado de la región. Otras empresas del 

sector también participan en la exportación del aguaymanto como: Peruvian 

Nature, Algarrobos Orgánicos del Perú, Naturandina del Perú y Organic 

Rainforest. (Redagricola, 2021).  

La presente investigación muestra las siguientes justificaciones, de manera 

teórica se buscará brindar información relevante dentro de este proyecto donde 

se hablará sobre la relación de los factores de producción del aguaymanto y su 

exportación a la Unión Europea, el cual ayudaría a futuras generaciones en 

poder ampliar sus conocimientos, para los futuros productores de dicho fruto, y 

puedan alcanzar un mayor rango de producción y efectividad. Por otro lado, 

dicha investigación al aportar información de la producción y cierto 

procesamiento del secado del fruto, ayudaría a los productores optar por nuevos 
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métodos ya usados y evaluados previamente para tener un mejor desarrollo de 

este proceso, teniendo así la justificación práctica. Determinamos dentro de la 

justificación social donde los beneficiarios de esta investigación serían los 

actuales productores y los nuevos productores de la uchuva ya que mejoraría la 

calidad de vida proveniente del incremento de producción y sus ventas. Según 

la justificación metodológica el cual esta investigación aportaría información 

mediante la recolección de datos que ayudarán para luego ser analizarlos, con 

ello se generaría un nuevo conocimiento adecuado de la presente investigación 

desarrollado bajo un análisis de las categorías, como factores de producción del 

aguaymanto, con la finalidad de contar con nueva matriz de categorización, 

determinando así  los factores actuales para su exportación a la unión europea 

en el periodo de 2017-2022.  

Con respecto al objetivo general tenemos: Determinar de qué manera los 

factores de producción del aguaymanto se relacionan en la exportación a la 

Unión Europea 2017-2022. Dentro de los objetivos específicos tenemos: 

Determinar de qué manera el marketing del aguaymanto se relacionan en la 

exportación a la Unión Europea 2017-2022. Determinar de qué manera la 

producción del aguaymanto se relacionan en la exportación a la Unión Europea 

2017-2022. Determinar de qué manera las características del fruto del 

aguaymanto relacionan en la exportación a la Unión Europea 2017-2022. 

Determinar de qué manera los beneficios del aguaymanto se relacionan en la 

exportación a la Unión Europea 2017-2022.  

Por otro lado tenemos el problema general: ¿De qué manera los factores de 

producción del aguaymanto se relacionan con la exportación a la Unión Europea 

2017-2022?, Dentro de los problemas específicos tenemos: ¿De qué manera el 

marketing del aguaymanto influye en la exportación a la Unión Europea 2017-

2022?, ¿De qué manera la producción del aguaymanto se relacionan en la 

exportación a la Unión Europea 2017-2022?, ¿De qué manera las características 

del fruto del aguaymanto se relacionan en la exportación a la Unión Europea 

2017-2022?. ¿De qué manera los beneficios del aguaymanto se relacionan en la 

exportación a la Unión Europea 2017-2022?  

Las limitaciones otorgadas para este proyecto de investigación son: La falta de 

dinero y la falta de tiempo para indagar sobre los estudios encontrados. Por otro 
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lado, se está considerando al aguaymanto en su versión fresca por su valor 

nutricional y la gran demanda internacional, también en presentación 

deshidratada para ciertos destinos el cual lo prefieren. Adicionalmente, la 

investigación tiene un periodo definido entre los años 2017 - 2022.  

II. MARCO TEÓRICO   

 

Para la presente investigación se aplicó autores cuyo objetivo fue hablar de los 

factores de producción del aguaymanto y exportación a la Unión Europea, por 

ello, se pudieron obtener los antecedentes del problema con efectos positivos, a 

causa de nuestra problemática.  

Ahora presentaremos los 6 antecedentes de la categoría  1 factores de 

producción del aguaymanto, iniciando con los 3 autores nacionales. (Carbajal et 

al. 2021) se menciona que el aguaymanto crece principalmente en las regiones 

andinas del Perú, el cual históricamente fue introducido en Sudáfrica provocando 

su expansión a países del trópico y sub trópico, donde actualmente es cultivada 

únicamente con fines comerciales. La distribución del aguaymanto en Perú ha 

sido reportada en la región Yunga y Quechua (2000 y 2500 m de altitud), con un 

foco principal en las zonas andinas de las regiones Ancash, Arequipa, Ayacucho, 

Cajamarca, Cusco, Huánuco y Junín. El cual la caracterización genética del fruto 

se hace necesaria en diversos puntos a nivel mundial.   

   

Seguido de (Obregón y Lozano. 2021) nos comenta que en el mundo, alrededor 

de 57 millones de personas dejan el mundo y las enfermedades crónico- 

degenerativas no transmisibles son los pilares de las dos terceras partes de 

estas muertes. Siendo una opción el enfrentar estas enfermedades es la 

incorporación de alimentos con alto contenido de antioxidantes, como las frutas 

y las verduras, a la dieta diaria. Aquí es donde ingresa el aguaymanto como 

opción ante estos tipos de enfermedades. Perú siendo un país mega diverso; la 

región de los Andes y la selva amazónica peruana tiene una gran diversidad de 

frutales, muchos de los cuales aún no han sido estudiados a pesar de ser una 

fuente de primer nivel en la alimentación de dichas poblaciones.  

  



11 
 

Seguido de Mallap et al. (2023). Los autores plantean en su investigación el 

cultivo mediante antenas ya que útil para la producción de plantas homocigotas  

quiere decir que son dos copias idénticas, Es una opción para el mejoramiento 

de los cultivos con métodos de esterilización y el incremento de antenas de 

aguaymanto en cuatro medios de cultivo. Se confirmó que la composición del 

medio de cultivo es un componente crítico para determinar el éxito en el proceso 

de androgénesis de cultivo de anteras de Physalis peruviana. El medio nutritivo 

B5 produjo los mejores resultados en la formación de embriones y regeneración 

de la planta, demostrando su eficiencia en la formación de callos, embriones y 

plantas sin necesidad de ser complementado con reguladores de crecimiento.  

  

Por consiguiente presentamos los 3 autores internacionales de la categoría uno. 

La uchuva tiene diferentes tipos de procesos ya sea deshidratado, seco, harina, 

mermeladas entre otros productos realizados. Según De la Vega et al. (2019), 

La deshidratación es uno de los más usados en la industria en la conservación 

de frutos, ya que en el proceso afecta notoriamente a sus componentes 

bioactivos y sus propiedades funcionales. También menciona que el fruto tiene 

una gran capacidad antioxidante, los autores compararon los efectos de la 

deshidratación por estufa y secado en bandeja para ver si en uno de estos 

métodos pierde sus propiedades medicinales. Ellos recomiendan el secado en 

bandeja para un mayor proceso de deshidratación ya que contiene mejor su 

capacidad antioxidante.  

  

Seguido de (Olivares et al. 2017), se da una evaluación del efecto de 

almacenamiento en la vida anaquel del aguaymanto, ya que este fruto tiene una 

vida útil muy corta, en esta evaluación se dio a conocer dos tipos de 

almacenamiento uno con cáliz y otro solo el fruto en diferentes temperaturas para 

poder tener un mejor resultado. Dentro de ello la temperatura óptima para el 

cuidado de almacenamiento fue en 8° grados ya que dio una mayor vida anaquel. 

El factor crítico en la uchuva sin cáliz es que hubo crecimiento de hongos y así 

perdió todas sus propiedades. 

  

Continuando con (Vega et al. 2018), comentan que la uchuva pertenece a la 

familia de los solanáceas, la adaptación de presión hidrostática para la 
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conservación de los alimentos está siendo fiable, ya que es uno de los métodos 

más rentables hablando económicamente y tecnológicamente, es identificada 

como un método para inactivar microorganismos. Por lo tanto, esta tecnología 

podría proporcionar a los consumidores la completa seguridad química y 

microbiana de los alimentos, para minimizar o eliminar la necesidad de aditivos 

químicos para preservar la calidad sensorial y nutricional de los ingredientes 

frescos.  

  

A continuación, presentaremos los 6 antecedentes de la categoría 2 exportación 

a la Unión Europea, iniciando con los 3 autores nacionales. (Carbajal, Bonilla, 

Siles & López. 2019). Dentro de su investigación nos comenta que la uchuva 

llega a posicionarse dentro del segundo fruto con una mayor cantidad de envíos 

(exportación) a la unión europea, así mismo se expande a los países de Kenia, 

Australia, Nueva Zelanda, entre otros destinos. Convirtiéndose así en un cultivo 

alternativo dentro de más de 24 países, esto se debe a sus características 

nutricionales y propiedades medicinales.  

 

Seguido de (Balaguer. 2020) donde se comenta que los alimentos, además de 

tener relación con la salud, tienen conexión con aspectos culturales, éticos y 

ambientales. La importación y exportación de alimentos, las tecnologías, y el 

bienestar animal, entre otros, despiertan preocupaciones entre las personas 

consumidoras, que, para poder elegir con conocimiento, necesitan información 

al respecto. De acuerdo al resumen dentro del etiquetado de diversos productos 

dentro de la unión europea hace que los consumidores puedan requerir cada vez 

más el producto ya que se sienten confiados por la información que se brinda, 

para ello recomienda que sea detallado y pueda llegar a todo tipo de público.  

  

(Fischer et al. 2014), el cultivo de la uchuva se originó en los altiplanos de 

Sudamérica, pero dado su estudio de Brasil pasó a los altiplanos de Perú y Chile. 

En diferentes países se conoce con diferentes nombres, en Perú se  conoce 

como aguaymanto, en Colombia como uchuva, en ecuador como uvilla, en 

Estados Unidos Golden Berry, en  Alemania como kapstachelbeere y su nombre 

científico es Physalis Peruvian L. Dado ello su cultivo ha ido creciendo y siendo 

reconocido a nivel mundial por su valor nutricional, en el aspecto económico la 
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uchuva es un producto que ha generado ingresos en los últimos años, ya que su 

producción ha ido en aumento y posicionado en el mercado internacional.  

  

Por consiguiente, presentamos los 3 autores internacionales de la categoría dos. 

(Vivas et al. 2019). Nos comenta que la posibilidad de poder usar elementos de 

origen natural para de alguna u otra manera tener un manejo dentro de ciertas 

enfermedades entre los humanos resulta positivo, la quimio prevención y el 

manejo del CCR con productos dietéticos naturales y fitoquímicos de plantas 

medicinales han sido ampliamente estudiados, dando lugar a enfoques 

terapéuticos innovadores. La búsqueda de fitoquímicos anticancerígenos abarca 

un mayor interés mundial, a su vez los subproductos agroalimentarios, 

permitiendo su valorización. El aguaymanto al ser una baya de pulpa amarillo-

naranja a lo largo de los años obtuvo un interés comercial por su calidad 

organoléptica, valor nutricional y contenido de compuestos bioactivos. Su 

consumo puede ser fresco, aunque también se comercializan ampliamente sus 

productos procesados salsas, jugos, snacks y mermeladas.  

  

Seguido de (Hassan et al. 2022) donde los alimentos funcionales están dentro 

de un mercado emergente de alto interés económico que establecería 

prometedoras alternativas naturales y seguras en el campo de la salud. La 

uchuva es oriunda de América del Sur, pero también se cultiva hoy en día en 

diversos países del mundo ya que, al tener una alta demanda, el mercado 

productor de este fruto se expande cada vez más. Dado que una sola planta de 

Physalis peruviana produce un promedio de 300 frutos y su naturaleza adaptable 

a una amplia variedad de suelos, en particular los arenosos pobres, varios países 

de América del Sur, Sudáfrica y Asia se enfocaron en cultivar uchuvas para 

satisfacer la creciente demanda de exportación.   

  

Por otro lado, contamos con (Afsah. 2015) el cual menciona los países el cual 

también cultivan la uchuva como: Colombia, México, China, Japón, Brasil y 

Egipto. Teniendo como principal mercado consumidor a los países europeos, 

principalmente de frutas frescas, debido a que sus frutos se utilizan como 

alimento y también en la industria farmacéutica. Su comercio dentro de este 

destino se da usualmente dentro de los mercados. Se menciona también los 
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nombres comerciales de acuerdo a los países tales como: uchuva (Sudáfrica), 

baya inca, baya azteca, baya de oro, cereza molida gigante , cereza molida 

africana, cereza molida peruana, cereza peruana , pokpok (Madagascar), 

(Hawái), rasbhari (India), poha aguaymanto poha aguaymanto (Perú), uvilla 

(Ecuador), uchuva (Colombia), harankash (Egipto), amur en cage (Francia, 

francés para amor en una jaula ) y, a veces, simplemente physalis (Reino Unido).  

  

Por consiguiente, se presentan las bases teóricas, de tal modo que nos da un 

sustento en la determinación de las categorías subcategorías y criterios, que se 

adapten al proyecto de investigación acerca de los factores de producción del 

aguaymanto para su exportación a la Unión Europea.  

  

Para la categoría factores de producción del aguaymanto con el autor (Aguilar et 

al. 2018) el cual precisamos que son medios el cual se utilizan para poder 

desarrollar un producto o servicio en este caso el aguaymanto. Para la 

subcategoría utilidad el cual hace referencia a las cualidades de nuestro fruto; 

donde (Arca, 2021) describen los criterios; Origen del fruto el cual se menciona 

de donde es oriundo el aguaymanto; (Cortez. et. al. 2017) desarrollo de 

productos innovadores el cual se comenta de las transformaciones que tuvo el 

fruto para ingresar a los mercados internacionales; (Arca, 2021) describe los 

beneficios medicinales donde se comenta que es una opción natural el cual 

puede combatir ciertas enfermedades; Vitamínico (Uribe et al. 2022) el cual se 

detallan las vitaminas que contiene el aguaymanto. Para la segunda 

subcategoría producción con el autor (Carbajal et al. 2021) el cual es importante 

mencionar, ya que se comenta de las zonas donde se producen; para el criterio: 

zonas de producción con el mismo autor, se menciona las provincias el cual se 

produce dicho fruto; como segundo criterio: el clima (Chauca & Chavez, 2020) 

menciona el tipo de clima el cual es beneficioso para dicho fruto; Calidad del 

suelo (Arca,2021) menciona el suelo requerido para una producción beneficiosa; 

Características con el autor (Legos et al. 2020).  Dentro de la tercera 

subcategoría Características del fruto es relevante mencionar o detallar el por 

qué los extranjeros lo prefieren; de acuerdo a (Trevisani, et al. 2016) nos 

comenta los siguientes criterios; Color es importante comentarlo (Olivares et al. 

2016); Tamaño de fruto con (Trevisani, et al. 2016); el sabor  agridulce el cual lo 
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hace resaltante dentro de los países que se comercializa con (Bazalar et al. 

2022); Aroma: el cual da una sensación fuerte y se plasma en diversos platillos 

gastronómicos, y se menciona con el autor (Cortez et al. 2017). Ahora con la 

cuarta subcategoría Beneficios es resaltante mencionarlo por los diversos 

beneficios económicos que trae así mismo por temas positivos para la salud; 

dentro de sus criterios con el autor (Obregón, lozano. 2021) comentamos: 

Compuestos nutricionales por el nivel de proteína y más componentes que tiene 

el aguaymanto con el autor (Acar, 2021); Propiedades anticancerígenas que es 

el foco principal por el cual muchos países extranjeros lo requieren con el autor 

(Obregón & Lozano, 2021); el autor (Moreno, et al. 2019) menciona: la mejora 

del fruto que se da para poder tener una mayor producción y calidad para su 

envío. Finalmente el desarrollo económico con el autor (Souza et al. 2016) donde 

se mencionó que la economía de un país y del agricultor crece por incremento 

de la exportación del fruto. 

  

Con respecto a la segunda categoría: exportación a la Unión Europea, donde 

(Moreno et al. 2019) comenta que hay un gran movimiento de alimentos en la 

U.E; el cual son operaciones reguladas de suma importancia para el envío de 

diversos productos a otros destinos. Así mismo determinamos la subcategoría 

comercialización donde (Moreno, et al. 2029) nos comenta acerca de una de las 

limitaciones para la producción del aguaymanto, con sus criterios: principales 

mercados destino, que son países que conforman la Unión Europea; zonas 

opcionales de cultivo con el autor (Galíndez et al. 2021), donde menciona otras 

alternativas de cultivo dentro del suelo peruano; precio con el autor (Hassan et 

al. 2022) donde se menciona el precio del fruto inicial y también se menciona el 

precio de exportación en ciertas fechas; marchitamiento del fruto con el autor 

(Moreno, et al.2019) el cual se menciona ciertas enfermedades propias de la 

tierra. La subcategoría Marketing el cual tiene como objetivo poder mejorar la 

comercialización de un producto, donde con el autor (Aluja, et al. 2019) 

desprende los siguientes criterios; Volumen de exportación con el autor 

(Carbajal, et al.2019) donde se menciona las cantidades exportadas hacia 

Europa; Países de producción con el autor (Aguilar et al. 2018) donde se 

mencionan ciertos países donde adoptaron la producción de este fruto; 

presentaciones del fruto con el autor (Pateiro et al. 2022) el cual se menciona 
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que nuevas presentaciones tiene el fruto para su exportación; empresas 

exportadoras con el autor (Aluja,et al.2019) donde se menciona las diversas 

empresas peruanas que tiene la finalidad de exportar el aguaymanto. 

Continuando con la tercera subcategoría embalaje con (Balaguer, 2020) el cual 

básicamente fue mencionar lo necesario para el acondicionamiento y protección 

para la manipulación del fruto; el cual desprende sus criterios; Etiquetado con 

(Balaguer. 2020); Vías de transporte del producto que es la manera en el cual es 

enviados a los mercados internacionales con el autor (Biasi et al. 2023); para el 

autor (Uribe et al. 2022) con el criterio conservación del fruto el cual menciona 

una temperatura adecuada y países consumidores el cual adoptaron de manera 

regular el aguaymanto; experiencia del consumidor con el autor (Aguilar et al. 

2018) donde menciona que la opinión de los consumidores es muy importante 

para su exportación. Como cuarta subcategoría requisitos de acceso donde se 

comenta sobre documentos y otros; con el autor (Requisito de acceso a la Unión 

Europea, s. f.) desprendemos los siguientes criterios: Requisitos fitosanitarios y 

sanitarios donde se menciona las medidas establecidas de diseminación de 

plagas y la calidad del fruto; Límite máximo de residuos de plaguicidas donde se 

comenta el límite de uso del mismo (Guía de requisitos sanitarios y fitosanitarios 

para la agroexportación a la Unión Europea. 2017); el Tratado de libre comercio 

es importante para el libre ingreso de los productos agro según (Mincetur) 

seguido de Normas legales donde se agrupan diversos documentos necesarios 

para la exportación. 

 

Por lo descrito anteriormente, en el presente trabajo damos a conocer nuestras 

bases conceptuales de nuestro tema factores de producción del aguaymanto y 

su exportación a la Unión Europea 2017-2022.  

  

Comercialización: conjunto de acciones y procedimientos para introducir 

eficazmente los productos en el sistema de distribución  

  

Consumo: acción de utilizar y/o gastar un producto, un bien o un servicio para 

atender necesidades humanas tanto primarias como secundarias.  

  

Cultivo: crecimiento microbiano en un medio nutritivo sólido o líquido.  
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Compuestos bioactivos: cumplen funciones en el cuerpo que pueden promover 

la buena salud. Están en estudio para la prevención del cáncer, las 

enfermedades del corazón y otras enfermedades.   

  

Zonas emergentes: aquellos lugares donde se registran las mayores tasas de 

cambio en dos grandes componentes de los paisajes: el uso de la tierra y la 

cobertura natural.  

  

Uchuva: La uchuva es una fruta exótica de la familia de las solanáceas que se 

asemeja a un pequeño tomate.  

  

Limitaciones: son habituales para la protección de ciertos entornos naturales, de 

manera tal de reducir los niveles de contaminación.  

  

Acondicionamiento: Esta acción consiste en lograr cierta condición o estado a 

partir de una determinada disposición de las cosas.  

  

Hongo de la tierra: uno de los principales motivos para la aparición de moho en 

la tierra de las plantas.  

  

Alimentos funcionales: naturalmente contienen un componente que ofrece 

beneficios adicionales al consumidor, aquellos que, con independencia de 

aportar nutrientes.  

  

  

III.  METODOLOGÍA 

  

 3.1 Tipo y diseño de la investigación  
 

La presente investigación es de tipo aplicada debido a que ha requerido tener un 

marco teórico como base, dentro de ello se citó a diversos autores que trataron 

las categorías factores de producción y exportación de aguaymanto.  
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El enfoque de dicha investigación es cualitativo porque la investigación se trabajó 

con escenarios y autores, el diseño es no experimental, ya que solo se ha 

recopilado información a través de instrumentos. Así mismo es longitudinal, ya 

que se está tomando información de un rango de tiempo de 5 años. De revisión 

sistemática ya que cuenta con información disponible sobre el interés del tema 

tocado. A su vez es descriptiva ya que establece la relación de causa-efecto entre 

las variables, es decir, el efecto que tienen los factores de la producción sobre la 

exportación y documental por que analizamos diferentes fenómenos en un orden 

histórico a través de una indagación exhaustiva, sistemática y rigurosa de la 

documentación.  

  

3.2. Categoría, subcategoría y matriz de categorización.  

 

Para dicha investigación se tomará la categoría de factores de producción del 

aguaymanto: 

 

-  Utilidad: Origen del fruto, desarrollo de productos innovadores, beneficios  

medicinales y vitamínicos. 

 

-    Producción: Zonas de producción, clima, calidad del suelo y características. 

 

-    Características del fruto: Color, tamaño del fruto, sabor y aroma. 

 

-    Beneficios: Compuestos nutricionales, propiedades anticancerígenas, mejora 

del fruto y desarrollo económico.  

  

Para la segunda categoría exportación a la Unión Europea se menciona las 

subcategorías: 

  

-    Comercialización: principales mercados destino, zonas opcionales de cultivo, 

precio, marchitamiento del fruto. 

 

-   Marketing: Volumen de exportación, países de producción, presentaciones del 

fruto y empresas exportadoras. 

 

- Embalajes: Etiquetado, vías de transporte, conservación del fruto y experiencia 

del consumidor. 

 

-   Requisitos de acceso: requisitos fitosanitarios y sanitarios, límite máximo de 

residuos de plaguicidas, Tratado de Libre Comercio y normas legales. 
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3.3. Escenario de estudio.  

 

Teniendo como lugar de investigación el bloque de la Unión Europea el cual 

realiza el consumo del aguaymanto y las zonas de producción del cultivo del 

aguaymanto dentro del Perú.  

  

3.4. Participantes.  

 

Todas las fuentes que se recolectaron fueron artículos científicos de la base 

variadas en este caso tenemos el siguiente recuento EBSCO, Scopus, Science 

Direct, ProQuest, Scielo, mientras que los filtros de búsqueda fueron: 

comercialización, uchuva, deshidratación. Estas palabras se usaron ya que se 

considera que tienen una relación directa y guarda similitud con nuestro título de 

investigación.  

Según la información que se recolectó en las diversas bases de datos, se 

seleccionó la información en diversas categorías. Asimismo, dentro de la matriz 

se brindará información acerca de la metodología, búsqueda y los criterios. 

Continuando se pudo incluir el formato de vigilancia tecnológica, donde se 

describió el título, enlace, autores, año, revista institución, base de datos, 

resumen, idioma y comentarios para su revisión.  

3.5. Técnicas e instrumentos de recolección de datos. 

 

La técnica empleada fue del análisis documental donde el estudio, 

independientemente de su campo de acción, requiere información relacionada 

con el objeto de estudio, a saber, la búsqueda, lectura, interpretación y 

desviación de criterios teóricos. Por tanto, la investigación en entornos virtuales 

no es una excepción.   Como instrumento de recolección de datos tenemos la 

ficha de investigación donde usamos el formato de vigilancia tecnológica y la 

revisión de literatura donde se describe los siguientes ítems: Título, autores, año, 

base de datos, revista, idioma, quartil scimago, áreas temáticas, metodología, 

conclusiones o discusiones, palabras claves, DOI o URL y comentario. 
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3.6. Procedimiento. 

 

La información sobre la definición de cada categoría se obtuvo de distintos 

artículos científicos, para construir la tabla de criterios dentro de una longitud de 

5 años que permitan analizar e interpretar hechos para la posterior respuesta a 

los objetivos.  

3.7. Rigor Científico. 

 

El rigor científico en la investigación cualitativa está constituido por las 

reconstrucciones teóricas para poder asegurar que el trabajo realizado se 

mantenga dentro del marco científico, desde el método inicial hasta el objetivo 

de investigación, pasando por el análisis e interpretación y la presentación de los 

resultados. 

a) La dependencia o consistencia lógica, las categorías serán analizadas con su 

respectivo indicador en base a los factores de producción del aguaymanto y su 

exportación con base en evidencia secundaria y primaria lo cual será hecho con 

responsabilidad y honestidad. Buscando la relación de las dos categorías 

mencionadas donde nos permitirá analizar cómo implementar las herramientas 

adecuadas. 

b) La credibilidad implica en gran medida de la metodología utilizada, la calidad 

de los datos recopilados y la objetividad de dicha investigación sean de forma 

creíble. Es importante que dentro de la investigación se utilicen métodos 

rigurosos y fiables para la recopilación y análisis de datos, y que se asegure de 

que toda la información presentada sea verificable y respaldada por los 

estudiantes investigadores sea fundamental para el desarrollo completo del 

proceso de elaboración y nos permita lograr los hallazgos de estudio 

determinado.  

c) La audibilidad es otro aspecto importante para garantizar la transparencia y la 

veracidad de los resultados obtenidos. En el presente estudio los temas 
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fundamentales en los enunciados radicaran en tener una fuente de información 

confiable y organizada. Siguiendo los diversos pasos importantes dentro de la 

investigación para garantizar y que sea auditada de manera efectiva, que 

respaldarían la confianza en los resultados obtenidos. 

d) La transferibilidad, el trabajo servirá como base para futuras investigaciones y 

hallazgos en el mismo contexto o diferente sobre los factores de producción del 

aguaymanto y sus implicancias en su exportación. Por ende, se buscará ampliar 

la información de la investigación a otras investigaciones donde se permitirá 

transferir los hallazgos a un contexto diferente del estudio. 

3.8 Método de análisis de datos. 

 

Una vez obtenida toda la información se enfocó de manera cualitativa, se 

organizará dentro de cuadros en función a los factores de producción del 

aguaymanto y su exportación a la Unión Europea, siendo así se analizará en 

comparativo en los 5 años indicando los eventos para luego interpretar las 

causas paralelamente para el respectivo estudio. Una vez que obtuvieron esta 

información fueron agrupados en una matriz de categorización apriorística donde 

finalmente describieron toda la información como se presenta dentro del anexo 

1 de esta investigación. 

3.9. Aspectos éticos. 

 

Dentro de esta investigación desarrollada, se siguió con el manual Apa - 7ma 

edición que fue publicada en el año 2019, recopilando así información para una 

investigación digna. El cual existe un conjunto de normas que regulan el bien 

para la realización de la investigación científica, y velar por la promoción de los 

cuatro principios éticos: 

- Autonomía: el estudio realizado fue en base a los criterios optados con el 

objetivo de que sea coherente y precisa con el tema. Las personas que participan 

en el estudio tendrán la oportunidad de optar por no participar en el estudio en 

el momento deseado. A su vez respetando las normas Apa 2017. 
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- Beneficencia: Esta investigación tendrá como objetivo beneficiar a la

comunidad peruana y el conocimiento científico en general. Este esfuerzo 

mejorará las condiciones de vida de las personas involucradas. También, la 

autoría del proyecto será beneficiosa para los autores de esta investigación. 

- No maléfica: Esta investigación no afectará a otros usuarios ni tampoco será

vulnerable la propiedad intelectual de dichas investigaciones que han sido 

usadas para el desarrollo de la tesis. Por otro lado, el uso del turnitin nos ayudará 

a que tenga un contenido adecuado ya que se revisaría la originalidad del 

proyecto de investigación. 

- Justicia: en el presente proyecto debemos tener en cuenta el principio de la

moralidad ya que es la veracidad del desarrollo de esta investigación, teniendo 

en cuenta las buenas prácticas en la búsqueda del contenido de este presente 

estudio siendo así transparentes en la recopilación de la información. 
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III. RESULTADOS Y DISCUSIÓN

Para la categoría: Factores de producción del aguaymanto, con su 

subcategoría utilidad se menciona los siguientes criterios 

Análisis 

En el año 2017 se informó que las mejores condiciones del cultivo del 

aguaymanto son las zonas frías del Perú. Por otro lado, Andina.pe comentó que 

el fruto se produce en varias regiones del país. Asimismo, en el año 2019  se 

utilizó una estrategia en el que se impulsó el fruto dentro de la región Cajamarca, 

dando a conocer como un fruto orgánico. En el 2020 la gerente de Medicina 

Criterio 1: Origen del fruto 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

Las que 

ofrecen 

mejores 

condicione

s para el 

cultivo son 

las zonas 

frías como 

Cajamarca

, Áncash, 

Ayacucho, 

Huánuco y 

Cusco. 

Huánuco 

también 

produce 

este fruto. 

(Agraria, 

2017) 

El Perú 

produce 

este fruto en 

varias 

regiones 

como: 

Áncash, La 

Libertad, 

Cajamarca, 

Lambayequ

e, 

Ayacucho, 

Lima, Junín, 

Huánuco y 

Cusco. 

(Andina.pe, 

2018) 

Este año se 

utilizó una 

estrategia 

para 

impulsar al 

fruto en la 

región de 

Cajamarca 

donde se 

posicionó 

como fruto 

orgánico. 

(Cooperació

n Suiza, 

2019) 

El 

aguaymant

o es

considerad

o uno de

los cinco

mejores

alimentos

producidos

en el Perú

que 

benefician 

la salud. 

(Perú Info, 

2020) 

En este año se 

inició el plan 

Regional 

Exportador 

(PERX), es 

una 

herramienta 

para potenciar 

la oferta 

exportable del 

Perú. 

Ayudando así 

en la 

comercializació

n del 

aguaymanto. 

(Redagricol, 

2021) 

Debido a 

su 

capacidad 

de 

adaptación 

el  fruto se 

fue 

produciend

o en las

diferentes

regiones

del país de

origen 

como: 

Ancash, 

Arequipa, 

Ayacucho, 

Cajamarca

, Cusco, 

Huánuco y 

Junín. 

(Indecopi, 

2022) 
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Complementaria del Seguro Social de Salud – Es Salud, Martha Villar López, 

considera al aguaymanto como uno de los mejores alimentos que se producen 

en el país. Dado ello, en el año 2021 se inició el plan regional exportador donde 

dio impulso el ministerio de Comercio Exterior y Turismo (MINCETUR), de la 

mano con la Comisión Multisectorial Mixta Permanente, y junto con el apoyo de 

entidades públicas y privadas relacionadas al comercio exterior, y el Banco 

Mundial, lograron así potenciar su oferta exportable del aguaymanto. Finalmente 

en el 2022, debido a su capacidad de adaptación del fruto se produjo en 

diferentes regiones del Perú.  

Interpretación: 

El Perú ha sido el país originario del aguaymanto, por lo tanto, en el 2017 se 

posiciono como uno de las mejores condiciones para el cultivo del fruto en 

Huánuco, en el 2018 las zonas de producción fueron creciendo en las diferentes 

zonas norte, sur y centro del país ya que su clima es idónea para que el fruto 

florezca, se aprecia también que en el 2019 el aguaymanto evoluciona y se 

comienza a producir de manera orgánica para su exportación ya que el mercado 

Internacional acepta al aguaymanto peruano, por otro lado el aguaymanto sigue 

en ascenso ya que en el 2021 hubo una exportación de fruto en su versión 

orgánica representando un 80% de los envíos gracias al impulso que dio 

MINCETUR.  . 
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Criterio 2: Desarrollo de productos innovadores. 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

Según los 

estudios 

de sierra 

selva 

exportador

a el 

consumo 

de las 

frutas 

deshidrata

das son 

muy 

ventajosos 

ya que da 

valor 

agregado 

al fruto por 

ende es 

muy 

bueno 

para el 

consumo. 

(Freshplaz

a, 2017) 

Las 

Golden 

berries no 

son tan 

conocidas 

como 

aguayman

to o 

physalis 

peruvian, 

se 

consumen 

de 

manera 

fresca o 

deshidrata

da. ( 

Freshplaz

a, 2018) 

Teniendo 

una 

demanda 

creciente y 

constante 

la uchuva 

va 

incrementa

ndo en el 

mercado 

EE.UU por 

sus altos 

contenidos 

beneficioso

s. 

(Freshplaz

a, 2019) 

Este año 

las 

presentacio

nes 

predominan

tes son: 

deshidratad

o, fresco, 

congelado, 

con 

chocolate, 

puré y 

polvo. 

(SSE,2020) 

La presentación 

“CRUNCHY”, es 

una presentación 

crocante del 

aguaymanto 

deshidratado que 

se acompaña con 

otros berry. 

También se 

exportó el 95% en 

dicha 

presentación, se 

consume fresco, 

deshidratado o 

procesado.(Fresh

plaza, 2021) 

La 

uchuva, 

también 

conocida 

como 

aguayma

nto se 

puede 

profundiz

ar en 

diferentes 

productos 

con valor 

agregado 

como 

mermelad

as, frutos 

secos, 

granola y 

batidos. 

(SSE, 

2022) 

Análisis 

En el año 2017 según Fresh Plaza comentó que en los próximos años el 

consumo de los berries deshidratados fue incrementado. En el 2018, se dio a 

conocer que el consumo mayor es de forma deshidratada. En el 2019 se 

consideró a la uchuva como un producto con alta demanda por el gran 

incremento de consumo de frutos secos. Dado ello, según sierra selva 

exportadora en el año 2020 dio a conocer las diferentes presentaciones que se 

exporta como: deshidratado, fresco, congelado, relleno de chocolate, puré y 

polvo. Asimismo, en el año 2021 la presentación “crunchy” del aguaymanto es 

crocante donde se acompaña con otros berries para agregarlos a los frutos secos 
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o granolas. Finalmente, el aguaymanto se pudo incorporar en diferentes 

productos con un valor agregado. 

 

Interpretación: 

En el 2017 se conocieron diferentes presentaciones a base del aguaymanto 

gracias a ello se da el gran cambio en el valor agregado del fruto en el mercado 

europeo, en el 2018 el consumo de este fruto creció drásticamente en Europa, 

por consiguiente el 2019 el fruto tuvo un gran contenido vitamínico y beneficios 

medicinales, en el 2020 la versión deshidratada y congelada tuvo una gran 

acogida ya que su contenido vitamínico predominó durante todo el tiempo hasta 

llegar al consumidor final, la demanda creció y el mercado fue cada vez más 

exigente, por ello en los siguientes años la presentación “Crunchy” tuvo una cifra 

del 95% de envíos en versión deshidratado donde predominó esta versión. 

Criterio 3: Beneficios Medicinales 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

Como 

beneficio 

medicinal es 

recomendab

le para 

personas 

con 

diabetes de 

todo tipo por 

sus 

propiedades 

diuréticas y 

favorece el 

tratamiento 

de 

problemas 

con la 

próstata. 

(Ecoportal, 

2017) 

El 

aguaymant

o ayuda a 

tratar 

procesos 

asmáticos, 

sinusitis y 

otras 

alergias. 

También 

ayuda a 

cicatrizar 

las heridas, 

mejora el 

sistema 

inmunológic

o, aumenta 

la 

producción 

de glóbulos 

rojos. 

(Andina, 

2018) 

Dentro de 

sus 

beneficios 

medicinale

s contiene 

propiedad

es anti 

estrés, 

combate 

la 

hipertensi

ón arterial, 

la 

ansiedad y 

niveles de 

glucosa. 

(Andina, 

2019) 

Es un 

beneficio 

medicinal ya 

que tiene 

antioxidante, 

alarga el 

envejecimien

to celular, 

ayuda a 

cicatrizar las 

heridas. 

(Correo, 

2020) 

Como 

beneficios 

medicinales  

es diurética, 

con efectos 

sedativos y 

antirreumátic

os. (Diario 

correo, 2021) 

Como 

beneficios 

medicinales 

tiene un 

efecto 

fortalecedor 

del sistema 

inmunológic

o, asimismo 

ayuda a 

tratar 

procesos 

asmáticos, 

sinusitis 

entre otras 

alergias. 

(Andina, 

2022) 
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Análisis 

En el año 2017 se evidenció dentro de los beneficios medicinales que fue 

recomendable para personas con diabetes, asimismo favoreció en la salud para 

personas con problemas de próstata. Por otro lado la Agencia Peruana de 

Noticias ANDINA en el 2018 comentó que tiene tendencia a mejorar los glóbulos 

rojos ya que el sistema inmunológico mejora ayudando al proceso de 

cicatrización de las heridas. En el siguiente año de acuerdo a sus investigaciones 

resaltó los beneficios medicinales ya que tiene propiedades anti estrés, 

reduciendo los niveles de hipertensión, ansiedad y niveles de glucosa. En el 

periodo del 2020, se resaltó el beneficio antioxidante, alargando el 

envejecimiento celular y ayudando a cicatrizar las heridas. En el 2021 mediante 

el diario CORREO, resaltó el beneficio diurético con efectos sedativos y 

antirreumáticos. Mientras que en el 2022, nuevamente ANDINA resaltó el efecto 

fortalecedor del sistema inmunológico, por otro lado ayudando a tratar procesos 

asmáticos, entre otras alergias. 

Interpretación 

Se evidencia año tras año que el interés por parte de la Unión Europea en 

consumir productos que conlleven al bienestar de la salud mediante los 

beneficios medicinales que se le puede proporcionar en su alimentación diaria 

es creciente, siendo así en el 2019 el aguaymanto tomó interés por sus 

propiedades anti estrés y reduciendo la hipertensión, glucosa y más, tomó un 

mayor pico de interés luego del suceso de la pandemia del COVID 19 donde en 

el 2022 el foco por el cual el consumidor europeo tuvo mayor acogida fue por el 

efecto que tiene de fortalecer el sistema inmunológico.  
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Criterio 4: Vitamínico 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

Cada vez 

más 

personas 

adoptan el 

consumo 

del fruto 

por su 

aporte 

antioxidant

e. Posee 

un alto 

contenido 

de 

vitamina C, 

ayudando 

así con 

enfermeda

des 

respiratoria

s, también 

se 

considera 

como un 

energizant

e natural. 

(Agraria.pe

, 2017) 

El 

aguayman

to fue 

considerad

o como 

uno de los 

5 mejores 

alimentos 

que posee 

el Perú, 

con un alto 

contenido 

de 

vitamina 

C, siendo 

un 

fortaleced

or para el 

sistema 

inmunológi

co. 

(Agraria.p

e, 2018) 

El Instituto 

Nacional de 

Salud resalta 

que el 

aguaymanto 

tiene un alto 

contenido de 

vitamina C, el 

cual ayuda a 

personas con 

tratamiento de 

asma y otras 

alergias,  asimi

smo calcio, 

hierro y 

fósforo. 

(Andina, 2019) 

Por su alto 

contenido 

antioxidant

e alarga el 

envejecimie

nto celular 

ayudando a 

cicatrizar 

heridas, 

asimismo 

por sus 

vitaminas 

combate 

diversas 

alergias, la 

sinusitis y 

hasta el 

asma. 

(Correo, 

2020). 

El 

aguaymant

o tiene una 

alta 

capacidad 

de 

promociona

rse como 

un berry 

saludable 

ante 

EE.UU. por 

su alto 

contenido 

de 

vitaminas A 

y C. 

(Gestión, 

2021) 

El 

aguaymanto 

al 

tener  vitami

nas A, B y C 

tienen una 

tendencia 

alta de 

aportar una 

barrera de 

defensa al 

cuerpo 

contra 

infecciones 

de todo tipo. 

Asimismo 

ayuda a 

tratar 

procesos 

asmáticos. 

(Andina, 

2022) 

 

Análisis 

En el año 2017 se resalta que el aguaymanto tuvo un importante contenido de 

vitaminas C, ayudaron a combatir enfermedades respiratorias y un gran aporte 

antioxidante para el cuerpo. En el siguiente periodo 2018 Andina comentó que 

está siendo considerado como uno de los 5 mejores alimentos que posee el 

Perú, por su alto contenido en vitamina C, y fortalecedor del sistema 

inmunológico. Asimismo  en el 2019 el instituto nacional de salud mediante una 

charla informó que el aguaymanto posee contenidos de vitaminas C, ayudando 

a tratar procesos asmáticos entre otras alergias, además de poseer calcio, hierro 
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y fósforo. Dentro del 2020 el Diario Correo resalta el alto contenido antioxidante 

que alarga el envejecimiento celular ayudando a cicatrizar heridas asimismo su 

alto contenido vitamínico que ayuda a diversas alergias, sinusitis y hasta el asma. 

En el 2021 de acuerdo con Gestión ingresa a promocionarse en EE.UU como 

Berry saludable por su alto contenido en vitaminas A y C. Mientras que en el 

2022, Andina indicó que tiene una tendencia alta en poder aportar una barrera 

de defensas al cuerpo contra todo tipo de infecciones por la vitamina C. 

 

Interpretación  

 

Se evidencia un aumento progresivo de la demanda en cuanto al consumo del 

aguaymanto dentro de la Unión Europea, siendo uno de los factores que impulsa 

su consumo es su fuente de alto contenido de vitamina C, fue así que en el 2018 

ANDINA comentó que dicho fruto podría estar dentro de los 5 mejores alimentos 

que posee el Perú. Dentro del 2019 el Instituto Nacional de Salud lo catalogó 

como un fruto que ayuda a la mejoría en cuanto a pacientes con procesos 

asmáticos y otras alergias. A partir del 2020 el aguaymanto tomó un nuevo rumbo 

de interés por parte de la industria cosmética debido a su alto contenido 

antioxidante y es un fruto que alarga el proceso del envejecimiento celular. En el 

2022 ANDINA comentó que tiene tendencia en aportar una barrera de defensa 

al cuerpo ante infecciones, siendo así luego del 2019 y la pandemia del COVID 

19 muchos países europeos adoptaron con mayor frecuencia su consumo del 

aguaymanto por sus múltiples vitaminas que aporta al cuerpo. 
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Para la categoría: Factores de producción del aguaymanto, con su subcategoría 

producción se menciona los siguientes criterios. 

 

 

 

 

Criterio 5: Zonas de producción 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

Setenta 

pequeños 

agricultores 

de la 

Asociación 

de 

productores 

agrarios del 

caserío de 

Uranchacra

, 

del  distrito 

huantar, 

provincia 

Huari- 

Ancash, se 

beneficiaro

n con un 

proyecto de 

SSE, para 

la 

producción 

del 

aguaymant

o libre de 

enfermedad

es. 

(Minagri,20

17) 

Productores 

del distrito 

de Vinchos, 

ubicado en 

la provincia 

de 

Huamanga, 

región 

Ayacucho, 

han 

encontrado 

en el cultivo 

de 

aguaymanto 

una 

alternativa 

de negocio, 

con el 

apoyo de 

MINAGRI, a 

través a 

AGROIDEA

S apoyaran 

con la 

asistencia 

técnica que 

ayudara 

tener un 

mejor 

manejo del 

fruto. 

(Andina, 

2018) 

La 

producció

n del 

aguayman

to es cada 

vez mejor. 

por ende, 

la zona de 

siembra 

es el 

distrito de 

Alto 

andino de 

la 

provincia 

de 

Lambayeq

ue.(Andina

, 2019) 

Las regiones 

productoras 

son: 

Amazonas, 

Apurímac, 

Áncash, 

Arequipa, 

Ayacucho, 

Cajamarca, 

Cusco, 

Huánuco, 

Huancavelica, 

Junín, 

Lambayeque, 

Lima, Pasco y 

Moquegua. 

(SSE). 

La región 

Huánuco 

lideró la 

producció

n de dicha 

fruta, que 

se cultiva 

mayoritari

amente 

bajo el 

tipo 

orgánico 

destinado 

para la 

exportació

n. 

(Perú21, 

2021) 

El Sernanp y 

PNUD, 

entregaron 

una cámara 

de frío a la 

Asociación 

de 

Productores 

de 

Aguaymanto 

y a la 

Municipalidad 

Distrital de 

Challabamba, 

que permitirá 

mejorar el 

proceso de 

acopio de 

este recurso 

cuando la 

producción 

se vea 

afectada por 

las heladas. 

(El Peruano, 

2022) 
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 Análisis: 

La zona de producción del año 2017 fue en la provincia de Ancash donde tuvo 

un mejor manejo de la siembra y cosecha del aguaymanto debió a un proyecto 

por parte de Sierra Selva Exportadora para manejar mejor las enfermedades que 

se dieron en el fruto. Por otra parte, en el 2018 la zona de producción más 

rentable fue Ayacucho gracias al apoyo del Ministerio de Agricultura que apoyó 

en la asistencia técnica para mejorar el manejo del fruto. Asimismo, en el 2019 

se descubrió que la provincia de Lambayeque está mejorando su producción 

para poder llegar al mercado internacional. En el 2020 las regiones de mayor 

producción del aguaymanto fueron las siguientes: Amazonas, Apurímac, 

Arequipa, Cajamarca, Cusco, etc. Asimismo, en el 2021 la provincia de Huánuco 

lideró la producción del fruto ya que tiene el certificado de producto Orgánico 

para poder entrar a los mercados europeos. Finalmente, en el año 2022 la 

producción se vio afectada por las heladas en la provincia del Cusco, el Sernanp 

y PNUD hicieron la entrega de una cámara de frío a la asociación de productores 

del aguaymanto para mejor en su acopio del fruto. 

Interpretación: 

En el 2017 el proyecto en la provincia de Ancash junto a SSE mejoró el manejo 

de cosecha para facilitar su producción y exportación del aguaymanto, en el 2018 

Minagri proporcionó asistencia técnica en Ayacucho para mejorar el manejo del 

fruto, en el 2019 se descubrió en la región de Lambayeque se mejoraron las 

técnicas de cultivo para la mejora del fruto y lograr ingresar al mercado 

internacional. Al siguiente año más provincias como Cusco, Arequipa, Amazonas 

y Apurímac se sumaron a la producción y cultivo mientras que en el 2021 

Huánuco logró la certificación orgánica para ingresar al mercado europeo 

teniendo una ventaja competitiva ante las otras provincias productoras, y al 

siguiente año la producción en Cusco fue desafiante debido a las heladas que 

usualmente azota en esta zona. Se observó un crecimiento progresivo en cuanto 

a la producción de aguaymanto en las diversas provincias peruanas. 
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Criterio 6: Clima 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

El cultivo 

del fruto 

de da en 

los 

climas 

más 

fríos, 

altitudes 

altas 

entre 

1800 a 

2400 

msnm. 

(AgroFor

um.pe, 

2017) 

El clima 

desde el nivel 

del mar hasta 

los 3,300 

msnm, 

pudiendo 

soportar 

bajas 

temperaturas 

pero sufre 

daño 

irreparable 

por debajo de 

los 0º C, 

afectando su 

crecimiento si 

persisten 

temperaturas 

menores a 

10º C. 

Requiere 

gran 

luminosidad y 

debe 

protegerse 

del viento 

excesivo. 

(Minagri, 

2018) 

El método 

de cultivo 

ecológico y 

científico 

que hemos 

adoptado 

para 

garantizar 

que el origen 

sea natural y 

no esté 

contaminado

. Otra razón 

es que el 

clima en la 

zona de 

Dandong ha 

sido bueno 

este año. 

(Freshplaza,

2019) 

El clima 

para el 

cultivo de 

esta fruta 

es tropical 

ya que lo 

convierte 

en los 

mejores 

lugares 

para 

cosechar el 

aguaymant

o. 

(Perú 

Origins,202

0) 

El 

aguaymanto 

es una fruta 

nativa del 

Perú, 

oriunda de 

los Andes. 

El clima 

de  nuestro 

país es muy 

bueno para 

esta fruta ya 

que es -

considerada 

superfood- 

es cultivada 

por 

pequeños 

productores 

de la 

agricultura 

familiar de la 

sierra. 

(Agraria, 

2021) 

 

el 

privilegiado 

clima del 

trópico, los 

diferentes 

pisos 

térmicos 

proporcionad

os por las 

montañas… 

hacen que 

Colombia 

sea capaz 

de producir 

frutas 

exóticas 

como la 

uchuva. 

(Fresh plaza, 

2022) 

 

Análisis: 

El clima fue fundamental para la producción del aguaymanto y así tuvo un mejor 

fruto para su exportación y consumo en el 2017 según la información brindada 

de parte de Agroforum nos dicen que el clima frío es un buen ambiente para el 

crecimiento del fruto que está entre las altitudes de 1800 a 2400 msnm. En el 

2018 nos indicó que el clima para la producción del fruto en la costa es desde el 

nivel del mar hasta 3300 msnm ya que el fruto soporta el frío pero no a  0°. 

Asimismo, en el 2019 según Freshplaza el clima fue muy bueno para la 

producción del fruto porque también utilizaron el método de cultivo ecológico y 
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científico que se dio para garantizar que el fruto sea de origen natural. Por otro 

lado, los climas tropicales fueron muy óptimos para la producción del 

aguaymanto y se convirtieron en los mejores lugares para su siembra. Por lo 

tanto, en el 2021 el aguaymanto fue reconocido como un fruto “superfood”, 

gracias a su buena producción en los climas exactos para llegar a tener el fruto 

en buen estado. Finalmente, el hemisferio sur tuvo el privilegio de tener el mejor 

clima por los diferentes pisos térmicos para la producción del aguaymanto. 

Interpretación: 

En el 2017 el clima para la producción del aguaymanto ha sido importante en la 

definición del sabor y calidad del fruto, en el 2018 se indicó las altitudes promedio 

para su crecimiento de 1800 a 2400 msnm, en el 2019 la altitud ideal  para el 

aguaymanto es 3300 msnm aguantando temperaturas en 0º, el año siguiente la 

zona tropical fue óptimo para la siembra. Finalmente, se enfatizó que el 

hemisferio sur tiene el mejor clima gracias a los diferentes pisos térmicos que 

favorecieron la producción de aguaymanto. En general, el mensaje principal es 

que el clima es fundamental para obtener un buen fruto de aguaymanto y 

promover su exportación y consumo. 
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Criterio 7: Calidad del suelo  

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

El 

aguaymanto 

fue 

caracterizad

o como un 

género muy 

tolerante 

ante 

diversas 

condiciones 

ambientales 

y de 

flexibilidad a 

diversos 

tipos de 

suelo, a su 

vez, de 

adaptación 

a un 

abanico 

extenso de 

condiciones 

agroecológi

cas. 

(Senasa 

contigo, 

2017) 

Se sabe 
que el 

aguayma
nto se 

cultiva en 
jardines 
de los 

nobles en 
el Valle 
Sagrado 

de los 
Incas, 

pero en 
este año 
al norte 
de Chile 
a 3.500 

msnm en 
una 

localidad 
precordill

era de 
Prute, 
una 

agricultor
a: Milena 

Apata, 
cultivó 

este fruto 
originario 
de Perú, 
fue una 

innovació
n que 

diera el 
fruto ya 
que la 
zona 

tiende a 
caer la 

“helada” 
y todo el 
cultivo se 
queme. 
(Indap, 
2018) 

SENASA 

recomendó 

realizar 

buenas 

prácticas 

agrícolas 

con la 

finalidad de 

disminuir las 

infecciones 

provocadas 

por 

patógenos 

que 

usualmente 

se 

encuentran 

en el suelo 

dentro de 

los cultivos 

de 

aguaymanto

, ya que 

pequeños 

productores 

del 

aguaymanto

  en el 

distrito de 

Shilla 

buscan dar 

solución 

ante el 

problema. 

(Senasa 

contigo, 

2019) 

El CITE 

dentro de 

este año se 

encargó de 

brindar un 

mayor 

conocimient

o a los 

agricultores 

de las 

provincias 

Huánuco, 

Junín, 

Pasco, 

Cusco y 

San Martín, 

para que 

puedan 

cultivar el 

aguaymanto 

y otros 

productos 

de una 

manera 

adecuada, 

aplicando 

fórmulas 

eficientes 

para cumplir 

los 

estándares 

internaciona

les. 

(Agraria.pe, 

2020) 

El suelo de 

Cajamarca

, más que 

todo, la 

zona 

sierra, 

tiene más 

del 50% de 

producción 

del 

aguaymant

o, ya que 

el análisis 

de Sierra y 

Selva 

exportador

a indica 

que 

Cajamarca

, 

Hualgayoc, 

San Miguel 

y San 

Pablo son 

sus 

principales 

zonas de 

producción

. Una 

ventaja de 

Perú es 

que el 

aguaymant

o se puede 

producir 

todo el 

año. 

(Red.Agríc

ola, 2021) 

La calidad del 

suelo que 

prefiere el 

aguaymanto 

son aquellos 

suelos con 

textura areno-

arcillosa con 

buen drenaje y 

alto contenido 

de materia 

orgánica y un 

pH que debe 

estar entre 5.5 

y 6.8. 

(Portalfruticola.

com, 2022) 
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Análisis 

En el 2017 el aguaymanto se caracterizó por ser un cultivo tolerante ante 

diversas condiciones ambientales y tener una flexibilidad de sembrío en diversos 

tipos de suelo, a su vez de adaptación a diversas condiciones agroecológicas 

según SENASA. En el 2018 una agricultora de nombre: Milena Apata, cultivó 

este fruto originario de Perú, el cual fue una innovación que diera el fruto, ya que 

la zona tiende a caer “la helada” que produce que todo el cultivo se queme, ya 

que la localidad es una precordillera a 3.500 msnm en el norte de Chile. En el 

2019 el distrito de Shilla en Ancash solicitó ayuda ya que había patógenos que 

usualmente se encuentran en el suelo y plagas desconocidas por los productores 

que usualmente afectan los cultivos, donde SENASA recomendó la aplicación 

del control biológico en los cultivos. En el 2020 el CITE “Centros de Innovación 

Productiva y Transferencia Tecnológica” brindó un mayor conocimiento a los 

agricultores de 4 provincias peruanas para poder desarrollar un mejor fruto, 

cumpliendo así los estándares de alta calidad que exigía el mercado 

internacional, informó Agraria.pe. En el 2021 de acuerdo con Sierra y Selva 

Exportadora, mencionó que Cajamarca zona sierra , tiene el mejor suelo para el 

cultivo del aguaymanto: Cajamarca, Hualgayoc, San Miguel y San Pablo con más 

del 50% de producción nacional y Perú puede producir este fruto todo el año. En 

el 2021 se comenta que el aguaymanto crece en diversos suelos con textura 

areno-arcillosa con buen drenaje y alto contenido de materia orgánica y también 

el pH debe estar entre 5.5 y 6.8. Informó Portal Frutícola. 

Interpretación 

El calidad del suelo peruano es diverso esto se debe a que contamos con una 

geografía variada, donde cada región cuenta con sus características de acuerdo 

a su composición y fertilidad dando así un sabor y tamaño un poco diferenciado 

dependiendo de la zona donde se cultive en este caso el aguaymanto. El 

aguaymanto tiene tenencia a resistir a bajas temperaturas como es el caso en el 

2018 donde se logró cultivar en una pre cordillera a 3.500 msnm en el norte de 

Chile, en el 2019 surgieron problemas para este cultivo debido a los patógenos 

de la tierra donde no se lograba tener el productor final de calidad e intervino 

SENASA con su control biólogo, para el 2020 el CITE logró junto con los 
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agricultores alcanzar los estándares de calidad para su exportación, en el 2021 

se reportó 3 provincias de Cajamarca el cual son las mayores productoras de 

este fruto por su calidad de suelo con un 50% de exportación, mientras que en 

el 2022 el PH del suelo para una mejor cosecha se registró 5.5 y 6.8. para la forma 

orgánica que comenzó a tomar un mayor interés por parte de los europeos. 

  

Criterio 8: Características 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

Una 

característic

a que tiene 

el 

aguaymanto 

es su cáliz, 

que si la 

cosechas 

con ello 

puede durar 

hasta 3 

veces más 

que el fruto 

solo sin 

cáliz que 

son de 4 a 5 

días. 

(Agraria.pe, 

2017) 

Una 

característic

a del cáliz 

de 

aguaymanto 

es que son 

capaces de 

reactivar la 

firmeza y 

elasticidad 

en la piel. 

También el 

cáliz que 

envuelve el 

aguaymanto 

posee una 

molécula 

activa capaz 

de extender 

el tiempo de 

vida de este 

fruto de 6 a 

40 días esto 

es debido a 

la nutrición 

constante 

que le 

otorga y que 

puede 

reactivar la 

actividad 

celular en la 

epidermis. 

El 

aguaymanto 

tiene una 

característic

a que no 

todos los 

frutos 

cuentan que 

es versátil 

para el uso 

en diversos 

platillos el 

cual en 

programas 

de cocina 

en 

EE.UU.se 

está 

adoptando 

como una 

forma de 

Marketing 

para el 

fruto. 

(Agraria.pe, 

2019) 

La marca 

Super 

Foods Perú 

fue 

reconocida 

en Europa 

por elaborar 

productos 

con gran 

aporte que 

contribuye 

a la salud 

de quienes 

lo 

consumen, 

entre los 

productos 

destacados 

se 

encuentra 

el 

aguaymant

o. (Andina, 

2020) 

Otra 

característic

a del 

aguaymanto 

es que se 

envía de 

forma 

deshidratad

a, donde 

predominó 

la 

presentació

n Crunchy, 

es una 

versión 

crocante del 

aguaymanto

. 

(Gestión, 

2021) 

Una de las 

característi

cas del 

aguaymant

o es su 

versatilida

d ya que 

permite 

consumirlo

  directame

nte crudo, 

en juegos 

en 

helados, 

yogures, 

postres, 

miel y 

más. 

(Andina, 

2022) 
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Análisis 

En el 2017 Agraria.pe comentó que el aguaymanto tiene un tiempo de vida de 4 

a 5 días, pero tiene una característica que es su cáliz, el cual hace que su tiempo 

de vida se triplique hasta por 15 días si es cosechado con ello. En el 2018 El 

Comercio publicó que el cáliz del aguaymanto tiene tendencia a reactivar la 

firmeza y elasticidad en la piel, el cáliz que envuelve el aguaymanto posee una 

molécula activa capaz de extender el tiempo de vida de este fruto de 6 a 40 días 

esto es debido a la nutrición constante que le otorga y que puede reactivar la 

actividad celular en la epidermis. En el año 2019 mediante una nota de prensa 

el CEO de Nestlé Laurent Frixe catalogó al aguaymanto como un superalimento 

por su versatilidad en bebidas y snacks saludables y a su vez al tener un alto 

contenido en nutrientes. En el 2019 el aguaymanto se caracterizó por ser muy 

versátil para su consumo inclusive como parte del Marketing de este fruto para 

los EEUU, comenzó a usarse dentro de programas televisivos de cocina comentó 

Agraria.pe . Mientras que en el 2020 en una feria mundial líder en alimentos 

orgánicos destacó la marca Super Foods Perú por elaborar productos con gran 

aporte vitamínico para la salud entre ellos destaca el aguaymanto, mencionó 

Andina. En el año 2021 de acuerdo con diario Gestión, comentó que el envío es 

de manera deshidratada y tiene una nueva presentación característica que es la 

versión crocante del aguaymanto “Crunchy”. En el año 2022 al igual que el año 

2019, resalta su característica de versatilidad, donde puede ser consumido de 

diversas maneras y para este año ya tiene muchas formas de consumo no solo 

crudo, si no que se buscó incluir en sabores de helados, yogurt, postres, miel 

entre otros, comentó Andina. 

Interpretación 

Año tras año se evidencia que el aguaymanto por tener la principal característica 

de ser versátil la acogida que tuvo dentro del mercado europeo es creciente ya 

(El 

Comercio, 

2018) 
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que el fruto también es innovador no solo por un tema de salud, si no también 

que se estuvo incorporando a la industria de la belleza, siendo así en el 2017 el 

cáliz inicialmente tomó atención ya que ayuda a que el fruto se conserve por 15 

días, teniendo este punto en el 2018 se experimentó que solo el cáliz es capaz 

de reactivar la firmeza y elasticidad en la piel, desde el 2019 en adelante el foco de 

interés por parte de la industria de la belleza se detuvo a raíz de la pandemia del 

COVID 19, donde nuevamente se prestó atención con respecto a sus beneficios 

medicinales, en el 2020 tuvo presencia dentro de una feria europea de productos 

que aporten a la salud, en el 2021 se creó la versión Crunchy ya que el interés 

por parte de los snack y lo orgánico comenzó a tomar un mayor interés al igual 

que en el 2022 su versatilidad hace que la acogida sea constante. 

Criterio 9: Color 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

El proyecto 

consiste en 

producir 

plantines de 

aguaymanto 

a través del 

tejido 

meristemátic

o de la 

planta, 

encargado de 

su 

crecimiento 

en un sentido 

longitudinal y 

diametral 

para así 

poder tener 

un tamaño y 

color 

adecuado 

para su 

exportación. ( 

Agraria.pe, 

2017) 

El 

aguaymanto t

ambién 

conocida 

como 

physalis 

peruviana o 

uchuva es 

una fruta 

redonda, de 

color amarillo 

y muy dulce 

que destaca 

mucho.  

( Alimente, 

2018) 

La uchuva 

(Physalis 

peruviana) 

es un 

cultivo 

anual. Los 

frutos son 

amarillos y 

ácidos, 

con un 

sabor 

tropical 

único, que 

recuerda a 

"una 

mezcla de 

piña, 

fresa, 

guinda y 

cítricos. ( 

Agraria.pe, 

2019) 

Hace años 

es 

aguayman

to era un 

fruto 

silvestre 

sin ser 

conocido. 

El fruto de 

esta 

planta 

silvestre 

es de 

forma 

redonda, 

pequeña y 

de color 

amarillo. ( 

La 

república, 

2020) 

Las 

uchuvas, 

gracias a 

su color 

dorado y a 

su perfil 

de sabor 

tropical 

ácido, 

combinan 

increíblem

ente bien. 

El 

consumo 

cada vez 

es mayor 

en el 

mercado 

estadouni

dense. ( 

Freshplaz

a, 2021) 

El fruto es 

una baya 

carnosa en 

forma de 

globo,  color 

amarillento, 

con un 

diámetro que 

oscila entre 

1,25 y 2,5 cm 

y con un 

peso entre 4 

y 10 g; está 

cubierto por 

un cáliz 

formado por 

cinco sépalos 

que le 

protege 

contra 

insectos.(Agr

aria.pe, 

2022) 
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Análisis: 

El color del fruto del aguaymanto fue muy importante para su consumo, en el 

2017 se dio a conocer mediante un proyecto  para producir plantines del fruto 

por tejidos meristemáticos de la planta para tener un mayor crecimiento en 

sentido longitudinal y diametral para tener un mejor tamaño y color comento 

Agraria.pe. En el 2018 según el estudio de Alimente, el aguaymanto es una fruta 

redonda de color amarillo con un sabor agridulce. Por otro lado, en el 2019, 

según Agraria.pe comento que el fruto del aguaymanto con de color amarillentos 

y ácidos con un sabor tropical único. Asimismo, en el 2020 en su investigación 

de “La Republica”, mencionó que hace años el aguaymanto era un fruto silvestre 

sin ser conocido de una forma redonda pequeña y de color amarillo pero hoy en 

día es uno de los frutos más completos científicamente. Según Freshplaza en el 

2021, el aguaymanto gracias a su color dorado y sabor agridulce fue muy 

consumido por los estadounidenses ya que son muy buenos para su salud. 

Finalmente, Agraria.pe comento que el fruto es una baya carnosa de forma 

redonda de color amarillento y esta cubierto por su cáliz conformado por 5 

pétalos que lo cubre ante cualquier insecto, etc. 

Interpretación: 

En el transcurso de estos 6 años desde el 2017 al 2022 la producción del 

aguaymanto utilizo el tejido meristemático de la planta del fruto para mejorar el 

crecimiento en sentido longitudinal como de diámetro, garantizando así su 

tamaño y color adecuado para su exportación. En el 2019 el aguaymanto tomo 

relevancia por su color medio dorado tipo esfera pequeña y tuvo más aceptación 

en el consumo del fruto, en el 2021 el panorama fue creciente en el mercado 

internacional destacó por su sabor tropical que contiene una mezcla de 

diferentes cítricos. Esto indica que los consumidores del aguaymanto se basaron 

en su color, sabor y propiedades nutricionales de fruto para consumirlo. 
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Criterio 10: Tamaño de fruto  

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

En adopción 

de tecnología 

que logró 

mejorar 

significativam

ente el 

rendimiento 

de la 

producción 

del fruto, 

pasando de 

producir 4kg 

por planta en 

el 2015 a 

7.5kg al año 

en el 2017. 

La fruta 

fresca de 

aguayman

to  posee 

ventajas 

comparati

vas en 

cuanto a 

sabor, 

tamaño y 

presentaci

ón. 

(Anpe,201

8) 

Con el fin 

de 

robustecer 

la 

producción 

de uchuva y 

mejorar los 

procesos de 

Buenas 

Prácticas 

Agrícolas 

en Boyacá, 

se 

entregaron 

a los 

beneficiario

s de los 

cultivos 

fertilizantes, 

para 

mejorar el 

tamaño del 

fruto. 

(Agraria, 

2019) 

El 

aguaymant

o  llega a 

medir en 

promedio 

de 1,25 y 2 

centímetros 

de 

diámetro. 

(La 

República, 

2020) 

El fruto es 

una baya 

carnosa en 

forma de 

globo, con un 

diámetro que 

oscila entre 

1,25 y 2,5 cm 

y con un 

peso entre 4 

y 10 g; está 

cubierto por 

un cáliz 

formado por 

cinco sépalos 

que le 

protege. 

(Portalfruticol

a,2021) 

Planta de 

tipo 

arbustiva 

con una 

raíz fibrosa 

que se ha 

encontrado 

a más de 

60 cm de 

profundida

d en el 

suelo. 

Posee un 

tallo algo 

quebradizo 

de color 

verde, con 

vellosidade

s de 

textura 

muy suave 

al tacto. 

(Portalfrutic

ola, 2022) 

 

Análisis:  

El tamaño del fruto fue muy importante para la exportación de ello ya que gracias 

a ello se tuvo la calidad adecuada para su envío, en el 2017 se adoptó la 

tecnología apropiada para mejorar el rendimiento de la producción pasando a 

producir 4 kg a 7.5kg según el Minagri. En el 2018, la fruta fresca tuvo ventajas 

competitivas gracias a su color, sabor y tamaño perfecto para su exportación. 

Asimismo, según Agraria.pe en el 2019, tuvo mejoras en su producción gracias 

a las buenas prácticas agrícolas donde le entregaron fertilizantes, con el objetivo 

de aumentar el tamaño del fruto. Por otro lado, en el 2020 La República comentó 

que el aguaymanto llega a medir en promedio de 1,25 y 2 centímetros de 

diámetro en su tamaño del fruto. En el 2021 se da a conocer que el fruto oscila 



41 

entre el 1,25 y 2,5 cm con un peso de 4g a 10g ya que es un tamaño y peso 

requerido en el mercado internacional. Finalmente, en el 2022 se encontró a más 

de 60 cm de profundidad el tallo de fruto con un color verde y textura suave 

generando un bien tamaño de la planta del aguaymanto. 

Interpretación: 

En el 2017, se utilizó tecnología en el rendimiento del aguaymanto, el consumo 

del aguaymanto ha sido constante, mientras que la producción de ello aumento 

drásticamente en las diferentes provincias del país, en el 2018 el fruto tuvo una 

ventaja competitiva en el tamaño ingresando al mercado europeo y logrando 

ingresar a mas mercados internacionales. En el 2019 se logró alcanzar los 

estándares requeridos del tamaño del fruto para entrar al mercado internacional 

desarrollando un programa de buenas prácticas agrícolas en Bayacá donde 

distribuyeron abono y fertilizantes. Esto indica un crecimiento en la producción 

del aguaymanto en los siguientes años incrementando su exportación del fruto 

cultivado a 60 cm de profundidad de la tierra donde logró alcanzar los diámetros 

requeridos para su exportación. 
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Criterio 11: Sabor 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

El 

aguaymant

o al tener 

un alto 

contenido 

en vitamina 

C hace que 

su sabor 

sea agrio 

sumado al 

contenido 

proteico 

medio 

dulce. 

(Senasa 

contigo, 

2017) 

El 

aguaymanto 

al ser un fruto 

andino, 

estrechament

e relacionado 

con el tomate 

guarda un 

sabor 

agridulce. (El 

comercio, 

2018) 

La uchuva 

es un fruto 

amarillo y 

ácido, de 

sabor 

único y 

tropical, 

donde 

dentro del 

paladar da 

una 

sensación 

de mezcla 

entre piña, 

fresa, 

guinda y 

cítricos. 

(Agraria.pe

, 2019) 

El sabor del 

aguaymant

o al ser una 

planta 

silvestre es 

entre 

amargo y 

agridulce 

por ello se 

adapta al 

consumo 

crudo o 

procesado. 

(La 

república, 

2020) 

El sabor del 

aguaymant

o de 

acuerdo a 

Qali Warma 

es intenso 

también por 

su color 

fuerte, 

suele a ser 

agridulce 

para la 

preparación 

de avena y 

otros. 

(Gop.pe, 

2021) 

En este 

periodo ya 

que el fruto 

se hizo más 

conocido 

por su sabor 

agridulce y 

apariencia 

con tonos 

fuertes, se 

buscó 

experimenta

r en 

helados. 

(AGRO 

PERÚ. 

Informa, 

2022) 

 

Análisis 

 

Dentro del año del 2017 SENASA dio a conocer  que por su alto contenido 

vitamínico tipo C el sabor hace que sea agrio y por el contenido proteico lo hace 

medio dulce. En el 2018 El Comercio relacionó al aguaymanto como un tomate 

pequeño y el sabor de la misma forma, medio agridulce. Ahora en el año 2019 

comentó que el aguaymanto tiene un sabor tropical, el cual tiene relación en 

sabor con otros frutos como la piña, fresa, guinda y cítricos, informó agraria.pe. 

Dentro del año 2020 La República comentó que al ser una planta silvestre el cual 

lo convierte entre un sabor medio amargo y dulce que se adapta a muchos 

platillos o de consumo crudo. En el año 2021 Qali Warma implementó y promovió 

el consumo del aguaymanto por su fuerte sabor y poder introducir dentro de 

diversos platillos como es la avena y otros. Mientras que el año pasado 
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AGROPERÚ buscó poder implementar el sabor característico agridulce del 

aguaymanto en helados. 

Interpretación 

En el transcurso de estos 6 años desde el 2017 al 2022 se dio a conocer y resaltó 

la evolución y diversidad de sabores atribuidos al aguaymanto, desde su 

contenido vitamínico aplicando así y tomó cada vez más fuerza dentro de la 

industria alimentaria internacional donde el panorama es creciente. Siendo así 

en el 2018 se relacionó a este fruto como un tomate pequeño agridulce al año 

siguiente fue conocido por su sabor tropical y una combinación de frutos como 

piña, fresa, guinda y cítricos tomando así una mayor relevancia, mientras que en 

el 2021 Qali Warma promovió dicho fruto por su sabor intenso y fácil adaptación 

en diversos platillos, al año siguiente AGROPERÚ dio un giro a este fruto 

implementándolo a los helados enfocado en su sabor distintivo. 

Criterio 12: Aroma 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

Las plantas 

de 

aguaymanto 

de 

Urachacra 

ubicada a 

2,800 msnm 

tienden a 

tener una 

mejor 

calidad y 

aroma 

consistente. 

(Andina, 

2017) 

El 

aguaymanto 

tiene un 

delicioso 

aroma y un 

sabor 

amargo y 

agridulce. 

Se puede 

consumir 

esta rica 

fruta en 

estado 

fresco y/o 

ensalada. 

(Andina, 

2018) 

El aroma 

del 

aguaymanto 

es fuerte, 

propio del 

alto 

contenido 

en vitamina 

C. (TVPerú,

2019)

El aroma del 

aguaymanto 

fue 

aprovechado 

en su 

máximo 

punto dentro 

de un postre 

creado 

teniendo 

como base 

estas frutas 

amazónicas 

como el 

camu camu 

y 

aguaymanto. 

(El comercio 

mag, 2020) 

El alto 

contenido 

en 

vitamina C 

hace que 

su aroma 

sea fuerte 

y 

cautivante, 

sumado a 

su 

apariencia 

en tonos 

fuertes  de 

amarillo 

dorado. 

(Andina, 

2021) 

El aroma 

del 

aguaymanto 

al ser un 

cítrico de 

fuerte 

aroma, se 

aprovechó 

muy bien 

para la 

creación de 

panetones 

veganos 

para la 

marca 

Quncha 

Misky. (El 

Comercio, 

2022) 
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Análisis: 

En el año 2017 los productores de aguaymanto del caserío de Urachacra - 

Ancash al estar ubicados a 2,800 msnm hizo que su producción sea de una mejor 

calidad y un consistente aroma, inclusive Sierra y Selva Exportadora buscó poder 

inicial con el proceso de deshidratación para su comercialización informó Andina. 

En el 20218, se mencionó nuevamente que el aguaymanto cuenta con un 

delicioso aroma por su propio sabor medio agridulce. Mientras que en el 2019 

TV Perú, comentó que la característica que hace fuerte su aroma es el alto 

contenido de vitamina C que posee el fruto. En el 2020 dentro de un artículo de 

El Comercio Mag, crearon un postre “Espuma real de camu camu en aroma de 

aguaymanto” donde el punto fuerte fue poder aprovechar al máximo el aroma del 

aguaymanto. Al igual que el 2019, en el 2021 Andina mencionó nuevamente que 

el alto contenido de vitamina C del aguaymanto hace que su aroma sea 

agradable y fuerte. En el año 2022 Adiana Huarcaya con su marca “Quncha 

Misky” realizó luego de varias pruebas, 3 tipos de panetones veganos, donde el 

aroma a cítrico fue un gran punto para poder tener acogida implementando así 

entre los cítricos que usó al fruto del aguaymanto, informó así El Comercio. 

 

Interpretación 

En el aumento del consumo y aceptación del aguaymanto por parte de los 

europeos cada vez es más creciente, un detalle importante y característico el 

cual sucede ello es por su fuerte aroma fue así en el 2017, los cultivos en 

Urachacra ubicado a 2,800 msnm tiene tendencia a una calidad y aroma fuerte, 

en el 2018, en los siguientes dos años este fruto por su alto contenido en vitamina 

C desprende un fuerte aroma en un consumo fresco, en el 2020 el interés bajo 

este aspecto del fruto tomó más fuerza hasta el punto en crear un postre 

“Espuma real de camu camu en aroma de aguaymanto” donde el principal 

aspecto que resaltó fue el fuerte aroma del aguaymanto, en el 2021 la línea se 

mantuvo mientras que en el 2022 nuevamente se repite el escenario del 2020 y 

crearon un panetón vegano y aprovecharon al máximo el aroma del aguaymanto 

teniendo una buena acogida dentro del mercado.  
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Para la categoría: Factores de producción del aguaymanto, con su subcategoría 

beneficios se menciona los siguientes criterios. 

Criterio 13: Compuestos nutricionales del fruto 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

Tiene alto 

contenido 

de vitamina 

c el 

aguaymant

o. 

Asimismo, 

favorecen 

a la 

cicatrizació

n de la piel, 

contribuye

n a la 

formación 

de 

colágeno 

en el 

cuerpo y 

ayudan a 

prevenir el 

cáncer. 

(Perú.com, 

2017) 

El 

aguaymant

o brinda al

cuerpo

humano un 

alto 

contenido 

de 

vitamina C, 

por lo cual 

ayuda a 

tratar 

procesos 

asmáticos, 

sinusitis y 

otras 

alergias. 

Además, 

cuenta con 

antioxidant

e. 

(Andina.pe

, 2018) 

En este año 

el 

aguaymant

o se

consideró 

uno de los 

cinco 

mejores 

alimentos 

producidos 

en el Perú 

para la 

salud. 

Poderoso 

antioxidante

, con altos 

contenidos 

de 

vitaminas A, 

B y C, 

calcio, 

hierro y 

fósforo, es 

perfecto 

que 

favorecerán 

al sistema 

inmunológic

o. 

(Andina.pe, 

2019) 

El 

aguaymanto 

es uno de los 

superaliment

os oriundos 

del Perú. 

Poderoso 

antioxidante, 

con alto 

contenido de 

vitaminas A, 

B y C, 

además de 

minerales 

esenciales 

como calcio, 

hierro y 

fósforo, es 

perfecto para 

fortalecer el 

sistema 

inmunológico 

y prevenir el 

coronavirus 

Covid-19 y 

otras 

enfermedade

s. 

(Andina.pe, 

2020) 

El 

aguaymanto 

contiene 

vitaminas A, 

B y C, 

poderosos 

antioxidante

s que se 

suman a 

minerales 

como 

calcio, 

hierro y 

fósforo que, 

en conjunto, 

potencian el 

sistema 

inmune. 

con su alta 

concentraci

ón de 

vitamina c. 

(Andina.pe, 

2021) 

Fruto 

oriundo de 

Perú que 

destaca por 

contener 

nutrientes, 

sobre todo 

antioxidante 

y vitaminas, 

esenciales 

para 

fortalecer el 

sistema 

inmune, 

prevenir y 

superar 

diversas 

infecciones y 

enfermedade

s. (Anpe.pe,

2022)
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Análisis: 

En el 2017, los compuestos nutricionales del aguaymanto, mediante la 

investigación del programa de la Municipalidad de Miraflores demuestran que 

tiene un alto contenido de vitamina c, favoreciendo la cicatrización de la piel, etc. 

En el 2018 según la investigación de andina, nos dice que el aguaymanto ayuda 

a tratar los procesos asmáticos, sinusitis entre otras alergias, cuenta con 

antioxidantes que ayudan a prevenir el envejecimiento. Asimismo, en el 2019  el 

aguaymanto es catalogado como unos de los mejores frutos producidos en el 

Perú por sus altos contenidos de vitaminas, hierro, etc. Que ayudan a mantener 

un sistema inmunológico sano. En el 2020, se le considera como un 

superalimento por sus altos contenidos de antioxidantes, vitaminas y minerales 

que ayudan a prevenir el cáncer. Por ende, el aguaymanto en el 2021 es una 

fruta poderosa con sus compuestos nutricionales que ayudan al sistema inmune 

con su alta concentración de vitaminas y minerales. Finalmente, en el 2022 sigue 

teniendo las mismas propiedades que los años anteriores, dado ello el 

aguaymanto posee una ventaja ayudando a prevenir diferentes enfermedades. 

el Análisis de Mercado del Aguaymanto de Sierra y Selva Exportadora, 

organismo adscrito al Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego (MIDAGRI), 

comentó que la región Huánuco lidera lideró en la producción de este fruto de 

manera orgánica. 

 

Interpretación: 

El aguaymanto se consideró como una de las mejores frutas que cuidan la salud. 

Es por ello que su sabor agridulce contiene ingredientes con muchas cualidades 

nutricionales como los son: vitaminas A, B y C, además de minerales esenciales 

como calcio, hierro y fósforo, en la cual es una muy opción alimenticia que ayuda 

a mejorar el sistema inmunológico. Además, esta fruta peruana se ha convertido 

en la más consumida en el mercado europeo y Estados Unidos, donde la 

conocen como Golden Berry o Peruvian Cherry. En los años de 2017 a 2022, el 

aguaymanto se ha ido posicionando como una fruta con propiedades naturales 

para la salud y que con el tiempo se han realizado investigaciones que respaldan 

sus beneficios nutricionales y a su vez en la creación de diferentes productos a 

base del aguaymanto.  
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Criterio 14: Propiedades anticancerígenas 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

La baya 

dorada 

generó 

mucha 

popularidad 

en este año 

ya que 

Previene la 

aparición de 

distintas 

enfermedade

s neoplásicas 

como el 

cáncer del 

estómago, 

colon y del 

intestino. 

(Trome, 

2017) 

Dentro de 

este año se 

comenta que 

el 

aguaymanto 

fue empleado 

tradicionalme

nte para 

diversas 

enfermedade

s entre ellas 

anticanceríge

nos, 

entitusigénico 

y otros. 

(INSteractúa, 

2018) 

Un 

componente 

de 

goldenberries, 

4beta-

Hydrozywitha

nolide E, 

previno el 

crecimiento 

del cáncer al 

causar daño 

al ADN, 

muerte celular 

(apoptosis) y 

detener el 

ciclo celular 

del cáncer. 

Estas 

propiedades 

se 

encontraron 

en un estudio 

celular de 

células de 

cáncer de 

pulmón. 

(Salud y 

belleza, 2019) 

Se ha 

comprobado 

que el 

aguaymanto 

tiene 

propiedades 

de mejora al 

sistema 

inmunológico 

y previene el 

cáncer, 

acompañado 

de una dieta 

saludable. 

(Corre, 

2020) 

Cada vez 

más 

productos 

están 

ingresando 

al mercado 

mundial, es 

el caso del 

aguaymanto 

que ayuda 

a prevenir el 

cáncer del 

estómago, 

colon y del 

intestino. 

(Andina, 

2021) 

Una de las 

propiedades 

del 

aguaymanto 

radica en 

que, gracias 

a su alto 

contenido 

de fibra 

dietética, 

permite a la 

pectina de 

la fruta 

actuar como 

un 

regulador 

intestinal. 

Igualmente 

ayuda a 

prevenir el 

cáncer del 

estómago, 

colon y 

intestino. 

(Andina, 

2022) 

 

Análisis 

En el 2017 La baya dorada generó mucha popularidad en este año ya que 

Previene la aparición de distintas enfermedades neoplásicas como el cáncer del 

estómago, colon y del intestino. Dentro del 2018 se comentó que el aguaymanto 

fue empleado tradicionalmente para diversas enfermedades entre ellas 

anticancerígenos, antitusígeno y otros. (INSteractúa, 2018) En el 2019 Salud y 

Belleza publica una noticia con respecto a unos estudios que publicó NATIONAL 

LIBRARY OF MEDICINE (NLM) que es la biblioteca médica de EE.UU, donde se 

evidencia de acuerdo a estudios, que cuenta con propiedades anticancerígenas 

componente de goldenberries, 4beta-Hydrozywithanolide E, previno el 
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crecimiento del cáncer al causar daño al ADN, muerte celular (apoptosis) y 

detener el ciclo celular del cáncer. Estas propiedades se encontraron en un 

estudio celular de células de cáncer de pulmón, Un estudio celular similar de 

células de cáncer de mama también mostró que 4beta-Hydrozywithanolide E de 

goldenberries reduce el tamaño del tumor. Se aumentó la actividad antioxidante 

enzima (oxalase y superóxido dismutasa), por lo tanto la disminución de las 

probabilidades de inflamación a largo plazo, En las células hepáticas humanas, 

el extracto de goldenberry pudo causar la muerte de las células cancerosas a 

través de procesos de señalización que involucran a las mitocondrias.  

 

Interpretación 

Entre los años 2017-2022 el aguaymanto ganó popularidad debido a su 

capacidad para prevenir varias enfermedades neoplásicas, incluyendo el cáncer 

de estómago, colon e intestino, considerándose un fruto con un interés creciente 

a nivel mundial. En el 2019, una noticia impacto a los consumidores del 

aguaymanto en el cual se evidencio que contiene propiedades anticancerígenas. 

Se encontró que este componente previene el crecimiento del cáncer al dañar 

su ADN, inducir muerte celular (apoptosis) y detener el ciclo celular del cáncer. 

Estos efectos se observaron en estudios tanto en células de cáncer de pulmón 

como de cáncer de mama, donde se vio una reducción en el tamaño del tumor. 

En el 2020 se mostró que el extracto del aguaymanto aumenta la actividad de 

enzimas antioxidantes, lo que reduciría las probabilidades de inflamación a largo 

plazo. También se observó que, en células hepáticas humanas, el extracto del 

fruto provocó la muerte de las células cancerosas a través de procesos de 

señalización que involucran a las mitocondrias. 

 

 

Criterio 15: Mejora del fruto 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

Para la 

mejora del 

fruto del 

aguaymanto, 

MINAGRI 

mediante 

AGROIDEA

S tuvo el 

Con el 

objetivo 

de 

mejorar 

El instituto 

nacional de 

innovación 

agraria, 

Para la 

mejora 

del fruto 

el 

Para la 

mejora del 

fruto, 

Indecopi 
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dicho cultivo 

forma parte 

del  trabajo 

de esta 

institución, 

donde la 

parte sierra 

de todo Piura 

tiene un alto 

potencial y 

los miembros 

del Proyecto 

de 

Innovación: 

Agenda 

Regional 

para un 

crecimiento 

sostenido 

apoyado en 

Estrategias 

de 

Investigación 

e Innovación 

para una 

Especializaci

ón Inteligente 

(RIS3). 

(Senasa 

contigo, 

2017) 

objetivo de 

brindar 

asistencia 

técnica 

permitiendo 

tener un 

manejo 

agronómico 

correcto del 

fruto, 

permitiendo 

incrementar 

la 

productivida

d del fruto 

del 

aguaymanto

. (Senasa 

contigo, 

2018)  

el 

impulso 

del fruto 

cítrico y 

las 

actividad

es 

agrícolas 

en todo 

el país, 

MINAGR

I a 

través 

de 

AGRO 

RURAL, 

realizó la 

distribuci

ón y 

comercia

lización 

de 

guano a 

pequeño

s 

agriculto

res a 

nivel 

nacional. 

(Agro 

rural 

2019)  

desarrolló 

un nuevo 

proyecto y 

dentro de 

su plan de 

acción fue: 

capacitacio

nes en 

cosecha y 

poscosecha

, 

elaboración 

de un plan 

de 

capacitació

n, 

implementa

ción de 

Buenas 

Prácticas 

Agrícolas 

(BPA), 

cursos de 

valor 

agregado 

del cultivo y 

gestión de 

negocios 

rurales, 

asesorías 

legales, 

consultorías

, entre otras 

actividades. 

(Plataforma 

del Estado 

Peruano, 

2020) 

gobierno 

regional 

de 

Huánuco

, brindó 

asistenci

a técnica 

para el 

manejo 

técnico 

agroecol

ógico de 

los 

productor

es, 

donde 

fortalecie

ron las 

capacida

des de 

los 

agricultor

es y 

estuvo a 

cargo de 

la 

Dirección 

Regional 

de 

Desarroll

o Agrario

y Riego.

(Perú21,

2021) 

realizó un 

proyecto de 

cooperación 

técnica para 

aprovechar 

los 

beneficios 

del 

aguaymanto 

en el 

proceso del 

secado, 

donde la 

máquina 

secadora se 

confeccionó 

por expertos 

coreanos 

permitiendo 

el secado de 

por lo 

menos 100 

kilos de 

aguaymanto 

en aprox. 24 

horas. 

(Plataforma 

digital del 

estado 

peruano, 

2022) 

Análisis 

En el 2017 el presidente ejecutivo de sierra y selva exportadora Alfonso 

Velázquez indicó que el cultivo forma parte de un trabajo de esta institución 

donde busca productos innovadores y rentables, donde la parte sierra de todo 

Piura tiene un alto potencial donde miembros del Proyecto de Innovación: 
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Agenda Regional para un crecimiento sostenido apoyado en Estrategias de 

Investigación e Innovación para una Especialización Inteligente (RIS3), tienen el 

objetivo de poder promover este desarrollo y comercialización. En el 2018 

MINAGRI mediante AGROIDEAS tuvo el objetivo de brindar asistencia técnica, 

permitiendo tener un manejo agronómico correcto del fruto, e incrementar la 

productividad del fruto del aguaymanto. En el 2019 con el objetivo de mejorar el 

impulso del fruto cítrico y las actividades agrícolas en todo el país, MINAGRI a 

través de AGRO RURAL, realizó la distribución y comercialización de guano a 

pequeños agricultores a nivel nacional. En el 2020 MINAGRI a través del Instituto 

Nacional de Innovación Agraria (INIA) realizó un proyecto de innovación 

haciendo un estudio de eco tipos en Piura donde la finalidad fue determinar la 

resistencia del fruto ante diversas temperaturas, humedad y tolerancia de plagas, 

dentro de su plan de acción fue: capacitaciones en cosecha y pos cosecha, 

elaboración de un plan de capacitación, implementación de Buenas Prácticas 

Agrícolas (BPA), cursos de valor agregado del cultivo y gestión de negocios 

rurales, asesorías legales, consultorías, entre otras actividades. En el 2021 el 

gobierno regional de Huánuco, brindó asistencia técnica para el manejo técnico 

agroecológico de los productores, donde fortalecieron las capacidades de los 

agricultores y estuvo a cargo de la Dirección Regional de Desarrollo Agrario y 

Riego. En el 2022 Indecopi realizó un proyecto de cooperación técnica para 

aprovechar los beneficios del aguaymanto en el proceso del secado, donde la 

máquina secadora se confeccionó por expertos coreanos permitiendo el secado 

de por lo menos 100 kilos de aguaymanto en aprox. 24 horas, lo que en un 

proceso natural duraría cerca de 30 días, donde se tuvo un crecimiento 

económico ya que se incrementó el volumen de producción del aguaymanto.  

 

Interpretación 

 

Cada año se presentan diversas contribuciones valiosas para un mejor 

desarrollo del cultivo del aguaymanto donde el impacto fue inmediato dando 

resultados tangibles dentro de la productividad, siendo así en el 2018 hubo un 

enfoque relevante ya que AGROIDEAS intervino dentro de la asistencia técnica 

logrando incrementar la productividad del fruto. Destaca a su vez el 2020 donde 

el INIA en Piura realizó un estudio de los ecotipos del aguaymanto validando la 
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resistencia ante diversos patógenos de la tierra logrando implementar 

capacitaciones para una rentabilidad y calidad del fruto. En el 2021 el panorama 

se mantuvo mientras que en el 2022 fue de suma importancia ya que hubo 

colaboración extranjera (coreanos) donde desarrollaron maquinas secadoras 

para el proceso de deshidratación el cual es nuestro principal derivado de 

exportación.  
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Criterio 16: Desarrollo económico 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

El Proyecto 

Frutos de la 

Tierra, 

“Promovien

do sistemas 

de 

producción 

agroecológi

ca y 

negocios 

inclusivos 

de la 

pequeña 

agricultura 

familiar de 

la costa, 

sierra y 

selva del 

Perú” fue 

ejecutado 

por ANPE- 

Perú, Terra 

Nuova y la 

UNALM con 

el apoyo de 

la U.E. 

(Agraria.pe, 

2017) 

El cultivo 

del 

aguaymant

o en el 

distrito de 

Vinchos 

generó un 

desarrollo 

económico 

logrando 

generar 

puestos de 

trabajo y 

un ingreso 

a los 

pobladores 

entre ellos 

a los de 

condición 

de 

extrema 

pobreza, 

actualment

e está 

siendo 

exportado 

por   GB 

Organic 

SAC a 

países 

como 

Alemania, 

Dinamarca 

y España. 

(Andina, 

2018) 

Dentro del 

desarrollo 

económico 

el BCR 

comenta 

que el 

principal 

productor 

del 

aguaymant

o es 

Cajamarca, 

con un 

envío de 

1,200 

toneladas 

en su 

versión 

deshidratad

a, durante 

muchos 

años esta 

provincia se 

conocía 

como una 

ciudad 

minera, el 

cual poco a 

poco este 

término 

puede ser 

desplazado. 

(Gestión, 

2019) 

Se buscó un 

mayor 

desarrollo 

económico, 

levantando 

las barreras 

para acceder 

con mayor 

facilidad a 

nuevos 

mercados 

internacional

es con los 

cítricos más 

cotizados, 

entre ellos el 

aguaymanto. 

(Diario Oficial 

El Peruano, 

2020) 

El desarrollo 

económico, 

fué que el 

mercado 

mundial de 

alimentos 

orgánicos 

llegó a tener 

ingresos 

totales por 

casi $50 mil 

millones, 

con un 

crecimiento 

sostenido 

anual del 

10,3% y con 

tendencia a 

incrementars

e en los 

próximos 

años por la 

demanda de 

productos en 

tener 

característic

as naturales, 

orgánicas y 

funcionales 

como es el 

caso del 

aguaymanto. 

(La 

república, 

2021) 

El 

desarrollo 

económico 

dentro de 

este año al 

tener una 

gran 

acogida en 

el mercado 

internacion

al por parte 

del 

aguaymant

o, hizo que 

se creara 

una nueva 

planta de 

producción 

de néctar, 

para el 

envío, 

beneficiand

o así a más 

de 600 

familias del 

distrito de 

Quiaca. ( 

Plataforma 

Del Estado 

Peruano, 

2022) 

 

Análisis 

En el 2017 se desarrolló un iniciativa agroecológica y negocios inclusivos de la 

pequeña agricultura familiar de la costa, sierra y selva del Perú, donde el director 

ejecutivo de Anpe Perú, Moisés Quispe Quispe, comentó que fue financiada por 
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la U.E. con un presupuesto de casi € 850.000 para ejecutarse en 3 años, 

beneficiando a más de 3.000 agricultores de 9 asociaciones integrantes de Anpe 

Perú, donde entre los 6 productos que están participando es el aguaymanto. En 

el 2018 La extensión del cultivo del aguaymanto en el distrito de vinchos generó 

un desarrollo económico logrando generar puestos de trabajo y un ingreso a los 

pobladores entre ellos a los de condición de extrema pobreza, actualmente está 

siendo exportado por   GB Organic SAC a países como Alemania, Dinamarca y 

España, adicionalmente MIDAGRI resalta Agroideas ya que resalta la 

asociatividad en beneficio a los pequeños y medianos productores. En el 2019, 

el BCR comenta que el principal productor del aguaymanto es Cajamarca, con 

un envío de 1,200 toneladas en su versión deshidratada, durante muchos años 

esta provincia se conocía como una ciudad minera, el cual poco a poco este 

término puede ser desplazado. En el 2019 el jefe del Senasa, Miguel Quevedo 

comenta que se realizó el levantamiento de barreras para que los productos 

cítricos entre ellos el aguaymanto puedan ingresar con más facilidad a los 

mercados internacionales, esto tendría un desarrollo económico para los 

productores del fruto. En el 2021 hubo un gran desarrollo económico, ya que el 

mercado mundial de alimentos orgánicos llegó a tener ingresos totales por casi 

$50 mil millones, con un crecimiento sostenido anual del 10,3% y con tendencia 

a incrementarse en los próximos años por la demanda de productos en tener 

características naturales, orgánicas y funcionales como es el caso del 

aguaymanto. En el 2022 el desarrollo económico continúa debido a la alta 

demanda del aguaymanto y la necesidad de innovar con este fruto, por ello el 

marco del convenio entre la Comisión Nacional para el Desarrollo y Vida sin 

Drogas (Devida) y la Municipalidad Distrital de Quiaca, implementó una nueva 

planta de producción de néctar, beneficiando así a más de 600 familias de 10 

sectores del distrito de Quiaca, en la provincia de Sandia (Puno). 

Interpretación 

Los años que se presentarán marcaron importancia mediante la generación de 

empleo, un cambio de percepción del fruto y acceso a mercados internacionales 

teniendo un desarrollo económico creciente en el Perú. Siendo así en el 2018 en 

el distrito de Vinchos logró una mayor extensión del cultivo creando puestos de 
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trabajo e ingresos a pobladores en condiciones precarias. Seguido del 2019 

donde el cambio fue notable en Cajamarca debido a que surge el cambio de 

imagen a uno de los principales productores del aguaymanto transformando su 

imagen de una región minera. Seguido del 2021 la demanda internacional por 

parte de productos naturales (orgánicos) y funcionales tuvo un impacto a largo 

plazo en la comercialización y valor del cultivo. Mientras que en el 2022 el 

desarrollo económico continúa por su alta demanda, el cual impulsó la 

implementación de una planta de producción de néctar en Quiaca logrando un 

impacto directo a más de 600 familias considerando al aguaymanto un cultivo  

sostenible 

 

 

Análisis: 

Los principales mercados de destino en el 2017 fueron Países Bajos, Alemania 

que lograron importar el fruto de manera fresca y deshidratada. En el 2018, 

Criterio 17: Principales mercados de destino 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

Los 

principales 

países de 

destino 

son: 

Países 

Bajos, 

Alemania, 

entre 

otros. 

(Tradema

p, 2017) 

Países 

Bajos, 

Alemania 

son los 

principales 

países 

consumido

res del 

aguayman

to. 

(Tradema

p, 2018) 

Según 

Trademap  

los 

principales 

mercados 

son: 

Países 

Bajos, 

Rusia, 

Reino 

Unido,Esta

dos 

Unidos. 

(Trademap, 

2019) 

El análisis 

de 

exportaci

ones de 

los 

principale

s países 

de 

destino 

son 

Alemania, 

Países 

Bajos, 

Japón, 

entre 

otros.  (Ex

portemos,

2020) 

Sierra Selva 

Exportadora 

señala que 

los 

principales 

mercados 

del 

aguafermey

manto 

orgánico 

son Estados 

Unidos, 

Países 

Bajos y 

Alemania 

abarcando 

el 60%- 

(Gestión.pe, 

2021) 

Los 

principales 

países de 

exportación 

del 

aguaymanto 

fueron 

Alemania  y 

Japón con el 

fruto 

deshidratado 

y Países 

Bajos en 

versión 

fresca 

orgánica. 

(PointAgroNe

ws, 2022) 
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siguen siendo los mismos países Países Bajos, Alemania, ya que son los 

principales consumidores del aguaymanto en la Unión Europea. Asimismo, en el 

2019 según Trade map los principales mercados fueron Holanda, Estados 

Unidos, Rusia, Reino Unido, entre otros. Según Exportemos en el 2020 los 

principales países de destino en la exportación del aguaymanto son Países 

Bajos, Japón, entre otros. Dado ello, en el 2021 los principales mercados del 

aguaymanto deshidratado es Alemania mientras que Países Bajos prefieren de 

tipo fresco orgánico, según Sierra Selva Exportadora. Finalmente, en el año 2022 

los principales mercados a nivel mundial son Países Bajos, Alemania y Japón 

que abarca un total de 80% de las exportaciones de los diferentes tipos. 

Interpretación: 

A lo largo de estos 6 años se muestra la evolución de los mercados destino para 

el aguaymanto, siendo así el 2017 los principales mercados de destino en la 

exportación del aguaymanto que abastecieron son Alemania, Holanda, entre 

otros países europeos. Sin embargo, el mercado era limitado ya que era un fruto 

muy costoso y muchos no tenían acceso a ello es por eso que estos países lo 

importan como un fruto deshidratado, seco entre otros. En los años siguientes 

los mercados de destino son Estados Unidos, Alemania, Holanda y Japón. El 

año más resaltante es el 2022 que entro a los diferentes mercados de Europa y 

estados unidos con la presentación “CRUNCH” que fue el más aceptado en estos 

países. Teniendo un crecimiento de 60% en las exportaciones de este tipo. 
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Criterio 18: Zonas opcionales de cultivo 

2017  2018 2019 2020 2021 2022 

Se resaltó 

que sería 

muy 

importante 

que Perú 

ingrese con 

más fuerza 

al campo de 

producción 

de este 

fruto pero 

hasta este 

año no hay 

mucho 

conocimient

o entre los 

pobladores 

para 

expandir la 

producción. 

(Agraria.pe, 

2017) 

En la 

actualidad, 

en el Perú 

destaca el 

potencial 

que tienen 

varias 

regiones 

para 

producir este 

fruto como: 

Áncash, La 

Libertad, 

Cajamarca, 

Lambayeque

, Ayacucho, 

Lima, Junín, 

Huánuco y 

Cusco. 

(Andina.pe, 

2018) 

MINAGRI 

menciono 

las 

principale

s zonas 

de 

producció

n del 

aguayma

nto que 

son: 

Huánuco, 

Lambaye

que, 

Junín, 

Pasco  

(Midagri, 

2019) 

Los 

agricultore

s de la 

Asociació

n de 

Productor

as y 

Productor

es 

Orgánicos 

Techo 

Andino de 

Capasho 

validaron 3 

tipos de 

aguayman

to de 

buenas 

propiedad

es 

genéticas 

en Piura.  

(INIA, 

2020) 

 

El análisis 

de SSE 

en  Cajama

rca, 

Hualgayoc, 

San Miguel 

y San 

Pablo son 

algunas de 

las 

principales 

zonas de 

producción. 

(Redagricol

a, 2021) 

 Las zonas 

de cultivo 

que 

produjeron 

más este 

año fueron: 

Junín, 

Piura, Lima 

y Ancash.  

(PromPerú, 

2022) 

       
 

Análisis: 

 

En el 2017 Diego Miranda, profesor de la Universidad Nacional de Colombia, 

resaltó que sería muy importante que Perú ingrese con más fuerza al campo de 

producción de este fruto pero hasta este año no hay mucho conocimiento entre 

los pobladores para expandir la producción. En el 2018, las zonas de cultivo que 

se destacaban eran Ancash, La Libertad, Cajamarca, Lima, Junín, entre otras. 

Según andina son las regiones con mayor tipo de suelo para producirse. En el 

2019, MIDAGRI considero que las zonas opcionales de cultivo serían Huánuco, 

Lambayeque, Junín y Pasco ya que cuentan con las áreas acondicionadas para 

su producción. Asimismo, en el 2020 la Asociación de productores orgánicos 
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techo andino encontraron 3 tipos de aguaymanto de buenas propiedades 

genéticas en la provincia de Piura. En el 2021 según el análisis de Sierra Selva 

Exportadora la provincia de Cajamarca será una nueva zona opcional de cultivo 

del fruto en los distritos de Hualgayoc, San Miguel  y San Pablo. Finalmente, en 

el 2022 las zonas de cultivo que produjeron más el fruto son: Junín Piura, Lima 

y Ancash. 

Interpretación: 

Dentro de estos años que se presentarán hubo un desarrollo significativo del 

aguaymanto en Perú. Siendo en el 2017 se descubrieron nuevas zonas 

opcionales de cultivo con suelos más fértiles para la producción del aguaymanto 

dentro de las regiones de  Cajamarca, Junín, Lima y Piura.  En cuanto al 2018 

se potencio diferentes regiones del Perú para su producción del fruto entre ellas 

están Cajamarca, Ayacucho y Lima. En el 2019 el panorama cambió donde 

MIDAGRI considera a Huánuco, Lambayeque, Junín y Pasco como zonas de 

condición adecuada para el cultivo. En el 2020 los agricultores validaron tres 

tipos de aguaymanto con muy buenas genéticas en la región de Piura. En los 

años siguientes se dio con la finalidad de mejorar la cantidad exportada a nivel 

nacional para los diferentes mercados de destino y así crear nuevas alianzas 

estratégicas y tratados con otros países. 

Criterio 19: Precio del producto 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

El precio del 

aguaymanto 

deshidratad

o se dio en

valor FOB a

9.86 dólares

por 

kilogramo. 

Mientras 

que en el 

campo el 

producto 

Las 

exportacio

nes de 

frutas 

deshidrata

das 

crecieron, 

el 

aguayman

to 

deshidrata

do tuvo un 

valor 

El 

aguaymanto 

deshidratad

o aquí

exporto un 

total de 250 

tn de ello 

abarcando 

un total del 

85%. el 

precio de 

fruto se da 

desde el 

los precios 

varían el 

precio 

mínimo que 

se tuvo fue 

de 1.04 

dólares, el 

precio 

máximo fue 

de 4.29 

dólares. 

(PromPeru, 

2020) 

El análisis 

dado por 

ADEX para 

la 

exportación 

del 

aguaymant

o 

deshidratad

o fue el

precio

promedio 

$11.71, el 

El precio 

estable del 

aguaymanto 

va desde 2 a 

2.80 x k, por 

el 

deshidratado 

mientras que 

por el fresco 

es de 3.50 

soles por 

kilogramo 
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vale de 4 a 

5 soles. 

(Agraria. 

2017) 

Fob  de 5 

millones, 

fue su 

precio 

exportado 

los 

principales 

países 

fueron 

Holanda, 

EEUU y 

Corea. 

total del 

producto 

final.  

(Agraria, 

2019) 

 

precio 

máximo fue 

de $18.30 y 

el más bajo 

de $7.88. 

 

(América 

Económica, 

2022) 

 

 

Análisis 

   

En el 2017 el precio del aguaymanto deshidratado fue de un valor FOB 9.86 

dólares por kilogramo, por el contrario el precio del producto en el campo es de 

4 a 5 soles según agraria. En el 2018, según el CEO de My Peru Global las 

exportaciones del aguaymanto deshidratado aumentaron un 49% ante el año 

anterior, dando así un total de 5 millones en valor FOB, sus principales destinos 

fueron Holanda, Estados Unidos y Corea. En el 2019, según Agraria el 

aguaymanto deshidratado tuvo un total de 85% de exportación hacia los 

diferentes destinos internacionales. Asimismo en el 2020 los precio del producto 

varían ya que el precio mínimo en  la exportación fue de $1.04 y el precio máximo 

fue de $4.29.Dado ello, en el 2021 según el análisis de CIEN-ADEX que en la 

exportación del aguaymanto deshidratado varió en el precio ya que en Holanda 

el costo máximo fue de $15.71, Alemania de $11.50 y Estados Unidos $18.30. 

Finalmente, los precios del aguaymanto va creciendo en los diferentes mercados 

internacionales donde se nota que el mayor producto exportable es el 

deshidratado con un 93% con un precio de $1.34 por kilogramo mientras que el 

fresco solo es de 7% con un  precio de  $5,03 por kilogramo así lo explicó el Ceo 

de Agro Andino. 

 

Interpretación 

Dentro de estos 6 años 2017 al 2022, se evidencia un aumento en las 

exportaciones y los precios del aguaymanto deshidratado mostrando variaciones 
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significativas debido al su crecimiento continuo. Siendo en el 2017 el 

aguaymanto deshidratado $9.86 por Kg (Valor FOB) a comparación del precio 

de campo entre los 4 a 5 soles peruanos. En el 2018 surgió un aumento del 49% 

en cuanto a las exportaciones alcanzando un valor FOB  de 5 millones de 

dólares. Para el 2019 el panorama es creciente ya que el 85% de la producción 

deshidratada fue exportada. Seguido del 2020 la variación de precios fue mínimo 

de $ 1.04 y máximo de $4.20, teniendo un precio fluctuante a comparación de 

años anteriores. Siendo en el 2021 donde CIEN-ADEX resalta los precios de 

exportación a Holanda con $15.71, Alemania $11.50, EEUU $18.30 donde se 

aprecia la variedad. Para el 2022 el crecimiento de precio fue en aumento dentro 

del mercado internacional donde la versión deshidratada representó un 93% 

($1.34 por Kg) de exportación y el fresco solo un 7% siendo este el más costoso 

con $5.03 de precio por Kg.  
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Criterio 20: Marchitamiento del fruto 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

El 

marchitamie

nto y no 

desarrollo 

del fruto de 

manera 

correcta 

también se 

debe a las 

especies 

“Ceratitis 

Capitata y 

Anastrepha 

spp”  donde 

se detecta 

este tipo de 

larvas en 

los 

laboratorios 

de 

SENASA. 

(Senasa 

contigo, 

2017) 

SENASA 

brindó 

recomendacio

nes 

fitosanitarias a 

los 

productores 

para que la 

mosca de la 

fruta sea 

controlada, 

entre ellos 

poder 

recolectar 

toda la fruta 

agusanada y 

enterrarlas a 

40cm de 

profundidad 

para eliminar 

la plaga, entre 

otras 

recomendacio

nes. (Senasa 

contigo, 2019) 

Para 

prevenir 

la 

marchite

z del 

fruto, 

SENASA 

realizó 

un 

control 

biológico 

del 

cultivo 

donde se 

usó 

enemigo

s 

naturales 

y no 

invasivos 

para la 

salud de 

los 

poblador

es. 

(Senasa 

contigo, 

2019) 

Otro motivo 

del 

marchitamien

to es debido 

al género de 

polillas  “Helio

this sp” otro 

patógeno es 

“Fusarium sp” 

siendo un 

género muy 

común de 

grandes 

pérdidas de 

los cultivos 

del 

aguaymanto. 

(Sobre la 

tierra, 2020)  

Otro tema 

por el cual 

el fruto 

sufre un 

marchitamie

nto o no 

llega 

alcanzar el 

proceso de 

floración y 

fructificació

n, es 

temperatura

s muy altas 

y 

temperatura

s nocturnas 

bajas 10ºC 

de manera 

constante 

impide su 

florecimient

o. La lluvia 

también 

persistente 

afecta la 

condición 

de la planta. 

(Portal 

frutícola.co

m, 2021)  

Existen 3 

tipos de 

enfermeda

des del 

fruto: La 

Pulguilla 

(Epitrix 

sp.), a 

mosca 

blanca 

Trialeuroid

es 

vaporarioru

m) y la 

Alternaria 

sp. (Portal 

frutícola.co

m, 2022) 

 

Análisis 

 

En el 2017 SENASA realiza inspecciones del fruto antes de su exportación, 

verificando la documentación y la detección de las especies “Ceratitis Capitata y 

Anastrepha spp” en el fruto donde lo inspeccionan y realizan el corte del 

fruto  para su reconocimiento de larvas a nivel de género y estadío larval. En el 

2018 El Servicio Nacional de Sanidad Agraria, brindó recomendaciones 

fitosanitarias ante la plaga de la mosca de la fruta donde una de ella fue: poder 

recolectar toda la fruta agusanada y enterrarlas a 40cm de profundidad para 

eliminar la plaga, luego de la cosecha del fruto  recolectar todo sin dejar nada en 
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el suelo p las plantas evitando así la reproducción de la mosca del fruto, entre 

otras recomendaciones. En el 2019 SENASA atendió el pedido los pobladores 

del distrito Shilla, aplicando el control biológico en los cultivos, como medida 

de  prevención y control de la marchites de plantas en los sectores afectados, el 

control biológico utiliza enemigos naturales, insectos benéficos (predadores, 

parasitoides) microorganismos benéficos (entomopatógenos y antagonistas) 

para controlar las poblaciones de plagas que producen daño a los cultivos.  En 

el 2020, se detectaron otros patógenos para el cultivo del aguaymanto, siendo el 

género de polillas  “Heliothis sp” y  otro patógeno es “Fusarium sp” siendo un 

género muy común de grandes pérdidas de los cultivos del aguaymanto. En el 

2021 se comenta que otro tema por el cual el fruto sufre un marchitamiento o no 

llega alcanzar el proceso de floración y fructificación, es temperaturas muy altas 

de día y temperaturas nocturnas bajas 10ºC de manera constante impide su 

florecimiento, la lluvia también persistente afecta la condición de la planta. En el 

2022, se detectó 3 enfermedades de la tierra que producen el marchitamiento 

del fruto, entre ellos La Pulguilla (Epitrix sp.) tipo abejoncito de 2mm que daña la 

lámina de la hoja con pequeños orificios,  la mosca blanca que chupa la savia 

para su alimentación, pudiendo transmitir algún virus y la Alternaria sp esta se 

presenta en el campo afectando las hojas más viejas. 

Interpretación 

En los años 2017 al 2022 se evidencia la gestión de plagas y enfermedades en 

los cultivos de aguaymanto donde hubo desafíos fitosanitarios e implementación 

de medidas de control y prevención de plagas. Siendo en el 2017 SENASA 

dentro de una revisión antes de la exportación detectaron la mosca de la fruta. 

Mientras que en el 2018 un 49% de exportaciones del aguaymanto deshidratado 

fue un aumento significativo donde SENASA nuevamente brindó 

recomendaciones fitosanitarias. En el 2019 de aplicó un control biológico en el 

cultivo previniendo y controlando la marchitez, seguido del 2020 un detenimiento 

en cuanto al marchitamiento mediante un nuevo patógeno para el cultivo, 

mientras que en el 2021 las condiciones climáticas altas y bajas temperaturas 

influyen en la forestación, y en el 2022 hubieron 3 enfermedades del suelo el 

cual hace que el fruto no se desarrolló como productos final. 
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Para la categoría: Exportación a la Unión Europea, con su subcategoría 

Marketing se menciona los siguientes criterios. 

 

Criterio 21: Volumen de exportación  

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

El volumen 

en 

toneladas 

de 

exportación 

del 

aguaymant

o fue de 

373. 

(SSE, 

2017) 

La cantidad 

de 

exportación 

en este año 

fue de 472 

toneladas 

de 

aguaymant

o. 

(SSE, 2018) 

El 

aguaymant

o tuvo una 

participació

n de 

344.991 

toneladas, 

teniendo 

una 

reducción 

ante el año 

anterior. 

( 

Agraria.pe, 

2019) 

De las 287 

toneladas 

exportadas, 

240.79 

toneladas 

fueron de 

tipo orgánico 

y las 46.21 

toneladas 

restante de 

tipo 

convenciona

l. 

(Agraria, 

2020) 

El Perú 

llegó a 

exportar 66 

toneladas 

de 

aguaymanto 

siendo uno 

de los años 

más bajos 

en el 

mercado 

internaciona

l. 

(Gestion.pe, 

2021) 

Durante este 

año 

se exportaro

n 371 

toneladas de 

aguaymanto

, teniendo 

un 

crecimiento 

de 3.4 % por 

encima del 

volumen del 

año pasado. 

(Agraria.pe, 

2022) 

 

 

Análisis:  

El volumen de exportación en el año 2017 fue de 373 toneladas a los diferentes 

mercados internacionales. En el 2018, fue de 472 toneladas de aguaymanto 

superando al año anterior. Dado ello, en el 2019 el aguaymanto volvió a decaer 

con una participación en el mercado internacional de 345 toneladas enviadas. 

Asimismo, en el 2020 según Agraria las exportaciones van en descenso debido 

a la covid 19 y otros factores relacionados, donde solo se envió 287 toneladas a 

los diferentes mercados internacionales. Según Gestión en el año 2021 solo se 

llegó a exportar 66 toneladas entre los mercados de Alemania, países bajos y 

Japón. Finalmente, en el 2022 su exportación creció ante el año anterior donde 
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se llegó a enviar 371 toneladas posicionándose como uno de los frutos exóticos 

más solicitados en el mercado internacional. 

Interpretación 

En el transcurso de estos 6 años el volumen de exportación del aguaymanto 

experimentó aumentos y en dos años se frenó y disminuyó debido a eventos 

como condiciones climáticas y externos por el COVID 19. En el 2018 se dio un 

volumen de exportación de 472 toneladas donde fue un 16% más comparado al 

año anterior. Siendo en el 2019 surgió una reducción del 15% (344 toneladas). 

Mientras que en el 2020 la baja continuó con 287 toneladas exportadas esto 

debido a la pandemia del COVID 19 el cual afectó también a las exportaciones, 

el 2021 fue el volumen de exportación más bajo de todos los años con solo 66 

toneladas mientras que el repunte fue en el 2022 con 371 toneladas exportadas. 

Criterio 22: Países de producción 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

La physalis 

peruvian 

también 

conocida 

como 

(Aguaymant

o, uchuva, 

uvilla,etc), 

es cultivada 

por los 

diferentes 

países de la 

región que 

son: Perú, 

Colombia, 

Ecuador, 

Bolivia y 

Sudáfrica. 

(Intagri, 

2017) 

Los países 

de 

producción 

del 

aguaymant

o o 

Physalis 

peruviana 

son 

Colombia, 

Perú, 

Ecuador, 

Kenia, El 

caribe, etc. 

(Analdex, 

2018) 

Colombia 

lidera las 

exportaciones 

de esta fruta 

en el mundo 

seguido en 

América por 

Perú y 

Ecuador. La 

uchuva es la 

quinta fruta 

fresca que 

exporta. 

(Minagricultur

a, 2019) 

Los 

principales 

países 

productores 

del 

aguaymant

o son:

Sudáfrica, 

Zimbabwe, 

Kenia, en 

Asia 

tenemos 

a  India, 

China, 

Malasia, 

Australia,y 

Nueva 

Zelanda. En 

latinoaméric

a tenemos 

a Colombia, 

Perú, 

Ecuador, 

El principal 

país 

productor 

del 

aguaymant

o es

Colombia 

seguido de 

ello está 

Sudáfrica, 

Kenia, 

Zimbabwe, 

India, 

Ecuador y 

Perú. 

(El 

Peruano, 

2021) 

El principal 

país 

productor 

es 

Colombia 

abarcando 

un total de 

90 % de su 

producción 

a nivel 

internaciona

l, seguido 

de ello 

tenemos a 

Ecuador, 

Perú, 

Sudáfrica, 

etc. 

(P.P, 2022) 



64 
 

 

 

Bolivia y 

México. 

(SSE, 2020) 

 

Análisis: 

En el año 2017, los principales países de producción del aguaymanto son: Perú, 

Colombia, Ecuador, Bolivia y Sudáfrica. En el 2018 la producción del physalis 

peruviana que igual los países siguen siendo los mismos agregando Kenia y El 

caribe según ANALDEX. Asimismo, en el 2019 Colombia lidera la producción del 

frito con un total del 90 por ciento del mercado mundial. Por ende, en el 2020 la 

producción del aguaymanto se dio en Zimbabwe, India, China, Malasia, Australia 

y Nueva Zelanda según la investigación de Sierra Selva Exportadora. En el 2021, 

el principal mercado de producción fue Colombia seguido de ello fue 

Sudáfrica,india, Ecuador y Perú. Finalmente en el 2022, Colombia es y será el 

principal productor del fruto por sus amplias zonas de producción en su territorio 

y abarca el 93 por ciento del mercado mundial. 

Interpretación: 

En el 2017, los principales países de producción del aguaymanto son Colombia 

abarcando el 90% de exportación a nivel mundial, Perú, entre otros países. En 

el 2018 la producción de aguaymanto se dio en el continente africano en los 

países de Kenia y Zambabwe donde crecieron notablemente. En los siguientes 

años la producción de este fruto se dio en abundancia en los diferentes territorios 

por su capacidad de producción, suelo y clima. Los países de producción se 

beneficiaron logrando tener los suelos aptos para su exportación y así entrar a 

los mercados internacionales mejorando su capacidad productiva. Cabe 

destacar que Colombia solo exporta el aguaymanto fresco (uchuva) abarcando 

el 93% de exportación mundial. 
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Criterio 23: Presentaciones del producto 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

El 

aguaymant

o (golden

berry o

cape 

gooseberry

) en la 

Unión 

Europea 

tiene un 

alto índice 

de 

consumo 

en 

mermelada

s, dulces, 

yogures, 

helados, 

conservas 

y licores. 

El 

consumo 

en su 

versión 

orgánica 

del 

aguaymant

o tuvo un

gran

impacto 

donde las 

regiones 

de la selva 

y sierra 

peruana 

tuvieron 

una mayor 

producción 

para su 

exportació

n. (Red

agrícola,

2018) 

En Alemania 

la demanda 

del 

aguaymanto 

congelado fue 

en aumento, 

está en su 

versión de 

pulpa 

congelada 

tuvo una gran 

acogida. 

(Exportemos.p

e, 2019) 

La versión 

que 

predominó 

fue 

deshidratad

a pero tuvo 

una caída 

ya que solo 

se envió un 

83% a 

diferencia 

del año 

anterior, 

mientras 

que la 

versión 

fresca 

aumentó 

ligeramente 

un 6% a 

diferencia 

del año 

anterior. 

(Agraria.pe, 

2020) 

La 

presentació

n que 

predominó 

dentro de 

este 

periodo fue 

orgánico 

deshidratad

o donde los

principales

destinos 

que lo 

solicitaron 

fueron 

Países 

Bajos y 

Alemania. 

(El 

peruano, 

2021) 

El Centro 

de 

Investigació

n de 

Economía y 

Negocios 

Globales de 

la 

Asociación 

de 

Exportadore

s (CIEN-

ADEX) dio 

un reporte 

que el 

mercado 

nacional y 

mundial 

prefiere el 

aguaymanto 

de manera 

deshidratad

a, 

congelada y 

en 

conserva. 

(Portal 

fruticola.co

m, 2022) 

Análisis 

En el 2017 El aguaymanto (golden berry o cape gooseberry) en la Unión Europea 

tiene un alto índice de consumo en mermeladas, dulces, yogures, helados, 

conservas y licores. En el 2018 el consumo en su versión orgánica del 

aguaymanto tuvo un gran impacto donde las regiones de la selva y sierra 

peruana tuvieron una mayor producción para su exportación. En el 2019 

Alemania la demanda del aguaymanto congelado fue en aumento, está en su 
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versión de pulpa congelada tuvo una gran acogida. En el 2020 el primer destino 

de envío fue Países Bajos donde la versión que predominó fue deshidratada pero 

tuvo una caída ya que solo se envió un 83% a diferencia del año anterior, 

mientras que la versión fresca aumentó ligeramente un 6% a diferencia del año 

anterior. En el 2021 para Alemania y Países Bajos la presentación que más 

demanda tuvo fue orgánico deshidratado así lo mencionó de acuerdo a un 

análisis de Mercado del Aguaymanto realizado por Sierra y Selva Exportadora 

(SSE). En el 2022 el Centro de Investigación de Economía y Negocios Globales 

de la Asociación de Exportadores (CIEN-ADEX) dio un reporte que el mercado 

nacional y mundial prefiere el aguaymanto de manera deshidratada, congelada 

y en conserva. 

Interpretación 

Dentro de estos 6 años entre el 2017 a 2022, se dio a conocer las diversas 

presentaciones que tuvo el aguaymanto, esto debido a los cambios en las 

preferencias de consumo y exportación, a lo largo de este periodo destacan la 

adaptabilidad y versatilidad del aguaymanto en diferentes formas y mercados 

internacionales, tuvo un gran impacto dentro del 2018 donde ingresó la versión 

orgánica del aguaymanto debido a la exclusión de plaguicidas y fertilizantes 

durante el cultivo del fruto, mientras que en el 2019 hubo un crecimiento en la 

demanda de Alemania en versión congelada sumado a esto el pico de 

crecimiento por sus diversas presentaciones se dio en Países bajos en el 2020 

donde se convirtió en el principal destino en su versión deshidratada, para el 

2020 hubo un cambio de interés por parte de Alemania sumándose a la 

preferencia orgánica deshidratada con Países Bajos según SSE, finalmente en 

el 2022 se mantuvo el interés y preferencia dentro del mercado europeo en su 

versión deshidratada, congelada y se inició con la versión en conserva.                                                                                            
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Criterio 24: Empresas peruanas exportadoras  

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

La empresa 

“Agroandino

” tuvo la 

planta de 

procesamie

nto y cultivo 

más 

grande, 

siendo 

exportadora 

del 

aguaymanto 

deshidratad

o cubriendo 

un 95% de 

la 

exportación 

con los 

destinos de 

Europa, 

Norteaméric

a y Asia 

(65% va a 

Europa). 

(Gestión, 

2017) 

La principal 

empresa 

exportador

a este año 

fué “Villa 

Andina 

SAC”, 

donde sus 

principales 

productores 

son: Otuto 

y Coima 

productores 

orgánicos 

del 

aguaymant

o, ambos 

del distrito 

de 

Condebam

ba, región 

Cajamarca. 

(Así es 

Cajamarca, 

2018) 

Las 

principales 

empresas 

exportador

as del 

aguayman

to 

deshidrata

do son: 

Agro 

Andino, 

Villa 

Andina 

SAC, 

Peruvian 

Nature 

Agrofino, 

Foods 

Ecoandino

, 

Glint  y 

otras 26 

empresas 

más. 

(Agraria, 

2019) 

Las 

empresas 

exportador

as de la 

zona de 

cajamarca 

son: agro 

Andino y 

Villa 

Andina 

Sociedad 

anonima 

cerrada 

( 

Promperu, 

2020) 

Las 

empresas 

Agro Andina 

S.R.L, Villa 

Andina 

Sociedad 

Anomina 

Cerrada de 

beneficio e 

interés y 

CORPOIMP

EX 

Sociedad 

anónima 

cerrada 

fueron las 

principales 

exportadora

s en el año 

2021. 

(Promperu, 

2021) 

La empresa 

pionera del 

aguaymanto 

deshidratado 

fue 

AgroAndino en 

la región de 

cajamarca, 

seguido de ello 

se tiene a 

Terrafertil, Sun 

Belle INC y 

Volcano 

Produce INC, 

empresas 

distribuidoras y 

comercializado

ras de 

aguaymanto 

en el mundo. 

 

Análisis 

 

En el 2017 en la región de Cajamarca, la empresa “Agroandino” tuvo la planta 

de procesamiento y cultivo más grande, siendo exportadora del aguaymanto 

deshidratado cubriendo un 95% de la exportación con los destinos de Europa, 

Norteamérica y Asia (65% va a Europa). En el 2018 La principal empresa 

exportadora este año fué “Villa Andina SAC”, donde sus principales productores 

son: Otuto y Coima productores orgánicos del aguaymanto, ambos del distrito de 
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Condebamba, región Cajamarca. En el 2019, las principales empresas 

exportadoras del aguaymanto deshidratado fueron Agro Andino, Villa Andina 

SAC, Peruvian Nature, Agrofino, Foods Ecoandino y otras 26 empresas. 

Asimismo en el 2020, en la región de Cajamarca tuvo dos empresas importantes 

en la exportación del aguaymanto deshidratado: agro Andino y Villa Andina 

Sociedad anónima cerrada. En el 2021 Las empresas Agro Andina S.R.L, Villa 

Andina Sociedad Anónima Cerrada de beneficio e interés y CORPOIMPEX 

Sociedad anónima cerrada fueron las principales exportadoras en el año. 

Mientras que en el 2022 La empresa pionera del aguaymanto deshidratado fue 

Agro Andino en la región de Cajamarca, seguido de ello se tiene a Terrafertil, 

Sun Belle INC y Volcano Produce INC, empresas distribuidoras y 

comercializadoras de aguaymanto en el mundo.  

Interpretación 

 

Dentro de estos 6 años, entre el 2017 al 2022 se mencionó a varias empresas 

exportadoras donde destacaron como principales exportadoras de aguaymanto 

deshidratado en la región de Cajamarca. En el período de 2017, "Agroandino" 

lideró la exportación, abarcando el 95% de la misma, con destinos en Europa, 

Norteamérica y Asia. En 2018, "Villa Andina SAC" se convirtió en la principal 

exportadora. Las empresas "Agro Andino" y "Villa Andina Sociedad Anónima 

Cerrada" se mantuvieron como actores clave en la exportación durante 2019 y 

2020. En 2021, "Agro Andina S.R.L," "Villa Andina Sociedad Anónima Cerrada 

de Beneficio e Interés," y "CORPOIMPEX Sociedad Anónima Cerrada" lideraron 

las exportaciones. Finalmente, en 2022, "Agro Andino" siguió siendo la empresa 

pionera, y se unieron a ella "Terrafertil," "Sun Belle INC," y "Volcano Produce 

INC" como empresas destacadas en la distribución y comercialización de 

aguaymanto a nivel mundial. En resumen, "Agro Andino" y "Villa Andina 

Sociedad Anónima Cerrada" fueron empresas repetidas en varios de estos años, 

manteniendo su influencia en la exportación de aguaymanto deshidratado. 

  



69 

Para la categoría: Exportación a la Unión Europea, con su subcategoría 

Embalaje se menciona los siguientes criterios. 

Análisis 

En el año 2017, según un reglamento presentado dio a conocer los objetivos 

planteados para mejorar la salud de sus consumidores y asegurar su derecho a 

la información, donde se aplicará a  los 28 países miembros de  la UE, las 

siguientes modificaciones fueron: El aumento del tamaño de letra. Información 

Criterio 25: Etiquetado 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

El 

reglamento 

presentado 

tiene el 

principal 

objetivo de 

velar por la 

salud de los 

consumidore

s, donde se 

omite las 

acciones de 

publicidad 

engañosa. 

(betelgeux, 

2017) 

El 29 de 

mayo se 

publicó el 

Reglament

o de

Ejecución 

(EU) 

N°2018/77

5, que se 

dio para 

indicar el 

país de 

origen del 

ingrediente 

primario y 

entró en 

vigor a 

partir del 1 

de  abril 

del 2020. 

(Facua, 

2018) 

Este nuevo 

reglamento 

se dio para 

reforzar el 

anterior que 

es el 

n°1169/201

1, el 

reglamento 

de 

ejecución 

es el N° 

2018/775 

que 

indicará el 

país de 

origen o el 

lugar de 

procedenci

a del 

ingrediente 

primario. 

(SGS, 

2019) 

El 

etiqueta

do 

del  prod

ucto 

debe 

tener la 

informac

ión 

obligator

ia como 

la fecha 

de 

consum

o, 

caducid

ad, 

cantidad 

neta del 

alimento

, entre 

otros. 

(Your 

Europe) 

El etiquetado 

de los 

alimentos 

para entrar al 

mercado 

europeo es 

según el 

reglamento 

1169/2011, 

que se dio 

para la 

protección de 

la salud, 

facilitar la 

toma de 

decisiones en 

el 

consumidor, 

alimentos 

circulando 

legalmente 

productos 

con buena 

calidad. 

(promperu, 

2021) 

En mostrar la 

información 

obligatoria 

debe indicar 

con palabras y 

números, 

también se 

pueden utilizar 

pictogramas y 

símbolos. 

Incluso debe 

ser fácil de 

ver, ser clara 

legible difícil 

de quitar, no 

estar oculta u 

oscurecida, 

estar accesible 

a los 

consumidores. 

(Comercio.gop

.es , 2022) 
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nutricional obligatoria, listado de alérgenos, nano ingredientes, lista de 

ingredientes, país de origen, el nombre, razón social y dirección. Además será 

obligatoria la fecha de duración mínima y caducidad. En el 2018, se presentó un 

nuevo reglamento que es el de ejecución que entrará en vigor a partir del 1 de 

abril del 2020 el número es 2018/775. Asimismo, en el 2019, se dio un nuevo 

reglamento para reforzar el 1169/2011 con el 2018/775 que son los nuevos 

implementos en el etiquetado del producto donde se indicará el país de origen. 

El etiquetado del  producto debe tener la información obligatoria como la fecha 

de consumo, caducidad, cantidad neta del alimento, entre otros. En el 2021, 

según Promperú se utilizó en el etiquetado del producto el reglamento 1169/201, 

para la protección de salud de los consumidores, dado ello fue obligatorio en 

todo el territorio europeo a partir del 13 de diciembre del 2016. Finalmente, en el 

2022 la información de etiquetado sigue siendo el mismo cabe recalcar que se 

va adaptando a la nueva modalidad de productos sanos donde integraron los 

símbolos y pictogramas indicando que tan dañino puede llegar hacer el tipo de 

alimento que se consume. 

Interpretación: 

Durante estos 6 años la Unión Europea estuvo implementado regulaciones  con 

el objetivo de mejorar la salud de los consumidores garantizando su derecho de 

información, siendo así en el 2017 implementaron un nuevo reglamento sobre el 

etiquetado donde el objetivo fue garantizar la salud de los consumidores. En el 

2018 surgió un evento importante con un nuevo reglamento donde fue obligatorio 

mencionar el país de origen dentro del etiquetado, al año siguiente únicamente 

Europa se mantuvo en reforzar esta acción. Dentro del 2020 el panorama se 

mantiene con todas las especificaciones y que sea de forma legible, mientras 

que en el 2021 hubo un hecho importante donde promulgaron un reglamento 

1169/2011 protegiendo la salud del consumidor y al año siguiente este 

reglamento tomó mayor fuerza y posicionamiento. 
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Criterio 26: Vías de Transporte 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

El 

transporte 

marítimo 

realiza más 

del 90 % 

del 

comercio 

internaciona

l. Dada la

investigació

n del BID 

sobre el uso 

de la 

inteligencia 

artificial. 

(MundoMari

timo, 2017) 

La ruta de 

acceso al 

continente 

europeo se 

usa el 86% 

vía Marítima 

y tbm vía 

aérea , 

dentro de 

Europa se 

maneja la 

vía terrestre 

para su 

distribución 

del producto 

final. 

(Exportemo

s, 2018) 

Las ventajas 

que se 

obtienen en 

la 

exportación 

de los frutos 

vía marítima 

son: mejor 

conservación, 

tiempo, 

competitivida

d, seguridad, 

etc. 

( jvc España, 

2019) 

Los 

medios de 

transporte 

que se 

emplearon 

en la 

exportació

n del 

aguayman

to fueron 

vía 

marítima 

328.385 y 

16.586 

toneladas 

fueron por 

vía aérea. 

(Agraria,p

e, 2020) 

Las vías de 

transporte 

del 

aguaymanto 

se dio vía 

marítima 

con un total 

de 317 

toneladas, 

vía terrestre 

fue de 977 

toneladas y 

vía aérea 

fue de 9 

toneladas 

exportadas. 

(PromPerú, 

2021) 

La vía de 

transporte 

más 

utilizada en 

este año fue 

por la vía 

terrestre 

teniendo un 

total de 

peso neto 

de 1166 

toneladas 

de envío, 

también 

esta vía 

marítima 

que fue de 

358 

toneladas 

exportadas 

y área que 

solo tuvo un 

envío de 5 

toneladas. 

(Promper, 

2022) 

Análisis: 

En el 2017 las exportaciones se dan por medio del transporte marítimo 

abarcando  un 90% del comercio mundial. La ruta de acceso en el mercado 

europeo ha sido muy importante al momento de exportar ciertos productos el 

aguaymanto deshidratado es un producto de alta demanda en dicha región ya 

que en el 2018 se conoció que el 86% de exportación fue vía marítima el resto 

fue vía aérea, también se maneja la vía terrestre para la distribución del mismo. 

En el 2019, las ventajas que  tienen en la exportación vía marítima son muchas 
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en la cual está la conservación del producto, seguridad, puntualidad al entregar, 

cuidado con el medio ambiente, variedad de buques y precios. Asimismo, en el 

2020 los medios de transporte que se utilizaron en la exportación del 

aguaymanto deshidratado fueron vía marítima y aérea. Dado ello, en el 2021 el 

peso neto de exportación del aguaymanto fue de 317 toneladas vía marítima, vía 

aérea fue de 9 toneladas mientras que en la vía terrestre tuvo 977 toneladas. 

Finalmente, en el 2022 Promperú dio a conocer que la exportación de 

aguaymanto deshidratado creció en la vía marítima con 358 toneladas mientras 

que en el envío aéreo bajó a 5 toneladas enviadas. 

Interpretación: 

En el 2017, se conoció que las vías de transporte para la exportación del 

aguaymanto deshidratado o productos derivados del mismo fruto fueron vía 

marítima y vía aérea, el 2022 fue el mejor año en exportar el aguaymanto vía 

marítima ya que alcanzó 358 toneladas ante el año anterior, mientras que  por la 

vía Aérea el mejor año fue 2019 que se llegó a exportar  un total de 16 toneladas 

del fruto. Asimismo, la vía marítima fue importante por sus ventajas en las 

exportaciones ya que facilita el transporte del fruto en su conservación, tiempo, 

cuidado con el medio ambiente y existe una variedad de buques aptos para su 

uso. La vía marítima alcanzó un total del 90 % del comercio mundial. 
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Criterio 27: Conservación del fruto 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

El tiempo de 

almacenami

ento 

depende de 

si está con 

el cáliz 30 

días aprox. 

Mientras 

que un fruto 

sin cáliz son 

almacenado

s por 4-5 

días, al 

retirar el 

cáliz se 

daña la base 

del fruto. 

(Agroforum.

pe, 2017) 

La fruta 

fresca del 

aguaymant

o posee

ventajas en 

cuanto al 

sabor para 

su 

exportación 

pero no se 

cuenta con 

el 

conocimien

to y 

materiales 

adecuados 

para su 

almacenam

iento, 

distribución 

de 

espacios, 

ventilación, 

un mejor 

manejo del 

fruto. 

(ANPE-

PERU, 

2018) 

La 

producción 

de alimentos 

que se tiene 

se desecha, 

de este total 

un 40.50% 

fue en el 

campo, un 

20.60% en 

la 

distribución, 

un 15.60% 

en hogares 

entre 

otros,  evide

nciando así 

una 

captación 

urgente para 

un mejor 

manejo ante 

ello, se 

abriría así, 

un banco de 

alimentos en 

Piura 

brindando 

soporte a 

este 

proceso. 

(Agraria.pe, 

2019) 

Para una 

conservación 

del fruto, se 

desarrolló un 

proyecto 

mediante la 

colecta de 

semillas de 

tara el cual 

mediante un 

proceso 

se  une 

correctament

e y cubre la 

superficie de 

las frutas y 

hortalizas 

brindándoles 

protección 

para alargar 

la vida útil 

trayendo así 

beneficios 

económicos. 

(Agraria.pe, 

2020) 

Para la 

exportació

n del fruto 

Sierra y 

Selva 

exportador

a 

brindaron 

asistencia 

técnica y 

comercial 

en la etapa 

de post 

cosecha. 

(El 

comercio, 

2021) 

Para una 

mejora y 

conservación 

del fruto, 

Sierra y 

Selva 

exportadora 

junto con el 

MINAGRI, 

son los 

responsable

s de realizar 

actividades 

para facilitar 

el buen 

entendimient

o de la

demanda del 

mercado 

interno y 

externo, 

innovando la 

parte 

productiva y 

post cosecha 

(Diario oficial 

el peruano, 

2022) 

Análisis 

En el 2017, el tiempo de almacenamiento depende de si está con el cáliz 30 días 

aprox. mientras que un fruto sin cáliz son almacenados por 4-5 días, al retirar el 

cáliz se daña la base del fruto, en un recipiente sellado en atmósfera seca, los 
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frutos se mantienen por unos meses, bajo una temperatura de 2 °C pueden ser 

almacenados por cuatro a cinco meses; sin embargo, bajo esas condiciones 

pueden eventualmente aparecer infecciones fúngicas como Penicillium o 

Botrytis. En el 2018 la fruta fresca del aguaymanto posee ventajas en cuanto al 

sabor para su exportación pero no se cuenta con el conocimiento y materiales 

adecuados para su almacenamiento, distribución de espacios, ventilación, un 

mejor manejo del fruto. En el 2019 el 33% de la producción de alimentos que se 

tiene se desecha, de este total un 40.50% fue en el campo, un 20.60% en la 

distribución, un 15.60% en hogares y un 19.50% el poscosecha, y 4% en 

procesos industriales,  evidenciando así una captación urgente para un mejor 

manejo ante ello, se abriría así, un banco de alimentos en Piura brindando 

soporte a este proceso. En el 2020 la Universidad Nacional Toribio Rodríguez de 

Mendoza (UNTRM), con apoyo de Concytec y el Banco Mundial, desarrolló un 

proyecto mediante la colecta de semillas de tara el cual mediante un proceso se  

une correctamente y cubre la superficie de las frutas y hortalizas brindándoles 

protección para alargar la vida útil trayendo así beneficios económicos. En el 

2021 para la exportación del aguaymanto, Sierra y Selva exportadora brindó 

asistencia técnica y comercial en la etapa de post cosecha con la finalidad de 

poder ayudar a los pequeños productores de la Asociación de Productores 

Agroforestal Ancomarca teniendo así una mayor oportunidad en poder 

comercializarlo en el mercado internacional. En el 2022 para una mejora y 

conservación del fruto, Sierra y Selva exportadora junto con el MINAGRI, son los 

responsables de realizar actividades para facilitar el buen entendimiento de la 

demanda del mercado interno y externo, innovando la parte productiva y post 

cosecha teniendo un valor agregado en la producción agraria y reactivar la 

economía rural. 

Interpretación 

En el transcurso de estos 6 años desde el 2017 al 2022  se evidencia una mejora 

dentro de la cadena en el almacenamiento y distribución mejorando la calidad 

para su exportación. En 2017, se mencionó diferentes plazos de 

almacenamiento dependiendo de la presencia o ausencia del cáliz. En 2019, 

abarcó la necesidad de un mejor manejo poscosecha para reducir el desperdicio 

alimentario, mientras que en el 2020, se presentó un proyecto que utiliza tara 



75 

para proteger frutas y hortalizas y alargar su vida útil. Finalmente, en 2022, se 

mencionó actividades llevadas a cabo por SSE y el MINAGRI para mejorar la 

conservación del fruto y reactivar la economía rural, en el transcurso de los años 

los método en la conservación del fruto son diferentes pero la constante en la 

mejora es evidente.  
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Criterio 28: Experiencia del consumidor 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

Holanda, 

Alemania 

y Japón 

son los 

países 

más 

exigente

s a la 

hora de 

encontra

r 

deficienci

as en los 

producto

s entre 

ellos el 

ingreso 

del 

aguayma

nto que 

es de 

gran 

consumo 

en este 

destino 

por sus 

beneficio

s y 

compues

tos 

nutricion

ales. 

(Diario 

Gestión, 

2017) 

Realizaron un 

Festival 

Nacional de 

la 

Agrobiodivers

idad “Frutos 

de la tierra” 

donde el 

(ANPE 

PERÚ), junto 

con MINAGRI 

y la 

Asociación 

Peruana de 

Gastronomía 

APEGA 

realizaron 

esta forma de 

poder 

incentivar el 

consumo del 

aguaymanto 

y otros 

productos 

naturales a 

nivel nacional 

y con el 

apoyo de la 

Unión 

Europea 

donde 

también son 

consumidore

s a gran 

escala de 

este 

producto. 

Para una 

mejor 

experienci

a del 

consumido

r Perú 

realizó un 

“EXPO 

PERÚ 

LOS 

ANDES” 

donde 

Alemania 

fue el 

primer 

país 

invitado 

con el 

objetivo de 

que 

importe a 

su 

mercado 

con el cual 

tenemos 

un TLC ya 

que dicho 

país es un 

gran 

consumido

r de 

productos 

andinos. 

(Plataform

a del 

Estado 

Peruano, 

2019) 

Se 

comentó 

que el 

mercado 

tuvo un 

gran 

potencial 

de atractivo 

e interés 

por parte 

de los 

productos 

naturales y 

saludables, 

como es el 

aguaymant

o y otros 

que 

ingresarán 

con fuerza 

tras la 

etapa post 

coronavirus

. (Diario 

Oficial El 

Peruano, 

2020) 

Asohofrucol 

y el Comité 

Exportadores 

Uchuva 

Analdex, 

realizó un 

estudio de 

mercado en 

Alemania 

para tener 

claridad 

sobre los 

consumidore

s y usos del 

aguaymanto 

dentro del 

mercado 

Europeo 

para tener un 

aumento en 

su nivel de 

ventas, así 

mismo Fruit 

Attraction la 

feria más 

importante 

del sector de 

Europa 

destacó la 

participación 

de las 

empresas 

exportadoras 

más grandes 

de dicho 

fruto. 

(Agraria.pe, 

2021) 

La Fruit 

Logistica en 

Alemania es 

la feria más 

importante 

de 

exposición 

de alimentos 

frescos como 

frutas y 

hortalizas en 

el mundo, 

donde el 

aguaymanto 

ingresó  com

o parte de 

los 

SuperFoods. 

(Promperú, 

2022) 
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Análisis 

En el 2017 el ejecutivo destaca que Holanda, Alemania y Japón son los países 

más exigentes a la hora de encontrar deficiencias en los productos entre ellos el 

ingreso del aguaymanto que es de gran consumo en este destino por sus 

beneficios y compuestos nutricionales. En el 2018 se realizó un Festival Nacional 

de la Agrobiodiversidad “Frutos de la tierra” donde el (ANPE PERÚ), junto con 

MINAGRI y la Asociación Peruana de Gastronomía APEGA realizaron esta forma 

de poder incentivar el consumo del aguaymanto y otros productos naturales a 

nivel nacional y con el apoyo de la Unión Europea donde también son 

consumidores a gran escala de este producto. En el 2019 varios países 

participaron en la feria “EXPO PERÚ LOS ANDES” donde Alemania fue el primer 

país invitado con el objetivo de que importe a su mercado con el cual tenemos 

un TLC ya que dicho país es un gran consumidor de productos andinos. En el 

2020 director ejecutivo del Instituto de Investigación y Desarrollo de Comercio 

Exterior de la Cámara de Comercio de Lima (CCL), Carlos Posada, comentó que 

el mercado tuvo un gran potencial de atractivo e interés por parte de los 

productos naturales y saludables, como es el aguaymanto y otros que ingresarán 

con fuerza tras la etapa del post coronavirus. En el 2021 Asohofrucol y el Comité 

Exportadores Uchuva Analdex, realizó un estudio de mercado en Alemania para 

tener claridad sobre los consumidores y usos del aguaymanto dentro del 

mercado Europeo para tener un aumento en su nivel de ventas, así mismo Fruit 

Attraction la feria más importante del sector de Europa destacó la participación 

de las empresas exportadoras más grandes de dicho fruto. En el 2022, la Fruit 

Logistica en Alemania es la feria más importante de exposición de alimentos 

frescos como frutas y hortalizas en el mundo, donde el aguaymanto ingresó 

como parte de los SuperFoods.  

(ANPE-

PERU, 2018) 
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Interpretación 

A lo largo de estos seis años entre el 2017 al 2022, se destaca un enfoque 

continuo en la promoción y expansión de la presencia del aguaymanto en 

mercados internacionales, especialmente en Holanda, Alemania y Japón, siendo 

así en el 2017, se resalta la atención exigente de estos países en la calidad de 

los productos (aguaymanto), mientras que en el 2018, organizaron un Festival 

Nacional de la Agrobiodiversidad incrementando el consumo de aguaymanto y 

otros productos naturales a nivel nacional con el apoyo de la Unión Europea, en 

el 2019, la feria "EXPO PERÚ LOS ANDES" buscó la importación de 

aguaymanto a Alemania, un gran consumidor de productos andinos. En 2020, 

se reconoció el potencial del aguaymanto y otros productos naturales y 

saludables en el mercado, especialmente en el contexto post coronavirus. En 

2021, se realizaron estudios de mercado en Alemania y destacó la participación 

de las principales empresas exportadoras de aguaymanto en Fruit Attraction, la 

feria más importante del sector en Europa. Finalmente, en 2022, el aguaymanto 

ingresó como parte de los Super Foods en la Fruit Logistica de Alemania.  

Para la categoría: Exportación a la Unión Europea, con su subcategoría 

Requisitos de acceso se menciona los siguientes criterios. 

 

Criterio 29: Requisitos fitosanitarios y sanitarios 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

Las medidas 

fitosanitarias 

tomadas para 

exportación a 

la Unión 

Europea se 

dan con los 

diferentes 

requisitos 

como el 

registro en 

SENASA, 

La nueva 

integració

n de 

certificació

n 

fitosanitari

a y 

sanitaria 

que se dio 

para los 

productos 

vegetales 

Senasa 

atendió las 

plagas del 

aguaymant

o con la 

ejecución 

de buenas 

prácticas 

agrícolas 

para 

manejar el 

mejoramien

Senasa 

reforzó al 

80% la 

vigilancia 

sanitaria 

de la plaga 

moscas de 

la fruta en 

Cajamarca, 

tras dos 

meses de 

trabajo 

Senasa 

tenía 

previsto el 

ingreso del 

aguaymanto 

entre otros 

frutos, la 

Autoridad 

Fitosanitaria 

de Nueva 

Zelanda 

(MPI) 

Los nuevos 

requisitos 

fitosanitarios 

para la 

exportación de 

uchuva de 

Colombia, en 

el sentido de 

que el 

productor ya 

podrá exportar 

desde 
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DIGESA, 

certificado de 

VUCE, los 

controles 

aditivos  ( 

food 

additives,food 

flavourings). 

(Gob.pe, 

2017) 

donde se 

busca 

reforzar 

las 

exportacio

nes para 

evitar 

ciertos 

rechazos 

en el 

mercado 

internacio

nal. 

(Andina.pe

, 2018) 

to del 

cultivo del 

fruto con el 

fin de 

reducir las 

infecciones 

del suelo. 

(SENASA, 

2019) 

reducido 

debido al 

aislamiento 

social 

obligatorio 

que aún 

atraviesa 

el país. 

(SENASA, 

2020) 

procederá el 

proceso de 

publicación 

de los 

requisitos 

fitosanitarios 

acordados 

entre el 

SENASA y 

el MPI. 

(Freshplaza, 

2021 

cualquier zona 

del país 

(cumpliendo 

con la 

Resolución 

ICA 0448 del 

2016) y ya no 

se requerirá la 

aplicación de 

tratamientos 

cuarentenario

s para la fruta. 

(Freshplaza, 

2022) 

 

Análisis: 

En el año 2017, las medidas fitosanitarias dadas para la exportación a la Unión 

Europea se dieron con los diferentes requisitos que son: el registro en SENASA, 

DIGESA, certificado de VUCE, los controles aditivos food y food 

flavourings  según la guía de medidas sanitarias y fitosanitarias. En el 2018 se 

dio la integración de los certificados fitosanitarios y sanitarios para las 

exportaciones de los productos vegetales. En el 2019,  SENASA advirtió las 

plagas que se dieron en el aguaymanto con la ejecución de buenas prácticas 

agrícolas para mejorar el cultivo del fruto para minimizar las infecciones del 

suelo. Asimismo en el 2020, SENASA reforzó con un 80 por ciento la vigilancia 

sanitaria de las plagas de las moscas de la fruta en la región de Cajamarca pese 

a las dificultades que pasó debido a ser un año de pandemia. En el 2021, 

SENASA tenía previsto el ingreso de aguaymanto a Nueva Zelanda, pero no se 

publicó los requisitos sanitarios acordados por la entidad y MP y no se llegó a 

exportar. Finalmente, en el 2022  las nuevas medidas fitosanitarias y 

sanitarias  las exportaciones de Colombia ya no requerirá la aplicación del 

cuarentenario de su fruto y podrá exportar desde cualquier zona de su territorio. 
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Interpretación 

A lo largo de estos seis años entre el 2017 al 2022, se observó una evolución en 

las medidas fitosanitarias y sanitarias relacionadas con la exportación de 

aguaymanto, siendo así en el 2017, destacaron los requisitos de registro en 

SENASA, DIGESA, y certificados VUCE, así como controles adicionales 

relacionados con aditivos alimentarios. En 2019, SENASA hubo un seceso sobre 

plagas en el aguaymanto donde promovieron buenas prácticas agrícolas para 

minimizar infecciones, mientras que en el 2020, se reforzó la vigilancia sanitaria 

de plagas de moscas de la fruta en Cajamarca, a pesar de las dificultades debido 

a la pandemia. En 2021, se mencionó un intento de ingresar el aguaymanto a 

Nueva Zelanda, pero no se publicaron los requisitos sanitarios acordados, 

finalmente, en 2022, Colombia eliminó la necesidad de cuarentena para exportar 

su aguaymanto desde cualquier zona de su territorio.  

Criterio 30:  TLC - Arancel - certificados 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

Perú y 

Holanda 

logran el 

acuerdo 

operacional 

para el 

intercambio 

de 

certificacione

s electrónicas 

en el sector 

agrario entre 

ambas 

naciones.  do

nde intervino 

SENASA y 

La Autoridad 

Holandesa 

de Seguridad 

Alimentaria. 

El acuerdo 

comercial 

entre Perú y 

la UE entró 

en vigencia 

el 1° de 

marzo del 

2013 donde 

se 

acordaron 

las 

diferentes 

disciplinas 

en la 

negociación 

que fueron: 

Acceso de 

mercados, 

Asuntos 

aduaneros, 

El histórico 

tratado del 

CPTPP, fue 

firmado por 

Perú,  Méxic

o, Chile y 

otros 8 

países  mie

mbros para 

reducir las 

barreras 

arancelarias 

con un total 

del 95% de 

los bienes 

exportados 

entre los 

países. 

(BBC News 

Mundo, 

2019) 

 
El Tratado de 

Libre 

Comercio 

con La Unión 

Europea  le 

ha permitido 

al 

Perú  maximi

zar sus 

ventas de 

productos, 

esto significa 

que el 

59.5%  de las 

exportacione

s se destinan 

al bloque 

Europeo. 

( Perú21, 

2021) 

El tratado 

bilateral entre 

Perú- Unión 

Europea  favo

rece al rubro 

agroindustrial 

con un 

incremento 

del 7%, 

según 

la  Asociación 

de 

Exportadores 

donde 

menciona que 

el 62% de 

productos con 

valor 

agregado  fue

ron vendidos 

a la UE. 
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( Senasa, 

2017) 

reglas de 

origen, etc. 

(Mincetur, 

2018) 

(Agraria.pe, 

2022) 

Análisis 

En el 2017, se dio  el intercambio de la certificación electrónica en el sector 

agrario entre Perú y Holanda. En el tratado de libre comercio de Perú con la 

Unión Europea se dio las diferentes negociaciones que fueron accesos de 

mercado, reglas de origen, Asuntos aduaneros, etc. entrando en vigencia el 1 de 

marzo del 2013.  En el 2019, se dio la renovación del Tratado Integral y 

Progresista  para la Asociación Transpacífico (CPTPP), los representantes  de 

cada país firmaron el nuevo pacto comercial en el 2018 dentro de ello el Perú, 

las economías de los miembros abarcan un total del 13% del PBI mundial donde 

se destaca la eliminación de aranceles de hasta 95% de los bienes comerciales. 

En el 2021 el tratado permitió al Perú maximizar sus ventas de los productos, 

donde el 59.5% se destinan al continente europeo. Los Estados Miembros de la 

UE constituyen un territorio aduanero con trámites de aduana uniformes. Desde 

la entrada en vigencia del TLC Perú-UE en marzo 2013, el aguaymanto, el cual 

está considerado dentro de la partida arancelaria 08109095, goza de un arancel 

de importación del 0%. 

Interpretación 

En el trascurso de estos 6 años entre el 2017 al 2022 destacó el impacto de los 

tratados comerciales en la exportación del aguaymanto desde Perú. El Tratado 

de Libre Comercio con la Unión Europea, en vigor desde marzo de 2013, permitió 

la eliminación de aranceles para el aguaymanto, clasificado bajo la partida 

arancelaria 08109095, otorgando a este producto un arancel de importación del 

0%. Además, la renovación del Tratado Integral y Progresista para la Asociación 

Transpacífico (CPTPP) en 2019 abrió oportunidades para maximizar las ventas 

de productos peruanos, con un alto enfoque en el mercado europeo, donde el 

59.5% de las exportaciones se destinan. Estos acuerdos comerciales resaltan la 

importancia de la eliminación de aranceles en el comercio exitoso del  
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aguaymanto y otros productos peruanos. 

   

Criterio 31: Límite máximo de residuos de plaguicidas 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

La 

Organización 

de las 

Naciones 

Unidas para la 

Alimentación y 

la Agricultura 

(FAO) 

comentó que 

algunos 

pueden ser 

carcinogénicos 

y alterar el 

sistema 

hormonal. (El 

mundo, 2017) 

Para los 

producto

s 

orgánicos

, la Unión 

Europea 

prohibió 

el uso de 

pesticida

s 

químicos 

y 

fertilizant

es 

sintéticos

. 

(Parlame

nto 

Europeo, 

2019)  

Una forma de 

poder reducir 

los niveles de 

plaguicidas en 

las frutas y 

verduras 

mediante un 

experimento 

realizado por 

científicos de 

la Universidad 

de 

Massachusetts 

concluyeron 

que con solo 

lavar las frutas 

y verduras 

reduce los 

restos de 

pesticidas en 9 

de las 12 

comprobados. 

(La 

Vanguardia, 

2019) 

Inclusive 

para el 

consumo 

nacional, los 

límites 

máximos de 

residuos de 

plaguicidas 

no se 

respetan, ya 

que estamos 

por encima 

de las cifras 

que el LMR 

tiene 

permitido 

para el 

ingreso a la 

UE. Los 

valores de 

los 

ingredientes 

activos de 

plaguicidas 

se rigen por 

los LMR o 

límites de 

detección de 

plaguicidas 

dispuestos 

en el Codex 

Alimentarius. 

(Agraria.pe, 

2020) 

Los 

residuos de 

plaguicidas 

no superan 

los límites 

permitidos, 

la ONG 

afirmó 

mediante 

resultados 

que el 98,3 

de los 

alimentos 

cumplen 

con la 

normativa 

ya que 

estuvieron 

por debajo 

del límite 

establecido, 

por otro 

lado puesto 

ya en venta 

un 44,4% 

de frutas y 

verduras 

dieron 

presencia 

de 

plaguicidas. 

(Europa 

Press, 

2021) 

Los límites 

máximos de 

residuos no 

protegen la 

salud de los 

consumidores 

dentro de la 

UE, ya que 

aún no se 

estableció un 

límite seguro 

de uso ya 

que estos 

insumos son 

sintéticos, 

siendo las 

frutas y 

verduras el 

grupo donde 

tuvo un 

mayor 

número de 

residuos de 

plaguicidas y 

disruptores 

endocrinos. 

(La 

Vanguardia, 

2022) 
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Análisis 

En el 2017 España, Francia e Italia, países europeos tuvieron un mayor consumo 

de pesticidas, pese a que cumplieron con su función, fueron altamente tóxicos 

para el organismo de los consumidores, inclusive la La Organización de las 

Naciones Unidas para la Alimentación y la Agricultura (FAO) comentó que 

algunos pueden ser carcinogénicos y alterar el sistema hormonal. En el 2018 

uno de los reglamentos para todo producto orgánico que ingresa a la Unión 

Europea es que el uso de pesticidas químicos y fertilizantes sintéticos quedan 

totalmente prohibidos, en caso se comercialice. En el 2019 unos experimentos 

realizados por científicos de la Universidad de Massachusetts concluyeron que 

con solo lavar las frutas y verduras reduce los restos de pesticidas en 9 de las 

12 comprobados, otra opción sería sumergirlas en vinagre con la desventaja de 

que el olor es penetrante, sin embargo no es una opción para todos las frutas y 

verduras. En el 2020 el laboratorio CEIMIC Perú, autorizado por la Asociación 

Americana de Acreditación de Laboratorios (A2LA) y la homologado por el 

instituto Nacional de Calidad (Inacal) analizaron muestras de las frutas y 

verduras en los mercados peruano donde se evidencia que para el consumo 

nacional por lo menos el 50% de los productos no cumplen con los estándares 

establecidos por la autoridad sanitaria. En el 2021 un análisis que realizó la 

agencia Española de Seguridad Alimentaria y Nutrición (AESAN) con el fin de 

dar garantía a que los residuos de plaguicidas no superen los límites permitidos, 

la ONG afirmó mediante resultados que el 98,3 de los alimentos cumplen con la 

normativa ya que estuvieron por debajo del límite establecido, por otro lado 

puesto ya en venta un 44,4% de frutas y verduras dieron presencia de 

plaguicidas, así mismo la ONG resaltó que afecta el sistema hormonal por los 

disruptores endocrinos y sustancias cancerígenas. En el 2022 se comenta que 

los límites máximos de residuos no protegen la salud de los consumidores dentro 

de la UE, ya que aún no se estableció un límite seguro de uso ya que estos 

insumos son sintéticos, siendo las frutas y verduras el grupo donde tuvo un 

mayor número de residuos de plaguicidas y disruptores endocrinos. 
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Interpretación 

En el trascurso de estos 6 años entre el 2017 al 2022, se destacó la preocupación 

por el uso de pesticidas y sus efectos en la seguridad alimentaria, siendo así en 

el 2017, resaltó la alta toxicidad de ciertos pesticidas y su impacto en la salud de 

los consumidores. En 2018, se mencionó la prohibición de pesticidas químicos y 

fertilizantes sintéticos para productos orgánicos que ingresan a la Unión Europea 

al igual que en el 2019, se investigó la reducción de restos de pesticidas en frutas 

y verduras mediante el lavado, aunque esta opción no es viable para todos los 

alimentos. En 2020, se evidencia que al menos el 50% de los productos en los 

mercados peruanos no cumplen con los estándares sanitarios siendo un déficit 

para la exportación, así mismo en el 2022, se señala la falta de límites seguros 

de uso para pesticidas sintéticos, especialmente en frutas y verduras, donde se 

encuentran residuos de plaguicidas y disruptores endocrinos. A lo largo de estos 

años, se subraya la necesidad de abordar los riesgos asociados al uso de 

pesticidas en la producción de alimentos y su impacto en la salud de los 

consumidores. 

 

Criterio 32: Normas legales - eventos que promueven la exportación 

2017 2018 2019 2020 2021 2022 

Dentro de 

las normas 

legales para 

el acceso a 

La UEl: as 

barreras no 

arancelarias

, normadas 

por la 

Política 

Agraria 

Común 

(PAC) 

basado en 

el 

cumplimient

Con el 

propósito 

de cumplir 

con las 

normas 

legales y 

acelerar el 

proceso 

de 

exportació

n, se 

realizó el 

VII 

Encuentro 

Empresari

al Andino 

Los 

compradores 

de la UE 

exigen cada 

vez más el 

cumplimiento 

del código de 

conducta del 

proveedor, 

entre cumplir 

las normas 

ambientales y 

sociales, la 

UE 

inspecciona 

los productos 

Se comentó 

que la UE 

usualmente 

cuenta con 

46 

requisitos 

aprox que 

exige para 

el ingreso 

de los 

productos 

como es el 

caso del 

aguaymanto

: Barreras 

arancelarias 

Las normas 

legales para 

el fruto 

orgánico del 

aguaymanto 

PROPERÚ 

comentó 

que se 

necesita 

requisitos 

especiales 

para su 

certificación 

incluyendo 

el 

etiquetado 

Según el 

decreto 

legislativo 

N|1540 

comenta 

sobre la ley 

del 

impuesto 

general de 

las ventas 

(IGV) y la 

documentac

ión que se 

requiere 

para 

respaldar el 
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o de las

normas

técnicas,

estándares 

de calidad 

medidas 

sanitarias y 

fitosanitaria

s, 

responsabili

dad social 

(un 

comercio 

justo), entre 

otros. 

(CEPES, 

2017) 

en el 

Centro de 

Convencio

nes Cerro 

Juli, con 

una 

participaci

ón del 306 

empresas 

exportador

as y otras 

comprador

as 

pertenecie

ntes al 

bloque 

andino. 

(Comunid

ad Andina, 

2018) 

alimenticios 

con la 

finalidad de 

proteger a 

sus 

ciudadanos y 

animales de 

enfermedade

s y plagas, 

por ello 

solicitan el 

certificado 

fitosanitario. 

(ADEX, 2019) 

y no 

arancelarias

, entre otros 

impuestos, 

requisitos 

de 

etiquetado 

(destinado a 

garantizar la 

protección 

del 

consumidor) 

entre otros, 

certificacion

es como 

Global 

GAP, 

Global 

GRASP, 

IFS foods y 

Qs son 

obligatorios 

para los 

europeos. 

(ADEX, 

2020) 

de 

contenedor

es no 

minoristas y 

otros. 

(PROMPER

U, 2021) 

crédito 

fiscal de la 

declaración 

Aduanera 

de 

Mercancías. 

( El 

peruano, 

2022) 

Análisis 

En el 2017 dentro de las normas legales que definió la UE para el ingreso de los 

productos fueron: las barreras no arancelarias, normadas por la Política Agraria 

Común (PAC) basado en el cumplimiento de las normas técnicas, estándares de 

calidad medidas sanitarias y fitosanitarias, responsabilidad social (un comercio 

justo), medidas en relación con la protección del medio ambiente, normas de 

empaque y etiquetado, entre otras prohibiciones. Así mismo un obstáculo que 

sucedió en los países del CAN fué las medidas sanitarias y fitosanitarias que 

impide el ingreso de productos agrícolas a la UE. En el 2018 con la finalidad de 

cumplir con las normas legales y acelerar este proceso de exportación se realizó 

el VII Encuentro Empresarial Andino en el Centro de Convenciones Cerro Juli de 

la ciudad de Arequipa, con una participación del 306 empresas exportadoras y 

otras compradoras del bloque andino, con una expectativa de venta de USD 50.2 
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millones. En el 2019 se menciona que los compradores de la UE exigen cada 

vez más el cumplimiento del código de conducta del proveedor, entre cumplir las 

normas ambientales y sociales, la UE inspecciona los productos alimenticios con 

la finalidad de proteger a sus ciudadanos y animales de enfermedades y plagas, 

por ello solicitan el certificado fitosanitario. En el 2020 usualmente la UE cuenta 

con 46 requisitos aprox que exige para el ingreso de los productos como es el 

caso del aguaymanto: Barreras arancelarias y no arancelarias, entre otros 

impuestos, requisitos de etiquetado (destinado a garantizar la protección del 

consumidor) entre otros, certificaciones como Global GAP, Global GRASP, IFS 

foods y Qs son obligatorios para los europeos. En el 2021 dentro de las normas 

legales para el fruto orgánico del aguaymanto PROPERÚ comentó que se 

necesita requisitos especiales para su certificación incluyendo el etiquetado de 

los contenedores no minoristas, etiquetas que indiquen que es orgánico y más 

detalles. 

Interpretación 

En el trascurso de estos 6 años entre el 2017 al 2022, se destacó el aguaymanto  

ya que ha tenido que adaptarse a las normas legales y requisitos de la Unión 

Europea (UE) para poder ser exportado satisfactoriamente. Desde el 2017, las 

barreras no arancelarias y las normas técnicas, sanitarias y fitosanitarias han 

sido un obstáculo para su ingreso a la UE. En el 2018, se realizó un evento 

empresarial en Arequipa para promover la exportación del aguaymanto y cumplir 

con las normas. En el 2019, los compradores de la UE exigieron el cumplimiento 

del código de conducta del proveedor y solicitaron certificados fitosanitarios. En 

el 2021, PROPERÚ mencionó que el aguaymanto orgánico requiere requisitos 

especiales para su certificación, incluyendo etiquetado adecuado. A pesar de 

estos desafíos, el aguaymanto ha evolucionado y se ha adaptado para 

convertirse en una opción saludable y deliciosa para los consumidores europeos. 
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Objetivo General: Determinar de qué manera los factores de producción del 

aguaymanto se relacionan con la exportación a la Unión Europea 2017 - 2022. 

Dentro de la investigación realizada se determina que los factores de producción 

del aguaymanto, producción, beneficios, marketing y embalaje tienen un impacto 

directo sobre la exportación a la Unión Europea ya que se considera factores 

relevantes para que el fruto alcance la exportación y posterior a ello la aceptación 

del consumidor. Así mismo se pretende resaltar como es que dichos factores 

participan activamente dentro del proceso de la exportación, como es que la 

producción guarda relación con la calidad del producto final, el beneficio del fruto 

hace que destaque en la toma de decisión para el consumidor europeo, como es 

que el marketing relacionado con la versatilidad del fruto hace que sea atractivo, 

y el embalaje brinde la seguridad de que sea un producto de calidad y todo lo 

mencionado llega a relacionarse con la exportación a la Unión Europea. Dicho 

objetivo tiene la finalidad de poder demostrar la relación que guarda los factores 

de producción con la exportación a la Unión Europea. El poder reconocer y 

englobar el impacto que tienen dichos factores son relevantes para poder tomar 

acción ante el déficit y la posibilidad de aprovechar los beneficios que se cuenta 

dentro del sector agrícola. En definitiva, esta investigación pretende brindar la 

facilidad de contar con una base sólida para determinar acciones donde pueda 

asistir a la mejora y consolidar la agricultura peruana, procurando siempre la 

seguridad alimentaria de la mano con la expansión económica dentro de la 

globalización actual.  

OE1: Determinar de qué manera el marketing del aguaymanto se relaciona con 

la exportación a la Unión Europea, 2017 - 2022.  

Según el objetivo específico: Determinar de qué manera el marketing se 

relaciona con la exportación a la Unión Europea, 2017 - 2022. Considerando los 

resultados obtenidos en la tabla de criterio presentaciones del producto de la 

subcategoría marketing, se anuncia como las diferentes presentaciones que ha 

tenido el aguaymanto a lo largo de estos años favorece notablemente a la 

aceptación del fruto y exportación a la Unión Europea, con una demanda 

creciente dentro de este mercado; al ser un fruto versátil, hace que se adapte 
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fácilmente a las condiciones de dicho destino que es muy cambiante, tanto que 

a inicios del 2018 la preferencia fue orgánica al año siguiente en su versión de 

pulpa congelada y teniendo un gran cambio para el año 2022, comentó el Centro 

de Investigación de Economía y Negocios Globales de la Asociación de 

Exportadores (CIEN-ADEX) que el mercado europeo prefirió la presentación 

deshidratada,  congelada y un nuevo ingreso de versión en conserva. Con estos 

resultados obtenidos se confirma que el marketing del aguaymanto si influye en 

la exportación a la Unión Europea 2021 - 2022.  

 

OE2: Determinar de qué manera la producción del aguaymanto se relaciona con 

la exportación a la Unión Europea 2017- 2022. 

Según el objetivo específico dos: Determinar de qué manera la producción del 

aguaymanto se relaciona con la exportación a la Unión Europea 2017- 2022. 

considerando los resultados obtenidos de la tabla de criterio zonas de producción 

de la subcategoría producción, se menciona a las diferentes regiones que 

producen el aguaymanto por tener un clima apto, donde Sierra Selva exportadora 

considera a las regiones con mayor producción son Cajamarca, Cusco, 

Apurímac y Arequipa donde Huánuco lideró por tener el certificado de producto 

orgánico para entrar al mercado europeo donde esta variedad tomó impulso de 

aceptación en estos últimos años, comentó así SSE. Con estos resultados 

obtenidos se afirmaba que la producción del aguaymanto si influye en la 

exportación a la Unión Europea 2017 - 2022. 

 

OE3: Determinar de qué manera el embalaje  se relaciona con la exportación a 

la Unión Europea 2017- 2022.  

Según el objetivo específico tres: Determinar de qué manera el embalaje se 

relaciona con la exportación a la Unión Europea 2017- 2022. Considerando los 

resultados obtenidos de la tabla de criterio etiquetado de la subcategoría 

embalaje se denota como para ingreso de este fruto a la Unión Europea el 

etiquetado y su información tomó fuerza a lo largo de estos años ya que el 

consumidor europeo tiene la tendencia en revisar la información y detalles de los 
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compuestos nutritivos y otros, donde al final, de acuerdo a sus indicaciones 

toman la decisión de poder consumir el aguaymanto ya que será beneficioso en 

un mediano plazo para su salud. El etiquetado del producto tiene que tener la 

información adecuada y completa de todos los componentes que se usaron para 

el producto final y el detalle del mismo en cuestión de los beneficios para la salud, 

también se adoptó la nueva modalidad de productos saludables que en su 

etiqueta tenga los símbolos y pictogramas requeridos donde lo comento el 

Comercio del gobierno de España. Con estos resultados obtenidos se afirma que 

el embalaje si influye en la exportación si influye en la exportación a la Unión 

Europea 2017 - 2022. 

OE4: Determinar de qué manera los beneficios del aguaymanto se relaciona con 

la exportación a la Unión Europea 2017 - 2022. 

Según el objetivo específico cuatro: Determinar de qué manera los beneficios del 

aguaymanto se relaciona con la exportación a la Unión Europea 2017 - 2022. 

Considerando los resultados obtenidos de la tabla de criterio compuestos 

nutricionales de la subcategoría beneficios donde favorece la cicatrización de la 

piel siendo una gran ayuda para pacientes con tratamiento diabético, también su 

alto contenido en vitamina A, B, C, minerales como el calcio, fósforo, hierro y 

antioxidantes que ayudan a potenciar el sistema inmunológico, siendo así en el 

2020 ANDINA mencionó que es un fruto que ayuda a prevenir el cáncer, seguido 

del 2022 donde al tener diversos beneficios para prevenir diversas 

enfermedades SSE realizó un análisis de mercado junto con MINAGRI donde la 

versión orgánica lo tuvo la provincia de Huánuco. Con estos resultados obtenidos 

se afirma que los compuestos nutricionales si influyen en la exportación a la 

Unión Europea 2017 - 2022. 

Se pudieron evidenciar los resultados respecto a las modificaciones 

experimentadas en los factores de producción del aguaymanto en relación con 

las exportaciones. Esto ha generado impactantes hallazgos que respaldan las 

conclusiones de los autores. 

De la Vega et al. (2019); Vega et al. (2018) y Olivares et al. (2017) Donde cada 

autor aporta conocimiento integral de los procesos de conservación del 
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aguaymanto y su almacenamiento. Siendo así se subraya la prolongación de la 

vida útil del fruto sea por un tema de conservación en una temperatura óptima 

de 8ºC o mediante la deshidratación del fruto. 

Obregón y Lozano. (2021) y Vivas et al. (2019). Ambos autores subrayan la 

importancia de los alimentos naturales y fitoquímicos dentro de la promoción 

para la salud. En contexto, enfatizan la importancia que tiene el consumo del 

aguaymanto en relación a la salud y alimentación desde el punto en lograr  

enfrentar enfermedades crónicas y la prevención ante un manejo del cáncer 

colorrectal. 

Fischer et al. (2014) y Carbajal, Bonilla, Siles & López. (2019) concuerdan ya 

que mencionan que el aguaymanto ha ido creciendo, a su vez siendo reconocido 

a nivel mundial por diversos factores posicionándose como el segundo fruto con 

una mayor cantidad de envíos a la Unión Europea, en resumen ambos autores 

contribuyen a la comprensión integral del panorama internacional ante este fruto 

como es el aguaymanto. 

Balaguer. (2020) y Afsah. (2015) Ambos autores aportan a la comprensión de la 

relación entre la producción de alimentos, la información para los consumidores 

y la presencia global del fruto, con un enfoque a la importancia que tiene el 

brindar una información clara y precisa dentro del etiquetado para un mejor 

entendimiento y comprensión de acuerdo a lao cultura que cuentan, siendo así 

el europeo se sienta confiado con la información brindada para la toma de su 

decisión final, que es el comprar y consumo del producto. 

Mallap et al. (2023) y Hassan et al. (2022) concuerdan ya que se centran en el 

mejoramiento del fruto, mediante la técnica del cultivo, por otro lado se comenta 

la diversidad del suelo y adaptación que tiene el fruto ante la variedad de suelos 

entre los países de América del Sur, Sudáfrica y Asia. Todo ello se enfoca en la 

satisfacción y la creciente demanda de exportación que se va consolidando. 

Finalmente Carbajal et al. (2021) hace mención al aguaymanto donde es 

originario de las regiones andinas del Perú, se introdujo en Sudáfrica, 

expandiéndose luego a países tropicales y subtropicales, donde ahora se cultiva 

con fines comerciales. En Perú, se encuentra principalmente en las regiones 

Yunga y Quechua, a altitudes de 2000 a 2500 metros, concentrándose en las 
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zonas andinas de Ancash, Arequipa, Ayacucho, Cajamarca, Cusco, Huánuco y 

Junín.  

IV. CONCLUSIONES

La investigación tuvo como objetivo general determinar de qué manera los 

factores de producción del aguaymanto se relacionan con la exportación a la 

Unión Europea 2017 – 2022, donde se concluyó que existe una gran relación 

entre los factores ya dentro de estos términos se cuenta con diversos factores el 

cual hace posible que la tierra o zonas de sembrío proporcione este fruto de 

calidad, entre ellos, la variación climática, tipos de suelo intervengan finalmente 

en la calidad del producto final o el quiebre y  del mismo, descartando el fruto y 

generando cuantiosas pérdidas. Por lo expuesto anteriormente los factores de 

producción si es un factor decisivo para que los países de la UE decidan 

adoptarlo en su consumo como parte de su dieta saludable. 

La investigación tuvo como primer objetivo determinar la relación que existe entre 

el marketing del aguaymanto y la exportación a la Unión Europea, 2017 – 2022, 

donde se concluyó que el marketing tiene influencia sobre la exportación del 

aguaymanto hacia Europa, ya que luego de la pandemia del COVID-19 un evento 

que tuvo un impacto a nivel mundial, generó que los gobiernos de los países 

europeos presten una mayor atención a la salud de sus habitantes, donde no 

solo realizaron ferias para dar a conocer las ventajas de consumir productos con 

gran aporte vitamínico y medicinal si no también la versatilidad y adaptación a 

las tendencias del mercado  en un consumo variado dentro de su población. 

La investigación tuvo como segundo objetivo determinar la relación que existe 

entre las zonas de producción y la exportación del aguaymanto a la Unión 

Europea 2017- 2022, donde se concluyó que Cajamarca, Cusco, Apurímac y 

Arequipa son las regiones con mayor producción del aguaymanto, siendo solo 

Cajamarca el más valorado debido a su tipo de suelo para el cultivo es muy 

provechoso en cuanto al sabor para los europeos y nivel de cosecha donde se 

benefician loa agricultores peruanos. 
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La investigación tuvo como tercer objetivo determinar la relación que existe entre 

el embalaje y la exportación del aguaymanto a la unión europea 2017 – 2022, 

donde se concluyó que el embalaje es representativo para los europeos ya que 

ellos tienen la cultura de poder consumir un producto siempre y cuando el 

etiquetado les proporcione seguridad e información clara, donde su consumo 

sería muy beneficioso para su salud, siendo así, dicho factor si influye dentro de 

la exportación a la unión europea 2017 – 2022. 

La investigación tuvo como cuarto objetivo determinar la relación entre los 

beneficios del aguaymanto y la exportación a la Unión europea 2017 – 2022, 

donde se concluyó que los beneficios del aguaymanto tiene una alta influencia 

en la exportación 2017 – 2022, ya que el mercado europeo cuanta con una alta 

influencia sobre los productos orgánicos y que aporten a su dienta diaria de 

ingesta de vitaminas entre otros, así mismo está comprobado que llega a ser un 

tratamiento de salud ante diversos padecimientos ante tratamientos diabéticos y 

prevención contra la cáncer. Siendo así determinante para su exportación y 

aceptación ampliando cada vez más mercados para su exportación.  

V. RECOMENDACIONES

De acuerdo con la primera conclusión recomendamos analizar las perspectivas 

de los mercados y los consumidores en la UE, para un mayor acierto dentro de 

las preferencias de productos cultivados de manera sostenible, a su vez 

estrategias de mejoramiento de la comercialización. 

En relación con la segunda conclusión donde el enfoque se desarrolló con el 

marketing del aguaymanto y su exportación a la EU, considerando que hay una 

gran atención por parte del gobierno de la UE hacia la salud post-pandemia, es 

vital que se resalte las propiedades saludables y versátiles, mediante campañas 

donde no solo enfatice el valor vitamínico y medicinal, sino también la 

adaptabilidad a nuevas tendencias de consumo , siendo así una fortaleza la 

composición del aguaymanto y la posición que tiene el fruto ante dicho destino. 

En relación con la tercera conclusión recomendamos una mayor atención por 

parte del gobierno peruano en prestar un mayor interés y capacitar mediante 
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prácticas agrícolas sostenibles preservando la calidad del suelo y su entorno en 

la región de Cajamarca el cual es la principal productora del aguaymanto, 

teniendo condiciones de suelo y clima muy beneficiosos para un producto final 

con estándares altos como requiere el mercado.  

En relación a la cuarta conclusión recomendamos considerar un etiquetado 

informativo y atractivo destacando los aspectos nutricionales y medicinales del 

aguaymanto para su exportación a la UE, Adicional a ello la sostenibilidad y 

practicidad del embalaje pueden llegar a ser puntos adicionales de enfoque para 

el consumidor. Asimismo en relación con el último objetivo, recomendamos 

realizar o unirnos a campañas donde enseñan a los europeos los valores 

nutricionales y medicinales, consolidando así la presencia del aguaymanto 

dentro del mercado europeo, a su vez ampliando nuevos mercados 

internacionales donde la salud sea una de sus prioridades.  
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CARTA DE PRESENTACIÓN 

  

Mgtr. Doris Yaya Castañeda. 

Presente  
  

Asunto: VALIDACIÓN DE INSTRUMENTOS A TRAVÉS DE JUICIO DE EXPERTOS.  

  

Me es muy grato comunicarme con usted para expresarle mis saludos, 

asimismo, hacer de su conocimiento que, siendo estudiantes de la escuela de 

Negocios Internacionales de la UCV, en la sede de, requerimos validar los 

instrumentos con los cuales recogeremos la información necesaria para poder 

realizar el Desarrollo del Proyecto de Investigación de X ciclo.   

El título del proyecto de investigación es: “Factores de producción del 

aguaymanto y su exportación a la Unión Europea, 2017-2022”” y siendo 

imprescindible contar con la aprobación de docentes especialistas para poder 

aplicar los instrumentos en mención, recurro ante su connotada experiencia en la 

línea de investigación “Marketing y Comercio Internacional”.  

El expediente de validación que le hago llegar contiene lo siguiente:  

 Carta de presentación.  

 Dictamen favorable o V°B° del proyecto por parte del Comité de Ética en 

Investigación (Anexo 5 RVI Nº 066-2023-VI-UCV).  

 Tabla de categorización apriorística (Ver anexos de la Guía de elaboración 

de la tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).  

 Matriz Evaluación por juicio de expertos, formato UCV (Ver anexo 2 de la 

Guía de elaboración de la tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).  

Expresándole mis sentimientos de respeto y consideración, me despido de usted, 

no sin antes agradecerle por la atención que dispense a la presente. Atentamente,  
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             Huaman Ccopa, Ania Melisa                                   Susano Cahuaza, Marjorie Naili 
                          DNI: 71036351                                                                        DNI: 75435587  
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MATRIZ DE CATEGORIZACIÓN APRIORÍSTICA 
Título: Factores de producción del aguaymanto y su exportación a la Unión Europea 2017-2022. 
Autores: Huaman Ccopa Ania Melisa, Susano Cahuaza Marjorie. 

 

Problema Objetivo 
 

Categorias, subcategorias y criterios 

Problema General 
¿De qué manera los factores de producción del aguaymanto 
se relacionan con la exportación a la Unión Europea 2017-

2022? 

Problemas Específicos 

Problema específico 1 
¿De qué manera la producción del aguaymanto se relaciona 

con la exportación a la Unión Europea 2017-2022? 
 

Problema específico 2 
¿De qué manera los beneficios del aguaymanto  se relaciona 

con la exportación a la Unión Europea 2017-2022? 
 

Problema específico 3 
¿De qué manera el marketing del aguaymanto se relaciona 

con la exportación a la Unión Europea 2017-2022? 
 

Problema específico 4 
¿De qué manera el embalaje del aguaymanto se relaciona 

con la exportación a la Unión Europea 2017-2022? 

Objetivo General 
Determinar de qué manera los factores de producción del 
aguaymanto se relacionan con la exportación a la Unión 

Europea 2017-2022 

Objetivos Específicos 

Objetivo específico 1 
Determinar de qué manera la producción del aguaymanto 
se relaciona con la exportación a la Unión Europea 2017-

2022. 

Objetivo específico 2 
Determinar de qué manera los beneficios del aguaymanto 
se relaciona con la exportación a la Unión Europea 2017-

2022 

Objetivo específico 3 
Determinar de qué manera el  marketing del aguaymanto se 
relaciona con la exportación a la Unión Europea 2017-2022 

Objetivo específico 4 
Determinar de qué manera el embalaje del aguaymanto se 
relaciona con la exportación a la Unión Europea 2017-2022 

 
Categoria: Factores de producción del aguaymanto 

Subcategoria Criterios Sujetos de estudio 

Utilidad 
(Arca.2021) 

Origen del fruto 
(Arca, 2021) 

Base de datos: SCIELO,  EBSO, 
PRO QUEST. 

Desarrollo de productos innovadores 
         (Cortez. et. al. 2017) 

Beneficios medicinales 
(Arca, 2021) 
Vitamínico 
(Uribe et al. 

2022) 

Producción 
(Carbajal et al.  2021) 

Zonas de 
producción 

(Carbajal et al. 
2021) 

Base de datos: 
SCIELO,  SCOPUS. 

Clima  
(Chauca & Chavez, 2020) 

Calidad del 
suelo 

(Arca, 2021) 
Características 

(Lagos et al. 2020) 

Características del fruto 
(Trevisani, et al. 2016) 

Color 
(Olivares et al. 2016) 

Base de datos: 
SCIELO,  SCIENCE DIREC, EBSO. 

Tamaño de fruto 
(Trevisani, et al. 2016) 

Sabor 
(Bazalar et al. 2022) 

Aroma 
(Cortés et al. 2017) 

Beneficios 
(Obregón,Lozano. 

2021) 

Compuestos nutricionales  
(Acar, 2021) Base de datos: 

SCIELO,  SCIENCE DIREC, 
EBSO. Propiedades anticancerígenas 

(Obregon, Lozano. 2021) 
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Mejora del 
fruto 

(Moreno, et al 
2019) 

Desarrollo 
económico 

(Souza et al. 2016) 

Tipo y diseño de investigación Escenario y participantes Técnicas e instrumentos 

Tipo: Aplicada 
Diseño: Logitudinal, de revisión sistemática. 

  Enfoque: Cualitativo 

Escenario de estudio: Provincias productoras del aguaymanto y la UU.EE. 
Participantes: Base de datos (SCIELO, SCOPUS, SCIENCE DIREC, EBSO, PRO QUEST) 

Técnica: Análisis de documentos 
Instrumentos: La ficha de datos o formato de vigilancia tecnológica  

   

Factores de producción del aguaymanto y su exportación a la Unión Europea 2017-2022. 

Palabras Clave 

Palabras del titulo Palabras asociadas al titulo 
Tipos de diseño de la 

investigación 
Técnicas estadística 

Factores de producción Exportación No experimental Ficha de vigilancia tecnológica 

Aguaymanto Tierra 
 Longitudinal 

Ficha de datos 

 Exportación Sector Agrario Descriptivo 
 

Unión Europea Clima Documental 
 

 Peruana Suelo 
  

 
Consumo 
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Production factors of aguaymanto and its export to the European Union 2017-2022. 

Keyword
s 

Title words 
Words associated with the 

title 
Types of research design Statistical techniques 

 
Production Factor 

Export Not experimental Technological surveillance file 

Export Land Longitudinal Data sheet 

Golden Berry Agricultural Sector Descriptive 
 

European Union Climate Documentary film 
 

Peruvian Floor 
  

 
Consumption 
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136 
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139 
 

 



140 
  



141 
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Se trabajará con 50 hasta el momento. 
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INFORME DE OPINIÓN DE EXPERTOS DEL INSTRUMENTO DE INVESTIGACION 

I.  DATOS GENERALES: 

1. Apellidos y nombres del informante: Mg. Doris Yaya Castañeda 

2. Especialidad del Validador: Magister en Supply Chain Management 

3. Cargo e Institución donde labora: Jefa de EP Negocios Internacionales 

4. Nombre del Instrumento motivo de la evaluación: Ficha de Recolección de 

Información o Formato de Vigilancia Tecnológica. 

5. Autor del instrumento: Huaman Ccopa, Ania Melisa y Susano cahuaza,Marjorie Naili  

 

 

 

II. ASPECTOS DE VALIDACIÓN E INFORME: 
 

INDICADORES CRITERIOS Deficiente 
0-20% 

Regular 
21-40% 

Bueno 
41-60% 

Muy 
bueno 61-
80% 

Excelente 
81-100% 

CLARIDAD Esta formulado con lenguaje apropiado 
   

80% 
 

OBJETIVIDAD Esta expresado de manera coherente y lógica 
   

80% 
 

PERTINENCIA Responde a las necesidades internas y externas 

de la investigación 

   
80% 

 

ACTUALIDAD Esta adecuado para valorar aspectos y estrategias 
de las variables 

   
80% 

 

ORGANIZACIÓN Comprende los aspectos en calidad y claridad. 
   

80% 
 

SUFICIENCIA Tiene coherencia entre indicadores y las 

dimensiones. 

   
80% 

 

INTENCIONALIDAD Estima las estrategias que responda al propósito 

de la investigación 

   
80% 

 

 
CONSISTENCIA 

Considera que los ítems utilizados en este 

instrumento son todos y cada uno propios del 

   
80% 

 

 
COHERENCIA 

Considera la estructura del
 presente 
instrumento adecuado al tipo de usuario a 

quienes se dirige el instrumento 

   
80% 

 

METODOLOGÍA Considera que los ítems miden lo que pretende 

medir. 

   
80% 

 

PROMEDIO DE VALORACIÓN 
   

80% 
 

 

 

III. OPINIÓN DE APLICACIÓN:  

¿Qué aspectos tendría que modificar, incrementar o suprimir en los instrumentos de 

investigación? 

Aplicar el instrumento y técnica de acuerdo al enfoque de la investigación 
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IV. PROMEDIO DE VALORACIÓN: 80% 

 

 

 

Firma de experto informante      

DNI:        42501813 

Celular: 952158731 
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CARTA DE PRESENTACIÓN  
 

 Señora: Doris Yaya Castañeda. 

Presente  
  

Asunto: VALIDACIÓN DE INSTRUMENTOS A TRAVÉS DE JUICIO DE EXPERTOS.  

  

Me es muy grato comunicarme con usted para expresarle mis saludos, asimismo, hacer 

de su conocimiento que, siendo estudiantes de la escuela de Negocios Internacionales de 

la UCV, en la sede de,  requerimos validar los instrumentos con los cuales recogeremos 

la información necesaria para poder realizar el Desarrollo del Proyecto de Investigación 

de X ciclo.  

 

El título del proyecto de investigación es: “Factores de producción del aguaymanto y su 

exportación a la Unión Europea, 2017-2022”” y siendo imprescindible contar con la 

aprobación de docentes especialistas para poder aplicar los instrumentos en mención, 

recurro ante su connotada experiencia en la línea de investigación “Marketing y 

Comercio Internacional”.  

 

El expediente de validación que le hago llegar contiene lo siguiente:  

 Carta de presentación.  

 Dictamen favorable o V°B° del proyecto por parte del Comité de Ética en 

Investigación (Anexo 5 RVI Nº 066-2023-VI-UCV).  

 Tabla de categorización apriorística (Ver anexos de la Guía de elaboración de la 

tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).  

 Matriz Evaluación por juicio de expertos, formato UCV (Ver anexo 2 de la Guía 

de elaboración de la tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).  

Expresándole mis sentimientos de respeto y consideración, me despido de usted, no sin 

antes agradecerle por la atención que dispense a la presente. Atentamente,  
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  Huaman Ccopa, Ania Melisa                                  Susano Cahuaza, Marjorie Naili 

  DNI: 71036351                                                                        DNI: 75435587  
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MATRIZ DE CATEGORIZACIÓN APRIORÍSTICA 
Título: Factores de producción del aguaymanto y su exportación a la Unión Europea 
2017-2022. Autores: Huaman Ccopa Ania Melisa, Susano Cahuaza Marjorie. 

 

Problema Objetivo 
 

Categorias, subcategorias y criterios 

Problema General 
¿De qué manera los factores de producción del 

aguaymanto se relacionan con la exportación a la 
Unión Europea 2017-2022? 

Problemas Específicos 

Problema específico 1 
¿De qué manera la producción del aguaymanto se 

relaciona con la exportación a la Unión Europea 
2017-2022? 

 
Problema específico 2 

¿De qué manera los beneficios del aguaymanto  se 
relaciona con la exportación a la Unión Europea 

2017-2022? 
 

Problema específico 3 
¿De qué manera el marketing del aguaymanto se 
relaciona con la exportación a la Unión Europea 

2017-2022? 
 

Problema específico 4 
¿De qué manera el embalaje del aguaymanto se 
relaciona con la exportación a la Unión Europea 

2017-2022? 

Objetivo General 
Determinar de qué manera los factores de 

producción del aguaymanto se relacionan con la 
exportación a la Unión Europea 2017-2022 

Objetivos Específicos 

Objetivo específico 1 
Determinar de qué manera la producción del 

aguaymanto se relaciona con la exportación a la 
Unión Europea 2017-2022. 

Objetivo específico 2 
Determinar de qué manera los beneficios del 

aguaymanto se relaciona con la exportación a la 
Unión Europea 2017-2022 

Objetivo específico 3 
Determinar de qué manera el  marketing del 

aguaymanto se relaciona con la exportación a la 
Unión Europea 2017-2022 

Objetivo específico 4 
Determinar de qué manera el embalaje del 

aguaymanto se relaciona con la exportación a la 
Unión Europea 2017-2022 

 
Categoría: Exportación a la Unión Europea 

Subcategoria Criterios Sujetos de estudio 

Comercialización 
(Moreno, et al.2019) 

Principales mercados destino 
(Galíndez et al. 2021) 

Base de datos: SCIELO, PRO 
QUEST. 

Zonas opcionales de cultivo 
(Galíndez et al. 2021) 

Precio 
(Hassan et al. 2022) 

Marchitamiento del fruto 
(Moreno, et al.2019) 

Marketing 
(Aluja, et al.2019) 

Volumen de exportación 
(Carbajal, et al.2019) 

Base de datos: 
SCIELO,  SCOPUS,  PRO 

QUEST. 

Países de producción 
(Aguilar et al. 2018) 

Presentaciones del producto 
(Pateiro et al. 2022) 

Empresas  exportadoras 
(Aluja,et al.2019) 

Embalaje 
(Balaguer, 2020) 

Etiquetado 
( Balaguer, 2020) 

Base de datos: 
SCIELO,  SCIENCE DIREC. 

Vías de transporte  
(Biasi et al. 2023) 

Conservación del fruto 
(Uribe et al. 2022) 

Experiencia del consumidor  
(Aguilar et al. 2018) 

Requisitos de Acceso 
 

(Requisito de acceso a 
la Unión Europea, s. f.) 

Requisitos Fitosanitarios y sanitarios  
(Requisito de acceso a la Unión Europea, s. f.) 

Base de datos: 
SCIELO,  SCIENCE DIREC, 

EBSO. 

Límite máximo de residuos de plaguicidas 
(Guía de requisitos sanitarios y fitosanitarios para la 

agroexportación a la Unión Europea. 2017) 
Tratado de Libre Comercio  

(Mincetur. s.f.) 
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Normas legales 
(Requisito de acceso a la Unión 

Europea, s. f.) 

Tipo y diseño de investigación Escenario y participantes Técnicas e instrumentos 

Tipo: Aplicada 
Diseño: Logitudinal, de revisión sistemática. 

  Enfoque: Cualitativo 

Escenario de estudio: Provincias productoras del aguaymanto y la UU.EE. 
Participantes: Base de datos (SCIELO, SCOPUS, SCIENCE DIREC, EBSO, PRO QUEST) 

Técnica: Análisis de documentos 
Instrumentos: La ficha de datos o formato de vigilancia tecnológica  

 

Factores de producción del aguaymanto y su exportación a la Unión Europea 2017-2022. 

Palabras Clave 

Palabras del titulo Palabras asociadas al titulo 
Tipos de diseño de la 

investigación 
Técnicas estadística 

Factores de producción Exportación No experimental Ficha de vigilancia tecnológica 

Aguaymanto Tierra 
 Longitudinal 

Ficha de datos 

 Exportación Sector Agrario Descriptivo 
 

Unión Europea Clima Documental 
 

 Peruana Suelo 
  

 
Consumo 

  

    

  
   

    

    

 
Production factors of aguaymanto and its export to the European Union 2017-2022. 

Keyword
s 
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Title words 
Words associated with the 

title 
Types of research design Statistical techniques 

 
Production Factor 

Export Not experimental Technological surveillance file 

Export Land Longitudinal Data sheet 

Golden Berry Agricultural Sector Descriptive 
 

European Union Climate Documentary film 
 

Peruvian Floor 
  

 
Consumption 
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154 
 

 



155 
 

 



156 
 

 



157 
 

 



158 
 



159 
 



160 
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Se trabajará con 50 hasta el momento. 
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INFORME DE OPINIÓN DE EXPERTOS DEL INSTRUMENTO DE INVESTIGACION 

I. DATOS GENERALES: 

I.1 Apellidos y nombres del informante: Mg. Doris Yaya Castañeda 

I.2 Especialidad del Validador: Magister en Supply Chain Management 

I.3 Cargo e Institución donde labora: Jefa de EP Negocios Internacionales 

I.4 Nombre del Instrumento motivo de la evaluación: Ficha de Recolección de 

Información o Formato de Vigilancia Tecnológica. 

I.5 Autor del instrumento: Huaman Ccopa, Ania Melisa y Susano cahuaza,Marjorie 

Naili  

 

II. ASPECTOS DE VALIDACIÓN E INFORME: 
 

INDICADORES CRITERIOS Deficiente 
0-20% 

Regular 
21-40% 

Bueno 
41-60% 

Muy 
bueno 
61-80% 

Excelente 
81-100% 

CLARIDAD Esta formulado con lenguaje 

apropiado 

   
80% 

 

OBJETIVIDAD Esta expresado de manera coherente 

y lógica 

   
80% 

 

PERTINENCIA Responde a las necesidades internas 
y externas de la investigación 

   
80% 

 

ACTUALIDAD Esta adecuado para valorar aspectos 

y estrategias de las variables 

   
80% 

 

ORGANIZACIÓN Comprende los aspectos en calidad y 
claridad. 

   
80% 

 

SUFICIENCIA Tiene coherencia entre indicadores y 

las dimensiones. 

   
80% 

 

INTENCIONALIDAD Estima las estrategias que responda 

al propósito de la investigación 

   
80% 

 

 
CONSISTENCIA 

Considera que los ítems utilizados en 

este instrumento son todos y cada 

uno propios del 

   
80% 

 

 
COHERENCIA 

Considera la estructura

 del presente 
instrumento adecuado al tipo de 

usuario a quienes se dirige el 
instrumento 

   
80% 

 

METODOLOGÍA Considera que los ítems miden lo que 

pretende medir. 

   
80% 

 

PROMEDIO DE VALORACIÓN 
   

80% 
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III. OPINIÓN DE APLICACIÓN:  

¿Qué aspectos tendría que modificar, incrementar o suprimir en los instrumentos de 

investigación? 

Aplicar el instrumento y técnica de acuerdo al enfoque de la investigación 

 

 

IV. PROMEDIO DE VALORACIÓN: 80% 

 

Lima, 06 de octubre 2023 

 

Firma de experto informante      

DNI:        42501813 

Celular: 952158731 
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CARTA DE PRESENTACIÓN  

  

Mgtr: Rosa Samanta, Alhuay Olivera. 

Presente  

  

Asunto: VALIDACIÓN DE INSTRUMENTOS A TRAVÉS DE JUICIO DE EXPERTOS.  

  

Me es muy grato comunicarme con usted para expresarle mis saludos, 

asimismo, hacer de su conocimiento que, siendo estudiantes de la escuela de Negocios 

Internacionales de la UCV, en la sede de, requerimos validar los instrumentos con los 

cuales recogeremos la información necesaria para poder realizar el Desarrollo del 

Proyecto de Investigación de X ciclo.   

 

El título del proyecto de investigación es: “Factores de producción del 

aguaymanto y su exportación a la Unión Europea, 2017-2022”” y siendo 

imprescindible contar con la aprobación de docentes especialistas para poder aplicar 

los instrumentos en mención, recurro ante su connotada experiencia en la línea de 

investigación “Marketing y Comercio Internacional”.  

 

El expediente de validación que le hago llegar contiene lo siguiente:  

 Carta de presentación.  

 Dictamen favorable o V°B° del proyecto por parte del Comité de Ética en 

Investigación (Anexo 5 RVI Nº 066-2023-VI-UCV).  

 Tabla de categorización apriorística (Ver anexos de la Guía de elaboración de la tesis-

RVI N° 062-2023-VI-UCV).  

 Matriz Evaluación por juicio de expertos, formato UCV (Ver anexo 2 de la Guía de 

elaboración de la tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).  

 

Expresándole mis sentimientos de respeto y consideración, me despido de usted, no 

sin antes agradecerle por la atención que dispense a la presente. Atentamente,  
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 Huaman Ccopa, Ania Melisa                                        Susano Cahuaza, Marjorie Naili 

         DNI: 71036351                                                                        DNI: 75435587  
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ANEXO 
 

MATRIZ DE CATEGORIZACIÓN 
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MATRIZ DE CATEGORIZACIÓN APRIORÍSTICA 
Título: Factores de producción del aguaymanto y su exportación a la Unión Europea 2017-2022. 
Autores: Huaman Ccopa Ania Melisa, Susano Cahuaza Marjorie. 

 

Problema Objetivo 
 

Categorias, subcategorias y criterios 

Problema General 
¿De qué manera los factores de producción del aguaymanto 
se relacionan con la exportación a la Unión Europea 2017-

2022? 

Problemas Específicos 

Problema específico 1 
¿De qué manera la producción del aguaymanto se relaciona 

con la exportación a la Unión Europea 2017-2022? 
 

Problema específico 2 
¿De qué manera los beneficios del aguaymanto  se relaciona 

con la exportación a la Unión Europea 2017-2022? 
 

Problema específico 3 
¿De qué manera el marketing del aguaymanto se relaciona 

con la exportación a la Unión Europea 2017-2022? 
 

Problema específico 4 
¿De qué manera el embalaje del aguaymanto se relaciona 

con la exportación a la Unión Europea 2017-2022? 

Objetivo General 
Determinar de qué manera los factores de producción del 
aguaymanto se relacionan con la exportación a la Unión 

Europea 2017-2022 

Objetivos Específicos 

Objetivo específico 1 
Determinar de qué manera la producción del aguaymanto 
se relaciona con la exportación a la Unión Europea 2017-

2022. 

Objetivo específico 2 
Determinar de qué manera los beneficios del aguaymanto 
se relaciona con la exportación a la Unión Europea 2017-

2022 

Objetivo específico 3 
Determinar de qué manera el  marketing del aguaymanto se 
relaciona con la exportación a la Unión Europea 2017-2022 

Objetivo específico 4 
Determinar de qué manera el embalaje del aguaymanto se 
relaciona con la exportación a la Unión Europea 2017-2022 

 
Categoria: Factores de producción del aguaymanto 

Subcategoria Criterios Sujetos de estudio 

Utilidad 
(Arca.2021) 

Origen del fruto 
(Arca, 2021) 

Base de datos: SCIELO,  EBSO, 
PRO QUEST. 

Desarrollo de productos innovadores 
         (Cortez. et. al. 2017) 

Beneficios medicinales 
(Arca, 2021) 
Vitamínico 
(Uribe et al. 

2022) 

Producción 
(Carbajal et al.  2021) 

Zonas de 
producción 

(Carbajal et al. 
2021) 

Base de datos: 
SCIELO,  SCOPUS. 

Clima  
(Chauca & Chavez, 2020) 

Calidad del 
suelo 

(Arca, 2021) 
Características 

(Lagos et al. 2020) 

Características del fruto 
(Trevisani, et al. 2016) 

Color 
(Olivares et al. 2016) 

Base de datos: 
SCIELO,  SCIENCE DIREC, EBSO. 

Tamaño de fruto 
(Trevisani, et al. 2016) 

Sabor 
(Bazalar et al. 2022) 

Aroma 
(Cortés et al. 2017) 

Beneficios 
(Obregón,Lozano. 

2021) 

Compuestos nutricionales  
(Acar, 2021) Base de datos: 

SCIELO,  SCIENCE DIREC, 
EBSO. Propiedades anticancerígenas 

(Obregon, Lozano. 2021) 
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Mejora del 
fruto 

(Moreno, et al 
2019) 

Desarrollo 
económico 

(Souza et al. 2016) 

Tipo y diseño de investigación Escenario y participantes Técnicas e instrumentos 

Tipo: Aplicada 
Diseño: Logitudinal, de revisión sistemática. 

  Enfoque: Cualitativo 

Escenario de estudio: Provincias productoras del aguaymanto y la UU.EE. 
Participantes: Base de datos (SCIELO, SCOPUS, SCIENCE DIREC, EBSO, PRO QUEST) 

Técnica: Análisis de documentos 
Instrumentos: La ficha de datos o formato de vigilancia tecnológica  

   

Factores de producción del aguaymanto y su exportación a la Unión Europea 2017-2022. 

Palabras Clave 

Palabras del titulo Palabras asociadas al titulo 
Tipos de diseño de la 

investigación 
Técnicas estadística 

Factores de producción Exportación No experimental Ficha de vigilancia tecnológica 

Aguaymanto Tierra 
 Longitudinal 

Ficha de datos 

 Exportación Sector Agrario Descriptivo 
 

Unión Europea Clima Documental 
 

 Peruana Suelo 
  

 
Consumo 

  

    

  
   

    

    

 
Production factors of aguaymanto and its export to the European Union 2017-2022. 
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Keyword
s 

Title words 
Words associated with the 

title 
Types of research design Statistical techniques 

 
Production Factor 

Export Not experimental Technological surveillance file 

Export Land Longitudinal Data sheet 

Golden Berry Agricultural Sector Descriptive 
 

European Union Climate Documentary film 
 

Peruvian Floor 
  

 
Consumption 
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171 
 

 



172 
 

 



173 
 

 



174 
 

 



175 
 

 



176 
  



177 
 

 



178 
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Se trabajará con 50 hasta el momento. 

 

 

 



180 
 

INFORME DE OPINIÓN DE EXPERTOS DEL INSTRUMENTO DE INVESTIGACION 

 

 

I. DATOS GENERALES: 

I.1.   Apellidos y nombres del informante: Alhuay Olivera Rosa Samanta Stefania 

I.2.   Especialidad del Validador: Mg. Administración de negocios 

I.3.  Cargo e Institución donde labora: Docente - UCV 

I.4. Nombre del Instrumento motivo de la evaluación: Ficha de Recolección de 

Información o Formato de Vigilancia  Tecnológica. 

I.5.Autor del instrumento: Huaman Ccopa, Ania Melisa y Susano cahuaza, 
Marjorie Naili. 

 

 
II. ASPECTOS DE VALIDACIÓN E INFORME: 

INDICADORES CRITERIOS Defic 
iete 0- 

20% 

Re 
gular 
21- 

40% 

Bu en 
o 41- 

60% 

Muy 

bue no 
61-80% 

Exce 
lente 

81-
100% 

CLARIDAD Esta formulado con lenguaje apropiado 
   

80% 
 

OBJETIVIDAD Esta expresado de manera coherente y lógica 
   

80% 
 

PERTINENCIA Responde a las necesidades internas y externas 
de la investigación 

   
80% 

 

ACTUALIDAD Esta adecuado para valorar aspectos y 
estrategias de las variables 

   
80% 

 

ORGANIZACIÓN Comprende los aspectos en calidad y claridad. 
   

80% 
 

SUFICIENCIA Tiene coherencia entre indicadores y las 
dimensiones. 

   
80% 

 

INTENCIONALIDAD Estima las estrategias que responda al propósito 
de la investigación 

   
80% 

 

 
CONSISTENCIA 

Considera que los ítems utilizados en este 
instrumento son todos y cada uno propios 
delcampo que se está investigando. 

   
80% 

 

 
COHERENCIA 

Considera   la estructura del presente 

instrumento adecuado al tipo de usuario a 
quienes se dirige el 

instrumento 

   
80% 

 

METODOLOGÍA Considera que los ítems miden lo que pretende 
medir. 

   
80% 

 

PROMEDIO DE VALORACIÓN 
   

80% 
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III. OPINIÓN DE APLICACIÓN: 

¿Qué   aspectos tendría que  modificar, incrementar o suprimir en los instrumentos de 
investigación? 

………………………………………………………………………………………… 

………………….………………………………………………………………………………………
………………… 

 
 

 

IV. PROMEDIO DE VALORACIÓN: 80% 
 
 

 

 
 

Fecha: Lima, 06 de octubre del 2023 
 

 

DNI:   70439888  

Teléfono: 954154032 
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CARTA DE PRESENTACIÓN  
 
 Señora: Rosa Samanta, Alhuay Olivera. 

Presente  
  

Asunto: VALIDACIÓN DE INSTRUMENTOS A TRAVÉS DE JUICIO DE EXPERTOS.  

  

Me es muy grato comunicarme con usted para expresarle nuestros saludos, 

asimismo, hacer de su conocimiento que, siendo estudiantes de la escuela de Negocios 

Internacionales de la UCV, en la sede de, requerimos validar los instrumentos con los 

cuales recogeremos la información necesaria para poder realizar el Desarrollo del 

Proyecto de Investigación de X ciclo.   

 

El título del proyecto de investigación es: “Factores de producción del aguaymanto 

y su exportación a la Unión Europea, 2017-2022”” y siendo imprescindible contar con la 

aprobación de docentes especialistas para poder aplicar los instrumentos en mención, 

recurro ante su connotada experiencia en la línea de investigación “Marketing y Comercio 

Internacional”.  

El expediente de validación que le hago llegar contiene lo siguiente:  

 Carta de presentación.  

 Dictamen favorable o V°B° del proyecto por parte del Comité de Ética en 

Investigación (Anexo 5 RVI Nº 066-2023-VI-UCV).  

 Tabla de categorización apriorística (Ver anexos de la Guía de elaboración de la tesis-

RVI N° 062-2023-VI-UCV).  

 Matriz Evaluación por juicio de expertos, formato UCV (Ver anexo 2 de la Guía de 

elaboración de la tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).  

Expresándole mis sentimientos de respeto y consideración, me despido de usted, no 

sin antes agradecerle por la atención que dispense a la presente. Atentamente,  

  
  
 

   



183 
 

  

 

Huaman Ccopa, Ania Melisa                                    Susano Cahuaza, Marjorie Naili 

  DNI: 71036351                                                                        DNI: 75435587  
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ANEXOS 

MATRIZ DE CATEGORIZACIÓN 
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MATRIZ DE CATEGORIZACIÓN APRIORÍSTICA 
Título: Factores de producción del aguaymanto y su exportación a la Unión Europea 
2017-2022. Autores: Huaman Ccopa Ania Melisa, Susano Cahuaza Marjorie. 

 

Problema Objetivo 
 

Categorias, subcategorias y criterios 

Problema General 
¿De qué manera los factores de producción del 

aguaymanto se relacionan con la exportación a la 
Unión Europea 2017-2022? 

Problemas Específicos 

Problema específico 1 
¿De qué manera la producción del aguaymanto se 

relaciona con la exportación a la Unión Europea 
2017-2022? 

 
Problema específico 2 

¿De qué manera los beneficios del aguaymanto  se 
relaciona con la exportación a la Unión Europea 

2017-2022? 
 

Problema específico 3 
¿De qué manera el marketing del aguaymanto se 
relaciona con la exportación a la Unión Europea 

2017-2022? 
 

Problema específico 4 
¿De qué manera el embalaje del aguaymanto se 
relaciona con la exportación a la Unión Europea 

2017-2022? 

Objetivo General 
Determinar de qué manera los factores de 

producción del aguaymanto se relacionan con la 
exportación a la Unión Europea 2017-2022 

Objetivos Específicos 

Objetivo específico 1 
Determinar de qué manera la producción del 

aguaymanto se relaciona con la exportación a la 
Unión Europea 2017-2022. 

Objetivo específico 2 
Determinar de qué manera los beneficios del 

aguaymanto se relaciona con la exportación a la 
Unión Europea 2017-2022 

Objetivo específico 3 
Determinar de qué manera el  marketing del 

aguaymanto se relaciona con la exportación a la 
Unión Europea 2017-2022 

Objetivo específico 4 
Determinar de qué manera el embalaje del 

aguaymanto se relaciona con la exportación a la 
Unión Europea 2017-2022 

 
Categoría: Exportación a la Unión Europea 

Subcategoria Criterios Sujetos de estudio 

Comercialización 
(Moreno, et al.2019) 

Principales mercados destino 
(Galíndez et al. 2021) 

Base de datos: SCIELO, PRO 
QUEST. 

Zonas opcionales de cultivo 
(Galíndez et al. 2021) 

Precio 
(Hassan et al. 2022) 

Marchitamiento del fruto 
(Moreno, et al.2019) 

Marketing 
(Aluja, et al.2019) 

Volumen de exportación 
(Carbajal, et al.2019) 

Base de datos: 
SCIELO,  SCOPUS,  PRO 

QUEST. 

Países de producción 
(Aguilar et al. 2018) 

Presentaciones del producto 
(Pateiro et al. 2022) 

Empresas  exportadoras 
(Aluja,et al.2019) 

Embalaje 
(Balaguer, 2020) 

Etiquetado 
( Balaguer, 2020) 

Base de datos: 
SCIELO,  SCIENCE DIREC. 

Vías de transporte  
(Biasi et al. 2023) 

Conservación del fruto 
(Uribe et al. 2022) 

Experiencia del consumidor  
(Aguilar et al. 2018) 

Requisitos de Acceso 
 

(Requisito de acceso a 
la Unión Europea, s. f.) 

Requisitos Fitosanitarios y sanitarios  
(Requisito de acceso a la Unión Europea, s. f.) 

Base de datos: 
SCIELO,  SCIENCE DIREC, 

EBSO. 

Límite máximo de residuos de plaguicidas 
(Guía de requisitos sanitarios y fitosanitarios para la 

agroexportación a la Unión Europea. 2017) 
Tratado de Libre Comercio  

(Mincetur. s.f.) 
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Normas legales 
(Requisito de acceso a la Unión 

Europea, s. f.) 

Tipo y diseño de investigación Escenario y participantes Técnicas e instrumentos 

Tipo: Aplicada 
Diseño: Logitudinal, de revisión sistemática. 

  Enfoque: Cualitativo 

Escenario de estudio: Provincias productoras del aguaymanto y la UU.EE. 
Participantes: Base de datos (SCIELO, SCOPUS, SCIENCE DIREC, EBSO, PRO QUEST) 

Técnica: Análisis de documentos 
Instrumentos: La ficha de datos o formato de vigilancia tecnológica  

 

Factores de producción del aguaymanto y su exportación a la Unión Europea 2017-2022. 

Palabras Clave 

Palabras del titulo Palabras asociadas al titulo 
Tipos de diseño de la 

investigación 
Técnicas estadística 

Factores de producción Exportación No experimental Ficha de vigilancia tecnológica 

Aguaymanto Tierra 
 Longitudinal 

Ficha de datos 

 Exportación Sector Agrario Descriptivo 
 

Unión Europea Clima Documental 
 

 Peruana Suelo 
  

 
Consumo 

  

    

  
   

    

    

 
Production factors of aguaymanto and its export to the European Union 2017-2022. 

Keyword
s 
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Title words 
Words associated with the 

title 
Types of research design Statistical techniques 

 
Production Factor 

Export Not experimental Technological surveillance file 

Export Land Longitudinal Data sheet 

Golden Berry Agricultural Sector Descriptive 
 

European Union Climate Documentary film 
 

Peruvian Floor 
  

 
Consumption 
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189 
 

 



190 
 

 



191 
 

 



192 
 

 



193 
 

 



194 
 



195 
 



196 
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Se trabajará con 50 hasta el momento. 
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INFORME DE OPINIÓN DE EXPERTOS DEL INSTRUMENTO DE INVESTIGACIÓN 

I. DATOS GENERALES: 

I.1.   Apellidos y nombres del informante: Alhuay Olivera Rosa Samanta Stefania 

I.2.   Especialidad del Validador: Mg. Administración de negocios 

I.3.  Cargo e Institución donde labora: Docente - UCV 

I.4. Nombre del Instrumento motivo de la evaluación: Ficha de Recolección de Información o 

Formato de Vigilancia  Tecnológica. 

I.5.Autor del instrumento: Huaman Ccopa, Ania Melisa y Susano cahuaza,Marjorie Naili 
 

 
III. ASPECTOS DE VALIDACIÓN E INFORME: 

INDICADORES CRITERI OS Defic 
iete 0- 

20% 

Re 
gular 
21- 

40% 

Bu en 
o 41- 

60% 

Muy 

bue no 
61-80% 

Exce 
lente 

81-
100% 

CLARIDAD Esta formulado con lenguaje apropiado 
   

80% 
 

OBJETIVIDAD Esta expresado de manera coherente y lógica 
   

80% 
 

PERTINENCIA Responde a las necesidades internas y externas 
de la investigación 

   
80% 

 

ACTUALIDAD Esta adecuado para valorar aspectos y 
estrategias de las variables 

   
80% 

 

ORGANIZACIÓN Comprende los aspectos en calidad y claridad. 
   

80% 
 

SUFICIENCIA Tiene coherencia entre indicadores y las 
dimensiones. 

   
80% 

 

INTENCIONALIDAD Estima las estrategias que responda al propósito 
de la investigación 

   
80% 

 

 
CONSISTENCIA 

Considera que los ítems utilizados en este 
instrumento son todos y cada uno propios 
delcampo que se está investigando. 

   
80% 

 

 
COHERENCIA 

Considera   la estructura del presente 

instrumento adecuado al tipo de usuario a 
quienes se dirige el 

instrumento 

   
80% 

 

METODOLOGÍA Considera que los ítems miden lo que pretende 
medir. 

   
80% 

 

PROMEDIO DE VALORACIÓN 
   

80% 
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IV. OPINIÓN DE APLICACIÓN: 

¿Qué   aspectos tendría que  modificar, incrementar o suprimir en los instrumentos de 
investigación? 

………………………………………………………………………………………… 

………………….………………………………………………………………………………………
………………… 

 
 

 

V. PROMEDIO DE VALORACIÓN: 80% 
 
 

 

 
 

Fecha: Lima, 06 de octubre del 2023 
 

 

DNI:   70439888  

Teléfono: 954154032 
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CARTA DE PRESENTACIÓN  

  

Mgtr.: Rocio Collao Diaz 

Presente  

  

Asunto: VALIDACIÓN DE INSTRUMENTOS A TRAVÉS DE JUICIO DE EXPERTOS.  

  

Me es muy grato comunicarme con usted para expresarle mis saludos, 

asimismo, hacer de su conocimiento que, siendo estudiantes de la escuela de 

Negocios Internacionales de la UCV, en la sede de, requerimos validar los 

instrumentos con los cuales recogeremos la información necesaria para poder 

realizar el Desarrollo del Proyecto de Investigación de X ciclo.   

El título del proyecto de investigación es: “Factores de producción del 

aguaymanto y su exportación a la Unión Europea, 2017-2022”” y siendo 

imprescindible contar con la aprobación de docentes especialistas para poder 

aplicar los instrumentos en mención, recurro ante su connotada experiencia en la 

línea de investigación “Marketing y Comercio Internacional”.  

El expediente de validación que le hago llegar contiene lo siguiente: 

 Carta de presentación.  

 Dictamen favorable o V°B° del proyecto por parte del Comité de Ética en 

Investigación (Anexo 5 RVI Nº 066-2023-VI-UCV).  

 Tabla de categorización apriorística (Ver anexos de la Guía de elaboración 

de la tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).  

 Matriz Evaluación por juicio de expertos, formato UCV (Ver anexo 2 de la 

Guía de elaboración de la tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).  

Expresándole mis sentimientos de respeto y consideración, me despido de 

usted, no sin antes agradecerle por la atención que dispense a la presente. 

Atentamente,  
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  Huaman Ccopa, Ania Melisa                                        Susano Cahuaza, Marjorie Naili 
      DNI: 71036351                                                                        DNI: 75435587  
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ANEXOS 
 

MATRIZ DE CATEGORIZACIÓN APRIORISTICA 
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MATRIZ DE CATEGORIZACIÓN APRIORÍSTICA 
Título: Factores de producción del aguaymanto y su exportación a la Unión Europea 2017-2022. 
Autores: Huaman Ccopa Ania Melisa, Susano Cahuaza Marjorie. 

 

Problema Objetivo 
 

Categorias, subcategorias y criterios 

Problema General 
¿De qué manera los factores de producción del aguaymanto 
se relacionan con la exportación a la Unión Europea 2017-

2022? 

Problemas Específicos 

Problema específico 1 
¿De qué manera la producción del aguaymanto se relaciona 

con la exportación a la Unión Europea 2017-2022? 
 

Problema específico 2 
¿De qué manera los beneficios del aguaymanto  se relaciona 

con la exportación a la Unión Europea 2017-2022? 
 

Problema específico 3 
¿De qué manera el marketing del aguaymanto se relaciona 

con la exportación a la Unión Europea 2017-2022? 
 

Problema específico 4 
¿De qué manera el embalaje del aguaymanto se relaciona 

con la exportación a la Unión Europea 2017-2022? 

Objetivo General 
Determinar de qué manera los factores de producción del 
aguaymanto se relacionan con la exportación a la Unión 

Europea 2017-2022 

Objetivos Específicos 

Objetivo específico 1 
Determinar de qué manera la producción del aguaymanto 
se relaciona con la exportación a la Unión Europea 2017-

2022. 

Objetivo específico 2 
Determinar de qué manera los beneficios del aguaymanto 
se relaciona con la exportación a la Unión Europea 2017-

2022 

Objetivo específico 3 
Determinar de qué manera el  marketing del aguaymanto se 
relaciona con la exportación a la Unión Europea 2017-2022 

Objetivo específico 4 
Determinar de qué manera el embalaje del aguaymanto se 
relaciona con la exportación a la Unión Europea 2017-2022 

 
Categoria: Factores de producción del aguaymanto 

Subcategoria Criterios Sujetos de estudio 

Utilidad 
(Arca.2021) 

Origen del fruto 
(Arca, 2021) 

Base de datos: SCIELO,  EBSO, 
PRO QUEST. 

Desarrollo de productos innovadores 
         (Cortez. et. al. 2017) 

Beneficios medicinales 
(Arca, 2021) 
Vitamínico 
(Uribe et al. 

2022) 

Producción 
(Carbajal et al.  2021) 

Zonas de 
producción 

(Carbajal et al. 
2021) 

Base de datos: 
SCIELO,  SCOPUS. 

Clima  
(Chauca & Chavez, 2020) 

Calidad del 
suelo 

(Arca, 2021) 
Características 

(Lagos et al. 2020) 

Características del fruto 
(Trevisani, et al. 2016) 

Color 
(Olivares et al. 2016) 

Base de datos: 
SCIELO,  SCIENCE DIREC, EBSO. 

Tamaño de fruto 
(Trevisani, et al. 2016) 

Sabor 
(Bazalar et al. 2022) 

Aroma 
(Cortés et al. 2017) 

Beneficios Compuestos nutricionales  
(Acar, 2021) 
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(Obregón,Lozano. 
2021) 

Propiedades anticancerígenas 
(Obregon, Lozano. 2021) 

Base de datos: 
SCIELO,  SCIENCE DIREC, 

EBSO. 

Mejora del 
fruto 

(Moreno, et al 
2019) 

Desarrollo 
económico 

(Souza et al. 2016) 

Tipo y diseño de investigación Escenario y participantes Técnicas e instrumentos 

Tipo: Aplicada 
Diseño: Logitudinal, de revisión sistemática. 

  Enfoque: Cualitativo 

Escenario de estudio: Provincias productoras del aguaymanto y la UU.EE. 
Participantes: Base de datos (SCIELO, SCOPUS, SCIENCE DIREC, EBSO, PRO QUEST) 

Técnica: Análisis de documentos 
Instrumentos: La ficha de datos o formato de vigilancia tecnológica  

   

Factores de producción del aguaymanto y su exportación a la Unión Europea 2017-2022. 

Palabras Clave 

Palabras del titulo Palabras asociadas al titulo 
Tipos de diseño de la 

investigación 
Técnicas estadística 

Factores de producción Exportación No experimental Ficha de vigilancia tecnológica 

Aguaymanto Tierra 
 Longitudinal 

Ficha de datos 

 Exportación Sector Agrario Descriptivo 
 

Unión Europea Clima Documental 
 

 Peruana Suelo 
  

 
Consumo 
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Production factors of aguaymanto and its export to the European Union 2017-2022. 

Keyword
s 

Title words 
Words associated with the 

title 
Types of research design Statistical techniques 

 
Production Factor 

Export Not experimental Technological surveillance file 

Export Land Longitudinal Data sheet 

Golden Berry Agricultural Sector Descriptive 
 

European Union Climate Documentary film 
 

Peruvian Floor 
  

 
Consumption 
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207 
 

 



208 
 

 



209 
 

 



210 
 

 



211 
 

 



212 
  



213 
 

 



214 
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Se trabajará con 50 hasta el momento. 
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INFORME DE OPINIÓN DE EXPERTOS DEL INSTRUMENTO DE INVESTIGACIÓN 

I.DATOS GENERALES: 

I.1. Apellidos y nombres del informante: Mg. MBA Rocio Kaeim Collao Diaz 

I.2. Especialidad del Validador: Mg. En Administración de Negocios y 

Emprendimiento 

I.3. Cargo e Institución donde labora: Docente – Univ. César Vallejo 

I.4. Nombre del Instrumento motivo de la evaluación: Ficha de Recolección de 

Información    o Formato de Vigilancia Tecnológica. 

I.5. Autor del instrumento: Huaman Ccopa, Ania Melisa y Susano cahuaza, 

Marjorie Naili 

 

 
II. ASPECTOS DE VALIDACIÓN E INFORME: 

INDICADORES CRITERI OS Defic 
iete 0- 

20% 

Re 
gular 
21- 

40% 

Bu en 
o 41- 

60% 

Muy 

bue no 
61-80% 

Exce 
lente 

81-
100% 

CLARIDAD Esta formulado con lenguaje apropiado 
   

80% 
 

OBJETIVIDAD Esta expresado de manera coherente y lógica 
   

80% 
 

PERTINENCIA Responde a las necesidades internas y externas 
de la investigación 

   
80% 

 

ACTUALIDAD Esta adecuado para valorar aspectos y 
estrategias de las variables 

   
80% 

 

ORGANIZACIÓN Comprende los aspectos en calidad y claridad. 
   

80% 
 

SUFICIENCIA Tiene coherencia entre indicadores y las 
dimensiones. 

   
80% 

 

INTENCIONALIDAD Estima las estrategias que responda al propósito 
de la investigación 

   
80% 

 

 
CONSISTENCIA 

Considera que los ítems utilizados en este 
instrumento son todos y cada uno propios 
delcampo que se está investigando. 

   
80% 

 

 
COHERENCIA 

Considera   la estructura del presente 

instrumento adecuado al tipo de usuario a 
quienes se dirige el 

instrumento 

   
80% 

 

METODOLOGÍA Considera que los ítems miden lo que pretende 
medir. 

   
80% 
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PROMEDIO DE VALORACIÓN 
   

80% 
 

 

 

 
III. OPINIÓN DE APLICACIÓN: 

¿Qué   aspectos tendría que  modificar, incrementar o suprimir en los instrumentos de 
investigación? 

………………………………………………………………………………………… 

………………….………………………………………………………………………………………
………………… 

 
 

 

IV. PROMEDIO DE VALORACIÓN: 80% 
 
 

 Lima,06 de octubre 2023 

 

 
       

                                                                        

 

DNI: 09633975 

Teléfono: 987555759 
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CARTA DE PRESENTACIÓN  
 

 Mgtr: Rocio Collao Diaz 

Presente  

  

Asunto: VALIDACIÓN DE INSTRUMENTOS A TRAVÉS DE JUICIO DE EXPERTOS.  

  

Me es muy grato comunicarme con usted para expresarle mis saludos, 

asimismo, hacer de su conocimiento que,  siendo estudiantes de la escuela de 

Negocios Internacionales de la UCV, en la sede de, requerimos validar los 

instrumentos con los cuales recogeremos la información necesaria para poder 

realizar el Desarrollo del Proyecto de Investigación de X ciclo.   

El título del proyecto de investigación es: “Factores de producción del 

aguaymanto y su exportación a la Unión Europea, 2017-2022”” y siendo 

imprescindible contar con la aprobación de docentes especialistas para poder aplicar 

los instrumentos en mención, recurro ante su connotada experiencia en la línea de 

investigación “Marketing y Comercio Internacional”.  

El expediente de validación que le hago llegar contiene lo siguiente:   

 

 Carta de presentación.  

 Dictamen favorable o V°B° del proyecto por parte del Comité de Ética en 

Investigación (Anexo 5 RVI Nº 066-2023-VI-UCV).   

 Tabla de categorización apriorística (Ver anexos de la Guía de elaboración de la 

tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).  

 Matriz Evaluación por juicio de expertos, formato UCV (Ver anexo 2 de la Guía de 

elaboración de la tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).  

Expresándole mis sentimientos de respeto y consideración, me despido de usted, no 

sin antes agradecerle por la atención que dispense a la presente. Atentamente,  
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   Huaman Ccopa, Ania Melisa                                    Susano Cahuaza, Marjorie Naili 

      DNI: 71036351                                                                        DNI: 75435587  
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ANEXOS 

MATRIZ DE CATEGORIZACIÓN 
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MATRIZ DE CATEGORIZACIÓN APRIORÍSTICA 
Título: Factores de producción del aguaymanto y su exportación a la Unión Europea 
2017-2022. Autores: Huaman Ccopa Ania Melisa, Susano Cahuaza Marjorie. 

 

Problema Objetivo 
 

Categorias, subcategorias y criterios 

Problema General 
¿De qué manera los factores de producción del 

aguaymanto se relacionan con la exportación a la 
Unión Europea 2017-2022? 

Problemas Específicos 

Problema específico 1 
¿De qué manera la producción del aguaymanto se 

relaciona con la exportación a la Unión Europea 
2017-2022? 

 
Problema específico 2 

¿De qué manera los beneficios del aguaymanto  se 
relaciona con la exportación a la Unión Europea 

2017-2022? 
 

Problema específico 3 
¿De qué manera el marketing del aguaymanto se 
relaciona con la exportación a la Unión Europea 

2017-2022? 
 

Problema específico 4 
¿De qué manera el embalaje del aguaymanto se 
relaciona con la exportación a la Unión Europea 

2017-2022? 

Objetivo General 
Determinar de qué manera los factores de 

producción del aguaymanto se relacionan con la 
exportación a la Unión Europea 2017-2022 

Objetivos Específicos 

Objetivo específico 1 
Determinar de qué manera la producción del 

aguaymanto se relaciona con la exportación a la 
Unión Europea 2017-2022. 

Objetivo específico 2 
Determinar de qué manera los beneficios del 

aguaymanto se relaciona con la exportación a la 
Unión Europea 2017-2022 

Objetivo específico 3 
Determinar de qué manera el  marketing del 

aguaymanto se relaciona con la exportación a la 
Unión Europea 2017-2022 

Objetivo específico 4 
Determinar de qué manera el embalaje del 

aguaymanto se relaciona con la exportación a la 
Unión Europea 2017-2022 

 
Categoría: Exportación a la Unión Europea 

Subcategoria Criterios Sujetos de estudio 

Comercialización 
(Moreno, et al.2019) 

Principales mercados destino 
(Galíndez et al. 2021) 

Base de datos: SCIELO, PRO 
QUEST. 

Zonas opcionales de cultivo 
(Galíndez et al. 2021) 

Precio 
(Hassan et al. 2022) 

Marchitamiento del fruto 
(Moreno, et al.2019) 

Marketing 
(Aluja, et al.2019) 

Volumen de exportación 
(Carbajal, et al.2019) 

Base de datos: 
SCIELO,  SCOPUS,  PRO 

QUEST. 

Países de producción 
(Aguilar et al. 2018) 

Presentaciones del producto 
(Pateiro et al. 2022) 

Empresas  exportadoras 
(Aluja,et al.2019) 

Embalaje 
(Balaguer, 2020) 

Etiquetado 
( Balaguer, 2020) 

Base de datos: 
SCIELO,  SCIENCE DIREC. 

Vías de transporte  
(Biasi et al. 2023) 

Conservación del fruto 
(Uribe et al. 2022) 

Experiencia del consumidor  
(Aguilar et al. 2018) 

Requisitos de Acceso 
 

(Requisito de acceso a 
la Unión Europea, s. f.) 

Requisitos Fitosanitarios y sanitarios  
(Requisito de acceso a la Unión Europea, s. f.) 

Base de datos: 
SCIELO,  SCIENCE DIREC, 

EBSO. 

Límite máximo de residuos de plaguicidas 
(Guía de requisitos sanitarios y fitosanitarios para la 

agroexportación a la Unión Europea. 2017) 
Tratado de Libre Comercio  

(Mincetur. s.f.) 
Normas legales 

(Requisito de acceso a la Unión 
Europea, s. f.) 
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Tipo y diseño de investigación Escenario y participantes Técnicas e instrumentos 

Tipo: Aplicada 
Diseño: Logitudinal, de revisión sistemática. 

  Enfoque: Cualitativo 

Escenario de estudio: Provincias productoras del aguaymanto y la UU.EE. 
Participantes: Base de datos (SCIELO, SCOPUS, SCIENCE DIREC, EBSO, PRO QUEST) 

Técnica: Análisis de documentos 
Instrumentos: La ficha de datos o formato de vigilancia tecnológica  

 

Factores de producción del aguaymanto y su exportación a la Unión Europea 2017-2022. 

Palabras Clave 

Palabras del titulo Palabras asociadas al titulo 
Tipos de diseño de la 

investigación 
Técnicas estadística 

Factores de producción Exportación No experimental Ficha de vigilancia tecnológica 

Aguaymanto Tierra 
 Longitudinal 

Ficha de datos 

 Exportación Sector Agrario Descriptivo 
 

Unión Europea Clima Documental 
 

 Peruana Suelo 
  

 
Consumo 

  

    

  
   

    

    

 
Production factors of aguaymanto and its export to the European Union 2017-2022. 

Keyword
s 

Title words 
Words associated with the 

title 
Types of research design Statistical techniques 

 Export Not experimental Technological surveillance file 
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Production Factor 

Export Land Longitudinal Data sheet 

Golden Berry Agricultural Sector Descriptive 
 

European Union Climate Documentary film 
 

Peruvian Floor 
  

 
Consumption 

  

    



224 
 

 



225 
 

 



226 
 

 



227 
 

 



228 
 

 



229 
 

 



230 
 



231 
 



232 
 



233 
 

   

 

 

Se trabajará con 50 hasta el momento. 
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INFORME DE OPINIÓN DE EXPERTOS DEL INSTRUMENTO DE INVESTIGACIÓN 

 

I. DATOS GENERALES: 

I.1. Apellidos y nombres del informante: Mg. MBA Rocio Kaeim Collao Diaz 

I.2. Especialidad del Validador: Mg. En Administración de Negocios y Emprendimiento 

I.3. Cargo e Institución donde labora: Docente – Univ. César Vallejo 

I.4. Nombre del Instrumento motivo de la evaluación: Ficha de Recolección de 

Información o Formato de Vigilancia Tecnológica. 

I.5. Autor del instrumento: Huaman Ccopa, Ania Melisa y Susano cahuaza,Marjorie 

Naili 

 

 
III. ASPECTOS DE VALIDACIÓN E INFORME: 

INDICADORES CRITERI OS Defic 
iete 0- 

20% 

Re 
gular 
21- 

40% 

Bu en 
o 41- 

60% 

Muy 

bue no 
61-80% 

Exce 
lente 

81-
100% 

CLARIDAD Esta formulado con lenguaje apropiado 
   

80% 
 

OBJETIVIDAD Esta expresado de manera coherente y lógica 
   

80% 
 

PERTINENCIA Responde a las necesidades internas y externas 
de la investigación 

   
80% 

 

ACTUALIDAD Esta adecuado para valorar aspectos y 
estrategias de las variables 

   
80% 

 

ORGANIZACIÓN Comprende los aspectos en calidad y claridad. 
   

80% 
 

SUFICIENCIA Tiene coherencia entre indicadores y las 
dimensiones. 

   
80% 

 

INTENCIONALIDAD Estima las estrategias que responda al propósito 
de la investigación 

   
80% 

 

 
CONSISTENCIA 

Considera que los ítems utilizados en este 
instrumento son todos y cada uno propios 
delcampo que se está investigando. 

   
80% 

 

 
COHERENCIA 

Considera   la estructura del presente 

instrumento adecuado al tipo de usuario a 
quienes se dirige el 

instrumento 

   
80% 

 

METODOLOGÍA Considera que los ítems miden lo que pretende 
medir. 

   
80% 

 

PROMEDIO DE VALORACIÓN 
   

80% 
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IV. OPINIÓN DE APLICACIÓN: 

¿Qué   aspectos tendría que  modificar, incrementar o suprimir en los instrumentos de 
investigación? 

………………………………………………………………………………………… 

………………….………………………………………………………………………………………
………………… 

 
 

 

V. PROMEDIO DE VALORACIÓN: 80% 
 
 

 
 Lima,06 de octubre 2023 

 

 
       

                                                                        

 

DNI: 09633975 

Teléfono: 987555759 
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