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RESUMEN

La presente trabajo brinda conocimiento sobre la importancia del aguaymanto a
nivel global, siendo un fruto exético en América y un elemento popular en Europa,
donde se importa masivamente debido a la falta de produccion local. Paises
africanos como Kenia y Zimbabwe, y asiaticos como China, Malasia e India,
también tienen presencia en su produccion. En América, Estados Unidos es un
gran consumidor, conocido alli como "Golden Berry". Colombia lidera la
produccion en América del Sur, seguido por Ecuador, con exportaciones
principalmente hacia Europa y Estados Unidos. En Peru, el aguaymanto es
considerado un "tesoro incaico” y ha incrementado sus exportaciones,
especialmente en su forma deshidratada. Huancayo destaca en su produccion,
con un enfoque en el Plan Regional Exportador (PERX) para impulsar su oferta

exportable.

De acuerdo a ello se centra en comprender los factores de produccion del
aguaymanto y su relacién con la exportacién a la Union Europea entre 2017 y
2022. Los objetivos incluyen explorar el marketing, la produccion, las

caracteristicas del fruto y sus beneficios en esta exportacion.

Palabras clave: Aguaymanto, exportacion, produccion, cultivo.



ABSTRACT

This work provides knowledge about the importance of aguaymanto at a global
level, being an exotic fruit in America and a popular element in Europe, where it
Is massively imported due to the lack of local production. African countries such
as Kenya and Zimbabwe, and Asian countries such as China, Malaysia and India,
also have a presence in its production. In America, the United States is a large
consumer, known there as the "Golden Berry." Colombia leads production in
South America, followed by Ecuador, with exports mainly to Europe and the
United States. In Peru, aguaymanto is considered an "Inca treasure" and has
increased its exports, especially in its dehydrated form. Huancayo stands out in
its production, with a focus on the Regional Export Plan (PERX) to boost its

exportable offer.

Accordingly, it focuses on understanding the production factors of aguaymanto
and its relationship with export to the European Union between 2017 and 2022.
The objectives include exploring marketing, production, the characteristics of the
fruit and its benefits in this export.

Keywords: Aguaymanto, export, production, cultivation.
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l. INTRODUCCION

El presente trabajo se desarrolla con el principal objetivo de dar a conocer la
productividad del aguaymanto deshidratado y a su vez el nivel de consumo que
tienen dichos paises. A nivel internacional dentro del continente europeo
evidenciamos que la uchuva unicamente se importa, mas no se produce ya que
no tiene los medios que se requiere para su produccion, siendo asi Europa, esta
como principal consumidor a nivel mundial (Red agricola, 2021). Dentro del
continente africano el panorama es distinto ya que dos paises son productores
de la uchuva: Kenia y Zimbabwe, mientras que en el continente asiatico los

paises de China, Malasia e India son los productores.

Dada la situacion, el aguaymanto es conocida como un fruto exético dentro del
continente americano, teniendo como principal consumidor dentro de este
perimetro hacia el norte a EE.UU. conocido también como “Golden Berry” segun
(freshplaza.es,2021) los primeros envios dentro Estados Unidos fue Miami y Los
angeles, teniendo un crecimiento y demanda de consumo cada vez mayor. Los
consumidores estadounidenses compran mas alimentos sanos desde la
pandemia, dentro de ellos estan los Golden Berry. En Centroamérica no se
aprecia informacion de produccién del fruto. A nivel de américa del sur el mayor
pais productor es Colombia con una participacion del mercado internacional de
90%, la Asociacion nacional de comercio exterior (ANALDEX, 2022) indica que
Colombia ha ido aumentando drasticamente su produccion en los ultimos afios,
dentro de sus principales destinos de ventas se encuentra: paises bajos, Estados
Unidos y Alemania. Ecuador un pais vecino de la region también produce el fruto
llamado alli “Uvilla” cuenta con 185 hectareas, el 60% de su produccion total se
vendié fresco, el principal pais que tiene es Alemania seguido de Inglaterra,
Paises Bajos, Francia y recientemente al mercado canadiense
(Portalfruticola,2018).

Segun (Ledn, 2021). El aguaymanto es una fruta oriunda de los Andes y nativa
del Perd, que usualmente es cultivada por pequefios agricultores de la sierra.
Durante el periodo del 2019 se tiene como principales productoras las siguientes
provincias de acuerdo al orden mencionado: Huanuco con 210 hectéareas,

Lambayeque con 58 hectareas, Pasco con 21 hectareas, Junin con 10



hectareas, Huancavelica con 4 hectareas, Arequipa con 4 hectéreas, entre otros.
Durante el periodo del 2020 se registré un volumen exportado de 288 toneladas,
de acuerdo al consumo internacional bajo esta cifra un 82% fue organico
mientras que el otro 18% de manera tradicional. De acuerdo a la manifestacion
enviada, en una presentacién deshidratada representa un 92,6%, de manera

fresca un 2.1%, congelado un 1,65% y un 2,80% entre otras presentaciones.

Por lo tanto, el aguaymanto se le conoce como “el tesoro incaico” ya que se ha
abierto a nuevos mercados a nivel internacional. Segun (Agraria, 2023) el Pera
llegd a exportar 371 toneladas de aguaymanto deshidratado en el 2022, llegando
a tener 3,4% de crecimiento ante el afio anterior. Como principal productor se
tiene a la provincia de Huancayo con una participacion de 93% de aguaymanto
exportado fue de tipo deshidratado y el 7% fue fresco. Dada la iniciativa del Plan
Regional Exportador (PERX), es un instrumento para impulsar la oferta
exportable del pais. En este proyecto las regiones como: Cajamarca, Ancash, La
Libertad, Ayacucho, Huanuco, Junin y Piura, tiene como prioridad el cultivo del
aguaymanto. Cajamarca tiene una de las posibilidades de ser la regién con
mayor potencial ya que presenta el mayor niumero de superficie agricola en todo
el pais (1,234 ha). Conforme al analisis de sierra selva exportadora, las
principales zonas de produccion dentro de Cajamarca son: San Pablo, San
Miguel y Hualgayoc. Villa Andina SAC tiene el 23,6% de participacion total de
exportacion y Agro Andino SRL (20,2%), son las principales empresas
agroexportadoras de aguaymanto deshidratado de la regién. Otras empresas del
sector también participan en la exportacién del aguaymanto como: Peruvian
Nature, Algarrobos Organicos del Perd, Naturandina del Peru y Organic

Rainforest. (Redagricola, 2021).

La presente investigacion muestra las siguientes justificaciones, de manera
teorica se buscara brindar informacion relevante dentro de este proyecto donde
se hablara sobre la relacion de los factores de produccién del aguaymanto y su
exportacion a la Union Europea, el cual ayudaria a futuras generaciones en
poder ampliar sus conocimientos, para los futuros productores de dicho fruto, y
puedan alcanzar un mayor rango de produccion y efectividad. Por otro lado,
dicha investigacion al aportar informacion de la producciéon vy cierto

procesamiento del secado del fruto, ayudaria a los productores optar por nuevos

8



métodos ya usados y evaluados previamente para tener un mejor desarrollo de
este proceso, teniendo asi la justificacion practica. Determinamos dentro de la
justificacion social donde los beneficiarios de esta investigacion serian los
actuales productores y los nuevos productores de la uchuva ya que mejoraria la
calidad de vida proveniente del incremento de produccién y sus ventas. Segun
la justificacion metodoldgica el cual esta investigacion aportaria informacion
mediante la recoleccion de datos que ayudaran para luego ser analizarlos, con
ello se generaria un nuevo conocimiento adecuado de la presente investigacion
desarrollado bajo un analisis de las categorias, como factores de produccion del
aguaymanto, con la finalidad de contar con nueva matriz de categorizacion,
determinando asi los factores actuales para su exportacion a la union europea
en el periodo de 2017-2022.

Con respecto al objetivo general tenemos: Determinar de qué manera los
factores de producciéon del aguaymanto se relacionan en la exportacion a la
Union Europea 2017-2022. Dentro de los objetivos especificos tenemos:
Determinar de qué manera el marketing del aguaymanto se relacionan en la
exportacion a la Unién Europea 2017-2022. Determinar de qué manera la
produccion del aguaymanto se relacionan en la exportacion a la Union Europea
2017-2022. Determinar de qué manera las caracteristicas del fruto del
aguaymanto relacionan en la exportacion a la Union Europea 2017-2022.
Determinar de qué manera los beneficios del aguaymanto se relacionan en la

exportacion a la Unién Europea 2017-2022.

Por otro lado tenemos el problema general: ¢De qué manera los factores de
produccion del aguaymanto se relacionan con la exportacion a la Union Europea
2017-20227?, Dentro de los problemas especificos tenemos: ¢De qué manera el
marketing del aguaymanto influye en la exportacion a la Unién Europea 2017-
20227, ¢De qué manera la produccion del aguaymanto se relacionan en la
exportacion a la Union Europea 2017-20227?, ¢, De qué manera las caracteristicas
del fruto del aguaymanto se relacionan en la exportacién a la Unidon Europea
2017-20227?. ¢ De qué manera los beneficios del aguaymanto se relacionan en la

exportacion a la Unidn Europea 2017-2022?

Las limitaciones otorgadas para este proyecto de investigacion son: La falta de
dinero y la falta de tiempo para indagar sobre los estudios encontrados. Por otro
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lado, se esta considerando al aguaymanto en su version fresca por su valor
nutricional y la gran demanda internacional, también en presentacion
deshidratada para ciertos destinos el cual lo prefieren. Adicionalmente, la
investigacion tiene un periodo definido entre los afios 2017 - 2022.

Il. MARCO TEORICO

Para la presente investigacion se aplicd autores cuyo objetivo fue hablar de los
factores de produccién del aguaymanto y exportacién a la Unién Europea, por
ello, se pudieron obtener los antecedentes del problema con efectos positivos, a

causa de nuestra problemética.

Ahora presentaremos los 6 antecedentes de la categoria 1 factores de
produccion del aguaymanto, iniciando con los 3 autores nacionales. (Carbajal et
al. 2021) se menciona que el aguaymanto crece principalmente en las regiones
andinas del Perd, el cual histéricamente fue introducido en Sudéfrica provocando
Su expansion a paises del tropico y sub trépico, donde actualmente es cultivada
Gnicamente con fines comerciales. La distribucién del aguaymanto en Peru ha
sido reportada en la region Yunga y Quechua (2000 y 2500 m de altitud), con un
foco principal en las zonas andinas de las regiones Ancash, Arequipa, Ayacucho,
Cajamarca, Cusco, Huanuco y Junin. El cual la caracterizacién genética del fruto

se hace necesaria en diversos puntos a nivel mundial.

Seguido de (Obregén y Lozano. 2021) nos comenta que en el mundo, alrededor
de 57 millones de personas dejan el mundo y las enfermedades crénico-
degenerativas no transmisibles son los pilares de las dos terceras partes de
estas muertes. Siendo una opcion el enfrentar estas enfermedades es la
incorporacion de alimentos con alto contenido de antioxidantes, como las frutas
y las verduras, a la dieta diaria. Aqui es donde ingresa el aguaymanto como
opcidn ante estos tipos de enfermedades. Peru siendo un pais mega diverso; la
region de los Andes y la selva amazoénica peruana tiene una gran diversidad de
frutales, muchos de los cuales ain no han sido estudiados a pesar de ser una

fuente de primer nivel en la alimentacion de dichas poblaciones.

10



Seguido de Mallap et al. (2023). Los autores plantean en su investigacion el
cultivo mediante antenas ya que util para la producciéon de plantas homocigotas
quiere decir que son dos copias idénticas, Es una opcién para el mejoramiento
de los cultivos con métodos de esterilizacion y el incremento de antenas de
aguaymanto en cuatro medios de cultivo. Se confirmé que la composicién del
medio de cultivo es un componente critico para determinar el éxito en el proceso
de androgénesis de cultivo de anteras de Physalis peruviana. El medio nutritivo
B5 produjo los mejores resultados en la formacién de embriones y regeneracion
de la planta, demostrando su eficiencia en la formacion de callos, embriones y

plantas sin necesidad de ser complementado con reguladores de crecimiento.

Por consiguiente presentamos los 3 autores internacionales de la categoria uno.
La uchuva tiene diferentes tipos de procesos ya sea deshidratado, seco, harina,
mermeladas entre otros productos realizados. Segun De la Vega et al. (2019),
La deshidratacion es uno de los mas usados en la industria en la conservacion
de frutos, ya que en el proceso afecta notoriamente a sus componentes
bioactivos y sus propiedades funcionales. También menciona que el fruto tiene
una gran capacidad antioxidante, los autores compararon los efectos de la
deshidratacién por estufa y secado en bandeja para ver si en uno de estos
métodos pierde sus propiedades medicinales. Ellos recomiendan el secado en
bandeja para un mayor proceso de deshidratacion ya que contiene mejor su

capacidad antioxidante.

Seguido de (Olivares et al. 2017), se da una evaluacién del efecto de
almacenamiento en la vida anaquel del aguaymanto, ya que este fruto tiene una
vida atil muy corta, en esta evaluacion se dio a conocer dos tipos de
almacenamiento uno con céliz y otro solo el fruto en diferentes temperaturas para
poder tener un mejor resultado. Dentro de ello la temperatura 6ptima para el
cuidado de almacenamiento fue en 8° grados ya que dio una mayor vida anaquel.
El factor critico en la uchuva sin caliz es que hubo crecimiento de hongos y asi

perdi6 todas sus propiedades.

Continuando con (Vega et al. 2018), comentan que la uchuva pertenece a la

familia de los solanaceas, la adaptacion de presion hidrostatica para la
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conservacion de los alimentos esta siendo fiable, ya que es uno de los métodos
mas rentables hablando econdémicamente y tecnoldégicamente, es identificada
como un método para inactivar microorganismos. Por lo tanto, esta tecnologia
podria proporcionar a los consumidores la completa seguridad quimica y
microbiana de los alimentos, para minimizar o eliminar la necesidad de aditivos
quimicos para preservar la calidad sensorial y nutricional de los ingredientes

frescos.

A continuacion, presentaremos los 6 antecedentes de la categoria 2 exportacion
a la Unién Europea, iniciando con los 3 autores nacionales. (Carbajal, Bonilla,
Siles & Lopez. 2019). Dentro de su investigacion nos comenta que la uchuva
llega a posicionarse dentro del segundo fruto con una mayor cantidad de envios
(exportacién) a la unién europea, asi mismo se expande a los paises de Kenia,
Australia, Nueva Zelanda, entre otros destinos. Convirtiéndose asi en un cultivo
alternativo dentro de mas de 24 paises, esto se debe a sus caracteristicas
nutricionales y propiedades medicinales.

Seguido de (Balaguer. 2020) donde se comenta que los alimentos, ademas de
tener relacion con la salud, tienen conexidn con aspectos culturales, éticos y
ambientales. La importacion y exportacion de alimentos, las tecnologias, y el
bienestar animal, entre otros, despiertan preocupaciones entre las personas
consumidoras, que, para poder elegir con conocimiento, necesitan informacién
al respecto. De acuerdo al resumen dentro del etiquetado de diversos productos
dentro de la unién europea hace que los consumidores puedan requerir cada vez
mas el producto ya que se sienten confiados por la informacion que se brinda,

para ello recomienda que sea detallado y pueda llegar a todo tipo de publico.

(Fischer et al. 2014), el cultivo de la uchuva se originé en los altiplanos de
Sudameérica, pero dado su estudio de Brasil paso a los altiplanos de Peru y Chile.
En diferentes paises se conoce con diferentes nombres, en Perl se conoce
como aguaymanto, en Colombia como uchuva, en ecuador como uvilla, en
Estados Unidos Golden Berry, en Alemania como kapstachelbeere y su nombre
cientifico es Physalis Peruvian L. Dado ello su cultivo ha ido creciendo y siendo

reconocido a nivel mundial por su valor nutricional, en el aspecto econdémico la
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uchuva es un producto que ha generado ingresos en los ultimos afios, ya que su

produccion ha ido en aumento y posicionado en el mercado internacional.

Por consiguiente, presentamos los 3 autores internacionales de la categoria dos.
(Vivas et al. 2019). Nos comenta que la posibilidad de poder usar elementos de
origen natural para de alguna u otra manera tener un manejo dentro de ciertas
enfermedades entre los humanos resulta positivo, la quimio prevencién y el
manejo del CCR con productos dietéticos naturales y fitoquimicos de plantas
medicinales han sido ampliamente estudiados, dando lugar a enfoques
terapéuticos innovadores. La busqueda de fitoquimicos anticancerigenos abarca
un mayor interés mundial, a su vez los subproductos agroalimentarios,
permitiendo su valorizacion. El aguaymanto al ser una baya de pulpa amarillo-
naranja a lo largo de los afios obtuvo un interés comercial por su calidad
organoléptica, valor nutricional y contenido de compuestos bioactivos. Su
consumo puede ser fresco, aunque también se comercializan ampliamente sus

productos procesados salsas, jugos, snacks y mermeladas.

Seguido de (Hassan et al. 2022) donde los alimentos funcionales estan dentro
de un mercado emergente de alto interés econdmico que estableceria
prometedoras alternativas naturales y seguras en el campo de la salud. La
uchuva es oriunda de América del Sur, pero también se cultiva hoy en dia en
diversos paises del mundo ya que, al tener una alta demanda, el mercado
productor de este fruto se expande cada vez mas. Dado que una sola planta de
Physalis peruviana produce un promedio de 300 frutos y su naturaleza adaptable
a una amplia variedad de suelos, en particular los arenosos pobres, varios paises
de América del Sur, Sudéafrica y Asia se enfocaron en cultivar uchuvas para

satisfacer la creciente demanda de exportacion.

Por otro lado, contamos con (Afsah. 2015) el cual menciona los paises el cual
también cultivan la uchuva como: Colombia, México, China, Japén, Brasil y
Egipto. Teniendo como principal mercado consumidor a los paises europeos,
principalmente de frutas frescas, debido a que sus frutos se utilizan como
alimento y también en la industria farmacéutica. Su comercio dentro de este

destino se da usualmente dentro de los mercados. Se menciona también los
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nombres comerciales de acuerdo a los paises tales como: uchuva (Sudafrica),
baya inca, baya azteca, baya de oro, cereza molida gigante , cereza molida
africana, cereza molida peruana, cereza peruana , pokpok (Madagascar),
(Hawai), rasbhari (India), poha aguaymanto poha aguaymanto (Peru), uvilla
(Ecuador), uchuva (Colombia), harankash (Egipto), amur en cage (Francia,

francés para amor en una jaula) y, a veces, simplemente physalis (Reino Unido).

Por consiguiente, se presentan las bases tedricas, de tal modo que nos da un
sustento en la determinacién de las categorias subcategorias y criterios, que se
adapten al proyecto de investigacién acerca de los factores de produccién del

aguaymanto para su exportacion a la Union Europea.

Para la categoria factores de produccion del aguaymanto con el autor (Aguilar et
al. 2018) el cual precisamos que son medios el cual se utilizan para poder
desarrollar un producto o servicio en este caso el aguaymanto. Para la
subcategoria utilidad el cual hace referencia a las cualidades de nuestro fruto;
donde (Arca, 2021) describen los criterios; Origen del fruto el cual se menciona
de donde es oriundo el aguaymanto; (Cortez. et. al. 2017) desarrollo de
productos innovadores el cual se comenta de las transformaciones que tuvo el
fruto para ingresar a los mercados internacionales; (Arca, 2021) describe los
beneficios medicinales donde se comenta que es una opcién natural el cual
puede combatir ciertas enfermedades; Vitaminico (Uribe et al. 2022) el cual se
detallan las vitaminas que contiene el aguaymanto. Para la segunda
subcategoria produccion con el autor (Carbajal et al. 2021) el cual es importante
mencionar, ya que se comenta de las zonas donde se producen; para el criterio:
zonas de produccion con el mismo autor, se menciona las provincias el cual se
produce dicho fruto; como segundo criterio: el clima (Chauca & Chavez, 2020)
menciona el tipo de clima el cual es beneficioso para dicho fruto; Calidad del
suelo (Arca,2021) menciona el suelo requerido para una produccién beneficiosa;
Caracteristicas con el autor (Legos et al. 2020). Dentro de la tercera
subcategoria Caracteristicas del fruto es relevante mencionar o detallar el por
qué los extranjeros lo prefieren; de acuerdo a (Trevisani, et al. 2016) nos
comenta los siguientes criterios; Color es importante comentarlo (Olivares et al.

2016); Tamafio de fruto con (Trevisani, et al. 2016); el sabor agridulce el cual lo
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hace resaltante dentro de los paises que se comercializa con (Bazalar et al.
2022); Aroma: el cual da una sensacion fuerte y se plasma en diversos platillos
gastronémicos, y se menciona con el autor (Cortez et al. 2017). Ahora con la
cuarta subcategoria Beneficios es resaltante mencionarlo por los diversos
beneficios econdmicos que trae asi mismo por temas positivos para la salud;
dentro de sus criterios con el autor (Obregén, lozano. 2021) comentamos:
Compuestos nutricionales por el nivel de proteina y mas componentes que tiene
el aguaymanto con el autor (Acar, 2021); Propiedades anticancerigenas que es
el foco principal por el cual muchos paises extranjeros lo requieren con el autor
(Obregdn & Lozano, 2021); el autor (Moreno, et al. 2019) menciona: la mejora
del fruto que se da para poder tener una mayor produccion y calidad para su
envio. Finalmente el desarrollo econémico con el autor (Souza et al. 2016) donde
se mencion6 gue la economia de un pais y del agricultor crece por incremento

de la exportacion del fruto.

Con respecto a la segunda categoria: exportacién a la Union Europea, donde
(Moreno et al. 2019) comenta que hay un gran movimiento de alimentos en la
U.E; el cual son operaciones reguladas de suma importancia para el envio de
diversos productos a otros destinos. Asi mismo determinamos la subcategoria
comercializacion donde (Moreno, et al. 2029) nos comenta acerca de una de las
limitaciones para la produccién del aguaymanto, con sus criterios: principales
mercados destino, que son paises que conforman la Unidon Europea; zonas
opcionales de cultivo con el autor (Galindez et al. 2021), donde menciona otras
alternativas de cultivo dentro del suelo peruano; precio con el autor (Hassan et
al. 2022) donde se menciona el precio del fruto inicial y también se menciona el
precio de exportacion en ciertas fechas; marchitamiento del fruto con el autor
(Moreno, et al.2019) el cual se menciona ciertas enfermedades propias de la
tierra. La subcategoria Marketing el cual tiene como objetivo poder mejorar la
comercializacién de un producto, donde con el autor (Aluja, et al. 2019)
desprende los siguientes criterios; Volumen de exportacion con el autor
(Carbajal, et al.2019) donde se menciona las cantidades exportadas hacia
Europa; Paises de produccién con el autor (Aguilar et al. 2018) donde se
mencionan ciertos paises donde adoptaron la produccion de este fruto;

presentaciones del fruto con el autor (Pateiro et al. 2022) el cual se menciona

15



gue nuevas presentaciones tiene el fruto para su exportacion; empresas
exportadoras con el autor (Aluja,et al.2019) donde se menciona las diversas
empresas peruanas que tiene la finalidad de exportar el aguaymanto.
Continuando con la tercera subcategoria embalaje con (Balaguer, 2020) el cual
basicamente fue mencionar lo necesario para el acondicionamiento y proteccion
para la manipulacion del fruto; el cual desprende sus criterios; Etiquetado con
(Balaguer. 2020); Vias de transporte del producto que es la manera en el cual es
enviados a los mercados internacionales con el autor (Biasi et al. 2023); para el
autor (Uribe et al. 2022) con el criterio conservacion del fruto el cual menciona
una temperatura adecuada y paises consumidores el cual adoptaron de manera
regular el aguaymanto; experiencia del consumidor con el autor (Aguilar et al.
2018) donde menciona que la opinion de los consumidores es muy importante
para su exportacion. Como cuarta subcategoria requisitos de acceso donde se
comenta sobre documentos y otros; con el autor (Requisito de acceso a la Unidn
Europea, s. f.) desprendemos los siguientes criterios: Requisitos fitosanitarios y
sanitarios donde se menciona las medidas establecidas de diseminacion de
plagas y la calidad del fruto; Limite maximo de residuos de plaguicidas donde se
comenta el limite de uso del mismo (Guia de requisitos sanitarios y fitosanitarios
para la agroexportacion a la Union Europea. 2017); el Tratado de libre comercio
es importante para el libre ingreso de los productos agro segun (Mincetur)
seguido de Normas legales donde se agrupan diversos documentos necesarios

para la exportacion.

Por lo descrito anteriormente, en el presente trabajo damos a conocer nuestras
bases conceptuales de nuestro tema factores de produccion del aguaymanto y

su exportacion a la Union Europea 2017-2022.

Comercializaciéon: conjunto de acciones y procedimientos para introducir

eficazmente los productos en el sistema de distribucion

Consumo: accion de utilizar y/o gastar un producto, un bien o un servicio para

atender necesidades humanas tanto primarias como secundarias.

Cultivo: crecimiento microbiano en un medio nutritivo solido o liquido.
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Compuestos bioactivos: cumplen funciones en el cuerpo que pueden promover
la buena salud. Estan en estudio para la prevencién del cancer, las

enfermedades del corazén y otras enfermedades.

Zonas emergentes: aquellos lugares donde se registran las mayores tasas de
cambio en dos grandes componentes de los paisajes: el uso de la tierra y la

cobertura natural.

Uchuva: La uchuva es una fruta exética de la familia de las solanaceas que se

asemeja a un pequefio tomate.

Limitaciones: son habituales para la proteccion de ciertos entornos naturales, de

manera tal de reducir los niveles de contaminacion.

Acondicionamiento: Esta accion consiste en lograr cierta condicién o estado a

partir de una determinada disposicion de las cosas.

Hongo de la tierra: uno de los principales motivos para la aparicion de moho en

la tierra de las plantas.

Alimentos funcionales: naturalmente contienen un componente que ofrece
beneficios adicionales al consumidor, aquellos que, con independencia de

aportar nutrientes.

[I. METODOLOGIA

3.1 Tipo y disefio de la investigacion

La presente investigacién es de tipo aplicada debido a que ha requerido tener un
marco teérico como base, dentro de ello se cité a diversos autores que trataron

las categorias factores de produccién y exportacion de aguaymanto.
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El enfoque de dicha investigacion es cualitativo porque la investigacion se trabajo
con escenarios y autores, el disefio es no experimental, ya que solo se ha
recopilado informacion a través de instrumentos. Asi mismo es longitudinal, ya
gue se esta tomando informacion de un rango de tiempo de 5 afios. De revision
sistemética ya que cuenta con informacién disponible sobre el interés del tema
tocado. A su vez es descriptiva ya que establece la relacion de causa-efecto entre
las variables, es decir, el efecto que tienen los factores de la produccién sobre la
exportacion y documental por que analizamos diferentes fenémenos en un orden
histérico a través de una indagacion exhaustiva, sistematica y rigurosa de la

documentacion.

3.2. Categoria, subcategoria'y matriz de categorizacion.

Para dicha investigacién se tomara la categoria de factores de produccion del
aguaymanto:

- Utilidad: Origen del fruto, desarrollo de productos innovadores, beneficios
medicinales y vitaminicos.

- Produccion: Zonas de produccion, clima, calidad del suelo y caracteristicas.
- Caracteristicas del fruto: Color, tamafio del fruto, sabor y aroma.

- Beneficios: Compuestos nutricionales, propiedades anticancerigenas, mejora
del fruto y desarrollo econémico.

Para la segunda categoria exportacion a la Unién Europea se menciona las
subcategorias:

Comercializacién: principales mercados destino, zonas opcionales de cultivo,
precio, marchitamiento del fruto.

Marketing: Volumen de exportacién, paises de produccion, presentaciones del
fruto y empresas exportadoras.

Embalajes: Etiquetado, vias de transporte, conservacion del fruto y experiencia
del consumidor.

Requisitos de acceso: requisitos fitosanitarios y sanitarios, limite maximo de
residuos de plaguicidas, Tratado de Libre Comercio y normas legales.
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3.3. Escenario de estudio.

Teniendo como lugar de investigacion el blogue de la Union Europea el cual
realiza el consumo del aguaymanto y las zonas de produccion del cultivo del

aguaymanto dentro del Perd.

3.4. Participantes.

Todas las fuentes que se recolectaron fueron articulos cientificos de la base
variadas en este caso tenemos el siguiente recuento EBSCO, Scopus, Science
Direct, ProQuest, Scielo, mientras que los filtros de busqueda fueron:
comercializacion, uchuva, deshidratacion. Estas palabras se usaron ya que se
considera que tienen una relacion directa y guarda similitud con nuestro titulo de

investigacion.

Segun la informacién que se recolecté en las diversas bases de datos, se
seleccioné la informacién en diversas categorias. Asimismo, dentro de la matriz
se brindara informacién acerca de la metodologia, busqueda y los criterios.
Continuando se pudo incluir el formato de vigilancia tecnolégica, donde se
describio el titulo, enlace, autores, afo, revista institucién, base de datos,

resumen, idioma y comentarios para su revision.

3.5. Técnicas e instrumentos de recolecciéon de datos.

La técnica empleada fue del analisis documental donde el estudio,
independientemente de su campo de accién, requiere informacion relacionada
con el objeto de estudio, a saber, la busqueda, lectura, interpretacion y
desviacion de criterios tedricos. Por tanto, la investigacion en entornos virtuales
no es una excepcion. Como instrumento de recoleccion de datos tenemos la
ficha de investigacion donde usamos el formato de vigilancia tecnoldgica y la
revision de literatura donde se describe los siguientes items: Titulo, autores, afio,
base de datos, revista, idioma, quartil scimago, areas tematicas, metodologia,

conclusiones o discusiones, palabras claves, DOI o URL y comentario.
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3.6. Procedimiento.

La informacion sobre la definicion de cada categoria se obtuvo de distintos
articulos cientificos, para construir la tabla de criterios dentro de una longitud de
5 aflos que permitan analizar e interpretar hechos para la posterior respuesta a

los objetivos.

3.7. Rigor Cientifico.

El rigor cientifico en la investigacion cualitativa esta constituido por las
reconstrucciones tedricas para poder asegurar que el trabajo realizado se
mantenga dentro del marco cientifico, desde el método inicial hasta el objetivo
de investigacién, pasando por el analisis e interpretacion y la presentacion de los

resultados.

a) La dependencia o consistencia logica, las categorias seran analizadas con su
respectivo indicador en base a los factores de produccion del aguaymanto y su
exportacion con base en evidencia secundaria y primaria lo cual sera hecho con
responsabilidad y honestidad. Buscando la relacién de las dos categorias
mencionadas donde nos permitird analizar como implementar las herramientas

adecuadas.

b) La credibilidad implica en gran medida de la metodologia utilizada, la calidad
de los datos recopilados y la objetividad de dicha investigacion sean de forma
creible. Es importante que dentro de la investigacion se utilicen métodos
rigurosos y fiables para la recopilacion y andlisis de datos, y que se asegure de
que toda la informacién presentada sea verificable y respaldada por los
estudiantes investigadores sea fundamental para el desarrollo completo del
proceso de elaboracibn y nos permita lograr los hallazgos de estudio

determinado.

c) La audibilidad es otro aspecto importante para garantizar la transparencia y la

veracidad de los resultados obtenidos. En el presente estudio los temas
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fundamentales en los enunciados radicaran en tener una fuente de informacion
confiable y organizada. Siguiendo los diversos pasos importantes dentro de la
investigacion para garantizar y que sea auditada de manera efectiva, que
respaldarian la confianza en los resultados obtenidos.

d) La transferibilidad, el trabajo servira como base para futuras investigaciones y
hallazgos en el mismo contexto o diferente sobre los factores de produccion del
aguaymanto y sus implicancias en su exportacion. Por ende, se buscara ampliar
la informacion de la investigacion a otras investigaciones donde se permitira

transferir los hallazgos a un contexto diferente del estudio.

3.8 Método de analisis de datos.

Una vez obtenida toda la informacion se enfoc6 de manera cualitativa, se
organizara dentro de cuadros en funcion a los factores de produccion del
aguaymanto y su exportacion a la Unién Europea, siendo asi se analizara en
comparativo en los 5 afios indicando los eventos para luego interpretar las
causas paralelamente para el respectivo estudio. Una vez que obtuvieron esta
informacion fueron agrupados en una matriz de categorizacion aprioristica donde
finalmente describieron toda la informacion como se presenta dentro del anexo

1 de esta investigacion.

3.9. Aspectos éticos.

Dentro de esta investigacion desarrollada, se siguié con el manual Apa - 7ma
edicién que fue publicada en el afio 2019, recopilando asi informacion para una
investigacion digna. El cual existe un conjunto de normas que regulan el bien
para la realizacion de la investigacion cientifica, y velar por la promocion de los

cuatro principios éticos:

- Autonomia: el estudio realizado fue en base a los criterios optados con el
objetivo de que sea coherente y precisa con el tema. Las personas que participan
en el estudio tendran la oportunidad de optar por no participar en el estudio en

el momento deseado. A su vez respetando las normas Apa 2017.
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- Beneficencia: Esta investigacion tendra como objetivo beneficiar a la
comunidad peruana y el conocimiento cientifico en general. Este esfuerzo
mejorara las condiciones de vida de las personas involucradas. También, la

autoria del proyecto seré beneficiosa para los autores de esta investigacion.

- No maléfica: Esta investigacion no afectara a otros usuarios ni tampoco sera
vulnerable la propiedad intelectual de dichas investigaciones que han sido
usadas para el desarrollo de la tesis. Por otro lado, el uso del turnitin nos ayudara
a que tenga un contenido adecuado ya que se revisaria la originalidad del

proyecto de investigacion.

- Justicia: en el presente proyecto debemos tener en cuenta el principio de la
moralidad ya que es la veracidad del desarrollo de esta investigacion, teniendo
en cuenta las buenas practicas en la busqueda del contenido de este presente

estudio siendo asi transparentes en la recopilacion de la informacion.
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1. RESULTADOS Y DISCUSION

Para la categoria: Factores de produccion del aguaymanto, con su

subcategoria utilidad se menciona los siguientes criterios

Criterio 1: Origen del fruto
2017 2018 2019 2020 2021 2022
Las que El Pera Este afio se El En este afio se | Debido a
ofrecen produce utilizé una | aguaymant | inici6 el plan su
mejores | este fruto en | estrategia oes Regional capacidad
condicione varias para considerad Exportador de
s para el regiones impulsar al 0 uno de (PERX), es adaptacion
cultivo son como: fruto en la los cinco una el fruto se
las zonas | Ancash, La region de mejores herramienta fue
frias como Libertad, Cajamarca | alimentos | para potenciar | produciend
Cajamarca | Cajamarca, donde se | producidos la oferta o en las
, Ancash, | Lambayequ posicion6 en el Perl | exportable del | diferentes
Ayacucho, e, como fruto que Pera. regiones
Huénuco y | Ayacucho, organico. benefician | Ayudando asi | del pais de
Cusco. Lima, Junin, | (Cooperacié | la salud. en la origen
Huénuco Huénuco y n Suiza, (Peru Info, | comercializacio como:
también Cusco. 2019) 2020) n del Ancash,
produce (Andina.pe, aguaymanto. Arequipa,
este fruto. 2018) (Redagricol, | Ayacucho,
(Agraria, 2021) Cajamarca
2017) , Cusco,
Huanuco y
Junin.
(Indecopi,
2022)
Analisis

En el afio 2017 se informdé que las mejores condiciones del cultivo del
aguaymanto son las zonas frias del Peru. Por otro lado, Andina.pe comentd que
el fruto se produce en varias regiones del pais. Asimismo, en el afio 2019 se
utilizé una estrategia en el que se impulso el fruto dentro de la region Cajamarca,

dando a conocer como un fruto organico. En el 2020 la gerente de Medicina
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Complementaria del Seguro Social de Salud — Es Salud, Martha Villar Lépez,
considera al aguaymanto como uno de los mejores alimentos que se producen
en el pais. Dado ello, en el afio 2021 se inici6 el plan regional exportador donde
dio impulso el ministerio de Comercio Exterior y Turismo (MINCETUR), de la
mano con la Comision Multisectorial Mixta Permanente, y junto con el apoyo de
entidades publicas y privadas relacionadas al comercio exterior, y el Banco
Mundial, lograron asi potenciar su oferta exportable del aguaymanto. Finalmente
en el 2022, debido a su capacidad de adaptaciéon del fruto se produjo en

diferentes regiones del Peru.

Interpretacion:

El Pert ha sido el pais originario del aguaymanto, por lo tanto, en el 2017 se
posiciono como uno de las mejores condiciones para el cultivo del fruto en
Huénuco, en el 2018 las zonas de produccién fueron creciendo en las diferentes
zonas norte, sur y centro del pais ya que su clima es idonea para que el fruto
florezca, se aprecia también que en el 2019 el aguaymanto evoluciona y se
comienza a producir de manera orgénica para su exportacion ya que el mercado
Internacional acepta al aguaymanto peruano, por otro lado el aguaymanto sigue
en ascenso ya que en el 2021 hubo una exportacién de fruto en su version
organica representando un 80% de los envios gracias al impulso que dio
MINCETUR. .
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Criterio 2: Desarrollo de productos innovadores.
2017 2018 2019 2020 2021 2022
Segun los Las Teniendo Este afio La presentacién La
estudios Golden una las “CRUNCHY”, es uchuva,
de sierra | berries no | demanda | presentacio | una presentacion | también
selva son tan creciente y nes crocante del conocida
exportador | conocidas | constante | predominan aguaymanto como
ael como la uchuva tes son: deshidratado que | aguayma
consumo | aguayman va deshidratad | se acompaifia con nto se
de las too incrementa | o, fresco, otros berry. puede
frutas physalis ndo en el | congelado, También se profundiz
deshidrata | peruvian, mercado con exporto el 95% en aren
das son se EE.UU por | chocolate, dicha diferentes
muy consumen | sus altos puréy presentacion, se | productos
ventajosos de contenidos polvo. consume fresco, | con valor
ya que da manera | beneficioso | (SSE,2020) deshidratado o agregado
valor fresca o S. procesado.(Fresh como
agregado | deshidrata | (Freshplaz plaza, 2021) mermelad
al fruto por da. ( a, 2019) as, frutos
ende es Freshplaz secos,
muy a, 2018) granolay
bueno batidos.
para el (SSE,
consumo. 2022)
(Freshplaz
a, 2017)
Analisis

En el afilo 2017 segun Fresh Plaza comenté que en los proximos afios el
consumo de los berries deshidratados fue incrementado. En el 2018, se dio a
conocer que el consumo mayor es de forma deshidratada. En el 2019 se
consider6 a la uchuva como un producto con alta demanda por el gran
incremento de consumo de frutos secos. Dado ello, segun sierra selva
exportadora en el afio 2020 dio a conocer las diferentes presentaciones que se
exporta como: deshidratado, fresco, congelado, relleno de chocolate, puré y
polvo. Asimismo, en el afo 2021 la presentacion “crunchy” del aguaymanto es

crocante donde se acompara con otros berries para agregarlos a los frutos secos
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o granolas. Finalmente, el aguaymanto se pudo incorporar en diferentes

productos con un valor agregado.

Interpretacion:

En el 2017 se conocieron diferentes presentaciones a base del aguaymanto

gracias a ello se da el gran cambio en el valor agregado del fruto en el mercado

europeo, en el 2018 el consumo de este fruto crecié drasticamente en Europa,

por consiguiente el 2019 el fruto tuvo un gran contenido vitaminico y beneficios

medicinales, en el 2020 la version deshidratada y congelada tuvo una gran

acogida ya que su contenido vitaminico predominé durante todo el tiempo hasta

llegar al consumidor final, la demanda crecio y el mercado fue cada vez mas

exigente, por ello en los siguientes afios la presentacion “Crunchy” tuvo una cifra

del 95% de envios en version deshidratado donde predomind esta version.

Criterio 3: Beneficios Medicinales
2017 2018 2019 2020 2021 2022
Como El Dentro de Esun Como Como
beneficio aguaymant sus beneficio beneficios beneficios
medicinal es | oayuda a | beneficios | medicinal ya | medicinales | medicinales
recomendab tratar medicinale gue tiene es diurética, tiene un
le para procesos | s contiene | antioxidante, | con efectos efecto
personas asmaticos, | propiedad alarga el sedativos y | fortalecedor
con sinusitis y es anti envejecimien | antireumatic | del sistema
diabetes de otras estres, to celular, os. (Diario inmunologic
todo tipo por | alergias. combate ayuda a correo, 2021) | o, asimismo
sus También la cicatrizar las ayuda a
propiedades ayuda a hipertensi heridas. tratar
diuréticas y cicatrizar | 6n arterial, (Correo, procesos
favorece el | las heridas, la 2020) asmaticos,
tratamiento mejora el | ansiedad y sinusitis
de sistema niveles de entre otras
problemas [ inmunoldgic | glucosa. alergias.
con la 0, aumenta | (Andina, (Andina,
prostata. la 2019) 2022)
(Ecoportal, | produccién
2017) de glébulos
rojos.
(Andina,
2018)
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Analisis

En el afio 2017 se evidencid dentro de los beneficios medicinales que fue
recomendable para personas con diabetes, asimismo favorecié en la salud para
personas con problemas de prostata. Por otro lado la Agencia Peruana de
Noticias ANDINA en el 2018 comento que tiene tendencia a mejorar los globulos
rojos ya que el sistema inmunologico mejora ayudando al proceso de
cicatrizacion de las heridas. En el siguiente afio de acuerdo a sus investigaciones
resaltd los beneficios medicinales ya que tiene propiedades anti estrés,
reduciendo los niveles de hipertension, ansiedad y niveles de glucosa. En el
periodo del 2020, se resaltd el beneficio antioxidante, alargando el
envejecimiento celular y ayudando a cicatrizar las heridas. En el 2021 mediante
el diario CORREO, resalté el beneficio diurético con efectos sedativos y
antirreumaticos. Mientras que en el 2022, nuevamente ANDINA resalt6 el efecto
fortalecedor del sistema inmunoldgico, por otro lado ayudando a tratar procesos

asmaticos, entre otras alergias.

Interpretacion

Se evidencia afio tras afio que el interés por parte de la Union Europea en
consumir productos que conlleven al bienestar de la salud mediante los
beneficios medicinales que se le puede proporcionar en su alimentacion diaria
es creciente, siendo asi en el 2019 el aguaymanto tomé interés por sus
propiedades anti estrés y reduciendo la hipertension, glucosa y mas, tomd un
mayor pico de interés luego del suceso de la pandemia del COVID 19 donde en
el 2022 el foco por el cual el consumidor europeo tuvo mayor acogida fue por el

efecto que tiene de fortalecer el sistema inmunolégico.
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Criterio 4: Vitaminico
2017 2018 2019 2020 2021 2022
Cada vez El El Instituto Por su alto El El
mas aguayman Nacional de contenido | aguaymant | aguaymanto
personas to fue Salud resalta | antioxidant | o tiene una al
adoptan el | considerad que el e alarga el alta tener vitami
consumo 0 como aguaymanto | envejecimie | capacidad | nasA,ByC
del fruto uno de los | tiene un alto nto celular de tienen una
por su 5 mejores | contenido de [ ayudando a | promociona | tendencia
aporte alimentos | vitamina C, el cicatrizar rse como alta de
antioxidant | que posee | cual ayuda a heridas, un berry aportar una
e. Posee el Peru, personas con asimismo saludable barrera de
un alto con un alto | tratamiento de por sus ante defensa al
contenido | contenido | asmay otras vitaminas | EE.UU. por cuerpo
de de alergias, asimi combate su alto contra
vitamina C, | vitamina smo calcio, diversas contenido infecciones
ayudando | C, siendo hierro y alergias, la de de todo tipo.
asi con un fésforo. sinusitisy | vitaminas A | Asimismo
enfermeda | fortaleced | (Andina, 2019) hasta el y C. ayuda a
des or para el asma. ., tratar
respiratoria [ sistema (Correo, (Gestion, procesos
s, también | inmunolégi 2020). 2021) asmaticos.
se co. (Andina,
considera | (Agraria.p 2022)
como un e, 2018)
energizant
e natural.
(Agraria.pe
, 2017)
Andlisis

En el afo 2017 se resalta que el aguaymanto tuvo un importante contenido de
vitaminas C, ayudaron a combatir enfermedades respiratorias y un gran aporte
antioxidante para el cuerpo. En el siguiente periodo 2018 Andina coment6 que
esta siendo considerado como uno de los 5 mejores alimentos que posee el
Pert, por su alto contenido en vitamina C, y fortalecedor del sistema
inmunoldgico. Asimismo en el 2019 el instituto nacional de salud mediante una
charla informé que el aguaymanto posee contenidos de vitaminas C, ayudando

a tratar procesos asmaticos entre otras alergias, ademas de poseer calcio, hierro
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y fosforo. Dentro del 2020 el Diario Correo resalta el alto contenido antioxidante
gue alarga el envejecimiento celular ayudando a cicatrizar heridas asimismo su
alto contenido vitaminico que ayuda a diversas alergias, sinusitis y hasta el asma.
En el 2021 de acuerdo con Gestion ingresa a promocionarse en EE.UU como
Berry saludable por su alto contenido en vitaminas A y C. Mientras que en el
2022, Andina indicé que tiene una tendencia alta en poder aportar una barrera

de defensas al cuerpo contra todo tipo de infecciones por la vitamina C.

Interpretacion

Se evidencia un aumento progresivo de la demanda en cuanto al consumo del
aguaymanto dentro de la Unién Europea, siendo uno de los factores que impulsa
su consumo es su fuente de alto contenido de vitamina C, fue asi que en el 2018
ANDINA coment6 que dicho fruto podria estar dentro de los 5 mejores alimentos
gue posee el Pera. Dentro del 2019 el Instituto Nacional de Salud lo catalogé
como un fruto que ayuda a la mejoria en cuanto a pacientes con procesos
asmaticos y otras alergias. A partir del 2020 el aguaymanto tom6 un nuevo rumbo
de interés por parte de la industria cosmética debido a su alto contenido
antioxidante y es un fruto que alarga el proceso del envejecimiento celular. En el
2022 ANDINA comento que tiene tendencia en aportar una barrera de defensa
al cuerpo ante infecciones, siendo asi luego del 2019 y la pandemia del COVID
19 muchos paises europeos adoptaron con mayor frecuencia su consumo del

aguaymanto por sus multiples vitaminas que aporta al cuerpo.
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Para la categoria: Factores de produccion del aguaymanto, con su subcategoria

produccion se menciona los siguientes criterios.

Criterio 5: Zonas de produccion

2017 2018 2019 2020 2021 2022
Setenta Productores La Las regiones | Laregién | El Sernanpy
pequefios del distrito | produccié | productoras Huénuco PNUD,
agricultores | de Vinchos, n del son: lidero la entregaron
de la ubicado en | aguayman | Amazonas, produccié | una camara
Asociacién | la provincia | to es cada Apurimac, n de dicha | de frioala
de de vez mejor. Ancash, fruta, que | Asociacion
productores | Huamanga, | por ende, Arequipa, se cultiva de
agrarios del region la zona de Ayacucho, mayoritari | Productores
caserio de | Ayacucho, siembra Cajamarca, amente de
Uranchacra han es el Cusco, bajo el Aguaymanto
, encontrado | distrito de Huanuco, tipo yala
del distrito | en el cultivo Alto Huancavelica, | organico | Municipalidad
huantar, de andino de Junin, destinado Distrital de
provincia | aguaymanto la Lambayeque, parala | Challabamba,
Huari- una provincia | Lima, Pascoy | exportacié | que permitira
Ancash, se | alternativa de Moquegua. n. mejorar el
beneficiaro | de negocio, | Lambayeq (SSE). (Pera21, proceso de
n con un con el ue.(Andina 2021) acopio de
proyecto de | apoyo de , 2019) este recurso
SSE, para | MINAGRI, a cuando la
la través a produccién
produccién [ AGROIDEA se vea
del S apoyaran afectada por
aguaymant con la las heladas.
o libre de asistencia (El Peruano,
enfermedad | técnica que 2022)
es. ayudara
(Minagri,20 tener un
17) mejor
manejo del
fruto.
(Andina,
2018)
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Analisis:

La zona de produccion del afio 2017 fue en la provincia de Ancash donde tuvo
un mejor manejo de la siembra y cosecha del aguaymanto debié a un proyecto
por parte de Sierra Selva Exportadora para manejar mejor las enfermedades que
se dieron en el fruto. Por otra parte, en el 2018 la zona de produccion mas
rentable fue Ayacucho gracias al apoyo del Ministerio de Agricultura que apoyo
en la asistencia técnica para mejorar el manejo del fruto. Asimismo, en el 2019
se descubrié que la provincia de Lambayeque esta mejorando su produccién
para poder llegar al mercado internacional. En el 2020 las regiones de mayor
produccion del aguaymanto fueron las siguientes: Amazonas, Apurimac,
Arequipa, Cajamarca, Cusco, etc. Asimismo, en el 2021 la provincia de Huanuco
liderd la produccion del fruto ya que tiene el certificado de producto Organico
para poder entrar a los mercados europeos. Finalmente, en el afio 2022 la
produccion se vio afectada por las heladas en la provincia del Cusco, el Sernanp
y PNUD hicieron la entrega de una camara de frio a la asociacion de productores

del aguaymanto para mejor en su acopio del fruto.

Interpretacion:

En el 2017 el proyecto en la provincia de Ancash junto a SSE mejor6 el manejo
de cosecha para facilitar su produccién y exportacion del aguaymanto, en el 2018
Minagri proporcioné asistencia técnica en Ayacucho para mejorar el manejo del
fruto, en el 2019 se descubrié en la regibn de Lambayeque se mejoraron las
técnicas de cultivo para la mejora del fruto y lograr ingresar al mercado
internacional. Al siguiente afio mas provincias como Cusco, Arequipa, Amazonas
y Apurimac se sumaron a la produccién y cultivo mientras que en el 2021
Huénuco logré la certificacion organica para ingresar al mercado europeo
teniendo una ventaja competitiva ante las otras provincias productoras, y al
siguiente afo la produccion en Cusco fue desafiante debido a las heladas que
usualmente azota en esta zona. Se observé un crecimiento progresivo en cuanto

a la produccién de aguaymanto en las diversas provincias peruanas.
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Criterio 6: Clima
2017 2018 2019 2020 2021 2022
El cultivo El clima El método El clima El el
del fruto | desde el nivel | de cultivo para el aguaymanto | privilegiado
de da en | del mar hasta | ecoldgico y cultivo de | es una fruta clima del
los los 3,300 cientifico esta fruta nativa del tropico, los
climas msnm, que hemos | es tropical Peru, diferentes
mas pudiendo adoptado ya que lo oriunda de pisos
frios, soportar para convierte los Andes. térmicos
altitudes bajas garantizar en los El clima proporcionad
altas temperaturas | que el origen mejores de nuestro 0s por las
entre pero sufre sea natural y lugares pais es muy | montafas...
1800 a dafio no esté para bueno para hacen que
2400 irreparable | contaminado | cosechar el | esta fruta ya Colombia
msnm. | por debajo de | . Otrarazén | aguaymant gue es - sea capaz
(AgroFor los 0° C, es que el 0. considerada | de producir
um.pe, | afectandosu | climaenla (Peru superfood- frutas
2017) | crecimiento Si zona de Origins,202 | es cultivada exoticas
persisten Dandong ha 0) por como la
temperaturas | sido bueno pequefos uchuva.
menores a este afo. productores | (Fresh plaza,
10°C. (Freshplaza, de la 2022)
Requiere 2019) agricultura
gran familiar de la
luminosidad y sierra.
debe (Agraria,
protegerse 2021)
del viento
excesivo.
(Minagri,
2018)
Analisis:

El clima fue fundamental para la produccion del aguaymanto y asi tuvo un mejor
fruto para su exportacion y consumo en el 2017 segun la informacién brindada
de parte de Agroforum nos dicen que el clima frio es un buen ambiente para el
crecimiento del fruto que esta entre las altitudes de 1800 a 2400 msnm. En el
2018 nos indico que el clima para la produccién del fruto en la costa es desde el
nivel del mar hasta 3300 msnm ya que el fruto soporta el frio pero no a 0°.
Asimismo, en el 2019 segun Freshplaza el clima fue muy bueno para la

produccion del fruto porque también utilizaron el método de cultivo ecoldgico y
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cientifico que se dio para garantizar que el fruto sea de origen natural. Por otro
lado, los climas tropicales fueron muy Optimos para la produccion del
aguaymanto y se convirtieron en los mejores lugares para su siembra. Por lo
tanto, en el 2021 el aguaymanto fue reconocido como un fruto “superfood”,
gracias a su buena produccion en los climas exactos para llegar a tener el fruto
en buen estado. Finalmente, el hemisferio sur tuvo el privilegio de tener el mejor

clima por los diferentes pisos térmicos para la produccién del aguaymanto.

Interpretacion:

En el 2017 el clima para la produccion del aguaymanto ha sido importante en la
definicion del sabor y calidad del fruto, en el 2018 se indic6 las altitudes promedio
para su crecimiento de 1800 a 2400 msnm, en el 2019 la altitud ideal para el
aguaymanto es 3300 msnm aguantando temperaturas en Q°, el afio siguiente la
zona tropical fue Optimo para la siembra. Finalmente, se enfatiz0 que el
hemisferio sur tiene el mejor clima gracias a los diferentes pisos térmicos que
favorecieron la produccién de aguaymanto. En general, el mensaje principal es
gue el clima es fundamental para obtener un buen fruto de aguaymanto y

promover su exportacion y consumo.
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Criterio 7: Calidad del suelo

2017 2018 2019 2020 2021 2022
El Se sabe SENASA EICITE El suelo de | La calidad del
aguaymanto | que el recomendd dentro de | Cajamarca suelo que
fue aguayma realizar este afio se | , mas que prefiere el
caracterizad cunl':ic\)/zeen buenas encargé de todo, la aguaymanto
0 Como un jardines practicas brindar un zona son aquellos
géneromuy | " de los agricolas mayor sierra, suelos con
tolerante | nobles en con la conocimient | tiene mas | textura areno-
ante el Valle | finalidad de oalos del 50% de | arcillosa con
diversas Sagrado | disminuir las | agricultores | produccién | buen drenaje y
condiciones | €105 | infecciones de las del alto contenido
ambientales plgrcoa:n provocadas | provincias | aguaymant de materia
y de este afio por Huénuco, 0, ya que organica y un
flexibilidad a | 3] norte patégenos Junin, el analisis pH que debe
diversos de Chile que Pasco, de Sierray | estar entre 5.5
tipos de a3.500 [ usualmente Cuscoy Selva y 6.8.
suelo, asu | Msnmen se San Martin, | exportador | (Portalfruticola.
vez, de Iocl;rl}ga q encuentran para que a indica com, 2022)
adaptacion precordil en el suelo puedan que
aun era de dentro de cultivar el | Cajamarca
abanico Prute, los cultivos | aguaymanto ,
extenso de una de y otros Hualgayoc,
condiciones | agricultor | aguaymanto | productos | San Miguel
agroecologi | & Milena | ya que de una y San
cas. Apa'ta,, pequefios manera Pablo son
cultivo
(Senasa este fruto productores | adecuada, sus
contigo, originario del aplicando | principales
2017) de Peru, | aguaymanto formulas zonas de
fue una en el eficientes | produccion
innovacio | distrito de | para cumplir| . Una
nque Shilla los ventaja de
diera el . ,
fruto ya buscaq ’dar _estande_tres Peru es
que la solucién internaciona que el
zona ante el les. aguaymant
tiende a problema. | (Agraria.pe, | o se puede
caer la (Senasa 2020) producir
“helada” contigo, todo el
Gioss| 201
queme. (Red.Agric
(Indap, ola, 2021)
2018)
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Analisis

En el 2017 el aguaymanto se caracterizd6 por ser un cultivo tolerante ante
diversas condiciones ambientales y tener una flexibilidad de sembrio en diversos
tipos de suelo, a su vez de adaptacion a diversas condiciones agroecologicas
segun SENASA. En el 2018 una agricultora de nombre: Milena Apata, cultivd
este fruto originario de Perd, el cual fue una innovacién que diera el fruto, ya que
la zona tiende a caer “la helada” que produce que todo el cultivo se queme, ya
que la localidad es una precordillera a 3.500 msnm en el norte de Chile. En el
2019 el distrito de Shilla en Ancash solicité ayuda ya que habia patdogenos que
usualmente se encuentran en el suelo y plagas desconocidas por los productores
gue usualmente afectan los cultivos, donde SENASA recomendo la aplicacion
del control bioldgico en los cultivos. En el 2020 el CITE “Centros de Innovacion
Productiva y Transferencia Tecnolégica” brindé un mayor conocimiento a los
agricultores de 4 provincias peruanas para poder desarrollar un mejor fruto,
cumpliendo asi los estandares de alta calidad que exigia el mercado
internacional, informd Agraria.pe. En el 2021 de acuerdo con Sierra y Selva
Exportadora, mencion6 que Cajamarca zona sierra , tiene el mejor suelo para el
cultivo del aguaymanto: Cajamarca, Hualgayoc, San Miguel y San Pablo con mas
del 50% de produccién nacional y Peru puede producir este fruto todo el afio. En
el 2021 se comenta que el aguaymanto crece en diversos suelos con textura
areno-arcillosa con buen drenaje y alto contenido de materia organica y también

el pH debe estar entre 5.5 y 6.8. Informé Portal Fruticola.

Interpretacion

El calidad del suelo peruano es diverso esto se debe a que contamos con una
geografia variada, donde cada regidn cuenta con sus caracteristicas de acuerdo
a su composicion y fertilidad dando asi un sabor y tamafio un poco diferenciado
dependiendo de la zona donde se cultive en este caso el aguaymanto. El
aguaymanto tiene tenencia a resistir a bajas temperaturas como es el caso en el
2018 donde se logro cultivar en una pre cordillera a 3.500 msnm en el norte de
Chile, en el 2019 surgieron problemas para este cultivo debido a los patégenos
de la tierra donde no se lograba tener el productor final de calidad e intervino
SENASA con su control bidlogo, para el 2020 el CITE logré junto con los
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agricultores alcanzar los estandares de calidad para su exportacién, en el 2021
se reportd 3 provincias de Cajamarca el cual son las mayores productoras de
este fruto por su calidad de suelo con un 50% de exportacién, mientras que en

el 2022 el PH del suelo para una mejor cosecha se registré 5.5y 6.8. para la forma

organica que comenz6 a tomar un mayor interés por parte de los europeos.

Criterio 8: Caracteristicas
2017 2018 2019 2020 2021 2022
Una Una El La marca Otra Una de las
caracteristic | caracteristic | aguaymanto Super caracteristic | caracteristi
a gue tiene a del céliz tiene una | Foods Peru a del cas del
el de caracteristic fue aguaymanto | aguaymant
aguaymanto | aguaymanto | a que no reconocida | es que se 0 es su
es su caliz, | es que son todos los en Europa envia de versatilida
gue sila capaces de frutos por elaborar forma d ya que
cosechas reactivar la | cuentan que | productos | deshidratad permite
con ello firmezay es versatil con gran a, donde consumirlo
puede durar | elasticidad | paraeluso | aporte que | predominé directame
hasta 3 en la piel. en diversos | contribuye la nte crudo,
veces mas | También el platillos el a la salud presentacié | en juegos
gue el fruto céliz que cual en de quienes | n Crunchy, en
solo sin envuelve el | programas lo es una helados,
céliz que | aguaymanto | de cocina | consumen, version yogures,
sonde 4 a5 | poseeuna en entre los crocante del postres,
dias. molécula EE.UU.se productos | aguaymanto miel y
(Agraria.pe, | activa capaz esta destacados : mas.
2017) de extender | adoptando se (Gestion, (Andina,
el tiempo de | como una encuentra 2021) 2022)
vida de este forma de el
frutode 6 a | Marketing | aguaymant
40 dias esto para el 0. (Andina,
es debido a fruto. 2020)
la nutricion | (Agraria.pe,
constante 2019)
que le
otorga y que
puede
reactivar la
actividad
celular en la
epidermis.
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(El
Comercio,
2018)

Andlisis

En el 2017 Agraria.pe comentd que el aguaymanto tiene un tiempo de vida de 4
a 5 dias, pero tiene una caracteristica que es su caliz, el cual hace que su tiempo
de vida se tripligue hasta por 15 dias si es cosechado con ello. En el 2018 El
Comercio publicd que el caliz del aguaymanto tiene tendencia a reactivar la
firmeza y elasticidad en la piel, el céliz que envuelve el aguaymanto posee una
molécula activa capaz de extender el tiempo de vida de este fruto de 6 a 40 dias
esto es debido a la nutricién constante que le otorga y que puede reactivar la
actividad celular en la epidermis. En el afio 2019 mediante una nota de prensa
el CEO de Nestlé Laurent Frixe catalogé al aguaymanto como un superalimento
por su versatilidad en bebidas y snacks saludables y a su vez al tener un alto
contenido en nutrientes. En el 2019 el aguaymanto se caracterizd por ser muy
versétil para su consumo inclusive como parte del Marketing de este fruto para
los EEUU, comenz6 a usarse dentro de programas televisivos de cocina comento
Agraria.pe . Mientras que en el 2020 en una feria mundial lider en alimentos
organicos destaco la marca Super Foods Perua por elaborar productos con gran
aporte vitaminico para la salud entre ellos destaca el aguaymanto, mencioné
Andina. En el afio 2021 de acuerdo con diario Gestion, comenté que el envio es
de manera deshidratada y tiene una nueva presentacion caracteristica que es la
versién crocante del aguaymanto “Crunchy”. En el ano 2022 al igual que el afio
2019, resalta su caracteristica de versatilidad, donde puede ser consumido de
diversas maneras y para este afio ya tiene muchas formas de consumo no solo
crudo, si no que se buscé incluir en sabores de helados, yogurt, postres, miel

entre otros, coment6 Andina.

Interpretacion

Afio tras afio se evidencia que el aguaymanto por tener la principal caracteristica

de ser versétil la acogida que tuvo dentro del mercado europeo es creciente ya
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gue el fruto también es innovador no solo por un tema de salud, si no también
gue se estuvo incorporando a la industria de la belleza, siendo asi en el 2017 el
cdliz inicialmente tomo atencién ya que ayuda a que el fruto se conserve por 15
dias, teniendo este punto en el 2018 se experimentd que solo el céliz es capaz
de reactivar la firmeza y elasticidad en la piel, desde el 2019 en adelante el foco de
interés por parte de la industria de la belleza se detuvo a raiz de la pandemia del
COVID 19, donde nuevamente se prestd atencion con respecto a sus beneficios
medicinales, en el 2020 tuvo presencia dentro de una feria europea de productos
gue aporten a la salud, en el 2021 se creé la versién Crunchy ya que el interés
por parte de los snack y lo organico comenzé a tomar un mayor interés al igual

gue en el 2022 su versatilidad hace que la acogida sea constante.

Criterio 9: Color
2017 2018 2019 2020 2021 2022
El proyecto El La uchuva | Hace afios Las El fruto es
consiste en | aguaymantot| (Physalis es uchuvas, una baya
producir ambién peruviana) | aguayman | gracias a carnosa en
plantines de conocida es un to era un su color forma de
aguaymanto como cultivo fruto dorado y a | globo, color
a través del physalis anual. Los | silvestre su perfil amarillento,
tejido peruviana o | frutos son sin ser de sabor con un
meristematic uchuva es | amarillosy | conocido. tropical diametro que
odela una fruta acidos, El fruto de acido, oscila entre
planta, redonda, de con un esta combinan | 1,25y 2,5 cm
encargado de | color amarillo sabor planta increiblem y con un
su y muy dulce tropical silvestre | ente bien. | peso entre 4
crecimiento | que destaca | Unico, que es de El y 10 g; esta
en un sentido mucho. recuerda a forma consumo | cubierto por
longitudinal y , "una redonda, cada vez un caliz
; (Alimente, ~
diametral mezcla de | pequefiay | es mayor | formado por
para asi 2018) pifa, de color en el cinco sépalos
poder tener fresa, amarillo. ( | mercado que le
un tamafio y guinday La estadouni protege
color citricos. ( | republica, dense. ( contra
adecuado Agraria.pe, 2020) Freshplaz | insectos.(Agr
para su 2019) a, 2021) aria.pe,
exportacion. ( 2022)
Agraria.pe,
2017)
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Analisis:

El color del fruto del aguaymanto fue muy importante para su consumo, en el
2017 se dio a conocer mediante un proyecto para producir plantines del fruto
por tejidos meristematicos de la planta para tener un mayor crecimiento en
sentido longitudinal y diametral para tener un mejor tamafo y color comento
Agraria.pe. En el 2018 segun el estudio de Alimente, el aguaymanto es una fruta
redonda de color amarillo con un sabor agridulce. Por otro lado, en el 2019,
segun Agraria.pe comento que el fruto del aguaymanto con de color amarillentos
y acidos con un sabor tropical unico. Asimismo, en el 2020 en su investigacion
de “La Republica”, mencioné que hace afios el aguaymanto era un fruto silvestre
sin ser conocido de una forma redonda pequefia y de color amarillo pero hoy en
dia es uno de los frutos mas completos cientificamente. Segun Freshplaza en el
2021, el aguaymanto gracias a su color dorado y sabor agridulce fue muy
consumido por los estadounidenses ya que son muy buenos para su salud.
Finalmente, Agraria.pe comento que el fruto es una baya carnosa de forma
redonda de color amarillento y esta cubierto por su céliz conformado por 5

pétalos que lo cubre ante cualquier insecto, etc.

Interpretacion:

En el transcurso de estos 6 afios desde el 2017 al 2022 la produccién del
aguaymanto utilizo el tejido meristematico de la planta del fruto para mejorar el
crecimiento en sentido longitudinal como de diametro, garantizando asi su
tamafio y color adecuado para su exportacion. En el 2019 el aguaymanto tomo
relevancia por su color medio dorado tipo esfera pequefa y tuvo mas aceptacion
en el consumo del fruto, en el 2021 el panorama fue creciente en el mercado
internacional destacd por su sabor tropical que contiene una mezcla de
diferentes citricos. Esto indica que los consumidores del aguaymanto se basaron

en su color, sabor y propiedades nutricionales de fruto para consumirlo.
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Criterio 10: Tamano de fruto

2017 2018 2019 2020 2021 2022
En adopcion La fruta Con el fin El El fruto es Planta de
de tecnologia | fresca de de aguaymant una baya tipo
que logré aguayman | robustecer o llegaa carnosa en arbustiva
mejorar to posee la medir en forma de con una
significativam | ventajas produccién promedio | globo, con un | raiz fibrosa
ente el comparati | de uchuvay | de 1,25y 2 | didmetro que | que se ha
rendimiento vas en mejorar los | centimetros | oscila entre | encontrado
de la cuanto a | procesos de de 1,25y 25cm | amasde
produccion sabor, Buenas diametro. y con un 60 cm de
del fruto, tamano y Practicas L peso entre 4 | profundida
pasando de | presentaci | Agricolas (, a y 10 g; esta denel
. , . Republica, .
producir 4kg on. en Boyaca, 2020 cubierto por suelo.
por planta en A 201 se ) un céliz Posee un
el 2015 a (Anpe, entregaron formado por | tallo algo
~ 8) . 3 :
7.5kg al afio alos cinco sépalos | quebradizo
en el 2017. beneficiario que le de color
s de los protege. verde, con
cultivos _ vellosidade
. (Portalfruticol
fertilizantes, s de
a,2021)
para textura
mejorar el muy suave
tamafio del al tacto.
fruto. _
. (Portalfrutic
(Agraria, la. 2022
2019) ola, 2022)

Analisis:

El tamafio del fruto fue muy importante para la exportacion de ello ya que gracias
a ello se tuvo la calidad adecuada para su envio, en el 2017 se adopto la
tecnologia apropiada para mejorar el rendimiento de la produccion pasando a
producir 4 kg a 7.5kg segun el Minagri. En el 2018, la fruta fresca tuvo ventajas
competitivas gracias a su color, sabor y tamafio perfecto para su exportacion.
Asimismo, segun Agraria.pe en el 2019, tuvo mejoras en su produccion gracias
a las buenas practicas agricolas donde le entregaron fertilizantes, con el objetivo
de aumentar el tamafio del fruto. Por otro lado, en el 2020 La Republica comenté
gue el aguaymanto llega a medir en promedio de 1,25 y 2 centimetros de

diametro en su tamafio del fruto. En el 2021 se da a conocer que el fruto oscila
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entre el 1,25y 2,5 cm con un peso de 4g a 10g ya que es un tamafio y peso
requerido en el mercado internacional. Finalmente, en el 2022 se encontré a mas
de 60 cm de profundidad el tallo de fruto con un color verde y textura suave

generando un bien tamario de la planta del aguaymanto.

Interpretacion:

En el 2017, se utilizé tecnologia en el rendimiento del aguaymanto, el consumo
del aguaymanto ha sido constante, mientras que la produccion de ello aumento
drasticamente en las diferentes provincias del pais, en el 2018 el fruto tuvo una
ventaja competitiva en el tamafio ingresando al mercado europeo y logrando
ingresar a mas mercados internacionales. En el 2019 se logré alcanzar los
estandares requeridos del tamafio del fruto para entrar al mercado internacional
desarrollando un programa de buenas practicas agricolas en Bayaca donde
distribuyeron abono vy fertilizantes. Esto indica un crecimiento en la produccion
del aguaymanto en los siguientes afios incrementando su exportacion del fruto
cultivado a 60 cm de profundidad de la tierra donde logré alcanzar los didmetros

requeridos para su exportacion.
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Criterio 11: Sabor
2017 2018 2019 2020 2021 2022
El El La uchuva | El sabor del | El sabor del En este
aguaymant | aguaymanto | esun fruto | aguaymant | aguaymant | periodo ya
o altener [ alserunfruto | amarilloy | o al seruna o de que el fruto
un alto andino, acido, de planta acuerdo a | se hizo mas
contenido | estrechament sabor silvestre es | QaliWarma | conocido
en vitamina | e relacionado anico y entre es intenso | por su sabor
C hace que | con el tomate tropical, amargoy | también por | agridulce y
su sabor guarda un donde agridulce su color apariencia
sea agrio sabor dentro del | por ello se fuerte, con tonos
sumado al | agridulce. (El | paladarda | adaptaal | sueleaser | fuertes, se
contenido comercio, una consumo agridulce busco
proteico 2018) sensacion crudo o para la experimenta
medio de mezcla | procesado. | preparacion ren
dulce. entre pifa, (La de avenay helados.
(Senasa fresa, republica, otros. (AGRO
contigo, guinday 2020) (Gop.pe, PERU.
2017) citricos. 2021) Informa,
(Agraria.pe 2022)
, 2019)
Analisis

Dentro del afio del 2017 SENASA dio a conocer que por su alto contenido
vitaminico tipo C el sabor hace que sea agrio y por el contenido proteico lo hace
medio dulce. En el 2018 EI Comercio relacion6 al aguaymanto como un tomate
pequefio y el sabor de la misma forma, medio agridulce. Ahora en el afio 2019
comentd que el aguaymanto tiene un sabor tropical, el cual tiene relacion en
sabor con otros frutos como la pifia, fresa, guinda y citricos, informé agraria.pe.
Dentro del afio 2020 La Republica comenté que al ser una planta silvestre el cual
lo convierte entre un sabor medio amargo y dulce que se adapta a muchos
platillos o de consumo crudo. En el afio 2021 Qali Warma implementd y promovio
el consumo del aguaymanto por su fuerte sabor y poder introducir dentro de

diversos platillos como es la avena y otros. Mientras que el afio pasado

42



AGROPERU busc6 poder implementar el sabor caracteristico agridulce del

aguaymanto en helados.
Interpretacion

En el transcurso de estos 6 afios desde el 2017 al 2022 se dio a conocer y resaltd
la evolucién y diversidad de sabores atribuidos al aguaymanto, desde su
contenido vitaminico aplicando asi y tomé cada vez mas fuerza dentro de la
industria alimentaria internacional donde el panorama es creciente. Siendo asi
en el 2018 se relacion6 a este fruto como un tomate pequefio agridulce al afio
siguiente fue conocido por su sabor tropical y una combinacion de frutos como
pifia, fresa, guinda y citricos tomando asi una mayor relevancia, mientras que en
el 2021 Qali Warma promovio dicho fruto por su sabor intenso y facil adaptacion
en diversos platillos, al afio siguiente AGROPERU dio un giro a este fruto

implementandolo a los helados enfocado en su sabor distintivo.

Criterio 12: Aroma
2017 2018 2019 2020 2021 2022
Las plantas El El aroma El aroma del El alto El aroma
de aguaymanto del aguaymanto | contenido del
aguaymanto tiene un aguaymanto fue en aguaymanto
de delicioso es fuerte, aprovechado | vitamina C al ser un
Urachacra | aromay un propio del ensu hace que citrico de
ubicada a sabor alto maximo su aroma fuerte
2,800 msnm | amargoy contenido | punto dentro | seafuerte | aroma, se
tienden a agridulce. | envitamina | de un postre y aprovecho
tener una Se puede | C. (TVPerq, creado cautivante, | muy bien
mejor consumir 2019) teniendo sumado a para la
calidad y esta rica como base su creacion de
aroma fruta en estas frutas | apariencia | panetones
consistente. estado amazébnicas | entonos veganos
(Andina, fresco y/o como el fuertes de para la
2017) ensalada. camu camu amarillo marca
(Andina, y dorado. Quncha
2018) aguaymanto. | (Andina, Misky. (El
(El comercio 2021) Comercio,
mag, 2020) 2022)
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Analisis:

En el afio 2017 los productores de aguaymanto del caserio de Urachacra -
Ancash al estar ubicados a 2,800 msnm hizo que su produccion sea de una mejor
calidad y un consistente aroma, inclusive Sierra 'y Selva Exportadora busco poder
inicial con el proceso de deshidratacion para su comercializacion informé Andina.
En el 20218, se menciond nuevamente que el aguaymanto cuenta con un
delicioso aroma por su propio sabor medio agridulce. Mientras que en el 2019
TV Perud, comentd que la caracteristica que hace fuerte su aroma es el alto
contenido de vitamina C que posee el fruto. En el 2020 dentro de un articulo de
El Comercio Mag, crearon un postre “Espuma real de camu camu en aroma de
aguaymanto” donde el punto fuerte fue poder aprovechar al maximo el aroma del
aguaymanto. Al igual que el 2019, en el 2021 Andina mencioné nuevamente que
el alto contenido de vitamina C del aguaymanto hace que su aroma sea
agradable y fuerte. En el ano 2022 Adiana Huarcaya con su marca “Quncha
Misky” realiz6 luego de varias pruebas, 3 tipos de panetones veganos, donde el
aroma a citrico fue un gran punto para poder tener acogida implementando asi

entre los citricos que uso al fruto del aguaymanto, informé asi El Comercio.

Interpretacion

En el aumento del consumo y aceptacion del aguaymanto por parte de los
europeos cada vez es mas creciente, un detalle importante y caracteristico el
cual sucede ello es por su fuerte aroma fue asi en el 2017, los cultivos en
Urachacra ubicado a 2,800 msnm tiene tendencia a una calidad y aroma fuerte,
en el 2018, en los siguientes dos afios este fruto por su alto contenido en vitamina
C desprende un fuerte aroma en un consumo fresco, en el 2020 el interés bajo
este aspecto del fruto tom6 mas fuerza hasta el punto en crear un postre
‘Espuma real de camu camu en aroma de aguaymanto” donde el principal
aspecto que resalt6 fue el fuerte aroma del aguaymanto, en el 2021 la linea se
mantuvo mientras que en el 2022 nuevamente se repite el escenario del 2020 y
crearon un panetdn vegano y aprovecharon al maximo el aroma del aguaymanto

teniendo una buena acogida dentro del mercado.
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Para la categoria: Factores de produccion del aguaymanto, con su subcategoria

beneficios se menciona los siguientes criterios.

Criterio 13: Compuestos nutricionales del fruto
2017 2018 2019 2020 2021 2022
Tiene alto El En este afio El El Fruto
contenido | aguaymant el aguaymanto | aguaymanto | oriundo de
de vitamina | o brinda al | aguaymant | es uno de los contiene Perl que
cel cuerpo o se superaliment | vitaminas A, | destaca por
aguaymant [ humano un | consideré 0s oriundos ByC, contener
0. alto uno de los del Perd. poderosos nutrientes,
Asimismo, | contenido cinco Poderoso antioxidante | sobre todo
favorecen de mejores antioxidante, S que se antioxidante
ala vitamina C, | alimentos con alto suman a y vitaminas,
cicatrizacio | porlo cual | producidos | contenido de | minerales esenciales
nde lapiel, | ayudaa en el Perd | vitaminas A, como para
contribuye tratar para la ByC, calcio, fortalecer el
nala procesos salud. ademas de hierro y sistema
formaciéon | asmaticos, Poderoso minerales fésforo que, inmune,
de sinusitis y | antioxidante | esenciales | en conjunto, | preveniry
colageno otras , con altos | como calcio, | potencian el superar
en el alergias. contenidos hierro y sistema diversas
cuerpoy Ademas, de fésforo, es inmune. infecciones y
ayudan a | cuenta con | vitaminas A, | perfecto para | con su alta | enfermedade
prevenir el | antioxidant ByC, fortalecer el | concentraci | s. (Anpe.pe,
cancer. e. calcio, sistema on de 2022)
(Perd.com, | (Andina.pe hierro y inmunoldgico | vitamina c.
2017) , 2018) fésforo, es | y prevenir el | (Andina.pe,
perfecto coronavirus 2021)
que Covid-19y
favoreceran otras
al sistema | enfermedade
inmunolégic S.
0. (Andina.pe,
(Andina.pe, 2020)
2019)
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Analisis:

En el 2017, los compuestos nutricionales del aguaymanto, mediante la
investigacion del programa de la Municipalidad de Miraflores demuestran que
tiene un alto contenido de vitamina c, favoreciendo la cicatrizacién de la piel, etc.
En el 2018 segun la investigacion de andina, nos dice que el aguaymanto ayuda
a tratar los procesos asmaticos, sinusitis entre otras alergias, cuenta con
antioxidantes que ayudan a prevenir el envejecimiento. Asimismo, en el 2019 el
aguaymanto es catalogado como unos de los mejores frutos producidos en el
Peru por sus altos contenidos de vitaminas, hierro, etc. Que ayudan a mantener
un sistema inmunoldgico sano. En el 2020, se le considera como un
superalimento por sus altos contenidos de antioxidantes, vitaminas y minerales
gue ayudan a prevenir el cancer. Por ende, el aguaymanto en el 2021 es una
fruta poderosa con sus compuestos nutricionales que ayudan al sistema inmune
con su alta concentracion de vitaminas y minerales. Finalmente, en el 2022 sigue
teniendo las mismas propiedades que los afios anteriores, dado ello el
aguaymanto posee una ventaja ayudando a prevenir diferentes enfermedades.
el Andlisis de Mercado del Aguaymanto de Sierra y Selva Exportadora,
organismo adscrito al Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego (MIDAGRI),
comentd que la region Huanuco lidera lideré en la produccion de este fruto de

manera organica.

Interpretacion:

El aguaymanto se consideré como una de las mejores frutas que cuidan la salud.
Es por ello que su sabor agridulce contiene ingredientes con muchas cualidades
nutricionales como los son: vitaminas A, B y C, ademas de minerales esenciales
como calcio, hierro y fésforo, en la cual es una muy opcion alimenticia que ayuda
a mejorar el sistema inmunoldgico. Ademas, esta fruta peruana se ha convertido
en la mas consumida en el mercado europeo y Estados Unidos, donde la
conocen como Golden Berry o Peruvian Cherry. En los afios de 2017 a 2022, el
aguaymanto se ha ido posicionando como una fruta con propiedades naturales
para la salud y que con el tiempo se han realizado investigaciones que respaldan
sus beneficios nutricionales y a su vez en la creacion de diferentes productos a

base del aguaymanto.
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Criterio 14: Propiedades anticancerigenas
2017 2018 2019 2020 2021 2022
La baya Dentro de Un Se ha Cada vez Una de las
dorada este afio se componente | comprobado mas propiedades
generod comenta que de que el productos del
mucha el goldenberries, | aguaymanto estan aguaymanto
popularidad | aguaymanto 4beta- tiene ingresando radica en
en este afio | fue empleado | Hydrozywitha | propiedades | al mercado | que, gracias
ya que tradicionalme nolide E, de mejora al | mundial, es a su alto
Previene la nte para previno el sistema el caso del contenido
aparicion de diversas crecimiento | inmunolégico | aguaymanto de fibra
distintas enfermedade | del cancer al | y previene el | que ayuda dietética,
enfermedade | s entre ellas | causar dafio cancer, a prevenir el | permite a la
s neoplasicas | anticancerige al ADN, acompafado | céncer del pectina de
como el nos, muerte celular | de una dieta | estémago, la fruta
cancer del | entitusigénico | (apoptosis) y saludable. colon y del | actuar como
estbmago, y otros. detener el (Corre, intestino. un
colony del | (INSteractua, | ciclo celular 2020) (Andina, regulador
intestino. 2018) del cancer. 2021) intestinal.
(Trome, Estas Igualmente
2017) propiedades ayuda a
se prevenir el
encontraron cancer del
en un estudio estbmago,
celular de colony
células de intestino.
cancer de (Andina,
pulmon. 2022)
(Salud y
belleza, 2019)
Analisis

En el 2017 La baya dorada gener6 mucha popularidad en este afio ya que

Previene la aparicion de distintas enfermedades neoplasicas como el cancer del

estomago, colon y del intestino. Dentro del 2018 se comento6 que el aguaymanto

fue empleado tradicionalmente para diversas enfermedades entre ellas

anticancerigenos, antitusigeno y otros. (INSteractua, 2018) En el 2019 Salud y

Belleza publica una noticia con respecto a unos estudios que publicd6 NATIONAL
LIBRARY OF MEDICINE (NLM) que es la biblioteca médica de EE.UU, donde se

evidencia de acuerdo a estudios, que cuenta con propiedades anticancerigenas

componente de goldenberries,

4beta-Hydrozywithanolide E, previno el
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crecimiento del cancer al causar dafio al ADN, muerte celular (apoptosis) y
detener el ciclo celular del cancer. Estas propiedades se encontraron en un
estudio celular de células de cancer de pulmén, Un estudio celular similar de
células de cancer de mama también mostr6é que 4beta-Hydrozywithanolide E de
goldenberries reduce el tamafio del tumor. Se aumento la actividad antioxidante
enzima (oxalase y superoxido dismutasa), por lo tanto la disminucion de las
probabilidades de inflamacion a largo plazo, En las células hepaticas humanas,
el extracto de goldenberry pudo causar la muerte de las células cancerosas a

través de procesos de sefializacion que involucran a las mitocondrias.

Interpretacion

Entre los afios 2017-2022 el aguaymanto gand popularidad debido a su
capacidad para prevenir varias enfermedades neoplasicas, incluyendo el cancer
de estdmago, colon e intestino, considerandose un fruto con un interés creciente
a nivel mundial. En el 2019, una noticia impacto a los consumidores del
aguaymanto en el cual se evidencio que contiene propiedades anticancerigenas.
Se encontr6 que este componente previene el crecimiento del cancer al dafiar
su ADN, inducir muerte celular (apoptosis) y detener el ciclo celular del cancer.
Estos efectos se observaron en estudios tanto en células de cancer de pulmon
como de cancer de mama, donde se vio una reduccién en el tamafio del tumor.
En el 2020 se mostrd que el extracto del aguaymanto aumenta la actividad de
enzimas antioxidantes, lo que reduciria las probabilidades de inflamacién a largo
plazo. También se observé que, en células hepaticas humanas, el extracto del
fruto provoco la muerte de las células cancerosas a través de procesos de

sefializacion que involucran a las mitocondrias.

Criterio 15: Mejora del fruto
2017 2018 2019 2020 2021 2022
Para la MINAGRI Con el El instituto Para la Para la
mejora del mediante objetivo | nacionalde | mejora mejora del
fruto del AGROIDEA de innovacion | del fruto fruto,
aguaymanto, S tuvo el mejorar agraria, el Indecopi
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dicho cultivo | objetivo de el desarroll6 | gobierno realizé un
forma parte brindar impulso un nuevo regional | proyecto de
del trabajo asistencia | delfruto | proyectoy de cooperacion
de esta técnica citricoy | dentrode | Huénuco | técnica para
institucion, permitiendo las su plan de , brind6 | aprovechar
donde la tener un actividad | accién fue: | asistenci los
parte sierra manejo es capacitacio | atécnica | beneficios
de todo Piura | agrondmico | agricolas nes en para el del
tiene un alto | correcto del [ entodo | cosechay manejo | aguaymanto
potencial y fruto, el pais, | poscosecha | técnico en el
los miembros | permitiendo | MINAGR , agroecol | proceso del
del Proyecto | incrementar la elaboracion | ogico de secado,
de la través de un plan los donde la
Innovacion: | productivida de de productor maquina
Agenda d del fruto AGRO | capacitacio es, secadora se
Regional del RURAL, n, donde confeccioné
para un aguaymanto | realizé la | implementa | fortalecie | por expertos
crecimiento . (Senasa | distribuci cion de ron las coreanos
sostenido contigo, ony Buenas capacida | permitiendo
apoyado en 2018) comercia | Practicas des de | elsecado de
Estrategias lizacion Agricolas los por lo
de de (BPA), agricultor [ menos 100
Investigacion guano a | cursos de esy kilos de
e Innovacion pequefio valor estuvo a | aguaymanto
para una S agregado | cargo de | en aprox. 24
Especializaci agriculto | del cultivoy la horas.
on Inteligente res a gestion de | Direccion | (Plataforma
(RIS3). nivel negocios Regional digital del
(Senasa nacional. rurales, de estado
contigo, (Agro asesorias | Desarroll peruano,
2017) rural legales, o Agrario 2022)
2019) consultorias | y Riego.
, entre otras | (Per21,
actividades. 2021)
(Plataforma
del Estado
Peruano,
2020)
Analisis

En el 2017 el presidente ejecutivo de sierra y selva exportadora Alfonso
Velazquez indicé que el cultivo forma parte de un trabajo de esta institucion
donde busca productos innovadores y rentables, donde la parte sierra de todo

Piura tiene un alto potencial donde miembros del Proyecto de Innovacion:
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Agenda Regional para un crecimiento sostenido apoyado en Estrategias de
Investigacion e Innovacion para una Especializacion Inteligente (RIS3), tienen el
objetivo de poder promover este desarrollo y comercializacion. En el 2018
MINAGRI mediante AGROIDEAS tuvo el objetivo de brindar asistencia técnica,
permitiendo tener un manejo agronémico correcto del fruto, e incrementar la
productividad del fruto del aguaymanto. En el 2019 con el objetivo de mejorar el
impulso del fruto citrico y las actividades agricolas en todo el pais, MINAGRI a
través de AGRO RURAL, realiz6 la distribucién y comercializacion de guano a
pequefios agricultores a nivel nacional. En el 2020 MINAGRI a través del Instituto
Nacional de Innovacion Agraria (INIA) realiz6 un proyecto de innovacion
haciendo un estudio de eco tipos en Piura donde la finalidad fue determinar la
resistencia del fruto ante diversas temperaturas, humedad y tolerancia de plagas,
dentro de su plan de accidon fue: capacitaciones en cosecha y pos cosecha,
elaboracion de un plan de capacitacién, implementacion de Buenas Préacticas
Agricolas (BPA), cursos de valor agregado del cultivo y gestion de negocios
rurales, asesorias legales, consultorias, entre otras actividades. En el 2021 el
gobierno regional de Huanuco, brind6 asistencia técnica para el manejo técnico
agroecologico de los productores, donde fortalecieron las capacidades de los
agricultores y estuvo a cargo de la Direccion Regional de Desarrollo Agrario y
Riego. En el 2022 Indecopi realizé un proyecto de cooperacion técnica para
aprovechar los beneficios del aguaymanto en el proceso del secado, donde la
maquina secadora se confecciond por expertos coreanos permitiendo el secado
de por lo menos 100 kilos de aguaymanto en aprox. 24 horas, lo que en un
proceso natural duraria cerca de 30 dias, donde se tuvo un crecimiento

econOémico ya que se incremento el volumen de produccion del aguaymanto.

Interpretacion

Cada afio se presentan diversas contribuciones valiosas para un mejor
desarrollo del cultivo del aguaymanto donde el impacto fue inmediato dando
resultados tangibles dentro de la productividad, siendo asi en el 2018 hubo un
enfoque relevante ya que AGROIDEAS intervino dentro de la asistencia técnica
logrando incrementar la productividad del fruto. Destaca a su vez el 2020 donde
el INIA en Piura realizé un estudio de los ecotipos del aguaymanto validando la
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resistencia ante diversos patdégenos de la tierra logrando implementar
capacitaciones para una rentabilidad y calidad del fruto. En el 2021 el panorama
se mantuvo mientras que en el 2022 fue de suma importancia ya que hubo
colaboracion extranjera (coreanos) donde desarrollaron maquinas secadoras
para el proceso de deshidratacién el cual es nuestro principal derivado de

exportacion.
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Criterio 16: Desarrollo econémico
2017 2018 2019 2020 2021 2022
El Proyecto | El cultivo Dentro del | Se buscé un | El desarrollo El
Frutos de la del desarrollo mayor econdémico, desarrollo
Tierra, aguaymant | econdémico desarrollo fué que el econémico
“Promovien o en el el BCR econdmico, mercado dentro de
do sistemas | distrito de comenta levantando mundial de | este afio al
de Vinchos que el las barreras alimentos tener una
produccién | generé un principal para acceder | organicos gran
agroecoldgi | desarrollo productor con mayor | llegé atener | acogida en
cay econémico del facilidad a ingresos el mercado
negocios logrando | aguaymant nuevos totales por | internacion
inclusivos generar oes mercados casi $50 mil | al por parte
de la puestos de | Cajamarca, | internacional millones, del
pequeia trabajo y con un es con los con un aguaymant
agricultura | un ingreso envio de citricos mas | crecimiento | o, hizo que
familiar de alos 1,200 cotizados, sostenido se creara
la costa, pobladores | toneladas | entre ellos el anual del una nueva
sierra 'y entre ellos en su aguaymanto. | 10,3% y con | planta de
selva del alos de version (Diario Oficial | tendencia a | produccion
Perd” fue condicién | deshidratad | El Peruano, |incrementars | de néctar,
ejecutado de a, durante 2020) e en los para el
por ANPE- extrema muchos préximos envio,
Peru, Terra pobreza, afnos esta afnos por la | beneficiand
Nuovay la | actualment | provincia se demanda de | o asi a mas
UNALM con e esta conocia productos en de 600
el apoyo de siendo como una tener familias del
la U.E. exportado ciudad caracteristic | distrito de
(Agraria.pe, | por GB minera, el as naturales, | Quiaca. (
2017) Organic | cual poco a organicas y | Plataforma
SAC a poco este funcionales | Del Estado
paises término como es el Peruano,
como puede ser caso del 2022)
Alemania, | desplazado. aguaymanto.
Dinamarca | (Gestion, (La
y Espafia. 2019) republica,
(Andina, 2021)
2018)
Andlisis

En el 2017 se desarroll6 un iniciativa agroecoldgica y negocios inclusivos de la
pequefia agricultura familiar de la costa, sierray selva del Peru, donde el director

ejecutivo de Anpe Peru, Moisés Quispe Quispe, comento que fue financiada por
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la U.E. con un presupuesto de casi € 850.000 para ejecutarse en 3 anos,
beneficiando a mas de 3.000 agricultores de 9 asociaciones integrantes de Anpe
Peru, donde entre los 6 productos que estan participando es el aguaymanto. En
el 2018 La extension del cultivo del aguaymanto en el distrito de vinchos generé
un desarrollo econdémico logrando generar puestos de trabajo y un ingreso a los
pobladores entre ellos a los de condicion de extrema pobreza, actualmente esta
siendo exportado por GB Organic SAC a paises como Alemania, Dinamarca y
Espafa, adicionalmente MIDAGRI resalta Agroideas ya que resalta la
asociatividad en beneficio a los pequefos y medianos productores. En el 2019,
el BCR comenta que el principal productor del aguaymanto es Cajamarca, con
un envio de 1,200 toneladas en su version deshidratada, durante muchos afos
esta provincia se conocia como una ciudad minera, el cual poco a poco este
término puede ser desplazado. En el 2019 el jefe del Senasa, Miguel Quevedo
comenta que se realizé el levantamiento de barreras para que los productos
citricos entre ellos el aguaymanto puedan ingresar con mas facilidad a los
mercados internacionales, esto tendria un desarrollo econémico para los
productores del fruto. En el 2021 hubo un gran desarrollo econémico, ya que el
mercado mundial de alimentos organicos llegé a tener ingresos totales por casi
$50 mil millones, con un crecimiento sostenido anual del 10,3% y con tendencia
a incrementarse en los préximos afios por la demanda de productos en tener
caracteristicas naturales, organicas y funcionales como es el caso del
aguaymanto. En el 2022 el desarrollo econdmico continda debido a la alta
demanda del aguaymanto y la necesidad de innovar con este fruto, por ello el
marco del convenio entre la Comisién Nacional para el Desarrollo y Vida sin
Drogas (Devida) y la Municipalidad Distrital de Quiaca, implement6 una nueva
planta de produccién de néctar, beneficiando asi a mas de 600 familias de 10

sectores del distrito de Quiaca, en la provincia de Sandia (Puno).

Interpretacion

Los afios que se presentaran marcaron importancia mediante la generacion de
empleo, un cambio de percepcion del fruto y acceso a mercados internacionales
teniendo un desarrollo econdémico creciente en el Peru. Siendo asi en el 2018 en

el distrito de Vinchos logré una mayor extension del cultivo creando puestos de
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trabajo e ingresos a pobladores en condiciones precarias. Seguido del 2019

donde el cambio fue notable en Cajamarca debido a que surge el cambio de

imagen a uno de los principales productores del aguaymanto transformando su

imagen de una regién minera. Seguido del 2021 la demanda internacional por

parte de productos naturales (organicos) y funcionales tuvo un impacto a largo

plazo en la comercializacion y valor del cultivo. Mientras que en el 2022 el

desarrollo econdmico continba por su alta demanda, el cual impulsé la

implementacion de una planta de produccién de néctar en Quiaca logrando un

impacto directo a mas de 600 familias considerando al aguaymanto un cultivo

sostenible

Criterio 17: Principales mercados de destino
2017 2018 2019 2020 2021 2022
Los Paises Segln El analisis | Sierra Selva Los
principales Bajos, Trademap de Exportadora | principales
paises de | Alemania los exportaci | sefala que paises de
destino son los principales | ones de los exportacion
son: principales | mercados los principales del
Paises paises son: principale | mercados aguaymanto
Bajos, consumido Paises S paises del fueron
Alemania, res del Bajos, de aguafermey | Alemania y
entre aguayman Rusia, destino manto Japon con el
otros. to. Reino son organico fruto
Unido,Esta | Alemania, | son Estados | deshidratado
(Tradema | (Tradema d . . .
0s Paises Unidos, y Paises
P, 2017) P, 2018) Unidos. Bajos, Paises Bajos en
(Trademap., Japon, Bajos y version
entre Alemania fresca
2019) otros. (Ex | abarcando organica.
portemos, el 60%- .
2020) (Gestidn.pe, (PointAgroNe
2021) ws, 2022)
Andlisis:

Los principales mercados de destino en el 2017 fueron Paises Bajos, Alemania

que lograron importar el fruto de manera fresca y deshidratada. En el 2018,
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siguen siendo los mismos paises Paises Bajos, Alemania, ya que son los
principales consumidores del aguaymanto en la Union Europea. Asimismo, en el
2019 segun Trade map los principales mercados fueron Holanda, Estados
Unidos, Rusia, Reino Unido, entre otros. Segun Exportemos en el 2020 los
principales paises de destino en la exportacion del aguaymanto son Paises
Bajos, Japon, entre otros. Dado ello, en el 2021 los principales mercados del
aguaymanto deshidratado es Alemania mientras que Paises Bajos prefieren de
tipo fresco orgénico, segun Sierra Selva Exportadora. Finalmente, en el afio 2022
los principales mercados a nivel mundial son Paises Bajos, Alemania y Japon

gue abarca un total de 80% de las exportaciones de los diferentes tipos.
Interpretacion:

A lo largo de estos 6 afios se muestra la evolucién de los mercados destino para
el aguaymanto, siendo asi el 2017 los principales mercados de destino en la
exportacion del aguaymanto que abastecieron son Alemania, Holanda, entre
otros paises europeos. Sin embargo, el mercado era limitado ya que era un fruto
muy costoso y muchos no tenian acceso a ello es por eso que estos paises lo
importan como un fruto deshidratado, seco entre otros. En los afios siguientes
los mercados de destino son Estados Unidos, Alemania, Holanda y Japén. El
afio mas resaltante es el 2022 que entro a los diferentes mercados de Europa y
estados unidos con la presentacion “CRUNCH?” que fue el mas aceptado en estos

paises. Teniendo un crecimiento de 60% en las exportaciones de este tipo.
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Criterio 18: Zonas opcionales de cultivo
2017 2018 2019 2020 2021 2022
Se resalté Enla MINAGRI | Los El andlisis | Las zonas
que seria actualidad, | menciono | agricultore de SSE de cultivo
muy en el Peru las s de la|en Cajama | que
importante destaca el | principale | Asociacié rca, produjeron
gue Pert potencial szonas |n de | Hualgayoc, | mas este
ingrese con | que tienen de Productor | San Miguel | afio fueron:
mas fuerza varias produccio | as y y San Junin,
al campo de regiones n del Productor | Pablo son | Piura, Lima
produccién para aguayma | es algunas de | y Ancash.
de este producir este | nto que | Organicos las (PromPeru,
fruto pero fruto como: son: Techo principales | 2022)
hasta este Ancash, La | Huanuco, | Andino de| zonas de
afio no hay Libertad, Lambaye | Capasho | produccion.
mucho Cajamarca, que, validaron 3 | (Redagricol
conocimient | Lambayeque Junin, tipos de| a, 2021)
o entre los | , Ayacucho, Pasco aguayman
pobladores | Lima, Junin, | (Midagri, | to de
para Huanuco y 2019) buenas
expandir la Cusco. propiedad
produccion. | (Andina.pe, es
(Agraria.pe, 2018) genéticas
2017) en Piura.
(INIA,
2020)
Analisis:

En el 2017 Diego Miranda, profesor de la Universidad Nacional de Colombia,
resalté que seria muy importante que Perl ingrese con mas fuerza al campo de
produccion de este fruto pero hasta este afio no hay mucho conocimiento entre
los pobladores para expandir la produccion. En el 2018, las zonas de cultivo que
se destacaban eran Ancash, La Libertad, Cajamarca, Lima, Junin, entre otras.
Segun andina son las regiones con mayor tipo de suelo para producirse. En el
2019, MIDAGRI considero que las zonas opcionales de cultivo serian Huanuco,
Lambayeque, Junin y Pasco ya que cuentan con las areas acondicionadas para

su produccion. Asimismo, en el 2020 la Asociacién de productores organicos
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techo andino encontraron 3 tipos de aguaymanto de buenas propiedades
genéticas en la provincia de Piura. En el 2021 segun el analisis de Sierra Selva
Exportadora la provincia de Cajamarca sera una nueva zona opcional de cultivo
del fruto en los distritos de Hualgayoc, San Miguel y San Pablo. Finalmente, en
el 2022 las zonas de cultivo que produjeron mas el fruto son: Junin Piura, Lima

y Ancash.

Interpretacion:

Dentro de estos afios que se presentaran hubo un desarrollo significativo del
aguaymanto en Perl. Siendo en el 2017 se descubrieron nuevas zonas
opcionales de cultivo con suelos mas fértiles para la produccion del aguaymanto
dentro de las regiones de Cajamarca, Junin, Lima y Piura. En cuanto al 2018
se potencio diferentes regiones del Perl para su produccién del fruto entre ellas
estdn Cajamarca, Ayacucho y Lima. En el 2019 el panorama cambié donde
MIDAGRI considera a Huanuco, Lambayeque, Junin y Pasco como zonas de
condicion adecuada para el cultivo. En el 2020 los agricultores validaron tres
tipos de aguaymanto con muy buenas genéticas en la region de Piura. En los
afnos siguientes se dio con la finalidad de mejorar la cantidad exportada a nivel
nacional para los diferentes mercados de destino y asi crear nuevas alianzas

estratégicas y tratados con otros paises.

Criterio 19: Precio del producto
2017 2018 2019 2020 2021 2022
El precio del Las El los precios El analisis El precio
aguaymanto | exportacio | aguaymanto | varian el dado por estable del
deshidratad nes de deshidratad precio ADEX para | aguaymanto
o sedioen frutas o aqui minimo que la vadesde 2 a
valor FOB a | deshidrata | exporto un | setuvo fue | exportacion [ 2.80 x k, por
9.86 dolares das total de 250 de 1.04 del el
por crecieron, tn de ello dolares, el | aguaymant | deshidratado
kilogramo. el abarcando precio o] mientras que
Mientras aguayman | un total del | maximo fue | deshidratad | por el fresco
gue en el to 85%. el de 4.29 o fue el es de 3.50
campo el | deshidrata | precio de délares. precio soles por
producto | dotuvoun | fruto seda | (PromPeru, promedio kilogramo
valor desde el 2020) $11.71, el
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valede 4 a
5 soles.
(Agraria.

Fob de 5
millones,
fue su

total del
producto
final.

precio
maximo fue
de $18.30y

(América
Econdmica,
2022)

2017) precio
exportado
los
principales
paises
fueron
Holanda,
EEUUy
Corea.

(Agraria, el més bajo
2019) de $7.88.

Analisis

En el 2017 el precio del aguaymanto deshidratado fue de un valor FOB 9.86
dolares por kilogramo, por el contrario el precio del producto en el campo es de
4 a 5 soles segun agraria. En el 2018, segun el CEO de My Peru Global las
exportaciones del aguaymanto deshidratado aumentaron un 49% ante el afio
anterior, dando asi un total de 5 millones en valor FOB, sus principales destinos
fueron Holanda, Estados Unidos y Corea. En el 2019, segun Agraria el
aguaymanto deshidratado tuvo un total de 85% de exportacion hacia los
diferentes destinos internacionales. Asimismo en el 2020 los precio del producto
varian ya que el precio minimo en la exportacién fue de $1.04 y el precio maximo
fue de $4.29.Dado ello, en el 2021 segun el andlisis de CIEN-ADEX que en la
exportacion del aguaymanto deshidratado varié en el precio ya que en Holanda
el costo maximo fue de $15.71, Alemania de $11.50 y Estados Unidos $18.30.
Finalmente, los precios del aguaymanto va creciendo en los diferentes mercados
internacionales donde se nota que el mayor producto exportable es el
deshidratado con un 93% con un precio de $1.34 por kilogramo mientras que el
fresco solo es de 7% con un precio de $5,03 por kilogramo asi lo explicé el Ceo

de Agro Andino.

Interpretacion

Dentro de estos 6 afios 2017 al 2022, se evidencia un aumento en las
exportaciones y los precios del aguaymanto deshidratado mostrando variaciones
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significativas debido al su crecimiento continuo. Siendo en el 2017 el
aguaymanto deshidratado $9.86 por Kg (Valor FOB) a comparacion del precio
de campo entre los 4 a 5 soles peruanos. En el 2018 surgié un aumento del 49%
en cuanto a las exportaciones alcanzando un valor FOB de 5 millones de
dolares. Para el 2019 el panorama es creciente ya que el 85% de la produccién
deshidratada fue exportada. Seguido del 2020 la variacion de precios fue minimo
de $ 1.04 y maximo de $4.20, teniendo un precio fluctuante a comparacién de
afos anteriores. Siendo en el 2021 donde CIEN-ADEX resalta los precios de
exportacion a Holanda con $15.71, Alemania $11.50, EEUU $18.30 donde se
aprecia la variedad. Para el 2022 el crecimiento de precio fue en aumento dentro
del mercado internacional donde la version deshidratada representé un 93%
($1.34 por Kg) de exportacion y el fresco solo un 7% siendo este el mas costoso
con $5.03 de precio por Kg.
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Criterio 20: Marchitamiento del fruto
2017 2018 2019 2020 2021 2022
El SENASA Para Otro motivo Otro tema Existen 3
marchitamie brind6 prevenir del por el cual tipos de
nto y no recomendacio la marchitamien el fruto enfermeda
desarrollo nes marchite | to es debido sufre un des del
del fruto de | fitosanitarias a z del al género de | marchitamie | fruto: La
manera los fruto, polillas “Helio nto o no Pulguilla
correcta productores | SENASA | this sp” otro llega (Epitrix
también se para que la realizé patégeno es | alcanzar el sp.), a
debe a las mosca de la un “Fusarium sp” | proceso de mosca
especies fruta sea control siendo un floracion y blanca
“Ceratitis controlada, biol6gico | género muy | fructificacié | Trialeuroid
Capitata y entre ellos del comun de n, es es
Anastrepha poder cultivo grandes temperatura | vaporarioru
spp” donde recolectar donde se | pérdidas de | s muy altas m)y la
se detecta toda la fruta usé los cultivos y Alternaria
este tipo de | agusanaday | enemigo del temperatura | sp. (Portal
larvas en enterrarlas a S aguaymanto. | s nocturnas | fruticola.co
los 40cm de naturales (Sobre la bajas 10°C m, 2022)
laboratorios | profundidad y ho tierra, 2020) de manera
de para eliminar | invasivos constante
SENASA. | laplaga, entre | parala impide su
(Senasa otras salud de florecimient
contigo, recomendacio los 0. La lluvia
2017) nes. (Senasa | poblador también
contigo, 2019) es. persistente
(Senasa afecta la
contigo, condicion
Analisis

En el 2017 SENASA realiza inspecciones del fruto antes de su exportacion,
verificando la documentacion y la deteccidn de las especies “Ceratitis Capitata y
Anastrepha spp” en el fruto donde lo inspeccionan y realizan el corte del
fruto para su reconocimiento de larvas a nivel de género y estadio larval. En el
2018 EI Servicio Nacional de Sanidad Agraria, brindd6 recomendaciones
fitosanitarias ante la plaga de la mosca de la fruta donde una de ella fue: poder
recolectar toda la fruta agusanada y enterrarlas a 40cm de profundidad para

eliminar la plaga, luego de la cosecha del fruto recolectar todo sin dejar nada en
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el suelo p las plantas evitando asi la reproduccion de la mosca del fruto, entre
otras recomendaciones. En el 2019 SENASA atendio el pedido los pobladores
del distrito Shilla, aplicando el control biologico en los cultivos, como medida
de prevencién y control de la marchites de plantas en los sectores afectados, el
control biolégico utiliza enemigos naturales, insectos benéficos (predadores,
parasitoides) microorganismos benéficos (entomopatdégenos y antagonistas)
para controlar las poblaciones de plagas que producen dafio a los cultivos. En
el 2020, se detectaron otros patdgenos para el cultivo del aguaymanto, siendo el
género de polillas “Heliothis sp” y otro patégeno es “Fusarium sp” siendo un
género muy comun de grandes pérdidas de los cultivos del aguaymanto. En el
2021 se comenta que otro tema por el cual el fruto sufre un marchitamiento o no
llega alcanzar el proceso de floracion y fructificacion, es temperaturas muy altas
de dia y temperaturas nocturnas bajas 10°C de manera constante impide su
florecimiento, la lluvia también persistente afecta la condicion de la planta. En el
2022, se detectd 3 enfermedades de la tierra que producen el marchitamiento
del fruto, entre ellos La Pulguilla (Epitrix sp.) tipo abejoncito de 2mm que dafia la
lamina de la hoja con pequefios orificios, la mosca blanca que chupa la savia
para su alimentacién, pudiendo transmitir algin virus y la Alternaria sp esta se

presenta en el campo afectando las hojas mas viejas.

Interpretacion

En los afios 2017 al 2022 se evidencia la gestion de plagas y enfermedades en
los cultivos de aguaymanto donde hubo desafios fitosanitarios e implementacion
de medidas de control y prevenciéon de plagas. Siendo en el 2017 SENASA
dentro de una revision antes de la exportacion detectaron la mosca de la fruta.
Mientras que en el 2018 un 49% de exportaciones del aguaymanto deshidratado
fue un aumento significativo donde SENASA nuevamente brindd
recomendaciones fitosanitarias. En el 2019 de aplic6é un control biol6gico en el
cultivo previniendo y controlando la marchitez, seguido del 2020 un detenimiento
en cuanto al marchitamiento mediante un nuevo patégeno para el cultivo,
mientras que en el 2021 las condiciones climaticas altas y bajas temperaturas
influyen en la forestacion, y en el 2022 hubieron 3 enfermedades del suelo el
cual hace que el fruto no se desarroll6 como productos final.
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Para la categoria: Exportacion a la Unidon Europea, con su subcategoria

Marketing se menciona los siguientes criterios.

Criterio 21: Volumen de exportaciéon
2017 2018 2019 2020 2021 2022
El volumen | La cantidad El De las 287 El Pera Durante este
en de aguaymant | toneladas llegd a afio
toneladas | exportacién | otuvo una | exportadas, | exportar 66 | se exportaro
de en este afio | participacio 240.79 toneladas n 371
exportacion | fue de 472 n de toneladas de toneladas de
del toneladas 344.991 fueron de | aguaymanto | aguaymanto
aguaymant de toneladas, | tipo organico | siendo uno , teniendo
o fue de aguaymant teniendo ylas 46.21 | de los afios un
373. 0. una toneladas mas bajos | crecimiento
reduccién restante de en el de 3.4 % por
(SSE, (SSE, 2018) ~ . :
ante el afio tipo mercado encima del
2017) : : . .
anterior. convenciona | internaciona | volumen del
( l. l. afio pasado.
Agraria.pe, (Agraria, (Gestion.pe, | (Agraria.pe,
2019) 2020) 2021) 2022)
Analisis:

El volumen de exportacion en el afio 2017 fue de 373 toneladas a los diferentes
mercados internacionales. En el 2018, fue de 472 toneladas de aguaymanto
superando al afio anterior. Dado ello, en el 2019 el aguaymanto volvié a decaer
con una participacion en el mercado internacional de 345 toneladas enviadas.
Asimismo, en el 2020 segun Agraria las exportaciones van en descenso debido
a la covid 19 y otros factores relacionados, donde solo se envio 287 toneladas a
los diferentes mercados internacionales. Segun Gestion en el afio 2021 solo se
lleg6 a exportar 66 toneladas entre los mercados de Alemania, paises bajos y
Japoén. Finalmente, en el 2022 su exportacién crecié ante el afio anterior donde
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se llegd a enviar 371 toneladas posicionandose como uno de los frutos exoticos

mas solicitados en el mercado internacional.

Interpretacion

En el transcurso de estos 6 afos el volumen de exportacion del aguaymanto

experimentd aumentos y en dos afos se frend y disminuy6 debido a eventos

como condiciones climéticas y externos por el COVID 19. En el 2018 se dio un

volumen de exportacion de 472 toneladas donde fue un 16% méas comparado al

afio anterior. Siendo en el 2019 surgio una reduccion del 15% (344 toneladas).

Mientras que en el 2020 la baja continu6é con 287 toneladas exportadas esto

debido a la pandemia del COVID 19 el cual afecté también a las exportaciones,

el 2021 fue el volumen de exportacion mas bajo de todos los afios con solo 66

toneladas mientras que el repunte fue en el 2022 con 371 toneladas exportadas.

Criterio 22: Paises de produccion
2017 2018 2019 2020 2021 2022
La physalis | Los paises Colombia Los El principal | El principal
peruvian de lidera las principales pais pais
también produccién | exportaciones paises productor productor
conocida del de esta fruta | productores del es
como aguaymant | en el mundo del aguaymant | Colombia
(Aguaymant 00 seguido en aguaymant oes abarcando
0, uchuva, Physalis América por 0 son: Colombia | un total de
uvilla,etc), peruviana Perty Sudéfrica, | seguido de | 90 % de su
es cultivada son Ecuador. La | Zimbabwe, ello esta producciéon
por los Colombia, | uchuva es la Kenia, en Sudafrica, a nivel
diferentes Perd, quinta fruta Asia Kenia, internaciona
paises de la | Ecuador, fresca que tenemos | Zimbabwe, | |, seguido
region que Kenia, El exporta. a India, India, de ello
son: Peru, | caribe, etc. ) _ China, Ecuadory | tenemos a
. (Minagricultur . .
Colombia, Malasia, Peru. Ecuador,
(Analdex, a, 2019) . ,
Ecuador, 2018 Australia,y £ Perq,
Bolivia y ) Nueva P ( Sudafrica,
Sudéfrica. Zelanda. En eruano, etc.
: - 2021)
_ latinoaméric
(Intagri, (P.P, 2022)
2017) a tenemos
a Colombia,
Pera,
Ecuador,
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Bolivia y
México.

(SSE, 2020)

Andlisis:

En el afio 2017, los principales paises de produccion del aguaymanto son: Perd,
Colombia, Ecuador, Bolivia y Sudéfrica. En el 2018 la produccion del physalis
peruviana que igual los paises siguen siendo los mismos agregando Kenia y El
caribe segun ANALDEX. Asimismo, en el 2019 Colombia lidera la produccion del
frito con un total del 90 por ciento del mercado mundial. Por ende, en el 2020 la
produccion del aguaymanto se dio en Zimbabwe, India, China, Malasia, Australia
y Nueva Zelanda segun la investigacion de Sierra Selva Exportadora. En el 2021,
el principal mercado de produccion fue Colombia seguido de ello fue
Sudafrica,india, Ecuador y Peru. Finalmente en el 2022, Colombia es y sera el
principal productor del fruto por sus amplias zonas de produccion en su territorio

y abarca el 93 por ciento del mercado mundial.
Interpretacion:

En el 2017, los principales paises de produccién del aguaymanto son Colombia
abarcando el 90% de exportacién a nivel mundial, Peru, entre otros paises. En
el 2018 la produccion de aguaymanto se dio en el continente africano en los
paises de Kenia y Zambabwe donde crecieron notablemente. En los siguientes
afos la produccioén de este fruto se dio en abundancia en los diferentes territorios
por su capacidad de produccion, suelo y clima. Los paises de produccion se
beneficiaron logrando tener los suelos aptos para su exportacion y asi entrar a
los mercados internacionales mejorando su capacidad productiva. Cabe
destacar que Colombia solo exporta el aguaymanto fresco (uchuva) abarcando

el 93% de exportacion mundial.
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Criterio 23: Presentaciones del producto
2017 2018 2019 2020 2021 2022
El El En Alemania | La version La El Centro
aguaymant | consumo la demanda que presentacié de
0 (golden en su del predominé n que Investigacio
berry o version aguaymanto fue predominé n de
cape organica | congelado fue | deshidratad | dentro de | Economiay
gooseberry del en aumento, | a pero tuvo este Negocios
)enla aguaymant estd en su una caida | periodo fue | Globales de
Unién o tuvo un version de ya que solo | orgéanico la
Europea gran pulpa se envié un | deshidratad | Asociacién
tiene un impacto congelada 83% a o donde los de
alto indice | dondelas | tuvo unagran | diferencia | principales | Exportadore
de regiones acogida. del afio destinos s (CIEN-
consumo | de la selva | (Exportemos.p | anterior, que lo ADEX) dio
en y sierra e, 2019) mientras solicitaron un reporte
mermelada | peruana que la fueron que el
s, dulces, tuvieron version Paises mercado
yogures, una mayor fresca Bajos y nacional y
helados, produccién aumento Alemania. mundial
conservas para su ligeramente (El prefiere el
y licores. | exportacié un 6% a peruano, | aguaymanto
n. (Red diferencia 2021) de manera
agricola, del afo deshidratad
2018) anterior. a,
(Agraria.pe, congelada y
2020) en
conserva.
(Portal
fruticola.co
m, 2022)
Analisis

En el 2017 El aguaymanto (golden berry o cape gooseberry) en la Unién Europea
tiene un alto indice de consumo en mermeladas, dulces, yogures, helados,
conservas y licores. En el 2018 el consumo en su version organica del
aguaymanto tuvo un gran impacto donde las regiones de la selva y sierra
peruana tuvieron una mayor produccidon para su exportacion. En el 2019

Alemania la demanda del aguaymanto congelado fue en aumento, esta en su
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version de pulpa congelada tuvo una gran acogida. En el 2020 el primer destino
de envio fue Paises Bajos donde la version que predominé fue deshidratada pero
tuvo una caida ya que solo se envié un 83% a diferencia del afio anterior,
mientras que la version fresca aumento ligeramente un 6% a diferencia del afio
anterior. En el 2021 para Alemania y Paises Bajos la presentacion que mas
demanda tuvo fue organico deshidratado asi lo mencioné de acuerdo a un
analisis de Mercado del Aguaymanto realizado por Sierra y Selva Exportadora
(SSE). En el 2022 el Centro de Investigacion de Economia y Negocios Globales
de la Asociaciéon de Exportadores (CIEN-ADEX) dio un reporte que el mercado
nacional y mundial prefiere el aguaymanto de manera deshidratada, congelada

y en conserva.
Interpretacion

Dentro de estos 6 afios entre el 2017 a 2022, se dio a conocer las diversas
presentaciones que tuvo el aguaymanto, esto debido a los cambios en las
preferencias de consumo y exportacion, a lo largo de este periodo destacan la
adaptabilidad y versatilidad del aguaymanto en diferentes formas y mercados
internacionales, tuvo un gran impacto dentro del 2018 donde ingreso la version
organica del aguaymanto debido a la exclusion de plaguicidas y fertilizantes
durante el cultivo del fruto, mientras que en el 2019 hubo un crecimiento en la
demanda de Alemania en version congelada sumado a esto el pico de
crecimiento por sus diversas presentaciones se dio en Paises bajos en el 2020
donde se convirtid en el principal destino en su version deshidratada, para el
2020 hubo un cambio de interés por parte de Alemania sumandose a la
preferencia organica deshidratada con Paises Bajos segun SSE, finalmente en
el 2022 se mantuvo el interés y preferencia dentro del mercado europeo en su

version deshidratada, congelada y se inicié con la version en conserva.
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Criterio 24: Empresas peruanas exportadoras
2017 2018 2019 2020 2021 2022
La empresa | La principal Las Las Las La empresa
“Agroandino [ empresa | principales | empresas | empresas pionera del
" tuvo la exportador | empresas | exportador | Agro Andina | aguaymanto
planta de a este aflo | exportador | as de la S.R.L, Villa | deshidratado
procesamie | fué “Villa as del zona de Andina fue
nto y cultivo Andina aguayman | cajamarca Sociedad | AgroAndino en
mas SAC”, to son: agro Anomina la region de
grande, donde sus | deshidrata | Andinoy | Cerrada de cajamarca,
siendo principales do son: Villa beneficio e | seguido de ello
exportadora | productores Agro Andina interés y se tiene a
del son: Otuto Andino, Sociedad | CORPOIMP | Terrafertil, Sun
aguaymanto | y Coima Villa anonima EX Belle INCy
deshidratad | productores | Andina cerrada Sociedad Volcano
o cubriendo | organicos SAC, anénima Produce INC,
un 95% de del Peruvian ( cerrada empresas
Promperu, o
la aguaymant Nature fueron las | distribuidoras y
., . 2020) . L
exportacion | o, ambos Agrofino, principales | comercializado
con los del distrito Foods exportadora ras de
destinos de de Ecoandino s en el afio aguaymanto
Europa, Condebam , 2021. en el mundo.
Norteaméric | ba, region _
. . Glint y (Promperu,
ay Asia Cajamarca.
(65% va a (Asi es otras 26 2021)
. empresas
Europa). Cajamarca, 3
(Gestion, 2018) mas.
2017) (Agraria,
2019)
Analisis

En el 2017 en la regidon de Cajamarca, la empresa “Agroandino” tuvo la planta
de procesamiento y cultivo mas grande, siendo exportadora del aguaymanto
deshidratado cubriendo un 95% de la exportacién con los destinos de Europa,
Norteamérica y Asia (65% va a Europa). En el 2018 La principal empresa
exportadora este ano fué “Villa Andina SAC”, donde sus principales productores

son: Otuto y Coima productores organicos del aguaymanto, ambos del distrito de
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Condebamba, region Cajamarca. En el 2019, las principales empresas
exportadoras del aguaymanto deshidratado fueron Agro Andino, Villa Andina
SAC, Peruvian Nature, Agrofino, Foods Ecoandino y otras 26 empresas.
Asimismo en el 2020, en la regién de Cajamarca tuvo dos empresas importantes
en la exportacién del aguaymanto deshidratado: agro Andino y Villa Andina
Sociedad anonima cerrada. En el 2021 Las empresas Agro Andina S.R.L, Villa
Andina Sociedad Andénima Cerrada de beneficio e interés y CORPOIMPEX
Sociedad anonima cerrada fueron las principales exportadoras en el afio.
Mientras que en el 2022 La empresa pionera del aguaymanto deshidratado fue
Agro Andino en la region de Cajamarca, seguido de ello se tiene a Terrafertil,
Sun Belle INC y Volcano Produce INC, empresas distribuidoras vy

comercializadoras de aguaymanto en el mundo.

Interpretacion

Dentro de estos 6 afios, entre el 2017 al 2022 se menciond a varias empresas
exportadoras donde destacaron como principales exportadoras de aguaymanto
deshidratado en la regién de Cajamarca. En el periodo de 2017, "Agroandino”
liderd la exportacion, abarcando el 95% de la misma, con destinos en Europa,
Norteamérica y Asia. En 2018, "Villa Andina SAC" se convirtié en la principal
exportadora. Las empresas "Agro Andino" y "Villa Andina Sociedad Andénima
Cerrada" se mantuvieron como actores clave en la exportacién durante 2019 y
2020. En 2021, "Agro Andina S.R.L," "Villa Andina Sociedad Anénima Cerrada
de Beneficio e Interés," y "CORPOIMPEX Sociedad Anénima Cerrada" lideraron
las exportaciones. Finalmente, en 2022, "Agro Andino" siguié siendo la empresa
pionera, y se unieron a ella "Terrafertil,” "Sun Belle INC," y "Volcano Produce
INC" como empresas destacadas en la distribucién y comercializacion de
aguaymanto a nivel mundial. En resumen, "Agro Andino" y "Villa Andina
Sociedad Anonima Cerrada" fueron empresas repetidas en varios de estos afios,

manteniendo su influencia en la exportacion de aguaymanto deshidratado.

68



Para la categoria: Exportacion a la Unién Europea, con su subcategoria

Embalaje se menciona los siguientes criterios.

Criterio 25: Etiquetado
2017 2018 2019 2020 2021 2022
El El 29 de Este nuevo El El etiguetado | En mostrar la
reglamento mayo se | reglamento | etiqueta de los informacién
presentado | publicé el | se dio para do alimentos obligatoria
tiene el Reglament | reforzar el | del prod | para entraral | debe indicar
principal o de anterior que ucto mercado con palabras y
objetivo de | Ejecucion es el debe europeo es nameros,
velar por la (EV) n°1169/201 | tenerla segun el también se
salud de los | N°2018/77 1, el informac | reglamento | pueden utilizar
consumidore | 5, que se | reglamento ion 1169/2011, | pictogramasy
s, donde se dio para de obligator | que se dio simbolos.
omite las indicar el ejecucion | iacomo para la Incluso debe
acciones de pais de es el N° la fecha | proteccién de ser facil de
publicidad origen del 2018/775 de la salud, ver, ser clara
engafiosa. | ingrediente que consum facilitar la legible dificil
primarioy | indicara el o, toma de de quitar, no
(betelgeux, . . . .
entro en pais de caducid | decisiones en | estar oculta u
2017) vigor a origen o el ad, el oscurecida,
partir del 1 lugar de cantidad | consumidor, | estar accesible
de abril procedenci | neta del alimentos alos
del 2020. a del alimento | circulando consumidores.
ingrediente | , entre legalmente | (Comercio.gop
(Facua, L
primario. otros. productos .es, 2022)
2018) (SGS, con buena
2019) (Your calidad.
Europe)
(promperu,
2021)
Analisis

En el afio 2017, segun un reglamento presentado dio a conocer los objetivos
planteados para mejorar la salud de sus consumidores y asegurar su derecho a
la informacién, donde se aplicara a los 28 paises miembros de la UE, las

siguientes modificaciones fueron: El aumento del tamafo de letra. Informacion

69



nutricional obligatoria, listado de alérgenos, nano ingredientes, lista de
ingredientes, pais de origen, el nombre, razon social y direccion. Ademas sera
obligatoria la fecha de duracién minima y caducidad. En el 2018, se presentd un
nuevo reglamento que es el de ejecucién que entrara en vigor a partir del 1 de
abril del 2020 el niumero es 2018/775. Asimismo, en el 2019, se dio un nuevo
reglamento para reforzar el 1169/2011 con el 2018/775 que son los nuevos
implementos en el etiquetado del producto donde se indicara el pais de origen.
El etiquetado del producto debe tener la informacion obligatoria como la fecha
de consumo, caducidad, cantidad neta del alimento, entre otros. En el 2021,
segun Promperu se utilizo en el etiquetado del producto el reglamento 1169/201,
para la proteccion de salud de los consumidores, dado ello fue obligatorio en
todo el territorio europeo a partir del 13 de diciembre del 2016. Finalmente, en el
2022 la informacion de etiquetado sigue siendo el mismo cabe recalcar que se
va adaptando a la nueva modalidad de productos sanos donde integraron los
simbolos y pictogramas indicando que tan dafiino puede llegar hacer el tipo de

alimento que se consume.
Interpretacion:

Durante estos 6 afios la Union Europea estuvo implementado regulaciones con
el objetivo de mejorar la salud de los consumidores garantizando su derecho de
informacion, siendo asi en el 2017 implementaron un nuevo reglamento sobre el
etiguetado donde el objetivo fue garantizar la salud de los consumidores. En el
2018 surgio un evento importante con un nuevo reglamento donde fue obligatorio
mencionar el pais de origen dentro del etiquetado, al afio siguiente Unicamente
Europa se mantuvo en reforzar esta accion. Dentro del 2020 el panorama se
mantiene con todas las especificaciones y que sea de forma legible, mientras
gue en el 2021 hubo un hecho importante donde promulgaron un reglamento
1169/2011 protegiendo la salud del consumidor y al afio siguiente este

reglamento tomdé mayor fuerza y posicionamiento.
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Criterio 26: Vias de Transporte
2017 2018 2019 2020 2021 2022
El Larutade | Lasventajas Los Las vias de La via de
transporte acceso al que se medios de | transporte transporte
maritimo continente obtienen en | transporte del mas
realiza mas | europeo se la gue se aguaymanto | utilizada en
del 90 % usa el 86% | exportacibn | emplearon | se dio via | este afio fue
del via Maritima | de los frutos en la maritima por la via
comercio y tbm via via maritima | exportacio | con un total terrestre
internaciona aérea , son: mejor n del de 317 teniendo un
|. Dada la dentro de | conservacion, | aguayman | toneladas, total de
investigacio | Europa se tiempo, to fueron | via terrestre | peso neto
n del BID maneja la | competitivida via fue de 977 de 1166
sobre el uso | via terrestre | d, seguridad, maritima | toneladasy toneladas
de la para su etc. via aérea de envio,
o . o 328.385y .
inteligencia | distribucién ) 5 fue de 9 también
artificial. del producto (Jvc Espafa, 16.586 toneladas esta via
_ final. 2019) toneladas exportadas. maritima
(MundoMari fueron por que fue de
timo, 2017) | (Exportemo via aérea. | (PromPerq, 358
s, 2018) . 2021)
(Agraria,p toneladas
e, 2020) exportadas
y area que
solo tuvo un
envio de 5
toneladas.
(Promper,
2022)
Analisis:

En el 2017 las exportaciones se dan por medio del transporte maritimo
abarcando un 90% del comercio mundial. La ruta de acceso en el mercado
europeo ha sido muy importante al momento de exportar ciertos productos el
aguaymanto deshidratado es un producto de alta demanda en dicha region ya
gue en el 2018 se conocid que el 86% de exportacion fue via maritima el resto
fue via aérea, también se maneja la via terrestre para la distribucion del mismo.

En el 2019, las ventajas que tienen en la exportacion via maritima son muchas
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en la cual esta la conservacion del producto, seguridad, puntualidad al entregar,
cuidado con el medio ambiente, variedad de buques y precios. Asimismo, en el
2020 los medios de transporte que se utlizaron en la exportacion del
aguaymanto deshidratado fueron via maritima y aérea. Dado ello, en el 2021 el
peso neto de exportacién del aguaymanto fue de 317 toneladas via maritima, via
aérea fue de 9 toneladas mientras que en la via terrestre tuvo 977 toneladas.
Finalmente, en el 2022 Prompert dio a conocer que la exportacion de
aguaymanto deshidratado crecié en la via maritima con 358 toneladas mientras

gue en el envio aéreo baj6 a 5 toneladas enviadas.
Interpretacion:

En el 2017, se conocié que las vias de transporte para la exportacion del
aguaymanto deshidratado o productos derivados del mismo fruto fueron via
maritima y via aérea, el 2022 fue el mejor afio en exportar el aguaymanto via
maritima ya que alcanz6 358 toneladas ante el afio anterior, mientras que por la
via Aérea el mejor afio fue 2019 que se llegd a exportar un total de 16 toneladas
del fruto. Asimismo, la via maritima fue importante por sus ventajas en las
exportaciones ya que facilita el transporte del fruto en su conservacion, tiempo,
cuidado con el medio ambiente y existe una variedad de buques aptos para su

uso. La via maritima alcanzé un total del 90 % del comercio mundial.
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Criterio 27: Conservacion del fruto

2017 2018 2019 2020 2021 2022
El tiempo de La fruta La Para una Para la Para una
almacenami | fresca del produccién | conservacion | exportacio mejora y
ento aguaymant | de alimentos | del fruto, se | ndelfruto | conservacion
depende de 0 posee que se tiene | desarrollé un Sierray del fruto,
si estd con | ventajas en | se desecha, proyecto Selva Sierray
el caliz 30 cuanto al | de este total | mediante la | exportador Selva
dias aprox. | sabor para | un 40.50% colecta de a exportadora
Mientras su fue en el semillas de brindaron | junto con el
gue un fruto | exportacion | campo, un tara el cual | asistencia MINAGRI,
sin calizson | peronose | 20.60% en | mediante un | técnicay son los
almacenado | cuenta con la proceso comercial | responsable
s por 4-5 el distribucién, se une en la etapa | s de realizar
dias, al conocimien | un 15.60% | correctament de post actividades
retirar el toy en hogares | ey cubre la cosecha. | para facilitar
céliz se materiales entre superficie de (El el buen
dafa la base | adecuados | otros, evide las frutas y comercio, | entendimient
del fruto. para su nciando asi hortalizas 2021) o de la
(Agroforum. | almacenam una brindandoles demanda del
pe, 2017) iento, captacion proteccién mercado
distribucién | urgente para | para alargar interno y
de un mejor la vida util externo,
espacios, | manejo ante | trayendo asi innovando la
ventilacion, ello, se beneficios parte
un mejor abriria asi, | econémicos. productiva y
manejo del | un banco de | (Agraria.pe, post cosecha
fruto. alimentos en 2020) (Diario oficial
(ANPE- Piura el peruano,
PERU, brindando 2022)
2018) soporte a
este
proceso.
(Agraria.pe,
2019)
Analisis

En el 2017, el tiempo de almacenamiento depende de si esté con el caliz 30 dias

aprox. mientras que un fruto sin caliz son almacenados por 4-5 dias, al retirar el

cdliz se dafia la base del fruto, en un recipiente sellado en atmdsfera seca, los
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frutos se mantienen por unos meses, bajo una temperatura de 2 °C pueden ser
almacenados por cuatro a cinco meses; sin embargo, bajo esas condiciones
pueden eventualmente aparecer infecciones fungicas como Penicillium o
Botrytis. En el 2018 la fruta fresca del aguaymanto posee ventajas en cuanto al
sabor para su exportacion pero no se cuenta con el conocimiento y materiales
adecuados para su almacenamiento, distribucion de espacios, ventilacion, un
mejor manejo del fruto. En el 2019 el 33% de la produccion de alimentos que se
tiene se desecha, de este total un 40.50% fue en el campo, un 20.60% en la
distribucion, un 15.60% en hogares y un 19.50% el poscosecha, y 4% en
procesos industriales, evidenciando asi una captacion urgente para un mejor
manejo ante ello, se abriria asi, un banco de alimentos en Piura brindando
soporte a este proceso. En el 2020 la Universidad Nacional Toribio Rodriguez de
Mendoza (UNTRM), con apoyo de Concytec y el Banco Mundial, desarroll6 un
proyecto mediante la colecta de semillas de tara el cual mediante un proceso se
une correctamente y cubre la superficie de las frutas y hortalizas brindandoles
proteccion para alargar la vida util trayendo asi beneficios econémicos. En el
2021 para la exportacion del aguaymanto, Sierra y Selva exportadora brindo
asistencia técnica y comercial en la etapa de post cosecha con la finalidad de
poder ayudar a los pequefios productores de la Asociacion de Productores
Agroforestal Ancomarca teniendo asi una mayor oportunidad en poder
comercializarlo en el mercado internacional. En el 2022 para una mejora y
conservacion del fruto, Sierra 'y Selva exportadora junto con el MINAGRI, son los
responsables de realizar actividades para facilitar el buen entendimiento de la
demanda del mercado interno y externo, innovando la parte productiva y post
cosecha teniendo un valor agregado en la produccién agraria y reactivar la

economia rural.
Interpretacion

En el transcurso de estos 6 afios desde el 2017 al 2022 se evidencia una mejora
dentro de la cadena en el almacenamiento y distribucion mejorando la calidad
para su exportacion. En 2017, se mencion6 diferentes plazos de
almacenamiento dependiendo de la presencia o ausencia del caliz. En 2019,
abarcé la necesidad de un mejor manejo poscosecha para reducir el desperdicio

alimentario, mientras que en el 2020, se presentd un proyecto que utiliza tara

74



para proteger frutas y hortalizas y alargar su vida atil. Finalmente, en 2022, se
menciond actividades llevadas a cabo por SSE y el MINAGRI para mejorar la
conservacion del fruto y reactivar la economia rural, en el transcurso de los afios
los método en la conservacion del fruto son diferentes pero la constante en la

mejora es evidente.
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Criterio 28: Experiencia del consumidor

2017 2018 2019 2020 2021 2022
Holanda, | Realizaron un | Para una Se Asohofrucol La Fruit
Alemania Festival mejor comentd y el Comité | Logistica en
y Japon | Nacional de | experienci que el Exportadores | Alemania es

son los la a del mercado Uchuva la feria mas
paises | Agrobiodivers | consumido tuvo un Analdex, importante
mas idad “Frutos r Per( gran realizé un de
exigente | de la tierra” realizé un potencial estudio de exposicion
sala donde el “EXPO de atractivo | mercado en | de alimentos
hora de (ANPE PERU e interés Alemania | frescos como
encontra | PERU), junto LOS por parte para tener frutas y
r con MINAGRI | ANDES” de los claridad hortalizas en
deficienci y la donde productos sobre los el mundo,
asenlos | Asociacion Alemania | naturalesy | consumidore donde el
producto | Peruana de fue el saludables, | sy usos del | aguaymanto
s entre | Gastronomia primer como es el | aguaymanto | ingresé com
ellos el APEGA pais aguaymant dentro del o parte de
ingreso realizaron invitado 0y otros mercado los
del esta forma de con el que Europeo SuperFoods.
aguayma poder objetivo de | ingresaran | paratenerun | (Promperd,
nto que | incentivar el que con fuerza | aumento en 2022)

es de consumo del | importe a tras la su nivel de

gran aguaymanto su etapa post | ventas, asi
consumo y otros mercado | coronavirus | mismo Fruit

en este productos con el cual . (Diario Attraction la
destino naturales a tenemos Oficial El feria més
por sus | nivel nacional | un TLCya | Peruano, importante
beneficio y con el que dicho 2020) del sector de
sy apoyo de la | pais es un Europa
compues Unién gran destaco la
tos Europea consumido participacion
nutricion donde rde de las
ales. también son | productos empresas
(Diario | consumidore | andinos. exportadoras
Gestion, sagran (Plataform mas grandes

2017) escala de a del de dicho

este Estado fruto.
producto. Peruano, (Agraria.pe,
2019) 2021)

76



(ANPE-
PERU, 2018)

Analisis

En el 2017 el ejecutivo destaca que Holanda, Alemania y Japén son los paises
mas exigentes a la hora de encontrar deficiencias en los productos entre ellos el
ingreso del aguaymanto que es de gran consumo en este destino por sus
beneficios y compuestos nutricionales. En el 2018 se realizé un Festival Nacional
de la Agrobiodiversidad “Frutos de la tierra” donde el (ANPE PERU), junto con
MINAGRI y la Asociacion Peruana de Gastronomia APEGA realizaron esta forma
de poder incentivar el consumo del aguaymanto y otros productos naturales a
nivel nacional y con el apoyo de la Uniébn Europea donde también son
consumidores a gran escala de este producto. En el 2019 varios paises
participaron en la feria “EXPO PERU LOS ANDES” donde Alemania fue el primer
pais invitado con el objetivo de que importe a su mercado con el cual tenemos
un TLC ya que dicho pais es un gran consumidor de productos andinos. En el
2020 director ejecutivo del Instituto de Investigacion y Desarrollo de Comercio
Exterior de la Camara de Comercio de Lima (CCL), Carlos Posada, comento que
el mercado tuvo un gran potencial de atractivo e interés por parte de los
productos naturales y saludables, como es el aguaymanto y otros que ingresaran
con fuerza tras la etapa del post coronavirus. En el 2021 Asohofrucol y el Comité
Exportadores Uchuva Analdex, realizé un estudio de mercado en Alemania para
tener claridad sobre los consumidores y usos del aguaymanto dentro del
mercado Europeo para tener un aumento en su nivel de ventas, asi mismo Fruit
Attraction la feria méas importante del sector de Europa destacé la participacion
de las empresas exportadoras mas grandes de dicho fruto. En el 2022, la Fruit
Logistica en Alemania es la feria mas importante de exposicion de alimentos
frescos como frutas y hortalizas en el mundo, donde el aguaymanto ingresé

como parte de los SuperFoods.
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Interpretacion

A lo largo de estos seis afios entre el 2017 al 2022, se destaca un enfoque
continuo en la promocion y expansion de la presencia del aguaymanto en
mercados internacionales, especialmente en Holanda, Alemania y Japon, siendo
asi en el 2017, se resalta la atencion exigente de estos paises en la calidad de
los productos (aguaymanto), mientras que en el 2018, organizaron un Festival
Nacional de la Agrobiodiversidad incrementando el consumo de aguaymanto y
otros productos naturales a nivel nacional con el apoyo de la Unién Europea, en
el 2019, la feria "EXPO PERU LOS ANDES" buscé la importacion de
aguaymanto a Alemania, un gran consumidor de productos andinos. En 2020,
se reconocié el potencial del aguaymanto y otros productos naturales y
saludables en el mercado, especialmente en el contexto post coronavirus. En
2021, se realizaron estudios de mercado en Alemania y destaco la participacion
de las principales empresas exportadoras de aguaymanto en Fruit Attraction, la
feria mas importante del sector en Europa. Finalmente, en 2022, el aguaymanto

ingres6 como parte de los Super Foods en la Fruit Logistica de Alemania.

Para la categoria: Exportacion a la Union Europea, con su subcategoria

Requisitos de acceso se menciona los siguientes criterios.

Criterio 29: Requisitos fitosanitarios y sanitarios

2017 2018 2019 2020 2021 2022
Las medidas | La nueva Senasa Senasa Senasa Los nuevos
fitosanitarias | integracié | atendio las | reforzo al tenia requisitos
tomadas para n de plagas del 80% la previsto el fitosanitarios
exportacion a | certificacié | aguaymant | vigilancia ingreso del para la
la Union n oconla sanitaria | aguaymanto | exportacion de
Europea se | fitosanitari | ejecucion | dela plaga | entre otros uchuva de
dan con los ay de buenas | moscas de frutos, la Colombia, en
diferentes sanitaria practicas la fruta en Autoridad el sentido de
requisitos gue se dio | agricolas | Cajamarca, | Fitosanitaria que el
como el para los para tras dos de Nueva productor ya
registro en productos | manejar el | meses de Zelanda podré exportar
SENASA, vegetales | mejoramien trabajo (MPI) desde
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DIGESA, donde se to del reducido | procedera el | cualquier zona
certificado de busca cultivo del debido al proceso de del pais
VUCE, los reforzar fruto con el | aislamiento | publicacion (cumpliendo
controles las fin de social de los con la
aditivos ( exportacio | reducir las | obligatorio requisitos Resolucion
food nes para | infecciones gue aun | fitosanitarios | ICA 0448 del
additives,food evitar del suelo. atraviesa acordados | 2016) y ya no
flavourings). ciertos el pais. entre el se requerira la
(SENASA, T
(Gob.pe, rechazos 2019 SENASA SENASAY | aplicacion de
2017) en el ) ( ’ el MPI. tratamientos
2020) .
mercado cuarentenario
. . (Freshplaza,
internacio s para la fruta.
nal.
2021 (Freshplaza,
(Andina.pe 2022)
, 2018)

Andlisis:

En el afio 2017, las medidas fitosanitarias dadas para la exportacién a la Unién
Europea se dieron con los diferentes requisitos que son: el registro en SENASA,
DIGESA, certificado de VUCE, los controles aditivos food y food
flavourings segun la guia de medidas sanitarias y fitosanitarias. En el 2018 se
dio la integracion de los certificados fitosanitarios y sanitarios para las
exportaciones de los productos vegetales. En el 2019, SENASA advirtié las
plagas que se dieron en el aguaymanto con la ejecucion de buenas practicas
agricolas para mejorar el cultivo del fruto para minimizar las infecciones del
suelo. Asimismo en el 2020, SENASA reforz6 con un 80 por ciento la vigilancia
sanitaria de las plagas de las moscas de la fruta en la region de Cajamarca pese
a las dificultades que pas6 debido a ser un afio de pandemia. En el 2021,
SENASA tenia previsto el ingreso de aguaymanto a Nueva Zelanda, pero no se
publicé los requisitos sanitarios acordados por la entidad y MP y no se lleg6 a
exportar. Finalmente, en el 2022 las nuevas medidas fitosanitarias y
sanitarias las exportaciones de Colombia ya no requerird la aplicacion del

cuarentenario de su fruto y podré exportar desde cualquier zona de su territorio.
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Interpretacion

A lo largo de estos seis afios entre el 2017 al 2022, se observo una evolucién en

las medidas fitosanitarias y sanitarias relacionadas con la exportacion de

aguaymanto, siendo asi en el 2017, destacaron los requisitos de registro en
SENASA, DIGESA, y certificados VUCE, asi como controles adicionales

relacionados con aditivos alimentarios. En 2019, SENASA hubo un seceso sobre

plagas en el aguaymanto donde promovieron buenas practicas agricolas para

minimizar infecciones, mientras que en el 2020, se reforzg la vigilancia sanitaria

de plagas de moscas de la fruta en Cajamarca, a pesar de las dificultades debido

a la pandemia. En 2021, se menciond un intento de ingresar el aguaymanto a

Nueva Zelanda, pero no se publicaron los requisitos sanitarios acordados,

finalmente, en 2022, Colombia eliminé la necesidad de cuarentena para exportar

su aguaymanto desde cualquier zona de su territorio.

Criterio 30: TLC - Arancel - certificados

2017 2018 2019 2020 2021 2022
Perdy El acuerdo El histérico El Tratado de El tratado
Holanda comercial tratado del Libre bilateral entre
logran el entre Peray | CPTPP, fue Comercio Perd- Unién
acuerdo la UE entré | firmado por con La Unién | Europea favo
operacional | envigencia | Perd, Méxic Europea le | rece al rubro
para el el 1° de o, Chiley ha permitido | agroindustrial
intercambio marzo del otros 8 al con un
de 2013 donde | paises mie Perd maximi | incremento
certificacione se mbros para zar sus del 7%,
s electrénicas | acordaron reducir las ventas de segun
en el sector las barreras productos, | la Asociacion
agrario entre diferentes | arancelarias esto significa de
ambas disciplinas | con un total que el Exportadores
naciones. do enla del 95% de 59.5% de las donde
nde intervino | negociacién | los bienes exportacione | menciona que
SENASA Yy gue fueron: | exportados s se destinan el 62% de
La Autoridad | Acceso de entre los al bloque productos con
Holandesa mercados, paises. Europeo. valor
de'Segurlo'Iad Asuntos (BBC News ( Pera21, agregado. fue
Alimentaria. aduaneros, ron vendidos
Mundo, 2021) ala UE.
2019)
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( Senasa, reglas de (Agraria.pe,
2017) origen, etc. 2022)
(Mincetur,
2018)
Analisis

En el 2017, se dio el intercambio de la certificacion electronica en el sector
agrario entre Peru y Holanda. En el tratado de libre comercio de Peru con la
Union Europea se dio las diferentes negociaciones que fueron accesos de
mercado, reglas de origen, Asuntos aduaneros, etc. entrando en vigencia el 1 de
marzo del 2013. En el 2019, se dio la renovacién del Tratado Integral y
Progresista para la Asociacién Transpacifico (CPTPP), los representantes de
cada pais firmaron el nuevo pacto comercial en el 2018 dentro de ello el Peru,
las economias de los miembros abarcan un total del 13% del PBI mundial donde
se destaca la eliminacion de aranceles de hasta 95% de los bienes comerciales.
En el 2021 el tratado permitié al Perd maximizar sus ventas de los productos,
donde el 59.5% se destinan al continente europeo. Los Estados Miembros de la
UE constituyen un territorio aduanero con tramites de aduana uniformes. Desde
la entrada en vigencia del TLC Perd-UE en marzo 2013, el aguaymanto, el cual
esta considerado dentro de la partida arancelaria 08109095, goza de un arancel

de importacién del 0%.
Interpretacion

En el trascurso de estos 6 afios entre el 2017 al 2022 destaco el impacto de los
tratados comerciales en la exportacion del aguaymanto desde Peru. El Tratado
de Libre Comercio con la Union Europea, en vigor desde marzo de 2013, permitié
la eliminacion de aranceles para el aguaymanto, clasificado bajo la partida
arancelaria 08109095, otorgando a este producto un arancel de importacion del
0%. Ademas, la renovacion del Tratado Integral y Progresista para la Asociacién
Transpacifico (CPTPP) en 2019 abri6é oportunidades para maximizar las ventas
de productos peruanos, con un alto enfoque en el mercado europeo, donde el
59.5% de las exportaciones se destinan. Estos acuerdos comerciales resaltan la

importancia de la eliminacion de aranceles en el comercio exitoso del
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aguaymanto y otros productos peruanos.

Criterio 31: Limite maximo de residuos de plaguicidas

2017 2018 2019 2020 2021 2022
La Paralos | Unaforma de Inclusive Los Los limites
Organizacion | producto | poder reducir para el residuos de | maximos de
de las S los niveles de consumo plaguicidas | residuos no
Naciones organicos | plaguicidas en | nacional, los | no superan | protegen la
Unidas para la | , la Unién las frutas y limites los limites salud de los
Alimentaciony | Europea verduras maximos de | permitidos, | consumidores
la Agricultura | prohibio mediante un | residuos de la ONG dentro de la
(FAO) eluso de | experimento plaguicidas afirmé UE, ya que
comentd que | pesticida | realizado por no se mediante aun no se
algunos s cientificos de | respetan, ya | resultados | establecié un
pueden ser quimicos | la Universidad | que estamos | que el 98,3 | limite seguro
carcinogénicos y de por encima de los de uso ya
y alterar el fertilizant | Massachusetts | de las cifras | alimentos gue estos
sistema es concluyeron que el LMR cumplen iNsumos son
hormonal. (El | sintéticos | que con solo tiene con la sintéticos,
mundo, 2017) : lavar las frutas permitido normativa siendo las
(Parlame y verduras para el ya que frutas y
nto reduce los ingreso a la | estuvieron verduras el
Europeo, restos de UE. Los por debajo | grupo donde
2019) pesticidas en 9 | valores de del limite tuvo un
delas 12 los establecido, mayor
comprobados. | ingredientes por otro namero de
(La activos de | lado puesto | residuos de
Vanguardia, plaguicidas | ya enventa | plaguicidas y
2019) se rigen por | un 44,4% disruptores
los LMR o de frutasy | endocrinos.
limites de verduras (La
deteccién de dieron Vanguardia,
plaguicidas presencia 2022)
dispuestos de
en el Codex | plaguicidas.
Alimentarius. (Europa
(Agraria.pe, Press,
2020) 2021)
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Analisis

En el 2017 Espafia, Francia e Italia, paises europeos tuvieron un mayor consumo
de pesticidas, pese a que cumplieron con su funcion, fueron altamente téxicos
para el organismo de los consumidores, inclusive la La Organizacion de las
Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura (FAO) comentd que
algunos pueden ser carcinogénicos y alterar el sistema hormonal. En el 2018
uno de los reglamentos para todo producto organico que ingresa a la Union
Europea es que el uso de pesticidas quimicos y fertilizantes sintéticos quedan
totalmente prohibidos, en caso se comercialice. En el 2019 unos experimentos
realizados por cientificos de la Universidad de Massachusetts concluyeron que
con solo lavar las frutas y verduras reduce los restos de pesticidas en 9 de las
12 comprobados, otra opcion seria sumergirlas en vinagre con la desventaja de
gue el olor es penetrante, sin embargo no es una opcion para todos las frutas y
verduras. En el 2020 el laboratorio CEIMIC Perq, autorizado por la Asociacion
Americana de Acreditacion de Laboratorios (A2LA) y la homologado por el
instituto Nacional de Calidad (Inacal) analizaron muestras de las frutas y
verduras en los mercados peruano donde se evidencia que para el consumo
nacional por lo menos el 50% de los productos no cumplen con los estandares
establecidos por la autoridad sanitaria. En el 2021 un andlisis que realizé la
agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricion (AESAN) con el fin de
dar garantia a que los residuos de plaguicidas no superen los limites permitidos,
la ONG afirm6 mediante resultados que el 98,3 de los alimentos cumplen con la
normativa ya que estuvieron por debajo del limite establecido, por otro lado
puesto ya en venta un 44,4% de frutas y verduras dieron presencia de
plaguicidas, asi mismo la ONG resalté que afecta el sistema hormonal por los
disruptores endocrinos y sustancias cancerigenas. En el 2022 se comenta que
los limites maximos de residuos no protegen la salud de los consumidores dentro
de la UE, ya que aun no se establecié un limite seguro de uso ya que estos
insumos son sintéticos, siendo las frutas y verduras el grupo donde tuvo un

mayor numero de residuos de plaguicidas y disruptores endocrinos.
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Interpretacion

En el trascurso de estos 6 afios entre el 2017 al 2022, se destacé la preocupacion

por el uso de pesticidas y sus efectos en la seguridad alimentaria, siendo asi en

el 2017, resalto la alta toxicidad de ciertos pesticidas y su impacto en la salud de

los consumidores. En 2018, se menciond la prohibicién de pesticidas quimicos y

fertilizantes sintéticos para productos organicos que ingresan a la Union Europea

al igual que en el 2019, se investigo la reduccion de restos de pesticidas en frutas

y verduras mediante el lavado, aunque esta opcion no es viable para todos los

alimentos. En 2020, se evidencia que al menos el 50% de los productos en los

mercados peruanos no cumplen con los estandares sanitarios siendo un déficit

para la exportacion, asi mismo en el 2022, se sefiala la falta de limites seguros

de uso para pesticidas sintéticos, especialmente en frutas y verduras, donde se

encuentran residuos de plaguicidas y disruptores endocrinos. A lo largo de estos

afnos, se subraya la necesidad de abordar los riesgos asociados al uso de

pesticidas en la produccién de alimentos y su impacto en la salud de los

consumidores.

Criterio 32: Normas legales - eventos que promueven la exportacion
2017 2018 2019 2020 2021 2022
Dentro de Con el Los Se comentd | Las normas Segun el
las normas | propésito | compradores | que la UE | legales para decreto
legales para | de cumplir de la UE usualmente el fruto legislativo
el acceso a con las exigen cada | cuenta con | organico del N|1540
La UELI: as normas vez mas el 46 aguaymanto [ comenta
barreras no | legalesy | cumplimiento | requisitos PROPERU | sobre la ley
arancelarias | acelerar el | del cédigo de | aprox que comento del
, hormadas proceso conducta del | exige para gue se impuesto
por la de proveedor, el ingreso necesita general de
Politica exportacié | entre cumplir de los requisitos las ventas
Agraria n, se las normas productos especiales (IGV)y la
Comun realizd el | ambientalesy | como es el para su documentac
(PAC) \Yll sociales, la caso del certificacion | i6n que se
basado en | Encuentro UE aguaymanto | incluyendo requiere
el Empresari | inspecciona : Barreras el para
cumplimient | al Andino | los productos | arancelarias | etiquetado | respaldar el
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o de las en el alimenticios y no de crédito
normas Centro de con la arancelarias | contenedor | fiscal de la
técnicas, Convencio | finalidad de |, entre otros es no declaracion
estandares | nes Cerro proteger a impuestos, | minoristasy | Aduanera
de calidad Juli, con sus requisitos otros. de
medidas una ciudadanos y de (PROMPER | Mercancias.
sanitarias y | participaci | animales de | etiguetado U, 2021)
fitosanitaria | 6n del 306 | enfermedade | (destinado a (El
S, empresas sy plagas, | garantizarla peruano,
. - 2022)
responsabili | exportador por ello proteccién
dad social | asy otras solicitan el del
(un comprador | certificado | consumidor)
comercio as fitosanitario. | entre otros,
justo), entre | pertenecie | (ADEX, 2019) | certificacion
otros. ntes al es como
(CEPES, bloque Global
2017) andino. GAP,
(Comunid Global
ad Andina, GRASP,
2018) IFS foods y
Qs son
obligatorios
para los
europeos.
(ADEX,
2020)
Analisis

En el 2017 dentro de las normas legales que definio la UE para el ingreso de los
productos fueron: las barreras no arancelarias, normadas por la Politica Agraria
Comun (PAC) basado en el cumplimiento de las normas técnicas, estandares de
calidad medidas sanitarias y fitosanitarias, responsabilidad social (un comercio
justo), medidas en relacion con la proteccion del medio ambiente, normas de
empaque y etiquetado, entre otras prohibiciones. Asi mismo un obstaculo que
sucedio en los paises del CAN fué las medidas sanitarias y fitosanitarias que
impide el ingreso de productos agricolas a la UE. En el 2018 con la finalidad de
cumplir con las normas legales y acelerar este proceso de exportacion se realizé
el VIl Encuentro Empresarial Andino en el Centro de Convenciones Cerro Juli de
la ciudad de Arequipa, con una participacion del 306 empresas exportadoras y

otras compradoras del bloque andino, con una expectativa de venta de USD 50.2
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millones. En el 2019 se menciona que los compradores de la UE exigen cada
vez mas el cumplimiento del codigo de conducta del proveedor, entre cumplir las
normas ambientales y sociales, la UE inspecciona los productos alimenticios con
la finalidad de proteger a sus ciudadanos y animales de enfermedades y plagas,
por ello solicitan el certificado fitosanitario. En el 2020 usualmente la UE cuenta
con 46 requisitos aprox que exige para el ingreso de los productos como es el
caso del aguaymanto: Barreras arancelarias y no arancelarias, entre otros
impuestos, requisitos de etiqguetado (destinado a garantizar la proteccion del
consumidor) entre otros, certificaciones como Global GAP, Global GRASP, IFS
foods y Qs son obligatorios para los europeos. En el 2021 dentro de las normas
legales para el fruto organico del aguaymanto PROPERU coment6 que se
necesita requisitos especiales para su certificacion incluyendo el etiquetado de
los contenedores no minoristas, etiquetas que indiquen que es organico y mas

detalles.
Interpretacion

En el trascurso de estos 6 afios entre el 2017 al 2022, se destaco el aguaymanto
ya que ha tenido que adaptarse a las normas legales y requisitos de la Unién
Europea (UE) para poder ser exportado satisfactoriamente. Desde el 2017, las
barreras no arancelarias y las normas técnicas, sanitarias y fitosanitarias han
sido un obstaculo para su ingreso a la UE. En el 2018, se realiz6 un evento
empresarial en Arequipa para promover la exportacién del aguaymanto y cumplir
con las normas. En el 2019, los compradores de la UE exigieron el cumplimiento
del cédigo de conducta del proveedor y solicitaron certificados fitosanitarios. En
el 2021, PROPERU mencion6 que el aguaymanto organico requiere requisitos
especiales para su certificacion, incluyendo etiquetado adecuado. A pesar de
estos desafios, el aguaymanto ha evolucionado y se ha adaptado para

convertirse en una opcion saludable y deliciosa para los consumidores europeos.
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Objetivo General: Determinar de qué manera los factores de produccion del

aguaymanto se relacionan con la exportacion a la Unién Europea 2017 - 2022.

Dentro de la investigacion realizada se determina que los factores de produccion
del aguaymanto, produccién, beneficios, marketing y embalaje tienen un impacto
directo sobre la exportacion a la Unién Europea ya que se considera factores
relevantes para que el fruto alcance la exportacién y posterior a ello la aceptacion
del consumidor. Asi mismo se pretende resaltar como es que dichos factores
participan activamente dentro del proceso de la exportacion, como es que la
produccion guarda relacion con la calidad del producto final, el beneficio del fruto
hace que destaque en la toma de decision para el consumidor europeo, como es
que el marketing relacionado con la versatilidad del fruto hace que sea atractivo,
y el embalaje brinde la seguridad de que sea un producto de calidad y todo lo
mencionado llega a relacionarse con la exportacion a la Unién Europea. Dicho
objetivo tiene la finalidad de poder demostrar la relacién que guarda los factores
de produccién con la exportacion a la Uniébn Europea. El poder reconocer y
englobar el impacto que tienen dichos factores son relevantes para poder tomar
accion ante el déficit y la posibilidad de aprovechar los beneficios que se cuenta
dentro del sector agricola. En definitiva, esta investigacion pretende brindar la
facilidad de contar con una base sélida para determinar acciones donde pueda
asistir a la mejora y consolidar la agricultura peruana, procurando siempre la
seguridad alimentaria de la mano con la expansion econOmica dentro de la

globalizacion actual.

OEL1: Determinar de qué manera el marketing del aguaymanto se relaciona con
la exportacion a la Unién Europea, 2017 - 2022.

Segun el objetivo especifico: Determinar de qué manera el marketing se
relaciona con la exportacion a la Union Europea, 2017 - 2022. Considerando los
resultados obtenidos en la tabla de criterio presentaciones del producto de la
subcategoria marketing, se anuncia como las diferentes presentaciones que ha
tenido el aguaymanto a lo largo de estos afios favorece notablemente a la
aceptacion del fruto y exportacion a la Unién Europea, con una demanda
creciente dentro de este mercado; al ser un fruto versatil, hace que se adapte
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facilmente a las condiciones de dicho destino que es muy cambiante, tanto que
a inicios del 2018 la preferencia fue organica al afio siguiente en su version de
pulpa congelada y teniendo un gran cambio para el afio 2022, comentd el Centro
de Investigacibn de Economia y Negocios Globales de la Asociacién de
Exportadores (CIEN-ADEX) que el mercado europeo prefirid la presentacion
deshidratada, congelada y un nuevo ingreso de version en conserva. Con estos
resultados obtenidos se confirma que el marketing del aguaymanto si influye en

la exportacion a la Unién Europea 2021 - 2022.

OE2: Determinar de qué manera la produccién del aguaymanto se relaciona con
la exportacion a la Unién Europea 2017- 2022.

Segun el objetivo especifico dos: Determinar de qué manera la produccion del
aguaymanto se relaciona con la exportacion a la Union Europea 2017- 2022.
considerando los resultados obtenidos de la tabla de criterio zonas de produccién
de la subcategoria produccion, se menciona a las diferentes regiones que
producen el aguaymanto por tener un clima apto, donde Sierra Selva exportadora
considera a las regiones con mayor produccion son Cajamarca, Cusco,
Apurimac y Arequipa donde Huénuco lidero por tener el certificado de producto
organico para entrar al mercado europeo donde esta variedad tomo impulso de
aceptacion en estos ultimos afios, comenté asi SSE. Con estos resultados
obtenidos se afirmaba que la produccion del aguaymanto si influye en la

exportacion a la Unién Europea 2017 - 2022.

OES: Determinar de qué manera el embalaje se relaciona con la exportacion a
la Unién Europea 2017- 2022.

Segun el objetivo especifico tres: Determinar de qué manera el embalaje se
relaciona con la exportacién a la Union Europea 2017- 2022. Considerando los
resultados obtenidos de la tabla de criterio etiquetado de la subcategoria
embalaje se denota como para ingreso de este fruto a la Uniébn Europea el
etiquetado y su informacién tomo fuerza a lo largo de estos afios ya que el

consumidor europeo tiene la tendencia en revisar la informacién y detalles de los
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compuestos nutritivos y otros, donde al final, de acuerdo a sus indicaciones
toman la decision de poder consumir el aguaymanto ya que sera beneficioso en
un mediano plazo para su salud. El etiqguetado del producto tiene que tener la
informacion adecuada y completa de todos los componentes que se usaron para
el producto final y el detalle del mismo en cuestién de los beneficios para la salud,
también se adoptd la nueva modalidad de productos saludables que en su
etiqueta tenga los simbolos y pictogramas requeridos donde lo comento el
Comercio del gobierno de Espafia. Con estos resultados obtenidos se afirma que
el embalaje si influye en la exportacion si influye en la exportacién a la Unién
Europea 2017 - 2022.

OE4: Determinar de qué manera los beneficios del aguaymanto se relaciona con

la exportacion a la Unién Europea 2017 - 2022.

Segun el objetivo especifico cuatro: Determinar de qué manera los beneficios del
aguaymanto se relaciona con la exportacion a la Union Europea 2017 - 2022.
Considerando los resultados obtenidos de la tabla de criterio compuestos
nutricionales de la subcategoria beneficios donde favorece la cicatrizacién de la
piel siendo una gran ayuda para pacientes con tratamiento diabético, también su
alto contenido en vitamina A, B, C, minerales como el calcio, fosforo, hierro y
antioxidantes que ayudan a potenciar el sistema inmunoldgico, siendo asi en el
2020 ANDINA mencioné que es un fruto que ayuda a prevenir el cancer, seguido
del 2022 donde al tener diversos beneficios para prevenir diversas
enfermedades SSE realizé un analisis de mercado junto con MINAGRI donde la
version organica lo tuvo la provincia de Huanuco. Con estos resultados obtenidos
se afirma que los compuestos nutricionales si influyen en la exportacion a la
Union Europea 2017 - 2022.

Se pudieron evidenciar los resultados respecto a las modificaciones
experimentadas en los factores de produccion del aguaymanto en relacion con
las exportaciones. Esto ha generado impactantes hallazgos que respaldan las

conclusiones de los autores.

De la Vega et al. (2019); Vega et al. (2018) y Olivares et al. (2017) Donde cada

autor aporta conocimiento integral de los procesos de conservacion del
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aguaymanto y su almacenamiento. Siendo asi se subraya la prolongacion de la
vida util del fruto sea por un tema de conservacion en una temperatura optima

de 8°C o mediante la deshidratacion del fruto.

Obregon y Lozano. (2021) y Vivas et al. (2019). Ambos autores subrayan la
importancia de los alimentos naturales y fitoquimicos dentro de la promocién
para la salud. En contexto, enfatizan la importancia que tiene el consumo del
aguaymanto en relacion a la salud y alimentacion desde el punto en lograr
enfrentar enfermedades crénicas y la prevencién ante un manejo del cancer

colorrectal.

Fischer et al. (2014) y Carbajal, Bonilla, Siles & Lopez. (2019) concuerdan ya
gue mencionan que el aguaymanto ha ido creciendo, a su vez siendo reconocido
a nivel mundial por diversos factores posicionandose como el segundo fruto con
una mayor cantidad de envios a la Union Europea, en resumen ambos autores
contribuyen a la comprension integral del panorama internacional ante este fruto

como es el aguaymanto.

Balaguer. (2020) y Afsah. (2015) Ambos autores aportan a la comprension de la
relacion entre la produccion de alimentos, la informacion para los consumidores
y la presencia global del fruto, con un enfoque a la importancia que tiene el
brindar una informacion clara y precisa dentro del etiquetado para un mejor
entendimiento y comprension de acuerdo a lao cultura que cuentan, siendo asi
el europeo se sienta confiado con la informacion brindada para la toma de su

decision final, que es el comprar y consumo del producto.

Mallap et al. (2023) y Hassan et al. (2022) concuerdan ya que se centran en el
mejoramiento del fruto, mediante la técnica del cultivo, por otro lado se comenta
la diversidad del suelo y adaptacion que tiene el fruto ante la variedad de suelos
entre los paises de América del Sur, Sudafrica y Asia. Todo ello se enfoca en la
satisfaccion y la creciente demanda de exportacion que se va consolidando.

Finalmente Carbajal et al. (2021) hace mencién al aguaymanto donde es
originario de las regiones andinas del Perd, se introdujo en Sudafrica,
expandiéndose luego a paises tropicales y subtropicales, donde ahora se cultiva
con fines comerciales. En Perd, se encuentra principalmente en las regiones

Yunga y Quechua, a altitudes de 2000 a 2500 metros, concentrandose en las
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zonas andinas de Ancash, Arequipa, Ayacucho, Cajamarca, Cusco, Huanuco y

Junin.

IV.  CONCLUSIONES

La investigacion tuvo como objetivo general determinar de qué manera los
factores de produccion del aguaymanto se relacionan con la exportacion a la
Union Europea 2017 — 2022, donde se concluyd que existe una gran relacion
entre los factores ya dentro de estos términos se cuenta con diversos factores el
cual hace posible que la tierra o zonas de sembrio proporcione este fruto de
calidad, entre ellos, la variacion climatica, tipos de suelo intervengan finalmente
en la calidad del producto final o el quiebre y del mismo, descartando el fruto y
generando cuantiosas pérdidas. Por lo expuesto anteriormente los factores de
produccion si es un factor decisivo para que los paises de la UE decidan
adoptarlo en su consumo como parte de su dieta saludable.

La investigacion tuvo como primer objetivo determinar la relacion que existe entre
el marketing del aguaymanto y la exportacion a la Unién Europea, 2017 — 2022,
donde se concluy6 que el marketing tiene influencia sobre la exportacion del
aguaymanto hacia Europa, ya que luego de la pandemia del COVID-19 un evento
gue tuvo un impacto a nivel mundial, generd que los gobiernos de los paises
europeos presten una mayor atencién a la salud de sus habitantes, donde no
solo realizaron ferias para dar a conocer las ventajas de consumir productos con
gran aporte vitaminico y medicinal si no también la versatilidad y adaptacién a

las tendencias del mercado en un consumo variado dentro de su poblacion.

La investigacién tuvo como segundo objetivo determinar la relacién que existe
entre las zonas de produccion y la exportacion del aguaymanto a la Unién
Europea 2017- 2022, donde se concluyé que Cajamarca, Cusco, Apurimac y
Arequipa son las regiones con mayor produccién del aguaymanto, siendo solo
Cajamarca el mas valorado debido a su tipo de suelo para el cultivo es muy
provechoso en cuanto al sabor para los europeos y nivel de cosecha donde se

benefician loa agricultores peruanos.
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La investigacion tuvo como tercer objetivo determinar la relacion que existe entre
el embalaje y la exportacion del aguaymanto a la unién europea 2017 — 2022,
donde se concluy6 que el embalaje es representativo para los europeos ya que
ellos tienen la cultura de poder consumir un producto siempre y cuando el
etiquetado les proporcione seguridad e informacion clara, donde su consumo
seria muy beneficioso para su salud, siendo asi, dicho factor si influye dentro de

la exportacion a la union europea 2017 — 2022.

La investigacion tuvo como cuarto objetivo determinar la relacion entre los
beneficios del aguaymanto y la exportacién a la Unién europea 2017 — 2022,
donde se concluy6 que los beneficios del aguaymanto tiene una alta influencia
en la exportacion 2017 — 2022, ya que el mercado europeo cuanta con una alta
influencia sobre los productos organicos y que aporten a su dienta diaria de
ingesta de vitaminas entre otros, asi mismo esta comprobado que llega a ser un
tratamiento de salud ante diversos padecimientos ante tratamientos diabéticos y
prevencion contra la cancer. Siendo asi determinante para su exportacion y

aceptacion ampliando cada vez mas mercados para su exportacion.

V. RECOMENDACIONES

De acuerdo con la primera conclusion recomendamos analizar las perspectivas
de los mercados y los consumidores en la UE, para un mayor acierto dentro de
las preferencias de productos cultivados de manera sostenible, a su vez

estrategias de mejoramiento de la comercializacion.

En relacion con la segunda conclusion donde el enfoque se desarrollé con el
marketing del aguaymanto y su exportacion a la EU, considerando que hay una
gran atencion por parte del gobierno de la UE hacia la salud post-pandemia, es
vital que se resalte las propiedades saludables y versétiles, mediante campafias
donde no solo enfatice el valor vitaminico y medicinal, sino también la
adaptabilidad a nuevas tendencias de consumo , siendo asi una fortaleza la

composicion del aguaymanto y la posicion que tiene el fruto ante dicho destino.

En relacion con la tercera conclusion recomendamos una mayor atencion por

parte del gobierno peruano en prestar un mayor interés y capacitar mediante
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practicas agricolas sostenibles preservando la calidad del suelo y su entorno en
la region de Cajamarca el cual es la principal productora del aguaymanto,
teniendo condiciones de suelo y clima muy beneficiosos para un producto final

con estandares altos como requiere el mercado.

En relacién a la cuarta conclusibn recomendamos considerar un etiquetado
informativo y atractivo destacando los aspectos nutricionales y medicinales del
aguaymanto para su exportacion a la UE, Adicional a ello la sostenibilidad y
practicidad del embalaje pueden llegar a ser puntos adicionales de enfoque para
el consumidor. Asimismo en relacion con el Ultimo objetivo, recomendamos
realizar o unirnos a campafas donde ensefian a los europeos los valores
nutricionales y medicinales, consolidando asi la presencia del aguaymanto
dentro del mercado europeo, a su vez ampliando nuevos mercados

internacionales donde la salud sea una de sus prioridades.
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w UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

CARTA DE PRESENTACION

Mgtr. Doris Yaya Castafieda.

Presente

Asunto: VALIDACION DE INSTRUMENTOS A TRAVES DE JUICIO DE EXPERTOS.

Me es muy grato comunicarme con usted para expresarle mis saludos,
asimismo, hacer de su conocimiento que, siendo estudiantes de la escuela de
Negocios Internacionales de la UCV, en la sede de, requerimos validar los
instrumentos con los cuales recogeremos la informacion necesaria para poder
realizar el Desarrollo del Proyecto de Investigacién de X ciclo.

El titulo del proyecto de investigacion es: “Factores de produccion del
aguaymanto y su exportaciéon a la Unién Europea, 2017-2022"" y siendo
imprescindible contar con la aprobaciéon de docentes especialistas para poder
aplicar los instrumentos en mencion, recurro ante su connotada experiencia en la
linea de investigacién “Marketing y Comercio Internacional”.

El expediente de validacion que le hago llegar contiene lo siguiente:

o (Carta de presentacion.

« Dictamen favorable o V°B° del proyecto por parte del Comité de Etica en
Investigacion (Anexo 5 RVI N2 066-2023-VI-UCV).
o Tabla de categorizacion aprioristica (Ver anexos de la Guia de elaboraciéon

de la tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).

e Matriz Evaluacién por juicio de expertos, formato UCV (Ver anexo 2 de la

Guia de elaboracién de la tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).

Expresandole mis sentimientos de respeto y consideraciéon, me despido de usted,

no sin antes agradecerle por la atencion que dispense a la presente. Atentamente,
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ANEXOS
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En este trabajs encontrames que el medio de cultivo infliyd en 13 res puesta de la compatibiidad entre T wirens GIO0G v

L. F. Equierde B.welezers i Bz006, va qua bs medios sintéticos favarecieran el crecimients de la bacteria, lo que inhibia
Garcla, completamente el cracimiento del hange. Contrariamente a lo obs ervado &n el medic que contenia soluzién de s ueloy
Trichoderma wirens G005 and A Gonz dlez- exudados de raz de uchuwva, en el cual cracid dnicamente G005, Con baze en nuestos resultados, b sinergia entre
Bacillus welezers  Be 006 3 Almario, A ) hetadologia GO0 w Bs00G para contralar el marchitamiznta par Fus arium podria atribuirse a 1a aceidn directa de los metaboktos Hitps do o rgI0A0EE s 1998
1z compatible nteraction cortrolling | MCotes 1 & CA. =020 Egipto Cuantitativa, | sortenides en elzobrenadants de Be00G s obre Foph, que podria astuar como un mecank mo de accidn complemeantario (R0 B
Fuz ariumu it of cape gooseberry | horeno-Welandia de GO0, En el experimerts de interaceidn de s obrenadantes v células se observd que elimnanda la célulaz B 005 del
[Equierdo et al, congarcio, &2 decir, combinande Be00G zabrenadante con GI005- conidics, £ 2 obtuwo una alta eficiencia para cortralar
2020 la zeweridad de B enfermedad (¥2%). Extos resubados prueban la compatbilidad entre T virens GOO0Sw B vekzenzis
B= 005 comoe una herramienta potencial para cortrolar el marchitamisnto por Fusariom de 13 uzhoea,
Ciego Ballestaroz-
furtprolifer athve binactivity against | %35 Ferarde
HT29 colon cancer cells of a Ahtarez-Ru'era.
waithanaolides-rich eract from Carlos Leén, i ) i ) L .
. . Sandra Johanna En eztudios previos des arrollames una estrategia sostenible para lavalorizacion del caliz de aguay manto, que nos
golden bermy (Phy=zalis peroviana L. . . Lo R . b
cabyx ives figated by Foods mics Mo‘rants, Elf_-dna . Metodologia ‘ps._-rmrho olfh_ener un ex‘tra.cto df_- FLE enriquecido en corrpues.ins df_- atto walor anadlt‘:lo, |nc|u|:los_ los v rthancfll:los. \ betpsf o rg O 2070
13 fBio actividad antiprolifer athva oot a Ibanez, F abian 2014 Colombia coaritative Aeidos fendlicos , flavonoides, ésteres de sacaros 3, terpenaides, fitbesterakes v derivados de fitol con propiedades B5E
. . Farada- Alfonsa, bioactiv 3= reportadas . Estos hallazgos preliminares sugieren un extracto bio activo prometedor con atto potencial como
céhlas de cancer de colon HT-28 de .
) . . FAlejandro agente promotor de la s alud.
un extracto rico enwithanolidos del CHuentes
cilz de uchuwa( Physals peroviana .
L.y estigado por Foodomics Alberto Valdés |
“Wivas et al.
(201911
CORRELACION DEL IMDICEDE
s DURES DE UCHUW A, ([ Fhys alis
perunviand) v TOhs TE DEARBOL | Pinchas, Yarmid La produscidn de uchuova en Caolombia s e mantov o alrededor de las 11000 ton entre 2040 v 2013 v de tomate de arbal
(Solanum betaceum) COMN L& A, Ing; Ozorio, paso de 1200000 3 160000 ton entre 2010y 2013, s ienda B comercialzaciin enfresco 13 presentacion mas comin . su
COMCENTRACION DE Oz aldo, PhLy . ingesta en la dieta almentaria esti relacionada con la reduceion en el riesgo de contraer enfermedades, debida asu "FPSMW-PWQL“T-WWWG
« " metodologiz ) o } e ) wiew TES BATHRA B8 BC T E
14 CAROTEHOIDES/CORRBELATION OF | Ordafiez- Santos, 2018 Ezpana o capacidad anticxidante v a zus propiedades bioldgicas . La mayor fuente de estos compuestes sonlazanahoria, 0290007 P O PaccaLntid-5740
hATUR Ty INDE-. FROM CAPE Luiz, PhO. cualitatvo tomate, naranjas, mange, papaya, melin, melocotones | ciruelas, zapallo, entre atras, sin embarge, & muy pocala o
GODSERERRY (Phyz alis peruwiana) Finchao et al, evidencia qua hay sobre el estudio de estos compuestes en frutas exiticas delazona andina colombiana coma la
AND TREE TOMATO (S olanum 2016 ushin 3y el tomate de arbal.
betaceum) WTH THE CAROTENOID S
CONCEMTRATION
Fhryzale peruviana Solanaceas ez una planta s emiarbusfiva (pequefia que desarralla eltalls desde elz uelo come un
arbusto) que se encuentra en zonas tropicaks, herbiceas v perennes. Puede crecer hasta una attura de 05 202 my
raravezse observa que crezea hasta 18 mBfrute &z un frute juges o de forma evalada v tiene un didmetra dz entre
125w 2,80 em, v un pes o entre < w 10 g, con unas 100-200 s emilas pequefias. Bfruto se consenra completamente
Amelior atre effects of cape con edlz. Crecen en la naturalez a en fAsia, America v Buropa. Ha sido utilzade por el pldblico en Taiw an con fines
goose?}erry (FPhiy= al_is peruviana L. . m eto dologia medicos debida a sus efectos antiinflamatarios, di.ulé‘ticos, antidotales, antipiréticas, supresores de latos v xiiﬁg?;&%ﬁgggggg;
15 agalrst.moncsodlu!'n.glutan'natf_- fcan, Al 20 Colombia cuantitativa _ . . o .anhtun'mals. o . | EnatsazPOsFaceoutis=ET A0
[ WS —induced toxicity: genetic F. peruviana L contiene warios compuestos fitoqumicos como kaempferol, querceting, dcido falico, lucenina-2 y betulina a
and biochemical approach e hautilizade como protector contra diferentes efectos tixicos de muches productos quimices v e ha uileads come
carE erv ante en 13 prevencion da a inflamacién hepatica v la resistencia a 13 irs ulina en ratones obesos inducides por la
dieta cortra diferantes efectos tiwicos cauzades por diferentes agentes como lainhibicién del tetraclorura de carbana
toicidad inducida en testicubs deratay come prevertive en la nhibicidn de lainflamacién de las vias res piratoriaz
induzida por evoalbdmina .
Marcio dos . . . X . . X
Zantos, Nicole La produccion de neas dobles haploides a parfir de tienen bajo potencial para eldes arrollo de genotipes con
Trevisani Faulo caracterkticas agrondmicas superiores . Fara creary expandir 1a wariabilidad genética de phys alis, los criadares han
L . . . ) . . empleadavarias estrategias que incluyen 13 induccidn de mutaciones, 3 duplicacidn de cromas omas v |a hibridacion ) 3
16 Drigin, evoltion and strategies for | Henrique Cerutt, 2015 Turguia Metadologia interas pecifica & intrasspeciica. Ademas, 3 produccién de ineas dobles haploides a partr deElcuttive de anteras n hpsfdoi.orgrRIA0IIGE- )
the genetic improvement of physalis Fatrizia haria cualitativa ) ) ST Sl 020742

Oliw eira Fierre,
Altami Frederico
Guidalin,

wiro ha mostrade buencs resultades enla szleccidn de hibrides. Loz genotipos mutantes who hibrides obtenides
mediante estos métodar en asociacian con los de amplia s eleccidn gendmica pueden generar culivares con
caracteristicas agrondmicas superiores.
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Wolgtile compound profile and
sens ony features of cape
goos eberny (Fhysalis perunviana
Linnasus): comparative study
betw een cultivated andw il fruits

hdayra Saby
Bazalar Pareda,
hidnica Azucena
Mazareno &
Carmen Inés
Wit

2022

Braszil

Metodalagia
cualitativa

B fruto de FPhys alis peroviana tiene un s abor dnico v agradable que constituye su principal fortakza s ers orial. Para
comprender mejar &l = abar de laushow 3, ez neces ario encontrar correlaciones entre sus rasgos sensoriales y las
medidas instrumentales. Elobjetive principal de esta inwestigaciin fue caracterzar frutes de uchuva cultivados v
shrestres de Physals peruwiana utilizando el perfl waolatily anale s s ens orial bas ado en consumidores potenciales. Se
identificaron un total de 211 compuestos wolatiles mediante microextraccidn en fasesdlida con es pacio de cabera
acoplada a cromatografia de gas es- es pectrametria de mas as. Enfrutes cultivades se encanfraran 170 compuestos v
A0S en frutes sivestes. Sob e encontaron 67 compuestes en comin en ambes frutos. Ademas, se reportan por
primera vez 194 compuastos woldtiles,

hetpzfdo o rg0A0F iz 002 T
002- ey
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Fhys ake peruviana L. fruit
metabalome profiling wia HR-
UPLC/ME and its incwitre antiarthritic
activiy

Radw aHassan E
Akad, Faten
Moharmed lbrahim,
fedian E}Sayed
Azhour, Ak ha
Hussein Abou
Zeid, Reda Sayed
hdohammed .
Hasanetal. 2022

2022

Argentina

Metodologia
cuantitative

Loz almentos funcionales sonun mercado emergents de atto nterés econdmice que estableceria prometedoras
alternativas naturales y sequras en el campo de la s alud. Phys ale peruviana(F. Solanaceas), cominmente conocida
coma ushuva o uchuva, es originaria de América del Sur pero se cultiva entodo 2l munda.

[Lado que unasala planta de P. peruwiana produce un promedio de 300 frutas v su naturalez a adaptable 3 una amplia
wariedad de sueles, particularmente los arenosos pobres, varies pates de América del Sur, Sudafricay Asia se
enfocaren &n cultivar uchuras para s atiefacer la crecients demanda de exportacion. Los frutes estan enriquecidos con
micrafmacronutrizntes, es decir, ipidos, proteinas, carbohidrates, fitoesteroles |, vitaminas w mineraks que pueden
proporzionar un excelente recurs o nutricional para beneficio de la =alud.

hitps dterer s ciencedrectoo ny
scienced article/piils K 5450 990
100584
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Survey of irsects & mite associated
Cape gooseberry plant (Phy=alis
peruviana L) and impact of 5 ome

s elected = afe materiak againstthe

man pests fEncuesta de plantas de

uchuva [ Physalis peruwiana L)
asociadas airsectos y dcaros &
impacte de algunoes materiales
segures s eleccionados contra las
prinzipales plagas

A.FE. Afzah

2015

Egipto

Metodalogia
cuantitativa

Haénero Physak L.rSalanaceae) es ariginario de les Andes, con una distrbucidn mundialropical, desde elzur de
America del Norte hasta América del Sur.

La mayaria de la es pecie es sikvestre, pera algunas es pecies s on cullivadas en pak es como Colombia, Mésica, China,
Japiny recientamente en Brazil. Estos pates tienen come principal mereado consumider alos pakes europecs,
principamente de frutas frescas, debido a que sus frutes s e utizan come alimento v también &n la industria
farmas&utica.
come c3sualmente w ocazionamerte se wende en bs mercados.

Se ha intraducide ampliamerte el cultive en otras dreas tropicales, subtropicales & incluzo templadas. Se culiva en
Egipto, donde se la conoce localmente como hararkash o i-= it i mistahivala mujer timida), una referencia a lavana de
papel
Mombres: Physalis peruwiana (phys alis = wejig3) tiene numerosos nembres comunes segin el pak o las regiones, come
uchuwval Sudifrica), baya nea, baya azteca, bayade oro, cereza molida gigante , cereza molida africana, cereza
melida peruana, cereza peruana , pokpok (Madagas car), (Haw a0, razbhari¢india), poha aguaymante poha aguay mante
{Perdy, uvila{Bzuader), uchuva (Colombid), hararkas h(Egipte), amur en cage (Francia, francés para amar enunajauls
1y, aveces, simplementz physalis (Reno Unida).

httpzdo io rg 0106 .a0az . 20
15.04003

Analys i of groweth and vield of
cape goos eberry (Fhysalis
peroviana L) grove i bydroponicalby
under greenhouse condiions |
[Analsi de crecimiznte ¥
rendimiznte de uchuwa(Phys alis
peruiana L) cultivada en hidroponia

einvernadera)

Aguilar- Carpio,
C. JudrezLapez,
F., Campos-
Aguilar, LH., .00,
Sandovakfilla,
h., Lapez-
Mardinez, W

2018

Egipto

CLUANTITATIVG

Lafenclogia de la uchuva, culivada &n las condiciones evaluadas, e vio favorecida con b solucidn nutritva al 150 %,
requiriendo 1 370 UC des de eltrasplante hastala madurez. Esto representd 15 v 6 dias de precocidad en comparacian
con las concentraciones de 80 % (1 527 UC) v 100 % {1 435 UC), res pectivamente. La mayor produceion de hoja, area
foliar, materia s eca, tasa de crecimiento delculivo w pes o de frutos (con y sin calz) = e obtuvieran con la s olucin
nutrite a Steiner al 100w 150 %. De acuerdo con bs resutades v las condiciones bajo las cuales se realizd elestudio,
sugerimos utilear b solucian nutritva Steiner al 100 % en el cultiva de uchuva, wa que el rendimienta es similar (F=0.5)
al abtenido con la concerntracion al 190 %, pera conun menor requerimiento de fertileantes .

hitps #doiorg 0315 nche b
07 07024
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The role of emerging technologies in
the debydration of berries: Quality,
bicactive compounds, and shelf life !
El papel de las tecnalogias
emergentes en la des hidratacion de
bayas: calidad, compues tos
bicactivos wwida Ot

Mariam Fateiro,
harcio Wargas,
Daniel Franco,
Adriano Gomes
da Cruz, Gokhan
Zengin, banoj
Kumar, Kuldeap
'hama, Jos&
M.Lorenzo |
Fateiroet d.
[2022)

2022

MéHco

Metodalogia
Cuantitativa

Las bayas seencuerntran entre las frutas con mayervaler natricionaly comercial Este ariculs revis a los métedos de
des hidratacion convencionales w emergentes ma cominmerte dilizados como tratamiento pos cosecha v analzasu
efizacia para mantener wio mejorar las cualdades nutricionales v funcionales de las bayas secas. Se dEcuten las
caracterticas de los métodos comwencionales [ por eemple , secado por conweccian, s ecado por congelacion, s ecade
por aspersidn, des hidratacion osmétical, s us pretratamientes, su combinacion v s ecado intermitente, asi como sus
posibles deswentajas. Eluso de técnicas de deshidratacion emergentes { p., secado por radiacion electromagnética,
secado porsoplado por explosion, s ecado por bamba de calor, s ecado por wapar sobrecakntado abaja presion,
secado por microondas) permite mejorar la calidad de las bayas secas en comparacion con las técnicas
convencionales, ademas de reducir los tiempos de s ecade, aumentande lavelocidad de secade v 1a eficiencia
energética. . Fnalmente, elus o de pretratamientos w 13 combinacion de tecnologias pueden mejorar la calidad del
producte final como res uttado de la mejora en la efectividad del proces o de des hidratacion.

hitps o doiorg 0 M6 foche. 20
22100463




Fhysicochemical properties of

Tulio Cezar
Lagos- Burbana,
Diggo Fernanda

Tk la-
Espaiia,0s car
Arango- Bedoy a,

Seevaluan lz propiedades fisicoquimicas de hibrides de phyzalis ([ Phys ale peruviana) colombianos v zaleccionar
aquellos con mejar calidad de frutos, enbas e a un indice de s eleccion. Se ewaluaran 26 hibrides de physalis
provenientes de cruces entre nuewe fineas doble hapleides del Cenfro de Imvestigacion Tibaitats de la Corporacion

Colombian cape gooseberry hybrids i . Metodologis Colarrbiana de hwestigacidn A gropecuaria. Los enzayos se realearon en un dis efio de bloques al azar, en cuatre hitpe ¢ doi.o rgI0IS9HET6 2
2 ) K K Zulma Yizeth 2020 Eszpafia s K K L . . 29 pabd (0055500906
inthe s election of high- qualty \Fillauir &re cuaTitativa lozalidades (ambientes), que corres ponden a los municipios de lpiales, Gualmatan, Puerres  Pasto, en el departamento - SEER
materiaks Sarrbqoni iz de Marifio, Colombia. Se evaluaran las siguientes wariables: porcentaje de grietas (FR), peso de frutes con sl (FFC),
Vatherine Llagos contenido de jugo(C5), acidexz titulable total (A4, s didos s olubles totales (TSS), indice de madurez (I, firmeza( F),
Santander and dcido as corbico (A8 w tas a de respiracion (TR).
[ avid Esteban
Duarte Al arado.
Este estudio infarma sobre el primer conjunto de marcadores de micros atélites desamollados para P peruvianay
Carbaial especies relacionadas . Se ampliicaron untotal de 122023 W) marcadores cebadores, conunatasa de polimodismoe del
Citogenética comparativa de ai ha_r '_!J;' i 22 %, Leos marcadores des arrallados aquis e pueden dtilizar en pragramas de fitomejor amiento que, &n Gltima ins tancia, hms:#\fw.proqqest.m!'rr':ch
Fhysak peruviana en fres a:' alr..a,s_lonl a 2021 calombi Metodologiz pueden condusir a caractersticas fenofipicas superiores, comao el aumenta deltamanio de lafruta, b reduceion de la oforlﬂo;;:::f;:\:g;::&
23 poblaciones culvadas de W e”nlry. nl,-|§ ) alomiis cuantitativa tendencia a partitze durante eltrans porte, la reduccidn de las usceptibilidad de |a planta a plagas v enfermedades v la " rucisr:
Cajamarca, Perd L'a EJDSAIbartla' mejora de la caidad de lafruta. Ladistribuddn de Pperuviana en Perd ha sido reportada en laregidon Yungayw | enfdocy s 2517 0F 2780 5e- 2
ReE ere Cuechua [2000y 2500 m de altitud ], principalmente en la= zonas andinas delasregiones Ancash,
Arequipa, Ayacucho, Cajmarcs, Cusco, Hodnuco v Junin.
los principaks productores mundiales de P peruoviana
Hutritional and Antio<idant Properties | bdaywra 5. Bazalar frutas son Colombia v Sudafrica, y también &= amplamente cultivada en Zimbabue, Kenia, Egipto, Ecuadar y Perd.
o of Phys ale peroviana L. Fruits Fereda, hnica 018 Perd Metodologiz huchos investigadores estudiaron P peroviana de diferentes paises productores por sus propiedades nufricionales w | httpe i dolo rg0d007 s T &
fromthe Argentinean Morthern A Mazareno, cuantitativa bioastivas, asi coma por sus usof en la medicina popular.( antias matice, diurético, antiséptico, antiinflamateorio, Jut:2int-g|
Andean Region Carmen | W turra. antiprolif erative,  edante, analézico antidiab &tico.
http dhiucy. prirma ssdibiz qro up.
En partizular, se centra en el etiquetado, v anakala normativa en warios dmbitos especificos: arigen de los almertas, |eomdecovergfuldizplay?doc
alimentos wegetarianos w weganes, bienestar animal almentos ecaldgices  almentos modific ados genéticamente. d=cdi_dod primary_cal_doal
En al i |8 abligatorisdad d . inf " acis et ot " arg aricle bdS0oe S3etbd 34
na gunos.-:;asos en.-:;n ames ato iga OHT ta_ etapdroporlclot:a_r in c-rrnac':.n &N re acl:-n COT;I-E 0: :spe | ost. e.n c-’r;s Qb S C95bEbAAR comtets P
. B cas oz exizten requisitos concretos para eletiquetado woluntario, v, por Gtimo, para otros el etiquetado woluntario s a id= E
Food infarmation inthe Eurapean | Balaguer Pérez, ; Metodologia 1 P ) . i - o P P . Cid=TICY_INST UCY Elang
=] o . . ) 2020 Colombia - tiene que cumplir condiciones generales. =eshsearch_ s oo pes Mylnst_an
Union in relation to ethical 2 pects Amalia cualitativa. . . < | d_Ckadaptar=P rirno %2 0Ce
En conclusion, aunque se frata de un ambito en elque s e han regulado muchos as pectos, cabe destacar que todavia al&tab'EwF:q'tl'in Baquery= ey,
existen}dernandas re? pecty a estos tipos de irrfc-rrna-:ié-’n almeantaria. Seria dez eable una nommativa de cardeter mas artairs EXP OR'I?ACISKJ!E;IU
s istematioo v homogéneo que permitiera dar satisfaceion alos derechos de las personas consumidoras v al mismo MION%I0ENR OF EA Sfacd=5e
tiempo proparcionara una mayoer seguridad juridica a los operadores econdmizos implicados . archoreationda e inzlude 206 %
TCRTCI0E hoffaat=13
La uchuwa (C3), también conocida coma uchuwa, es elfrute de 1a planta Physalis peruviana L que pertenece 3 la familia
tlary-Luz Solanaceas v al género Phys alie . Esta planta s originaria de 1a Regin Andinay s e cultiva actualmente en pakE s de
Compuestos que promueven 13 s alod| Olwares-Tenario America del Sur, especialmente en Colombia, Ferdy Ecuadeor. 06 es unfruto de aproximadamente 1, 25250 emde i .
25 &N ll.lcfpwa [ Fhy=zalis peruv.iana L.y | .Matthis Dekker, M6 Espafia |CLUATITATIVG diametra, 4=10 g de peso, pielde color amarille anaranjade y Pulpa jugosa que c.ontiene nume.rosas semillas peaquefias :xiim:l:’:?ggﬁgmr;
revision des de la parspectiva de b | RuudWerkerk | de color amarillento, B consume de frutas v werduras estiinversamente asociado con el ries go de enfermedades 0B 0E Miakz D itub
cadena de s uminis tro Martins AJS v an cardiowas culares (ECY, respiratorias, digestivas y ciertos tipos de cancer. Las as ociaciones con los beneficios parala
Boskiz| = ahd estin relacionadas con el cortenide de ftoquimices come vitaminas, mineraks, compuestos fendlicos |
wi thandldos v fis alinas . Sin embargo, el conocimiento sabre los mecans mos de proteccion de la salud es limitado.
Micale Trevizani ttp el S 0 pLE Com e or
Rodolfo Sehmit B dfdiz plar.unf eid= -2 2.0
Watth B k. B objetivo de este estudio fue caracterizar lavariabilidad genética en poblaciones de fisals v selkccionar progentores | 209 857457 Sorign=res ks list
eus Beck, . - " i L . . =
) . ) . . . Metodologiz promisorios en funcion de las caracteristicas delfruto. B defio experimental consistid en bloques al azar, con seks Lzon=pif- e
Selection of phys alis populations for | Altami Frederica Paizes L ) . . - fharc=shatl=5electiomoffiz di
27 I L - 2016 . cuantitativa poblaciones . Se muestrearon cinco plantas portratamiento. Las caractereticas ewaluadas fueron peso de frute, pese - P
ty bridizations, bas ed on fruit raits uidolin Bajosz ) . . L. L s+po pulations o rhibidization
Jefters on Luks &xpetim ental de capsula, pesode 1000z emillas v didmetro de fruto. Las caracterkticas evabadas fueron peso de fruto, peso de | g% cthas edorfruittrais %5
capsula, pes o de 1000 semillas v didmetro de frute. Eekcartdetpopulaco ssHkHE
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Caracterizacion Fizicoguimica de
Emulziones Aceitelsgus a

Matalia Ramirez-

Con el ohjeto de utilizar los ingredientes biofuncionales de la uchuva (Physalis peruviana), se prepararon emulsiones
acete/agua (O0Y) usando como fase alzosa, el extracto de uchuva obtenido con acete de girasal y asistido con
ultrazonido. Las emulzsiones se obtuvieron espontaneamente utlizando diterentes proporciones de faze oleozalfaze
acuoza. Se usd Tween 20 como surfactante, propilenglicol como co-surfactants y goma ¥ antana como vizcozante. Las
emulziones =& caracterizaron fizicoguimicamente, midiendo pH, conductividad, distribucion de tamario de gota, v

https AAweb pebs coho stoam's

28 partic de Uchuva (Physalis B:::zly\‘rg!?jia 20149 Brasil TE;Dn[ﬁ;Dti% : potencial Z. Tambign se reslizd la medicidn de cortenido de carotencides y color mediants colorimeteia trisstimulo | Las hDQEEfE?zﬁT:s';::gfﬂ
peruviana) como Ingrediente para la Osorin emulsiones obtenidas con adicidn de goma xantana presentaron un tamanio de gota menor a 3.43 pm, incrementando 251] is0e 051006a202 oediredis
Industria Alimerticia. ) su estabilidad. Las emulziongs con bajo contenido de fase oleosa =& idertificaron como las méas estables por la
medicion de potencial 2. Sin embargo, en la faze oleoza ze comprobo la actividad antihip ercolerestolémica frente a la
inkibicion de la HMG-Cos reductasa, con valores mayores que el control pravastating. Esto confirma el potencial de las
emulziones de uchuva como ingrediente biofuncional alimentario.
L& uchuya (Physalis peruviana L) es una de las principales frutas exdtices demandadas en todo el mercado mundial.
. Sin embargo, esta fruta tiens problemas de descomposicion fisica v microbiana causando pérdidas de hasta un treinta
Gonzalez- ) . . L.
. Locarma. Maria por ciento durante la !atapa de poscosecha y glmacenamler@o en el mgrcac}o. Como aﬁernatwa e coljservacmlj =& han
Azzessmert of Chitozan-Rue (Ruta ' ! desatrollado tecnologia: basadas en recubrimientos comestibles de biopolimeros gue incarporan acetes esenciales. En
graveolens L) Ezsential Oil-Based \;:ﬁ?x:;a Metodologia este trabajo estudiamos &l efecto de recubrimientos comestibles & base de guitosano (C5) y aceite esencial de RUta | mpe s pro quest.ao mido g
29 Coatings on Refrigersted Cape Albertllj' Edwlin 2020 Colombia cuantitativa graveolens L. (RGED) a diferentes concentraciones aplicados sobre la superficie de grosellaz a 15+ 2°C Las Wiz 2 302 44245/C ?ﬁt_uiZCEM
Gooseberry (Physalis peruviana L. Flores IL-.‘:pez‘ emulziones exhibieron una reduccidn en la viscosidad v el tamafio de particula con el aumerto en la cantidad de RGED | N454%F QA7 acco urtid= 37408
Cluality ! (de 124 F P 5 26 0 cP para CS + RGED 0.5% y CS + RGED 1 5%, respectivaments). Se obtuvo una menor pérdida de
(ir::;ﬁ: ;::i:rl pes0 para |DJS frutos recubiertos con CJS + RGEQ 0,58% (12,79 en comparacion con loz no recubiertos (15%), mientras
: gue el indice de madurez aumentd en menor cantidad para los frutos recubiertos con C5 + RGED gue los no
recubiertos.
El aguaymanto (Phyzalis peruviana) ez una fruta de gran interés por sus propiedades nutricionales v compuestos
hicactivos, como los caratenoides. Este estudio tuvo como objetiv o determinat las condiciones ideales para el desarrollo
de un polvo de aguaymanto. Se adoptd un Dizeno Compuesto Central (C2CD) para obtener superficies de respuesta.
Para el proceszamiento se utilizaron dif erentes temperaturas (30 - 7O0°C) y tiempos (27 18 - 3252 horas) para la
Goldenberry powdsr procsssing “Wanessa Biasi, dezhidratacion de los frutos, evaluando clomo respuesta el conltenido dn?.c.arotenoiclies totales v el c:ordenifio e bitpe i o quest.ca midac
30 analysis by & response surface Eduardo Hul:.ner & 2023 Colombia humedad E,I'reded.or dgl 15%. Loz datos obtenldgs se pr??gron med|arrt_e' EII‘IEI‘|IS.IS de \-'EII’IEIn.ZiiI (ANOVA.) ¥ SE EIJITJS.tEIrDﬂ a i 2 TIESSTIRFC TEOAZCEAT
methadolagy Eedro Luiz una ecua_m‘on polinomial cje seguncdo gfden medlant?.analms de regresion mu|t|p!e.. ’Se. realizd un estudio de or:!tlr!uzaF:alon FI548P 027 acan untids 37408
fanique Barreto. v 2a aplicd la metodologia de la funcion de desesbilidad para encontrar la condicion ideal del proceso. La optimiz acion
=& determind & 52°C y en un tiempo de 27 18 horasz, en el cual el valor experimental obtenido para carotenoides totales
fue de 126565 + 527 22 g 100 g-1 v contenico de humedad de 15 00 + 026%. . La produccion de palva de aguay manto
bajo estas condiciones experimentales representa una atternativa vishle para agregar valor & los frutos, permitie ndo la
produccion de un potencial ingrediente alimentario con retencian de carotenoides.
En el mundo, alrededor de 57 millones de perzonas fallecen cada ano vy las enfermedade = cronico- degenerativas no L el 5 00 PUE. 00 MTYTE 0 T
tranzmizibles zon las responzables de las doz terceras partes de estas muertes. ddiz pley.uri? e id=2-22.0-
Compuestos nutricionales y lna atternativa para enfrertar esta s enfermedades e la incorporacion de alimento s con ato cortenido de sENaaTT AR "i_gi"":”‘”"‘ ligtE
hioactivos de tres frutas Antonio José antioxidantes | como las frutas v las verduras, a la dista diaria. g m=5&5ﬂs=oﬁr;_liy-rnﬁm°&5 id=
a1 proveniertes de la sierra v la selva |Obregdn La Rosa 2071 Brasil hetogologia Perll ez un paiz megadiverso; la regidn de los Andes v 1a selva amazdnica peruana poseen una gran diversidad de | 7984058020425 507 cet0dat
de Perd como fuente potencial de | & Glenn Alberto cualitativa frutales, muchos de los cuales atn no han sido estudiados & pesar de ser una fuente de primer nivel en ks alimentacion | 83255k ot=bis dt=biz|=faks

nutrientes para la alimentacion
humana

Lozano Zanelly

de dichas poblaciones.
Al aguaymanto =& le han atribuido propiedades medicinales de tipo antiespasmodico, diurético, antizéptico, sedants v
analgézico. Ademés, ayuda a fortalecer el nervio dptica, alivia loz problemas de garganta v eliming pardsitas del
intesting
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Seestuda la diversidad gendica de tres poblaciones aribuidas a ecdipos de aoguayvmanto, Physalis peruavian, Lastres
poblaciones eran atribuidas a los ecdipos Agroandino (provinda de San Paklo), Celendino (provincia de Celending v
Caabanba (provincia de Caabamba) del departamento de Cajamarca. Se realizd la cuantificadon proteics v evalud el
polimorfismo de las proteings de reserva semind (S2Ps) mediante ectroforesiz engel de poiacribmida deraturante

Diverzidad genética de tres Herry Bonilla, (=DE-P&GE). Ademas, =e identificaron caracterizticas bioguimicas de las proteinas seminales en esta especie. Mo e
poklaciones de Physalis peruviara a Wajahara Metagalogia hallaron diferencias ertre laz tres poblaciones basados en la cuantificacion praeics. Laz globulinas (82 4%6) fueron |a ] i
37 partir del fraccioramienta v patrdn | Carbajal, Maria 20 Peri niita fraccion mayortaria seguida por las albominas (139%), aluteings (3.79%) v prolaminas (0.7 %), Sdo las albiminas hﬂpﬁm'dog&'.ﬁg;osaw'pbﬂ
electrofordico de proteinas de Siles y Aberto ruantiatya moatraron polimeefizmo, halandose 21 praeinas entre ~ 8.5 a ~45 kDa v tres perfiles electroforéticos diferertes, oz )
reserva seminal Lipez cuales fueron compattidos entre las poblaciones . Se idertificaron las leguminosas v viciinas en la fracddn dobuling.
Laz gluteinas mostraron proteinas de mismo peso molecular (PR a les leguminozas; v las prolamings 0o una banda de
bajo Pl La poblacian de San Pablo fue completaments homocgnea a diferendia de la poblacion de Cajsbamba gue
mazEtrd la mayar dversidad genética seguids de Celendin. ho fue pozible dferenciar las poblaciones designacdas como
ecotpos Agroandino, Cajabamba v Celendino basados en el andlisiz de protenas seminales.
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Galvez, Antonio en el zecado por ventana refractaria de la pukba de Physalis a unatemperatura de 70* donde la retencion ce sus rehereatio ndate, nclude, 2 (TELT
propiedades v componente kioactivos eran similar al producto fresco. CM%T 02003 doffs et B0
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pubescens Linnseus 1 Murcaanieck; cualitativa esta especie aun es poco estudiacs en Brasil, pero con |os resutados de este estudio, podemas confirmar los 0"95ﬂ9=950h0_|3&fwl‘mpeﬁ'l
Zarbiad, Rui heneficics para la salud de esta fruta para gue pueda =2 parte de nuestra dista, emEtLe
Carlos.
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ounas familias boténicas coma las solarasea Fueron documentacss por sus diversos usos, esta especie noluyen iz play urf? eid=2-52.0-
plartas de uzo medcing debido a la prezencia detallos v las hojas de seco esteroides, un grupo de moléculaz saqwassgt;ﬂgmumm
de Souza. Cinti o o o:nodglas g@qér‘icamerrtg c:o_rnc- Pheysalings . ) o fasresshatleP s alisperyian
LI de Slnuza % ademas tiene uso terapeutico probado v dimerticio. En Brasil, dicha fruta peruana se considera como exdtica conun | ats eedrstorage®fA rmazena
Phiyzalis penviara seed Mslnuela o ! ) Metodalogia atto valor dertro cel mercada, eso stractivo econdtmico, va qus fiene Fuentes compuesto de sntioxidartes naturales. ;ﬂfﬁﬂﬁiﬂﬂﬁfﬁm
35 storagelérmazensnento de Clivea challd: 2016 Brasil cuartitativ otros componentes vitaminicos, Fitoesterokles | minerdes ezendales v secoesteroides . 9T de b T b 00T Sos
sementes de Physalis perusdana L 5 Pellacani ’ Se comerts tambisn que el ervejedimierto de la semilas =2 puede retrazar =i son almacenadas en condiciones ot=bdsdt=b s =685 =TT LE-
Cléudineia R: adecuacas. Las atas temperaturas v la bumedad relativa el aire aumenta la respiradon celular, mientras que las bejas AEE

temperasturas rabrazan los procesos metsbdlicos & inhiben lainfestacion.
Para un amacenamiento exitosn, laz semillas recodidas deben tener un alta calidad v vigor. Por dro lado alunas
técnicas pueden ayudsr & incrementar la cinética de s germinadion de semillaz en varias espedes.
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Lauchuwatambién conocida como waya dorada, de especie perenne que crece también en tierras tropicales de Chiley
Colombia. Hay un atto nterés en el des arrolle de poder cultivar uchuva adaptado ala coftura de inwernadera | la
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{Phys 2k peruviana L): Evaluation |Luchese . Polana medizingles . Sin embarga, un a5 pecte que dificulta s u comercialzacidn ez la ata perecibilidad. En elpresente fabajose
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Thaina Sabrina En harina de wvilla, los compuestos fendicos predominantes en el perfi analzado por LC- MS/MS fueron los deidos
Haefliger Goldani, fendlicos . Tras el tratamiento térmico s ufrido par B martadela, estos compuestos demostraron = er estables con funcién
Foldenberry flour 2= a natural . e . - . . . .
antiecidant in Bebana-type AnaPaula Metodalosia anticxcidarte frente ala oxidacidn lipidica. Elpres ente estudio mostrd que neles o a niveles bajs v medics de GF (0,53% i AT .
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4 4 Hoff, Sikrani martadela en comparaciin con elnivel abservado en el control sin anticcidante (G417 después de @0 dias de
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La uchuwar Fhysals peruvianall) es un fruto exdtice con un mereado internacional en erecimients, Se cons ume
principalmente fresco v se le atrbuyen propiedades nufracéutizas por s u contenide enwitamina C y otros compuestos
Aquilar- Carpia, antiowidartes, Los principales pak ez productores = on Australia, Colombia, Bzuader, India, Huewa Zelanda, Perd,
Cid ; Judrez Sudafricay Zimbabue, mientras que los consumidores son #Alemania, Brasil, Bélgica, Canada, Espana, Estados Unides
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A2 . . Irwing H. ; Alia- 2015 México - dptimo de la planta, o que repercote directamente en su rendmiento . encontraron 90 % menos frutos en plantas de
peruviana L) arown hy droponically ) R Cuantitativa L L X . . . . 7 07024
under greenhous e condions Tejacal Iran; uchuwa que no recibieron fertizacion con boro nipotasioy imitadas en nirdgeno (15 % de lasolcidn completa),
9 Sandovalyila, mientras que la aus encia de fasforo dEminuyd el rendimiento en 50 % en comparacion con las plantas de contral. Al
tdanuel ; Lopez- respacts, £e hareportado que la planta de uchuwa crece, se des arrola v fructifica adecuadamente con s alucién
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nutritiva Steiner al 50y 75 % de concentacidn . Elambiente de produccion, come el clima v manejo del cultivo, infloy e en
eltiempo de uso productive de lauchuwaya que en condiciones dptimas se puede durar hasta seks aiios. Paralegrarlo,
ez indis pansablk un amplio conocimiants de la fisiologia vegetal.




B aguaymanto es una fruta exdtica que pertenece a la familia de las solanaceas . Bl fruto es onginario de América del
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Francy L. Garciz

Las carrelaciones mas importantes fueran CR-PWP, CR-PWEPWIy CF-O 0, gue mostraron una fuerte relacion negatva
entre el agrietamiento y el tamafio, peso y asimetria de (03 frutos. Esta obs ervacion sugiere gue el fendmeno del
agrietamiento de 1a fruta puede no resulttar de un llenado rapido. Mo todas las accesiones presentaron el misrmo
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Genes Related to vield and Guality Gusrh 3018 Colombia Metogologia 54 accesiones de uchuwya. Nuestros resultados respaldaron 1a hipotesis de que el agrietamiento en la uchuva involucra | ptps doi org 1033 59/7pls. 201
48 of Fruitin Cape Gooseberny \ictar M. NURez cuantitativa | Un componente gendtico y una variacion genetic a que puede permitic el progreso del mejoramiento. Physalis peruviana L
(Prysalis peruviana L) Zarartes tarnbién se conoce cama uchuva, uchuyva, cereza malida, raskhariy cerez a de irvierno en diferentes partes del munda,
dentro de calidad son deseables para dulces, bocadillos de frutas secas y consumo fresco. La uc huva tiene un gran
tarmafio de genoma gue va desde 141077 a 198534 Mb
La deshidratacion es una de las tecnicas mas comunes en la industria para conservar aimentos o producir snacks,
AUMmentando su vida Ut ras (3 disminucion te 1a humedad , utiizando equipos ©omo estufas ¥ secadores de bandeja. Sin
Des hidratade de Physalis perviana | Juan C e la embargp, este proc eso afecta con los curmurjentes hinactivos . Del tratam|erjt0 term|p0 mediarte dos distintos metodos
L =n cos Estados de Madurez y su | Vega, Magali A de deshidratacion (estufay secador de bandeja) desamolado al fruto Pysalis peruviana L. con dos diferentes estados
Efecto sobre el Contenida de Cafiarejo, Ormar Metogalogia de madurez. Tanto la cantidad de pollfpnu\es totales ;Dmu la cgpamdad antioxidante, amdu.ascu.rfmw, carotenos y color it/ doi or gD AQB7/S 078
49 ) . 2018 Ecuador - el fruto se degradan en mayor medida en el tratamiento mediante 1a estufa, el cual se evidencid gue 10s compuestos
Polifendles Totales, Capacidad M. Cabascango cualitativa . ) - » ) - ) 07642019000500051
Antic idarte. Cardtenas. Colar and Warcn Y con la menor degradacion posterior al tratamiento t2rmico son 105 carotenos. Tambien se evidencio que existe una
Acidﬁ Ascérb\cul ¥ Lara ’ dis rinucion de los polifenoles totales v el acido ascorbico, ¥ un aumento de la capacidad artiokidante v 1os carctenos a
medida gue rmadura gl fruto, por o gue se obtuvo una conexion negatlya entre la capacidad antioxidante v 1os
polifenoles v contenido de Acido ascarbico; rec omiendan el uso del Secador de bandgjas para conservar en mejor
medida 1as propiedades del fruto estudiaco..
hitps.#fucy primo.exlibrisgroup.
corfdiscoveryfopenur?institut
1an=5LCY_INETEYid=51UCY_|
. El cultivo de la Uchuva esta bien dstribuido en las zonas atas de Suraméricay sitda su origen en 1as zonas andings | NSTUCVE date=20M& et num=
Irportance and cutth ation of the ) R . ; ) ) . ) & aulast=Fischer&issue=1&isbn
cape gooseberry (Fhysais Fischer, G, peruanas. Hay indicios que el fruto lego de Brasily fue aclimatado en los altiplanos del Perdy Chile. Se conoce en - spage=40Etille=R evistad 20
] ) Almanz & . Metogologia paises comao Bcuador bajo el nombre de wvilla, tepareey makaw i en la India, chuchuva envernezuela, aguay manto N | B rasileira%20de %20F ruticultur
50 periviana L. in thew orld . 2014 Brasil - . . ) ) ) N .
(IMpOrtarc iz Yy cultvo de I Ut huva kerchan, P, cualitativa Ferd, groselha do Pend en Portugal, Kapstachelbeere en Alemania, Fisalis en talia, Lampion en Holanda y cape akauint=C & atitle=Importance
mw ¥ Mranda, O goos sherry (por Ciudad del Cabo) en los paises de lengua inglesa |, mientras el género Fhysalis proviene del griego | %20and%20cutivation®20af%

(Physalis peruviana L]

"Fhrysa" (vejiga o ampolla).

20the% 20cape% 20go osebemy
% 20{P hys alis %20p eruvian a%20
L)% 20in% 20t he%2 Mo fd& aufir
at=G &volume=36& %3F sid=Els
e iers copus Epages =408 auinit

Se trabajara con 50 hasta el momento.
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INFORME DE OPINION DE EXPERTOS DEL INSTRUMENTO DE INVESTIGACION
l. DATOS GENERALES:

1. Apellidos y nombres del informante: Mg. Doris Yaya Castarieda
2. Especialidad del Validador: Magister en Supply Chain Management
3. Cargo e Institucion donde labora: Jefa de EP Negocios Internacionales

4. Nombre del Instrumento motivo de la evaluacién: Ficha de Recoleccion de

Informacion o Formato de Vigilancia Tecnoldgica.

5. Autor del instrumento: Huaman Ccopa, Ania Melisa y Susano cahuaza,Marjorie Naili

ASPECTOS DE VALIDACION E INFORME:

iciente jular Bno y telente
DICADORES CRITERIOS 0% 0% 60% 'no 61- 100%
0

ARIDAD A formulado con lenguaje apropiado 80%
JETIVIDAD 1 expresado de manera coherente y I6gica 80%
STINENCIA ponde a las necesidades internas y externas 80%

A investigacion
TUALIDAD h adecuado para valorar aspectos y estrategias 80%

as variables
GANIZACION  nprende los aspectos en calidad y claridad. 80%
EICIENCIA ne coherencia entre indicadores y las 80%

ensiones.
ENCIONALIDAD |™M@ las estrategias que responda al propdésito 80%

A investigacion

sidera que los items utilizados en este 80%
NSISTENCIA rumento son todos y cada uno propios del

sidera la estructura del 80%
HERENCIA presente

rumento adecuado al tipo de usuario a

enes se dirige el instrumento

c sidera que los items miden lo que pretende 80%

TODOLOGIA i
OMEDIO DE VALORACION 80%

.  OPINION DE APLICACION:

¢Qué aspectos tendria que modificar, incrementar o suprimir en los instrumentos de

investigacion?

Aplicar el instrumento y técnica de acuerdo al enfoque de la investigacion
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PROMEDIO DE VALORACION: 80%

Mgtr. Doris Rosario Yaya Castaiieda
Firma de experto informante

DNI: 42501813

Celular: 952158731
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ﬁ' UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

CARTA DE PRESENTACION

Sefora: Doris Yaya Castafieda.

Presente

Asunto: VALIDACION DE INSTRUMENTOS A TRAVES DE JUICIO DE EXPERTOS.

Me es muy grato comunicarme con usted para expresarle mis saludos, asimismo, hacer
de su conocimiento que, siendo estudiantes de la escuela de Negocios Internacionales de
la UCV, en la sede de, requerimos validar los instrumentos con los cuales recogeremos
la informacidn necesaria para poder realizar el Desarrollo del Proyecto de Investigacion

de X ciclo.

El titulo del proyecto de investigacidn es: “Factores de produccién del aguaymanto y su

nn

exportacion a la Union Europea, 2017-2022"" y siendo imprescindible contar con la
aprobacién de docentes especialistas para poder aplicar los instrumentos en mencidn,
recurro ante su connotada experiencia en la linea de investigacion “Marketing y

Comercio Internacional”.

El expediente de validacion que le hago llegar contiene lo siguiente:

Carta de presentacion.

Dictamen favorable o V°B° del proyecto por parte del Comité de Etica en

Investigacion (Anexo 5 RVI N2 066-2023-VI-UCV).

Tabla de categorizacion aprioristica (Ver anexos de la Guia de elaboracién de la
tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).
Matriz Evaluacién por juicio de expertos, formato UCV (Ver anexo 2 de la Guia

de elaboracion de la tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).

Expresandole mis sentimientos de respeto y consideracion, me despido de usted, no sin

antes agradecerle por la atencion que dispense a la presente. Atentamente,
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\safc ]

Huaman Ccopa, Ania Melisa Susano Cahuaza, Marjorie Naili

DNI: 71036351 DNI: 75435587
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ANEXOS

MATRIZ DE CATEGORIZACION

Exportacion a la
Union Europea
(Balaguer. 2020)

Principales

Comercializacién mercados E‘:'”adi gﬂf&ﬂgﬂl&s Brecio Marchitamiento del
(Moreno, et destino (Galindez etal | (Hassan etal. 2022) fruto
al.2019) (Galindez et al. 2021 ' : ' (Moreno, et al.2019
2021) )
Volumen de . .

Marketing exportacion Paises de Presentaciones del Empresas
(Aluja, &t al.2019) (Carbajal, et produccion producto exportadoras
I al 2019) (Aguilar et al. 2018) | (Pateiroetal. 2022) | (Aluja,et al.2019)

Embalaje Etiquetado Vias de transporte | Conservacion del Experiencia del

(Balaguer, 2020)

[ Balaguer, 2020)

(Biasi et al. 2023)

fruto
(Uribe ef al. 2022)

consumidor
{Aguilar et al. 2018)

Requisitos de
Acceso

(Requisito de
acceso ala Union
Europea, 5. 1)

Requisitos
Fitosanitarios y
sanitarios

(Requisito de
acceso a la Union
EBuropea, 5. 1)

Limite maximo de
residuos de
plaguicidas

(Guia de requisitos
sanitarios y

fitosanitarios para la
agroexportacion a la
Union Europea.
2017

Tratado de Libre
Comercio
(Mincetur. s.1.)

MNormas legales

(Requisiio de
acceso a la Union
Europea. 5. 1)
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MATRIZ DE CATEGORIZACION APRIORISTICA
Titulo: Factores de produccién del aguaymanto y su

Problema General
¢De qué manera los factores de produccion del
aguaymanto se relacionan con la exportacién a la
Unidn Europea 2017-2022?

Problemas Especificos

Problema especifico 1
¢De qué manera la produccion del aguaymanto se
relaciona con la exportacion a la Union Europea
2017-2022?

Problema especifico 2

¢De qué manera los beneficios del aguaymanto se

relaciona con la exportacién a la Unién Europea
2017-2022?

Problema especifico 3
¢De qué manera el marketing del aguaymanto se
relaciona con la exportacién a la Unién Europea
2017-2022?

Problema especifico 4
¢De qué manera el embalaje del aguaymanto se
relaciona con la exportacién a la Unién Europea
2017-20227?

produccidn del aguaymanto se relacionan con la

aguaymanto se relaciona con la exportacion a la

aguaymanto se relaciona con la exportacién a la

aguaymanto se relaciona con la exportacién a la

exportacion a la Unién Europea

2017-2022. Autores: Huaman Ccopa Ania Melisa, Susano Cahuaza Marjorie.

Categoria: Exportacion a la Unién Europea

Subcategoria

Criterios

Sujetos de estudio

Objetivo General
Determinar de qué manera los factores de

exportacion a la Unién Europea 2017-2022

Comercializacion
(Moreno, et al.2019)

Principales mercados destino
(Galindez et al. 2021)

Zonas opcionales de cultivo
(Galindez et al. 2021)

Precio
(Hassan et al. 2022)

Marchitamiento del fruto
(Moreno, et al.2019)

Base de datos: SCIELO, PRO
QUEST.

Objetivos Especificos

Objetivo especifico 1
Determinar de qué manera la produccion del

Unidn Europea 2017-2022.

Objetivo especifico 2
Determinar de qué manera los beneficios del

Unidén Europea 2017-2022

Objetivo especifico 3
Determinar de qué manera el marketing del

Unidén Europea 2017-2022

Objetivo especifico 4
Determinar de qué manera el embalaje del
aguaymanto se relaciona con la exportacién a la
Unién Europea 2017-2022

Marketing
(Aluja, et al.2019)

Volumen de exportacion
(Carbajal, et al.2019)

Paises de produccion
(Aguilar et al. 2018)

Presentaciones del producto
(Pateiro et al. 2022)

Empresas exportadoras
(Aluja,et al.2019)

Base de datos:
SCIELO, SCOPUS, PRO
QUEST.

Embalaje
(Balaguer, 2020)

Etiquetado
( Balaguer, 2020)

Vias de transporte
(Biasi et al. 2023)

Conservacion del fruto
(Uribe et al. 2022)

Experiencia del consumidor
(Aguilar et al. 2018)

Base de datos:
SCIELO, SCIENCE DIREC.

Requisitos de Acceso

(Requisito de acceso a
la Unién Europea, s. f.)

Requisitos Fitosanitarios y sanitarios
(Requisito de acceso a la Unién Europea, s. f.)

Limite maximo de residuos de plaguicidas
(Guia de requisitos sanitarios y fitosanitarios para la
agroexportacion a la Unién Europea. 2017)

Tratado de Libre Comercio
(Mincetur. s.f.)

Base de datos:
SCIELO, SCIENCE DIREC,
EBSO.
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Tipo: Aplicada
Disefio: Logitudinal, de revision sistematica.

Enfoque: Cualitativo

Normas legales
(Requisito de acceso a la Unién
Europea, s. f.)

Escenario de estudio: Provincias productoras del aguaymanto y la UU.EE. Técnica: Analisis de documentos
Participantes: Base de datos (SCIELO, SCOPUS, SCIENCE DIREC, EBSO, PRO QUEST) Instrumentos: La ficha de datos o formato de vigilancia tecnoldgica

Factores de produccion del aguaymanto y su exportacion a la Unién Europea 2017-2022.

Palabras Clave

Palabras del titulo

. . ipos de diseiio de la
Palabras asociadas al titulo P

Técnicas estadistica

investigacion
Factores de produccién Exportacidn No experimental Ficha de vigilancia tecnoldgica
Aguaymanto Tierra Longitudinal Ficha de datos
Exportacion Sector Agrario Descriptivo
Unién Europea Clima Documental
Peruana Suelo
Consumo

Production factors of aguaymanto and its export to the European Union 2017-2022.

Keyword
s
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Words associated with the

Title words title Types of research design Statistical techniques
Export Not experimental Technological surveillance file
Production Factor
Export Land Longitudinal Data sheet
Golden Berry Agricultural Sector Descriptive

European Union

Climate

Documentary film

Peruvian

Floor

Consumption
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#nabysis of growth and yied of

La uchuwva (Phyzdis peroviana L)) es una fru@ exdtica con un creciente mercado ntemacional. B hExico existe poca

cape goossbemy (Phoysalis Cﬁ‘g_;j?r:zc_agme'z inestigacion sobre zu credmiento v nutricion mineral. Portant, el objetiva de este estudio fue determinar |3 dindmica
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vl y-Luz B conzume de fru@s v werduras ezt nversamente asociado con el fesgo de enfermedades cardiovasculres,
Olvares- Tenonio , respiratorias, digestivas v ciertos tipos de cancer. Se han asociado actividades antkurmorales, antidiabéticas,
Itthis Cebdoer | antinflametonias, anthipertensivas vefectos cardioprotedtores con el consumo de frutos de baya como fresas,
Heath-promating compounds in cape| Fuud “Werer arandanos, moras, frambuesas v arandanos roos v @mhien se han relacionado con la planta Phsals peraviana. Las
gaasebermy (Physalz peruviana L) | hlarinus A5, 2018 hkzd o, Ietodalogia asmoigciones con s benefizios para la zalud estin refcionadas con & contenido de fitoquimicos como vaminas, | F m““:‘l"e"“::;;:::
8 Fewiew froma =upply chain wan Boehel. Colombia o al it ativi minerales, compuestos fendlcos |, w ithandlides v fisdinas. Sinerrbargo, el conocimiento sobre los mecanizmos de sencara 'c;,uq;,pu";:
perspectve [ Ohsivares . b, prateccion de la salud ez limado.
Dizbdoar. b, hertras que el principal mercads de CG esla Unidn Biropea, ezpecilments Hdanda, saguido de Bélgica v Aermania
wirkerk. F, Wan Hay en dia, bz consumdores estan cada vez mads interesados en lo que comen entérminos de propiedades
Boehel. bl nutriciondes  de promocién de 1a zalud.
Kher AL Siema,
Juan 5. Escobar,
Wanessa
Corrakes- . . A . . .
. . Loz efectos dal consumo de uchuwa sobre los biomarcadores del estrés oxidative, B permeabiidad intestinal, 12
Consumption of golden bermes Apudek, Oscar . . . o . . I '
X . ) infamacion la merobiota intestnal, realzamos una ntervencion distética en B que 18 horbres adutos corsumeron
[ Prysals peruviana L) might reduce | ). Lara- Guzman, - o .
biomarkers of oxidai 4 ai B Metodalogi uchuwas frescas durante fres semanas. B prmer bgar, se identificaron mesbobtos demados de B uchuva en plEsma
10 orarkers of oxidative srass an ot 2022  |Colombia adniegla wilzando un enfoque de metEbolémica no dingdo. & cortiruacién, se mderon bismarcadores de estrés oxidste, | TP T U990 D W foodra
aker gut permeability in men without | WeBsquez -hidia, cuantitativa R . . . " . . o . . . 202 21T
S i permeablidad ntestind & infEmacion, wse caractenz o la merobio3 intestnal 3 lo largo de B ntervencon con la
changing nfEmmetion stats orthe | Juan C Henao- L L . i
. . . i secuenc@cion del gen 165 rENA. Presumimos que el consumo de uchuwa aumentana los metboltos artiocidantes en &
gut mizrobiot Rogs, Aejandro I . . L o . . .
K plasma, o que confribuira a reducir el estres oxidativg, 13 permeabilidad intestinal v B inflamacion.
Caro- Quintaro,
Fatrize “Aailant,
katalina hduficz -
Curango. [ Sera.
ActiElmente, Bs consideraciones sobre d avance de ks medicamentos contra el cancer han aumentade debido ala
Polyphenolic rich fraction of Physals Doha H.Ab expansion anual de [z @sas de mortaidad por cAncer,
penv@ana calyces and its rano i . L3 fnuta exdtica Physals perniviara es muoy aprec@da por sus companentes medicnales. Irttps ey & clencedinect comy’
. : Baker , Oina ) Metadalagia . - ) o - - ) m
11 amulzion nduce apoptosis by hioctata 2022 Colombia fitati La medicna tadicional ha emplkado durante mocho fiempo los calies para fraar d cancer, 1as infecciones, B fisbre y [« osncaramiciep ys 1212422200
caspase 3 up-requlation and G2ad Iu'hh:E d Euan hed. Iz inflarmacian. 00417 %

amest in hepatocelula carcinoma

Loz resultadas del presente documents proparcionan datos fitequirmices v biokgices sobre las fawvondides de PPCBF,
revelanda el pozible mecanismo de bs fRvonaides para ejercer un patents efecto articancengena.




En este trabajs encontrames que el medio de cultivo infliyd en 13 res puesta de la compatibiidad entre T wirens GIO0G v

L. F. Equierde B.welezers i Bz006, va qua bs medios sintéticos favarecieran el crecimients de la bacteria, lo que inhibia
Garcla, completamente el cracimiento del hange. Contrariamente a lo obs ervado &n el medic que contenia soluzién de s ueloy
Trichoderma wirens G005 and A Gonz dlez- exudados de raz de uchuwva, en el cual cracid dnicamente G005, Con baze en nuestos resultados, b sinergia entre
Bacillus welezers  Be 006 3 Almario, A ) hetadologia GO0 w Bs00G para contralar el marchitamiznta par Fus arium podria atribuirse a 1a aceidn directa de los metaboktos Hitps do o rgI0A0EE s 1998
1z compatible nteraction cortrolling | MCotes 1 & CA. =020 Egipto Cuantitativa, | sortenides en elzobrenadants de Be00G s obre Foph, que podria astuar como un mecank mo de accidn complemeantario (R0 B
Fuz ariumu it of cape gooseberry | horeno-Welandia de GO0, En el experimerts de interaceidn de s obrenadantes v células se observd que elimnanda la célulaz B 005 del
[Equierdo et al, congarcio, &2 decir, combinande Be00G zabrenadante con GI005- conidics, £ 2 obtuwo una alta eficiencia para cortralar
2020 la zeweridad de B enfermedad (¥2%). Extos resubados prueban la compatbilidad entre T virens GOO0Sw B vekzenzis
B= 005 comoe una herramienta potencial para cortrolar el marchitamisnto por Fusariom de 13 uzhoea,
Ciego Ballestaroz-
furtprolifer athve binactivity against | %35 Ferarde
HT29 colon cancer cells of a Ahtarez-Ru'era.
waithanaolides-rich eract from Carlos Leén, i ) i ) L .
. . Sandra Johanna En eztudios previos des arrollames una estrategia sostenible para lavalorizacion del caliz de aguay manto, que nos
golden bermy (Phy=zalis peroviana L. . . Lo R . b
cabyx ives figated by Foods mics Mo‘rants, Elf_-dna . Metodologia ‘ps._-rmrho olfh_ener un ex‘tra.cto df_- FLE enriquecido en corrpues.ins df_- atto walor anadlt‘:lo, |nc|u|:los_ los v rthancfll:los. \ betpsf o rg O 2070
13 fBio actividad antiprolifer athva oot a Ibanez, F abian 2014 Colombia coaritative Aeidos fendlicos , flavonoides, ésteres de sacaros 3, terpenaides, fitbesterakes v derivados de fitol con propiedades B5E
. . Farada- Alfonsa, bioactiv 3= reportadas . Estos hallazgos preliminares sugieren un extracto bio activo prometedor con atto potencial como
céhlas de cancer de colon HT-28 de .
) . . FAlejandro agente promotor de la s alud.
un extracto rico enwithanolidos del CHuentes
cilz de uchuwa( Physals peroviana .
L.y estigado por Foodomics Alberto Valdés |
“Wivas et al.
(201911
CORRELACION DEL IMDICEDE
s DURES DE UCHUW A, ([ Fhys alis
perunviand) v TOhs TE DEARBOL | Pinchas, Yarmid La produscidn de uchuova en Caolombia s e mantov o alrededor de las 11000 ton entre 2040 v 2013 v de tomate de arbal
(Solanum betaceum) COMN L& A, Ing; Ozorio, paso de 1200000 3 160000 ton entre 2010y 2013, s ienda B comercialzaciin enfresco 13 presentacion mas comin . su
COMCENTRACION DE Oz aldo, PhLy . ingesta en la dieta almentaria esti relacionada con la reduceion en el riesgo de contraer enfermedades, debida asu "FPSMW-PWQL“T-WWWG
« " metodologiz ) o } e ) wiew TES BATHRA B8 BC T E
14 CAROTEHOIDES/CORRBELATION OF | Ordafiez- Santos, 2018 Ezpana o capacidad anticxidante v a zus propiedades bioldgicas . La mayor fuente de estos compuestes sonlazanahoria, 0290007 P O PaccaLntid-5740
hATUR Ty INDE-. FROM CAPE Luiz, PhO. cualitatvo tomate, naranjas, mange, papaya, melin, melocotones | ciruelas, zapallo, entre atras, sin embarge, & muy pocala o
GODSERERRY (Phyz alis peruwiana) Finchao et al, evidencia qua hay sobre el estudio de estos compuestes en frutas exiticas delazona andina colombiana coma la
AND TREE TOMATO (S olanum 2016 ushin 3y el tomate de arbal.
betaceum) WTH THE CAROTENOID S
CONCEMTRATION
Fhryzale peruviana Solanaceas ez una planta s emiarbusfiva (pequefia que desarralla eltalls desde elz uelo come un
arbusto) que se encuentra en zonas tropicaks, herbiceas v perennes. Puede crecer hasta una attura de 05 202 my
raravezse observa que crezea hasta 18 mBfrute &z un frute juges o de forma evalada v tiene un didmetra dz entre
125w 2,80 em, v un pes o entre < w 10 g, con unas 100-200 s emilas pequefias. Bfruto se consenra completamente
Amelior atre effects of cape con edlz. Crecen en la naturalez a en fAsia, America v Buropa. Ha sido utilzade por el pldblico en Taiw an con fines
goose?}erry (FPhiy= al_is peruviana L. . m eto dologia medicos debida a sus efectos antiinflamatarios, di.ulé‘ticos, antidotales, antipiréticas, supresores de latos v xiiﬁg?;&%ﬁgggggg;
15 agalrst.moncsodlu!'n.glutan'natf_- fcan, Al 20 Colombia cuantitativa _ . . o .anhtun'mals. o . | EnatsazPOsFaceoutis=ET A0
[ WS —induced toxicity: genetic F. peruviana L contiene warios compuestos fitoqumicos como kaempferol, querceting, dcido falico, lucenina-2 y betulina a
and biochemical approach e hautilizade como protector contra diferentes efectos tixicos de muches productos quimices v e ha uileads come
carE erv ante en 13 prevencion da a inflamacién hepatica v la resistencia a 13 irs ulina en ratones obesos inducides por la
dieta cortra diferantes efectos tiwicos cauzades por diferentes agentes como lainhibicién del tetraclorura de carbana
toicidad inducida en testicubs deratay come prevertive en la nhibicidn de lainflamacién de las vias res piratoriaz
induzida por evoalbdmina .
Marcio dos . . . X . . X
Zantos, Nicole La produccion de neas dobles haploides a parfir de tienen bajo potencial para eldes arrollo de genotipes con
Trevisani Faulo caracterkticas agrondmicas superiores . Fara creary expandir 1a wariabilidad genética de phys alis, los criadares han
L . . . ) . . empleadavarias estrategias que incluyen 13 induccidn de mutaciones, 3 duplicacidn de cromas omas v |a hibridacion ) jl_
16 Drigin, evoltion and strategies for | Henrique Cerutt, 2015 Turguia Metadologia interas pecifica & intrasspeciica. Ademas, 3 produccién de ineas dobles haploides a partr deElcuttive de anteras n Frps 7fdoi.org L IFA0TICE-
the genetic improvement of physalis Fatrizia haria cualitativa ) ) ST Sl 020742

Oliw eira Fierre,
Altami Frederico
Guidalin,

wiro ha mostrade buencs resultades enla szleccidn de hibrides. Loz genotipos mutantes who hibrides obtenides
mediante estos métodar en asociacian con los de amplia s eleccidn gendmica pueden generar culivares con
caracteristicas agrondmicas superiores.
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Wolgtile compound profile and
sens ony features of cape
goos eberny (Fhysalis perunviana
Linnasus): comparative study
betw een cultivated andw il fruits

hdayra Saby
Bazalar Pareda,
hidnica Azucena
Mazareno &
Carmen Inés
Wit

2022

Braszil

Metodalagia
cualitativa

B fruto de FPhys alis peroviana tiene un s abor dnico v agradable que constituye su principal fortakza s ers orial. Para
comprender mejar &l = abar de laushow 3, ez neces ario encontrar correlaciones entre sus rasgos sensoriales y las
medidas instrumentales. Elobjetive principal de esta inwestigaciin fue caracterzar frutes de uchuva cultivados v
shrestres de Physals peruwiana utilizando el perfl waolatily anale s s ens orial bas ado en consumidores potenciales. Se
identificaron un total de 211 compuestos wolatiles mediante microextraccidn en fasesdlida con es pacio de cabera
acoplada a cromatografia de gas es- es pectrametria de mas as. Enfrutes cultivades se encanfraran 170 compuestos v
A0S en frutes sivestes. Sob e encontaron 67 compuestes en comin en ambes frutos. Ademas, se reportan por
primera vez 194 compuastos woldtiles,

hetpzfdo o rg0A0F iz 002 T
002- ey
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Fhys ake peruviana L. fruit
metabalome profiling wia HR-
UPLC/ME and its incwitre antiarthritic
activiy

Radw aHassan E
Akad, Faten
Moharmed lbrahim,
fedian E}Sayed
Azhour, Ak ha
Hussein Abou
Zeid, Reda Sayed
hdohammed .
Hasanetal. 2022

2022

Argentina

Metodologia
cuantitative

Loz almentos funcionales sonun mercado emergents de atto nterés econdmice que estableceria prometedoras
alternativas naturales y sequras en el campo de la s alud. Phys ale peruviana(F. Solanaceas), cominmente conocida
coma ushuva o uchuva, es originaria de América del Sur pero se cultiva entodo 2l munda.

[Lado que unasala planta de P. peruwiana produce un promedio de 300 frutas v su naturalez a adaptable 3 una amplia
wariedad de sueles, particularmente los arenosos pobres, varies pates de América del Sur, Sudafricay Asia se
enfocaren &n cultivar uchuras para s atiefacer la crecients demanda de exportacion. Los frutes estan enriquecidos con
micrafmacronutrizntes, es decir, ipidos, proteinas, carbohidrates, fitoesteroles |, vitaminas w mineraks que pueden
proporzionar un excelente recurs o nutricional para beneficio de la =alud.

hitps dterer s ciencedrectoo ny
scienced article/piils K 5450 990
100584
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Survey of irsects & mite associated
Cape gooseberry plant (Phy=alis
peruviana L) and impact of 5 ome

s elected = afe materiak againstthe

man pests fEncuesta de plantas de

uchuva [ Physalis peruwiana L)
asociadas airsectos y dcaros &
impacte de algunoes materiales
segures s eleccionados contra las
prinzipales plagas

A.FE. Afzah

2015

Egipto

Metodalogia
cuantitativa

Haénero Physak L.rSalanaceae) es ariginario de les Andes, con una distrbucidn mundialropical, desde elzur de
America del Norte hasta América del Sur.

La mayaria de la es pecie es sikvestre, pera algunas es pecies s on cullivadas en pak es como Colombia, Mésica, China,
Japiny recientamente en Brazil. Estos pates tienen come principal mereado consumider alos pakes europecs,
principamente de frutas frescas, debido a que sus frutes s e utizan come alimento v también &n la industria
farmas&utica.
come c3sualmente w ocazionamerte se wende en bs mercados.

Se ha intraducide ampliamerte el cultive en otras dreas tropicales, subtropicales & incluzo templadas. Se culiva en
Egipto, donde se la conoce localmente como hararkash o i-= it i mistahivala mujer timida), una referencia a lavana de
papel
Mombres: Physalis peruwiana (phys alis = wejig3) tiene numerosos nembres comunes segin el pak o las regiones, come
uchuwval Sudifrica), baya nea, baya azteca, bayade oro, cereza molida gigante , cereza molida africana, cereza
melida peruana, cereza peruana , pokpok (Madagas car), (Haw a0, razbhari¢india), poha aguaymante poha aguay mante
{Perdy, uvila{Bzuader), uchuva (Colombid), hararkas h(Egipte), amur en cage (Francia, francés para amar enunajauls
1y, aveces, simplementz physalis (Reno Unida).

httpzdo io rg 0106 .a0az . 20
15.04003

Analys i of groweth and vield of
cape goos eberry (Fhysalis
peroviana L) grove i bydroponicalby
under greenhouse condiions |
[Analsi de crecimiznte ¥
rendimiznte de uchuwa(Phys alis
peruiana L) cultivada en hidroponia

einvernadera)

Aguilar- Carpio,
C. JudrezLapez,
F., Campos-
Aguilar, LH., .00,
Sandovakfilla,
h., Lapez-
Mardinez, W

2018

Egipto

CLUANTITATIVG

Lafenclogia de la uchuva, culivada &n las condiciones evaluadas, e vio favorecida con b solucidn nutritva al 150 %,
requiriendo 1 370 UC des de eltrasplante hastala madurez. Esto representd 15 v 6 dias de precocidad en comparacian
con las concentraciones de 80 % (1 527 UC) v 100 % {1 435 UC), res pectivamente. La mayor produceion de hoja, area
foliar, materia s eca, tasa de crecimiento delculivo w pes o de frutos (con y sin calz) = e obtuvieran con la s olucin
nutrite a Steiner al 100w 150 %. De acuerdo con bs resutades v las condiciones bajo las cuales se realizd elestudio,
sugerimos utilear b solucian nutritva Steiner al 100 % en el cultiva de uchuva, wa que el rendimienta es similar (F=0.5)
al abtenido con la concerntracion al 190 %, pera conun menor requerimiento de fertileantes .

hitps #doiorg 0315 nche b
07 07024
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The role of emerging technologies in
the debydration of berries: Quality,
bicactive compounds, and shelf life !
El papel de las tecnalogias
emergentes en la des hidratacion de
bayas: calidad, compues tos
bicactivos wwida Ot

Mariam Fateiro,
harcio Wargas,
Daniel Franco,
Adriano Gomes
da Cruz, Gokhan
Zengin, banoj
Kumar, Kuldeap
'hama, Jos&
M.Lorenzo |
Fateiroet d.
[2022)

2022

MéHco

Metodalogia
Cuantitativa

Las bayas seencuerntran entre las frutas con mayervaler natricionaly comercial Este ariculs revis a los métedos de
des hidratacion convencionales w emergentes ma cominmerte dilizados como tratamiento pos cosecha v analzasu
efizacia para mantener wio mejorar las cualdades nutricionales v funcionales de las bayas secas. Se dEcuten las
caracterticas de los métodos comwencionales [ por eemple , secado por conweccian, s ecado por congelacion, s ecade
por aspersidn, des hidratacion osmétical, s us pretratamientes, su combinacion v s ecado intermitente, asi como sus
posibles deswentajas. Eluso de técnicas de deshidratacion emergentes { p., secado por radiacion electromagnética,
secado porsoplado por explosion, s ecado por bamba de calor, s ecado por wapar sobrecakntado abaja presion,
secado por microondas) permite mejorar la calidad de las bayas secas en comparacion con las técnicas
convencionales, ademas de reducir los tiempos de s ecade, aumentande lavelocidad de secade v 1a eficiencia
energética. . Fnalmente, elus o de pretratamientos w 13 combinacion de tecnologias pueden mejorar la calidad del
producte final como res uttado de la mejora en la efectividad del proces o de des hidratacion.

hitps o doiorg 0 M6 foche. 20
22100463




Fhysicochemical properties of

Tulio Cezar
Lagos- Burbana,
Diggo Fernanda

Tk la-
Espaiia,0s car
Arango- Bedoy a,

Seevaluan lz propiedades fisicoquimicas de hibrides de phyzalis ([ Phys ale peruviana) colombianos v zaleccionar
aquellos con mejar calidad de frutos, enbas e a un indice de s eleccion. Se ewaluaran 26 hibrides de physalis
provenientes de cruces entre nuewe fineas doble hapleides del Cenfro de Imvestigacion Tibaitats de la Corporacion

Colombian cape gooseberry hybrids i . Metodologis Colarrbiana de hwestigacidn A gropecuaria. Los enzayos se realearon en un dis efio de bloques al azar, en cuatre hitpe ¢ doi.o rgI0IS9HET6 2
2 ) K K Zulma Yizeth 2020 Eszpafia s K K L . . 29 pabd (0055500906
inthe s election of high- qualty \Fillauir &re cuaTitativa lozalidades (ambientes), que corres ponden a los municipios de lpiales, Gualmatan, Puerres  Pasto, en el departamento - SEER
materiaks Sarrbqoni iz de Marifio, Colombia. Se evaluaran las siguientes wariables: porcentaje de grietas (FR), peso de frutes con sl (FFC),
Vatherine Llagos contenido de jugo(C5), acidexz titulable total (A4, s didos s olubles totales (TSS), indice de madurez (I, firmeza( F),
Santander and dcido as corbico (A8 w tas a de respiracion (TR).
[ avid Esteban
Duarte Al arado.
Este estudio infarma sobre el primer conjunto de marcadores de micros atélites desamollados para P peruvianay
Carbaial especies relacionadas . Se ampliicaron untotal de 122023 W) marcadores cebadores, conunatasa de polimodismoe del
Citogenética comparativa de ai ha_r '_!J;' i 22 %, Leos marcadores des arrallados aquis e pueden dtilizar en pragramas de fitomejor amiento que, &n Gltima ins tancia, hms:#\fw.proqqest.m!'rr':ch
Fhysak peruviana en fres a:' alr..a,s_lonl a 2021 calombi Metodologiz pueden condusir a caractersticas fenofipicas superiores, comao el aumenta deltamanio de lafruta, b reduceion de la oforlﬂo;;:::f;:\:g;::&
23 poblaciones culvadas de W e”nlry. nl,-|§ ) alomiis cuantitativa tendencia a partitze durante eltrans porte, la reduccidn de las usceptibilidad de |a planta a plagas v enfermedades v la " rucisr:
Cajamarca, Perd L'a EJDSAIbartla' mejora de la caidad de lafruta. Ladistribuddn de Pperuviana en Perd ha sido reportada en laregidon Yungayw | enfdocy s 2517 0F 2780 5e- 2
ReE ere Cuechua [2000y 2500 m de altitud ], principalmente en la= zonas andinas delasregiones Ancash,
Arequipa, Ayacucho, Cajmarcs, Cusco, Hodnuco v Junin.
los principaks productores mundiales de P peruoviana
Hutritional and Antio<idant Properties | bdaywra 5. Bazalar frutas son Colombia v Sudafrica, y también &= amplamente cultivada en Zimbabue, Kenia, Egipto, Ecuadar y Perd.
o of Phys ale peroviana L. Fruits Fereda, hnica 018 Perd Metodologiz huchos investigadores estudiaron P peroviana de diferentes paises productores por sus propiedades nufricionales w | httpe i dolo rg0d007 s T &
fromthe Argentinean Morthern A Mazareno, cuantitativa bioastivas, asi coma por sus usof en la medicina popular.( antias matice, diurético, antiséptico, antiinflamateorio, Jut:2int-g|
Andean Region Carmen | W turra. antiprolif erative,  edante, analézico antidiab &tico.
http dhiucy. prirma ssdibiz qro up.
En partizular, se centra en el etiquetado, v anakala normativa en warios dmbitos especificos: arigen de los almertas, |eomdecovergfuldizplay?doc
alimentos wegetarianos w weganes, bienestar animal almentos ecaldgices  almentos modific ados genéticamente. d=cdi_dod primary_cal_doal
En al i |8 abligatorisdad d . inf " acis et ot " arg aricle bdS0oe S3etbd 34
na gunos.-:;asos en.-:;n ames ato iga OHT ta_ etapdroporlclot:a_r in c-rrnac':.n &N re acl:-n COT;I-E 0: :spe | ost. e.n c-’r;s Qb S C95bEbAAR comtets P
. B cas oz exizten requisitos concretos para eletiquetado woluntario, v, por Gtimo, para otros el etiquetado woluntario s a id= E
Food infarmation inthe Eurapean | Balaguer Pérez, ; Metodologia 1 P ) . i - o P P . Cid=TICY_INST UCY Elang
=] o . . ) 2020 Colombia - tiene que cumplir condiciones generales. =eshsearch_ s oo pes Mylnst_an
Union in relation to ethical 2 pects Amalia cualitativa. . . < | d_Ckadaptar=P rirno %2 0Ce
En conclusion, aunque se frata de un ambito en elque s e han regulado muchos as pectos, cabe destacar que todavia al&tab'EwF:q'tl'in Baquery= ey,
existen}dernandas re? pecty a estos tipos de irrfc-rrna-:ié-’n almeantaria. Seria dez eable una nommativa de cardeter mas artairs EXP OR'I?ACISKJ!E;IU
s istematioo v homogéneo que permitiera dar satisfaceion alos derechos de las personas consumidoras v al mismo MION%I0ENR OF EA Sfacd=5e
tiempo proparcionara una mayoer seguridad juridica a los operadores econdmizos implicados . archoreationda e inzlude 206 %
TCRTCI0E hoffaat=13
La uchuwa (C3), también conocida coma uchuwa, es elfrute de 1a planta Physalis peruviana L que pertenece 3 la familia
tlary-Luz Solanaceas v al género Phys alie . Esta planta s originaria de 1a Regin Andinay s e cultiva actualmente en pakE s de
Compuestos que promueven 13 s alod| Olwares-Tenario America del Sur, especialmente en Colombia, Ferdy Ecuadeor. 06 es unfruto de aproximadamente 1, 25250 emde i .
25 &N ll.lcfpwa [ Fhy=zalis peruv.iana L.y | .Matthis Dekker, M6 Espafia |CLUATITATIVG diametra, 4=10 g de peso, pielde color amarille anaranjade y Pulpa jugosa que c.ontiene nume.rosas semillas peaquefias :xiim:l:’:?ggﬁgmr;
revision des de la parspectiva de b | RuudWerkerk | de color amarillento, B consume de frutas v werduras estiinversamente asociado con el ries go de enfermedades 0B 0E Miakz D itub
cadena de s uminis tro Martins AJS v an cardiowas culares (ECY, respiratorias, digestivas y ciertos tipos de cancer. Las as ociaciones con los beneficios parala
Boskiz| = ahd estin relacionadas con el cortenide de ftoquimices come vitaminas, mineraks, compuestos fendlicos |
wi thandldos v fis alinas . Sin embargo, el conocimiento sabre los mecans mos de proteccion de la salud es limitado.
Micale Trevizani ttp el S 0 pLE Com e or
Rodolfo Sehmit B dfdiz plar.unf eid= -2 2.0
Watth B k. B objetivo de este estudio fue caracterizar lavariabilidad genética en poblaciones de fisals v selkccionar progentores | 209 857457 Sorign=res ks list
eus Beck, . - " i L . . =
) . ) . . . Metodologiz promisorios en funcion de las caracteristicas delfruto. B defio experimental consistid en bloques al azar, con seks Lzon=pif- e
Selection of phys alis populations for | Altami Frederica Paizes L ) . . - fhare=shall=Selectiontaffiz diy
27 I L - 2016 . cuantitativa poblaciones . Se muestrearon cinco plantas portratamiento. Las caractereticas ewaluadas fueron peso de frute, pese - P
ty bridizations, bas ed on fruit raits uidolin Bajosz ) . . L. L s+po pulations o rhibidization
Jefters on Luks &xpetim ental de capsula, pesode 1000z emillas v didmetro de fruto. Las caracterkticas evabadas fueron peso de fruto, peso de | g% cthas edorfruittrais %5
capsula, pes o de 1000 semillas v didmetro de frute. Eekcartdetpopulaco ssHkHE
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Caracterizacion Fizicoguimica de
Emulziones Aceitelsgus a

Matalia Ramirez-

Con el ohjeto de utilizar los ingredientes biofuncionales de la uchuva (Physalis peruviana), se prepararon emulsiones
acete/agua (O0Y) usando como fase alzosa, el extracto de uchuva obtenido con acete de girasal y asistido con
ultrazonido. Las emulzsiones se obtuvieron espontaneamente utlizando diterentes proporciones de faze oleozalfaze
acuoza. Se usd Tween 20 como surfactante, propilenglicol como co-surfactants y goma ¥ antana como vizcozante. Las
emulziones =& caracterizaron fizicoguimicamente, midiendo pH, conductividad, distribucion de tamario de gota, v

https AAweb pebs coho stoam's

28 partic de Uchuva (Physalis B:::zly\‘rg!?jia 20149 Brasil TE;Dn[ﬁ;Dti% : potencial Z. Tambign se reslizd la medicidn de cortenido de carotencides y color mediants colorimeteia trisstimulo | Las hDQEEfE?zﬁT:s';::gfﬂ
peruviana) como Ingrediente para la Osorin emulsiones obtenidas con adicidn de goma xantana presentaron un tamanio de gota menor a 3.43 pm, incrementando 251] is0e 051006a202 oediredis
Industria Alimerticia. ) su estabilidad. Las emulziongs con bajo contenido de fase oleosa =& idertificaron como las méas estables por la
medicion de potencial 2. Sin embargo, en la faze oleoza ze comprobo la actividad antihip ercolerestolémica frente a la
inkibicion de la HMG-Cos reductasa, con valores mayores que el control pravastating. Esto confirma el potencial de las
emulziones de uchuva como ingrediente biofuncional alimentario.
L& uchuya (Physalis peruviana L) es una de las principales frutas exdtices demandadas en todo el mercado mundial.
. Sin embargo, esta fruta tiens problemas de descomposicion fisica v microbiana causando pérdidas de hasta un treinta
Gonzalez- ) . . L.
. Locarma. Maria por ciento durante la !atapa de poscosecha y glmacenamler@o en el mgrcac}o. Como aﬁernatwa e coljservacmlj =& han
Azzessmert of Chitozan-Rue (Ruta ' ! desatrollado tecnologia: basadas en recubrimientos comestibles de biopolimeros gue incarporan acetes esenciales. En
graveolens L) Ezsential Oil-Based \;:ﬁ?x:;a Metodologia este trabajo estudiamos &l efecto de recubrimientos comestibles & base de guitosano (C5) y aceite esencial de RUta | mpe s pro quest.ao mido g
29 Coatings on Refrigersted Cape Albertllj' Edwlin 2020 Colombia cuantitativa graveolens L. (RGED) a diferentes concentraciones aplicados sobre la superficie de grosellaz a 15+ 2°C Las Wiz 2 302 44245/C ?ﬁt_uiZCEM
Gooseberry (Physalis peruviana L. Flores IL-.‘:pez‘ emulziones exhibieron una reduccidn en la viscosidad v el tamafio de particula con el aumerto en la cantidad de RGED | N454%F QA7 acco urtid= 37408
Cluality ! (de 124 F P 5 26 0 cP para CS + RGED 0.5% y CS + RGED 1 5%, respectivaments). Se obtuvo una menor pérdida de
(ir::;ﬁ: ;::i:rl pes0 para |DJS frutos recubiertos con CJS + RGEQ 0,58% (12,79 en comparacion con loz no recubiertos (15%), mientras
: gue el indice de madurez aumentd en menor cantidad para los frutos recubiertos con C5 + RGED gue los no
recubiertos.
El aguaymanto (Phyzalis peruviana) ez una fruta de gran interés por sus propiedades nutricionales v compuestos
hicactivos, como los caratenoides. Este estudio tuvo como objetiv o determinat las condiciones ideales para el desarrollo
de un polvo de aguaymanto. Se adoptd un Dizeno Compuesto Central (C2CD) para obtener superficies de respuesta.
Para el proceszamiento se utilizaron dif erentes temperaturas (30 - 7O0°C) y tiempos (27 18 - 3252 horas) para la
Goldenberry powdsr procsssing “Wanessa Biasi, dezhidratacion de los frutos, evaluando clomo respuesta el conltenido dn?.c.arotenoiclies totales v el c:ordenifio e bitpe i o quest.ca midac
30 analysis by & response surface Eduardo Hul:.ner & 2023 Colombia humedad E,I'reded.or dgl 15%. Loz datos obtenldgs se pr??gron med|arrt_e' EII‘IEI‘|IS.IS de \-'EII’IEIn.ZiiI (ANOVA.) ¥ SE EIJITJS.tEIrDﬂ a i 2 TIESSTIRFC TEOAZCEAT
methadolagy Eedro Luiz una ecua_m‘on polinomial cje seguncdo gfden medlant?.analms de regresion mu|t|p!e.. ’Se. realizd un estudio de or:!tlr!uzaF:alon FI548P 027 acan untids 37408
fanique Barreto. v 2a aplicd la metodologia de la funcion de desesbilidad para encontrar la condicion ideal del proceso. La optimiz acion
=& determind & 52°C y en un tiempo de 27 18 horasz, en el cual el valor experimental obtenido para carotenoides totales
fue de 126565 + 527 22 g 100 g-1 v contenico de humedad de 15 00 + 026%. . La produccion de palva de aguay manto
bajo estas condiciones experimentales representa una atternativa vishle para agregar valor & los frutos, permitie ndo la
produccion de un potencial ingrediente alimentario con retencian de carotenoides.
En el mundo, alrededor de 57 millones de perzonas fallecen cada ano vy las enfermedade = cronico- degenerativas no L el 5 00 PUE. 00 MTYTE 0 T
tranzmizibles zon las responzables de las doz terceras partes de estas muertes. ddiz pley.uri? e id=2-22.0-
Compuestos nutricionales y lna atternativa para enfrertar esta s enfermedades e la incorporacion de alimento s con ato cortenido de sENaaTT AR "i_gi"":”‘”"‘ ligtE
hioactivos de tres frutas Antonio José antioxidantes | como las frutas v las verduras, a la dista diaria. g m=5&5ﬂs=oﬁr;_liy-rnﬁm°&5 id=
a1 proveniertes de la sierra v la selva |Obregdn La Rosa 2071 Brasil hetogologia Perll ez un paiz megadiverso; la regidn de los Andes v 1a selva amazdnica peruana poseen una gran diversidad de | 7984058020425 507 cet0dat
de Perd como fuente potencial de | & Glenn Alberto cualitativa frutales, muchos de los cuales atn no han sido estudiados & pesar de ser una fuente de primer nivel en ks alimentacion | 83255k ot=bis dt=biz|=faks

nutrientes para la alimentacion
humana

Lozano Zanelly

de dichas poblaciones.
Al aguaymanto =& le han atribuido propiedades medicinales de tipo antiespasmodico, diurético, antizéptico, sedants v
analgézico. Ademés, ayuda a fortalecer el nervio dptica, alivia loz problemas de garganta v eliming pardsitas del
intesting
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Seestuda la diversidad gendica de tres poblaciones aribuidas a ecdipos de aoguayvmanto, Physalis peruavian, Lastres
poblaciones eran atribuidas a los ecdipos Agroandino (provinda de San Paklo), Celendino (provincia de Celending v
Caabanba (provincia de Caabamba) del departamento de Cajamarca. Se realizd la cuantificadon proteics v evalud el
polimorfismo de las proteings de reserva semind (S2Ps) mediante ectroforesiz engel de poiacribmida deraturante

Diverzidad genética de tres Herry Bonilla, (=DE-P&GE). Ademas, =e identificaron caracterizticas bioguimicas de las proteinas seminales en esta especie. Mo e
poklaciones de Physalis peruviara a Wajahara Metagalogia hallaron diferencias ertre laz tres poblaciones basados en la cuantificacion praeics. Laz globulinas (82 4%6) fueron |a ] i
37 partir del fraccioramienta v patrdn | Carbajal, Maria 20 Peri niita fraccion mayortaria seguida por las albominas (139%), aluteings (3.79%) v prolaminas (0.7 %), Sdo las albiminas hﬂpﬁm'dog&'.ﬁg;osaw'pbﬂ
electrofordico de proteinas de Siles y Aberto ruantiatya moatraron polimeefizmo, halandose 21 praeinas entre ~ 8.5 a ~45 kDa v tres perfiles electroforéticos diferertes, oz )
reserva seminal Lipez cuales fueron compattidos entre las poblaciones . Se idertificaron las leguminosas v viciinas en la fracddn dobuling.
Laz gluteinas mostraron proteinas de mismo peso molecular (PR a les leguminozas; v las prolamings 0o una banda de
bajo Pl La poblacian de San Pablo fue completaments homocgnea a diferendia de la poblacion de Cajsbamba gue
mazEtrd la mayar dversidad genética seguids de Celendin. ho fue pozible dferenciar las poblaciones designacdas como
ecotpos Agroandino, Cajabamba v Celendino basados en el andlisiz de protenas seminales.
Artoniotega-
GélvezRoming . . . . .
Assessmert of ouality parameters | Diazssical dpe La uchuva | Physalis peruviana L) pertenece ala familia de laz solanaceas v es una planta anual de corta vida oque
and microkial charaderistics of z B —_— puede legar & cra?er .P'EIS!EI-L,IH mdr?. . . . httpsy ferees ciencedinest oo i
- Cape gnossberry pub (Physalis | MariadoséGeltin | 2016 Chils MEth_DID.gla Es una buera fuerte de vitemings &y C, v alga del complejn vitaminico B, asi coma de minerales como féstaro, hierra, scis;dsm;g‘;ﬁ;ﬂg&eﬁms
peruviana L. subjected to high JuanEstebanRey cuantitativa. - - ) potash Y.ch . - irea
hiydroetatic pressuretrestment . Loz princiales beneficios asociados con las grosdlgs e$p|msas FOM = COMposicion nutricions y componentes
) hioactivos
llerioPerez
Wopluishuente
Prrysalia peruvisna L. tambien comunments lamada physalis or goloen beery, &5 una vala que perenece a la famiis | Mrtpsdfoey prirme.esdibis grop.
. . Urbe, Bza; Solanececes, nativo de lastisrrss akas andinas de amética del sur. De color raraja, protecion por un cdliz, de fomma | somdiseoy endfuldis fa? doci
Aszzessmert of refracive window p : : CL T ) ) . d=od_proquest_journds_ 2691
dring of physalis (Phyaalis G.-:mez-Perez, ovude.mn un pE:SD apro de 4?-1 u] gr_. DE!'MD de _aus beneficios mamnlcF-S_t|ene compuestos bigactwos. g:-m-: O0PS Bonmtee P C S ide 51
peruvisna L) puree at diffsrert Luiz S i Pasten, Estadns Metodalogia lc{aroter!mdes, viamira ©, complejo de vnafnu_'ua El,lmneralels, tocoferoles v &cidos grasas. Por ellotllene acﬂ_\ﬂdades Y _HETUCY Blang=eshaeac
24 temperatures: drying kinetic Ale?qs; Pardo, 2022 Uridos cualitativa i oy |_rnp:-r‘tartes, como un potencial artn_‘nlcrc-b@m, articancer [ cancer lde c-;-lon) Yy efe::tlcs artiflamatorios. Por 1o I'LS_col::e=My'ln5Land_Cl&a_dﬂP
oresicticn v retention of kioactive Catalna: Puente, : tarto e= importarte retener el mayor cortenico posible de los compuestos biosctivos bereficiosos para la sslud d los ;;ﬁigzglinfa?éiﬁ:i:;ih
componerts Luis; Yega- aglimertos tratacos contecndogia de conzervacidn. Ental ssntids, investigaciones artericres generaron un precedente y“"sﬂuwwim;&fmﬁ:sﬁ
Galvez, Antonio en el zecado por ventana refractaria de la pukba de Physalis a unatemperatura de 70* donde la retencion ce sus rehereatio ndate, nclude, 2 (TELT
propiedades v componente kioactivos eran similar al producto fresco. CM%T 02003 doffs et B0
Zimmer, Tailize
Physicochemical and binactive Beatriz Roll; ) O’eem?s fue laz uchuvas, &l 2e Una fruta acida, 22 pueden reduck eq =04 fonma ratura, pero afadiv es_tas frutaz a httpsfwarmpro quest.comidac
= compounds evalustion of Fhysals Crtero, Det.ac-ra.h 2070 Brasil MEthDID_gIa prEgEraciones o. airn}enﬁ:-s 25 Una buu_erﬁ fanns dg apravectarlas. Physalis pubescens L. Es‘le N EsLn almeﬁo, Ya e . »fim'wzsaaqda?pq )
pubescens Linnseus 1 Murcaanieck; cualitativa esta especie aun es poco estudiacs en Brasil, pero con |os resutados de este estudio, podemas confirmar los 0"95ﬂ9=950h0_|3&fwl‘mpeﬁ'l
Zarbiad, Rui heneficics para la salud de esta fruta para gue pueda =2 parte de nuestra dista, emEtLe
Carlos.
httpsziwepa s co pUE . ComETECOr
ounas familias boténicas coma las solarasea Fueron documentacss por sus diversos usos, esta especie noluyen iz play urf? eid=2-52.0-
plartas de uzo medcing debido a la prezencia detallos v las hojas de seco esteroides, un grupo de moléculaz saqwassgt;ﬂgmumm
de Souza. Cinti o o o:nodglas g@qér‘icamerrtg c:o_rnc- Pheysalings . ) o fasresshatleP s alisperyian
LI de Slnuza % ademas tiene uso terapeutico probado v dimerticio. En Brasil, dicha fruta peruana se considera como exdtica conun | ats eedrstorage®fA rmazena
Phiyzalis penviara seed Mslnuela o ! ) Metodalogia atto valor dertro cel mercada, eso stractivo econdtmico, va qus fiene Fuentes compuesto de sntioxidartes naturales. ;ﬂfﬁﬂﬁiﬂﬂﬁfﬁm
35 storagelérmazensnento de Clivea challd: 2016 Brasil cuartitativ otros componentes vitaminicos, Fitoesterokles | minerdes ezendales v secoesteroides . 9T de b T b 00T Sos
sementes de Physalis perusdana L 5 Pellacani ’ Se comerts tambisn que el ervejedimierto de la semilas =2 puede retrazar =i son almacenadas en condiciones ot=bdsdt=b s =685 =TT LE-
Cléudineia R: adecuacas. Las atas temperaturas v la bumedad relativa el aire aumenta la respiradon celular, mientras que las bejas AEE

temperasturas rabrazan los procesos metsbdlicos & inhiben lainfestacion.
Para un amacenamiento exitosn, laz semillas recodidas deben tener un alta calidad v vigor. Por dro lado alunas
técnicas pueden ayudsr & incrementar la cinética de s germinadion de semillaz en varias espedes.
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Growth dynamics of morphologic al
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Lauchuwatambién conocida como waya dorada, de especie perenne que crece también en tierras tropicales de Chiley
Colombia. Hay un atto nterés en el des arrolle de poder cultivar uchuva adaptado ala coftura de inwernadera | la
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dfdiz play.ri? eid=2z 2.0
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27 and reproducte trats of Phyvzalis Leapalds E 2020 México Wetogaologia madurez tamprana, el atta rendimierta y la uniformidad de las plarta zon los rasgos dentro delareproduceidin de esta | &ns=25id=Sc8d7 ecd?bflad5ed
peruviana L b1 plants obtained from WEMD O 4 clualitativa especie. For ello 1a aplicacian de rayos gamma a las semillas de Phys alis periwiana L reduce eltamafio de las plantas. El eaeBbiEfEE 27l 835 ot=biks di=
zeads fradiated with Gamma rays | ONOFRE. hlanuel didmetro deltallay el nidmera de ks tallos bas ales, brotes floraks, flares v frutos werdes por plantas aumentan durante ;?:;ii;;r;ﬁg;ﬁ_fg:ﬁ
SANDOWA L latfaceta del crecimiento vegetativo y los ras gos frutales de la uchuva. ot ol 33017 (20 k Tethed ok
WLLA, Amalic 2A09%2 1% ette D ok d 1Ot 22
o LS Lo e B L el e L
Dismotic dehydration of phys alis Cludia Leites EIr..ép:ido cteclin'ienin de lademanda de pror:ILllccién de physallislesté“as ociado consusl c.ellractel'sticas nutracéutic.?s ¥
{Phys 2k peruviana L): Evaluation |Luchese . Polana medizingles . Sin embarga, un a5 pecte que dificulta s u comercialzacidn ez la ata perecibilidad. En elpresente fabajose
¥= P : ! . Metogologia propone someter a Phys ale peroviana L a deshidratacion o mitica, para evaluar los efectos de la temperatura (9070 | btz idoio g0 wt 2005
=tz of w ater lees andsucrose Dayze Gurak, 2015 Brasil g - . s = e
) ) o o cualitative °C) oy la concertracidn osmética de la solucibn de s acaros a(40-70 g 100 g -1z olucién). Se realizd andleis de (Qd.060
incarporation and the quantfication | Ligia 0amas ceno ) . . . . . -
i . contenido de humedad y contenide de azdcares fotales a lo largo delproceso de des hidratacidn ozmoticay se analzd
of carctenoids Ferreira Marczak . . . .
el contenido total de carotenocides parala frutafres caw después de 10 h de procesamiento.
Fittps a2 S0 pLE o Tedc o
dfdzplay.ori? eid=2 2 1.0
FEMOLES v CARACIDAD Mauel & Chauca El Fard pos ee diversidad de climas que permiten la praduccidn de gran cantidad de ez pecies frutales; entre allaz SS%%LﬁgiﬁL|£=msmsllm
ANTIDXEDANTEDE Fsidium guajy a, Aguilar .Se unda Metoaolosia algunas poceo estudiadas coma arandanas, pitahayay aguaymanto, ademas de la guay aba. El aguaymanta (Fhys als 2 razz hetls FEMO LESH/+0 8
39 W aceinium myrtilles , Selkniceraus & iy E.:héugez 2020 |Venezuela cuan%’rtatiia peruvianal, de latamilia Solanaceas, tiene propiedades medicinales v nutrizionales asicome divers os compuestas P C 1D D4 WT I 100 MTE+D
megalanthus ¥ Physals peroviana Q-uhtana bicactives. Elcale de aguaymanto contiene importantes cantidades de compuestos fendlicos aunque no muy ata ?wSidI;Tg:£%|wECCh
. . . iurryrils eleniceras
DEDIFERBNTES PROCEDENCIAS. actividad antiocidants. +regdathuz-+ hysalispent
wiana E40 IFER EMTESH R O
CEOERIC T8 i ndabdgnoh,
TILOHG O P A 2L T e L O,
cordds cow enfuldis play?do
i i i i i i afri Fri d=cdi_proquest_journals_T7 &8
e and sensitive TLE methad to Lotz, Andreas: ) Pltqrsahs pe_ruvlana L. fue unfruto cuu:.lado por los anfs, p_ero actualmente s e culn.ra en Califarnia, SL!dafrlc_a, fafrlca ZﬁDJ&;mmiPCSﬁin#ﬂU
. . Metodalogia oriental, India, Muegva Zelanda, Australia v Gran Bretana, Eljugoe de lavaya doradatiene un alto potencial anticcidants
40 measure trans- resyeratrol in Spangenberg, 2016 Memaniz titati ue res ulta il para los pascientes que s ufren de aterosclernsis coronaria, este fruto tambien al=ser = aludabk =2 usa CV_INST UCWE lang= ec S sears
Phys alis peruviana Bernd EUaNTathE. | 9 P P d . hLsco pe= MylEt_ and_C |Sadep
como un s usttoto de los dulzes que contienen azucar. tor=P irmo%20C entrathtate Ev
erpthing®.quen= any, comtainz, ph
alic k10, i D Foit—
Waness a Biasi,
Eduarde Huber,
Thaina Sabrina En harina de wvilla, los compuestos fendicos predominantes en el perfi analzado por LC- MS/MS fueron los deidos
Haefliger Goldani, fendlicos . Tras el tratamiento térmico s ufrido par B martadela, estos compuestos demostraron = er estables con funcién
Foldenberry flour 2= a natural . e . - . . . .
antiecidant in Bebana-type AnaPaula Metodalosia anticxcidarte frente ala oxidacidn lipidica. Elpres ente estudio mostrd que neles o a niveles bajs v medics de GF (0,53% i AT .
A1 . 4 X P Z apelini de helo, 2023 Brasil _ g v 0.795% ) hubo una reduceion en la formacidn de productos de oxidacion medidos por el ndice de perdsidoyw por fitps oo rg/0 1M reat i
martadella during refrigerated . Cuantitativa L ) ) A K 202 210501
storage and in witre digestion Fodrigo Barcellos TBARS. La adiciin de harina de uchuva dio come rezuttado un pivel de TBARS aprocimadaments dos weses menor &nla
4 4 Hoff, Sikrani martadela en comparaciin con elnivel abservado en el control sin anticcidante (G417 después de @0 dias de
Werruck, Padra almacenamiznto refrigerado.
Luz hanique
Barreto
La uchuwar Fhysals peruvianall) es un fruto exdtice con un mereado internacional en erecimients, Se cons ume
principalmente fresco v se le atrbuyen propiedades nufracéutizas por s u contenide enwitamina C y otros compuestos
Aquilar- Carpia, antiowidartes, Los principales pak ez productores = on Australia, Colombia, Bzuader, India, Huewa Zelanda, Perd,
Cid ; Judrez Sudafricay Zimbabue, mientras que los consumidores son #Alemania, Brasil, Bélgica, Canada, Espana, Estados Unides
Analys iz of growth and vield of lI:_c-pez. P:rflr;o B de.:rr:rlca.lFrfancltla.fHoI:nda.Intglaterra. Italla:;Suza. Enlunststenuddef.produlc-:on .Iag'rlco:a.lar:utlr.lcrn T:eralﬁuuno
sape gooseberry (Physali ar!-pus- gu_ar, o Metodologia . e_ = principales factores a tener el? cuenta, wa que e e><cf5.o o deficiencia de algin elemerta lmita eldesarmlla betps oo rg 0.5 rets b2
A2 . . Irwing H. ; Alia- 2015 México - dptimo de la planta, o que repercote directamente en su rendmiento . encontraron 90 % menos frutos en plantas de
peruviana L) arown hy droponically ) R Cuantitativa L L X . . . . 7 07024
under greenhous e condions Tejacal Iran; uchuwa que no recibieron fertizacion con boro nipotasioy imitadas en nirdgeno (15 % de lasolcidn completa),
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ez indis pansablk un amplio conocimiants de la fisiologia vegetal.
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Se trabajara con 50 hasta el momento.
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INFORME DE OPINION DE EXPERTOS DEL INSTRUMENTO DE INVESTIGACION
I. DATOS GENERALES:

1.1 Apellidos y nombres del informante: Mg. Doris Yaya Castafieda
1.2 Especialidad del VValidador: Magister en Supply Chain Management
1.3 Cargo e Institucion donde labora: Jefa de EP Negocios Internacionales

1.4 Nombre del Instrumento motivo de la evaluacién: Ficha de Recoleccién de

Informacion o Formato de Vigilancia Tecnoldgica.

1.5 Autor del instrumento: Huaman Ccopa, Ania Melisa y Susano cahuaza,Marjorie
Naili

ll. ASPECTOS DE VALIDACION E INFORME:

iciente  pular  eno y elente
INDICADORES CRITERIOS 0% 0% 60% btno  100%
B0%
CLARIDAD Esta formulado con lenguaje B0%
apropiado
OBJETIVIDAD Esta expresado de manera coherente B0%
y légica
Responde a las necesidades internas B0%
FERTINERNEA y externas de la investigacion
0,
ACTUALIDAD Esta adeCl_Jado para val_orar aspectos B0%
y estrategias de las variables
ORGANIZACION Comprende los aspectos en calidad y B0%
claridad.
i 1 1 i 0,
SUFICIENCIA Tleng cohe_renaa entre indicadores y B0%
las dimensiones.
i 1 0,
INTENCIONAL IDAD Estima ]a_s estrategias que re_s’ponda B0%
al propésito de la investigacion
Considera que los items utilizados en B0%
CONSISTENCIA este instrumento son todos y cada
uno propios del
Considera la estructura B0%
COHERENCIA _ del presente
instrumento adecuado al tipo de
usuario a quienes se dirige el
instrumento
. i i i 9
METODOLOGIA Considera que los items miden lo que B0%
pretende medir.
OMEDIO DE VALORACION 80%
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lIl. OPINION DE APLICACION:

¢ Qué aspectos tendria que modificar, incrementar o suprimir en los instrumentos de
investigacion?

Aplicar el instrumento y técnica de acuerdo al enfoque de la investigacion

V. PROMEDIO DE VALORACION: 80%

Lima, 06 de octubre 2023

s
\ "}'7// (LL!LA

Mgtr. Doris Rosario Yaya Castaiieda

Firma de experto informante
DNI: 42501813
Celular: 952158731
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w UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

CARTA DE PRESENTACION

Mgtr: Rosa Samanta, Alhuay Olivera.

Presente

Asunto: VALIDACION DE INSTRUMENTOS A TRAVES DE JUICIO DE EXPERTOS.

Me es muy grato comunicarme con usted para expresarle mis saludos,
asimismo, hacer de su conocimiento que, siendo estudiantes de la escuela de Negocios
Internacionales de la UCV, en la sede de, requerimos validar los instrumentos con los
cuales recogeremos la informacién necesaria para poder realizar el Desarrollo del

Proyecto de Investigacion de X ciclo.

El titulo del proyecto de investigacion es: “Factores de produccion del

nn

aguaymanto y su exportacién a la Unién Europea, 2017-2022"" y siendo
imprescindible contar con la aprobacién de docentes especialistas para poder aplicar
los instrumentos en mencién, recurro ante su connotada experiencia en la linea de

investigacion “Marketing y Comercio Internacional”.

El expediente de validacion que le hago llegar contiene lo siguiente:

o (Carta de presentacion.

e Dictamen favorable o V°B° del proyecto por parte del Comité de Etica en
Investigacion (Anexo 5 RVI N2 066-2023-VI-UCV).
o Tabla de categorizacion aprioristica (Ver anexos de la Guia de elaboracion de la tesis-

RVIN° 062-2023-VI-UCV).

e Matriz Evaluacion por juicio de expertos, formato UCV (Ver anexo 2 de la Guia de

elaboracidn de la tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).

Expresandole mis sentimientos de respeto y consideracién, me despido de usted, no

sin antes agradecerle por la atencion que dispense a la presente. Atentamente,
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Huaman Ccopa, Ania Melisa Susano Cahuaza, Marjorie Naili

DNI: 71036351 DNI: 75435587
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ANEXO

MATRIZ DE CATEGORIZACION

Factores de
produccion del
aguaymanto
{Aguilar et al.
2018)

Zonas Beneficios
Utilidad Origen de fruto | emergentes del medicinales Vitaminico
(Arca.2021) (Arca, 2021) producto. (Uribe et al. 2022)

(Arca.2021)

(Arca, 2021)

. Zonas de
Produccion produccion ) o
(CarbajalBonila | (Carbajal Bonilla | ., CMa | Calidad del suelo C?[g“g";‘;‘;ﬁas
& Siles, Lopez & Siles, Lopez ' 2020) ' (Arca, 2021) gGED} |
2021) 2021)
Caract?r::ftl';:l'cas del Color Tamafio de fruto Sabor Aroma
{Trevisani, et al. (Dlwzaﬁ%‘et al. {Trew;ﬂar&.jet al (Bazalar et al. 2022) (Cortés et al. 2017)
2016) Y
=
- Propiedades Desarrollo
Beneficios Compuestos fi . Mei del frut ..
(Obregon,Lozano. nutricionales anticancerigenas L ejora ded fruto o Economico
2021) (Acar. 2021) (Obregon, Lozano. (Moreno, et al 2019) (Souza et al. 2016)

2021)
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MATRIZ DE CATEGORIZACION APRIORISTICA

Problema General
¢De qué manera los factores de produccién del aguaymanto
se relacionan con la exportacién a la Unién Europea 2017-
20227

Problemas Especificos

Problema especifico 1
¢De qué manera la produccién del aguaymanto se relaciona
con la exportacion a la Unién Europea 2017-2022?

Problema especifico 2
¢De qué manera los beneficios del aguaymanto se relaciona
con la exportacién a la Union Europea 2017-20227?

Problema especifico 3
¢De qué manera el marketing del aguaymanto se relaciona
con la exportacién a la Unién Europea 2017-2022?

Problema especifico 4
¢De qué manera el embalaje del aguaymanto se relaciona
con la exportacién a la Unién Europea 2017-2022?

Titulo: Factores de producciéon del aguaymanto y su exportaciéon a la Unidn Europea 2017-2022.
Autores: Huaman Ccopa Ania Melisa, Susano Cahuaza Marjorie.

Categoria: Factores de produccion del aguaymanto

Subcategoria

Criterios

Sujetos de estudio

Objetivo General

Determinar de qué manera los factores de produccion del

aguaymanto se relacionan con la exportacion a la Union
Europea 2017-2022

Utilidad
(Arca.2021)

Origen del fruto
(Arca, 2021)

Desarrollo de productos innovadores

(Cortez. et. al. 2017)

Beneficios medicinales
(Arca, 2021)

Vitaminico
(Uribe et al.
2022)

Base de datos: SCIELO, EBSO,
PRO QUEST.

Objetivos Especificos

Objetivo especifico 1

Determinar de qué manera la produccién del aguaymanto

se relaciona con la exportacién a la Union Europea 2017-
2022.

Objetivo especifico 2
Determinar de qué manera los beneficios del aguaymanto
se relaciona con la exportacién a la Unién Europea 2017-
2022

Objetivo especifico 3
Determinar de qué manera el marketing del aguaymanto se
relaciona con la exportacién a la Unién Europea 2017-2022

Objetivo especifico 4
Determinar de qué manera el embalaje del aguaymanto se
relaciona con la exportacion a la Unién Europea 2017-2022

Produccion
(Carbajal et al. 2021)

Zonas de
produccion
(Carbajal et al.
2021)

Clima
(Chauca & Chavez, 2020)

Calidad del
suelo
(Arca, 2021)

Caracteristicas
(Lagos et al. 2020)

Base de datos:
SCIELO, SCOPUS.

Caracteristicas del fruto
(Trevisani, et al. 2016)

Color
(Olivares et al. 2016)

Tamaiio de fruto
(Trevisani, et al. 2016)

Sabor
(Bazalar et al. 2022)

Aroma
(Cortés et al. 2017)

Base de datos:
SCIELO, SCIENCE DIREC, EBSO.

Beneficios
(Obregén,Lozano.
2021)

Compuestos nutricionales
(Acar, 2021)

Propiedades anticancerigenas

(Obregon, Lozano. 2021)

Base de datos:
SCIELO, SCIENCE DIREC,
EBSO.
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Mejora del
fruto
(Moreno, et al
2019)

Desarrollo
econémico
(Souza et al. 2016)

Tipo: Aplicada
Disefio: Logitudinal, de revision sistematica. Escenario de estudio: Provincias productoras del aguaymanto y la UU.EE. Técnica: Analisis de documentos

Participantes: Base de datos (SCIELO, SCOPUS, SCIENCE DIREC, EBSO, PRO QUEST) Instrumentos: La ficha de datos o formato de vigilancia tecnoldgica
Enfoque: Cualitativo

Factores de produccion del aguaymanto y su exportacion a la Unién Europea 2017-2022.

Palabras Clave

Palabras del titulo Palabras asociadas al titulo ipos de dis.eﬁo d.e la ‘. Técnicas estadistica
investigacion
Factores de produccién Exportacidn No experimental Ficha de vigilancia tecnoldgica
Aguaymanto Tierra Longitudinal Ficha de datos
Exportacion Sector Agrario Descriptivo
Unién Europea Clima Documental
Peruana Suelo
Consumo

Production factors of aguaymanto and its export to the European Union 2017-2022.
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poblaciones cultivadas de wallejos, M., clUantitativa. ) o . P ; . ! B - fhar=shstk Cito gentecs kalti
i Peri] Lé 1 desciiptores de la plarta como Féabito y aftura. Colombia, Sudétrica v Keria zon los ecolipos comerciales mas ConOCdos Y e mpardiv erdedP hyz als+p
ApMmarca, Ferd HRET, & en laactusdidad, tadoz dlos cutivados en Coombia efLignererHtresHpoblacio nes+
cuttiradas - sjarmarcak 2cF
Galindez,
Andres, Daza, Physais peruviana L. Tamkién conocido como golderberry o grozdla espinosa ol cabo, ez una baya ceroza hitoss e mebs cohn w
iz Daniel: climatérica. Esta fruta es reconocics por tener un alto rivel nuricions y como consecuencia ha recibico un meyor padiweb.pebi cost.oonTe
Effect of ulluco starch costing onthe Luiz Darie, o ) ) p o . ) ¥ ; ) ) Y. hostdetail’detail? v ids 242 id=3 4
reservation of harvested Homez Jara, Metodolagia interés & nivel mundial, aumentando asi el interes a nivel mundid como en paizes Hdanda, Alemania, Francia y Feino Maeri- e 4d7e bi7h-
3 oldgnberries (Physalis pensviara Angge; 2021 Calombia titati Unido, Esparia y oros. La vida il de lauchuyve es sproximadaments un mes, mientrss ks ausencia del caiz hace que 5e | 12 77088chiE % Mreds Abdata=
g L j\"‘s P Sandova Aldars, EHantatha reduzcas 1 SSmana o mencs . Jdgm?fgfuﬂ;g;zugg;'gff
- Angeica; Ertre ios métodos aternatios empleados para extender la vida Otil de las frutas golderberry | la aplicacion de wa b:th :
Waouiro, Heney recubrimientos comestibles aparece como un método adecuado para fines industrisles v de comercilizacion.
Alexander.
loz resultados del presente estudio muestran que B. velezensis B2006tiene la capadidad de colonizar la superficie de | ttpedfae = copuzs comfrecor
. . Lo - . : didiz plaguni? eid=2-z 2.0
. . . laz raices de la=z uchuvas v protegerlas contra F.oxysporum f.sp. Phyzali infeccion a través de la sintesis de CLP. i )
Effect_s ot Fenaycins and furins on Carlas Andres_t Entre estos compuestos, las turiras redujeron la germinacion de microconidios oe F.oxysporam £ sp. physal 85102'81&3195?r;|=g|:|f-—resu|t5 Ieth
Fusanum oxysporun . sp. physal [Moreno-velandia, . ) . R ) I . N P i
o Foot Colonization by Bacil W On M7 calorbia Metodologia microcaridia, mientras que a3 fengycing mastrann una germiracion reducics v danio fizico en F. oxysporum £ sp. [ fasreesfeti=uchue sheid= 6729
4 an Honizalan iy HacriLE 'C LIGENE, Cuantitativa fizdide ura manera dependierte de la concertracian. Los CLP sobrenadantes o puros producidos por Be006 podrian | 006e358576 5 7655043 Hebes
velezensis Be006 Proted Golden | and Alba Marire . ) e . . Fd%zotzhdsdt=bdsE 8z =TT
: incorporarse como parte del tratamiento kioldgico para controar el PYY de b uchuva. Sinembargo, s necestan
Berry Agginst Wazcular Wil Cotes . . . S . . ) ) LE-4 E5-
estudios adcionales para determinar & impacto de su aplicacion & suelo sobre la interacoion ertre la microflora nativa Y | keyvs2suchy %28 relpoz=3
el deszarrollo de la marchitez wascular, dustando asi b indicacionss de uso como biopesticics. LciteC m=085 earchT erm=
A mutti-analytical plaform bazed on
ressurized-iquid exdraction, in viro
i N S Diego Ballesterce|
azsays ard ligquid
chromatographyigss ‘}ﬂvaS,Gerardo
shrcmatography coupled ta high Alvarer-Rivera, En este trabsjo =& desarrolld con &xto una plataforma muttisnaitica kesada en extraccidn con liquido presurizado,
resaldion mass spectrometry foe Ele.nfa lbanez, Colombiz,| Metodologia ENSEY0S N witro y LCAGC EICDplE[ﬂF?I & espec:trcmetr.la de mazas o-TOF para la valorlza:pn de Subpmductcls al|nl1mtar|os, hitps#tdoiorg 01087 chre s,
5 fond by-procucts velorisation, Pert Fabian Parads- 2019 Esnafia Cualitativa demogrando el gran potencial de la estratedia propuesta para obtener v caracterizar compuestos bioactivos P ——
> Characterization of bbadive Alforso, " potenciales del cdliz peruano de P cono cazo de estudio. Los resultados obtenidos de la caracterizacidn fitocuimica
i Alejandro por LC v GO acoplada & g-TOF-MS(ME) revelan gue el caliz de P penvian.
Compauncs from golderbery Cifuentes v
(Phiysalis peruviana L.) calyx: Vivazet
exdracts using hypherated al. s
technigques:.
Cptimization of the spray drying
process for obtsining cape El proceso de secado por aspersion ez ura atemativatecnoldgica eficaz, gue brinda
gooseherty poweder: A0 irnovathe Cortés MR convirtiéndola en un buen producto para laindustria alimertaria, la gastronamia v & comida cazers; & su vez, | Mtpsdfuey primo . exdbris group.
ancd promising furctiona food | Lo | Metodologia | permite su fortificacisn con CPA (hiero, écida félic v ddo ascirbicd), mantenienda una ata cartidad de los mismos | BorPPermaink/FILUCY_INSTip
G Lo Herméndez, G5, 2017 Calombia o ) o . ) R . Selnpdedi dog) primary_od_d
[Optimizacion del proceso de secada Etrada E MM Cuantitativa | en el palva final, principaiments dehido al corto tiempa del proceso. La odtimizacion experimental del proceso de secacdo o8 org_artice. 3dd3elcozHed)
por Ezpersion para la oktencion e por asperzion mediante andlisiz estadistico es ura herramienta (il para la agroindustria, va que permite mejorar los FdAbgrEd40e0ef ol
uchuva enpolva Un aimento afributos de caidad de los productas en polvo.
funcional inmovador y promisoric]
. 1 - - A ______ L _____ | i ___] D




Analysis of growth and yied of

La uchuva (Phyzdis peroviana L)) es una fru@ exdtica con un creciente mercado ntemacional. B hExico existe poca

cape goosebemy (Physalis Cﬁg;i;_:;?émz; inestigacion sobre zu credmiento v nutricion mineral . Portanto, el objetiva de este estudio fue determinar la dinamica
peruviana L.graw nhydroponically IF I}lrrposp- ' de crecimiento yrendiments del cultivo de uchuva a partir de tres concentraciones de soucion nuiritva Steiner (50, 100 s ¢y prm & eabbre group
under greenhouse condiions | ﬂgl..illar LH. (. 2048 hissdon hdetodologia | w140 %) en condiciones de imemadero. B experiments se establecid en Coemavaca, horzloz, higzico (15°58° 51" de | comypem ainke SLICY_IMGT/p
7 [#nalzis de creciment Sando;.ld-‘.\:-'illz.l. ' cuantitativa  |lattud norte w 997 13 55" de bngitud oeste, 3 1 266 menm. e detenminaron las unidedes de calr acurmulade (UG y e | 3220pcdus cele Joumak_5 1
rendimiento de uchowa (Physdis W, Lines- ' registrd la ooumrencia de las fases fenddgicas durante el desamollo del cukive. B crecimiento del culive se evalud a T T2 IE000F 00T
penuiara L)) cutivada en hidroponia bt .IﬁneF.l’. Y traves del nimera de hojs, area folar v meteria seca acurmulads por planta. Ala cosecha se registrd & ndmeno v peso
& memadera] Y de frutes (con y sin caiz),
. . . - Mo pudimos encontraruna sola fooa de P peruvanainfestada en condiciones de campo complktaments raturales, &n | nttps fwebp sbe cohost comye
Hj'vsahs perunana L. (slolana.ceae) Akja, M, Guilén, plamaciones comerc@les de Lkhuowa, en ezperimentos de Gulas de campo v en estudos de Bboratorio akaments hestidetaidetify 0=T2410=10
iz not 3 host of cerattis capitaa L., Castro, A, . e et . - X : s i . cFhefTEF AT Fhd ol
di Tephriidas): Gidencs from Dursn. 2014 b Metodalogia artificides. Como s s}:enalo &n |3 intreduccian, los informes anteriores que ndican que C. egpitata puede infestar a P T e reta 140 it Bt
8 L IFMT.' P fiad nd hort P II B cu antitativa. perviana en Haw ai pueden serdiscutibles . Admisma, con base en lainformacion proporcionada en una de las [ ————
! w::n;e:in EI:nIuTbcila oy Feﬁar::cloa- £ publcaciones de Liquido, pudimos inferir que B frita en Haw 3i es extremadamente pequefia en comparacion con 35 | smc & 20 2ws H=140%0450220
' que recolacamos en la naturalez a yen plan@ciones comenziaks en Colombia. b=a%h
hlary-Luz B conzume de fimas v verduras et nversamente asociado con el fesgo de enfermedades cardiovascubres,
Olvares- Tenonia | respiratorias, digestivas wciertos tpos de cancer. Se han asociado actividades anttumorales, antidiabéticas,
Iitthis Cebdoer | artinflamatorias, anthipertensias vefectos cardioprotectores con el consumo de frutos de baya como fresas,
Heakh-promating compounds in cape| Fuoud “Werer arandanos, moras, frarbuesas v arandanos roos v @mhién z2 han releionado con [a planta Physalis peroviana. Las
gaasebermy (Physaiz peraviana L): | biarinus A5, 2018 i ca, hetodalogia asoriaciones con s benefizios para 1a zalud estn refcionadas con & contenido de ftoquimicos como vamnaz, | ™F m“":t"“l"""“;;:ﬂ;:";
8 Fewiew froma =upply chain wan Boehel. Colombia 3l it gt minerales, compuestes fendlcas |, w ithandlides v fisdinas. Sin erbargo, el conocimienta sobre los mecanismos de Feiencea 'c;,:;pu:?
perspectne [ Ohsivares . b, proteccion de la zalud ez limtada.
Dizbdoar. b, hlentras que el principal mercado de O es [a Unidn Europea, especilments Holanda, saguido de Bélgica v Alermania
“wizrkerk. F, wWan Howen dia, lbs consumidores estan cada wez mas ineresados en lo que comen en términos de propiedades
Boehel. i) nuiriciondes v de promocion de la salud.
Kher A, Siema,
Juan 5. Escobar,
“anessa
. . Lorraes- Los efectos del consumo de uchuva sobre los biomarcadores del esirés oxidativo, B permeabiidad intestinal, la
Consumption of golden beres Agudek, O=scar . . . S . . I .
X . . infamacion yla microbiot intestnal, reaizamos una ntervencion dietstica en B que 18 horbres adutos consurmieron
[Phrysals peroviana L)) might reduce | J. Lara-Guz man, - A .
biorarkars of oidat P Bi P hetodalodi uchas frescas durante tres semanas. Bnoprimer bgar, =& identificaron meaboltos dermados de B uchuva en plhsma
10 IDTEKErS o7 0xl au.me SD—ESSC an At 2022  |Colombia " F' o.gla wtilzands un enfoque de meaboldmica no dingde. A continoacion, se midieron biomarcadores de estrés oxidativa, g {2 oI 0 W foodres
aker gut permeabiliy in men without | WeBsquez -hisia, cuantitativa R . . . " . . S . . . 202 7MW
o N permeablidad ntestind = infEmacion, v e caracteriza la microbiota intestingl a o large de B nterencon con la
changing nfBmmetion status or the | Juan C Henao- L . . L
- . : =zecuenc@cion del gen 165 rRMA Fresumimes que el consumo de wchuva aumentana los meaboltos anticeidantes en &
qut microbiot Fops, Mejandro s . . L P . . s
i plazsme, o que contribuira a reducir el estrés axidathe, |3 permeabilidad intestinal v B inflamacion.
Caro- Quintero,
Fatrice “ailant,
Kataina hiufice -
Curango. [ Sera.
Aetiglmente, B consideraciones sobre d avance de ks medicamentos contra el cancer han aumentads debido ala
Palyphenali: rich fraction of Physaks expansién anual de |a= t3zas de mortaidad por cancer.
. . Ooba H. Abou . R . -
penrvEna calyees and its rano . L3 fnata exdtica Physals peroviara &= moy apreciada por sus componentes medicinales. Itps v 5 clencedinect comy
L . Bakar , Dina . hetadalogia L L . o , . B e
11 amulsion nduce apoptosis by b ctata 2022  |Colombia ftat La medicing tradicional ha empleado durante mocho terpo los calizes para ratar d cancer, las infecciones, B fisbre o |z csncarantciapys 2212423022
caspase 3 up-requlation and G2ad h:'hhs:'ned Euan hid. I3 inflarmacidn. 00417 %

amest in hepatocelula carcinoma

Loz resultadas del presente documents proparcionan datos fitoquimicos wbiokgices zobre las favondides de PPCBF,
revelando el posible mecanisma de ks flRvonaides para ejercerun patente efecto anticancengsna.




En este trabaje encontrames que el medio de culthvo inflyd en 13 res puesta de la compatibildad entre T wirens G006
L. F. Equierdo B.welezers 5 Bs006, wa que bs medics sintéticos favorecieron el crecimiento de la bacteria, lo que inhibid
Garcla, completamente el crecimiento del hango. Contrariamente a lo observado en el medin que conteniasoluzion de sueloyw
Trichoderma wirens 005 and AGone dlez- exudados de rae de uchuva, en elcual crecid dnicamente G005, Con base en nuestros resultados, B sinergia entre
Bacillus welezers & BsO0A: a Almario , S X Metadologia G006 y BsO0S para contralar el marchitamierto par Fus arium podria atribuirse a la accin directa de los metaboftos hetpe ddo Lo rgOn e mT
12 compatible nteraction cortrolling | MCotes 1 & CA. 2020 Egintn Cuantitativa, | cortenidos en elzobrenadants de Be00G s obre Foph, que podria actuar como un mecank mo de accidn complemantario (2 0h 3 By
Fuz ariumu it of cape gooseberry | horeno-Welandia de GIO06. En el experiments de interaccién de s obrenadantes v células ze observd que elimnande las células B 005 dal
[Equierdo et al, core orcio, e decir, combinando Bz00GS zobrenadante con GIOOS- conidios, 5 & obtuwo una akta eficiencia para controlar
2020 la seweridad de BB enfermedad (¥2%). Extos resubados prueban la compatbilidad entre T wirens GOO0S v B wekzenzis
B= 005 como una herramienta potencial para cortrolar el marchitamignto por Fusariomde la uchoea,
Diego Ballesteros-|
st profifer athr e bioactivity against | 3% Serardo
HT 29 colon cancer cele of a ﬁhtarez—Ru‘era,
w ithanolides-rich extract from Carlos Ledn, . .
. . Sandra Johanna En estudios previos des arrollamos una estrategia sostenible para la valorzacion del ¢alz de aguay manto, que nos
golden berny (Fhysalis peroviana L) . K P R . I
sty e tig ated by Foods mics Mo{ranta. Elle’na . Metodologia ’pelrrnmo olit.ener un extralcto d? FLE enriquacido an corrpuesltos d'.a atto walor anadlcllo. |nc|undos. los rtham::lldc-s. . betpaidoio g 20190
13 fBin actiidad antiproliter ativa contra Ibanez, F abian 20149 Colombia coantitative acidos fendlicos , flavonaides, ésteres de sacaros a, terpenaides, fitoesteraks v derivados de fital con propiedades RSE
céhla de ndncer de colon HT.20 de Farada- Alfanso, biractivas reportadas. Estos hallazgos preliminares sugieren un extracta bio activo prometedor con atte potencial coma
. ; . Alkjandro agerte promaotor de la= alud.
u‘n extracto rico enw ithandlidos del Cifuentes,
calr de uchuwa( Physale peroriana .
L.y irv estigada por Foodomics Alberto Valdés |
“Wivas et al.
(201911
CORRELACION DEL INDICEDE
s DURES DE UCHUW A, ([ Fhys alis
peruviand) v TOhs TE DEARBOL | Pinchas, Yarmid La produccidn de uchuwa en Colombia s & mantuv e alrededor de las 11,000 ton entre 2040y 2013 v de tomate de arbal
(Solanum betaceum) COM L& A, Ing; Ozorio, pazo de 1200000 3 160.000 ton entre 2090 v 2043, 2 jendo 18 comersializ asion enfras co |3 presentaciin maz comin . su
CONCENTRACION DE Oz aldo, Phx; P ingesta en la dieta almentaria esti relacionada con la reduccién en el riesgo de contrasr enfermedades, debido asu | FEEPE/Mws pro questeomido o
. . metodaologia . o _ o . wima TP RS BOTHG Qs BCH E
14 CAROTEMOIDES/CORRBATION OF | Ordofez Santos, 2016 Ezpafia L capacidad antioxidante v a sus propiedades bioldgicas . La mayor fuente de estos compuestos son lazanahoria, D24 P (P aceo Ltid=37.40
MATURMY IMDE*. FROM CAFE Luis, PhL. cuglitatvo tomate, naranjas, mango, papay a, melan, melocotones | ciruelas, zapallo, entre otras, sin embargo, es muy pocala a2
GFO0SERERRY (Phys alis peruviana) rinchao et al, evidenzia que hay sobre el estudio de estos compuestos en frutas exdticas de lazona andina eolombiana como la
AMND TREE TOMATO (S alanum 2016 uchuwa y el tomate de arboal.
betaceum) W TH THE CAROTENOID S
CONCEMTRATION
Fhysale peruwiana Solanaceae es una plarta s emiarbusfiva {pequefia que desarralla eltallo desde els uelo coma un
arbusta) que se encuentra en zanas tropizaks, herbiaceas v perennes . Fuede crecer hastauna aturade 05 202 my
raravezse observa que crezea hasta 12 mBfruto es un fruto jugos o de forma owalada v tiene un diametro de entre
1,25y 2,80 em, v un pes o entred w 10 g, con unas 100-200 s emilas pequefias. Bfrutos e consenra completamente
Amelior atve effects of cape con ciliz. Crecen en la naturaleza en fsia, Ameérica v Buropa. Ha sido ufilizade por el pidblico en Taiw an con fines
goose!ﬁerry (Phy=z al.is peruwiana L.} . metndalogia médicos debide 3 suz efectos artiinflamatorios, diluré‘ti-:c-s. antidetales, antipiréticos, supresores de latos v mz;{ﬁqﬁg&%g&?ﬁg?
15 agalnstlmonosodlurnlglutanut.e foar Al 2021 Colombia canttativa . . . . . lantturnc-ralﬁ. o . | ELSAZPOIP aceoutid=aTAD
[ WSS —induced toxicity: genetic F. peruwiana L contiene varies compuestos fitoquimicos comokaempferal, querceting, dcido falico, lucening-2 w betulina g
and binchemical approach sehaulilizado como protector contra diferertes efectos téxicos de mucheos productos quimices v se ha wilzado como
cons ervante en la prevencion de b inflamacion hepatica y 1a resistencia a lairs ulina en ratones obesos inducides por la
dieta contra diferentes efectos twicos causados por diferentes agentes coma la inhibicin del tetraclorura de carbono
toxicidad inducida en testiculbs de ratay coma preventive en la nhibicidn de la inflamasian de las vias res piratorias
inducida por owoalbdmina .
harcio dos . . . X X . i
Zantos, Nicole La produccian de lineas dobles haploides a parfir de tienen bajo potencial para eldes arrollo de genotipes con
Trevisani Faulo caracterkticas agrondmicas superiores . Fara creary expandir 1a variabilidad genética de phys alis, los criadores han
L . . . ) . . empleadavarias estrategias que incluyen 1a induccidn de mutaciones, 13 duplicacidn de cromas omas v |a hibridacion .
1 Crigin., e\_ro!utlon and = trategies fo_r Henn::]u.e CE[%I‘HI, 2018 Turguia Memcﬂ.m?gla interes pecifica & irtrazspecifica. Ademas, B produccidn de lineas dobles haploides 3 partr deElcultive de anteras n Freps 7 doi crgr i IFB0MEE- =
the genetic improvement of physalis Fatrizia haria cualitativa . L ) o - 7R 004D
Dl eif 2 Pierre wiro ha mestrade buencs resultados enla seleccidn de hibridos . Loz genotipos mutantes who hibridos obtenidos
Atami Fledericlo mediante estos métodas en asociacién con los de amplia seleccidn gendmica pueden ganerar culivares con
Suidolin. caracteristicas agrondmicas superiores.




Wolgtile compound profile and
sens ony features of cape

hdayra Saby
Bazalar Pareda,

Biruto de FPhys alis peruviana tiene un s abor dnico v agradable que constituye su principal fortakzas ers orial. Fara
comprendar mejar &l 5 abar de 13 ushuowa, &z neces ario encontrar correlasiones entre sus rasgos s ensoriales v las
medidas instrumentales. Elobjetive principal de esta inwestigaciin fue caracterzar frutes de uchuva cultivados v

17 oz eberry (Fhysali perusiana Minica Azucena o Brasil Metodalagia shrestres de Physalis pemviana utilizando el perfiwolitily anlis i = ens orial bas ado en consumidores potenciales. Se | htpsafdoio rgid010F /s 02T-
gLinnaeusr;r' 00; araii\pre study Mazareno & clalitativa idertifizaron un total de 211 compuestos volatiles mediante microextraccidn en fasesdlda con espacio de cabeza 022- 05
b et “ " : i s Carmen Inés acoplida a cromatogratia de gas es- es pectrometia de mas as. Enfrutes cultivades s e enconfraren 170 compuestos v
gl een cullated andw IH T Witurra 408 en frutes sivestres. Sok e encontaron 67 compuestos en comidn &n ambes frutos. Ademas, se reportan por
primera vez 194 compuastas wolitiles,
Fadw a Hass an E Loz almertos funcionales s onun mercado emergents de atto nterés econdmice que estableceria prometedoras
Alcad, Faten alternativas naturales v seguras en el campo de la salud. Phys ale peruviana(F. Solanaceae), cominmente conocida
. ; Moharmed lbrahim, coma uchuwa o uchuwa, es originaria de América del Sur pero se cultiva entode &l mundo.
Frs afs perviana L Ity B Sayed bad la planta de P i d dio de 300 frut aturalez 3 adaptabl I o
edian ave . adoque unasola planta de P peruviana produce un promedio de rutoz v su naturaleza adaptable a una amplia ; i
metabolome profiling wia HR- i ¥ ) Wetodalogia .q P A P P P _ N v o p‘ i . me itpe ;5'3'@"!{3!3‘1’90"-00“'"
15 P . - Az hour, Alsha 2022 Argenting o wariedad de suelos, particularmente los arenosos pobres, varies paises de América del Sur, Sudifricay Asiasze sciencef articlefpis 125462 952
UPLCMS and its invitre anfiarthritic . cuantitativa . . . o B A : 200584
activiy HuzzeinAbou enfocaron en cultivar uchuwas para s atisfacer la creciente demanda de exportacion. Los frutes estan enriquecidos con
Zeid, Reda Sayed micrafmacronutrientes, ez decir, fipidos, proteinas, carbohidratos, fiteesteroles |, vitaminaz v mineraks que puedan
bdahammed . proporeionar un excelente recurs o nutricional para beneficio de la zalud.
Hasanetal, 2022
Hgénero Physaks L {Selanaceas) e= originario de los Andes, con una distrbucion mundial fopical, desde elzur de
America del Morte hasta América del Sur.
Surwey of irs ects & mite associted La ma;tona de_la &= pecie ez sﬂ\res_tre. pem a’lguna_s &= pacies sc-.n c.ulhvadas en pak e -::.omo Colomb}la. htés iz, China,
. Japény recientemente en Brazil. Estos pakes tienen como principal mercads consumidor 3 los patses europecs,
Cape gooseberry plant (Physalis L . . . . . .
X . principamerte de frutas frescas, debido a que sus frutes z e utizan como alimento v tambien en la industria
peruviana L) and impact of s ome farmanéiutica
selected s afe materiak againstthe | " o akmert i 4 o d
man pests /Encuesta de plantas de . Metodalogia . ) i GOMme Cas ua. mente i 0c€snna = _e s2wende en. = rner.-:a . . httpsdoio rg 1006 a0az. 20
19 . ) A.FE. Afsah 2015 Egipta o Se ha introducide ampliamerte el cultivs &n otras dreas tropicales, subtropicales e incluzo templadas. Se cukiva en
uchuva ( Physalis peruwiana L) cuantitative i SRR _ Tt i i 15.04003
. . . Egipto, donde se la conoce localmente como hararkash o i&-=it ik mistahiva(la mujer timida), una referencia a lavana de
asociadas a irsectos v acaros e anal
impacto de algunos materiales . . . . . pap - . .
y Mombres: Phy=salis peroviana (phys alis = vejigd) tiene numerosos nombres comunes segin el pak o las regiones, como
segures 5 eleccionados contra las . X i ) ) )
principales plagas uchuval] Sudafrica), baya neca, bava azteca, baya de oro, cereza molida gigante |, cereza melida africana, cereza
molida peruana, cereza peruana , pokpok (hadagas car), (Haw ai), rasbhari(India), poha aguaymanto paha aguaymants
{Perdy, uwila{BEzuadar), uchuva i Calambia), harankas h(Egipta), amur en cage (Francia, francés para amar enunajaula
Ty, aweces, simplemente physals (Reino Unida).
A i of th and wield of . . . . . . .
n:ahfils oosg;;l:n ?;h iI:IiSD Aguilar-Carpio, Lafenologia de la uchuva, culbivada en las condiciones evaluadas, sewiofavorecida con 3 solucin notritva al 160 %,
erwiaiagl_j T nvh dr!; onicaly C., Judrez Lapez, requiriendo 1 370 UC desde eltrasplante hasta la madurez. Esto representd 15y 5 dias de precocidad en comparacian
P p gh ¥ di: F., Campos- con las concentraciones de 50 % (1 527 UC) v 100 % (1 <935 UC), res pectivamente. La mayor produceidn de hoja, drea .
20 un :r 'gl_re.end ause ?O_n mons I Aguilar, LH., .., 2018 Egipto  |CUANTITATING faliar, materia £ eca, taza de erecimiento del culive v pes o de frutes (oon v sin c3lE) £ e obtuvieron con la solucin Mps#dolgégﬂ?giﬁr.rmshz
‘5. nla Bi:d N cl:mme; ¥ i Sandowakila, nutritic a Steiner al 100y 150 %, De acuerda con ks resulados v las condiciones bajo las cuales £ e realzd el estudio, o
errfr:i;:;ezj cflt:tc;d?:n(h"-:rrsoa:n'la hd., Lipez- sugerimos utilizar b solucin nutriiva Steiner al 100 % en el cultivo de uchura, yva que el rendimiento es similar (P 2 0.5)
P - P Marinez, W al abtenido con la concertracidn al 150 %, pera conun menar requermiento de fertileantes .
&invernadera)
hdariam Pateiro, Las baya seencuentran entre las frutas con mayor valor nutricionaly comercial Este aticulo revis a los métodos de
Marcio Wargas, des hidratacién conwvencionales y emergentes ma cominmerte dilizados come tratamiento poscosecha y analzasu
The role of emerging technalogies in| Daniel Franca, eficacia para mantener wio mejorar las cualdades nutricionales v funcionales de laz bayas zecas. Se di cuten las
the dekydration of berries: Quality, | Adriano Gomes caractersticas de los métodos comvencionales [ por elemplo |, secado por conweccion, secado por congelacion, s ecado
bioactive compounds, and sljelf lifed| da CILI.Z, Gokha.n o Metodolo gia por.as persion, dels hidr atacion os’mé?ica), sE pleltratamila:ntos, su combindcion v secado ints-?rn'!'r'hente, asi comorslus brtpssi o o A8 Foche 20
21 El papel de laz tecnologias Zengin, banaj a0 Mezico L pozibles desventajas. Eluso de téonicas de des hidratacion emergentes [ p., s ecada parradiacion electromagnética, 2310465
. . Cuantitative - . L .
emergentes &nla deshidratacion de | Kumar, Kuldeap sacado porsoplado por explosiin, s ecado parbomba de calor, secado porwapor zabrecakntado a baja prasion,
bayas: calidad, compues tos Chama, José secada por microondas) permite mejorar 13 calidad de las bayas secas en comparacion con las técnicas
binactivas ywwida dt hi.Lorenzo [ convencionales, ademas de reducir los tiempos desecade, aumertando lavelocidad de secado wla eficiencia
Pateiro et . energética. . Fnalmente, elus o de prefratamientos y 1a combinacidn detecnologias pueden mejorar |a calidad del

[2022)

producto final como res utade de la mejora en la efectividad del proces o de des hidratacion.




FPhysicochemical properties of

Tulio Cezar
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Seevaluan la propiedades fisicoquimicas de hibrides de phyzalis ¢ Phys ale peruviana) colombianos v saleccionar
aquellos con mejor calidad defrutos, enbas e a un indice de s eleceion. Se ewaluaron 26 hibrides de physalis
prowenientes de cruces entre nuewve fineas doble hapleides del Cenfro de Inwestigacion Tibaitath de la Corparacidn

Colombian cape gooseberry hybrids i . Metodologia Colorrbiana de kwestigacion A gropecuaria. Los ensayos se realearon en un dis efio de bloques al azar, en cuatre hittpes £ doi.o rg 015 AR 16 &
2 ) K K Zulma v'izeth 2020 E=pafia s K K L . . 29N pabd (P 0%55. 01905
inthe s election of high- qualty illaquiram cua Titativa lozalidades (ambientes), que corres ponden a los municipics de Ipiales | Gualmatan, Puerres v Pasto, en el departamento P SECE
materiak Sarrbqoni L de Marifio, Colombia. Se ewaluaran las siguientes wariables: parcentaje de grietaz (FR), peso de frutes con cikE (FFC),
Vatherine Llagos contenido de jugo G5y, acidez titulable total{ A&, s didos s olubles totales ( TSS), indice de madure= (I, firmezaf Fi,
Santander and Acido as corbico (AR v tas a de respiracion [ TR).
[avid Estaban
Druarte Abrarado.
Este estudio informa sobre el primer conjunto de marcadores de micros atélites des armallados para Pl peruwianay
Carbaial ezpecies relacionadas . Se amplficaron untotal de 12202832 %) marcadores cebadores, conunatas a de polimodiz mo del
Citogenética comparativa de i ha_r '_HJ;' i 22 %. Los marcadores des arrollados aquise pueden dilizar en programas de fitomejor amienta que, en dtima instancia, hﬂpsM-Proqu_est.mp‘r‘sch
Phys aks peruoviana en fes aphaia. _Dm o ) hetodologia pueden condusir 3 caracteristic as fenofipicas superiores, como 2laumento deltamafio de lafruta, B reduccién de la olsrhﬁjoungk!cmgenet!cs-
23 K . Hanry; Siles- 2021 Colomhbia s ) . o - cormparativa de phyz ali-
poblaciones cufivadas de W allei Maria: cuartitative tendencia a partirse durante eltrans porte, la reduceidn de la=s usceptibilidad de la planta a plagas v enfermedades v la perLi iars
Cajamarca, Peri L'a EJDSAlbartla' mejora de la caidad delafruta. Ladistribudidn de Fperusiana en Ferd ha sido reportada en |z regidn Yunga y | enfdocyisa 2507 F 2750 5e- 2
SRR, wrie Guechus [2000y 2500 m de altitud ), principalm ente en las zonas andin=s de las regiones Ancash,
frequipa, Ayacucha, Cajfpmarca, Cusco, Hudanueoo y Junin.
loz principaks productores mundiales de P, peruviana
Mutritional and Antioecidant Froperties | Mayra 5. Bazalar frutas s on Colombia v Sudafrica, w también es ampiamente cultivado en Zimbabue, Kenia, Bgipto, Ecuadar y Peri.
o of Phys ale peroviana L. Fruits Pereda, hdinica 20186 Par Metodalogia Whichos investigadores estudiaron P. peruviana de diferentes paises productores por zus propiedades nutricionales v | hitpsddoio rgH01007 s 0
fromthe Argentinean Horthern A Mazareno, cuarntitativa bia activas, azi como por sus us o en la medicina popular . antias matico, diurético, antis&ptico, antiinglamatoria, 07 021
Andean Region Carmen | W ituarro. antpraliferativa, s edante, analgésico antidiabético.
hittps 2w prirno sslibis group.
En partizular, se centra en el etiquetada, ¥ anakza la normativa en varios dmbitos especificos: arigen de los almentos, | conrdi cor endfuldiz play?do
alimertos wagetarianos ¥ weganes, bienestar animal almentas ecaldgicos v almertos modificados genéticaments. d=cdidod primay_oal_deal
En al i \a obligatoriedad d . inf " \aci et ot ¢ o article bd50o0? 325k 53
na gunos_ctasos en.c;n amos ato iga D”T i— s_-up;oporlc:mi:a.r in ormac}:n BN re EIGI:I‘I CDT;I-E o: Zspe Iost, s_fn o‘r;s Qa3bdd? cO5bAbdIA comat=P
. . cas of existen requisitos concretes para el etiquetado woluntario, v, por attime, para otros el etiquatado woluntario s @ id= :
Food infarmation in the European Balaguer Férez, . Metodologia g P ; . ' o ¥p P q i id=FIUCY_IMETUCY Hlang
s] L . ) X 2020 Colombia - tiene que cumplic sondiciones generales. = sz earch_ s oo pe= Mylnst_an
Union in relation to ethical & pects Amalia clalitativa. » P < |d_Claadaptar=P rino %20Cemr
En conclugidn, aunque se frata de un ambito &n elque =& han regulado muchos as pectos, cabe destacar que todavia sl&tsb'Ewﬂ FingRquery* .
existen demandas res pecto a estos tipes de informacion almentaria. Seria des eable una normativa de cardcter mas orlairs.E):ETUR'I?ACIgIJ:C'_EiJ
s istematico  homogéneo que permiiera dar satisfaccidn a los derechos de las personas consumidaras v almisme | WON%20EUR OF B8 faca=ze
tiempo proporeionarauna mayor seguridad juridica a los operadores econdmizos implicades. archeregtiondate include, 2M6%
TCARTCI0R Roffact=23
La uchuwva (L), también conecida como uchuwa, es elfrute de la planta Physale peroviana L. que pertenece alafamilia
fdary-Luz Solanaceae v al género Phys als . Esta planta es originaria de la Region Andinay s e cultiva actualmente en pases de
Compuestos que promuewean la=alud| Oliwares-Tenorio America del Sur, especialmerte en Colombia, Perdy Ecuadar. CF es un fruts de aproximadamente 1,25-2,50 em de i i
en uchuva (Physalis peroviana L) | Matthip Dekler, - diametra, 410 g de pesa, pielde calor amarille anaranjade w pulpa juges a que contiene numerasas semilla pequefias WSJM'SGe'de“Ct'Wm
28 . . 2018 Ezpafa [CUATITATIND - L ! . & clenoefartichepiE09242 2047
revigion desde laperspactira de 3 | RuudWerkerk , de color amarillenta. B congume de frutaz v verduras estainversamente asociado con el ries go de enfermadades 2B 0B Mia%2 0 itub
cadena de s uministro hartinus AJS v an cardioy 2 culares (ECWY), respiratarias, digestivas v ciertos tipos de cincer. Las asociaciones con los beneficios parala
Boekel sabid estan relacionadas con el contenido de fitoquimices coma witaminas, mineraks, compuestos fendlicos |
vt thandldes v fis alinas. Sin embarge, el conocimierts sobre los mecanemos de proteceidn de la salud & limitado.
Mizole Trevisani ittp s Aarara.s o0 pLE . commrecar
Rodeoo Sehmit B dfdis plar.un? eid=2-s2.0
Matth B k. B objetive de este estudio fue caracterizar lavariabilidad genética en poblaciones de fisals w s ekccionar progentores | 209 8507457 forigin= res ks list
. . . .eus ec. ' . Metodologia promisorios en funciin de las caracteristicas delfruto. B dEefio experimental consistid en bloques al azar, con sek g ort=pif- e
Selection of phy= alis populatiors for | Attami Frederico Paizes . . . . . fhere=shetl=Selectio o fHiz di
27 e L - 2016 . cuantitativa pobleiones . Se muestrearon cinco plantas portratamiento. Las caractereticas ewaluadas fueron pes o de fruto, peso : Pl
ty bridizations, bas ed on fruit raits Guidolin Bajos 3 . . i . s+po pulationsfo rhibidization
Jeffers on Luks experim ental de capzula, peso de 1000 zemillas v didmetro de fruto, Laz caractersticas evaliadas fueron peso defruto, pezode | g%dethas edborfuittrais %5
capsula, pes o de 1000 semillas w didmetro de frute. Sekcartdetpopulaco eshiHE

hleralles Coimbra
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Caracterizacion Fizicoguimica de
Emulziones Aceitelfgua a

Matalia Ramirez-

Con el objeto de dlilizar los ingredientes hiofuncionales de la uchuva (Physalis peruviana), se prepararon emulsiones
acetelagua (00 usando como fase aleosa, el extracto de uchuva obtenido con acefte de dirasol y asistido con
ultrazonido. Las emulsiones se obtuvieron espontaneamente utlizando diferentes proporciones de faze oleosalfaze
acuoza. Se usd Tween 20 comao surfactante, propilenglicol como co-zurfactante y goma xantana como viscozante. Las
emulziones =& caracterizaron fizicogquimicamente, midiendo pH, conductividad, distribucion de tamanio de gota, v

httpe Aweb pebscohost.comde

28 partic de Uchuva (Physalis EI::::vaglolT:I‘ia 20149 B rasil TE;Dnth;Dti% i: potencial Z. Tambign se realiz@ la medicidn de contenido de carotenaides y color mediant colorimettia triestimulo . Las ' hDQEEE%ZiT;';::gfﬂ
peruviana) como Inarediente para la Osorio emulziones obtenidas con adicion de goma xantana presentaron un tamano de gota menor a 3.43 Hm, incrementando asi| a50. 051006a202 0P Airedis
Induzstria Alimenticia. . U estabilidad. Las emulsiones con bajo contenido de fase olzosa se idertificaron como las mas estables por la
medicion de potencial Z. Sin embargo, en la faze oleoza e comprobd la actividad antihip ercolerestolémica frente a la
inkibicion e la HW G-Cok reductasa, con valores mayores gue el control pravastating. Esto confirma el potencial de las
emulziones de uchuva como ingrediente biofuncional alimentario.
La uchuva (Physalis peruviana L) &3 una de las principales frutas exdticas demandadas en todo el mercada mundial.
—— =in e.mbargo, esta fruta tiene problemas de descomposic_ién fizica y microbiana causando pérdidas de hasta_ l:ll'l treirta
. Lacarna. Maria: por cierto durante 1& !atapa de poscosechs y glmacenamlerﬂp &n el mn.arcac’m. Camao art.ern ativa de col.wservamon. =& han
Azzessmert of Chitozan-Rue (Ruta ' ! dezarrollado tecnologias basadas en recubrimientos comestibles de biopolimeros gue incorporan aceftes esenciales. En
graveolens L) Ezzertial Oil-Based Yarle?f Ma.za Metadalagi e=te trabajo estudiamos el efecto de recubrimientos comestibles a base de guittsanc (CS) y acete esencial de RUS | g pro quest.somtdoc
29 Coatings on Refrigerated Cape A'Ijba.:r[:tula"al'flzlvsvlin 2020 Colomhbia cEaDntﬁaDtiQ\ln’ : graveolens L. (RGED a difererr!es CONCEntracionss aplicades zohre Ia} zuperficie de grozellaz a 18+ 2%, Las view'Z391244345/C THI4ZCEAT
Gonzeherty (Physalis peruviana L) Florex ILéper emLlziones exhibieron una reduccidn en la vizcosided y el tamafio de particuls con el aumenta en la canticac F!e RGEQ |94545P 005 accoe untid= 37408
Cigality Srande Tovarl (de124 7 cPa26.0cP para C5 + RGEO O .2% v CS + RGED 1.5%, respediva}mente). Ze obtuvo una menor perdida de
Carlos David.l pes0 para Iois fr_'utos recubiertos con C? + RIGEC D,S%_['] 2,79 en comparacion pon oz no recubiertos (15%), mientras
gue gl indice de madurez aumentd en menor cartidad para los frutos recubiertos con C5 + RGED gque los no
recubiertos.
El aguaymarto (Phyaaliz peruviana) es una fruta de gran interés por sus propiedades nutricionales ¥ compuestos
bicactivos, como los carotenoides. Este estudio tuvo como objetiv o determinar las condiciones ideales para el desarrollo
de un polvo de aguaymanto. Se adoptd un Dizerio Compuesta Central (0CCDY para obtener superficies de respuesta.
Para el procesamiento se utilizaron dif erentes temperaturas (50 - 70°C) v tiempos (27 18 - 32.52 horas) para la
Galdenberry powder processing: Wanessa Biasi, deshidratacion de loz frutos, evaluando gomo respuesta el corr_tenido d?.cgrotenoic.!es totales v el contenilfio de itps g quest o e
20 arelysis by & response surface Ecluatdo Hul:.uer & 3023 Colombia humedad eflt'eded.or dn?l 15%. Loz datos obtenldps ] pru:'ut_:ua.ron rnedlarrt_e) ana)hs.ls de varlan.z? [ANOVA_J WS ajgs.tarona e TIIE TR TIC THIAZC E A1
methodology Eedro Luiz una ecugm’on polinomizl cje Fegundo qrden medlam?.anallms de regresion mump!e..'Se. realizd un estudio de Dp.imza_c’mn A5 48P 0/ acco untid= 37408
Manique Barreto. v =& aplicd la metodologia de la funcion de deseabilidad para encontrar la condicion ideal del proceso. La optimizacidn
=& determind & 52°C v en un tiempo de 27 18 horas, en el cual el valor experimental obtenido para carotenoides totales
fue de 126565 + 527 22 g 100 g-1 v contenido de humedsad de 15 00 + 0 26%. . La produccion de palva de aguay manto
bajo estas condiciones experimentales representa una aternativa visble para agregar valor & los frutos, permitie ndo la
praduccion de un potencial ingrediente alimertario con retencidn de carotenoides .
En &l mundo, alrededor de 57 millones de personas fallecen cada afio v las enfermedade s cranico- degenerativas no https A s copUE.co mrecar
tranzmizibles zon las responzables de las doz terceras partes de estas muertes. didiz play.uri? id=z2-52.0-
Compuestos nutricionales v Una atternativa para enfrertar estas enfermedades es la incorporacion de alimentos con ato contenido de 85113351?”&“1'_9“:'“”“5 liztd:
hioactivos detres frutas Antonio José ) artioxidartes | coma las frutas v las verduras, a la dieta diatia. fog rc=s&st:=09:1|2:-mamo&sid=
31 provenientes de la sierra v la zelva |Ohregon La Roza 2091 Brasil letogologia Per ez un paiz megadiverso; la region de los Andes v la 2elva amazonica peruana pozesn ung ogran diversidad de 7984058921042 579 S0 Taeq0dah
de Perd como fusrte potencial de | & Glenn &lberta cualitativa frutales, muchos de los cuales auin no han sido estudiados & pesar de ser una fusrte de primer nivel en la alimentacidn | 882557 ot= biedi=bicl=hike

nutrientes para la alime ntacion
humana

Lozano Zanelly

de dichas poblaciones,
A aguaymanto 2e 12 han atribuido propizdades medicinalzs de tipo antiespasmadico, diurético, antizéptico, sedante v
analgézico. Ademas, ayuda a fortalecer el nervio optico, alivia los problemas de garganta v elimina pardsitos del
intesting

=TMLE-ABS-
KEY %2 %aquayrmanto%2HA M0
+P LB EA R H%ae+ 200 T b D+
LB EAR+S3e+2015Erelpos =18
citeCmt=1&s earchT emn=

175



Se estuda la diversidad gendica de tres poblaciones aribuidas a ecdipos de aouayvmanto, Physalis peruavian, Lastres
poblaciones eran atribuidas a los ecdipos Agroandino (provinda de San Pablo), Ceendino (provincia de Celending v
Caabamba (provincia de Caabamba) del departamento de Cajamarca. Se realizd la cuantificacion proteica v evalud el
poimorfisimo de las proteings de reserva seming (S2Ps) mediante gectroforesiz engel de poiacribmida deraturante

Diverzidad genética de tres Herey Bionilla, (=DE-PAGE). Ademas, ze identificaron caracteristices bioguimicas oe las proteinas seminales en esta especie. Mose
poklaciones de Physalis peruviara a Wajahaira . hallaron diferencias ertre |2 tres poblaciones basados enla cuantificacion praeics. Las globulinas (52 4% fueron |a .
) . ) - A . . Metogologia . . ; . . . . L Ittpatf . doi. o rg 0 153 Srpbard
32 partir del fraccioramienta v patron | Carbajal, Maria 2018 Fari cuartitatva fracdan mayortaria seguida por las albuminas (13 9%), glutdinas (3.79%) v prolaminas (0.79%). Sdo las albumings g1 46271
electrofordico de proteings de Siles y Aberto mostraron polimorfismo, hellandoee 21 proteinss entre ~ 6.5 & ~45 kDa ytres perfiles electroforéticos diferertes, o
reserva semnal Liper cuales fueron compartidos entre lss poblaciones. Se idertificaron las leguminosas v viciinas en la frecdon dobuling.
La= ghutelinas mostraron proteinas de mismo peso molecular (PR) a les legumninosas; v las prolemings solo una banda de
kajo Pl La poblacian de San Pablo fue completamente homogénea a diferendia de la poblacion de Cajabamba oue
mozEtrd la mayar dversidad genética seguids de Celendin, Mo fue pozible dierenciar las poblaciones designacdas comao
ecotpos Agroandino, Cajgharrba v Celendino basados en el andlizsiz de protenas seminales.
Artoniotega-
GélvezRoming . . . . .
o . L& uchura [ Phyzaliz peruviana L) perterece ala famiia de laz solenaceas v es una planta anual de corta vida gque
Aszessment of gualty parameters | Dazbessicalope { Phrysalis p e ¥ P i
and microbial charaderistcs of T puLeds llegar @ crecer sta un metro.
i - PO : : - f httpedieras ciensedirect. oo re
23 Cape gonssherry pup (Physslis | MarisJoséGalatio 016 Chile METDd_DID.gla E=una buena fuente de vitaminas & v,y algo del ccrnple_m vrtgrmnlm B, &= como de minerales como fasforo, hierro, Sciencefaiclaipift 09602 DS5IS
. . . cuantitativa, potasio vy Znc s
peruwviana L. subjected to high JuanEstebanFey - - ) . . -
. Loz princiales beneficios azociadas con las grosdlas espinosas son su composicion nutriciond y comporentes
hydrostatic prezsuretredment es . .
) hioactivos
llerioPerez
WoplisPuente
Priysdia peruviena L. tambien comunments llamada physalizs or golden berry, ez una vala que pertenece & la famiia | Mtpssucy primo.exdlibris gro up.
) . ke, Baa; Solansceces, nativo ot lastisrrss akas andinas de anérica od sur. De color rarsja, protegicn por un caliz, de fonma | S0 mdiscovenfuldizplay? doci
Aszessment of refractive window N . : - L X ) . d=cd_proquest_journdz_ 2641
drying of physalis (Physalis Gomez-Pérez, ovoide con unpeso aprox de 4-10gr, Dentro de sus heneficios vitaminicoz tiene compuestos bioactivos como 0075 Benntext P C i id= 51
peruvianal ) pures ot ditferert Luis . ; Pasten, Estadns | Metadalogia carctenoides, vtamira C, complejo de vitamina B, minerakes, tocoferoles v dcidos grascos. Por ellotiene actividades CV_MST LUCY Slangseshseac
3 e eram;'es- i kinetic Alewiz; Pardo, 2022 Uriidos culitativg bidlogas importartes, como un potencial artimicrobiano, articancer { cancer de colon) v efectos artiflamstorios. Por o | h_scope=Mylnst_and_Clhadap
prajictni-gﬂ arvd reté'ﬁizl:’gof binactie | CEtEINE; PUErte, ' tarto &= importarte retener el mayor contenido posible de los compuestos binsctivos beneficicsos para la salud d los ‘UTT_IP”';"O“’ZU_C9‘“'*"29_‘3:5"1
componerts Luis; Veoa- alimentos tratados contecndogia de conzervacion. Ental sentido, investigaciones antericres genersron un precedente :2:":,32;;3;;";;?&:22;
Galvez, Antonio en el zecado por ventana refractaria de la puba de Physalis a unatemperatura de 70 donde |a retencion o2 sus rehereatio ndate, nclude 2 (BT
propiedades v compaonente bioactivos eran similar al produdo fresca. C%7 L1025 nffaer B
Zimtmer, Tailize
Physicochemical and binactive Beatriz Rall ) Oeems oue Iag uchuvaz &l 2 una fruta acids, S& pueden reduck BN S fonna returd, pero ansdic e;tas WSS & | peimapro quest.convdoc
compounds evalustion of Physais Ctero, Deborah 2070 Brasil Metogologia  |preparacones o alimentos es una buera fonma de apravectarlas. Physalis pubescers L. Este mo ez un dimento, vaque wview! 207 1355943 7pg
£ pubessens Linnseus 1 MiLFChvanieck; cualitativa esta especie &N es poco estudiads en Brasi, pero con los resutados de este estudio, podemos confirmsr los: Dlig=ﬁ9=gschflﬂﬁflompewi
Tawrbiad, Rui heneficios para la salud de esta frubs pars gue pueda ser pate de nuestra dista. St
Carlos.
HttpEdierndLs o0 pUE .o AT ecar
Algunzs familias botanicas como laz solarazes Fueron documentadas por 2us diversos usos, esta especie noluyen s@f;‘bl;';s-:'p?“_j:_z' 52-'?: et
plantas de uzo medcing debido a la presencia detalloz v las hojas de seco esteroides, un grupo de moléculaz &m?;:'g';'[e“ EE
de Souza Cintia conocidas genércamente como Physalinas 45105 Btz P s alis+perivian
LM de Slnuza W ademés tiene u=o terapéutico probacdo v dimerticio. En Brasil, dicha fruta peruana se considera como exdtics conun | steeedtstorageb2is rmazena
i i - d . i Emi ; r— riemhoHdedts ernete sk e
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Paraun almacenamiento exitoso, laz semillas recoddas deben tener un alta calidad y vigor. Por diro lado alunas
técnicas pueden ayvudar a incrementar la cinética de la germinacion de semillas en varias especies.
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La uchuwatambign conocida como waya dorada, de especie perenne que erece también en tierras tropicales de Chiley
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TR & ST AR G0 LG O Te e or
didiz play urif eid=2z 2.0
BRG0G0 rign= res Uit list
SEort=pif-
fhare=s datl=uwhwvainlo=4ni=

27 and reproducte trats of Phyvsalis Leapalds E 2020 W éxico Metogalogia madurez tamprana, 2l alta rendimierta y la unifarmidad de las plarta zon los rasgos dentro de lareproduceibn de esta | &ns=25id=Sc8dF ecd?bfladscd
peruviana L b1 plants obtained from WEMD O A clualitativa especie. For ello 1a aplicacian de rayos gamma a las semillas de Phys alis periiana L reduce el tamafio de las plantas. El eae BhifEEI T B5s ot=bis dF
zeeds fradiated with Gamma rayz | OHOFRE. hanuel didmetro deltallay el ndmera de ks talles bas ales, brotes floraks, flares  frutes werdes por plantas aumentan durante :?:;ii:;?;fg;ﬁ_fg:ﬁ
SANDOWA L lafaceta del crecimiento wegetativo v los ras gos frutales de la uchuva. ol ol 3309 (R 20k Dol T (k]
WLLA, Amalic 2209%2 3% et ol 2 1 O 12
o L LS e B i e e R L
Dismotic dehydration of phys aii Cludia Leftes EIr..ép:ido cteclin'ienin de lademanda de procllLllccién de physallis lesté“as ociada consusl cle.irac‘teﬁ;ticas nutracéutic.?s ¥
{Phys 2k peruviana L): Evaluation |Luchese . Polana medizingles. Sinembargo, un a5 pecte que dificutta s u comercialzacidn ez |a aka perecibilidad. En elpresents fabajose
= P : ! . Metogaologia propone someter a Physale peroviana L a deshidrataciin o mitica, para evaluar los efectos de la termperatara (9070 | bttpe idoio rgH0 A et 2005,
=tz of w ater lees andsucrose Dayze Gurak, 2015 Brazil g . i e - e
) ) o o cualitative °C) oy la concertracién osmética dela solucibn de 5 acaros a(a0-70 g 100 g -1z alucién). Se realzd andlss de 04.060
incorporation and the quantfication | Ligia 0amas ceno ) . . . . . .
i . contznida de humedad y contenide de azdcares fotales a lo largo delproceso de des hidratacidn ozmoticay e analzd
of carctenoids Ferreira barczak . . . .
el contenido total de carotenocides parala frutafres caw después de 10 h de procesamiento.
Fittp = ) = S0 pLE COr e or
dfdiz play orif eid=2 2 2.0
FEMOLES v CAPACIDADR Miguel & Chauca El Fard pos ee diversidad de climas que permiten la praduccidn de gran cantidad de ez pecies frutales; entre allaz SS%%Zﬁgiﬁggznesmshst
ANTIDXDANTEDE Fsidium guajay a, Aguilar .Se unda Metoaolosia alunas poeo estudiadas como arandanos, pitahaway aguaymanto, ademas de la guayaba. El aguay manto ( Fhys ale fzrazs hetl= FEMO LESH/404
39 W aceinium myrtilles , Selkniceraus & iy E.:héugez 2020  [Venezuela cuan%’rtati%‘a peruvianal, de latamilia Solanaceas, tiene propiedades medicinales v nutricionales asicomo divers oz compuestos P C 104 D+ WT QK104 MTED
megalanthus ¥ Physals peraviana Q-uhtana bicactives. Elcale de aguaymante contiene importantes cantidades de compuestos fendlicos aungque no muy ata Ewsidimgg:éklwscch
. . o iurmyrtilz elenicerels
DEDIFERBNTES PROCEDENCIAS, actividad antio:idants. e a4+ hysalispen
wianal E40 IFER EMTESH RO
b e
T B V
cornds cow e fuldis play? do o
i i i i i i afri Fri d=cdi_proquest_journals_T7 &5
e and sensitive TLE methad to Lotz, Andreas: ) F'Itqrsahs pe.ruvlana L. fue unfruto culrjlado por los anfs, p_ero actualmente s e culn.ra en Califarnia, SL!dafrlc_a, :afrlca zssusap&;menipcsmdﬁw
. . Metodalogia ariental, India, Nueva Zelanda, Auztalia v Gran Bretana, Eljuge de lavaya doradatiene un atto potencial antic:idante
40 measure trans- resyeratrol in Spangenberg, 2016 Memaniz titati ue res ulta il paralos pascientes quesufren de aterosclernsis coronaria, este fruto tambien al s er = aludabk =2 usa CV_ IMST-UCWE lang= ez Szears
Phys alis peruviana Bernd EUaNTALE. | 9 P P d Y fLsco pe=Mylret_and_C iBadep
como un s ustiuto de los dulces que contienen azucar. tor=Poimot 200 entrafitabe By
enthingh.quen= any, comtainz, ph
Aic k10, i L WSy
Waness a Biasi,
Eduarde Huber,
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Haefliger Goldani, fendlicos . Tras el tratamiento térmico s ufride por B martadela, estos compuestos demastraron = er ectables con funcidn
Goldenberry flour 2= a natural - o noen . - . . . .
anticidant in Bobana-type AnaPaula Metodolosia antiowidarte frente ala oxidacidn lipidica. Elpres erte estodio mostrd que nelus o a niveles bajs y medics de GF (0,53% i B X
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La uchuwar Fhysals perovianall) es un fruto exdtice con un mercado internacional en crecimiento, Se cons ume
principalmente fresco v se le atrbuyen propiedades nufracéutizas por s u contenida enwitamina C y otros compuestos
Aquilar- Carpia, antioxidartes. Los principales pak ez productores son Australia, Colombia, Ezuador, India, HuewaZelanda, Perd,
Cid ; Judrez Sudafricay Zimbabue, mientras que los consumidores son #Alemania, Brasil, Bélgica, Canada, Espana, Estados Unides
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peruviana L) grown by droponic aly ) B Cuantitativa L s X . . . . 01707 024
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nutritiv a Steiner al 50y 75 % de concentracidn . Elambiente de produccion, come el clima v manejo del cultivo, influye en
eltiempo de us o productive de lauchuwaya que en condiciones dptimas se puede durar hasta seis afios. Faralograrlo,
ez indis pansablk un amplio conocimiante de lafisiologia vegetal.




B aguaymanto es una fruta exdtica que pertenece a la familia de las solanaceas . Bl fruto es ongingrio de América del
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Francy L. Garc iz

Las correlaciones mas importantes fueran CR-PWP, CR-PWEFALy CF-OW O, gue mostraron una fuerte relacion negativa
entre el agrietamiento y eltamafio, pesay asimetria de los frutos. Esta observacion sugiere que el fendmena del
agrietamiento de la fruta puede no resuttar de un lenado rapido. No todas las accesiones presentaron el mismo

Arias
Association Study Reveals Movel ] _— porc entaje de rajadura de frutos como ha sido reportado,quienes reportaron diferencias en el porcentaje de rajado en
) Jaime AL Csorio- . p L ) ) )
Genes Related to vield and Guality J 3019 Colombia Metogologia 24 accesiones de uchuva, Nuestros resultados respaldaron 12 hipdtesis de gque el agrietarniento en la uchuyva involUcra | nitpsyrdoi orgri033 89/pls 200
48 of Fruitin Cape Gooseberry \ictar M. Nifez cuantitativa un cormponente genetica y unavariacion genétic a gue puede permitir el progreso del mejoramiento. Physals peruviana L
(Frysalis peruviana L) Zaranlies tambien se conoce comn uchuva, uchuva, cereza malida, rasbhariy cereza de invierno en diferentes partes del mundo,
dentro de calidad son deseables para dulces, bocadilos de frutas secas y consumo fresco. La uc hiva tiene un gran
tamafio de genoma que va desde 1410.77 2 1985.34 Mh
La deshidratacion es una de las técnicas mas comunes en la industria para conservar alimentos o producir snacks,
aumentando suU vida il tras la disminucion de la humedad, utlizando equipos como estufas y secadores de bandeja. Sin
Deshidratado de Prysais perwviana | Juan C De la Embargp, Este.pruc es0 afectaconlos cunpuﬂerftes hioactivos . Del tratamnarrtu term|FU mediante dos F:hsnnhjs metodos
L. en 005 Estados de Maclrez y su | Vega, Magall A de deshidratacion (estufay secador de bandeja) desamolado al fruto Physalis peruyviana L. con dos diferentes estados
' G ) ' de madurez. Tanta la cantidad de polfendles totales como la capacidad artioxidante, acido ascarbico, carotenos y colar )
Efectn sobre el Contenico e Cafiarejo, Ormar Metogologia ) ) ) . hitt pi/d doi.org/ DL 4067/5 07 18-
49 ) ) 2019 Ecuador i del fruto se degradan en mayor medida en el tratamiento mediante |a estufa, el cual se evidencid que 1os compuestos
Polifenales Totales, Capacidad M. Cabascango cualitativa I ) . - . ) - ) 07542019000:500091
Antic idarte. Carotenas Colar I con la menor degradacion posterior al tratamiento termico 5on 105 carotenos. Tambien se evidencio gue existe una
Acidé Ascérb\cu‘ Y Lars ' disminucian de los polfendles totales v el acido ascorkico, y un aumento de la capacidad antioxidante v 105 carotenos a
' medida gue madura el fruto, por 1o gue se obiuvo una conexian negativa entre la capacidad antioxidante y 105
polifenales vy contenido de acido ascorbico; recomiendan el uso del secador de bandejas para conseryar en mejar
medida las propiedades del fruto estudiado .
hitps:dfucy primo.exlibrisgroup.
corédiscovendopenurl?ingtitut
jon=5CY _INSTE vid=51UCW_|
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Se trabajara con 50 hasta el momento.
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INFORME DE OPINION DE EXPERTOS DEL INSTRUMENTO DE INVESTIGACION

DATOS GENERALES:

[.1. Apellidos y nombres del informante: Alhuay Olivera Rosa Samanta Stefania

I.2. Especialidad del Validador: Mg. Administracion de negocios

I.3. Cargo e Institucién donde labora: Docente - UCV

[.4. Nombre del Instrumento motivo de la evaluacion: Ficha de Recoleccion de

Informacién o

Formato de Vigilancia  Tecnoldgica.

[.5.Autor del instrumento: Huaman Ccopa, Ania Melisa y Susano cahuaza,
Marjorie Naili.

ll.  ASPECTOS DE VALIDACION E INFORME:

INDICADORES CRITERIOS Defic |Re Bu en Muy Exce
iete 0- |gular |o 41- lente
21- bue no
20% 60% |61-80% [81-
40% 100%
CLARIDAD Esta formulado con lenguaje apropiado 80%
OBJETIVIDAD Esta expresado de manera coherente y légica 80%
PERTINENCIA Responde a las necesidades internas y externas 80%
de la investigacion
ACTUALIDAD Esta adecuado para valorar aspectos y 80%
estrategias de las variables
ORGANIZACION |Comprende los aspectos en calidad y claridad. 80%
SUFICIENCIA Tiene coherencia entre indicadores y las 80%
dimensiones.
INTENCIONALIDAD|Estima las estrategias que responda al propésito 80%
de la investigacion
Considera que los items utilizados en este 80%
CONSISTENCIA instrumento son todos y cada uno propios
delcampo que se esta investigando.
Considera la  estructura del presente 80%
0= R ENC instrumento adecuado al tipo de usuario a
quienes se dirige el
instrumento
METODOLOGIA Considera que los items miden lo que pretende 80%
medir.
PROMEDIO DE VALORACION 80%
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. OPINION DE APLICACION:

¢, Qué aspectos tendria que modificar, incrementar o suprimir en los instrumentos de
investigacion?

IV. PROMEDIO DE VALORACION: 80%

Fecha: Lima, 06 de octubre del 2023

DNI: 70439888

Teléfono: 954154032
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El‘ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

CARTA DE PRESENTACION

Sefora: Rosa Samanta, Alhuay Olivera.

Presente

Asunto: VALIDACION DE INSTRUMENTOS A TRAVES DE JUICIO DE EXPERTOS.

Me es muy grato comunicarme con usted para expresarle nuestros saludos,
asimismo, hacer de su conocimiento que, siendo estudiantes de la escuela de Negocios
Internacionales de la UCV, en la sede de, requerimos validar los instrumentos con los
cuales recogeremos la informacidon necesaria para poder realizar el Desarrollo del

Proyecto de Investigacion de X ciclo.

El titulo del proyecto de investigacidn es: “Factores de produccion del aguaymanto
y su exportacion a la Unidn Europea, 2017-2022"” y siendo imprescindible contar con la
aprobacién de docentes especialistas para poder aplicar los instrumentos en mencion,
recurro ante su connotada experiencia en la linea de investigacién “Marketing y Comercio
Internacional”.
El expediente de validacion que le hago llegar contiene lo siguiente:

e Carta de presentacion.

o Dictamen favorable o V°B° del proyecto por parte del Comité de Etica en
Investigacion (Anexo 5 RVI N2 066-2023-VI-UCV).

e Tabla de categorizacidn aprioristica (Ver anexos de la Guia de elaboracidn de la tesis-
RVI N° 062-2023-VI-UCV).

e Matriz Evaluacién por juicio de expertos, formato UCV (Ver anexo 2 de la Guia de

elaboracion de la tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).

Expresandole mis sentimientos de respeto y consideracion, me despido de usted, no

sin antes agradecerle por la atencién que dispense a la presente. Atentamente,
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ANEXOS
MATRIZ DE CATEGORIZACION

Exportacion a la
Unidn Europea
(Balaguer. 2020)

Principales .
Comercializacion mercados zﬂ”g’; gﬂf&ﬂgﬂl&s Brecio Marchitamiento del
(Moreno, et destino (Galindez stal | (Hassan etal 2022) fruto
al.2019) (Galindez et al. 2021 . ' : {Moreno, et al.2019
2021) )
Volumen de . i
Marketing exportacion Paises de Presentaciones del Empresas
(Aluja, et a1.2019) (Carbajal, et produccion producto exportadoras
' ' ’ ’ al Et}*IQ"' (Aguilar et al. 2018) (Pateiro et al. 2022) (Aluja.et al.2019)
Embalaje Etiquetado Vias de transporte Conservacion del Experiencia del
fruto consumidor

(Balaguer, 2020)

{ Balaguer, 2020) (Biasi et al. 2023)

(Uribe et al. 2022)

(Aguilar et al. 2018)

Requisitos de
Acceso

(Requisito de
acceso ala Union
Europea, 5.1.)

Limite maximo de

. residuos de
Fitosanitariosy | ., Plaguicidas

sanitarios (Guia d_e rgqmsnns
sanitarios y

- fitasanitarios para la

a éﬁggﬂﬁggudneiﬁn agroexportacion a la

. Union Europea.
EBuropea. 5. 1)

2017)

Tratado de Libre
Comercio
(Mincetur. 5.1.)

Mormas legales

(Requisito de
acceso a la Unidn
Europea, 5. 1)
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MATRIZ DE CATEGORIZACION APRIORISTICA
Titulo: Factores de produccién del aguaymanto y su

Problema General
¢De qué manera los factores de produccién del
aguaymanto se relacionan con la exportacion a la
Unidn Europea 2017-20227?

Problemas Especificos

Problema especifico 1
¢De qué manera la produccién del aguaymanto se
relaciona con la exportacién a la Unién Europea
2017-2022?

Problema especifico 2

¢De qué manera los beneficios del aguaymanto se

relaciona con la exportacién a la Unién Europea
2017-2022?

Problema especifico 3
¢De qué manera el marketing del aguaymanto se
relaciona con la exportacién a la Unién Europea
2017-20227?

Problema especifico 4
éDe qué manera el embalaje del aguaymanto se
relaciona con la exportacién a la Unién Europea
2017-20227?

produccion del aguaymanto se relacionan con la

aguaymanto se relaciona con la exportacién a la

aguaymanto se relaciona con la exportacion a la

aguaymanto se relaciona con la exportacion a la

exportacion a la Unién Europea

2017-2022. Autores: Huaman Ccopa Ania Melisa, Susano Cahuaza Marjorie.

Categoria: Exportacion a la Union Europea

Subcategoria

Criterios

Sujetos de estudio

Objetivo General
Determinar de qué manera los factores de

exportacion a la Union Europea 2017-2022

Comercializacion
(Moreno, et al.2019)

Principales mercados destino
(Galindez et al. 2021)

Zonas opcionales de cultivo
(Galindez et al. 2021)

Precio
(Hassan et al. 2022)

Marchitamiento del fruto
(Moreno, et al.2019)

Base de datos: SCIELO, PRO
QUEST.

Objetivos Especificos

Objetivo especifico 1
Determinar de qué manera la produccion del

Unidn Europea 2017-2022.

Obijetivo especifico 2
Determinar de qué manera los beneficios del

Unidn Europea 2017-2022

Objetivo especifico 3
Determinar de qué manera el marketing del

Unidn Europea 2017-2022

Objetivo especifico 4
Determinar de qué manera el embalaje del
aguaymanto se relaciona con la exportacion a la
Unidén Europea 2017-2022

Marketing
(Aluja, et al.2019)

Volumen de exportacion
(Carbajal, et al.2019)

Paises de produccion
(Aguilar et al. 2018)

Presentaciones del producto
(Pateiro et al. 2022)

Empresas exportadoras
(Aluja,et al.2019)

Base de datos:
SCIELO, SCOPUS, PRO
QUEST.

Embalaje
(Balaguer, 2020)

Etiquetado
( Balaguer, 2020)

Vias de transporte
(Biasi et al. 2023)

Conservacion del fruto
(Uribe et al. 2022)

Experiencia del consumidor
(Aguilar et al. 2018)

Base de datos:
SCIELO, SCIENCE DIREC.

Requisitos de Acceso

(Requisito de acceso a
la Unidn Europea, s. f.)

Requisitos Fitosanitarios y sanitarios
(Requisito de acceso a la Unidn Europea, s. f.)

Limite maximo de residuos de plaguicidas
(Guia de requisitos sanitarios y fitosanitarios para la
agroexportacion a la Unién Europea. 2017)

Tratado de Libre Comercio
(Mincetur. s.f.)

Base de datos:
SCIELO, SCIENCE DIREC,
EBSO.
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Tipo: Aplicada
Disefio: Logitudinal, de revision sistematica.

Enfoque: Cualitativo

Normas legales
(Requisito de acceso a la Unién
Europea, s. f.)

Escenario de estudio: Provincias productoras del aguaymanto y la UU.EE. Técnica: Analisis de documentos
Participantes: Base de datos (SCIELO, SCOPUS, SCIENCE DIREC, EBSO, PRO QUEST) Instrumentos: La ficha de datos o formato de vigilancia tecnoldgica

Factores de produccion del aguaymanto y su exportacion a la Unién Europea 2017-2022.

Palabras Clave

ipos de disefio de la

Palabras del titulo Palabras asociadas al titulo investigacion Técnicas estadistica
Factores de produccién Exportacidn No experimental Ficha de vigilancia tecnoldgica
Aguaymanto Tierra Longitudinal Ficha de datos
Exportacion Sector Agrario Descriptivo
Unién Europea Clima Documental
Peruana Suelo

Consumo

Production factors of aguaymanto and its export to the European Union 2017-2022.

Keyword
s
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Words associated with the

Title words title Types of research design Statistical techniques
Export Not experimental Technological surveillance file
Production Factor
Export Land Longitudinal Data sheet
Golden Berry Agricultural Sector Descriptive

European Union

Climate

Documentary film

Peruvian

Floor

Consumption
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N2 Titulo Autor Ao Pais letodologia Conclusiones Direccidn eledrdnica
Tt prE Attt 5 G0 PUS GO MV Tecnr
. I C. A& horeno- iz plagur? eid=2- 2.0-
Soil sterilization, pethogen and Velandi, L. F. o ) ) o B _ 850563 947 Forigine res Uitslist
antagonist concertration affect X . B La eficacis de Bs006 para reducir YW e vio afectada por la esterilizacion del suelo la concentracion de antagonista v Szort=pl
N . . |zopierdo-Garci, ) metodologia . . . fw o e
1 biclogical cortrol of Fusarium wilt of M. Onoera . v 20149 Colambia cuantitativa patdgeno v los altos vollmenes de sobrenadarte, Este trabao tiere implicaciones pradicas para el dseno de s ro=sBstl=S oibsterilization|
cape gooseherry by Bacillus -INGEra, A ’ estrategias g2 control basadas enB. velezensis B200E. Zopatho gentand+antago nisths
. Kioepper & 4, b, oneentratiomtaffectbiolo gicaky
velezensis Bs00G6 J
Cotes co o HofHus ariurmeilt-hof-z:
geh pEeberr-HweE acilluzty
IttpE it 5 o pUE Co mfrecor
§ . . . Hstdricamente fue infroducics en Sudatrica provocanco 2uU expanzicn a paizes del trdpkco v sub-trdpico, donde ddiz plag.uri? eid=2 £ 2.0-
Crh:gen,atca cor_'rparatwa e Ca_arhaal, \r_r" . actualmente es cuttivada con fines comerciales. Debido a su amplia dis-trbucidn v & las diversas condiciones ETIEEAIEE 0 rigin=res ultslist
Physali= peruviana entres Buonilla, H., Siles- . mMetodalogia L . ) . . . Ssort=pif-
2 . - A 2019 Ferd - geograficas, P peruviana ha sido agrupacds en ecotipos segun descriptores de frifo como color, forma v sakor o - . )
poblaciones cultivadas de wallejos, M., clUantitativa. ) o . P ; . ! B - fhar=shstk Cito gentecs kalti
i Peri] Lé 1 desciiptores de la plarta como Féabito y aftura. Colombia, Sudétrica v Keria zon los ecolipos comerciales mas ConOCdos Y e mpardiv erdedP hyz als+p
ApMmarca, Ferd HRET, & en laactusdidad, tadoz dlos cutivados en Coombia efLignererHtresHpoblacio nes+
cuttiradas - sjarmarcak 2cF
Galindez,
Andres, Daza, Physais peruviana L. Tamkién conocido como golderberry o grozdla espinosa ol cabo, ez una baya ceroza hitoss e mebs cohn w
iz Daniel: climatérica. Esta fruta es reconocics por tener un alto rivel nuricions y como consecuencia ha recibico un meyor padiweb.pebi cost.oonTe
Effect of ulluco starch costing onthe Luiz Darie, o ) ) p o . ) ¥ ; ) ) Y. hostdetail’detail? v ids 242 id=3 4
reservation of harvested Homez Jara, Metodolagia interés & nivel mundial, aumentando asi el interes a nivel mundid como en paizes Hdanda, Alemania, Francia y Feino Maeri- e 4d7e bi7h-
3 oldgnberries (Physalis pensviara Angge; 2021 Calombia titati Unido, Esparia y oros. La vida il de lauchuyve es sproximadaments un mes, mientrss ks ausencia del caiz hace que 5e | 12 77088chiE % Mreds Abdata=
g L j\"‘s P Sandova Aldars, EHantatha reduzcas 1 SSmana o mencs . Jdgm?fgfuﬂ;g;zugg;'gff
- Angeica; Ertre ios métodos aternatios empleados para extender la vida Otil de las frutas golderberry | la aplicacion de wa b:th :
Waouiro, Heney recubrimientos comestibles aparece como un método adecuado para fines industrisles v de comercilizacion.
Alexander.
loz resultados del presente estudio muestran que B. velezensis B2006tiene la capadidad de colonizar la superficie de | ttpedfae = copuzs comfrecor
. . Lo - . : didiz plaguni? eid=2-z 2.0
. . . laz raices de la=z uchuvas v protegerlas contra F.oxysporum f.sp. Phyzali infeccion a través de la sintesis de CLP. i )
Effect_s ot Fenaycins and furins on Carlas Andres_t Entre estos compuestos, las turiras redujeron la germinacion de microconidios oe F.oxysporam £ sp. physal 85102'81&3195?r;|=g|:|f-—resu|t5 Ieth
Fusanum oxysporun . sp. physal [Moreno-velandia, . ) . R ) I . N P i
o Foot Colonization by Bacil W On M7 calorbia Metodologia microcaridia, mientras que a3 fengycing mastrann una germiracion reducics v danio fizico en F. oxysporum £ sp. [ fasreesfeti=uchue sheid= 6729
4 an Honizalan iy HacriLE 'C LIGENE, Cuantitativa fizdide ura manera dependierte de la concertracian. Los CLP sobrenadantes o puros producidos por Be006 podrian | 006e358576 5 7655043 Hebes
velezensis Be006 Proted Golden | and Alba Marire . ) e . . Fd%zotzhdsdt=bdsE 8z =TT
: incorporarse como parte del tratamiento kioldgico para controar el PYY de b uchuva. Sinembargo, s necestan
Berry Agginst Wazcular Wil Cotes . . . S . . ) ) LE-4 E5-
estudios adcionales para determinar & impacto de su aplicacion & suelo sobre la interacoion ertre la microflora nativa Y | keyvs2suchy %28 relpoz=3
el deszarrollo de la marchitez wascular, dustando asi b indicacionss de uso como biopesticics. LciteC m=085 earchT erm=
A mutti-analytical plaform bazed on
ressurized-iquid exdraction, in viro
i N S Diego Ballesterce|
azsays ard ligquid
chromatographyigss ‘}ﬂvaS,Gerardo
shrcmatography coupled ta high Alvarer-Rivera, En este trabsjo =& desarrolld con &xto una plataforma muttisnaitica kesada en extraccidn con liquido presurizado,
resaldion mass spectrometry foe Ele.nfa lbanez, Colombiz,| Metodologia ENSEY0S N witro y LCAGC EICDplE[ﬂF?I & espec:trcmetr.la de mazas o-TOF para la valorlza:pn de Subpmductcls al|nl1mtar|os, hitps#tdoiorg 01087 chre s,
5 fond by-procucts velorisation, Pert Fabian Parads- 2019 Esnafia Cualitativa demogrando el gran potencial de la estratedia propuesta para obtener v caracterizar compuestos bioactivos P ——
> Characterization of bbadive Alforso, " potenciales del cdliz peruano de P cono cazo de estudio. Los resultados obtenidos de la caracterizacidn fitocuimica
i Alejandro por LC v GO acoplada & g-TOF-MS(ME) revelan gue el caliz de P penvian.
Compauncs from golderbery Cifuentes v
(Phiysalis peruviana L.) calyx: Vivazet
exdracts using hypherated al. s
technigques:.
Cptimization of the spray drying
process for obtsining cape El proceso de secado por aspersion ez ura atemativatecnoldgica eficaz, gue brinda
gooseherty poweder: A0 irnovathe Cortés MR convirtiéndola en un buen producto para laindustria alimertaria, la gastronamia v & comida cazers; & su vez, | Mtpsdfuey primo . exdbris group.
ancd promising furctiona food | Lo | Metodologia | permite su fortificacisn con CPA (hiero, écida félic v ddo ascirbicd), mantenienda una ata cartidad de los mismos | BorPPermaink/FILUCY_INSTip
G Lo Herméndez, G5, 2017 Calombia o ) o . ) R . Selnpdedi dog) primary_od_d
[Optimizacion del proceso de secada Etrada E MM Cuantitativa | en el palva final, principaiments dehido al corto tiempa del proceso. La odtimizacion experimental del proceso de secacdo o8 org_artice. 3dd3elcozHed)
por Ezpersion para la oktencion e por asperzion mediante andlisiz estadistico es ura herramienta (il para la agroindustria, va que permite mejorar los FdAbgrEd40e0ef ol
uchuva enpolva Un aimento afributos de caidad de los productas en polvo.
funcional inmovador y promisoric]
. 1 - - A ______ L _____ | i ___] 3




Analysis of growth and yied of

La uchuva (Phyzdis peroviana L)) es una fru@ exdtica con un creciente mercado ntemacional. B hExico existe poca

cape goosebemy (Physalis Cﬁg;i;_:;?émz; inestigacion sobre zu credmiento v nutricion mineral . Portanto, el objetiva de este estudio fue determinar la dinamica
peruviana L.graw nhydroponically IF I}lrrposp- ' de crecimiento yrendiments del cultivo de uchuva a partir de tres concentraciones de soucion nuiritva Steiner (50, 100 s ¢y prm & eabbre group
under greenhouse condiions | ﬂgl..illar LH. (. 2048 hissdon hdetodologia | w140 %) en condiciones de imemadero. B experiments se establecid en Coemavaca, horzloz, higzico (15°58° 51" de | comypem ainke SLICY_IMGT/p
7 [#nalzis de creciment Sando;.ld-‘.\:-'illz.l. ' cuantitativa  |lattud norte w 997 13 55" de bngitud oeste, 3 1 266 menm. e detenminaron las unidedes de calr acurmulade (UG y e | 3220pcdus cele Joumak_5 1
rendimiento de uchowa (Physdis W, Lines- ' registrd la ooumrencia de las fases fenddgicas durante el desamollo del cukive. B crecimiento del culive se evalud a T T2 IE000F 00T
penuiara L)) cutivada en hidroponia bt .IﬁneF.l’. Y traves del nimera de hojs, area folar v meteria seca acurmulads por planta. Ala cosecha se registrd & ndmeno v peso
& memadera] Y de frutes (con y sin caiz),
. . . - Mo pudimos encontraruna sola fooa de P peruvanainfestada en condiciones de campo complktaments raturales, &n | nttps fwebp sbe cohost comye
Hj'vsahs perunana L. (slolana.ceae) Akja, M, Guilén, plamaciones comerc@les de Lkhuowa, en ezperimentos de Gulas de campo v en estudos de Bboratorio akaments hestidetaidetify 0=T2410=10
iz not 3 host of cerattis capitaa L., Castro, A, . e et . - X : s i . cFhefTEF AT Fhd ol
di Tephriidas): Gidencs from Dursn. 2014 b Metodalogia artificides. Como s s}:enalo &n |3 intreduccian, los informes anteriores que ndican que C. egpitata puede infestar a P T e reta 140 it Bt
8 L IFMT.' P fiad nd hort P II B cu antitativa. perviana en Haw ai pueden serdiscutibles . Admisma, con base en lainformacion proporcionada en una de las [ ————
! w::n;e:in EI:nIuTbcila oy Feﬁar::cloa- £ publcaciones de Liquido, pudimos inferir que B frita en Haw 3i es extremadamente pequefia en comparacion con 35 | smc & 20 2ws H=140%0450220
' que recolacamos en la naturalez a yen plan@ciones comenziaks en Colombia. b=a%h
hlary-Luz B conzume de fimas v verduras et nversamente asociado con el fesgo de enfermedades cardiovascubres,
Olvares- Tenonia | respiratorias, digestivas wciertos tpos de cancer. Se han asociado actividades anttumorales, antidiabéticas,
Iitthis Cebdoer | artinflamatorias, anthipertensias vefectos cardioprotectores con el consumo de frutos de baya como fresas,
Heakh-promating compounds in cape| Fuoud “Werer arandanos, moras, frarbuesas v arandanos roos v @mhién z2 han releionado con [a planta Physalis peroviana. Las
gaasebermy (Physaiz peraviana L): | biarinus A5, 2018 i ca, hetodalogia asoriaciones con s benefizios para 1a zalud estn refcionadas con & contenido de ftoquimicos como vamnaz, | ™F m“":t"“l"""“;;:ﬂ;:";
8 Fewiew froma =upply chain wan Boehel. Colombia 3l it gt minerales, compuestes fendlcas |, w ithandlides v fisdinas. Sin erbargo, el conocimienta sobre los mecanismos de Feiencea 'c;,:;pu:?
perspectne [ Ohsivares . b, proteccion de la zalud ez limtada.
Dizbdoar. b, hlentras que el principal mercado de O es [a Unidn Europea, especilments Holanda, saguido de Bélgica v Alermania
“wizrkerk. F, wWan Howen dia, lbs consumidores estan cada wez mas ineresados en lo que comen en términos de propiedades
Boehel. i) nuiriciondes v de promocion de la salud.
Kher A, Siema,
Juan 5. Escobar,
“anessa
. . Lorraes- Los efectos del consumo de uchuva sobre los biomarcadores del esirés oxidativo, B permeabiidad intestinal, la
Consumption of golden beres Agudek, O=scar . . . S . . I .
X . . infamacion yla microbiot intestnal, reaizamos una ntervencion dietstica en B que 18 horbres adutos consurmieron
[Phrysals peroviana L)) might reduce | J. Lara-Guz man, - A .
biorarkars of oidat P Bi P hetodalodi uchas frescas durante tres semanas. Bnoprimer bgar, =& identificaron meaboltos dermados de B uchuva en plhsma
10 IDTEKErS o7 0xl au.me SD—ESSC an At 2022  |Colombia " F' o.gla wtilzands un enfoque de meaboldmica no dingde. A continoacion, se midieron biomarcadores de estrés oxidativa, g {2 oI 0 W foodres
aker gut permeabiliy in men without | WeBsquez -hisia, cuantitativa R . . . " . . S . . . 202 7MW
o N permeablidad ntestind = infEmacion, v e caracteriza la microbiota intestingl a o large de B nterencon con la
changing nfBmmetion status or the | Juan C Henao- L . . L
- . : =zecuenc@cion del gen 165 rRMA Fresumimes que el consumo de wchuva aumentana los meaboltos anticeidantes en &
qut microbiot Fops, Mejandro s . . L P . . s
i plazsme, o que contribuira a reducir el estrés axidathe, |3 permeabilidad intestinal v B inflamacion.
Caro- Quintero,
Fatrice “ailant,
Kataina hiufice -
Curango. [ Sera.
Aetiglmente, B consideraciones sobre d avance de ks medicamentos contra el cancer han aumentads debido ala
Palyphenali: rich fraction of Physaks expansién anual de |a= t3zas de mortaidad por cancer.
. . Ooba H. Abou . R . -
penrvEna calyees and its rano . L3 fnata exdtica Physals peroviara &= moy apreciada por sus componentes medicinales. Itps v 5 clencedinect comy
L . Bakar , Dina . hetadalogia L L . o , . B e
11 amulsion nduce apoptosis by b ctata 2022  |Colombia ftat La medicing tradicional ha empleado durante mocho terpo los calizes para ratar d cancer, las infecciones, B fisbre o |z csncarantciapys 2212423022
caspase 3 up-requlation and G2ad h:'hhs:'ned Euan hid. I3 inflarmacidn. 00417 %

amest in hepatocelula carcinoma

Loz resultadas del presente documents proparcionan datos fitoquimicos wbiokgices zobre las favondides de PPCBF,
revelando el posible mecanisma de ks flRvonaides para ejercerun patente efecto anticancengsna.




En este trabaje encontrames que el medio de culthvo inflyd en 13 res puesta de la compatibildad entre T wirens G006
L. F. Equierdo B.welezers 5 Bs006, wa que bs medics sintéticos favorecieron el crecimiento de la bacteria, lo que inhibid
Garcla, completamente el crecimiento del hango. Contrariamente a lo observado en el medin que conteniasoluzion de sueloyw
Trichoderma wirens 005 and AGone dlez- exudados de rae de uchuva, en elcual crecid dnicamente G005, Con base en nuestros resultados, B sinergia entre
Bacillus welezers & BsO0A: a Almario , S X Metadologia G006 y BsO0S para contralar el marchitamierto par Fus arium podria atribuirse a la accin directa de los metaboftos hetpe ddo Lo rgOn e mT
12 compatible nteraction cortrolling | MCotes 1 & CA. 2020 Egintn Cuantitativa, | cortenidos en elzobrenadants de Be00G s obre Foph, que podria actuar como un mecank mo de accidn complemantario (2 0h 3 By
Fuz ariumu it of cape gooseberry | horeno-Welandia de GIO06. En el experiments de interaccién de s obrenadantes v células ze observd que elimnande las células B 005 dal
[Equierdo et al, core orcio, e decir, combinando Bz00GS zobrenadante con GIOOS- conidios, 5 & obtuwo una akta eficiencia para controlar
2020 la seweridad de BB enfermedad (¥2%). Extos resubados prueban la compatbilidad entre T wirens GOO0S v B wekzenzis
B= 005 como una herramienta potencial para cortrolar el marchitamignto por Fusariomde la uchoea,
Diego Ballesteros-|
st profifer athr e bioactivity against | 3% Serardo
HT 29 colon cancer cele of a ﬁhtarez—Ru‘era,
w ithanolides-rich extract from Carlos Ledn, . .
. . Sandra Johanna En estudios previos des arrollamos una estrategia sostenible para la valorzacion del ¢alz de aguay manto, que nos
golden berny (Fhysalis peroviana L) . K P R . I
sty e tig ated by Foods mics Mo{ranta. Elle’na . Metodologia ’pelrrnmo olit.ener un extralcto d? FLE enriquacido an corrpuesltos d'.a atto walor anadlcllo. |nc|undos. los rtham::lldc-s. . betpaidoio g 20190
13 fBin actiidad antiproliter ativa contra Ibanez, F abian 20149 Colombia coantitative acidos fendlicos , flavonaides, ésteres de sacaros a, terpenaides, fitoesteraks v derivados de fital con propiedades RSE
céhla de ndncer de colon HT.20 de Farada- Alfanso, biractivas reportadas. Estos hallazgos preliminares sugieren un extracta bio activo prometedor con atte potencial coma
. ; . Alkjandro agerte promaotor de la= alud.
u‘n extracto rico enw ithandlidos del Cifuentes,
calr de uchuwa( Physale peroriana .
L.y irv estigada por Foodomics Alberto Valdés |
“Wivas et al.
(201911
CORRELACION DEL INDICEDE
s DURES DE UCHUW A, ([ Fhys alis
peruviand) v TOhs TE DEARBOL | Pinchas, Yarmid La produccidn de uchuwa en Colombia s & mantuv e alrededor de las 11,000 ton entre 2040y 2013 v de tomate de arbal
(Solanum betaceum) COM L& A, Ing; Ozorio, pazo de 1200000 3 160.000 ton entre 2090 v 2043, 2 jendo 18 comersializ asion enfras co |3 presentaciin maz comin . su
CONCENTRACION DE Oz aldo, Phx; P ingesta en la dieta almentaria esti relacionada con la reduccién en el riesgo de contrasr enfermedades, debido asu | FEEPE/Mws pro questeomido o
. . metodaologia . o _ o . wima TP RS BOTHG Qs BCH E
14 CAROTEMOIDES/CORRBATION OF | Ordofez Santos, 2016 Ezpafia L capacidad antioxidante v a sus propiedades bioldgicas . La mayor fuente de estos compuestos son lazanahoria, D24 P (P aceo Ltid=37.40
MATURMY IMDE*. FROM CAFE Luis, PhL. cuglitatvo tomate, naranjas, mango, papay a, melan, melocotones | ciruelas, zapallo, entre otras, sin embargo, es muy pocala a2
GFO0SERERRY (Phys alis peruviana) rinchao et al, evidenzia que hay sobre el estudio de estos compuestos en frutas exdticas de lazona andina eolombiana como la
AMND TREE TOMATO (S alanum 2016 uchuwa y el tomate de arboal.
betaceum) W TH THE CAROTENOID S
CONCEMTRATION
Fhysale peruwiana Solanaceae es una plarta s emiarbusfiva {pequefia que desarralla eltallo desde els uelo coma un
arbusta) que se encuentra en zanas tropizaks, herbiaceas v perennes . Fuede crecer hastauna aturade 05 202 my
raravezse observa que crezea hasta 12 mBfruto es un fruto jugos o de forma owalada v tiene un diametro de entre
1,25y 2,80 em, v un pes o entred w 10 g, con unas 100-200 s emilas pequefias. Bfrutos e consenra completamente
Amelior atve effects of cape con ciliz. Crecen en la naturaleza en fsia, Ameérica v Buropa. Ha sido ufilizade por el pidblico en Taiw an con fines
goose!ﬁerry (Phy=z al.is peruwiana L.} . metndalogia médicos debide 3 suz efectos artiinflamatorios, diluré‘ti-:c-s. antidetales, antipiréticos, supresores de latos v mz;{ﬁqﬁg&%g&?ﬁg?
15 agalnstlmonosodlurnlglutanut.e foar Al 2021 Colombia canttativa . . . . . lantturnc-ralﬁ. o . | ELSAZPOIP aceoutid=aTAD
[ WSS —induced toxicity: genetic F. peruwiana L contiene varies compuestos fitoquimicos comokaempferal, querceting, dcido falico, lucening-2 w betulina g
and binchemical approach sehaulilizado como protector contra diferertes efectos téxicos de mucheos productos quimices v se ha wilzado como
cons ervante en la prevencion de b inflamacion hepatica y 1a resistencia a lairs ulina en ratones obesos inducides por la
dieta contra diferentes efectos twicos causados por diferentes agentes coma la inhibicin del tetraclorura de carbono
toxicidad inducida en testiculbs de ratay coma preventive en la nhibicidn de la inflamasian de las vias res piratorias
inducida por owoalbdmina .
harcio dos . . . X X . i
Zantos, Nicole La produccian de lineas dobles haploides a parfir de tienen bajo potencial para eldes arrollo de genotipes con
Trevisani Faulo caracterkticas agrondmicas superiores . Fara creary expandir 1a variabilidad genética de phys alis, los criadores han
Drigin, e elition and strategies far | Henrique ICeruﬂi . Metodologia empleadovarias estrategias que inchoyen lainduceibn de mutaciones, b duplicacion de cromas omas v 1a hibridacion htpa i or g IS0 )
1 o . . o 2018 Turquia o interes pecifica & irtrazspecifica. Ademas, B produccidn de lineas dobles haploides 3 partr deElcultive de anteras n . :
the genetic improvement of physalis Fatrizia haria cualitativa . L ) o - 7R 004D
Dl eif 2 Pierre wiro ha mestrade buencs resultados enla seleccidn de hibridos . Loz genotipos mutantes who hibridos obtenidos
Atami Fledericlo mediante estos métodas en asociacién con los de amplia seleccidn gendmica pueden ganerar culivares con
Suidolin. caracteristicas agrondmicas superiores.




Wolgtile compound profile and
sens ony features of cape

hdayra Saby
Bazalar Pareda,

Biruto de FPhys alis peruviana tiene un s abor dnico v agradable que constituye su principal fortakzas ers orial. Fara
comprendar mejar &l 5 abar de 13 ushuowa, &z neces ario encontrar correlasiones entre sus rasgos s ensoriales v las
medidas instrumentales. Elobjetive principal de esta inwestigaciin fue caracterzar frutes de uchuva cultivados v

17 oz eberry (Fhysali perusiana Minica Azucena o Brasil Metodalagia shrestres de Physalis pemviana utilizando el perfiwolitily anlis i = ens orial bas ado en consumidores potenciales. Se | htpsafdoio rgid010F /s 02T-
gLinnaeusr;r' 00; araii\pre study Mazareno & clalitativa idertifizaron un total de 211 compuestos volatiles mediante microextraccidn en fasesdlda con espacio de cabeza 022- 05
b et “ " : i s Carmen Inés acoplida a cromatogratia de gas es- es pectrometia de mas as. Enfrutes cultivades s e enconfraren 170 compuestos v
gl een cullated andw IH T Witurra 408 en frutes sivestres. Sok e encontaron 67 compuestos en comidn &n ambes frutos. Ademas, se reportan por
primera vez 194 compuastas wolitiles,
Fadw a Hass an E Loz almertos funcionales s onun mercado emergents de atto nterés econdmice que estableceria prometedoras
Alcad, Faten alternativas naturales v seguras en el campo de la salud. Phys ale peruviana(F. Solanaceae), cominmente conocida
. ; Moharmed lbrahim, coma uchuwa o uchuwa, es originaria de América del Sur pero se cultiva entode &l mundo.
Frs afs perviana L Ity B Sayed bad la planta de P i d dio de 300 frut aturalez 3 adaptabl I o
edian ave . adoque unasola planta de P peruviana produce un promedio de rutoz v su naturaleza adaptable a una amplia ; i
metabolome profiling wia HR- i ¥ ) Wetodalogia .q P A P P P _ N v o p‘ i . me itpe ;5'3'@"!{3!3‘1’90"-00“'"
15 P . - Az hour, Alsha 2022 Argenting o wariedad de suelos, particularmente los arenosos pobres, varies paises de América del Sur, Sudifricay Asiasze sciencef articlefpis 125462 952
UPLCMS and its invitre anfiarthritic . cuantitativa . . . o B A : 200584
activiy HuzzeinAbou enfocaron en cultivar uchuwas para s atisfacer la creciente demanda de exportacion. Los frutes estan enriquecidos con
Zeid, Reda Sayed micrafmacronutrientes, ez decir, fipidos, proteinas, carbohidratos, fiteesteroles |, vitaminaz v mineraks que puedan
bdahammed . proporeionar un excelente recurs o nutricional para beneficio de la zalud.
Hasanetal, 2022
Hgénero Physaks L {Selanaceas) e= originario de los Andes, con una distrbucion mundial fopical, desde elzur de
America del Morte hasta América del Sur.
Surwey of irs ects & mite associted La ma;tona de_la &= pecie ez sﬂ\res_tre. pem a’lguna_s &= pacies sc-.n c.ulhvadas en pak e -::.omo Colomb}la. htés iz, China,
. Japény recientemente en Brazil. Estos pakes tienen como principal mercads consumidor 3 los patses europecs,
Cape gooseberry plant (Physalis L . . . . . .
X . principamerte de frutas frescas, debido a que sus frutes z e utizan como alimento v tambien en la industria
peruviana L) and impact of s ome farmanéiutica
selected s afe materiak againstthe | " o akmert i 4 o d
man pests /Encuesta de plantas de . Metodalogia . ) i GOMme Cas ua. mente i 0c€snna = _e s2wende en. = rner.-:a . . httpsdoio rg 1006 a0az. 20
19 . ) A.FE. Afsah 2015 Egipta o Se ha introducide ampliamerte el cultivs &n otras dreas tropicales, subtropicales e incluzo templadas. Se cukiva en
uchuva ( Physalis peruwiana L) cuantitative i SRR _ Tt i i 15.04003
. . . Egipto, donde se la conoce localmente como hararkash o i&-=it ik mistahiva(la mujer timida), una referencia a lavana de
asociadas a irsectos v acaros e anal
impacto de algunos materiales . . . . . pap - . .
y Mombres: Phy=salis peroviana (phys alis = vejigd) tiene numerosos nombres comunes segin el pak o las regiones, como
segures 5 eleccionados contra las . X i ) ) )
principales plagas uchuval] Sudafrica), baya neca, bava azteca, baya de oro, cereza molida gigante |, cereza melida africana, cereza
molida peruana, cereza peruana , pokpok (hadagas car), (Haw ai), rasbhari(India), poha aguaymanto paha aguaymants
{Perdy, uwila{BEzuadar), uchuva i Calambia), harankas h(Egipta), amur en cage (Francia, francés para amar enunajaula
Ty, aweces, simplemente physals (Reino Unida).
A i of th and wield of . . . . . . .
n:ahfils oosg;;l:n ?;h iI:IiSD Aguilar-Carpio, Lafenologia de la uchuva, culbivada en las condiciones evaluadas, sewiofavorecida con 3 solucin notritva al 160 %,
erwiaiagl_j T nvh dr!; onicaly C., Judrez Lapez, requiriendo 1 370 UC desde eltrasplante hasta la madurez. Esto representd 15y 5 dias de precocidad en comparacian
P p gh ¥ di: F., Campos- con las concentraciones de 50 % (1 527 UC) v 100 % (1 <935 UC), res pectivamente. La mayor produceidn de hoja, drea .
20 un :r 'gl_re.end ause ?O_n mons I Aguilar, LH., .., 2018 Egipto  |CUANTITATING faliar, materia £ eca, taza de erecimiento del culive v pes o de frutes (oon v sin c3lE) £ e obtuvieron con la solucin Mps#dolgégﬂ?giﬁr.rmshz
‘5. nla Bi:d N cl:mme; ¥ i Sandowakila, nutritic a Steiner al 100y 150 %, De acuerda con ks resulados v las condiciones bajo las cuales £ e realzd el estudio, o
errfr:i;:;ezj cflt:tc;d?:n(h"-:rrsoa:n'la hd., Lipez- sugerimos utilizar b solucin nutriiva Steiner al 100 % en el cultivo de uchura, yva que el rendimiento es similar (P 2 0.5)
P - P Marinez, W al abtenido con la concertracidn al 150 %, pera conun menar requermiento de fertileantes .
&invernadera)
hdariam Pateiro, Las baya seencuentran entre las frutas con mayor valor nutricionaly comercial Este aticulo revis a los métodos de
Marcio Wargas, des hidratacién conwvencionales y emergentes ma cominmerte dilizados come tratamiento poscosecha y analzasu
The role of emerging technalogies in| Daniel Franca, eficacia para mantener wio mejorar las cualdades nutricionales v funcionales de laz bayas zecas. Se di cuten las
the dekydration of berries: Quality, | Adriano Gomes caractersticas de los métodos comvencionales [ por elemplo |, secado por conweccion, secado por congelacion, s ecado
bioactive compounds, and sljelf lifed| da CILI.Z, Gokha.n o Metodolo gia por.as persion, dels hidr atacion os’mé?ica), sE pleltratamila:ntos, su combindcion v secado ints-?rn'!'r'hente, asi comorslus brtpssi o o A8 Foche 20
21 El papel de laz tecnologias Zengin, banaj a0 Mezico L pozibles desventajas. Eluso de téonicas de des hidratacion emergentes [ p., s ecada parradiacion electromagnética, 2310465
. . Cuantitative - . L .
emergentes &nla deshidratacion de | Kumar, Kuldeap sacado porsoplado por explosiin, s ecado parbomba de calor, secado porwapor zabrecakntado a baja prasion,
bayas: calidad, compues tos Chama, José secada por microondas) permite mejorar 13 calidad de las bayas secas en comparacion con las técnicas
binactivas ywwida dt hi.Lorenzo [ convencionales, ademas de reducir los tiempos desecade, aumertando lavelocidad de secado wla eficiencia
Pateiro et . energética. . Fnalmente, elus o de prefratamientos y 1a combinacidn detecnologias pueden mejorar |a calidad del

[2022)

producto final como res utade de la mejora en la efectividad del proces o de des hidratacion.




FPhysicochemical properties of

Tulio Cezar
Lagos-Burbana,
Diggo Fernanda

Tk jia-
Espaiia,0s car
Arango- Bedoy a,

Seevaluan la propiedades fisicoquimicas de hibrides de phyzalis ¢ Phys ale peruviana) colombianos v saleccionar
aquellos con mejor calidad defrutos, enbas e a un indice de s eleceion. Se ewaluaron 26 hibrides de physalis
prowenientes de cruces entre nuewve fineas doble hapleides del Cenfro de Inwestigacion Tibaitath de la Corparacidn

Colombian cape gooseberry hybrids i . Metodologia Colorrbiana de kwestigacion A gropecuaria. Los ensayos se realearon en un dis efio de bloques al azar, en cuatre hittpes £ doi.o rg 015 AR 16 &
2 ) K K Zulma v'izeth 2020 E=pafia s K K L . . 29N pabd (P 0%55. 01905
inthe s election of high- qualty illaquiram cua Titativa lozalidades (ambientes), que corres ponden a los municipics de Ipiales | Gualmatan, Puerres v Pasto, en el departamento P SECE
materiak Sarrbqoni L de Marifio, Colombia. Se ewaluaran las siguientes wariables: parcentaje de grietaz (FR), peso de frutes con cikE (FFC),
Vatherine Llagos contenido de jugo G5y, acidez titulable total{ A&, s didos s olubles totales ( TSS), indice de madure= (I, firmezaf Fi,
Santander and Acido as corbico (AR v tas a de respiracion [ TR).
[avid Estaban
Druarte Abrarado.
Este estudio informa sobre el primer conjunto de marcadores de micros atélites des armallados para Pl peruwianay
Carbaial ezpecies relacionadas . Se amplficaron untotal de 12202832 %) marcadores cebadores, conunatas a de polimodiz mo del
Citogenética comparativa de i ha_r '_HJ;' i 22 %. Los marcadores des arrollados aquise pueden dilizar en programas de fitomejor amienta que, en dtima instancia, hﬂpsM-Proqu_est.mp‘r‘sch
Phys aks peruoviana en fes aphaia. _Dm o ) hetodologia pueden condusir 3 caracteristic as fenofipicas superiores, como 2laumento deltamafio de lafruta, B reduccién de la olsrhﬁjoungk!cmgenet!cs-
23 K . Hanry; Siles- 2021 Colomhbia s ) . o - cormparativa de phyz ali-
poblaciones cufivadas de W allei Maria: cuartitative tendencia a partirse durante eltrans porte, la reduceidn de la=s usceptibilidad de la planta a plagas v enfermedades v la perLi iars
Cajamarca, Peri L'a EJDSAlbartla' mejora de la caidad delafruta. Ladistribudidn de Fperusiana en Ferd ha sido reportada en |z regidn Yunga y | enfdocyisa 2507 F 2750 5e- 2
SRR, wrie Guechus [2000y 2500 m de altitud ), principalm ente en las zonas andin=s de las regiones Ancash,
frequipa, Ayacucha, Cajfpmarca, Cusco, Hudanueoo y Junin.
loz principaks productores mundiales de P, peruviana
Mutritional and Antioecidant Froperties | Mayra 5. Bazalar frutas s on Colombia v Sudafrica, w también es ampiamente cultivado en Zimbabue, Kenia, Bgipto, Ecuadar y Peri.
o of Phys ale peroviana L. Fruits Pereda, hdinica 20186 Par Metodalogia Whichos investigadores estudiaron P. peruviana de diferentes paises productores por zus propiedades nutricionales v | hitpsddoio rgH01007 s 0
fromthe Argentinean Horthern A Mazareno, cuarntitativa bia activas, azi como por sus us o en la medicina popular . antias matico, diurético, antis&ptico, antiinglamatoria, 07 021
Andean Region Carmen | W ituarro. antpraliferativa, s edante, analgésico antidiabético.
hittps 2w prirno sslibis group.
En partizular, se centra en el etiquetada, ¥ anakza la normativa en varios dmbitos especificos: arigen de los almentos, | conrdi cor endfuldiz play?do
alimertos wagetarianos ¥ weganes, bienestar animal almentas ecaldgicos v almertos modificados genéticaments. d=cdidod primay_oal_deal
En al i \a obligatoriedad d . inf " \aci et ot ¢ o article bd50o0? 325k 53
na gunos_ctasos en.c:n amos ato iga onT i— s_-up;oporlc:mi:a.l in otmac}:n BN re EIGI:I‘I CDT;I-E o: Zspe Iost, s_fn o‘r;s Qa3bdd? cO5bAbdIA comat=P
. . cas of existen requisitos concretes para el etiquetado woluntario, v, por attime, para otros el etiquatado woluntario s @ id= :
Food infarmation in the European Balaguer Férez, . Metodologia g P ; . ' o ¥p P q i id=FIUCY_IMETUCY Hlang
s] L . ) X 2020 Colombia - tiene que cumplic sondiciones generales. = sz earch_ s oo pe= Mylnst_an
Union in relation to ethical & pects Amalia clalitativa. » P < |d_Claadaptar=P rino %20Cemr
En conclugidn, aunque se frata de un ambito &n elque =& han regulado muchos as pectos, cabe destacar que todavia sl&tsb'Ewﬂ FingRquery* .
existen demandas res pecto a estos tipes de informacion almentaria. Seria des eable una normativa de cardcter mas orlairs.E):ETUR'I?ACIgIJ:C'_EiJ
s istematico  homogéneo que permiiera dar satisfaccidn a los derechos de las personas consumidaras v almisme | WON%20EUR OF B8 faca=ze
tiempo proporeionarauna mayor seguridad juridica a los operadores econdmizos implicades. archeregtiondate include, 2M6%
TCARTCI0R Roffact=23
La uchuwva (L), también conecida como uchuwa, es elfrute de la planta Physale peroviana L. que pertenece alafamilia
fdary-Luz Solanaceae v al género Phys als . Esta planta es originaria de la Region Andinay s e cultiva actualmente en pases de
Compuestos que promuewean la=alud| Oliwares-Tenorio America del Sur, especialmerte en Colombia, Perdy Ecuadar. CF es un fruts de aproximadamente 1,25-2,50 em de i i
en uchuva (Physalis peroviana L) | Matthip Dekler, - diametra, 410 g de pesa, pielde calor amarille anaranjade w pulpa juges a que contiene numerasas semilla pequefias WSJM'SGe'de“Ct'Wm
28 . . 2018 Ezpafa [CUATITATIND - L ! . & clenoefartichepiE09242 2047
revigion desde laperspactira de 3 | RuudWerkerk , de color amarillenta. B congume de frutaz v verduras estainversamente asociado con el ries go de enfermadades 2B 0B Mia%2 0 itub
cadena de s uministro hartinus AJS v an cardioy 2 culares (ECWY), respiratarias, digestivas v ciertos tipos de cincer. Las asociaciones con los beneficios parala
Boekel sabid estan relacionadas con el contenido de fitoquimices coma witaminas, mineraks, compuestos fendlicos |
vt thandldes v fis alinas. Sin embarge, el conocimierts sobre los mecanemos de proteceidn de la salud & limitado.
Mizole Trevisani Tittpa ez o pus  convérecor
Rodeoo Sehmit B dfdis plar.un? eid=2-s2.0
Matth B k. B objetive de este estudio fue caracterizar lavariabilidad genética en poblaciones de fisals w s ekccionar progentores | 209 8507457 forigin= res ks list
. . . .eus ec. ' . Metodologia promisorios en funciin de las caracteristicas delfruto. B dEefio experimental consistid en bloques al azar, con sek g ort=pif- e
Selection of phy= alis populatiors for | Attami Frederico Paizes . . . . . fherc=shetl=SelectiontofHiz di)
27 e L - 2016 . cuantitativa pobleiones . Se muestrearon cinco plantas portratamiento. Las caractereticas ewaluadas fueron pes o de fruto, peso : i 4
ty bridizations, bas ed on fruit raits Guidolin Bajos 3 . . i . s+po pulationsfo rhibidization
Jeffers on Luks experim ental de capzula, peso de 1000 zemillas v didmetro de fruto, Laz caractersticas evaliadas fueron peso defruto, pezode | g%dethas edborfuittrais %5
capsula, pes o de 1000 semillas w didmetro de frute. Sekcartdetpopulaco eshiHE

hleralles Coimbra

alisparrtuso+enmHibridacoes %
lotbazeadatercaacterss-hlo




Caracterizacion Fizicoguimica de
Emulziones Aceitelfgua a

Matalia Ramirez-

Con el objeto de dlilizar los ingredientes hiofuncionales de la uchuva (Physalis peruviana), se prepararon emulsiones
acetelagua (00 usando como fase aleosa, el extracto de uchuva obtenido con acefte de dirasol y asistido con
ultrazonido. Las emulsiones se obtuvieron espontaneamente utlizando diferentes proporciones de faze oleosalfaze
acuoza. Se usd Tween 20 comao surfactante, propilenglicol como co-zurfactante y goma xantana como viscozante. Las
emulziones =& caracterizaron fizicogquimicamente, midiendo pH, conductividad, distribucion de tamanio de gota, v

httpe Aweb pebscohost.comde

28 partic de Uchuva (Physalis EI::::vaglolT:I‘ia 20149 B rasil TE;Dnth;Dti% i: potencial Z. Tambign se realiz@ la medicidn de contenido de carotenaides y color mediant colorimettia triestimulo . Las ' hDQEEE%ZiT;';::gfﬂ
peruviana) como Inarediente para la Osorio emulziones obtenidas con adicion de goma xantana presentaron un tamano de gota menor a 3.43 Hm, incrementando asi| a50. 051006a202 0P Airedis
Induzstria Alimenticia. . U estabilidad. Las emulsiones con bajo contenido de fase olzosa se idertificaron como las mas estables por la
medicion de potencial Z. Sin embargo, en la faze oleoza e comprobd la actividad antihip ercolerestolémica frente a la
inkibicion e la HW G-Cok reductasa, con valores mayores gue el control pravastating. Esto confirma el potencial de las
emulziones de uchuva como ingrediente biofuncional alimentario.
La uchuva (Physalis peruviana L) &3 una de las principales frutas exdticas demandadas en todo el mercada mundial.
—— =in e.mbargo, esta fruta tiene problemas de descomposic_ién fizica y microbiana causando pérdidas de hasta_ l:ll'l treirta
. Lacarna. Maria: por cierto durante 1& !atapa de poscosechs y glmacenamlerﬂp &n el mn.arcac’m. Camao art.ern ativa de col.wservamon. =& han
Azzessmert of Chitozan-Rue (Ruta ' ! dezarrollado tecnologias basadas en recubrimientos comestibles de biopolimeros gue incorporan aceftes esenciales. En
graveolens L) Ezzertial Oil-Based Yarle?f Ma.za Metadalagi e=te trabajo estudiamos el efecto de recubrimientos comestibles a base de guittsanc (CS) y acete esencial de RUS | g pro quest.somtdoc
29 Coatings on Refrigerated Cape A'Ijba.:r[:tula"al'flzlvsvlin 2020 Colomhbia cEaDntﬁaDtiQ\ln’ : graveolens L. (RGED a difererr!es CONCEntracionss aplicades zohre Ia} zuperficie de grozellaz a 18+ 2%, Las view'Z391244345/C THI4ZCEAT
Gonzeherty (Physalis peruviana L) Florex ILéper emLlziones exhibieron una reduccidn en la vizcosided y el tamafio de particuls con el aumenta en la canticac F!e RGEQ |94545P 005 accoe untid= 37408
Cigality Srande Tovarl (de124 7 cPa26.0cP para C5 + RGEO O .2% v CS + RGED 1.5%, respediva}mente). Ze obtuvo una menor perdida de
Carlos David.l pes0 para Iois fr_'utos recubiertos con C? + RIGEC D,S%_['] 2,79 en comparacion pon oz no recubiertos (15%), mientras
gue gl indice de madurez aumentd en menor cartidad para los frutos recubiertos con C5 + RGED gque los no
recubiertos.
El aguaymarto (Phyaaliz peruviana) es una fruta de gran interés por sus propiedades nutricionales ¥ compuestos
bicactivos, como los carotenoides. Este estudio tuvo como objetiv o determinar las condiciones ideales para el desarrollo
de un polvo de aguaymanto. Se adoptd un Dizerio Compuesta Central (0CCDY para obtener superficies de respuesta.
Para el procesamiento se utilizaron dif erentes temperaturas (50 - 70°C) v tiempos (27 18 - 32.52 horas) para la
Galdenberry powder processing: Wanessa Biasi, deshidratacion de loz frutos, evaluando gomo respuesta el corr_tenido d?.cgrotenoic.!es totales v el contenilfio de itps g quest o e
20 arelysis by & response surface Ecluatdo Hul:.uer & 3023 Colombia humedad eflt'eded.or dn?l 15%. Loz datos obtenldps ] pru:'ut_:ua.ron rnedlarrt_e) ana)hs.ls de varlan.z? [ANOVA_J WS ajgs.tarona e TIIE TR TIC THIAZC E A1
methodology Eedro Luiz una ecugm’on polinomizl cje Fegundo qrden medlam?.anallms de regresion mump!e..'Se. realizd un estudio de Dp.imza_c’mn A5 48P 0/ acco untid= 37408
Manique Barreto. v =& aplicd la metodologia de la funcion de deseabilidad para encontrar la condicion ideal del proceso. La optimizacidn
=& determind & 52°C v en un tiempo de 27 18 horas, en el cual el valor experimental obtenido para carotenoides totales
fue de 126565 + 527 22 g 100 g-1 v contenido de humedsad de 15 00 + 0 26%. . La produccion de palva de aguay manto
bajo estas condiciones experimentales representa una aternativa visble para agregar valor & los frutos, permitie ndo la
praduccion de un potencial ingrediente alimertario con retencidn de carotenoides .
En &l mundo, alrededor de 57 millones de personas fallecen cada afio v las enfermedade s cranico- degenerativas no https A s copUE.co mrecar
tranzmizibles zon las responzables de las doz terceras partes de estas muertes. didiz play.uri? id=z2-52.0-
Compuestos nutricionales v Una atternativa para enfrertar estas enfermedades es la incorporacion de alimentos con ato contenido de 85113351?”&“1'_9“:'“”“5 liztd:
hioactivos detres frutas Antonio José ) artioxidartes | coma las frutas v las verduras, a la dieta diatia. fog rc=s&st:=09:1|2:-mamo&sid=
31 provenientes de la sierra v la zelva |Ohregon La Roza 2091 Brasil letogologia Per ez un paiz megadiverso; la region de los Andes v la 2elva amazonica peruana pozesn ung ogran diversidad de 7984058921042 579 S0 Taeq0dah
de Perd como fusrte potencial de | & Glenn &lberta cualitativa frutales, muchos de los cuales auin no han sido estudiados & pesar de ser una fusrte de primer nivel en la alimentacidn | 882557 ot= biedi=bicl=hike

nutrientes para la alime ntacion
humana

Lozano Zanelly

de dichas poblaciones,
A aguaymanto 2e 12 han atribuido propizdades medicinalzs de tipo antiespasmadico, diurético, antizéptico, sedante v
analgézico. Ademas, ayuda a fortalecer el nervio optico, alivia los problemas de garganta v elimina pardsitos del
intesting
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Se estuda la diversidad gendica de tres poblaciones aribuidas a ecdipos de aouayvmanto, Physalis peruavian, Lastres
poblaciones eran atribuidas a los ecdipos Agroandino (provinda de San Pablo), Ceendino (provincia de Celending v
Caabamba (provincia de Caabamba) del departamento de Cajamarca. Se realizd la cuantificacion proteica v evalud el
poimorfisimo de las proteings de reserva seming (S2Ps) mediante gectroforesiz engel de poiacribmida deraturante

Diverzidad genética de tres Herey Bionilla, (=DE-PAGE). Ademas, ze identificaron caracteristices bioguimicas oe las proteinas seminales en esta especie. Mose
poklaciones de Physalis peruviara a Wajahaira . hallaron diferencias ertre |2 tres poblaciones basados enla cuantificacion praeics. Las globulinas (52 4% fueron |a .
) . ) - A . . Metogologia . . ; . . . . L Ittpatf . doi. o rg 0 153 Srpbard
32 partir del fraccioramienta v patron | Carbajal, Maria 2018 Fari cuartitatva fracdan mayortaria seguida por las albuminas (13 9%), glutdinas (3.79%) v prolaminas (0.79%). Sdo las albumings g1 46271
electrofordico de proteings de Siles y Aberto mostraron polimorfismo, hellandoee 21 proteinss entre ~ 6.5 & ~45 kDa ytres perfiles electroforéticos diferertes, o
reserva semnal Liper cuales fueron compartidos entre lss poblaciones. Se idertificaron las leguminosas v viciinas en la frecdon dobuling.
La= ghutelinas mostraron proteinas de mismo peso molecular (PR) a les legumninosas; v las prolemings solo una banda de
kajo Pl La poblacian de San Pablo fue completamente homogénea a diferendia de la poblacion de Cajabamba oue
mozEtrd la mayar dversidad genética seguids de Celendin, Mo fue pozible dierenciar las poblaciones designacdas comao
ecotpos Agroandino, Cajgharrba v Celendino basados en el andlizsiz de protenas seminales.
Artoniotega-
GélvezRoming . . . . .
o . L& uchura [ Phyzaliz peruviana L) perterece ala famiia de laz solenaceas v es una planta anual de corta vida gque
Aszessment of gualty parameters | Dazbessicalope { Phrysalis p e ¥ P i
and microbial charaderistcs of T puLeds llegar @ crecer sta un metro.
i - PO : : - f httpedieras ciensedirect. oo re
23 Cape gonssherry pup (Physslis | MarisJoséGalatio 016 Chile METDd_DID.gla E=una buena fuente de vitaminas & v,y algo del ccrnple_m vrtgrmnlm B, &= como de minerales como fasforo, hierro, Sciencefaiclaipift 09602 DS5IS
. . . cuantitativa, potasio vy Znc s
peruwviana L. subjected to high JuanEstebanFey - - ) . . -
. Loz princiales beneficios azociadas con las grosdlas espinosas son su composicion nutriciond y comporentes
hydrostatic prezsuretredment es . .
) hioactivos
llerioPerez
WoplisPuente
Priysdia peruviena L. tambien comunments llamada physalizs or golden berry, ez una vala que pertenece & la famiia | Mtpssucy primo.exdlibris gro up.
) . ke, Baa; Solansceces, nativo ot lastisrrss akas andinas de anérica od sur. De color rarsja, protegicn por un caliz, de fonma | S0 mdiscovenfuldizplay? doci
Aszessment of refractive window N . : - L X ) . d=cd_proquest_journdz_ 2641
drying of physalis (Physalis Gomez-Pérez, ovoide con unpeso aprox de 4-10gr, Dentro de sus heneficios vitaminicoz tiene compuestos bioactivos como 0075 Benntext P C i id= 51
peruvianal ) pures ot ditferert Luis . ; Pasten, Estadns | Metadalogia carctenoides, vtamira C, complejo de vitamina B, minerakes, tocoferoles v dcidos grascos. Por ellotiene actividades CV_MST LUCY Slangseshseac
3 e eram;'es- i kinetic Alewiz; Pardo, 2022 Uriidos culitativg bidlogas importartes, como un potencial artimicrobiano, articancer { cancer de colon) v efectos artiflamstorios. Por o | h_scope=Mylnst_and_Clhadap
prajictni-gﬂ arvd reté'ﬁizl:’gof binactie | CEtEINE; PUErte, ' tarto &= importarte retener el mayor contenido posible de los compuestos binsctivos beneficicsos para la salud d los ‘UTT_IP”';"O“’ZU_C9‘“'*"29_‘3:5"1
componerts Luis; Veoa- alimentos tratados contecndogia de conzervacion. Ental sentido, investigaciones antericres genersron un precedente :2:":,32;;3;;";;?&:22;
Galvez, Antonio en el zecado por ventana refractaria de la puba de Physalis a unatemperatura de 70 donde |a retencion o2 sus rehereatio ndate, nclude 2 (BT
propiedades v compaonente bioactivos eran similar al produdo fresca. C%7 L1025 nffaer B
Zimtmer, Tailize
Physicochemical and binactive Beatriz Rall ) Oeems oue Iag uchuvaz &l 2 una fruta acids, S& pueden reduck BN S fonna returd, pero ansdic e;tas WSS & | peimapro quest.convdoc
compounds evalustion of Physais Ctero, Deborah 2070 Brasil Metogologia  |preparacones o alimentos es una buera fonma de apravectarlas. Physalis pubescers L. Este mo ez un dimento, vaque wview! 207 1355943 7pg
£ pubessens Linnseus 1 MiLFChvanieck; cualitativa esta especie &N es poco estudiads en Brasi, pero con los resutados de este estudio, podemos confirmsr los: Dlig=ﬁ9=gschflﬂﬁflompewi
Tawrbiad, Rui heneficios para la salud de esta frubs pars gue pueda ser pate de nuestra dista. St
Carlos.
HttpEdierndLs o0 pUE .o AT ecar
Algunzs familias botanicas como laz solarazes Fueron documentadas por 2us diversos usos, esta especie noluyen s@f;‘bl;';s-:'p?“_j:_z' 52-'?: et
plantas de uzo medcing debido a la presencia detalloz v las hojas de seco esteroides, un grupo de moléculaz &m?;:'g';'[e“ EE
de Souza Cintia conocidas genércamente como Physalinas 45105 Btz P s alis+perivian
LM de Slnuza W ademés tiene u=o terapéutico probacdo v dimerticio. En Brasil, dicha fruta peruana se considera como exdtics conun | steeedtstorageb2is rmazena
i i - d . i Emi ; r— riemhoHdedts ernete sk e
Phy=alis pensviars seed Wanusla O ) Wetodalogia aftowvalor dertro el mercado, eso atr.a:’[l\:-'o. eCandmico, ya que t,ane Fuertes cqnpwsto de arllo:gdﬁlntes naturales. % alistperireinad Sz TSatbES
35 storage/brmazensmento de Cliveia, Ronaldo 2016 Brasil cuartitatia otros componentes vitaminicos, Fitoesterokes | minerdes esendales v secoestaroides. (1951 deed B The 00T She
zementes de Phy=saliz peruviana L 5 Pellac;ani ' e comerta tambicn gque el ervejedmiento de la zemillas e puede retrazar =i zon almacenadas en condiciones ot=bLs dt=bi5 [=96L s =T TLE-
Cléudineia R’I adecuacss. Las atas temperaturas v la bumedad relativa del aire aumenta la respiracion celular, mientras que las bajas AEE
temperaturas rerazan los procesos meteholicos e inhiben la infestacion. KET &2EP yz alistperwianatee
edtetoragete A rrmazenament

Paraun almacenamiento exitoso, laz semillas recoddas deben tener un alta calidad y vigor. Por diro lado alunas
técnicas pueden ayvudar a incrementar la cinética de la germinacion de semillas en varias especies.
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Frowth dynamics of morphologic al
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La uchuwatambign conocida como waya dorada, de especie perenne que erece también en tierras tropicales de Chiley
Colombia. Hay un atto nterés en el des arrollo de poder cultivar uchuva adaptado ala coftura de inwernadera | la
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27 and reproducte trats of Phyvsalis Leapalds E 2020 W éxico Metogalogia madurez tamprana, 2l alta rendimierta y la unifarmidad de las plarta zon los rasgos dentro de lareproduceibn de esta | &ns=25id=Sc8dF ecd?bfladscd
peruviana L b1 plants obtained from WEMD O A clualitativa especie. For ello 1a aplicacian de rayos gamma a las semillas de Phys alis periiana L reduce el tamafio de las plantas. El eae BhifEEI T B5s ot=bis dF
zeeds fradiated with Gamma rayz | OHOFRE. hanuel didmetro deltallay el ndmera de ks talles bas ales, brotes floraks, flares  frutes werdes por plantas aumentan durante :?:;ii:;?;fg;ﬁ_fg:ﬁ
SANDOWA L lafaceta del crecimiento wegetativo v los ras gos frutales de la uchuva. ol ol 3309 (R 20k Dol T (k]
WLLA, Amalic 2209%2 3% et ol 2 1 O 12
o L LS e B i e e R L
Dismotic dehydration of phys aii Cludia Leftes EIr..ép:ido cteclin'ienin de lademanda de procllLllccién de physallis lesté“as ociada consusl cle.irac‘teﬁ;ticas nutracéutic.?s ¥
{Phys 2k peruviana L): Evaluation |Luchese . Polana medizingles. Sinembargo, un a5 pecte que dificutta s u comercialzacidn ez |a aka perecibilidad. En elpresents fabajose
= P : ! . Metogaologia propone someter a Physale peroviana L a deshidrataciin o mitica, para evaluar los efectos de la termperatara (9070 | bttpe idoio rgH0 A et 2005,
=tz of w ater lees andsucrose Dayze Gurak, 2015 Brazil g . i e - e
) ) o o cualitative °C) oy la concertracién osmética dela solucibn de 5 acaros a(a0-70 g 100 g -1z alucién). Se realzd andlss de 04.060
incorporation and the quantfication | Ligia 0amas ceno ) . . . . . .
i . contznida de humedad y contenide de azdcares fotales a lo largo delproceso de des hidratacidn ozmoticay e analzd
of carctenoids Ferreira barczak . . . .
el contenido total de carotenocides parala frutafres caw después de 10 h de procesamiento.
Fittp = ) = S0 pLE COr e or
dfdiz play orif eid=2 2 2.0
FEMOLES v CAPACIDADR Miguel & Chauca El Fard pos ee diversidad de climas que permiten la praduccidn de gran cantidad de ez pecies frutales; entre allaz SS%%Zﬁgiﬁggznesmshst
ANTIDXDANTEDE Fsidium guajay a, Aguilar .Se unda Metoaolosia alunas poeo estudiadas como arandanos, pitahaway aguaymanto, ademas de la guayaba. El aguay manto ( Fhys ale fzrazs hetl= FEMO LESH/404
39 W aceinium myrtilles , Selkniceraus & iy E.:héugez 2020  [Venezuela cuan%’rtati%‘a peruvianal, de latamilia Solanaceas, tiene propiedades medicinales v nutricionales asicomo divers oz compuestos P C 104 D+ WT QK104 MTED
megalanthus ¥ Physals peraviana Q-uhtana bicactives. Elcale de aguaymante contiene importantes cantidades de compuestos fendlicos aungque no muy ata Ewsidimgg:éklwscch
. . o iurmyrtilz elenicerels
DEDIFERBNTES PROCEDENCIAS, actividad antio:idants. e a4+ hysalispen
wianal E40 IFER EMTESH RO
b e
T B V
cornds cow e fuldis play? do o
i i i i i i afri Fri d=cdi_proquest_journals_T7 &5
e and sensitive TLE methad to Lotz, Andreas: ) F'Itqrsahs pe.ruvlana L. fue unfruto culrjlado por los anfs, p_ero actualmente s e culn.ra en Califarnia, SL!dafrlc_a, :afrlca zssusap&;menipcsmdﬁw
. . Metodalogia ariental, India, Nueva Zelanda, Auztalia v Gran Bretana, Eljuge de lavaya doradatiene un atto potencial antic:idante
40 measure trans- resyeratrol in Spangenberg, 2016 Memaniz titati ue res ulta il paralos pascientes quesufren de aterosclernsis coronaria, este fruto tambien al s er = aludabk =2 usa CV_ IMST-UCWE lang= ez Szears
Phys alis peruviana Bernd EUaNTALE. | 9 P P d Y fLsco pe=Mylret_and_C iBadep
como un s ustiuto de los dulces que contienen azucar. tor=Poimot 200 entrafitabe By
enthingh.quen= any, comtainz, ph
Aic k10, i L WSy
Waness a Biasi,
Eduarde Huber,
Thaina Sabrina En harina de wwilla, los compuestos fendicos predominantes en el perfi analizado por LCG- WSS fueron los dcidos
Haefliger Goldani, fendlicos . Tras el tratamiento térmico s ufride por B martadela, estos compuestos demastraron = er ectables con funcidn
Goldenberry flour 2= a natural - o noen . - . . . .
anticidant in Bobana-type AnaPaula Metodolosia antiowidarte frente ala oxidacidn lipidica. Elpres erte estodio mostrd que nelus o a niveles bajs y medics de GF (0,53% i B X
A1 . 4 X P Z apelini de Melo, 2023 Brazil _ g v 0.795% ) hubo una reduceion en laformacidn de productos de oxidacion medidos por el ndice de perdsidoy por fitps Aidoio rg/AME mest s of
martadella during refrigerated . Cuanttativa L ) ) A K 202 240504
storage and in witre digestion Rodrigo Barcellos TBARS. La adiciin de harina de wchuva dio coma rezuttade un nivel de TBARS aprocimadaments dos weses menor &nla
4 4 Hoff, Sikrani martadela en comparaciin con elnivel abservado en el control sin anticzidante (C1) después de @0 dias de
Werruck, Pedra amacenamiento refrigerado.
Luz hanique
Barreto
La uchuwar Fhysals perovianall) es un fruto exdtice con un mercado internacional en crecimiento, Se cons ume
principalmente fresco v se le atrbuyen propiedades nufracéutizas por s u contenida enwitamina C y otros compuestos
Aquilar- Carpia, antioxidartes. Los principales pak ez productores son Australia, Colombia, Ezuador, India, HuewaZelanda, Perd,
Cid ; Judrez Sudafricay Zimbabue, mientras que los consumidores son #Alemania, Brasil, Bélgica, Canada, Espana, Estados Unides
Analys i of growth and vield of é_opez. P:rflr;o H de.:rr:rlca.l Frfancltla. fHoI:nda. Intglaterra. Italla:;Suza. En Iunsnstemaddef.p.rodu.-:-:on .lagflco:a. Iar:utlr.lc!:n r:'l:eral E" uno
sape gooseberry (Physalis ar!-pus- gu_ar, o betodologia . e. = principales factores a tener er.u cuanta, wa que e e><c:s.oo eficiencia de algin elemerto limita eldesarralla btps o rgft0 S5 et 2
A2 . . Irwing H. ; Alia- 2015 México - optimo de la planta, lo que repercute directamente en su rendimiento . encontraron 90 % menos frutos en plantas de
peruviana L) grown by droponic aly ) B Cuantitativa L s X . . . . 01707 024
under greenhous e condions Tejacal Iran; uchuva que no recibieron fertizacion con boro nipetasio v imitadas en nirdgeno (15 % de laz olcidn completa),
9 Sandovalvila, mientras que la aus encia de fasforo dEminuyd el rendimiento en 50 % en comparacion con las plantas de contral. Al
tdanuel ; Lopez- respecta, £& hareportado que la planta de uchuwa crece, s & des arrola w fructifica adecuadaments con = alucién

hartinez, Wictar

nutritiv a Steiner al 50y 75 % de concentracidn . Elambiente de produccion, come el clima v manejo del cultivo, influye en
eltiempo de us o productive de lauchuwaya que en condiciones dptimas se puede durar hasta seis afios. Faralograrlo,
ez indis pansablk un amplio conocimiante de lafisiologia vegetal.




B aguaymanto es una fruta exdtica que pertenece a la familia de las solanaceas . Bl fruto es ongingrio de América del
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Mohamed, Hobal Faizes, uchuya en Colambia, uchuva en Surdirica, uvilla en Ecuador, ras bhari en Inda, aguaymanto en Perd, topotops f&;fcn;zm_c'lw'cm‘?;ﬁ?"
Chemical Composition and Biological | Safvat ':Ca\;han' en YWeneruga—alkunos de los mitiples nombres de esta fruta en todo el munco. Physaliz perusiana es ura herbaces, i{:i‘l'ysdis-l-;oe:il;:a& &:’g
Activity of Physalis penuviara ! Garlnal ' retodalogia semiarbustiva, gue es vertica, perenne en zoras subtropicales, v puede crecer hasta legar a los 0.89m. La fruta con un hmischg.z,_,“mmmg{mrm
43 L Chemizche Zusammensetzung Mchamméd . 2019 Egipta litati peso aproximada de 4-5 g esta protegido por un caliz crecients v cubierto par una cascara de color amarilo brilante | undbic lagis chew kifvitat+on
und kiologische Aktivitst von Meneed Basme EualtEtha (Mayorgs & al. 2001). Las bayas de oro zon frutas populares conocidas por su propisdades cgandépticas (sabor, ;pdd"f?:;'gzgws'ﬁﬁ::*ﬁ;dj;
Phrysalis peruviana L g M IH dor y colar), nutricionales (vtamires & B v C) v beneficios para la salud (Puerte etal. 20011 2Bungue [as uchuvas se mﬁB&soFb&:jm&:Hﬁ;FT
Gesﬁrde comerzializan generalimente coma productos frescoos, los frutos también 2e Wilizan en sdsas jarabes v mermeadas TLE-BE5-
Pflanzen (Puente & al. 2011), o deshidraados (zimilar & 132 pasas deuva) . Physalis peruvana contiens compuestos oue KEY %25 ChericabC ornpostio
! promueven ks salud como la viamire C | carotenoides, flavonoides v tienen activicad antioddarte. e olo gicatd ot ko R
Iz aliz+Hperury isnaH. %2FC herd
£ chehZ UEarnnens staungHundt
R O R (o
dfdiz play.urifeid=2-22.0-
erarn Mla hyzalis peruviana L., e una planta de la familia Solenacese oriunda de ks zons ending del Perd. Sus futos e smﬁﬁﬁiﬂ?ﬂ:g'{m”m“
Ltoizs i caracterizan por su cortenido de viamiras y minerdes, sdemds de sus propiedades farmecologcas dribuidss pincipal f&src=s&sﬂ:cu_'|p'mo+{)E+p‘N
CULTG DE AMTERSS EM Physalis & qnu:;ag. mente & la presenda de mottiples lactonas-esteroiddes con efecto dtotdxdico contra varios tipos de cancer, cualdades | TER A S+EN+P s alis+peruvian
peruviana L. ESTADICS DE M I'gd M. . Metooalogia U en sU conjurto la ubican dertro de la gama de alimentos con beneficios mutracéuticos, con gran demanda en gl | HHESTA DIOSHDEHMICE 03
44 MCROSPORAS, METODODS CE E BI_:: :li;mg:l- 2023 |Venealela %’tat'g mercado mundia, Para &l cutivo de esta planta los agricutores v las empresas peruanss hantrabasdo aduaments _;gﬁ;ﬁfmgﬁ‘?:gg%ﬁ
ESTERLIZACICN % MEDIOS DE HY Mari © Euantiiativa para idertificar, selecciorar v cultivar diferentes ecolipos de vids silvestre, pero adn es limitado & conocimisnto 4l EDICS+0 B+ ULT O Axid
CLLTINO. V_Tman'l At rd genético gque sustenta su zeleccion. existe limitada informacion v desarrollo tecroldgico pars obtener plantukbs =edh5A950d2 25053 fatat 958
feE-Vall & mejoradas. Existe I necesidad de desarrollisr culivares de P peruviana gendicamente uniformes para luego lberar | 322ee7 285 ot=bls dr=biz =10
Maruel Cliva. variedades hibridas Ee=TITLE-AES
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B SAE My alistperw ianeH+
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hsicochemica i En kaze alos resultados cbtenidos, & polvo de desecho de uchuva se considera una buena fuents de proteinas,
putvi'nocl en:u: pt;‘Dtpe hles, Sayed M. Mokhtar grazas, cenizss, flora detética v carbohidratos, por o gue puede inoorporarse a slgunos productos imerticios parala
fungiol:ann?o \’Enl:::; z:’c‘!eTﬁzerr , Hesham k. Metogologia nutricidn hunana. Tarrhien =2 mostraron gue el povo de desperdicio de aguaymants exhibio propiedades o I o ek
45 Pl RroRe! 213 o ¥ Svvailam | 2018 Egipta ?tat' U tecnifuncicnales deseables, que acen del desperdicio de polve un aditheo ideal, ric en compuestas kisactivos, para | P 0:;%‘:?1111?} andeme
( rzzigsie{&_'agg Wanslic-pnoc-f = Hazzan E-sayved EualtEtha Agunos productos alimenticics como productos de panaceria v pasteleria . snacks & baze de cereales | Los resultados .
. - m:- <t Embabry chteridos pueden oriertar la investigacidn en la bisguedsa de nuevos alimentoe enrguecikdos con residuns de willa o
olcenherry Jee Wasts SE COmporentes.
hary-Luz . . .
Slivares Tenorio Elexperimerto se llevd & cabo dursnte un tatd de 76 o omencs cusnda s fruta s echd & perder antes. Los frutos con
Evaluating the effect of storage - ' ; f Ccaliz mostraron Una mayor vida o anaguel, miertras gque S °C fue la temperatura que dio una mayar vida de aracuel .
Istthijs Cekk Faises mMetogalogia J
a5 conditions onthe shelf life of cape MarthuU:AJS f;_l 2017 Bai ?tat' y independientemente de la presenda del caliz. Bl atributo de caidad critico de la vida Ctil =in caliz fue el crecimiento de hms#dm'ogg?mw'm'zw'
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Se trabajara con 50 hasta el momento.
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INFORME DE OPINION DE EXPERTOS DEL INSTRUMENTO DE INVESTIGACION

DATOS GENERALES:

I.1. Apellidos y nombres del informante: Alhuay Olivera Rosa Samanta Stefania

I.2. Especialidad del Validador: Mg. Administracion de negocios

I.3. Cargo e Institucion donde labora: Docente - UCV

[.4. Nombre del Instrumento motivo de la evaluacion: Ficha de Recoleccion de Informacion o
Formato de Vigilancia ~ Tecnoldgica.

[.5.Autor del instrumento: Huaman Ccopa, Ania Melisa y Susano cahuaza,Marjorie Naili

. ASPECTOS DE VALIDACION E INFORME:

INDICADORES CRITERI OS Defic [Re Bu en Muy Exce
iete 0- |gular |o 41- lente
21- bue no
20% 60% |61-80% [81-
40% 100%
CLARIDAD Esta formulado con lenguaje apropiado 80%
OBJETIVIDAD Esta expresado de manera coherente y logica 80%
PERTINENCIA Responde a las necesidades internas y externas 80%
de la investigacion
ACTUALIDAD Esta adecuado para valorar aspectos y 80%
estrategias de las variables
ORGANIZACION |Comprende los aspectos en calidad y claridad. 80%
SUFICIENCIA Tiene coherencia entre indicadores y las 80%
dimensiones.
INTENCIONALIDAD|Estima las estrategias que responda al proposito 80%
de la investigacion
Considera que los items utilizados en este 80%
CONSISTENCIA instrumento son todos y cada uno propios
delcampo que se estéa investigando.
Considera la  estructura del presente 80%
S0l 2 RERE instrumento adecuado al tipo de usuario a
quienes se dirige el
instrumento
METODOLOGIA Considera que los items miden lo que pretende 80%
medir.
PROMEDIO DE VALORACION 80%
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IV.  OPINION DE APLICACION:

¢ Qué aspectos tendria que modificar, incrementar o suprimir en los instrumentos de
investigacion?

V. PROMEDIO DE VALORACION: 80%

Fecha: Lima, 06 de octubre del 2023

DNI: 70439888

Teléfono: 954154032
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Fl‘ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

CARTA DE PRESENTACION

Mgtr.: Rocio Collao Diaz

Presente

Asunto: VALIDACION DE INSTRUMENTOS A TRAVES DE JUICIO DE EXPERTOS.

Me es muy grato comunicarme con usted para expresarle mis saludos,
asimismo, hacer de su conocimiento que, siendo estudiantes de la escuela de
Negocios Internacionales de la UCV, en la sede de, requerimos validar los
instrumentos con los cuales recogeremos la informacién necesaria para poder
realizar el Desarrollo del Proyecto de Investigacion de X ciclo.

El titulo del proyecto de investigacion es: “Factores de produccion del

nn

aguaymanto y su exportaciéon a la Unién Europea, 2017-2022"" y siendo
imprescindible contar con la aprobacién de docentes especialistas para poder
aplicar los instrumentos en mencion, recurro ante su connotada experiencia en la
linea de investigacion “Marketing y Comercio Internacional”.

El expediente de validacion que le hago llegar contiene lo siguiente:

o Carta de presentacion.

« Dictamen favorable o V°B° del proyecto por parte del Comité de Etica en
Investigacion (Anexo 5 RVI N2 066-2023-VI-UCV).
o Tabla de categorizacion aprioristica (Ver anexos de la Guia de elaboracién

de la tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).

e Matriz Evaluacion por juicio de expertos, formato UCV (Ver anexo 2 de la

Guia de elaboracidn de la tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).

Expresandole mis sentimientos de respeto y consideracion, me despido de
usted, no sin antes agradecerle por la atencién que dispense a la presente.

Atentamente,
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" )

Huaman Ccopa, Ania Melisa Susano Cahuaza, Marjorie Naili
DNI: 71036351 DNI: 75435587
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MATRIZ DE CATEGORIZACION APRIORISTICA

ANEXOS

Factores de
produccion del
aguaymanto
(Aguilar et al.
2018)

Utilidad
(Arca.2021)

Origen de fruto
(Arca, 2021)

Zonas
emergentes del
producto.
(Arca.2021)

Beneficios
medicinales
(Arca, 2021)

Vitaminico
(Uribe et al. 2022)

o Zonas de
Produccion produccién _ o
(Carbajal Bonilla | (Carbajal Bonilla | . Cima | Calidad del suelo C?[Z“Eﬁ;‘jf;ﬁas
&Siles, Lopez | & Siles, Lopez | ' s050r | (Arca, 2021) 2020)
2021) 2021)
Caracteristicas del .
fruto (Oli*.:[a:'r)elg etal Tﬁﬂﬂiﬂe by Sabor Aroma
{Trevisani, et al. . ' ' ' (Bazalar et al. 2022) (Cortés et al. 2017)
: 2016) 2016)
2016)
-
Beneficios Compuestos Propiedades Desarrollo
(Obregén Lozano nutriginnales anticancerigenas Mejora del fruto economico
2021) (Acar. 2021) (Obregon, Lozano. (Moreno, et al 2019) (Souza et al. 2016)

2021)




MATRIZ DE CATEGORIZACION APRIORISTICA

Problema General

¢De qué manera los factores de produccion del aguaymanto

se relacionan con la exportacion a la Unién Europea 2017-
20227

Problemas Especificos

Problema especifico 1
¢De qué manera la produccion del aguaymanto se relaciona
con la exportacién a la Unidn Europea 2017-20227?

Problema especifico 2
¢De qué manera los beneficios del aguaymanto se relaciona
con la exportacién a la Union Europea 2017-20227?

Problema especifico 3
¢De qué manera el marketing del aguaymanto se relaciona
con la exportacién a la Unién Europea 2017-20227?

Problema especifico 4
¢De qué manera el embalaje del aguaymanto se relaciona
con la exportacién a la Unién Europea 2017-2022?

Titulo: Factores de produccién del aguaymanto y su exportaciéon a la Unidn Europea 2017-2022.
Autores: Huaman Ccopa Ania Melisa, Susano Cahuaza Marjorie.

Categoria: Factores de produccion del aguaymanto

Subcategoria

Criterios

Sujetos de estudio

Objetivo General
Determinar de qué manera los factores de produccién del
aguaymanto se relacionan con la exportacion a la Unién
Europea 2017-2022

Objetivos Especificos

Utilidad
(Arca.2021)

Origen del fruto
(Arca, 2021)

Desarrollo de productos innovadores

(Cortez. et. al. 2017)

Beneficios medicinales
(Arca, 2021)

Vitaminico
(Uribe et al.
2022)

Base de datos: SCIELO, EBSO,
PRO QUEST.

Objetivo especifico 1
Determinar de qué manera la produccion del aguaymanto
se relaciona con la exportacién a la Unién Europea 2017-
2022.

Objetivo especifico 2
Determinar de qué manera los beneficios del aguaymanto
se relaciona con la exportacién a la Unién Europea 2017-
2022

Objetivo especifico 3

Produccion
(Carbajal et al. 2021)

Zonas de
produccion
(Carbajal et al.
2021)

Clima
(Chauca & Chavez, 2020)

Calidad del
suelo
(Arca, 2021)

Caracteristicas
(Lagos et al. 2020)

Base de datos:
SCIELO, SCOPUS.

Determinar de qué manera el marketing del aguaymanto se
relaciona con la exportacion a la Union Europea 2017-2022

Objetivo especifico 4
Determinar de qué manera el embalaje del aguaymanto se
relaciona con la exportacion a la Unién Europea 2017-2022

Caracteristicas del fruto
(Trevisani, et al. 2016)

Color
(Olivares et al. 2016)

Tamaiio de fruto
(Trevisani, et al. 2016)

Sabor
(Bazalar et al. 2022)

Aroma
(Cortés et al. 2017)

Base de datos:
SCIELO, SCIENCE DIREC, EBSO.

Beneficios

Compuestos nutricionales
(Acar, 2021)
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(Obregdn,Lozano. Propiedades anticancerigenas
2021) (Obregon, Lozano. 2021)

Mejora del
fruto Base de datos:
(Moreno, et al SCIELO, SCIENCE DIREC,

2019) EBSO.

Desarrollo
econémico
(Souza et al. 2016)

Tipo: Aplicada
Disefio: Logitudinal, de revision sistematica. Escenario de estudio: Provincias productoras del aguaymanto y la UU.EE. Técnica: Analisis de documentos
Participantes: Base de datos (SCIELO, SCOPUS, SCIENCE DIREC, EBSO, PRO QUEST) Instrumentos: La ficha de datos o formato de vigilancia tecnoldgica

Enfoque: Cualitativo

Factores de produccion del aguaymanto y su exportacion a la Unién Europea 2017-2022.

Palabras Clave

Palabras del titulo Palabras asociadas al titulo ipos de dis.eﬁo d.e la ‘. Técnicas estadistica
investigacion
Factores de produccién Exportacidn No experimental Ficha de vigilancia tecnoldgica
Aguaymanto Tierra Longitudinal Ficha de datos
Exportacion Sector Agrario Descriptivo
Unién Europea Clima Documental
Peruana Suelo
Consumo
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Production factors of aguaymanto and its export to the European Union 2017-2022.

Keyword
s

Words associated with the

Title words title Types of research design Statistical techniques
Export Not experimental Technological surveillance file
Production Factor
Export Land Longitudinal Data sheet
Golden Berry Agricultural Sector Descriptive

European Union

Climate

Documentary film

Peruvian

Floor

Consumption
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rendimiento de uchowa (Physdis W, Lines- ' registrd la ooumrencia de las fases fenddgicas durante el desamollo del cukive. B crecimiento del culive se evalud a T T2 IE000F 00T
penuiara L)) cutivada en hidroponia bt .IﬁneF.l’. Y traves del nimera de hojs, area folar v meteria seca acurmulads por planta. Ala cosecha se registrd & ndmeno v peso
& memadera] Y de frutes (con y sin caiz),
. . . - Mo pudimos encontraruna sola fooa de P peruvanainfestada en condiciones de campo complktaments raturales, &n | nttps fwebp sbe cohost comye
Hj'vsahs perunana L. (slolana.ceae) Akja, M, Guilén, plamaciones comerc@les de Lkhuowa, en ezperimentos de Gulas de campo v en estudos de Bboratorio akaments hestidetaidetify 0=T2410=10
iz not 3 host of cerattis capitaa L., Castro, A, . e et . - X : s i . cFhefTEF AT Fhd ol
di Tephriidas): Gidencs from Dursn. 2014 b Metodalogia artificides. Como s s}:enalo &n |3 intreduccian, los informes anteriores que ndican que C. egpitata puede infestar a P T e reta 140 it Bt
8 L IFMT.' P fiad nd hort P II B cu antitativa. perviana en Haw ai pueden serdiscutibles . Admisma, con base en lainformacion proporcionada en una de las [ ————
! w::n;e:in EI:nIuTbcila oy Feﬁar::cloa- £ publcaciones de Liquido, pudimos inferir que B frita en Haw 3i es extremadamente pequefia en comparacion con 35 | smc & 20 2ws H=140%0450220
' que recolacamos en la naturalez a yen plan@ciones comenziaks en Colombia. b=a%h
hlary-Luz B conzume de fimas v verduras et nversamente asociado con el fesgo de enfermedades cardiovascubres,
Olvares- Tenonia | respiratorias, digestivas wciertos tpos de cancer. Se han asociado actividades anttumorales, antidiabéticas,
Iitthis Cebdoer | artinflamatorias, anthipertensias vefectos cardioprotectores con el consumo de frutos de baya como fresas,
Heakh-promating compounds in cape| Fuoud “Werer arandanos, moras, frarbuesas v arandanos roos v @mhién z2 han releionado con [a planta Physalis peroviana. Las
gaasebermy (Physaiz peraviana L): | biarinus A5, 2018 i ca, hetodalogia asoriaciones con s benefizios para 1a zalud estn refcionadas con & contenido de ftoquimicos como vamnaz, | ™F m“":t"“l"""“;;:ﬂ;:";
8 Fewiew froma =upply chain wan Boehel. Colombia 3l it gt minerales, compuestes fendlcas |, w ithandlides v fisdinas. Sin erbargo, el conocimienta sobre los mecanismos de Feiencea 'c;,:;pu:?
perspectne [ Ohsivares . b, proteccion de la zalud ez limtada.
Dizbdoar. b, hlentras que el principal mercado de O es [a Unidn Europea, especilments Holanda, saguido de Bélgica v Alermania
“wizrkerk. F, wWan Howen dia, lbs consumidores estan cada wez mas ineresados en lo que comen en términos de propiedades
Boehel. i) nuiriciondes v de promocion de la salud.
Kher A, Siema,
Juan 5. Escobar,
“anessa
. . Lorraes- Los efectos del consumo de uchuva sobre los biomarcadores del esirés oxidativo, B permeabiidad intestinal, la
Consumption of golden beres Agudek, O=scar . . . S . . I .
X . . infamacion yla microbiot intestnal, reaizamos una ntervencion dietstica en B que 18 horbres adutos consurmieron
[Phrysals peroviana L)) might reduce | J. Lara-Guz man, - A .
biorarkars of oidat P Bi P hetodalodi uchas frescas durante tres semanas. Bnoprimer bgar, =& identificaron meaboltos dermados de B uchuva en plhsma
10 IDTEKErS o7 0xl au.me SD—ESSC an At 2022  |Colombia " F' o.gla wtilzands un enfoque de meaboldmica no dingde. A continoacion, se midieron biomarcadores de estrés oxidativa, g {2 oI 0 W foodres
aker gut permeabiliy in men without | WeBsquez -hisia, cuantitativa R . . . " . . S . . . 202 7MW
o N permeablidad ntestind = infEmacion, v e caracteriza la microbiota intestingl a o large de B nterencon con la
changing nfBmmetion status or the | Juan C Henao- L . . L
- . : =zecuenc@cion del gen 165 rRMA Fresumimes que el consumo de wchuva aumentana los meaboltos anticeidantes en &
qut microbiot Fops, Mejandro s . . L P . . s
i plazsme, o que contribuira a reducir el estrés axidathe, |3 permeabilidad intestinal v B inflamacion.
Caro- Quintero,
Fatrice “ailant,
Kataina hiufice -
Curango. [ Sera.
Aetiglmente, B consideraciones sobre d avance de ks medicamentos contra el cancer han aumentads debido ala
Palyphenali: rich fraction of Physaks expansién anual de |a= t3zas de mortaidad por cancer.
. . Ooba H. Abou . R . -
penrvEna calyees and its rano . L3 fnata exdtica Physals peroviara &= moy apreciada por sus componentes medicinales. Itps v 5 clencedinect comy
L . Bakar , Dina . hetadalogia L L . o , . B e
11 amulsion nduce apoptosis by b ctata 2022  |Colombia ftat La medicing tradicional ha empleado durante mocho terpo los calizes para ratar d cancer, las infecciones, B fisbre o |z csncarantciapys 2212423022
caspase 3 up-requlation and G2ad h:'hhs:'ned Euan hid. I3 inflarmacidn. 00417 %

amest in hepatocelula carcinoma

Loz resultadas del presente documents proparcionan datos fitoquimicos wbiokgices zobre las favondides de PPCBF,
revelando el posible mecanisma de ks flRvonaides para ejercerun patente efecto anticancengsna.




En este trabaje encontrames que el medio de culthvo inflyd en 13 res puesta de la compatibildad entre T wirens G006
L. F. Equierdo B.welezers 5 Bs006, wa que bs medics sintéticos favorecieron el crecimiento de la bacteria, lo que inhibid
Garcla, completamente el crecimiento del hango. Contrariamente a lo observado en el medin que conteniasoluzion de sueloyw
Trichoderma wirens 005 and AGone dlez- exudados de rae de uchuva, en elcual crecid dnicamente G005, Con base en nuestros resultados, B sinergia entre
Bacillus welezers & BsO0A: a Almario , S X Metadologia G006 y BsO0S para contralar el marchitamierto par Fus arium podria atribuirse a la accin directa de los metaboftos hetpe ddo Lo rgOn e mT
12 compatible nteraction cortrolling | MCotes 1 & CA. 2020 Egintn Cuantitativa, | cortenidos en elzobrenadants de Be00G s obre Foph, que podria actuar como un mecank mo de accidn complemantario (2 0h 3 By
Fuz ariumu it of cape gooseberry | horeno-Welandia de GIO06. En el experiments de interaccién de s obrenadantes v células ze observd que elimnande las células B 005 dal
[Equierdo et al, core orcio, e decir, combinando Bz00GS zobrenadante con GIOOS- conidios, 5 & obtuwo una akta eficiencia para controlar
2020 la seweridad de BB enfermedad (¥2%). Extos resubados prueban la compatbilidad entre T wirens GOO0S v B wekzenzis
B= 005 como una herramienta potencial para cortrolar el marchitamignto por Fusariomde la uchoea,
Diego Ballesteros-|
st profifer athr e bioactivity against | 3% Serardo
HT 29 colon cancer cele of a ﬁhtarez—Ru‘era,
w ithanolides-rich extract from Carlos Ledn, . .
. . Sandra Johanna En estudios previos des arrollamos una estrategia sostenible para la valorzacion del ¢alz de aguay manto, que nos
golden berny (Fhysalis peroviana L) . K P R . I
sty e tig ated by Foods mics Mo{ranta. Elle’na . Metodologia ’pelrrnmo olit.ener un extralcto d? FLE enriquacido an corrpuesltos d'.a atto walor anadlcllo. |nc|undos. los rtham::lldc-s. . betpaidoio g 20190
13 fBin actiidad antiproliter ativa contra Ibanez, F abian 20149 Colombia coantitative acidos fendlicos , flavonaides, ésteres de sacaros a, terpenaides, fitoesteraks v derivados de fital con propiedades RSE
céhla de ndncer de colon HT.20 de Farada- Alfanso, biractivas reportadas. Estos hallazgos preliminares sugieren un extracta bio activo prometedor con atte potencial coma
. ; . Alkjandro agerte promaotor de la= alud.
u‘n extracto rico enw ithandlidos del Cifuentes,
calr de uchuwa( Physale peroriana .
L.y irv estigada por Foodomics Alberto Valdés |
“Wivas et al.
(201911
CORRELACION DEL INDICEDE
s DURES DE UCHUW A, ([ Fhys alis
peruviand) v TOhs TE DEARBOL | Pinchas, Yarmid La produccidn de uchuwa en Colombia s & mantuv e alrededor de las 11,000 ton entre 2040y 2013 v de tomate de arbal
(Solanum betaceum) COM L& A, Ing; Ozorio, pazo de 1200000 3 160.000 ton entre 2090 v 2043, 2 jendo 18 comersializ asion enfras co |3 presentaciin maz comin . su
CONCENTRACION DE Oz aldo, Phx; P ingesta en la dieta almentaria esti relacionada con la reduccién en el riesgo de contrasr enfermedades, debido asu | FEEPE/Mws pro questeomido o
. . metodaologia . o _ o . wima TP RS BOTHG Qs BCH E
14 CAROTEMOIDES/CORRBATION OF | Ordofez Santos, 2016 Ezpafia L capacidad antioxidante v a sus propiedades bioldgicas . La mayor fuente de estos compuestos son lazanahoria, D24 P (P aceo Ltid=37.40
MATURMY IMDE*. FROM CAFE Luis, PhL. cuglitatvo tomate, naranjas, mango, papay a, melan, melocotones | ciruelas, zapallo, entre otras, sin embargo, es muy pocala a2
GFO0SERERRY (Phys alis peruviana) rinchao et al, evidenzia que hay sobre el estudio de estos compuestos en frutas exdticas de lazona andina eolombiana como la
AMND TREE TOMATO (S alanum 2016 uchuwa y el tomate de arboal.
betaceum) W TH THE CAROTENOID S
CONCEMTRATION
Fhysale peruwiana Solanaceae es una plarta s emiarbusfiva {pequefia que desarralla eltallo desde els uelo coma un
arbusta) que se encuentra en zanas tropizaks, herbiaceas v perennes . Fuede crecer hastauna aturade 05 202 my
raravezse observa que crezea hasta 12 mBfruto es un fruto jugos o de forma owalada v tiene un diametro de entre
1,25y 2,80 em, v un pes o entred w 10 g, con unas 100-200 s emilas pequefias. Bfrutos e consenra completamente
Amelior atve effects of cape con ciliz. Crecen en la naturaleza en fsia, Ameérica v Buropa. Ha sido ufilizade por el pidblico en Taiw an con fines
goose!ﬁerry (Phy=z al.is peruwiana L.} . metndalogia médicos debide 3 suz efectos artiinflamatorios, diluré‘ti-:c-s. antidetales, antipiréticos, supresores de latos v mz;{ﬁqﬁg&%g&?ﬁg?
15 agalnstlmonosodlurnlglutanut.e foar Al 2021 Colombia canttativa . . . . . lantturnc-ralﬁ. o . | ELSAZPOIP aceoutid=aTAD
[ WSS —induced toxicity: genetic F. peruwiana L contiene varies compuestos fitoquimicos comokaempferal, querceting, dcido falico, lucening-2 w betulina g
and binchemical approach sehaulilizado como protector contra diferertes efectos téxicos de mucheos productos quimices v se ha wilzado como
cons ervante en la prevencion de b inflamacion hepatica y 1a resistencia a lairs ulina en ratones obesos inducides por la
dieta contra diferentes efectos twicos causados por diferentes agentes coma la inhibicin del tetraclorura de carbono
toxicidad inducida en testiculbs de ratay coma preventive en la nhibicidn de la inflamasian de las vias res piratorias
inducida por owoalbdmina .
harcio dos . . . X X . i
Zantos, Nicole La produccian de lineas dobles haploides a parfir de tienen bajo potencial para eldes arrollo de genotipes con
Trevisani Faulo caracterkticas agrondmicas superiores . Fara creary expandir 1a variabilidad genética de phys alis, los criadores han
Drigin, e elition and strategies far | Henrique ICeruﬂi . Metodologia empleadovarias estrategias que inchoyen lainduceibn de mutaciones, b duplicacion de cromas omas v 1a hibridacion htpa i or g IS0 3
1 o . . o 2018 Turquia o interes pecifica & irtrazspecifica. Ademas, B produccidn de lineas dobles haploides 3 partr deElcultive de anteras n . :
the genetic improvement of physalis Fatrizia haria cualitativa . L ) o - 7R 004D
Dl eif 2 Pierre wiro ha mestrade buencs resultados enla seleccidn de hibridos . Loz genotipos mutantes who hibridos obtenidos
Atami Fledericlo mediante estos métodas en asociacién con los de amplia seleccidn gendmica pueden ganerar culivares con
Suidolin. caracteristicas agrondmicas superiores.




Wolgtile compound profile and
sens ony features of cape

hdayra Saby
Bazalar Pareda,

Biruto de FPhys alis peruviana tiene un s abor dnico v agradable que constituye su principal fortakzas ers orial. Fara
comprendar mejar &l 5 abar de 13 ushuowa, &z neces ario encontrar correlasiones entre sus rasgos s ensoriales v las
medidas instrumentales. Elobjetive principal de esta inwestigaciin fue caracterzar frutes de uchuva cultivados v

17 oz eberry (Fhysali perusiana Minica Azucena o Brasil Metodalagia shrestres de Physalis pemviana utilizando el perfiwolitily anlis i = ens orial bas ado en consumidores potenciales. Se | htpsafdoio rgid010F /s 02T-
gLinnaeusr;r' 00; araii\pre study Mazareno & clalitativa idertifizaron un total de 211 compuestos volatiles mediante microextraccidn en fasesdlda con espacio de cabeza 022- 05
b et “ " : i s Carmen Inés acoplida a cromatogratia de gas es- es pectrometia de mas as. Enfrutes cultivades s e enconfraren 170 compuestos v
gl een cullated andw IH T Witurra 408 en frutes sivestres. Sok e encontaron 67 compuestos en comidn &n ambes frutos. Ademas, se reportan por
primera vez 194 compuastas wolitiles,
Fadw a Hass an E Loz almertos funcionales s onun mercado emergents de atto nterés econdmice que estableceria prometedoras
Alcad, Faten alternativas naturales v seguras en el campo de la salud. Phys ale peruviana(F. Solanaceae), cominmente conocida
. ; Moharmed lbrahim, coma uchuwa o uchuwa, es originaria de América del Sur pero se cultiva entode &l mundo.
Frs afs perviana L Ity B Sayed bad la planta de P i d dio de 300 frut aturalez 3 adaptabl I o
edian ave . adoque unasola planta de P peruviana produce un promedio de rutoz v su naturaleza adaptable a una amplia ; i
metabolome profiling wia HR- i ¥ ) Wetodalogia .q P A P P P _ N v o p‘ i . me itpe ;5'3'@"!{3!3‘1’90"-00“'"
15 P . - Az hour, Alsha 2022 Argenting o wariedad de suelos, particularmente los arenosos pobres, varies paises de América del Sur, Sudifricay Asiasze sciencef articlefpis 125462 952
UPLCMS and its invitre anfiarthritic . cuantitativa . . . o B A : 200584
activiy HuzzeinAbou enfocaron en cultivar uchuwas para s atisfacer la creciente demanda de exportacion. Los frutes estan enriquecidos con
Zeid, Reda Sayed micrafmacronutrientes, ez decir, fipidos, proteinas, carbohidratos, fiteesteroles |, vitaminaz v mineraks que puedan
bdahammed . proporeionar un excelente recurs o nutricional para beneficio de la zalud.
Hasanetal, 2022
Hgénero Physaks L {Selanaceas) e= originario de los Andes, con una distrbucion mundial fopical, desde elzur de
America del Morte hasta América del Sur.
Surwey of irs ects & mite associted La ma;tona de_la &= pecie ez sﬂ\res_tre. pem a’lguna_s &= pacies sc-.n c.ulhvadas en pak e -::.omo Colomb}la. htés iz, China,
. Japény recientemente en Brazil. Estos pakes tienen como principal mercads consumidor 3 los patses europecs,
Cape gooseberry plant (Physalis L . . . . . .
X . principamerte de frutas frescas, debido a que sus frutes z e utizan como alimento v tambien en la industria
peruviana L) and impact of s ome farmanéiutica
selected s afe materiak againstthe | " o akmert i 4 o d
man pests /Encuesta de plantas de . Metodalogia . ) i GOMme Cas ua. mente i 0c€snna = _e s2wende en. = rner.-:a . . httpsdoio rg 1006 a0az. 20
19 . ) A.FE. Afsah 2015 Egipta o Se ha introducide ampliamerte el cultivs &n otras dreas tropicales, subtropicales e incluzo templadas. Se cukiva en
uchuva ( Physalis peruwiana L) cuantitative i SRR _ Tt i i 15.04003
. . . Egipto, donde se la conoce localmente como hararkash o i&-=it ik mistahiva(la mujer timida), una referencia a lavana de
asociadas a irsectos v acaros e anal
impacto de algunos materiales . . . . . pap - . .
y Mombres: Phy=salis peroviana (phys alis = vejigd) tiene numerosos nombres comunes segin el pak o las regiones, como
segures 5 eleccionados contra las . X i ) ) )
principales plagas uchuval] Sudafrica), baya neca, bava azteca, baya de oro, cereza molida gigante |, cereza melida africana, cereza
molida peruana, cereza peruana , pokpok (hadagas car), (Haw ai), rasbhari(India), poha aguaymanto paha aguaymants
{Perdy, uwila{BEzuadar), uchuva i Calambia), harankas h(Egipta), amur en cage (Francia, francés para amar enunajaula
Ty, aweces, simplemente physals (Reino Unida).
A i of th and wield of . . . . . . .
n:ahfils oosg;;l:n ?;h iI:IiSD Aguilar-Carpio, Lafenologia de la uchuva, culbivada en las condiciones evaluadas, sewiofavorecida con 3 solucin notritva al 160 %,
erwiaiagl_j T nvh dr!; onicaly C., Judrez Lapez, requiriendo 1 370 UC desde eltrasplante hasta la madurez. Esto representd 15y 5 dias de precocidad en comparacian
P p gh ¥ di: F., Campos- con las concentraciones de 50 % (1 527 UC) v 100 % (1 <935 UC), res pectivamente. La mayor produceidn de hoja, drea .
20 un :r 'gl_re.end ause ?O_n mons I Aguilar, LH., .., 2018 Egipto  |CUANTITATING faliar, materia £ eca, taza de erecimiento del culive v pes o de frutes (oon v sin c3lE) £ e obtuvieron con la solucin Mps#dolgégﬂ?giﬁr.rmshz
‘5. nla Bi:d N cl:mme; ¥ i Sandowakila, nutritic a Steiner al 100y 150 %, De acuerda con ks resulados v las condiciones bajo las cuales £ e realzd el estudio, o
errfr:i;:;ezj cflt:tc;d?:n(h"-:rrsoa:n'la hd., Lipez- sugerimos utilizar b solucin nutriiva Steiner al 100 % en el cultivo de uchura, yva que el rendimiento es similar (P 2 0.5)
P - P Marinez, W al abtenido con la concertracidn al 150 %, pera conun menar requermiento de fertileantes .
&invernadera)
hdariam Pateiro, Las baya seencuentran entre las frutas con mayor valor nutricionaly comercial Este aticulo revis a los métodos de
Marcio Wargas, des hidratacién conwvencionales y emergentes ma cominmerte dilizados come tratamiento poscosecha y analzasu
The role of emerging technalogies in| Daniel Franca, eficacia para mantener wio mejorar las cualdades nutricionales v funcionales de laz bayas zecas. Se di cuten las
the dekydration of berries: Quality, | Adriano Gomes caractersticas de los métodos comvencionales [ por elemplo |, secado por conweccion, secado por congelacion, s ecado
bioactive compounds, and sljelf lifed| da CILI.Z, Gokha.n o Metodolo gia por.as persion, dels hidr atacion os’mé?ica), sE pleltratamila:ntos, su combindcion v secado ints-?rn'!'r'hente, asi comorslus brtpssi o o A8 Foche 20
21 El papel de laz tecnologias Zengin, banaj a0 Mezico L pozibles desventajas. Eluso de téonicas de des hidratacion emergentes [ p., s ecada parradiacion electromagnética, 2310465
. . Cuantitative - . L .
emergentes &nla deshidratacion de | Kumar, Kuldeap sacado porsoplado por explosiin, s ecado parbomba de calor, secado porwapor zabrecakntado a baja prasion,
bayas: calidad, compues tos Chama, José secada por microondas) permite mejorar 13 calidad de las bayas secas en comparacion con las técnicas
binactivas ywwida dt hi.Lorenzo [ convencionales, ademas de reducir los tiempos desecade, aumertando lavelocidad de secado wla eficiencia
Pateiro et . energética. . Fnalmente, elus o de prefratamientos y 1a combinacidn detecnologias pueden mejorar |a calidad del

[2022)

producto final como res utade de la mejora en la efectividad del proces o de des hidratacion.




FPhysicochemical properties of

Tulio Cezar
Lagos-Burbana,
Diggo Fernanda

Tk jia-
Espaiia,0s car
Arango- Bedoy a,

Seevaluan la propiedades fisicoquimicas de hibrides de phyzalis ¢ Phys ale peruviana) colombianos v saleccionar
aquellos con mejor calidad defrutos, enbas e a un indice de s eleceion. Se ewaluaron 26 hibrides de physalis
prowenientes de cruces entre nuewve fineas doble hapleides del Cenfro de Inwestigacion Tibaitath de la Corparacidn

Colombian cape gooseberry hybrids i . Metodologia Colorrbiana de kwestigacion A gropecuaria. Los ensayos se realearon en un dis efio de bloques al azar, en cuatre hittpes £ doi.o rg 015 AR 16 &
2 ) K K Zulma v'izeth 2020 E=pafia s K K L . . 29N pabd (P 0%55. 01905
inthe s election of high- qualty illaquiram cua Titativa lozalidades (ambientes), que corres ponden a los municipics de Ipiales | Gualmatan, Puerres v Pasto, en el departamento P SECE
materiak Sarrbqoni L de Marifio, Colombia. Se ewaluaran las siguientes wariables: parcentaje de grietaz (FR), peso de frutes con cikE (FFC),
Vatherine Llagos contenido de jugo G5y, acidez titulable total{ A&, s didos s olubles totales ( TSS), indice de madure= (I, firmezaf Fi,
Santander and Acido as corbico (AR v tas a de respiracion [ TR).
[avid Estaban
Druarte Abrarado.
Este estudio informa sobre el primer conjunto de marcadores de micros atélites des armallados para Pl peruwianay
Carbaial ezpecies relacionadas . Se amplficaron untotal de 12202832 %) marcadores cebadores, conunatas a de polimodiz mo del
Citogenética comparativa de i ha_r '_HJ;' i 22 %. Los marcadores des arrollados aquise pueden dilizar en programas de fitomejor amienta que, en dtima instancia, hﬂpsM-Proqu_est.mp‘r‘sch
Phys aks peruoviana en fes aphaia. _Dm o ) hetodologia pueden condusir 3 caracteristic as fenofipicas superiores, como 2laumento deltamafio de lafruta, B reduccién de la olsrhﬁjoungk!cmgenet!cs-
23 K . Hanry; Siles- 2021 Colomhbia s ) . o - cormparativa de phyz ali-
poblaciones cufivadas de W allei Maria: cuartitative tendencia a partirse durante eltrans porte, la reduceidn de la=s usceptibilidad de la planta a plagas v enfermedades v la perLi iars
Cajamarca, Peri L'a EJDSAlbartla' mejora de la caidad delafruta. Ladistribudidn de Fperusiana en Ferd ha sido reportada en |z regidn Yunga y | enfdocyisa 2507 F 2750 5e- 2
SRR, wrie Guechus [2000y 2500 m de altitud ), principalm ente en las zonas andin=s de las regiones Ancash,
frequipa, Ayacucha, Cajfpmarca, Cusco, Hudanueoo y Junin.
loz principaks productores mundiales de P, peruviana
Mutritional and Antioecidant Froperties | Mayra 5. Bazalar frutas s on Colombia v Sudafrica, w también es ampiamente cultivado en Zimbabue, Kenia, Bgipto, Ecuadar y Peri.
o of Phys ale peroviana L. Fruits Pereda, hdinica 20186 Par Metodalogia Whichos investigadores estudiaron P. peruviana de diferentes paises productores por zus propiedades nutricionales v | hitpsddoio rgH01007 s 0
fromthe Argentinean Horthern A Mazareno, cuarntitativa bia activas, azi como por sus us o en la medicina popular . antias matico, diurético, antis&ptico, antiinglamatoria, 07 021
Andean Region Carmen | W ituarro. antpraliferativa, s edante, analgésico antidiabético.
hittps 2w prirno sslibis group.
En partizular, se centra en el etiquetada, ¥ anakza la normativa en varios dmbitos especificos: arigen de los almentos, | conrdi cor endfuldiz play?do
alimertos wagetarianos ¥ weganes, bienestar animal almentas ecaldgicos v almertos modificados genéticaments. d=cdidod primay_oal_deal
En al i \a obligatoriedad d . inf " \aci et ot ¢ o article bd50o0? 325k 53
na gunos_ctasos en.c;n amos ato iga D”T i— s_-up;oporlc:mi:a.r in ormac}:n BN re EIGI:I‘I CDT;I-E o: Zspe Iost, s_fn o‘r;s Qa3bdd? cO5bAbdIA comat=P
. . cas of existen requisitos concretes para el etiquetado woluntario, v, por attime, para otros el etiquatado woluntario s @ id= :
Food infarmation in the European Balaguer Férez, . Metodologia g P ; . ' o ¥p P q i id=FIUCY_IMETUCY Hlang
s] L . ) X 2020 Colombia - tiene que cumplic sondiciones generales. = sz earch_ s oo pe= Mylnst_an
Union in relation to ethical & pects Amalia clalitativa. » P < |d_Claadaptar=P rino %20Cemr
En conclugidn, aunque se frata de un ambito &n elque =& han regulado muchos as pectos, cabe destacar que todavia sl&tsb'Ewﬂ FingRquery* .
existen demandas res pecto a estos tipes de informacion almentaria. Seria des eable una normativa de cardcter mas orlairs.E):ETUR'I?ACIgIJ:C'_EiJ
s istematico  homogéneo que permiiera dar satisfaccidn a los derechos de las personas consumidaras v almisme | WON%20EUR OF B8 faca=ze
tiempo proporeionarauna mayor seguridad juridica a los operadores econdmizos implicades. archeregtiondate include, 2M6%
TCARTCI0R Roffact=23
La uchuwva (L), también conecida como uchuwa, es elfrute de la planta Physale peroviana L. que pertenece alafamilia
fdary-Luz Solanaceae v al género Phys als . Esta planta es originaria de la Region Andinay s e cultiva actualmente en pases de
Compuestos que promuewean la=alud| Oliwares-Tenorio America del Sur, especialmerte en Colombia, Perdy Ecuadar. CF es un fruts de aproximadamente 1,25-2,50 em de i i
en uchuva (Physalis peroviana L) | Matthip Dekler, - diametra, 410 g de pesa, pielde calor amarille anaranjade w pulpa juges a que contiene numerasas semilla pequefias WSJM'SGe'de“Ct'Wm
28 . . 2018 Ezpafa [CUATITATIND - L ! . & clenoefartichepiE09242 2047
revigion desde laperspactira de 3 | RuudWerkerk , de color amarillenta. B congume de frutaz v verduras estainversamente asociado con el ries go de enfermadades 2B 0B Mia%2 0 itub
cadena de s uministro hartinus AJS v an cardioy 2 culares (ECWY), respiratarias, digestivas v ciertos tipos de cincer. Las asociaciones con los beneficios parala
Boekel sabid estan relacionadas con el contenido de fitoquimices coma witaminas, mineraks, compuestos fendlicos |
vt thandldes v fis alinas. Sin embarge, el conocimierts sobre los mecanemos de proteceidn de la salud & limitado.
Mizole Trevisani ittp s Aarara.s o0 pLE . commrecar
Rodeoo Sehmit B dfdis plar.un? eid=2-s2.0
Matth B k. B objetive de este estudio fue caracterizar lavariabilidad genética en poblaciones de fisals w s ekccionar progentores | 209 8507457 forigin= res ks list
. . . .eus ec. ' . Metodologia promisorios en funciin de las caracteristicas delfruto. B dEefio experimental consistid en bloques al azar, con sek g ort=pif- e
Selection of phy= alis populatiors for | Attami Frederico Paizes . . . . . fhere=shetl=Selectio o fHiz di
27 e L - 2016 . cuantitativa pobleiones . Se muestrearon cinco plantas portratamiento. Las caractereticas ewaluadas fueron pes o de fruto, peso : Pl
ty bridizations, bas ed on fruit raits Guidolin Bajos 3 . . i . s+po pulationsfo rhibidization
Jeffers on Luks experim ental de capzula, peso de 1000 zemillas v didmetro de fruto, Laz caractersticas evaliadas fueron peso defruto, pezode | g%dethas edborfuittrais %5
capsula, pes o de 1000 semillas w didmetro de frute. Sekcartdetpopulaco eshiHE
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Caracterizacion Fizicoguimica de
Emulziones Aceitelfgua a

Matalia Ramirez-

Con el objeto de dlilizar los ingredientes hiofuncionales de la uchuva (Physalis peruviana), se prepararon emulsiones
acetelagua (00 usando como fase aleosa, el extracto de uchuva obtenido con acefte de dirasol y asistido con
ultrazonido. Las emulsiones se obtuvieron espontaneamente utlizando diferentes proporciones de faze oleosalfaze
acuoza. Se usd Tween 20 comao surfactante, propilenglicol como co-zurfactante y goma xantana como viscozante. Las
emulziones =& caracterizaron fizicogquimicamente, midiendo pH, conductividad, distribucion de tamanio de gota, v

httpe Aweb pebscohost.comde

28 partic de Uchuva (Physalis EI::::vaglolT:I‘ia 20149 B rasil TE;Dnth;Dti% i: potencial Z. Tambign se realiz@ la medicidn de contenido de carotenaides y color mediant colorimettia triestimulo . Las ' hDQEEE%ZiT;';::gfﬂ
peruviana) como Inarediente para la Osorio emulziones obtenidas con adicion de goma xantana presentaron un tamano de gota menor a 3.43 Hm, incrementando asi| a50. 051006a202 0P Airedis
Induzstria Alimenticia. . U estabilidad. Las emulsiones con bajo contenido de fase olzosa se idertificaron como las mas estables por la
medicion de potencial Z. Sin embargo, en la faze oleoza e comprobd la actividad antihip ercolerestolémica frente a la
inkibicion e la HW G-Cok reductasa, con valores mayores gue el control pravastating. Esto confirma el potencial de las
emulziones de uchuva como ingrediente biofuncional alimentario.
La uchuva (Physalis peruviana L) &3 una de las principales frutas exdticas demandadas en todo el mercada mundial.
—— =in e.mbargo, esta fruta tiene problemas de descomposic_ién fizica y microbiana causando pérdidas de hasta_ l:ll'l treirta
. Lacarna. Maria: por cierto durante 1& !atapa de poscosechs y glmacenamlerﬂp &n el mn.arcac’m. Camao art.ern ativa de col.wservamon. =& han
Azzessmert of Chitozan-Rue (Ruta ' ! dezarrollado tecnologias basadas en recubrimientos comestibles de biopolimeros gue incorporan aceftes esenciales. En
graveolens L) Ezzertial Oil-Based Yarle?f Ma.za Metadalagi e=te trabajo estudiamos el efecto de recubrimientos comestibles a base de guittsanc (CS) y acete esencial de RUS | g pro quest.somtdoc
29 Coatings on Refrigerated Cape A'Ijba.:r[:tula"al'flzlvsvlin 2020 Colomhbia cEaDntﬁaDtiQ\ln’ : graveolens L. (RGED a difererr!es CONCEntracionss aplicades zohre Ia} zuperficie de grozellaz a 18+ 2%, Las view'Z391244345/C THI4ZCEAT
Gonzeherty (Physalis peruviana L) Florex ILéper emLlziones exhibieron una reduccidn en la vizcosided y el tamafio de particuls con el aumenta en la canticac F!e RGEQ |94545P 005 accoe untid= 37408
Cigality Srande Tovarl (de124 7 cPa26.0cP para C5 + RGEO O .2% v CS + RGED 1.5%, respediva}mente). Ze obtuvo una menor perdida de
Carlos David.l pes0 para Iois fr_'utos recubiertos con C? + RIGEC D,S%_['] 2,79 en comparacion pon oz no recubiertos (15%), mientras
gue gl indice de madurez aumentd en menor cartidad para los frutos recubiertos con C5 + RGED gque los no
recubiertos.
El aguaymarto (Phyaaliz peruviana) es una fruta de gran interés por sus propiedades nutricionales ¥ compuestos
bicactivos, como los carotenoides. Este estudio tuvo como objetiv o determinar las condiciones ideales para el desarrollo
de un polvo de aguaymanto. Se adoptd un Dizerio Compuesta Central (0CCDY para obtener superficies de respuesta.
Para el procesamiento se utilizaron dif erentes temperaturas (50 - 70°C) v tiempos (27 18 - 32.52 horas) para la
Galdenberry powder processing: Wanessa Biasi, deshidratacion de loz frutos, evaluando gomo respuesta el corr_tenido d?.cgrotenoic.!es totales v el contenilfio de itps g quest o e
20 arelysis by & response surface Ecluatdo Hul:.uer & 3023 Colombia humedad eflt'eded.or dn?l 15%. Loz datos obtenldps ] pru:'ut_:ua.ron rnedlarrt_e) ana)hs.ls de varlan.z? [ANOVA_J WS ajgs.tarona e TIIE TR TIC THIAZC E A1
methodology Eedro Luiz una ecugm’on polinomizl cje Fegundo qrden medlam?.anallms de regresion mump!e..'Se. realizd un estudio de Dp.imza_c’mn A5 48P 0/ acco untid= 37408
Manique Barreto. v =& aplicd la metodologia de la funcion de deseabilidad para encontrar la condicion ideal del proceso. La optimizacidn
=& determind & 52°C v en un tiempo de 27 18 horas, en el cual el valor experimental obtenido para carotenoides totales
fue de 126565 + 527 22 g 100 g-1 v contenido de humedsad de 15 00 + 0 26%. . La produccion de palva de aguay manto
bajo estas condiciones experimentales representa una aternativa visble para agregar valor & los frutos, permitie ndo la
praduccion de un potencial ingrediente alimertario con retencidn de carotenoides .
En &l mundo, alrededor de 57 millones de personas fallecen cada afio v las enfermedade s cranico- degenerativas no https A s copUE.co mrecar
tranzmizibles zon las responzables de las doz terceras partes de estas muertes. didiz play.uri? id=z2-52.0-
Compuestos nutricionales v Una atternativa para enfrertar estas enfermedades es la incorporacion de alimentos con ato contenido de 85113351?”&“1'_9“:'“”“5 liztd:
hioactivos detres frutas Antonio José ) artioxidartes | coma las frutas v las verduras, a la dieta diatia. fog rc=s&st:=09:1|2:-mamo&sid=
31 provenientes de la sierra v la zelva |Ohregon La Roza 2091 Brasil letogologia Per ez un paiz megadiverso; la region de los Andes v la 2elva amazonica peruana pozesn ung ogran diversidad de 7984058921042 579 S0 Taeq0dah
de Perd como fusrte potencial de | & Glenn &lberta cualitativa frutales, muchos de los cuales auin no han sido estudiados & pesar de ser una fusrte de primer nivel en la alimentacidn | 882557 ot= biedi=bicl=hike

nutrientes para la alime ntacion
humana

Lozano Zanelly

de dichas poblaciones,
A aguaymanto 2e 12 han atribuido propizdades medicinalzs de tipo antiespasmadico, diurético, antizéptico, sedante v
analgézico. Ademas, ayuda a fortalecer el nervio optico, alivia los problemas de garganta v elimina pardsitos del
intesting
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Se estuda la diversidad gendica de tres poblaciones aribuidas a ecdipos de aouayvmanto, Physalis peruavian, Lastres
poblaciones eran atribuidas a los ecdipos Agroandino (provinda de San Pablo), Ceendino (provincia de Celending v
Caabamba (provincia de Caabamba) del departamento de Cajamarca. Se realizd la cuantificacion proteica v evalud el
poimorfisimo de las proteings de reserva seming (S2Ps) mediante gectroforesiz engel de poiacribmida deraturante

Diverzidad genética de tres Herey Bionilla, (=DE-PAGE). Ademas, ze identificaron caracteristices bioguimicas oe las proteinas seminales en esta especie. Mose
poklaciones de Physalis peruviara a Wajahaira . hallaron diferencias ertre |2 tres poblaciones basados enla cuantificacion praeics. Las globulinas (52 4% fueron |a .
) . ) - A . . Metogologia . . ; . . . . L Ittpatf . doi. o rg 0 153 Srpbard
32 partir del fraccioramienta v patron | Carbajal, Maria 2018 Fari cuartitatva fracdan mayortaria seguida por las albuminas (13 9%), glutdinas (3.79%) v prolaminas (0.79%). Sdo las albumings g1 46271
electrofordico de proteings de Siles y Aberto mostraron polimorfismo, hellandoee 21 proteinss entre ~ 6.5 & ~45 kDa ytres perfiles electroforéticos diferertes, o
reserva semnal Liper cuales fueron compartidos entre lss poblaciones. Se idertificaron las leguminosas v viciinas en la frecdon dobuling.
La= ghutelinas mostraron proteinas de mismo peso molecular (PR) a les legumninosas; v las prolemings solo una banda de
kajo Pl La poblacian de San Pablo fue completamente homogénea a diferendia de la poblacion de Cajabamba oue
mozEtrd la mayar dversidad genética seguids de Celendin, Mo fue pozible dierenciar las poblaciones designacdas comao
ecotpos Agroandino, Cajgharrba v Celendino basados en el andlizsiz de protenas seminales.
Artoniotega-
GélvezRoming . . . . .
o . L& uchura [ Phyzaliz peruviana L) perterece ala famiia de laz solenaceas v es una planta anual de corta vida gque
Aszessment of gualty parameters | Dazbessicalope { Phrysalis p e ¥ P i
and microbial charaderistcs of T puLeds llegar @ crecer sta un metro.
i - PO : : - f httpedieras ciensedirect. oo re
23 Cape gonssherry pup (Physslis | MarisJoséGalatio 016 Chile METDd_DID.gla E=una buena fuente de vitaminas & v,y algo del ccrnple_m vrtgrmnlm B, &= como de minerales como fasforo, hierro, Sciencefaiclaipift 09602 DS5IS
. . . cuantitativa, potasio vy Znc s
peruwviana L. subjected to high JuanEstebanFey - - ) . . -
. Loz princiales beneficios azociadas con las grosdlas espinosas son su composicion nutriciond y comporentes
hydrostatic prezsuretredment es . .
) hioactivos
llerioPerez
WoplisPuente
Priysdia peruviena L. tambien comunments llamada physalizs or golden berry, ez una vala que pertenece & la famiia | Mtpssucy primo.exdlibris gro up.
) . ke, Baa; Solansceces, nativo ot lastisrrss akas andinas de anérica od sur. De color rarsja, protegicn por un caliz, de fonma | S0 mdiscovenfuldizplay? doci
Aszessment of refractive window N . : - L X ) . d=cd_proquest_journdz_ 2641
drying of physalis (Physalis Gomez-Pérez, ovoide con unpeso aprox de 4-10gr, Dentro de sus heneficios vitaminicoz tiene compuestos bioactivos como 0075 Benntext P C i id= 51
peruvianal ) pures ot ditferert Luis . ; Pasten, Estadns | Metadalogia carctenoides, vtamira C, complejo de vitamina B, minerakes, tocoferoles v dcidos grascos. Por ellotiene actividades CV_MST LUCY Slangseshseac
3 e eram;'es- i kinetic Alewiz; Pardo, 2022 Uriidos culitativg bidlogas importartes, como un potencial artimicrobiano, articancer { cancer de colon) v efectos artiflamstorios. Por o | h_scope=Mylnst_and_Clhadap
prajictni-gﬂ arvd reté'ﬁizl:’gof binactie | CEtEINE; PUErte, ' tarto &= importarte retener el mayor contenido posible de los compuestos binsctivos beneficicsos para la salud d los ‘UTT_IP”';"O“’ZU_C9‘“'*"29_‘3:5"1
componerts Luis; Veoa- alimentos tratados contecndogia de conzervacion. Ental sentido, investigaciones antericres genersron un precedente :2:":,32;;3;;";;?&:22;
Galvez, Antonio en el zecado por ventana refractaria de la puba de Physalis a unatemperatura de 70 donde |a retencion o2 sus rehereatio ndate, nclude 2 (BT
propiedades v compaonente bioactivos eran similar al produdo fresca. C%7 L1025 nffaer B
Zimtmer, Tailize
Physicochemical and binactive Beatriz Rall ) Oeems oue Iag uchuvaz &l 2 una fruta acids, S& pueden reduck BN S fonna returd, pero ansdic e;tas WSS & | peimapro quest.convdoc
compounds evalustion of Physais Ctero, Deborah 2070 Brasil Metogologia  |preparacones o alimentos es una buera fonma de apravectarlas. Physalis pubescers L. Este mo ez un dimento, vaque wview! 207 1355943 7pg
£ pubessens Linnseus 1 MiLFChvanieck; cualitativa esta especie &N es poco estudiads en Brasi, pero con los resutados de este estudio, podemos confirmsr los: Dlig=ﬁ9=gschflﬂﬁflompewi
Tawrbiad, Rui heneficios para la salud de esta frubs pars gue pueda ser pate de nuestra dista. St
Carlos.
HttpEdierndLs o0 pUE .o AT ecar
Algunzs familias botanicas como laz solarazes Fueron documentadas por 2us diversos usos, esta especie noluyen s@f;‘bl;';s-:'p?“_j:_z' 52-'?: et
plantas de uzo medcing debido a la presencia detalloz v las hojas de seco esteroides, un grupo de moléculaz &m?;:'g';'[e“ EE
de Souza Cintia conocidas genércamente como Physalinas 45105 Btz P s alis+perivian
LM de Slnuza W ademés tiene u=o terapéutico probacdo v dimerticio. En Brasil, dicha fruta peruana se considera como exdtics conun | steeedtstorageb2is rmazena
i i - d . i Emi ; r— riemhoHdedts ernete sk e
Phy=alis pensviars seed Wanusla O ) Wetodalogia aftowvalor dertro el mercado, eso atr.a:’[l\:-'o. eCandmico, ya que t,ane Fuertes cqnpwsto de arllo:gdﬁlntes naturales. % alistperireinad Sz TSatbES
35 storage/brmazensmento de Cliveia, Ronaldo 2016 Brasil cuartitatia otros componentes vitaminicos, Fitoesterokes | minerdes esendales v secoestaroides. (1951 deed B The 00T She
zementes de Phy=saliz peruviana L 5 Pellac;ani ' e comerta tambicn gque el ervejedmiento de la zemillas e puede retrazar =i zon almacenadas en condiciones ot=bLs dt=bi5 [=96L s =T TLE-
Cléudineia R’I adecuacss. Las atas temperaturas v la bumedad relativa del aire aumenta la respiracion celular, mientras que las bajas AEE
temperaturas rerazan los procesos meteholicos e inhiben la infestacion. KET &2EP yz alistperwianatee
edtetoragete A rrmazenament

Paraun almacenamiento exitoso, laz semillas recoddas deben tener un alta calidad y vigor. Por diro lado alunas
técnicas pueden ayvudar a incrementar la cinética de la germinacion de semillas en varias especies.
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Frowth dynamics of morphologic al
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La uchuwatambign conocida como waya dorada, de especie perenne que erece también en tierras tropicales de Chiley
Colombia. Hay un atto nterés en el des arrollo de poder cultivar uchuva adaptado ala coftura de inwernadera | la
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27 and reproducte trats of Phyvsalis Leapalds E 2020 W éxico Metogalogia madurez tamprana, 2l alta rendimierta y la unifarmidad de las plarta zon los rasgos dentro de lareproduceibn de esta | &ns=25id=Sc8dF ecd?bfladscd
peruviana L b1 plants obtained from WEMD O A clualitativa especie. For ello 1a aplicacian de rayos gamma a las semillas de Phys alis periiana L reduce el tamafio de las plantas. El eae BhifEEI T B5s ot=bis dF
zeeds fradiated with Gamma rayz | OHOFRE. hanuel didmetro deltallay el ndmera de ks talles bas ales, brotes floraks, flares  frutes werdes por plantas aumentan durante :?:;ii:;?;fg;ﬁ_fg:ﬁ
SANDOWA L lafaceta del crecimiento wegetativo v los ras gos frutales de la uchuva. ol ol 3309 (R 20k Dol T (k]
WLLA, Amalic 2209%2 3% et ol 2 1 O 12
o L LS e B i e e R L
Dismotic dehydration of phys aii Cludia Leftes EIr..ép:ido cteclin'ienin de lademanda de procllLllccién de physallis lesté“as ociada consusl cle.irac‘teﬁ;ticas nutracéutic.?s ¥
{Phys 2k peruviana L): Evaluation |Luchese . Polana medizingles. Sinembargo, un a5 pecte que dificutta s u comercialzacidn ez |a aka perecibilidad. En elpresents fabajose
= P : ! . Metogaologia propone someter a Physale peroviana L a deshidrataciin o mitica, para evaluar los efectos de la termperatara (9070 | bttpe idoio rgH0 A et 2005,
=tz of w ater lees andsucrose Dayze Gurak, 2015 Brazil g . i e - e
) ) o o cualitative °C) oy la concertracién osmética dela solucibn de 5 acaros a(a0-70 g 100 g -1z alucién). Se realzd andlss de 04.060
incorporation and the quantfication | Ligia 0amas ceno ) . . . . . .
i . contznida de humedad y contenide de azdcares fotales a lo largo delproceso de des hidratacidn ozmoticay e analzd
of carctenoids Ferreira barczak . . . .
el contenido total de carotenocides parala frutafres caw después de 10 h de procesamiento.
Fittp = ) = S0 pLE COr e or
dfdiz play orif eid=2 2 2.0
FEMOLES v CAPACIDADR Miguel & Chauca El Fard pos ee diversidad de climas que permiten la praduccidn de gran cantidad de ez pecies frutales; entre allaz SS%%Zﬁgiﬁggznesmshst
ANTIDXDANTEDE Fsidium guajay a, Aguilar .Se unda Metoaolosia alunas poeo estudiadas como arandanos, pitahaway aguaymanto, ademas de la guayaba. El aguay manto ( Fhys ale fzrazs hetl= FEMO LESH/404
39 W aceinium myrtilles , Selkniceraus & iy E.:héugez 2020  [Venezuela cuan%’rtati%‘a peruvianal, de latamilia Solanaceas, tiene propiedades medicinales v nutricionales asicomo divers oz compuestos P C 104 D+ WT QK104 MTED
megalanthus ¥ Physals peraviana Q-uhtana bicactives. Elcale de aguaymante contiene importantes cantidades de compuestos fendlicos aungque no muy ata Ewsidimgg:éklwscch
. . o iurmyrtilz elenicerels
DEDIFERBNTES PROCEDENCIAS, actividad antio:idants. e a4+ hysalispen
wianal E40 IFER EMTESH RO
b e
T B V
cornds cow e fuldis play? do o
i i i i i i afri Fri d=cdi_proquest_journals_T7 &5
e and sensitive TLE methad to Lotz, Andreas: ) F'Itqrsahs pe.ruvlana L. fue unfruto culrjlado por los anfs, p_ero actualmente s e culn.ra en Califarnia, SL!dafrlc_a, :afrlca zssusap&;menipcsmdﬁw
. . Metodalogia ariental, India, Nueva Zelanda, Auztalia v Gran Bretana, Eljuge de lavaya doradatiene un atto potencial antic:idante
40 measure trans- resyeratrol in Spangenberg, 2016 Memaniz titati ue res ulta il paralos pascientes quesufren de aterosclernsis coronaria, este fruto tambien al s er = aludabk =2 usa CV_ IMST-UCWE lang= ez Szears
Phys alis peruviana Bernd EUaNTALE. | 9 P P d Y fLsco pe=Mylret_and_C iBadep
como un s ustiuto de los dulces que contienen azucar. tor=Poimot 200 entrafitabe By
enthingh.quen= any, comtainz, ph
Aic k10, i L WSy
Waness a Biasi,
Eduarde Huber,
Thaina Sabrina En harina de wwilla, los compuestos fendicos predominantes en el perfi analizado por LCG- WSS fueron los dcidos
Haefliger Goldani, fendlicos . Tras el tratamiento térmico s ufride por B martadela, estos compuestos demastraron = er ectables con funcidn
Goldenberry flour 2= a natural - o noen . - . . . .
anticidant in Bobana-type AnaPaula Metodolosia antiowidarte frente ala oxidacidn lipidica. Elpres erte estodio mostrd que nelus o a niveles bajs y medics de GF (0,53% i B X
A1 . 4 X P Z apelini de Melo, 2023 Brazil _ g v 0.795% ) hubo una reduceion en laformacidn de productos de oxidacion medidos por el ndice de perdsidoy por fitps Aidoio rg/AME mest s of
martadella during refrigerated . Cuanttativa L ) ) A K 202 240504
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Werruck, Pedra amacenamiento refrigerado.
Luz hanique
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Francy L. Garc iz

Las correlaciones mas importantes fueran CR-PWP, CR-PWEFALy CF-OW O, gue mostraron una fuerte relacion negativa
entre el agrietamiento y eltamafio, pesay asimetria de los frutos. Esta observacion sugiere que el fendmena del
agrietamiento de la fruta puede no resuttar de un lenado rapido. No todas las accesiones presentaron el mismo

Arias
Association Study Reveals Movel ] _— porc entaje de rajadura de frutos como ha sido reportado,quienes reportaron diferencias en el porcentaje de rajado en
) Jaime AL Csorio- . p L ) ) )
Genes Related to vield and Guality J 3019 Colombia Metogologia 24 accesiones de uchuva, Nuestros resultados respaldaron 12 hipdtesis de gque el agrietarniento en la uchuyva involUcra | nitpsyrdoi orgri033 89/pls 200
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(Frysalis peruviana L) Zaranlies tambien se conoce comn uchuva, uchuva, cereza malida, rasbhariy cereza de invierno en diferentes partes del mundo,
dentro de calidad son deseables para dulces, bocadilos de frutas secas y consumo fresco. La uc hiva tiene un gran
tamafio de genoma que va desde 1410.77 2 1985.34 Mh
La deshidratacion es una de las técnicas mas comunes en la industria para conservar alimentos o producir snacks,
aumentando suU vida il tras la disminucion de la humedad, utlizando equipos como estufas y secadores de bandeja. Sin
Deshidratado de Prysais perwviana | Juan C De la Embargp, Este.pruc es0 afectaconlos cunpuﬂerftes hioactivos . Del tratamnarrtu term|FU mediante dos F:hsnnhjs metodos
L. en 005 Estados de Maclrez y su | Vega, Magall A de deshidratacion (estufay secador de bandeja) desamolado al fruto Physalis peruyviana L. con dos diferentes estados
' G ) ' de madurez. Tanta la cantidad de polfendles totales como la capacidad artioxidante, acido ascarbico, carotenos y colar )
Efectn sobre el Contenico e Cafiarejo, Ormar Metogologia ) ) ) . hitt pi/d doi.org/ DL 4067/5 07 18-
49 ) ) 2019 Ecuador i del fruto se degradan en mayor medida en el tratamiento mediante |a estufa, el cual se evidencid que 1os compuestos
Polifenales Totales, Capacidad M. Cabascango cualitativa I ) . - . ) - ) 07542019000:500091
Antic idarte. Carotenas Colar I con la menor degradacion posterior al tratamiento termico 5on 105 carotenos. Tambien se evidencio gue existe una
Acidé Ascérb\cu‘ Y Lars ' disminucian de los polfendles totales v el acido ascorkico, y un aumento de la capacidad antioxidante v 105 carotenos a
' medida gue madura el fruto, por 1o gue se obiuvo una conexian negativa entre la capacidad antioxidante y 105
polifenales vy contenido de acido ascorbico; recomiendan el uso del secador de bandejas para conseryar en mejar
medida las propiedades del fruto estudiado .
hitps:dfucy primo.exlibrisgroup.
corédiscovendopenurl?ingtitut
jon=5CY _INSTE vid=51UCW_|
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; ) Almarz & . Metogologia pafses como Ecuador bajo el nombre de willa, tepareey makow | en la India, chuchuyva envenezuela, aguaymanto en | & rasileira% 20de %20F ruticultur
50 peruviana L) in the w orld ) 2014 Brasil i . - ) ; ’ - A oo
(Importanciay ¢ Ultivo de b us huva Wlerchan, P, cualitativa Ferd, groselha do Pend en Fortugal, Kapstachelbeere en Alemania, Fisalis en ftalia, Lampion en Holanday cape alauinit=0 & title=Impartance
mw ¥ mranda, D qoosenerry (por Ciudad del Cabo) en l0s palses de lengua inglesa |, mientras el género Physals proviene del griego | 20ard®20cuty stion®20o %

(Priysalis peruviana L]

"Friysa" (Vg 0 ampolla)

20the% 20cape% 2000 osebemy
% 20{P hysalis %20p eruviana®20
L.1%20in% 20t he%2 thwo i & aufir
st=0G Evolume=36E %3F sid=Els
&Y ierS copus & pages=408 auinit

Se trabajara con 50 hasta el momento.
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INFORME DE OPINION DE EXPERTOS DEL INSTRUMENTO DE INVESTIGACION

. DATOS GENERALES:

I.1. Apellidos y nombres del informante: Mg. MBA Rocio Kaeim Collao Diaz

|.2. Especialidad del Validador: Mg. En Administracién de Negocios y

Emprendimiento

[.3. Cargo e Institucion donde labora: Docente — Univ. César Vallejo

I.4. Nombre del Instrumento motivo de la evaluaciéon: Ficha de Recoleccién de

Informacion

o Formato de Vigilancia Tecnoldgica.

I.5. Autor del instrumento: Huaman Ccopa, Ania Melisa y Susano cahuaza,

Marjorie Naili

ll.  ASPECTOS DE VALIDACION E INFORME:

CONSISTENCIA

instrumento son todos y cada uno propios
delcampo que se estéa investigando.

INDICADORES CRITERI OS Defic |Re Bu en |Muy Exce
iete 0- |gular |o 41- lente
21- bue no
20% 60% |61-80% |81-
40% 100%
CLARIDAD Esta formulado con lenguaje apropiado 80%
OBJETIVIDAD Esta expresado de manera coherente y légica 80%
PERTINENCIA Responde a las necesidades internas y externas 80%
de la investigacion
ACTUALIDAD Esta adecuado para valorar aspectos y 80%
estrategias de las variables
ORGANIZACION |Comprende los aspectos en calidad y claridad. 80%
SUFICIENCIA Tiene coherencia entre indicadores y las 80%
dimensiones.
INTENCIONALIDAD|Estima las estrategias que responda al proposito 80%
de la investigacion
Considera que los items utilizados en este 80%

COHERENCIA

Considera la  estructura del presente

instrumento adecuado al tipo de usuario a
quienes se dirige el

instrumento

80%

METODOLOGIA

Considera que los items miden lo que pretende
medir.

80%
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PROMEDIO DE VALORACION

80%

. OPINION DE APLICACION:

¢, Qué aspectos tendria que modificar, incrementar o suprimir en los instrumentos de

investigacion?

IV. PROMEDIO DE VALORACION: 80%

Lima,06 de octubre 2023

cellao

DNI: 09633975
Teléfono: 987555759
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ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

CARTA DE PRESENTACION
Mgtr: Rocio Collao Diaz

Presente

Asunto: VALIDACION DE INSTRUMENTOS A TRAVES DE JUICIO DE EXPERTOS.

Me es muy grato comunicarme con usted para expresarle mis saludos,
asimismo, hacer de su conocimiento que, siendo estudiantes de la escuela de
Negocios Internacionales de la UCV, en la sede de, requerimos validar los
instrumentos con los cuales recogeremos la informacién necesaria para poder
realizar el Desarrollo del Proyecto de Investigaciéon de X ciclo.

El titulo del proyecto de investigacion es: “Factores de produccion del

nn

aguaymanto y su exportacion a la Union Europea, 2017-2022"" y siendo
imprescindible contar con la aprobacién de docentes especialistas para poder aplicar
los instrumentos en mencion, recurro ante su connotada experiencia en la linea de
investigacion “Marketing y Comercio Internacional”.

El expediente de validacion que le hago llegar contiene lo siguiente:

o Carta de presentacion.

« Dictamen favorable o V°B® del proyecto por parte del Comité de Etica en
Investigacion (Anexo 5 RVI N2 066-2023-VI-UCV).

e Tabla de categorizacion aprioristica (Ver anexos de la Guia de elaboracion de la
tesis-RVIN° 062-2023-VI-UCV).

e Matriz Evaluacién por juicio de expertos, formato UCV (Ver anexo 2 de la Guia de

elaboracidén de la tesis-RVI N° 062-2023-VI-UCV).

Expresandole mis sentimientos de respeto y consideracion, me despido de usted, no

sin antes agradecerle por la atencion que dispense a la presente. Atentamente,
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Huaman Ccopa, Ania Melisa Susano Cahuaza, Marjorie Naili
DNI: 71036351 DNI: 75435587

219



ANEXOS

MATRIZ DE CATEGORIZACION

Exportacion a la
Union Europea
(Balaguer. 2020)

Principales _
Comercializacion mercados z':'”adz iﬂﬁ;ﬂgﬂles Brecio Marchitamiento del
(Moreno, et destino (Galindez etal. | (Hassan et al. 2022) fruto
al.2019) (Galindez et al. 3091 ' i : (Moreno, et al 2019
2021) )
Volumen de . .
Marketing exportacion Paises de Presentaciones del Empresas
(Aluja, et 2.2019) (Carbajal, et produccion producto exportadoras
' ' ' ! al E{HQ-" (Aguilar et al. 2018) (Pateiro et al. 2022) (Aluja.et al.2019)
Embalaje Etiquetado Vias de transporte | Conservaciondel |  Experiencia del
fruto consumidor

(Balaguer, 2020)

[ Balaguer, 2020)

(Biasi et al. 2023)

(Uribe et al. 2022)

(Aguilar et al. 2018)

Requisitos de
Acceso

(Requisito de
acceso a la Unién
Europea, 5. 1)

Requisitos
Fitosanitarios y
sanitarios

(Requisito de
acceso a la Unidn
Europea, 5. 1)

Limite maximo de
residuos de
plaguicidas

(Guia de requisitos
sanitarios y

fitosanitarios para la

agroexportacion a la
Unién Europea.
2017)

Tratado de Libre
Comercio
(Mincetur. 5.17)

Normas legales

(Requisito de
acceso ala Union
Buropea, 5. 1)

220



MATRIZ DE CATEGORIZACION APRIORISTICA
Titulo: Factores de produccién del aguaymanto y su

Problema General
¢De qué manera los factores de produccién del
aguaymanto se relacionan con la exportacién a la
Unidén Europea 2017-2022?

Problemas Especificos

Problema especifico 1
¢De qué manera la produccion del aguaymanto se
relaciona con la exportacién a la Unién Europea
2017-20227?

Problema especifico 2

¢De qué manera los beneficios del aguaymanto se

relaciona con la exportacién a la Union Europea
2017-20227?

Problema especifico 3
¢De qué manera el marketing del aguaymanto se
relaciona con la exportacion a la Union Europea
2017-2022?

Problema especifico 4
¢De qué manera el embalaje del aguaymanto se
relaciona con la exportacion a la Unién Europea
2017-2022?

produccidn del aguaymanto se relacionan con la

aguaymanto se relaciona con la exportacién a la

aguaymanto se relaciona con la exportacién a la

aguaymanto se relaciona con la exportacién a la

exportacion a la Union Europea

2017-2022. Autores: Huaman Ccopa Ania Melisa, Susano Cahuaza Marjorie.

Categoria: Exportacion a la Union Europea

Subcategoria

Criterios

Sujetos de estudio

Objetivo General
Determinar de qué manera los factores de

exportacion a la Unién Europea 2017-2022

Comercializacion
(Moreno, et al.2019)

Principales mercados destino
(Galindez et al. 2021)

Zonas opcionales de cultivo
(Galindez et al. 2021)

Precio
(Hassan et al. 2022)

Marchitamiento del fruto
(Moreno, et al.2019)

Base de datos: SCIELO, PRO
QUEST.

Objetivos Especificos

Objetivo especifico 1
Determinar de qué manera la produccién del

Unién Europea 2017-2022.

Objetivo especifico 2
Determinar de qué manera los beneficios del

Unidén Europea 2017-2022

Objetivo especifico 3
Determinar de qué manera el marketing del

Unidén Europea 2017-2022

Objetivo especifico 4
Determinar de qué manera el embalaje del
aguaymanto se relaciona con la exportacién a la
Unién Europea 2017-2022

Marketing
(Aluja, et al.2019)

Volumen de exportacion
(Carbajal, et al.2019)

Paises de produccion
(Aguilar et al. 2018)

Presentaciones del producto
(Pateiro et al. 2022)

Empresas exportadoras
(Aluja,et al.2019)

Base de datos:
SCIELO, SCOPUS, PRO
QUEST.

Embalaje
(Balaguer, 2020)

Etiquetado
( Balaguer, 2020)

Vias de transporte
(Biasi et al. 2023)

Conservacion del fruto
(Uribe et al. 2022)

Experiencia del consumidor
(Aguilar et al. 2018)

Base de datos:
SCIELO, SCIENCE DIREC.

Requisitos de Acceso

(Requisito de acceso a
la Unién Europea, s. f.)

Requisitos Fitosanitarios y sanitarios
(Requisito de acceso a la Unién Europea, s. f.)

Limite maximo de residuos de plaguicidas
(Guia de requisitos sanitarios y fitosanitarios para la
agroexportacion a la Unidn Europea. 2017)

Tratado de Libre Comercio
(Mincetur. s.f.)

Normas legales
(Requisito de acceso a la Unién
Europea, s. f.)

Base de datos:
SCIELO, SCIENCE DIREC,
EBSO.
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Tipo: Aplicada
Disefio: Logitudinal, de revision sistematica.

Enfoque: Cualitativo

Escenario de estudio: Provincias productoras del aguaymanto y la UU.EE.
Participantes: Base de datos (SCIELO, SCOPUS, SCIENCE DIREC, EBSO, PRO QUEST)

Técnica: Analisis de documentos
Instrumentos: La ficha de datos o formato de vigilancia tecnoldgica

Factores de produccion del aguaymanto y su exportacion a la Union Europea 2017-2022.

Palabras Clave

Palabras del titulo

Palabras asociadas al titulo

ipos de disefio de la
investigacion

Técnicas estadistica

Factores de produccién

Exportacion

No experimental

Ficha de vigilancia tecnoldgica

Aguaymanto Tierra Longitudinal Ficha de datos
Exportacion Sector Agrario Descriptivo
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Analysis of growth and yied of
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En este trabaje encontrames que el medio de culthvo inflyd en 13 res puesta de la compatibildad entre T wirens G006
L. F. Equierdo B.welezers 5 Bs006, wa que bs medics sintéticos favorecieron el crecimiento de la bacteria, lo que inhibid
Garcla, completamente el crecimiento del hango. Contrariamente a lo observado en el medin que conteniasoluzion de sueloyw
Trichoderma wirens 005 and AGone dlez- exudados de rae de uchuva, en elcual crecid dnicamente G005, Con base en nuestros resultados, B sinergia entre
Bacillus welezers & BsO0A: a Almario , S X Metadologia G006 y BsO0S para contralar el marchitamierto par Fus arium podria atribuirse a la accin directa de los metaboftos hetpe ddo Lo rgOn e mT
12 compatible nteraction cortrolling | MCotes 1 & CA. 2020 Egintn Cuantitativa, | cortenidos en elzobrenadants de Be00G s obre Foph, que podria actuar como un mecank mo de accidn complemantario (2 0h 3 By
Fuz ariumu it of cape gooseberry | horeno-Welandia de GIO06. En el experiments de interaccién de s obrenadantes v células ze observd que elimnande las células B 005 dal
[Equierdo et al, core orcio, e decir, combinando Bz00GS zobrenadante con GIOOS- conidios, 5 & obtuwo una akta eficiencia para controlar
2020 la seweridad de BB enfermedad (¥2%). Extos resubados prueban la compatbilidad entre T wirens GOO0S v B wekzenzis
B= 005 como una herramienta potencial para cortrolar el marchitamignto por Fusariomde la uchoea,
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st profifer athr e bioactivity against | 3% Serardo
HT 29 colon cancer cele of a ﬁhtarez—Ru‘era,
w ithanolides-rich extract from Carlos Ledn, . .
. . Sandra Johanna En estudios previos des arrollamos una estrategia sostenible para la valorzacion del ¢alz de aguay manto, que nos
golden berny (Fhysalis peroviana L) . K P R . I
sty e tig ated by Foods mics Mo{ranta. Elle’na . Metodologia ’pelrrnmo olit.ener un extralcto d? FLE enriquacido an corrpuesltos d'.a atto walor anadlcllo. |nc|undos. los rtham::lldc-s. . betpaidoio g 20190
13 fBin actiidad antiproliter ativa contra Ibanez, F abian 20149 Colombia coantitative acidos fendlicos , flavonaides, ésteres de sacaros a, terpenaides, fitoesteraks v derivados de fital con propiedades RSE
céhla de ndncer de colon HT.20 de Farada- Alfanso, biractivas reportadas. Estos hallazgos preliminares sugieren un extracta bio activo prometedor con atte potencial coma
. ; . Alkjandro agerte promaotor de la= alud.
u‘n extracto rico enw ithandlidos del Cifuentes,
calr de uchuwa( Physale peroriana .
L.y irv estigada por Foodomics Alberto Valdés |
“Wivas et al.
(201911
CORRELACION DEL INDICEDE
s DURES DE UCHUW A, ([ Fhys alis
peruviand) v TOhs TE DEARBOL | Pinchas, Yarmid La produccidn de uchuwa en Colombia s & mantuv e alrededor de las 11,000 ton entre 2040y 2013 v de tomate de arbal
(Solanum betaceum) COM L& A, Ing; Ozorio, pazo de 1200000 3 160.000 ton entre 2090 v 2043, 2 jendo 18 comersializ asion enfras co |3 presentaciin maz comin . su
CONCENTRACION DE Oz aldo, Phx; P ingesta en la dieta almentaria esti relacionada con la reduccién en el riesgo de contrasr enfermedades, debido asu | FEEPE/Mws pro questeomido o
. . metodaologia . o _ o . wima TP RS BOTHG Qs BCH E
14 CAROTEMOIDES/CORRBATION OF | Ordofez Santos, 2016 Ezpafia L capacidad antioxidante v a sus propiedades bioldgicas . La mayor fuente de estos compuestos son lazanahoria, D24 P (P aceo Ltid=37.40
MATURMY IMDE*. FROM CAFE Luis, PhL. cuglitatvo tomate, naranjas, mango, papay a, melan, melocotones | ciruelas, zapallo, entre otras, sin embargo, es muy pocala a2
GFO0SERERRY (Phys alis peruviana) rinchao et al, evidenzia que hay sobre el estudio de estos compuestos en frutas exdticas de lazona andina eolombiana como la
AMND TREE TOMATO (S alanum 2016 uchuwa y el tomate de arboal.
betaceum) W TH THE CAROTENOID S
CONCEMTRATION
Fhysale peruwiana Solanaceae es una plarta s emiarbusfiva {pequefia que desarralla eltallo desde els uelo coma un
arbusta) que se encuentra en zanas tropizaks, herbiaceas v perennes . Fuede crecer hastauna aturade 05 202 my
raravezse observa que crezea hasta 12 mBfruto es un fruto jugos o de forma owalada v tiene un diametro de entre
1,25y 2,80 em, v un pes o entred w 10 g, con unas 100-200 s emilas pequefias. Bfrutos e consenra completamente
Amelior atve effects of cape con ciliz. Crecen en la naturaleza en fsia, Ameérica v Buropa. Ha sido ufilizade por el pidblico en Taiw an con fines
goose!ﬁerry (Phy=z al.is peruwiana L.} . metndalogia médicos debide 3 suz efectos artiinflamatorios, diluré‘ti-:c-s. antidetales, antipiréticos, supresores de latos v mz;{ﬁqﬁg&%g&?ﬁg?
15 agalnstlmonosodlurnlglutanut.e foar Al 2021 Colombia canttativa . . . . . lantturnc-ralﬁ. o . | ELSAZPOIP aceoutid=aTAD
[ WSS —induced toxicity: genetic F. peruwiana L contiene varies compuestos fitoquimicos comokaempferal, querceting, dcido falico, lucening-2 w betulina g
and binchemical approach sehaulilizado como protector contra diferertes efectos téxicos de mucheos productos quimices v se ha wilzado como
cons ervante en la prevencion de b inflamacion hepatica y 1a resistencia a lairs ulina en ratones obesos inducides por la
dieta contra diferentes efectos twicos causados por diferentes agentes coma la inhibicin del tetraclorura de carbono
toxicidad inducida en testiculbs de ratay coma preventive en la nhibicidn de la inflamasian de las vias res piratorias
inducida por owoalbdmina .
harcio dos . . . X X . i
Zantos, Nicole La produccian de lineas dobles haploides a parfir de tienen bajo potencial para eldes arrollo de genotipes con
Trevisani Faulo caracterkticas agrondmicas superiores . Fara creary expandir 1a variabilidad genética de phys alis, los criadores han
L . . . ) . . empleadavarias estrategias que incluyen 1a induccidn de mutaciones, 13 duplicacidn de cromas omas v |a hibridacion . 2
1 Crigin., e\_ro!utlon and = trategies fo_r Henn::]u.e CE[%I‘HI, 2018 Turguia Memcﬂ.m?gla interes pecifica & irtrazspecifica. Ademas, B produccidn de lineas dobles haploides 3 partr deElcultive de anteras n Htps ¥ dol.argNITMIE- )
the genetic improvement of physalis Fatrizia haria cualitativa . L ) o - 7R 004D
Dl eif 2 Pierre wiro ha mestrade buencs resultados enla seleccidn de hibridos . Loz genotipos mutantes who hibridos obtenidos
Atami Fledericlo mediante estos métodas en asociacién con los de amplia seleccidn gendmica pueden ganerar culivares con
Suidolin. caracteristicas agrondmicas superiores.




Wolgtile compound profile and
sens ony features of cape

hdayra Saby
Bazalar Pareda,

Biruto de FPhys alis peruviana tiene un s abor dnico v agradable que constituye su principal fortakzas ers orial. Fara
comprendar mejar &l 5 abar de 13 ushuowa, &z neces ario encontrar correlasiones entre sus rasgos s ensoriales v las
medidas instrumentales. Elobjetive principal de esta inwestigaciin fue caracterzar frutes de uchuva cultivados v

17 oz eberry (Fhysali perusiana Minica Azucena o Brasil Metodalagia shrestres de Physalis pemviana utilizando el perfiwolitily anlis i = ens orial bas ado en consumidores potenciales. Se | htpsafdoio rgid010F /s 02T-
gLinnaeusr;r' 00; araii\pre study Mazareno & clalitativa idertifizaron un total de 211 compuestos volatiles mediante microextraccidn en fasesdlda con espacio de cabeza 022- 05
b et “ " : i s Carmen Inés acoplida a cromatogratia de gas es- es pectrometia de mas as. Enfrutes cultivades s e enconfraren 170 compuestos v
gl een cullated andw IH T Witurra 408 en frutes sivestres. Sok e encontaron 67 compuestos en comidn &n ambes frutos. Ademas, se reportan por
primera vez 194 compuastas wolitiles,
Fadw a Hass an E Loz almertos funcionales s onun mercado emergents de atto nterés econdmice que estableceria prometedoras
Alcad, Faten alternativas naturales v seguras en el campo de la salud. Phys ale peruviana(F. Solanaceae), cominmente conocida
. ; Moharmed lbrahim, coma uchuwa o uchuwa, es originaria de América del Sur pero se cultiva entode &l mundo.
Frs afs perviana L Ity B Sayed bad la planta de P i d dio de 300 frut aturalez 3 adaptabl I o
edian ave . adoque unasola planta de P peruviana produce un promedio de rutoz v su naturaleza adaptable a una amplia ; i
metabolome profiling wia HR- i ¥ ) Wetodalogia .q P A P P P _ N v o p‘ i . me itpe ;5'3'@"!{3!3‘1’90"-00“'"
15 P . - Az hour, Alsha 2022 Argenting o wariedad de suelos, particularmente los arenosos pobres, varies paises de América del Sur, Sudifricay Asiasze sciencef articlefpis 125462 952
UPLCMS and its invitre anfiarthritic . cuantitativa . . . o B A : 200584
activiy HuzzeinAbou enfocaron en cultivar uchuwas para s atisfacer la creciente demanda de exportacion. Los frutes estan enriquecidos con
Zeid, Reda Sayed micrafmacronutrientes, ez decir, fipidos, proteinas, carbohidratos, fiteesteroles |, vitaminaz v mineraks que puedan
bdahammed . proporeionar un excelente recurs o nutricional para beneficio de la zalud.
Hasanetal, 2022
Hgénero Physaks L {Selanaceas) e= originario de los Andes, con una distrbucion mundial fopical, desde elzur de
America del Morte hasta América del Sur.
Surwey of irs ects & mite associted La ma;tona de_la &= pecie ez sﬂ\res_tre. pem a’lguna_s &= pacies sc-.n c.ulhvadas en pak e -::.omo Colomb}la. htés iz, China,
. Japény recientemente en Brazil. Estos pakes tienen como principal mercads consumidor 3 los patses europecs,
Cape gooseberry plant (Physalis L . . . . . .
X . principamerte de frutas frescas, debido a que sus frutes z e utizan como alimento v tambien en la industria
peruviana L) and impact of s ome farmanéiutica
selected s afe materiak againstthe | " o akmert i 4 o d
man pests /Encuesta de plantas de . Metodalogia . ) i GOMme Cas ua. mente i 0c€snna = _e s2wende en. = rner.-:a . . httpsdoio rg 1006 a0az. 20
19 . ) A.FE. Afsah 2015 Egipta o Se ha introducide ampliamerte el cultivs &n otras dreas tropicales, subtropicales e incluzo templadas. Se cukiva en
uchuva ( Physalis peruwiana L) cuantitative i SRR _ Tt i i 15.04003
. . . Egipto, donde se la conoce localmente como hararkash o i&-=it ik mistahiva(la mujer timida), una referencia a lavana de
asociadas a irsectos v acaros e anal
impacto de algunos materiales . . . . . pap - . .
y Mombres: Phy=salis peroviana (phys alis = vejigd) tiene numerosos nombres comunes segin el pak o las regiones, como
segures 5 eleccionados contra las . X i ) ) )
principales plagas uchuval] Sudafrica), baya neca, bava azteca, baya de oro, cereza molida gigante |, cereza melida africana, cereza
molida peruana, cereza peruana , pokpok (hadagas car), (Haw ai), rasbhari(India), poha aguaymanto paha aguaymants
{Perdy, uwila{BEzuadar), uchuva i Calambia), harankas h(Egipta), amur en cage (Francia, francés para amar enunajaula
Ty, aweces, simplemente physals (Reino Unida).
A i of th and wield of . . . . . . .
n:ahfils oosg;;l:n ?;h iI:IiSD Aguilar-Carpio, Lafenologia de la uchuva, culbivada en las condiciones evaluadas, sewiofavorecida con 3 solucin notritva al 160 %,
erwiaiagl_j T nvh dr!; onicaly C., Judrez Lapez, requiriendo 1 370 UC desde eltrasplante hasta la madurez. Esto representd 15y 5 dias de precocidad en comparacian
P p gh ¥ di: F., Campos- con las concentraciones de 50 % (1 527 UC) v 100 % (1 <935 UC), res pectivamente. La mayor produceidn de hoja, drea .
20 un :r 'gl_re.end ause ?O_n mons I Aguilar, LH., .., 2018 Egipto  |CUANTITATING faliar, materia £ eca, taza de erecimiento del culive v pes o de frutes (oon v sin c3lE) £ e obtuvieron con la solucin Mps#dolgégﬂ?giﬁr.rmshz
‘5. nla Bi:d N cl:mme; ¥ i Sandowakila, nutritic a Steiner al 100y 150 %, De acuerda con ks resulados v las condiciones bajo las cuales £ e realzd el estudio, o
errfr:i;:;ezj cflt:tc;d?:n(h"-:rrsoa:n'la hd., Lipez- sugerimos utilizar b solucin nutriiva Steiner al 100 % en el cultivo de uchura, yva que el rendimiento es similar (P 2 0.5)
P - P Marinez, W al abtenido con la concertracidn al 150 %, pera conun menar requermiento de fertileantes .
&invernadera)
hdariam Pateiro, Las baya seencuentran entre las frutas con mayor valor nutricionaly comercial Este aticulo revis a los métodos de
Marcio Wargas, des hidratacién conwvencionales y emergentes ma cominmerte dilizados come tratamiento poscosecha y analzasu
The role of emerging technalogies in| Daniel Franca, eficacia para mantener wio mejorar las cualdades nutricionales v funcionales de laz bayas zecas. Se di cuten las
the dekydration of berries: Quality, | Adriano Gomes caractersticas de los métodos comvencionales [ por elemplo |, secado por conweccion, secado por congelacion, s ecado
bioactive compounds, and sljelf lifed| da CILI.Z, Gokha.n o Metodolo gia por.as persion, dels hidr atacion os’mé?ica), sE pleltratamila:ntos, su combindcion v secado ints-?rn'!'r'hente, asi comorslus brtpssi o o A8 Foche 20
21 El papel de laz tecnologias Zengin, banaj a0 Mezico L pozibles desventajas. Eluso de téonicas de des hidratacion emergentes [ p., s ecada parradiacion electromagnética, 2310465
. . Cuantitative - . L .
emergentes &nla deshidratacion de | Kumar, Kuldeap sacado porsoplado por explosiin, s ecado parbomba de calor, secado porwapor zabrecakntado a baja prasion,
bayas: calidad, compues tos Chama, José secada por microondas) permite mejorar 13 calidad de las bayas secas en comparacion con las técnicas
binactivas ywwida dt hi.Lorenzo [ convencionales, ademas de reducir los tiempos desecade, aumertando lavelocidad de secado wla eficiencia
Pateiro et . energética. . Fnalmente, elus o de prefratamientos y 1a combinacidn detecnologias pueden mejorar |a calidad del

[2022)

producto final como res utade de la mejora en la efectividad del proces o de des hidratacion.




FPhysicochemical properties of

Tulio Cezar
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Seevaluan la propiedades fisicoquimicas de hibrides de phyzalis ¢ Phys ale peruviana) colombianos v saleccionar
aquellos con mejor calidad defrutos, enbas e a un indice de s eleceion. Se ewaluaron 26 hibrides de physalis
prowenientes de cruces entre nuewve fineas doble hapleides del Cenfro de Inwestigacion Tibaitath de la Corparacidn

Colombian cape gooseberry hybrids i . Metodologia Colorrbiana de kwestigacion A gropecuaria. Los ensayos se realearon en un dis efio de bloques al azar, en cuatre hittpes £ doi.o rg 015 AR 16 &
2 ) K K Zulma v'izeth 2020 E=pafia s K K L . . 29N pabd (P 0%55. 01905
inthe s election of high- qualty illaquiram cua Titativa lozalidades (ambientes), que corres ponden a los municipics de Ipiales | Gualmatan, Puerres v Pasto, en el departamento P SECE
materiak Sarrbqoni L de Marifio, Colombia. Se ewaluaran las siguientes wariables: parcentaje de grietaz (FR), peso de frutes con cikE (FFC),
Vatherine Llagos contenido de jugo G5y, acidez titulable total{ A&, s didos s olubles totales ( TSS), indice de madure= (I, firmezaf Fi,
Santander and Acido as corbico (AR v tas a de respiracion [ TR).
[avid Estaban
Druarte Abrarado.
Este estudio informa sobre el primer conjunto de marcadores de micros atélites des armallados para Pl peruwianay
Carbaial ezpecies relacionadas . Se amplficaron untotal de 12202832 %) marcadores cebadores, conunatas a de polimodiz mo del
Citogenética comparativa de i ha_r '_HJ;' i 22 %. Los marcadores des arrollados aquise pueden dilizar en programas de fitomejor amienta que, en dtima instancia, hﬂpsM-Proqu_est.mp‘r‘sch
Phys aks peruoviana en fes aphaia. _Dm o ) hetodologia pueden condusir 3 caracteristic as fenofipicas superiores, como 2laumento deltamafio de lafruta, B reduccién de la olsrhﬁjoungk!cmgenet!cs-
23 K . Hanry; Siles- 2021 Colomhbia s ) . o - cormparativa de phyz ali-
poblaciones cufivadas de W allei Maria: cuartitative tendencia a partirse durante eltrans porte, la reduceidn de la=s usceptibilidad de la planta a plagas v enfermedades v la perLi iars
Cajamarca, Peri L'a EJDSAlbartla' mejora de la caidad delafruta. Ladistribudidn de Fperusiana en Ferd ha sido reportada en |z regidn Yunga y | enfdocyisa 2507 F 2750 5e- 2
SRR, wrie Guechus [2000y 2500 m de altitud ), principalm ente en las zonas andin=s de las regiones Ancash,
frequipa, Ayacucha, Cajfpmarca, Cusco, Hudanueoo y Junin.
loz principaks productores mundiales de P, peruviana
Mutritional and Antioecidant Froperties | Mayra 5. Bazalar frutas s on Colombia v Sudafrica, w también es ampiamente cultivado en Zimbabue, Kenia, Bgipto, Ecuadar y Peri.
o of Phys ale peroviana L. Fruits Pereda, hdinica 20186 Par Metodalogia Whichos investigadores estudiaron P. peruviana de diferentes paises productores por zus propiedades nutricionales v | hitpsddoio rgH01007 s 0
fromthe Argentinean Horthern A Mazareno, cuarntitativa bia activas, azi como por sus us o en la medicina popular . antias matico, diurético, antis&ptico, antiinglamatoria, 07 021
Andean Region Carmen | W ituarro. antpraliferativa, s edante, analgésico antidiabético.
hittps 2w prirno sslibis group.
En partizular, se centra en el etiquetada, ¥ anakza la normativa en varios dmbitos especificos: arigen de los almentos, | conrdi cor endfuldiz play?do
alimertos wagetarianos ¥ weganes, bienestar animal almentas ecaldgicos v almertos modificados genéticaments. d=cdidod primay_oal_deal
En al i \a obligatoriedad d . inf " \aci et ot ¢ o article bd50o0? 325k 53
na gunos_ctasos en.c;n amos ato iga D”T i— s_-up;oporlc:mi:a.r in ormac}:n BN re EIGI:I‘I CDT;I-E o: Zspe Iost, s_fn o‘r;s Qa3bdd? cO5bAbdIA comat=P
. . cas of existen requisitos concretes para el etiquetado woluntario, v, por attime, para otros el etiquatado woluntario s @ id= :
Food infarmation in the European Balaguer Férez, . Metodologia g P ; . ' o ¥p P q i id=FIUCY_IMETUCY Hlang
s] L . ) X 2020 Colombia - tiene que cumplic sondiciones generales. = sz earch_ s oo pe= Mylnst_an
Union in relation to ethical & pects Amalia clalitativa. » P < |d_Claadaptar=P rino %20Cemr
En conclugidn, aunque se frata de un ambito &n elque =& han regulado muchos as pectos, cabe destacar que todavia sl&tsb'Ewﬂ FingRquery* .
existen demandas res pecto a estos tipes de informacion almentaria. Seria des eable una normativa de cardcter mas orlairs.E):ETUR'I?ACIgIJ:C'_EiJ
s istematico  homogéneo que permiiera dar satisfaccidn a los derechos de las personas consumidaras v almisme | WON%20EUR OF B8 faca=ze
tiempo proporeionarauna mayor seguridad juridica a los operadores econdmizos implicades. archeregtiondate include, 2M6%
TCARTCI0R Roffact=23
La uchuwva (L), también conecida como uchuwa, es elfrute de la planta Physale peroviana L. que pertenece alafamilia
fdary-Luz Solanaceae v al género Phys als . Esta planta es originaria de la Region Andinay s e cultiva actualmente en pases de
Compuestos que promuewean la=alud| Oliwares-Tenorio America del Sur, especialmerte en Colombia, Perdy Ecuadar. CF es un fruts de aproximadamente 1,25-2,50 em de i i
en uchuva (Physalis peroviana L) | Matthip Dekler, - diametra, 410 g de pesa, pielde calor amarille anaranjade w pulpa juges a que contiene numerasas semilla pequefias WSJM'SGe'de“Ct'Wm
28 . . 2018 Ezpafa [CUATITATIND - L ! . & clenoefartichepiE09242 2047
revigion desde laperspactira de 3 | RuudWerkerk , de color amarillenta. B congume de frutaz v verduras estainversamente asociado con el ries go de enfermadades 2B 0B Mia%2 0 itub
cadena de s uministro hartinus AJS v an cardioy 2 culares (ECWY), respiratarias, digestivas v ciertos tipos de cincer. Las asociaciones con los beneficios parala
Boekel sabid estan relacionadas con el contenido de fitoquimices coma witaminas, mineraks, compuestos fendlicos |
vt thandldes v fis alinas. Sin embarge, el conocimierts sobre los mecanemos de proteceidn de la salud & limitado.
Mizole Trevisani ittp s Aarara.s o0 pLE . commrecar
Rodeoo Sehmit B dfdis plar.un? eid=2-s2.0
Matth B k. B objetive de este estudio fue caracterizar lavariabilidad genética en poblaciones de fisals w s ekccionar progentores | 209 8507457 forigin= res ks list
. . . .eus ec. ' . Metodologia promisorios en funciin de las caracteristicas delfruto. B dEefio experimental consistid en bloques al azar, con sek g ort=pif- e
Selection of phy= alis populatiors for | Attami Frederico Paizes . . . . . fhere=shetl=Selectio o fHiz di
27 e L - 2016 . cuantitativa pobleiones . Se muestrearon cinco plantas portratamiento. Las caractereticas ewaluadas fueron pes o de fruto, peso : Pl
ty bridizations, bas ed on fruit raits Guidolin Bajos 3 . . i . s+po pulationsfo rhibidization
Jeffers on Luks experim ental de capzula, peso de 1000 zemillas v didmetro de fruto, Laz caractersticas evaliadas fueron peso defruto, pezode | g%dethas edborfuittrais %5
capsula, pes o de 1000 semillas w didmetro de frute. Sekcartdetpopulaco eshiHE

hleralles Coimbra

alisparrtuso+enmHibridacoes %
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Caracterizacion Fizicoguimica de
Emulziones Aceitelfgua a

Matalia Ramirez-

Con el objeto de dlilizar los ingredientes hiofuncionales de la uchuva (Physalis peruviana), se prepararon emulsiones
acetelagua (00 usando como fase aleosa, el extracto de uchuva obtenido con acefte de dirasol y asistido con
ultrazonido. Las emulsiones se obtuvieron espontaneamente utlizando diferentes proporciones de faze oleosalfaze
acuoza. Se usd Tween 20 comao surfactante, propilenglicol como co-zurfactante y goma xantana como viscozante. Las
emulziones =& caracterizaron fizicogquimicamente, midiendo pH, conductividad, distribucion de tamanio de gota, v

httpe Aweb pebscohost.comde

28 partic de Uchuva (Physalis EI::::vaglolT:I‘ia 20149 B rasil TE;Dnth;Dti% i: potencial Z. Tambign se realiz@ la medicidn de contenido de carotenaides y color mediant colorimettia triestimulo . Las ' hDQEEE%ZiT;';::gfﬂ
peruviana) como Inarediente para la Osorio emulziones obtenidas con adicion de goma xantana presentaron un tamano de gota menor a 3.43 Hm, incrementando asi| a50. 051006a202 0P Airedis
Induzstria Alimenticia. . U estabilidad. Las emulsiones con bajo contenido de fase olzosa se idertificaron como las mas estables por la
medicion de potencial Z. Sin embargo, en la faze oleoza e comprobd la actividad antihip ercolerestolémica frente a la
inkibicion e la HW G-Cok reductasa, con valores mayores gue el control pravastating. Esto confirma el potencial de las
emulziones de uchuva como ingrediente biofuncional alimentario.
La uchuva (Physalis peruviana L) &3 una de las principales frutas exdticas demandadas en todo el mercada mundial.
—— =in e.mbargo, esta fruta tiene problemas de descomposic_ién fizica y microbiana causando pérdidas de hasta_ l:ll'l treirta
. Lacarna. Maria: por cierto durante 1& !atapa de poscosechs y glmacenamlerﬂp &n el mn.arcac’m. Camao art.ern ativa de col.wservamon. =& han
Azzessmert of Chitozan-Rue (Ruta ' ! dezarrollado tecnologias basadas en recubrimientos comestibles de biopolimeros gue incorporan aceftes esenciales. En
graveolens L) Ezzertial Oil-Based Yarle?f Ma.za Metadalagi e=te trabajo estudiamos el efecto de recubrimientos comestibles a base de guittsanc (CS) y acete esencial de RUS | g pro quest.somtdoc
29 Coatings on Refrigerated Cape A'Ijba.:r[:tula"al'flzlvsvlin 2020 Colomhbia cEaDntﬁaDtiQ\ln’ : graveolens L. (RGED a difererr!es CONCEntracionss aplicades zohre Ia} zuperficie de grozellaz a 18+ 2%, Las view'Z391244345/C THI4ZCEAT
Gonzeherty (Physalis peruviana L) Florex ILéper emLlziones exhibieron una reduccidn en la vizcosided y el tamafio de particuls con el aumenta en la canticac F!e RGEQ |94545P 005 accoe untid= 37408
Cigality Srande Tovarl (de124 7 cPa26.0cP para C5 + RGEO O .2% v CS + RGED 1.5%, respediva}mente). Ze obtuvo una menor perdida de
Carlos David.l pes0 para Iois fr_'utos recubiertos con C? + RIGEC D,S%_['] 2,79 en comparacion pon oz no recubiertos (15%), mientras
gue gl indice de madurez aumentd en menor cartidad para los frutos recubiertos con C5 + RGED gque los no
recubiertos.
El aguaymarto (Phyaaliz peruviana) es una fruta de gran interés por sus propiedades nutricionales ¥ compuestos
bicactivos, como los carotenoides. Este estudio tuvo como objetiv o determinar las condiciones ideales para el desarrollo
de un polvo de aguaymanto. Se adoptd un Dizerio Compuesta Central (0CCDY para obtener superficies de respuesta.
Para el procesamiento se utilizaron dif erentes temperaturas (50 - 70°C) v tiempos (27 18 - 32.52 horas) para la
Galdenberry powder processing: Wanessa Biasi, deshidratacion de loz frutos, evaluando gomo respuesta el corr_tenido d?.cgrotenoic.!es totales v el contenilfio de itps g quest o e
20 arelysis by & response surface Ecluatdo Hul:.uer & 3023 Colombia humedad eflt'eded.or dn?l 15%. Loz datos obtenldps ] pru:'ut_:ua.ron rnedlarrt_e) ana)hs.ls de varlan.z? [ANOVA_J WS ajgs.tarona e TIIE TR TIC THIAZC E A1
methodology Eedro Luiz una ecugm’on polinomizl cje Fegundo qrden medlam?.anallms de regresion mump!e..'Se. realizd un estudio de Dp.imza_c’mn A5 48P 0/ acco untid= 37408
Manique Barreto. v =& aplicd la metodologia de la funcion de deseabilidad para encontrar la condicion ideal del proceso. La optimizacidn
=& determind & 52°C v en un tiempo de 27 18 horas, en el cual el valor experimental obtenido para carotenoides totales
fue de 126565 + 527 22 g 100 g-1 v contenido de humedsad de 15 00 + 0 26%. . La produccion de palva de aguay manto
bajo estas condiciones experimentales representa una aternativa visble para agregar valor & los frutos, permitie ndo la
praduccion de un potencial ingrediente alimertario con retencidn de carotenoides .
En &l mundo, alrededor de 57 millones de personas fallecen cada afio v las enfermedade s cranico- degenerativas no https A s copUE.co mrecar
tranzmizibles zon las responzables de las doz terceras partes de estas muertes. didiz play.uri? id=z2-52.0-
Compuestos nutricionales v Una atternativa para enfrertar estas enfermedades es la incorporacion de alimentos con ato contenido de 85113351?”&“1'_9“:'“”“5 liztd:
hioactivos detres frutas Antonio José ) artioxidartes | coma las frutas v las verduras, a la dieta diatia. fog rc=s&st:=09:1|2:-mamo&sid=
31 provenientes de la sierra v la zelva |Ohregon La Roza 2091 Brasil letogologia Per ez un paiz megadiverso; la region de los Andes v la 2elva amazonica peruana pozesn ung ogran diversidad de 7984058921042 579 S0 Taeq0dah
de Perd como fusrte potencial de | & Glenn &lberta cualitativa frutales, muchos de los cuales auin no han sido estudiados & pesar de ser una fusrte de primer nivel en la alimentacidn | 882557 ot= biedi=bicl=hike

nutrientes para la alime ntacion
humana

Lozano Zanelly

de dichas poblaciones,
A aguaymanto 2e 12 han atribuido propizdades medicinalzs de tipo antiespasmadico, diurético, antizéptico, sedante v
analgézico. Ademas, ayuda a fortalecer el nervio optico, alivia los problemas de garganta v elimina pardsitos del
intesting
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Se estuda la diversidad gendica de tres poblaciones aribuidas a ecdipos de aouayvmanto, Physalis peruavian, Lastres
poblaciones eran atribuidas a los ecdipos Agroandino (provinda de San Pablo), Ceendino (provincia de Celending v
Caabamba (provincia de Caabamba) del departamento de Cajamarca. Se realizd la cuantificacion proteica v evalud el
poimorfisimo de las proteings de reserva seming (S2Ps) mediante gectroforesiz engel de poiacribmida deraturante

Diverzidad genética de tres Herey Bionilla, (=DE-PAGE). Ademas, ze identificaron caracteristices bioguimicas oe las proteinas seminales en esta especie. Mose
poklaciones de Physalis peruviara a Wajahaira . hallaron diferencias ertre |2 tres poblaciones basados enla cuantificacion praeics. Las globulinas (52 4% fueron |a .
) . ) - A . . Metogologia . . ; . . . . L Ittpatf . doi. o rg 0 153 Srpbard
32 partir del fraccioramienta v patron | Carbajal, Maria 2018 Fari cuartitatva fracdan mayortaria seguida por las albuminas (13 9%), glutdinas (3.79%) v prolaminas (0.79%). Sdo las albumings g1 46271
electrofordico de proteings de Siles y Aberto mostraron polimorfismo, hellandoee 21 proteinss entre ~ 6.5 & ~45 kDa ytres perfiles electroforéticos diferertes, o
reserva semnal Liper cuales fueron compartidos entre lss poblaciones. Se idertificaron las leguminosas v viciinas en la frecdon dobuling.
La= ghutelinas mostraron proteinas de mismo peso molecular (PR) a les legumninosas; v las prolemings solo una banda de
kajo Pl La poblacian de San Pablo fue completamente homogénea a diferendia de la poblacion de Cajabamba oue
mozEtrd la mayar dversidad genética seguids de Celendin, Mo fue pozible dierenciar las poblaciones designacdas comao
ecotpos Agroandino, Cajgharrba v Celendino basados en el andlizsiz de protenas seminales.
Artoniotega-
GélvezRoming . . . . .
o . L& uchura [ Phyzaliz peruviana L) perterece ala famiia de laz solenaceas v es una planta anual de corta vida gque
Aszessment of gualty parameters | Dazbessicalope { Phrysalis p e ¥ P i
and microbial charaderistcs of T puLeds llegar @ crecer sta un metro.
i - PO : : - f httpedieras ciensedirect. oo re
23 Cape gonssherry pup (Physslis | MarisJoséGalatio 016 Chile METDd_DID.gla E=una buena fuente de vitaminas & v,y algo del ccrnple_m vrtgrmnlm B, &= como de minerales como fasforo, hierro, Sciencefaiclaipift 09602 DS5IS
. . . cuantitativa, potasio vy Znc s
peruwviana L. subjected to high JuanEstebanFey - - ) . . -
. Loz princiales beneficios azociadas con las grosdlas espinosas son su composicion nutriciond y comporentes
hydrostatic prezsuretredment es . .
) hioactivos
llerioPerez
WoplisPuente
Priysdia peruviena L. tambien comunments llamada physalizs or golden berry, ez una vala que pertenece & la famiia | Mtpssucy primo.exdlibris gro up.
) . ke, Baa; Solansceces, nativo ot lastisrrss akas andinas de anérica od sur. De color rarsja, protegicn por un caliz, de fonma | S0 mdiscovenfuldizplay? doci
Aszessment of refractive window N . : - L X ) . d=cd_proquest_journdz_ 2641
drying of physalis (Physalis Gomez-Pérez, ovoide con unpeso aprox de 4-10gr, Dentro de sus heneficios vitaminicoz tiene compuestos bioactivos como 0075 Benntext P C i id= 51
peruvianal ) pures ot ditferert Luis . ; Pasten, Estadns | Metadalogia carctenoides, vtamira C, complejo de vitamina B, minerakes, tocoferoles v dcidos grascos. Por ellotiene actividades CV_MST LUCY Slangseshseac
3 e eram;'es- i kinetic Alewiz; Pardo, 2022 Uriidos culitativg bidlogas importartes, como un potencial artimicrobiano, articancer { cancer de colon) v efectos artiflamstorios. Por o | h_scope=Mylnst_and_Clhadap
prajictni-gﬂ arvd reté'ﬁizl:’gof binactie | CEtEINE; PUErte, ' tarto &= importarte retener el mayor contenido posible de los compuestos binsctivos beneficicsos para la salud d los ‘UTT_IP”';"O“’ZU_C9‘“'*"29_‘3:5"1
componerts Luis; Veoa- alimentos tratados contecndogia de conzervacion. Ental sentido, investigaciones antericres genersron un precedente :2:":,32;;3;;";;?&:22;
Galvez, Antonio en el zecado por ventana refractaria de la puba de Physalis a unatemperatura de 70 donde |a retencion o2 sus rehereatio ndate, nclude 2 (BT
propiedades v compaonente bioactivos eran similar al produdo fresca. C%7 L1025 nffaer B
Zimtmer, Tailize
Physicochemical and binactive Beatriz Rall ) Oeems oue Iag uchuvaz &l 2 una fruta acids, S& pueden reduck BN S fonna returd, pero ansdic e;tas WSS & | peimapro quest.convdoc
compounds evalustion of Physais Ctero, Deborah 2070 Brasil Metogologia  |preparacones o alimentos es una buera fonma de apravectarlas. Physalis pubescers L. Este mo ez un dimento, vaque wview! 207 1355943 7pg
£ pubessens Linnseus 1 MiLFChvanieck; cualitativa esta especie &N es poco estudiads en Brasi, pero con los resutados de este estudio, podemos confirmsr los: Dlig=ﬁ9=gschflﬂﬁflompewi
Tawrbiad, Rui heneficios para la salud de esta frubs pars gue pueda ser pate de nuestra dista. St
Carlos.
HttpEdierndLs o0 pUE .o AT ecar
Algunzs familias botanicas como laz solarazes Fueron documentadas por 2us diversos usos, esta especie noluyen s@f;‘bl;';s-:'p?“_j:_z' 52-'?: et
plantas de uzo medcing debido a la presencia detalloz v las hojas de seco esteroides, un grupo de moléculaz &m?;:'g';'[e“ EE
de Souza Cintia conocidas genércamente como Physalinas 45105 Btz P s alis+perivian
LM de Slnuza W ademés tiene u=o terapéutico probacdo v dimerticio. En Brasil, dicha fruta peruana se considera como exdtics conun | steeedtstorageb2is rmazena
i i - d . i Emi ; r— riemhoHdedts ernete sk e
Phy=alis pensviars seed Wanusla O ) Wetodalogia aftowvalor dertro el mercado, eso atr.a:’[l\:-'o. eCandmico, ya que t,ane Fuertes cqnpwsto de arllo:gdﬁlntes naturales. % alistperireinad Sz TSatbES
35 storage/brmazensmento de Cliveia, Ronaldo 2016 Brasil cuartitatia otros componentes vitaminicos, Fitoesterokes | minerdes esendales v secoestaroides. (1951 deed B The 00T She
zementes de Phy=saliz peruviana L 5 Pellac;ani ' e comerta tambicn gque el ervejedmiento de la zemillas e puede retrazar =i zon almacenadas en condiciones ot=bLs dt=bi5 [=96L s =T TLE-
Cléudineia R’I adecuacss. Las atas temperaturas v la bumedad relativa del aire aumenta la respiracion celular, mientras que las bajas AEE
temperaturas rerazan los procesos meteholicos e inhiben la infestacion. KET &2EP yz alistperwianatee
edtetoragete A rrmazenament

Paraun almacenamiento exitoso, laz semillas recoddas deben tener un alta calidad y vigor. Por diro lado alunas
técnicas pueden ayvudar a incrementar la cinética de la germinacion de semillas en varias especies.
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La uchuwatambign conocida como waya dorada, de especie perenne que erece también en tierras tropicales de Chiley
Colombia. Hay un atto nterés en el des arrollo de poder cultivar uchuva adaptado ala coftura de inwernadera | la
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27 and reproducte trats of Phyvsalis Leapalds E 2020 W éxico Metogalogia madurez tamprana, 2l alta rendimierta y la unifarmidad de las plarta zon los rasgos dentro de lareproduceibn de esta | &ns=25id=Sc8dF ecd?bfladscd
peruviana L b1 plants obtained from WEMD O A clualitativa especie. For ello 1a aplicacian de rayos gamma a las semillas de Phys alis periiana L reduce el tamafio de las plantas. El eae BhifEEI T B5s ot=bis dF
zeeds fradiated with Gamma rayz | OHOFRE. hanuel didmetro deltallay el ndmera de ks talles bas ales, brotes floraks, flares  frutes werdes por plantas aumentan durante :?:;ii:;?;fg;ﬁ_fg:ﬁ
SANDOWA L lafaceta del crecimiento wegetativo v los ras gos frutales de la uchuva. ol ol 3309 (R 20k Dol T (k]
WLLA, Amalic 2209%2 3% et ol 2 1 O 12
o L LS e B i e e R L
Dismotic dehydration of phys aii Cludia Leftes EIr..ép:ido cteclin'ienin de lademanda de procllLllccién de physallis lesté“as ociada consusl cle.irac‘teﬁ;ticas nutracéutic.?s ¥
{Phys 2k peruviana L): Evaluation |Luchese . Polana medizingles. Sinembargo, un a5 pecte que dificutta s u comercialzacidn ez |a aka perecibilidad. En elpresents fabajose
= P : ! . Metogaologia propone someter a Physale peroviana L a deshidrataciin o mitica, para evaluar los efectos de la termperatara (9070 | bttpe idoio rgH0 A et 2005,
=tz of w ater lees andsucrose Dayze Gurak, 2015 Brazil g . i e - e
) ) o o cualitative °C) oy la concertracién osmética dela solucibn de 5 acaros a(a0-70 g 100 g -1z alucién). Se realzd andlss de 04.060
incorporation and the quantfication | Ligia 0amas ceno ) . . . . . .
i . contznida de humedad y contenide de azdcares fotales a lo largo delproceso de des hidratacidn ozmoticay e analzd
of carctenoids Ferreira barczak . . . .
el contenido total de carotenocides parala frutafres caw después de 10 h de procesamiento.
Fittp = ) = S0 pLE COr e or
dfdiz play orif eid=2 2 2.0
FEMOLES v CAPACIDADR Miguel & Chauca El Fard pos ee diversidad de climas que permiten la praduccidn de gran cantidad de ez pecies frutales; entre allaz SS%%Zﬁgiﬁggznesmshst
ANTIDXDANTEDE Fsidium guajay a, Aguilar .Se unda Metoaolosia alunas poeo estudiadas como arandanos, pitahaway aguaymanto, ademas de la guayaba. El aguay manto ( Fhys ale fzrazs hetl= FEMO LESH/404
39 W aceinium myrtilles , Selkniceraus & iy E.:héugez 2020  [Venezuela cuan%’rtati%‘a peruvianal, de latamilia Solanaceas, tiene propiedades medicinales v nutricionales asicomo divers oz compuestos P C 104 D+ WT QK104 MTED
megalanthus ¥ Physals peraviana Q-uhtana bicactives. Elcale de aguaymante contiene importantes cantidades de compuestos fendlicos aungque no muy ata Ewsidimgg:éklwscch
. . o iurmyrtilz elenicerels
DEDIFERBNTES PROCEDENCIAS, actividad antio:idants. e a4+ hysalispen
wianal E40 IFER EMTESH RO
b e
T B V
cornds cow e fuldis play? do o
i i i i i i afri Fri d=cdi_proquest_journals_T7 &5
e and sensitive TLE methad to Lotz, Andreas: ) F'Itqrsahs pe.ruvlana L. fue unfruto culrjlado por los anfs, p_ero actualmente s e culn.ra en Califarnia, SL!dafrlc_a, :afrlca zssusap&;menipcsmdﬁw
. . Metodalogia ariental, India, Nueva Zelanda, Auztalia v Gran Bretana, Eljuge de lavaya doradatiene un atto potencial antic:idante
40 measure trans- resyeratrol in Spangenberg, 2016 Memaniz titati ue res ulta il paralos pascientes quesufren de aterosclernsis coronaria, este fruto tambien al s er = aludabk =2 usa CV_ IMST-UCWE lang= ez Szears
Phys alis peruviana Bernd EUaNTALE. | 9 P P d Y fLsco pe=Mylret_and_C iBadep
como un s ustiuto de los dulces que contienen azucar. tor=Poimot 200 entrafitabe By
enthingh.quen= any, comtainz, ph
Aic k10, i L WSy
Waness a Biasi,
Eduarde Huber,
Thaina Sabrina En harina de wwilla, los compuestos fendicos predominantes en el perfi analizado por LCG- WSS fueron los dcidos
Haefliger Goldani, fendlicos . Tras el tratamiento térmico s ufride por B martadela, estos compuestos demastraron = er ectables con funcidn
Goldenberry flour 2= a natural - o noen . - . . . .
anticidant in Bobana-type AnaPaula Metodolosia antiowidarte frente ala oxidacidn lipidica. Elpres erte estodio mostrd que nelus o a niveles bajs y medics de GF (0,53% i B X
A1 . 4 X P Z apelini de Melo, 2023 Brazil _ g v 0.795% ) hubo una reduceion en laformacidn de productos de oxidacion medidos por el ndice de perdsidoy por fitps Aidoio rg/AME mest s of
martadella during refrigerated . Cuanttativa L ) ) A K 202 240504
storage and in witre digestion Rodrigo Barcellos TBARS. La adiciin de harina de wchuva dio coma rezuttade un nivel de TBARS aprocimadaments dos weses menor &nla
4 4 Hoff, Sikrani martadela en comparaciin con elnivel abservado en el control sin anticzidante (C1) después de @0 dias de
Werruck, Pedra amacenamiento refrigerado.
Luz hanique
Barreto
La uchuwar Fhysals perovianall) es un fruto exdtice con un mercado internacional en crecimiento, Se cons ume
principalmente fresco v se le atrbuyen propiedades nufracéutizas por s u contenida enwitamina C y otros compuestos
Aquilar- Carpia, antioxidartes. Los principales pak ez productores son Australia, Colombia, Ezuador, India, HuewaZelanda, Perd,
Cid ; Judrez Sudafricay Zimbabue, mientras que los consumidores son #Alemania, Brasil, Bélgica, Canada, Espana, Estados Unides
Analys i of growth and vield of é_opez. P:rflr;o H de.:rr:rlca.l Frfancltla. fHoI:nda. Intglaterra. Italla:;Suza. En Iunsnstemaddef.p.rodu.-:-:on .lagflco:a. Iar:utlr.lc!:n r:'l:eral E" uno
sape gooseberry (Physalis ar!-pus- gu_ar, o betodologia . e. = principales factores a tener er.u cuanta, wa que e e><c:s.oo eficiencia de algin elemerto limita eldesarralla btps o rgft0 S5 et 2
A2 . . Irwing H. ; Alia- 2015 México - optimo de la planta, lo que repercute directamente en su rendimiento . encontraron 90 % menos frutos en plantas de
peruviana L) grown by droponic aly ) B Cuantitativa L s X . . . . 01707 024
under greenhous e condions Tejacal Iran; uchuva que no recibieron fertizacion con boro nipetasio v imitadas en nirdgeno (15 % de laz olcidn completa),
9 Sandovalvila, mientras que la aus encia de fasforo dEminuyd el rendimiento en 50 % en comparacion con las plantas de contral. Al
tdanuel ; Lopez- respecta, £& hareportado que la planta de uchuwa crece, s & des arrola w fructifica adecuadaments con = alucién

hartinez, Wictar

nutritiv a Steiner al 50y 75 % de concentracidn . Elambiente de produccion, come el clima v manejo del cultivo, influye en
eltiempo de us o productive de lauchuwaya que en condiciones dptimas se puede durar hasta seis afios. Faralograrlo,
ez indis pansablk un amplio conocimiante de lafisiologia vegetal.




B aguaymanto es una fruta exdtica que pertenece a la familia de las solanaceas . Bl fruto es ongingrio de América del
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Mohamed, Hobal Faizes, uchuya en Colambia, uchuva en Surdirica, uvilla en Ecuador, ras bhari en Inda, aguaymanto en Perd, topotops f&;fcn;zm_c'lw'cm‘?;ﬁ?"
Chemical Composition and Biological | Safvat ':Ca\;han' en YWeneruga—alkunos de los mitiples nombres de esta fruta en todo el munco. Physaliz perusiana es ura herbaces, i{:i‘l'ysdis-l-;oe:il;:a& &:’g
Activity of Physalis penuviara ! Garlnal ' retodalogia semiarbustiva, gue es vertica, perenne en zoras subtropicales, v puede crecer hasta legar a los 0.89m. La fruta con un hmischg.z,_,“mmmg{mrm
43 L Chemizche Zusammensetzung Mchamméd . 2019 Egipta litati peso aproximada de 4-5 g esta protegido por un caliz crecients v cubierto par una cascara de color amarilo brilante | undbic lagis chew kifvitat+on
und kiologische Aktivitst von Meneed Basme EualtEtha (Mayorgs & al. 2001). Las bayas de oro zon frutas populares conocidas por su propisdades cgandépticas (sabor, ;pdd"f?:;'gzgws'ﬁﬁ::*ﬁ;dj;
Phrysalis peruviana L g M IH dor y colar), nutricionales (vtamires & B v C) v beneficios para la salud (Puerte etal. 20011 2Bungue [as uchuvas se mﬁB&soFb&:jm&:Hﬁ;FT
Gesﬁrde comerzializan generalimente coma productos frescoos, los frutos también 2e Wilizan en sdsas jarabes v mermeadas TLE-BE5-
Pflanzen (Puente & al. 2011), o deshidraados (zimilar & 132 pasas deuva) . Physalis peruvana contiens compuestos oue KEY %25 ChericabC ornpostio
! promueven ks salud como la viamire C | carotenoides, flavonoides v tienen activicad antioddarte. e olo gicatd ot ko R
Iz aliz+Hperury isnaH. %2FC herd
£ chehZ UEarnnens staungHundt
R O R (o
dfdiz play.urifeid=2-22.0-
erarn Mla hyzalis peruviana L., e una planta de la familia Solenacese oriunda de ks zons ending del Perd. Sus futos e smﬁﬁﬁiﬂ?ﬂ:g'{m”m“
Ltoizs i caracterizan por su cortenido de viamiras y minerdes, sdemds de sus propiedades farmecologcas dribuidss pincipal f&src=s&sﬂ:cu_'|p'mo+{)E+p‘N
CULTG DE AMTERSS EM Physalis & qnu:;ag. mente & la presenda de mottiples lactonas-esteroiddes con efecto dtotdxdico contra varios tipos de cancer, cualdades | TER A S+EN+P s alis+peruvian
peruviana L. ESTADICS DE M I'gd M. . Metooalogia U en sU conjurto la ubican dertro de la gama de alimentos con beneficios mutracéuticos, con gran demanda en gl | HHESTA DIOSHDEHMICE 03
44 MCROSPORAS, METODODS CE E BI_:: :li;mg:l- 2023 |Venealela %’tat'g mercado mundia, Para &l cutivo de esta planta los agricutores v las empresas peruanss hantrabasdo aduaments _;gﬁ;ﬁfmgﬁ‘?:gg%ﬁ
ESTERLIZACICN % MEDIOS DE HY Mari © Euantiiativa para idertificar, selecciorar v cultivar diferentes ecolipos de vids silvestre, pero adn es limitado & conocimisnto 4l EDICS+0 B+ ULT O Axid
CLLTINO. V_Tman'l At rd genético gque sustenta su zeleccion. existe limitada informacion v desarrollo tecroldgico pars obtener plantukbs =edh5A950d2 25053 fatat 958
feE-Vall & mejoradas. Existe I necesidad de desarrollisr culivares de P peruviana gendicamente uniformes para luego lberar | 322ee7 285 ot=bls dr=biz =10
Maruel Cliva. variedades hibridas Ee=TITLE-AES
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B SAE My alistperw ianeH+
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hsicochemica i En kaze alos resultados cbtenidos, & polvo de desecho de uchuva se considera una buena fuents de proteinas,
putvi'nocl en:u: pt;‘Dtpe hles, Sayed M. Mokhtar grazas, cenizss, flora detética v carbohidratos, por o gue puede inoorporarse a slgunos productos imerticios parala
fungiol:ann?o \’Enl:::; z:’c‘!eTﬁzerr , Hesham k. Metogologia nutricidn hunana. Tarrhien =2 mostraron gue el povo de desperdicio de aguaymants exhibio propiedades o I o ek
45 Pl RroRe! 213 o ¥ Svvailam | 2018 Egipta ?tat' U tecnifuncicnales deseables, que acen del desperdicio de polve un aditheo ideal, ric en compuestas kisactivos, para | P 0:;%‘:?1111?} andeme
( rzzigsie{&_'agg Wanslic-pnoc-f = Hazzan E-sayved EualtEtha Agunos productos alimenticics como productos de panaceria v pasteleria . snacks & baze de cereales | Los resultados .
. - m:- <t Embabry chteridos pueden oriertar la investigacidn en la bisguedsa de nuevos alimentoe enrguecikdos con residuns de willa o
olcenherry Jee Wasts SE COmporentes.
hary-Luz . . .
Slivares Tenorio Elexperimerto se llevd & cabo dursnte un tatd de 76 o omencs cusnda s fruta s echd & perder antes. Los frutos con
Evaluating the effect of storage - ' ; f Ccaliz mostraron Una mayor vida o anaguel, miertras gque S °C fue la temperatura que dio una mayar vida de aracuel .
Istthijs Cekk Faises mMetogalogia J
a5 conditions onthe shelf life of cape MarthuU:AJS f;_l 2017 Bai ?tat' y independientemente de la presenda del caliz. Bl atributo de caidad critico de la vida Ctil =in caliz fue el crecimiento de hms#dm'ogg?mw'm'zw'
Gooseberry (Phyasis peruviars L. kel Fuud Ams EualEtha hongos, que determind la aceptacion del coreumidar; la pérdida de peso fue 8 atributo de calidad més criico para el ’
Verklerk fruto con céiz. Estudiar varios atrbutos de caidad de forma integrd parecid dar una mejor comprension de la vids Gt
En &l munco, alrededor de 57 milones oe personas fallecen cada &0 v e enfermectades crinico- cegeneratives N0 | hips .5 00pUE corirec
trangmisibles $on las respongables de las o0s terceras partes oe estas muetes. ofdiz platy urifeid=2 5 1.0
Compuestos nutriciorales v Ina aternctiva pera enfrentsr estas enfermedades &= laincorpaoracion de alimentos con ato conterida de smamﬁﬂ?':’“”“s““&
hinactivos de fres frtas Artonio José ertioxddantes, como las frutas v las werduras, & la dicta diaria, fg‘sr.;,:sgm:e,g_,;.mmg foid=
prowenientes de la sierray ke selva |Obregon La Rosa 2021 Estados metodalagia Perll ez un paiz megadiverso; laregion de oz Andes v la selva amazonica peruana pozeen ura gran diversidad de | 7984058010425 9507 co G046
47 de Perd como fuerte potencial de | & Genn Alberto Linidos cualitativa frutales, muchos de los cuales adn no kan zido estudiados & pesar de ser una fuents de primer nivel en la alimertacion | 83255 sot=bis dt=biz = 63 3a
rutriertes para la alimertacion Lozano Zanelly de dichas poblaciores. KEmzszTrrLEAmBSs;am o
humars & agueymanto 52 Iz an atribuido propiedades medicinales de tipo antiespasmodico, diurético, artizéptico, sedarte v mUBYE.ﬁuiﬂ:I-Z&SM HDHE
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Francy L. Garciz-

Las correlaciones mas importantes fueron CR-PWR, CR-PWEPMIy CR-OV O, gue mostraron una fuerte relacion negativa
entre el agritamiento y eltamafio, peso y asimetria de os frutos. Esta ohseryacion sugiere que el fenomeno del
agrietamiento de 1a fruta puede no resuttar de un lenado rapido. o todas 135 accesiones presentaron el mismo

Arias
Association Study Feveals Movel ) i parc entaje de rajadura de frutos como ha Sida repartada,quienes repartaron diferencias en el parcentaje de rajada en
) Jairme A, Csorio- p L ) ; )
Genes Related to vield and Cuality s 1018 Colombia Metogologia 54 accesiones de uchuwea. Nuestros resultados respaldaron la hipdtesis de gue el agrietamiento en la uchuva Involucra | mpsdeiorg 1033 694pls.2006
48 of Fruitin Cape Gooseberry \ictar M. Nifez cuantitativa | un componente genético y unavariacion genetic a gue puede permitic el progreso del mejoramiento. Physalis perwviana L 00362
(Prysalis peruviana L) Zarartes tarnbién se conoce coma uchuva, uchuva, cereza malida, rasbhariy cerez a de invierno en diferentes partes del mundo,
dentro de calidad son deseables para dulces, bocadilos de frutas secas y consumo fresco. La uc huyva tiene un gran
tamafio de genoma gue va desde 141077 a 1935.34 Wb
La deshidratacion es una de las tecnicas mas comunes en |a industria para conseryar alimentos o producir snacks,
aumertando su vida il tras |2 disminucion de 1a humedad, utiizando equipos como estufas v secadores de bandeja. Sin
Des hidratade de Physalis peraviana | Juan G Dela embargp, este.[:nroc eso afecta con los currpurjentes hioactivos. Del tratam|erjt0 termm mediante dos Fﬂstmtjs metodos
L en oos Estados de Macurez v su | Vega, Magsli A de deshidratacion (estufay secador de bandeja) desamolado al fruto Pysalis peruviana L. con dos diferentes estados
’ ) PO : p de madurez. Tanto la cantidad de polifenoles totales como la capacidad antioxidante, acido ascarbico, carotenos y color
Efecto sobre el Contenido de Cafarejo, Omar Metogologia ; X . . it e ddo i.org 0. A067E 07 5-
49 ) ; 20139 Ecuador i del fruto se degradan en mayor medida en el tratamiento mediante 1a estufa, el cual se evidencio que Ios compuestos
Folifencles Totales, Capacidad M. Cabascango cualitativa - ) ) P ” ’ i ) 07642013000500051
ARTOK HANE. Carnrenas Colar I £con la menor degradacion posterior al tratamiento ermico 5on 105 carotenas. Tamiién se evidencid que existe una
Amdﬁ Ascﬁrb\cu‘ ¥ Lara disminucion de los polifendles totales v el acido ascorhico, v un aumento de |z capacidad antiokidantey los carotenos a
' medida gue madura el fruto, por 1o gue se obiuvo una conexian negativa entre |a capacidad antioxidante y 105
polfenadles v contenido de &cido asc drbico; recomiendan el uso del secador de bandejas para conservar en mejor
medida las propiedades del fruto estudiado .
hitps:ffucy prirno. exlibris group.
co rmfdis covendope nurl?institut
ion=3UCY_INETEvid=FIUCY_|
Hl cultivo de 12 Uchuva esta bien distribuido en a5 zonas atas de Suramérica y stia su origen en 1as 7onas andings | NSTHCVE date=20Mg atnurm=
Irportance and culth ation of the ) R . } ) . . ) Zaulast=Fischertissue=1aisbn
cape gooseberry (Fhyszis Fischer, G, peruanas. Hay indicios que el fruto legd de Brasily fue aclimatado enlos aliplanos del Perdy Chile. Se conoce en - §spage-40title=R evista% 20
] ) Alrmanz & . Metogologia paises como Bcuador bajo el nombre de wvilla, tepareey makow | en la India, chuchuva enVenezuela, aguaymanto BN | B rasileira% 20de %20 ruticultur
50 peruviana L. in the w orld . 2014 Brasil - . ; ) ) ) ) T o
[Irpartanciay cultva de la uchuva Merchan, P, cualitativa Ferl, groselha do Pend en Portugal, Kapstachelbeere en Alemania, Fisalis en talia, Lampion en Holanday cape SRauinit=6 2 sfitle=Importance
w ¥ Mranda, O. gooseberry (por Giudad del Cabo) en los paises de lengua inglesa | mientras el género Fhysalis proviene del griego | *20and*20culivation 200 f

(Physalis peruviana L]

"Friysa" (vejiga o ampolla).

20the% 20cape% 20go osebemy
% 20{P hysalis %20p eruviana%%20
L1 %20in% 20t he%2 Cwo i dE aufir
5t=G Bvolurne=368 %3F sid=Els
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Se trabajara con 50 hasta el momento.
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INFORME DE OPINION DE EXPERTOS DEL INSTRUMENTO DE INVESTIGACION

. DATOS GENERALES:

I.1. Apellidos y nombres del informante: Mg. MBA Rocio Kaeim Collao Diaz
I.2. Especialidad del Validador: Mg. En Administracion de Negocios y Emprendimiento
I.3. Cargo e Instituciéon donde labora: Docente — Univ. César Vallejo

I.4. Nombre del Instrumento motivo de la evaluacién: Ficha de Recoleccion de

Informacién o Formato de Vigilancia Tecnolédgica.

I.5. Autor del instrumento: Huaman Ccopa, Ania Melisa y Susano cahuaza,Marjorie
Naili

. ASPECTOS DE VALIDACION E INFORME:

INDICADORES CRITERI OS Defic |Re Bu en Muy Exce
iete 0- |gular |o 41- lente
21- bue no
20% 60% |61-80% |81-
40% 100%
CLARIDAD Esta formulado con lenguaje apropiado 80%
OBJETIVIDAD Esta expresado de manera coherente y légica 80%
PERTINENCIA Responde a las necesidades internas y externas 80%

de la investigacion

ACTUALIDAD Esta adecuado para valorar aspectos y 80%
estrategias de las variables

ORGANIZACION |Comprende los aspectos en calidad y claridad. 80%

SUFICIENCIA Tiene coherencia entre indicadores y las 80%
dimensiones.

INTENCIONALIDAD|Estima las estrategias que responda al propésito 80%

de la investigacion

Considera que los items utilizados en este 80%
CONSISTENCIA instrumento son todos y cada uno propios
delcampo que se esta investigando.

Considera la  estructura del presente 80%
ol ZRENE instrumento adecuado al tipo de usuario a
quienes se dirige el
instrumento
METODOLOGIA Considera que los items miden lo que pretende 80%
medir.
PROMEDIO DE VALORACION 80%
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IV.  OPINION DE APLICACION:

¢, Qué aspectos tendria que modificar, incrementar o suprimir en los instrumentos de
investigacion?

V. PROMEDIO DE VALORACION: 80%

Lima,06 de octubre 2023

cotlao

DNI: 09633975
Teléfono: 987555759
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ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

FACULTAD DE CIENCIAS EMPRESARIALES
ESCUELA PROFESIONAL DE ADMINISTRACION Y NEGOCIOS INTERNACIONALES

Declaratoria de Autenticidad del Asesor

Yo, MONZON TRONCOSO ALBERTO SAMUEL, docente de la FACULTAD DE
CIENCIAS EMPRESARIALES de la escuela profesional de
ADMINISTRACION Y NEGOCIOS INTERNACIONALES de la UNIVERSIDAD
CESAR VALLEJO SAC - LIMA ESTE, asesor de Tesis Completa titulada: "Factores de
produccion del aguaymanto y su exportacion a la Union Europea 2017-2022.", cuyos
autores son HUAMAN CCOPA ANIA MELISA, SUSANO CAHUAZA MARJORIE
NAILI, constato que la investigacion tiene un indice de similitud de 17.00%, verificable en
el reporte de originalidad del programa Turnitin, el cual ha sido realizado sin filtros, ni
exclusiones.

He revisado dicho reporte y concluyo que cada una de las coincidencias detectadas no
constituyen plagio. A mi leal saber y entender la Tesis Completa cumple con todas las
normas para el uso de citas y referencias establecidas por la Universidad César Vallejo.

En tal sentido, asumo la responsabilidad que corresponda ante cualquier falsedad,
ocultamiento u omisién tanto de los documentos como de informacién aportada, por lo
cual me someto a lo dispuesto en las normas académicas vigentes de la Universidad
César Vallejo.

LIMA, 06 de Diciembre del 2023

Apellidos y Nombres del Asesor: Firma
ALBERTO SAMUEL MONZON TRONCOSO Firmado electréonicamente
DNI: 07482223 por: AMONZONTNC el
ORCID: 0000-0001-8640-1777 06-12-2023 17:08:46

Caodigo documento Trilce: TRI - 0686290
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