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RESUMEN

El presente trabajo de investigacion tiene como objetivo general elaborar licor de
pseudotallo de platano cumpliendo con la NTP 211.009:2021 para dar solucién a la
problematica de desperdicio en el cultivo de platano y aumentar fuentes de ingresos
en los agricultores piuranos. La metodologia utilizada fue de enfoque cuantitativo,
de tipo aplicada y su disefo fue experimental, nuestras principales herramientas
para el proceso fueron los resultados de laboratorio para los analisis fisicoquimicos
donde evaluamos el grado alcoholico (19%Vol), alcohol metilico (64.9 mg/100 ml
AA), azucares reductores (47.1 g/L), plomo (<0.04 mg/L), zinc (0.39 mg/L), arsénico
(<0.10 mg/L), cobre (0.79 mg/L) y microbiol6gicos donde evaluamos la presencia
de mohos (<10 UFC/ml), levaduras (<10 UFC/ml) y E-coli (ausencia NMP/ml).

Posterior a ello realizamos una encuesta para determinar las caracteristicas
organolépticas considerando factores como el color, olor y sabor donde los
resultados nos indican que la muestra 2 es la mas aceptada estando formulada por
un 50% de pseudotallo y 50% de aguardiente. Los resultados obtenidos
demostraron que se puede obtener un 6ptimo licor de pseudotallo de platano, el
cual cumplié con todos los parametros establecidos por la presente norma técnica

peruana.

Palabras clave: maceracion, licor, pseudotallo. Caracteristicas fisicoquimicas.



ABSTRACT

The present research aims to produce banana pseudostem liquor in compliance
with NTP 211.009:2021 to address the issue of waste in banana cultivation and
increase income sources for farmers in the Piura region. The methodology
employed was a quantitative approach, applied in nature, with an experimental
design. Our primary tools for the process included laboratory results for
physicochemical analyses, where we assessed the alcohol content (19%Vol),
methanol (64.9 mg/100 ml AA), reducing sugars (47.1 g/L), lead (<0.04 mg/L), zinc
(0.39 mg/L), arsenic (<0.10 mg/L), copper (0.79 mg/L), and microbiological
assessments for the presence of molds (<10 CFU/ml), yeasts (<10 CFU/ml), and E-

coli (absence NMP/ml).

Subsequently, we conducted a survey to determine organoleptic characteristics,
considering factors such as color, odor, and taste. The results indicated that Sample
2, formulated with 50% pseudostem and 50% spirits, was the most accepted. The
obtained results demonstrated that it is possible to produce optimal banana
pseudostem liquor, meeting all parameters established by the current Peruvian
technical standard.

Keywords: maceration, liqueur, pseudotallo, physicochemical characteristics.



|. INTRODUCCION

En nuestro pais, una de las principales actividades por las que hemos sido
reconocidos a nivel nacional e internacional en nuestra gastronomia fue por la
elaboracion de diferentes bebidas alcohdlicas, tales como el vino en los grandes
vifiedos de Ica o el Pisco peruano el cual es una bebida bandera de nuestro pais.
Esto nos abri6 mas puertas dentro de nuestra gastronomia haciendo que su
constante crecimiento llame a la particion de mas actores en el rubro. (Bohorquez,
2020)

Lastimosamente hemos ignorado algunas otras problematicas dentro del entorno
culinario a nivel regional y nacional, y es que el uso de algunos ingredientes
principales tales como el platano en diversos platos tipicos que van de la costa
sierra y selva genera una gran cantidad de residuos que son dejados al olvido
contribuyendo a la contaminacién creciente que vive el planeta. (Hurtado,2020)

En nuestro pais se ha regulado toda accion que tenga que ver con el ambiente,
esta es la ley 28611 también llamada “Ley General del Ambiente". Esta ley declara
todos los deberes y derechos que tenemos como ciudadanos responsables del

cuidado del medio ambiente. (Quispe,2019)

De acuerdo a investigaciones realizadas, por Sanchez & Flores (2020) nos dice que
los desechos de la cosecha o postcosecha tienen ciertos elementos que podrian
ser usados como elemento fundamental para la fabricacion de otros productos,
debido a esto, si se dispone de un adecuado control se evita acumular grandes

cantidades de desperdicios lo cual son peligrosos para los sembrios.

Segun Verapinto (2018) define como maceracion a las bebidas alcohdlicas
aromatizadas, preparadas a través de las hierbas, combinacién frutas o cortezas

de frutas con alcohol puro, agregando jarabe de sacarosa.

También Bordeu, Gonzales y Ortiz (2017) nos dice que es un procesamiento fisico
quimico, en el cual se usa alcohol etilico para poder separar los compuestos
fendlicos como son los aromas, colorantes, sabores y otros relacionados en la

materia prima (plantas, vegetales y frutas).



Se logré comprender que en las postcosechas solo se aprovecha el 25% o 30% de
toda la planta, desechando lo restante del 70% lo cual pertenece al pseudotallo o
vastago, la vaina y el follajelo cual no son tan aprovechados en el mercado nacional

y se les designa como desechos organicos o agroindustriales.

Actualmente en el nuestro pais hay aproximadamente unas 160 mil hectareas de
cultivo dedicado a la produccion de platano y banano, lo cual la mayor parte se
concentra en las zonas tropicales como es el caso de la amazonia y la region de
Piura. Los desechos de esta actividad son tirados en los cultivos, lo cual al pasar
del tiempo toda esta materia empezara su etapa de descomposicidon
transformandose en algo peligroso esto se debe a la presencia bacterias
infecciosas y microorganismos ocasionando enfermedades y plagas a los cultivos
que después generaran olores nauseabundos que afectan la salud de nosotros los
humanos y graves problemas al ambiente. (Collazos, 2022). La cuestion de la
formacion observada de residuos agricolas durante el ciclo de produccién comercial
del banano, que casi siempre acaban incorporandose al suelo como fuente de
nutrientes residuales, esto sin darle el beneficio de generar un nuevo producto para
aprovechar los desperdicios generados en la post cosecha, pudiendo de esta
manera generar nuevos ingresos evitando asi la creacion de bacterias que pueden
generar enfermedades afectado a toda la poblacién y al medio ambiente. (Silva,
2016)

Observamos y analizamos esa terrible y problematica situacion que afecta a los
cultivos, es por ello que decidimos crear una propuesta muy innovadora que
consiste en hacer una bebida alcohdlica a base del pseudotallo del platano
cumpliendo con las NTP 211.009.2021 logrando las caracteristicas fisicoquimicas,
organolépticas y bacteriologicas disminuyendo de esta manera su presencia en los
diversos agentes contaminantes que amenazan constantemente nuestro planeta,
de esta manera crear un producto que logre demostrar la excelente calidad de los
productos peruanos en el rubro de las bebidas alcohodlicas. De acuerdo con
investigaciones, segun Vargas y Martinez (2013) nos informan que el jugo del
pseudotallo estd compuesto mayormente por agua (96.17% de humedad) el liquido
gue contiene, la mayoria son organicos lo cual presenta azucares reductores y

almidon.



En esta investigacion se ha basado en elaborar un licor de macerado del
pseudotallo del platano, ya que extraerle el jugo que es beneficioso y comestible
para los humanos, cumpliendo con las caracteristicas fisicoquimicas,
organolépticas y microbiologicas estan incluidos en los parametros que dispone la
NTP 211.009.2021 con respecto al grado de alcohol, metanol y total de azicares
reductores. Como nos indica Milton (2009) La seguridad alimentaria, que es la
elaboracion de productos comestibles sanos y limpios desde el punto de vista
microbioldgico, sin ignorar los rasgos de contaminacion quimica y fisica. Las
preocupaciones sobre las caracteristicas que debe presentar sobre la seguridad de
los alimentos frescos tienen muchas raices. Para empezar, el crecimiento de la

exportacion de frutas y verduras frescas hace su presentacioén durante todo el afio.

En este proyecto de investigacion se plante6 como problema general ¢ Se podra
elaborar licor a base de tallo de platano cumpliendo con las NTP 211.009?2021
para la elaboracion de licores macerados?, los siguientes problemas especificos
son ¢, Cudl seré el mejor procedimiento para elaborar licor de tallo de platano con la
NTP 211.009?72021 para la elaboracion de licores macerados? ¢ Cuales seran las
caracteristicas fisicoquimicas del licor del tallo de platano cumpliendo con las NTP
211.009?2021 para la elaboracion de licores macerados? ¢Cuales seran las
caracteristicas organolépticas del licor de platano cumpliendo con las NTP
211.009?2021 para la elaboracion de licores macerados? ¢Cuales seran las
caracteristicas microbioldgicas del licor de pseudotallo de platano cumpliendo con

las NTP 211.009?2021 para la elaboracion de licores macerados.?

El estudio se justific6 en forma tedrica se da ya que el problema del impacto
ambiental lleva ya varios afios en la zona, se ve originado por diversos factores
como el deficiente manejo de los presupuestos locales y agricolas, esto sumado a
la creciente poblacién urbana genera multiples contaminantes afectando al ser
humano y su medio que lo rodea. Agregado a esto no existen instrumentos de
gestion ambiental y una inadecuada cultura ambiental, por tal motivo debe
incorporarse planes con objetivos integrales de desperdicios producidos en los
cultivos.(Galvez, 2016)

El estudio fue justificado de forma metodologica ya que nuestro proyecto esta
dedicado a la fabricacion de licor de tallo de platano con la meta de disminuir los



contaminantes generados en los cultivos de platano y darle una nueva ruta de
ingreso a quienes trabajan con este fruto con la venta de los tallos ya no utilizados
y que para nosotros puede generar una nueva fuente de ingreso y un nuevo
producto a la gastronomia peruana con la fabricacion del licor de tallo de platano

por el método de maceracion.

Este proyecto de investigacion fue justificado de manera practica, ya que la forma
de conseguir el tallo de platano nos da un facil de proceso para la elaborar licor
macerado de tallo de platano, lo cual brinda un resultado positivo en el producto,
contribuyendo a solucionar la problematica que afecta al ambiente que nos rodea y
que en muchos casos se pueden aprovechar para generar nuevos productos y

hacer que la poblacién tenga una mejor calidad de vida.

Este estudio se justificd de manera social ya que nos permite dar solucién a una de
las mas grandes problematicas que seria la contaminacion, y que ademas nos va
a permitir generar una fuente de ganancias tanto para los que cultivan nuestra
materia prima como para nhosotros mismos aportando de esta manera al progreso

social y econdmico de los involucrados en este proceso.

Ademas, se ha propuesto como objetivo general: platano cumpliendo con las NTP
211.009.2021 Elaborar licor a base de tallo depara la elaboracién de licores Como
hip6tesis general se planted la posibilidad de elaborar licor de pseudotallo de
platano a través del proceso de maceracion cumpliendo con la NTP 211.009.2021;

como hipaétesis especifica planteamos la posibilidad de que las caracteristicas

fisicoquimicas, organolépticas estan dentro de los limites que dispone la NTP
211.009.2021 en base al grado de alcohol, metanol y total de azlUcares reductores.



MARCO TEORICO

En el entorno nacional tenemos, Alameda (2016) de acuerdo a su tesis de titulacion
tiene como objetivo determinar la factibilidad para elaborar maceracién de
aguaymanto con la propia materia prima proveniente de la Regidén Tacna, utilizé un
tipo de método cuasi experimental, la cual uso la encuesta como herramienta para
poder recopilar datos de una evaluacion realizada a un grupo reducido de 15
catadores. De acuerdo a sus resultados demostré que es viable y rentable su
elaboracion de macerado de dicha fruta, partiendo de las -caracteristicas
fisicoquimicas y organolépticas de las muestras examinadas y cumpliendo con

todos las normas y requisitos establecidos por la NTP 212.043:2010.

Nufez (2020) en su proyecto de investigacion para obtener el titulo profesional, lo
cual tuvo como finalidad darle un valor adicional a la pifia Golden para su
elaboracioén de licor, dicho autora usé una metodologia de recepcion, seleccion y
clasificado, lavado, pelado, macerado filtracion estandarizado y envasado, lo cual
sometié al proceso de macerado con aguardiente a unos tiempo prudente de
oscilacion entre 10 a 20 dias, en donde sus muestras fueron aceptables y
favorables, dichas muestras fueron (en la muestra 1 fue de 40% de pulpa de la fruta
mencionada, 50% de aguardiente y un 10% de hierba luisa), (en la muestra 2 fue
del 50% aguardiente, y un 45% de la parte blanda y comestible de la pifia Golden,
y 5% de hierba luisa),(en la muestra 3 fue del 50%aguardiente y el 47%pulpa pifa
golden,03%hierba luisa) le hizo la mezcla con jarabe invertido para poder conseguir
un licor con alto grado alcohdlico. Tuvo resultados que la primera muestra fue el
mas aceptado, por lo que tuvo una relacion adecuada del 40% de pulpa de pifia y
10% de las hojas de hierba luisa /50% de aguardiente teniendo una maceracion de
10 dias.

Almanza (2018) El producto comercializado es el liquido a partir del mucilago de
cacao. Este trago es innovador, porque vamos mayormente a licorerias y
supermercados Por alguna razon especial, siempre podemos encontrar vino, pisco,
vodka, whisky, etc. y con este nuevo producto queremos que la gente se salga de
la norma, es decir, que beba algo fuera de lo comun. Para poder establecer nuestro
punto especifico es decir a qué mercado le vamos a vender el producto,

realizaremos estudios de mercado para comprender quiénes son los consumidores



y determinar la demanda de nuestros productos. Por otro lado, también se
realizaran investigaciones para saber si a las personas les encantaria beber nuestra
bebida con baba de cacao, llegando a la conclusién de que nuestro producto es
ampliamente aceptado por la poblacion debido a su correcto proceso y agradable

sabor.

En el sector local nos indica el autor Mendoza (2018) En su proyecto de
investigacibn premiado, su objetivo principal fue la caracterizacion de la
fermentacion del vino criollo de mango Tambogrande con base en la NTP
211.009:2012. Usando su método y utilizando un enfoque cuantitativo, recopilé
datos para la hipétesis; describioé una linea de produccion capaz de producir licores
con los materiales y equipos necesarios, realizé analisis fisicoquimicos de algunos
liquidos para comparar y finalmente determind la descripcion de métodos de
procesamiento 6ptimos y analisis sensoriales y microbiolégicos. Los resultados
muestran que los datos obtenidos muestran que es 6ptimo excepto por la propiedad
fisico-quimica del alcohol (40,63% alcohol vol), 0,5 g/l de azucar total, 111,2 mg/100

ml de metanol, levadura y presencia de materia aerobica.

Segun Montero (2020) El objetivo de su tesis doctoral fue analizar el desarrollo de
nuevas e inusuales posibilidades para la produccion de bebidas alcohdlicas por
maceracion en la region de Piura. Esta investigacion es de caracter documental,
pues para poder analizarla debe observar y aprender de fuentes confiables sobre
su tema. Segun los resultados obtenidos de su estudio, es aceptable y beneficioso,
por lo que tiene un buen prondstico dada la alta demanda de productos de remojo,
gue establece que las caracteristicas dependen de la sustancia objeto de remojo,
donde el procesamiento que es importante y necesario porque la preparacion se
evalia como remojo; También afirma que la preparacién o produccién de estos

productos crea grandes oportunidades a un valor agradable.

Segun Parihuaman & Viera (2022) El presente trabajo de investigacion tiene como
finalidad realizar un estudio técnico econémico de la produccion de vinos de
infusion y/o destilados en la ciudad de Huancabamba - Piura, teniendo en cuenta
materias primas, condiciones de abastecimiento de agua, energia eléctrica,
internet, infraestructura, artesania, trabajar. instalacion de plantas de destilacion de

cafa de azlcar y otras normas. La investigacion descriptiva dio como resultado el



calculo del mercado de bebidas alcohdlicas en la provincia de Huancabamba, con
un precio indicado de 18.300 litros por litro en Huancabamba. al mes, 400 licorerias
en Huancabamba y alrededores, demanda en la region, poblacion, considerando
que el consumo es de 1.33 litros/afio de vida, el centro cuenta con 36707 litros de
vino de cafa de azucar, se sabe que el 89% de la poblacién de Huancabamba no
conoce las normas técnicas del Peru y por lo tanto desconoce la calidad de los
productos de cafia de azUcar que consume. Por otro lado, la factibilidad técnica y
econOmica del proyecto con VAN S/ la factibilidad técnica y econdémica de la
maceracion de frutos de uva por 30 dias en un cuarto artesanal de 70.1 metros
cuadrados para la ingenieria del proceso de produccion de bebidas alcohdlicas
fuertes. 1041,94 y una tasa interna de retorno del 24%, con un B/C de 1055,
ademas, la implementacion de la planta de maceracion tiene un impacto positivo
en el medio ambiente segun la matriz de Leopold, lo que indica la sostenibilidad del

proyecto.

En el ambito internacional Azuero (2020) En su proyecto de investigacion se tuvo
como objetivo elaborar un vino de maceracion a partir de diferentes partes de pifia
en maceracion alcoholica, segun criterios 0ptimos y caracteristicas de aceptacion,
segun su método fue cualitativo con el método experimental, dos partes aleatorias
factoriales de las anteriores fueron usado. Se disefiaron frutos para evaluar de 300
g a 500 g y se utilizo la prueba de Tukey, también en caso de prueba fisicoquimica.
Con base en los resultados obtenidos, concluyd que la cascara de pifia se utilizd
para la elaboracién de vino infusionado, el cual, ademas de las pruebas
fisicoquimicas realizadas, mostré una acidez de 0,63, una graduacioén alcoholica de
49,67% y un valor de pH de 5. 81.).

Rios (2019) El estudio evalué nueve tratamientos con proporciones especificas de
harina de coco, leche descremada y pisco para determinar las proporciones
adecuadas de licor de coco, para realizar andlisis fisico-quimicos y sensoriales. La
harina de coco se obtiene cortando y triturando la pulpa o endospermo, utilizada
para cada tratamiento. El disefio del experimento fue completamente al azar y para
la evaluacion sensorial se utilizo el criterio de Friedman con nivel de significancia
de 0.05. Segun los resultados del analisis sensorial, todas las variantes fueron

estadisticamente similares en sabor, aroma e indice de color. Los resultados de la



evaluacion fisicoquimica mostraron que el tratamiento T9 presentd la mayor
proporcion de proteina de 1.12 y un contenido de alcohol de 12°GL. En base a los
resultados se puede concluir que el método de tratamiento T9 es el método que da

la solucién con mejores parametros de rendimiento y mejor calidad.

Mendoza (2020) El presente estudio es una revision bibliografica encaminada a la
obtencién de vinos con caracteristicas especificas debido a la presencia de aceites
esenciales en los pétalos de rosa, los cuales son considerados desechos de la
industria floricultora y destinados a compostaje. El uso de este subproducto es que
los aceites esenciales son capaces de cambiar el sabor y el color del vino refinado,
agregando valor al producto final. La elaboracion de bebidas alcohdlicas tiene en
cuenta varios procesos que varian segun las materias primas utilizadas, entre ellos
la maceracion, la extraccion al vapor, la extraccion sélido-liquido, etc.; ademas, es
evidente que el vino suele elaborarse con otras sustancias. Estos incluyen flores
como la rosa, la lavanda y el azafran, que se consideran ingredientes clave. Dado
que el 80% de la industria floricola de Ecuador son plantaciones de rosas
principalmente para exportacion, los residuos generados pueden utilizarse como
compost; el proceso mas adecuado para este producto es la maceracion a
temperatura ambiente con etanol como disolvente, ya que el etanol forma parte de
la composicion del producto final y ademéas conserva las propiedades del aceite

esencial extraido de los pétalos de rosa.

De acuerdo a las teorias relacionadas a los temas tratados de las diferentes
variables tanto dependientes y pendientes, tenemos que:

Piura, fundada como San Miguel de Piura, es una ciudad del norte del Peru, capital
de la provincia del mismo nombre, ubicada en el centro occidental de la region, en

el valle del rio Piura.

Fue la primera ciudad fundada por los espafioles en América del Sur en 1532. Su
nombre proviene del vocablo quechua “pirhua” que significa granero o almacén de
abastecimiento. En la antigiiedad, Piura fue una base de abastecimiento para los
pobladores de quechua. Durante los afios 1535-1570, la ciudad se convirtié en un
importante centro, recibiendo distinguidos invitados y teniendo la oportunidad de

experimentar con una planificacion urbana completa. La ciudad tiene una Iglesia de



Nuestra Sefiora, un monasterio mercedario y casas de campafia, con una poblacion
de alrededor de cien a mediados del siglo XVI. Para los estudiosos relacionados
con la ciudad de Piura la Vieja, la descripcion de Juan Salinas de Loyola posterior
a 1570 se ha convertido en una guia invaluable (junto con otras referencias de
Agustin de Zarate de 1555) porque sus alusiones a la forma y composicion de la
ciudad: ; el espacio entre y de alli ocho calles, y contiguas a ellas parcelas de 180
pies de ancho, de un pedazo cada unay cuatro en cada hilera; la calle tiene 30 pies
de ancho, y debido a que la ciudad es pequefa, aqui se acepta la calle sin nombre.
(INEI, 2019)

El licor de tallo de platano o licor también conocido como aguardiente proviene del
latin “AQUA ARDENS?”, esa es la palabra que se usaba antiguamente al producto
obtenido del proceso dela destilacién. El licor de Tallo de Platano es el resultado
gue se obtendra de los tallos de platano que ya no sean aprovechados luego de la
post cosecha, con estose lograra darle un valor agregado y sacarle un 6ptimo
beneficio a esta materia. Este producto tendra un volumen de alcohol que podra ser
comparada con la del ron (34%-51%), considerando el sabor que presenta la bebida
obtenida del tallo delplatano. Este producto es 100% natural ya que se utiliza el

meétodo de maceraciéncon el uso del ron blanco y la bebida del tallo del platano.

Acerca de los licores macerados, segun el autor Julio (2012) nos dice que la
maceracion es un proceso mediante el cual se generauna combinacion continua

entre las células de la materia y el alcohol hasta obtenerla sustancia deseada.

Bruns (2003) explica sobre la maceracion como un fendémeno de difusion y 6smosis,
donde la composicion de la materia fluird en la mezcla hidroalcohdlica cuyaduracion

medida en el tiempo dependera de la concentracion.

El pseudotallo del platano mide de 2-5 metros de altura, aunque puede lograr 8
metros con las hojas. Los frutos nos presentan semillas, son de forma cilindrica
dispersos en manos de racimos de 30-70 platanos en ambiente natural que miden

20-40 cm de largo y 4-7 cm de diametro.

Esta formado por diferentes componentes como la lignina, una gran concentracion
de propiedades gastrointestinales. El pseudotallo del platano es rico en potasio y

también contiene vitamina B6 que estimula el nivel de insulina en el cuerpo. A su



vez, ayuda a reducir el azicar en la sangre. Ademas, la vitamina presente en el
pseudotallo evita el dafio muscular debido a los altos niveles de azucar el contenido
de potasio del jugo ayuda a reducir la presion y prevenir fluctuaciones en la presion
sanguinea. Torres (2013)

“Las Normas Técnicas Peruanas, son indicadores que muestran las variables de
calidad de los productos y servicios durante su proceso. Su obediencia es de
caracter voluntaria” (MINAGRI, 2005)

Es un documento que establece diferentes requisitos de calidad, clasificaciones,
métodos de ensayos; fueron creadas con el objetivo de regular y disponer modelos
para la elaboracion de bebidas alcohdlicas, la cual es aplicable en todas actividades
ya sea comerciales o productivas que tengan relacion a las bebidas alcoholicas por
medio de macerado. (INDECOPI, 2011)

Esta Norma Técnica Peruana 211.009.2021 se aplica en todas las actividades
productivas y/o comerciales que involucren a la bebida alcohdlica denominada licor
(INACAL, 2021)

Los requisitos o parametros que pide esta norma para poder elaborar el licor de
pseudotallo por medio de maceracién, estos son: su grado alcohdlico debe oscilar
entre el 15% y 45% de vol y debe contener como minimo 50 g/L de azUcar; para
los licores semisecos debe contener mas de 50 g/l y teniendo como méaximo 100
g/L en azucares, dicha norma indica que los licores deben poseer olor, sabor
peculiar a la materia prima y color, también prohibe hacer uso de sustancias no
permitidas abiertamente por instituciones de control. Para su base alcohdlica se
puede emplear alcohol etilico ya sea extraneutro, neutro o rectificado, segun nos
detalla que los licores que se elaboran especificamente de plantas, frutas son
denominados o llamados Curacao, Cherry, Apricot entre otros. (INACAL, 2021)

“El analisis organoléptico, es un sistema de fiabilidad para determinada materia o
producto, con el objetivo de llegar al consumidor final, guiandose de rasgos
sensitivos como el color, olor, sabor, textura, presentaciéon y dulzor.” (Agudelo. C
Ingrid, 2018, p. 01)

“Los andlisis fisicoquimicos tienen como objetivo la busqueda de los rasgos

sobresalientes de los alimentos desde el punto de vista fisico — quimico. Hace uso
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de razon en la cantidad de sustancias y compuestos que presenta una materia
prima o producto terminado, a su vez determina su valor nutricional y un estudio en
la revision de la aplicacion de las variables que solicitan las entidades de salud. Son
obligatorios realizarlos para garantizar que sean aptos para el consumo humano.”

(Manual de Andlisis Quimico Instrumental, 2018, p. 4)

Los factores fisico quimicas en frutos o plantas, los parametros o requisitos
requeridos para saber la calidad, se debe determinar diferentes indicadores lo cual
son: se debe medir el pH mediante el potenciométrico a la vez cuando se esta
realizando este proceso también se mensura los grados de acidez, el nivel de

azucares en la que ésta al tener relacién con un &cido se reduce. (INACAL, 2021)

Figura 01: Requisitos establecidos por la NTP 211.009.2021

Requisitos Valores Limite Métodos de ensavo
. Min. 15 NTP 211.004 o
- - - > or 1
Grado alcohélico a 20 °C.. Maix. 45 NTP 210.052
NTP 210.022 o
- o - -
Metanol como metanol, (¥) Max. 100 NTP 211.035

NTP 210.025 o

> ] o = 7
Furfural como furfural, (*) Max. 10 NTP 211.035

A zacares totales como azicares
reductores, g/L

- Licor Seco

- Licor Semi seco

- Licor Dulce

Max. 50
Min. 50, Max. 100

2 g
Min. 100, Max. 250 NTP 211.045

# Min. 250
- Crema
- Licor Escarchado
: ) 25 o1
Aldehidos como acetaldehidos (*) Max 50 NTP 210.025 o NTP

211.051
NTP 211.040. NTP
211.051, NTP
210.022, NTP
Max. 500 211.003, NTP
210.021, NTP
210.025 o NTP
211.035

Suma de componentes volatiles
diferentes al alcohol etilico, 2 (*)

(*) : Expresadoenmg/100 mL AA

' En cuanto al grado alcohélico indicado en ¢l rotulado, s¢c permitira una tolerancia de + 1 % Alc.
Vol

2 La determinacion de componentes volatiles se realiza con la suma delos resultados de: aldchidos,
ésteres, alcoholes superiores, acidez volatil y furfural.

FUENTE: NTP 211.009.2021

“Los analisis microbiolégicos son aquellos que se realizan y supervisan por un
personal con la adecuada capacitacion, con desarrollos en microbiologia o sus

derivantes.” (Organizacion Panamericana de la Salud, 2013, p. 12)
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1. METODOLOGIA

3.1 Tipo y Disefio de Investigacion
El disefio de la investigacion se dio bajo la metodologia experimental en donde
se manejo una variable independiente (Proceso de Maceracion) ya que tuvo
como objetivo describir el producto que dé como resultado del proceso de
maceracion, respecto a la variable dependiente (Elaborar Licor de Tallo de
Platano segun la NTP 211:009:2021). En donde consideramos los diversos
factores que nos brinda la norma técnica peruana con respecto a las

caracteristicas fisicoquimicas, organolépticas y microbiologicas.

Para el tipo de investigacion se tomd en cuenta la informacion recaudada para

estatesis:

¢+ Esta investigacion de tipo aplicada también se denominé dindmica o activa
ya que se mostréo muy presente a la investigacion pura, ya que se basa de
los diferentes aportes técnicos y hallazgos, con esto se mostro el objetivo de
corroborar la teoria planteada con la realidad de la situacion.

o Cuantitativa, la dicha investigacion fue cuantitativa ya que se uso la
recoleccion de datos para comprobar las hipotesis en base a las estructuras
numericas, con el objetivo de crear un nuevo producto en base.

¢ Aplicada, de acuerdo a la situacion que se vive sobre los desperdicios del
pseudotallo del platano es real, por lo cual fue aprovechada en darle un valor
agregado a este producto, de esta forma al obtener licor de pseudotallo de
platano pueda ser ofertado en los diferentes mercados ya sea a nivel
nacional o internacional. Con el objetivo que buscamos en esta a los
desperdicios de la postcosecha del platano comprobando teorias. Ademas,
porque se reunié los datos numéricos en base a las variables presentadas,
lo cual nos permitié tomar decisiones considerando los datos numéricos que
a la vez estan incluidos a la escala de razon Transversal, debido a las
muestras en la que se llevo a cabo nuestra investigacion es de caracter
transversal ya que las variables se examinan enbase las caracteristicas
fisicoquimicas, organolépticas y microbiolégicas deuna misma muestra, en

este caso seria el licor de pseudotallo de platano.
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o Descriptiva, debido al nivel y el alcance de esta investigacion fue descriptiva
ya gque este tipo de investigacion, comprendio la reunion de datos para lograr
probar que nuestra hipdtesis es correcta y responder a preguntas
relacionadas a la situacion corriente de los elementos de estudio. Un estudio
descriptivo determina e informa los modos de ser de los objetos. (R. Gay,
1996)

3.2 Variables y operacionalizacion

3.2.1 Variable independiente:

Proceso de maceracion: es el proceso mediante el cual se genera la combinacion
directa entre las células de la materia y el alcohol hasta obtener la sustancia
deseada (Julio, 2012)

3.2.2 Variable dependiente:

NTP 211.009:2021 BEBIDAS ALCOHOLICAS. Licores. Requisitos. establece todos
los requerimientos necesarios para su elaboracién basandose en su clasificacion,
muestreo, envasados y que estos se cumplan para que sean denominadas licor.
(Inacal, 2021)

La operacionalizacién se conceptualiza como el procesamiento en donde se
modifica una variable tedrica compleja a una variable empirica con el propésito de

que estas puedan ser medibles. (Medina, 2018)

La operacionalizacibn de nuestras variables, trata de facilitar el proceso de
medicién u observacion de nuestra investigacion, ademas de hacer mucho mas
certera y fiable dicha medicion, lo cual es indispensable para llegar a una adecuada

conclusion la investigacion. (Rangel,2018)

3.3 Poblacién, muestray muestreo

Segun Arias (2016) La poblacién es un grupo de eventos, detallados, marcados y
disponibles, que conforman la base del muestreo y se rigen por un grupo
establecido de indicadores. Cabe resaltar que, al hablar sobre la poblacion de
estudio, el término incluye no solo personas sino también todo tipo de seres vivos,

pruebas fisiologicas, informes, clinicas, instalaciones, parentesco, empresas, etc.
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Segun Otzen (2017) La muestra es quien puede especular y por lo tanto globalizar

las implicaciones que enuncia.

Segun Arias (2016) Para lograr la muestra del objetivo establecido desde el

principio, inevitablemente hay un espacio para un nimero exacto de participantes.

Segun Hernandez (2019) La muestra se entiende como una parte del universo o

una parte simbdlica de la poblacion.

Para Salinas (2004) El muestreo en nuestra investigacion, ya que es aquel donde
una persona o unidad tiene la misma probabilidad de ser ellos los elegidos. La
metodologia fundamental consiste en elaborar un marco muestral que elige un

namero de personas o unidades que no tienen un rol o posicion de importancia.

En este estudio o proyecto de investigacion se consideré tomar como unidad de
analisis el licor de pseudotallo de platano, también hemos considerado que la
poblacién y muestra por igual, ya que estuvo formado con diversas muestras para
los respectivos analisis fisicoquimicos, organolépticos y microbiolégicos, En la
seleccién del muestreo de manera aleatoria simple, ya que la bebida fue presentada
y evaluada por personal con conocimientos en pruebas organolépticas,
fisicoquimicas y fisiolégicas al azar sin ningun perjuicio que pueda alterar los
resultados, tomando como criterio la cantidad de azucar de nuestra bebida ya que
consideramos una mezcla con un contenido de pseudotallo de 1000 gr como una
mezclas menores de 750 gr y 500 gr de esta cantidad, y una misma cantidad de
jarabe de azucar y aguardiente en todas nuestras muestras para lograr obtener el
licor deseado en la NTP, respetando el minimo de tiempo de maceracion de 15 dias

a mas.
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Tabla 1: Poblacion, muestra y muestreo

Grado alcoholico

Coliformes
fecales

3 unidades de licor
variando la cantidad de
pseudotallo para
catalogar el tipo de licor
segun la NTP

INDICADORES |UNIDAD DE POBLACION
ANALISIS MUESTRA
2 kg de Pseudotallo

Cantidad de Pseudotallode |en estado de materia  [1000 g de
pseudotallo platano prima pseudotallo

) Proceso 2,250 L de licor de 750 ml de licor de
Cantidad de Productivo pseudotallo de platano pseudotallo de
azucar platano obtenido
Tiempo
Costo de
fabricacion
Captidad de Licor de Licor de pseudotallo
azucar pseudotallode de platano obtenido

platano

_ muestra 1:600 mide
Cantidad de aguardiente, 900 gr
metanol

de
pseudotallo y 600ml
de jarabe de azUcar

grupo 2:750 ml de
aguardiente, 750 gr
de pseudotallo y 750
ml de jarabede
azucar

grupo 3:900 ml de
aguardiente, 600 gr
de pseudotallo y 900
ml de jarabede
azucar

Licor de pseudotallode

platano obtenido
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Aerobios

mesofilos Aguardiente de|

Levadura pseudotallo de

Mohos platano obtenido

Nivel de color

Nivel dearoma Licor de pseudotallode | Licor de pseudotallo
platano obtenido de platano obtenido

Nivel desabor

Fuente: Elaboracion propia

34 Técnicas e instrumentos de recoleccion de datos

El instrumento de recoleccion de datos esta dirigido a establecer situaciones o
condiciones para la medicién; los datos se deben conceptualizar de manera que
expresen una abstraccion a lo sensorial, ademas de ser notado por los rumbos ya
sea de manera indirecta o directa en la cual todo empirico debe ser medible. Todo
instrumento utilizado para recolectar datos debe ser veridico y que tenga validez
(Hernandez & otros, 2020)

Tabla 2: Técnicas e instrumentos

INDICADORES TECNICAS INSTRUMENTOS
Cantidad de pulpa de |Analisis documental Registros de pruebas
pseudotallo de platano (ANEXO 02)

Costo

Cantidad de sacarosa

Tiempo
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03)
Cantidad de Metanol

Grado alcohdlico

Cantidad de Azucares |Analisis Documental Informe de Laboratorio
totales Fisico-Quimico (ANEXO

Cantidad de aerobios
mesofilos

Cantidad de levaduras

Cantidad de mohos

Cantidad de coliformes [Analisis Documental Informe de Laboratorio
fecales Microbiolégico (ANEXO
04)

Nivel de color Encuesta Cuestionario
caracteristicas

Nivel de aroma

Nivel de sabor

de

organolépticas(ANEXO 05)

Fuente: Elaboracion propia.

3.5 Procedimientos

Es una secuencia de procedimientos precisamente definidos que permite realizarlo
de manera satisfactoria reduciendo las probabilidades de que haya errores,
descuidos o accidentes; ademas es el modo de efectuar ciertas operaciones que

suelen realizarse de si misma. (Prieto, 2018)

En el presente trabajo de investigacion se elabord un licor a base de pseudotallo
del platano en donde tuvimos acceso a una parcela la cual es familiar de uno de

nosotros.

En este caso se realizd un procedimiento sobre como se va a elaborar el licor en el
cual se debe cumplir con la normativa establecida y no afectando a los
consumidores; ademas nos basamos en hacer los analisis en los laboratorios en la
cual nos dieron un diagnéstico de las caracteristicas fisicoquimicas y
microbiolégicas. De acuerdo con los resultados obtenidos se detalld6 de manera

correcta.
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Nos basamos en los indicadores establecidos en la cual se debe hacer de manera

minuciosa sin afectar o alterar otros factores sensoriales.
En este caso les detallamos de como se realizara la elaboracion:

¢ Obtener el Pseudotallo de Platano en la post cosecha del banano como
nuestra principal materia para la elaboracion de licor de pseudotallo de
Platano

o Lavar el pseudotallo de platano

o Quitar las capas externas del pseudotallo

o Picar el contenido interno del Pseudotallo de Platano

o Determinar el proceso adecuado para conseguir el licor de pseudotallo

o Combinar la materia prima con aguardiente y dejar macerar por un
tiempominimo de 15 dias para hacer un correcto proceso de
maceracion.

¢ Mover la mezcla levemente cada cierto tiempo.

¢ Luego de haber pasado minimo 15 dias se procede a filtrar la mezcla

¢ Procede a mezclar el producto ya filtrado con jarabe de azulcar.

s Envasar

¢ Realizar los andlisis organolépticos

¢ Realiza los analisis fisicoquimicos

¢ Realizar los Analisis microbiolégicos

¢ Determinar los resultados de los exadmenes fisico quimicos,
microbiolégicosy organolépticos

¢ Determinar si la muestra elegida cumple con las caracteristicas de la
NTP211.009:2021.



3.6 Métodos de analisis de datos
Es una visién de una extensa sucesion de técnicas para poder disponer, sacar
averiguaciones y moldear los datos donde seran empleadas a la investigacion. Es

la precedencia para la interpretacion. (Roman, 2017)

El analisis de datos es una asimilacién en la cual estd estructurado por datos
contables y numéricos con la intencion de obtener cifras en donde deben ser

indispensables ayudando a que la investigacion sea favorecida (Lopez, 2019)

En este proyecto de investigacion, se establecio en utilizar el método estadistico
descriptivo, en donde todos los datos encontrados o hallados en tablas se logre
especificar o detallar.

Tabulacién: los datos recopilados a través del proyecto de investigacion fueron
incorporados en Spss y detallados a por medio de diagramas o tablas.

Validacion: se emple6 un estudio microbioldgico, fisicoquimicos, en el cual sera por
medio de documentos ya que nos ayudé a acceder a datos confidenciales e
importantes por lo que se debe cumplir y acatar con las normativas, parametros o

caracteristicas establecidas por la norma técnica peruana 211.009.2021

En nuestra investigacion hemos utilizado los informes de laboratorio como técnica
de recoleccion de datos para las caracteristicas fisicoquimicas y microbiol6gicas
para el analisis de nuestro licor de pseudotallo de platano para luego ser
contrastado con lo que la NTP 211.009:2021 nos dispone para la elaboracion de

licores.

Para analizar las caracteristicas organolépticas del licor de pseudotallo de platano
hemos utilizado como herramienta la elaboracion de una encuesta basado en la
escala de likert, posterior a esta encuesta se hara una prueba de normalidad, dando
como resultado si es prueba no paramétrica o paramétrica, dependiendo de lo
obtenido.

3.7 Aspectos éticos
Como investigadores de este proyecto innovador garantizamos y respetamos la
informacion presentada por diversos autores, siendo citados de manera adecuada

y correspondientes con lo marco legal, ademas, se comprometen a mostrar
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informacion y resultados de analisis confiables donde para poder elaborar el licor
macerado se ha acatado los requisitos establecidos con la Norma Técnica Peruana
211.009:2021.

Se rigen en la Norma ISO 690 lo cual es usada en todas las carreras profesional de
ingenierias, respetando con las especificaciones y reglamentos establecidas por la

universidad César Vallejo para la elaboracion de la tesis.

Segun la resolucion de consejo universitario N°0262-2020/UCV (2020) los
principios de ética en una investigacion de la Universidad César Vallejo son:
competencia profesional y cientifica por lo que a los autores antes mencionados en
esta investigacion son reconocidos, detallan o explican acerca de nuestras
variables planteadas; cuidado del medio ambiente y biodiversidad por lo que
promovemos el respeto a los seres vivos y ecosistemas al tratar de minimizar las
cantidades de los residuos del platano; respeto de la propiedad intelectual por lo
gue hemos respetado sus derechos en las investigaciones que han realizado, en

cada parrafo estan citados de manera correcta y para que no haya similitud o plagio.
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V.

RESULTADOS

De acuerdo con el primer objetivo determinar el proceso para elaborar licor a
base de tallo de platano cumpliendo con la NTP 211.009.2021.

Para la elaboracion de este producto innovador licor de pseudotallo de platano por
medio de maceracion, se us6 como materia prima importante, elpseudotallo y
aguardiente, en donde los materiales o equipos utilizados fueron: jarras de vidrio,

balanza digital, envase de vidrio, EPP para manipularla materia prima, cuchillo.

A través de un Diagrama de Operaciones de Proceso (DOP) en el cual se va a
detallar y estructurar desde la materia prima hasta el producto terminado del licor
de pseudotallo, en donde se debe respetar y cumplir con los parametros que rige
la norma técnica peruana (NTP 211.009) para que el producto salga en Optimas

condiciones.

Diagrama 2: Proceso de elaboracion

Cotarloztalas dela
planta
LEYENDA

1 LEVENDA DESCRIPCION CANTIDAD

Seleccionartallos .
Operacion
frescos B
Descate -,
Inspeccion
| 2
Lavar materia prima Combinada
fagua — . 1

' TOTAL DE HOR&S HOMERE

Cortar en cuadiitas
Residuos

reposar enun
Iesipients
Almacenaren ascos
de vidrios bien
0 — 6 Cambinar eltalla junta
conelron blanco
“ Macerarkopor 15 dias

Fuente: Elaboracion propia
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1) CORTAR LOS TALLOS DE LA PLANTA:

Se consiguié la materia prima en la parcela ubicada en el poblado de Monteron,
donde seleccionamos el arbol cuyo ciclo de producciéon habia terminado.
procedimos a cortar el pseudotallo de platano cumpliendo con todas las medidas
de seguridad. Se usé herramientas como machete, guantes, lentes de sol, ademas

de ropa impermeable. En este proceso se demoro un aproximado de 10 minutos.
2) SELECCIONAR LOS TALLOS

Se eligié de manera cautelosa, que los tallos contengan su frescura, no esté de
color negro, rojizo u otras particulas anormales que puedan ser dafiinas para la
salud, se debe prever de manera satisfactoria. De esta forma obtuvimos
pseudotallos con una longitud entre 100 cm y 120 cm de largo, con un peso
promedio de 5 kg. El tiempo establecido para realizar este proceso fue de 15 a 20
minutos por lo que se debia de observar de manera minuciosa y saber que la

materia prima cumplia con las expectativas o estandares y estos sean aptos.
3) LAVAR LA MATERIA PRIMA

Se debe de usar o manipular teniendo todo los implementos y vestimentas (toca,
guantes, tapabocas) necesarias para poder hacer el proceso. Después de haber
cortado el pseudotallo en 4 pedazos de 25 cm, se debe de hacer una limpieza con
agua purificada, sacarle todas las impurezas que contiene. En este caso este
proceso de demora alrededor de unos 10 a 15 minutos por lo se debe de ver

detalladamente y que no tenga patrticulas.

La variacion que se tuvo desde la materia prima hasta el proceso final, al inicio tiene
un peso promedio de 7 kg y una altura de 120 cm en donde sale con toda y hojas,
en la cual se tiene que cortar la parte externa llegando al nucleo con un peso

promedio de 5kg y 100 cm.
4) REPOSAR EN UN RECIPIENTE
Los tallos cortados en pedazos de forma cubica, posteriormente se pondra

reposando en un recipiente en donde se le quitard el exceso de agua, este

permanecera seco y tenga su frescura sin deterioro, contaminante u otro que pueda

22



alterar la materia prima. En este caso hemos puesto en bandejas con un peso

aproximado de 4 kg por todos los trozos cubitos cortados.

5) ALMACENAR EN FRASCOS DE VIDRIOS

Los pseudotallos cortados en cuadritos, una vez que haya sido reposando, se pasa
hacer la medicion y peso en una balanza equilibrada en donde posteriormente
pasan a un recipiente hermético de vidrio en donde se hara la mezcla con el ron
blanco, lo cual se pondra a macerar en un aproximado minimo de 15 dias. Hemos
tomado tres grupos de frascos de vidrios de diferentes medidas, el primer grupo
contiene aguardiente (600 ml) pseudotallo (900 gr), el segundo grupo pseudotallo
(750 gr) aguardiente (750 ml) y el tercer grupo tanto en el pseudotallo (600 gr) como
de aguardiente (900 ml)

MUESTRA 1:
PSEUDOTALLO: 60%
AGUARDIENTE: 40%
MUESTRA 2:
PSEUDOTALLO: 50%
AGUARDIENTE: 50%
MUESTRA 3:
PSEUDOTALLO: 40%

AGUARDIENTE: 60%

En el caso del pseudotallo ya envasado y con licor, hace que esta materia prima
absorba el liquido siendo bueno, su color se aclara, su aroma es bueno, se debe
de estar cerrado los 15 dias en el cual en ese transcurso cada 4 dias se debia de

moverlo para que todas sus particulas estén activas.

De acuerdo a los requisitos que da la NTP 211.009.2021 con respecto a los envases
del producto final de licores macerados, en este caso indica que estos deben ser

limpios, inertes, que no tengan sabores u olores extrafios que pueden ocasionar la
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salud del consumidor. Es por eso que hemos cumplido con ese requerimiento para
gue nuestro producto salga en éptimas condiciones, sin alteraciones y respetando

la inocuidad.

El proceso final se ha basado en poner los envases limpios, herméticos, sellados,

y sin ninguna sustancia que pueda ocasionar complicaciones o dafios a la salud.

Cabe recalcar que se envasaron 9 frascos de licor por maceracion, en la cual todos
€s0s se enviaron como muestras al laboratorio para su respectivo analisis fisico

quimicas y microbioldgicas.

Una vez pasado sus 15 dias habiles de macerado (aguardiente / pseudotallo) de
las tres muestras realizadas, todas pasan por una serie de filtracion; en la primera
muestra se procede a colocarlo en una jarra de vidrio lo cual se obtiene el licor de
pseudotallo macerado en donde se mezclara con una misma proporcion de jarabe
de azucar (50%), después obtenemos el licor de pseudotallo macerado terminado

listo para su envasado y proceder a su distribucion.

Todo este proceso se repite con las 9 muestras realizadas mezclando el macerado

y el jarabe de azucar (50%) en las mismas cantidades.

Ademas, se evaluaron y definieron los costos de produccion, directos, indirectos,

mano de obra y entre otros.
Tabla 3: Costo de fabricacién directos.

Costos directos de fabricaciéon

Materia prima

Aguardiente S/ 3.00
Pseudotallo S/ 0

Azucar S/ 1.90

Total S/ 4.90

Fuente: Elaboracion propia
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Tabla 4: Costo de fabricacidon indirectos

Costos indirectos de fabricacion

Costo  Vidautil Costode Cantidad Costo de

uso produccion
Guantes S/1.00 S/1.00 S/1.00 S/2.00 S/2.00
Mascarilla S/0.70 S/1.00 S/0.70 S/ 2.00 S/ 1.40
Toca S/0.80 S/1.00 S/ S/ 2.00 S/1.60
0.80

Recipientes S/ 15.00 S/180.00 S/ 0.08 S/ 2.00 S/0.17

Utensilios S/ 15.00 S/180.00 S/0.08 S/ 2.00 S/0.17

Agua S/ 40.00 S/30.00 S/1.33 S/ S/1.33
1.00

Total S/ 6.67

Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 5: Costo de produccién

Costo de produccion

COStG} de Coste de  Costes indirectos TOTAL
ma}terlales manode obra  defabricacion
directos directa
Costo de produccién 4.90 4.2 6.67 15.7

Fuente: Elaboracion propia
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Tabla 6: Ganancia o beneficio del producto

Beneficio del producto

Producto Cantidad Ingresos Costode Ganancia % de ganancia
obtenida (ml) deltotal  produccion
obtenidos
Licor macerado de 750 ml 30 15.7 14.3 47.7
pseudotallo de
platano

Fuente: Elaboracion propia

Tabla 7: Costo de laboratorio

cantidad de de muestra

Costo por Costo total
Ensayos Microbiolégicos

muestras

items Parametro
1 Mohos 9 30 S/ 270.00
2 Levaduras 9 30 S/ 270.00
3 E-coli 9 30 S/ 270.00

Ensayos Fisicoquimicos

items Parametro

1 Grado 9 31 S/ 279.00
alcohdlico
2 Metanol 9 31 S/ 279.00
3 Azucares 9 30.5 S/ 274.50
Reductores

4 Plomo 9 25 S/ 225.00
5 Zinc 9 25 S/ 225.00
6 Arsénico 9 25 S/ 225.00
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7 Cobre 9 25 S/ 225.00

En este caso, el producto innovador de licor de pseudotallo de platano, se le realizo
andlisisde cada muestra, siendo un total de 9, para que se pueda identificar y saber
la inocuidad, siempre y cuando cumpliendo con los pardmetros que rige la norma
sanitaria y Norma Técnica Peruana (NTP) en donde en la tabla especifica el monto

gue se ha efectuado los respectivos gastos y dando resultados favorables.

Como segundo objetivo determinar las caracteristicas fisicoquimicas del licor
de tallo de platano cumpliendo con las NTP 211.009.2021 para la elaboracion
de licores macerados.

A continuacién, se presentan los resultados fisicoquimicos obtenidos del
laboratorio:

Como es un producto innovador, para ser éticos, no alterar la salud y bienestar del
consumidor, en este caso o capitulo se realiz6 el examen fisico quimicos en donde
todas las 9 muestras del licor de pseudotallo de platano variando sus cantidades
en tres grupos repetitivos, fueron enviados a un laboratorio para su respectivo
analisis.

Las evidencias que se mostraran a continuacion, son los resultados obtenidos del

laboratorio ELAP (Ensayos de Laboratorios y Asesorias Pintado E.I.R.L). Anexo 7

Total S/ 2,542.50
IGV (18%) S/ 457.65
Total S/ 3,000.15
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Tabla 8: Caracteristicas fisicogquimicas de las muestras.

Muestra  Grado Alcohol Azlcares Requisito  Cumple / No
alcohdlico metilico totales,como permitidoNTP  cumple
azucares 211.
reductores 009.2021
1.1 18.75 65.5 46.12 Grado Cumple
alcohdlico Min
15 Max. 45 //
1.2 18.2 65.1 46.2 Alcohol metilico Cumple
Max.
100 /I Azucares
13 185 65.9 46.1 totales, como  cymple
azucares
reductores
2.1 19.04 6552 47.62 Max. 50 (licor  cymple
seco) Min.
50,
22 19 64.9 47.1 ~ Max. 100 Cumple
(licor semiseco)
Min
2.3 18.97 65.1 475 -100, Max- - mple
250
(licor dulce)
3.1 19.35 65.6 48.4 Min. 250 C I
: : : : (crema) umple
3.2 19.4 65.1 48.5 Cumple
3.3 19.38 65.17 48.35 Cumple
UNIDAD | % VOL mg/100ml g/L
AA

Fuente: Ensayo de laboratorio

28



De acuerdo con los resultados obtenidos con las 9 muestras de diferentes grupos
y variando sus cantidades para las caracteristicas fisicoquimicas, estos se
encuentran dentro de los limites o requerimientos establecidos por la NTP
211.009.2021 para la elaboracion de licores macerados, en lo cual estan aptos para

el consumo humano.

Se debe tener en cuenta que los resultados obtenidos del laboratorio, en donde los
parametros mas importantes y que se debe respetar en la NTP 211.009.2021 son:
grado alcohdlico, alcohol metilico, los azlcares totales como azlcares reductores;
a excepcion del furfural como furfural por lo que este parametro se usa mayormente
para fabricar sustancias quimicas, como un solvente para refinar fungicida,
petréleo; por otro lado los aldehidos se usa frecuentemente para elaborar perfumes,
tintas, sabores sintéticos y resinas de poliéster. En otras palabras, los ultimos
pardmetros mencionados se usan mayormente en elaborar o generar por primera
vez el alcohol, el producto que se esta elaborando tiene un diferente proceso puesto

gue los componentes que se usan ya son deuso comercial.

De acuerdo con la Resolucién Ministerial NTS N°177 que establece el Ministerio de
Salud (MINSA) o Direccion de Gestion Ambiental (DIGESA) (2021), en su norma
sanitaria para poder cumplir con los estandares o como dicta la ley, en la
elaboracion de licores o bebidas alcohdlicas, estos no deben contener particulas
extrafias a la naturaleza del producto, no debe superar los limites de Arsénico (As)
0.5mg/L, Zinc (Zn) 1.5 mg/L y Plomo (Pb) 0.5 mg/L; promocién del alcohol etilico
industrial o de segunda; uso de aditivos o coadyuvantes permitidos segun lo
dispuesto en el Codex Alimentarius; no tener presencia de éxido en la tapa; y por

ultimo utilizar envases de uso alimentario.
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Tabla 9: Caracteristicas fisicoguimicas (componentes volatiles)

Muestra Plomo

11

1.2

1.3

2.1

2.2

2.3

3.1

3.2

3.3

UNIDAD

Fuente: Ensayo de laboratorio

<0.04

<0.04

<0.04

<0.04

<0.04

<0.04

<0.04

<0.04

<0.04

mg/L

Zinc

0.45

0.42

0.49

0.4

0.39

0.41

0.48

0.42

0.45

mg/L

Arsénico

<0.10

<0.10

<0.10

<0.10

<0.10

<0.10

<0.10

<0.10

<0.10

mg/L

Cobre

0.98

0.95

0.95

0.7

0.79

0.8

0.82

0.83

0.85

mg/L

Requisito
permitidoNTP
211. 009.2021

Suma de
componentes
volatiles diferentes
MAX. 500 mg/L

Cumple
INo
cumple

Cumple

Cumple

Cumple

Cumple

Cumple

Cumple

Cumple

Cumple

Cumple

En este caso los resultados obtenidos de las 9 muestras en lo cual sus cantidades

varian; en parametros de componentes volatiles por lo que es un factor principal

para saber si el producto que se esta consumiendo esta apto o dafiino para la salud;

como se logra visualizar los datos establecidos por el laboratorio si cumplen con lo

establecido en la NTP 211.009.2021 por lo que se puede asegurar que este

producto si es consumible y aceptable para los humanos; no se presentan

anomalias.
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El tercer objetivo es determinar las caracteristicas microbiol6gicas del
pseudotallo de platano cumpliendo con las NTP 211.009.2021 para la

elaboracion de licores macerados.

A continuacion, se presenta una tabla de los parametros o requisitos establecidos

de los analisis microbiolégicos de los resultados obtenidos del laboratorio.

Tabla 10: Caracteristicas microbioldgicos

Muestra Mohos Levaduras E-coli Requisito CUMPLE / NO
NTP CUMPLE
211.009.2021
1.1 <10 <10 Ausencia Mohos 1- 10 CUMPLE
/I Levaduras
1-10 // E-Coli
12 <10 <10 Ausencia . CUMPLE
Ausencia
1.3 <10 <10 Ausencia CUMPLE
2.1 <10 <10 Ausencia CUMPLE
2.2 <10 <10 Ausencia CUMPLE
2.3 <10 <10 Ausencia CUMPLE
3.1 <10 <10 Ausencia CUMPLE
3.2 <10 <10 Ausencia CUMPLE
3.3 <10 <10 Ausencia CUMPLE
UNIDAD | UFC/ml  UFC/ml NMP/ml

Fuente: Ensayo de laboratorio
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En los resultados obtenidos a través del laboratorio, se hizo el analisis de las 9
muestras de licor de pseudotallo, podemos observar que se tienen losparametros
microbioldgicos dispuestos por la NTP 211.009.2021 para la elaboracion de licores
macerados, en la cual el producto si esta permitido ycumple con los estandares o
requerimientos establecidos por dicha norma técnica. Se debe tomar en cuenta la
inocuidad del producto, tanto en el proceso de elaboracion hasta el producto final.

Los parametros de las caracteristicas microbiolégicos que rige dicha NormaTécnica

Peruana se encuentran en ANEXO 11

En el cuarto objetivo determinar las caracteristicas organolépticas del licor
de tallo de platano cumpliendo con las NTP 211.009.2021 para la elaboracién

de licores macerados.

De acuerdo con la Norma Técnica Peruana para la elaboracién de macerados se
debe tener en cuenta que estos cumplan con el aspecto, olor, sabor, color o en

ciertas ocasiones la textura y el grado de temperatura en el que estara expuesta.

Después de haber mandado las diferentes muestras del producto de licor de
pseudotallo al laboratorio para su respectivos analisis fisicoquimicos y
microbiolégicos; es importante saber e identificar la aceptacion del producto, se ha
basado en realizar diferentes cuestionarios a las personas, en la cual se sabra su

nivel de satisfaccion ya que cada individuo cuenta con un gusto diferente.

De acuerdo con la relacion de los datos de los catadores, teniendo como resultados
obtenidos y realizados a través de la encuesta, estas fueran satisfactorias. (Anexo
8)

Hipotesis
HO: Los grupos de muestras no son distintas segun el aroma, sabor y color
H1: Los grupos de muestras son distintos segun aroma, sabor y color.

Se realizd una tabla estructurando y detallando con una lista de los catadores que
probaron el producto de licor de pseudotallo por medio de maceracion (ANEXO 7),
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la tabla mostrada a continuacién son los promedios de los resultados obtenidos,

fueron favorables

Tabla 11: Grupos promedio de muestras

Repeticiones | AROMA COLOR SABOR
Muestra 1 1.1 3.8 4.1 3.8
1.2 3.5 3.8 3.9
1.3 3.2 3.1 3.5
Muestra 2 2.1 3.5 3.8 4.7
2.2 3.8 4.1 4.4
2.3 3.8 3.6 4.2
Muestra 3 3.1 3.5 3.7 4.3
3.2 3.1 3.5 4
3.3 3.8 3.7 4.4

Fuente: Elaboracion propia

Las pruebas organolépticas se realizaron en tres diferentes muestras, siendo

repetitivas tal como se muestra en las diferentes tablas establecidas.
Tabla 12: Prueba de normalidad

Kolmogorov-Smirnova

Muestra Estadistico gl Sig.
Aroma 60-40 .296 30 <.001
50-50 311 30 <.001
40-60 .254 30 <.001

Sabor 60-40 .236 30 <.001



50-50 254 30

40-60 .267 30
Color 60-40 .280 30
50-50 292 30
40-60 .268 30

<.001

<.001
<.001
<.001

<.001

Fuente: IBM SPSS

Hipotesis

HO: Los datos tienen una distribucion normal H1: Los datos no tienen una

distribucion normal

En la siguiente tabla mostrada, se considerd la prueba de normalidad usando
Kolmogérov-Smirnov teniendo en cuenta que en cada grupo de muestras
repetitivas se realizo la encuesta a 10 personas en cada parametro, teniendo como
resultado un total de 90 encuestas de acuerdo con las 3 muestras analizadas,
siendo mayor 50. Por otra parte, se examind y analizo la significancia asintotica, en
donde se observa que es menor al nivel de significancia (0.05), en la cual queda
demostrado que no se ajusta a una distribucion normal y se debe trabajar como

pruebas no paramétricas, ademas que se rechaza la hipétesis alterna y se acepta

la nula.

Tabla 13: Rango promedio de las muestras

Rangos
Muestra N Rango
promedio
Aroma 60-40 30 43.62
50-50 30 49.05
40-60 30 43.83
Total 90

Fuente: IBM SPSS

34



Se aplico la prueba de Kruskal-Wallis, en donde se muestra que, en parametro de
aroma, la muestra mas satisfactoria o la que tuvo mejor resultado fue la muestra 2
(50%pseudotallo/50%aguardiente) tuvo una puntuacion de 49.05, siguiendo la

muestra 3 con una puntuacion de 43.83.

Rangos
Rango
Muestra N promedio
Sabor 60-40 30 44.48
50-50 30 52.03
40-60 30 39.98

Total 90

Fuente: IBM SPSS

En el pardmetro sabor, la muestra que tuvo mayor aceptacion organoléptico fue la

del grupo 2 (50%pseudotallo y 50%aguardiente) teniendo una puntuaciéon de 52.03.

Rangos
Rango
Muestra N promedio
Color 60-40 30 32.47
50-50 30 53.77
40-60 30 50.27

Total 90

Fuente: IBM SPSS

En el parametro de color, la muestra que tuvo mayor aceptacion, fue la del grupo 2

(50%de pseudotallo y 50% de aguardiente) teniendo una puntuacién de 53.77.
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Tabla 14: Estadistico de Prueba de Kruskal-Wallis

Estadisticos de prueba?P

Aroma Sabor Color
H de Kruskal-Wallis  .973 3.714 13.353
al 2 2 2
Sig. asin. .615 156 .001
a. Prueba de Kruskal Wallis
b. Variable de agrupacion: Muestra

Fuente: IBM SPSS

Hipotesis

HO: Los grupos de muestras no son distintas segun el aroma, sabor y color

H1: Los grupos de muestras son distintos segun aroma, sabor y color.

En este caso el valor de significancia varia solo en el parametro color establecido,

es decir que es una muestra no parameétrica, dando resultados distintos, que las

muestras relacionadas cambian.
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V. DISCUSION

Como primer objetivo fue determinar el proceso para elaborar licor a base de tallode
platano cumpliendo con la NTP 211.009.2021, por ello optamos por el proceso de
maceracion por un tiempo determinado de 15 dias, variando las cantidades de
pseudotallo y aguardiente, es por ello que al igual que Nufiez (2020) en su proyecto
de investigacion el cual tuvo como finalidad darle un valor adicional a la pifia Golden
para su elaboracion de licor lo cual sometio al proceso de macerado con
aguardiente a un tiempo prudente en donde sus muestras fueron aceptables y
favorables, es por ello fue favorable para nuestro proyecto. Esto concuerda con la
teoria planteadas por Julio (2012) quien dice que la maceracién es un proceso
mediante el cual se genera una combinacién continua entre las células de la materia
y el alcohol hasta obtener la sustancia deseada y Bruns (2003) explica la
maceracion como un fenémeno de difusion y 6smosis, donde la composicion de la
materia fluird en la mezcla hidroalcohdlica cuya duracion medida en el tiempo

dependera de la concentracion.

Como segundo objetivo logramos determinar las caracteristicas fisicoquimicasdel
licor de tallo de platano cumpliendo con las NTP 211.009.2021 para la elaboracion
de licores macerados, esto se logré analizando los resultados obtenidos de la
prueba de laboratorio, luego de ser analizados nuestros resultados arrojaron que
estan dentro de los parametros establecidos. Estosresultados coinciden con el
proyecto de investigacion de Alameda (2016) quiende acuerdo a su tesis de titulacion
tuvo como objetivo determinar la factibilidad para elaborar maceracion de
aguaymanto, utilizd un tipo de método cuasi experimental partiendo de las
caracteristicas fisicoquimicas y organolépticas de las muestras examinadas y
cumpliendo con todos las normas y requisitos establecidos. Estos resultados
concuerdan con la teoria estipulada en el Manual de Analisis Quimico Instrumental,
2018, p. 4 donde nos indica que los analisis fisicoquimicos tienen como objetivo la
busqueda de los rasgos sobresalientes son obligatorios realizarlospara garantizar

gue sean aptos para el consumo humanao.

Como tercer objetivo logramos determinar las caracteristicas organolépticas del licor de

tallo de platano en el cual hemos considerado tres muestras a realizar
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en una encuesta de 10 catadores con publico en general, luego de obtener los
resultados se llegd a la conclusion que la muestra dos es la masaceptable. Este
procedimiento fue similar al de Rios (2019) cuyo estudio evalu6nueve tratamientos
con proporciones especificas de harina de coco, leche descremada y pisco para
determinar las proporciones adecuadas de licor de coco y que para la evaluaciéon
sensorial se utilizé el criterio de Friedman, los resultados de la evaluacion
organoléptica mostraron que el tratamiento T9 presenté la mayor proporcion de
aceptacion. Se puede concluir que es el método que da la solucion con mejores
parametros. Estos resultados son coherentes con la teoria propuesta por Agudelo.
C Ingrid, 2018, p. 01 Donde nos indica que el analisis organoléptico, es un sistema
de fiabilidad para llegar al consumidor final, guiandose de rasgos sensitivos como

el color, olor, sabor, textura, presentacion y dulzor.

Como cuarto objetivo logramos determinar las caracteristicas microbioldgicas del
pseudotallo de platano cumpliendo con las NTP 211.009.2021, esto se logro tras
analizar las muestras donde se arroja que esta cumpliendo con todos los requisitos
planteados por la norma. Estos coinciden con el proyecto de investigacion de
Mendoza (2018) En su proyecto de investigacion su objetivo principal fue la
caracterizacion de la fermentacion del vino criollo de mango, realizé andlisis
microbiolégicos de algunos liquidos para comparar y finalmente determind la
descripcion de métodos de procesamiento Optimos y andlisis sensoriales y
microbiolégicos. Los resultados muestran que los datos obtenidos muestran que es
optimo. Nuestros resultados fueron coherentes con la teoria planteada por la
Organizacion Panamericana de la Salud, 2013 donde se estipula que los analisis
microbiolégicos son aquellos que se realizan y supervisan por un personal con la
adecuada capacitacion, con desarrollos en microbiologia o sus variantes para

determinar la presencia de componentes de esta rama.
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VI. CONCLUSIONES

1. Se determino el proceso de elaboracion de licor de pseudotallo de platano apartir
de la formulacion de la mezcla de pseudotallo y aguardiente variando sus
cantidades obteniendo 3 muestras (60%-40%, 50%-50%, 40%-60%) siendo
maceradas en el mismo periodo de 15 dias, En base a esto se mandda laboratorio 3
muestras con 3 repeticiones cada una, donde en los resultados podemos apreciar
gue cumple con los parametros establecidos por la norma técnica peruana para
licores macerados. Es por ello por lo quelogramos corroborar la hipotesis especifica
una, en donde afirmamos que esposible determinar el proceso adecuado para la
elaboracion de pseudotallo de platano por medio del proceso de maceracion
cumpliendo con la norma técnica peruana 211.009.2023

2. Se determiné que el licor de pseudotallo de platano cumple con los parametros
establecidos sobre las caracteristicas fisicoquimicas del licor detallo de platano
cumpliendo con las NTP 211.009.2021 para la elaboracion de licores macerados,
luego de obtener los resultados de las tres muestras de laboratorio con sus
respectivas repeticiones, nos indicO que el grado alcohdlico, alcohol metilico,
azucares totales como azucares reductores, plomo, zinc, arsénico y cobre cumplian
con los requisitos minimos y maximos establecidos por la norma, corroborando de
esta forma nuestro segundo objetivo

3. Se determind que el licor de pseudotallo de platano cumple con los pardmetros
establecidos sobre las caracteristicas microbiolégicas del licor de tallo de platano
cumpliendo con las NTP 211.009.2021 para la elaboracion de licores macerados,
luego de obtener los resultados de las tres muestras de laboratorio con sus
respectivas repeticiones, nos indicé quelos niveles de mohos, levaduras y E-coli
cumplian con los requisitos minimos y maximos establecidos por la norma,
corroborando de esta forma nuestro tercer objetivo.

4. Con respecto a las caracteristicas organolépticas del licor de pseudotallo de
platano cumpliendo con la NTP 211.009.2021 para la elaboracion de licores
macerados, realizamos una encuesta a diez personas con las nueve muestras,

luego de obtener los resultados logramos determinar que muestra
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le agradaba mas al pablico, siendo la favorita la muestra dos (M2) donde suproceso
de elaboracion es el poner a macerar 50% de pseudotallo y 50% deaguardiente y
ya que cumplia con los requisitos minimos y maximos establecidos por la norma se
determind las caracteristicas organolépticas cumpliendo de esta forma con el cuarto

objetivo.
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VIl. RECOMENDACIONES

Para futuras investigaciones se deberia tener en cuenta un control del tiempo de
maceracion, considerando las temperaturas y un tiempo mucho mas prolongado
para obtener un 6ptimo proceso, del mismo modo ser sometido a las evaluaciones
de la elaboracién de licor de pseudotallo de platano y comparar los parametros
establecidos por la norma técnica peruana, ya establecida.

Se propone utilizar otros licores para el proceso de maceracion y analizar sus
varianzas en los niveles organolépticos, fisicoquimicos y microbiol6gicos, con el fin
de tener nuevas alternativas con varianzas en su presentacion, siempre y cuando

se cumpla con los parametros establecido con la norma técnica peruana.

Conociendo la alta demanda de licores en el mercado, sobre todo en jovenes, se
recomienda hacer un analisis de mercado mas profundo para determinar la
aceptacion ante esta nueva opcion de licor macerado para poder establecer un
rango de precios y zonas estratégicas de venta que permita una rapida propagacion

del producto.

Dar a conocer esta propuesta a los agricultores de platano con el propésito de
generar un nuevo ingreso con este valor agregado, de esta forma aumentan sus

ganancias y disminuye la contaminacién de sus campos.
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ANEXOS
Anexo 01: Matriz de operacionalizaciéon de variables

variable Definicion conceptual |Dimensian Definicion Operacicnal |Indicador Escala de Medicion
Las cantidades de
Proporciones del seudotallo de platano
M " ) " B Cantidad de
pseudotallo de e obtienen a través de
Pseudotallo
platano una prueba
experimental. De Razén
Mos dice que la
o £ maceracion es un La cantidad de azucar
E g proceso mediante el Dosis de 5 en el proceso se medira |Cantidad de
o s osis de Sacarosa
2 E cual se genera una mediante la prueba Azicar
ﬁ = combinacion experimental.
= = continua entre las De Razén
o
= 2 |células de la materia
5 H ¥ El tiempo en el que debe
& = el alcohol hasta
= s . macerar nuestra
o ohtener la sustancia |__ ) ) ; ) .
. Tiempo de maceracion |materia prima para Tiempo De Razon
deseada. (Julio, 2012) )
obtener el licor de
pseudatallo de platanao
Cost Su usara la formula CF=|Costo de P R
osto i e Razon
CI+CM Fabricacign
Variable Deficion conceptual Dimension Deficion operacional Indicador Escala de medicidn
. Se medird con una burefra digital Cantidad de azlcar
Caracteristicas — - - .
S Se medira con un cromatdgrafo Cantidad de metanol Deintervalo
U = fisicoguimicas — - -
£ a Se medird con un alcoholimetro Cantidad de alcohol
v o X
3 : E. Choli
g a NTP. 211.009.2021 Caracterict ce medira | icrabioloi b herahi il
o aracteristicas e medird los rasgos microbiologicos con pruebas erobios mesdfilos .
e = | BERIDAS ALCOHOLICAS., e 405 MICTODIOE P De razén
T - . B microbioldgicas de laboratorios certificados Levaduras
v N Licores, Requisitos
2 o Mohos
& 2 - Se determinard las propiedades mediante una Nivel de color
> Caracteristicas . . - :
- evaluacion usando los sentidos comunes dela Nivel de aroma Nominal
arganolépticas -
persona Nivel de sabor




Anexo 02: Instrumentos de recoleccion de datos-Registro de pruebas

REPORTE DE PRODUCCION
RESPONSABLE:
FECHA DEL PROCESO:
MANO DE OBRA MATERIA PRIMA PROCESO
Hora de inicio cantidad de pseudotallo cantidad de azucar |Tiempo | Costo

Instrumentos de recoleccion de datos- Informe de laboratorio fisico quimico

ANEXO 4: Informe de laboratorio: Analisis fisicoquimicos.

Laboratorio:

Muestra:

Presentacion:

Fecha de Andlisis:

Cumple / no cumple

Ensayos Quimicos Cantidad Unidad Resultado Valor
maximo con
la NTP 211.009:2021
Cantidad de azucares ml/750ml 250
Cantidad de metanol ml/750ml 100
Grado etilico 1 ml/750ml 45
furyrl 1 ml/750ml 10
Aldehidos como acetaldehidos 1 ml/750ml 50




Instrumentos de recoleccidon de datos- Informe de laboratorio Microbioldgico

ANEXO 3: Informe de laboratorio: Analisis Microbiolégicos

Laboratorio:

Muestra:

Presentacion:

Fecha de Analisis:

Parametros Microbiologicos

Cantidad

Unidad

N° de
muestras
rechazadas

Cumple/ No
cumple

Cantidad de coliformes fecales

Cantidad de aerobios mesofilos

Cantidad de levaduras

Cantidad de mohos

Instrumentos de recoleccion de datos- Encuesta para caracteristicas

organolépticas

ATRIBUTO desa:::;ab e desagradable neutro agradable ag::::ble AEEEED:::;? n
Puntuacian 1 2 3 4 5 Total
Color
Sabor
Olor
Total, de aceptacion de muestra




Anexo 03:

Consentimiento Informado

ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

Anexo 3

Consentimiento Informado (*)

Titulo de la investigacion: Elaboracion de licor a base de pseudotalio de platano
cumpliendo con las NTP 211.009.2021 para la elaboracion de licores macerados.
Investigadores: Coronado Moscol Flavio Alessandro, Quispe Mendoza Eberton
Ivan

Propésito del estudio

Le invitamos a participar en la investigacion titulada: “Blaboracdn de licor a base
de pseudotallo de platano cumpliende con las NTP 211.009.2021 para la
elaboracidn de licores macerados.”, cuyo objetivo es: Elaborar licor a base de tallo
de platano cumpliendo con las NTP 211.009.2021 para la elaboracion de licores
macerados. Esta investigacion es desarmollada por estudiantes del Pregrado de la
carrera profesional de Ingenieria Industnial de la Universidad César Vallejo del
campus Piura, aprobado por la autoridad correspondiente de Ia Universidad y

con el permiso de la Universidad Privada Cesar Vallejo

Describir el impacto del problema de la investigacion.
Reducir los desechos generados por la postcosecha del platano, dandole un valor
agregado a la planta y una nueva fuente de ingreso para los agricultores,

Procedimiento

Si usted decide participar en la investigacién se realizara lo siguiente (enumerar los

procedimientos del estudio):

1. Se realizara una encuesta o entrevista donde se recogeran datos personales
y algunas preguntas sobre fa investigacion titulada:" Elaboracién de licor a
base de pseudotallo de platano cumpliendo con las NTP 211.006.2021
para la elaboracion de licores macerados”,

2. Esta encuesta o entrevista tendra un tiempo aproximado de 5 minutos y

se realizard en el ambiente de su comeodidad fuera de la institucion
universitaria. Las respuestas al cuestionario o guia de entrevista seran
codificadas usando un nimero de identificacion y, por lo tanto, seran
anonimas.

* Obligateno a partir de los 18 afos
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ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

Participacion voluntaria (principio de autonomia):

Puede hacer todas las preguntas para aclarar sus dudas antes de decidir si desea
participar o no, y su decision sera respetada. Posterior a la aceptacién no desea
continuar puede hacerlo sin ningin problema.

Riesgo (principio de No maleficencia):

Indicar al participante la existencia que NO existe riesgo o dafio al participar en la
investigacion. Sin embargo, en el caso que existan preguntas que le puedan
generar incomodidad. Usted tiene la libertad de responderlas o no.

Beneficios (principio de beneficencia):

Se le informara que los resultados de la investigacién se le alcanzara a la institucion
al término de la investigacion. No recibira ningdn beneficio econdémico ni de ninguna
otra indole. El estudio no va a aportar a la salud individual de la persona, sin
embargo, los resultados del estudio podran convertirse en beneficio de la salud
pablica.

Confidencialidad (principlo de justicia):

Los datos recolectados deben ser andnimos y no tener ninguna forma de identificar
al participante, Garantizamos que la informacion que usted nos brinde es
totalmente Confidencial y no sera usada para ningin otro propésito fuera de la
investigacion. Los datos permaneceran bajo custodia del investigador principal y
pasado un tiempo determinado seran eliminados convenientemente.

Problemas o preguntas:

Si tiene preguntas sobre la investigacién puede contactar con les Investigadores
Coronado Moscol Flavio Alessandro y Quispe Mendoza Eberton Ivan,

email: facoronadoc@ucvvirtual edu.pe o equispeme26@ucvvirtual edu.pe

y asesor: Borrero Camrasco Gabriel, email: gborreroc@ucvvirtual edu.pe
Consentimiento

Después de haber leido los propdsitos de la investigacion autorizo participar en la
investigacion antes mencionada.
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Anexo 3

C ntimi %

Titulo de la investigacion: Elaboracién de licor a base de pseudotalio de platano
cumpliendo con las NTP 211.009.2021 para la elaboracion de licores macerados.
Investigadores: Coronade Moscol Flavio Alessandro, Quispe Mendoza Eberton
Ivan

Propésito del estudio

Le invitamos a participar en la investigacion titulada: “Eaboracin de licor a base
de pseudotallo de platano cumpliendo con las NTP 211.009.2021 para Ia
elaboracion de licores macerados.”, cuyo objetivo es: Elaborar licor a base de tallo
de piatano cumpliendo con las NTP 211.009.2021 para la elaboracion de licores
macerados. Esta investigacion es desarrollada por estudiantes del Pregrado de la
carrera profesional de Ingenieria Industrial de la Universidad César Vallejo del
campus Piura, aprobado por la autoridad correspondiente de la Universidad y

con el permiso de la Universidad Privada Cesar Vallejo

Describir el impacto del problema de la investigacion
Reducir los desechos generados por la postcosecha del platano, dandole un valor
agregado a la planta y una nueva fuente de ingreso para los agricultores.

Procedimiento

Si usted decide participar en la investigacién se realizara lo siguiente (enumerar los

procedimientos del estudio).

1. Se realizara una encuesta o entrevista donde se recogeran datos personales
y algunas preguntas sobre la investigacion titulada:* Elaboracion de licor a
base de pseudotallo de platano cumpliendo con las NTP 211.009.2021
para la elaboracion de licores macerados”.

2. Esta encuesta o entrevista tendra un tiempo aproximado de 5 minutos y

se realizara en el ambiente de su comodidad fuera de la institucion
universitaria. Las respuestas al cuestionario o guia de entrevista seran
codificadas usando un numero de identificacién y, por lo tanto, seran
andnimas.

* Oblgatorio a partir de los 18 afos
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Participacion voluntaria (principio de autonomia):

Puede hacer todas las preguntas para aclarar sus dudas antes de decidir si desea
participar o no, y su decision sera respetada. Posterior a la aceptacién no desea
continuar puede hacerlo sin ningun problema,

Riesgo (principio de No maleficencia):

Indicar al participante la existencia que NO existe riesgo o dafio al participar en la
investigaciéon. Sin embargo, en el caso que existan preguntas que le puedan
generar incomodidad. Usted tiene la libertad de responderias o no.

Beneficios (principio de beneficencia):

Se le informara que los resultados de la investigacion se le alcanzara a la institucion
al término de la investigacién. No recibira ningln beneficio econdmico ni de ninguna
otra indole. El estudio no va a aportar a la salud individual de la persona, sin
embargo, los resultados del estudio podran convertirse en beneficio de la salud
publica,

Confidencialidad (principio de justicia):

Los datos recolectados deben ser andnimos y no tener ninguna forma de identificar
al participante. Garantizamos que la informacion que usted nos brinde es
totalmente Confidencial y no sera usada para ningun otro propésito fuera de la
investigacion. Los datos permaneceran bajo custodia del investigador principal y
pasado un tiempo determinado seran eliminados convenientemente.

Problemas o preguntas:
Si tiene preguntas sobre la investigacién puede contactar con los Investigadores
Coronado Moscol Flavio Alessandro y Quispe Mendoza Eberton Ivan,

email: facoronadoc@ucvvirtual edu.pe o equispeme26@ucwvirtual edu pe

y asesor; Borrero Carrasco Gabriel, email: gborreroc@ucvvirtual edu pe
Consentimiento

Después de haber leido los propositos de la investigacion autornizo participar en la
investigacion antes mencionada,

Nombre y apellidos: A\ wn s Bie\om dro fnlpeas C.' a4
DNI: RizdoLry 7 )
Fecha y hora: P

>
/‘El-ﬁ‘.“ﬁ‘
S et
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Anexo 3

Consentimiento Informado (*)

Titulo de la investigacidn: Elaboracidn de licor a base de pseudotallo de platano
cumpliendo con las NTP 211.009.2021 para |a elaboracion de licores macerados.
Investigadores: Coronado Moscol Flavio Alessandro, Quispe Mendoza Eberton
Ivan

Propdsito del estudio

Le invitamos a participar en la investigacidn titulada: ® Elaboracidn de licor a
base de pseudotalle de platano cumpliendo con las NTP 211.009.2021 para la
elaboracidn de licores macerados.”, cuyo objetive es: Elaborar licor a base de tallo
de platano cumpliende con las NTP 211.009.2021 para la elaboracidn de licores
macerados. Esta investigacion es desamollada por estudiantes del Pregrado de la
carrera profesional de Ingenieria Industrial de la Universidad César Vallejo del
campus Piura, aprobado por la autoridad comespondiente de la Universidad y

con el permiso de la Universidad Privada Cesar Vallejo

Describir el impacto del problema de la investigacién.
Reducir log desechos generados por la postcosecha del pldtano, dédndole um valor
agregado a la planta y una nueva fuente de ingreso para los agricultores.

Procedimiento

Si usted decide participar en la investigacidn se realizara lo siguiente (enumerar los

procedimientos del estudio):

1 Se realizard una encuesta o entrevista donde se recogeran datos personales
y algunas preguntas sobre la investigacion titulada:”™ Elaboracion de licor a
base de pseudolallo de platano cumpliendo con las NTP 211.009.2021 para la
elaboracion de licores macerados”™.

2. Esta encuesta o entrevista tendrd un tiempo aproximado de 5 minutos vy
se realizard en el ambiente de su comodidad fuera de la institucidn
universitaria. Las respuestas al cuestionario o gufa de entrevista seran
codificadas usando un ndmero de identificacidén vy, por lo tanto, serdn
andnimas.

* Obligatoria a partir de ks 18 afios

o_o-e INVESTIGA o
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Participacién voluntaria (principlo de autonomia):

Puede hacer todas las preguntas para aclarar sus dudas antes de decidir si desea
participar ¢ no, y su decisidn serd respetada. Posterior a la aceptacién no desea
continuar puede hacerlo sin ningdn problema.

Riasgo (principio de Mo maleficancia):

Indicar al participante la existencia que MO existe riesgo o dafio al participar en la
imvestigacidn. Sin embargo, en el caso gue existan preguntas que le puedan
generar incomodidad. Usted tiene la libertad de responderlas o no.

Beneficlos (principio de beneficencia):

Se le informara que los resultados de la investigacion se ke alcanzara a la institucion
al término de la investigacion. No recibird ningln beneficio econdmico ni de ninguna
otra indole. El estudio no va a aportar a la zalud individual de la persona, sin
embargo, los resultados del estudio podran convertirse en beneficio de la salud
plblica.

Confidencialidad (principio de justicia):

Los datos recolectados deben ser andnimos y no tener ninguna forma de identificar
al participante. Garantizamos que la informacién que usted nos brinde es
totalmente Confidencial y no serd usada para ningdn otro propésito fuera de la
investigacidn. Los datos permaneceran bajo custodia del investigador principal y
pasado un tiempo determinado serdn eliminados convenientemente.

Problemas o preguntas:

Si tiene preguntas sobre la investigacién puede contactar con el Investigadores
Coronade Moscol Flavio Alessandro o Quispe Mendoza Eberton Ivan, email:
facoronadoci@ucwinual edu.pe o equispemneucyvinual edu.pe y asesor Bormero
Carrasco Gabriel, email: gbormeroc@ucyvirtual edu.pe

Consentimiento

Después de haber leldo los propodsitos de la investigacidén autorizo participar en la
investigacidn antes mencionada.

Mombre v apellidos: Yesenia Elizabeth Quispe Vera
Fecha y hora: 25/09/2023 en hora

Para garantizar /s veracidad del ongen de la informacidn: en el caso que el consentimiento sea
presencial, @l encuestado y & investigador debe proporcionar: Nomibre y firma. En ef caso que sea
cueshionano virtwal, se debe solicitar &f comeo desde e cusl se envia les respussias & ireves de wt
formulana Google.

5% INVESTIGA 62
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ANEXO 4:
Validacién de instrumentos

FIRMA DEL JUEZ 1 DE VALIDACION DEL INSTRUMENTO REGISTRO DE
PRUEBAS

Evaluacion por juicio de expertos

Respetadao juez: Usted ha sido seleccionado para evaluar el instrumento “1. registros de pruebas 2. Informe
de Laboratorio Fisico-Quimico 2. Informe de Laboratoric Microbiologico 4. Cuestionario de
caracteristicas organolépticas™. La evaluacion del instrumento 2= de gran relevancia para lograr qus =23
ua'lidu)l que los resultados obtenidos a partir de stz sean utilizados eficientemente; aportando al quehacer
psicolegico. Agradecemas su valiosa colaboracion.

1. Datos aoenerales del inezx

Nombre del juez: Vanesza del Cammen Agurto Cana
Grado profesional: Ingeniera Industrial
Clinica Sacial i
Area de formacion académica: £) e
Educativa (x) Orpanizacional [ )
Areas de experiencia profesional: Produccicn, calidad, logistica, docencia
Institucion donde labora: Universidad César Vallgio
//}&;‘:\\ Tiempo de experiencia profesional en Zadafos )
\\\ el draa: Masde 5 anos [ x )
Experiencia en Investigacion
Asesonia y jurado de tesis.
' :
Validar &l contenido del instrurnenta, por juicio de expertos.
3. Datos de la escala (Colocar nombre de la escala, cuestionario o inventania)

Mombre de la Pruska: 1. registroz de pruebas

Autor [Coronado Moscol Flavio & Quispe Mendoza Eberton

Procedencia: LOCAL

Administracign: [COCAL

Tiempao de aplicacidn: [CONTINUA

Ambite de apiicacidn: LOCAL

Significacidn: | Fichas de registros de datos usadas para caloular los indicadores

4. Soporte tedrico
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Escala/AREA Subescala Definicidn
(dimensiones)

Proceso de s DProporciones del peeudotallo [Mos dice que 12 maceracion es un proceso mediante el cual
maceracion da platano |22 Zenera una combinacidn continga emtre las célnlas dela
& Dosiz de sacaross Imataria v al slcohol hasta obtener 13 sustancia deseada
+  Tiempo de maceracion
* Costo

3 Presentacion de instrucciones para el jues:

A continuacidn, a usted le presento 2l cuestionario 1. registros de pruebas 2. Informe de Laboratorio
Fisico-Quimico 3. Informe de Laboratorio Microbioldgico 4. Cuestionario de caracteristicas
organolépticas elaborade por Flavia Coronade Mascal 2n 2l afe 2023 De aceerdo con bos siguientes
indicadores califigue cada uno de los ifems segun cormesponda.

Categoria Calificacion Indicador
1. No cumple con el criterio El item no =5 claro.
CLARIDAD El item requiere bastantes modificaciones o una

modificacion muy grande en el uso de las
palabras de acuerde con su significado o por la
ordenacion de estas.

El ftem ze | 2. Bajo Mivel
comprende
facilments, s
decir, su sintactica
y semantica son | 3. Moderado nivel

Se reguiers unaemu:-diﬁnackir_u muy especifica de
algunas de los termines del iiem.

adecuadas.
4. Ao nival El item 25 claro, tiens semdntica y sintaxis
’ adecuada.
1. totalmentz en desacusrds (no El ftem no tiena relacion lgica con la dimensicn.
curnple con el criterio)
COHERENCIA EI , ; I
ftem fiene relacién | 2- Desacuerdo (bajo nivel de El item tiene una relacion tangencial Aejana con
_Iég'r.:a con la zcuerda) la dimensidn.
dimensidn o El item tiens una relacion mederada con la
indicadar que esta | 3. Acuerdo {moderada nivel] dimenzién que se esti midiendo.
midiendao.
4. Totalmente de Acuverdo (alio El item se encuentra estd relacionado con la
nivel) dimensidn que estd midiendo.
- El itern pusde ser eliminads sin qus s= vea
1. No cumple con el criterio afectada ks medicidn d= la dimensicn.
RELEVANCIA
El ftem 25 esencial 2 Baio Mival El ftem tiene alguna relevancia, pero ofro item
o importante, s - Bag pusde estar incluyendo lo gue mide éste.
decir debe ser
inchuido. 3. Moderade nivel El ftem ez relativamente importante.
4. Alto nivel El iiem e= muy relzvantz y debe ser incluido.

Le=r con delenimienio 105 Rems y CaNNCar N UNS e50ala dg 1 5 4 U valoracion, 551 Comag Solciamaos brnde
sus observaciones gue considers perinente

1 Mo cumple con el criterio

2. Baja Mivel

3. Moderado nivel

4_ Alto nivel

ra
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Dimensiones del instrumento 1: Registro de prusbas

- Primera dimensién: Proporciones del pseudotalio de platanc
- Ohietivos de |z Dimension: Las canfidedes de pseudotalio de platano se cbiienen a fraves da una
prueba experimentsl
. Ob i )
Indicadores Item Claridad Coherencia | Relevancia EE'HI'EEIGI-'IES
Recomendaciones
Cantidad de
Pzendotalla # 4 4
- Segunda dimensidén: Dosis de Sacaross
- Ohbietivos de la Dimension: La cantidad de azuear en el proceso se medird mediante la

prueba experimental.

Observaciones!

INDICADORES Ttem Claridad Cohereancia Relevancia .
Recomendaciones

Cantidad de Azicar

* Tarcera dimenzion: Tiampo de maceracidn
¢ Ohjetrvos de la dimenszion: El tiemipo an 2l que dabe macerar nuestra materia prima para
obtener ol licor dz preundotzlle de plitano

Observaciones!

INDICADORES tem Claridad Coherencia Relevancia .
Recomendaciones

Tiempo

* Cnartz dimenzidn: Cozto
#  (Oyetrvoz de la dimenzion: Detarminar &l costo de Fabnicacion

Observaciones!

INDICADORES item Claridad Coherencia Relevancia .
Recomendaciones

Costo da produccidn

4 4 4
4 DEL 3
CANO
Industrial
g

Firma del evaluadar
DMI: 43040071
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REPORTE DE PRODUCCION
RESPONSABLE:
FECHA DEL PROCESO:
MANO DE OBRA MATERIA PRIMA PROCESO
Hora de inicio cantidad de pseudotallo cantidad de azucar | Tiempo | Costo

Pd.: el praserte formalo debe fomar en cusnta:

Willizmns y Webh (1994wl como Powell (2003), mencionan que 1o existe un consesso respecto ol miseno de experios o emplear. Por
atra parte, &l nimerno de jueces que se debe smplear @n un juicie depende del nivel de esperica y de b diversidad del
canacimiento. Asi, mientras Gaklkey Woll (1993), Grant y Davis (1997), ¥ Lynn {1988) (citades en MoGartland et al. 3003)
sugiensn un angs de 2 hasta 20 exparbos, Hyrkis et al (2003) manifiestan que 10 gxperfos brindaedn una estimacidn
confiable de b valider de cormtenido de un instrumento [cantidad minmamenta recomendable pars carstrucdones de nuavos
instrumentas). Si un 80 % de los experbas han estada de acuerds con la validez de un ifem dste puede sar incomorada al
instrumernts (Vautilainen & Lukkonen, 1995, citados an Hyrkis f al. (2003).

Wer : hitps: e, revistaes pacios. comicitesd 17k ied301 7-23. pdf antre otra bibliografia.

oo INVESTIGA ‘
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FIRMA DEL JUEZ 2 DE VALIDACION DEL INSTRUMENTO REGISTRO DE
PRUEBAS

Evaluacién por juicio de expertos

Respetado juez Usled ha sido selecconado para evaluar el instruments "registros de prusbas” La evaluacion
ded instrurmento &3 de gran relevancia para lograr gue gea valido y que los resultados oblemdos a partir de ésta
gean utizados eficientemente, aportando al guehacer psicologico. Agradecemos su vallosa colaboracidn.

1. Dalps gonorales deol juez

Nombre del juez: Walter Antenor del Carmen; Riosss Quintero
Grado profesional: Maestria (X)
o Clinica { ) Social [
Area de formacion académica:
Educativa { ) Organizackonal { X )

Areas de experiencia profesional: |Produccidn; Mantenimiento; Logistica; Distribucion y Comercial

Institucidn donde labora: Universidad Cesar Vallejo
Tiempo de experiencia profesional en | 25 4 anes ( y
el area: Mas de 5 afes [ X )
Experiencia en Investigacion Trabajofs) pescométricos
realizadas

Titula dad estudn realizado

2 Eropdsilo de 1a evaluagién:
“alidar & contenido del instrumento, por JIJI:II:I de EIFIEI'D"."E-.

3.  Datos delsescals (Colocar nombre de la escala, cuestionano o inventario)
Nombre de ka Prusba: 1. registros de pruebas

Autor: [Coromade Moseol Flavio & Quispe Mendoza Eberton

Procedencia; [MOCAL

Administracian: [COCAL

Thermpo de apacacion; [CONTINUA

Ambite de aplcacitn: LOCAL

Segnificacion: | Fichas de regisiros de dalos wusadas para calcular los indicadones

4. Zoporie tedrice
EscalalAREA Subescala Definicidn
(dimensiones)
2:%:* INVESTIGA !
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Proceso de N MNos dice que la maceracitn es un proceso mediante ¢ cuwal

Imaceracian

Proporciones del pseadotallo
di platamo

o Dosis de sacarosa

s genera una combinacitn continua entre las cfulas de la
Imateria y el alcohol hasta obtener la sustancia deseada

Tiempo di maceracidn
Costo

5. Bl aion g e L L O Oe s Nt LU
A continuackdn a usted ke presento e cuestionario 1. registros de pruebas 2. Informe de Laboratorio
Fisico-Quimico 3inferme de Laboratorio Microbieldgico 4.Cuestionario de caracteristicas organolépticas
elaborado por Flawio Coronado Moscol en el afio 2023 De acuerdo con los sigulentes indicadores :a"ﬂque
cada uno de kos ibems segin comesponda.

Categoria Calificaci dn Indicadar
1. Mo cumple con e criterio El item no es clarm.
CLARIDAD El item requiere bastantes modificaciones o una
8 Hem se | 2. Bajo Mivel modificacion muy grande en e uso de las
comprands ’ patabras de acuerde con su significado o por la
A cimente - ordenaciin de estas.
decir, su sntictica
. Se requiers una modificacidn muy especifica de
¥ semantica son | 3. Moderado nivel
adec 5 algunos de los trminos del item.
El item es claro, tiene semdntica y sintawds
4. Allz et adecuada
1. tetalmente en desacuerde (no | Elibern no Bene retackin ldgica con la dimension.
cumge con el criterio)
COHEREMCIA EI
Hem tene relacien | & Desacuendo  (bajo  nivel de | Elitem tiene una redackin tangencial flejana con
bglea con Ia acuerdo) la dimensién,
dirensiin o
El item tene una relacidn moderada con la
Indicador que estd | 3. Acuerds (moderado nived) dimenaién que se satd midiande.
midiendo.
4. Toladmente de Acuerdo [(alto | El item se encuentra estd relacionado con ba
nivel) dimenzidn que estéd mediendao.
El itern puede ser eliminada sin que ae vea
1. Mo cLmpile con & criteno afeciada I medictn de la dimenain.
RELEVANCIA
El itern e esencial | Bajo Nivel El item tlene alguna relevancia, pero oo item
o importante, es ’ puede estar incluyendo lo que mide éste.
decir debe ser
Inciudo. 3. Moderado nivel El item s relativamente impartante.
4. Alto nitved El item &5 muy relevante y debe ser inchlido.
Leer con delenimenta los leme y calficar en una escald de 1 8 4 su valorecion, 587 coma solicifames Dande
sug observaciones que considens perinents
1 Mo cumple con el crterno
2. Bajo Mivel
3. Moderado nivel
4. Alto nivel
2
=8
% INVESTIGA
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Dimensiones del instrumento 1: Registro de pruebas

- Primera dimensidn: Propordones del pseudotslo de platano
- Objetivos de la Dimensidn: Las cantidades de pseudotalo de platano se obtienen a fravés de una
pruaba experimental.
Indicadores item Claridad | Coherencia | Relevancia ﬂhsenracln[lasf
Recomendaciones
Wantidad de 4 4
Prewdotallo
- Segunda dimension: Dosis de Sacarosa
- Ohbjetivos de la Dimensidn: La cantidad de azucar en &l proceso se medird mediante la
eba experimental.
INDICADORES | ftem | Claridad | Coherencia | Relevancia | _Oo>orvaciones!
Recomendaciones
ICantidad de Amlcar
4 4

# Tercera dimension: Tiempo de maceracion
* Ohjetivos de la dimension: El tempo en el que debe macerar nuesira materia prima para
obtener el licor de pseudotalle de platano

INDICADORES

item

Claridad

Coherencia

Relevancia

Observaciones!
Recomendaciones

Tiempo

# Cuarta dimension: Costo

»  Ohjetivos de la dimension: Determunar el costo de Fabneacion

INDICADORES | ftem | Claridad | Coherencia | Relevancia | _CoDservaciones/
Recomendaciones
Iomsto de prodsccitn
4 4
‘el rtaree R (v
e AT
arareen
Firma del evaluador
DMI: 02635722
s INVESTIGA 3
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REPORTE DE PRODUCCION
RESPONSABLE;
FECHA DEL PROCESO:
MANO DE OBRA MATERIA PRIMA PROCESO
Hora de inicio cantidad de pseudotallo cantidad de azucar | Tiempo | Costo

Pd_: o presente focmato debe tomar en cuenta:
Willsums y Webb (1994) asl coass Powell (2003 ), mencionan gae no sie @ consenso respecto sl ntmero de expenios & caplear. Por
otra parte, o nimero de jusces que se debe emplear en un juico depende del nivel de experticia y de b diversidad del
tras Gable y Wolf (1993), Grant y Dawvis (1987), y Lynn (1966) (citadas en McGartland et al. 2003)

Asi,

sugieren un ango de 2 hasta 20 expertos, Myrkas et al. QON)mMHMummmemm
confiable de la valdez de sda de un instr para
nstrumentos). Smw%demmummneshmdemmhvddumm llem éste puede sar incorporado al

o v

de nuewvos

& Lk 1605, citados en Hyrias et 2l (2003).
Ver : hiips\wew ravisiaespadion comioied20 17:2ted 201 7-23 odf entre otra biblografia.

ee.e INVESTIGA
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FIRMA DEL JUEZ 3 DE VALIDACION DEL INSTRUMENTO REGISTRO DE
PRUEBAS

ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

Anexo 03

Evaluacién por juicio de expertos

Respetado juez: Usted M 5150 S0 0C0NA30 Para evaluar of instrumenio “registros de pruebas™ La evaluacon
06 Inalrumento ¢ 3¢ Gran reevancia para Iograr QUe 502 valido ¥ Que 108 resullatos OLeNIKOs 3 parir de éste
“00N UIIZA00s efcientemenie. ApONando Al Quehace! PRUGYC0. AQradecemos su valkosa culabaradin

1. Daloa gensrales delives

Nombre del juez: | INGRID ESTEFANI SANCHEZ GARCIA

Grado profesional: | Maestria ( X) Doctor ()
Qinca ( ) Sccal 5 P

Area de formacion acaddéenica:
Educatva (X ) Owganzaciond ()

Areas de experiencia profesional: | AREA DE PRODUCCION — CALIDAD - ACADEMICA

Institucidn donde labora: | UNIWERSIDAD CESAR VALLEJO

Tiempo de experiencia profesional on | 2 5 4 a00e (

)
— eldma: | MisceS5anos ( X )
//.\\ Experiencia en Investigacion
| Trabajols) pecomitioos realados

J Thuto del esdudio realzado

Valdar of contenido del NSTumento, por juicio de expencs

3. DARAZilAfachl) (Colocar nomire de B escald 0.eslonano 0 Pwentand)
Nomere dela Prsba | Re9s¥0s de prusbas

. Coronado Moscol Flavio & Quispe Mendoza Edberton

Procedencia LOCAL

ASmnistracon LG

Temgo de apicacion. | CONTINUA

Ambito de aphcacidn o
Sign ficacdin Fichas de regainos 0o danos wsadas para cakcular ks ndoadores
4 Sesualgdos
EscalalAREA Subescala Definicion
(dimersicnes)
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de o Proporcioncs &l pecudotallo
de platsmo
o Dusis & sacaross

Nos due que la macerscion o en proceso medianie of cual
e poncra usa combunacaa ¢ crtre kas célulan & la
pnatoria y of aloobol hasta obiener b sestaaca descads

o Tismps do macevain
e Cowo

s.

Fisico-Quimico 3informe de Ladboratorio

elaborado por Flavio Coronado Moscol en of afo 2023 De acuerdd oon ke siguienies indicadores calligue

POV S TN SIS oIS
A continuacdn a usted lo presend of Cuestionano 1. registros de prusbas 2. Informe de Laboratorio

4 Cuestionario de caracteristicas

Cangoria Calificacion Indicagor
1. No cumple con o criterio El em no es claro.
CLARIDAD El Dem requiere bastantes modiicacikones O una
6 S se | 2. Bajo Nvel modicacon muy grande en o w0 de las
comgrerde palatras 00 200D CON Su SENITcato o por b
ordenacidn de estas
Sclmente. et
decr, s simdctica
) somanica san |3 Moderado vl s iy gt
El Nem o5 cliro, tene semdntica y sintaxs
4. Ao nivel A Py
1. p@menie en desacuerdo (no | ElRem no tene relacin Kagica con la dimensidn
cumple con el crieno)
m 2. Desacuerdd (Daje nmivel de | El Dem tene una reackin Rngencial Agana con
‘ 20UVedo) 2 dmersidn
Bgca con b
dimeradn o
El Rem tene una relackdn moderada con la
ndcador que estd | 3. Acuerdo (moderado nivel) : 50 Que 50 e5td misiend
4 Tomaimente de Acverdo (alo | El ltem se encuentra estd relacionado con a
nivel) AMEraon Qe esld misendo
El Bem puede ser diminado SN Que S0 wa
1.0 gl G ot atectada 12 medicitn 8¢ |a Gmensicn.
RELEVANCIA
B em o5 esencial 2. Bajo Nivel El Rem tiene alguna relevanca, pero oro Bem
0 imporante, ¢% pusde estar iInthupendo © que mide éske
docr debe ser
rouso 3. Moderado nivel E) Nem 3 relativamenie irgonante.
4. Ao nivel El e ¢35 muy relevanie y debe ser inchudo
Toer Con Celemmento 105 TIBM3 y CNTCEr N UNG G308 08 1 @ 4 SU VIra0on, 83/ COMD SONCTAMDS DANge
203 ODEETVACIONES QUe CONSIcENe perinenie
1 No cumple con of orteno
2 Bajo Nwel
3 Moderado nivel
4 Ao nivel
oo INVESTIGA 2
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Dimensiones del instrumento 1: Registro de pruebas
. Primera dmensidn: Proparoones d peeudotalio de platano

. Obyctvos de la Dimenadn: Las cartidades de pacudctalo de platano 3¢ cbticnan & travea de una
prucba expermmental.
Observaciones/
indicadores itom Claridad | Coherencia | Relevancia
Recomendaciones
KCantsdad d¢ s 4 s
Pt cati
. Segunda dmension: Dosis de Sacarosa

. Objetrvos de la Dimensidn: La cantidad de azucar en el proceso se medira mediante b
prueba experimental.

INDICADORES |  Itom Relevancia

Cantsdad d¢ Azl

o Tercera dimenssdn: Tiempo de maceracion
e Obgetivos de la dsmension: El tiempo en el que debe macerar nucstra matenia prima par
obsener ¢l licor de pseudotallo de £umo

INDICADORES | Rom | Claridad | Coherencia | Relevancia | OPservaciones!
Recomendaciones
Ticmpo
4 3 3
o Cuarta dmenswda: Costo
o Obgetivos de la dsmension: Determinar ¢l costo de Fabnicacidn
Observaciones/
INDICADORES | tem Claridad | Coherencia | Relevancia A
KCosto de prodeceion
4 3 4
-{&'”S
-y - . et
R
', £ oorer
g
Frma del evaksaador
DNL 47864262
INVESTIGA 3
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REPORTE DE PRODUCCION

RESPONSABLE:

FECHA DEL PROCESO:

MANO DE OBRA MATERIA PRIMA PROCESO

Hora de inicio cantidad de pseudotallo cantidad de azucar |Tiempo | Costo
Pd @ preaeris formuo detw lorrer en cuerfx
Willarme y Wath (1954) sl comme Powel] (2000 ), mencoemn gu 0 auia un pecte ol W » anpleae. Poe
ofrm perin. o AUrmaro de joeous QU s debe errplesr en U JUco depende del ravel de pertos ¥ de e deersaded ol

Asd, Gt y Woll (1993), Geart y Ouws (W97) y Lymn (1088) (chudos en McGartand of o 2003)

sugeren un tango de 2 hasts 20 eaperion. Myrhis of & Q003) marviesten gue 90 eapertos brinderds Une Eslmecon
corfatie de W vedoiel de ORI Gu U Palrurmenio (Ca*Sdud MIrEnameris recomerndetie Ders COmirucoores 36 Nuwvos
atumenrton) Siun B0 % de s wperion han esledo de scusrdo con le valkdes de un Bem dale pusde ser ncorporedo o

matumento (Voulanen & Lisdoren, 1995 cledos en Myrls of ol (2003)
Ver | Dl oo se lanaserios com el Linder001 120 ol ertre cirs titbografia.

e UCY




VALIDACION DEL INSTRUMENTO

FIRMA DEL JUEZ 1 DE VALIDACION DEL INSTRUMENTO INFORME DE
LABORATORIO FISICOQUIMICA

UNIVERSIDAD CESAR VALLEID
Anexo 03

Evaluacion por juicio de expertos

Respetado juez: Usted ha sido seleccionado para evaluar el instrumento “Informe de Laboratorio Fisico-
Quimice”. La svaluacion dal instrumento 25 de gran relevancia para lograr que sea valido y que los resultados
ohtenidos a partir dz éste sean utiizados eficienterents; aportando al quehacer psicoldgico. Agradecemos su
valiosa colaboracian.

"1*1. Datos generales del inez

Nombre del juez: Vanesza del Carmen Agurto Cano
Grado profesional: Ingeniera Industrial

Clinica Social

Area de formacidn académica: (= €
Educativa {2 ) Organizacional [}

Areas de experiencia profesional: Produccion, calidad, logistica, docencia
Institucion donde labora: Universidad César Vallgjo
— Tiempo de experiencia profesional en 2 a 4 anos { 3
; = el area: Mic de S afos | x )
Experiencia en Investigacion
Asesona y jurado de tesis.

Walidar &l contenida del instrurnenta, por juicio de expertos.

3. Datos de |3 escalg (Colecar nombre d= |a escsls, cuestionario o inventarial
Mombre de la Prusks: [Informe de Laboratorio Fisicaguimico

Autor [Coronado hloscol Flavio & Quispe Mendoza Eberton

Pracedencia: [LOCAL

Administracidn: [FOCAL

Tiempao de aplicacian: [CONTINTA

Aribita de aplicacidn: LOCAL

Significacidn: | Fichas de registros de datos usadas para calsular los indicadores




UNIv CESAR VA

4. Soporte tedrico

ERSIDAD LLEJD

Escala/AREA Subescala Definicion

(dimensiones)

NTP 211.009:2021 |Caractenztica: fsicoquimicas | “Los analisiz Ssicoquimicos hace hincapis on laz
jcantidades de sustancias v compuestos que tiens una
Imateria prima o producto terminado, a la vez precisa su
healor nutricicnal v um estudio en la supervisicn de la
laplicacicn de los parametros que piden las entidades de
lzalud. Son necesarios realizarlos para garamtizar que sean
laptos para el consume humanas.™

3 Presentacion de instrucciones para el jueg:

A continuacidn, & usted le presento el cuestionario 1. registros de pruebas 2. Informe de Laboratorio
Fisico-Guimico 3. Informe de Laboratoric Microbiolégico 4. Cuestionario de caracteristicas
organclépticas elaborado por Flavio Coronado Moscal en 2l ano 2023 De acuerdo con ko5 siguisntes
indicadares calfique cada uno de los ilems s=Un cormresponda.

Categoria Calificacion Indicador

1. Mo cumple con el criterio El item no s claro.
CLARIDAD El item requiere bastantes modificacionss o una
S se| 2 Bwon odfcsein Ty Sde < ol v de o

facilmente, =5
decir, su sintactica
¥y sSemantica son

ordenacion de estas.

3. Moderado nivel

Se requiers una modificacién muy especiica de
algunas de los t2rminos del ftem.

adecuadas.
4. Ao nivel El item &5 claro, fiene semantica y sintaxis
’ adecuada.
1. totalmentz en desacuerds (no El ftem no fiene relacion logica con ls dimension.
curniple con el criterio)
COHERENCIA El
ftem tiene relacign | 2- Desacuerda (baje  nivel de El item tizne una relacion tangencial lejana con
_Iégi:'.a eonla acuerda) la dimensidn.
dimensidn o El item tiene una relacicn moderada con la
|ndlnfﬂ-:_lh:u|:ires{|;§ esta | 3. Acuerdo (moderado mivel) dimensién que se =sta midienda.
4. Totalmente de Acuerdo (3o El item se encuentra esta relacionado con la
nivel] dimensidn que esta midiendo.
- El item pusde ser eliminade sin que s vea
1. No cumple: con el criterio afectada la madicion dz la dimensicn.
RELEVANCIA

El fterm =5 esencial
o impariante, es
decir debe ser
incluido.

2. Bajo Mivel

El item tizne alguna relevancia, pero otrg iem
pusds estar incluyendo lo gue mide éste.

3. Moderado nivel

El item es relativaments importanta.

4. Alto nivel

El item a5 muy relevantz y debe ser incluida.

Leer con gelenimienio 105 ems § Caliicar 8N Lna escals 08 1 8 4 54 valorscion, 551 Come SoNciamos brnde
sus ohservaciones que considers pertinente

1 Na cumple con el criterio

INVES

ucv

TIGA

R



UNIVERSIDAD CESAR VALLEJD

2. Bajo Mivel

3. Moderado nivel

4 Alto nivel

INVESTIGA
UCV

L2
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h\ﬂ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

Dimensiones del instrumento 2: Informe de Laboratorio Fisico-Quimico

- Primera dimensién: Catacarsticss Eisicoquiviss

Obietivos de |z Dimensién: Se hallamn los wapes Fisico-quimicos con pruebas de Isboratorios

certificados
INDICADORES | item | Claridad | Coherencia| Relevancia| _CPservaciones/
Recomendaciones
Cantidad de azugar, 4 4 4
Cantidad de Metanol| 4 4 4
Grado alcokolico 4 4 4
Ead -
DEL
CANO
Ingeniera Industrial
CIP N° 283131
Firma del evaluador
DNI

«o INVESTIGA
O:’-eﬂa Ucyv




El UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

ANEXO 4: Informe de laboratorio: Andlisis fisicoquimicos.

Laboratorio:
Muestra:
Presentacion:
Fecha de Andlisis:
Ensayos Quimicos Cantidsd | Unidad | Resultado | valor | CumPle 2‘:“"’"’"
mAXimo | 1, N1p 211.009:2021
Cantidad de azucares 1 ml/750m! 250
Cantidad de metanol 1 ml/750m! 100
Grado ethico 1 mi/750mi s
furfural 1 mi/750mi 10
Aldehidos como acetaldehidos 1 mi/750mi 50

Pd.: ol presente formato debe tomar en cuenta:

Willizns 5 Webb (1994) aad camo Powell (2003), mencionan que o exsste un consesso respecto sl ndmero de experos o emplear. Por
atra parte, & nomerno de jusces que se debe emplear en un juicko depende del nivel de expartica y de b diversidad del
cenocimiento. Asi, mientras Gakje,y Woll {1993), Grart y Davis (1837}, y Lynn (1986) (citados en McGartland et al. 2003)
sugieren un rango de 2 hasta 20 expartos, Hyrkis et al. {2003) manifiestan que 10 expertos brindardn una estimacidn

confiable de Ly valider de

jo de un instr

{cantidad

de nuevos

para

instrumentos). Si un 80 % de los expertos han estado de acuerdo con la validez de un ftem éste puede sor incarpocade of
instrumento (Voutilainen & Liukkenen, 1995, citados en Hyrkis et al. (2003),
Ver : hitps: ihwww . revistaes pacios comicited20 17iciled2017-23. pdl entre otra bibliografia.

NVESTIGA
cv




FIRMA DEL JUEZ 2 DE VALIDACION DEL INSTRUMENTO INFORME DE
LABORATORIO FISICOQUIMICA

ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO
Anexo 03

Evaluacion por juicio de expertos
Respetado juez: Usted ha sido seleccionado para evaluar el instrumento “informe de Laboratorio Fisico-
Quimico®. La evaluacion del instrumento es de gran relevancia para lograr que sea vaido y que los resuitados
obtenidos a partir de éste sean utilizados eficientemente; aportando al quehacer psicolégico. Agradecemos su
boracsdn.

vakosa colal
1. Datos generales del ez
MNombre el joar: Walter Antenor del Carmen; Rosas Quintero
Grado profesional: Maestria (X)
Area de formacion académica: Cllgica () Soctal ()
Educativa { ) Organizacional { X )

Areas de experiencia profesional: |Produccitn; Mantenimiento: Logistica: Distribucion y Comercial

Institucién donde labora: Universidad Cesar Vallejo
P Tiempo de experiencia profesional en 2 a4 afios ( )
v,v‘/ “ el area: MasdeSahes ( X )
[ | | Experiencia en Investigacién Trabajo(s) peicométricos
A\ /' realizados
\é‘”‘”‘ 4 Tiulo del estudio realizado
=1
e :
/ Validar el contenido del instrumento, por jucio de expertos.

3.  Ratosdela gscaly (Colocar nombre de la escala, cuestionario o inventario)
Nombre de ta Prueba: [Informe de Laboratorio Fisicoquimico

Autor: [Coronado Moscol Flavio & Quispe Mendoza Eberton

Procedencia: LOCAL

Administracion: LOCAL

Tempo de aplicacion: [CONTINUA

Ambito de aphcacion: LOCAL

Significacion: | Fichas de registres de datos usadas para calcular los indicadores




ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJD
4. Sgoporie febrico

Subescala
[dimenaiones)

Escala/AREA

Definicidn

MTF 211.009:2021 [Caracteristicas fisicoquimicas

. “Los andlisis fisicoquimicos hace hincapié en las
jeantidadies de sustancias y compuestos que tiens ana
materia prima o producto ierminado, a la vez procisa su
valor nutricional ¥ un estadio en la supervisabn de la
Japlicacidn de los pardmetros que piden las entidades de
lalud. Son necesarios realizarlos para garantizar que sean
Japtos para ¢l consumo hamano.™

5 Brogsptacifn de insteesinnes pars ol sy

A continuacitn a usted be presents & cuestionaro 1. registros de pruebas 2. Informe de Laboraborio
Fisico-Quimico 3informe de Laboratorio Microbieldgice 4. Cuestionario de caracteristicas organobépticas
elaborado por Flavie Coronade Moscol en el afio 2023 De acuerdo con bos aigulentes indicadores califique

cada uno de los lems sagin oomasponda.

Categoria Calificacion Indicador

1. Mo cumple con & criberio El item no &s claro.
CLARIDAD El item requiere bastantes modificaciones o una
B Ham se | 2. Bajo Mivel modificacion muy grande en el uso de las
o nde . patabras de acuerds con su significado o por la
fa-::lm » te - ordenacin de egtas.

decir, su sintdctica
y semantica son | 3. Modersdo nivel
adecusdas.

Se reguiers una modificaciin muy especifica de
algunos de los términos del item.

4. Ao nieed

El item es claro, tlene sermdntica y sinbass
adecuada

curmphe con el criterio)

1. islaimente en desacuerds (no

El iterm no Bene refacin ldgica con la dimensidn.

COHERENCIA EI

Hem tene relacin | 2- Desecuerds  (bajo  nivel El item tiene una retacidn tangencial /lejana con
iogica con ka acUando) la dimeansidn.
difension o

Indicador que esta | 3. Acuerdo (moderado nived)

El fem tene una relacdn modersda con la
dimersion que se estd midiendo.

El itermn es esencial

midiendo.
4. Totsdmente de Acuendo (aio | El item se encuenira estd relacionado con la
n|\|E|:| dimension que esld mediends.
El iterm FIUE& sar eliminado sin qUE g8 veas
1. Mo cumple con & cabend afeciada |a mediciin de la dimensin.
RELEVANCIA

El itesm tiene alguna relevancia, pero obro item

o Importante, es | 2 Baj0 Mivel puede estar incilyendo |o que mide date.
decir deba ser
Inzluidao. 3. Moderada nivel El item es relativamente importante.
4. Alto mikved El item & may relevants y debs sar inchida.

sUS oheSarvaciones que considens pedtinents

1 Mo cumple con el crten

INVESTIGA
ucv

=
L = =

Leer con dafenimento los items y callficar en ung escalg de 1.8 4 s valoracidn, asi como solicifamos bande




ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJD

2. Bajo Mivel

3. Moderado nivel

d. Alko nivel

s-o-o INVESTIGA

L

s+ UCV




ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

Dimensiones del instrumento 2: Informe de Laboratorio Fisico-Quimico

» Primera dimensién: Caracteristicas Fisicoquimicas
s Objetivos de la Dimensidn: Se hallaran los ragos Fisico-quimicos con pruebas de Iaboratorios
certiicados
INDICADORES | item | Claridad | Coherencia | Relevancia | OPservaciones/
Recomendaciones
Cantidad de azucar
4 R 4
ICantidad de Metanol
4 4 4
IGrado alcohdlico
4 4 4
L-_-_) / Wt o Astrear Absos Quinviers
: Firrmereet sastntdor
DNI 03695722
4
%% INVESTIGA

*es UCV




ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

ANEXO 4: Informe de laboratonio: Andlisis fisicoquimicos.

Laboratorio:
Muestra:
Presentacion:
Fecha de Andlisis:
Ensayos Quimicos Cantidad Unidad Resultado valor Cumple ﬁo ”: cumple
maxime | 1. NTP 211.009:2021
Cantidad de azucares 1 ml/750ml 250
Cantidad de metanol 1 ml/750m| 100
Grado etilico 1 ml/750ml s
forharsl 1 mI/750ml 10
Aldehidos como acetaldehidos 1 mif750ml 50
Pd.: &l presente formato debe tomar en cuenta:
Williams y Webb (1998) asl como Powell (2003 ), mencionan gee no exsie w P al ndmero de exp a camplear. Por
otra parte, o nimero de jusces que se debe emplear en un juido depende del nivel de experticia y de la dad del

conoamienio. MmmaGabhdef(lmyGnrlme(lQ?).yLym(lmnmxbsenmdi 2!!)3)
wmwmzmnmm«um; fi que 10 exp
confiable de la valdez de ido de un instr para de
instrumentos ). Smmxmummmaemmhmmmmmmm.mu
nstrumento (Vousiainen & Livkkonen, 1565, citados en Myrkas et al (2003).

Ver : hitps:iwww.revistaespacos com/cited2017/ated2017.23 pdf entre otra bibiografia.

o%:%* INVESTIGA s




FIRMA DEL JUEZ 3 DE VALIDACION DEL INSTRUMENTO INFORME DE
LABORATORIO FISICOQUIMICA

ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

Anexo 03

Evaluacioén por juicio de expertos

Respetado juez Ustod ha Si30 Sekocionado para evaludr ol instrumenio “informe de Laboratorio Fisico-
Quimico” La evaliaciin del nstrumento s 30 Gran eievancia pam lograr que sea vilido y que s resulados

OLEeNdOs A PArtr 30 ¢500 L0aN UIIZAG0E efdentemente, ApOMando al QUENACE PRICUORCO. AQradecemos su
valicsa colaboracon

1. Datos gencrales del iuez

Nombre del juez: | INGRID ESTEFANI SANCHEZ GARCIA

Grado profesional: | Maestria ( X) Docter ()
Qinca () Secal ()

Area de formacion acadiémica:
Educatva (X ) Organacona ()

Areas de experiencia profesional: | AREA DE PRODUCCION - CALIDAD - ACADEMICA

Institucidn donde labora: | UNIWERSIDAD CESAR VALLEJO

— Tiempo de experiencia profesional en | 22 4 a00s ( )
7 \\ oldma: | MisceSanes (| X )

In
-. Experiencia en Investigacion }' " -
X o del estudio reallzado.
Nt

/ Vakdir of cOnenido del NsTumento, por juicko de expencs
J

3 DRSO LASCAN (Colocar nomtre de B escald 0uesticnano 0 mventano)
Nomeee de la Prueba ) niorme de Laboratono Fisicogamico

Aol 1= oronado Moscdl Flavio & Quispe Mendoza Ebenon

Procedencia | OCAL

Administracdn | ocar

Tempo de apicacion CONTINUA

Ambin de aphcacdn. ) ocaL

Signiicacdin
Fichas de regstros de datos usadas para cakcular s indcadores

—

NVESTIGA 1
cv

f



UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO
4 Sooocatedaico

EscalaAREA Subescala Definicion
(dimensiones)
INTP 2110092021 |Caracteratacss “Los anbloe facoquinucos hace hacapié on s catadados de
Foxogeimcas puslancias ¥ COMPUEHIOS GUC BOnS WS SACTH primd O producto
Jormimado, & la vez procea e valor sutrcional v un estodo en la
papory ide de la aplcacain d¢ ks pardmctros que piden las entidades

alod Son nocomnos roalizelos pars garsslizar qUE sois splos pars
consumo humeno ™

s

A continuackdn a usted le presentd ¢f cuestionano 1. registros

Fisico-Quimico 3 Infarme de Laboratorio Microbioldgico 4. Cuestionario de caracteristicas organolipticas
elaborado por Flavio Coronado Moscol en ¢l afo 2023 De acuerdd oon 16 siguientes iIndicadores calfigue
Cada uno de oG Rems segun comesponda.

de prusbas 2. Informe de Ladboratosio

Cangoria Calificacion Indicador
1. No cumple con o criterio El hem no e claro.
CLARIDAD El em requiere bastanies modBcaciones 0 una
B mem se|2 BajpNwel modicacion muy grande en o w0 de las
A palatras 0o AcuLrdd CON Su WONTCalo o por B
Bcimente o ordenaciin de estas.
decr, s simactca
ans Mod Se requiere una modNcaciin muy especifica de
Lm i g —_ alguncs de ks Mrminos del em.
El Nem es clro, tere semintica y sintaxs
4. Ao nivel g
1. vamenie en desacuerdo (no | ElRem no tene relacion Kgica oon la dmenaidn.
cumpie con ol crierio)
anh:a:\ 2 Desacuerdd (Rajo nivel e | E hem tiene una relacin langencial Agana con
Bgica con b Fuenso) 2 dimengida.
dimeraiin o
El Bem tene una relacidn moderada con la
PACator que o3t | 3. Acuerdo (moderado nivel) prepyve ‘

4 Totalmente de Acuerdo (alo
rivel)

E) Nem se encuentra estd relacionado con
AMENSiOn Que e5td MIsSendo.

. No cumple con o criterio

El Bem puede ser ¢liminado Sin Que @ wa
ARchada B medicidn de la dmensidn

RELEVANCIA
B em o3 esencial 2. Balo N El Rem tene alguna relevanca, pero oro kem
0 Imporante, ¢s o Nivel pusde estar incluyendo © que mide éske
decr Gebe ser

rouco 3. Moderaso nivel El em o3 relativamente imgonane.

4 Ao nkel El e e3 muy relevanie y dobe ser inchudo
06r COn eloAMend yo o una T8 4 5u VaIraoon, 83 COMD SNCIAMSS BANde
53 ODEATVRLIONGS QU CONBIONNS partnenie
1 No cumgie con ¢l crieno
2 Bajo Nwel
3 Mogerado nivel
4 Ao nivel
o.ee INVESTIGA 2

*ft ucy




ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

Dimensiones del instrumento 2: Informe de Laboratorio Fisico-Quimico
. Primera dmensidn: Caractensticas Facoquimicas
. Objetvos de la Dimension: Se hallaran los ragos Fiscoguimicos con prusbas de bboratoros

certficados
Observaciones/
INDICADORES | [tem Claridad | Coherencia | Relevancia a :
Cantalad d¢ srucs 4 4 .
K antsdad de Mctand 4 4 4
Kirado akoodolico 4 4 4




w UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

ANEXO 4: informe de laboratono: Andlisis Nisicoquimicos.

Laboratorio:
Muestra:
Presentacian:
Fecha de Andlists:
Ensayos Quimicos Cantidad Unidad | Resultado |  valor w::“"""
mAXIMO | . TP 2110002021
Cantidad de azucares 1 ml/750mi 250
Cantidad de metanol 1 ml/750mi 100
el 1 mi/750mi 45
wiwrsl 1 mi/750mi 10
Aldehidos como acetaidehidos " — -

P @ premenie formeko detw Lorer en cuerta

Wllarme y Wedd (1954) sk cummeo Powel] (2003 ), mesceemn g 20 ol pecss ol mamers & cxpawe s anphar Por
olre parte. o Al de oecss Qe e debe errplesr en Un oD depende del nivel S epetion ¥ de s dvensaded ol
conocimsenio. Asd, meertres Gatde y Woll (1993) Geart y Dwws (997) y Lysn (1988) (chmdos en McGartland of o 2003)
sugeren un o de 2 hasts 20 experton Myrhis of ol (2003) marviesten oue 99 eEpertos brndurks une Etmacdn
confatie de i vidcies de COMErsdD e LN Palrurreni (CarSdmd MIrEnamerts fecomerietie Dars COyUCOCnes 36 Nuevos
ratumerton) Soun B0 % de ko eperton han esledo de acuerdo con le vakdel de on lerm dale puede ser corporedy o
atrumento (Vouthanen & Lisdonen, 1998 cledon en Mysls of o (2003)

Ver | Sl Sees e tasacerens comotec0 | 1isiesD0 120 ol ertre ctrs titéografia.

:



VALIDACION DEL INSTRUMENTO:

FIRMA DEL JUEZ 1 DE VALIDACION DEL INSTRUMENTO DEL INFORME DE
LABORATORIO MICROBIOLOGICO.

UMIVERSIDAD CESAR WVALLEJOD
Anexo 03

Evaluacion por juicio de expertos

Respetado jusz Usted ha side seleccionado para evaluar el instrumento “3. Informe de Laboratorio
Microbiologico™. La evaluacion del instrurments &5 de gran relevancia para lograr que sea valido y que los
resultsdos obtenidos a partir de éste sean wilizados eficientements; aporiando al quehacer psicoldgico.
Agradecamos su valiosa colaboracicn.

1. Datos generales del inez

Nombre del juez: Vanessa del Carmen Agurto Cang

Grado profesional: Ingeniera Industrial

Area de formacion académica: Giinica =% ) Soctal L
Educativa £ ) Organizacional [}
Areas de experiencia profesional: Produccion, calidad, logistica, docencia.
Institucion donde labora: Universidad César Vallgjo
— Tiempo de experiencia profesional en |  Za4afios )

/{/ﬂ;&i\;\\ el area: Maz de S anos [ x |

Experiencia en Investigacian

As=soria v jurado de tesis.

2 o5l .
Walidar &l contenida del instrumento, por juicio de expertas.

3. Datos de |3 escalg (Colocar nombre de la escals, cuestionario o inventana)
Mornbre de la Prueka- [Informe de Laboratorio Microbiclagico

Autor- [Coronado hlescol Flavio & Cruispe Mendoza Eberton

Procedencia: [COCAL

Administracidn: [FOCAL

Tiempo de aglicacidn: ([CONTINUA

Ambits de apicacidn: LOCAL

Significacidn: | Fichas de registros de datos usadas para calcular los indicadores

4. Soporte tedrico



o

UNIVERS

DAD CESAR VALLEJD

Escala/AREA

Subescala
(dimensiones)

Definicion

NTP 211.008:2021

|Caractaristicas micrabiologicas

[Lo= analiziz microbicldgicos son aguellos que son

realizados y supervizados par UNE Persond Con sxperisncia,

jcon competencia en microbiologia o su equivalenta.

5. Presentacion de instrucciones para el juez:

A continuacion, & usted le presents el cuestionario

1. registros de pruebas 2. Informe de Laboratorio

Fisico-Quimico 3. Informe de Laboratoric Microbicldgico 4. Cuestionario de caracteristicas
organclépticas elaborado por Flavie Coronado Moscal en el ano 2023 De scuerdo con los siguientes
indicadores califigue cada uno de los tems segun cormesponda.

facilmente, es

decir, su sintaciica
y =emantica son | 3.

Categoria Calificacion Indicador

1. Mo cumple con el criterio El item no &5 claro.
CLARIDAD El |'1grr| requiere bastantes modificaciones o una
S e se|2 amonem odfeacen muy e o ol v e e

ordenacion de estas.

Moderado nivel

Se reguiere una modificacién muy especica da
algunos de los términos del ftzm.

decir debe ser
inchado.

El itern 25 esenicial 5
o impaortante, es

adecuadas.
4 AHo nivel El item ez claro, tiene semantica v sintaxs
’ adecuada.
1. fotzlmentz en desacuerdo (no|  Elftem no tiene relacicn Iogica con la dimensidn.
curnple con el critzrio)
COHERENCIA EI , . .
ftem fiene relscidn | 2 Desacuerdo fbaje  mivel El item tiene una relacion tangencial Asjana con
_Iégi:'.a con la acuerda) la dimension.
dimensidn o . - ..
_— . . El item tien=s una relscion moderada con |3
mdmfncilclllirez{li: esta | 3. Acuerdo (moderado nivel) dimensién que se est2 midizndo.
4 Totalmente de Acuerdo (alio El item se encuentra esta relacionado con la
nivel] dimensidn que esta midisndo.
- El item puede ser eliminade sin que se vea
1. Mo cumple con el criterio afectada la medicion dz |a dimensicn.
RELEVANCIA

. Bajo Mivel

El item tiena slguna relevancia, pero otra item
pusds estar incluyendo lo que mide Sste.

3. Moderado nivel

El item es relativaments importanta.

4. Ao nivel

El ftem es muy relevantz y debe ser incluidao.

1 No cumple con

el criterio

2. Bajo Mivel

3. Moderado nivel

4. Alto nivel

Leer con delenimiento los fems y CAlfcar 8N Wna es5cals de 1 & 4 5u valoracion, 551 como Solciamos brinde
sus ohsen/aciones gue considers pertinente

ra




m UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

Dimensiones del instrumento 3: Informe de Laboratorio Microbiolégico

- Primera dimensién: Caracierisficas Microbioligicas
- Obietivos de |a Dimensién: Se hallaran los rasqos microbiclégicos con pruebas de lsborstorios
cerificados
MOICADORES | Mem | Cladad. | - Cobersntia;| ' Retevancia;| -2 2bservaciones!
Recomendaciones
Coliformes fecales
4 4 4
Aerobios mesofilos
4 4 4
Levaduras
4 4 4
Mohos
4 4 4
- —
DEL
Industrial
Ingeniera
CIP N° 283131

Firma del evaluador
DN 43040071

w

oo INVESTIGA
o%s UCV
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ANEXO 3: Informe de laboratorio: Andlisis Microbiolégicos

Laboratorio:

Muestra:

Presentacion:

Fecha de Andlisis:

Pardmetros Microbiologicos Cantidad | Unidad | N* de Cumple/ No
muestras cumple
rechazadas

Cantidad de coliformes fecales

Cantidad de aerobios mesdéfilos

Cantidad de levaduras

Cantidad de mohos

Pd.: of presentes formato debe tomar en cuerta:

Willizns ¥ Webb (1994) &l coma Powell (2003), mencioman que no exste un consenso respecto al ndero de experos a emplear. Por
atra parte, el nimero de jusces que se debe emplear @n un juicks depende del nivel de expertic y de la diversidad del
conaciniento. Asi, mientras Gakje,y Wolf (1993), Grant y Davis (1997), y Lynn (1986) (citades en McGartland et al. 2003)
sugieren un fango de 2 hasta 20 expertos, Hyrkis at al. {2003) manifiestan que 10 experfos brindardn una estrmacian

confable de & valider de contenido de un instr

instrumento (Voutilainen & Lukkonen, 1985, citados en Hyrkis et al. (2003).
Ver : hitps:ihaww.revistaes pacios com/cited20 17kciled2017.23. pdf entre otra biblicgrafia.

oo INVESTIGA

L de nuaves
nstrumertes). Sioun 80 % de los expertos han estado de acuerdo oon fa validez de un item éste pusde ser incaporade af



FIRMA DEL JUEZ 2 DE VALIDACION DEL INSTRUMENTO DEL INFORME DE
LABORATORIO MICROBIOLOGICO.

ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJOD
Anexo 03

Evaluacion por juicio de expertos

Respetado juez: Usted ha sido seleccionado para evalear el nstruments “dnforme de Laboratorio
Microbiolégico™. La evaluacion del instrumento es de gran relevancia para lograr que sea valido y que los

resuflades obtenidos a partir de éste sean ublizados eficentemente; aponando al gquehacer paicoldgico.
Agradecemos su valosa colaboracsin.

1. Datos genarales del juez

Nombre del juez: Walter Antenor del Carmens Rosas Quintero

Grado profesional: Maestria (X)

. Clinica () Social [
Area de formacién académica:

Educativa { ) Organizacional | X )

Areas de experiencia profesional: |Produccion: Mantenimiento:, Logistica; Distribucion y Comercial

Institucion donde labora: Universidad Cesar Vallzjo

_’_;-._.___ Tlampo da GRPMBHHB pl'bl'!!lml an 2 a4 afios |: :|
(4, '\\\\ el drea: Mds de 5 afos | X )

Experiencia en Investigacidn

Trabajo{s) peicométricas
realizados
Titubs ded estuden realizado

2 Bropgsito de la evaluacion:
‘alidar o contenido del inatrumento, pod ]IJI:II:I de EZIPEITCE-.

3. Datosdels escals (Cokecar noembre de la escala, cuestionano o inventario)

Nombre de ka Prusha: [[nforme de Laboratorio Microbioldgico

Autor: [Corosade Moscol Flavio & Quispe Mendoza Eberion

Procadencia: LOCAL

Adrinistracian; [COCAL

Tiempo de aplicacien; LU INLUA

Ambito de aphcacion: LOCAL

Segnificacion: | Fichas de registros de datos usadas para calcular bos Indicadores

4. Soposts tedricn

oo INVESTIGA 1
oo UCV




ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJOD

Subescala
[dimensiones)

Escalal ARERA Definicion

NTP 21 1.009: 2021 [Caracteristicas microbioldgicas Loa ardlisis microbioldgicos son aquellos que son
realizados v supervisados por una persona con exXpenencia,

joon competencia en microbiologla o su equivalbente.

5. Ersssntacion de instruccionss 0arg ol INeE:

A continuackin a usted ke presente & cuestionario 1. registros de pruebas 2. Informe de Laboratorio
Fisico-Quimico 3Anforme de Laboratorio Microbioldgico 4.Cuestionario de caracteristicas organolépticas
elaborado por Flavio Coronado Moscol en e afio 2023 De acuerdo con los sigulentes indicadores califique

cada uno de koa bems sagln CHmesponda.

Categoria Calificacidn Indicador
1. Mo cumple con el criteno El item no &5 clan.
CLARIDAD El item requiere bastantes modficaciones o una
g Hem se | 2. Bajo Mivel modificacion muy grande en el uso de las
COMprane ’ patabras de acuerdo con su significado o por la
Py — ag ordenaciin de estas,
decir, su sntictica
' Se requiere una modificacion muy especifica de
¥ semantice son | 3. Moderado nvel
A algunos de los términos del bem.
El itam es claro, tlene semdntica y sintacs
4. Alte nivel adecuada
1. totalmente en desacuerde (no [ Elitem no Bene retacidn ldgica con la dimenaion.
curnple con el criterio)
COHERENGCIA EI
fem tiene relacien | & Desacuerdo  (bajo  nivel de | Elilem iene una relacion tangencial flejana con
gl con Ia acuenda) la dimensidn,
direension o
El flem tene una relacidn modersda con la
Indicador que estd | 3. Acuerds (moderado nived) dimensién que se esta midiendo.
midiesnda.
4. Totadmente de Acuerdo (allo El itermn se encuentra esta relacionado con kB
nived) dimensian que esta mediendo.
El item puede ser eliminado sin gue se vea
1. Mo cumple con & citena afectada la medicdn de la dimensiin,
RELEVANCIA
El itern e eaenclal |, oo W El item tiene alguna relevancia, pero oo item
o Impartante, es - Baj pueds estar incluyends lo que mide &ate.
decir debe ser
Inclusde. 3. Moderado nivel El item &5 relativaments importarnte.
4. Albo mivved El item &5 muy relevants y debe ser inchida.

1 Mo cumple con el criten

2. Bajo Nivel

3. Moderado nivel

4. Ao nivel

o2 INVESTIGA

“eee UCY

Leer con daefenimenta log ileme y caificar en uns escals de 1 8 4 s valorscion, sei como solicifamas binde
siis ohservackwes que considere pertinents




ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

Dimensiones del instrumento 3: Informe de Laboratorio Microbiolégico

. Primera dimension: Caracteristicas Microbiologicas
- Objetivos de la Dimensidn: Se hallardn los rasgos microbioldgicos con pruebas de laboratorios
certificados

o.oe INVESTIGA

*es UCV

INDICADORES Claridad | Coherencia | Relevancia | OPservaciones/
Recomendaciones
Coliformes fecales
4 4 4
[Acrobios mesofilos
4 4 4
Levaduras
4 4 4
Mobos
4 4 4
Vel 0r Art o Risos Quiners
Fire g aisador
DNI: 02635722
3




W UNIVERSIDAD CESAR VALLEJD

ANEXD 3: Informe de laboratorio: Andlisis Microbioldgicos

Laboratorio:

huestra:

Prasentacidn:

Fecha de anélisis:

Parimetros Microbiologicos Cantidad | Unidad | N* de Cumple/ No
muestras cumple
rechazadas

Cantidad de coliformes fecales

Cantidad de aerobios mesdfilos

Cantidad de levaduras

Cantidad de mohos

Pd: &l presents formato debe tomar en cuenta:

Williams y Webb { 1994} asl coms Powell (2003 ), mencionsn qee no exisie en consenso respecto al nimero de expenos o emnglear. Por
oira parte, & nimero de jusces gue s= debe emplear &n un juico depende del nivel de experticia y de 2 dversdad del
conooimienio. Asi, menras Gable y 'Wolf (1853), Grant y Davis {1857}, y Lynn (1888} [diados =n McGarland = al. 2003)
sugieren un rango de 2 hasta M oxpertos, Hyrcss et al. (2000} manifiestan que 10 exportos bindaran una estimacion
confiable de la valider de conienida de un instrumenio {cantidad minimamenie recomendable para consinscoiones de nUEws
instrumentos|. 5 un B0 % de los experios han estado de acueno oon @ validez de un fiem éste pusde sar inoorporada al

instrumento (oullsinen & Livkkonen, 1955, citados en Hyrs et al (2003).

Wer: hitps: iweew revisiaes pacics com/cited3017 icibed 201 723 pf enire otra bibiografia.
o%%* INVESTIGA

== Uucv




FIRMA DEL JUEZ 3 DE VALIDACION DEL INSTRUMENTO DEL INFORME DE
LABORATORIO MICROBIOLOGICO.

ﬁ‘ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

Anexo 03

Evaluacién por juicio de expertos

Respetado juez Usted ha sido seleccionadd para evaludr o instumento “Linforme de Laboratorio
Microbiolégico”. La evaluacion dol nsrumento ¢s 30 gran mievandcia para lograr que sea valido y que ks
resliados cbtenidos & parr de dste sean ulizados efdentemente; apoando d Quehacer PAICOKRIO
Agradecemos su valosa colaboracidn

1. Datos gececales deljue

Nombre del juez: | INGRID ESTEFANI SANCHEZ GARCIA

Grado profesional: | Meestria ( X) Docter ()
Qinca () Scdal S

Area de formacion acadbmica:
Educatva (X ) Ovganzaciond ()

Arcas de experiencia profesional: | AREA DE PRODUCCION — CALIDAD - ACADEMICA

Instituciin donde labora: | UNIWVERSIDAD CESAR VALLEJO

P oo N e [N ET

] Experiencia en Investigacion

Trabajols) pecomiaioos realzados
Thulo del estudio reallzado.

2 [SITERRE PO
Valdar el contenico del NsTumento, por juicio de epencs

3 M(Cowmodoh“ CUESLINANO 0 Mventano)
Nomixe de la Preeba | Informe de Laboratorio Microbloldgico

Ador Coronado Moscdl Flavio & Quispe Mendaza Ebenon

Procedencia LOCA

Administracion: | LOCA-

T da aokicacd CONTINUA

Ambin de apicacdn LOCAL

Sgnicacdn | Fichas de registros de Galos usadas para caloular s Indicadures

—

NVESTIGA 1
cv

#



ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJOD

Subescala
[dimensiones)

Escalal ARERA Definicion

NTP 21 1.009: 2021 [Caracteristicas microbioldgicas Loa ardlisis microbioldgicos son aquellos que son
realizados v supervisados por una persona con exXpenencia,

joon competencia en microbiologla o su equivalbente.

5. Ersssntacion de instruccionss 0arg ol INeE:

A continuackin a usted ke presente & cuestionario 1. registros de pruebas 2. Informe de Laboratorio
Fisico-Quimico 3Anforme de Laboratorio Microbioldgico 4.Cuestionario de caracteristicas organolépticas
elaborado por Flavio Coronado Moscol en e afio 2023 De acuerdo con los sigulentes indicadores califique

cada uno de koa bems sagln CHmesponda.

Categoria Calificacidn Indicador
1. Mo cumple con el criteno El item no &5 clan.
CLARIDAD El item requiere bastantes modficaciones o una
g Hem se | 2. Bajo Mivel modificacion muy grande en el uso de las
COMprane ’ patabras de acuerdo con su significado o por la
Py — ag ordenaciin de estas,
decir, su sntictica
' Se requiere una modificacion muy especifica de
¥ semantice son | 3. Moderado nvel
A algunos de los términos del bem.
El itam es claro, tlene semdntica y sintacs
4. Alte nivel adecuada
1. totalmente en desacuerde (no [ Elitem no Bene retacidn ldgica con la dimenaion.
curnple con el criterio)
COHERENGCIA EI
fem tiene relacien | & Desacuerdo  (bajo  nivel de | Elilem iene una relacion tangencial flejana con
gl con Ia acuenda) la dimensidn,
direension o
El flem tene una relacidn modersda con la
Indicador que estd | 3. Acuerds (moderado nived) dimensién que se esta midiendo.
midiesnda.
4. Totadmente de Acuerdo (allo El itermn se encuentra esta relacionado con kB
nived) dimensian que esta mediendo.
El item puede ser eliminado sin gue se vea
1. Mo cumple con & citena afectada la medicdn de la dimensiin,
RELEVANCIA
El itern e eaenclal |, oo W El item tiene alguna relevancia, pero oo item
o Impartante, es - Baj pueds estar incluyends lo que mide &ate.
decir debe ser
Inclusde. 3. Moderado nivel El item &5 relativaments importarnte.
4. Albo mivved El item &5 muy relevants y debe ser inchida.

1 Mo cumple con el criten

2. Bajo Nivel

3. Moderado nivel

4. Ao nivel

o2 INVESTIGA

“eee UCY

Leer con daefenimenta log ileme y caificar en uns escals de 1 8 4 s valorscion, sei como solicifamas binde
siis ohservackwes que considere pertinents
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ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

O b del inetrumonto 3: Informe do Laboratorio Microbiolégico

. Primera dmensidn: Caracleristcas

Marcbolbgoas
. Objetvos de la Dimensitn: Se hallaran los rasgos microbiologioos con prusbas de laboratonos

certficados

INDICADORES | Item Claridad

Relevancia

Coliformes focales

IAcrobeos mesdfilos

ILcvaduras

Mobos

INVESTIGA
cv




W UNIVERSIDAD CESAR VALLEJD

ANEXD 3: Informe de laboratorio: Andlisis Microbioldgicos

Laboratorio:

huestra:

Prasentacidn:

Fecha de anélisis:

Parimetros Microbiologicos Cantidad | Unidad | N* de Cumple/ No
muestras cumple
rechazadas

Cantidad de coliformes fecales

Cantidad de aerobios mesdfilos

Cantidad de levaduras

Cantidad de mohos

Pd: &l presents formato debe tomar en cuenta:

Williams y Webb { 1994} asl coms Powell (2003 ), mencionsn qee no exisie en consenso respecto al nimero de expenos o emnglear. Por
oira parte, & nimero de jusces gue s= debe emplear &n un juico depende del nivel de experticia y de 2 dversdad del
conooimienio. Asi, menras Gable y 'Wolf (1853), Grant y Davis {1857}, y Lynn (1888} [diados =n McGarland = al. 2003)
sugieren un rango de 2 hasta M oxpertos, Hyrcss et al. (2000} manifiestan que 10 exportos bindaran una estimacion
confiable de la valider de conienida de un instrumenio {cantidad minimamenie recomendable para consinscoiones de nUEws
instrumentos|. 5 un B0 % de los experios han estado de acueno oon @ validez de un fiem éste pusde sar inoorporada al

instrumento (oullsinen & Livkkonen, 1955, citados en Hyrs et al (2003).

Wer: hitps: iweew revisiaes pacics com/cited3017 icibed 201 723 pf enire otra bibiografia.
o%%* INVESTIGA

== Uucv




VALIDACION DEL INSTRUMENTO

FIRMA DEL JUEZ 1 DE VALIDACION DE INSTRUMENTOS
DEL CUESTIONARIO DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

UNIVERSIDAD CESAR VALLEJD
Anexo 03

Evaluacion por juicio de expertos

Respetada juez: Usted ha sido seleccionzdo para evaluar el instruments “4. Cuestionario de caracteristicas
organolépticas”. La evaluacion del instruments &s de gran relevancia para lograr que sea valido y qus los
resultades obtenidos & partir de este sean utllizades eficientements; aportando al quehacer psicoldgico.
Agradecemos su valiosa colaboracion.

1. Datos genersles del inez

Nombre del juez: Vanesza del Carmen Agurto Cano

Grado profesional: Ingeniera Indusirisl

Area de formacidn académica: Ciinica =4 ) Sora ()
Educata {x) Crganizacional { )
Areas de experiencia profesional: Produccion, calidad, logistica, docencia.
Institucion donde labora: Universidad Cézar Vallgjo
— Tiempo de experiencia profesional en Zadafos }

//}&\“ﬁ\-\% €l area: Maz de Safios [ x )

Experiencia en Investigacion

Asesonia y jurado de tesis.

3 Propési I .
Validar &l contenido del instrurnento, por juicio de expertos.
3. Datos de |3 escalg (Colocar nombre de |la escals, cuestionanio o inventanio)
Marnbre de |z Pruska: Cuestionario de caracteristicas organalépticas

Autor [Coronada Moezcol Flavio & Cruizpe Mendoza Eberton

Procedencia: [FOCAL

Adminisracidn: [[OCAL

Tiempo de aplicacidn: ([COMWTINUA

Ambita de aplcacidn: LOCAL

Significacidn: | Fichas de registros de datos usadas para calcular los indicadores

4. Soporte tedrizo



UNIVERSIDAD CESAR VALLEJD

Escala/AREA Subescala Definicion
(dimensiones)

WTP 211.009:2021 [Caractensticas organclapticas [El analiziz arganaleptico, 5 w1 matodo de aceptebilidad
[para determinada materia o producte, con el fin de legar al
jconsumidar final, apoyandose en rasgos sensoriales como
lzon, color, aroma, sabar, textura, apariencia y dolzor.

5. Presentacion de instrucciones para el juez:

A continuacion, 3 usted le presents el cuestionario 1. registros de pruebas 2. Informe de Laboratoric
Fisico-Quimico 3. Informe de Laboratoric Microbiclégico 4. Cuestionario de caracteristicas
organolépticas elaborado por Flavio Coronado Moscol er—al afio 2022 De scuerdo con los siguientes
indicadores califique cada uno de los ffems segun corresponda.

Categoria Calificacion Indicador

1. Mo cumple con el criterio El item no s claro.
N £l e requere besertes mifcadones o une
Ell:-mprelr?d: 52| 2. Bajo Nivel palabras_ Ide acuerde con su significado o por la
ficilmente. s ordenscion de estas.

decir, su sint3ctica

y semanfica son | 3. Mederada nivel Se requiere una maodificacion muy especifica de

algunas de los t2rminos del ftzm.

adecuadas.
& Ao nivel El item &5 claro, tiens semantica y sintaxis
’ adecuada.
1. totalments en desacuerdo (no El ftem no tiene relacion logica con |z dimensidn.
curnple con el criterio)
COHERENCIA El , . .
ftem tiene relacign | 2 Desacuerdo (bajo  nivel de El |'t_Em tiene una relacion tangencial fejana con
Iégica con I3 scuerda) Iz dimension.
dirmensicn o - .
_— . . El itern fiene una relacion moederada con la
indicador que esta | 3. Acuerdo {moderado nivel] dimenzién que se estd midiendo.
midiendo.
4. Totsimente d=  Acuerdo (sho El item se encuentra estd relacionado con la
nivel) dimension que esta midiendo.
- El ftem pusde ser eliminado sin que se vea
1. No cumpie con el criterio afectada ks medicion de la dimensicn.
RELEVANCIA
El ftemn 25 esencial 5 Baio Mival El item tiene alguna relevancia, pero ofro item
o impariante, es - B pusde estar incluysndo lo gque mide éste.
decir debe ser
inchido. 3. Moderado nivel El item ez relativaments importants.
4. Alto nivel El item &= muy rebzvantz y debe ser incluida.

Leer con gelenimienio 105 Rems y calhcar 8N UNE e50ala 02 1 & 4 5U valoracion, 251 COme SoNciiamos Brinde
sus observsciones que considers perinente

1 Mo cumple con el criterio

2. Bajo Nivel

3. Moderado nivel

4_ Alto nivel

ra



m UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

Dimensiones del instrumento 4: Cuestionario de Caracteristicas organolépticas
- Primera dimensién: Caracierisficas Organolépticas
- Obijetivos de |la Dimension: Se determinar las propiedades mediante una evaluacion usando los

senfidos comunes de una persona

Observaciones/

eoo INVESTIGA
&§°0ﬁ° Ucv

Firma del evaluadar
DN 43040071

INDICADORES item Claridad Coherencia Relevancia R 3
ecomendaciones

Nivel de color

4 4 4
Nivel de aroma

4 4 4
Nivel de sabor

4 4 4

DEL
CANO
Ingeniera Industrial
CIP N° 283131

w




]!, UNIVERSIDAD CESAR VALLEJD

Puntuacian 1 2 3 4 5 Totzl
Calor
Sabor
Olar

Total, de aceptacicn de muestra

Pd.: el presenie formato debe fomar en cuema
Willimmns y Webb (1994) gl como Powell (2003), mencionan que no existe un consesso nespecto al ndneno de expenos o emplear, Por
atra parte, el nomero de juscss que se debe emplear @noun juicie depende del nivel de experticia ¥ de B diversidad del
conacimiento. Asl, mientras Gakley Wall (1993), Grart v Davis (1987), v Lynn {1988 (citados en MoGartland o al. 2003)
sugieren un angs de 2 hasta 20 experbos, Hyrkis et al. (2003) manifiestan que 10 experfos brindardn una esfimacidn
confable de la validar de conterido die un instrumento (cantidad minmaments rcomendable para canstrucciones de nuavios
instrumertos). 2iun 80 % de los expertos ban estada de acuerds con la validez de un Bem dste pusde sor incaomorads al

instrumerte (Vautilainen & Lukkoren, 1995, citades en Hyrkis et al. (2003).

Wer - hitps: e, revistaes pacios comicibed®0 172 Hed 301 7-23. pdf entre otra bibliegralia

INVESTIGA
ucv




FIRMA DEL JUEZ 2 DE VALIDACION DE INSTRUMETOS DEL CUESTIONARIO
DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

W UNIVERSIDAD CESAR VALLEID
Anexo 03

Evaluacion por juicio de expertos
Respatadda ]IJE'Z. Uated ha sido seleccinads para evaluar el instruments "4 Cusstionario de caracteristicas
Dl'gﬂﬂﬂlﬁpl.lﬂ'. La evaluacidn del instrumento es de gram relevancia para IElng[ que sea valido ¥ que los

resuflades obtenidos a parlir de éste sean ullizados eficentemente; aporando al guehacer psicohdgico.
Agradecamos su vallosa colaboracion.

1.  Datos generales del juez

Nombre del juez: Walter Antenor del Carmen; Foss Quintens
Grado profesional: Maestria (X)
) Clinica ( ) Social { )
Arga de formacion académica:
Educativa { § Organizacional | X )

Areas de experiencia profesional: [Produccitn; Mantenimiento; Logistica: Distribucitn vy Comercial

Inatitucidn donde labora: Universidad Cesar Vallejo

—— Tiempo de experiencia profesional en | 5 5 4 an0s i ]

K/’;..----‘\ el drea: Mas de 5 aflos { X )

Experiencia en Investigacidn

Trabajo{s) peicométricas
realizados
Tituke ded esbuded realizado

z. Eroposito de i evaluacion:
Validar e contenido del Instrumenio, por julcio de expertos.
3. Datosdelsescaly (Colecar nembre de la escala, cuestonano o inventario)
Mombre de ka Prosba: Cuestionario de caracteristicas organolepticas

Autor ICorormade Moseol Flavio & Quispe Mendoza Eberton

Procadencia: LOCAL

Administracien; [HOCAL

Tiernpo de aplicacion: [CON TINUA

Ambite de apbeacin: LOCAL

Segnificacion: | Fichas de registros de datos usadas para calcular kos indicadores

=

Sopncts Lenrien

ee-e INVESTIGA !

"
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ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJOD

Subescala
(dimensiones)

Emcalarfmes, Definicidn

El andlisiz organaléptice, ¢ un método de aceptabilidad
Ipara determinada msateria o producto, con el fin de llegar al
leomsumidor final, apoyindose en rsgos sensoriabes como

NTP 211.009:202 1 {Caracteristicas organoléplicas

lson, color, aroma, sabor, textura, apariencia ¥ dulzor.

5. Presentacién de instrucclonss para el luez:
A contineacsdn a usted be presento e cuestionano 1. registros de pruebas 2. Informe de Laboratorio
Fisico-Quimico 3informe de Laboratorio Microbioldgico 4.Cuestionario de caracteristicas organolépticas
elaborado por Flawio Coronado Moscol en el afio 2023 De acuerdo con los sigulenies indicadores califique
cada uno de boa tems sagin comesponda.

decir, su sintactica
y Semantica son

Categoria Calificacidn Indicador
1. Mo cumple con & criteno El item no es clan.
El item requiers bastantes modficaciones o una
CLARIDAD
El fem se | 2. Bajo Mived modificacién muy grande en e uso de las
comgrande ) palabras de acuendo con su significado o por la
Py — as ordenacin de estas.

3. Moderado nivel

Se reguiere una modificaciin muy especifica de
algunos de los términos del bem.

El itermn es esencial

adecuadas.
El item es claro, tens semantica y simtas
4. Alte nivel adecuada
1. totalmente en desscuerdo (no | Elitern no bene retackn ldgica con la dirsension.
curnple con el eriterio)
ii?nﬁEET'ETEH:IEI: 2. Desacuerdo  (bajo  nivel de | Elitem tene una relackn tangencial /lejana con
gica con la Bcuends) la dimersidn.
dirensiin o
El Hem tene una relacdhn modersda con la
indicador que estd | 3. Acuerds (moderado nived) dimansién que 88 said midiendo.
midiendao.
4. Tolsdmente de Acuerdo (ako | El item se encuenira esth relacionsdo con ka
nivel) dimensian que estd medienda.
El itern puede ser eliminado sin gue e vea
1. Mo cumple con & caterk afectada la medicdn de la dimensitn.
RELEVAMNCIA

El itarn tiena alguna relevancia, pero obro [bem

o importante, es | 2 Baj0 Nivel pueds estar incluyends o que mide éste.
decir debe ser
Imciusdo. 3. Moderado nivel El item es relativaments impartante.

4. Albo minved

El itlem es mary relevante y debe sar incluido.

1 Mo cumple con el criten

2. Bajo Nivel

3. Moderado nivel

4. Ao niwel

oo INVESTIGA

=8

s+ UCV

Leer con dalenimiento log ilems y callficar en une escala de 7 a 4 su valorecion, asi como solicifamos bands
EUE obServacknes que Considens pertinents




ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

Dimensiones del instrumento 4: Cuestionario de Caracteristicas organolépticas

- Primera dimension: Caracteristicas Organolépticas
. Objetivos de la Dimension: Se determiran las propiedades mediante una evaluacion usando los
senfidos comunes de una persona
INDICADORES | item | Claridad | Coherencia| Relevancia | _OPservaciones/
Recomendaciones
INivel de color
4 4 4
INivel de aroma
4 El Rl
INivel de sabor
4 4 4
Wt or Artares Risos Quirnere
b vt
Qranm
Firma del evaluador
DNI: 02635722
3

o

oo INVESTIGA
s UCV




ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJD

ATRIBUTO desa:;;able desagradable neutro agradable aglr:;:hle N:EZF::::;?”
Puntuacian 1 2 3 4 5 Total

Color

Sabor

Olor

Total, de aceptacion de muestra

Pd.: &l presents formato debe tomar en cuenia:
Williams v Webb { 1992) asl comwe Powell (2003 ), mencionsn qee 0o exisie @ consense respecio al ndmepo de expenis a emplar. Por
oira parte, & ndmero de jusces gQue s= debe emplear en un juido depende del nivel de experticia y de la dversidad del
conoamienio. Asi, menras Gable y 'Wolf (1953), Geant y Davis (1297), y Lynn [ 1988) (ciados en MoGartiand =t al. 2003)
sugieren un rango de 2 hasta 20 expertos, Hyrcas et al. (2003} manifiestan que 10 expertos brindaran una estimacion
confiable de la validez de conlenida de un instrumento {canidad minimamente recomendable para construcciones de nuevos
nstrumenios). Sium B0 % de los experics han estado de acusdo con la validez de un lem ésis pueds ser incorporadao al
nstrumento {Woullsinen & Lukdonen, 1955, citados an Hyrcs et ol (2003).
Wer : hitps: fwwa. revistaes pac os. comicited0 17 o bted 201 7-23 pdf sntre ot bibiografia.
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FIRMADEL JUEZ 3 DE VALIDACION DE INSTRUMENTOS
CUESTIONARIO DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

DEL

w UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

Anexo 03

Evaluacién por juicio de expertos

Respetado ez Usied ha Sid0 seectionadd para evaluar of rarumento ‘4. Cuestionario de caracteristicas
organolépticas’. La evaluacon del instrumentio ¢ 4o gran relevancia pam lograr que sea vildo y que ks
resulados obtendos a parir de dste sean UliCados efidertemente; pOnMando d Quahacer PAICOKGRIKO
Agradecemos su valosa colaboracin

1. Datos gecerales deljues

Nombre del juez: | INGRID ESTEFANI SANCHEZ GARCIA

Grado profesional: | Maestria ( X) Docter o
Qinca ( ) Sodal g )

Area de formacion acaddmica:
Educatva (X)) Owganzacona { )

Areas de experiencia profesional: | AREA DE PRODUCCION — CALIDAD - ACADEMICA

Institucidn donde labora: | UNIWWERSIDAD CESAR VALLEJO

i, | Rl v )

Experiencia en Investigacion

o)
=

Trabajo(s) pecomiticos realzados
Thulo del esdudio realzado.

2 JETTIEN RS PORRTaTTY
Valdar ¢l contenido del nsrumento, por julcio de expencs

3. Diidilisachl) (Colocar nomire de b escald ouestionano 0 iventanc)
Nomire de la Prueda | Cuesticnano de canacienstioas crganciépicas

ASr | coronado Moscal Flavio & Quispe Mendoza Eberton

Procedendia | LocaL

Administracdn | L oCcAL

Temgo de aphcacion CONTINUA

Ambin de apicacdtn | | ocaL

Sgn ficacdin
Fichas de regiatros de Galos weadas Para calouar 108 Ndcadones




ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJOD

Subescala
(dimensiones)

Emcalarfmes, Definicidn

El andlisiz organaléptice, ¢ un método de aceptabilidad
Ipara determinada msateria o producto, con el fin de llegar al
leomsumidor final, apoyindose en rsgos sensoriabes como

NTP 211.009:202 1 {Caracteristicas organoléplicas

lson, color, aroma, sabor, textura, apariencia ¥ dulzor.

5. Presentacién de instrucclonss para el luez:
A contineacsdn a usted be presento e cuestionano 1. registros de pruebas 2. Informe de Laboratorio
Fisico-Quimico 3informe de Laboratorio Microbioldgico 4.Cuestionario de caracteristicas organolépticas
elaborado por Flawio Coronado Moscol en el afio 2023 De acuerdo con los sigulenies indicadores califique
cada uno de boa tems sagin comesponda.

decir, su sintactica
y Semantica son

Categoria Calificacidn Indicador
1. Mo cumple con & criteno El item no es clan.
El item requiers bastantes modficaciones o una
CLARIDAD
El fem se | 2. Bajo Mived modificacién muy grande en e uso de las
comgrande ) palabras de acuendo con su significado o por la
Py — as ordenacin de estas.

3. Moderado nivel

Se reguiere una modificaciin muy especifica de
algunos de los términos del bem.

El itermn es esencial

adecuadas.
El item es claro, tens semantica y simtas
4. Alte nivel adecuada
1. totalmente en desscuerdo (no | Elitern no bene retackn ldgica con la dirsension.
curnple con el eriterio)
ii?nﬁEET'ETEH:IEI: 2. Desacuerdo  (bajo  nivel de | Elitem tene una relackn tangencial /lejana con
gica con la Bcuends) la dimersidn.
dirensiin o
El Hem tene una relacdhn modersda con la
indicador que estd | 3. Acuerds (moderado nived) dimansién que 88 said midiendo.
midiendao.
4. Tolsdmente de Acuerdo (ako | El item se encuenira esth relacionsdo con ka
nivel) dimensian que estd medienda.
El itern puede ser eliminado sin gue e vea
1. Mo cumple con & caterk afectada la medicdn de la dimensitn.
RELEVAMNCIA

El itarn tiena alguna relevancia, pero obro [bem

o importante, es | 2 Baj0 Nivel pueds estar incluyends o que mide éste.
decir debe ser
Imciusdo. 3. Moderado nivel El item es relativaments impartante.

4. Albo minved

El itlem es mary relevante y debe sar incluido.

1 Mo cumple con el criten

2. Bajo Nivel

3. Moderado nivel

4. Ao niwel

oo INVESTIGA

=8

s+ UCV

Leer con dalenimiento log ilems y callficar en une escala de 7 a 4 su valorecion, asi como solicifamos bands
EUE obServacknes que Considens pertinents
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ﬁ UNIVEXSIDAD CESAK VALLEJD

Dimensiones del instrumento 4: Cuestionario de Caracteristicas organolépticas
. Primera dmension: Caracteristicas

. Objetvos de la Dimensicn: Se determiran las propredades medante una evahaoon wando ke
SONAoE comunes de UNA Persona

Observaciones/
INDICADORES | Itom Claridad | Coherencia | Relevancia e
INivel de color
4 4 3
Nivel de woma
4 < -
INivel de sabor
4 3 4
s /-,
" {3
- =
MM&»
y o
N D
Frma del evakuador
DN 47864263
3
%% INVESTIGA




ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEJD

ATRIBUTO desa:;;able desagradable neutro agradable aglr:;:hle N:EZF::::;?”
Puntuacian 1 2 3 4 5 Total

Color

Sabor

Olor

Total, de aceptacion de muestra

Pd.: &l presents formato debe tomar en cuenia:
Williams v Webb { 1992) asl comwe Powell (2003 ), mencionsn qee 0o exisie @ consense respecio al ndmepo de expenis a emplar. Por
oira parte, & ndmero de jusces gQue s= debe emplear en un juido depende del nivel de experticia y de la dversidad del
conoamienio. Asi, menras Gable y 'Wolf (1953), Geant y Davis (1297), y Lynn [ 1988) (ciados en MoGartiand =t al. 2003)
sugieren un rango de 2 hasta 20 expertos, Hyrcas et al. (2003} manifiestan que 10 expertos brindaran una estimacion
confiable de la validez de conlenida de un instrumento {canidad minimamente recomendable para construcciones de nuevos
nstrumenios). Sium B0 % de los experics han estado de acusdo con la validez de un lem ésis pueds ser incorporadao al
nstrumento {Woullsinen & Lukdonen, 1955, citados an Hyrcs et ol (2003).
Wer : hitps: fwwa. revistaes pac os. comicited0 17 o bted 201 7-23 pdf sntre ot bibiografia.
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ANEXO 5: REGISTRO FOTOGRAFICO

Lugar de la materia Prima: Monteron-Sullana

Fuente: Elaboracion propia



Observamos que el tronco del tallo esté en 6ptimas condiciones

-

3y R
\\ 85 - .
> J\}» e v ?..A\u\ -

Corte del tronco de la planta de platano en donde el pseudotallo se encuentra en el

Fuente: Elaboracion propia
nucleo.




Fuente: Elaboracion propia

A

-
N

Elaboracién propia

Procede a cortar un tallo que los agricultores habian cortado para bajar sus manos
(racimos) de platano, en donde habia afluencia, se optd por darle una nueva vida,
quitandole las capas externas hasta llegar al nacleo en donde ahi se encuentra el
pseudotallo.

Fuente: Elaboracién propia



Se realizé el corte en partes pequefias de 25 cm cada una, en la cual se tenia que
lavar con agua en un tiempo aproximado de 5 a 10 minutos.

Fuente: Elaboracion propia

Después de haber lavado la materia prima, se hacen los recortes en pedazos en
donde se pondrén en los recipientes herméticos.

Fuente: Elaboracion propia

Se visualiza que estos son los recipientes, en donde se almacenara el pseudotallo
junto con el aguardiente, y estas van a variar sus cantidades.



Fuente: Elaboracién propia.

Una vez combinados (pseudotallo y aguardiente) y almacenados en el recipiente
hermético, se procedera a macerar con un tiempo minimo prudente de 15 dias



ANEXO 6: DIAGRAMA DE OPERACIONES DE PROCESO

Recolectar
pseudotallo

Seleccionar el mas

fresco
Lavar la materia __Aguardiente (600ml) /
prima pseudotallo (900g)

Aguardiente (750ml) /
pseudotallo (750g)

Cortarlo en trozos

Se le agrega 50% de | | _Aguardiente (900ml) /
jarabe de azucar pseudotallo (600g)

Examen fisicoquimico
y microbioldgico

Examen
organoléptico

Resultados

Fuente: Elaboracion propia



ANEXO 7: RELACION DE ENCUESTADOS REALIZADOS

S
Isabel

AROMA | COLOR | SABOR
GRUPO MUESTRA ENCUESTADO PUNTAJEIPUNTAJE|PUNTAJE
1 1.1 Coronado  Chero 3 4 3
Carlos
Ruiz Castillo 4 4 3
Geraldine
Moscol 3 4 3
Pazo
S
Esther
Quispe Vera 3 4 4
Yesenia
Ramirez  Aleman 5 3 5
Jaritza
Palacios Olivos 5 5 4
Alonso
Garcia Ruiz Julio 3 4 4
Purizaca 5 4 4
Parej
a
Victor
Vera 4 4 4
Palacio




1.2

Ordinola
Clever

Coronado
Carlos

Paz

Chero

4




Ruiz Castillo
Geraldine

Moscol Pazos
Esther

Quispe Vera
Yesenia

Ramirez Aleman
Jaritza

Palacios Olivos
Alonso

Garcia Ruiz Julio

Purizaca Pareja
\Victor

Vera Palacios
Isabel
Ordinola Paz
Clever

1.3

Coronado Chero
Carlos

Ruiz Castillo
Geraldine

Moscol Pazos
Esther

Quispe Vera
Yesenia




Ramirez Aleman
Jaritza

Palacios Olivos
Alonso

Garcia Ruiz Julio

Purizaca Pareja
Victor

Vera Palacios
Isabel

Ordinola PazClever

2.1

Coronado Chero
Carlos

Ruiz Castillo
Geraldine

Moscol Pazos
Esther

Quispe Vera
Yesenia

Ramirez Aleman
Jaritza

Palacios Olivos
Alonso

Garcia Ruiz Julio




Purizaca Pareja
Victor

Vera Palacios
Isabel
Ordinola Paz
Clever

2.2

Coronado Chero
Carlos

Ruiz Castillo
Geraldine

Moscol Pazos
Esther

Quispe Vera
Yesenia

Ramirez Aleman
Jaritza

Palacios Olivos
Alonso

Garcia Ruiz Julio

Purizaca Pareja
Victor

Vera Palacios
Isabel
Ordinola Paz

Clever




2.3

Coronado
Carlos

Ruiz
Geraldine

Moscol
Esther

Quispe
Yesenia

Ramirez
Jaritza

Palacios
Alonso

Purizaca
Victor

Vera
Isabel

Ordinola
Clever

3.1

Coronado
Carlos

Ruiz
Geraldine

Moscol
Esther

Chero

Castillo

Pazos

Vera

Aleman

Olivos

Garcia Ruiz Julio

Pareja

Palacios

Paz

Chero

Castillo

Pazos




Quispe
Yesenia

Ramirez
Jaritza

Palacios
Alonso

Purizaca
\Victor

Vera
Isabel

Ordinola
Clever

3.2

Coronado
Carlos

Ruiz
Geraldine

Moscol
Esther

Quispe
Yesenia

Ramirez
Jaritza

Palacios
Alonso

Vera

Aleman

Olivos

Garcia Ruiz Julio

Pareja

Palacios

Paz

Chero

Castillo

Pazos

Vera

Aleman

Olivos




Garcia Ruiz Julio

Purizaca Pareja
\Victor

Vera Palacios
Isabel
Ordinola Paz
Clever

3.3

Coronado Chero
Carlos

Ruiz Castillo
Geraldine

Moscol Pazos
Esther

Quispe Vera
Yesenia

Ramirez Aleman
Jaritza

Palacios Olivos
Alonso

Garcia Ruiz Julio

Purizaca Pareja
Victor

Vera Palacios
Isabel




Ordinola Paz 4 5 4
Clever

ANEXO 8: FOTOGRAFIA DE ENCUESTADAS Y ENCUESTADOS




ANEXO 9:

INFORME DE LABORATORIO

EMEBAYOS OF LARORA
ASTSOR

AS PINTADO l.l..l

Ermido an Prars, ol 20 de nawiembers de 2023

Schcrmco por

Darcecto wgd

MosaveacT 2o

Lugar y fechs oe rmusssec
Nétoss on Tassvec
Cowvictad S rmusstesis )

Fachs e mcepodn de W) resesraing
Fecha os MCO de eravpas)

Fachas o seTaas e aiE) Temetas |
Oxlas e servico
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ANEXO  10: NORMA  TECNICA  PERUANA; CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

Bebidas no carbonatadas

Agente microbiano Categoria Clase n c¢ Limite porl00
m/L
Mohos 2 3 5 2 5 10
Levaduras 2 3 5 2 1 30
0
Coliformes 2 2 5 0 >3




ANEXO 11: BOLETA DE LOS ANALISIS EN EL LABORATORIO

ELAP E.LR.L.
ENSAYOS DE LABORATORIOS Y ASESORIAS PINTADO E.LR.L. BOLETA DE VENTA ELECTRONICA
CAL. LUIS DE LA PUENTE UCEDA MZA. P DPTO. 15 A H. NUEVA RUC: 20606377259
ESPERANZA EB01-59
VEINTISEIS DE OCTUBRE - PIURA - PIURA
Fecha de Vencimiento 2
Fecha de Emisién . 29/11/2023
Sefor(es) : EBERTON IVAN QUISPE MENDOZA
DNI . 74692100
Tipo de Moneda : SOLES
Observacién 4
Cantidad l""l idad Descripcion Valor Unitario(") Doscuento(") Importe de Venta(**) ICBPER
100 UNIDAD SERVICIO DE ANALISIS 254237 0.00 2 999 5065 0.00
PARA TESIS
ELABORACION DE LICOR
ABASE DE
PSEUDOTALLO DE
PLATANO CUMPLIENDO
CON LA NORMA
TECNICA PERUANA
211.000.2021 PARA LA
ELABORACION DE
LICORES MACERADOS
Otros Cargos S/0.00
Otros Tnbutos - S/0.00
ICBPER :[ §0.00]
Importe Total © S/3,000.00
SON: TRES MIL Y 00/100 SOLES
(*) Sin impuesios. Op. Gravada : S/ 2542.37
(**) Incluye impuestos, de sar Op. Gravada. Op. Exonerada : STI0
Op. Inafecta : 0.00
ISC: ST0.00
GV Tasr63]
ICBPER : S 0.00]
Otros Cargos : T o00]
Otros Tributos : S 0.00]
Monto de Redondeo : S 000]
Importe Total : S/ 3,000.0:!
Esta es una representacion impresa de la Boleta de Venta Electronica. generada en el Sistema de la SUNAT. ElEmrsorE-lsarmlcopusde
verificarla utiizando su clave SOL, el Adguirente o Usuanio puede consultar su validez en SUNAT Virtual: wwiw.sunat.gob pe. en Opciones sin
Clave SOL/ Consulta de Validez del CPE.




Anexo 12: Boleta de compra de la Norma Técnica Peruana 211.009.2021

DETALLE DE PEDIDO

Datos del usuario

Nombre usuario Eberton lvan Quispe Mendoza

Id transaccion 64560

Estado Pago verificado y pendiente despacho
Documento Boleta

Ntmero documento:

Tipo Servicio
Forma de pago: Tarjeta de crédito
Fecha pedido 13 - JUNIO - 2023
N*® Categoria Nombre Producto Precio Cantidad SubTotal
jormas *  Descargar NTP 211.009:2021
§, R 2 9 S/. 29.80 1 S/. 29.89
ecnicas

SubTotal (incuye IGV) 1 S/, 29.89
Flete §/, 0.00
TOTAL A PAGAR S/. 29.89





