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RESUMEN

La presente tesis tuvo como objetivo general proponer una estructura de costos de
produccidén para determinar el precio de venta de los productos de la panaderia y pasteleria
FERNIELY Chiclayo 2018. El tipo de investigacion es descriptivo y explicativo; su disefio
no experimental, la muestra esta conformada por el propietario, y por los documentos
contables para determinar la estructura de costos de la empresa Panaderia y Pasteleria
FERNIELY, en el afio 2018, las técnicas empleadas en el presente trabajo han sido la
entrevista y el andlisis documental, sus instrumentos son guia de entrevista y guia de

analisis documental, dichos instrumentos fueron validados por expertos.

Los resultados encontrados de acuerdo con los objetivos demuestran que la empresa
no lleva a cabo un sistema de costos, es decir el precio de los productos los define segun la
competencia y segin sus gastos en general, donde esto perjudica econémicamente a la
empresa.

Se concluye que por medio de la estructura de costos por procesos aplicado a dos
productos que produce y comercializa la empresa, se obtuvo resultados favorables, es decir
se pudo analizar cada costo y gasto generado en la empresa y detallar los mismos por cada
producto, de esta manera la empresa tiene los procesos y costos reales de los productos, los
cuales pueden ser usados para la toma de decisiones.

Por eso que se plantea un modelo de costos por procesos para determinar el precio
de venta de los productos. Este trabajo va dirigido a la empresa panaderia y pasteleria
FERNIELY con el fin de proponer una estructura de costos de produccién para determinar

el precio de venta de sus productos.

Finalmente, se recomienda al gerente general de la empresa panaderia y pasteleria
Ferniely que analice de manera frecuente el desempefio laboral de los trabajadores por
medio de indicadores de productividad, de tiempo, produccién y recursos, de esta manera
se podra incrementar a mayor escala la rentabilidad, al optimizar cada uno de los procesos
e incrementando la capacidad productiva.

Palabras clave: Costo de produccién, precio de venta, estructura de costos, gasto.



ABSTRACT

The general objective of this thesis was to propose a structure of production costs
to determine the sale price of the FERNIELY Chiclayo 2018 bakery and pastry products.
The type of research is descriptive and explanatory; its non-experimental design, the
sample is made up of the owner, and the accounting documents to determine the cost
structure of the company Bakery and Pastry FERNIELY, in 2018, the techniques used in
this work have been the interview and the documentary analysis, its instruments are guide
of interview and guide of documentary analysis, these instruments were validated by
experts.

The results found in accordance with the objectives show that the company does
not carry out a cost system, is the price of the products defines them according to the
competition and according to their expenses in general, where this economically harms the
company.

It is concluded that by means of the process cost structure applied to two products
produced and marketed by the company, favorable results were obtained, that is to say,
each cost and expense generated in the company was analyzed and detailed for each
product, this way the company has the processes and real costs of the products, which can
be used for decision making.

That is why a cost-by-process model is proposed to determine the sale price of the
products. This work is directed to the bakery and pastry company FERNIELY with the
purpose of proposing a structure of production costs to determine the sale price of its
products.

Finally, it is recommended to the general manager of the bakery and pastry
company Ferniely to analyze frequently the labor performance of the workers by means of
indicators of productivity, time, production and resources, in this way it will be possible to
increase profitability on a larger scale, by optimizing each of the processes and increasing

the productive capacity.

Keywords: Cost of production, sale price, cost structure, expense.



