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RESUMEN
La presente investigacion tiene como objetivo analizar las necesidades
ocupacionales para proponer un centro de capacitacion productiva juvenil 18 -25
afos en el sector Alto Trujillo — distrito de El Porvenir, Trujillo 2017 , donde se
tom6 como objetivos determinar las actividades productivas y de interés y
benéfico para los jovenes ,como también Identificar las actividades recreativas,
artisticas para complementar la capacitacion, definir los talleres y ambientes con
los que se debe contar , describir los procesos de produccion de cada taller e
identificar las caracteristicas espaciales ,funcionales y técnico ambientales de
cada uno de los talleres para un centro de capacitacion productiva juvenil en el
sector alto Trujillo. Se toma como muestra el nimero de 50 jévenes ,25 mujeres
y 25 hombres, se identifica como actividades productivas a la gastronomia y
cuero y calzado, se define que talleres serdn de dos rubros o dos familias
productivas, Gastronomia y la de Cuero y calzado, es asi que se tiene el taller
de cocina y el de panaderia y pasteleria, mientras para cuero y calzado se tiene
elaboracion de prendas de cuero y zapateria, con respecto de los procesos de
produccion de Gastronomia seran por especialidad, para cocina, panaderia y
pasteleria desde la seleccion de ingredientes hasta la degustacion del platillo.
Para Cuero y Calzado, la especialidad de elaboracion de prendas de cuero y en
zapateria inicia en seleccién de cuero materiales hasta la comercializacion. Las
caracteristicas espaciales y funcionales y técnicas ambientales se concluye que
estas involucran la zonificacién donde se reconoce las zonas tedricas y practicas,
la relacion espacial de estos, la forma espacial de planta rectangular son de
mayor beneficio y para el ordenamiento de equipos Yy fluidez en la circulacion de
ambientes en lo técnico ambiental se precisa que la iluminacién natural con
exposicion al solar sera determinado por el eje del edificio, iluminacién artificial
es usad en especial en las aulas demostrativas en de gastronomia, la ventilacion
natural es necesaria en todos los ambientes y la mecanica, acustica contiene
aspectos de zonificacibn como alejar las fuentes de posible generacion de ruido

como es la zona de practica.

Palabras claves:

Centro de capacitacion juvenil, Educacién técnico productiva, CETPRO,
Gastronomia, Zapateria, capacitacion productiva.
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ABSTRACT
The objective of this research is to analyze the occupational needs to propose a
youth productive training center 18 -25 years in the sector Alto Truijillo - district of
El Porvenir, Trujillo 2017, where it was taken as objectives to determine the
productive activities and interest and charity for young people, as well as ldentify
recreational, artistic activities to complement the training, define the workshops
and environments that should be available, describe the production processes of
each workshop and identify the spatial, functional and technical environmental
characteristics of each of the workshops for a youth productive training center in
the high sector of Trujillo. The sample of 50 young, 25 women and 25 men, is
identified as productive activities to the gastronomy and leather and footwear, it
is defined that workshops will be of two headings or two productive families,
Gastronomy and Leather and footwear, This is how we have the kitchen and the
bakery and pastry shop, while for leather and footwear we have leather and shoe
making, with respect to the production processes of Gastronomy will be by
specialty, for kitchen, bakery and pastry from the selection of ingredients to the
tasting of the dish. For Leather and Footwear, the specialty of making leather
garments and shoe stores starts in selection of leather materials until
commercialization. The spatial and functional characteristics and environmental
techniques conclude that these involve the zoning where the theoretical and
practical zones are recognized, the spatial relationship of these, the spatial shape
of rectangular plan are of greater benefit and for the ordering of equipment and
fluidity in the Circulation of environments in the technical environmental area
requires that natural lighting with exposure to the site will be determined by the
axis of the building, artificial lighting is used especially in demonstration rooms in
gastronomy, natural ventilation is necessary in all environments and the
mechanics, acoustics contains zoning aspects such as distancing sources of

possible generation of noise such as the practice area.
Keywords:

Youth training center, productive technical education, CETPRO, Gastronomy,

Shoemaking, productive training.
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. INTRODUCCION


bryan_hinostroza@outlook.com
Texto tecleado
1


La poblacién juvenil representd hasta el 2015 40% de la poblacién mundial
(Banco Mundial), son considerados como el futuro de la humanidad, es por eso
la importancia que se le debe dar a su bienestar, se ve los jévenes se enfrentan
a una gran variedad de experiencias tanto educativas, familiares, empleo y salud.
El desempleo en jovenes es de 13.5% al 2017 a nivel mundial (Banco Mundial )
, especialmente en paises en vias de desarrollo ,como por ejemplo en Oriente
Medio y Norte de Africa donde la tasa de desempleo es de un 25 % ,
cuadruplicando a la de los adultos (Banco Mundial ,2015).En el Peru el problema
del desempleo en jévenes ha crecido en la Ultimas décadas debido a la gran
poblacién joven y la falta de acceso a la capacitacion para un profesién en
sectores humildes, el tema es de preocupacién nacional que la tasa de
desempleo juvenil sea de 8.4 %segun el ministerio de trabajo y promocion del
empleo (MTPE) el cual duplico al 2.3% de los adultos que no poseen empleo ,
de estos jovenes el 61% de no esta con una ocupacion adecuada para ser

catalogada como empleo.

En la region La Libertad dado al crecimiento demografico el cual alcanzo
1"859,600 habitantes hasta el 2015 (INEI), el nivel de pobreza de algunos
sectores marginados Yy la falta de oportunidades para los jévenes es preocupante
ya que afecta su futuro. Ciertamente en el distrito EI Porvenir donde se proyecto
que al 2017 se tendria 172,715 habitantes segun el Plan de desarrollo territorial
de Trujillo (PLANDET), posee dentro de su actividad econdmica la fabricaciéon
del calzado con pequefias industrias por tanto los jovenes tienden a dedicarse a
él, pero no existe el acceso a una capacitacion con calidad para estos jévenes
que por lo general se ven obligados a aprender de forma empirica. La falta de
mas opciones accesibles y atractivas para los jovenes segun sus expectativas
generan una necesidad de una mayor gama de oportunidades de facil acceso
para la capacitacion o el aprendizaje de un oficio y sobre todo opciones de poder
generarse ingresos mientras se forman en una profesion, es cierto que existen
CETPROS, pero estos se encuentra concentrados en el area urbana
propiamente llamado El Porvenir, dejando de lado al sector El Alto Trujillo, la
existencia de estos CETPROS es cuestionable pues el Sistema de evaluacion
acreditacion y certificacion de la calidad educativa SINEACE no contempla a

ninguna de estas instituciones dentro de sus lista de acreditacion.
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Los jovenes que no tienen una ocupacion o una oportunidad de formacion
pueden ser influenciados por problemas sociales de su comunidad, como la
delincuencia en el sector, la drogadiccion y alcoholismo que son amenazas muy
comunes en esta zona, un sector de gente muy humilde, que si bien es cierto
cuenta con centros educativos secundarios con buena infraestructura, pero que
lamentablemente no atiende la formacion en estudios técnicos lo cual no permite
que al egresar estos jévenes cuenten con una ocupacion, esto dificulta de gran
manera que se inserten en el mercado laboral o puedan generar su propia
empresa. La estadistica de la calidad educativa (ESCALE) manifiesta que solo 3
de cada 10 jovenes accede a la educaciéon superior a nivel Nacional, en este
caso teniendo en cuenta que los estudiantes del quinto de secundaria en el
distrito El Porvenir fueron 1237 estudiantes en el afio 2016 con el indicador dado
por ESCALE solo 371 estudiantes acceden a una formacion profesional.

Las necesidades vitales como la alimentacion y vestido, tienen que ser atendidas
es por eso que el joven se ve obligado a conseguir un empleo, es necesario la
preparacién para tener una actividad y desarrollar sus capacidades para producir
o brindar servicios, se deberia aprovechar las actividades econémicas del sector,
el calzado y otras areas laborales que posibilitan la insercién al mercado laboral
por medio de una micro empresa 0 un empleo digno. Es importante por eso la
creacién de un centro de capacitacion productiva para jovenes que atienda estas
necesidades ocupacionales y de capacitacion donde encuentren una opcién que
sea de su agrado para desarrollarse dentro el mercado laboral, dandoles una
ocupacion u profesidbn que esté basada en sus aspiraciones, talentos y las
necesidades de la comunidad. Ya que solo al atender las necesidades
educativas de secundaria basica no se facilita la insercién laboral de los jovenes,
y la necesidad del ser humano de emplearse de una manera correcta, que
ostente una profesion certificada como respaldo para que tenga las condiciones

optimas de empleo.

De este modo se formula el siguiente problema, ¢CUALES SON LOS
NECESIDADES OCUPACIONALES PARA UN CENTRO DE CAPACITACION
PRODUCTIVA JUVENIL DE 17-25 ANOS ALTO TRUJILLO DISTRITO EL
PORVENIR 20177
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La justificacion se da por el beneficio a la poblacion del sector Alto Truijillo, en
especial a los jovenes que no tiene oportunidad o no pueden acceder a opciones
de seguir estudios profesionales, es también conveniente pues esta
investigacion servira a modo de base de datos para la municipalidad del Alto
Trujillo, para futuros trabajos o proyectos para la consolidacién del sector,
recalcando su valor teorico, como material de consulta en temas de
infraestructura técnica productiva, asi como referencia para trabajos futuros e
investigaciones ,pose una utilidad metodolégica, la presente investigacion
ayudarqd a comprobar durante la etapa de campo la funcionalidad de los
instrumentos de recoleccion de datos como la observacion directa, la entrevista
y las encuestas a la poblacién del sector Alto Trujillo, del Distrito del Porvenir, La
relevancia de este estudio, radica en la necesidad de la poblacion joven del
sector Alto Trujillo para capacitarse en una profesion técnica u oficio, y contar
con un establecimiento donde permita estas actividades de capacitacion, para la

correcta insercion de esta poblacién al mercado laboral.

EL objetivo general es analizar las necesidades ocupacionales para proponer un
centro de capacitacion productiva juvenil 17 -25 afios en el sector Alto Trujillo —
distrito de El Porvenir, Trujillo 2017. Los objetivos especificos son, identificar las
actividades productivas de interés y beneficio para los jovenes del sector Alto
Truijillo -Distrito el Porvenir, de igual manera identificar las actividades deportivas,
recreativas y artisticas para complementar la capacitacion de jévenes del sector
Alto Trujillo -Distrito el Porvenir, se definira los talleres y ambientes con los que
se debe contar en un centro de capacitacion productiva juvenil en el sector Alto
Trujillo —Distrito el Porvenir, describir los procesos de produccién de cada taller
para los jévenes del sector alto Trujillo -Distrito el Porvenir, e identificar las
caracteristicas espaciales, funcionales y caracteristicas técnico ambientales de
cada uno de los talleres para un centro de capacitacion productiva juvenil en el

sector Alto Trujillo —Distrito el Porvenir.

Pagina 4



. MARCO TEORICO



Méaximo (2015) “Centro de Capacitacion Para Jovenes” (Tesis de Pregrado)
USMP, Lima — Peru. Donde se sefiald que el objetivo principal es elaborar un
proyecto Arquitecténico propio y adecuado para la zona, como objetivo
secundario se plantean despertar el interés de los jovenes de las zona en
aspectos educativos, recreacionales y de labor social, al dotar diferentes
ambientes adecuados que permitan desarrollar las actividades primordiales en
los aspectos planteados para la capacitacion de los jovenes .Finalmente cumplir
con el objetivo principal de la Municipalidad de Ancon, que es el servir a su
comunidad, teniendo como justificacion la contribucién social de la construccién
de un centro de capacitacion para jévenes , la cual impulsa el fortalecimiento de
la zona, el proyecto va dirigido al grupo joven que no tiene acceso a la educacion
superior, esta poblacion muchas veces no estudia por motivos econémicos y en
los sectores de Huaral , Chancay, Acallama, y Santa Rosa, los jévenes en su
mayoria trabajan en el campo o industrias procesadoras de alimentos donde no
reciben una adecuada capacitacion para ostentar una profesion técnica conocida
.El proyecto busca la infraestructura adecuada a la cual se llegd por medio de la
caracterizacion de los jovenes, se encontr6 que , el nivel de educacién maxima
alcanza es el nivel secundario ,son de economia limitada la cual restringia su
acceso a la educacion superior, de esta manera también se identifico las
actividades demandadas del sector las cuales se veran cubiertas con los talleres
productivos de carpinteria en madera , metdlica , mecanica en torno, industria
del vestido ,electricidad, panaderia, cosmetologia y artesania metélica y
ceramica , el estudio de las caracteristicas espaciales y funcionales de cada uno

de estos talleres.

SANDRA (2016) “Centro de Iniciativa Empresarial para el Disefio del Calzado
en El Distrito de San Juan de Lurigancho” (Tesis de Pregrado) USMP, Lima —
Perud, el tema de la esta tesis es la generacion de infraestructura socio —
econdmica ligada al espacio publico y a la realidad de este distrito, con referencia
a la metodologia empleada se realizé la recoleccion de informacion mediante
encuestas donde se tomaban como datos las actividades mas demandadas en
el distrito , el nivel de educacion alcanzado. Se obtuvo como resultado que las
actividades con mayor demanda son la carpinteria , el calzado y las confecciones

textiles, en la formacion educativa en su mayoria solo alcanzan la educacién
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secundaria y luego realizan actividades comerciales para generar sus propios
ingresos .La investigacion pretende promover y proyectar el centro de iniciativa
empresarial para el disefio del calzado con lo cual se generaria un impacto
urbano y econdmico, y satisfacer la necesidad del usuario mediante la
intervencion y disposicion de espacios arquitecténicos .Se concluye que un
centro de iniciativa empresarial para disefio del calzado , es una fuente de trabajo
gue genere ingresos productivos para el distrito , asi mismo que el distrito posee
un potencial en las industrias como la carpinteria ,calzado y textil y no existe un
punto de concentracion para el rubro de calzado. Se determiné que el nivel
educativo maximo alcanzado en San Juan de Lurigancho es de nivel secundario,
por ello los jévenes tienen la disposicidn de recibir capacitacion para poder

ostentar una ocupacioén de calidad y asi obtener mejores ingresos econémicos.

Se puede identificar aspectos relevantes para la presente investigaciéon como la
identificacion de las actividades comerciales mas demandadas y en crecimiento
del distrito que son el calzado , carpinteria y textil, para ser utilizadas como
oportunidades de generar ingresos productivos, de igual manera la similitud en
el nivel educativo maximo alcanzado, siendo el nivel de secundaria basica
regular, esto posibilita la disposicidén del joven a ser capacitado para mejorar sus
ingreso econdmicos y contribuir a su autorrealizacion. A de mas de esto se
refuerza la educacién técnica con areas para la comercializacion las cuales se
encuentran en un area de acceso publico es asi que la exhibicion de productos
se da en un lugar sin tener que buscar lugares que los exhiba fuera del centro,
al igual que un area de promocion de servicios para la poblacion, se realizo de
igual manera el estudio antropométrico y ergondémico que logra que los

ambientes de este centro sean muy funcionales para los usuarios.

VERONI (2014) “Centro de Educacion Técnico- Productiva de Ancon” (Tesis de
Pregrado ) USMP, Lima —Per0, se presenta como una solucién educativa en
accesibilidad de bajo costo, es por esto que el hecho de que la poblacién no logre
acceder a una educacién adecuada por temas econdmicos o de distancias , esto
ocasiona que los oficios técnicos productivos se terminen aprendiendo en casa
o en talleres informales, el objetivo principal es proponer la infraestructura
adecuada para albergar aulas y talleres para un centro de educacién técnico-

productiva , se incluye la propuesta como una posibilidad que la comunidad
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actual de la zona consuma los servicios y productos del CETPRO, se concluye
que el disefio arquitectdnico de un espacio adecuado para el aprendizaje técnico
productivo en Ancon , el cual mejorara la percepcion del usurario con respecto a
lo que necesita para desarrollar su trabajo de manera formal y segura, asi mismo
el nuevo trabajador técnico de Ancon que conoce de formalidad y empresa por
lo aprendido en el CEPTRO, buscara tener en su propio entorno las instalaciones
correctas que le permitan desarrollar sus actividades y brindar un servicio de
calidad. Por ultimo, la sensibilizacion del usuario en cuanto a la formalidad de su
trabajo aumentara la confianza de la comunidad en los servicios o productos que
se ofrece, y que lograra una mejora econémica en la zona. Se recomienda que
los talleres ofrezcan servicio a la comunidad y venta de productos, segun esto
se deberd contar con zonas diferenciadas, por esto es recomendable la
distribuciéon por zonas de caracter publico, usuario y administrativo, de igual
manera una distribucidén por generacion de ruido, por areas donde las actividades

sean humedas o secas y por la necesidad de abastecimiento o servicios.

Al igual que en el proyecto se busca plantear una solucién educativa que
albergue aulas y talleres para jovenes que solo cuentan con educacion
secundaria o que trabajan en actividades econémicas de la zona pero sin ningun
tipo de capacitacion, se busca que el servicio y el producto sea mejorado con la
utilizacion de procesos estandarizados , el aprendizaje de calidad de materiales,
de tal manera se incrementan sus ingresos y por ende la calidad de vida de los
jovenes al ser insertados de manera correcta al mercado laboral. Estos bienes y
servicios seran ofertados en el centro para que los pobladores puedan comprar
y contratar sus servicios, se realizé el estudio antropométrico y ergonémico que
da una funcionabilidad a los ambientes de marera mas exacta que una
estandarizada pues se toma la realidad en relacion a medidas y par aun correcto
desarrollo de actividades dentro de los ambientes necesario para la capacitacion
y la produccion , las especialidades ofrecidas responde a las necesidades
generadas por las actividades comerciales de la zona, es decir responde a la

demanda académica con caracter técnico.

Las teorias en las que se argumenta la investigacion son, las necesidades, segun
Maslow (1943) menciona que las acciones del ser humano nacen de la

motivacion dirigida hacia el objetivo de completar ciertas necesidades, las cuales
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pueden ser ordenadas segun la importancia que tienen para nuestro beneficio.
En tal sentido Maslow proponia una teoria segun la cual existe una jerarquia de
las necesidades humanas, y establecia que conforme se satisfacen las
necesidades mas basicas, los seres humanos vamos desarrollando necesidades
y deseos mas fuertes, por lo que plantea la pirdmide de la jerarquia de las
necesidades humanas, en dicha pirdmide habla acerca de las necesidades
basicas y hace una distincion entre necesidades “deficitarias” (fisioldgicas, de
seguridad, de afiliacién, de reconocimiento) y de “desarrollo del ser”
(autorrealizacion). La diferencia que hay entre una y otra se basa a que las
“deficitarias” se refieren a una carencia, mientras que las de “desarrollo del ser”
hacen referencia al quehacer de la persona. De esta manera las necesidades
del “desarrollo del ser”, son importantes para el crecimiento personal del ser
humano, tienen su base en cubrir las necesidades deficitarias y por lo general
son a la herramienta para conseguir satisfacerlas, del mismo modo involucran el

deseo de crecer como persona y lograr la autorrealizacion.

La ocupacion laboral, Alvarez (2010) manifiesta que la ocupacion es el conjunto
de actividades laborales determinadas por el desarrollo de la técnica, la
tecnologia y la division del trabajo comprende la funcion laboral del trabajador y
los limites de su competencia, generalmente se utiliza la denominacion de cargo
para los técnicos y dirigentes, es decir que el desarrollo de la técnica o la
adquisicion de las habilidades posibilitan que un individuo participe de alguna
actividad laboral, el manejo de la tecnologia y la labor que desempefian generan
la division en el empleo y por ende las actividades que deben desarrollar. De tal
manera se concretan las especializaciones dentro de una actividad general,
siendo asi delimitadas las actividades competentes por la especialidad que se
desarrolla dentro de esa actividad general, lo que involucra el aprendizaje de la

técnica y la tecnologia para el desarrollo de estas actividades especificas.

Por su parte Kielhofner (2004) considera que la ocupacién hace mencién a un
término mas amplio y complejo que el hacer o estar ocupado, considera el
cumplimiento en las distintas tareas que dan significado a una necesidad tanto
individual como colectiva, y que, a su vez, otorgan sentido de competencia y
satisfaccion. De esta manera, la ocupacion se basa en la interaccion y el

significado atribuido a las experiencias sociales que conforman la relacién del
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individuo con el entorno, asi el sujeto es considerado como un ser ocupacional
en toda su expresion. Es asi que se puede precisar que no es solo el hecho de
estar ocupado para considerarse como ocupacion, pues se le debe dar un valor
al satisfacer a alguna necesidad de la sociedad, de igual manera es de vital
importancia que esta ocupacion de un sentido de satisfaccion y autorrealizacidon

al individuo quien lo realiza.

Segun El Departamento Administrativo Nacional de Estadistica (2013) habla
sobre el oficio o profesién de una persona, es independiente del sector en que
puede estar empleada, o del tipo de estudio que hubiese recibido. Principalmente
se define en términos de la combinacion de trabajo, tareas y funciones
desempeiadas, de tal manera hay muchas personas que estudiaron una
profesion pero se encuentran empleadas o en ocupaciones ajenas a la profesion
gue escogieron, esto genera la adquisicion de nuevas técnicas y conocimientos
para poder desarrollar esas actividades nuevas, por lo que se puede considerar
que la ocupacion no siempre surge de acceder a una preparacion educativa, sino
mas bien por las oportunidades encontradas para emplearse, de tal manera que
el aprendizaje debe estar orientado a una ocupacion especificay en sentido
eficaz y eficiente , pues las actividades a desarrolla en un posible empleo
siempre seran direccionadas aun perfil determinado con una delimitado

desarrollo de actividades concernientes a ese puesto de trabajo.

Es asi que se puede puntualizar que la ocupacion de un joven debe satisfacer
una necesidad de la sociedad, de igual manera es de vital importancia que esta
ocupacion de un sentido de satisfaccibn y autorrealizacién al joven, las
ocupaciones son delimitadas y contienen actividades para la especialidad en la
gue se ocupa y esta a su vez esta dentro de una actividad general, lo que
involucra el aprendizaje de la técnica y la tecnologia para el desarrollo de estas
actividades especificas, esto es en beneficio del joven pues las actividades a
desarrolla en un posible empleo siempre seran direccionadas aun perfil
determinado con un concreto desarrollo de actividades concernientes a ese
puesto de trabajo y por ende el desarrollo personal del joven, pudiendo
establecerse como un individuo productivo y contribuir con la sociedad y la

economia.
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La educacién y la formacion profesional como necesidades esenciales,
Casanova (2003) la formacion profesional y la educacidén se consideran como
algo esencial e imprescindible, es por eso que se ha considerado como un
derecho basico y universal, en la actualidad el acceso a la formacion y la
educacion constituyes elementos primordiales para asegurar aspectos
elementales como un, trabajo el cual seria una fuente de ingresos, salud,
alimentacion y vivienda, por ello la formacion se considera una inversion, nos

permite acceder a una vida activa productiva y satisfactoria.

Saveedra, Chaltana (2001) manifiestan que las dificultades de los jovenes para
ser insertados en el mercado laboral estan muy ligados al acceso a una
preparacion adecuada para el trabajo, sin este acceso, no solo no estan
calificados para competir por un puesto de trabajo formal, si no que si acceden
a esté no se adaptan de manera rapida, teniendo como resultado el despido,
esto se debe que al no poseer la preparacion necesaria o el entrenamiento en
las habilidades especificas que se requieren para su puesto de trabajo , no logran
dar los resultados necesarios ni el rendimiento esperado por el contratante o

cliente.

Lent, Hackett y Brown (2004) con respecto a la teoria social cognitiva del
desarrollo de carrera, el cual relaciona el proceso mediante el cual las personas
forman sus intereses académicos y ocupacionales, tiene tres ejes fundamentales
gue son la autosuficiencia, expectativas de resultados y metas, la autoeficacia
esta relacionada a las expectativas a las capacidades personales, mientras las
expectativas de resultados a las consecuencias de los esfuerzos
comportamentales , las metas alude mas a la determinacion personal para
comprometerse en alguna actividad determinada o para alcdzar un resultado
futuro , debido a esto postulan el reformar el contexto para la transicién escuela
— trabajo, pues consideran que las escuelas no preparan adecuadamente la
estudiante para tener la posibilidad de ir desde un marco estudiantil a uno
ocupacional considerando a la realidad a la que se enfrentan , pues existen
estudiantes que se ven obligados a trabajar sin completar su educacion superior
, en conformidad con la teoria social cognitiva del desarrollo de carrera , se

postula la sugerencia de que se de capacitacion en destrezas laborales y
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programas de aprendizaje laboral para jévenes, de este modo que se puedan

considerar los tres ejes de esta teoria para su desarrollo social y laboral .

Galland (1984) considera que ingreso al mundo del trabajo ha sido considerado
como un momento transcendental para la formacioén de la identidad social de
cada individuo y el momento de la vida que se muestran los mecanismos de
reproduccion y cambio social presentes en una determinada sociedad, es decir
que la entrada al mercado laboral posibilita la salida del hogar de origen y la
aceptacion de responsabilidades laborales y la posible formaciéon de un nuevo

hogar.

La recreacion y el arte en la formacién del ser humano, Cuenca (2004) manifiesta
gue la recreacion tiene que ser una convivencia integral relacionada con el
sentido de la vida y los valores de cada uno y coherente con ellos, explicandola
como una experiencia de re- creacion, que crea nuevos dmbitos de encuentro o
desencuentro, posibilitando una gran potencialidad de creatividad que origina un
desarrollo personal. La recreacidn constituye mas que a la diversion, el consumo
material, el ocio pasivo o la simple utilizacion del tiempo libre, es un marco de
desarrollo humano y por ende un compromiso social de un desarrollo de la

comunidad.

Baez (2010) asegura que una capacitacion popular y recreativa, tiene acciones
educativas participativas, con un sentido creativo y contextual que tiene como
epicentro la accion .reflexibn — accion consiente, que no solo dota de
conocimiento si no de competencias, favoreciendo el biopsicosocial y renueva
energias para el proceso de estudio o trabajo a un grupo de la comunidad como
principal protagonista, para si logra un desempefo adecuado de la comunidad
,desde un modelo autégeno de sus individuos con esto se logra una

contribucién al desarrollo humano y local.

Eiser (1972) sefala que el arte favorece a la inteligencia pues para la produccion
de obras de arte, se basa en la identificacion del pensamiento con el uso
exclusivo de una de sus formas, los signos verbales y las palabras. Pensar
efectivamente, en relaciones de formas y cualidades es una exigencia tan grande
sobre el pensamiento como pensar en términos de simbolos verbales o

matematicos, puesto que las palabras son facilmente reproducibles de un modo
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mecanico, la produccion de una obra de arte probablemente requiere mas
inteligencia de la que se necesita para las actividades catalogadas como

intelectuales.

Read (1982) enuncia que la expresion individual, literaria, poética, auditiva y el
enfoque integral de la realidad que él denomina como educacién estética, que la
educacion de los sentidos sobre los cuales se basa la conciencia y en ultima
instancia, la inteligencia y el juicio del individuo humano , la relacion armoniosa
y habitual con el mundo exterior y la conciencia, ayuda la construcciéon de una

personalidad integrada.

La UNESCO (1955) considera que los conocimientos y la técnica adquirida
gracias al ensefianza de las artes pueden servir tanto en los estudios como en
el ejercicio de una profesion, para la utilizacién inteligente del tiempo libre y para
la apreciacion de la belleza en la naturaleza, en la vida, en las actividades
productivas y el arte, las artes plasticas constituyen un factor educativo
indispensable para el desarrollo completo de la personalidad y un medio

poderoso para el reconocimiento de la realidad.

La recreacion potencia la creatividad y constituye un marco para el desarrollo
humano del joven y su desarrollo social dentro de su comunidad, la recreacion
es parte de la capacitacion popular pues favorece el biopsicosocial que es el
estado fisico que responde a las, motivaciones y estados de &nimo y la conducta
social o la relacibn que hay entre individuos de una sociedad; renovando
energias para seguir con los procesos de aprendizaje o produccion, esta
recreacion debe responder a las aspiraciones y motivaciones de los individuos
gue componen la comunidad. Por otro lado El Arte favorece al entrenamiento de
la inteligencia pues fuerza a la utilizacion de otros signos no verbales que los
utilizados con cotidianidad pues la produccion de arte requiere mas inteligencia
de la que se necesita para actividades verbales o matematicos, la educacién
estética es una expresion individual que contribuye con la educacion sensorial y
de percepcion, en la que se basa la conciencia , la inteligencia y el juicio del
joven, es asi que el arte contribuye a la formacion de su personalidad, dado a
gue los conocimientos y las técnicas aprendidas en las artes son de beneficio en
el aprendizaje y en la ocupacion , genera la utilizacion inteligente y beneficiosa
del tiempo libre y un sentido de apreciacion de la belleza en todos los aspectos
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de la vida y es un factor para el desarrollo de la personalidad y un medio de

reconocimiento de la realidad.

La capacitacion productiva juvenil, segin Bentley (1993) sostiene que la
capacitacion adiestra y prepara a los trabajadores de una empresa para el
cumplimiento de sus funciones. Como tal, es un proceso que consiste en la
imparticibn de conocimientos de orden tedrico, técnico y practico mediante
actividades de estudio, formacion y supervision. De alli que las sesiones de
capacitacion se ofrezcan a empleados que estan ingresando a una empresa, asi
como a empleados a los cuales se quiere ensefiar en el manejo de nuevas
herramientas o maquinarias. Las actividades de estudio y formacion no solo se
limitan a trabajadores también estan dirigidas a personas que quieran adquirir
técnicas y desarrollar habilidades para actividades laborales, de modo que estos
ejecuten sus tareas de manera mas eficiente y estén preparados para un empleo,
y los empleados puedan elevar los niveles de productividad de la empresa.
Asimismo, la capacitacion es fundamental a la hora de mantener a los empleados
y demas personas al dia con respecto a lo ultimo en el uso de herramientas y
tecnologias en la division de cada area de trabajo, siendo de manera especifica

el desarrollo de las habilidades y conocimientos para estas areas de trabajo.

Por su lado, Blaque, (1999) ve a la capacitacion como un proceso que forma 'y
apunta a lograr que se trabaje con la excelencia que el sistema requiere; es un
servicio interno de una organizacion que se cumplird bajo cualquier forma cada
vez que alguien deba conocer una tarea, desarrollar una habilidad o asumir una
actitud frente a una situacion que se presenta conforme se va laborando o los

procesos de produccién o servicios se van cambiando o reinventado.

Por otro lado Reza, (1997) manifiesta que la capacitacion es un acto o conjunto
de acciones a brindar y/o a desarrollar las habilidades de una persona, con el
objetivo de prepararlo para que desempefie adecuadamente su ocupacion, se
desenvuelva en un puesto de trabajo o grupo de competencias laborales , esta
capacitacion esta dirigida diferentes nivel del individuo ya sea en el nivel
cognitivo en la que su funcién implica los aspectos de atencion, memoria de
analisis, sintesis y evaluacion de los trabajadores; respondiendo al area del
aprendizaje, mientras que a los de produccién deberan ser los que proporcione
mayor calidad , eficiencia y eficacia en estos procesos.
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Saveedra, Chaltana (2001) sostienen que las oportunidades de educacién y
capacitaciéon son muy importantes y decisivas para que se logre con éxito una
insercion en el mercado laboral y como se desempefiaran en este mercado
durante toda su vida. Establecen que ha quedado demostrado que la educacién
es uno del principal medio para salir de un estado de pobreza y que genera un
efecto positivo sobre el bienestar de las personas. En este ambito cobra especial
interés la capacitacion técnica y ocupacional, opciones a las que pueden recurrir
jovenes de menores recursos o aquéllos que no tienen disponibilidad de mucho
tiempo para invertir en su educacion. La capacitacion técnica es una alternativa
de preparaciéon para el trabajo de jovenes que no tienen posibilidades
econdémicas o simplemente no desean optar por una carrera universitaria, en
otros casos no contar con recursos financieros para invertir en una formacion
larga y costosa, de tal manera que reciban una formacion concreta en la actividad

gue desean realizar.

Centro de capacitacion, Segun Tabaquica, (2014) centro de capacitacion,
ayudara a que se concentran empleados de una empresa a capacitarse o
instruirse. Ademas de desarrollar sus habilidades personales, como ser mas
puntual, honesto, tener mejores relaciones con sus compafieros de trabajo para

mejorar el ambiente en el que se desenvuelve.

Fernandini (2008) Un centro de capacitacion influye en el desempefio de
individuo y que articula actividades formativas y de integracion social. Una forma
de recibir a los jévenes y apoyarlos en la solucién eficaz de sus inquietudes y
problemas, otorgandoles espacios para la utilizacion constructiva de su tiempo
libre. Es un Centro destinado a complementar la educacién de los jovenes,
facilitandose el desarrollo de sus aficiones y direccionado a complementar su

formacién humana.

Garcia (2010) sostiene que los centros de capacitacion técnica, proporcionan
conocimientos tedricos y practicos para que se desempefien eficientemente las
ocupacionesy oficios, desarrollan las habilidades y actitudes en los trabajadores,
gue debe comprender los sectores econdmicos de un pais, es asi que un centro
de capacitacion en fundamentado sobre las necesidad de los sectores

econdémicos en formacion de individuos que cubran esas necesidades y de tal
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manera se contribuya al desarrollo de esa sociedad a nivel socio econémico y

educativo de ahi la importancia de la centros de capacitacion.

Iglesias (2008), expone que un ambiente de aprendizaje es una estructura de
cuatro dimensiones de las cuales cabe resaltar, la fisica que viene a ser el
espacio fisico observable y percibirle materialmente y la dimension funcional que
es el modo que se utiliza el espacio en otras palabras los procesos que se llevan
dentro o contenido en el espacio fisico la dimensién temporal que es la
vinculacion a la organizacion del tiempo y finalmente la relacién dimensional que
son las dimensiones dentro del espacio educativo que no es mas que los

distintos modos de acceder a los espacios de aprendizaje.

Los conceptos involucrados con la investigacion, la educacién técnico
productiva, segun MINEDU (2003) es una forma de educacion que esta orientada
a la adquisicion y el desarrollo de competencias laborales y empresariales con
caracter competitivo y humano, asi como la promocion de la innovacion que
responda a la demanda del sector productivo y avances tecnoldgicos, tanto del
desarrollo local, regional y nacional tomando en cuenta las necesidades

educativas de los usuarios en sus respectivos entornos.

Objetivos de la educacion técnico  productiva, segun MINEDU (2003) son
desarrollar las competencias laborales y capacidades de caracter emprendedor
para el tipo de trabajo independiente o dependiente. La premisa también es
motivar y preparar a los estudiantes para la aplicacién de lo aprendido en
cualquiera de los campos especificos de la produccion o brindar el servicio
teniendo una vision empresarial, las actualizaciones de las competencias de
trabajadores en actividad o los que se encuentran en desocupacién, segun este
exigiendo el mercado laboral, dentro de todo propiciar la participacion de la
comunidad educativa, de las autoridades como gobiernos locales y regionales ,
de los sectores productivos, y de diferentes organizaciones laborales y de la
sociedad en general en las actividades educativas , la promocién de una cultura

emprendedora e innovadora por la cual genere sus propio empleo o empresa.

Organizacion de la educacién técnico productivas, segun MINEDU (2003) se
organiza en un Ciclo Basico y en otro Ciclo Medio, los cuales no tiene el caracter
secuencial ni un tipo de preparacion, cualquiera de los ciclos esta capacitado
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para el mercado laboral. En los Centros de Educacién Técnico —Productiva
(CETPRO) se puede brindar cada uno por individual o ambos en simultaneo, con

la aprobacion del Ministerio de Educacion.

Usuarios de la educacion técnico productiva, segun MINEDU (2003) este tipo de
educacion atiende a adolescentes, jovenes, adultos con necesidades
educativas especiales, para desarrollar su predisposicion vocacional, sus
competencias laborales y capacidades para emprender en el trabajo, para
capacitarse y especializarse en las competencias laborales, también redefinir
sus aprendizajes ocupacionales, se complementa el desarrollo de la educaciéon
para el trabajo, que ofrece la educacion basica, y ofreciendo la posibilidad de

convalidar sus estudios y reconocer la experiencia laboral que posee.

Desempleo juvenil, los micro emprendimientos juveniles surgen como respuesta
a la falta de oportunidades y empleabilidades de un sector de la poblacién que
carece de educacion y conocimientos, incluso, en caso de contar con
conocimientos las condiciones de escasez de empleo en el medio limitan su
creacion de oportunidades, generacion de capacidades y actitudes necesarias
paras ingresar y conseguir un puesto de trabajo en el mercado laboral, ya sea
como asalariado o como un auto empleado (Chacaltana ,2006)

Emprendimiento juvenil, es una actitud independiente, realizada como
empleador o trabajador independiente, formal o informal, y desarrollada como
ocupacion principal (Linares, 2010), es una herramienta que puede promover el
trabajo decente, alternativa constructiva frente al desempleo juvenil y la falta de
condiciones laborales decentes, es un medio de insercion laboral (Sifuentes,
2011).

Competencia profesional, Conjunto de conocimiento habilidades destreza,
adquiridas a través de procesos formativos o la experiencia laboral que permite

desempeiiar puesto de trabajo a los niveles requeridos en el empleo.

Inclusién social, Garantizar el acceso a la ciudadania a sus derechos
econdmicos, politicos y sociales, asi como la posibilidad de participacion efectiva

en redes sociales y permitir su vinculacion laboral.
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Actividad productiva, se denomina asi a la produccién de bienes o prestacion de
servicios que realiza la Institucion Educativa, en concordancia con la capacidad
instalada, potencial humano calificado y los ejes de desarrollo de la localidad o

region, en un marco de gestion empresarial.

Para una mejor comprension de la investigacion con respecto a las necesidades
ocupacionales del sector Alto Truijillo, es necesario el analisis casos existentes a
nivel mundial o nacional que pueden ser similares a la propuesta de la presente

investigacion.
BASQUE CULINARY CENTER, SAN SEBASTIAN
Ubicacion
- Pais: Espafia.
- Comunidad Autbnoma: vasco
- Provincia: Gipuzkoa
- Ciudad: San Sebastian.
- Tipo de proyecto: Instituto de educacion superior
Descripcién:

La concepcion del edificio fue como hacer un icono de la facultad de
gastronomia proyectando una imagen tecnolégica y de innovacion, al
mismo tiempo se plante6 que debe haber un equilibrio entre el contexto
inmediato pues esta en una zona residencial con baja densidad es por esta
condicion dual que el edificio aprovecho el desnivel de la ladera para poder
organizar el programa funcional que tiene un direccion descendente , se
organizo las partes con acceso publico en la planta de acceso favoreciendo
asi una secuencia de especializacion conforme se va descendiendo

adentrandonos en el edificio.

El edifico pose una forma en U, permitiendo el transito por la ladera
configurando el espacio interior a través de este se desarrollan todas las

circulaciones, se configura mucha actividad a través de este espacio.
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En funcionabilidad es preciso destacar que el esquema ha logrado
sintetizar organizando el programa en dos grupos uno para la parte
académica y otro para la practica, segun la agrupacion vertical todos los
espacios que se dedican a la préctica de la gastronomia aqui se puede
identificar los vestuarios, talleres, cocinas de pre elaboracion, acceso de
materias primas se genera una interconexion ente todos ellos para las

personas y para las mercancias lleguen de una manera mas directa.

En las cubiertas poseen en huertos de cultivo de plantas comestibles y
aromaticas, camuflando la presencia del edificio en relacion a las viviendas

del contexto inmediato.

Segun el concepto empelado, la volumetria es generada en base al juego
de escala entre una referencia figurativa a platos apilados generando asi
una imagen propia y representativa de la gastronomia, las suavidades de
las ondas también representan la topografia de la ladera lo cual consigue
un efecto de pertenecia e implantacion armonica entre la arquitectura y el

paisaje.

(Ver anexos 4)

NUEVO TALLER DE CUERO EN EL DEPARTAMENTO ISERE
Ubicacion

- Pais: Francia.

- Comunidad: Les Abrets

- Departamento: Isére

- Tipo de proyecto: Taller de disefio y elaboracion en cuero.
Descripcion:

Se enfoca en la preservar las técnicas manuales de produccion y la mejora
de la produccion artesanal asegurando la calidad de los articulos

producidos con la denominacion de alta costura.

Reconoce al artesano como parte del patrimonio humano, resalta a la

adaptacion a los nuevos usos y el disefio cada vez es mas innovador
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Mas que una nueva herramienta el disefio se enfoca en un ambiente de
trabajo para el artesano conservando su esencia y un ambiente que
propicie la creatividad, dando la mayor comodidad posible para el
desempefio de trabajo manual, confort acustico y térmico, mediante la des
compartimentacion del ambiente de esta manera se utilizé el andlisis de
gue un artesano es individual que produce en sus totalidades un producto

y el taller lo conforman un grupo de trabajo unido.

En el proyecto se planted el objetivo de servir al artesano el cual se logré
al integrar la nueva ubicacién del taller con respecto a la ciudad, desde la

perspectiva social, ambiental y cultura.

En usos de tierras, es de 5550 m2 de arquitectura en una parcela de 3.3
hectareas, la estructura se concibié para poder permitir cambios en el uso
de métodos de trabajo y en la parcela se dej6 parte para posibles

ampliaciones esto sin interrumpir el funcionamiento del taller.
(Ver anexos 4)

LA CASA DEL PAN

Ubicacion

- Pais: Peru

- Departamento: Lima

- Distrito: Santiago de Surco

- Tipo de proyecto: Comercial alimentaria

Descripcion:

El proyecto consiste en una reconfiguracion de areas de produccion ,
administracion y ventas en cuatro locales comerciales , el proceso se llevd
a cabo en tres etapas , el proyecto surgié de la condicién urbana cotidiana
gue es caminar por una vereda Yy el aprovechamiento de forma longitudinal
del inmueble , tomando la perspectiva del peatdbn que deambula por la
periferia local , es decir el recorrido que hace el peaton en perimetro puede

observar como el interior del local va cambiando mientras se moviliza.
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La estructura de la configuracion interior del local es una polivalente de
triplay fendlico que da solucion a los requisitos de operacion y funcion del
este giro comercial, al mismo tiempo que camufla la climatizacién,
atenuando de forma acustica y le da una indeterminacién de forma al
espacio, el sistema polivalente de secciones se pinté de dos colores
distintos para lograr un dualidad de servicios de atencion, un area de corta
estadias que tiene barras corridas una area de comedor la percepcion del

espacio cambia segun el lugar donde se esta sentado.

(Ver anexos 4)
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1. METODOLOGIA
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3.1. TIPO Y DISENO DE INVESTIGACION

El tipo de investigacion: Basica

El disefio de investigacion: Estudio de casos.

3.2. VARIABLES Y OPERACIONALIZACION

Tabla 1.
Operacionalizacion de Variables

Fuente: Elaboracion Propia.

. Definicion Definicion . Instrumento
Variable ; Indicadores
Conceptual Operacional S
. Es la carencia de Interés
Carencia de = . .
S actividades aborales juvenil
actividades . o
determinadas por el Actividad
laborales . L,
para el desarrollo de la técnicay  econdmica
. la tecnologia dichas i
Necesidades  desarrollo holog Oportunidad
) necesidades se van a laboral -
ocupacionale del ser, . i Nominal
2 determinar mediante la
S crecimiento N .
ersonal y aplicacion de la Oportunidad
P u entrevista y encuestas de
. ue se aplicaran a los imi
autorrealiza q P ., surglm_lento
., jovenes y poblacion del profesional
cion .
sector alto Trujillo.
La capacitacion Atencion
productiva se va a requerida
determinar mediante la  Desarrollo de
.. aplicacion de entrevistas la ensefianz
Actividades P . : ae se. anza
: a profesionales, fichas  Herramientas
formativas o
para de analisis de casos, para la
L, . teniendo en cuenta el A
Capacitacion  adiestrary . -UE ensenanza
) nivel de conocimiento, el .
productiva preparar a desarrollo de la c teristi Nominal
juvenil los jovenes < aracteristic
para la ensenanza, las as de los
. ., herramientas , mobiliario '
insercion > ambientes
y condiciones
laboral

ambientales de
infraestructura y la
configuracion espacial
funcional.

Organizacion
funcional
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3.3. Escenario de estudio:
La investigacion tiene como escenario el Departamento de La Libertad, la ciudad

de Truijillo, Distrito EI Porvenir, especificamente el sector Alto Truijillo.

3.4. Participantes:
La poblacion seran todos los jovenes el sector alto Trujillo, los especialistas de
educacion técnica y funcionarios del ministerio de trabajo, la muestra sera

aleatorio por conveniencia, 50 jévenes, 25 hombres y 25 mujeres.

3.5. Técnicas e instrumentos de recoleccion de datos

Técnica: La técnica que se utilizd es la recoleccion de datos a través de la
encuesta, mediante la cual se mide la percepcion de los jévenes y seran
encuestados de forma aleatoria, también se utilizard la entrevista para
profesionales especialistas en educacion técnica y profesionales representantes
de del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo de la regién La Libertad,
fichas de analisis de casos.

Instrumento:
-Encuesta

Joven de 17 - 25 del sector Alto Trujillo, a través de la aplicacion de un

cuestionario.
-Entrevistas

Profesionales que imparten la ensefianza de las carreras necesarias y de las

caracteristicas de los ambientes.

Profesionales del ministerio de trabajo y promocion del empleo, sobre
actividades econdmicas, ocupacién, profesiones eleméntales y técnicos del

sector.
-Analisis de Documentos

Andlisis de especificaciones de maquinarias y elementos necesarios para la
practica de estas ocupaciones, ambientes necesarios, Contenidos teoricos,

documentos reglamentarios.
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3.6. Procedimientos

En primer lugar, se procedera a la recoleccion de datos a través de la encuesta,
mediante la cual se mide la percepcion de los jovenes y seran encuestados de
forma aleatoria, también se utilizara la entrevista para profesionales especialistas
en educacion técnica y profesionales representantes de del Ministerio de Trabajo
y Promocion del Empleo de la regién La Libertad finalizando con la elaboracion

fichas de analisis de casos.

3.7. Rigor cientifico
Se presentan elementos probatorios y evidencias de los procedimientos

realizados, tanto a los sujetos de investigacion y los casos exitosos.

3.8. Método de analisis de informacion
-Se utilizd el programa Microsoft Word para la descripcion de la presente

investigacion.

-Se utilizo el programa Microsoft Excel como herramienta de apoyo en el proceso

de organizacion de resultados.

3.9. Aspectos éticos

La investigacidn serd veraz, honesta e imparcial en la recoleccién de la
informacion para obtener los mejores resultados para la problematica, con
respeto al medio ambiente, respeto a la privacidad, con responsabilidad social,
politica, juridica y ética.
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V. RESULTADOS Y DISCUSION



OBJETIVO 1

Identificar las ocupaciones de interés y beneficio para los jovenes del sector Alto Trujillo -Distrito el Porvenir.

Tabla 2.
Ocupaciones de Beneficio

Ocupaciones o grados

Ocupaciones para insercién laboral

. técnicos
_— Actividades .
Ambito L Ocupaciones
econdmicas _ o o o
Ocupaciones Técnico manufactura Servicios Técnicos atrayentes
Mineria
. i -Calzado y -
Regional Construccién . -Técnicos en
. Tratamiento de ) P
Transporte Cocinero - cuero informatica
Manufactura Panadero Administracion
.. . ., . -Técnico en
Provincial C-Ic-)rr?sr.]tfgc?cr;[gn _Contabilidad -cocina e -Conduccioén de -Ing. Industrial mecanica
Comercio industria vehiculos roduccic’;r{
L. alimentarias P
-Informatica o ) .
-Especialidades -ing. Industrias -
. . ) -Técnicos en
- -panaderia 'y de la alimentarias h
-Mecanica de . ., contabilidad
g pasteleria construccion
manufactura Operario en mantenimiento )
D Comercio , ., . ., -Técnicos en
Distrital Z ri L. -reparacion Administracion . -,
strita Transporte apateria -Mecénica de paracion y administracion
Hosteleria produccién mantemrmento
de equipos .
. -Gastronomia
eléctricos y

electronicos.

Fuente: Elaboracién Propia.
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Tabla 3.
Ocupaciones de interés

Ocupacion Frecuencia %
Corte y confeccion 4 8%
Cosmetologia y estética 3 6%
Electrénica y electricidad 2 4%
Cocina 17 34%
Panaderia 9 18%
Técnico en informatica 2 4%
Zapateria 13 26%
Total general 50 100%

Fuente: Elaboracion Propia.

Figura 1.0cupaciones laborales de interés

Fuente: Elaboracion Propia.

m COCINA

m CORTE Y CONFECCION

m COSMETOLOGIAY
ESTETICA
ELECTRONICAY
ELECTRICIDAD

B PANADERIA

B TECNICO EN
INFORMATICA
W ZAPATERIA

Interpretacion: El 34% de los 50 jovenes encuestado de entre 17 y 25 afios

manifiesta su interés por la cocina, seguido de un 26 % por la zapateria, un 18%

por panaderia, mientras solo un 4% tanto para técnico en informética como para

electrénicay electricidad, por tanto, dada la aprobacion de los jovenes de ambos

sexos las ocupaciones aceptadas por ellos son gastronomia, panaderia y

zapateria.

Pagina 28



CONTRASTE BENEFICIO E INTERES:

Se identifica las oportunidades de empleo en las actividades de mano factura,
tanto a nivel, provincial y distrital, y el interés por la gastronomia, la zapateria y
por panaderia que son las ocupaciones de interés de los jévenes y donde radican
las necesidades de capacitacion, estas a su vez estan consideradas dentro de
las actividades econdmicas, ocupaciones mas demandadas dentro del mercado
laboral y también como ocupaciones que se resultan beneficiosas para la

insercion laboral.
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OBJETIVO 2

Identificar las actividades deportivas, recreativas y artisticas para la
capacitacion de jovenes del sector Alto Trujillo -Distrito el Porvenir.

Tabla 4.

Actividades Deportivas — Recreativas

Edades 17 18 19 20 21 22 23 24 25 Frecuencia Porcentaje
Actividades deportivas recreativas
Basquet 2 2 2 2 1 1 1 1 O 12 24%
Fronton 4 2 2 1 1 1 1 1 O 13 26%
Futbol o o o 1 2 2 2 2 3 12 24%
Palestra 3 2 2 2 1 1 1 1 O 13 26%
Total 9 6 6 6 5 5 5 5 3 50 100%
Fuente: Elaboracion Propia.
PALESTRA BASQUET
127?;’4 f;f‘i BASQUET
FRONTON
FUTBOL
FUTBOL FRONTON PALESTRA
24% e
20-25 17-24

Figura 2. Actividades deportivo recreativas de interés por edades
Fuente: Elaboracion Propia.

Interpretacion: El 26% de los 50 jovenes encuestado de entre 17 y 25 afios

manifiesta su interés por la practica del escalaje o denominada como palestra y

frontén, un 24% tanto para Basquet y futbol, de esta manera las actividades es

prioritario plantear infraestructura para el

desarrollo de

las actividades

recreativas — deportivas de palestra, y fronton con la debida importancia.
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Tabla 5.
Actividades artisticas

ACTIVIDADES Frecuencia %
Danza folklorica 7 14%
Danza moderna 16 32%
Escultura 11 22%
Pintura 16 32%
Total general 50 100 %

Fuente: Elaboracion Propia.

B DANZA FOLKLORICA

B DANZA MODERNA

m ESCULTURA
PINTURA

Figura 3. Actividades artisticas de interés.
Fuente: Elaboracion Propia.

Interpretacion: El 32% de los 50 jovenes encuestado de entre 17 y 25 afios
manifiesta su interés por la Pintura y Danza Moderna, un 22% por la escultura 'y
tan solo un 14% por la Danza Folclérica, es debido dar una especial importancia
tanto a la pintura y la danza moderna como actividades artisticas mas
representativas por el interés de los jovenes.
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OBJETIVO 3

Definir los talleres con los que se debe contar en un centro de capacitacion
productiva juvenil en el sector Alto Trujillo —Distrito el Porvenir.

Los talleres que se obtuvieron como resultado del contraste seran en dos
especialidades, Gastronomia, donde encontraremos los talleres de cocina,
panaderia y pasteleria, como la especialidad de productos de cuero y calzado,

gue cuenta con dos talleres, uno de zapateria y otro de productos de cuero.
GASTRONOMIA
COCINA

Taller donde cada uno de los jévenes aprenderdn como realizar platos
nacionales internacionales y en general la relacion entre la cultura y el alimento,
la gastronomia es mas que un conjunto de técnicas o métodos de coccién o
preparacion de alimentos si no también la relacion que las personas tienen con

el contexto donde se desenvuelven y la cultura de donde proviene.
Usurario:

Son en este caso el profesional que imparte la clase, y los estudiantes que la

atienden.

Tabla 6 .
Ambientes, capacidad y mobiliario del taller de cocina.

Ambientes Capacidad Mobiliario
Carpeta
Tedrico 10 alumnos S'”a.
Pupitre
Pizarra
Mesones

Cocinatipo isla
Electrodomésticos
Utensilios basicos
Refrigeradora
congeladora

Taller 10 alumnos

Fuente: Elaboracion Propia.
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PRIMEROS

AUXILIOS
EXHIBICIONY . TALLER - AULA
VENTA S ' TEORICA
Y
CAMBIO DE OFICINA
ROPA Y ASEQ DOCENTE

T

Figura 4. Organigrama de espacios cocina.
Fuente: Elaboracion Propia.

PANADERIA

Taller donde cada uno de los jévenes se especializara en la produccién y venta
de cada tipo de pan, de igual forma, de todo tipo de productos hechos a base de

harina.
Usuario:

Los usuarios estan comprendidos por técnicos y profesionales en el rubro de

panaderia, 10 alumnos a nivel de teoria y 10 alumnos a nivel de practica.

Tabla 7.

Ambientes, capacidad y mobiliario del taller de panaderia.

Ambientes Capacidad Mobiliario
Carpeta
Tedrico 10 alumnos S'”a.
Pupitre
Pizarra
Mesones

Electrodomésticos
Utensilios basicos
Taller 10 alumnos Refrigeradora
congeladora
Horno eléctrico
Horno a gas
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Cocina

Fuente: Elaboracion Propia.

CUERO Y CALZADO
CONFECCIONES DE ARTICULOS Y PRENDAS DE CUERO:

Taller donde cada uno de los jovenes aprenderan como realizar accesorio y
prendas de cuero con calidad tanto de tipo industrial y artesanal, con estandares
de calidad, se traba la habilidad manual y la creatividad del joven para crear
piezas 0 accesorios unicos y que valore su creacién como valiosa y de esta

manera poder darle un valor monetario a su trabajo.
Usurario:

Son en este caso el profesional que imparte la clase, y los estudiantes que la

atienden.

Tabla 8.

Ambientes, capacidad y mobiliario del taller confecciones de articulos y

prendas de cuero.

Ambientes Capacidad Mobiliario

Tableros

Silla

Pupitre

Pizarra

Disefio por

computadora

Area de corte

Area de armado

Area de perfilado

Area de pegado

Almaceén de

herramientas

Implementos de

seguridad

Mameluco

Vestido y Aseo 15 alumnos Zaparos de seguridad
Lentes de seguridad
Guantes
Mascarillas

Tedrico 15 alumnos

Taller 15 alumnos

Fuente: Elaboracion Propia.
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Figura 5.0rganigrama de espacios confecciones de articulos y prendas de cuero.
Fuente: Elaboracion Propia.

ZAPATERIA:

En este taller el joven aprenderé los distintos procesos de la industria del
calzado, un conjunto de actividades de disefio, fabricacién, distribucién,
comercializacién, y venta de todo tipo de calzado para el pie, de esta manera se
aprenderd la fabricacion artesanal e industrial del calzado, se impartira la técnica
y el uso de la tecnologia para la fabricacién de zapatos de vestir, zapatillas,
zapatos para niflos, zapatos para sefioras, botas, zapatillas para deportes.

Usurario:

Son en este caso el profesional que imparte la clase, y los estudiantes que la

atienden.
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Tabla 9.
Ambientes, capacidad y mobiliario del taller de zapateria

Ambientes Capacidad Mobiliario

Tableros

Silla

Pupitre

Pizarra

Disefio por

computadora

Area de corte

Area de armado

Area de perfilado

Area de pegado

Almacén de

herramientas

Implementos de

seguridad

Mameluco

Vestido y Aseo 15 alumnos Zaparos de seguridad
Lentes de seguridad
Guantes
Mascarillas

Tedrico 15 alumnos

Taller 15 alumnos

Fuente: Elaboracion Propia.
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Figura 6. Organigrama de espacios de zapateria.
Fuente: Elaboracion Propia.

OBJETIVO 4

Describir los procesos de produccion de cada taller para los jovenes del sector

alto Trujillo -Distrito el Porvenir.
GASTRONOMIA
COCINA:

Los niveles de aprendizaje son, desde un nivel basico que se refiere a medir,
conocer e identificar los ingredientes o insumos, asi como elaborar mezclas de
ingredientes o insumos, hasta llegar a un nivel intermedio que son los diferentes

métodos de coccion, de esta manera se identifica las siguientes actividades:

Seleccion de || Medir o pesar Lavado de Mezclar los Coccion Exhibicion y
ingredientes ingredientes || ingredientes | ingredientes degustacion

Figura 7. Proceso de produccion de taller de cocina
Fuente: Elaboracion Propia.
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d_ _—
LAVADO DE VAJILLA — s ALISTADO Y
I COMERCIALIZADO

— PREPARACION DE
INSUMOS INSUMOS COCCION

LAVADO DE

ALMACEN DE

INSUMOS

Figura 8. Organigrama de actividades dentro del taller de cocina.
Fuente: Elaboracién Propia.

PANADERIA

Los niveles de aprendizaje son, desde un nivel basico que se refiere a conocer
los ingredientes o insumos, medir y/o pesar los ingredientes, mezclar los
ingredientes, amasado, hasta llegar a un nivel avanzado que son los diferentes
métodos moldear la masa, colocacion de moldes de masa en latas, hornear,
identificar tipo de pan, hasta el punto de comercializacion, de esta manera se

identifica las siguientes actividades:

Seleccion de || Medir o pesar || Mezclado de Moldear Hornear Exhibicion y
ingredientes ingredientes ingredientes masa degustacion

Figura 9. Proceso de produccidn de taller de panaderia.
Fuente: Elaboracion Propia.
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MATERIALES Y/O INSUMOS:

Para la preparacion de pan se requiere de los siguientes insumos.

Tabla 10.
Insumos para el taller de panaderia.

Insumos

Imagen

Harina de diferentes carleares segun
el tipo de pan

Agua

Sal

Levaduras

Saborizantes, segun sea el caso.

Fuente: Elaboracién Propia.
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PROCESO:
Para la preparacion de pan, se siguen los siguientes pasos:

Tabla 11.
Proceso de produccion del taller de panaderia.

Procesos de preparacion

1. Formacién_de la masa: la formacién
de la masa se compone de dos
subprocesos: la mezcla y el trabajo
(amasado).

2. Fermentacion y reposos: la
fermentacién del pan ocurre en dos
fases: primero tras el amasad, se
suele dejar la masa en forma de
bola, en un recipiente para que
‘repose” a una temperatura
adecuada, es aqui donde ocurre la
fermentacion de la masa, ademas
durante esta espera la masa suele
adquirir mayor tamafo debido a la
levadura. Tras el reposo se produce
una segunda fermentacion; antes
de que esta ocurra se le duele dar a
la masa su forma definitiva: barra,
trenza, etc.

3. Horneado: en esta fase del proceso
de elaboracién del pan se introduce
la masa fermentada en un horno
para su coccion.

4. Enfriamiento: tras la coccion en el
horno continua directamente el
enfriamiento del pan debido a que
se extrae de la fuente primaria de
calor y poco a poco se va enfriando.

Pagina 40



5. Almacenamiento: se debe
almacenar en un lugar frio.

Fuente: Elaboracion Propia.

CUERO Y CALZADO

Confecciones de articulos y prendas de cuero

Seleccion del Pegadoy /o Exhibici
Disefio tipo de cueroy Trazo en cuero Corte de piezas gacoy Acabados xhibiciony
materiales cocido Comercializacién

Figura 10.: Proceso de produccion de taller Confecciones de articulos y prendas de cuero
Fuente: Elaboracion Propia.

HERRAMIENTAS UTILIZADAS PARA TRABAJAR EN CUERO:

Para el trabajo en cuero se requiere de herramientas especializadas para esta

labor.

Tabla 12.
Herramientas del taller Confecciones de articulos y prendas de cuero

Herramientas Imagen

1. Cdater o cuchilla: se utiliza para cortar
cuero. Existen diferentes tipos segun la
aplicacién. Para realizar cortes sencillos en
todo tipo de pieles, se utilizan los de
cuchilla delgada, con la hoja reforzada en
la parte exterior y el cuerpo puede ser de
platico. Existen cuchillas o cutter de hoja y
puntiaguda que se utiliza para la técnica de
incisado, calados, mosaico, entre otros.

2. Regla o escuadra: se utilizan para realizar
disefios, trazar lineas rectas y de apoyo de
la cuchilla en el corte. Deben ser de metal,
preferentemente aluminio. La regla debera
estar graduada en milimetros.
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3. Tenaza sacabocados: se utiliza para hacer
agujeros de distintos tamafios en el cuero.
Esta provista de boquillas conicas afiladas,
de distintos tamafios, dispuestas sobre una
rueda, con un sistema de revolver, de
manera que se sitla la boquilla sobre el
cuero y este sobre una base y mediante
presion queda agujerado el cuero segun el
diametro elegido.

4. Sacabocados de golpe: hacen orificios
redondos o alargados mediante el golpe de \\\

estos con un martillo. Los hay de varios W -
: . — =
tipos: AT -
R B
e Sacabocado de tenedor: pueden ser &
para hacer orificios redondos o

alargados de distintos diametros o
longitudes. Se pueden hacer con ellos
1, 2, 3, y hasta 4 orificios, por donde
pasara el hilo o la tira de la costura. Se
colocan sobre la linea de costura y se
golpean con un matrtillo, perforando el
cuero.

e Sacabocado de herida o hendidores:
hacen orificios ovalados 0
rectangulares, son utilizados
especificamente para cinturones, en la
colocacion de la hebilla.

5. Martillo: se utiliza para distintas
operaciones, como: golpear sacabocados,
mateadores, troqueles, colocacion de
remaches, broches, aplanado de costura,
etc. Tienen distintos pasos, segun la
utilidad. Son mas duraderos los mangos de
acero. La cabeza puede ser metélica o de
fibra, para el golpe de herramienta es
preferible de fibra.

6. Ruleta o rulina: instrumento marcador.
Sirve para marcar la distancia entre las
puntadas (puntos de insercion de hilo o
tira). Esta compuesta por una rueda
dentada que a girar apoyada en la linea de
costura hace marcas en el cuero. Existen
diferentes tamanos.
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7. Fileteador: se utiliza para hacer lineas de
adorno o como guia de las costuras (lineas
de costura). Se apoya en el borde del
material y un perfil, va marcando paralela a
este segun el ancho elegido la linea o filete.
Pueden combinarse en uno distintos
anchos, desde unos pocos milimetros,
hasta varios centimetros, con el mismo fin
puede utilizarse el compas de puntas.

8. Compas de puntas: es n compas, cuyos
brazos terminan en punta. Es muy util,
rapido y facil de manejar, sirve para
trasladar medidas, marcar puntos de
referencia, marcar las lineas de costuras
(en lugar del fileteador) y para marcar
sobre estas mismas lineas, los puntos para
la costura.

9. Punzon: se utiliza para marcar y abrir
pequefios agujeros en el cuero, a fin de
facilitar el paso de la aguja cuando se cose
con hilo. Existen en diferentes grosores.

10.Lezna: es una herramienta de corte.
Después de hechas las marcas para la
costura, se introducirda en el cuero
haciendo unos orificios alargados para
pasar facilmente la tira en la costura. Las
hay de diferentes tamafios en funcion de
grueso del hilo o anchura de la tira.

11.Matacantos: es una herramienta de corte.
Se utiliza para cortar en el bisel los bordes
del cuero, para darle mejor acabado.

12.Buril: se utiliza para trazar, grabar, matizar
0 repujar la superficie del cuero. Se usa
presionando sobre el cuero realizando
movimientos libres segun la técnica
utilizada.
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13.Mateador: herramientas individuales del
golpeo, utilizadas para decorar el cuero. En
un extremo tienen grabado un dibujo en
relieve o en hueco, que se apoya
perpendicularmente sobre el cuero vy
mediante un golpe seco en el otro extremo
con el martillo, se deja marcada la huella
del dibujo; el cuero debe estar humedo
para facilitar la operacion. Hay una gran
variedad de dibujos, letras y también los
utilizados para marcar fondos en distintas
técnicas decorativas.

14.Incisador: es un tipo de cuchilla especial,
montada sobre un cuerpo cilindrico que
termina en su parte superior en un soporte
semicircular. Con esta herramienta se
abren y cortan las lineas de disefio para
después proceder al mateado de fondo o al
grabado. Hay que procurar, que la cuchilla
se mantenga siempre en vertical para que
el corte sea uniforme.

15.Troqueles: herramientas individuales de
corte por golpeo para decorar el cuero. Son
boquillas  cortantes que  producen
determinadas formas. Existe una gran
variedad de formas de diversos tamafios.

16.Corta correas: es una herramienta de
corte, que se utiliza para hacer tiras de
cuero a una medida de ancho
determinada. Se usa para cortar
cinturones, asa de bolsos, tiras, etc.

17.Chifla: es una herramienta de corte, que
sirve para rebajar el grosor del cuero.
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18.Agujas para cosido con tireta: las hay en
distintas formas:
e Circulares
e Lengleta

Fuente: Elaboracion Propia.
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MATERIALES E INSUMOS:
Lo que se requiere para poder trabajar en cuero, son los siguientes materiales:

Tabla 13.
Materiales e insumos del taller Confecciones de articulos y prendas de cuero.

Materiales Imagen

1. Cuero

2. Pegamento de contacto

3. Revistas

%

e

NI

168 Ré@cﬁ\ims PARA
TENER ELARMARIO PERFECTO!

4. Remaches
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5. Hebillas

6. Cierres

7. Hilos

8. Anilina

Fuente: Elaboracién Propia.
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PROCESO:
Para carteras y bolsos de cuero de forma artesanal:
Tabla 14.

Proceso de produccion para carteras y bolsos, del taller Confecciones de
articulos y prendas de cuero.

Proceso
1. Realizar el disefo

2. Trazar sobre el cuero los contornos
de las piezas, conforme al disefio

3. Cortar después las piezas por el
contorno marcado

4. Con el sacabocado, perforamos las
piezas con orificio a la misma
distancia unos de otros.
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5. Coser con la cinta de cuero, las
piezas.

6. Pintar si se desea.

7. Fijar broche.

8. Limpiar la superficie de la cartera

Fuente: Elaboracion Propia.
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Para carteras y bolsos de cuero con maquina:

Tabla 15.
Proceso de produccion para carteras y bolsos con maquina, del taller

Confecciones de articulos y prendas de cuero.

Proceso Imagen

1. Realizar el disefio

2. Trazar sobre el cuero los contornos
de las piezas, conforme el disefio

3. Cortar después las piezas por el
contorno marcado

4. Coser las piezas a maquina, segun
modelo. Se puede colocar un forro
protector para cubrir interiormente
el cuero, dentro del bolso o cartera.

5. Pintar si se desea.
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6. Fijar broches o cierres, y colocar
adornos, segun sea el caso.

7. Limpieza y acabado del bolso o
cartera.

Fuente: Elaboracion Propia.
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Para elaboracion de cinturones de cuero de forma artesanal:

Tabla 16.
Proceso para elaboracién de cinturones de cuero de forma artesanal, del taller
Confecciones de articulos y prendas de cuero.

Proceso

1. con el corta correas, cortar la pieza
de cuero a la medida que se desea.

2. Mojar el cuero.

3. Con el mateador, marcar el disefio
deseado.

4. Pintar la pieza si se desea.

5. Colocar las hebillas, mediante
remaches

Fuente: Elaboracion Propia.
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ELABORACION DE CALZADO DE CUERO:

PROCESO:

Seleccion de ; Exhibicion y
Disefio cueroy Corte Perfilado Armado é_\lggggoy comercializacién
materiales

Figura 11.Proceso elaboracion de calzado de cuero.
Fuente: Elaboracion Propia.

Fabricaciéon de calzado de forma artesanal:

Tabla 17.
Proceso para Fabricacion de calzado de forma artesanal, del taller zapateria.

Proceso Imagen

1. Seleccion de las piezas (cueros) y
materiales.

2. Cortado: de acuerdo al contorno que
deben adquirir las piezas

3. Rebajado.
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4. Guarnecido: cosido de las partes
cortadas.

5. Montado: usandose una horma, que
sirve de modelo de pie, a la hora de
encajar las partes del zapato (puntera o
pala, talon, suela, etc.)

6. Envasado, introduccién de los zapatos
en cajas o carton.

Fuente: Elaboracion Propia.
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Fabricacion de calzado con proceso industrializado:

Tabla 18.
Proceso para fabricacion de calzado industrializado, del taller zapateria.

Proceso Imagen

1. Lo primero que se debe hacer
son las “CUCHILAS”, es decir
un molde en hierro de cada
pieza del zapato

2. Altener el molde se cortan las
piezas en el material en que se
elaboraran (cuero, lona, etc.)

3. Ya cortadas las piezas se
preparan para coserlas. Aqui
se desbastan y se les pinta una
guia que indica donde se va a
coser.

4. El perfilado: Aqui unen todas
las piezas que hacen el zapato.

5. Se ponen los ojetes, ojales u
otros accesorios que se
requieran el zapato.
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6. Se revisan las piezasy se
colocan por lotes (fila de
piezas).

7. Ensamble, montado y acabado.
Se juntan los cortes y los
avios(plantilla)

Se monta sobre horma la punta
del zapato

Se cosen los lados y se monta
el talon

8. Se pasan por hornos para
estabilizar la horma, luego se
lija toda la piel que se va a unir
con la suela para aplicarle
pegamento.

9. Se le pone pegamento 2 veces

10.Se prensa la suela

11.Se cose la suela del zapato
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12.Se limpia y se les aplica
acondicionador para revitalizar
el cuero.

13. Aplicacién de brillo

14. Alistado: cada zapato se revisa
para que vallan a las tiendas
en perfecto estado.

Fuente: Elaboracién Propia.
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OBJETIVO 5

Identificar las caracteristicas espaciales, funcionales y caracteristicas técnico ambientales de cada uno de los talleres para un
centro de capacitacion productiva juvenil en el sector Alto Trujillo —Distrito el Porvenir.

Tabla 19.
Caracteristicas espaciales, funcionales y caracteristicas técnico ambientales de cada uno de los talleres.

Caracteristicas

o : Espacial Funcional Técnico ambiental
Denominacion Especia.
Aula tedrica lluminacioén:
Circulaciones lluminacidn natural: se utiliza este

anchas de 1.20 m tipo de iluminacién de forma regulada

Aula tedrica Area de mobiliario  por medio de ventanas corridas en
g Zona Aula demostrativa g0 x 0.80 cerramientos, en las areas superiores
S © formativa Aula practica con un area de hay mayor presencia de ventanales,
S S Biblioteca uso de 1.20 x 1.00  despejados o cubierto por la piel
@ O Sala de profesores  Area de exposicion porosa.
O docente es de
2.50m. de ancho lluminacion artificial: este tipo de
La altura es iluminacién es mas utilizada, ya que
Zona Almacenes considerada como para los laboratorios de investigacion
de servicio ss-hh y vestuarios de 2.50m para poder ser regulada y continda.
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Cafeteria
Zonas Terrazas
comunes Vestibulos
circulaciones
Zona . .,
administrativ D|recc_:|_o n
a Contabilidad

Aula
demostrativa
Circulaciones
anchas de 1.20 m
Area de exposicion
docente es de 3.20
de ancho

Graderia asientos
fijos con un area
de uso de 1.25x
0.96

Altura de 6.50m de
piso a losa
circulacion vertical
con pasos de
0.25m de ancho y
0.17m de altura

Espacios de la
graderia de los
mobiliarios fijos
son de 1.25m de
ancho y una altura
de 0.50m.

Mesa de trabajo
de 6.25 de largo x
0.50 de ancho con

Se utilizan luminarias de amplio
espectro circulares de luz blanca
empotradas en el cielo raso de la
cobertura.

Acustica: la utilizacion de materiales
como la madera en revestimientos de
ambientes como el auditorio, en
cerramientos fue aprovechado para
aumentar el nivel acustico, facilitan la
reverencia y en cambio en aulas
tedricas y practicas es controlado el
sonido por los cristales de los
ventanales y el recubrimiento con
laminas de polietileno en las paredes.
Iséptica: se manifiesta en el aula
demostrativa donde se tiene el
registro visual aceptable, es asi que el
escalonamiento permite al usuario una
visualidad de la exposicion.
Considerando una dimension de 0.12
m entre el nivel de los ojos del
espectador, con la parte superior de la
cabeza del espectador ubicado en la
parte inferior, esta diferencia es
contante entre una y otra.

Impacto ambiental:

En la distancia el edificio muestra las
diferentes bandejas que lo configuran,
equiparando su escala a la de los
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una altura de
0.80m

Aula practica
Altura de 2.50m
Circulaciéon de un
1.20 para el
acceso al aula
Circulacioén de
1.50 dentro del
aula

mesas extensas
de 9.50 m de largo
x 1.90 de ancho y
de un alto de 0.80
Modulo funcional
de trabajo es de
3.05mx1.65my
una altura de
0.80m

Campanas
extractoras estan
aun 1.60 m. de
alto

Lavatorio de aseo
al ingreso.

edificios del parque tecnoldgico de
Miramon, mientras en la aproximacion
cercana las cubiertas se convierten en
huertos de cultivo de plantas
comestibles y aromaticas,
neutralizando casi por completo la
presencia del edificio en su relacion
con las viviendas del entorno. El
edificio expresa su condicion de
topografia extraida del lugar
remarcando el caracter de soporte de
los forjados que se amontonan como
platos desordenados siguiendo las
curvas de nivel.
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Panaderia

Aula tedrica
Aula demostrativa

Zona L.
i Aula practica
formativa or
Biblioteca
Sala de profesores
Zona de Almacenes
servicio ss-hh y vestuarios
Zonas Terrazas
Vestibulos
comunes . )
circulaciones
Zona . .,
administrativ Direccion
a Contabilidad
Zona de Estancia corta
atencion Estancia prolongada

Aula teérica
Circulaciones
anchas de 1.20 m
Area de mobiliario
60 x 0.80

con un area de
uso de 1.20 x 1.00
Area de exposicion
docente es de
2.50m. de ancho
La altura es
considerada como
de 2.50m

Aula
demostrativa
Circulaciones
anchas de 1.20 m
Area de exposicién
docente es de 3.20
de ancho

Graderia asientos
fijos con un area
de uso de 1.25x
0.96

Altura de 6.50m de
piso a losa
circulacion vertical
con pasos de
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0.25m de ancho y
0.17m de altura
Espacios de la
graderia de los
mobiliarios fijos
son de 1.25m de
ancho y una altura
de 0.50m.

Mesa de trabajo
de 6.25 de largo x
0.50 de ancho con
una altura de
0.80m

Aula practica
Altura de 2.50m
Circulacién de un
1.20 para el
acceso al aula
Circulaciéon de
1.50 dentro del
aula

mesas extensas
de 9.50 m de largo
x 1.90 de ancho y
de un alto de 0.80
Modulo funcional
de trabajo es de
3.05mx1.65my
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una altura de
0.80m

Campanas
extractoras estan
aun 1.60 m. de
alto

Lavatorio de aseo
al ingreso.

Atencion y venta
Area de circulacion
de 1.20 metros
Barras de estancia
corta son de 0.50
m de ancho a 0.80
de altura.

Altura de 2.50 m

) Zona de . . o

S talleres Naves de trabajo Nave de trabajo lluminacion:
o @ Altura de 3.20 m lluminacion natural: se utiliza este
e g SS. HH + vestidores  Circulacion de un  tipo de iluminacion de forma regulada
C_NES 5 o Zona de Cuarto de servicio 1.50 para el por medio de paneles de
o L5 servicio Almacen de materiales acceso alanave  policarbonato celular translucido en
Z* c Q Carga y descarga de  Circulacion de las paredes con el uso de lucernarios
5 :8 productos y materiales 1.60 dentro de la en forma de cierra, que tan solo dejan
8 © nave pasar luz solar mas no el calor, y

b Zona cafeteria Modulacion segun claraboyas ubicadas en la parte

u—“j complementa Salas de reuniones maquinaria movil superior del pasillo de circulacion.

ria Topico
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Modulo funcional
de trabajo es de
3.00mx1.70 m

Zona Direccién
e : Contabilidad
administrativ ¢
a Sala de reuniones
zona de Naves de trabajo _
talleres Nave de trabajo
Altura de 3.20 m
Circulaciéon de un
SS. HH + vestidores ~ 1.50 para el
Zona de Cuarto de servicio ~ acceso a la nave
g servicio Almacén de materiales Circulacion de
% Cargay descargade 1.60 dentro de la
=1 productos y materiales have
N Modulacion seguin
maquinaria movil
Modulo funcional
cafeteria de trabajo es de
Zona Salas de reuniones ~ 3-00mMx1.70m
complementa ~
ra Topico

lluminacion artificial: este tipo de
iluminacién es més utilizada, ya que
para las actividades de fabricacion y
disefio en cuero se necesita una gran
cantidad luminica, la cual debe ser
regulada y continda. Se utilizan
luminares en paneles de luz blanca
adosados a la cubierta metalica.
Acustica: la utilizacion de materiales
como el policarbonato en
cerramientos fue aprovechado para
controlar el nivel acustico del taller con
lo cual se evita la salida de sonido al
exterior.

Impacto ambiental: en lugar de
lanzar el taller de cuero en la parcela,
se evaluo la pendiente, y las
consecuencias de este proyecto sobre
la gestion del agua de lluvia. El
proyecto transmite una imagen
diferenciada con la fabrica tipica, su
dialogo con el entorno inmediato, la
historia que se cuenta a través de su
jardin, sus variados volimenes y el
revestimiento de sus superficies.
Materiales:

El proyecto contemplo estructuras de
concreto: columnas, pisos.
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Con referencia a la cubierta descansa
sobre perfiles metalicos curvos
El policarbonato celular transltcido, en

Zona Direccion g
e : " paredes usados en los lucernarios en
administrativ Contabilidad s
; forma de cierra, resuelve el
a Sala de reuniones

aislamiento térmico y junto con las
claraboyas dota de iluminacién natural
continua.

Fuente: Elaboracion Propia.
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Tabla 20.
Caracteristicas espaciales, funcionales y caracteristicas técnico ambientales de cada uno de los talleres.

IO M2 x
Ambientes pedagdgicos Técnico ambiental Circulacion Vanos
Estud.
Ambientes tipo A 1.20- lluminacio o o Vertical
o Ventilacion ~ Temperatura Acustica Puertas
Aulas basicas 1.60 n . El célculo del .
: : — : ; En ambientes
Ambientes tipo B Teneren  Ventilacién Ser& Ausencia de numero y ancho o _
o 2.50- _ _ administrativos
Biblioteca cuenta natural fluctuante en interferencias de las escaleras _
) 1.50 o ) , el ancho libre
8 Aula de computo. la permanente invierno entre  sonoras en  se efectuara de .
k3] _ minimo de las
2 O Talleres colaboraci , altay los 17°cy 24 los acuerdo al
s o > ] _ ] puertas (de
2 8 Livianos on de las cruzada, °c,yenla ambientes, nimero de
=z marco a
© £ Cocina 3.10 luminarias pudiendo  temporada de es decir ocupantes. ;
c & marco) sera de
2L 8 Reposteri 1.80 en complement verano entre atenuar la . La puerta del
2 0.90 m.
E - a posicion y arse de 23°cy 27 °c  transmision aula mas
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Pesados
Taller
multifunci

onal

7.00

complementarios

Ambientes tipo D
Deportes
Ambientes tipo E
Area para la
socializacion
Ambientes tipo F
Auditorio
Ambiente tipo G
Agropecuarios y

Agroindustriales

1.00

Sala de docentes

Topico

0.30
1.20-
1.50

orientacion
de los
pupitres,
Proximidad
alas
ventanas,
la altura
del techoy
las
caracteristi
cas de la
pizarra.
El uso del
mobiliario
debe evitar
gue sea en
frente o
contra las

ventanas.

manera
artificial con
ventiladores
extractores
de aire de
ser
necesario,
se realicen
dinamicas
donde se
produzcan
particulas
en
suspension,
garantizand
ola
renovacion
constante

de aire.

Se debe
utilizar
calefaccién o
el aire
acondicionad

0.

de ruidos del
exterior al
interior, de
ambiente a
ambiente y
de pasillos o
patios a
ambientes
interiores.
Zonificar
adecuadame
nte
atendiendo a
la menor
interferencia
de ruidos y
vibracion,
sobre todo

entre talleres

alejada no
deberéd estar a
mas de 25 m.
de la escalera;
en caso
contrario se
debera
contar con una
escalera
adicional,

. No se
permitiran
escaleras en
caracol, abanico

o similares.

Horizontal
. Circulacién en

los pasillos sera

Cuando las
aulas estén
ubicadas a
ambos lados
de un
pasadizo, las
puertas no
estaran
enfrentadas.
La altura
minima del
vano de la
puerta sera de
2.10 m.
Contaran con
puerta
antipanico de
simple

apertura y
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Oficina de
bienestar
estudiantil
Comedor y/o
cafeteria y cocina
Servicios
higiénicos
estudiantes
Servicios
higiénicos
docentes,
administrativos y

servicio.

La Para estos
colocacion casos la
del altura de los
mobiliario  ambientes,
debe ser no podra
entrelas  ser menor a
filas de 2.50 m.
luminarias  Estandares
para que la  de confort
iluminacién  que deben

sea lateral. considerars

Se debe e para el
evitar el disefio de
uso de ambientes

colores pedagdgico
blancos en sdela
paredesy Infraestructu
suelos que ra Educativa

podrian segun las

producir zonas

y aulas completamente
comunes. Del libre de
mismo modo, obstaculos.

evitar . Los pasillos no
perturbacione seran

senel interrumpidos s

entorno bajo ninguna
inmediato. circunstancia

los pasillos  por el barrido de

las puertas que

dan a ésta.

. Debe existir
circulacion de
servicio con la
finalidad de no
interrumpir las

actividades
pedagogicas.

. Debe tener

sefnalizacion

abertura para
ver a través de
una superficie
minima de 0.1
m2., con vidrio
templado.
Abriran hacia
afuera en el
sentido del
flujo de
evacuacion,
sin interrumpir
el ancho
minimo de
pasillos, con
bisagras
batientes de
180°.

Ventanas
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deslumbra
miento.
La
iluminacién
debe
ingresar
por el lado
izquierdo
del aula,
para evitar
generar

sobras.

climéticas
en que se
desarrolle el
Proyecto
Arquitectoni
co.
Dependiend
odela
carrera, se
recomienda
un factor de
renovacion
del aire de 2
als
cambios por
hora,
dependiend
o de las
dindmicas

pedagogica

con piso de tipo
podo tactil.

. Las
circulaciones
horizontales de
uso obligado
por estudiantes
deben estar

techadas.

Que no abran
hacia
ambientes
interiores, con
la finalidad de
garantizar los
estandares de
iluminacion y
ventilacion.
El area minima
de iluminacion
de los
ambientes
dependera de
la zona

climatica.

El area minima

de iluminacién
de los

ambientes

Pagina 69



s a realizar
en dichos

ambientes.

dependera de
la zona
climatica.
Dependiendo
de la
orientacion se
proveera a las
ventanas de
sistemas para
impedir la
entrada del sol
dentro del
aula. El uso de
parasolesy
volados seran

utilizados.

Fuente: Elaboracién Propia.
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Tabla 21.
Caracteristicas espaciales, funcionales y caracteristicas técnico ambientales reglamentarios.

Criterios normativos para el disefio de locales de educacion

En climas semi-célidos sin precipitaciones -

Costa

Para una
orientacion , el
lado ,as ancho
del volumen
debe mirar
hacia el norte , Proteccion contra el
admitiendo una asoleamiento
variacion de

22° 31 aunou

otro lado ; de

preferencia las

ventanas bajas

Ventilacion

Confort luminico
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también deben
mirar al norte ,
las ventanas al
sur deben
contar
necesariamente
con alero, debe
tenerse en
cuenta la
ventilacion

cruzada.

Deberan considerarse
aleros horizontales hacia el
sur para evitar el sol de
verano en horas cercanas
al medio dia, y hacia el
norte alero que protejan
por lo menos el
asoleamiento de otofio en
horas cercanas al medio

dia.

El aire contenido en los ambientes interiores
de las edificaciones educativas condicionara
la sensacion térmica de los usuarios, la
temperatura del aire y la humedad
repercutiran sobre las pérdidas y ganancias
de calor del cuerpo humano.

Debemos considerar en el emplazamiento y
disefo de las edificaciones educativas, una
adecuada incidencia de los vientos tanto en
los espacios exteriores como en los
ambientes interiores, a fin de alcanzar el

confort y bienestar de sus ocupantes.

lluminacién artificial

Calculo de parasoles

segun latitud

Ventilacion interiores

Aulas
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Entre 0° y 9° sur (Tumbes,
Cajamarca, Amazonas,
Loreto, La libertad, San
Martin), Alero norte cubre
un angulo de sol 90°, el
alero sur 14°27".

El parasol horizontal puede
ser uno solo grande, o dos
mas pequenos.

Los parasoles verticales
protegen del sol de las
mafanas y tardes, para las
fachadas orientadas con
angulo cercano hacia E-O,
los parasoles verticales
son de uso obligado, se
puede recurrir a parasoles
verticales o por ultimo a
apersianados o vidrios

reflejantes con filtro solar.

El movimiento de aire al interior de los
ambientes de las edificaciones educativas se
lograré por ventilacion natural, para lo se
debe contar indefectiblemente con una
entrada y una salida de aire, considerando la
direccién del viento.

Todas las aulas, talleres, laboratorios, sala de
computo, salas de usos multiples (SUM),
polideportivo, y oficinas administrativas
dispondran de ventilacién natural.

Para todos los ambientes, tantas aulas,
laboratorios, talleres, oficinas administrativas
polideportivas, etc. la ventilacion
recomendada es la VENTILACION
CRUZADA, es decir la salida del aire en el
lado opuesto al ingreso.

En caso de vanos en paredes adyacentes,
las aberturas deberan estar ubicadas en los
puntos mas distantes entre si, expresados en

una diagonal.

. Utilizacion de
lamparas
fluorescentes de alto
rendimiento de color.
. Las luminarias deben
ser del tipo directa
extensivas o semi
directas, consultar
proveedores y de
acuerdo las
especificaciones
técnicas del artefacto.
.También se pueden
utilizar sistemas de
iluminacion semi

indirectas o indirectas.

Talleres

En las zonas de

trabajo, talleres cuya
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En el caso de requerir elementos de control
solar como parasoles horizontales éstos
pueden emplearse para dirigir y aumentar la
circulacion del aire hacia el interior de los
ambientes. Son recomendables los parasoles
horizontales separados de la pared, pues el
aire que penetra por la separacién empuja el
flujo del aire a nivel de los ocupantes, debido
a la diferencia de presion.

Se podra utilizar camaras de aire ventiladas
en los techos, para mitigar las ganancias de
calor por radiacion y conduccioén al interior.
Es preferible ubicar las aberturas en techos
perpendiculares a la incidencia del viento

A fin de enfriar el aire caliente exterior es
recomendable enfriar el aire previo ingreso a
los ambientes interiores, recomendandose
zonas con arboles cuya proteccion por la

copa genere lugares frescos.

actividad deba ser de
mucha precision, y se
requiera ademas de la
iluminacién general
una focalizada, ésta
no debe superar a 3
veces el nivel general.
En &reas de actividad
variacion de
iluminancias puntuales
debe guardar una
minima regularidad,
con una relacion entre
el valor medio al
minimo no menor a
0,60 m.

Fuente: Elaboracion propia.
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Identificar las actividades productivas de interés y beneficio para los jovenes del

sector Alto Trujillo -Distrito el Porvenir.

La puntuacibn mas alta en la encuesta de preferencias, los obtuvieron las
actividades productivas de la gastronomia en la especialidad de cocina ,
panaderia 'y zapateria , al ser contrastadas entre la opinion de los jévenes que
accederian y se beneficiarian del proyecto asi mismo se encuentra
contempladas para el ministerio de trabajo como actividades comerciales para
acceso a la insercion laboral, al igual que en Sandra (2016) donde toma las
actividades econdémicas mas importantes realizadas en el distrito que son las
fuentes de trabajo y generadores de ingresos, este aspecto es el que hace
posible la aceptacién y la buena disposicion del joven a acceder al servicio,
Maximo (2015) donde se plante6 como objetivo despertar el interés de los
jovenes en aspectos educativos, pero solo se analiz6 las demandas del sector
en actividades laborales, mas no sus aspiraciones personales, generando asi
una oportunidad de acceso a la educacion por necesidad, mas no se puede
precisar la comodidad y el grado de satisfaccion con la profesion aprendida pues
es la unica opcion que se le dio ,el estudio del interés de los jévenes de sus
aspiraciones y anhelos ayudan a que el proyecto cubra las necesidades
ocupacionales pues tiene un caracter integral , lo que el medio ofrece en el
sentido laboral como una oportunidad de trabajo y también lo que el joven aspira
conocer y ejercer como su actividad laboral y por ende econdmica siendo
concordante con la promocién de la comida peruano y su vertiginoso desarrollo
sabiendo que esto ofrece una gran oportunidad de ingresos econémicos por el
valor que ha tomado la cocina peruana en la actualidad, de un modo similar de
orden local el desarrollo del sector zapatero siempre sera una prioridad para la
generacion de ingresos con intenciones de exportacion y con la variacion de
productos en base a cuero considerandose una actividad estable y en vias de
desarrollo local , de esta manera también se da conformidad en lo estipulado en
el reglamento de educacién técnico productiva, que sostiene que para la creaciéon
de un centro de educacion técnico productivo es necesario que la oferta
educativa sea la respuesta a la necesidad del entorno tanto productivo , social o
de ambos. Podemos entonces entender por integral diversos ambitos u opciones

por lo que es necesario ldentificar las actividades deportivas, recreativas y



artisticas para complementar la capacitacion de jovenes del sector Alto Trujillo -
Distrito el Porvenir. Segun los resultados obtenidos la , palestra, frontdn, basquet
y futbol encabezan las preferencias de los jévenes como actividades recreativas
es asi que se puede identificar en las teorias expuestas que manifiestan que la
recreacion fortalece a creatividad que genera un desarrollo personal y desarrollo
de la comunidad ya que son acciones participativas que renuevan la energia
para continuar con el proceso de estudio o trabajo , esto ayuda a lograr un
desempefio adecuado, esta recreacién es una propuesta desde un modelo
particular e individual de sus integrantes.

De esta manera las actividades artisticas con mayor aceptacion son pintura y
escultura, este tipo de arte de igual manera juega un papel muy importante en
la formacién del joven , favorece a el entrenamiento de la inteligencia pues exige
la identificacion de forma y cualidades ademas de los signos verbales y palabras
, €s la expresion individual de la realidad , la danza tanto moderna y folclérica
son de también son de interés para los jévenes y constituyen una educacion de
los sentidos o también llamado sensorial que son la base de la conciencia , la
educaciéon de este ambito favorece a la construccion de la personalidad y una
forma de recreacion se estimula la educcion sensorial pero también se ven
beneficios fisicos , si bien es cierto Méaximo(2015), Sandra (2016) y Veroni
(2014) consideran areas de recreacion y alguna formacion en el arte, mas no
reconocen la debia importancia y menos la contribucion la formacion de los
jovenes. , los conocimientos y la técnica de la ensefianza de las artes son de
utilidad para la vida profesional, porque constituye un factor de desarrollo
completo de la personalidad y medio de reconocimiento de la realidad. De esta
manera se hace imperante Definir los talleres y ambientes con los que se debe
contar en un centro de capacitacion productiva juvenil en el sector Alto Truijillo —

Distrito el Porvenir.

Los talleres seran de dos rubros o dos familias productivas, Gastronomia y la de
Cuero y calzado, es asi que se tiene el taller de cocina y el de panaderia y
pasteleria, mientras para cuero y calzado se tiene elaboracion de prendas de
cuero y zapateria, esto se logra mediante la identificacion de las actividades
econdémicas de la regién, el distrito y las preferencias de los jovenes del sector

Alto Trujillo, Sandra (2016) realizo la recoleccién de datos que tuvieron como
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resultado actividades mas demandadas en el distrito , tenemos que el calzado ,
la carpinteria y las confecciones textiles, pero de estas se analizé la que tenia
mayores posibilidades de crecimiento econémico, por lo cual se tomo el calzado
para generar una fuente de trabajo y de educacion técnica, mientras que Veroni
(2014) considero que se deben fortalecer los oficios mejorando la percepcién de
la formalidad de la ensefianza de una técnica de la implantacion de conocimiento
mejorando los servicio y los productos y de esta manera tener un trabajo formal
con conocimiento de empresa y un trabajo bajo estdndares de seguridad y
calidad. De esta manera al disgregar e identificar puntualmente las
especialidades con las que se debe contar, podemos verificar de lo expuesto por
la teoria de Alvarez (2010) , que manifiesta que se reconoce como una
ocupacion a las actividades laborales que son determinadas por el desarrollo de
una técnica , el uso de una tecnologia y la division del trabajo, generalmente
identificado con un cargo , también la adquisicion de las habilidades que dan la
posibilidad a desarrollo de una actividad laboral que le interesa. Se obtuvo como
resultado los ambientes mediante revisiobn documentaria, bésicos: tipo A (Aulas
basicas), Ambientes tipo B (Biblioteca aula de cémputo), Ambientes tipo C
(Laboratorios y Talleres), Ambientes tipo D (Deportes), Ambientes tipo E (Area
para la socializacion) Ambientes tipo F (Auditorio) y los de tipo complementario
son, Sala de docentes, Tépico, Oficina de bienestar estudiantil, Comedor y/o,
cafeteria y cocina, Servicios higiénicos estudiantes, Servicios higiénicos
docentes, administrativos y servicio, por su parte Maximo (2015) concluye que
los ambiente para un centro de capacitacion productiva son , ambientes
administrativos, ambientes de produccién , ambientes de servicios, ambientes
de entretenimiento y lectura, ambientes recreativos , ambientes de servicios
generales y ambientes de acceso publico, es asi que Verdnica (2016) considera
Area académica, Area admirativa, Area recreativa y Area de servicios es asi
como se encuentra mayor concordancia con Maximo(2015) que define mejor las
zonas aun asi Veronica (2016) aporta la Area académica que concuerda mejor

con el proyecto.

Para una mejor comprension de estas necesidades se debe describir los
procesos de produccion de cada taller para los jovenes del sector alto Truijillo -

Distrito el Porvenir.
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Los talleres de Gastronomia y la de Cuero y calzada, se identifican los procesos
gue son de gran importancia para poder comprender y tener claro cuales seran
las areas o zonas con las que deben contar es asi que se tiene el taller de cocina
con el proceso con el que inicia con la seleccion de los ingredientes, luego medir
o pesar los ingredientes , se continua con el lavado de estos ingredientes , luego
se procede mesclar los ingredientes , la coccion y finalmente el exhibicion y
degustacion, el proceso de panaderia y pasteleria inicia con la seleccion de
ingredientes , luego medicion o pesado de los ingredientes , luego el mezclado
para luego pasar a moldear la masa , se pasa a hornear , y finalmente la
exhibicién y degustacién, mientras para cuero y calzado se tiene elaboracion de
prendas de cuero que tiene su inicio realizando el disefio para luego trazar en el
cuero, seguidamente el corte de las piezas, el pegado y/o cocido ,seguimos con
el acabado para finalmente la comercializacion , en zapateria se inicia con el
disefio, para luego el trazo , corte ,armado ,perfilado ,luego el cocido y/o pegado
, los acabos y finalmente la comercializacion, sin embargo Maximo (2015),
Sandra (2016) y VERONI (2014), se rigen a areas ya provistas gracias a una
revision documentaria en reglamento o libros de disefio arquitectdnico , estos
resultados para este objetivo respaldan la finalidad de dotar espacios que
aseguren un correcto proceso de fabricacién o produccién de bienes o servicios.
Iglesias (2008), expone que un ambiente de aprendizaje es una estructura de
cuatro dimensiones de las cuales cabe resaltar, la fisica que viene a ser el
espacio fisico observable y percibirle materialmente y la dimension funcional que
es el modo que se utiliza el espacio en otras palabras los procesos que se llevan
dentro o contenido en el espacio fisico, lo que habla o confirma la importancia de
conocer los procesos de produccion para poder cubrir de manera correcta estas
necesidades. Asimismo, se tiene que ldentificar las caracteristicas espaciales,
funcionales y caracteristicas técnico ambientales de cada uno de los talleres para
un centro de capacitacion productiva juvenil en el sector Alto Trujillo —Distrito el

Porvenir.

Las caracteristicas espaciales, funcionales y técnico ambientales , de los talleres
se basan en la medidas de las maquinaria mobiliario especifico para cada taller
y aula, al cual se le tiene que sumar el area de circulacion del alumno y de

ambientes de almacenaje y primeros auxilios, la presencia de zonas especificas
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para cada taller , en gastronomia se diferencia dos zonas una para alimentos
calientes y una para alimentos frios, en general aulas con diferente connotacion
tedrica , demostrativa y practica, en cuero y calzado Aulas basicas, disefio y
practicas, se subdivide en area de corte , armado , perfilado y pegado, que
confirma lo expuesto por Veronica (2016) que concluye que el disefio
arquitectonico de un espacio adecuado para el aprendizaje , con aulas bien
ventiladas, con un correcto almacenaje, ambientes de limpieza y mobiliario
adaptado a las actividades especificas de cada taller del mismo modo el
MINEDU donde se establece las dimensiones e indices minimos de metraje para
la creacion de un centro de capacitacion técnico productivo es 1.20 m2 para
aulas por 20 estudiantes, 3 m2 para talleres de confeccién, 4 m2 cocina por 20
estudiantes, quien nos da indices no muy exactos pues son en funcién de 20
alumnos los cuales son contrarios a lo considerado por los especialistas en la
ensefianza. Caracteristicas como la iluminacién y ventilacion son similares en
los talleres, de caracter natural o artificial, con particularidad en gastronomia por
la necesidad de extractores de aire, lo cual esta conforme a lo estipulado en los
criterios normativos del disefio de locales de educacion, criterios de confort,
seguridad, instalaciones eléctricas, aspectos constructivos y disefio estructural,
donde se dice que él proyectista tiene que hacer un analisis climatico local, y que
la ventilacion condicionara la sensacién térmica de ambientes interiores que se
recomienda la ventilacién cruzada , y que se debe controlar con parasoles
horizontales que al mismo tiempo ayuda a dirigir y recircular el aire ,en caso de
las ventanas no debe contar con hoja si no ser ventanas corredizas, reconoce el
uso de ventiladores mecanicos ,asi como la orientacion y el asoleamiento que
brinda la iluminacién natural, usos de aleros horizontales parasoles verticales ,

la iluminacion cenital es adecuada, dentro de talleres el confort luminico .

Pagina 79



V. CONCLUSIONES



5.1. CONCLUSIONES

1.

Identificar las actividades productivas de interés y beneficio paralos
jovenes del sector Alto Trujillo -Distrito el Porvenir. Se identifica como
actividades productivas a la gastronomia, cuero y calzado, con
conformidad al interés juvenil y la oportunidad laboral y econémica del

medio por lo cual se veran beneficiados.

Identificar las actividades deportivas, recreativas y artisticas, para
complementar la capacitacion de jovenes del sector Alto Trujillo -
Distrito el Porvenir. Se concluye que las actividades recreativas son la
palestra, fronton, basquet y futbol encabezan las preferencias de los
jovenes, de igual manera las actividades artisticas son pintura y escultura
en favor del entrenamiento de la inteligencia y la danza moderna y

folclorica para el entrenamiento sensorial.

Definir los talleres y ambientes con los que se debe contar en un
centro de capacitacion productiva juvenil en el sector Alto Trujillo —
Distrito el Porvenir. Se concluye que los talleres seran de dos rubros o
dos familias productivas, Gastronomia y la de Cuero y calzado, es asi que
se tiene el taller de cocina y el de panaderia y pasteleria, mientras para
cuero y calzado se tiene elaboracion de prendas de cuero y zapateria. Los
ambientes seran: Aulas basicas, demostrativas y practicas en caso de
Gastronomia, y Aulas bésicas, disefio y practicas para Cuero y calzado,
de esta manera también se tendra los ambientes de Biblioteca, Talleres
artisticos, Deportes, area para la socializacion, Auditorio y los ambientes
de tipo complementario son, Sala de docentes, Tépico, Oficina de
bienestar estudiantil, Comedor y/o, cafeteria y cocina, Servicios higiénicos

estudiantes, Servicios higiénicos docentes, administrativos y servicio.

Describir los procesos de produccién de cada taller para los jévenes
del sector alto Trujillo -Distrito el Porvenir. Se concluye que los
procesos para Gastronomia seran por especialidad, para cocina:
seleccidon y estudio de ingredientes, medir o pesar los ingredientes, lavado
de ingredientes, mesclar los ingredientes, la coccion, exhibicion y

degustacion.
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Seleccion de Medir o pesar Lavado de Mezclar los Coccion Exhibicion y
ingredientes ingredientes ingredientes ingredientes degustacion

Figura 12. Proceso de produccion del taller de cocina.
Fuente: Elaboracion propia.

Para la especialidad de panaderia y pasteleria: seleccion y estudio de
ingredientes, medir o pesado de los ingredientes, mezclado, moldeo de la masa,

hornear, exhibicion y degustacion.

Medi
Seleccion de ediro Mezclado de Moldear Exhibicion y

: . pesar . . Hornear :
. . ingredientes
ingredientes ingredientes g masa degustacion

Figura 13. Proceso de produccion del taller de panaderia y pasteleria.
Fuente: Elaboracion propia.

Para Cuero y Calzado, la especialidad de elaboracién de prendas de cuero:
disefio, seleccion del tipo de cuero y materiales, trazo en el cuero, corte de las

piezas, el pegado y/o cocido, acabado, la comercializacion.

Seleccion del
Disefio tipo de cueroy Trazo en cuero Corte de piezas
materiales

Pegadoy /o Acabados Exhibicion y
cocido Comercializacion

Figura 14. Proceso de produccion del taller de elaboracién de prendas de cuero.
Fuente: Elaboracion propia.
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En Zapateria: disefio, seleccién de cuero y materiales, corte, perfilado, armado,

alistado y acabados y comercializacion.

Seleccion de Alistado y Exhibicion y

Disefio cueroy Corte Perfilado Armado Acabado comercializacion

materiales

Figura 15. Proceso de produccion del taller de zapateria.
Fuente: Elaboracién propia.

5.

Identificar las caracteristicas espaciales, funcionales vy
caracteristicas técnico ambientales de cada uno de los talleres para
un centro de capacitacién productiva juvenil en el sector Alto Trujillo

—Distrito el Porvenir.

Se concluye que las caracteristicas funcionales involucran la zonificacién
donde se reconoce las zonas tedricas y practicas, , la relacion de estas
zonas es de tipo indirecto por las actividades generadoras agentes que
alteran estos ambientes en aspectos sonoros , aéreos y térmicos, estas
zonas cuentan con ambientes especificos segun especialidades, de esta
manera se identifican que para gastronomia se tiene aulas con diferente
connotacion, teérica, demostrativa y practica , esta Ultima pertenecen a la
zona de préctica en esta a su vez se diferencian dos zonas una para
alimentos calientes y una para alimentos frios, y una area de
comercializacién tanto para cocina como para panaderiay pasteleria ; de
este modo también se concluye que en cuero y calzado se subdivide en
espacios de ensefianza tedrica ,disefilo y practica que este ultimos
ubicados en la zona de practica, el aula de practica contiene espacios de
corte , armado , perfilado, pegado y/ o cocido, acabados, la relacion
espacial de cada uno de los espacios antes mencionados segun las
especialidades responde a un eje lineal el cual facilita la clasificacion y
agrupacion de estos ambientes, la escala utilizada es un escala de tipo
normal con referencia a los ambientes internos de cada especialidad, los
cerramientos de tipo traslucido son utilizados en la zona de practica de las

especialidades, estos cerramientos son verticales y responde con
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propiedades térmicas ,acusticas ,luminicas e higiénicas, los espacio de
tipo publico seran las areas de comercializacion y exhibicion de los
productos de cada taller, mientras las areas tedricas y la de practica seran
de tipo privado, se considera espacios de transicion los cuales son patios
de relaciones y terrazas, dentro de la morfologia del espacio se concluye
gue los espacios de planta rectangular son de mayor beneficio y para el
ordenamiento de equipos Yy fluidez en la circulacion de ambientes dado a
su versatilidad, las zonas tanto tedrica como practica, dentro de las
caracteristicas técnico ambiental se precisa que la iluminacion natural, la
exposicidon solar es con el eje del edificio del este al oeste, y seda por
medio de lucernarios y claraboyas, las aberturas para ventanas no es
menor del 35 % del area total del piso del ambiente lo cual beneficia
también la ventilacion natural, las aberturas de estas ventanas tienen
proteccion con aleros y parasoles verticales y la orientacion es de norte a
sur, el uso de iluminacion artificial sera en especial en las aulas
demostrativas en de gastronomia, la ventilacién natural de tipo cruzada
con una bilateralidad de las ventanas para todos los ambientes teéricos y
practicos, aun asi la ventilacion mecanica es necesaria en ambientes de
practica tanto para gastronomia como para cuero y calzado , en el aspecto
térmico se concluye que se utilizan los techos de tipo cielo razo , techos
verdes y la altura de ambientes es de entre 3.00 m a 3.50 m, la acustica
contiene aspectos como de zonificacion como alejar las fuentes de
posible generacion de ruido como es la zona de préactica, se utiliza
barreras vegetales o paisajistica para evitar la dispersién del ruido a todo
el edificio, el uso de cerramientos con materiales acusticos es también
una opcioén, el impacto ambiental serd mitigado con mimetizacion con el
medio , se acoge al perfil urbano, dando un valor ecoldgico y paisajista y

respetando las morfologias del terreno.
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VI RECOMENDACIONES
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1.

2.

Identificar las actividades productivas de interés y beneficio para los

jovenes del sector Alto Trujillo -Distrito el Porvenir.

Para este objetivo donde se concluy6 que las actividades productivas son
la gastronomia y el calzado, con conformidad al interés juvenil y la
oportunidad laboral y econdmica del medio, se recomienda la especial
difusion y promocién de la comida nacional y el debido estudio de potajes
de exportacion analizando el tipo de preparacibn es asi que se
recomienda la capacitacion en comida nacional , gourmet y fusion, de
igual manera que se generen una contribucién social en el sector
ofreciendo ambientes de acceso publico donde se logre consumir en el
caso de gastronomia , con accesos diferenciados y ambientes acorde a
un uso publico y con referencia al calzado se recomienda la capacitacion
con estandares de exportacion y proceso industriales de optimizacion de
produccion pero conservando la creatividad del recurso humano que
hace lo especial del producto, con innovadores disefios para la
competitividad en el mercado internacional adquirir los productos
ofrecidos en caso de cuero y calzado un area de exhibicion y promocién

de la produccion para la visita de posibles compradores.

Identificar las actividades deportivas, recreativas y artisticas para
complementar la capacitacion de jovenes del sector Alto Trujillo -

Distrito el Porvenir.

Se recomienda, implementar actividades recreativas de entrenamiento
sensorial para la especialidad de Gastronomia, en entrenamiento del
sentido del gusto y olfato, el cual se llevaria a cabo en un espacio
multifuncion ya que es con el afan recreativo y entrenamiento sensorial,
las cuales serian, el reconocimiento de ingrediente con los ojos vendados
por medio del sentido del gusto con los ojos vendados, del mismo modo
el reconocimiento de aromas con ojos vendados para afinar el sentido del

olfato.
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Figura 16.Entrenamiento sensorial.
Fuente: Internet.

e De igual manera se recomienda el entrenamiento en acrobacias con los
insumos o ingredientes durante la preparacion a manera de recreacion y

darle un valor agregado y representativo del centro.

Figura 17.Demostracién recreativa de la preparacién de los patillos.
Fuente: Internet.

e Con la finalidad socio educativo se recomienda los deportes como la
palestra, frontén, basquet y futbol que son parte de la aspiracién de los
jovenes a practicar, fomentando la integraciébn y el espiritu de

competencia y estas seran:

Actividades Deportivas
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Palestra:

Se considerara muros de escala de menos de 8.00 m de altura, seran
regularmente planos verticalmente.

Se recomienda que sean muros por paneles que se puede colocar en
diferentes formas.

La materia a utilizar es la madera en su presentacion de tableros de
construccion con su debido tratamiento.

La estructura de soporte sera de acero para mayor firmeza y duracion.

Se colocaras agarres o0 presas que son pequefias piedras artificiales que

se fijan a los muros para escalar.

Figura 18. Palestra.
Fuente: Internet.

Frontén:

se recomienda la implementacion de una losa para frontdbn con
dimensionamiento reglamentario por el IPD que es de 300 m2 con
dimensiones de 10 m x 30 m, el piso de la losa multiusos sera de cemento
frotachado con pendiente de 0.5% para evacuacion superficial.

No habré juntas el piso tiene que ser continuo, homogéneo y rigido.
Altura libre de obstaculos debe ser una altura libre de 12 m.

La orientacion sera de norte a sur disponiendo el frontis al norte y el rebote
hacia el sur.

lluminacién, se considera como competencias locales, entretenimiento

segun reglamento y sera de una iluminacion horizontal de 300 lux.
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Figura 19. Frontdn zonas.
Fuente: Internet.
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Figura 20. Frontén dimensiones.
Fuente: Internet.
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Figura 21. Fronton dimensiones.
Fuente: Internet.
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Basquet y futbol:

La implementacion de una losa multifuncional con dimensionamiento
reglamentario por el IPD que es de 375.00 m2 con dimensiones de 15m x 25m,
el piso de la losa multiusos sera de cemento frotachado. Se debe considerar las
tribunas y un depdsito.

e Laalturalibre de obstaculos sera de 7.00 m como minimo sobre el campo.

e La orientacion en eje longitudinal del campo sera de norte a sur.

e La iluminacién sera la considerada en entretenimiento y uso escolar de

Figura 22. Losa para para basquet y fatbol.
Fuente: Internet.

Actividades artisticas

Se recomienda la implementacion de los talleres de pintura y danza para
estimular el sentido estético y sensorial del estudiante en especial para el de
cuero y calzado quien debera desarrollar la apreciacién estética y la creatividad.

Pintura
e Sus ambientes tendrén altos indices de ventilacion natural con ventilacion
cruzada para la renovacion de aire.
e Seran 7.00 m2 por estudiante como indice de ocupacion y se consideran
15 estudiantes por se tendra un area minima de 105 m2.
e La altura en el interior del aula sera de 3.50 m.
e Todos los talleres que produzcan elementos en suspension que sean

nocivos a la salud de los usuarios deberan contar con un sistema de
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2.65

3.50

colector de particulas nocivas en la ventilacion mecéanica y contar con el

sistema de manejo de desechos de estas actividades.

2.65

Figura 23. Taller de pintura.
Fuente: Elaboracidn propia.

Escultura

Sus ambientes tendran altos indices de ventilacion natural con ventilacion
cruzada para la renovacion de aire.

Seran 5.00 m2 por estudiante por estudiante como indice de ocupacion y
se consideran 15 estudiantes por se tendra un area minima de 75 m2

La altura en el interior del aula sera de 3.50 m.

Se debera usar cerramientos traslucidos para facilitar la iluminacién y dar
la sensacién de amplitud y libertad en beneficio del de desarrollo de esta
actividad.

Todos los talleres que produzcan elementos en suspensién que sean
nocivos a la salud de los usuarios deberan contar con un sistema de
colector de particulas nocivas en la ventilacion mecanica y contar con el
sistema de manejo de desechos de estas actividades.
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Figura 24.Taller de escultura.
Fuente: Elaboracién propia.

La danza moderna y folclérica

Seran ambientes multifuncionales, flexibles, confortables y adecuados, es
conveniente acondicionar el piso con elementos absorbentes del sonido.
Seran 7.00 m2 por estudiante como indice de ocupacién y se consideran
15 estudiantes por se tendra un area minima de 105 m2.

La altura en el interior del aula sera de 3.50 m.

Se deberd usar cerramientos traslucidos para facilitar la iluminacion y dar
la sensacion de amplitud y libertad en beneficio del de desarrollo de esta
actividad.

Se debera colocar espejo en la parte frontal del aula para lograr la
visualizacion de los movientes de los alumnos.

area para escritorio o mesa para un docente de 1.20m x 0.60 m. y
ocupacion del equipo de sonido.

Un almacén para vestuarios y demas equipos sera el 15% del area del
taller.
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Figura 25.Taller de danza.
Fuente: Elaboracidn propia.

3. Definir los talleres y ambientes con los que se debe contar en un centro
de capacitacién productiva juvenil en el sector Alto Trujillo —Distrito el

Porvenir.
Gastronomia
Para los talleres de cocina en todas sus sub especialidades.

e Se recomienda que los talleres de Gastronomia cuenten con aulas
tedricas que constaran de un &rea docente y una estudiantil que tendra
una capacidad para 15 estudiantes.

e Se sugiere que para el aula demostrativa debera contar con el area de
exposicion y demostracion que constard de mobiliario de cocina,
repostero y lavatorio, y la audiencia estudiantil en una tribuna para facilitar
la observacion y atencién con capacidad de 15 estudiantes.

e Se recomienda que el aula practica se divida en un area de comida cliente
gue contara con mobiliario de cocinas, reposteros, lavatorios y campanas

extractoras, mientras que el area de comida fria contara con almacenes
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frigorificos para carnes y mariscos, area de vegetales y frutas, con
reposteros, mesas de preparacion y lavatorios.
e Se sugiere un ambiente de exhibicion de produccion y degustacion.

Cuero y calzado

Para los talleres de elaboracion de prendas de cuero en todas sus
categorias:

e Se recomienda que los talleres de cuero y calzado cuenten con aulas
basicas o teoricas que constaran de un area docente y una estudiantil que
tendra una capacidad para 15 estudiantes.

e Se sugiere que para el aula de disefio debera contar con el area de disefio
manual con tableros de dibujo y otra de disefio con computadora, un
ambiente para el docente responsable y un ambiente para las
instalaciones, la capacidad por aula sera de 15 estudiantes.

e Se recomienda que el aula practica tendrd ambientes para el trazo y corte,
un ambiente para el cocido y/o pegado, un ambiente para los acabados,
se sugiere un ambiente de exhibicion de producto y almacén.

Para los talleres de zapateria en todas sus categorias:

e Se recomienda que los talleres de cuero y calzado cuenten con aulas
basicas o tedricas que constaran de un area docente y una estudiantil que
tendra una capacidad para 15 estudiantes.

e Se sugiere que para el aula de disefio debera contar con el area de disefio
manual con tableros de dibujo y otra de disefio con computadora, un
ambiente para el docente responsable y un ambiente para las
instalaciones, la capacidad por aula sera de 15 estudiantes.

e Se recomienda que el aula practica tendra ambientes para el trazo y corte,
un ambiente para el perfilado, para el cocido y/o pegado, un ambiente
para los acabados, se sugiere un ambiente de exhibiciéon de producto y
almacén.

4. Describir los procesos de produccién de cada taller para los jovenes

del sector alto Trujillo -Distrito el Porvenir.

Teniendo en cuenta la conclusién del objetivo nimero cuatro se

recomienda que segun sea el proceso de Gastronomia se consideran los

Pagina 96



procesos de seleccion y estudio de ingredientes esta actividad se llevara
a cabo en un aula tedrica la cual tendra un area docente y una estudiantil
; se aconseja que el aula demostrativa debera contar con el area de
exposicion y demostracion que constara de mobiliario de cocina,
repostero y lavatorio, y la audiencia estudiantil en una tribuna para facilitar
la observacion, sera aplicada para todas las variedades de

especializacion este modelo de aula tedrica.

ZONA
ADMINISTRATIVA

ADMINISTACION

ZONA PEDAGOGICA
ZONA PRACTICA

AUDITORIO | AREA AREA.
PEDAGOGICA PRACTICA

GASTRONOMIA

BIBLIOTECA |~

CALZADO

ZONA DE SERVICIOS ZONA ARTISTICA
AREA
SERVICIOS AREA
GENERALES ARTISTICA

Figura 26. Esquema de zonificacion por conclusiones.
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 27. Esquema de area pedagdgica de gastronomia.
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 28. Esquema del aula pedagogica de gastronomia.
Fuente: Elaboracion propia.
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Aula préactica de cocina: La variacion a tomar en cuenta sera en el aula practica

considerara zonas de platos frio y calientes, con las actividades que se tendran

en cuenta como, medir o pesar los ingredientes, lavado de ingredientes, mesclar

los ingredientes, la coccion, exhibicion y degustacion por lo que se recomienda
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tener los ambientes ordenados de tal manera que el acceso a los espacios sea

secuenciado y ordenado.

PREPARACION
DE

PLATOS
CALIENTES

AULAS PRA

FRIGORIFICO

ASTRONOMIA I

FRUTAS Y
VERDURAS
PREPARACION
DE
PLATOS FRIOS

PANADERIA
Y AULAS PRACTICAS
PASTELERIA oeT
[ |
[ 1
ZAPATERIA

PRENDRAS DE CUERO

ALM.
DE
HERRAMIENTAS

\ULAS PRACTICA!
Y
MATERIALES
€ocino
Y/0
PEGADO

A
HERRAMIENTAS
Y

MATERIALES

CUERO

CALZADO

ACABADOS
ALMACEN
DE
PRODUCCION,

N

Figura 29.Esquema del area préactica de cocina.

Fuente: Elaboracion propia.
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PREPARACION
DE
PLATOS
CALIENTES

VERDURAS

PREPARACION

PLATOS FRIOS

Figura 30 .Esquema del aula practica de cocina.
Fuente: Elaboracion propia.

:> Circulacioén

FPlatos calientes

Flatos frios
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Se sugiere que para el aula practica de panaderia y pasteleria las actividades
de seleccion y estudio de ingredientes, medir o pesado de los ingredientes,

mezclado, moldeo de la masa, hornear, exhibicion y degustacion.

PREPARACION
DE

PLATOS
CALENTES oE
REFOSO
FRUTAS Y v
wwwww ERMENTACICH
AULAS PRACTICAS
PREPARACION
PANADERIA =

PLATOS FRIOS

v
PASTELERIA COGINA

|
ZAPATERIA

PRENDRAS DE CUERO

AL
DE

HERRAMIENTAS

v
MATERIALES

cocino
Yio
PEGADO

CUERO

cocipo
Yio
PEGADO

ACABADOS

CALZADO

ALMACEN
DE
PRODUCCION

Figura 31 .Esquema del area préactica de panaderia y pasteleria.
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 32 .Esquema del area préactica de cocina.
Fuente: Elaboracion propia.
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Cuero y Calzado Teniendo en cuenta la conclusiéon del objetivo se recomienda
gue segun se consideran estudio de cueros y los demas materiales se haga en
un aula tedrica y una de disefio que contara con area de disefio manual y disefio
por computadora, un ambiente para el docente responsable y un ambiente para

las instalaciones.

GASTRONOMIA

COCINA

r .

! T
PENDRAE DE CUERO ZAPATERIA

CUERO
Y

CALZADO

Figura 33 .Esquema del area practica de cuero y calzado.
Fuente: Elaboracion propia.

Pagina 103



EXPOSICION
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Figura 34 . Esquema del aula pedagdgica de cuero y calzado.

Fuente: Elaboracion propia.

OFICINA

INST. DE
DE RESPONSABLES
COMPUTO

DISERNO
A
MANO

DISERO
EN
COMPUTADORA

Figura 35 .Esquema del area de disefio de cuero y calzado.
Fuente: Elaboracidn propia.
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Figura 36 . Esquema del aula de disefio de cuero y calzado.
Fuente: Elaboracion propia.

Se recomienda que el aula préactica de elaboracién de prendas de cuero
tendra ambientes que favorezcan a la realizacion de las actividades de trazo y
corte, un ambiente para el cocido y/o pegado, un ambiente para los acabados,
se sugiere un ambiente de exhibiciébn de producto y almacén de materiales y
herramientas, estos deben ser secuenciados de acuerdo al proceso.
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ASTRONOMIA

PREPARACION
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PLATOS
CALIENTES

PANADERIA

¥
PASTELERIA COCINA

T
PRENDRAS DE CUERO ZAPATERIA

CUERO

CALZADO

ALMACEN

PRODUCCION,

Figura 37 .Esquema del area practica de elaboracion deprendas de cuero.
Fuente: Elaboracion propia.

Se recomienda que el aula préactica de Zapateria tendr4 ambientes que
favorezcan a la realizacion de las actividades de corte, perfilado, armado,
acabado, alistado, empacado y exhibicion de producto y almacén las cuales

deben ser en ambientes secuenciados y ordenado segun el proceso.
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Figura 38 .Esquema del area practica de zapateria.
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 39 . Esquema del aula practica zapateria.
Fuente: Elaboracion propia.
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5.

Identificar las caracteristicas espaciales, funcionales y caracteristicas
técnico ambientales de cada uno de los talleres para un centro de
capacitacion productiva juvenil en el sector Alto Trujillo —Distrito el

Porvenir.

Para Gastronomia se recomienda:

Especialidades de Cocina

Aulas Teoricas

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona pedagogica alejada de zona
practica, artistica y recreativa.

Seran ambientes multifuncionales de un area de 27 m2 como el indice de
ocupacién minimo sera de 1.80 m2 por estudiante correspondiente al uso
de sillas unipersonales y circulacion.

Area para escritorio 0 mesa para un docente de 1.20m x 0.60 m que estara

ubicada en el &rea de exposicion docente, de 2.00 m de ancho.

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacién de 2.00 m
de ancho, con posiciones unilateral de aulas tedricas.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilaciéon

Se precisa que la iluminacion natural debe ser dominantes

La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para

estas aulas seran de 9.45 m2
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e Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles
verticales

Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibracion, sobre todo entre talleres y aulas teoricas.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato

EXPOSICION
EI DOCENTE

Figura 40 .Esquema general de aula tedrica cocina.
Fuente: Elaboracion propia.

Figura 41 .Ventilacién cruzada y parasoles aula tedrica de cocina.
Fuente: internet.
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Aulas demostrativas

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona pedagogica alejada de zona
practica, artistica y recreativa.

Contar con graderia asientos fijos con un area de uso de 1.20 x 0.90.

El area de minima sera 91.80 m2.

Para el area de exposicion docente sera de 3.20 de ancho.

Mesa de trabajo de 6.20 de largo x 0.50 de ancho con una altura de 0.80m

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 4.00 m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacién de 2.00 m
de ancho, con posiciones unilateral de aulas demostrativas.

En su circulacion vertical interna se recomiendas los pasos de 0.30m de

ancho y 0.17m de altura

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilaciéon

Se precisa que la iluminacion artificial debe ser dominante.

La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

Se utilizar4 ventilacion mecanica por extractor de aire sobre el area
demostrativa.

Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 9.45 m2

Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles

verticales
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Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibracion, sobre todo entre talleres y aulas teéricas.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato

| |

s=n 1
e |
%i o ]
$> =
e |

Figura 42 .Esquema general de aula demostrativa cocina.
Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 43 . Aula demostrativa cocina.
Fuente: internet.
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Aulas practicas

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en la zona practica alejada de zona pedagdgica,
artistica y recreativa.

indice de Ocupacion minimo sera de 3.00 m2 por estudiante.

Contaran con depésito o almacén para materiales de trabajo, equipos y
herramientas, profesional siendo como minimo el 15% del area neta.

El &rea minima para esta aula sera de 60.00 m2, considerando cuarto frio
y almacén.

Todas las superficies de trabajo estaran a una altura de 90 cm. Como
minimo, a excepcion de aquellas destinadas para las personas con
habilidades diferentes, que tendra una altura de 80 cm.

La distancia entre las mesas de trabajo seran tales que permitan tener a
dos personas sentadas y en linea, y entre ellas un espacio para que otra
tercera persona pueda desplazarse 2.00 m.

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacion de 2.00 m

de ancho, con posiciones unilateral de aulas demostrativas.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilacién

Se precisa que la iluminacion natural dominante mediante cerramiento
translucidos.

La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

Se utilizar4 ventilacion mecéanica por extractor de aire sobre el area

cocinas.
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e Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 20.50 m2

e Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles
verticales

Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibraciones producidos por el desarrollo de las actividades dentro del
taller.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato.

e La utilizacion de materiales como el policarbonato en cerramientos sera
aprovechado para controlar el nivel acustico del taller con lo cual se evita

la salida de sonido al exterior.

Figura 44 . Esquema general de aula practica de cocina.
Fuente: Elaboracion propia.
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Panaderia y pasteleria caracteristicas funcionales

Aulas Teoricas

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona pedagdgica alejada de zona
practica, artistica y recreativa.

Serdn ambientes multifuncionales de un &rea de 27 m2 como el indice de
ocupacion minimo sera de 1.80 m2 por estudiante correspondiente al uso
de sillas unipersonales y circulacion.

Area para escritorio o mesa para un docente de 1.20m x 0.60 m que estara
ubicada en el &rea de exposicién docente, de 2.00 m de ancho.

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacion de 2.00 m

de ancho, con posiciones unilateral de aulas tedricas.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilaciéon

Se precisa que la iluminacion natural debe ser dominantes

La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 9.45 m2

Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles

verticales
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Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibracion, sobre todo entre talleres y aulas teoricas.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato.

EXPOSICION
EI DOCENTE

Figura 45 . Esquema general de aula tetrica panaderia y pasteleria.
Fuente: Elaboracion propia.

Figura 46 .Ventilacidon cruzada y parasoles aula tedrica de pasteleria.
Fuente: internet.
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Aulas demostrativas

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona pedagdgica alejada de zona
practica, artistica y recreativa.

Contar con graderia asientos fijos con un area de uso de 1.20 x 0.90.

El area de minima sera 91.80 m2.

Para el area de exposicién docente sera de 3.20 de ancho.

Mesa de trabajo de 6.20 de largo x 0.50 de ancho con una altura de 0.80m

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 4.00 m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacién de 2.00 m
de ancho, con posiciones unilateral de aulas demostrativas.

En su circulacion vertical interna se recomiendas los pasos de 0.30m de

ancho y 0.17m de altura

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilaciéon

Se precisa que la iluminacion artificial debe ser dominante.

La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

Se utilizar4 ventilacion mecanica por extractor de aire sobre el area
demostrativa.

Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 9.45 m2

Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles

verticales
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Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibracion, sobre todo entre talleres y aulas tedricas.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato.
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Figura 47 .Esquema general de aula demostrativa de panaderia y pasteleria.
Fuente: Elaboracidn propia.

Figura 48 . Aula demostrativa de panaderia y pasteleria.
Fuente: internet.
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Aulas practica

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en la zona practica alejada de zona pedagdgica,
artistica y recreativa.

indice de Ocupacion minimo sera de 2.50 m2 por estudiante.

Contaran con depdésito o almacén para materiales de trabajo, equipos y
herramientas, profesional siendo como minimo el 15% del area neta.

El &rea minima para esta aula sera de 60.00 m2, considerando cuarto frio
y almacén.

Todas las superficies de trabajo estaran a una altura de 90 cm. Como
minimo, a excepcion de aquellas destinadas para las personas con
habilidades diferentes, que tendra una altura de 80 cm.

La distancia entre las mesas de trabajo seran tales que permitan tener a
dos personas sentadas y en linea, y entre ellas un espacio para que otra

tercera persona pueda desplazarse 2.00 m.

Caracteristicas espaciales

Seran espacios de forma rectangular

Seran espacios de tipo privado con acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacion de 2.00 m

de ancho, con posiciones unilateral de aulas practicas.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilaciéon

Se precisa que la iluminacion natural dominante mediante cerramiento
translucidos.

La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

Se utilizara4 ventilacion mecéanica por extractor de aire sobre el area

cocinas.
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e Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 20.50 m2

e Las aberturas de estas ventanas tienen proteccioén con aleros y parasoles
verticales

Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibraciones producidos por el desarrollo de las actividades dentro del
taller.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato

e La utilizacion de materiales como el policarbonato en cerramientos sera
aprovechado para controlar el nivel acustico del taller con lo cual se evita

la salida de sonido al exterior.

PESADO
MEZCLADO
AMAZADO ALMACEN

CUARTO
DE EXHIBICION 7

REPOSO
b
FERMEMNTACION

HORNEAD O

Figura 49 . Esquema general de aula practica de panaderia y pasteleria.
Fuente: Elaboracion propia.
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CUERO Y CALZADO

Elaboracion de prendas de cuero

Aulas Teoricas

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona pedagdgica alejada de zona
practica, artistica y recreativa.

Serdn ambientes multifuncionales de un area de 27 m2 como el indice de
ocupacion minimo sera de 1.80 m2 por estudiante correspondiente al uso
de sillas unipersonales y circulacion.

Area para escritorio o mesa para un docente de 1.20m x 0.60 m que estara
ubicada en el &rea de exposicién docente, de 2.00 m de ancho.

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacion de 2.00 m

de ancho, con posiciones unilateral de aulas teoricas.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilaciéon

Se precisa que la iluminacion natural debe ser dominantes

La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 9.45 m2

Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles

verticales
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Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibracion, sobre todo entre talleres y aulas tedricas.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato.

EXPOSICION
E DOCENTE
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Figura 50 . Esquema general de aula tedrica de elaboracién de prendas de

cuero.
Fuente: Elaboracion propia.

Figura 51 .Ventilacién cruzada y parasoles aula de elaboracién de prendas de

cuero.
Fuente: internet.
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Aula de disefio

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona pedagdgica alejada de zona
practica, artistica y recreativa.

El indice de Ocupaciéon minimo sera de 6.00 m2 por estudiante

Se recomienda una habitacion especializada en el aula de disefio para
equipos como el servidor, sistema de respaldo de energia y salones de
impresion, con un escritorio 1.20 m. x 60 m y silla para el responsable, asi
COmo armarios.

El tamafio de este espacio sera equivalente a un tercio del area total del
aula de diseno.

El area de minima sera 92.00 m2.

Para el area de exposicion docente sera de 3.20 de ancho.

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50 m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacion de 2.00 m

de ancho, con posiciones unilateral de aulas de disefio.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilacién

Se precisa que la iluminacién natural debe ser dominante.

La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 32 m2

Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles

verticales
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Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibracion, sobre todo entre talleres y aulas teoricas.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato

ORACINA
DE
RESPONSABLES

Figura 52 . Esquema general de aula de disefio, de elaboracién de prendas de

cuero.
Fuente: Elaboracion propia.

Aulas practicas
Caracteristicas funcionales

e Se recomienda ubicarlas en la zona practica alejada de zona pedagodgica,
artistica y recreativa.

e El indice de ocupacion minimo sera de 7.00 m2 por estudiante.

e Contaran con depdsito o almacén para materiales de trabajo, equipos y
herramientas, profesional siendo como minimo el 15% del area neta.

e El area minima para esta aula sera de 115.00 m2

e Todas las superficies de trabajo estaran a una altura de 90 cm

e La distancia entre las mesas de trabajo seran tales que permitan tener a
dos personas sentadas y en linea, y entre ellas un espacio para que otra

tercera persona pueda desplazarse 2.00 m.
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e Los pisos seran de concreto de alta resistencia, que permita la instalacion
de maquinas y equipos de alta carga de peso, facilmente anclables y a su
vez de facil montaje para permitir la versatilidad en el uso de los espacios

de talleres

Caracteristicas espaciales

e Seran espacios de forma rectangular

e Seran espacios de tipo privado con acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

e La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.

e Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacién de 2.00 m
de ancho, con posiciones unilateral de aulas demostrativas.

Caracteristicas técnico ambiental
Luminico — Ventilacién

e Se precisa que la iluminacién natural dominante mediante cerramiento
translucidos.

e La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

e Se utilizar4 ventilacibn mecanica por extractor de aire sobre el area
cocinas.

e Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del &rea total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 40.25 m2

e Las aberturas de estas ventanas tienen proteccién con aleros y parasoles
verticales

e Se necesitara extraccion mecanica por el uso de pegamentos toxicos y
elementos que se evaporan en el ambiente.

Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibraciones producidos por el desarrollo de las actividades dentro del

taller.
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ALMACEN
CE

HERRAMIENTAS
Y MATERIALES

TRAZOY CORTE

Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato
La utilizacion de materiales como el policarbonato en cerramientos sera
aprovechado para controlar el nivel acustico del taller con lo cual se evita

la salida de sonido al exterior.

ALMACEN

DE
PRODUCCION

Figura 53 . Esquema general de aula practica, de elaboracion de prendas de

cuero.

Fuente: Elaboracion propia.

Zapateria.

Aulas Teoricas

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona pedagogica alejada de zona
practica, artistica y recreativa.

Seran ambientes multifuncionales de un area de 27 m2 como el indice de
ocupacién minimo sera de 1.80 m2 por estudiante correspondiente al uso
de sillas unipersonales y circulacion.

Area para escritorio 0 mesa para un docente de 1.20m x 0.60 m que estara

ubicada en el &rea de exposicidon docente, de 2.00 m de ancho.

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.
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e Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacién de 2.00 m

de ancho, con posiciones unilateral de aulas tedricas.

Caracteristicas técnico ambiental
Luminico — Ventilacién

e Se precisa que la iluminacion natural debe ser dominantes

e La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

e Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacién natural, para
estas aulas seran de 9.45 m2

e Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles
verticales

Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y

vibracion, sobre todo entre talleres y aulas teoricas.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato

EXPCSICION
E DOCENTE
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Figura 54 . Esquema general de aula tedrica de zapateria.
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 55 . Ventilacién cruzada y parasoles aula de zapateria.
Fuente: internet.

Aula de disefio

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona pedagogica alejada de zona
practica, artistica y recreativa.

El indice de Ocupacién minimo sera de 6.00 m2 por estudiante

Se recomienda una habitacion especializada en el aula de disefio para
equipos como el servidor, sistema de respaldo de energia y salones de
impresion, con un escritorio 1.20 m. x 60 m y silla para el responsable, asi
CcOmo armarios.

El tamafio de este espacio sera equivalente a un tercio del area total del
aula de disefio.

El &rea de minima sera 92.00 m2.

Para el area de exposicién docente sera de 3.20 de ancho.

Mesa de trabajo de 6.20 de largo x 0.50 de ancho con una altura de 0.80m

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a

estudiantes y docentes.
La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50 m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacion de 2.00 m

de ancho, con posiciones unilateral de aulas de disefio.
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Caracteristicas técnico ambiental
Luminico — Ventilacién

e Se precisa que la iluminacién natural debe ser dominante.

e La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

e Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 32 m2

e Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles
verticales

Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibracion, sobre todo entre talleres y aulas teéricas.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato

OACINA
DE
RESPONSABLES

Figura 56 . Esquema general de aula de disefio, de zapateria.
Fuente: Elaboracion propia.

Pagina 129



Aulas practicas

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en la zona préactica alejada de zona pedagdgica,
artistica y recreativa.

El indice de ocupacion minimo sera de 12.00m2 por estudiante.
Contaran con depdésito o almacén para materiales de trabajo, equipos y
herramientas, profesional siendo como minimo el 15% del area neta.

El area minima para esta aula sera de 184.00 m2

Todas las superficies de trabajo estaran a una altura de 90 cm

La distancia entre las mesas de trabajo seran tales que permitan tener a
dos personas sentadas y en linea, y entre ellas un espacio para que otra
tercera persona pueda desplazarse 2.00 m.

Los pisos seran de concreto de alta resistencia, que permita la instalacion
de maquinas y equipos de alta carga de peso, facilmente anclables y a su
vez de facil montaje para permitir la versatilidad en el uso de los espacios
de talleres

Caracteristicas espaciales

Seran espacios de forma rectangular

Seran espacios de tipo privado con acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacion de 2.00 m

de ancho, con posiciones unilateral de aulas demostrativas.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilacién

Se precisa que la iluminacién natural dominante mediante cerramiento
translucidos.
La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacién natural de

tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.
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Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 64.40 m2

Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles
verticales

Se necesitara extraccion mecanica por el uso de pegamentos toxicos y

elementos que se evaporan en el ambiente.

Acustica

HERRAMIEN TAS
W HATERIALES

TRAZC ¥ CORTE

Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibraciones producidos por el desarrollo de las actividades dentro del
taller.

Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato

La utilizacién de materiales como el policarbonato en cerramientos sera
aprovechado para controlar el nivel acustico del taller con lo cual se evita

la salida de sonido al exterior.

FRODUCCICN

Figura 57 . Esquema general de aula practica, de zapateria.
Fuente: Elaboracidon propia.
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AMBIENTES BASICOS
Biblioteca
Caracteristicas funcionales

e Para la distribucién, considerar la condiciébn de estudio: si es grupal
(ruidoso) individual (silencioso) y de acuerdo.

e Plantear espacios acordes a los estilos de estudio de sus usuarios,
estableciendo al menos estudio en grupos, individual y compartido.

e 1 m2 por usuario

e Un puesto de lectura por cada cinco usuarios

¢ 1 m2 de estanteria abierta por cada ciento cincuenta volumenes.

e El &rea requerida por un usuario considerando las dimensiones de la
mesa de trabajo individual y el espacio para llegar libremente a ese lugar
es de 2.50 m2.

e Un cubiculo de trabajo para 6 personas mide 9.00 m2 minimo.

Caracteristicas espaciales

e Seran espacios de forma rectangular

e Seran espacios de tipo privado con acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

e La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.

Caracteristicas técnico ambiental
Luminico — Ventilaciéon

¢ lluminacién de las salas de lectura, debe ser natural y artificial: entre 300
a 500 Lux en areas de acervo, y de 500 a 600 lux en areas de lectura y
trabajo.

e Adecuada ventilacion y renovacion de aire: 6 a 8 cambios por hora en
salas de lectura.

Acustica

e La utilizacion de materiales como el policarbonato en cerramientos sera
aprovechado para controlar el nivel acustico con lo cual se evita entrada

del sonido.
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e Se utilizara materiales como la madera en revestimientos en cerramientos

sera aprovechado para aumentar el nivel acustico.
Auditorio:
Caracteristicas funcionales

e Las salidas estaran organizadas en funcion de la cantidad de usuarios se
recomienda para menos de seiscientas personas tendran dos salidas.

e Las salidas tendran un espacio de 2.00 m

e Se considera asientos para discapacitados

e Elindice de ocupacion es de 1.00 m2 por estudiante.

e Tendra como minimo doscientas butacas, se considera los ambientes de,
camerinos escenarios, cuarto de proyeccién, almacén, servicios
sanitarios.

e Se ubicard convenientemente cerca de plazas o atrios de ingreso y el
estacionamiento vehicular.

Caracteristicas espaciales

e Seran espacios de forma rectangular

e Seran espacios de tipo privado con acceso publico y a estudiantes y
docentes.

e La escala sera de tipo normal con una altura de 6.70 m de alto.

Caracteristicas técnico ambiental
Luminico — Ventilaciéon

e lluminacion artificial

e Ventilacibn mecéanica

¢ Adecuada ventilacion y renovacion de aire: 6 a 8 cambios por hora en
salas de lectura.

Acustica

e La utilizacion de materiales como el policarbonato en cerramientos sera
aprovechado para controlar el nivel acustico con lo cual se evita entrada

del sonido.
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Se utilizard materiales como la madera en revestimientos en cerramientos

serd aprovechado para aumentar el nivel acustico.

AMBIENTES COMPLEMENTARIOS

Para administracion el indice de ocupacion sera de 0.30 m2 por
estudiante, el 60 % de este serd para la direccion administrativa, que
comprende, direccion, subdireccion, sala de espera, secretaria, oficina de
coordinacioén, sala de docentes, archivo y contabilidad.

Un 20% para servicios generales, que seran almacén de materiales,
porteria, talleres de mantenimiento, cuarto de bombas, depdsito de
basura y aseo.

El otro 20% sera destinado al bienestar estudiantil, consejeria,

consultorios, enfermeria o topico, cafeteria y comedor.

CIRCULACION:

Circulacion en los pasillos completamente libre de obstaculos.

Los pasillos no seran interrumpidos bajo ninguna circunstancia por el
barrido de las puertas que dan a ésta.

Debe existir circulacion de servicio con la finalidad de no interrumpir las
actividades pedagogicas.

Se debe tener sefializacion con piso de tipo podo téactil.

Las circulaciones horizontales de uso Obligado por los estudiantes deben
estar techadas.

no debera estar a mas de 25 m la puerta del aula mas alejada, de la
escalera; en caso contrario se debera contar con una escalera adicional,
No se utilizaran escaleras en caracol, abanico o similares.

Todas las escaleras, deberan contar con parapetos o barandas, de una
altura minima de 0.90 m

Para la escalera de servicio tendra un ancho minimo de 0.80 m. libre, sin
incluir el pasamano.

Cada paso medira de 30 cm, cada contrapaso debe medir de 15a 17 cm.
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5.3. MATRIZ DE CONSISTENCIA ENTRE OBJETIVOS, CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES.

Tabla 22 .

Matriz de correspondencia (Objetivo 1)

Objetivo

Conclusiones

Recomendaciones

Identificar las actividades productivas de
interés y beneficio para los jovenes del

sector alto Truijillo -distrito el porvenir.

Se identifica como actividades productivas
a la gastronomia y cuero y calzado, con
conformidad al interés juvenil y la
oportunidad laboral y econémica del medio

por lo cual se veran beneficiados.

-Especial difusion y promocién de la comida nacional y el debido estudio
de potajes de exportacion analizando el tipo de preparacién es asi que
se

-la capacitacion en comida nacional, gourmet y fusion.

-Generar una contribucion social en el sector ofreciendo ambientes de
acceso publico donde se logre consumir en el caso de gastronomia.
-El calzado se recomienda la capacitacibn con estdndares de
exportacion y proceso industriales de optimizacion de produccion, pero
conservando la creatividad del recurso humano

-innovar en disefios para la competitividad en el mercado internacional
adquirir los productos ofrecidos en caso de cuero y calzado un area de
exhibicién y promocién de la produccién para la visita de posibles

compradores.

Fuente: Elaboracién propia.
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Tabla 23 .

Matriz de correspondencia (Objetivo 2)

Objetivo

Conclusiones

Recomendaciones

Identificar las actividades deportivas,
recreativas y  artisticas para
complementar la capacitacion de
jovenes del sector alto Trujillo -distrito

el porvenir.

Se concluye que las actividades recreativas son
la, palestra, fronton, basquet y futbol encabezan
las preferencias de los jovenes, de igual manera
las actividades artisticas son pintura y escultura
en favor del entrenamiento de la inteligencia y la
danza moderna y folcldrica para el entrenamiento

sensorial.

Implementar actividades recreativas de entrenamiento sensorial para
la especialidad de gastronomia, en entrenamiento del sentido del
gusto y olfato.

De igual manera se recomienda el entrenamiento en acrobacias con
los insumos o ingredientes durante la preparacion.

Con la finalidad socio educativo se recomienda los deportes como la
palestra, frontdn, basquet y futbol que son parte de la aspiracién de
los jovenes a practicar, fomentando la integracion y el espiritu de
competencia y estas seran:

Actividades artisticas

Se recomienda la implementacion de los talleres de pintura, escultura
y danza para estimular el sentido estético y sensorial del estudiante
en especial para el de cuero y calzado quien debera desarrollar la

apreciacion estética y la creatividad.

Fuente: Elaboracién propia.
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Tabla 24 .

Matriz de correspondencia (Objetivo 3)

Objetivo

Conclusiones

Recomendaciones

Definir los talleres vy
ambientes con los que
se debe contar en un
centro de capacitacion
productiva juvenil en el
sector alto Trujillo -

distrito el porvenir.

Se concluye que los talleres seran
de dos rubros o dos familias
productivas, gastronomia y la de
cuero y calzado, es asi que se
tiene el taller de cocina y el de
panaderia y pasteleria, mientras
para cuero y calzado se tiene
elaboracion de prendas de cueroy
zapateria. Los ambientes seran:
aulas basicas, demostrativas y
practicas en caso de gastronomia,
y aulas basicas, disefio y practicas

para cuero y calzado.

Gastronomia

Aulas basicas o tedricas que constaran de un &rea docente y una estudiantil que tendra una
capacidad para 15 estudiantes, se sugiere que para el aula demostrativa debera contar con el
area de exposicién y demostracién y la audiencia estudiantil 15 estudiantes, aula practica se
divida en un area de comida caliente, area de comida fria, ambiente de exhibicion de produccion
y degustacion.

Cuero y calzado

Elaboracion de prendas de cuero.

Aulas basicas o tedricas que constaran de un &rea docente y una estudiantil que tendra una
capacidad para 15 estudiantes, aula de disefio debera de 15 estudiantes, aula préctica tendra
ambientes para el trazo y corte, un ambiente para el cocido y/o pegado, un ambiente para los
acabados, se sugiere un ambiente de exhibicion de producto y almacén.

Para los talleres de zapateria en todas sus categorias:

Aulas tedricas que constaran de un area docente y una estudiantil que tendré una capacidad para
15 estudiantes, debera contar con el area de disefio de 15 estudiantes.

Se recomienda que el aula practica tendra ambientes para el trazo y corte, un ambiente para el
perfilado, para el cocido y/o pegado, un ambiente para los acabados, se sugiere un ambiente de

exhibicién de producto y almacén.

Fuente: Elaboracién propia.
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Tabla 25 .

Matriz de correspondencia (Objetivo 4)

Obijetivo

Conclusiones

Recomendaciones

Describir los
procesos de
produccion de
cada taller para
los jovenes del
sector alto
Trujillo -distrito el

porvenir.

Gastronomia seran por especialidad, para
cocina: seleccién y estudio de ingredientes,
medir o pesar los ingredientes, lavado de
ingredientes, mesclar los ingredientes, la
coccién, exhibicién y degustacion.

Panaderia y pasteleria: seleccion y estudio de
ingredientes, medir o pesado de los
ingredientes, mezclado, moldeo de la masa,
hornear, exhibicion y degustacion.

Para cuero y calzado, la especialidad de
elaboracion de prendas de cuero: disefio,
seleccion del tipo de cuero y materiales, trazo
en el cuero, corte de las piezas, el pegado y/o
cocido, acabado, la comercializacion.

En zapateria: disefio, seleccién de cuero y
materiales, corte, perfilado, armado, alistado y

acabados y comercializacion.

Aula demostrativa debera contar con el area de exposicion y demostracion que constara de
mobiliario de cocina, repostero y lavatorio, y la audiencia estudiantil en una tribuna para
facilitar la observacion, sera aplicada para todas las variedades de especializacion.

Aula practica considerara zonas de platos frio y calientes, con las actividades que se
tendran en cuenta cémo, medir o pesar los ingredientes, lavado de ingredientes, mesclar
los ingredientes, la coccidn, exhibicion y degustacién por lo que se recomienda tener los
ambientes ordenados de tal manera que el acceso a los espacios sea secuenciado y
ordenado.

Se sugiere que para el aula practica de panaderia y pasteleria las actividades de seleccién
y estudio de ingredientes, medir o pesado de los ingredientes, mezclado, moldeo de la
masa, hornear, exhibicién y degustacion.

Cuero y calzado

Estudio de cueros y los demas materiales se haga en un aula teérica y una de disefio que
contara con area de disefio manual y disefio por computadora, un ambiente para el
docente responsable y un ambiente para las instalaciones.

Elaboracion de prendas de cuero tendrd ambientes que favorezcan a la realizacion de las
actividades de trazo y corte, un ambiente para el cocido y/o pegado, un ambiente para los
acabados, se sugiere un ambiente de exhibiciéon de producto y almacén de materiales y

herramientas, estos deben ser secuenciados de acuerdo al proceso.

Fuente: Elaboracién propia
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Tabla 26 .

Matriz de correspondencia (Objetivo 5)

Obijetivo Conclusiones Recomendaciones
Aulas teoricas gastronomia y cuero y calzado
Caracteristicas funcionales involucran la zonificacion donde se reconoce las Caracteristicas funcionales
zonas tedricas y practicas, , la relacion de estas zonas es de tipo indirecto e Se recomienda ubicarlas en una zona
,gastronomia se tiene aulas con diferente connotacion, tedrica, demostrativa y pedagodgica alejada de zona practica,
Identificar las practica, cuero y calzado se subdivide en espacios de ensefianza teérica ,disefio artistica y recreativa.
caracteristicas y practica este contiene espacios de corte , armado , perfilado, pegado y/ o e Seran ambientes multifuncionales de un
espaciales, cocido, acabados, la relacion espacial de cada uno de los espacios antes area de 30 m2 como el indice de
funcionales y mencionados segun las especialidades responde a un eje lineal el cual facilita la ocupacién minimo sera de 1.80 m2 por

caracteristicas

técnico ambiental de

cada uno de los
talleres para un
centro de

capacitacion
productiva juvenil en
el sector alto Trujillo —

distrito el porvenir.

clasificacion y agrupacion de estos ambientes, la escala utilizada es un escala de
tipo normal con referencia a los ambientes internos de cada especialidad, se
considera espacios de transicion los cuales son patios de relaciones y terrazas,
dentro de la morfologia del espacio se concluye que los espacios de planta
rectangular las caracteristicas técnico ambiental se precisa que la iluminacion
natural, ventilacion natural, el uso de iluminacion artificial sera en especial en las
aulas demostrativas en de gastronomia, la ventilaciéon natural de tipo cruzada, la
ventilacion mecanica es necesaria en ambientes de practica tanto para
gastronomia como para cuero y calzado , la acustica contiene aspectos como de
zonificacion, se utiliza barreras vegetales o paisajistica para evitar la dispersién
del ruido a todo el edificio, el uso de cerramientos con materiales acusticos es

también una opcion,

estudiante.
Caracteristicas espaciales
e Seran espacio de forma rectangular
e La escala serd de tipo normal con una
altura de 3.50m de alto.
Caracteristicas técnico ambiental
Luminico — ventilacion
e La orientacion de las ventanas es de
norte a sur, la ventilacién natural de tipo
cruzada con una bilateralidad de las
ventanas.
e Las aberturas para ventanas no deben

menor del 35 % del area total del piso del
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Identificar las
caracteristicas
espaciales,
funcionales y
caracteristicas
técnico ambiental de
cada uno de los
talleres para un
centro de
capacitacién
productiva juvenil en
el sector alto Trujillo —

distrito el porvenir.

Caracteristicas funcionales involucran la zonificacion donde se reconoce las
zonas tedricas y practicas, , la relacion de estas zonas es de tipo indirecto
,gastronomia se tiene aulas con diferente connotacion, tedrica, demostrativa y
practica , cuero y calzado se subdivide en espacios de ensefianza teérica ,disefio
y practica este contiene espacios de corte , armado , perfilado, pegado y/ o
cocido, acabados, la relacion espacial de cada uno de los espacios antes
mencionados segun las especialidades responde a un eje lineal el cual facilita la
clasificacién y agrupacion de estos ambientes, la escala utilizada es un escala de
tipo normal con referencia a los ambientes internos de cada especialidad, se
considera espacios de transicion los cuales son patios de relaciones y terrazas,
dentro de la morfologia del espacio se concluye que los espacios de planta
rectangular las caracteristicas técnico ambiental se precisa que la iluminacion
natural, ventilacion natural, el uso de iluminacién artificial sera en especial en las
aulas demostrativas en de gastronomia, la ventilaciéon natural de tipo cruzada, la
ventilacion mecanica es necesaria en ambientes de practica tanto para
gastronomia como para cuero y calzado , la acustica contiene aspectos como de
zonificacién, se utiliza barreras vegetales o paisajistica para evitar la dispersion
del ruido a todo el edificio, el uso de cerramientos con materiales acusticos es

también una opcién.

ambiente lo cual beneficia también la
ventilacion natural, para estas aulas
seran de 9.45 m2

Las aberturas de estas ventanas tienen
proteccién con aleros y parasoles

verticales

Acustica

Zonificar adecuadamente atendiendo a

la menor interferencia de ruidos y
vibracion, sobre todo entre talleres y
aulas tedricas.

evitar

Se utilizara vegetacién

perturbaciones en el entorno inmediato

Aulas demostrativas gastronomia

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona
pedagogica alejada de zona practica,
artistica y recreativa.

El area de minima sera 91.80 m2.
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Identificar las
caracteristicas
espaciales,
funcionales y
caracteristicas
técnico ambiental de
cada uno de los
talleres para un
centro de
capacitacién
productiva juvenil en
el sector alto Trujillo —

distrito el porvenir.

Caracteristicas funcionales involucran la zonificacién donde se reconoce las
zonas tedricas y practicas, , la relacién de estas zonas es de tipo indirecto
,gastronomia se tiene aulas con diferente connotacion, tedrica, demostrativa y
practica , cuero y calzado se subdivide en espacios de ensefianza tedrica ,disefio
y practica este contiene espacios de corte , armado , perfilado, pegado y/ o
cocido, acabados, la relacion espacial de cada uno de los espacios antes
mencionados segun las especialidades responde a un eje lineal el cual facilita la
clasificacién y agrupacion de estos ambientes, la escala utilizada es un escala de
tipo normal con referencia a los ambientes internos de cada especialidad, se
considera espacios de transicion los cuales son patios de relaciones y terrazas,
dentro de la morfologia del espacio se concluye que los espacios de planta
rectangular las caracteristicas técnico ambiental se precisa que la iluminacién
natural, ventilacion natural, el uso de iluminacién artificial sera en especial en las
aulas demostrativas en de gastronomia, la ventilacién natural de tipo cruzada, la
ventilacion mecanica es necesaria en ambientes de practica tanto para
gastronomia como para cuero y calzado , la acustica contiene aspectos como de
zonificacion, se utiliza barreras vegetales o paisajistica para evitar la dispersién
del ruido a todo el edificio, el uso de cerramientos con materiales acusticos es

también una opcién.

Para el area de exposicidn docente sera
de 3.20 de ancho.

Mesa de trabajo de 6.20 de largo x 0.50
de ancho con una altura de 0.80m

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

La escala serd de tipo normal con una
altura de 4.00 m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un
eje lineal de circulacién de 2.00 m de
ancho, con posiciones unilateral de
aulas demostrativas.

En su circulacién vertical interna se
recomiendas los pasos de 0.30m de

anchoy 0.17m de altura

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — ventilacion

Se precisa que la iluminacién artificial
debe ser dominante.

Se utilizar4 ventilacion mecéanica por
extractor de aire sobre el area
demostrativa.

Las aberturas para ventanas no deben

menor del 35 % del area total del piso del
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Identificar las
caracteristicas
espaciales,
funcionales y

caracteristicas

técnico ambiental de

cada uno de los
talleres para un
centro de

capacitacién
productiva juvenil en
el sector alto Trujillo —

distrito el porvenir.

Caracteristicas funcionales involucran la zonificacién donde se reconoce las
zonas tedricas y practicas, , la relacion de estas zonas es de tipo indirecto
,gastronomia se tiene aulas con diferente connotacion, teérica, demostrativa y
practica , cuero y calzado se subdivide en espacios de ensefianza tedrica ,disefio
y practica este contiene espacios de corte , armado , perfilado, pegado y/ o
cocido, acabados, la relacion espacial de cada uno de los espacios antes
mencionados segun las especialidades responde a un eje lineal el cual facilita la
clasificacién y agrupacion de estos ambientes, la escala utilizada es un escala de
tipo normal con referencia a los ambientes internos de cada especialidad, se
considera espacios de transicion los cuales son patios de relaciones y terrazas,
dentro de la morfologia del espacio se concluye que los espacios de planta
rectangular las caracteristicas técnico ambiental se precisa que la iluminacion
natural, ventilacion natural, el uso de iluminacioén artificial sera en especial en las
aulas demostrativas en de gastronomia, la ventilacién natural de tipo cruzada, la
ventilacion mecanica es necesaria en ambientes de practica tanto para
gastronomia como para cuero y calzado , la acustica contiene aspectos como de
zonificacion, se utiliza barreras vegetales o paisajistica para evitar la dispersién
del ruido a todo el edificio, el uso de cerramientos con materiales acusticos es

también una opcién.

ambiente lo cual beneficia también la
ventilacion natural, para estas aulas
seran de 9.45 m2
Acustica
e Zonificar adecuadamente atendiendo a
la menor interferencia de ruidos vy
vibracién, sobre todo entre talleres y
aulas tedricas.
e Se

perturbaciones en el entorno inmediato

utilizara vegetacion evitar

Aulas practica cocina

Caracteristicas funcionales
e Se recomienda ubicarlas en la zona
practica alejada de zona pedagodgica,
artistica y recreativa.

e El area minima para esta aula sera de
60.00 m2.

e Todas las superficies de trabajo estaran
a una altura de 90 cm.

e La distancia entre las mesas de trabajo
2.00 m.

Caracteristicas espaciales
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Identificar las
caracteristicas
espaciales,
funcionales y
caracteristicas
técnico ambiental de
cada uno de los
talleres para un
centro de
capacitacién
productiva juvenil en
el sector alto Trujillo

—distrito el porvenir

Caracteristicas funcionales involucran la zonificacion donde se reconoce las
zonas tedricas y practicas, , la relacion de estas zonas es de tipo indirecto
,gastronomia se tiene aulas con diferente connotacion, tedrica, demostrativa y
practica , cuero y calzado se subdivide en espacios de ensefianza teérica ,disefio
y préctica este contiene espacios de corte , armado , perfilado, pegado y/ o
cocido, acabados, la relacion espacial de cada uno de los espacios antes
mencionados segun las especialidades responde a un eje lineal el cual facilita la
clasificacién y agrupacion de estos ambientes, la escala utilizada es un escala de
tipo normal con referencia a los ambientes internos de cada especialidad, se
considera espacios de transicion los cuales son patios de relaciones y terrazas,
dentro de la morfologia del espacio se concluye que los espacios de planta
rectangular las caracteristicas técnico ambiental se precisa que la iluminacion
natural, ventilacién natural, el uso de iluminacién artificial sera en especial en las
aulas demostrativas en de gastronomia, la ventilacién natural de tipo cruzada, la
ventilacion mecanica es necesaria en ambientes de practica tanto para
gastronomia como para cuero y calzado , la acustica contiene aspectos como de
zonificacion, se utiliza barreras vegetales o paisajistica para evitar la dispersion
del ruido a todo el edificio, el uso de cerramientos con materiales acusticos es

también una opcién.

e Seran espacio de forma rectangular
e La escala sera de tipo normal con una
altura de 3.50m de alto.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — ventilacion
e Se precisa que la iluminacién natural

dominante mediante cerramiento
translucidos.

e La orientacion de las ventanas es de
norte a sur, la ventilacién natural de tipo
cruzada con una bilateralidad de las
ventanas.

e Se utilizard ventilacion mecanica por
extractor de aire sobre el area cocinas.

e Las aberturas de estas ventanas tienen

proteccién con aleros y parasoles

verticales
Acustica
e Se utilizara vegetacién evitar

perturbaciones en el entorno inmediato.

Aulas préacticas de panaderia y pasteleria

Caracteristicas funcionales
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Identificar las
caracteristicas
espaciales,
funcionales y
caracteristicas
técnico ambiental de
cada uno de los
talleres para un
centro de
capacitacién
productiva juvenil en
el sector alto Trujillo

—distrito el porvenir

Caracteristicas funcionales involucran la zonificaciéon donde se reconoce las
zonas tedricas y practicas, , la relacion de estas zonas es de tipo indirecto
,gastronomia se tiene aulas con diferente connotacion, tedrica, demostrativa y
practica , cuero y calzado se subdivide en espacios de ensefianza tedrica ,disefio
y préctica este contiene espacios de corte , armado , perfilado, pegado y/ o
cocido, acabados, la relacion espacial de cada uno de los espacios antes
mencionados segun las especialidades responde a un eje lineal el cual facilita la
clasificacién y agrupacion de estos ambientes, la escala utilizada es un escala de
tipo normal con referencia a los ambientes internos de cada especialidad, se
considera espacios de transicion los cuales son patios de relaciones y terrazas,
dentro de la morfologia del espacio se concluye que los espacios de planta
rectangular las caracteristicas técnico ambiental se precisa que la iluminacién
natural, ventilacién natural, el uso de iluminacién artificial sera en especial en las
aulas demostrativas en de gastronomia, la ventilacién natural de tipo cruzada, la
ventilacion mecanica es necesaria en ambientes de practica tanto para
gastronomia como para cuero y calzado , la acustica contiene aspectos como de
zonificacion, se utiliza barreras vegetales o paisajistica para evitar la dispersién
del ruido a todo el edificio, el uso de cerramientos con materiales acusticos es

también una opcién.

e Se recomienda ubicarlas en la zona
practica alejada de zona pedagdgica,
artistica y recreativa.

e El area minima para esta aula sera de
60.00 m2, considerando cuarto frio y
almacén.

e Todas las superficies de trabajo estaran
a una altura de 90 cm. Como minimo, a
excepcion de aquellas destinadas para
las personas con habilidades diferentes,
gue tendra una altura de 80 cm.

e La distancia entre las mesas de trabajo
seran tales que permitan tener a dos
personas sentadas y en linea, y entre
ellas un espacio para que otra tercera
persona pueda desplazarse 2.00 m.

Caracteristicas espaciales

e Seran espacios de forma rectangular

e La escala sera de tipo normal con una
altura de 3.50m de alto.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — ventilacién
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Identificar las
caracteristicas
espaciales,
funcionales y
caracteristicas
técnico ambiental de
cada uno de los
talleres para un
centro de
capacitacién
productiva juvenil en
el sector alto Trujillo

—distrito el porvenir

Caracteristicas funcionales involucran la zonificacién donde se reconoce las
zonas tedricas y practicas, , la relacion de estas zonas es de tipo indirecto
,gastronomia se tiene aulas con diferente connotacion, teérica, demostrativa y
practica , cuero y calzado se subdivide en espacios de ensefianza tedrica ,disefio
y practica este contiene espacios de corte , armado , perfilado, pegado y/ o
cocido, acabados, la relacion espacial de cada uno de los espacios antes
mencionados segun las especialidades responde a un eje lineal el cual facilita la
clasificacién y agrupacion de estos ambientes, la escala utilizada es un escala de
tipo normal con referencia a los ambientes internos de cada especialidad, se
considera espacios de transicion los cuales son patios de relaciones y terrazas,
dentro de la morfologia del espacio se concluye que los espacios de planta
rectangular las caracteristicas técnico ambiental se precisa que la iluminacién
natural, ventilacion natural, el uso de iluminacioén artificial sera en especial en las
aulas demostrativas en de gastronomia, la ventilacién natural de tipo cruzada, la
ventilacion mecanica es necesaria en ambientes de practica tanto para
gastronomia como para cuero y calzado , la acUstica contiene aspectos como de
zonificacion, se utiliza barreras vegetales o paisajistica para evitar la dispersién
del ruido a todo el edificio, el uso de cerramientos con materiales acusticos es

también una opcion.

Se precisa que la iluminacién natural

dominante mediante cerramiento
translucidos.

La orientacion de las ventanas es de
norte a sur, la ventilacién natural de tipo
cruzada con una bilateralidad de las
ventanas.

Se utilizar4 ventilacion mecanica por

extractor de aire sobre el area cocinas.

Acustica

Se utilizara vegetacién evitar

perturbaciones en el entorno inmediato

Aula de disefio cuero y calzado

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona
pedagogica alejada de zona practica,
artistica y recreativa.

El indice de ocupacion minimo sera de
6.00 m2 por estudiante

Se recomienda una  habitacion
especializada en el aula de disefio para

equipos como el servidor, sistema de
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Identificar las
caracteristicas
espaciales,
funcionales y
caracteristicas
técnico ambiental de
cada uno de los
talleres para un
centro de
capacitacién
productiva juvenil en
el sector alto Trujillo

—distrito el porvenir

Caracteristicas funcionales involucran la zonificacion donde se reconoce las
zonas tedricas y practicas, , la relacion de estas zonas es de tipo indirecto
,gastronomia se tiene aulas con diferente connotacion, tedrica, demostrativa y
practica , cuero y calzado se subdivide en espacios de ensefianza teérica ,disefio
y préctica este contiene espacios de corte , armado , perfilado, pegado y/ o
cocido, acabados, la relacion espacial de cada uno de los espacios antes
mencionados segun las especialidades responde a un eje lineal el cual facilita la
clasificacién y agrupacion de estos ambientes, la escala utilizada es un escala de
tipo normal con referencia a los ambientes internos de cada especialidad, se
considera espacios de transicion los cuales son patios de relaciones y terrazas,
dentro de la morfologia del espacio se concluye que los espacios de planta
rectangular las caracteristicas técnico ambiental se precisa que la iluminacion
natural, ventilacién natural, el uso de iluminacién artificial sera en especial en las
aulas demostrativas en de gastronomia, la ventilacién natural de tipo cruzada, la
ventilacion mecanica es necesaria en ambientes de practica tanto para
gastronomia como para cuero y calzado , la acustica contiene aspectos como de
zonificacion, se utiliza barreras vegetales o paisajistica para evitar la dispersion
del ruido a todo el edificio, el uso de cerramientos con materiales acusticos es

también una opcién.

respaldo de energia y salones de
impresion, con un escritorio 1.20 m. X 60
m y silla para el responsable, asi como
armarios.

El 4rea de minima serd 92.00 m2.

Para el area de exposicidn docente sera
de 3.20 de ancho.

Mesa de trabajo de 6.20 de largo x 0.50

de ancho con una altura de 0.80m

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular
La escala serda de tipo normal con una

altura de 3.50 m de alto.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — ventilacién

Se precisa que la iluminacién natural
debe ser dominante.

Las aberturas de estas ventanas tienen
protecciébn con aleros y parasoles

verticales

Acustica

Se utilizara vegetacion evitar

perturbaciones en el entorno inmediato

Pagina 146



Identificar las
caracteristicas
espaciales,
funcionales y
caracteristicas
técnico ambiental de
cada uno de los
talleres para un
centro de
capacitacién
productiva juvenil en
el sector alto Trujillo

—distrito el porvenir.

Caracteristicas funcionales involucran la zonificacién donde se reconoce las
zonas tedricas y practicas, , la relacion de estas zonas es de tipo indirecto
,gastronomia se tiene aulas con diferente connotacion, tedrica, demostrativa y
practica , cuero y calzado se subdivide en espacios de ensefianza tedrica ,disefio
y préctica este contiene espacios de corte , armado , perfilado, pegado y/ o
cocido, acabados, la relacion espacial de cada uno de los espacios antes
mencionados segun las especialidades responde a un eje lineal el cual facilita la
clasificacién y agrupacion de estos ambientes, la escala utilizada es un escala de
tipo normal con referencia a los ambientes internos de cada especialidad, se
considera espacios de transicion los cuales son patios de relaciones y terrazas,
dentro de la morfologia del espacio se concluye que los espacios de planta
rectangular las caracteristicas técnico ambiental se precisa que la iluminacién
natural, ventilacién natural, el uso de iluminacién artificial sera en especial en las
aulas demostrativas en de gastronomia, la ventilacién natural de tipo cruzada, la
ventilacion mecanica es necesaria en ambientes de practica tanto para
gastronomia como para cuero y calzado , la acustica contiene aspectos como de
zonificacion, se utiliza barreras vegetales o paisajistica para evitar la dispersién
del ruido a todo el edificio, el uso de cerramientos con materiales acusticos es

también una opcién.

Aulas préctica elaboracion de prendas de cuero
Caracteristicas funcionales
e El indice de ocupacion minimo sera de
7.00 m2 por estudiante.
e EIl 4rea minima para esta aula sera de
115.00 m2
e Todas las superficies de trabajo estaran
a una altura de 90 cm
e La distancia entre las mesas de trabajo
seran 2.00 m.
Caracteristicas espaciales
e Seran espacios de forma rectangular
e La escala sera de tipo normal con una
altura de 3.50m de alto.
Caracteristicas técnico ambiental
Luminico — ventilacion
e Se precisa que la iluminacién natural
cerramiento

dominante mediante

translucidos.
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Identificar las
caracteristicas
espaciales,
funcionales y
caracteristicas
técnico ambiental de
cada uno de los
talleres para un
centro de
capacitacién
productiva juvenil en
el sector alto Trujillo

—distrito el porvenir

Caracteristicas funcionales involucran la zonificaciéon donde se reconoce las
zonas tedricas y practicas, , la relacion de estas zonas es de tipo indirecto
,gastronomia se tiene aulas con diferente connotacion, tedrica, demostrativa y
practica , cuero y calzado se subdivide en espacios de ensefianza tedrica ,disefio
y préctica este contiene espacios de corte , armado , perfilado, pegado y/ o
cocido, acabados, la relacion espacial de cada uno de los espacios antes
mencionados segun las especialidades responde a un eje lineal el cual facilita la
clasificacién y agrupacion de estos ambientes, la escala utilizada es un escala de
tipo normal con referencia a los ambientes internos de cada especialidad, se
considera espacios de transicion los cuales son patios de relaciones y terrazas,
dentro de la morfologia del espacio se concluye que los espacios de planta
rectangular las caracteristicas técnico ambiental se precisa que la iluminacion
natural, ventilacién natural, el uso de iluminacién artificial sera en especial en las
aulas demostrativas en de gastronomia, la ventilacién natural de tipo cruzada, la
ventilacion mecanica es necesaria en ambientes de practica tanto para
gastronomia como para cuero y calzado , la acustica contiene aspectos como de
zonificacion, se utiliza barreras vegetales o paisajistica para evitar la dispersién
del ruido a todo el edificio, el uso de cerramientos con materiales acusticos es

también una opcién.

La orientacién de las ventanas es de
norte a sur, la ventilacién natural de tipo
cruzada con una bilateralidad de las
ventanas.

Se utilizara ventilacibn mecéanica por
extractor de aire sobre el area cocinas.
Las aberturas de estas ventanas tienen
protecciébn con aleros y parasoles
verticales

Se necesitara extraccibn mecanica por
el uso de pegamentos toxicos Yy
elementos que se evaporan en el

ambiente.

Acustica

Se utilizara vegetacién evitar
perturbaciones en el entorno inmediato
La utilizacion de materiales como el
policarbonato en cerramientos sera
aprovechado para controlar el nivel
acustico del taller con lo cual se evita la

salida de sonido al exterior.

Aulas précticas
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Identificar las
caracteristicas
espaciales,
funcionales y
caracteristicas
técnico ambiental de
cada uno de los
talleres para un
centro de
capacitacién
productiva juvenil en
el sector alto Trujillo

—distrito el porvenir

Caracteristicas funcionales involucran la zonificacion donde se reconoce las
zonas tedricas y practicas, , la relacion de estas zonas es de tipo indirecto
,gastronomia se tiene aulas con diferente connotacion, tedrica, demostrativa y
practica , cuero y calzado se subdivide en espacios de ensefianza teérica ,disefio
y préctica este contiene espacios de corte , armado , perfilado, pegado y/ o
cocido, acabados, la relacion espacial de cada uno de los espacios antes
mencionados segun las especialidades responde a un eje lineal el cual facilita la
clasificacién y agrupacion de estos ambientes, la escala utilizada es un escala de
tipo normal con referencia a los ambientes internos de cada especialidad, se
considera espacios de transicion los cuales son patios de relaciones y terrazas,
dentro de la morfologia del espacio se concluye que los espacios de planta
rectangular las caracteristicas técnico ambiental se precisa que la iluminacion
natural, ventilacién natural, el uso de iluminacién artificial sera en especial en las
aulas demostrativas en de gastronomia, la ventilacién natural de tipo cruzada, la
ventilacion mecanica es necesaria en ambientes de practica tanto para
gastronomia como para cuero y calzado , la acustica contiene aspectos como de
zonificacion, se utiliza barreras vegetales o paisajistica para evitar la dispersion
del ruido a todo el edificio, el uso de cerramientos con materiales acusticos es

también una opcién.

Caracteristicas funcionales zapateria

El area minima para esta aula sera de
184.00 m2

Todas las superficies de trabajo estaran
a una altura de 90 cm

La distancia entre las mesas de trabajo
seran tales que permitan tener a dos
personas sentadas y en linea, y entre
ellas un espacio para que otra tercera
persona pueda desplazarse 2.00 m.

Caracteristicas espaciales

Seran espacios de forma rectangular

La escala serda de tipo normal con una
altura de 3.50m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un
eje lineal de circulacién de 2.00 m de
ancho, con posiciones unilateral de

aulas demostrativas.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — ventilacion

Se precisa que la iluminacidon natural

dominante mediante cerramiento

translucidos.
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Identificar las
caracteristicas
espaciales,
funcionales y
caracteristicas
técnico ambiental de
cada uno de los
talleres para un
centro de
capacitacién
productiva juvenil en
el sector alto Trujillo

—distrito el porvenir.

Caracteristicas funcionales involucran la zonificaciéon donde se reconoce las
zonas tedricas y practicas, , la relacion de estas zonas es de tipo indirecto
,gastronomia se tiene aulas con diferente connotacion, tedrica, demostrativa y
practica , cuero y calzado se subdivide en espacios de ensefianza tedrica ,disefio
y préctica este contiene espacios de corte , armado , perfilado, pegado y/ o
cocido, acabados, la relacion espacial de cada uno de los espacios antes
mencionados segun las especialidades responde a un eje lineal el cual facilita la
clasificacién y agrupacion de estos ambientes, la escala utilizada es un escala de
tipo normal con referencia a los ambientes internos de cada especialidad, se
considera espacios de transicion los cuales son patios de relaciones y terrazas,
dentro de la morfologia del espacio se concluye que los espacios de planta
rectangular las caracteristicas técnico ambiental se precisa que la iluminacién
natural, ventilacién natural, el uso de iluminacién artificial sera en especial en las
aulas demostrativas en de gastronomia, la ventilacién natural de tipo cruzada, la
ventilacion mecanica es necesaria en ambientes de practica tanto para
gastronomia como para cuero y calzado , la acUstica contiene aspectos como de
zonificacion, se utiliza barreras vegetales o paisajistica para evitar la dispersién
del ruido a todo el edificio, el uso de cerramientos con materiales acusticos es

también una opcion.

La orientacion de las ventanas es de
norte a sur, la ventilacién natural de tipo
cruzada con una bilateralidad de las
ventanas.

Se utilizara ventilacibn mecéanica por
extractor de aire sobre el area pegado.
Las aberturas para ventanas no deben
menor del 35 % del &rea total del piso del
ambiente lo cual beneficia también la
ventilacion natural, para estas aulas
seran de 64.40 m2

Las aberturas de estas ventanas tienen
protecciébn con aleros y parasoles

verticales

Acustica

Se utilizara vegetacién evitar

perturbaciones en el entorno inmediato

Fuente: Elaboracion propia
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VIl. PROPUESTAS (PROYECTO
ARQUITECTONICO)



6.1. DEFINICION DE LOS USUARIOS: SINTESIS DE LAS NECESIDADES
SOCIALES

*Jovenes estudiantes: Personas de entre 18 y 25 aios de edad, con
necesidades de empleo y con carencias educativas en la educacion superior.

*Especialistas:

Director: Docente encargado y responsable de la coordinacién y planificacion
del sistema educativo dentro del centro de capacitacion.

*Docente de Gastronomia: Profesional especialista en educacion en
gastronomia que imparte conocimiento y técnicas en el arte culinario.

*Docente en Industria de Cuero: Profesional que imparte conocimientos a
jovenes en manejo de herramientas y procesos de transformaciones del cuero
en diferentes productos.

*Personal administracion: Son los profesionales o técnicos encargados de la
administracion y gestion y el buen funcionamiento del centro de capacitacion.

*Personal de servicio: Son personas que se encargan del mantenimiento y
limpieza de todos los ambientes y maquinaria del centro de capacitacion.

*Compradores: Personas que pueden asistir eventualmente al centro para
acceder a los productos y en el area de venta de los productos de cuero.
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6.2. COHERENCIA ENTRE NECESIDAD SOCIALES Y LA PROGRAMACION URBANO ARQUITECTONICO

Tabla 27 .
Programacién Arquitecténica.

‘CENTRO DE CAPACITACION EN GASTRONIMIA , CUERO Y CALZADO”
PROYECTO:

ESTUDIANTE: NARVAEZ SALAS, ROBERT MARX.

DATOS GENERALES:

AREA DE TERRENO PROPUESTO: 4050 m2
AREA TECHADA: 4115.39 m2

PROGRAMACION ARQUITECTONICA PARA UN CENTRO DE CAPACITACION EN GASTRONIMIA
CUERO Y CALZADO.

N° EQUIPOS Y N° AMBIENTES AREA AREA TOTAL
ZONAS USUARIOS MOBILIARIO TECHADA LIBRE (m2)
(AFORO) (m2) (m2)

ZONA ADMINISTRATIVA
ADMINISTRACION
INFORMES 25 p. 1 5100 51.00
COMERCIO Y 4 p. 1 13.00 13.00
ORGANIZACION
CONTADOR 4 p. 1 24.00 24.00
DIRECCION 10 p. 1 31.00 31.00
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ORIENTACION 4 p. 1 20.00 20.00

VOCACIONAL

SALA DE 12 p. 1 44.00 44.00

PROFESORES

SALA DE REUNIONES 22 p. 1 80.00 80.00

SS.HH MUJERES 3p. 1 9.90 9.90

SS.HH VARONES 4 p. 1 9.60 9.60

SS.HH PHD 1p. 1 6.00 6.00

SS.HH MUJERES 1p. 1 5.40 5.40

SS.HH VARONES 1p. 1 4.60 4.60

SS.HH PHD 1p. 1 6.00 6.00

ZONA TEORICA 324.00

CUERO Y CALZADO

AULA DE DISENO 26p. 120.00 120.00
1

AULA TEORICA 30p. 48.00 48.00
1

IMPRESION 6 p. 18.00 18.00
1

OFICINA DOCENTE 3p. 1 17.00 17.00
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CUARTO DE INST. DE 1p. 9.00 9.00
COMPUNTO

SS.HH MUJERES 1p. 5.40 5.40
SS.HH VARONES 1p. 4.60 4.60
SS.HH PHD 1p. 6.00 6.00
GASTRON’OMiA Y

PANADERIA

AULA DE 18 p. 48.00 48.00
DEMOSTRATIVA

AULA TEORICA 30p. 48.00 48.00
ZONA PRACTICA 997.50
CUERO Y CALZADO

HALL 50.00 50.00
PRODUCTOS DE

CUERO

ALMACEN 38.00 38.00
ALMACEN DE

HERRAMIENTAS Y 18.00 18.00
MATERIALES

ACAVADOS 20.00 20.00
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COCIDO Y PEGADO 1 52.00 52.00
CONTROL 1 7.00 7.00
HALL 1 50.00 50.00
TRAZO Y CORTE 1 25.00 25.00
VESTUARIO Y SS -

HH MUJERES 1 22.00 22.00
VESTUARIO Y SS -

HH HOMBRES 1 20.00 20.00
CALZADO

ALMACEN DE

PRODUCCION 1 32.00 32.00
ALMACEN DE

HERRAMIENTAS Y 1 33.00 33.00
MATERIALES

ACAVADOS 1 18.00 18.00
COCIDO Y PEGADO 1 46.00 46.00
CONTROL 1 6.00 6.00
HALL 1 50.00 50.00
TRAZO Y CORTE 1 27.00 27.00
VESTUARIO Y SS —

HH MUJERES 1 28.00 28.00
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VESTUARIO Y SS —
HH HOMBRES

20.00

20.00

GASTRONIMIA'YY
PANADERIA

HALL

43.00

43.00

PANADERIA Y
REPOSTERIA

ALMACEN DE
UTENCILLOS

ALMACEN DE
GRANIGEOS

EXIHIBICION Y
DEGUSTACION

PREPARACION Y
HORNEADO

VESTUARIO Y SS -
HH MUJERES

VESTUARIO Y SS -
HH HOMBRES

DEPOSITO DE
BASURAY
MONTACARGAS

8.00

9.00

10.00

80.00

21.00

19.00

21.00

8.00

9.00

10.00

80.00

21.00

19.00

21.00

GASTRONIMIA
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ALMACEN DE

UTENCILLOS 8.00 8.00
ANTECAMARA 9.50 9.50
FRIGORIFICO 11.00 11.00
VERDURAS Y

VEGETALES 10.00 10.00
PREPARACION DE

PLATOS FRIOS 20.00 20.00
EXIHIBICION Y

DEGUSTACION 13.00 13.00
PREPARACION Y

COCCION 54.00 54.00
DEPOSITO DE

BASURAS Y 13.00 13.00
MONTACARGAS

VESTUARIO Y SS —

HH MUJERES 23.00 23.00
VESTUARIO Y SS —

HH HOMBRES 22.00 22.00
ZONA ARTE 411.00
TALLER DE DIBUJO 152.00 152.00
Y PINTURA

TALLER DE DANZA 80.00 80.00
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TALLER DE 10 p. 1 65.00 65.00
ESCULTURA

ALMACEN 1 38.00 38.00
ALMACEN DE DANZA 1 13.00 13.00
CUARTO DE 1 6.00 6.00
LIMPIEZA

SS.HH + 1 29.00 29.00
VESTIDORES +

DUCHAS MUJERES

SS.HH + 1 28.00 28.00
VESTIDORES +

DUCHAS HOMBRES

ZONA DEPORTIVA 932.00
LOSA DEPORTIVA 1 395.00 395.00
LOSA DE FRONTON 1 110.00 110.00
SS.HH MUJERES 1p. 1 5.40 5.40
SS.HH VARONES 1p. 1 4.60 4.60
SS.HH PHD 1p. 1 6.00 6.00
ZONA COMPLEMENTARIAS 574.00
SUM 90 p. 1 108.00 108.00
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BIBLIOTECA 50 p. 1 245.00 245.00

CAFETERIA Y 48 p.
RESTAURANTE

COCINA 1 62.00 62.00
COMEDOR 1 142.00 142.00
TOPICO 1p. 1 17.00 17.00
ZONA DE SERVICIOS GENERALES 24.70
GUARDIANIA

CASETA + SS.HH 1 7.70 7.70
GRUPO 1 10.00 10.00
LECTROGENO

SUB ESTACION 1 7.00 7.00
ZONA DE ESPACIOS EXTERIORES 1388.00
AREAS VERDES 1 16.00 1068.00
ESTACIONAMIENTO 1 320.00 320.00

Fuente: Elaboracién propia.
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6.3. CONDICIONES DE COHERENCIA: CONCLUSIONES Y
CONCEPTUALIZACION DE LA PROPUESTA.

En relacion a las conclusiones en la investigacion se toma como referencia la
poblacidn de jovenes de 17 a 25 afos y los interésese que este tiene por una
capacitacion, tomando estos talleres como el punto de partida, dando el Unico
nexo entre estos la manufactura e identificando las actividades tanto deportivas
como recreativas y artisticas, una parte funcional y principal herramienta para el
ser humano como es la mano.

Equipamiento: Centro De Capacitacion En Gastronomia Cuero Y Calzado

Concepto: Espacio de educacion y socializacion, que fomenta la formacién
técnica y la produccion.

Conceptualizacion: Edificacion destinada a brindar educacion técnica y
ocupacional a jévenes de entre 18 a 25 afios con un enfoque en el arte y deporte.
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6.4. AREA FISICA E INTERVENCION: TERRENO/LOTE, CONTEXTO

(ANALISIS)

Ubicacion:

El Centro De Capacitacion En Gastronomia, Cuero Y Calzado “Alto Trujillo”

se ubica en el departamento de la libertad, provincia: Truijillo, distrito, el

porvenir, AAHH. Alto Truijillo, barrio 5A, lote 12. Cuenta con un area de 4050.2

m2 y un perimetro de 270 ml.

PLANO DE I'BICACION
ESCALA 1508 2

PARAMETALCS

ALK E
=aom

CUADRD DE AREAS

[mz)

TOTAL
e

]

=
B

e [U-01

Figura 58 . Plano de ubicacion.
Fuente: Elaboracion propia.

Contexto

Es compatible con uso de suelos esta tipificado con OU (otros usos) se

encuentra dentro del limite de expansion urbana y dentro de un RDM

(Residencial Densidad Media), cuneta con la infraestructura de servicios

disponible (agua, desagtie y electricidad), con una pendiente menor del 5%

factible para uso de educacion, factible para la elaboracién del proyecto.
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Figura 59 . Contexto inmediato.
Fuente: Elaboracidn propia.

6.5. CONDICIONES DE COHERENCIA: RECOMENDACIONES Y CRITERIOS
DE DISENO E IDEA RECTORA.

mmmw POR UBICACION
mmmm 1/POLOGIA DE TERRENO
mmm FORMAS GEOMETICAS

ZONIFICACION VERTICAL

CODICIONES DE ACCESOS VEICULAR

NUCLEOS DE ACTIVIDADES CON RESTRICION DE
ZONAS PUBLICAS A PRIVADAS

Figura 60 . Criterios de disefio.
Fuente: Elaboracion propia.
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IDEA RECTORA

Generar, espacio de capacitacion, socializacion con areas conectoras y

delimitantes en, ndcleos de funcionamiento y zonificacion vertical.

VEHICULAR

!

ESTACIONAMINETO

ZONA PRACTICA

DEPORTES

ZONA
COMPLEMENTA

ZONA TEORICA

PRINCIPAL

Figura 61 . Esquema de idea rectora.
Fuente: Elaboracion propia.
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6.6. MATRICES, DIAGRAMAS Y/O ORGANIGRAMAS FUNCIONALES

Figura 62 . Organigrama funcional de la zona administrativa.
Fuente: Elaboracidn propia.

Figura 63 . Organigrama funcional de la zona tedrica.
Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 64 .Organigrama funcional de la zona préctica productos de cuero.
Fuente: Elaboracidn propia.

Figura 65 .Organigrama funcional de la zona practica productos de zapateria.
Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 66 .Organigrama funcional de la zona préactica productos de panaderia 'y

pasteleria.
Fuente: Elaboracién propia.

Figura 67 .Organigrama funcional de la zona préactica productos de

gastronomia.

Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 68 .Organigrama funcional de la zona deportiva.
Fuente: Elaboracioén propia.

Figura 69 .Organigrama funcional de la zona artistica.
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 70 .Organigrama funcional de la zona complementaria.
Fuente: Elaboracidn propia.
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6.7. ZONIFICACION
6.7.1. CRITERIOS DE ZONIFICACION

*La zona Practica es ubicada alejada de la zona tedrica y complementaria
y ubicando el taller pesado en el primer nivel y el segundo el taller liviano
ya que contara con una circulacion de servicios par al dotacién y retito de
productos e insumos.

*La zona tedrica se encuentra cerca del ingreso principal y acceso peatonal,
el cual facilita y articula un proceso de aprendizaje siendo la primera zona
de acceso e inicio del proceso de produccion e instruccion.

*La zona completaria es de acceso publico ubicado cerca del ingreso y la
circulacién vertical publica, es ubicado en los tres niveles.

*La zona Artistica es ubicada en el tercer nivel superior del equipamiento
sobre la zona practica pues es generadora de ruidos del mismo modo que
se aisla el taller de dibujo y pintura en una terraza y con vision directa toda
el area verde del proyecto.

sLa Zona administrativa es ubicada en el cuarto y ultimo nivel para no
interferir con el proceso de capacitacion y produccion dentro del proyecto.

6.7.2. PROPUESTA DE ZONIFICACION

!\".
§

ZONA PRACTICA

ZONA TEORICA

ZONA COMPLEMTARIA

ZONA ADMISTRATIVA

ZONA DEPORTIVA i

Figura 71 . Propuesta de zonificacion.
Fuente: Elaboracion propia.
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6.8. NORMATIVIDAD PERTINENTE
6.8.1. REGLAMENTACION Y NORMATIVIDAD

Rne-0.40 educacion:
Capitulo ii articulo 5
Habitabilidad y funcionabilidad:
o Accesibilidad con vehiculos.
o Servicios de agua y energia.
o Pendientes menores al 5%.
o Bajo riesgo en morfologia del suelo.
. Orientacion y asoleamiento del clima predominante.
o Altura de ambientes min. 2.50.
. Ventilacion alta y cruzada.
. Area de vanos 20% superficie.
o Separacion de zonas.
o Aislamiento.
o Reduccion.
Capitulo ii articulo 8
o Circulaciones, horizontales deben estar techadas
Capitulo iii - articulo 11 — puertas
o Las puertas abriran al exterior.
. Ancho min. De puerta 1.00 m
. Giro de las puertas a pasajes transversales es de 180°
Capitulo iii - articulo 12 — escaleras
o Ancho min. De 1.20 m.
o Pasamanos a ambos lados
. Paso 0.28 — 0.30 m contrapaso 0.16 — 0.17 m
Capitulo iv dotacion y servicios - articulo 13
o Ss-hh: alumnos, docentes, administrativos, de servicio.
o 200 alumnos h -313u3i m-3l- 3i+ 1l1u li cada 80 alumnos
o 1 ducha cada 60 alumnos

° 25 Its. X alumno.
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Norma técnica de infraestructura para locales de educacion superior
estandares basicos para el disefio arquitectonico (minedu)

Articulo 11.- planeamiento arquitectdnico

o Acceso principal que relacione con el entorno y de una manera de
hito urbano.

o Los estacionamientos alejados de las areas pedagdgicas.

o La conexidon de las aulas con los talleres debe ser por medio de
espacios intermedios o de transicion.

o El acceso a la zona deportiva no debe ser por la zona pedagdgica.
. Las areas verdes separan edificios creando espacios de
socializacion, larbol x 100m2.

Articulo 11.3 clasificacion de los ambientes de un local educativo y
sus caracteristicas

. El comedor o cafeteria capacidad de 1/3 del n° de estudiantes, la
cocina es 1/3 del area de comedor.

. Estacionamientos para personal administrativo 1 x 250 m2
construidos.

. Ss hh a no mas de 50m del puesto de trabajo mas lejano.

Articulo 16.2- ventilacion

. Area de abertura de vano es el 7 — 10 % del area del piso.
o Altura minima 3.00 — 3.50 m de ambientes.

Articulo 16.6- puertas

. Las puertas no estaran enfrentadas.
o La altura minima del vano 2.10 m.

Articulo 16.8- escaleras

o La puerta del aula mas alejada no debera ser mas de 25 m.

o Todas las escaleras tendran barandas o parapetos a 0.90 m.

o Descanso es su tercio medio no mas de 10 contrapaso.

o Descanso igual al ancho de la escalera 1.80 pedagogico y 1.20
administrativo.

o Espacio de aproximacion de 1.50 a la circulacion.
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6.8.2. PARAMETROS URBANISTICOS - EDIFICATORIOS

UBICACION:

Regién:  La Libertad Urb. AA.HH. Alto Trujillo
Barrio 5A

Provincia: Truijillo Mz. L

Distrito: El Porvenir Lot. 1

ESTRUCTURACION URBANA:

Area de Estructuracion:  IIA
ZONIFICACION URBANA:
Zonificacion:  RDM
COMPATIBILIDAD DE USOS:

Usos permitidos:  Otros Usos
NORMATIVIDAD DE LOTE:

Densidad: No aplica
Coeficiente de Edificacion:  Libre
Porcentaje de Area Libre: Libre
Altura de Edificacion: 1.5 (A+R)
Alineamiento de Fachada: S.V.S.L.P
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VII.OBJETIVOS DE LA
PROPUESTA



7.1. OBJETIVO GENERAL
e Generar una propuesta arquitectonica que atienda las necesidades
ocupacionales y la capacitacion productiva para jévenes de 17 — 25 afios

en el sector Alto Truijillo.

7.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS
e Generar ambientes adecuados para la capacitacion en las especialidades

de gastronomia cuero y calzado.

e Dotar de ambientes deportivos, espacios de recreacion y aulas artisticas.

e Prever ambientes y espacios funcionales segun los procesos de

produccioén para cada especialidad.

e Lograr que el joven genere ingresos mediante la oferta de sus productos

con ambientes adecuados.
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VIIl. DESARROLLO DE LA
PROPUESTA



8.1. PROYECTO URBANO ARQUITECTONICO

8.1.1. UBICACION Y CATASTRO
PLANO DE UBICACION

ESCALA 1/500 :z’* B
®

PROPIEDAD DE
TERCEROS

R
| || SERVICIOS COMUNALES
|| |I AREA=3556.00m2

5=}

PLANO DE LOCALIZACION

19550

2108400

RECREACION PUBLICA
PARQUE
AREA=B197.70m2

&2 ZONIFICACION : OTROS USOS
. AREA DE ESTRUCTURACION URBANA H AEN
GLE\ DEPARTAMENTO: LA LIBERTAD
it PROVINCIA- TRUJLLO CALLES:
AR&_I‘_R?EUQIJ;?‘% 2 DISTRITO: EL PORVENIR MOR ESTE. CALLE 20
-rom AAHH: ALTO TRUJILLS SUR ESTE: CALLE 14
biog4sn 010B450 N BARRIO SA SUR OESTE: GALLE 19
MANZANA: (&3 NOR OESTE: CALLE 12
LoTE: 1
SECCIONES VIALES
-m! ey ! 238 !u- |a1 |n! am ! m !u-
1050 12.80 —CETERDAE—
\ — SECCION A-A SECCION B-B ey
ul ] uwd L T P [mETA
J i\ o OTROS USOS o ==
i i\ B AREA=5904.80m2 4 e e v R
I = A il we  am o sm | e
CUADRO NORMATIVO CUADRO DE AREAS 100 1000
PARAMETROS R.N.E. PROYECTO DESCRIPCION AREA TECHADA SECCION C-C SECCION D-D
usce CTROS LSO jOU) OTRO USCS PRIMER NIVEL 17TASEe M2 ucv TTLLD 0 SWESTIGACION: - "?YLIJ‘H: f— seerTHL
DENzIDAD NETA o APLGA o APLIGA SEGUNDO NIVEL e == a o
COSFICIENTE D= EDFICAGION s s TeRcER NIEL rzreeme Tz FevEN 251 i
D= AREA LIBRE = e CUARTO NVEL prpepp— oy rouLTam e || e e s on xoa [
ALTURA D= EDIFIGAGION LB tem szum SUB TOTAL J— e vvmor ||y
RETIRO R0 Caiw 200 Cane 2o0mi AREA CONSTRUIDA s e U-01
- | pee————— e oo
. . oot
ALNAMIENTO DE FACHADA S voan e iscon zoore et o2 soslesad AREA DEL TERRENO emmamm e V| UBIGAGKN ¥ LOGALZAGION -
[T ———— i e T AREA LIBRE pr—— e nrm OGH szozTe- 01

Figura 72 .Plano de ubicacion y localizacion-Plano N°01-Lamina UO1
Fuente: Elaboracion propia.
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8.1.2. TOPOGRAFIA DEL TERRENO

PLANO TOPQGRAFICO Y P!

ZONIFICACION OTROS USOS
ESCALA 1/500 /" / AREA DE ESTRUCTURACION URBANA AE Il
/ \ /
Vd \\JI wl DEPARTAMENTO : LA LIBERTAD

/ = PROVINGCIA : TRUJILLO

d E DISTRITO : EL PORVENIR
AAHH : ALTO TRUJILLO

BARRIO 5A

MANZANA Do
LOTE 1

LINDEROS LOTE UTIL:

POR EL FRENTE CALLE 14

POR LA DERECHA CALLE 19
POR LA IZQUIERDA GALLE 20

- i:;j. POR EL FONDD CALLE 12

- = AREA=4050.20m2 CUADRCO DE COORDENADAS UTM
/' PERIMETRO= 270.00 r WERTICE LADC DIST. ANGULO ESTE MORTE
A A-B 45.00 BO°59'ST"  |T19487.6300|9108615.9821
B BE-C 90.00 90°0'3" 719506.3387|9108586.9999
oenEasn C Cc-D 45.00 90700'00"_ |713490.5445 9108525.2120)
[»] D-A 90.00 90°00'00"__|719469.5950| 9108536.0533]

Area: 4 05020 m2
Perimetro: 270.00 ml

Iy

CORTE TOPOGRAFICO - SECCION A-A

ALTO TRUJILLO
BAR?}O DA

=T, ARD. NARVAEE SALAT ROGERT W

BT

wy

L ARG, RAMINES LLomoa, suL masue:)
ARG WUREZ MARTINEZ TALD.

g ————— -
( | I e = 1701 |
.\ AT || o e TOPOGRAFICO ¥ —_—
" . I" cemra B PERIMETRICO JPS— 02
- . |

Figura 73 .Plano de topografico y perimétrico-Plano N°02-Lamina TO1
Fuente: Elaboracién propia.
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8.1.3. PLANOS DE DISTRIBUCION — CORTES — ELEVACIONES
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Figura 74 .Plano de distribucion general-Plano N°03-Lamina A01
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 75 .Plano de Arquitectura segundo nivel -Plano N°04-Lamina A02
Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 76 .Plano de Arquitectura tercer nivel -Plano N°05-Lamina A03
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 77 .Plano de Arquitectura cuarto nivel -Plano N°06-Lamina A04
Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 78 .Plano de Arquitectura elevaciones -Plano N°07-Lamina A05

Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 79 .Plano de Arquitectura cortes y elevaciones de cerco perimétrico -Plano N°08-Lamina A06

Fuente: Elaboracién propia.
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8.1.4. PLANOS DE DISENO ESTRUCTURAL BASICO
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Figura 80 . Plano de Cimentacion-Plano N°17-Lamina CO1
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 81 .Plano de Aligerado primer nivel-Plano N°18-Lamina E02

Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 82 .Plano de Aligerado segundo nivel-Plano N°19-Lamina EO3

Fuente: Elaboracion propia.
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ESECTCACOHES TENIRALES

Figura 83 .Plano de Aligerado tercer nivel-Plano N°20-Lamina E04
Fuente: Elaboracién propia.
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ESECFICATINES GEMEREES

il

Figura 84 .Plano de Aligerado cuarto nivel-Plano N°21-Lamina E05

Fuente: Elaboracion propia.
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8.1.5. PLANOS DE DISENO DE INSTALACIONES SANITARIAS BASICAS (AGUA Y DESAGUE)
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Figura 85 .Plano general de Instalaciones Sanitarias Agua -Plano N°24-Lamina 1S03
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 86 .Plano de detalle de bafios y cisterna de Instalaciones Sanitarias Agua -Plano N°25-Lamina 1S04
Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 87 .Plano de detalle cisterna y tanque elevado de Instalaciones Sanitarias Agua -Plano N°26-Lamina 1S05
Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 88 .Plano General de Instalaciones Sanitarias Desague -Plano N°22-Lamina 1S01
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 89 .Plano de detalle de bafios de Instalaciones Sanitarias Desague -Plano N°23-Lamina 1S02
Fuente: Elaboracién propia.
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8.1.6. PLANOS DE DISENO DE INSTALACIONES ELECTRICAS BASICAS
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Figura 90 .Plano general de Instalaciones Electicas -Plano N°27-Lamina IE01
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 91 .Plano de detalle en restaurante de Instalaciones Electicas -Plano N°28-Lamina IE02
Fuente: Elaboracién propia.
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8.1.7. PLANOS DE DETALLE ARQUITECTONICO Y/O CONSTRUCTIVOS ESPECIFICOS
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Figura 92 .Plano de Detalle Arquitectonico planta general de restaurante -Plano N°09-Lamina AD01
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 93 .Plano de Detalle Arquitectonico, cortes y detalle de cerrajeria de vanos de restaurante -Plano N°10-Lamina AD02
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 94 .Plano de Detalle Arquitectonico, Corte y detalle de vanos y celosias del restaurante -Plano N°11-Lamina AD03

Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 95 .Plano de Detalle Arquitectonico, Planta y falso cielo raso de bafios-Plano N°12-Lamina AD04
Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 96 .Plano de Detalle Arquitectonico, Cortes, detalles de vanos y griferia de bafios -Plano N°13-Lamina AD0O5
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 97 .Plano de Detalle Arquitectonico, Planta de plaza -Plano N°14-Lamina AD06
Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 98 .Plano de Detalle Arquitectonico, Detalle de mobiliario de plaza-Plano N°15-Lamina ADO7
Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 99 .Plano de Detalle Arquitectonico, detalle de mobiliario recreativo, luminaria y cerco perimétrico -Plano N°16-Lamina
ADO8

Fuente: Elaboracién propia.
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8.1.8. PLANOS DE SENALETICA Y EVACUACION (INDECI)
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Figura 100 .Flujograma de evacuacion primer nivel -Plano N°29-Lamina FO1
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 101 .Flujograma de evacuacion segundo nivel -Plano N°30-Lamina F02

Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 102 .Plano de sefialética primer nivel -Plano N°31-Lamina PS01
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 103 .Plano de sefalética segundo nivel -Plano N°32-Lamina PS02

Fuente: Elaboracién propia.
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IX. INFORMACION
COMPLEMENTARIA
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9.1. MEMORIA DESCRIPTIVA
DATOS GENERALES:

DEPARTAMENTO : LA LIBERTAD.
PROVINCIA : TRUJILLO.
DISTRITO : EL PORVENIR.
AA- HH : ALTO TRUJILLO.
BARRIO 5 A

MANZANA ‘L

LOTE 1 1.

Plano de ubicacion:

RVICIOS COMUNALES
AREA=3556.00m2

PLANO DE UBICACION

ESCALA 1/500 )
@

RECREACION PUBLICA
AREA=B187.70m2

& ZONIFICAGION - OTROS USOS
AREA DE ESTRUCTURACION URBANA - AEN

.
@y

OTROS USOS
AREA=13095.10m2

caes:

x| s [ e s v | s |

SECCION A-A SECCION B-B

19550 £

OTROS USOS.
AREA=5904.80m2

mo  lam s I
L i PR

CUADRO NORMATIVO CUADRO DE AREAS (M2)
PARAMETROS R.N.E. PROYECTO DESCRIPCION AREA TECHADA

omos usos ) oo uics

SECCION D-D

Camzom ot e AREA CONSTRUIDA
ey "AREA DEL TERRENG

= S sotsotnamacsce AREA LIBRE

Figura n°122: Plano de ubicacion

Fuente: Elaboracion propia ,2018.

DESCRIPCION

e Elterreno tiene los siguientes colindantes y medidas:

e Por el frente colinda con la calle 14 con una linea recta de 45ml
e Por la derecha con la calle 19 en una linea recta de 90 ml

e Por la Izquierda con la calle 20 en una linea recta de 90 ml.

e Por el fondo con la calle 12 en una linea recta 45 ml.
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9.2. ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. GENERALIDADES.

Estas especificaciones se complementan con los planos del proyecto, conteniendo
la informacion que no es expresada en ellos. Se refieren a la calidad de los
materiales y acabados deseados por la proyectista y no a los procedimientos
constructivos que dependen de la metodologia y organizacién de los contratistas
de la obra.

Las especificaciones se referirdn siempre a los planos de Arquitectura y detalles

gue conforman el proyecto.

Especificaciones y Planos.

El caracter general y los de los trabajos, estan ilustrados en los planos en donde se
indican los trabajos nuevos no contemplados en el Expediente Técnico y en las
especificaciones respectivas; cualquier trabajo material y equipo necesarios para la
correcta ejecucion, aun si estuviera omitido en las especificaciones, pero aparezcan
en los planos y metrados o viceversa, seran suministrados e instalados por el

contratista.

Cualquier incongruencia entre estas especificaciones técnicas y los planos de
Arquitectura originales, asi como cualquier omision en estos documentos debera
ser obligatoriamente y en el momento que sea requerido por la contratista,
consultada a la proyectista, para dar la solucién del caso. En este sentido la
proyectista es la Unica responsable de autorizar modificaciones,
complementaciones y especificaciones con la aprobacion del inspector que la

propietaria designe.

Materiales de Obra.

Todos los materiales, equipos o articulos suministrados para las obras que cubran

estos planos metrados y especificaciones adicionales, deberan ser nuevos y de
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primer uso, de la mejor calidad dentro de su respectiva clase, y la mano de obra
gue se emplee debera ser de primera clase.

Cuando las especificaciones al describir materiales, equipos, aparatos u otros,
digan igual o similar, solo la proyectista o la inspeccion podran decidir sobre la

igualdad o similitud.

Garantias y Responsabilidades.

El contratista debera garantizar todo el trabajo, materiales y equipos que proveera
de acuerdo con los requerimientos de los planos y especificaciones. El contratista
no podra alegar ignorancia sobre las condiciones en que deberé trabajar.

Cambios vy Adicionales de Obra.

El propietario en coordinacion con la proyectista podra en cualquier momento hacer
cambios en los planos o especificaciones. Si dichos cambios significan un aumento
del monto de obra o del tiempo requerido para su ejecucion, la empresa contratista
presentara ante el inspector la documentacion sustentaria de dichos adicionales, el
cual procedera a evaluar y, de ser el caso, aprobar el reajuste correspondiente, sin
gue esto sea impedimento para que el contratista continde con la ejecucion de obra

atendiendo los cambios ordenados.
Cualquier cambio durante la ejecucién de la obra, que obligue a modificar el
proyecto original, sera resuelto Unica y exclusivamente por los proyectistas en

coordinacién con el propietario.

Validez de Especificaciones, Planos y Metrados Basicos.

Los planos se complementan con las especificaciones y metrados. El Contratista
debera incluir en su propuesta todo lo que en ellos se indique y debera revisar sus
metrados, de tal manera que debera ejecutar todos los trabajos aun los que error

se hayan omitido en los metrados.
Si encontrara cualquier diferencia en los metrados, debera comunicarlo por escrito

antes de presentar la propuesta. En caso de existir divergencia entre los

documentos del proyecto, los planos tienen validez sobre los metrados.
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La Memoria Descriptiva vale en todo cuanto no se oponga a los planos y a las

Especificaciones Técnicas de construccion.

0.2 ARQUITECTURA

02.01 MUROS Y TABIQUES DE ALBANILERIA

02.01.01 MUROS DE LADRILLO KING KONG 18H. DE ARCILLA CON
CEMENTO - ARENA - SOGA

1. Descripcion

Los muros se haran con ladrillos de arcilla tipo 1V, hechos a maquina y cocidos
uniformemente. Se aceptardn solo piezas enteras sin defectos de presentacion. Las
piezas seran de 10x12x24 cm con variaciones de menos de 3% en su dimension.
La resistencia a la compresion serda mayor de 70 Kg/cm2 como promedio del
ensayo en 5 de cada 50,000 unidades. La resistencia encontrada en cada ensayo
individual no podra ser menor de 56 Kg/cm2.

La construccion de los muros progresara en forma pareja, por hiladas horizontales
permanentemente controladas con cordel y plomada, con los ladrillos
completamente mojados. No se permitira un avance mayor de 1.20 metros de altura
en cada jornada de trabajo. Los ladrillos se asentardn con mortero de cemento
arena, en proporcion 1:5. Las juntas tanto verticales como horizontales, seran 1.5
cm. de espesor maximo. Todas las tuberias de instalaciones sanitarias, eléctricas,
de seguridad. etc., serdn colocadas con sus cajas y tableros antes de la
construccion de los muros de ladrillo para que estos acompafien y rodeen a las
instalaciones. Se evitara picar los muros para la instalacion de tuberias y cajas.
Son muros de cabeza los dibujados de 25 cm de ancho, de soga los dibujados de
15 cmy de canto los dibujados de 10 cm en los planos de plantas, cortes y detalles.
De usarse ladrillo de arcilla el muro debera ser caravista barnizado o tarrajeado

pintado segun detalle de planos.
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2. Método de Medicidn

La medicion de la presente partida es por metro cuadrado (M2) de muro construido,

de acuerdo a lo indicado en los planos de arquitectura.

3. Condiciones de Pago

Se pagara por el suministro y colocacion del muro de albafileria, el cual sera
medido de acuerdo al item anterior, entendiéndose que dicho pago constituye
compensacion completa por toda la mano de obra, equipo y herramientas
necesarios para completar la partida.

02.02. REVOQUES Y REVESTIMIENTOS

02.02.01. TARRAJEO RAYADO O PRIMARIO CON CEMENTO - ARENA

1. Descripcién

Esta partida comprende el trabajo de tarrajeo de las superficies de ladrillo o
concreto que van a recibir enchape, como se indica en los planos del proyecto, y
de acuerdo a las Especificaciones Técnicas Generales.

2. Método de Medicion

La medicién de la presente partida es por metro cuadrado (M2).

3. Condiciones de Pago

Se pagara de acuerdo al avance de cada partida, la cual sera medida de
acuerdo al item anterior, entendiéndose que dicho pago constituye
compensacion completa por toda la mano de obra, equipo y herramientas

necesarios para completar la partida.

02.02.02. TARRAJEO EN MUROS INTERIORES CON MORTERO C: A E=1.5cm.

1. Descripcion
Esta partida comprende el trabajo de tarrajeo de todas las superficies de
ladrillo o concreto de muros interiores que van a ser pintadas de los méodulos,
como se indica en los planos del proyecto, y de acuerdo a las

Especificaciones Técnicas Generales.
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2. Método de Medicion

La medicién de la presente partida es por metro cuadrado (M2).

Condiciones de Pago

Se pagara de acuerdo al avance de cada partida, la cual serd medida de
acuerdo al item anterior, entendiéndose que dicho pago constituye
compensacion completa por toda la mano de obra, equipo y herramientas

necesarios para completar la partida.

02.02.03. TARRAJEO EN MUROS EXTERIORES CON MORTERO C: A E=1.5

cm.

Descripcion

Esta partida comprende el trabajo de tarrajeo de todas las superficies
albafileria o concreto de exteriores que van a recibir pintura de los moédulos,
como se indica en los planos del proyecto, y de acuerdo a las

Especificaciones Técnicas Generales.

Método de Medicidn

La medicién de la presente partida es por metro cuadrado (M2).

Condiciones de Pago

Se pagara de acuerdo al avance de cada partida, la cual sera medida de
acuerdo al item anterior, entendiéndose que dicho pago constituye
compensacion completa por toda la mano de obra, equipo y herramientas

necesarios para completar la partida.

02.02.04. TARRAJEO DE SOBRECIMIENTOS CON MORTERO C: A E=1.5 cm.

1.

Descripcion
Esta partida comprende el trabajo de tarrajeo del sobre cimiento del cerco
perimétrico, como se indica en los planos del proyecto, y de acuerdo a las

Especificaciones Técnicas Generales.
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e Método de Medicidn

La medicién de la presente partida es por metro cuadrado (m2).

e Condiciones de Pago

Se pagara de acuerdo al avance de cada partida, la cual serd medida de
acuerdo al item anterior, entendiéndose que dicho pago constituye
compensacion completa por toda la mano de obra, equipo y herramientas
necesarios para completar la partida.

02.02. TECHOS

02.02.01. CIELORRASO CON MEZCLA CON CEMENTO-ARENA

1. Descripcion
Se denomina asi a la aplicacién de un mortero sobre la superficie inferior de
losas de concreto o aligerados que forman los techos de una edificacion. Se
dejara la superficie lista para aplicar pintura.
Los encuentros de muros, deben ser en angulo perfectamente perfilados;
existiendo un cambio entre planos mediante brufias segun lo indicado en los

planos.

2. Método de Medicidon

La medicidn de esta partida es en metros cuadrados (m2).

3. Condiciones de Pago

Se pagara de acuerdo al avance de cada partida, la cual sera medida de
acuerdo al item anterior, entendiéndose que dicho pago constituye
compensacion completa por toda la mano de obra, equipo y herramientas

necesarios para completar la partida.
02.03.PISOS Y VEREDAS

02.03.01 PISOS
02.03.01 CONTRAPISO DE 48 mm C: A 1:5 FROTACHADO
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Descripcion

Este sub piso se construira en los ambientes en que se vaya a colocar pisos
ceramicos. El contrapiso, efectuado antes del piso final sirve de apoyo y base
para alcanzar el nivel requerido, proporcionando la superficie regular y plana
gue se necesita especialmente para pisos pegados u otros.

El contrapiso es una capa conformada por la mezcla de cemento con arena
en 1.5y de un espesor minimo de 3 cm. y acabado 1.0 cm. con pasta 1:2.
Se aplicara sobre el falso piso en los ambientes del primer piso o sobre las
losas en los pisos superiores. Su acabado debe ser tal que permita la

adherencia de una capa de pegamento.

02.03.01.02. PISO CERAMICA ANTIDESLIZANTE DE 30X30 CM.

1.

Descripcion

Este tipo de piso ceramico nacional antideslizante de primera, de 30 x 30 cm
de Alto Transito, con juntas de 6 mm, se colocara en los ambientes que se
indican en los planos, asentadas con pegamento de cerdmica y alineados
con guias de plastico (crucetas). Las juntas de la ceramica seran con fragua
de color. La nivelacion seré perfecta y constante, donde sean necesarias
serén cortadas nitidamente.

Las piezas de ceramica se colocaran sin amarres, empleandose plantillas
para evitar el cartaboneo, los que de ser necesarios serdn hechos a
maguina, debiendo presentar corte nitido sin despostilladuras ni guifiaduras.

Se deberan tener en cuenta las especificaciones del fabricante.

Método de Medicidon

Estos trabajos se computaran de acuerdo al area de piso, resultante de
multiplicar el ancho del area del piso por la longitud del mismo, la unidad de

medida sera por metro cuadrado [m2].

Condiciones de Pago.

Esta partida se pagara segun el Analisis de Precios Unitarios, por metro
cuadrado [m2], con cargo a la partida Piso de Ceramica de color de 30 x 30

cm, entendiéndose que dicho precio y pago constituirA compensacion total
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por toda la mano de obra incluyendo Leyes Sociales, materiales y cualquier

actividad o suministro necesario para la ejecucion.

02.03.01.03. PISO DE CEMENTO PULIDO Y BRUNADO E=2" C: A 1:5

1. Descripcion
Se refiere a la ejecucion de pisos de concreto, en los lugares que indiquen
los planos e irdn vaciados directamente sobre el afirmado compactado, seran
de un concreto 1:8.
Para la ejecucion de dicha partida serd necesario el uso de REGLA
VIBRATORIA Long= 3.70 - 1.6 HP y de la MAQUINA LISADORA 9 HP -
D=46" - 115 RPM. Para la cual debe de contar con el visto bueno de la
Supervision.

2. Método de Construccion

Se ejecutara en funcion a lo establecido en el presente proyecto y en funcion
a lo indicado en los planos de arquitectura y la aprobacion INSPECTOR Y/O
SUPERVISOR.

Se ejecutaréd el afirmado y en dos capas; la primera como base de un espesor
4” con un concreto f'c=145 kg/cm2 y/o 1:8 de cemento hormigon; la segunda
capa de un espesor de 1 cm. con una pasta de cemento — arena fina en
proporcién 1:2; con un acabado semi pulido y brufiado cada 2 m; se ejecutara
en todo el perimetro de la obra. Las veredas tendran una ligera pendiente
hacia los patios con el fin de evacuar las aguas pluviales y otros imprevistos.

3. Método de Medicidon

El método de medicidon sera por metro cuadrado (m2) de area de vereda

terminada, obtenido segun las areas que se indica en los planos y aprobados
por EL INSPECTOR Y/O SUPERVISOR.
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02.04

Condiciones de Pago.

Las veredas seran pagadas por m2falso piso vaciado, segun los planos dicho
pago comprenderd compensacion total por mano de obra, materiales
herramientas, equipos e imprevistos que se presenten.

CARPINTERIA DE MADERA

Descripcion

La especificacion para carpinteria de madera se refiere a la fabricacion de
puertas y mostradores.

1. La madera cedro o caoba de primera, secada al horno a 14% de
humedad, con tolerancias dimensionales de + 2mm. En largo o anchoy + 1
mm en espesores.

2. Tableros de fibra de bagazo o madera aglomerada, de calidad
certificada (Madera o similar). Los tableros tendran espesor uniforme y
superficie firme y libre de humedad.

3. Laminado decorativo de plastico rigido de 0.8 mm de espesor
(Lamitech o similar), en colores especificados por los arquitectos en obra.
Seran posformados si se indica en planos. Las planchas decorativas seran
posformadas y pegadas a los tableros antes de colocarlos en sitio, con
resinas sintéticas, aplicando presioén y calor. El calor aplicado no excedera
de 80 grados C ni la presion de 1 kg/cm?2.

4. Pegamentos de resina sintética o de contacto de calidad certificada
por algun laboratorio especializado y autorizado para emitir certificaciones.
Todos los elementos de carpinteria seran trabajados en taller previa
verificacion de las dimensiones en obra. Las piezas llevaran las capas
preliminares de acabado antes de su montaje de sitio. Después del montaje
se aplicara los resanes y la capa final.

5. Las cabezas de los tornillos de fijacion seran escondidas en todos los
casos por lo menos 5 mm bajo la superficie de acabado y luego tapadas con

tarugos de la misma madera y con la hebra en el mismo sentido que la pieza.

02.05 CERRAJERIA

02.05.01. BISAGRA ALUMINIZADA CAPUCHINA DE 4" x 4"

02.05.02. BISAGRA ALUMINIZADA CAPUCHINA DE 2 2" x 2 "
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Descripcion
Las bisagras aluminizadas capuchina de 4’x4” y de 2 72" x 2 /2" se colocaran

en las respectivas puertas indicadas en los planos de arquitectura.

Método de Medicidn
Unidad de Medida: la unidad (Und)

Condiciones de Pago

Se pagara de acuerdo al avance de cada partida, la cual sera medida de
acuerdo al item anterior, entendiéndose que dicho pago constituye
compensacion completa por toda la mano de obra, equipo y herramientas
necesarios para completar la partida.

02.05.03. BISAGRA PREFABRICADA DE 2”X 5” P/IPUERTA DE FIERRO

1.

Descripcion
Las bisagras de acero de 2" x 5” se colocaran en las respectivas puertas

indicadas en los planos de arquitectura.

Método de Medicién
Unidad de Medida: pieza (Pza)

Condiciones de Pago

Se pagara de acuerdo al avance de cada partida, la cual sera medida de
acuerdo al item anterior, entendiéndose que dicho pago constituye
compensacion completa por toda la mano de obra, equipo y herramientas
necesarios para completar la partida.

Pagina | 220



02.05.04. CERRADURA TIPO PERILLA SIMPLE

1. Descripcion

Se refiere al suministro y colocacion de aquellos elementos que posibilitan
el mecanismo de cierre-apertura de puertas. Los tornillos de los retenes iran
sellados o masillados. Antes de su colocacion iran engrasadas interiormente.
Materiales
Los materiales que forman todas las partes de la cerradura seran de acero
inoxidable pulido, de calidad reconocida tanto en funcionamiento como en
durabilidad y resistente a cualquier condicién atmosférica.
Todas las piezas seran elaboradas con material adecuado, conforme a las
funciones y esfuerzos a que estan sometidos.
Las cerraduras en funcion de los ambientes tendran las siguientes
caracteristicas generales:
Chapa tipo parche con llave exterior de 02 golpes.
Método de Construccion
Las cerraduras seran de embutir, con cerrojo de dos vueltas y llave interior.
Su colocacion se ejecutara previa realizacion de hoyo de dimensiones
apropiadas en la hoja de la puerta. Y la manija de bronce sera del tipo
pesado, con acabado de bronce, de buena calidad y tendra una longitud de
4”. Su ubicacion estara en la parte interior de la puerta. La fijacion a la hoja

de la puerta sera mediante tuercas.

2. Método de Medicidn

La unidad de medicion para estas partidas es por Pieza (Pza).

3. Condiciones de Pago

La forma de pago sera pagada al precio unitario del contrato por pieza (Pza);
entendiéndose que dicho precio y pago constituira compensacién total por
toda la mano de obra, incluyendo las leyes sociales, materiales y cualquier

actividad o suministro necesario para la ejecucion del trabajo.
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02.06. VIDRIOS, CRISTALES Y SIMILARES

1. Descripcién

Este capitulo se refiere a la completa adquisicion y colocacion de todos los
materiales e implementos relacionados con las superficies vidriadas, que para
iluminacién natural del edificio se requiera.

Cristales Transparentes y Opacos

Los vidrios seran de Optima calidad. Sera por cuenta y riesgo del contratista la rotura
y reposicion de vidrios, el desalojo del desperdicio dejado en la obra por este
concepto, asi como la correccion de deterioros ocasionados por el mismo en la
obra, antes de entregar el trabajo en su totalidad.

Proceso de Colocacion

Se haran de acuerdo a los planos de detalles y presupuesto respectivo. Habiendo
sido ya colocados los cristales, éstos deberdn ser marcados o pintados con una
lechada de cal, para evitar impactos o roturas por el personal de la obra.

Acabado

A la terminacion y entrega de la obra, el Contratista repondra por su cuenta los
vidrios rotos, rajados, rayados y con alabeamientos, debiéndose entregar lavados
y libres de manchas de pintura o cualquier otra indole. Para esta labor queda
terminantemente prohibido usar cuchillos o cualquier otro instrumento cortante

capaz de rayarlos.

Pagina | 222



02.07.01. VIDRIO SISTEMA DIRECTO DE 6MM

1.

Descripcion
(Especificaciones Técnicas ver item 03.12 VIDRIOS)

Método de Medicidn

Unidad de Medida: metro cuadrado (m2)

3. Condiciones de Pago

03.00.

Se pagara de acuerdo al avance de cada partida, la cual serd medida de
acuerdo al item anterior, entendiéndose que dicho pago constituye
compensacion completa por toda la mano de obra, equipo y herramientas
necesarios para completar la partida.

PINTURAS

03.01.01. PINTURA LATEX EPARA CIELO RASO 2 MANOS

03.01.02. PINTURA LATEX EN MUROS INTERIORES 2 MANOS

03.01.03. PINTURA LATEX SANITARIO EN MUROS EXTERIORES 2 MANOS

Descripcion

Este rubro comprende todos los materiales y mano de obra necesarios para
la ejecucion de los trabajos de pintura en la obra (paredes cielorrasos, vigas,
contra zocalos, revestimientos, etc.)

La pintura es el producto formado por uno o varios pigmentos con o sin carga
y otros aditivos dispersos homogéneamente, con un vehiculo que se
convierte en una pelicula sélida; después de su aplicacion en capas
delgadas y que cumple con una funcion de objetivos multiples. Es un medio
de proteccion contra los agentes destructivos del clima y el tiempo; un medio
de higiene que permite lograr superficies lisas, limpias y luminosas, de
propiedades asépticas, un medio de ornato de primera importancia y un
medio de sefializacion e identificacion de las cosas y servicios.

Requisitos para Pinturas
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1. La pintura no debera ostentar un asentamiento excesivo en su
recipiente abierto, y debera ser facilmente redispersada con una paleta hasta
alcanzar un estado suave y homogéneo. La pintura no debera mostrar
engrandecimiento, de coloracion, conglutimiento ni separacion del color y
debera estar exenta de terrenos y natas.

2. La pintura al ser aplicada debera extenderse facilmente con la brocha,
poseer cualidades de enrasamiento y no mostrar tendencias al escurrimiento
0 a correrse al ser aplicada en las superficies verticales y lisas.

3. La pintura no deberéa formar nata, en el envase tapado en los periodos
de interrupcion de la faena de pintado.

4. La pintura deber& secar dejando un acabado liso y uniforme, exento
de asperezas, granos angulosos, partes disparejas y otras imperfecciones
de la superficie. El contratista propondra las marcas de pintura a emplearse.
Los colores seran determinados por el cuadro de acabados o cuadro de

colores, o0 en su defecto por el arquitecto encargado de la obra.

03.02.01 PINTURA BARNIZ EN CARPINTERIA DE MADERA

1.

3.

Descripcion
Comprende el suministro, preparacion de superficies y colocacién de barniz
en madera en los elementos donde indique el proyecto.

Método de medicidon

El trabajo ejecutado de acuerdo a las prescripciones antes dichas se medira
por metro cuadrado (m2).

Condiciones de Pago

El pago se efectuara por m2. de acuerdo al precio unitario contratado,
entendiéndose que dicho precio y pago constituira la compensacion total por
la mano de obra, materiales, equipo, herramientas e imprevistos necesarios

para la ejecucion de la partida indicada en el presupuesto.
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03.03.01. PINTURA ESMALTE SINTETICO EN CARPINTERIA METALICA

1. Descripcion

Comprende los trabajos de pintura epddica de la carpinteria metalica, lo cual
comprende a las puertas, ventanas, pasamanos, barandas, mallas y otros;
esta consiste en retirar todo tipo de particulas adherida en la superficie con
lijas de fierro, luego debera colocarse dos manos de imprimante vinilico de
adherencia, nuevamente sera uniformizado y limpiado adecuadamente para
colocar las dos manos adicionales de pintura esmalte epoxido poliamida de
alta calidad. Esta actividad debe desarrollase con la supervision permanente,
la que debe garantizar la calidad de los insumos, los espesores, el acabado
en la superficie ya que esta zona esta expuesta directamente a sales, sulfatos
los que son condicionantes para la presencia de corrosion.

Se seguiran todas las recomendaciones al inicio del presente capitulo.

2. Método de medicidn

El trabajo ejecutado de acuerdo a las prescripciones antes dichas se medira
por metro cuadrado (m2).

3. Condiciones de Pago

El pago se efectuara por m2. de acuerdo al precio unitario contratado,
entendiéndose que dicho precio y pago constituira la compensacion total por
la mano de obra, materiales, equipo, herramientas e imprevistos necesarios

para la ejecucion de la partida indicada en el presupuesto.

El trabajo ejecutado de acuerdo a las prescripciones antes dichas se medira

por metro cuadrado (m2).
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9.3. PRESUPUESTO DE OBRA

Tabla 28

Presupuesto general datos obtenidos del cuadro de valores unitarios oficiales de
edificacion para la costa.
NOMBRE DEL PROYECTO:

UBICACION:

FECHA:

PROPIETARIO:

"CENTRO DE CAPACITACION EN GASTRONOMIA ,CUERO Y

Alto Trujillo Barrio 5A Mz. L Lote 1

CALZADO ALTO TRUJILLO”

Agosto 2018
Propiedad Municipal

PRESUPUESTO DE OBRA

ftem

Descripcion

Unidad

Metrado

Costo
Unitario

Parcial

Sub Total

1.00

ESTRUCTURAS

2695810.1292

1.01

MUROS Y COLUMNAS

1.01.01

COLUMNAS, VIGAS Y/O
PLACAS DE CONCRETO
ARMADO Y/O
METALICAS

M2

4615.56

300.75

1388129.67

1.02

TECHOS

1.02.01.

LOSA O ALIGERADO DE
CONCRETO ARMADO
CON LUCES MAYORES
DE 6 m. ,CON
SOBRECARGAS
MAYORES DE 300 Kg/m?

M2

4615.56

283.32

1307680.46

2.00

ARQUITECTURA

1287510.462

2.01

PISOS

2.01.01.

Parquet de 1ra., la- jas,
ceramica nacio- nal,
loseta veneciana
40x40 cm, piso
laminado

M2

4615.56

87.07

401876.80

2.02

PUERTAS Y VENTANAS

2.02.01

Aluminio o madera fina
(caoba o similar), vidrio
tratado polarizado (2),
laminado o templado.

M2

4615.56

86.25

398092.05

2.03

REVESTIMIENTOS

2.03.01

Tarrajeo frotachado y/o
yeso moldurado,
pintura lavable.

M2

4615.56

57.07

263410.00

2.04

BANOS

2.04.01

Bafios completos (7)
nacionales con
mayolica o ceramico
nacional de color.

M2

4615.56

48.56

224131.59

3.00

INSTALACION
ELECTRICA/SANITARIA

140036.09

3.01.

Agua fria, corriente
monofasica, teléfono.

M2

4615.56

30.34

140036.09

TOTAL DE PRESUPUESTO

S/.
4123356.68
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9.4. MAQUETA DETALLADA Y 3DS DEL PROYECTO

Figura 104 .Vista frontal de maqueta.
Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 105 .Vista en planta de maqueta.
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 106 .Vista lateral izquierda de la maqueta.
Fuente: Elaboracién propia.

Figura 107 .Vista de la plaza en la maqueta.
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 108 .Vista del restaurant, tienda y biblioteca en la maqueta.
Fuente: Elaboracién propia.

Figura 109 .Vista de la losa de futbol y basquet en la maqueta.
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 110 .3D del area de comedor del restaurante.
Fuente: Elaboracion propia.

Figura 111 .3D del &rea de comedor del restaurante y el area de espera.
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 112 .3D del area de comedor y cocina del restaurante.
Fuente: Elaboracidn propia.

Figura 113 .3D del area de comedor y detalle de separador de barra'y comedor

del restaurante.
Fuente: Elaboracion propia.

Pagina | 231



Figura 114 .3D del area de comedor y detalle de comedor del restaurante.
Fuente: Elaboracidn propia.

Figura 115 .3D de la plaza central del proyecto.
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 116 .3D con vista lateral derecha de la plaza central del proyecto.
Fuente: Elaboracion propia.

Figura 117 .3D con vista posterior de la plaza central del proyecto.
Fuente: Elaboracion propia.

Figura 118 .3D con vista lateral izquierda de la plaza central del proyecto.
Fuente: Elaboracion propia.
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Anexo 1. Matriz de consistencia

Tabla 29 .

Matriz de consistencia.

. Definicién Definicién . Instrumento
Variable . Indicadores
Conceptual Operacional S
Carencia de Es la carencia de Interés
actividades actividades aborales juvenil
laborales determinadas por el Actividad
desarrollo de la técnica econdmica
para el
. la tecnologia dichas i
Necesidades  desarrollo holog Oportunidad
ocupacionale del ser neces[dades € van a laboral Nominal
S crecimien’to determinar mediante la
ersonal aplicacion de la Oportunidad
b su y entrevista y encuestas de
autorrealiza . 9ue se aplicaran a los surgimiento
cion dvenes y poblaciéon de profesiona
bl del f I
sector alto Trujillo.
La capacitacion Atencion
productiva se va a requerida
determinar mediante la  Desarrollo de
Actividades aplicacion de entrevistas la ensefianza
formativas a profesionales, fichas  Herramientas
para de analisis de casos , para la
o . teniendo en cuenta el A
Capacitacion  adiestrar y . e ensenanza
productiva preparar a nivel de conocimiento , Nominal
) X s el desarrollo de la Caracteristic
uvenil los jévenes o
J Jara la enseflanza, las as de los
inpsercién herramientas , mobiliario ambientes
y condiciones
laboral

ambientales de
infraestructura y la
configuracion espacial
funcional.

Organizacion
funcional

Fuente: Elaboracion Propia.



Anexo 2. Formatos e instrumentos de Investigacion. Validacién

ENCUESTA ESPECIALISTA MINISTERIO DE TRABAJO

1. ¢Qué actividades econdmicas comerciales son representativas a nivel

regional, provincia y en especial del Distrito EI Porvenir?

2. ¢Cuales son las ocupaciones o profesiones de grado técnico o elemental
gue es mas solicita a nivel regional, provincial y en especial el distrito EL

Porvenir?

3. ¢Con respecto a la insercién laboral juvenil que ocupaciones técnicas o

elementales son méas aconsejables?

4. ¢Con que ocupaciones o profesiones los jévenes de la region se ven

mayormente atraidos?

5. ¢La capacitacion técnica productiva se podria mejorar con algun otro

aspecto complementario que aumente la posibilidad de empleo?



ENCUESTA JUVENIL DE INTERESES OCUPACIONALES

¢Ademas de la capacitacion, que otras actividades artisticas te gustaria

aprender?

¢Ademas de la capacitacion, que otras actividades recreativas deportivas

te gustaria aprender?



ENTREVISTA PROFESIONAL DE EDUCACION TECNICA

¢, Cudl es su nombre y que especialidad es la que usted ensefia?

¢, Como se desarrolla cuales son las fases para la ensefianza del curso
que imparte?

¢, Segun su experiencia y la norma pedagdgica cuanto es la cantidad de
alumnos para su curso? ¢ Hay diferencia entre la cantidad de aula teorica

y el taller?

¢, Cudles son las herramientas, maquinas y mobiliarios para la practica de

este curso?

¢ Cudles serian las caracteristicas de los ambientes segun su percepcion

para el aula tedrica y el taller de practica?



Anexo 3. Registro fotografico

Visita al sector

Figura 119 .Visita al sector Barrio 6 Alto Trujillo —EI Porvenir.
Fuente: Elaboracién propia.

T~ e

Figura 120 .Visita al terreno dipnlble en el sector del Barrio 5 Alto riIIo —El
Porvenir..
Fuente: Elaboracion propia.

Figura 121 .Visita de los eqUipamientos con los que cuenta el Barrio 5 Alto

Trujillo —EI Porvenir.
Fuente: Elaboracion propia.



SONDEO JOVENES

Figura 122 .Encuesta a jovenes de 17-25 afios en el Barrio 4 Alto Truijillo —El

Porvenir.
Fuente: Elaboracién propia.

Figura 123 .Encuesta a jovenes de 17-25 afios en el Barrio 5 Alto Truijillo —El

Porvenir.
Fuente: Elaboracion propia.



Figura 124 .Encuesta a jovenes de 17-25 afios en el Barrio 6 Alto Truijillo —El

Porvenir.
Fuente: Elaboracion propia.

Figura 125 .Encuesta a jovenes de 17-25 afios en el Barrio 7 Alto Truijillo —El

Porvenir.
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 126 .Entrevista con el docente Manuel Cueva Zavaleta Especializacion

en educacion técnica area de disefio y produccion de calzado y cuero.
Fuente: Elaboracion propia.

Figura 127 . Entrevista con el docente Javier Salinas Sicha, especializacion en

educacion técnica area de gastronomia.
Fuente: Elaboracion propia.



Anexo 4. Fichas de analisis de casos

DATOS GENERALES: Curso: Estudiante:
F UBICACION PROYECTO DE INVESTIGACION NARV'AEZ SALAS , ROBERT MARX. U C v
| - 2:1'5: Es':a::: » v Fecha: Codigo: UNIVERSIDAD
- munida utonoma: Vasco - >
N - Provincia: Gipuzkoa NOVIEMBRE, 2017 Ac-02 CRSAR VALLESO
H - Ciudad: San Sebastian.
A TIPO DE PROYECTO: instituto de educacién Proyecto: FACULTAD DE
superior EASGUE CULINARY CENTER, SAN SEBASTIAN ARDUITECTURA
02 ANALISIS DE CASOS EXITOSOS ANALISIS FUNCIONAL
a0
10473 \ R
10915 3 -
— INGRESO
2634
349,66
»e » b p———— /
we PATIO DE RELACIONE /
“23s N
20 /
129 fi
7295 ! ‘I
147s J
1908 |
212
L T ]
184 52
24
20
l " s sy
PLANTA -0 e PLANTA -1
< 2047
1 R OULAS 65
COCINA €5.36 B SALA DE EXPOSICION — AUDITORIO @ N 07 N SALA DE EXPOSICION — AUDITORIO @
ZONA LAVADO %00 I BAR CAFETERIA —-RESTAURANTE @ ! = ["/BAR CAFETERIA - RESTAURANTE @
I BIBLIOTECA 1-2 e ENBBLIOTECA1-2 @
ASEOS PERSONAL a2 I ZONA FORMATIVA - PROFESORADO : 23 I ZONA FORMATIVA - PROFESORADO @
CIRCULACION ) I ZONAS COMUNES (Convivencia y Trabajo) @ 3ees B ZONAS COMUNES (Convivencia y Trabajo) @
I ZONA INVESTIGACION - LABORATORIOS e I ZONA INVESTIGACION - LABORATORIOS
I ADMINISTRACION — SERVICIOS (Almacén/Aparc/inst) @ s B ADMINISTRACION - SERVICIOS (Aimacén/Aparciinst) @
TOTALES VESTUARIOS - ASEOS (SS.HH.) @ VESTUARIOS — ASEOS (SSHH.) @
TOTAL UTILES 1188.70 VESTIBULOS - CIRCULACIONES - TERRAZAS @ VESTIBULOS - CIRCULACIONES - TERRAZAS @
TERRAZA 403 1958 40
-3
[!I CONSTRUIDA 1505 ~—~




T O - T

DATOS GENERALES:
UBICACION
- Pais: Espafa.

- Comunidad Autdnoma: Vasco

- Provincia: Gipuzkoa
- Ciudad: San Sebastian.

TIPO DE PROYECTO: instituto de educacion

superior

Curso: .
PROYECTO DE INVESTIGACION

Estudiante:

NARVAEZ SALAS , ROBERT MARX. u ‘ V

UNIVERSIDAD

Fecha: Codigo:

NOVIEMBRE, 2017 Ac-03 CESAR VALLESO
Proyecto: FACULTAD DE
BEASRUE CULINARY CENTER, SAN SEBASTIAN ARBUITECTURA

03

ANALISIS DE CAS0OS EXITOSOS

ANALISIS FUNCIONAL

INGRESO ~ SERVICIO/APARCAM.

SUPERFICIE (m2)
10382
2643
b5 H
%
402,09
006
87%
s
8
PLANTA -2 Lo 855
H VESTUARID A 855
I SALA DE EXPOSICION - AUDITORIO @ 3 -
1 BAR CAFETERIA - RESTAURANTE o i
B BIBLIOTECA 1 - 2 VeSO iR
1 ZONA FORMATIVA - PROFESORADO @ PERSONAL 1
I ZONAS COMUNES (Convivencia y Trabajo) @ STURID b
I ZONA INVESTIGACION - LABORATORIOS o
B ADMINISTRACION — SERVICIOS (Almacén/Aparc/inst) @ BomQuIN 7
VESTUARIOS - ASEOS (SS.HH.) @ CRCULAICN 1101
VESTIBULOS - CIRCULACIONES - TERRAZAS @ ——— =
ESCALERA 2 nn

PLANTA -3

I SALA DE EXPOSICION — AUDITORIO

["IBAR CAFETERIA -RESTAURANTE @

EENBIBLIOTECA 1-2

[0 ZONA FORMATIVA - PROFESORADO @

I ZONAS COMUNES (Convivencia y Trabaio) @

BN ZONA INVESTIGACION - LABORATORIOS

I ADMINISTRACION — SERVICIOS {Almacén/Aparcinst) @
VESTUARIOS —ASEQS (SSHH.) @
VESTIBULOS - CIRCULACIONES - TERRAZAS @



DATOS GENERALES: Curso: Estudiante:
F UBICACION PROYECTO DE INVESTIGACION NARVAEZ SALAS , ROBERT MARX. U C v
! _2:5: Ei‘,’az‘: 5 v Fech Codi UNIVERSIDAD
= muniaa utonoma: Vasco echa: 1g0o:
¢ - Provincia: Gipuzkoa NOVIEMBRE, 2017 Ac-oa CESAR VALLEXD
H - Ciudad: San Sebastian.
A TIPO DE PROYECTO: instituto de educacion Proyecto: FACULTAD DE
superior BEASGQUE CULINARY CENTER, SAN SEBASTIAN ARDUITECTURA
04 ANALISIS DE CASOS EXITOSOS ANALISIS FUNCIONAL
[ eew P —
ESTANCIA SUPERFICIE (m2) Hall Central
| AsEcs 26,63 Recepcion :.. LEYENDA
. COMPATIBILIDAD [
ALMACE! Sala de Exposiciones . =
1 5.8 .. .. COMPATIBILIDAD MEDIA P
| cou, ues, TELEF 17.50 Zona Coman - Pasilio .. .. .. INCOMPATIBILIDAD
5 AR 15,66 Bar - Cafeteria ... »
| nsTALaCTONES 20,60 Tarazn » » > » »
Auditorio : . » »
- | IRCALACIONH 2592 C . @ <))
Traduccion y Control v . . . > x . .
ESCALERA 1 1885 » @ » - @
Cocina Auxiliar Auditorio = = . . . - . v ” .
ESCALERA 2 20,28 ® . B = @ .
Vestuario Auditorio . . = . . . .
CIRCHACION 175,29 7 B = @ .
Biblioteca 1 (Alumnos) . . . . .
| mvESTIGACION 138,40 14 : P P @
Biblioteca 2 (Docentes) N . N
CIRCUACION 65.96 Zona Profesorado L4 » » » . »- . ..
jj DESPACHO 1 17.28 Taller de Sala y Trabajo en Equipo . . » » » [ - - . ~b» . . »
REUNIONES 1 1497 Restaurante de Prestigio . - . . . ' > - . . > . ..
REUNIONES 2 1331 PLANTA -4 Talleres Practicos » > » » » » » .. “»
SALA PROTOTIPOS 39.18 Cocina Produccién *® » DO » @ » »
| NUEVAS 1951 Vestuarios . ' » =SS D . : . -
st I SALA DE EXPOSICION — AUDITORIO Nk S ) »
20NA SENSORICA 35,66 BAR CAFETERIA - RESTAURANTE SOROS » X »
= BIBLIOTECA 1-2 Zona de Investigacion NN .
SHOORAIDND 0.0t 15 ZONA FORMATIVA - PROFESORADO Caboratoros ® »
| crowacion 5147 B ZONAS COMUNES (Convivencia y Trabajo) % P.Q - »
[N ZONA INVESTIGACION - LABORATORIOS [ ] Area de Carga y Descarga P @ »
AR 3030 EEN ADMINISTRACION — SERVICIOS (Aimacén/Aparc/inst) @ e @ P
TOTALES VESTUARIOS - ASEOS (SSHH.) @ » @
VESTIBULOS - CIRCULACIONES - TERRAZAS @ Aseos (SS.HH.)
TOTAL UTIL 811 46 »
Almacenes
CONSTRUIDA 1087 - »
Instalaciones




AREA DE EXPOSICION

DATOS GENERALES: Curso: Estudiante:
F UBICACION PROYECTO DE INVESTIGACION NARVAEZ SALAS , ROBERT MARX. u ‘ v
| - Pais: Espafa.
c - Com_uni.dad fAuténoma: Vasco Fecha: Codigo: lcje";:aecﬂf:ig
- Provinciz: Gipuzkoa NOVIEMBRE, 2017 Ac-05
B - Ciudad: San Sebastian.
A TIPO DE PROYECTO: instituto de educacion Proyecto: . FACULTAD DE
superior BEASGQUE CULINARY CENTER, SAN SEEASTIAN ARDUITECTURA
05 ANALISIS DE CASOS EXITOsSOS | ANALISIS FUNCIONAL
6.00 o
USUARIOS: Estudiantes y profesores.. f 1
+ 2 ‘
i o~
ERGONOMETRIA: ‘

Estas areas de ensefanza tedrica comparten caracterices
segun la funcién que se desarrolla , se considero las medidas
minimas . Disponiendo en circulaciones anchos de 1.20 m._, en
las carpetas individuales del aula , el area de uso en cada
carpeta es 0.60, y el area de exposicion docente es de 2.50m.
de ancho. La altura es considerada como de 2.50m.

La circulacion

ANTROPOMETRIA:

Los mobiliarios son los convencionales de 0.60 x 0.80 y con una area
de uso de 1.20 x 1.00 modelos convencionales carpetas
unipersonales con tablero. Las aulas estan pensadas en la capacidad
maxima de 40 estudiantes.
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DATOS GENERALES: Curso: . Estudiante:

F UBICACION PROYECTO DE INVESTIGACION NARVAEZ SALAS , ROBERT MARX. U ‘ v

! sFals: Espalis. UNIVERSIDAD

c - Comunidad Auténoma: Vasco Fecha: Cédigo: CESAR VALLEJO
- Provincia: Gipuzkoa NOVIEMBRE, 2017 Ac-06

H - Ciudad: San Sebastian.

A TIPO DE PROYECTO: instituto de educacion Proyecto: n FACULTAD DE
superior BEASGQUE CULINARY CENTER, SAN SEEASTIAN ARDUITECTURA

06 ANALISIS DE CASOS EXITOsSsOS ANALISIS FUNCIONAL

ENSENANZA DEMOSTRATIVA

USUARIOS: Estudiantes y profesores..

ERGONOMETRIA:

Estas areas de ensefianza tedrica comparten
caracterices segun la funciéon que se desarrolla ,
se considero las medidas minimas . Disponiendo
en circulaciones anchos de 1.20 m_, en las
carpetas individuales fijas se encuentran en
posiciéon escalonada para asegurar la vision de
todos los estudiantes, y el area de exposicion
docente es de 3.20 de ancho.

ANTROPOMETRIA:

Los mobiliarios son asientos fijos con un drea

uso de 1.25x 0.96 y una ara de exposicion
docente donde se considera una mesa de trabajo
y equipamiento de cocina convencionales, se
considera una cosian y un lavado.

La circulacion

NODISOdA 20 ¥

Ny

09}

79
7



DATOS GEMERALES: Curso: Eztudiante:

F LBICACION PROYECTO DE INVESTIGACION MARVAEZ SALAS . ROBERT MARX. U cv

| - Pais: Espafia.

c - Comunidad Autdnoma: Vasco Fecha: Codiga: E"‘;::S:I[E;g
- Provincia: Gipuzkoa MNOWVIEMEBRE, 2017 Ac-oF

H - Ciudad: San Sebastian.

A TIPOD DE PROVECTO: instituto de educacion Proyecto: . FACULTAD DE
superior BASHRUE CULINARY CENTER, SAM SEBASTILAN ARDUITECTURA

o7 AMNALISIS DE CASOS EXITOSOS AMALISIS FUNCIOMNAL

ENSENANZA DEMOSTRATIVA

USUARIOS: Estudiantes y profesores..

ERGONOMETRIA:

En el nivel mas alto, se considera de piso a techo de
3.00m , y con altura de piso a techo desde el nivel
inferior de 5.50m como altura total, generando un
circulacion wertical con pasos de 0.25m de ancho y
0.17m de altura. v los espacios de la graderia de los
mobiliarios fijos son de 1.25m de ancho y una altura de
0.50m.

ANTROPOMETRIA:

Los mobiliarios son asientos fijos de uso de 1.25x 0.96
y una drea de exposicion docente donde se considera
una mesa de trabajo de 6.25 de largo x 0.50 de ancho
con una altura de 0.80m,, se considera el lavado de

sernvicio tiene las medidas convencionales.

La circulacion

3.00

120

1.25

1.25

2

) o 2
I - -
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| . -
1.25 1.25 125 J.SOJ. 1.20 J' 1.00 l J- TO 1
12.35




DATOS GgNERALES: Curso: Estudiante:
F UBICACION PROYECTO DE INVESTIGACION NARVAEZ SALAS , ROBERT MARX. U ‘ :V
! = Pals: Espalia. UNIVERSIDAD
c - Comunidad Auténoma: Vasco Fecha: Codigo: CESAR VALLEIO
- Provincia: Gipuzkoa NOVIEMBRE, 2017 Ac-08
H - Ciudad: San Sebastian.
A TIPO DE PROYECTO: instituto de educacion Proyecto: FACULTAD DE
superior BEASRUE CULINARY CENTER, SAN SEEBEASTIAN ARBUITECTURA
o8 ANALISIS DE CASDOS EXITOS0OS ANALISIS FUNCIONAL
AULA PRACTICA o

USUARIOS: Estudiantes y profesores..

ERGONOMETRIA:

La altura de piso a techo es de 2.50m como
altura total, se generando una circulacion libre
sin muchos elemento considerando un 1.20
para el acceso al aula y 1.50 dentro del aula
que permite el desarrollo de las actividades
en los que se necesita la movilizacién con
algan tipo de utensilios o depésitos y el uso
de las mesas , lavados y la apertura de las
puertas de las refrigeradoras.

ANTROPOMETRIA: Los mobiliarios son
de cocina convencional dos mesas extensas
de 9.50 m de largo x 1.90 de ancho y de un
alto de 0.80 m llamadas estaciones , el
modulo funcional de trabajo es de 3.05 m x
1.65 m y una altura de 0.80m. y la ubicacién
de las campanas extractoras estan aun 1.50
m. Y se identifica un lavado al ingreso del
aula de medidas convencionales .

La circulacion

13.75

= 4= [=]

069

13.75

3.05




DATOS GENERALES: Curso: . Estudiante:

F UBICACION PROYECTO DE INVESTIGACION NARVAEZ SALAS , ROBERT MARX. U ‘ V

! - Pols: Espafia. UNIVERSIDAD

c - Comunidad Auténoma: Vasco Fecha: Codigo: CESAR VALLEIO
- Provincia: Gipuzkoa NOVIEMBRE, 2017 Ac-09

H - Ciudad: San Sebastian.

A TIPO DE PROYECTO: instituto de educacion Proyecto: FACULTAD DE
superior EASGQUE CULINARY CENTER, SAN SEBASTIAN ARRDUITECTURA

03 ANALISIS DE CASOS EXITOS0OS ANALISIS FUNCIONAL

USUARIOS: Estudiantes y profesores.. 1

465

ERGONOMETRIA:

La altura de piso a techo es de 2.50m como
altura total, se generando una circulacién libre
sin muchos elemento considerando un 1.20
para el acceso al aula y 1.50 dentro del aula
que permite el desarrollo de las actividades
en los que se necesita la movilizacion con
algdn tipo de utensilios o depésitos y el uso
de las mesas , lavados y la apertura de las

puertas de las refrigeradoras.

13.03

ANTROPOMETRIA:

Los mobiliarios son de cocina convencional
dos mesas extensas de 9.50 m de largo x
190 de ancho y de un alto de 0.80 m
llamadas estaciones . el modulo funcional de
trabajo es de 3.05 m x 1.65 m y una altura de
0.80m,

lavados con las dimensiones convencionales . <
el area de trabajo es de 2.32 m x 2.16 m que
posibilita el desarrollo de las actividades y el

-aseo del individuo.

2.16
A
!

13.03

1.81




DATOS GENERALES: Curso: . Estudiante:

F UBICACION PROYECTO DE INVESTIGACION NARVAEZ SALAS , ROBERT MARX. U C V

| - Pais: Espafa.

c - Cam'uni-dad .Autc'moma: Vasco Fecha: Codigo: g:;:nss::?:)g
- Provincia: Gipuzkoa NOVIEMEBRE, 2017 Ac-10

H - Ciudad: San Sebastian.

A TIPO DE PROYECTO: instituto de educacion Proyecto: _ FACULTAD DE
superior EASQUE CULINARY CENTER, SAN SEEASTIAN ARDUITECTURA

10 ANALISIS DE CAS0OS EXITOSOS ANALISIS FORMAL-ESPALCIAL

VOLUMETRIA

La volumetria ha sido generada en base al juego de escala entre una referencia icénica,
platos amontonados, y el propio edificio; planteando una metafora en la que el plato
vuelve a ser el soporte de la gastronomia

La utilizacién de las geometrias, apilamientos de platos y suavidad de ondas de la ladera

ORGANIZACION: Es de tipo radial , teniendo un patio central de
integracidn que reparte a las distintas zonas del equipamiento

consigue dar un efecto unitario al conjunto que sirve de estrategia de fusién entre
arquitectura y paisaje. El edificio adaptado a la topografia tiende a fundirse en él y las
cubiertas tienden a delimitar el patio organizador.

ESCALA: En el exterior los elementos volumétricos presentan una escala monumental,
mientras que los ingresos mas bien son de escala normal.

EJES: Se puede observar un eje principal en forma de u y un eje
secundario generado por la circulacidn y la interseccién de las dos alas

del centro gastronémico




DATOS GENERALES: Curso: Estudiante:

F UBICACION PROYECTO DE INVESTIGACION NARVAEZ SALAS , ROBERT MARX. U cv

| - Pais: Espafa.

c - Comunidad Autonoma: Vasco Fecha: Codigo: lé'?s'::s::?ﬁg
- Provincia: Gipuzkoa NOVIEMBRE, 2017 Ac-12

H - Ciudad: San Sebastian.

A TIPO DE PROVECTO: instituto de educacion Proyecto: i FACULTAD DE
superior BEASGQUE CULINARY CENTER, SAN SEEASTIAN ARRDUITECTURA

12 ANALISIS DE CAS0OS EXITOsSsOS ANALISIS FORMAL

TRANSPARENCIA Y OPACIDAD: Se utiliza elementos transparentes o
translucidos en mayor parte de la volumetria , usando ventanales ,
que permiten el ingreso de luz dentro de los ambientes y en
circulaciones de este modo también se recubre con una piel porosa
que permite el ingreso de la luz y al mismo tiempo genera un
cerramiento que le da un poco mas de intimidad en areas donde se
necesita una iluminacidn mas controlada por el tema de la
exposiciones, se realizo el cerramiento con aberturas , que permiten
el ingreso de luz natural pero no la visibilidad con otros ambientes o
el exterior.

MORFOLOGIA: La forma, proyectando al exterior una imagen tecnoldgica; pero también respeta e
interactuar con la escala de baja densidad residencial del barrio al que se incorpora. La dualidad de
esta condicidn el edificio se aprovecha del desnivel de la ladera y genera este balance funcional de
arriba hacia abajo.

COLOR: Las colores utilizadas en el proyecto, son los colores calidos y frios, que se diferencia
el color marrén claro y el color blanco en toda la fachada , con interiores blanco en laboratorio y
aulas , sumado al aluminio del sistema de aire acondicionado , pisos y techos marrones
amaderados.




DATOS GEMERALES: Curso: Esztudiante:

E UBICACION PROYECTO DE INVESTIGACION MARVAEZ SALAS , ROBERT MARX. U ( :v

! - Pais: Espafis. UMIVERSIDAD

c - Comunidad Autdnoma: Vasco Fecha: Cadiga: CESAR VALLEJD
- Provincia: Gipuzkoa MOWVIEMERE, 2017 Ac-13

H - Ciudad: San Sebastian.

A TIPO DE PROYECTO: instituto de educacion Proyecto: . FACULTAD DE
superior BASRUE CULINARY CENTER, SAN SEBASTIAN ARDUITECTURA

13 ANALISIS DE CASOS EXITOSOS AMNALISIS TECHNOLOGICO AMEBIENTAL

ILUMINACION: ISOPTICA: se manifiesta en la aula demostrativa donde se tiene el registro visual aceptable ,

es asi que el escalonamiento permite al usuario una visualidad de la exposicién. Considerando

Humi id t I: tili te ti de ilumi ion de f . L. . . .
uminacion natural: se utlliza este tipo e lluminacion ce Torma una dimensidén de 0.12 m entre el nivel de los ojos del espectador, con la parte superior de la

regulada por medio de ventanas corridas en cerramientos, en las areas
superiores hay mayor presencia de ventanales, despejados o cubierto
por la piel porosa. otra.

cabeza del espectador ubicado en la parte inferior, esta diferencia es contante entre una y

lHuminacién artificial: este tipo de iluminacidon es mas utilizada, ya que
para los laboratorios de investigacion para poder ser regulada vy
continda. Se utilizan luminarias de amplio espectro circulares de luz )
blanca empotrados en el cielo raso de la cobertura. = 3

IMPACTO AMBIENTAL:

En la distancia el edificio muestra las diferentes bandejas que lo configuran, equiparando su escala a la
de los edificios del parque tecnoldgico de Miramdn, mientras en la aproximacion cercana las cubiertas
se convierten en huertos de cultive de plantas comestibles y aromaticas, neutralizando casi por
completo la presencia del edificio en su relacién con las viviendas del entorno.El edificio expresa su
condicion de topografia extraida del lugar remarcando el caracter de soporte de los forjados que se
amontonan como platos desordenados siguiendo las curvas de nivel.

¥l ——

ACUSTICA: la utilizacion de materiales como la madera en

revestimientos de ambientes como el auditorio , en cerramientos fue
aprovechado para aumentar el nivel acustico, facilitan la reverencia y en
cambio en aulas tedricas y practicas es controlado el sonido por los
cristales de los ventanales y el recubrimiento con laminas de polietileno
en las paredes.




- 528,88 hab/km?.
Usos de suelo
Zonificacion
Area:

= 5500.0m2

Perfil urbano

En esta rodeado de un contexto con
naturaleza, donde se puede observar valles y
areas de cultivo.

Se encuentra en una &area peri urbana Las
unidades de vivienda poseen jardines de gran
tamafio, siendo identificadas como casa de
campo, o en conjuntos habitacionales.

Reu Victor Hugo: es |a via principal via D-592.

Reu H Berlioz: intersecta la via principal y la secundaria.
Chemin De Bonnet Gris: es |la via secundaria y paralela a la
via principal.

Posee 2 frentes de acceso

o Frente de acceso desde Reu Victor Hugo, quien permite el
acceso hacia los estacionamientos y acceso principal. =

o Frente de acceso desde Chemin De Bonnet Gris, que es =
donde se encuentra el acceso de servicio y dotacion.

P

. Emplazamiento:

o El taller se encuentra en una Zrea periurbana con
diferentes equipamientos de tipo industrial, a las fueras de
la drea urbana y rodeada de campos o parcelas de cultivo .

o Entonces se utiliza esa cercania con la drea urbana par a

lograr una buena accesibilidad y los espacios abiertos para
lograr un aislamiento y visuales que ayuden a la inspiracion
en este medio natural.

DATOS GENERALES: Curso: Estudiante:

F UBICACION PROYECTO DE INVESTIGACION NARVAEZ SALAS , ROBERT MARX. U ‘ v

I - Pais: Francia. UNIVERSIDAD

c - Comunidad : Les Abrets Fecha: Cédigo: CESAR VALLEIO
- Departamento: tsére NOVIEMBRE, 2017 Ac-14

o TIPO DE PROYECTO: Taller de disefio y

A elaboracién en cuero. . & FACULTAD DE

Proyecto: NUEVO TALLER DE CUERO EN EL DEPARTAMENTO ISERE ARBUITECTURA
14 ANALISIS DE CASOS EXITOSOS ANALISIS UREBANDO
- Densidad . Vias de acceso.

Via Arterial
Via Colectora
Vias Secundarias




ucv

UNIVERSIDAD
CESAR VALLEJO

FACULTAD DE
ARDUITECTURA

DATOS GENERALES: Curso: Estudiante:
F UBICACION PROYECTO DE INVESTIGACION NARVAEZ SALAS , ROBERT MARX.
I - Pzis: Francia.
c - Comunidad : Les Abrets Fecha: Codigo:
= Departamento: Isére NOVIEMBRE, 2017 Ac-15
H TIPO DE PROVECTO: Taller de disefio y
4 elaboracién en cuero. Proyecto: NUEVO TALLER DE CUERO EN EL DEPARTAMENTO ISERE
15 ANALISIS DE CASDOS EXITOS0OS I

ANALISIS FUNCIONAL

ZONIFICACION

- ZONA DE SERVICIO:
- SS. HH + vestidores
= Cuarto de servicio

ZONA ADMINIS-rR TIVA = :(a)\:lels\ DE TALLERES: se encuentras 10
INGRESO PRINCIPAL ; R
- Almacén de materiales

g - arga y descarga de preductos
ZONA COMPLEMETARIAS O
ZO NA TALLERES DE = ZONA COMPLEMENTARIA
- cafeteria
TRABAJO - Salas de reuniones

= Topico
CIRCULACION
e ZONA ADMINISTRATIVA
D ootinis
B Sala de reuniones
ZONA ADMINISTRATIVA \>\\.
ZONADE SERVICIO | 1
a .-
ZONA COMPLEMETARIAS el e
E s e
ZONA TALLERES DE Ax\\-\?, _
TRABAJO - 1 relacién directa

2 relacidén indirecta
3 ninguna relacioén




DATOS GENERALES: Curso: Estudiante:
F UBICACION PROYECTO DE INVESTIGACION NARVAEZ SALAS , ROBERT MARX. U cv
1 -  Pais: Francia. DRIVERSIDAD
- Comunidad : Les Abrets Fecha: Cadigo:
c - Departamento: Isére NOVIEMBRE, 2017 Ac-16 CERAR NALERIO
H TIPO DE PROVECTO: Taller de disefio y
A elaboracién en cuero. Proyecto: NUEVO TALLER DE CUERO EN EL DEPARTAMENTO ISERE AF:‘:E;::_‘?_UD:A
16 ANALISIS DE CASOS EXITOSOS ANALISIS FUNCIONAL
USUARIOS: ERGONOMETRIA:
- Se tiene como usuario a los 290 artesanos, j6venes Y adultos, el proyecto La disposici(’)n del espacio se racionalizo segfm las actividades que se realizarian en
considera el desarrollo de actividades. cada ambiente, se evito la creacion de espacios muertos. Disponiendo en circulaciones
. Se identifica también a un usuario especial que es el administrativo . anchos de 2.00 m en el pasillo central y en las naves se ordena la maquinaria y mesas de
= trabajo a lo lateral dejando el are central de la nave libre para circulacion
ANTROPOMETRIA: N

Con respecto a los mobiliarios, se utilizd modelos de maquinara
comerciales ten las diferentes talleres de especialidad . Las sillas tiene las
medidas convencionales y ningiin mobiliario es fijo , pues se dispuso como
lineamiento de disefio que las naves sean de una planta multifuncional y
sin configuracion espacia interna. En el drea de la cafeteria el mobiliario se
dispuso de forma mas libre utilizando mesas largas disponiendo una
circulacién lineal de aproximadamente 1.20 metros




DATOS GENERALES:

UBICACION

-  Pais: Francia.

- Comunidad : Les Abrets

- Departamento: Isére

TIPO DE PROVECTO: Taller de disefio y
elaboracién en cuero.

P T 0O-m

Curso:

Estudiante:

PROYECTO DE INVESTIGACION NARVAEZ SALAS , ROBERT MARX. U c v
Fecha: Codigo: UNIVERSIDAD
NOVIEMERE, 2017 Ac-17 CESAR VALLEID

17

Proyecto: NUEVO TALLER DE CUERO EN EL DEPARTAMENTO ISERE

FACULTAD DE
ARDUITECTURA

ANALISIS DE CASOS EXITOosoOs ANALISIS FORMAL

COMPOSICION VOLUMETRICA:

El proyecto se compone de 7 volumenes, uno de mayor jerarquia por
su tamafio, un pasillo cubierto central y dos alas , donde en la ala
izquierda se alza un volumen propio de su funcién y dos laterales de
menor jerarquia, y un volumen el cual conforma el ingreso principal,
de esta manera se identifica la forma pura de zona complementaria

o comedor .

La composicién de
volumenes irregulares solo
en la cubierta como los de
planta cuadrada vy
rectangular, permiten un
mayor aprovechamiento del
espacio

ORGANIZACION:

De tipo lineal, se identifica un eje que
ordena en dos flancos el talleres

Este tipo de organizacién permite crear

- -
g accesos directos a distintos espacios
vinculados por uno de mayor longitud y
= continuidad , asi como también le perimete al
— usuario trasladarse de un ambiente a otro sin
® tener que pasar por distintos ambientes
@

ESCALA: En el exterior los elementos volumétricos también presentan una
escala normal , en el ingreso se tiene una altura de 3 y asciende a 4.50
metros en una de sus esquinas, lo cual le una discrecion a este ingreso con
referencia a la volumetria restante , donde las alas de los talleres llegan a los
5 metros de alto en las partes dentadas de los lucernarios pero en el pasillo
es de 3 .00m.




Estudiante:

NARVAEZ SALAS . ROBERT MARX.

Codigo:

Ac-18

ucv

UNIVERSIDAD
CESAR VALLEIO

Proyecto: NUEVO TALLER DE CUERO EN EL DEPARTAMENTO ISERE

FACULTAD DE
ARQUITECTURA

DATOS GENERALES: Curso:
F UBICACION PROYECTO DE INVESTIGACION
I -  Pais: Francia.
c - Comunidad : Les Abrets Fecha:
- Departamento: Isére NOVIEMBRE, 2017
o TIPO DE PROYECTO: Taller de disefioy
A elaboracidn en cuero.
18 ANALISIS DE CASO0OS EXITOSOS

ANALISIS FORMAL

TRANSPARENCIA Y OPACIDAD: Se utiliza elementos
transparentes o translucidos en parte superior del
cerramiento , usando el policarbonato, que permiten
el ingreso de luz dentro de los talleres y en
circulaciones. Se utilizo el vidrio y elementos virtuales
en la composicion en la zona complementarias,
dando un juego de texturas a estos volimenes.

COLOR: Las colores utilizadas en el proyecto, van de desde colores calidos hasta frios, es asi que en cada ala de
los talleres tiene un color que lo identifica en su totalidad, el color naranja con el interior blanco y el color blanco en

su totalidad que equilibra esta combinacion,

mientras que la area administrativa en el exterior posese un color

marron claro con textura amaderada, de igual manera el area del comedor y cafeteria esta con perfiles metalicos
superpuesto alrededor de color gris , y Ias naves son revestidas de colororjiso caracteristico de un cuero.

CERRAMIENTOS: se utilizaron espacios cerrados en su totalidad dando asi un aspecto mas

industrial con naves alargadas y cerradas . la utilizacion de lucernario en dientes de cierra los muros

cambia la percepcion del espacio cerrado dando mas luminosidad a las naves. La utilizacion de

cerramientos compactos. contribuye al control actstico, aunque limita la percepcion visual del entorno

y la relacion con otros ambientes.

EJES. Se puede reconocer como eje principal al pasillo que
divide al taller en dos alas , ya que es esta la que mantiene una
relacién directa con las otras zonas.




DATOS GENERALES: Curso: Estudiante:
F UBICACION PROYECTO DE INVESTIGACION NARVAEZ SALAS , ROBERT MARX. u cv
1 -  Pais: Francia. DNIVERSIDAD
- Comunidad : Les Abrets Fecha: Codigo:
7 - Departamento: Isére NOVIEMBRE, 2017 Ac-19 CESAR NALIRIO
H TIPO DE PROVECTO: Taller de disefioy
A elaboracién en cuero. . FACULTAD DE
Proyecto: NUEVO TALLER DE CUERO EN EL. DEPARTAMENTO ISERE ARDUITECTURA
19 ANALISIS DE CASOS EXITOSOS ANALISIS TECNOLOGICO AMEBIENTAL
ILUMINACION: IMPACTO AMBIENTAL: En lugar de lanzar el taller de cuero en la parcela, se evalud la
) N ) _ _ » pendiente, y las consecuencias de este proyecto sobre la gestiéon del agua de lluvia. El
. lluminacién natural: se utiliza este tipo de iluminacion de forma regulada

proyecto transmite una imagen diferenciada con la fibrica tipica, su didlogo con el

por medio de paneles de policarbonato celular translucido en las paredes
con el uso de lucernarios en forma de cierra . que tan solo dejan pasar
luz solar mas no el calor, y claraboyas ubicadas en la parte superior del
pasillo de circulacion.

entorno inmediato, la historia que se cuenta a través de su jardin, sus variados
volimenes y el revestimiento de sus superficies.

. lluminacién artificial: este tipo de iluminacion es mas utilizada, ya que
para las actividades de fabricacion y disefio en curo se necesita una gran = .
cantidad luminica, la cual debe ser regulada y continda. Se utilizan |~ g - g —
luminares en paneles de luz blanca adosados a la cubierta metalica . F - . ' —
MATERIALES:
- El proyecto contemplo estructuras de
concreto: columnas, pisos.
. Con referencia a la cubierta descansa
sobre perfiles metélicos curvos
. El policarbonato celular translicido, en
paredes usados en los lucernarios en
cerramientos forma de cierra, resuelve el aislamiento
fue aprovechado para controlar el nivel acustico del taller con lo cual se evita la térmico y junto con las claraboyas dota

salida de sonido al exterior. de iluminacion natural continua.
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DATOS GENERALES:
UBICACION

-  Pais: PERU.

- Departamento: LIMA

= Distrito : Santiago de Surco

TIPO DE PROYECTO: COMERCIAL ALIEMTARIA

Curso: .
PROYECTO DE INVESTIGACION

Estudiante:
NARVAEZ SALAS ; ROBERT MARX.

Fecha:

NOVIEMEBRE, 2017

Codigo:
Ac-20

ucv

UNIVERSIDAD
CESAR VALLESIO

Proyecto: LA CASA DEL FPAN

FACULTAD DE
ARDUITECTURA

ANALISIS DE CASOS EXITOsOS

ANALISIS URBANO

Densidad

= 8333,73 hab/km?3.
Usos de suelo

= COMERCIO
Zonificacion

= COMERCIO VECINAL
Area :

= 404.0m2

Perfil urbano

En esta rodeado de un contexto con urbano
con edificaciones de gran tamafio y de caracter
comercial.

Se encuentra en una area de bastante transito
y comercio.

5-

Posee 2 frentes de acceso

Frente de acceso desde la Ca. Monte Grande, quien
permite el acceso hacia los el edificio.

Frente de acceso desde Ca. Monte Azul , que es donde se
encuentra el acceso de servicio y dotacidn.

o

Vias de acceso. Se encuentra entre dos vias principales
del distrito

Av. Primavera :ubicada al norte. e
Av. Caminos del Inca: al este del edificio

—)

Jr. Monterrey: colecta el transito y lo direcciona a2 la Av.
Caminos del inca. \

Ca. Monte Azul : es Iz via secundaria y parzlela a la al Jr.
Monterrey

Ca. Monte Grande: es la que une a el Jr. Monterrey y la Av.
Primavera.

Emplazamiento:
La panaderia se encuentra en una zona de usos comercial

y cerca de una zona empresarial.
La drea urbana genera una buena accesibilidad y se
mimetiza con la imagen urbana de esta zona comercial.

Via Arterial
Via Colectora
Vias Secundarias




DATOS GENERALES:

F UBICACION

I -  Pais: PERU.

c - Departamento: LIMA

" - Distrito : Santiago de Surco

A TIPO DE PROYECTO: COMERCIAL ALIEMTARIA
21

Curso: .
PROYECTO DE INVESTIGACION

Estudiante:
NARVAEZ SALAS ; ROBERT MARX.

ucv

Fecha:
NOVIEMBRE, 2017

Codigo:

Ac-21

UNIVERSIDAD
CESAR VALLEJO

Proyecto: LA CASA DEL FPAN

FACULTAD DE
ARRQUITECTURA

ANALISIS DE CASOS EXITOSOS

ANALISIS FUNCIONAL

J

ZONIFICACION

=

ZONA DE TRABAJO O
PREPARACION:

se ;
encuentra en la parte mm
posterior del edificio.
ZONA DE SERVICIO: :
- SS. HH + D
vestidores 5
- Almacén de 2

ingredientes.
ZONA DE ATENCION

PRIMERA
PLANTA

- cafeteria
- Salas de reuniones

- Topico

ZONA ADMINISTRATIVA
- Direccidn
- Contabilidad

OO OO OO OO
O OGO OO OO
OGO OO OO OO
CoD O !\' 2 O
SEGUNDA

PLANTA

oye )

00 00

O OO
O OO

vy Ve

oo

f. X

00 09

g OO

o
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USUARIOS: ERGONOMETRIA:
- Se tiene como usuario, nifios, jovenes y adultos, el proyecto considera el La disposicion del espacio se racionalizo segln las actividades que se realizarian en
uso mas por estos Gltimos . cada ambiente, se evito Ia creacion de espacios muertos. Disponiendo en circulaciones
- identifica tambi€n a un usuario especial que es el administrativo v anchos de 1.20 m en el pasillo de la zona de trabajo y. preparacion, . se ordena la maquinaria vy
trabajadores . mesas de trabajo a lo lateral dejando el area central para circulacién. Pose un circulacion vertical
lateral , siendo evidente los espacios de trabajo con los de atencion y los administrativos.
ANTROPOMETRIA: :
Con respecto a los mobiliarios, se utilizé modelos

de maquinara
comerciales batidoras y hornos en la zona de trabajo . En la zona de
atencion hay barras fijas de espera y otro lado mesas y sillas ,las sillas y
mesas tiene las medidas convencionales, y una area de circulacion de

ros dispuestos de manera que no interfieran
en el transito libre., las barras:. de estancia corta son de 0.50 m de ancho a
0.80 de altura.
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ANALISIS DE CASOS EXITOSOS
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COMPOSICION VOLUMETRICA:

El proyecto se compone de un solo volumen puro , solo con
aberturas , sin mas ornamentacién o creacidn de espacios virtuales.

La composicion

espacio

T ]

de volumenes regulares como
cuadrada y rectangular, permiten un mayor aprovechamiento del

8
(S I

los de planta

ESCALA: En el exterior el volumen también presentan una escala normal
2.50 m, en el ingreso se tiene una altura de 2.30 y asciende, gracias ala
galeria que le d aun toque particular a esta panaderia , donde hay un juego
de sensaciones de una escala normal se pasa mas a una escala intima.
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TRANSPARENCIA Y OPACIDAD: se utiliza
elementos transparentes o translucidos en los
cerramientos con perfiles metal, que permiten el
ingreso de Iluz dentro de toda el area de atencién.
Solo el cerramiento de la segunda panta opaco con
escasa aberturas.

CERRAMIENTOS: Se utilizaron espacios cerrados en su
totalidad dando asi un los cerramientos son translucidos por
el uso de cristales y perfiles metalicos en la zona de atencién

COLOR: Este sistema polivalente de secciones se
barnizo de dos colores distintos para hacer explicita
la dualidad de servicios de atencion que ofrece el
negocio; un area de barras, y un area de comedor,
dependiendo de donde uno este sentado tiene una
percepcion distinta del local.
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23 ANALISIS DE CASOS EXITOSOS ANALISIS TECNOLOGICO AMEBIENTAL

ILUMINACION: IMPACTO AMBIENTAL: se encuentra en una zona llena de comercio por lo cual la

Hluminacién natural: con cerramientos de cristal con perfiles de metalicos en

panaderia se incorpora de una manera natural al medio.

tres frentes. MATERIALES:

Hluminacién artificial: este tipo de iluminacién es mas utilizada entre los
espacio creados en el techo de esta galeria, creando efectos de luz y al mismo
tiempo camuflando el sistema de climatizacion,

polivalente de triplay fendlico que conforma la galeria.

. El proyecto contemplo estructuras de concreto: columnas, pisos y sistema a
porticado., el techo de la zona de atencién esta conformada por una estructura

ACUSTICA: |a utilizacion de materiales como el cristal evita el ingreso de sonido | ® El cristal de los cerramientos , resuelve el aislamiento térmico y acustico.

y los perfiles polivalentes de triplay fendlico fue aprovechado para controlar el
nivel aclistico dentro de la galeria de atencion de la panaderia,
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La poblacién juvenil representd hasta el 2015 40% de la poblacién mundial
(Banco Mundial), son considerados como el futuro de la humanidad, es por eso
la importancia que se le debe dar a su bienestar, se ve los jévenes se enfrentan
a una gran variedad de experiencias tanto educativas, familiares, empleo y salud.
El desempleo en jovenes es de 13.5% al 2017 a nivel mundial (Banco Mundial )
, especialmente en paises en vias de desarrollo ,como por ejemplo en Oriente
Medio y Norte de Africa donde la tasa de desempleo es de un 25 % ,
cuadruplicando a la de los adultos (Banco Mundial ,2015).En el Peru el problema
del desempleo en jévenes ha crecido en la Ultimas décadas debido a la gran
poblacién joven y la falta de acceso a la capacitacion para un profesién en
sectores humildes, el tema es de preocupacién nacional que la tasa de
desempleo juvenil sea de 8.4 %segun el ministerio de trabajo y promocion del
empleo (MTPE) el cual duplico al 2.3% de los adultos que no poseen empleo ,
de estos jovenes el 61% de no esta con una ocupacion adecuada para ser

catalogada como empleo.

En la region La Libertad dado al crecimiento demografico el cual alcanzo
1"859,600 habitantes hasta el 2015 (INEI), el nivel de pobreza de algunos
sectores marginados Yy la falta de oportunidades para los jévenes es preocupante
ya que afecta su futuro. Ciertamente en el distrito EI Porvenir donde se proyecto
que al 2017 se tendria 172,715 habitantes segun el Plan de desarrollo territorial
de Trujillo (PLANDET), posee dentro de su actividad econdmica la fabricaciéon
del calzado con pequefias industrias por tanto los jovenes tienden a dedicarse a
él, pero no existe el acceso a una capacitacion con calidad para estos jévenes
que por lo general se ven obligados a aprender de forma empirica. La falta de
mas opciones accesibles y atractivas para los jovenes segun sus expectativas
generan una necesidad de una mayor gama de oportunidades de facil acceso
para la capacitacion o el aprendizaje de un oficio y sobre todo opciones de poder
generarse ingresos mientras se forman en una profesion, es cierto que existen
CETPROS, pero estos se encuentra concentrados en el éarea urbana
propiamente llamado El Porvenir, dejando de lado al sector El Alto Trujillo, la
existencia de estos CETPROS es cuestionable pues el Sistema de evaluacion
acreditacion y certificacion de la calidad educativa SINEACE no contempla a

ninguna de estas instituciones dentro de sus lista de acreditacion.
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Los jovenes que no tienen una ocupacion o una oportunidad de formacion
pueden ser influenciados por problemas sociales de su comunidad, como la
delincuencia en el sector, la drogadiccion y alcoholismo que son amenazas muy
comunes en esta zona, un sector de gente muy humilde, que si bien es cierto
cuenta con centros educativos secundarios con buena infraestructura, pero que
lamentablemente no atiende la formacion en estudios técnicos lo cual no permite
que al egresar estos jévenes cuenten con una ocupacion, esto dificulta de gran
manera que se inserten en el mercado laboral o puedan generar su propia
empresa. La estadistica de la calidad educativa (ESCALE) manifiesta que solo 3
de cada 10 jovenes accede a la educaciéon superior a nivel Nacional, en este
caso teniendo en cuenta que los estudiantes del quinto de secundaria en el
distrito El Porvenir fueron 1237 estudiantes en el afio 2016 con el indicador dado
por ESCALE solo 371 estudiantes acceden a una formacion profesional.

Las necesidades vitales como la alimentacion y vestido, tienen que ser atendidas
es por eso que el joven se ve obligado a conseguir un empleo, es necesario la
preparacién para tener una actividad y desarrollar sus capacidades para producir
o brindar servicios, se deberia aprovechar las actividades econémicas del sector,
el calzado y otras areas laborales que posibilitan la insercién al mercado laboral
por medio de una micro empresa o un empleo digno. Es importante por eso la
creacién de un centro de capacitacion productiva para jovenes que atienda estas
necesidades ocupacionales y de capacitacion donde encuentren una opcién que
sea de su agrado para desarrollarse dentro el mercado laboral, dandoles una
ocupacion u profesidbn que esté basada en sus aspiraciones, talentos y las
necesidades de la comunidad. Ya que solo al atender las necesidades
educativas de secundaria basica no se facilita la insercién laboral de los jovenes,
y la necesidad del ser humano de emplearse de una manera correcta, que
ostente una profesion certificada como respaldo para que tenga las condiciones

optimas de empleo.

De este modo se formula el siguiente problema, ¢CUALES SON LOS
NECESIDADES OCUPACIONALES PARA UN CENTRO DE CAPACITACION
PRODUCTIVA JUVENIL DE 17-25 ANOS ALTO TRUJILLO DISTRITO EL
PORVENIR 20177
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La justificacion se da por el beneficio a la poblacion del sector Alto Truijillo, en
especial a los jovenes que no tiene oportunidad o no pueden acceder a opciones
de seguir estudios profesionales, es también conveniente pues esta
investigacion servira a modo de base de datos para la municipalidad del Alto
Trujillo, para futuros trabajos o proyectos para la consolidacién del sector,
recalcando su valor teorico, como material de consulta en temas de
infraestructura técnica productiva, asi como referencia para trabajos futuros e
investigaciones ,pose una utilidad metodolégica, la presente investigacion
ayudarqd a comprobar durante la etapa de campo la funcionalidad de los
instrumentos de recoleccion de datos como la observacion directa, la entrevista
y las encuestas a la poblacién del sector Alto Trujillo, del Distrito del Porvenir, La
relevancia de este estudio, radica en la necesidad de la poblacion joven del
sector Alto Trujillo para capacitarse en una profesion técnica u oficio, y contar
con un establecimiento donde permita estas actividades de capacitacion, para la

correcta insercion de esta poblacién al mercado laboral.

EL objetivo general es analizar las necesidades ocupacionales para proponer un
centro de capacitacion productiva juvenil 17 -25 afios en el sector Alto Trujillo —
distrito de El Porvenir, Trujillo 2017. Los objetivos especificos son, identificar las
actividades productivas de interés y beneficio para los jévenes del sector Alto
Truijillo -Distrito el Porvenir, de igual manera identificar las actividades deportivas,
recreativas y artisticas para complementar la capacitacion de jévenes del sector
Alto Trujillo -Distrito el Porvenir, se definira los talleres y ambientes con los que
se debe contar en un centro de capacitacion productiva juvenil en el sector Alto
Trujillo —Distrito el Porvenir, describir los procesos de produccién de cada taller
para los jévenes del sector alto Trujillo -Distrito el Porvenir, e identificar las
caracteristicas espaciales, funcionales y caracteristicas técnico ambientales de
cada uno de los talleres para un centro de capacitacion productiva juvenil en el

sector Alto Trujillo —Distrito el Porvenir.
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Méaximo (2015) “Centro de Capacitacion Para Jovenes” (Tesis de Pregrado)
USMP, Lima — Peru. Donde se sefiald que el objetivo principal es elaborar un
proyecto Arquitecténico propio y adecuado para la zona, como objetivo
secundario se plantean despertar el interés de los jovenes de las zona en
aspectos educativos, recreacionales y de labor social, al dotar diferentes
ambientes adecuados que permitan desarrollar las actividades primordiales en
los aspectos planteados para la capacitacion de los jovenes .Finalmente cumplir
con el objetivo principal de la Municipalidad de Ancon, que es el servir a su
comunidad, teniendo como justificacion la contribucién social de la construccién
de un centro de capacitacion para jévenes , la cual impulsa el fortalecimiento de
la zona, el proyecto va dirigido al grupo joven que no tiene acceso a la educacion
superior, esta poblacion muchas veces no estudia por motivos econémicos y en
los sectores de Huaral , Chancay, Acallama, y Santa Rosa, los jévenes en su
mayoria trabajan en el campo o industrias procesadoras de alimentos donde no
reciben una adecuada capacitacion para ostentar una profesion técnica conocida
.El proyecto busca la infraestructura adecuada a la cual se llegd por medio de la
caracterizacion de los jovenes, se encontr6 que , el nivel de educaciéon maxima
alcanza es el nivel secundario ,son de economia limitada la cual restringia su
acceso a la educacion superior, de esta manera también se identifico las
actividades demandadas del sector las cuales se veran cubiertas con los talleres
productivos de carpinteria en madera , metdlica , mecanica en torno, industria
del vestido ,electricidad, panaderia, cosmetologia y artesania metélica y
ceramica , el estudio de las caracteristicas espaciales y funcionales de cada uno

de estos talleres.

SANDRA (2016) “Centro de Iniciativa Empresarial para el Disefio del Calzado
en El Distrito de San Juan de Lurigancho” (Tesis de Pregrado) USMP, Lima —
Perud, el tema de la esta tesis es la generacion de infraestructura socio —
econdmica ligada al espacio publico y a la realidad de este distrito, con referencia
a la metodologia empleada se realizé la recoleccion de informacion mediante
encuestas donde se tomaban como datos las actividades mas demandadas en
el distrito , el nivel de educacion alcanzado. Se obtuvo como resultado que las
actividades con mayor demanda son la carpinteria , el calzado y las confecciones

textiles, en la formacion educativa en su mayoria solo alcanzan la educacién
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secundaria y luego realizan actividades comerciales para generar sus propios
ingresos .La investigacion pretende promover y proyectar el centro de iniciativa
empresarial para el disefio del calzado con lo cual se generaria un impacto
urbano y econdmico, y satisfacer la necesidad del usuario mediante la
intervencion y disposicion de espacios arquitectonicos .Se concluye que un
centro de iniciativa empresarial para disefio del calzado , es una fuente de trabajo
gue genere ingresos productivos para el distrito , asi mismo que el distrito posee
un potencial en las industrias como la carpinteria ,calzado y textil y no existe un
punto de concentracion para el rubro de calzado. Se determiné que el nivel
educativo maximo alcanzado en San Juan de Lurigancho es de nivel secundario,
por ello los jévenes tienen la disposicidn de recibir capacitacion para poder

ostentar una ocupacioén de calidad y asi obtener mejores ingresos econémicos.

Se puede identificar aspectos relevantes para la presente investigaciéon como la
identificacion de las actividades comerciales mas demandadas y en crecimiento
del distrito que son el calzado , carpinteria y textil, para ser utilizadas como
oportunidades de generar ingresos productivos, de igual manera la similitud en
el nivel educativo maximo alcanzado, siendo el nivel de secundaria basica
regular, esto posibilita la disposicidn del joven a ser capacitado para mejorar sus
ingreso econdmicos y contribuir a su autorrealizacion. A de mas de esto se
refuerza la educacién técnica con areas para la comercializacion las cuales se
encuentran en un area de acceso publico es asi que la exhibicién de productos
se da en un lugar sin tener que buscar lugares que los exhiba fuera del centro,
al igual que un area de promocion de servicios para la poblacion, se realizo de
igual manera el estudio antropométrico y ergondémico que logra que los

ambientes de este centro sean muy funcionales para los usuarios.

VERONI (2014) “Centro de Educacion Técnico- Productiva de Ancon” (Tesis de
Pregrado ) USMP, Lima —Per0, se presenta como una solucién educativa en
accesibilidad de bajo costo, es por esto que el hecho de que la poblacién no logre
acceder a una educacién adecuada por temas econdmicos o de distancias , esto
ocasiona que los oficios técnicos productivos se terminen aprendiendo en casa
o en talleres informales, el objetivo principal es proponer la infraestructura
adecuada para albergar aulas y talleres para un centro de educacién técnico-

productiva , se incluye la propuesta como una posibilidad que la comunidad
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actual de la zona consuma los servicios y productos del CETPRO, se concluye
que el disefio arquitectdnico de un espacio adecuado para el aprendizaje técnico
productivo en Ancon , el cual mejorara la percepcion del usurario con respecto a
lo que necesita para desarrollar su trabajo de manera formal y segura, asi mismo
el nuevo trabajador técnico de Ancon que conoce de formalidad y empresa por
lo aprendido en el CEPTRO, buscara tener en su propio entorno las instalaciones
correctas que le permitan desarrollar sus actividades y brindar un servicio de
calidad. Por ultimo, la sensibilizacion del usuario en cuanto a la formalidad de su
trabajo aumentara la confianza de la comunidad en los servicios o productos que
se ofrece, y que lograra una mejora econémica en la zona. Se recomienda que
los talleres ofrezcan servicio a la comunidad y venta de productos, segun esto
se deberd contar con zonas diferenciadas, por esto es recomendable la
distribuciéon por zonas de caracter publico, usuario y administrativo, de igual
manera una distribucién por generacion de ruido, por areas donde las actividades

sean humedas o secas y por la necesidad de abastecimiento o servicios.

Al igual que en el proyecto se busca plantear una solucién educativa que
albergue aulas y talleres para jovenes que solo cuentan con educacion
secundaria o que trabajan en actividades econdmicas de la zona pero sin ningun
tipo de capacitacion, se busca que el servicio y el producto sea mejorado con la
utilizacion de procesos estandarizados , el aprendizaje de calidad de materiales,
de tal manera se incrementan sus ingresos y por ende la calidad de vida de los
jovenes al ser insertados de manera correcta al mercado laboral. Estos bienes y
servicios seran ofertados en el centro para que los pobladores puedan comprar
y contratar sus servicios, se realizé el estudio antropométrico y ergonémico que
da una funcionabilidad a los ambientes de marera mas exacta que una
estandarizada pues se toma la realidad en relacion a medidas y par aun correcto
desarrollo de actividades dentro de los ambientes necesario para la capacitacion
y la produccion , las especialidades ofrecidas responde a las necesidades
generadas por las actividades comerciales de la zona, es decir responde a la

demanda académica con caracter técnico.

Las teorias en las que se argumenta la investigacion son, las necesidades, segun
Maslow (1943) menciona que las acciones del ser humano nacen de la

motivacion dirigida hacia el objetivo de completar ciertas necesidades, las cuales
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pueden ser ordenadas segun la importancia que tienen para nuestro beneficio.
En tal sentido Maslow proponia una teoria segun la cual existe una jerarquia de
las necesidades humanas, y establecia que conforme se satisfacen las
necesidades mas basicas, los seres humanos vamos desarrollando necesidades
y deseos mas fuertes, por lo que plantea la pirdmide de la jerarquia de las
necesidades humanas, en dicha pirdmide habla acerca de las necesidades
basicas y hace una distincion entre necesidades “deficitarias” (fisioldgicas, de
seguridad, de afiliacién, de reconocimiento) y de “desarrollo del ser”
(autorrealizacion). La diferencia que hay entre una y otra se basa a que las
“deficitarias” se refieren a una carencia, mientras que las de “desarrollo del ser”
hacen referencia al quehacer de la persona. De esta manera las necesidades
del “desarrollo del ser”, son importantes para el crecimiento personal del ser
humano, tienen su base en cubrir las necesidades deficitarias y por lo general
son a la herramienta para conseguir satisfacerlas, del mismo modo involucran el

deseo de crecer como persona y lograr la autorrealizacion.

La ocupacion laboral, Alvarez (2010) manifiesta que la ocupacion es el conjunto
de actividades laborales determinadas por el desarrollo de la técnica, la
tecnologia y la division del trabajo comprende la funcion laboral del trabajador y
los limites de su competencia, generalmente se utiliza la denominacion de cargo
para los técnicos y dirigentes, es decir que el desarrollo de la técnica o la
adquisicion de las habilidades posibilitan que un individuo participe de alguna
actividad laboral, el manejo de la tecnologia y la labor que desempefian generan
la division en el empleo y por ende las actividades que deben desarrollar. De tal
manera se concretan las especializaciones dentro de una actividad general,
siendo asi delimitadas las actividades competentes por la especialidad que se
desarrolla dentro de esa actividad general, lo que involucra el aprendizaje de la

técnica y la tecnologia para el desarrollo de estas actividades especificas.

Por su parte Kielhofner (2004) considera que la ocupacién hace mencioén a un
término mas amplio y complejo que el hacer o estar ocupado, considera el
cumplimiento en las distintas tareas que dan significado a una necesidad tanto
individual como colectiva, y que, a su vez, otorgan sentido de competencia y
satisfaccion. De esta manera, la ocupacion se basa en la interaccion y el

significado atribuido a las experiencias sociales que conforman la relacién del
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individuo con el entorno, asi el sujeto es considerado como un ser ocupacional
en toda su expresion. Es asi que se puede precisar que no es solo el hecho de
estar ocupado para considerarse como ocupacion, pues se le debe dar un valor
al satisfacer a alguna necesidad de la sociedad, de igual manera es de vital
importancia que esta ocupacion de un sentido de satisfaccion y autorrealizacion

al individuo quien lo realiza.

Segun El Departamento Administrativo Nacional de Estadistica (2013) habla
sobre el oficio o profesién de una persona, es independiente del sector en que
puede estar empleada, o del tipo de estudio que hubiese recibido. Principalmente
se define en términos de la combinacion de trabajo, tareas y funciones
desempeiadas, de tal manera hay muchas personas que estudiaron una
profesion pero se encuentran empleadas o en ocupaciones ajenas a la profesion
gue escogieron, esto genera la adquisicion de nuevas técnicas y conocimientos
para poder desarrollar esas actividades nuevas, por lo que se puede considerar
que la ocupacion no siempre surge de acceder a una preparacion educativa, sino
mas bien por las oportunidades encontradas para emplearse, de tal manera que
el aprendizaje debe estar orientado a una ocupacion especificay en sentido
eficaz y eficiente , pues las actividades a desarrolla en un posible empleo
siempre seran direccionadas aun perfil determinado con una delimitado

desarrollo de actividades concernientes a ese puesto de trabajo.

Es asi que se puede puntualizar que la ocupacion de un joven debe satisfacer
una necesidad de la sociedad, de igual manera es de vital importancia que esta
ocupacion de un sentido de satisfaccidbn y autorrealizacién al joven, las
ocupaciones son delimitadas y contienen actividades para la especialidad en la
gue se ocupa y esta a su vez esta dentro de una actividad general, lo que
involucra el aprendizaje de la técnica y la tecnologia para el desarrollo de estas
actividades especificas, esto es en beneficio del joven pues las actividades a
desarrolla en un posible empleo siempre seran direccionadas aun perfil
determinado con un concreto desarrollo de actividades concernientes a ese
puesto de trabajo y por ende el desarrollo personal del joven, pudiendo
establecerse como un individuo productivo y contribuir con la sociedad y la

economia.
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La educacién y la formacion profesional como necesidades esenciales,
Casanova (2003) la formacion profesional y la educacidén se consideran como
algo esencial e imprescindible, es por eso que se ha considerado como un
derecho basico y universal, en la actualidad el acceso a la formacion y la
educacion constituyes elementos primordiales para asegurar aspectos
elementales como un, trabajo el cual seria una fuente de ingresos, salud,
alimentacion y vivienda, por ello la formacion se considera una inversion, nos

permite acceder a una vida activa productiva y satisfactoria.

Saveedra, Chaltana (2001) manifiestan que las dificultades de los jovenes para
ser insertados en el mercado laboral estan muy ligados al acceso a una
preparacion adecuada para el trabajo, sin este acceso, no solo no estan
calificados para competir por un puesto de trabajo formal, si no que si acceden
a esté no se adaptan de manera rapida, teniendo como resultado el despido,
esto se debe que al no poseer la preparacion necesaria o el entrenamiento en
las habilidades especificas que se requieren para su puesto de trabajo , no logran
dar los resultados necesarios ni el rendimiento esperado por el contratante o

cliente.

Lent, Hackett y Brown (2004) con respecto a la teoria social cognitiva del
desarrollo de carrera, el cual relaciona el proceso mediante el cual las personas
forman sus intereses académicos y ocupacionales, tiene tres ejes fundamentales
gue son la autosuficiencia, expectativas de resultados y metas, la autoeficacia
esta relacionada a las expectativas a las capacidades personales, mientras las
expectativas de resultados a las consecuencias de los esfuerzos
comportamentales , las metas alude mas a la determinacion personal para
comprometerse en alguna actividad determinada o para alcdzar un resultado
futuro , debido a esto postulan el reformar el contexto para la transicion escuela
— trabajo, pues consideran que las escuelas no preparan adecuadamente la
estudiante para tener la posibilidad de ir desde un marco estudiantil a uno
ocupacional considerando a la realidad a la que se enfrentan , pues existen
estudiantes que se ven obligados a trabajar sin completar su educacion superior
, en conformidad con la teoria social cognitiva del desarrollo de carrera , se

postula la sugerencia de que se de capacitacion en destrezas laborales y
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programas de aprendizaje laboral para jévenes, de este modo que se puedan

considerar los tres ejes de esta teoria para su desarrollo social y laboral .

Galland (1984) considera que ingreso al mundo del trabajo ha sido considerado
como un momento transcendental para la formacion de la identidad social de
cada individuo y el momento de la vida que se muestran los mecanismos de
reproduccion y cambio social presentes en una determinada sociedad, es decir
que la entrada al mercado laboral posibilita la salida del hogar de origen y la
aceptacion de responsabilidades laborales y la posible formaciéon de un nuevo

hogar.

La recreacion y el arte en la formacién del ser humano, Cuenca (2004) manifiesta
gue la recreacion tiene que ser una convivencia integral relacionada con el
sentido de la vida y los valores de cada uno y coherente con ellos, explicAndola
como una experiencia de re- creacion, que crea nuevos dmbitos de encuentro o
desencuentro, posibilitando una gran potencialidad de creatividad que origina un
desarrollo personal. La recreacidn constituye mas que a la diversion, el consumo
material, el ocio pasivo o la simple utilizacion del tiempo libre, es un marco de
desarrollo humano y por ende un compromiso social de un desarrollo de la

comunidad.

Baez (2010) asegura que una capacitacion popular y recreativa, tiene acciones
educativas participativas, con un sentido creativo y contextual que tiene como
epicentro la accion .reflexibn — accion consiente, que no solo dota de
conocimiento si no de competencias, favoreciendo el biopsicosocial y renueva
energias para el proceso de estudio o trabajo a un grupo de la comunidad como
principal protagonista, para si logra un desempefo adecuado de la comunidad
,desde un modelo autégeno de sus individuos con esto se logra una

contribucion al desarrollo humano y local.

Eiser (1972) sefala que el arte favorece a la inteligencia pues para la produccion
de obras de arte, se basa en la identificacion del pensamiento con el uso
exclusivo de una de sus formas, los signos verbales y las palabras. Pensar
efectivamente, en relaciones de formas y cualidades es una exigencia tan grande
sobre el pensamiento como pensar en términos de simbolos verbales o

matematicos, puesto que las palabras son facilmente reproducibles de un modo
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mecanico, la produccion de una obra de arte probablemente requiere mas
inteligencia de la que se necesita para las actividades catalogadas como

intelectuales.

Read (1982) enuncia que la expresion individual, literaria, poética, auditiva y el
enfoque integral de la realidad que él denomina como educacion estética, que la
educacion de los sentidos sobre los cuales se basa la conciencia y en ultima
instancia, la inteligencia y el juicio del individuo humano , la relacion armoniosa
y habitual con el mundo exterior y la conciencia, ayuda la construcciéon de una

personalidad integrada.

La UNESCO (1955) considera que los conocimientos y la técnica adquirida
gracias al ensefianza de las artes pueden servir tanto en los estudios como en
el ejercicio de una profesion, para la utilizacién inteligente del tiempo libre y para
la apreciacion de la belleza en la naturaleza, en la vida, en las actividades
productivas y el arte, las artes plasticas constituyen un factor educativo
indispensable para el desarrollo completo de la personalidad y un medio

poderoso para el reconocimiento de la realidad.

La recreacion potencia la creatividad y constituye un marco para el desarrollo
humano del joven y su desarrollo social dentro de su comunidad, la recreacion
es parte de la capacitacion popular pues favorece el biopsicosocial que es el
estado fisico que responde a las, motivaciones y estados de &nimo y la conducta
social o la relacibn que hay entre individuos de una sociedad; renovando
energias para seguir con los procesos de aprendizaje o produccion, esta
recreacion debe responder a las aspiraciones y motivaciones de los individuos
gue componen la comunidad. Por otro lado El Arte favorece al entrenamiento de
la inteligencia pues fuerza a la utilizacion de otros signos no verbales que los
utilizados con cotidianidad pues la produccion de arte requiere mas inteligencia
de la que se necesita para actividades verbales o matematicos, la educacién
estética es una expresion individual que contribuye con la educacion sensorial y
de percepcion, en la que se basa la conciencia , la inteligencia y el juicio del
joven, es asi que el arte contribuye a la formacion de su personalidad, dado a
gue los conocimientos y las técnicas aprendidas en las artes son de beneficio en
el aprendizaje y en la ocupacion , genera la utilizacion inteligente y beneficiosa
del tiempo libre y un sentido de apreciacion de la belleza en todos los aspectos
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de la vida y es un factor para el desarrollo de la personalidad y un medio de

reconocimiento de la realidad.

La capacitacion productiva juvenil, segun Bentley (1993) sostiene que la
capacitacion adiestra y prepara a los trabajadores de una empresa para el
cumplimiento de sus funciones. Como tal, es un proceso que consiste en la
imparticibn de conocimientos de orden tedrico, técnico y practico mediante
actividades de estudio, formacion y supervision. De alli que las sesiones de
capacitacion se ofrezcan a empleados que estan ingresando a una empresa, asi
como a empleados a los cuales se quiere ensefiar en el manejo de nuevas
herramientas o maquinarias. Las actividades de estudio y formacion no solo se
limitan a trabajadores también estan dirigidas a personas que quieran adquirir
técnicas y desarrollar habilidades para actividades laborales, de modo que estos
ejecuten sus tareas de manera mas eficiente y estén preparados para un empleo,
y los empleados puedan elevar los niveles de productividad de la empresa.
Asimismo, la capacitacion es fundamental a la hora de mantener a los empleados
y demas personas al dia con respecto a lo ultimo en el uso de herramientas y
tecnologias en la division de cada area de trabajo, siendo de manera especifica

el desarrollo de las habilidades y conocimientos para estas areas de trabajo.

Por su lado, Blaque, (1999) ve a la capacitacion como un proceso que forma 'y
apunta a lograr que se trabaje con la excelencia que el sistema requiere; es un
servicio interno de una organizacion que se cumplird bajo cualquier forma cada
vez que alguien deba conocer una tarea, desarrollar una habilidad o asumir una
actitud frente a una situacion que se presenta conforme se va laborando o los

procesos de produccién o servicios se van cambiando o reinventado.

Por otro lado Reza, (1997) manifiesta que la capacitacion es un acto o conjunto
de acciones a brindar y/o a desarrollar las habilidades de una persona, con el
objetivo de prepararlo para que desempefie adecuadamente su ocupacion, se
desenvuelva en un puesto de trabajo o grupo de competencias laborales , esta
capacitacion esta dirigida diferentes nivel del individuo ya sea en el nivel
cognitivo en la que su funcién implica los aspectos de atencion, memoria de
analisis, sintesis y evaluacion de los trabajadores; respondiendo al area del
aprendizaje, mientras que a los de produccién deberan ser los que proporcione
mayor calidad , eficiencia y eficacia en estos procesos.
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Saveedra, Chaltana (2001) sostienen que las oportunidades de educacién y
capacitaciéon son muy importantes y decisivas para que se logre con éxito una
insercion en el mercado laboral y como se desempefiaran en este mercado
durante toda su vida. Establecen que ha quedado demostrado que la educacién
es uno del principal medio para salir de un estado de pobreza y que genera un
efecto positivo sobre el bienestar de las personas. En este ambito cobra especial
interés la capacitacion técnica y ocupacional, opciones a las que pueden recurrir
jovenes de menores recursos o aquéllos que no tienen disponibilidad de mucho
tiempo para invertir en su educacion. La capacitacion técnica es una alternativa
de preparaciéon para el trabajo de jovenes que no tienen posibilidades
econdémicas o simplemente no desean optar por una carrera universitaria, en
otros casos no contar con recursos financieros para invertir en una formacion
larga y costosa, de tal manera que reciban una formacion concreta en la actividad

gue desean realizar.

Centro de capacitacion, Segun Tabaquica, (2014) centro de capacitacion,
ayudara a que se concentran empleados de una empresa a capacitarse o
instruirse. Ademas de desarrollar sus habilidades personales, como ser mas
puntual, honesto, tener mejores relaciones con sus compaferos de trabajo para

mejorar el ambiente en el que se desenvuelve.

Fernandini (2008) Un centro de capacitacion influye en el desempefio de
individuo y que articula actividades formativas y de integracion social. Una forma
de recibir a los jévenes y apoyarlos en la solucién eficaz de sus inquietudes y
problemas, otorgandoles espacios para la utilizacion constructiva de su tiempo
libre. Es un Centro destinado a complementar la educacién de los jovenes,
facilitandose el desarrollo de sus aficiones y direccionado a complementar su

formacién humana.

Garcia (2010) sostiene que los centros de capacitacion técnica, proporcionan
conocimientos tedricos y practicos para que se desempefien eficientemente las
ocupacionesy oficios, desarrollan las habilidades y actitudes en los trabajadores,
gue debe comprender los sectores econdmicos de un pais, es asi que un centro
de capacitacion en fundamentado sobre las necesidad de los sectores

econdémicos en formacion de individuos que cubran esas necesidades y de tal
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manera se contribuya al desarrollo de esa sociedad a nivel socio econémico y

educativo de ahi la importancia de la centros de capacitacion.

Iglesias (2008), expone que un ambiente de aprendizaje es una estructura de
cuatro dimensiones de las cuales cabe resaltar, la fisica que viene a ser el
espacio fisico observable y percibirle materialmente y la dimension funcional que
es el modo que se utiliza el espacio en otras palabras los procesos que se llevan
dentro o contenido en el espacio fisico la dimensién temporal que es la
vinculacion a la organizacion del tiempo y finalmente la relacién dimensional que
son las dimensiones dentro del espacio educativo que no es mas que los

distintos modos de acceder a los espacios de aprendizaje.

Los conceptos involucrados con la investigacion, la educacién técnico
productiva, segun MINEDU (2003) es una forma de educacion que esta orientada
a la adquisicion y el desarrollo de competencias laborales y empresariales con
caracter competitivo y humano, asi como la promocion de la innovacién que
responda a la demanda del sector productivo y avances tecnoldgicos, tanto del
desarrollo local, regional y nacional tomando en cuenta las necesidades

educativas de los usuarios en sus respectivos entornos.

Objetivos de la educacion técnico  productiva, segun MINEDU (2003) son
desarrollar las competencias laborales y capacidades de caracter emprendedor
para el tipo de trabajo independiente o dependiente. La premisa también es
motivar y preparar a los estudiantes para la aplicacién de lo aprendido en
cualquiera de los campos especificos de la produccion o brindar el servicio
teniendo una vision empresarial, las actualizaciones de las competencias de
trabajadores en actividad o los que se encuentran en desocupacién, segun este
exigiendo el mercado laboral, dentro de todo propiciar la participacion de la
comunidad educativa, de las autoridades como gobiernos locales y regionales ,
de los sectores productivos, y de diferentes organizaciones laborales y de la
sociedad en general en las actividades educativas , la promocién de una cultura

emprendedora e innovadora por la cual genere sus propio empleo o empresa.

Organizacion de la educacién técnico productivas, segun MINEDU (2003) se
organiza en un Ciclo Basico y en otro Ciclo Medio, los cuales no tiene el caracter

secuencial ni un tipo de preparacion, cualquiera de los ciclos esta capacitado
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para el mercado laboral. En los Centros de Educacién Técnico —Productiva
(CETPRO) se puede brindar cada uno por individual o ambos en simultaneo, con

la aprobacion del Ministerio de Educacion.

Usuarios de la educacion técnico productiva, segun MINEDU (2003) este tipo de
educacion atiende a adolescentes, jovenes, adultos con necesidades
educativas especiales, para desarrollar su predisposicion vocacional, sus
competencias laborales y capacidades para emprender en el trabajo, para
capacitarse y especializarse en las competencias laborales, también redefinir
sus aprendizajes ocupacionales, se complementa el desarrollo de la educaciéon
para el trabajo, que ofrece la educacion basica, y ofreciendo la posibilidad de

convalidar sus estudios y reconocer la experiencia laboral que posee.

Desempleo juvenil, los micro emprendimientos juveniles surgen como respuesta
a la falta de oportunidades y empleabilidades de un sector de la poblacion que
carece de educacion y conocimientos, incluso, en caso de contar con
conocimientos las condiciones de escasez de empleo en el medio limitan su
creacion de oportunidades, generacion de capacidades y actitudes necesarias
paras ingresar y conseguir un puesto de trabajo en el mercado laboral, ya sea
como asalariado o como un auto empleado (Chacaltana ,2006)

Emprendimiento juvenil, es una actitud independiente, realizada como
empleador o trabajador independiente, formal o informal, y desarrollada como
ocupacion principal (Linares, 2010), es una herramienta que puede promover el
trabajo decente, alternativa constructiva frente al desempleo juvenil y la falta de
condiciones laborales decentes, es un medio de insercion laboral (Sifuentes,
2011).

Competencia profesional, Conjunto de conocimiento habilidades destreza,
adquiridas a través de procesos formativos o la experiencia laboral que permite

desempeiiar puesto de trabajo a los niveles requeridos en el empleo.

Inclusién social, Garantizar el acceso a la ciudadania a sus derechos
econdmicos, politicos y sociales, asi como la posibilidad de participacion efectiva

en redes sociales y permitir su vinculacion laboral.
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Actividad productiva, se denomina asi a la produccién de bienes o prestacion de
servicios que realiza la Institucion Educativa, en concordancia con la capacidad
instalada, potencial humano calificado y los ejes de desarrollo de la localidad o

region, en un marco de gestion empresarial.

Para una mejor comprension de la investigacion con respecto a las necesidades
ocupacionales del sector Alto Truijillo, es necesario el analisis casos existentes a
nivel mundial o nacional que pueden ser similares a la propuesta de la presente

investigacion.
BASQUE CULINARY CENTER, SAN SEBASTIAN
Ubicacion
- Pais: Espafia.
- Comunidad Autbnoma: vasco
- Provincia: Gipuzkoa
- Ciudad: San Sebastian.
- Tipo de proyecto: Instituto de educacion superior
Descripcién:

La concepcion del edificio fue como hacer un icono de la facultad de
gastronomia proyectando una imagen tecnolégica y de innovacion, al
mismo tiempo se plante6 que debe haber un equilibrio entre el contexto
inmediato pues esta en una zona residencial con baja densidad es por esta
condicion dual que el edificio aprovecho el desnivel de la ladera para poder
organizar el programa funcional que tiene un direccion descendente , se
organizo las partes con acceso publico en la planta de acceso favoreciendo
asi una secuencia de especializacion conforme se va descendiendo

adentrandonos en el edificio.

El edifico pose una forma en U, permitiendo el transito por la ladera
configurando el espacio interior a través de este se desarrollan todas las

circulaciones, se configura mucha actividad a través de este espacio.
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En funcionabilidad es preciso destacar que el esquema ha logrado
sintetizar organizando el programa en dos grupos uno para la parte
académica y otro para la practica, segun la agrupacion vertical todos los
espacios que se dedican a la préctica de la gastronomia aqui se puede
identificar los vestuarios, talleres, cocinas de pre elaboracion, acceso de
materias primas se genera una interconexion ente todos ellos para las

personas y para las mercancias lleguen de una manera mas directa.

En las cubiertas poseen en huertos de cultivo de plantas comestibles y
aromaticas, camuflando la presencia del edificio en relacion a las viviendas

del contexto inmediato.

Segun el concepto empelado, la volumetria es generada en base al juego
de escala entre una referencia figurativa a platos apilados generando asi
una imagen propia y representativa de la gastronomia, las suavidades de
las ondas también representan la topografia de la ladera lo cual consigue
un efecto de pertenecia e implantacion armonica entre la arquitectura y el

paisaje.

(Ver anexos 4)

NUEVO TALLER DE CUERO EN EL DEPARTAMENTO ISERE
Ubicacion

- Pais: Francia.

- Comunidad: Les Abrets

- Departamento: Isére

- Tipo de proyecto: Taller de disefio y elaboracion en cuero.
Descripcion:

Se enfoca en la preservar las técnicas manuales de produccion y la mejora
de la produccion artesanal asegurando la calidad de los articulos

producidos con la denominacion de alta costura.

Reconoce al artesano como parte del patrimonio humano, resalta a la

adaptacion a los nuevos usos y el disefio cada vez es mas innovador
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Mas que una nueva herramienta el disefio se enfoca en un ambiente de
trabajo para el artesano conservando su esencia y un ambiente que
propicie la creatividad, dando la mayor comodidad posible para el
desempefio de trabajo manual, confort acustico y térmico, mediante la des
compartimentacion del ambiente de esta manera se utilizé el andlisis de
gue un artesano es individual que produce en sus totalidades un producto

y el taller lo conforman un grupo de trabajo unido.

En el proyecto se planted el objetivo de servir al artesano el cual se logré
al integrar la nueva ubicacién del taller con respecto a la ciudad, desde la

perspectiva social, ambiental y cultura.

En usos de tierras, es de 5550 m2 de arquitectura en una parcela de 3.3
hectareas, la estructura se concibié para poder permitir cambios en el uso
de métodos de trabajo y en la parcela se dej6 parte para posibles

ampliaciones esto sin interrumpir el funcionamiento del taller.
(Ver anexos 4)

LA CASA DEL PAN

Ubicacion

- Pais: Peru

- Departamento: Lima

- Distrito: Santiago de Surco

- Tipo de proyecto: Comercial alimentaria

Descripcion:

El proyecto consiste en una reconfiguracion de areas de produccion ,
administracion y ventas en cuatro locales comerciales , el proceso se llevd
a cabo en tres etapas , el proyecto surgié de la condicién urbana cotidiana
gue es caminar por una vereda Yy el aprovechamiento de forma longitudinal
del inmueble , tomando la perspectiva del peatdbn que deambula por la
periferia local , es decir el recorrido que hace el peaton en perimetro puede

observar como el interior del local va cambiando mientras se moviliza.
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La estructura de la configuracion interior del local es una polivalente de
triplay fendlico que da solucion a los requisitos de operacion y funcion del
este giro comercial, al mismo tiempo que camufla la climatizacién,
atenuando de forma acustica y le da una indeterminacién de forma al
espacio, el sistema polivalente de secciones se pinté de dos colores
distintos para lograr un dualidad de servicios de atencion, un area de corta
estadias que tiene barras corridas una area de comedor la percepcion del

espacio cambia segun el lugar donde se esta sentado.

(Ver anexos 4)
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1. METODOLOGIA
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3.1. TIPO Y DISENO DE INVESTIGACION

El tipo de investigacion: Basica

El disefio de investigacion: Estudio de casos.

3.2. VARIABLES Y OPERACIONALIZACION

Tabla 1.
Operacionalizacion de Variables

Fuente: Elaboracion Propia.

. Definicion Definicion . Instrumento
Variable ; Indicadores
Conceptual Operacional S
. Es la carencia de Interés
Carencia de = . .
S actividades aborales juvenil
actividades . o
determinadas por el Actividad
laborales . L,
para el desarrollo de la técnicay  econdmica
. la tecnologia dichas i
Necesidades  desarrollo holog Oportunidad
) necesidades se van a laboral -
ocupacionale del ser, . i Nominal
2 determinar mediante la
S crecimiento N .
ersonal y aplicacion de la Oportunidad
P u entrevista y encuestas de
. ue se aplicaran a los imi
autorrealiza q P ., surglm_lento
., jovenes y poblacion del profesional
cion .
sector alto Trujillo.
La capacitacion Atencion
productiva se va a requerida
determinar mediante la  Desarrollo de
.. aplicacion de entrevistas la ensefianz
Actividades P . : ae se. anza
: a profesionales, fichas  Herramientas
formativas o
para de analisis de casos, para la
L, . teniendo en cuenta el A
Capacitacion  adiestrary . -UE ensenanza
) nivel de conocimiento, el .
productiva preparar a desarrollo de la c teristi Nominal
juvenil los jovenes < aracteristic
para la ensenanza, las as de los
. ., herramientas , mobiliario '
insercion > ambientes
y condiciones
laboral

ambientales de
infraestructura y la
configuracion espacial
funcional.

Organizacion
funcional
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3.3. Escenario de estudio:
La investigacion tiene como escenario el Departamento de La Libertad, la ciudad

de Truijillo, Distrito EI Porvenir, especificamente el sector Alto Truijillo.

3.4. Participantes:
La poblacion seran todos los jovenes el sector alto Trujillo, los especialistas de
educacion técnica y funcionarios del ministerio de trabajo, la muestra sera

aleatorio por conveniencia, 50 jévenes, 25 hombres y 25 mujeres.

3.5. Técnicas e instrumentos de recoleccion de datos

Técnica: La técnica que se utilizd es la recoleccion de datos a través de la
encuesta, mediante la cual se mide la percepcion de los jévenes y seran
encuestados de forma aleatoria, también se utilizard la entrevista para
profesionales especialistas en educacion técnica y profesionales representantes
de del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo de la regién La Libertad,
fichas de analisis de casos.

Instrumento:
-Encuesta

Joven de 17 - 25 del sector Alto Trujillo, a través de la aplicacion de un

cuestionario.
-Entrevistas

Profesionales que imparten la ensefianza de las carreras necesarias y de las

caracteristicas de los ambientes.

Profesionales del ministerio de trabajo y promocion del empleo, sobre
actividades econdmicas, ocupacién, profesiones eleméntales y técnicos del

sector.
-Analisis de Documentos

Andlisis de especificaciones de maquinarias y elementos necesarios para la
practica de estas ocupaciones, ambientes necesarios, Contenidos teoricos,

documentos reglamentarios.
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3.6. Procedimientos

En primer lugar, se procedera a la recoleccion de datos a través de la encuesta,
mediante la cual se mide la percepcion de los jovenes y seran encuestados de
forma aleatoria, también se utilizara la entrevista para profesionales especialistas
en educacion técnica y profesionales representantes de del Ministerio de Trabajo
y Promocion del Empleo de la regién La Libertad finalizando con la elaboracion

fichas de analisis de casos.

3.7. Rigor cientifico
Se presentan elementos probatorios y evidencias de los procedimientos

realizados, tanto a los sujetos de investigacion y los casos exitosos.

3.8. Método de analisis de informacion
-Se utilizd el programa Microsoft Word para la descripcion de la presente

investigacion.

-Se utilizo el programa Microsoft Excel como herramienta de apoyo en el proceso

de organizacion de resultados.

3.9. Aspectos éticos

La investigacidn serd veraz, honesta e imparcial en la recoleccion de la
informacion para obtener los mejores resultados para la problematica, con
respeto al medio ambiente, respeto a la privacidad, con responsabilidad social,
politica, juridica y ética.
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V. RESULTADOS Y DICUSION



OBJETIVO 1

Identificar las ocupaciones de interés y beneficio para los jovenes del sector Alto Truijillo -Distrito el Porvenir.

Tabla 2.
Ocupaciones de Beneficio

Ocupaciones o grados

Ocupaciones para insercién laboral

. técnicos
_— Actividades .
Ambito L Ocupaciones
econdmicas _ o o o
Ocupaciones Técnico manufactura Servicios Técnicos atrayentes
Mineria
. i -Calzado y -
Regional Construccién . -Técnicos en
. Tratamiento de ) P
Transporte Cocinero - cuero informatica
Manufactura Panadero Administracion
.. . ., . -Técnico en
Provincial C-Ic-)rr?sr.]tfgc?cr;[gn _Contabilidad -cocina e -Conduccioén de -Ing. Industrial mecanica
Comercio industria vehiculos roduccic’;r{
L. alimentarias P
-Informatica o ) .
-Especialidades -ing. Industrias -
. . ) -Técnicos en
- -panaderia 'y de la alimentarias h
-Mecanica de . ., contabilidad
g pasteleria construccion
manufactura Operario en mantenimiento )
D Comercio , ., . ., -Técnicos en
Distrital Z ri L. -reparacion Administracion . -,
strita Transporte apateria -Mecénica de paracion y administracion
Hosteleria produccién mantemrmento
de equipos .
. -Gastronomia
eléctricos y

electronicos.

Fuente: Elaboracién Propia.
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Tabla 3.
Ocupaciones de interés

Ocupacion Frecuencia %
Corte y confeccion 4 8%
Cosmetologia y estética 3 6%
Electrénica y electricidad 2 4%
Cocina 17 34%
Panaderia 9 18%
Técnico en informatica 2 4%
Zapateria 13 26%
Total general 50 100%

Fuente: Elaboracion Propia.

Figura 1.0cupaciones laborales de interés

Fuente: Elaboracion Propia.

m COCINA

m CORTE Y CONFECCION

m COSMETOLOGIAY
ESTETICA
ELECTRONICAY
ELECTRICIDAD

B PANADERIA

B TECNICO EN
INFORMATICA
W ZAPATERIA

Interpretacion: El 34% de los 50 jovenes encuestado de entre 17 y 25 afios

manifiesta su interés por la cocina, seguido de un 26 % por la zapateria, un 18%

por panaderia, mientras solo un 4% tanto para técnico en informética como para

electrénicay electricidad, por tanto, dada la aprobacion de los jovenes de ambos

sexos las ocupaciones aceptadas por ellos son gastronomia, panaderia y

zapateria.
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CONTRASTE BENEFICIO E INTERES:

Se identifica las oportunidades de empleo en las actividades de mano factura,
tanto a nivel, provincial y distrital, y el interés por la gastronomia, la zapateria y
por panaderia que son las ocupaciones de interés de los jévenes y donde radican
las necesidades de capacitacion, estas a su vez estan consideradas dentro de
las actividades econ6micas, ocupaciones mas demandadas dentro del mercado
laboral y también como ocupaciones que se resultan beneficiosas para la

insercion laboral.
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OBJETIVO 2

Identificar las actividades deportivas, recreativas y artisticas para la
capacitacion de jovenes del sector Alto Trujillo -Distrito el Porvenir.

Tabla 4.

Actividades Deportivas — Recreativas

Edades 17 18 19 20 21 22 23 24 25 Frecuencia Porcentaje
Actividades deportivas recreativas
Basquet 2 2 2 2 1 1 1 1 O 12 24%
Fronton 4 2 2 1 1 1 1 1 O 13 26%
Futbol o o o 1 2 2 2 2 3 12 24%
Palestra 3 2 2 2 1 1 1 1 O 13 26%
Total 9 6 6 6 5 5 5 5 3 50 100%
Fuente: Elaboracion Propia.
PALESTRA BASQUET
127?;’4 f;f‘i BASQUET
FRONTON
FUTBOL
FUTBOL FRONTON PALESTRA
24% e
20-25 17-24

Figura 2. Actividades deportivo recreativas de interés por edades
Fuente: Elaboracion Propia.

Interpretacion: El 26% de los 50 jovenes encuestado de entre 17 y 25 afios

manifiesta su interés por la practica del escalaje o denominada como palestra y

frontén, un 24% tanto para Basquet y futbol, de esta manera las actividades es

prioritario plantear infraestructura para el

desarrollo de

las actividades

recreativas — deportivas de palestra, y fronton con la debida importancia.
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Tabla 5.
Actividades artisticas

ACTIVIDADES Frecuencia %
Danza folklorica 7 14%
Danza moderna 16 32%
Escultura 11 22%
Pintura 16 32%
Total general 50 100 %

Fuente: Elaboracion Propia.

B DANZA FOLKLORICA

B DANZA MODERNA

m ESCULTURA
PINTURA

Figura 3. Actividades artisticas de interés.
Fuente: Elaboracion Propia.

Interpretacion: El 32% de los 50 jovenes encuestado de entre 17 y 25 afios
manifiesta su interés por la Pintura y Danza Moderna, un 22% por la escultura 'y
tan solo un 14% por la Danza Folclérica, es debido dar una especial importancia
tanto a la pintura y la danza moderna como actividades artisticas mas
representativas por el interés de los jovenes.
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OBJETIVO 3

Definir los talleres con los que se debe contar en un centro de capacitacion
productiva juvenil en el sector Alto Trujillo —Distrito el Porvenir.

Los talleres que se obtuvieron como resultado del contraste seran en dos
especialidades, Gastronomia, donde encontraremos los talleres de cocina,
panaderia y pasteleria, como la especialidad de productos de cuero y calzado,

gue cuenta con dos talleres, uno de zapateria y otro de productos de cuero.
GASTRONOMIA
COCINA

Taller donde cada uno de los jévenes aprenderan como realizar platos
nacionales internacionales y en general la relacion entre la cultura y el alimento,
la gastronomia es mas que un conjunto de técnicas o métodos de coccién o
preparacion de alimentos si no también la relacién que las personas tienen con

el contexto donde se desenvuelven y la cultura de donde proviene.
Usurario:

Son en este caso el profesional que imparte la clase, y los estudiantes que la

atienden.

Tabla 6 .
Ambientes, capacidad y mobiliario del taller de cocina.

Ambientes Capacidad Mobiliario
Carpeta
Tedrico 10 alumnos S'”a.
Pupitre
Pizarra
Mesones

Cocinatipo isla
Electrodomésticos
Utensilios basicos
Refrigeradora
congeladora

Taller 10 alumnos

Fuente: Elaboracion Propia.
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PRIMEROS

AUXILIOS
EXHIBICIONY . TALLER - AULA
VENTA S ' TEORICA
Y
CAMBIO DE OFICINA
ROPA Y ASEQ DOCENTE

T

Figura 4. Organigrama de espacios cocina.
Fuente: Elaboracion Propia.

PANADERIA

Taller donde cada uno de los jévenes se especializara en la produccién y venta
de cada tipo de pan, de igual forma, de todo tipo de productos hechos a base de

harina.
Usuario:

Los usuarios estan comprendidos por técnicos y profesionales en el rubro de

panaderia, 10 alumnos a nivel de teoria y 10 alumnos a nivel de practica.

Tabla 7.

Ambientes, capacidad y mobiliario del taller de panaderia.

Ambientes Capacidad Mobiliario
Carpeta
Tedrico 10 alumnos S'”a.
Pupitre
Pizarra
Mesones

Electrodomésticos
Utensilios basicos
Taller 10 alumnos Refrigeradora
congeladora
Horno eléctrico
Horno a gas
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Cocina

Fuente: Elaboracién Propia.

CUERO Y CALZADO
CONFECCIONES DE ARTICULOS Y PRENDAS DE CUERO:

Taller donde cada uno de los jovenes aprenderan como realizar accesorio y
prendas de cuero con calidad tanto de tipo industrial y artesanal, con estandares
de calidad, se traba la habilidad manual y la creatividad del joven para crear
piezas 0 accesorios unicos y que valore su creacién como valiosa y de esta

manera poder darle un valor monetario a su trabajo.
Usurario:

Son en este caso el profesional que imparte la clase, y los estudiantes que la

atienden.

Tabla 8.

Ambientes, capacidad y mobiliario del taller confecciones de articulos y

prendas de cuero.

Ambientes Capacidad Mobiliario

Tableros

Silla

Pupitre

Pizarra

Disefio por

computadora

Area de corte

Area de armado

Area de perfilado

Area de pegado

Almaceén de

herramientas

Implementos de

seguridad

Mameluco

Vestido y Aseo 15 alumnos Zaparos de seguridad
Lentes de seguridad
Guantes
Mascarillas

Tedrico 15 alumnos

Taller 15 alumnos

Fuente: Elaboracion Propia.
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Figura 5.0rganigrama de espacios confecciones de articulos y prendas de cuero.
Fuente: Elaboracion Propia.

ZAPATERIA:

En este taller el joven aprenderé los distintos procesos de la industria del
calzado, un conjunto de actividades de disefio, fabricacién, distribucién,
comercializacién, y venta de todo tipo de calzado para el pie, de esta manera se
aprenderd la fabricacion artesanal e industrial del calzado, se impartira la técnica
y el uso de la tecnologia para la fabricacién de zapatos de vestir, zapatillas,
zapatos para niflos, zapatos para sefioras, botas, zapatillas para deportes.

Usurario:

Son en este caso el profesional que imparte la clase, y los estudiantes que la

atienden.
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Tabla 9.
Ambientes, capacidad y mobiliario del taller de zapateria

Ambientes Capacidad Mobiliario

Tableros

Silla

Pupitre

Pizarra

Disefio por

computadora

Area de corte

Area de armado

Area de perfilado

Area de pegado

Almacén de

herramientas

Implementos de

seguridad

Mameluco

Vestido y Aseo 15 alumnos Zaparos de seguridad
Lentes de seguridad
Guantes
Mascarillas

Tedrico 15 alumnos

Taller 15 alumnos

Fuente: Elaboracion Propia.
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Figura 6. Organigrama de espacios de zapateria.
Fuente: Elaboracion Propia.

OBJETIVO 4

Describir los procesos de produccion de cada taller para los jovenes del sector

alto Trujillo -Distrito el Porvenir.
GASTRONOMIA
COCINA:

Los niveles de aprendizaje son, desde un nivel basico que se refiere a medir,
conocer e identificar los ingredientes o insumos, asi como elaborar mezclas de
ingredientes o insumos, hasta llegar a un nivel intermedio que son los diferentes

métodos de coccion, de esta manera se identifica las siguientes actividades:

Seleccion de || Medir o pesar Lavado de Mezclar los Coccion Exhibicion y
ingredientes ingredientes || ingredientes | ingredientes degustacion

Figura 7. Proceso de produccion de taller de cocina
Fuente: Elaboracion Propia.
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d_ _—
LAVADO DE VAJILLA — s ALISTADO Y
I COMERCIALIZADO

— PREPARACION DE
INSUMOS INSUMOS COCCION

LAVADO DE

ALMACEN DE

INSUMOS

Figura 8. Organigrama de actividades dentro del taller de cocina.
Fuente: Elaboracién Propia.

PANADERIA

Los niveles de aprendizaje son, desde un nivel basico que se refiere a conocer
los ingredientes o insumos, medir y/o pesar los ingredientes, mezclar los
ingredientes, amasado, hasta llegar a un nivel avanzado que son los diferentes
métodos moldear la masa, colocacion de moldes de masa en latas, hornear,
identificar tipo de pan, hasta el punto de comercializacion, de esta manera se

identifica las siguientes actividades:

Seleccion de || Medir o pesar || Mezclado de Moldear Hornear Exhibicion y
ingredientes ingredientes ingredientes masa degustacion

Figura 9. Proceso de produccidn de taller de panaderia.
Fuente: Elaboracion Propia.
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MATERIALES Y/O INSUMOS:

Para la preparacion de pan se requiere de los siguientes insumos.

Tabla 10.
Insumos para el taller de panaderia.

Insumos

Imagen

Harina de diferentes carleares segun
el tipo de pan

Agua

Sal

Levaduras

Saborizantes, segun sea el caso.

Fuente: Elaboracién Propia.
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PROCESO:
Para la preparacion de pan, se siguen los siguientes pasos:

Tabla 11.
Proceso de produccion del taller de panaderia.

Procesos de preparacion

1. Formacién_de la masa: la formacién
de la masa se compone de dos
subprocesos: la mezcla y el trabajo
(amasado).

2. Fermentacion y reposos: la
fermentacién del pan ocurre en dos
fases: primero tras el amasad, se
suele dejar la masa en forma de
bola, en un recipiente para que
‘repose” a una temperatura
adecuada, es aqui donde ocurre la
fermentacion de la masa, ademas
durante esta espera la masa suele
adquirir mayor tamafo debido a la
levadura. Tras el reposo se produce
una segunda fermentacion; antes
de que esta ocurra se le duele dar a
la masa su forma definitiva: barra,
trenza, etc.

3. Horneado: en esta fase del proceso
de elaboracién del pan se introduce
la masa fermentada en un horno
para su coccion.

4. Enfriamiento: tras la coccion en el
horno continua directamente el
enfriamiento del pan debido a que
se extrae de la fuente primaria de
calor y poco a poco se va enfriando.
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5. Almacenamiento: se debe
almacenar en un lugar frio.

Fuente: Elaboracion Propia.

CUERO Y CALZADO

Confecciones de articulos y prendas de cuero

Seleccion del Pegadoy /o Exhibici
Disefio tipo de cueroy Trazo en cuero Corte de piezas gacoy Acabados xhibiciony
materiales cocido Comercializacién

Figura 10.: Proceso de produccion de taller Confecciones de articulos y prendas de cuero
Fuente: Elaboracion Propia.

HERRAMIENTAS UTILIZADAS PARA TRABAJAR EN CUERO:

Para el trabajo en cuero se requiere de herramientas especializadas para esta

labor.

Tabla 12.
Herramientas del taller Confecciones de articulos y prendas de cuero

Herramientas Imagen

1. Cdater o cuchilla: se utiliza para cortar
cuero. Existen diferentes tipos segun la
aplicacién. Para realizar cortes sencillos en
todo tipo de pieles, se utilizan los de
cuchilla delgada, con la hoja reforzada en
la parte exterior y el cuerpo puede ser de
platico. Existen cuchillas o cutter de hoja y
puntiaguda que se utiliza para la técnica de
incisado, calados, mosaico, entre otros.

2. Regla o escuadra: se utilizan para realizar
disefios, trazar lineas rectas y de apoyo de
la cuchilla en el corte. Deben ser de metal,
preferentemente aluminio. La regla debera
estar graduada en milimetros.
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3. Tenaza sacabocados: se utiliza para hacer
agujeros de distintos tamafios en el cuero.
Esta provista de boquillas conicas afiladas,
de distintos tamafios, dispuestas sobre una
rueda, con un sistema de revolver, de
manera que se sitla la boquilla sobre el
cuero y este sobre una base y mediante
presion queda agujerado el cuero segun el
diametro elegido.

4. Sacabocados de golpe: hacen orificios
redondos o alargados mediante el golpe de \\\

estos con un martillo. Los hay de varios W -
: . — =
tipos: AT -
R B
e Sacabocado de tenedor: pueden ser &
para hacer orificios redondos o

alargados de distintos diametros o
longitudes. Se pueden hacer con ellos
1, 2, 3, y hasta 4 orificios, por donde
pasara el hilo o la tira de la costura. Se
colocan sobre la linea de costura y se
golpean con un matrtillo, perforando el
cuero.

e Sacabocado de herida o hendidores:
hacen orificios ovalados 0
rectangulares, son utilizados
especificamente para cinturones, en la
colocacion de la hebilla.

5. Martillo: se utiliza para distintas
operaciones, como: golpear sacabocados,
mateadores, troqueles, colocacién de
remaches, broches, aplanado de costura,
etc. Tienen distintos pasos, segun la
utilidad. Son mas duraderos los mangos de
acero. La cabeza puede ser metélica o de
fibra, para el golpe de herramienta es
preferible de fibra.

6. Ruleta o rulina: instrumento marcador.
Sirve para marcar la distancia entre las
puntadas (puntos de insercion de hilo o
tira). Esta compuesta por una rueda
dentada que a girar apoyada en la linea de
costura hace marcas en el cuero. Existen
diferentes tamanos.
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7. Fileteador: se utiliza para hacer lineas de
adorno o como guia de las costuras (lineas
de costura). Se apoya en el borde del
material y un perfil, va marcando paralela a
este segun el ancho elegido la linea o filete.
Pueden combinarse en uno distintos
anchos, desde unos pocos milimetros,
hasta varios centimetros, con el mismo fin
puede utilizarse el compas de puntas.

8. Compas de puntas: es n compas, cuyos
brazos terminan en punta. Es muy util,
rapido y facil de manejar, sirve para
trasladar medidas, marcar puntos de
referencia, marcar las lineas de costuras
(en lugar del fileteador) y para marcar
sobre estas mismas lineas, los puntos para
la costura.

9. Punzon: se utiliza para marcar y abrir
pequefios agujeros en el cuero, a fin de
facilitar el paso de la aguja cuando se cose
con hilo. Existen en diferentes grosores.

10.Lezna: es una herramienta de corte.
Después de hechas las marcas para la
costura, se introducirda en el cuero
haciendo unos orificios alargados para
pasar facilmente la tira en la costura. Las
hay de diferentes tamafios en funcion de
grueso del hilo o anchura de la tira.

11.Matacantos: es una herramienta de corte.
Se utiliza para cortar en el bisel los bordes
del cuero, para darle mejor acabado.

12.Buril: se utiliza para trazar, grabar, matizar
0 repujar la superficie del cuero. Se usa
presionando sobre el cuero realizando
movimientos libres segun la técnica
utilizada.
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13.Mateador: herramientas individuales del
golpeo, utilizadas para decorar el cuero. En
un extremo tienen grabado un dibujo en
relieve o en hueco, que se apoya
perpendicularmente sobre el cuero vy
mediante un golpe seco en el otro extremo
con el martillo, se deja marcada la huella
del dibujo; el cuero debe estar humedo
para facilitar la operacion. Hay una gran
variedad de dibujos, letras y también los
utilizados para marcar fondos en distintas
técnicas decorativas.

14.Incisador: es un tipo de cuchilla especial,
montada sobre un cuerpo cilindrico que
termina en su parte superior en un soporte
semicircular. Con esta herramienta se
abren y cortan las lineas de disefio para
después proceder al mateado de fondo o al
grabado. Hay que procurar, que la cuchilla
se mantenga siempre en vertical para que
el corte sea uniforme.

15.Troqueles: herramientas individuales de
corte por golpeo para decorar el cuero. Son
boquillas  cortantes que  producen
determinadas formas. Existe una gran
variedad de formas de diversos tamafios.

16.Corta correas: es una herramienta de
corte, que se utiliza para hacer tiras de
cuero a una medida de ancho
determinada. Se usa para cortar
cinturones, asa de bolsos, tiras, etc.

17.Chifla: es una herramienta de corte, que
sirve para rebajar el grosor del cuero.
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18.Agujas para cosido con tireta: las hay en
distintas formas:
e Circulares
e Lengleta

Fuente: Elaboracion Propia.
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MATERIALES E INSUMOS:
Lo que se requiere para poder trabajar en cuero, son los siguientes materiales:

Tabla 13.
Materiales e insumos del taller Confecciones de articulos y prendas de cuero.

Materiales Imagen

1. Cuero

2. Pegamento de contacto

3. Revistas

%

e

NI

168 Ré@cﬁ\ims PARA
TENER ELARMARIO PERFECTO!

4. Remaches
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5. Hebillas

6. Cierres

7. Hilos

8. Anilina

Fuente: Elaboracion Propia.
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PROCESO:
Para carteras y bolsos de cuero de forma artesanal:
Tabla 14.

Proceso de produccion para carteras y bolsos, del taller Confecciones de
articulos y prendas de cuero.

Proceso
1. Realizar el disefo

2. Trazar sobre el cuero los contornos
de las piezas, conforme al disefio

3. Cortar después las piezas por el
contorno marcado

4. Con el sacabocado, perforamos las
piezas con orificio a la misma
distancia unos de otros.
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5. Coser con la cinta de cuero, las
piezas.

6. Pintar si se desea.

7. Fijar broche.

8. Limpiar la superficie de la cartera

Fuente: Elaboracion Propia.
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Para carteras y bolsos de cuero con maquina:

Tabla 15.
Proceso de produccion para carteras y bolsos con maquina, del taller

Confecciones de articulos y prendas de cuero.

Proceso Imagen

1. Realizar el disefio

2. Trazar sobre el cuero los contornos
de las piezas, conforme el disefio

3. Cortar después las piezas por el
contorno marcado

4. Coser las piezas a maquina, segun
modelo. Se puede colocar un forro
protector para cubrir interiormente
el cuero, dentro del bolso o cartera.

5. Pintar si se desea.
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6. Fijar broches o cierres, y colocar
adornos, segun sea el caso.

7. Limpiezay acabado del bolso o
cartera.

Fuente: Elaboracion Propia.
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Para elaboracion de cinturones de cuero de forma artesanal:

Tabla 16.
Proceso para elaboracién de cinturones de cuero de forma artesanal, del taller
Confecciones de articulos y prendas de cuero.

Proceso

1. con el corta correas, cortar la pieza
de cuero a la medida que se desea.

2. Mojar el cuero.

3. Con el mateador, marcar el disefio
deseado.

4. Pintar la pieza si se desea.

5. Colocar las hebillas, mediante
remaches

Fuente: Elaboracion Propia.
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ELABORACION DE CALZADO DE CUERO:

PROCESO:

Seleccion de ; Exhibicion y
Disefio cueroy Corte Perfilado Armado é_\lggggoy comercializacién
materiales

Figura 11.Proceso elaboracion de calzado de cuero.
Fuente: Elaboracion Propia.

Fabricaciéon de calzado de forma artesanal:

Tabla 17.
Proceso para Fabricacion de calzado de forma artesanal, del taller zapateria.

Proceso Imagen

1. Seleccion de las piezas (cueros) y
materiales.

2. Cortado: de acuerdo al contorno que
deben adquirir las piezas

3. Rebajado.
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4. Guarnecido: cosido de las partes
cortadas.

5. Montado: usandose una horma, que
sirve de modelo de pie, a la hora de
encajar las partes del zapato (puntera o
pala, talon, suela, etc.)

6. Envasado, introduccién de los zapatos
en cajas o carton.

Fuente: Elaboracién Propia.
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Fabricacion de calzado con proceso industrializado:

Tabla 18.
Proceso para fabricacion de calzado industrializado, del taller zapateria.

Proceso Imagen

1. Lo primero que se debe hacer
son las “CUCHILAS”, es decir
un molde en hierro de cada
pieza del zapato

2. Altener el molde se cortan las
piezas en el material en que se
elaboraran (cuero, lona, etc.)

3. Ya cortadas las piezas se
preparan para coserlas. Aqui
se desbastan y se les pinta una
guia que indica donde se va a
coser.

4. El perfilado: Aqui unen todas
las piezas que hacen el zapato.

5. Se ponen los ojetes, ojales u
otros accesorios que se
requieran el zapato.
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6. Se revisan las piezasy se
colocan por lotes (fila de
piezas).

7. Ensamble, montado y acabado.
Se juntan los cortes y los
avios(plantilla)

Se monta sobre horma la punta
del zapato

Se cosen los lados y se monta
el talon

8. Se pasan por hornos para
estabilizar la horma, luego se
lija toda la piel que se va a unir
con la suela para aplicarle
pegamento.

9. Se le pone pegamento 2 veces

10.Se prensa la suela

11.Se cose la suela del zapato
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12.Se limpia y se les aplica
acondicionador para revitalizar
el cuero.

13. Aplicacién de brillo

14. Alistado: cada zapato se revisa
para que vallan a las tiendas
en perfecto estado.

Fuente: Elaboracién Propia.
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OBJETIVO 5

Identificar las caracteristicas espaciales, funcionales y caracteristicas técnico ambientales de cada uno de los talleres para un
centro de capacitacion productiva juvenil en el sector Alto Trujillo —Distrito el Porvenir.

Tabla 19.
Caracteristicas espaciales, funcionales y caracteristicas técnico ambientales de cada uno de los talleres.

Caracteristicas

o : Espacial Funcional Técnico ambiental
Denominacion Especia.
Aula tedrica lluminacioén:
Circulaciones lluminacidn natural: se utiliza este

anchas de 1.20 m tipo de iluminacién de forma regulada

Aula tedrica Area de mobiliario  por medio de ventanas corridas en
g Zona Aula demostrativa g0 x 0.80 cerramientos, en las areas superiores
S © formativa Aula practica con un area de hay mayor presencia de ventanales,
S S Biblioteca uso de 1.20 x 1.00  despejados o cubierto por la piel
@ O Sala de profesores  Area de exposicion porosa.
O docente es de
2.50m. de ancho lluminacion artificial: este tipo de
La altura es iluminacién es mas utilizada, ya que
Zona Almacenes considerada como para los laboratorios de investigacion
de servicio ss-hh y vestuarios de 2.50m para poder ser regulada y continda.
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Cafeteria
Zonas Terrazas
comunes Vestibulos
circulaciones
Zona . .,
administrativ D|recc_:|_o n
a Contabilidad

Aula
demostrativa
Circulaciones
anchas de 1.20 m
Area de exposicion
docente es de 3.20
de ancho

Graderia asientos
fijos con un area
de uso de 1.25x
0.96

Altura de 6.50m de
piso a losa
circulacion vertical
con pasos de
0.25m de ancho y
0.17m de altura

Espacios de la
graderia de los
mobiliarios fijos
son de 1.25m de
ancho y una altura
de 0.50m.

Mesa de trabajo
de 6.25 de largo x
0.50 de ancho con

Se utilizan luminarias de amplio
espectro circulares de luz blanca
empotradas en el cielo raso de la
cobertura.

Acustica: la utilizacion de materiales
como la madera en revestimientos de
ambientes como el auditorio, en
cerramientos fue aprovechado para
aumentar el nivel acustico, facilitan la
reverencia y en cambio en aulas
tedricas y practicas es controlado el
sonido por los cristales de los
ventanales y el recubrimiento con
laminas de polietileno en las paredes.
Iséptica: se manifiesta en el aula
demostrativa donde se tiene el
registro visual aceptable, es asi que el
escalonamiento permite al usuario una
visualidad de la exposicion.
Considerando una dimension de 0.12
m entre el nivel de los ojos del
espectador, con la parte superior de la
cabeza del espectador ubicado en la
parte inferior, esta diferencia es
contante entre una y otra.

Impacto ambiental:

En la distancia el edificio muestra las
diferentes bandejas que lo configuran,
equiparando su escala a la de los
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una altura de
0.80m

Aula practica
Altura de 2.50m
Circulaciéon de un
1.20 para el
acceso al aula
Circulacioén de
1.50 dentro del
aula

mesas extensas
de 9.50 m de largo
x 1.90 de ancho y
de un alto de 0.80
Modulo funcional
de trabajo es de
3.05mx1.65my
una altura de
0.80m

Campanas
extractoras estan
aun 1.60 m. de
alto

Lavatorio de aseo
al ingreso.

edificios del parque tecnoldgico de
Miramon, mientras en la aproximacion
cercana las cubiertas se convierten en
huertos de cultivo de plantas
comestibles y aromaticas,
neutralizando casi por completo la
presencia del edificio en su relacion
con las viviendas del entorno. El
edificio expresa su condicion de
topografia extraida del lugar
remarcando el caracter de soporte de
los forjados que se amontonan como
platos desordenados siguiendo las
curvas de nivel.
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Panaderia

Aula tedrica
Aula demostrativa

Zona L.
i Aula practica
formativa or
Biblioteca
Sala de profesores
Zona de Almacenes
servicio ss-hh y vestuarios
Zonas Terrazas
Vestibulos
comunes . )
circulaciones
Zona . .,
administrativ Direccion
a Contabilidad
Zona de Estancia corta
atencion Estancia prolongada

Aula teérica
Circulaciones
anchas de 1.20 m
Area de mobiliario
60 x 0.80

con un area de
uso de 1.20 x 1.00
Area de exposicion
docente es de
2.50m. de ancho
La altura es
considerada como
de 2.50m

Aula
demostrativa
Circulaciones
anchas de 1.20 m
Area de exposicién
docente es de 3.20
de ancho

Graderia asientos
fijos con un area
de uso de 1.25x
0.96

Altura de 6.50m de
piso a losa
circulacion vertical
con pasos de
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0.25m de ancho y
0.17m de altura
Espacios de la
graderia de los
mobiliarios fijos
son de 1.25m de
ancho y una altura
de 0.50m.

Mesa de trabajo
de 6.25 de largo x
0.50 de ancho con
una altura de
0.80m

Aula practica
Altura de 2.50m
Circulacién de un
1.20 para el
acceso al aula
Circulaciéon de
1.50 dentro del
aula

mesas extensas
de 9.50 m de largo
x 1.90 de ancho y
de un alto de 0.80
Modulo funcional
de trabajo es de
3.05mx1.65my
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una altura de
0.80m

Campanas
extractoras estan
aun 1.60 m. de
alto

Lavatorio de aseo
al ingreso.

Atencion y venta
Area de circulacion
de 1.20 metros
Barras de estancia
corta son de 0.50
m de ancho a 0.80
de altura.

Altura de 2.50 m

) Zona de . . o

S talleres Naves de trabajo Nave de trabajo lluminacion:
o @ Altura de 3.20 m lluminacion natural: se utiliza este
e g SS. HH + vestidores  Circulacion de un  tipo de iluminacion de forma regulada
C_NES 5 o Zona de Cuarto de servicio 1.50 para el por medio de paneles de
o L5 servicio Almacen de materiales acceso alanave  policarbonato celular translucido en
Z* c Q Carga y descarga de  Circulacion de las paredes con el uso de lucernarios
5 :8 productos y materiales 1.60 dentro de la en forma de cierra, que tan solo dejan
8 © nave pasar luz solar mas no el calor, y

b Zona cafeteria Modulacion segun claraboyas ubicadas en la parte

u—“j complementa Salas de reuniones maquinaria movil superior del pasillo de circulacion.

ria Topico
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Modulo funcional
de trabajo es de
3.00mx1.70 m

Zona Direccién
e : Contabilidad
administrativ ¢
a Sala de reuniones
zona de Naves de trabajo _
talleres Nave de trabajo
Altura de 3.20 m
Circulacion de un
SS. HH + vestidores ~ 1.50 para el
Zona de Cuarto de servicio ~ acceso a la nave
2 servicio Almacén de materiales Circulacion de
% Cargay descargade 1.60 dentro de la
] productos y materiales have
N Modulacion seguin
maquinaria movil
Modulo funcional
cafeteria de trabajo es de
Zona Salas de reuniones ~ 3-00mMx1.70m
complementa ~
ra Topico

lluminacion artificial: este tipo de
iluminacién es més utilizada, ya que
para las actividades de fabricacion y
disefio en cuero se necesita una gran
cantidad luminica, la cual debe ser
regulada y continda. Se utilizan
luminares en paneles de luz blanca
adosados a la cubierta metalica.
Acustica: la utilizacion de materiales
como el policarbonato en
cerramientos fue aprovechado para
controlar el nivel acustico del taller con
lo cual se evita la salida de sonido al
exterior.

Impacto ambiental: en lugar de
lanzar el taller de cuero en la parcela,
se evaluo la pendiente, y las
consecuencias de este proyecto sobre
la gestion del agua de lluvia. El
proyecto transmite una imagen
diferenciada con la fabrica tipica, su
dialogo con el entorno inmediato, la
historia que se cuenta a través de su
jardin, sus variados volumenes y el
revestimiento de sus superficies.
Materiales:

El proyecto contemplo estructuras de
concreto: columnas, pisos.
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Con referencia a la cubierta descansa
sobre perfiles metalicos curvos
El policarbonato celular transltcido, en

Zona Direccion g
e : " paredes usados en los lucernarios en
administrativ Contabilidad i
; forma de cierra, resuelve el
a Sala de reuniones

aislamiento térmico y junto con las
claraboyas dota de iluminacién natural
continua.

Fuente: Elaboracion Propia.
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Tabla 20.
Caracteristicas espaciales, funcionales y caracteristicas técnico ambientales de cada uno de los talleres.

IO M2 x
Ambientes pedagdgicos Técnico ambiental Circulacion Vanos
Estud.
Ambientes tipo A 1.20- lluminacio o . Vertical
o Ventilacion ~ Temperatura Acustica Puertas
Aulas basicas 1.60 n . El célculo del .
: : — : ; En ambientes
Ambientes tipo B Teneren  Ventilacién Ser& Ausencia de numero y ancho o _
o 2.50- _ _ administrativos
Biblioteca cuenta natural fluctuante en interferencias de las escaleras _
) 1.50 o ) , el ancho libre
8 Aula de computo. la permanente invierno entre  sonoras en  se efectuara de .
k3] _ minimo de las
2 O Talleres colaboraci , altay los 17°cy 24 los acuerdo al
s o > ] _ ] puertas (de
2 8 Livianos on de las cruzada, °c,yenla ambientes, nimero de
=z marco a
© S Cocina 3.10 luminarias pudiendo  temporada de es decir ocupantes. ;
c & marco) sera de
2 8 Reposteri 1.80 en complement verano entre atenuar la . La puerta del
2 0.90 m.
E - a posicion y arse de 23°cy 27 °c  transmision aula mas
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Pesados
Taller
multifunci

onal

7.00

complementarios

Ambientes tipo D
Deportes
Ambientes tipo E
Area para la
socializacion
Ambientes tipo F
Auditorio
Ambiente tipo G
Agropecuarios y

Agroindustriales

1.00

Sala de docentes

Topico

0.30
1.20-
1.50

orientacion
de los
pupitres,
Proximidad
alas
ventanas,
la altura
del techoy
las
caracteristi
cas de la
pizarra.
El uso del
mobiliario
debe evitar
gue sea en
frente o
contra las

ventanas.

manera
artificial con
ventiladores
extractores
de aire de
ser
necesario,
se realicen
dinamicas
donde se
produzcan
particulas
en
suspension,
garantizand
ola
renovacion
constante

de aire.

Se debe
utilizar
calefaccién o
el aire
acondicionad

0.

de ruidos del
exterior al
interior, de
ambiente a
ambiente y
de pasillos o
patios a
ambientes
interiores.
Zonificar
adecuadame
nte
atendiendo a
la menor
interferencia
de ruidos y
vibracion,
sobre todo

entre talleres

alejada no
deberéd estar a
mas de 25 m.
de la escalera;
en caso
contrario se
debera
contar con una
escalera
adicional,

. No se
permitiran
escaleras en
caracol, abanico

o similares.

Horizontal
. Circulacién en

los pasillos sera

Cuando las
aulas estén
ubicadas a
ambos lados
de un
pasadizo, las
puertas no
estaran
enfrentadas.
La altura
minima del
vano de la
puerta sera de
2.10 m.
Contaran con
puerta
antipanico de
simple

apertura y
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Oficina de
bienestar
estudiantil
Comedor y/o
cafeteria y cocina
Servicios
higiénicos
estudiantes
Servicios
higiénicos
docentes,
administrativos y

servicio.

La Para estos
colocacion casos la
del altura de los
mobiliario  ambientes,
debe ser no podra
entrelas  ser menor a
filas de 2.50 m.
luminarias  Estandares
para que la  de confort
iluminacién  que deben

sea lateral. considerars

Se debe e para el
evitar el disefio de
uso de ambientes

colores pedagdgico
blancos en sdela
paredesy Infraestructu
suelos que ra Educativa

podrian segun las

producir zonas

y aulas completamente
comunes. Del libre de
mismo modo, obstaculos.

evitar . Los pasillos no
perturbacione seran

senel interrumpidos s

entorno bajo ninguna
inmediato. circunstancia

los pasillos  por el barrido de

las puertas que

dan a ésta.

. Debe existir
circulacion de
servicio con la
finalidad de no
interrumpir las

actividades
pedagogicas.

. Debe tener

sefnalizacion

abertura para
ver a través de
una superficie
minima de 0.1
m2., con vidrio
templado.
Abriran hacia
afuera en el
sentido del
flujo de
evacuacion,
sin interrumpir
el ancho
minimo de
pasillos, con
bisagras
batientes de
180°.

Ventanas
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deslumbra
miento.
La
iluminacién
debe
ingresar
por el lado
izquierdo
del aula,
para evitar
generar

sobras.

climéticas
en que se
desarrolle el
Proyecto
Arquitectoni
co.
Dependiend
odela
carrera, se
recomienda
un factor de
renovacion
del aire de 2
als
cambios por
hora,
dependiend
o de las
dindmicas

pedagogica

con piso de tipo
podo tactil.

. Las
circulaciones
horizontales de
uso obligado
por estudiantes
deben estar

techadas.

Que no abran
hacia
ambientes
interiores, con
la finalidad de
garantizar los
estandares de
iluminacion y
ventilacion.
El area minima
de iluminacion
de los
ambientes
dependera de
la zona

climatica.

El area minima

de iluminacién
de los

ambientes
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s a realizar
en dichos

ambientes.

dependera de
la zona
climatica.
Dependiendo
de la
orientacion se
proveera a las
ventanas de
sistemas para
impedir la
entrada del sol
dentro del
aula. El uso de
parasolesy
volados seran

utilizados.

Fuente: Elaboracién Propia.
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Tabla 21.
Caracteristicas espaciales, funcionales y caracteristicas técnico ambientales reglamentarios.

Criterios normativos para el disefio de locales de educacion

En climas semi-célidos sin precipitaciones -

Costa

Para una
orientacion , el
lado ,as ancho
del volumen
debe mirar
hacia el norte , Proteccion contra el
admitiendo una asoleamiento
variacion de

22° 31 aunou

otro lado ; de

preferencia las

ventanas bajas

Ventilacion

Confort luminico
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también deben
mirar al norte ,
las ventanas al
sur deben
contar
necesariamente
con alero, debe
tenerse en
cuenta la
ventilacion

cruzada.

Deberan considerarse
aleros horizontales hacia el
sur para evitar el sol de
verano en horas cercanas
al medio dia, y hacia el
norte alero que protejan
por lo menos el
asoleamiento de otofio en
horas cercanas al medio

dia.

El aire contenido en los ambientes interiores
de las edificaciones educativas condicionara
la sensacion térmica de los usuarios, la
temperatura del aire y la humedad
repercutiran sobre las pérdidas y ganancias
de calor del cuerpo humano.

Debemos considerar en el emplazamiento y
disefo de las edificaciones educativas, una
adecuada incidencia de los vientos tanto en
los espacios exteriores como en los
ambientes interiores, a fin de alcanzar el

confort y bienestar de sus ocupantes.

lluminacién artificial

Calculo de parasoles

segun latitud

Ventilacion interiores

Aulas
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Entre 0° y 9° sur (Tumbes,
Cajamarca, Amazonas,
Loreto, La libertad, San
Martin), Alero norte cubre
un angulo de sol 90°, el
alero sur 14°27".

El parasol horizontal puede
ser uno solo grande, o dos
mas pequenos.

Los parasoles verticales
protegen del sol de las
mafanas y tardes, para las
fachadas orientadas con
angulo cercano hacia E-O,
los parasoles verticales
son de uso obligado, se
puede recurrir a parasoles
verticales o por ultimo a
apersianados o vidrios

reflejantes con filtro solar.

El movimiento de aire al interior de los
ambientes de las edificaciones educativas se
lograré por ventilacion natural, para lo se
debe contar indefectiblemente con una
entrada y una salida de aire, considerando la
direccién del viento.

Todas las aulas, talleres, laboratorios, sala de
computo, salas de usos multiples (SUM),
polideportivo, y oficinas administrativas
dispondran de ventilacién natural.

Para todos los ambientes, tantas aulas,
laboratorios, talleres, oficinas administrativas
polideportivas, etc. la ventilacion
recomendada es la VENTILACION
CRUZADA, es decir la salida del aire en el
lado opuesto al ingreso.

En caso de vanos en paredes adyacentes,
las aberturas deberan estar ubicadas en los
puntos mas distantes entre si, expresados en

una diagonal.

. Utilizacion de
lamparas
fluorescentes de alto
rendimiento de color.
. Las luminarias deben
ser del tipo directa
extensivas o semi
directas, consultar
proveedores y de
acuerdo las
especificaciones
técnicas del artefacto.
.También se pueden
utilizar sistemas de
iluminacion semi

indirectas o indirectas.

Talleres

En las zonas de

trabajo, talleres cuya
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En el caso de requerir elementos de control
solar como parasoles horizontales éstos
pueden emplearse para dirigir y aumentar la
circulacion del aire hacia el interior de los
ambientes. Son recomendables los parasoles
horizontales separados de la pared, pues el
aire que penetra por la separacién empuja el
flujo del aire a nivel de los ocupantes, debido
a la diferencia de presion.

Se podra utilizar camaras de aire ventiladas
en los techos, para mitigar las ganancias de
calor por radiacion y conduccioén al interior.
Es preferible ubicar las aberturas en techos
perpendiculares a la incidencia del viento

A fin de enfriar el aire caliente exterior es
recomendable enfriar el aire previo ingreso a
los ambientes interiores, recomendandose
zonas con arboles cuya proteccion por la

copa genere lugares frescos.

actividad deba ser de
mucha precision, y se
requiera ademas de la
iluminacién general
una focalizada, ésta
no debe superar a 3
veces el nivel general.
En &reas de actividad
variacion de
iluminancias puntuales
debe guardar una
minima regularidad,
con una relacion entre
el valor medio al
minimo no menor a
0,60 m.

Fuente: Elaboracion propia.
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Identificar las actividades productivas de interés y beneficio para los jévenes del

sector Alto Trujillo -Distrito el Porvenir.

La puntuacibn mas alta en la encuesta de preferencias, los obtuvieron las
actividades productivas de la gastronomia en la especialidad de cocina ,
panaderia 'y zapateria , al ser contrastadas entre la opinion de los jévenes que
accederian y se beneficiarian del proyecto asi mismo se encuentra
contempladas para el ministerio de trabajo como actividades comerciales para
acceso a la insercion laboral, al igual que en Sandra (2016) donde toma las
actividades econdémicas mas importantes realizadas en el distrito que son las
fuentes de trabajo y generadores de ingresos, este aspecto es el que hace
posible la aceptacién y la buena disposicion del joven a acceder al servicio,
Maximo (2015) donde se plante6 como objetivo despertar el interés de los
jovenes en aspectos educativos, pero solo se analiz6 las demandas del sector
en actividades laborales, mas no sus aspiraciones personales, generando asi
una oportunidad de acceso a la educacion por necesidad, mas no se puede
precisar la comodidad y el grado de satisfaccion con la profesion aprendida pues
es la unica opcion que se le dio ,el estudio del interés de los jévenes de sus
aspiraciones y anhelos ayudan a que el proyecto cubra las necesidades
ocupacionales pues tiene un caracter integral , lo que el medio ofrece en el
sentido laboral como una oportunidad de trabajo y también lo que el joven aspira
conocer y ejercer como su actividad laboral y por ende econdémica siendo
concordante con la promocién de la comida peruano y su vertiginoso desarrollo
sabiendo que esto ofrece una gran oportunidad de ingresos econémicos por el
valor que ha tomado la cocina peruana en la actualidad, de un modo similar de
orden local el desarrollo del sector zapatero siempre sera una prioridad para la
generacion de ingresos con intenciones de exportacion y con la variacion de
productos en base a cuero considerandose una actividad estable y en vias de
desarrollo local , de esta manera también se da conformidad en lo estipulado en
el reglamento de educacién técnico productiva, que sostiene que para la creaciéon
de un centro de educacion técnico productivo es necesario que la oferta
educativa sea la respuesta a la necesidad del entorno tanto productivo , social o
de ambos. Podemos entonces entender por integral diversos ambitos u opciones

por lo que es necesario ldentificar las actividades deportivas, recreativas y



artisticas para complementar la capacitacion de jovenes del sector Alto Truijillo -
Distrito el Porvenir. Segun los resultados obtenidos la , palestra, frontdén, basquet
y futbol encabezan las preferencias de los jévenes como actividades recreativas
es asi que se puede identificar en las teorias expuestas que manifiestan que la
recreacion fortalece a creatividad que genera un desarrollo personal y desarrollo
de la comunidad ya que son acciones participativas que renuevan la energia
para continuar con el proceso de estudio o trabajo , esto ayuda a lograr un
desempefio adecuado, esta recreacion es una propuesta desde un modelo

particular e individual de sus integrantes.

De esta manera las actividades artisticas con mayor aceptacion son pintura y
escultura, este tipo de arte de igual manera juega un papel muy importante en
la formacién del joven , favorece a el entrenamiento de la inteligencia pues exige
la identificacion de forma y cualidades ademas de los signos verbales y palabras
, €s la expresion individual de la realidad , la danza tanto moderna y folclérica
son de también son de interés para los jovenes y constituyen una educacion de
los sentidos o también llamado sensorial que son la base de la conciencia , la
educaciéon de este ambito favorece a la construccion de la personalidad y una
forma de recreacion se estimula la educcion sensorial pero también se ven
beneficios fisicos , si bien es cierto Méximo(2015), Sandra (2016) y Veroni
(2014) consideran areas de recreacion y alguna formacion en el arte, mas no
reconocen la debia importancia y menos la contribucion la formacion de los
jovenes. , los conocimientos y la técnica de la ensefianza de las artes son de
utilidad para la vida profesional, porque constituye un factor de desarrollo
completo de la personalidad y medio de reconocimiento de la realidad. De esta
manera se hace imperante Definir los talleres y ambientes con los que se debe
contar en un centro de capacitacion productiva juvenil en el sector Alto Truijillo —

Distrito el Porvenir.

Los talleres seran de dos rubros o dos familias productivas, Gastronomia y la de
Cuero y calzado, es asi que se tiene el taller de cocina y el de panaderia y
pasteleria, mientras para cuero y calzado se tiene elaboracion de prendas de
cuero y zapateria, esto se logra mediante la identificacion de las actividades
econdémicas de la regioén, el distrito y las preferencias de los jovenes del sector

Alto Trujillo, Sandra (2016) realizo la recoleccién de datos que tuvieron como
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resultado actividades mas demandadas en el distrito , tenemos que el calzado ,
la carpinteria y las confecciones textiles, pero de estas se analizé la que tenia
mayores posibilidades de crecimiento econémico, por lo cual se tomo el calzado
para generar una fuente de trabajo y de educacion técnica, mientras que Veroni
(2014) considero que se deben fortalecer los oficios mejorando la percepcién de
la formalidad de la ensefianza de unatécnica de la implantacion de conocimiento
mejorando los servicio y los productos y de esta manera tener un trabajo formal
con conocimiento de empresa y un trabajo bajo estandares de seguridad y
calidad. De esta manera al disgregar e identificar puntualmente las
especialidades con las que se debe contar, podemos verificar de lo expuesto por
la teoria de Alvarez (2010) , que manifiesta que se reconoce como una
ocupacion a las actividades laborales que son determinadas por el desarrollo de
una técnica , el uso de una tecnologia y la division del trabajo, generalmente
identificado con un cargo , también la adquisicion de las habilidades que dan la
posibilidad a desarrollo de una actividad laboral que le interesa. Se obtuvo como
resultado los ambientes mediante revisiobn documentaria, basicos: tipo A (Aulas
basicas), Ambientes tipo B (Biblioteca aula de cémputo), Ambientes tipo C
(Laboratorios y Talleres), Ambientes tipo D (Deportes), Ambientes tipo E (Area
para la socializacion) Ambientes tipo F (Auditorio) y los de tipo complementario
son, Sala de docentes, Tépico, Oficina de bienestar estudiantil, Comedor y/o,
cafeteria y cocina, Servicios higiénicos estudiantes, Servicios higiénicos
docentes, administrativos y servicio, por su parte Maximo (2015) concluye que
los ambiente para un centro de capacitacion productiva son , ambientes
administrativos, ambientes de produccién , ambientes de servicios, ambientes
de entretenimiento y lectura, ambientes recreativos , ambientes de servicios
generales y ambientes de acceso publico, es asi que Verdnica (2016) considera
Area académica, Area admirativa, Area recreativa y Area de servicios es asi
como se encuentra mayor concordancia con Maximo(2015) que define mejor las
zonas aun asi Veronica (2016) aporta la Area académica que concuerda mejor
con el proyecto.

Para una mejor comprension de estas necesidades se debe describir los
procesos de produccion de cada taller para los jovenes del sector alto Truijillo -

Distrito el Porvenir.
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Los talleres de Gastronomia y la de Cuero y calzada, se identifican los procesos
gue son de gran importancia para poder comprender y tener claro cuales seran
las areas o zonas con las que deben contar es asi que se tiene el taller de cocina
con el proceso con el que inicia con la seleccion de los ingredientes, luego medir
o pesar los ingredientes , se continua con el lavado de estos ingredientes , luego
se procede mesclar los ingredientes , la coccion y finalmente el exhibicion y
degustacion, el proceso de panaderia y pasteleria inicia con la seleccion de
ingredientes , luego medicion o pesado de los ingredientes , luego el mezclado
para luego pasar a moldear la masa , se pasa a hornear , y finalmente la
exhibicidon y degustacién, mientras para cuero y calzado se tiene elaboracion de
prendas de cuero que tiene su inicio realizando el disefio para luego trazar en el
cuero, seguidamente el corte de las piezas, el pegado y/o cocido ,seguimos con
el acabado para finalmente la comercializacién , en zapateria se inicia con el
disefio, para luego el trazo , corte ,armado ,perfilado ,luego el cocido y/o pegado
, los acabos y finalmente la comercializacion, sin embargo Maximo (2015),
Sandra (2016) y VERONI (2014), se rigen a areas ya provistas gracias a una
revision documentaria en reglamento o libros de disefio arquitectdnico , estos
resultados para este objetivo respaldan la finalidad de dotar espacios que
aseguren un correcto proceso de fabricacién o produccién de bienes o servicios.
Iglesias (2008), expone que un ambiente de aprendizaje es una estructura de
cuatro dimensiones de las cuales cabe resaltar, la fisica que viene a ser el
espacio fisico observable y percibirle materialmente y la dimension funcional que
es el modo que se utiliza el espacio en otras palabras los procesos que se llevan
dentro o contenido en el espacio fisico, lo que habla o confirma la importancia de
conocer los procesos de produccion para poder cubrir de manera correcta estas
necesidades. Asimismo, se tiene que ldentificar las caracteristicas espaciales,
funcionales y caracteristicas técnico ambientales de cada uno de los talleres para
un centro de capacitacion productiva juvenil en el sector Alto Trujillo —Distrito el

Porvenir.

Las caracteristicas espaciales, funcionales y técnico ambientales , de los talleres
se basan en la medidas de las maquinaria mobiliario especifico para cada taller
y aula, al cual se le tiene que sumar el area de circulacion del alumno y de

ambientes de almacenaje y primeros auxilios, la presencia de zonas especificas
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para cada taller , en gastronomia se diferencia dos zonas una para alimentos
calientes y una para alimentos frios, en general aulas con diferente connotacion
tedrica , demostrativa y practica, en cuero y calzado Aulas basicas, disefio y
practicas, se subdivide en area de corte , armado , perfilado y pegado, que
confirma lo expuesto por Veronica (2016) que concluye que el disefio
arquitectonico de un espacio adecuado para el aprendizaje , con aulas bien
ventiladas, con un correcto almacenaje, ambientes de limpieza y mobiliario
adaptado a las actividades especificas de cada taller del mismo modo el
MINEDU donde se establece las dimensiones e indices minimos de metraje para
la creacion de un centro de capacitacion técnico productivo es 1.20 m2 para
aulas por 20 estudiantes, 3 m2 para talleres de confeccion, 4 m2 cocina por 20
estudiantes, quien nos da indices no muy exactos pues son en funcién de 20
alumnos los cuales son contrarios a lo considerado por los especialistas en la
ensefianza. Caracteristicas como la iluminacién y ventilacion son similares en
los talleres, de caracter natural o artificial, con particularidad en gastronomia por
la necesidad de extractores de aire, lo cual estéa conforme a lo estipulado en los
criterios normativos del disefio de locales de educacion, criterios de confort,
seguridad, instalaciones eléctricas, aspectos constructivos y disefio estructural,
donde se dice que él proyectista tiene que hacer un analisis climatico local, y que
la ventilacion condicionara la sensacién térmica de ambientes interiores que se
recomienda la ventilacién cruzada , y que se debe controlar con parasoles
horizontales que al mismo tiempo ayuda a dirigir y recircular el aire ,en caso de
las ventanas no debe contar con hoja si no ser ventanas corredizas, reconoce el
uso de ventiladores mecanicos ,asi como la orientacion y el asoleamiento que
brinda la iluminacién natural, usos de aleros horizontales parasoles verticales ,

la iluminacion cenital es adecuada, dentro de talleres el confort luminico .
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5.1. CONCLUSIONES

1.

Identificar las actividades productivas de interés y beneficio paralos
jovenes del sector Alto Trujillo -Distrito el Porvenir. Se identifica como
actividades productivas a la gastronomia, cuero y calzado, con
conformidad al interés juvenil y la oportunidad laboral y econémica del

medio por lo cual se veran beneficiados.

Identificar las actividades deportivas, recreativas y artisticas, para
complementar la capacitacion de jovenes del sector Alto Trujillo -
Distrito el Porvenir. Se concluye que las actividades recreativas son la
palestra, fronton, basquet y futbol encabezan las preferencias de los
jovenes, de igual manera las actividades artisticas son pintura y escultura
en favor del entrenamiento de la inteligencia y la danza moderna y

folclorica para el entrenamiento sensorial.

Definir los talleres y ambientes con los que se debe contar en un
centro de capacitacion productiva juvenil en el sector Alto Trujillo —
Distrito el Porvenir. Se concluye que los talleres seran de dos rubros o
dos familias productivas, Gastronomia y la de Cuero y calzado, es asi que
se tiene el taller de cocina y el de panaderia y pasteleria, mientras para
cuero y calzado se tiene elaboracion de prendas de cuero y zapateria. Los
ambientes seran: Aulas basicas, demostrativas y practicas en caso de
Gastronomia, y Aulas bésicas, disefio y practicas para Cuero y calzado,
de esta manera también se tendra los ambientes de Biblioteca, Talleres
artisticos, Deportes, area para la socializacién, Auditorio y los ambientes
de tipo complementario son, Sala de docentes, Tépico, Oficina de
bienestar estudiantil, Comedor y/o, cafeteria y cocina, Servicios higiénicos

estudiantes, Servicios higiénicos docentes, administrativos y servicio.

Describir los procesos de produccién de cada taller para los jévenes
del sector alto Trujillo -Distrito el Porvenir. Se concluye que los
procesos para Gastronomia seran por especialidad, para cocina:
seleccidn y estudio de ingredientes, medir o pesar los ingredientes, lavado
de ingredientes, mesclar los ingredientes, la coccion, exhibicion y

degustacion.
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Seleccion de Medir o pesar Lavado de Mezclar los Coccion Exhibicion y
ingredientes ingredientes ingredientes ingredientes degustacion

Figura 12. Proceso de produccion del taller de cocina.
Fuente: Elaboracion propia.

Para la especialidad de panaderia y pasteleria: seleccion y estudio de
ingredientes, medir o pesado de los ingredientes, mezclado, moldeo de la masa,

hornear, exhibicion y degustacion.

Medi
Seleccion de ediro Mezclado de Moldear Exhibicion y

: . pesar . . Hornear :
. . ingredientes
ingredientes ingredientes g masa degustacion

Figura 13. Proceso de produccion del taller de panaderia y pasteleria.
Fuente: Elaboracion propia.

Para Cuero y Calzado, la especialidad de elaboracién de prendas de cuero:
disefio, seleccion del tipo de cuero y materiales, trazo en el cuero, corte de las

piezas, el pegado y/o cocido, acabado, la comercializacion.

Seleccion del
Disefio tipo de cueroy Trazo en cuero Corte de piezas
materiales

Pegadoy /o Acabados Exhibicion y
cocido Comercializacion

Figura 14. Proceso de produccion del taller de elaboracién de prendas de cuero.
Fuente: Elaboracion propia.
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En Zapateria: disefio, seleccién de cuero y materiales, corte, perfilado, armado,

alistado y acabados y comercializacion.

Seleccion de Alistado y Exhibicion y

Disefio cueroy Corte Perfilado Armado Acabado comercializacion

materiales

Figura 15. Proceso de produccion del taller de zapateria.
Fuente: Elaboracién propia.

5.

Identificar las caracteristicas espaciales, funcionales vy
caracteristicas técnico ambientales de cada uno de los talleres para
un centro de capacitacién productiva juvenil en el sector Alto Trujillo

—Distrito el Porvenir.

Se concluye que las caracteristicas funcionales involucran la zonificacién
donde se reconoce las zonas tedricas y practicas, , la relacion de estas
zonas es de tipo indirecto por las actividades generadoras agentes que
alteran estos ambientes en aspectos sonoros , aéreos y térmicos, estas
zonas cuentan con ambientes especificos segun especialidades, de esta
manera se identifican que para gastronomia se tiene aulas con diferente
connotacion, teérica, demostrativa y practica , esta Ultima pertenecen a la
zona de préctica en esta a su vez se diferencian dos zonas una para
alimentos calientes y una para alimentos frios, y una area de
comercializacién tanto para cocina como para panaderiay pasteleria ; de
este modo también se concluye que en cuero y calzado se subdivide en
espacios de ensefianza tedrica ,disefio y practica que este ultimos
ubicados en la zona de practica, el aula de practica contiene espacios de
corte , armado , perfilado, pegado y/ o cocido, acabados, la relacion
espacial de cada uno de los espacios antes mencionados segun las
especialidades responde a un eje lineal el cual facilita la clasificacion y
agrupacion de estos ambientes, la escala utilizada es un escala de tipo
normal con referencia a los ambientes internos de cada especialidad, los
cerramientos de tipo traslucido son utilizados en la zona de practica de las

especialidades, estos cerramientos son verticales y responde con
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propiedades térmicas ,acusticas ,luminicas e higiénicas, los espacio de
tipo publico seran las areas de comercializacion y exhibicion de los
productos de cada taller, mientras las areas teoricas y la de practica seran
de tipo privado, se considera espacios de transicion los cuales son patios
de relaciones y terrazas, dentro de la morfologia del espacio se concluye
gue los espacios de planta rectangular son de mayor beneficio y para el
ordenamiento de equipos Yy fluidez en la circulacion de ambientes dado a
su versatilidad, las zonas tanto tedrica como practica, dentro de las
caracteristicas técnico ambiental se precisa que la iluminacion natural, la
exposicidon solar es con el eje del edificio del este al oeste, y seda por
medio de lucernarios y claraboyas, las aberturas para ventanas no es
menor del 35 % del area total del piso del ambiente lo cual beneficia
también la ventilacion natural, las aberturas de estas ventanas tienen
proteccion con aleros y parasoles verticales y la orientacion es de norte a
sur, el uso de iluminacion artificial sera en especial en las aulas
demostrativas en de gastronomia, la ventilacién natural de tipo cruzada
con una bilateralidad de las ventanas para todos los ambientes teéricos y
practicos, aun asi la ventilacion mecanica es necesaria en ambientes de
practica tanto para gastronomia como para cuero y calzado , en el aspecto
térmico se concluye que se utilizan los techos de tipo cielo razo , techos
verdes y la altura de ambientes es de entre 3.00 m a 3.50 m, la acustica
contiene aspectos como de zonificacion como alejar las fuentes de
posible generacion de ruido como es la zona de préactica, se utiliza
barreras vegetales o paisajistica para evitar la dispersion del ruido a todo
el edificio, el uso de cerramientos con materiales acusticos es también
una opcioén, el impacto ambiental serd mitigado con mimetizacion con el
medio , se acoge al perfil urbano, dando un valor ecoldgico y paisajista y

respetando las morfologias del terreno.
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1.

2.

Identificar las actividades productivas de interés y beneficio para los

jovenes del sector Alto Trujillo -Distrito el Porvenir.

Para este objetivo donde se concluyo que las actividades productivas son
la gastronomia y el calzado, con conformidad al interés juvenil y la
oportunidad laboral y econdmica del medio, se recomienda la especial
difusion y promocién de la comida nacional y el debido estudio de potajes
de exportacion analizando el tipo de preparacibn es asi que se
recomienda la capacitacion en comida nacional , gourmet y fusion, de
igual manera que se generen una contribucién social en el sector
ofreciendo ambientes de acceso publico donde se logre consumir en el
caso de gastronomia , con accesos diferenciados y ambientes acorde a
un uso publico y con referencia al calzado se recomienda la capacitacion
con estandares de exportacion y proceso industriales de optimizacion de
produccion pero conservando la creatividad del recurso humano que
hace lo especial del producto, con innovadores disefios para la
competitividad en el mercado internacional adquirir los productos
ofrecidos en caso de cuero y calzado un area de exhibicion y promocién

de la produccion para la visita de posibles compradores.

Identificar las actividades deportivas, recreativas y artisticas para
complementar la capacitacion de jovenes del sector Alto Trujillo -

Distrito el Porvenir.

Se recomienda, implementar actividades recreativas de entrenamiento
sensorial para la especialidad de Gastronomia, en entrenamiento del
sentido del gusto y olfato, el cual se llevaria a cabo en un espacio
multifuncion ya que es con el afan recreativo y entrenamiento sensorial,
las cuales serian, el reconocimiento de ingrediente con los ojos vendados
por medio del sentido del gusto con los ojos vendados, del mismo modo
el reconocimiento de aromas con ojos vendados para afinar el sentido del

olfato.
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Figura 16.Entrenamiento sensorial.
Fuente: Internet.

e De igual manera se recomienda el entrenamiento en acrobacias con los
insumos o ingredientes durante la preparacion a manera de recreacion y

darle un valor agregado y representativo del centro.

Figura 17.Demostracién recreativa de la preparacién de los patillos.
Fuente: Internet.

e Con la finalidad socio educativo se recomienda los deportes como la
palestra, frontén, basquet y futbol que son parte de la aspiracién de los
jovenes a practicar, fomentando la integraciébn y el espiritu de

competencia y estas seran:

Actividades Deportivas

Pagina 87



Palestra:

Se considerara muros de escala de menos de 8.00 m de altura, seran
regularmente planos verticalmente.

Se recomienda que sean muros por paneles que se puede colocar en
diferentes formas.

La materia a utilizar es la madera en su presentacion de tableros de
construccion con su debido tratamiento.

La estructura de soporte sera de acero para mayor firmeza y duracion.

Se colocaras agarres 0 presas que son pequefias piedras artificiales que

se fijan a los muros para escalar.

Figura 18. Palestra.
Fuente: Internet.

Frontén:

se recomienda la implementacion de una losa para frontdbn con
dimensionamiento reglamentario por el IPD que es de 300 m2 con
dimensiones de 10 m x 30 m, el piso de la losa multiusos serd de cemento
frotachado con pendiente de 0.5% para evacuacion superficial.

No habré juntas el piso tiene que ser continuo, homogéneo y rigido.
Altura libre de obstaculos debe ser una altura libre de 12 m.

La orientacion sera de norte a sur disponiendo el frontis al norte y el rebote
hacia el sur.

lluminacién, se considera como competencias locales, entretenimiento

segun reglamento y sera de una iluminacion horizontal de 300 lux.
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Figura 19. Frontdn zonas.
Fuente: Internet.
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Figura 20. Frontén dimensiones.
Fuente: Internet.
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Figura 21. Fronton dimensiones.
Fuente: Internet.
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Basquet y futbol:

La implementacion de una losa multifuncional con dimensionamiento
reglamentario por el IPD que es de 375.00 m2 con dimensiones de 15m x 25m,
el piso de la losa multiusos sera de cemento frotachado. Se debe considerar las
tribunas y un depdsito.

e Laalturalibre de obsticulos sera de 7.00 m como minimo sobre el campo.

e La orientacion en eje longitudinal del campo sera de norte a sur.

e La iluminacién sera la considerada en entretenimiento y uso escolar de

Figura 22. Losa para para basquet y fatbol.
Fuente: Internet.

Actividades artisticas

Se recomienda la implementacion de los talleres de pintura y danza para
estimular el sentido estético y sensorial del estudiante en especial para el de
cuero y calzado quien debera desarrollar la apreciacién estética y la creatividad.

Pintura
e Sus ambientes tendran altos indices de ventilacion natural con ventilacion
cruzada para la renovacion de aire.
e Seran 7.00 m2 por estudiante como indice de ocupacion y se consideran
15 estudiantes por se tendra un area minima de 105 m2.
e La altura en el interior del aula sera de 3.50 m.
e Todos los talleres que produzcan elementos en suspension que sean

nocivos a la salud de los usuarios deberan contar con un sistema de
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3.50

colector de particulas nocivas en la ventilacion mecéanica y contar con el

sistema de manejo de desechos de estas actividades.

2.65

Figura 23. Taller de pintura.
Fuente: Elaboracidn propia.

Escultura

Sus ambientes tendran altos indices de ventilacion natural con ventilacion
cruzada para la renovacion de aire.

Seran 5.00 m2 por estudiante por estudiante como indice de ocupacion y
se consideran 15 estudiantes por se tendra un area minima de 75 m2

La altura en el interior del aula sera de 3.50 m.

Se debera usar cerramientos traslucidos para facilitar la iluminacién y dar
la sensacién de amplitud y libertad en beneficio del de desarrollo de esta
actividad.

Todos los talleres que produzcan elementos en suspension que sean
nocivos a la salud de los usuarios deberan contar con un sistema de
colector de particulas nocivas en la ventilacibn mecanica y contar con el
sistema de manejo de desechos de estas actividades.
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Figura 24.Taller de escultura.
Fuente: Elaboracién propia.

La danza moderna y folclérica

Seran ambientes multifuncionales, flexibles, confortables y adecuados, es
conveniente acondicionar el piso con elementos absorbentes del sonido.
Seran 7.00 m2 por estudiante como indice de ocupacién y se consideran
15 estudiantes por se tendra un area minima de 105 m2.

La altura en el interior del aula sera de 3.50 m.

Se deberd usar cerramientos traslucidos para facilitar la iluminacion y dar
la sensacion de amplitud y libertad en beneficio del de desarrollo de esta
actividad.

Se debera colocar espejo en la parte frontal del aula para lograr la
visualizacion de los movientes de los alumnos.

area para escritorio o mesa para un docente de 1.20m x 0.60 m. y
ocupacion del equipo de sonido.

Un almacén para vestuarios y demas equipos sera el 15% del area del
taller.
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Figura 25.Taller de danza.
Fuente: Elaboracidn propia.

3. Definir los talleres y ambientes con los que se debe contar en un centro
de capacitacién productiva juvenil en el sector Alto Trujillo —Distrito el

Porvenir.
Gastronomia
Para los talleres de cocina en todas sus sub especialidades.

e Se recomienda que los talleres de Gastronomia cuenten con aulas
tedricas que constaran de un &rea docente y una estudiantil que tendra
una capacidad para 15 estudiantes.

e Se sugiere que para el aula demostrativa debera contar con el area de
exposicion y demostracion que constard de mobiliario de cocina,
repostero y lavatorio, y la audiencia estudiantil en una tribuna para facilitar
la observacion y atencién con capacidad de 15 estudiantes.

e Se recomienda que el aula practica se divida en un area de comida cliente
gue contara con mobiliario de cocinas, reposteros, lavatorios y campanas

extractoras, mientras que el area de comida fria contara con almacenes
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frigorificos para carnes y mariscos, area de vegetales y frutas, con
reposteros, mesas de preparacion y lavatorios.
e Se sugiere un ambiente de exhibicion de produccion y degustacion.

Cuero y calzado

Para los talleres de elaboracion de prendas de cuero en todas sus
categorias:

e Se recomienda que los talleres de cuero y calzado cuenten con aulas
basicas o teoricas que constaran de un area docente y una estudiantil que
tendra una capacidad para 15 estudiantes.

e Se sugiere que para el aula de disefio debera contar con el area de disefio
manual con tableros de dibujo y otra de disefio con computadora, un
ambiente para el docente responsable y un ambiente para las
instalaciones, la capacidad por aula sera de 15 estudiantes.

e Se recomienda que el aula practica tendra ambientes para el trazo y corte,
un ambiente para el cocido y/o pegado, un ambiente para los acabados,
se sugiere un ambiente de exhibicion de producto y almacén.

Para los talleres de zapateria en todas sus categorias:

e Se recomienda que los talleres de cuero y calzado cuenten con aulas
basicas o tedricas que constaran de un area docente y una estudiantil que
tendra una capacidad para 15 estudiantes.

e Se sugiere que para el aula de disefio debera contar con el area de disefio
manual con tableros de dibujo y otra de disefio con computadora, un
ambiente para el docente responsable y un ambiente para las
instalaciones, la capacidad por aula sera de 15 estudiantes.

e Se recomienda que el aula practica tendrd ambientes para el trazo y corte,
un ambiente para el perfilado, para el cocido y/o pegado, un ambiente
para los acabados, se sugiere un ambiente de exhibiciéon de producto y
almacén.

4. Describir los procesos de produccion de cada taller para los jovenes

del sector alto Trujillo -Distrito el Porvenir.

Teniendo en cuenta la conclusién del objetivo nimero cuatro se

recomienda que segun sea el proceso de Gastronomia se consideran los
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procesos de seleccion y estudio de ingredientes esta actividad se llevara
a cabo en un aula tedrica la cual tendra un area docente y una estudiantil
; se aconseja que el aula demostrativa debera contar con el area de
exposicion y demostracion que constara de mobiliario de cocina,
repostero y lavatorio, y la audiencia estudiantil en una tribuna para facilitar
la observacion, sera aplicada para todas las variedades de

especializacion este modelo de aula tedrica.

ZONA
ADMINISTRATIVA

ADMINISTACION

ZONA PEDAGOGICA
ZONA PRACTICA

AUDITORIO | AREA AREA.
PEDAGOGICA PRACTICA

GASTRONOMIA

BIBLIOTECA |~

CALZADO

ZONA DE SERVICIOS ZONA ARTISTICA
AREA
SERVICIOS AREA
GENERALES ARTISTICA

Figura 26. Esquema de zonificacion por conclusiones.
Fuente: Elaboracion propia.
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GASTRONOMIA
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Sis
SEEeE

CUERO
Y
CALZADO

Figura 27. Esquema de area pedagdgica de gastronomia.

Fuente: Elaboracion pro

pia.
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Figura 28. Esquema del aula pedagogica de gastronomia.

Fuente: Elaboracion pro

pia.
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Aula préactica de cocina: La variacion a tomar en cuenta sera en el aula practica

considerara zonas de platos frio y calientes, con las actividades que se tendran

en cuenta como, medir 0 pesar los ingredientes, lavado de ingredientes, mesclar

los ingredientes, la coccion, exhibicion y degustacion por lo que se recomienda
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tener los ambientes ordenados de tal manera que el acceso a los espacios sea

secuenciado y ordenado.

PREPARACION
DE

PLATOS
CALIENTES

AULAS PRA

FRIGORIFICO

ASTRONOMIA I

FRUTAS Y
VERDURAS
PREPARACION
DE
PLATOS FRIOS

PANADERIA
Y AULAS PRACTICAS
PASTELERIA oeT
[ |
[ 1
ZAPATERIA

PRENDRAS DE CUERO

ALM.
DE
HERRAMIENTAS

\ULAS PRACTICA!
Y
MATERIALES
€ocino
Y/0
PEGADO

A
HERRAMIENTAS
Y

MATERIALES

CUERO

CALZADO

ACABADOS
ALMACEN
DE
PRODUCCION,

N

Figura 29.Esquema del area préactica de cocina.

Fuente: Elaboracion propia.
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PREPARACION
DE
PLATOS
CALIENTES

VERDURAS

PREPARACION

PLATOS FRIOS

Figura 30 .Esquema del aula practica de cocina.
Fuente: Elaboracion propia.
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Se sugiere que para el aula practica de panaderia y pasteleria las actividades
de seleccion y estudio de ingredientes, medir o pesado de los ingredientes,

mezclado, moldeo de la masa, hornear, exhibicién y degustacion.

PREPARACION
DE

PLATOS
CALENTES oE
REFOSO
FRUTAS Y v
wwwww ERMENTACICH
AULAS PRACTICAS
PREPARACION
PANADERIA =

PLATOS FRIOS

v
PASTELERIA COGINA

|
ZAPATERIA

PRENDRAS DE CUERO

AL
DE

HERRAMIENTAS

v
MATERIALES

cocino
Yio
PEGADO

CUERO

cocipo
Yio
PEGADO

ACABADOS

CALZADO

ALMACEN
DE
PRODUCCION

Figura 31 .Esquema del area préactica de panaderia y pasteleria.
Fuente: Elaboracion propia.

Pagina 101



PESADO
MEZCLADO
AMAZADO

CUARTO
DE
REPOS0

Y

ERMENTACIO

EXHIBICION Y
DEGUSTACION

HORMNEADO

FPESADO

AMAZADO ALMACEN

\,D:_.E.:: =
REPOSO EGUS

Y
FERMENTACION

HORNE@

Circulacionims)

Figura 32 .Esquema del area préactica de cocina.
Fuente: Elaboracion propia.
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Cuero y Calzado Teniendo en cuenta la conclusiéon del objetivo se recomienda
gue segun se consideran estudio de cueros y los demas materiales se haga en
un aula tedrica y una de disefio que contara con area de disefio manual y disefio
por computadora, un ambiente para el docente responsable y un ambiente para

las instalaciones.

GASTRONOMIA

COCINA

r .

! T
PENDRAE DE CUERO ZAPATERIA

CUERO
Y

CALZADO

Figura 33 .Esquema del area practica de cuero y calzado.
Fuente: Elaboracion propia.
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EXPOSICION
DOCENTE

Circulacién :>

Figura 34 . Esquema del aula pedagdgica de cuero y calzado.

Fuente: Elaboracion propia.

OFICINA

INST. DE
DE RESPONSABLES
COMPUTO

DISERNO
A
MANO

DISERO
EN
COMPUTADORA

Figura 35 .Esquema del area de disefio de cuero y calzado.
Fuente: Elaboracion propia.
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OFICINA
DE
RESPONSABLES

Circulacionie)»

Figura 36 . Esquema del aula de disefio de cuero y calzado.
Fuente: Elaboracion propia.

Se recomienda que el aula préactica de elaboracién de prendas de cuero
tendra ambientes que favorezcan a la realizacion de las actividades de trazo y
corte, un ambiente para el cocido y/o pegado, un ambiente para los acabados,
se sugiere un ambiente de exhibiciébn de producto y almacén de materiales y
herramientas, estos deben ser secuenciados de acuerdo al proceso.
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ASTRONOMIA

PREPARACION
OE

PLATOS
CALIENTES

PANADERIA

¥
PASTELERIA COCINA

T
PRENDRAS DE CUERO ZAPATERIA

CUERO

CALZADO

ALMACEN

PRODUCCION,

Figura 37 .Esquema del area practica de elaboracion deprendas de cuero.
Fuente: Elaboracion propia.

Se recomienda que el aula préactica de Zapateria tendr4 ambientes que
favorezcan a la realizacion de las actividades de corte, perfilado, armado,
acabado, alistado, empacado y exhibicion de producto y almacén las cuales

deben ser en ambientes secuenciados y ordenado segun el proceso.
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Figura 38 .Esquema del area practica de zapateria.
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 39 . Esquema del aula practica zapateria.
Fuente: Elaboracion propia.
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5.

Identificar las caracteristicas espaciales, funcionales y caracteristicas
técnico ambientales de cada uno de los talleres para un centro de
capacitacion productiva juvenil en el sector Alto Trujillo —Distrito el

Porvenir.

Para Gastronomia se recomienda:

Especialidades de Cocina

Aulas Teoricas

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona pedagogica alejada de zona
practica, artistica y recreativa.

Seran ambientes multifuncionales de un area de 27 m2 como el indice de
ocupacién minimo sera de 1.80 m2 por estudiante correspondiente al uso
de sillas unipersonales y circulacion.

Area para escritorio o mesa para un docente de 1.20m x 0.60 m que estara

ubicada en el &rea de exposicion docente, de 2.00 m de ancho.

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacién de 2.00 m
de ancho, con posiciones unilateral de aulas tedricas.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilacién

Se precisa que la iluminacion natural debe ser dominantes

La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para

estas aulas seran de 9.45 m2
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e Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles
verticales

Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibracion, sobre todo entre talleres y aulas teoricas.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato

EXPOSICION
EI DOCENTE

Figura 40 .Esquema general de aula tedrica cocina.
Fuente: Elaboracion propia.

Figura 41 .Ventilacién cruzada y parasoles aula tedrica de cocina.
Fuente: internet.
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Aulas demostrativas

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona pedagdgica alejada de zona
practica, artistica y recreativa.

Contar con graderia asientos fijos con un area de uso de 1.20 x 0.90.

El area de minima sera 91.80 m2.

Para el area de exposicion docente sera de 3.20 de ancho.

Mesa de trabajo de 6.20 de largo x 0.50 de ancho con una altura de 0.80m

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 4.00 m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacion de 2.00 m
de ancho, con posiciones unilateral de aulas demostrativas.

En su circulacion vertical interna se recomiendas los pasos de 0.30m de

ancho y 0.17m de altura

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilaciéon

Se precisa que la iluminacion artificial debe ser dominante.

La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

Se utilizar4 ventilacion mecanica por extractor de aire sobre el area
demostrativa.

Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 9.45 m2

Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles

verticales
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Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibracion, sobre todo entre talleres y aulas teéricas.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato
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Figura 42 .Esquema general de aula demostrativa cocina.
Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 43 . Aula demostrativa cocina.
Fuente: internet.
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Aulas practicas

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en la zona practica alejada de zona pedagdgica,
artistica y recreativa.

indice de Ocupacion minimo sera de 3.00 m2 por estudiante.

Contaran con depésito o almacén para materiales de trabajo, equipos y
herramientas, profesional siendo como minimo el 15% del area neta.

El &rea minima para esta aula sera de 60.00 m2, considerando cuarto frio
y almacén.

Todas las superficies de trabajo estaran a una altura de 90 cm. Como
minimo, a excepcion de aquellas destinadas para las personas con
habilidades diferentes, que tendra una altura de 80 cm.

La distancia entre las mesas de trabajo seran tales que permitan tener a
dos personas sentadas y en linea, y entre ellas un espacio para que otra
tercera persona pueda desplazarse 2.00 m.

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacion de 2.00 m

de ancho, con posiciones unilateral de aulas demostrativas.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilacién

Se precisa que la iluminacion natural dominante mediante cerramiento
translucidos.

La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

Se utilizar4 ventilacion mecéanica por extractor de aire sobre el area

cocinas.
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e Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 20.50 m2

e Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles
verticales

Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibraciones producidos por el desarrollo de las actividades dentro del
taller.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato.

e La utilizacion de materiales como el policarbonato en cerramientos sera
aprovechado para controlar el nivel acustico del taller con lo cual se evita

la salida de sonido al exterior.

Figura 44 . Esquema general de aula practica de cocina.
Fuente: Elaboracion propia.
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Panaderia y pasteleria caracteristicas funcionales

Aulas Teoricas

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona pedagdgica alejada de zona
practica, artistica y recreativa.

Serdn ambientes multifuncionales de un &rea de 27 m2 como el indice de
ocupacion minimo sera de 1.80 m2 por estudiante correspondiente al uso
de sillas unipersonales y circulacion.

Area para escritorio o mesa para un docente de 1.20m x 0.60 m que estara
ubicada en el &rea de exposicién docente, de 2.00 m de ancho.

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacion de 2.00 m

de ancho, con posiciones unilateral de aulas tedricas.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilaciéon

Se precisa que la iluminacion natural debe ser dominantes

La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 9.45 m2

Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles

verticales
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Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibracion, sobre todo entre talleres y aulas teoricas.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato.

EXPOSICION
EI DOCENTE

Figura 45 . Esquema general de aula tetrica panaderia y pasteleria.
Fuente: Elaboracion propia.

Figura 46 .Ventilacidon cruzada y parasoles aula tedrica de pasteleria.
Fuente: internet.

Pagina 116



Aulas demostrativas

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona pedagdgica alejada de zona
practica, artistica y recreativa.

Contar con graderia asientos fijos con un area de uso de 1.20 x 0.90.

El area de minima sera 91.80 m2.

Para el area de exposicion docente sera de 3.20 de ancho.

Mesa de trabajo de 6.20 de largo x 0.50 de ancho con una altura de 0.80m

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 4.00 m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacién de 2.00 m
de ancho, con posiciones unilateral de aulas demostrativas.

En su circulacion vertical interna se recomiendas los pasos de 0.30m de

ancho y 0.17m de altura

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilaciéon

Se precisa que la iluminacion artificial debe ser dominante.

La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

Se utilizar4 ventilacion mecanica por extractor de aire sobre el area
demostrativa.

Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 9.45 m2

Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles

verticales
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Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibracion, sobre todo entre talleres y aulas teoricas.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato.
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Figura 47 .Esquema general de aula demostrativa de panaderia y pasteleria.
Fuente: Elaboracidn propia.

Figura 48 . Aula demostrativa de panaderia y pasteleria.
Fuente: internet.
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Aulas practica

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en la zona practica alejada de zona pedagdgica,
artistica y recreativa.

indice de Ocupacion minimo sera de 2.50 m2 por estudiante.

Contaran con depdésito o almacén para materiales de trabajo, equipos y
herramientas, profesional siendo como minimo el 15% del area neta.

El &rea minima para esta aula sera de 60.00 m2, considerando cuarto frio
y almacén.

Todas las superficies de trabajo estaran a una altura de 90 cm. Como
minimo, a excepcion de aquellas destinadas para las personas con
habilidades diferentes, que tendra una altura de 80 cm.

La distancia entre las mesas de trabajo seran tales que permitan tener a
dos personas sentadas y en linea, y entre ellas un espacio para que otra

tercera persona pueda desplazarse 2.00 m.

Caracteristicas espaciales

Seran espacios de forma rectangular

Seran espacios de tipo privado con acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacion de 2.00 m

de ancho, con posiciones unilateral de aulas practicas.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilacién

Se precisa que la iluminacion natural dominante mediante cerramiento
translucidos.

La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

Se utilizar4 ventilacion mecéanica por extractor de aire sobre el area

cocinas.

Pagina 119



e Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 20.50 m2

e Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles
verticales

Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibraciones producidos por el desarrollo de las actividades dentro del
taller.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato

e La utilizacion de materiales como el policarbonato en cerramientos sera
aprovechado para controlar el nivel acustico del taller con lo cual se evita

la salida de sonido al exterior.
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Figura 49 . Esquema general de aula practica de panaderia y pasteleria.
Fuente: Elaboracion propia.
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CUERO Y CALZADO

Elaboracion de prendas de cuero

Aulas Teoricas

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona pedagdgica alejada de zona
practica, artistica y recreativa.

Serdn ambientes multifuncionales de un area de 27 m2 como el indice de
ocupacion minimo sera de 1.80 m2 por estudiante correspondiente al uso
de sillas unipersonales y circulacion.

Area para escritorio o mesa para un docente de 1.20m x 0.60 m que estara
ubicada en el &rea de exposicién docente, de 2.00 m de ancho.

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacion de 2.00 m

de ancho, con posiciones unilateral de aulas teoricas.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilaciéon

Se precisa que la iluminacion natural debe ser dominantes

La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 9.45 m2

Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles

verticales
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Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibracion, sobre todo entre talleres y aulas teoricas.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato.
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Figura 50 . Esquema general de aula tedrica de elaboracién de prendas de

cuero.
Fuente: Elaboracion propia.

Figura 51 .Ventilacién cruzada y parasoles aula de elaboracién de prendas de

cuero.
Fuente: internet.
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Aula de disefio

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona pedagdgica alejada de zona
practica, artistica y recreativa.

El indice de Ocupaciéon minimo sera de 6.00 m2 por estudiante

Se recomienda una habitacion especializada en el aula de disefio para
equipos como el servidor, sistema de respaldo de energia y salones de
impresion, con un escritorio 1.20 m. x 60 m y silla para el responsable, asi
COmo armarios.

El tamafio de este espacio sera equivalente a un tercio del area total del
aula de diseno.

El area de minima sera 92.00 m2.

Para el area de exposicion docente sera de 3.20 de ancho.

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50 m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacion de 2.00 m

de ancho, con posiciones unilateral de aulas de disefio.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilacién

Se precisa que la iluminacién natural debe ser dominante.

La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 32 m2

Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles

verticales
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Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibracion, sobre todo entre talleres y aulas teoricas.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato

ORACINA
DE
RESPONSABLES

Figura 52 . Esquema general de aula de disefio, de elaboracién de prendas de

cuero.
Fuente: Elaboracion propia.

Aulas practicas
Caracteristicas funcionales

e Se recomienda ubicarlas en la zona practica alejada de zona pedagodgica,
artistica y recreativa.

e El indice de ocupacion minimo sera de 7.00 m2 por estudiante.

e Contaran con depdsito o almacén para materiales de trabajo, equipos y
herramientas, profesional siendo como minimo el 15% del area neta.

e El area minima para esta aula sera de 115.00 m2

e Todas las superficies de trabajo estaran a una altura de 90 cm

e La distancia entre las mesas de trabajo seran tales que permitan tener a
dos personas sentadas y en linea, y entre ellas un espacio para que otra

tercera persona pueda desplazarse 2.00 m.
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e Los pisos seran de concreto de alta resistencia, que permita la instalacion
de maquinas y equipos de alta carga de peso, facilmente anclables y a su
vez de facil montaje para permitir la versatilidad en el uso de los espacios

de talleres

Caracteristicas espaciales

e Seran espacios de forma rectangular

e Seran espacios de tipo privado con acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

e La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.

e Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacién de 2.00 m
de ancho, con posiciones unilateral de aulas demostrativas.

Caracteristicas técnico ambiental
Luminico — Ventilacién

e Se precisa que la iluminacién natural dominante mediante cerramiento
translucidos.

e La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

e Se utilizar4 ventilacibn mecanica por extractor de aire sobre el area
cocinas.

e Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del &rea total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 40.25 m2

e Las aberturas de estas ventanas tienen proteccién con aleros y parasoles
verticales

e Se necesitara extraccibn mecanica por el uso de pegamentos toxicos y
elementos que se evaporan en el ambiente.

Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibraciones producidos por el desarrollo de las actividades dentro del

taller.
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ALMACEN
CE

HERRAMIENTAS
Y MATERIALES

TRAZOY CORTE

Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato
La utilizacion de materiales como el policarbonato en cerramientos sera
aprovechado para controlar el nivel acustico del taller con lo cual se evita

la salida de sonido al exterior.

ALMACEN

DE
PRODUCCION

Figura 53 . Esquema general de aula practica, de elaboracion de prendas de

cuero.

Fuente: Elaboracion propia.

Zapateria.

Aulas Teoricas

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona pedagogica alejada de zona
practica, artistica y recreativa.

Seran ambientes multifuncionales de un area de 27 m2 como el indice de
ocupacién minimo sera de 1.80 m2 por estudiante correspondiente al uso
de sillas unipersonales y circulacion.

Area para escritorio o mesa para un docente de 1.20m x 0.60 m que estara

ubicada en el &rea de exposicidon docente, de 2.00 m de ancho.

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.
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e Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacién de 2.00 m

de ancho, con posiciones unilateral de aulas tedricas.

Caracteristicas técnico ambiental
Luminico — Ventilacién

e Se precisa que la iluminacion natural debe ser dominantes

e La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

e Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 9.45 m2

e Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles
verticales

Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y

vibracion, sobre todo entre talleres y aulas teoricas.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato

EXPCSICION
E DOCENTE

4 l - ‘J.
<3
e

Figura 54 . Esquema general de aula tedrica de zapateria.
Fuente: Elaboracion propia.
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Figura 55 . Ventilacién cruzada y parasoles aula de zapateria.
Fuente: internet.

Aula de disefio

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en una zona pedagogica alejada de zona
practica, artistica y recreativa.

El indice de Ocupaciéon minimo sera de 6.00 m2 por estudiante

Se recomienda una habitacion especializada en el aula de disefio para
equipos como el servidor, sistema de respaldo de energia y salones de
impresion, con un escritorio 1.20 m. x 60 m y silla para el responsable, asi
CcOmo armarios.

El tamafio de este espacio sera equivalente a un tercio del area total del
aula de disefio.

El &rea de minima sera 92.00 m2.

Para el area de exposicién docente sera de 3.20 de ancho.

Mesa de trabajo de 6.20 de largo x 0.50 de ancho con una altura de 0.80m

Caracteristicas espaciales

Seran espacio de forma rectangular

Seran espacio de tipo privado son acceso restringido permitido a solo a

estudiantes y docentes.
La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50 m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacion de 2.00 m

de ancho, con posiciones unilateral de aulas de disefio.
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Caracteristicas técnico ambiental
Luminico — Ventilacién

e Se precisa que la iluminacién natural debe ser dominante.

e La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacion natural de
tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.

e Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacion natural, para
estas aulas seran de 32 m2

e Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles
verticales

Acustica

e Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibracion, sobre todo entre talleres y aulas teéricas.

e Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato

OACINA
DE
RESPONSABLES

Figura 56 . Esquema general de aula de disefio, de zapateria.
Fuente: Elaboracion propia.
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Aulas practicas

Caracteristicas funcionales

Se recomienda ubicarlas en la zona préactica alejada de zona pedagdgica,
artistica y recreativa.

El indice de ocupacion minimo sera de 12.00m2 por estudiante.
Contaran con depdésito o almacén para materiales de trabajo, equipos y
herramientas, profesional siendo como minimo el 15% del area neta.

El &rea minima para esta aula sera de 184.00 m2

Todas las superficies de trabajo estaran a una altura de 90 cm

La distancia entre las mesas de trabajo seran tales que permitan tener a
dos personas sentadas y en linea, y entre ellas un espacio para que otra
tercera persona pueda desplazarse 2.00 m.

Los pisos seran de concreto de alta resistencia, que permita la instalacion
de maquinas y equipos de alta carga de peso, facilmente anclables y a su
vez de facil montaje para permitir la versatilidad en el uso de los espacios
de talleres

Caracteristicas espaciales

Seran espacios de forma rectangular

Seran espacios de tipo privado con acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.

Las aulas estaran organizadas por un eje lineal de circulacion de 2.00 m

de ancho, con posiciones unilateral de aulas demostrativas.

Caracteristicas técnico ambiental

Luminico — Ventilacién

Se precisa que la iluminacién natural dominante mediante cerramiento
translucidos.
La orientacion de las ventanas es de norte a sur, la ventilacién natural de

tipo cruzada con una bilateralidad de las ventanas.
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Las aberturas para ventanas no deben menor del 35 % del area total del
piso del ambiente lo cual beneficia también la ventilacién natural, para
estas aulas seran de 64.40 m2

Las aberturas de estas ventanas tienen proteccion con aleros y parasoles
verticales

Se necesitara extraccion mecanica por el uso de pegamentos toxicos y

elementos que se evaporan en el ambiente.

Acustica

HERRAMIEN TAS
W HATERIALES

TRAZC ¥ CORTE

Zonificar adecuadamente atendiendo a la menor interferencia de ruidos y
vibraciones producidos por el desarrollo de las actividades dentro del
taller.

Se utilizara vegetacion evitar perturbaciones en el entorno inmediato

La utilizacién de materiales como el policarbonato en cerramientos sera
aprovechado para controlar el nivel acustico del taller con lo cual se evita

la salida de sonido al exterior.

FRODUCCICN

Figura 57 . Esquema general de aula practica, de zapateria.
Fuente: Elaboracion propia.
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AMBIENTES BASICOS
Biblioteca
Caracteristicas funcionales

e Para la distribucién, considerar la condiciébn de estudio: si es grupal
(ruidoso) individual (silencioso) y de acuerdo.

¢ Plantear espacios acordes a los estilos de estudio de sus usuarios,
estableciendo al menos estudio en grupos, individual y compartido.

e 1 m2 por usuario

e Un puesto de lectura por cada cinco usuarios

¢ 1 m2 de estanteria abierta por cada ciento cincuenta volumenes.

e El area requerida por un usuario considerando las dimensiones de la
mesa de trabajo individual y el espacio para llegar libremente a ese lugar
es de 2.50 m2.

e Un cubiculo de trabajo para 6 personas mide 9.00 m2 minimo.

Caracteristicas espaciales

e Seran espacios de forma rectangular

e Seran espacios de tipo privado con acceso restringido permitido a solo a
estudiantes y docentes.

e La escala sera de tipo normal con una altura de 3.50m de alto.

Caracteristicas técnico ambiental
Luminico — Ventilaciéon

¢ lluminacién de las salas de lectura, debe ser natural y artificial: entre 300
a 500 Lux en areas de acervo, y de 500 a 600 lux en areas de lectura y
trabajo.

e Adecuada ventilacion y renovacion de aire: 6 a 8 cambios por hora en
salas de lectura.

Acustica

e La utilizacion de materiales como el policarbonato en cerramientos sera
aprovechado para controlar el nivel acustico con lo cual se evita entrada

del sonido.
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e Se utilizara materiales como la madera en revestimientos en cerramientos

sera aprovechado para aumentar el nivel acustico.
Auditorio:
Caracteristicas funcionales

e Las salidas estaran organizadas en funcion de la cantidad de usuarios se
recomienda para menos de seiscientas personas tendran dos salidas.

e Las salidas tendran un espacio de 2.00 m

e Se considera asientos para discapacitados

e Elindice de ocupacion es de 1.00 m2 por estudiante.

e Tendra como minimo doscientas butacas, se considera los ambientes de,
camerinos escenarios, cuarto de proyeccién, almacén, servicios
sanitarios.

e Se ubicard convenientemente cerca de plazas o atrios de ingreso y el
estacionamiento vehicular.

Caracteristicas espaciales

e Seran espacios de forma rectangular

e Seran espacios de tipo privado con acceso publico y a estudiantes y
docentes.

e La escala sera de tipo normal con una altura de 6.70 m de alto.

Caracteristicas técnico ambiental
Luminico — Ventilacién

e lluminacion artificial

e Ventilacibn mecéanica

¢ Adecuada ventilacion y renovacion de aire: 6 a 8 cambios por hora en
salas de lectura.

Acustica

e La utilizacion de materiales como el policarbonato en cerramientos sera
aprovechado para controlar el nivel acustico con lo cual se evita entrada

del sonido.
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Se utilizard materiales como la madera en revestimientos en cerramientos

serd aprovechado para aumentar el nivel acustico.

AMBIENTES COMPLEMENTARIOS

Para administracion el indice de ocupacion serd de 0.30 m2 por
estudiante, el 60 % de este serd para la direccion administrativa, que
comprende, direccion, subdireccion, sala de espera, secretaria, oficina de
coordinacioén, sala de docentes, archivo y contabilidad.

Un 20% para servicios generales, que seran almacén de materiales,
porteria, talleres de mantenimiento, cuarto de bombas, depdsito de
basura y aseo.

El otro 20% sera destinado al bienestar estudiantil, consejeria,

consultorios, enfermeria o topico, cafeteria y comedor.

CIRCULACION:

Circulacion en los pasillos completamente libre de obstaculos.

Los pasillos no seran interrumpidos bajo ninguna circunstancia por el
barrido de las puertas que dan a ésta.

Debe existir circulacion de servicio con la finalidad de no interrumpir las
actividades pedagogicas.

Se debe tener sefializacion con piso de tipo podo téactil.

Las circulaciones horizontales de uso Obligado por los estudiantes deben
estar techadas.

no debera estar a mas de 25 m la puerta del aula mas alejada, de la
escalera; en caso contrario se debera contar con una escalera adicional,
No se utilizaran escaleras en caracol, abanico o similares.

Todas las escaleras, deberan contar con parapetos o barandas, de una
altura minima de 0.90 m

Para la escalera de servicio tendra un ancho minimo de 0.80 m. libre, sin
incluir el pasamano.

Cada paso medira de 30 cm, cada contrapaso debe medir de 15a 17 cm.
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5.3. MATRIZ DE CONSISTENCIA ENTRE OBJETIVOS, CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES.

Tabla 22 .

Matriz de correspondencia (Objetivo 1)

Objetivo

Conclusiones

Recomendaciones

Identificar las actividades productivas de
interés y beneficio para los jovenes del

sector alto Truijillo -distrito el porvenir.

Se identifica como actividades productivas
a la gastronomia y cuero y calzado, con
conformidad al interés juvenil y la
oportunidad laboral y econémica del medio

por lo cual se veran beneficiados.

-Especial difusion y promocién de la comida nacional y el debido estudio
de potajes de exportacion analizando el tipo de preparacién es asi que
se

-la capacitacion en comida nacional, gourmet y fusion.

-Generar una contribucion social en el sector ofreciendo ambientes de
acceso publico donde se logre consumir en el caso de gastronomia.
-El calzado se recomienda la capacitacibn con estdndares de
exportacion y proceso industriales de optimizacion de produccion, pero
conservando la creatividad del recurso humano

-innovar en disefios para la competitividad en el mercado internacional
adquirir los productos ofrecidos en caso de cuero y calzado un area de
exhibicién y promocién de la produccién para la visita de posibles

compradores.

Fuente: Elaboracién propia.
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Tabla 23 .

Matriz de correspondencia (Objetivo 2)

Objetivo

Conclusiones

Recomendaciones

Identificar las actividades deportivas,
recreativas y  artisticas para
complementar la capacitacion de
jovenes del sector alto Trujillo -distrito

el porvenir.

Se concluye que las actividades recreativas son
la, palestra, fronton, basquet y futbol encabezan
las preferencias de los jovenes, de igual manera
las actividades artisticas son pintura y escultura
en favor del entrenamiento de la inteligencia y la
danza moderna y folcldrica para el entrenamiento

sensorial.

Implementar actividades recreativas de entrenamiento sensorial para
la especialidad de gastronomia, en entrenamiento del sentido del
gusto y olfato.

De igual manera se recomienda el entrenamiento en acrobacias con
los insumos o ingredientes durante la preparacion.

Con la finalidad socio educativo se recomienda los deportes como la
palestra, frontdn, basquet y futbol que son parte de la aspiracién de
los jovenes a practicar, fomentando la integracion y el espiritu de
competencia y estas seran:

Actividades artisticas

Se recomienda la implementacion de los talleres de pintura, escultura
y danza para estimular el sentido estético y sensorial del estudiante
en especial para el de cuero y calzado quien debera desarrollar la

apreciacion estética y la creatividad.

Fuente: Elaboracién propia.
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Tabla 24 .

Matriz de correspondencia (Objetivo 3)

Objetivo

Conclusiones

Recomendaciones

Definir los talleres vy
ambientes con los que
se debe contar en un
centro de capacitacion
productiva juvenil en el
sector alto Trujillo -

distrito el porvenir.

Se concluye que los talleres seran
de dos rubros o dos familias
productivas, gastronomia y la de
cuero y calzado, es asi que se
tiene el taller de cocina y el de
panaderia y pasteleria, mientras
para cuero y calzado se tiene
elaboracion de prendas de cueroy
zapateria. Los ambientes seran:
aulas basicas, demostrativas y
practicas en caso de gastronomia,
y aulas basicas, disefio y practicas

para cuero y calzado.

Gastronomia

Aulas basicas o tedricas que constaran de un &rea docente y una estudiantil que tendrd una
capacidad para 15 estudiantes, se sugiere que para el aula demostrativa debera contar con el
area de exposicién y demostracién y la audiencia estudiantil 15 estudiantes, aula practica se
divida en un area de comida caliente, area de comida fria, ambiente de exhibicién de produccién
y degustacion.

Cuero y calzado

Elaboracion de prendas de cuero.

Aulas basicas o tedricas que constaran de un &rea docente y una estudiantil que tendra una
capacidad para 15 estudiantes, aula de disefio debera de 15 estudiantes, aula practica tendra
ambientes para el trazo y corte, un ambiente para el cocido y/o pegado, un ambiente para los
acabados, se sugiere un ambiente de exhibicion de producto y almacén.

Para los talleres de zapateria en todas sus categorias:

Aulas tedricas que constaran de un area docente y una estudiantil que tendré una capacidad para
15 estudiantes, debera contar con el area de disefio de 15 estudiantes.

Se recomienda que el aula practica tendra ambientes para el trazo y corte, un ambiente para el
perfilado, para el cocido y/o pegado, un ambiente para los acabados, se sugiere un ambiente de

exhibicién de producto y almacén.

Fuente: Elaboracién propia.
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Tabla 25 .

Matriz de correspondencia (Objetivo 4)

Obijetivo

Conclusiones

Recomendaciones

Describir los
procesos de
produccion de
cada taller para
los jovenes del
sector alto
Trujillo -distrito el

porvenir.

Gastronomia seran por especialidad, para
cocina: seleccién y estudio de ingredientes,
medir o pesar los ingredientes, lavado de
ingredientes, mesclar los ingredientes, la
coccién, exhibicién y degustacion.

Panaderia y pasteleria: seleccion y estudio de
ingredientes, medir o pesado de los
ingredientes, mezclado, moldeo de la masa,
hornear, exhibicion y degustacion.

Para cuero y calzado, la especialidad de
elaboracion de prendas de cuero: disefio,
seleccion del tipo de cuero y materiales, trazo
en el cuero, corte de las piezas, el pegado y/o
cocido, acabado, la comercializacion.

En zapateria: disefio, seleccién de cuero y
materiales, corte, perfilado, armado, alistado y

acabados y comercializacion.

Aula demostrativa debera contar con el area de exposicion y demostracion que constara de
mobiliario de cocina, repostero y lavatorio, y la audiencia estudiantil en una tribuna para
facilitar la observacion, sera aplicada para todas las variedades de especializacion.

Aula practica considerara zonas de platos frio y calientes, con las actividades que se
tendran en cuenta cémo, medir o pesar los ingredientes, lavado de ingredientes, mesclar
los ingredientes, la cocci