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Resumen 

El presente trabajo tiene como objetivo principal proponer la redistribución 

de una planta embotelladora para mejorar la productividad en base a la metodología 

Guerchet, Planificación Sistemática de Diseño (SLP), Estudio de tiempos y Balance 

de línea, en donde se encontraron los siguientes resultados, la productividad total 

nos indica que, por cada sol invertido en costos de producción, se tiene 1.48 soles 

en ventas, si bien es cierto la productividad total es mayor a 1 pero no se ha tomado 

en consideración los otros costos de la empresa, y al aplicar las mejoras propuestas 

la productividad total ha incrementado en 9.2%, la productividad laboral aumentado 

en 45.3% y la productividad de la mano de obra directa aumentado en 43.9%, 

después se realizó un estudio económico donde se obtiene un Valor Actual Neto 

de 282,120.08 soles, Tasa Interna de Recuperación de 22.34%, el beneficio costo 

de 1.44 y la tasa de recuperación de 2 años con 1 mes. 

Palabras claves: Metodología SLP, Metodología Guerchett, Productividad 
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Abstract 

The main objective of this paper is to propose the redistribution of a bottling 

Keywords:  SLP metodology, Guerchett metodology, Times, Productivity.  

 

plant to improve productivity based on the Guerchet methodology, Systematic 

Design Planning (SLP), Time Study and Line Balance, where the following results 

were found the total productivity indicates that, for each sun invested in production 

costs, you have 1.48 soles in sales, although the total productivity is greater than 1 

but the other costs of the company have not been taken into account, and in applying 

the proposed improvements total productivity has increased by 9.2%, labor 

productivity increased by 45.3% and productivity of direct labor increased by 43.9%, 

then an economic study was conducted where a Net Present Value of 282,120.08 

soles, Internal Recovery Rate of 22.34%, the cost benefit of 1.44 and the recovery 

rate of 2 years with 1 month. 
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