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Resumen
El presente trabajo de investigacion tiene como objetivo general diagnosticar los
principales factores que influyen en la instalacion de una planta procesadora de
néctar en el valle de Nepefia, 2019. Se tiene como base el libro de Rase y Barrow
(1975) quienes indican que el factor principal para la instalacion de una planta es la
disponibilidad de materia prima, mano de obra, mercado, clima, vias de acceso,
recurso hidrico y energia, del mismo modo Carro y Gonzales (2012) indica un factor
de sostenibilidad referido a la capacidad de calidad e innovacion. Es asi como esta
investigacion tiene un enfoque cuantitativo, con un disefio no experimental, y un
nivel descriptivo, donde la poblacién es de 33245 perteneciente al valle de Nepenia,
de donde se extrajo una muestra de 380 personas a quienes se les aplicé un
cuestionario, que a su vez sirvié como fuente de informacion para la aplicacion de
una evaluacién de localizacion éptima. Dada la evaluacibn se obtuvo como
resultado que los principales factores son disponibilidad de energia eléctrica,
disponibilidad de recurso hidrico, disponibilidad de vias de acceso, materia prima y
disponibilidad de mano de obra; asi mismo existe disponibilidad de energia
eléctrica, recurso hidrico y la principal via de acceso es la terrestre (automovil);
ademas el 55.26% de la poblacion dice que proveeria de materia prima a la planta
procesadora, de igual manera de cuenta con 11217.5 toneladas de fruta por
temporada aproximadamente, existiendo en promedio 2 temporadas al afio; a su
vez un 42.11% de las personas estan dispuestas a trabajar si se diera el caso en
una planta procesadora. Dado todos estos factores, concluimos que la localizacion

optima dentro del valle de Neperia es el distrito de Nepefia.

Palabras clave: Factores, planta procesadora, localizacion 6ptima, néctar.



Abstract

The present research work has as a general objective to diagnose the main factors
that influence the installation of a nectar processing plant in the Nepefia Valley,
2019. Itis based on the book by Rase and Barrow (1975) who indicate that the factor
main for the installation of a plant is the availability of raw material, labor, market,
climate, access roads, water resources and energy, similarly Carro and Gonzales
(2012) indicates a sustainability factor referred to the capacity of Quality and
innovation This is how this research has a quantitative approach, with a non-
experimental design, and a descriptive level, where the population is 33245
belonging to the Nepeiia Valley, from which a sample of 380 people was extracted
to whom a questionnaire was applied, which in turn served as a source of
information for the application of an optimal location evaluation. Given the
evaluation, it was obtained as a result that the main factors are availability of
electricity, availability of water resources, availability of access roads, raw materials
and availability of labor; Likewise, there is availability of electricity, water resources
and the main access route is land (automobile); in addition 55.26% of the population
says that it would provide raw material to the processing plant, in the same way it
has 11217.5 tons of fruit per season approximately, existing on average 2 seasons
per year; in turn, 42.11% of the people are willing to work if the case arises in a
processing plant. Given all these factors, we conclude that the optimal location
within the Nepefa Valley is the district of Nepefia

Keywords: Factors, processing plant, optimal location, nectar.
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l. INTRODUCCION

El valle de Nepefia comprende diversos pueblos ubicados al sur de Chimbote hasta
el norte de Casma; ademas de ser reconocida como una de las zonas con mayor
variedad de productos en el &mbito agricola de la region, dado esto, una gran parte
del territorio del valle esta destinado al cultivo de diversas frutas.En la actualidad
los cultivos de frutas del valle de Nepefia son de gran calidad, ademas que las
cosechas son realizadas a gran escala, de las cuales una gran parte son destinadas
para agroexportacion y el resto de los cultivos son trasladados a las ciudades
cercanas para su comercializacion, ocasionandole al agricultor gastos de transporte
gue no son recompensados con la poca ganancia que obtienen debido a los bajos
precios por la competencia que existe.

En base a la observacion es notorio que las personas cuentan con menos tiempo,
y es por ello que tratan de consumir productos que satisfacen sus necesidades de
manera inmediata, pero es frecuente que estos afectan su salud, ya que la calidad
no es la 6ptima (Bueno y Corvacho, 2019, p.3); suelen consumir productos con
altas cantidades de conservantes, colorantes, acidos y azuUcares, ademas que
actualmente en los colegios existen normas con respecto a las ventas de productos
con alto contenido nutricional por lo que los padres de familia deben estar alerta a
lo que consumen sus hijos y es ahi donde se haya una insatisfaccion al no encontrar
un producto bueno, agradable, sano, que alimente y a un costo accesible (Silva
[et.al], 2019, parr. 5).

Segun MBS Consulting (2015, parr. 3), nos da un alcance que en el afio 2012 el
consumo de néctar en el Peru crecié en un 8.2% respecto a su medida del afio
anterior que fue del 11%, a su vez este dato de crecimiento refleja un prondstico
para los afios posteriores; por lo que esto muestra que el mercado esta abierto a la
innovacion y obtencion de un producto de mejor calidad, la cual se podria estar
aprovechando en el valle de Nepefia, ya que esta cifras de aumento del consumo
nos pueden confirmar que la poblacién en la actualidad esta optando por consumir
néctar, por motivo de tiempo, en especial en el desayuno, que es cuando los nifios
se dirigen a las escuelas y a los adultos que se van a sus trabajos, porque la
mayoria de la poblacion tiene tiempo escaso para poder preparar un adecuado
desayuno, rico en vitaminas y minerales, y fuera de azlcares y conservantes.

Incluso existe una gran demanda por aquellos productos que no contengan azucar



y estan optando por los que poseen un endulzante natural, la cual ayuda a aquellas
personas que sufren de diabetes, que es una enfermedad muy comun en nuestra
sociedad; el beneficio de un néctar que contenga un mayor porcentaje de fruta 'y un
endulzante natural es que ayuda a todo el organismo y que pueden ser
consumiendo desde los nifios hasta los ancianos (Senthiligam, 2017, parr.16).
Debido a esta problematica, se tiene la necesidad de diagnosticar la presencia de
los principales factores en la instalacion de una planta procesadora de néctar en el
valle de Nepefia, basados en cantidades de materia prima para la elaboracion de
productos, mercado consumidor dentro del valle, mano de obra, asi como servicios
basicos, de igual manera esta planta estaria ofreciendo un néctar de mayor calidad,
alto valor nutritivo, innovador y con un precio accesible que puede estar al alcance
del consumidor; asi mismo determinar una ubicacion estratégica de la mencionada
planta dentro del valle de Nepefia para motivar a los agricultores de frutas a vender
sus productos a la misma planta, teniendo que evitarse realizar todo el recorrido
gue actualmente hacen, obteniendo asi un ingreso seguro y que a la vez incite a
los mismos agricultores mejorar su propio proceso de cultivo con guias y
procedimientos adecuados. Ademas, el valle de Nepefia es una zona muy rica en
agricultura pero que le falta el impulso tecnolégico con un adecuado plan de
impacto ambiental y con puestos laborales que beneficie a toda la poblacion y
mejore la calidad de vida; por ello es que una planta procesadora de néctares
impulsaria un proceso automatizado con beneficios practicos, que afadiria
producciones a gran escala para que en un mediano plazo se pueda ampliar el
alcance del mercado y satisfacer las necesidades de los clientes con productos
buenos, sanos, innovadores y a un precio accesible (Ojeda [et.al], 2015, p. 765).
Para este estudio tenemos los siguientes antecedentes:

Teran (2007), en su tesis “Produccion y comercializacion de néctar de granadilla en
la ciudad de Cajamarca”, tuvo como objetivo determinar el posicionamiento de la
planta que garantice su sostenibilidad, obteniendo como resultado una calificacion
muy buena en la cercania del mercado frente a la disposicidén de la materia prima.
Concluyendo que la localizaciéon adecuado fue La Tullpuna.

Bowen (2014), en su tesis “Estudio técnico econdémico para la instalacion de una
planta procesadora de jugo de guanabana” tuvo como objetivo conocer la

aceptacion del jugo de guanabana en el mercado ecuatoriano. Luego de este



estudio se logr6 como resultado que el 78.13% de la poblacién encuestada si
consume jugo de frutas natural y un 72.73% si consumirian jugo de guanabana.
Concluyendo que existe la posibilidad de colocar una compafiia de industrializacion
de jugo de guanabana en Ecuador.

Chauca (2014), en su tesis “Proyecto de prefactibilidad para la instalacién de una
planta industrial procesadora de néctar de papaya Arequipefia enriquecida con
quinua en la ciudad de Arequipa” tiene como objetivo determinar la demanda
existente en la provincia de Arequipa. Dado esto obtuvo como resultado que existe
una predisposicion de consumo del 38.3% de la poblacion. Concluyendo que existe
una demanda potencial por el producto.

Coronado y Rodriguez (2014), en su tesis “Disefio de producto, proceso y planta
para la produccion industrial sostenible de néctar de aguaymanto” tiene como
objetivo determinar la demanda del consumo de néctares en el distrito de Piura; en
el cual se obtuvo el resultado que un 85% de sus encuestados afirma que consume
néctar con frecuencia y a su vez un 29% que consumen por su sabor y calidad. Por
lo que concluye determinando que es posible producir néctar de aguaymanto en la
ciudad de Piura cumpliendo con distintas normas nacionales e internacionales.
Meza, Ledn y Carvajal (2015), en su tesis “Disefio de una planta procesadora de
néctar de mango en la regién Ucayali”, tuvo como objetivo realizar un analisis de
disponibilidad de materia prima, transporte y energia, teniendo como resultado una
excelente disponibilidad de materia prima frente a los otros factores. Concluyendo
que la localizacién estratégica se encontrara en el distrito de Yarinacocha.

Mamani (2017), en su tesis “Analisis de prefactibilidad para la instalacién de una
planta procesadora de néctar de manzana con quinua” generalizd su objetivo en
determinar el nivel de aceptabilidad del néctar de manzana con quinua. En el cual
obtuvo como resultado que el 94.21% de su poblacién esta dispuesta a comprar
néctar de manzana con quinua. Concluyendo asi que en Lima Metropolitana existe
una gran aceptabilidad del néctar de manzana con quinua.

El disefiar las estructuras fisicas, procesos y manejo de suministros en las
empresas manufactureras, se debe tener especial cuidado porque de esto depende
el impacto en la rentabilidad y productividad de la compafiia (Pérez, 2016, p. 534).
Todo esto tiene por finalidad incentivar el uso eficiente de recursos, sean esta

materia prima, insumos, energia, humano y capital activo y/o patrimonio. De igual



forma incluye la localizacién de la planta, distribucion de esta y manejo adecuado
de suministros (Meyers y Stephens, 2006. p. 1).

Para Rase y Barrow (1975, p. 21) Los principales factores de influencia en la
instalacion de una planta son: En el lugar de la materia prima es un factor
imprescindible para localizar una planta de acuerdo con la seleccion de su cercania
con la materia prima, y asi determinar cudl es el suministro final de este bien. Asi
también Coronado y Rodriguez (2014, p.3) aseguran que junto a criterios
econdémicos y de vida util del segmento se le debe afadir el tiempo de transporte,
y medir el grado minimo de desperdicio, sobre todo si son productos con alta
tendencia a deteriorarse como frutas, verduras o carnes. Asi mismo Cheremisinoff,
(2011. parr. 1) recalca que para ello se deben determinar la cantidad de entrada de
la materia prima y el tiempo que demora en ser procesada para obtener la mejor
calidad de producto terminado. En el lugar del mercado es un factor que se hace
presente principalmente en una organizacion de servicios o cuando existen clientes
potenciales cerca y con gran demanda del producto (Rase y Barrow, 1975, p. 22).

Segun Rase y Barrow (1975, p. 22) determinar el factor de transporte 6ptimo para
distintos tipos de industria es complicado, no debe basarse solo en el precio, sino
también en las condiciones de la zona donde se piensa localizar o se localiza la
planta. Ademas, Online store (2016, parr. 1) dice que uno de los tipos de transporte
mas utilizados y con mayor efectividad en la cadena de suministro al trasladarse en
los interiores de un pais es el automotriz, ademas que es uno de los de mayor auge
en las dltimas décadas.

Un factor importante es también el agua para uso industrial ya que la disponibilidad
de agua ya sea por aspectos de higiene o por insumo dentro del proceso de
produccion es imprescindible. (Rodriguez y Mendoza, 2018. Parr. 5). La calidad del
agua es importante ya que se debe evitar productos defectuosos es por lo que se
exige la inocuidad y salubridad del agua a utilizar (Corzo, Salcedo y Arturo, 2019,
parr. 8); por ello se debe cuidar los sélidos disueltos organicos e inorganicos, el pH
y la alcalinidad del agua a emplear (Chapilliquen, 2016, p.31).

Determinar el factor de necesidad de combustible y energia no solo involucra saber
gue energia que se va a utilizar, ni el voltaje o potencia, o el plano de sistemas

eléctricos, sino también la disponibilidad de esta en el medio (Hidalgo y Romero,



2016, p.32), si el lugar es idoneo, pero no cuenta con disponibilidad de energia para
operar, poco se puede hacer (Leo6n [et.al], 2019, parr.4)

Segun Rase y Barrow (1975, p. 28) con referencia a la disponibilidad de Mano de
obra se basa en que los costos de este factor representan una gran proporcion del
costo total de manufactura, es por ello por lo que se trata de contratar al personal
con mayor capacidad pero que te ofrezca un costo accesible. Asi mismo Abreu y
Cafledo (2014, p. 84) dice que para la calidad de un producto terminado es
primordial contratar personal preparado que afronte restos y pueda adaptarse a
distintos puestos en pro de mejora de la organizacién. El clima es un criterio
importante Se debe centrar en averiguar las condiciones climatoldgicas de mayor
envergadura como recurrencia de sismos, erupcion volcanica, huracanes, huaicos,
etc. (Talace, 2017, p. 66). Todo esto hace elevarse el costo de la construccion, asi
mismo un clima de calor incluye una construccion mas econémica, pero reduce la
eficiencia de la mano de obra (Rase y Barrow, 1975, p. 29).

Para Carro y Gonzéalez (2012, p. 10) un factor importante para el desarrollo y
sostenibilidad es la calidad e innovacion del producto terminado, en el caso de
néctares segun Artigiani [et. al] (2011, p. 5) existen varios factores que estan siendo
tendencias como la prolongacion de su tiempo de vida por un buen tratamiento
térmico. Ademas, Swada [et. al] (2011, parr. 1), acota que el pasteurizado ha creado
una tendencia que mejora mucho la calidad del producto que consiste en el empleo
de 3 variables como son relacion de néctar con agua (45 a 70), el tiempo en el calor
(10 a 20) ademas de la temperatura (60 a 85°). Asi también Valencia y Guevara
(2013, parr. 8), expresan que se debe realizar un correcto pasteurizado del néctar
ya que esta es una de las operaciones mas importantes porque esta reduce la
capacidad antioxidante del néctar. Dentro de esto Liu [et. al] (2014, p. 35), menciona
que la estabilidad del ambiente de almacenamiento es crucial para mantener la
calidad del producto terminado. Para Avila y Bullon (2013, parr. 2) los néctares
presentan alto valor nutricional ya que aporta distintas vitaminas dependiendo de la
fruta que se utilice, ademas de minerales enzimas; todo esto aportando a la salud
de los consumidores; pero Fernandes y Conti (2015, p. 854) mencionan que la
tendencia estéa relacionada a consumir menos azucar y que el dulzor lo proporcione
elementos naturales y no procesados; es asi como, al mezclar azulcar,

oligofructuosa e insulina, que proporcionan el gusto a dulce sin utilizar una gran



cantidad de azucar. Por ello Ruilova y Ledn (2018, parr. 14) recalcan que el néctar
es una gran alternativa para nutrirse y ahorrar tiempo que es el que falta, es por ello
que, la tendencia al consumo de este producto va en aumento, pero se debe tener
especial cuidado porque un producto industrializado contiene distintos tipos de
acidulantes los cuales pueden traer enfermedades en nifios y adultos. Es por todo
ello que Antunes [et. al] (2013, p. 125), menciona que las principales pruebas que
se deben realizar son las de pH, Brix y el contenido de acido organico

Para esto nos plantemos la siguiente interrogante como problema:

¢, Cudles son los principales factores que influyen en la instalacion de una planta
procesadora de néctar en el valle de Nepefa?

La instalacién de una planta procesadora de néctares logrard aumentar los ingresos
de los colaboradores de dicha planta y a su vez otorgara estabilidad econémica a
los pequefios agricultores proveedores de materia prima de la zona, para mejorar
asi la calidad de vida conjunta en el valle de Nepefia; esta mejora también se
representaria al satisfacer la necesidad de los clientes de consumir un producto de
alto valor nutricional, natural y con bajos niveles de conservantes. Asi mismo se
incentivaria a los agricultores a ampliar sus areas de cultivo de frutas o darle una
opcién estable con respecto a la venta de sus productos. De igual manera
aperturando nuevos y mejores puestos de trabajo con un buen clima
organizacional, brindando estabilidad laboral.

Se determinara una adecuada localizacion de la planta procesadora, que optimice
la llegada de la materia prima, asi como el despacho del producto terminado hacia
el consumidor, para finalmente establecer estrategias de conservacién del
ambiente.

Para lo que se tiene como objetivo general:

Diagnosticar los principales factores que influyen en la instalacion de una planta
procesadora de néctar en el valle de Nepefia, 2019.

De igual manera los objetivos especificos son: determinar los principales factores
gue influyen en la instalacion de una planta procesadora de néctar en el valle de
Nepefa, 2019; describir los principales factores que influyen en la instalacion de
una planta procesadora de néctar en el valle de Nepeiia, 2019; determinar la

localizacion 6ptima de la planta procesadora en el valle de Nepefia, 2019.



ll. METODOLOGIA

2.1 Tipo y disefio de investigacion

Un enfoque cuantitativo proporciona la facultad de englobar los resultados, dando
asi una verificacion mas exacta sobre los acontecimientos, tomando como base
conteos y magnitudes que ayudaron a enfocarse en términos precisos, dando la
facilidad de comparar los resultados con estudios similares (Herndndez, Fernandez
y Baptista, 2014, p. 15). Es por ello que la investigacion tuvo este tipo de enfoque.
En un disefio no experimental las variables de estudio no tuvieron una manipulacion
previa a la medicion, es decir la intencion no actud de forma deliberada sobre las
variables sean dependientes o independientes por lo que se estudié fenébmenos
que existen (Hernandez, Fernandez y Baptista, 2014, p. 149). Dadas estas
caracteristicas investigacion en curso tuvo este disefio.

Segun Sabino (2014, p.43.) la investigacidon de nivel descriptiva tuvo como funcion
principal determinar rasgos distintivos de grupos homogéneos para asi brindar
informacion susceptible de comparacidn con trabajos similares. Asi también Pruzan
(2016, p. 55) recalca que la investigacion descriptiva entreg6 pesquisas para armar
un conjunto estructurado sobre el problema de investigacién, y expresarlo en toda
su dimension posible. Dadas todas estas caracteristicas la presente investigacion

fue de tipo descriptiva.

Esquema de disefio:
M —> O
M: Muestra

O: Informacién obtenida

Figura 1. Esquema de disefio de investigacion

2.2 Poblacion, muestra y muestreo

La poblacion se conceptualizé6 como las unidades con atribuciones similares entre
si y estas atribuciones la hicieron participe de una investigacion, ademas sobre que
en ella recayo el objeto de estudio (Nifio, 2011, p. 55); asi mismo Kothari y Gaurav
(2019, p.168) mencionaron que si la poblacion fue de una cantidad minima es
preferible tomar toda la poblacion y no seleccionar una muestra. Por consiguiente,
la presente investigacion tuvo una poblacién de 33245 habitantes en el valle de
Nepefa, segun el INEI: (ver anexo 6)

La muestra por su parte hizo referencia a un subgrupo dentro de la poblacion

seleccionada para la investigacion, en donde se recolectaron los datos para la



realizacion del estudio, esta se debié determinar y delimitar de antemano
(Walliman, 2011, p. 94). Asi mismo la presente investigacion tuvo una muestra de
380 personas pertenecientes al valle de Nepefa. (ver anexo 7).

El muestreo fue aquel proceso en el que se recolecté informacion de la muestra de
la poblacion, esta investigacion tomo el muestreo probabilistico ya que seleccion6
una muestra al azar a través de la técnica aleatoria simple (Otzen y Manterola,
2017, p. 228).

Para Otzen y Manterola (2017, p. 229) la unidad de analisis fue qué o quién es
objeto de estudio, y de quien se recolectd la informacidon necesaria para la
investigacion, en esta investigacion la unidad de analisis fue cada uno de los
pobladores del valle de Nepefa; asi como también cada factor principal en la
implementacion de una planta procesadora de Néctar.

2.3 Técnicas e instrumentos de recoleccion de datos, validez y confiabilidad

La técnica de recoleccion de datos llamada encuesta para Avila (2016, p.54), fue
una rama de la investigacion social cientifica que se encamind a recolectar
informacion y datos de las poblaciones a través del empleo de muestras
representativas, esta se llevd acabo con el planteamiento de preguntas hacia los
entrevistados esperando la respuesta mas sincera posible; es asi que para la
presente investigacion se utilizé la encuesta como técnica de recoleccion de datos.
De igual manera se utilizé6 un sistema de evaluacién por el método ranking de
factores que para Carro y Gonzales (2012, p. 12) fue una técnica ponderativa en la
que se manejoé distintos factores para determinar los que tienen mayor influencia y
obtener la localizacibn de una planta industrial, definiendo una ubicacion
estratégica. (ver anexo 2)

Los instrumentos de recoleccion de datos fueron el cuestionario que para Avila
(2016, p.55) fue una cédula en el que se ponderan apreciaciones sobre hechos
determinados; esta investigacion conté con un instrumento que consta de 20
preguntas; asi mismo empled un ranking de factores cuyo instrumento es la
evaluacion de localizacién 6ptima con elementos como materia prima, mano de
obra, mercado, y mas. (ver anexo 3y 4)

La validez estuvo a cargo de expertos en el tema quienes reconocieron los factores

importantes de los instrumentos para dar un resultado idéneo en la investigacion,



teniendo el cuestionario una validacion de 83.3% que es una excelente validez. (ver
anexo 5).

Por su lado la confiabilidad se determiné a través de formulas estadisticas, es asi
que para el cuestionario se utilizo el coeficiente Alfa de Cronbach, el cual obtuvo un
coeficiente de 0.734 el cual es aceptable. (ver anexo 5).

2.4 Procedimiento

El proceso tomd pie con la seleccion de la poblacion a investigar, para luego
determinar la muestra de 380 personas en el valle de Nepefia, a quienes se les
aplic6 un cuestionario que esquematiza datos puntuales sobre la variable en
estudio.

Luego de ello los datos fueron sometidos a andlisis en los que se obtuvo resultados
puntuales que a su vez sirvieron de fuente de informacion para la aplicacién de un
ranking de factores determinando aquellos que tengan mayor influencia y la
localizacion estratégica, dando todos los resultados descriptivos para las
dimensiones planteadas; a su vez el cuestionario fue validado por expertos y la
confiabilidad se determin¢ a través del Alfa Cronbach.

2.5 Método de analisis de datos

El analisis de datos se realizd6 con el uso de un aplicativo tecnoldgico
computarizado, que en este caso es el Excel 365 ProPlus en el que empled
estrategias estadisticas para poder describir las dimensiones planteadas,
realizando tablas y figuras para lograr un mejor entendimiento de los resultados;
asi también un conjunto de tablas con férmulas ponderativas el cual determiné los

factores y localizacion 6ptima (Ver anexo 8).

2.6 Aspectos éticos

La presente investigacion respeto las fuentes bibliograficas a través de la norma
ISO la misma que fue empleada en las citas, teniendo en cuenta las
consideraciones éticas y respetando la propiedad intelectual, los derechos del
autor, el anonimato de los informantes, asi como la confidencialidad de los datos
gue se obtuvieron en la encuesta, nada de ello ha sido modificado. Ademas, respeto
todos los principios de originalidad y autenticidad de los datos expuestos. Por otro
lado, evitdé cualquier tipo de manipulacion de datos para la conveniencia de la

investigacion ya que debido a ello esta no seria objetiva.



lIl. RESULTADOS Y DISCUSION
Al realizar el primer objetivo especifico el cual hace referencia a la determinacion
de los factores principales para la instalacion de una planta procesadora de néctar

en el valle de Nepefia, se obtuvo los siguientes resultados:

Los factores que se emplearan en la siguiente tabla estan definidos en el anexo4.

Tabla 1. Determinacion de ponderado de los principales factores

G Conteo Real (%) Ponderado
1 4 0,1739 17,4%
1 0,0435 4,4%
1 0,2609 26,1%
1 0,2174 21,7%
1 0,2174 21,7%
1 0,0870 8,7%
G 0,0000 0,0%

Fuente: Elaboracién propia

Segun la ponderacion realizada en la tabla 1, los factores principales son la
disponibilidad de energia eléctrica (C) con un ponderado de 26.1%, seguido de la
disponibilidad de recurso hidrico (D) y vias de acceso (E) ambos con un ponderado
de 21.7%, a continuacién se presenta el factor de materia prima (A) con un
ponderado de 17.4%, seguido el factor de disponibilidad de mano de obra (F) con
un ponderado de 8.7%; a su vez descartamos los 2 factores mas bajos en
ponderacion que son el factor de cercania del mercado (B) con un ponderado de
4.4% ya que el valle de Nepefia no seria el inico mercado que se atenderia, sino
que por el mismo producto se espera un alcance a nivel provincial, y el factor de
condicion climética (G) con un ponderado de 0.0% ya que no existe una variacion
sustancial en la temperatura de todo el valle ademas, los fenbmenos climaticos se

dan esporadicamente (ver anexo 9 y 10).
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Al realizar el segundo objetivo especifico el cual hace referencia a la descripcion de
los factores principales para la instalacién de una planta procesadora de néctar en

el valle de Nepefia, obtuvimos los siguientes resultados:

Tabla 2. Poblacién con acceso a energia eléctrica en el valle de Nepefia, 2019.

Opciones Acceso a energia
eléctrica
Siempre 49,5%
Casi siempre 41,3%
Algunas veces 7,9%
Casi nunca 1,3%
Total 100%

Fuente: Encuesta aplicada a los pobladores del valle de Nepefia, 2019.

Segun los datos obtenidos en la tabla 2, el 49.5% de la poblacién asegura que tiene
acceso al servicio de energia eléctrica en el valle de Nepefia y solo el 1.3% de la
poblacion indica que casi nunca tienen acceso a este servicio, este porcentaje se
debe a pequefios caserios de Caceres del Pert y Moro donde tienen disponibilidad
de este servicio por horas 0 no cuentan con ello, pero es en una pequefia
proporcion. Por lo que se concluye diciendo que si existe disponibilidad de este
recurso esencial en el valle de Nepefia.

50,00%
40,00%
30,00%
20,00%

10,00%

Porcentaje de disponibilidad

0,00%

Disponibilidad de energia electrica

Indicador del factor

W Siempre M Casisiempre M Algunas veces Casi nunca

Figura 2. Poblacion con acceso a energia eléctrica en el valle de Nepefia, 2019.

Fuente: Tabla 2.
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Tabla 3. Poblacion con acceso al recurso hidrico en el valle de Nepefia, 2019.

Opciones Acceso a agua
potable
Siempre 55,0%
Casi siempre 39,5%
Algunas veces 5,5%
Total 100%

Fuente: Encuesta aplicada a los pobladores del valle de Nepefia, 2019.

Segun los datos obtenidos en la tabla 3, el 55% de la poblacion indica que siempre
cuenta con el servicio de agua potable y un 39.5% especifica que casi siempre
cuenta con este servicio en el valle de Nepefa; por otro lado, solo un 5.5%
menciona que algunas veces tienen acceso a este servicio debido a que cuentan
con ello Unicamente por horas o se realiza reparto de este recurso por parte de la
municipalidad en zonas alejadas. Por lo que se concluye indicando que si existe

disponibilidad de recurso hidrico en el valle de Nepefia.

60,00%
50,00%
40,00%
30,00%
20,00%

10,00%

Porcentaje de disponibilidad

0,00%

Disponibilidad de agua potable

Indicador del factor

B Siempre M Casisiempre M Algunas veces

Figura 3. Poblacion con acceso al recurso hidrico en el valle de Nepefia, 2019.

Fuente: Tabla 3.
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Tabla 4. Principal tipo de transporte en el valle de Nepefia, 2019.

Opciones Transporte terrestre
(automoviles)

Siempre 61,1%
Casi siempre 36,3%
Algunas veces 2,6%
Total 100%

Fuente: Encuesta aplicada a los pobladores del valle de Nepefia, 2019.

Segun la tabla 4, el 61.1% de la poblacién menciona que el transporte mas utilizado
es el terrestre haciendo empleo de automoviles, buses y camiones como medio de
transporte para diversas actividades de la zona. Asi mismo las dos opciones
positivas siguientes completan el 100% por lo que el total de la poblacion asegura
que el Unico tipo de transporte en el valle de Nepefa es el terrestre por medio de

carretera.

Cabe resaltar que las vias de acceso al distrito de Samanco y Nepefia se
encuentran totalmente asfaltadas, asi mismo las vias del distrito de Moro se
encuentran asfaltadas en su mayoria ya que por el paso del fendmeno del nifio del
2017 se deterioraron, de igual manera las vias del distrito de Caceres del Peru se

encuentran asfaltadas en menor proporcién que en el distrito de Moro.

80,00%
60,00%
40,00%

20,00%

Porcentaje de disponibilidad

0,00%

Transporte terrestre (automéviles)

Indicador del factor

B Siempre M Casi siempre Algunas veces

Figura 4. Principal tipo de transporte en el valle de Nepefia, 2019.

Fuente: Tabla 4.
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Tabla 5. Posibles proveedores de materia prima presente en el valle de Nepefia, 2019

Opciones Personas que Disponibilidad Necesidad de una Rentabilidad al
sededicana  de proveedores planta vender sus
la agricultura de materiaprima  procesadorade productos aun
néctar cliente fijo
Siempre 21.8% 55.3% 28.4% 34.5%
Casi 31.8% 37.1% 41.8% 40.5%
siempre
Algunas 30.8% 7.6% 29.0% 24.5%
veces
Casi nunca 7.1% 0.00% 0.80% 0.5%
Nunca 8.4% 0.00% 0.00% 0.00%
Total 100% 100% 100% 100%

Fuente: Encuesta aplicada a los pobladores del valle de Nepefia, 2019.

Segun la Tabla 5, el 31.8% de la poblacion asegura que casi siempre se ha
dedicado a la agricultura en el valle de Nepenia, lo que significa por lo que involucran
posibles nexos con proveedores potenciales. Asi también el 55.3% menciona que
siempre proveeria de fruta a una planta procesadora de néctar en el valle de
Nepefia, lo que refleja el interés de la poblacion por vender su producto de la mejor
manera posible. De igual forma el 41.8% sefiala que casi siempre es necesario una
planta procesadora en el valle de Nepefa. Y por dltimo el 40.5% indica que casi
siempre es rentable tener un cliente fijo y seguro en el valle de Nepefia, todo ello
refleja el interés de la poblacion en tener un negocio estable que mejore su calidad
de vida. Dado ello se concluye diciendo que existe disponibilidad de posibles

proveedores de materia prima en toda la zona.
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dedican ala proveedores materia  planta procesadora vender sus
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Figura 5. Posibles proveedores de materia prima presente en el valle de Nepefia, 2019.
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Fuente: Tabla 5
Ademas, para un enfoque con mayor precision respecto al factor de materia prima

tenemos lo siguiente:

Tabla 6. Area de materia prima (fruta) en el valle de Nepefia.

Distrito Tipos de fruta (Ha) Total
Maracuya Mango Platano Uva Otros

Samanco 8,3 5,00 1,50 0,3 22,1 37,2

Nepefa 21 16,7 17,0 0,6 76,1 131,3

Moro 10,5 22,0 6,10 1,0 53,2 92,8

Céaceres de Peru 2,1 14,5 0,00 0,00 42,6 59,1

Total 41,8 58,2 24,6 2 194 320.5

Fuente: Comision de usuarios del sector hidraulico de Nepefia, 2019 I.

Dado los datos por parte de la comision de usuarios de Nepefia, se obtuvo que
desde enero de 2019 hasta el 25 de julio de 2019, el distrito de Nepefia obtiene un
cultivo total de 131.3 ha de fruta, seguido por el distrito de Moro con 92.8 ha de
fruta, de igual manera el distrito de Caceres del Peru cuenta con 59.1 ha de fruta 'y
por ultimo el distrito de Samanco con 37.2 ha de fruta. Teniendo un total de 320.5
ha de fruta, ademés teniendo como dato que una ha de fruta rinde alrededor de 35
toneladas de esta, se tiene una disponibilidad aproximada global de 11217.5

toneladas de fruta por temporada, existiendo en promedio 2 temporadas al afo.

140,00
120,00
100,00

80,00

60,00

Total de hectareas

40,00

20,00

0,00
Samanco Nepefia Moro Jimbe

Distritos del valle de Nepefia

Figura 6. Area de materia prima (fruta) en el valle de Nepefa.

Fuente: Tabla 6.
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Tabla 7. Disponibilidad de mano de obra en el valle de Nepefia, 2019.

Opciones Disponibilidad de mano de obra
Siempre 25.5%
Casi siempre 42.1%
Algunas veces 32%
Total 100%

Fuente: Encuesta aplicada a los pobladores del valle de Nepefia, 2019.

Segun la Tabla 7, el 42.1% de la poblacién asegura que casi siempre estarian
dispuestos a trabajar en una planta procesadora de néctar en el valle de Nepefia.
Asi mismo podemos observar que las otras 2 opciones positivas también tienen
indicadores altos por lo que el factor de mano obra no calificada es alto y existe
disponibilidad de este recurso en la zona de estudio.

60,00%
40,00%
20,00%

0,00%

Porcentaje de disponibilidad

Dispuestos a trabjar en una planta de proceso de néctar

Pregunta del factor
B Mucha Media Regular

Figura 7. Disponibilidad de mano de obra en el valle de Nepefia, 2019

Fuente: Tabla 7.
Ademas de los factores descritos existe un factor adicional que es de sostenibilidad
basado en la calidad e innovacion cuyo resultado es el siguiente:
Segun los resultados obtenidos en el anexo 11, el 32.9% de la poblacion sefala
que casi siempre consume quinua, chia, avena, etc.; de igual manera el 39.5% de
la poblacion indica que siempre consumirian un néctar de alto valor nutricional; a
su vez el 47.9% menciona que siempre consumirian un néctar con bajo contenido
de conservantes y azucares; por ultimo, un 75% asegura que siempre consumirian
un néctar con sabores variados y agregados. Por lo que se deduce que existe la
presencia del factor de sostenibilidad basado en la capacidad de calidad e
innovacion de productos en el valle de Nepefia ya que la poblacién esta dispuesta
a probar y consumir productos originales e innovadores para satisfacer sus

necesidades.
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El resultado con respecto al tercer objetivo especifico que hace referencia a la localizacién de planta en el valle de Nepefia es el

siguiente:

Tabla 8. Determinacién de localizacion 6ptima en el valle de Nepefia, 2019

Céaceres del

Factores Ponderado (P) Samanco Nepefia Moro Peru

P C P P C P

Disponibilidad de Materia Prima 0,174 4 0,696 10 1,74 1,392 6 1,044
Cercania del mercado 0,044 0,264 8 0,352 0,352 6 0,264
Disponibilidad de energia eléctrica 0,261 10 2,61 10 2,61 10 2,61 10 2,61
Disponibilidad del recurso hidrico 0,217 10 2,17 10 2,17 10 2,17 10 2,17
Vias de acceso 0,217 8 1,736 8 1,736 6 1,302 4 0,868
Disponibilidad de mano de obra 0,087 0,522 0,696 0,696 0,696

Total 100% 8,0 9,3 8,5 7,7

Fuente: Elaboracién propia

Por lo tanto, de acuerdo con la evaluacién realizada en la tabla 8, la primera opcién de localizacién es el distrito de Nepefia con

un puntaje maximo de 9.3, asi mismo la segunda opcion es Moro con 8.5, la tercera Samanco con 8.0 y por ultimo Céceres del

Pert con 7.7 (ver anexo 12).

17



Habiendo obtenido los resultados pertinentes, se procede a la discusion de mismos,
dado que se necesita comparar dichos resultados con los antecedentes
destacados, para observar los escenarios de la variable y el comportamiento de ello

bajo diversos parametros variables.

Segun los resultados obtenidos nuestro factor de materia es sobresaliente con
referencia al de mercado ya que en el valle de Nepefia se cuenta con un ponderado
de 17.4% de materia prima frente a un 4.4% de mercado segun la evaluacion de
localizacion éptima; esto difiere de lo investigado por Teran (2007) ya que el
encontré una calificacion muy buena de mercado frente a la de materia prima; esto
se deberia a que la poblacion y el sitio geografico es distinto; pero si concuerda con
la investigacion realizada por Meza, Ledn y Carvajal (2015), en que encuentran una
excelente disponibilidad de materia prima en el distrito de Yarinacocha frente a los
demas factores; esto se deberia a su relacién con aspectos climéaticos.

Para el factor de mano de obra se obtuvo que el 42.11% de la poblacion estaria
dispuesto a trabajar en la planta procesadora, para el caso que no se llegara a
completar al personal se procederia al requerimiento en zonas aledafnas para lo
gue relaciona con el factor de disponibilidad de acceso vias, para el transporte de
personal, tal y como menciona Abreu y Cafiedo (2014, p. 84) en su investigacion,

es importante el contrato de personal idoneo.

Para esta investigacion se encontré que un 35.53% de la poblacion casi siempre
consume néctares en el valle de Nepefia asi mismo el 42.11% de los consumidores
potenciales son nifios, esto se relaciona con la investigacion de Coronado y
Rodriguez (2014) que obtuvo como resultado que un 85% de sus encuestados
consume con frecuencia néctar; estos indicadores de mercado no se relacionan en
mucho, pero si va en un aumento progresivo ya que constituye gustos y
preferencias del consumidor, lo cual puede ir variando en con el transcurso del
tiempo, ademas que al realizar la evaluacion ponderativa tuvo un indicador de 4.4%
por lo que fue descartado ya que por la enmendadura del producto tendria que

tener un alcance mayor.

Segun la evaluacion de localizacion 6ptima se tiene un porcentaje de 0.0% para el

factor de clima, ya que como indica Rase y Barrow (1975, p.29) al aumentar la
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temperatura aumenta el costo de produccion y disminuye la eficiencia del
trabajador, pero en el valle de Nepefa la temperatura no tiene mucha varianza por

lo que para este caso no seria un factor determinandote la temperatura del distrito.

Para el factor de disponibilidad de recurso hidrico y disponibilidad de energia
eléctrica se determind que si existe disponibilidad en la zona de estos dos recursos
importantes cuyos ponderados fueron 21.7% y 26.1% respectivamente, asi mismo
Rase y Barrow (1975) sefialan que por cuestiones de salubridad e higiene es
importante la crucial la disponibilidad de recurso hidrico, de igual manera para
operar una planta es crucial la energia eléctrica en la zona. Con respecto al factor
de acceso vial se obtuvo que el principal transporte en la zona es el terrestre (auto,
camion), por lo que tiene relacion con lo expresado por Online store (2016, parr. 1),
que dice que los automoviles y camiones son el transporte mas utilizado para

desplazarse en los interiores de los paises.

Dados los resultados obtenidos en la presente investigacion, resalta que el 32.89%
de la poblaciéon consume casi siempre productos como la quinua, chia, avena, etc.
que son insumos con alto valor nutricional que se le puede agregar al néctar a
manera de innovacion; asi mismo se encontré un 75% de poblacion que asegura
gue siempre consumirian un néctar con sabores variados y agregados; esto tiene
relacion con la investigacién realizada por Mamani (2017) que obtuvo como
resultado que el 94.21% de su poblacién esta dispuesta a comprar néctar innovador
de manzana con quinua; los valores encontrados no son similares pero los
realizados en el valle de Nepefia van en aumento, esto se debe al tamafio de la

muestra de la poblacién y caracteristicas de la misma.

Segun los resultados obtenidos en la presente investigacion, el 75% de la poblacion
asegura que consumiria néctar con sabores variados y agregados, asi mismo un
47.89% recalca que consumirian un néctar con bajo contenido de conservantes y
azucares lo que constituye un néctar innovador que involucra aspectos de 6ptimos
de calidad para el proceso que repercute en la capacidad de sostenibilidad de la
empresa; esto se relaciona con la investigacion de Bowen (2014) que encontré que
el 72.73% de su poblacion consumiria un néctar innovador de guanabana; asi
mismo Chauca (2014) encontro una predisposicion de consumo del 38.3% de la

poblacién respecto al néctar innovador de papaya Arequipefia; de igual manera
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Coronado y Rodriguez (2014) encontré6 que un 29% consume por su sabor y
calidad. Esta investigacion tiene mucha relacion con lo encontrado por Bowen
(2014), ya que como se menciona actualmente existe una alta predisposicion al
consumo de lo nuevo y lo que te aporta mayor cantidad de nutrientes, de igual forma
difiere un tanto con Chauca (2014) pero como el interés y disposicién de consumo
siempre contrae un aumento progresivo, hace falta involucrar aspectos de
marketing para determinar el consumo del néctar especifico; asi mismo se tiene
cierta relacion con los datos de Coronado y Rodriguez (2014) ya que el consumo
por su sabor y calidad contrae aspectos de sostenibilidad que se dan por el area
geografica de anlisis.
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IV. CONCLUSIONES

1. Se determind los principales factores que influyen en la instalaciéon de una
planta procesadora de néctar en el valle de Nepefia, donde la disponibilidad
de energia eléctrica obtuvo un 26.1%, la disponibilidad de recurso hidrico y
vias de acceso obtuvo un 21.7% cada uno, continuando con la materia prima
que obtuvo un 17.4% vy por ultimo la mano de obra con un 8.7%.

2. Se describi6 los principales factores que influyen en la instalacion de una
planta procesadora de néctar en el valle de Nepefia, teniendo asi que el
factor de energia eléctrica, recurso hidrico, acceso vial, materia prima y
mano de obra se encuentran totalmente disponibles. Asi también existe un
factor de sostenibilidad basado en la calidad e innovacion donde la poblacion
que asegura que consumiria néctar con sabores variados y agregados, por
lo que da alcance a determinar las caracteristicas idoneas del producto.

3. Se determind la localizacion 6ptima de la planta procesadora de néctar en el
valle de Nepefa a través de la técnica de ranking de factores, el cual arrojé

que el lugar idéneo seria en el distrito de Nepefia con un indice de 9.58.
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V. RECOMENDACIONES

Se recomienda continuar con la investigacion y elaborar un estudio de mercado
donde refleje el consumo per capita de la poblacion, para determinar la capacidad
adecuada de la maquinaria y a su vez haciendo uso de la técnica de Guerchet

obtener el tamarfio (en m?) de planta adecuado.

Obteniendo el tamafio y capacidad de planta se recomienda realizar un estudio de
micro localizacion en el distrito de Nepefa, de acuerdo con la disponibilidad de
terreno; para este caso se recomienda emplear la técnica de Brown y Gibson que

involucra andlisis exhaustivos basados en costos y calificaciones detalladas.

A otros investigadores se les recomienda realizar un plan de prefactibilidad del
proyecto, que se base no solo en las ganancias que podria obtener el inversionista
sino también el beneficio que se otorgaria a los agricultores al tener un ingreso fijo
que permita mejorar su nivel vida y sus métodos de cultivo, para que contribuya con

la innovacion de productos y el plan de sostenibilidad.
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ANEXOS

Anexo 1: Operacionalizacion de variable

Tabla 9. Operacionalizacion de variables

Variables Definicion Conceptual Definicion Dimensiones Indicadores Escalade
Operacional medicién
Los factores de La determinacion de Materia Prima Ponderado de importancia Razon
localizacion e los factores de Porcentaje de posibles proveedores de
implementacién son localizacion e fruta.
aquellos que determinan implementacién es Numeros de hectareas de fruta
el lugar geograficamente fundamental para el sembrada.
estratégico donde la tipo de industria a Mercado Ponderado de importancia Nominal
Factores de planta se instalara. instalar, en donde se Porcentaje de consumo de néctar
implementacion Ademas, que estos clasificaran la Energia eléctrica Ponderado de importancia Nominal
de planta. factores se priorizan importancia segun el Porcentaje de pobladores con acceso a
segun el tipo de proceso producto, para obtener energia eléctrica
a ejecutar, con la el lugar especifico de
finalidad de disminui.r los la ubicaciérj en el CL_JaI Agua Ponderado de importancia Nominal
costos excesivos, se obtendra una mejor Porcentaje de pobladores con acceso al
mejorar la calidad del eficiencia con los recurso hidrico
producto terminado y a proveedores, en la
E;Jilidggzdealf:eené]agreslg S?(lnlgsgtos te?;inadtl)of/ Medios de transporte _ _Pon(_jerado de importancia Nominal
(Carroy Gonzélez, 2012, optimizando los Principal tipo de transporte en la zona
p- 10) procesos productivos. Mano de obra Ponderado de importancia Nominal
Disponibilidad de mano de obra en la
zona
Condiciones Ponderado de importancia Nominal
Fuente: Elaboracion propia climaticas Temperatura de los distritos




Anexo 2: Técnicas, instrumentacion y fuentes de recopilacién de informacion de la variable

Tabla 10. Técnicas, instrumentos y fuentes de recopilacion de informacién de la variable

Fuente: Elaboracion propia

Variable Técnica

Instrumentos

Fuentes

Encuesta
Factores de
implementacion

de planta. Ranking de factores

Cuestionario

Evaluaciéon de localizacion

Optima

Elaboracion propia validada por expertos.
(Anexo 3)

Localizacion de instalaciones (Carro y Gonzalez, 2012, p. 10)
(Anexo 4)




Anexo 3: Técnica de cuestionario

CUESTIONARIO PARA DESCRIBIR LOS FACTORES DE INSTALACION DE
UNA PLANTA PROCESADORA DE NECTAR

El presente cuestionario tiene por objetivo diagnosticar los principales factores

que influyen en la instalacién de una planta procesadora de néctar en el valle de

Nepefia.

Instrucciones:

A continuacion, se presenta una serie de preguntas donde debera responder

donde crea conveniente marcando con casilla con una X.

Ciudad de procedencia: .................... Sexo: F:.... M:... Edad: ......

PREGUNTA/OPCION

Siempre

Casi

Siempre

Algunas

veces

Casi

nunca

Nunca

1. ¢Usted o su familia se dedican a la

agricultura de frutas?

2. ¢Venderia frutas para una planta
procesadora de néctar en el valle de

Nepefia?

3. ¢, Cree usted que es necesario una planta
de proceso de néctar en el valle de

Nepefia?

4. ;Cree que le seria rentable para usted
tener un cliente fijo para sus productos

dentro del valle de Nepefia?

5. ¢Actualmente usted consume néctares
de frutas?

6. ¢Usted consume néctares todos los

dias?

7. ¢Son los nifios quienes consumen con
mayor frecuencia néctares de frutas en su

familia?

8. ¢Son los ancianos quienes consumen
con mayor frecuencia néctares de frutas en

su familia?




9. ¢Son los adultos quienes consumen

néctares de frutas en su familia?

10. ¢ Se siente satisfecho con los néctares
disponible en el mercado?

11. ¢;Usted tiene acceso al servicio de

energia eléctrica en el valle de Nepefia?

12. ¢ Usted tiene acceso al servicio de agua

potable en el valle de Nepena?

13. ¢ El principal medio de transporte en el

valle de Nepefia es el ferrocarril?

14. ¢ Los principales medios de transporte
en el valle de Nepefia son automdviles,

camiones y buses?

15. ¢Uno de los medios de transporte en el

valle de Nepefia es el aviéon?

16. ¢ Estaria dispuesto a trabajar en una

planta procesadora de néctar?

17. ¢Consume con frecuencia la quinua,

chia, avena, etc.?

18. ¢Escogeria consumir un néctar con un

alto valor nutricional?

19. ¢Le gustaria consumir un néctar con
bajos contenidos de conservantes vy

azlucares?

20. ¢Le agradaria consumir un néctar con

sabores variados y agregados?

Gracias por su colaboracién.




Anexo 4: Técnica ranking de factores

“Evaluacion de localizacion éptima”

Disponibilidad de Materia Prima

Cercania del mercado

Disponibilidad de energia eléctrica y combustibles

Disponibilidad del recurso hidrico

Vias de acceso

| m| O O W >

Disponibilidad de mano de obra

G

Condicion climatica

Fuente: Carro y Gonzaélez, 2012, p. 10.

H Conteo

Real (%)

Ponderado

Fuente: Carro y Gonzalez, 2012, p. 10.




Ponderado Samanco Nepefia Moro Céceres del Perl

Factores
(P) C P C P C P C P

Disponibilidad de Materia Prima

Cercania del mercado

Disponibilidad de energia eléctrica y combustibles

Disponibilidad del recurso hidrico

Vias de acceso

Disponibilidad de mano de obra

Condicién climatica

Total

Fuente: Carro y Gonzélez, 2012, p. 10.

Calificacion (C)
Excelente 10
Muy bueno 8
Bueno 6
Regular 4
Deficiente 2

Fuente: Carro y Gonzalez, 2012, p. 10.




Anexo 5: Validez y confiabilidad




Validez

Tabla 11. Calificacién del Ing. Simpalo Lépez Wilson

Criterio de validez Deficiente Aceptable Bueno Excelente Total parcial
Congruencia de items 1 2 3 4 3
Amplitud del contenido 2 3 4 3

Redaccion de items 1 2 3 4 3

Claridad y precision 1 2 3 4 3

Pertinencia 1 2 3 4 3

TOTAL 15
Tabla 12. Calificacién del Ing. Flores Solis Juan Gerardo

Criterio de validez Deficiente Aceptable Bueno Excelente Total parcial
Congruencia de items 1 2 3 4 4
Amplitud del contenido 1 2 3 4 4

Redaccion de items 1 2 3 4 4

Claridad y precision 1 2 3 4 4

Pertinencia 1 2 3 4 4

TOTAL 20
Tabla 13. Calificacién del Ing. Chucuya Huallpachoque Roberto Carlos

Criterio de validez Deficiente Aceptable Bueno Excelente Total parcial
Congruencia de items 1 2 3 4 2
Amplitud del contenido 1 2 3 4 3

Redaccién de items 1 2 3 4 4
Claridad y precision 1 2 3 4 3
Pertinencia 1 2 3 4 3
TOTAL 15




Tabla 14. Consolidado de la calificacién de expertos

Nombre del experto Callificacion de validez % Calificacion
Ing. Simpalo Lopez Wilson 15 75 %
Ing. Flores Solis Juan Gerardo 20 100 %
R s
Calificacion 16.67 83.3 %
Tabla 15. Escala de validez de instrumentos
Escala Indicador
0.00 - 0.53 Validez nula
0.54-0.59 Validez baja
0.60 - 0.65 Valida
0.66-0.71 Muy valida
0.72 - 0.99 Excelente validez
1 Validez perfecta

Confiabilidad

La confiabilidad en esta investigacién esta dada por el Alfa Cronbrach que es un

Confiabilidad del cuestionario de principales factores para la implementacion de

método de consistencia interna que permite estimar la fiabilidad de un instrumento de
medida a través de un conjunto de items que se espera que midan el mismo constructo o

dimension tedrica (Hernandez, Fernandez y Baptista, p. 207), donde se obtuvo:

planta
Alfa de N de
Cronbach elementos
0.734 20




Nivel de Confiabilidad Aceptable

Estadisticos total-elemento

Tabla 16: Estadisticos total-elemento

N° item Promedio | Varianza S
item 1 3.52 1.34
item 2 4.48 0.40
item 3 3.98 0.61
item 4 4.09 0.60
item 5 3.46 1.31
item 6 3.05 1.26
item 7 3.79 1.18
item 8 2.46 0.72
item 9 3.12 0.71
item 10 3.02 0.92
item 11 4.39 0.48
ftem 12 4.50 0.36
item 13 1 0
item 14 4.58 0.30
item 15 1 0
item 16 3.93 0.58
item 17 3.46 1.47
item 18 4.12 0.67
item 19 4.25 0.71
item 20 4.67 0.38




Anexo 6: Poblacién del valle de Nepenia.

Tabla 16. Poblacion del Valle de Nepefia

Distritos Poblacién Proporcion
Nepefia 15905 47,8%
Samanco 4681 14,1%
Moro 7678 23,1%
Céaceres 4981 15,0%
del Per(
Total 33245 100%

Fuente: INEI, 2018.

Anexo 7: Muestra del valle de Nepefia

Céalculo de la muestra:

_ N xZ?Xpxq
T (N=1DE?2+ (Z2xp xq)

n

N= 33245; Z.= 95%=1.96; p=0.5; E=5%; q= 1-p

B 33245 x 1.962 x 0.5 x 0.5
"= (33245 — 1)0.052 + (1.962 x 0.5 x 0.5)

n = 379.78 = 380 personas

Tabla 18: Muestra del Valle de Nepefia

Distritos Muestra
Nepefia 182,0
Samanco 54,0
Moro 88,0
Caceres del 57,0
Peru
Total 381,00

Fuente: Elaboracién propia.



Anexo 8: Método de analisis de datos.

Tabla 17. Métodos de andlisis de datos.

Objetivos especificos

Técnicade Instrumento

procesamiento

Resultado

Determinar los principales factores que
influyen en la instalaciéon de una planta
procesadora de néctar en el valle de
Nepefia, 2019.

Describir los principales factores que
influyen en la instalacion de una planta
procesadora de néctar en el valle de
Nepefia, 2019

Determinar la localizacién optima de la
planta procesadora en el valle de
Nepefia, 2019.

Ranking de factores Evaluacion de
localizacion 6ptima
(Anexo 5)

Recopilacién de datos Cuestionario
(Anexo 4)

Evaluacion de
Ranking de factores localizacion 6ptima
(Anexo 5)

Se determind los principales factores que influyen en la
instalacion de una planta procesadora de néctar en el valle
de Nepefia, los cuales fueron energia eléctrica, recurso

hidrico, vias de acceso, materia prima y mano de obra.

Se describieron los principales factores que influyen en la
instalacion de una planta procesadora de néctar en el valle
de Nepefia, 2019.

Se determind la localizacién 6ptima de la planta dentro del

valle de Nepefa.

Fuente: Elaboracion propia



Anexo 9: Factor de mercado

Tabla 18. Consumo de néctar en el valle de Nepefia, 2019.

Opciones Consumo Consumo Consumos Consumo Satisfaccion de

general diario en nifios en los néctares
adultos actuales

Siempre 18.2% 11.3% 27.9% 7.4% 2.9%
Casi siempre 35.5% 19.7% 42.1% 19.2% 31.1%
Algunas 30.0% 43.7% 14.2% 52.6% 37.9%
veces

Casi nunca 7.1% 13.4% 12.4% 19.7% 21.3%
Nunca 9.2% 11.8% 3.4% 1.1% 6.8%
Total 100% 100% 100% 100% 100%

Fuente: Encuesta aplicada a los pobladores del valle de Nepefia, 2019.

Segun la Tabla 20, el 35.5% de la poblacién casi siempre consume néctares en el
valle de Nepefa. El 43.7% algunas veces consumen néctares diariamente en el
valle de Nepenfa. El 42.1% aclara que casi siempre son los nifios quienes consumen
néctares en el valle de Nepefia. El 52.6% algunas veces los adultos son los que
consumen néctares en el valle de Nepefia. Y por ultimo el 37.9% asegura que casi
siempre estén satisfechos con los néctares presentes en el mercado en el valle de
Nepefa. Por lo que se concluye diciendo que existe mercado disponible dentro de
la zona de investigacion pero que se debe planear una expansion concerniente a

toda la provincia.

g 60,00%
2 50,00%
C
S 40,00%
[0)
© 30,00%
2
£ 20,00%
O
S 10,00%
g
0,00%
Consumo Consumo diario  Consumos en Consumo en Satisfaccién de
general nifios adultos los nectares

actuales

Preguntas del factor

B Mucha ® Media Regular Poca ™ Nula

Figura 8. Consumo de néctar en el valle de Nepefia, 2019.

Fuente: Tabla 20.



Anexo 10: Factor clima

Tabla 19. Factor de clima presente en el valle de Nepefia, 2019.

Variables Distritos
Samanco  Nepefia Moro Céceres del Peru
Temperatura 20°C 21,5°C 22,5°C 22°C
Repercusion
de 3 2 4 4
fenbmenos

Fuente: Weatherspark, 2019.
Segun los datos investigados, Moro tiene una repercusion de fenédmenos de grado
4 que significa que le afecta significativamente; el siguiente distrito es Caceres del
Peru que tiene una repercusion de fenémenos de grado 4 también lo que significa
que le afecta significativamente; a continuacion se ubica el distrito de Nepefia con
una repercusion de fendmenos de grado 2 lo que quiere decir que no se ve tan
afectada por un desastre; por ultimo se ubica el distrito de Samanco con
repercusion de grado 3 por lo que se ve afectada en un grado medio. Ademas, que
la temperatura oscila entre los 20 a 22°C, por lo que la evaluacion del factor clima

se basaria en la repercusion de fenémenos.



Anexo 11: Factor de sostenibilidad

Tabla 20. Disposicidn por consumo de productos innovadores en el valle de Nepefia, 2019.

Consumo de

guinua, chia,

Consumo de

néctar con

Consumo de

néctar con

Consumo de

néctar con

Opciones avena, etc. alto valor bajo sabores
nutricional contenido de variados y
conservantes agregados
y azUcares

Siempre 21,8% 39,5% 47,9% 75,0%
Casi siempre 32,9% 31,8% 39.0% 17,6%
Algunas veces 21% 28,7 % 17% 7,1%
Casi nunca 12,4% 0,00% 2% 3%
Nunca 9% 0,00% 0,00% 0,00%
Total 100% 100% 100% 100%

Fuente: Encuesta aplicada a los pobladores del valle de Nepefia, 2019.
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Figura 9. Disposicidn por consumo de productos innovadores en el valle de Nepefia, 2019.

Fuente: Tabla 22.



Anexo 12: Fotografias de la aplicacion de cuestionario

Anexo 13: Plano de localizacion
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