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Resumen
La presente investigacion tuvo como objetivo general aplicar la ingenieria de
métodos para incrementar la productividad en el proceso de envasado en
BELTRAN E.I.R.L. El estudio fue de tipo aplicada con un disefio de investigacion
pre-experimental. La poblacion estuvo representada por la productividad de los
procesos productivos para la elaboracion del filete de caballa en aceite vegetal,
mientras que la muestra por la productividad del proceso de envasado. Los
instrumentos empleados fueron el cursograma analitico del operario, el diagrama
de recorrido y el diagrama bimanual. Por ultimo, se utilizé un cronémetro y una hoja
de analisis de tiempos para determinar el tiempo estandar del proceso. Se obtuvo
como resultado que, mediante el muestreo del trabajo se corroboro6 que el proceso
critico era el envasado. Ademas, se logro reducir el porcentaje de actividades
improductivas de 33.34% con el método actual a 29.42% con el método mejorado,
evidenciando una variacion de -11.76%. Asi mismo, se redujo el tiempo estandar
de 18.43 min/bandeja a 15.44 min/bandeja, denotando una variacion de -16.22%.
Finalmente, la productividad de mano de obra, la productividad del costo de mano
de obra y la eficiencia fisica de materia prima se incrementé en 9.89%, 9.93% y

10.16% respectivamente.

Palabras Clave: Ingenieria de métodos, tiempo estandar y productividad



Abstract
The main objective for this research was to apply engineering of methods to
increase productivity in the packaging process at BELTRAN E.I.R.L. The reseach
was applied type with a pre-experimental research design. The data population was
represented by the productivity of elaboration of the mackerel fillet in vegetable oil
processes, while the data sample was represented by the packaging process
productivity. The instruments used for the present research were the operator's
analytical course diagram, the path diagram and the bimanual diagram. Finally, a
stopwatch and time analysis sheet were used to determine the standard time of the
process. As a result of sampling for this research, we confirmed that packaging was
the critical process. In addition, a percentage reduction of unproductive activities
from 33.34% (current method) to 29.42% (improved method), with a variation of -
11.76%. Also, the packaging process time was reduced from 18.43 min/tray to 15.44
min/tray, denoting a variation of -16.22%. Finally, labor productivity, labor cost
productivity and physical efficiency of raw material, increased by 9.89%, 9.93% and

10.16% respectively.

Keywords: Methods engineering, standard time and productivity
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