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Resumen 

El presente trabajo de investigación tuvo como objetivo principal 

implementar una micro planta de elaboración de cerveza artesanal en el distrito de 

San Juan de Lurigancho. Mediante el estudio y análisis de mercado, el estudio 

técnico de implementación y el estudio económico – financiero. 

La metodología de la investigación es de tipo aplicada con alcance 

descriptivo y explicativo, enfoque cuantitativo y de diseño experimental. La 

población estuvo conformada por 200 personas mayores de 18 años que 

consumen cerveza artesanal y viven o frecuentan zona del distrito de San Juan de 

Lurigancho y sus alrededores. La muestra fue de 131 personas, determinada 

mediante el muestreo aleatorio simple. Los instrumentos de recolección de datos 

que se utilizaron fueron: el cuestionario, los registros de la obtención de la data y 

la a estadística data de los sectores de consumo como las revistas y boletines del 

sector de la producción. 

Como resultado del diseño e implementación de una micro planta de 

cerveza artesanal en el distrito de San Juan de Lurigancho, se obtuvo que la 

capacidad instalada de la micro planta de 621 litros/día. La mediante el cálculo de 

los indicadores económicos se obtuvo que el VAN = S/. 29,262.40 y un TIR = 

17%. 

Palabras clave: Implementación, artesanal, organización, disposición, 

rentabilidad. 
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Abstract 

The main objective of this research work was to implement a micro plant to 

produce craft beer in the district of San Juan de Lurigancho. Through the study 

and market analysis, the technical implementation study, and the economic-

financial study. 

The research methodology is of an applied type with a descriptive and 

explanatory scope, a quantitative approach, and an experimental design. The 

population was made up of 2,500 people over 18 years of age who consume craft 

beer and live or frequent an area of the San Juan de Lurigancho district and its 

surroundings. The sample was 131 people, determined by simple random 

sampling. The data collection instruments that were used were: the questionnaire, 

the records of obtaining the data and the statistical data of the consumer sectors 

such as the magazines and newsletters of the production sector. 

As a result of the design and implementation of a micro craft beer plant in 

the San Juan de Lurigancho district, the installed capacity of the micro plant was 

621 liters / day. By calculating the economic indicators, it was obtained that the 

NPV = S /. 29,262.40 and an IRR = 17%. 

Keywords: Implementation, craft, organization, disposition, profitability. 
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