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RESUMEN

El informe de investigacion tuvo como objetivo la construccion y la puesta en
marcha de un sistema web para la gestién de la cadena de suministro en el
area servicio de alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C. Se tuvo el
apoyo del jefe de cocina (Chef) del area de servicio de alimentacion, el cual
manifiesta tener problemas con el control de inventarios y el proceso de
compra, generando no solo gastos de insumos innecesario a la empresa si no

gue esto también genera mal clima laboral (desconfianza).

Tuvo como objetivo determinar el nivel de influencia de un sistema basado en
la web para la gestion de la cadena de suministro en el area servicio de
alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C. Se define como dimensién
la gestiébn de inventarios, las cuales tuvieron a los indicadores: “Exactitud de
inventarioc” y Volumen de compra”. El trabajo de investigacion tuvo una
reduccion en ambos indicadores el area de servicio de alimentacion de la
empresa Rutas de Lima S.A.C. La metodologia que se empled fue RUP. Se
opté por usar la tecnologia JSP, Java como lenguaje de programacion a

PostgresSQL como el motor de base de datos.

La investigacion se define de tipo aplicada y el tipo de enfoque es cuantitativo,
la investigacion posee un disefio preexperimental con un Pre-Test y Post-Test,
la variable independiente para esta investigacion fue “Sistema web” y por otro
lado la variable dependiente fue la “Gestidon de la cadena de suministros”. La
poblacion y la muestra para ambos indicadores estuvo conformada por 12
fichas de registros de menu semanal. El tipo de muestreo utilizado parael
trabajo de investigaciéon fue el no probabilistico. La técnica empleada para la
obtencion de datos fue el fichaje, y como instrumento se utilizo fue la ficha de
registro, que fueron validados por expertos en la materia. Se tuvo como
resultado en la exactitud de inventario una reduccion de del 22.61% y para el

volumen de compra una reduccion del 30.30%

Palabras clave: Gestion de cadena de suministros (GCS), servicio de

alimentacion, RUP



ABSTRACT

The objective of the research report was the construction and implementation of
a web system for the management of the supply chain in the food service area
of the company Rutas de Lima S.A.C. We had the support of the head of the
kitchen (Chef) of the food service area, who claims to have problems with
inventory control and the purchasing process, generating not only unnecessary

costs for the company, but also generating bad work climate (distrust).

Its objective was to determine the level of influence of a web-based system for
the management of the supply chain in the food service area of the company
Rutas de Lima S.A.C. Inventory management is defined as a dimension, which
had the following indicators: "Inventory accuracy" and Purchase volume ". The
research work had a reduction in both indicators in the food service area of the
company Rutas de Lima S.A.C. The methodology used was RUP. It was
decided to use JSP technology, Java as the programming language and

PostgresSQL as the database engine.

The research is defined as applied type and the type of approach is
guantitative, the research has a pre-experimental design with a Pre-Test and
Post-Test, the independent variable for this research was "Web system" and on
the other hand the dependent variable was the "Management of the supply
chain". The population and the sample for both indicators consisted of 12
weekly menu records. The type of sampling used for the research work was
non-probabilistic. The technique used to obtain data was registration, and the
registration form was used as an instrument, which were validated by experts in
the field. The inventory accuracy resulted in a reduction of 22.61% and a

reduction of 30.30% for the purchase volume

Keywords: Supply chain management, food service, RUP



INTRODUCCION

Las tecnologias de la informacién han cambiado el mundo moderno en los
ultimos afos, por ello en el 2018 la Organizacion para la Cooperacion y el
Desarrollo Econémico, estima que estas aportaron aproximadamente el 45% del
PIB y contribuy6 en la creacion de empleos. En el 2020 Banco Mundial estima

gue 7 de cada 10 empleos formales hace uso de las T.I. (Nufiez, 2020) .

La cadena de suministro en las fabricas, han sido estudiados durante varios
afnos, y los resultados fueron aplicados en gran medida en estos sectores.
Fabricas de automotores como: Nissan y Subaru, empresas tecnolégicas como
HP y Dell, empresa de moda como: H & M y Adidas y grandes tiendas o
supermercados como Wong y cencosud, son reconocidos por su gran existo en

la gestion de la cadena de suministro (Arroyo,2016)

En una encuesta realizada por GS1 Peru, mostro que 4.80 de cada 10 empresas
en Peru (10 = mejor nivel) tienen una cadena de suministro competitiva, que es

30%, que es un valor muy bajo. (Gestion,2016)

“‘Rutas de Lima SAC es una empresa de peaje que gestiona dos ejes viales, por
el norte, desde Ancén hasta el puente Habitch, por el sur desde Javier Prado a
Puente Pucusana. ElI objetivo es interconectar los distritos de Lima con
carreteras seguras y modernas, ademas se invertira mas de 2.020 millones de
soles para obras obligatorias sin presupuesto publico. Ademas, la operacion y el
mantenimiento de carreteras se han realizado durante 30 afos. El actual gerente

general es el Sr.Jaime Daly”.(Rutas de Lima, 2018)

El 4rea de servicio de alimentacion o de comida de la empresa Rutas de Lima
inaugurado en enero del 2016, actualmente pertenece al area de administracion
y segun el mapa de procesos se ubica dentro del proceso de apoyo.
Actualmente se vienen presentando deficiencias en toda su cadena de
suministros, desde que se adquiere un insumo hasta la preparacion de un platillo

o0 mend.

De acuerdo con la entrevista (Anexo N°5) que se realizé al jefe de cocina de
rutas de Lima: Jose Babio Kumukawa, nos comenté que segun su proceso de

recepcion de mercaderia (Anexo N°1), la gestibn de inventario para la



Fuente: Elaboracién Propia

preparacion de los alimentos (almuerzos) se realizaba de forma manual, la
herramienta usada para este control era el Kardex de almacén (Anexo N° 2) en
donde se registraban las entradas, salidas y existencias de los insumos. Este

proceso tuvo como consecuencias algunos riesgos, entre ellos:

Falta de Control de Inventario: Registrar las ingresos y salidas de insumos en
el Kardex de almacén no significa tener un stock controlado ni mucho menos
actualizado. Cuando el area de administracion solicitaba reporte de consolidacion
de inventario, el valor total de existencia en el Kardex nunca resultaba el valor
esperado (entradas - salidas). Esta problematica traia consigo desconfianza y
mal clima laboral, motivo por el cual se tomé la “Exactitud de Inventario” como

nuestro primer indicador.

A continuacién, se puede visualizar en el grafico 1, el nivel de exactitud de
inventario en 12 semanas en un periodo de 3 meses (enero — febrero — marzo
2019).

Exactitud de Inventario: Octubre - Diciembre 2019

30.00%
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Grafico 1: Pre-Test - Exactitud de Inventario

El porcentaje de exactitud de inventario en el rango de 12 semanas (3 meses)

en el pre-test fue aproximadamente 24.11%.

Segun Mairtin (2020) “Los negocios de comida a nivel profesional, son lugares
de produccidn, con entradas, proceso y por ultimo las salidas, pero se diferencia

de una preparacion casera en que la profesional vive dia a dia con problemas

2



Fuente: Elaboracién Propia

como ¢ Cuéanto se debe cocinar? ¢Me alcanzara o me faltara insumos?, ¢ Tengo
el personal y equipo suficiente para la produccidon?, y ademas de ello otro punto

mas importante que son los frecuentes cambios de menu”. (p. 7)

Segun Mairtin (2020) “La industria de restaurantes, comida rapida y hoteles
reconocen lo inevitable que es cometer fallos y errores en su proceso, ya que
pertenece al sector de servicio, y este sector se caracteriza por ser altamente
cambiante lo cual lo hace dificil de controlar. Estas fallas pueden afectar a los
clientes dandole mal servicio, a los trabajadores provocando angustia, malestar y

desconfianza y al establecimiento generando pérdidas econdémicas.“ (p. 10)

Incapacidad para determinar cuanto comprar: No contar con un control de
inventarios traia consigo como consecuencia la incapacidad para determinar lo
que debia comprar en el momento que se necesitaba, ademas, pudo significar
pérdida econémica para la empresa, y también pudo afectar en el proceso de

produccion.

A continuacion, se puede visualizar en el Gréfico 2 el porcentaje de volumen de
compra en 12 semanas en un periodo de 3 meses (enero — febrero — marzo
2019).

Volumen de Compra: Octubre - Diciembre 2019
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Grafico 2: Pre-Test - Volumen de compra

El porcentaje de volumen de compra en el rango de 12 semanas (3 meses) en el
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pre-test fue aproximadamente 131.84%.

Segun Abdollah, Timo y Antti (2021) En las compras, es importante la evaluacion
de proveedores, ya que esto separara a aquellos que mejor comportamiento
(calidad/precio) desempefian con respecto a los que no lo hacen. La evaluacién
previa de proveedores puede resultar un apoyo importante al area de compras a
realizar compras mas seguras. Gracias a estas evaluaciones se podra tomar
decisiones sobre proveedores que no tienen buen desempefio, con el fin de

terminar su relacién con ellos o incentivar a mejorar su desempefio.(p.2)

Ante los problemas detallados lineas arriba, se planted un sistema web para la
gestion la de cadena de suministros en el area de servicio de alimentacion de la
empresa Rutas de Lima S.A.C, el cual permitira la gestion de cadena de
suministros. Este sistema web permite el registro de entradas y salidas de los
insumos necesarios del dia o0 semana de forma automética y rapida con un solo
clic, crear insumos, platos, detalle plato, generar orden de compra de manera
automatica, cotizar orden de compra, elegir proveedor, programar el menu
semanal, generar reportes, etc., a fin de alcanzar la exactitud de inventario y

optimo volumen de compra de insumos en la empresa Rutas de Lima S.A.C.
Para la investigacion de defini6 el siguiente problema principal:

e ¢;De qué manera influye un sistema web para la gestion de la cadena
de suministro en el area servicio de alimentacion de la empresa Rutas
de Lima S.A.C?

A demas de ello se definieron lo siguientes problemas especificos

e ¢En gqué medida un sistema web mejora la exactitud de inventario en
el area de servicio de alimentacion de la empresa Rutas de Lima
S.AC?

e ¢En qué medida un sistema web mejora el volumen de compra en el

area de servicio de alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C?

La investigacion tuvo justificacion institucional, tecnologica, econdémica vy

operativa:



Justificacién institucional

Farias (2017, p.2). Sefala que muchas empresas han restructurado su
cadena de suministros y han indagado sobre procesos nuevos que les
permitan lograr la velocidad y la versatilidad necesaria a la hora de
aprovisionarse. La rapidez pas6é de ser un valor agregado a una

exigencia.

Implementar un sistema web para la gestion de la cadena de
suministros en el area de servicio de alimentacion de la empresa Rutas
de Lima S.A.C. permitié que la herramienta se adapte a los objetivos del
negocio, que no es mas que dar un servicio de alimentacién de calidad
los trabajadores de la empresa alcanzando la exactitud de inventario y

un éptimo volumen de compra.
Justificacidén Tecnoldgica

“Segun (Farias, 2017), “Dado que el mercado exige agilidad y
flexibilidad, asi como eficiencia en la cadena de suministro, el modelo
de préxima generacion ofrece una gran combinacién de automatizacion

y tecnologia digital para ofrecer un rendimiento excepcional”

Segun TARIGAN, Zeplin, JIPUTRA, Juan, SIAGIAN, Hotlan (2020) Las
T.l., son importantes en la empresa, ya que le da a la empresa mayor
rendimiento en sus procesos y mejora el rendimiento en los
trabajadores. Implementar T.I. en la organizacion puede incrementar su

desemperio en la gestién de la cadena de suministro.(p. 48)

Del punto de vista tecnoldgico, la investigaciéon hizo uso de las
tecnologias, que brindaron acceso a la informacion de manera confiable
y entendible, con minima probabilidad de errores. Un sistema de GCS
permitié al area de servicio de alimentacion de la empresa Rutas de
Lima S.A.C alcanzar niveles 6ptimos en los indicadores exactitud de

inventario y volumen de compra.



Justificacion Econémica

CAO, Sebastian

tecnologia ya dejo de ser un costo, sino que ahora es un area de

(2017) “Las empresas deben entender que la

inversion que trae retornos a todas las areas de la empresa.

Un sistema web para la GCS permitio al servicio de alimentacion de la
empresa Rutas de Lima S.A.C. alcanzar un éptimo porcentaje en la
exactitud de inventarios y en el volumen de compra, generando
reduccion de costos con respecto a los costos sin implementar el

sistema.

De acuerdo con la tabla 1, el registro de existencia es el sobrante de

cada semana en insumos que se compraron demas pero
coincidentemente no se utilizan porque no se encuentra en almaceén, lo
cual conlleva a pensar que se esta realizando un robo sistematico de

los sobrantes, lo que genera desconfianza y mal clima laboral.

Tabla 1: Valor total de pérdidas econémicas

PRE - TEST

Semana Mes Valor Total de Valor total Valor de
Ingresos (1) Salida (S) Existencias (E)
1 Octubre S/.7,043.10 S/.5,586.24 S/. 1,456.86
2 Octubre S/.7,141.00 S/. 5,502.50 S/.1,638.50
3 Octubre S/.7,370.50 S/. 5,706.00 S/. 1,664.50
4 Noviembre S/.7,133.00 S/.5,222.00 S/.1,911.00
5 Noviembre S/.7,128.25 S/.5,352.25 S/.1,776.00
6 Noviembre S/.7,391.50 S/. 5,786.00 S/. 1,605.50
7 Noviembre S/. 6,475.00 S/.4,776.90 S/.1,698.10
8 Diciembre S/.7,209.25 S/.5,332.75 S/.1,876.50
9 Diciembre S/.7,259.40 S/.5,521.40 S/.1,738.00
10 Diciembre S/.7,384.50 S/. 5,547.00 S/.1,837.50
11 Diciembre S/.7,546.50 S/. 5,654.50 S/.1,892.00
12 Diciembre S/.7,445.10 S/. 5,696.10 S/.1,749.00
Oct-Dic
2019 S/. 86,527.10 S/. 65,683.64 S/.20,843.46

Fuente: Elaboracion propia

El valor total de perdida de insumos en 12 semanas en un periodo de 3

meses (enero, febrero y marzo 2019), es de S/.20,459.82, que representa

el 23.17 del total de gastos, para la preparacion de alimentos.



e Justificacion Operativa

“Segun (Sablon, Orozco, Pulido y otros, 2020), hoy en dia, la meta no es
fabricar un producto sino ser competitivo al hacer alguno de sus
componentes. De esto se infiere la necesidad de interconexion entre varias
empresas, entidades y organismos que se denominan actores de la cadena

de suministro a la que pertenecen.

Implementar un sistema web permitira obtener un Optimo de nivel de
exactitud de los inventarios y volumen de compra, permitiendo que las
personas que interactien con el sistema web tengan acceso las 24 horas
del dia y los 7 dias de la semana, acceso al mismo desde cualquier
ubicacién para configurar platos, programar menu semanal, generar orden

de compra, cotizar orden de compra, etc.
Para la siguiente investigacion se definid la siguiente hipotesis general

Ha: Un sistema web mejora en la gestiéon de cadena de suministro en el

area servicio de alimentacién de la empresa Rutas de Lima S.A.C
A demas de ello se definieron las siguientes hipétesis especificas

H1: Un sistema web reduce la exactitud de inventario en el area de servicio

de alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C

H2: Un sistema web reduce el volumen de compra en el area de servicio de

alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C.
Para la investigacion se definié el siguiente objetivo general:

Oa: Determinar el nivel de influencia de un sistema web para la gestién de
la cadena de suministro en el area servicio de alimentacién de la empresa
Rutas de Lima S.A.C

También se definieron los siguientes objetivos especificos

O1: Determinar la influencia de un sistema web en la exactitud de
inventario en el area de servicio de alimentacion de la empresa Rutas de
Lima S.A.C

02: Determinar la influencia de un sistema web en el volumen de compra

en el area de servicio de alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C.



. MARCO TEORICO

Como antecedentes nacionales tenemos a Condor (2018), en el estudio “Aplicacion
web para el proceso de compras y ventas en la Botica Emilia", realizado en el Perd,
cuyo objetivo fue implementar un sistema basado en web que influya la operacién de
compra y venta en todas las cadenas de la botica Emilia, que no se encontraban
interconectadas, es decir la informacion se encontraba descentralizada, ademas de
ello contaban con un sistema de escritorio que no les permitia controlar
correctamente las ventas, la cual generaba malas compras de productos . La
investigacion realizada por Condor fue del tipo aplicada, ademas que el disefio
aplicado fue el experimental con enfoque cuantitativo. La metodologia utilizada para
el desarrollo del software fue UWE. La técnica de obtencion de informacion fue el
fichaje y como instrumento se utilizé la ficha de registro. La poblacion estuvo
conformada por 12 boletas de compras y 454 tickets de venta y la muestra fue 12
boletas de compras y 208 tickets de venta. EI muestreo utilizado fue el de
conveniencia. Posterior a la realizacién de las pruebas tanto de pre-test y post-test
se concluy6 lo siguiente: Los indicadores crecimiento de ventas y productividad de
ventas incrementaron en un 3.7887% y 49.88% respectivamente y por ultimo el
indicador volumen de compra disminuyé en 0.19%. Por lo tanto de dedujo que la
solucion aumenta el porcentaje para ambos indicadores. Del actual informe de tesis
se considera el indicador “Volumen de compra” ya que se esta utilizando el mismo
indicador para la presente investigacion. También se toma la variable independiente
ya que es la misma solucibn que se aplicara en esta investigacion. En otra
investigacion (Calderdn, 2019), en la tesis “Sistema web para el proceso de compra
en la empresa Lubrissa SAC", realizado en la capital del Perd. Se consider6 como
objetivo principal: “Verificar el impacto de un sistema basado en web en el proceso
de compras de productos de lavado y mantenimiento de vehiculo”, ya que las
compras de estos productos eran ejecutadas manualmente, lo cual significaba que
no se tenia un control del stock minimo ni maximo para generar una orden de
compra, lo cual generaba pérdida de clientes y por consiguiente pérdida de dinero.
La investigacion realizada por Calderon fue de tipo aplicada y como disefio
experimental del tipo preexperimental. La metodologia aplicada fue SCRUM. Para la
obtencion de datos se utilizé la técnica del fichaje y como instrumento, la ficha de

registro. La poblacion y la muestra estuvo conformada por 15 linea de productos y el



muestro fue el no probabilistico. Con esta investigacion se concluyé que: El
“Porcentaje de proveedores seleccionados” incrementd en un 56%. Por otro lado el
“Volumen de compra” disminuye en un 48%. Se concluye que el sistema web mejoro
favorablemente el proceso de compras en la empresa Lubrissa S.A.C. Del actual
informe de tesis se considera la realidad problematica, ya que se asemeja al
presente trabajo. Ademas también se considera el indicador “Volumen de compra”
ya que se esta utilizando el mismo indicador para la presente investigacion. También
se toma la variable independiente ya que es la misma solucion que se aplicara en
esta investigacion. Por otro lado (Cordova, 2018), en la estudio “Sistema web para el
proceso de control de inventario en la empresa veterinaria Mi Mascota", hecho en
Peru, que tuvo como objetivo verificar el impacto de un sistema web en su proceso
control de inventario, ya que antes del sistema se realizaba de manera manual en un
cuaderno de control, y se desconocia el verdadero stock de los productos
necesarios para atender a sus clientes, generando un mal servicio y pérdida de
clientes, y por ende pérdida de dinero. La investigacion desarrollada fue de tipo
aplicada, el disefio fue preexperimental con un enfoque cuantitativo. La metodologia
utilizada para el desarrollo del software fue SCRUM. Para recolectar datos se utilizé
la técnica del fichaje y como instrumento de medicion se eligio a la ficha de registros.
La poblacion se conformo por 847 productos para el indicador exactitud de inventario
y 477 6rdenes de despacho para el nivel de cumplimiento de despacho, la muestra
fue de 24 fichas de registro, mientras que el muestreo con el que se trabajo fue el
aleatorio simple. Con esta investigacion se concluyé que: El indicador exactitud de
inventario tuvo un crecimiento de 56% y el nivel de cumplimiento de despacho tuvo
un crecimiento de 31.71% . Del actual informe de tesis se considera el indicador
‘Exactitud de inventario” ya que se esta utilizando el mismo indicador para la
presente investigacién. También se toma la variable independiente ya que es la
misma soluciébn que se aplicar4d en esta investigacion; y finalmente; (Munayco,
2018), en la tesis “Sistema Web para el control de inventario de productos
terminados para la empresa TECNIPACK S.A.C", en el area de almacén de envases
de platicos, que tuvo como objetivo determinar la influencia de un sistema web para
el control de inventario de productos terminados, que actualmente la llevaban a
través de una hoja de calculo en excel, la cual en los ultimos 20 afios ya se habia
convertido en una herramienta obsoleta y poco eficaz, debido a que el archivo se

puede corromper, cualquiera puede borrar informacion, solo se puede registrar en un
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solo terminal, no permite centralizar informacion en caso hubieran sucursales, etc,
pero el problema se da cuando hacer un inventario del stock fisico en almacén y al
compararlo con lo que se tiene registrado en excel, nunca cuadra, por lo tanto no se
tiene un stock actualizado y eso genera no saber cuando comprar mas productos.
Los indicadores fueron “Exactitud de inventario” y “Rotacion de inventario”. La
investigacion desarrollada fue de tipo aplicada, el disefio fue preexperimental con un
enfoque cuantitativo. La metodologia utilizada para el desarrollo del software fue
SCRUM. Con esta investigacion se concluy6 lo siguiente: El primer indicador tuvo
una disminucion favorable de 28.63%, a la vez, el segundo indicador incrementd un
35%, Por ello la implementacion de un sistema web influye en el control de
inventarios de productos terminados. Del actual informe de tesis se considera la
realidad problemética, ya que se asemeja mucho en el presente trabajo. Ademas
también se considera el indicador “exactitud de inventario” ya que se esta utilizando
el mismo indicador para la presente investigacion. También se toma la variable
independiente ya que es la misma solucion que se aplicara en esta investigacion.
Como antecedentes internacionales se tuvo lo siguiente, en Ecuador, en el afo
2014, Arana, Julia en la tesis “Sistema de gestion de ventas de repuestos
automotrices en el almacén de auto repuestos Marcos”, dedicada a vender
repuestos para autos. El objetivo fue poner en marcha un sistema, que permita el
control de ventas y de inventarios que se realizaba manualmente, no contaban con
un sistema que registre las salidas de productos, su herramienta es solo un
cuaderno. Para la investigacion se utilizaron los siguientes indicadores: indice de
satisfaccion de los clientes, tiempo de demora en el proceso de venta de repuesto,
namero de reclamos y devoluciones. La poblacion estuvo conformada por 149
personas y la muestra de 60 personas. El instrumento usado fue la encuesta y
entrevista. Los resultados obtenidos fueron: 100% de los usuarios confirmaron que
el tiempo que demora en la venta de un producto es de "nada" siendo las opciones
"mucho tiempo", "poco tiempo", "nada". Se concluye que el sistema fue de gran
ayuda para mejorar la gestion de inventarios. De la presente investigacion se
considera la problematica ya que se asemeja al problema de control de inventarios
de la presente investigacion. También se toma la variable independiente ya que es la
misma solucion que se aplicara en esta investigacion y por ultimo, En Venezuela, en
el afio 2015, Colina Juan, Salazar Rafael, en la tesis “Propuesta para la creacion de

un sistema de control de inventarios para la empresa Vensecure CA.”, dedicada a
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importar, exportar, comprar y vender equipos de seguridad electronica que tuvo
como objetivo, disefiar un sistema basado en web que permita el control de los
inventarios, de esta forma poder facilitar los procesos de la empresa la, que no
contaba con un registro de los inventarios en donde se pueda llevar un control de los
ingresos y salidas, ademéas no contaba con el stock actualizado de sus equipos,
trayendo como consecuencia riesgos de posibles robo o pérdida de materiales por
falta de un sistema correcto para su control. La metodologia de la investigacion es
de tipo experimental. La poblacién y muestra la conforma el personal que labora en
la empresa Vensecure, la cual estd integrada por 8 empleados. El instrumento
aplicado es la encuesta donde todos los trabajadores estan de acuerdo con tener un
sistema de control de inventarios. .De la presente tesis se considera la problematica
ya que es similar a la realidad problematica de la presente investigacion. Ademas la

gestion de inventarios que es una de nuestras dimensiones.

Algunos de los conceptos o teorias se detallaron lineas abajo con el fin de entender

mejor el presente informe de investigacion.:

2.1.Gestion de la Cadena de Suministros

Segun (Gémez, Zuluaga, Ceballos y otros. 2019). Es la planificaciébn armoniosa
de todo el ciclo de vida de un producto terminado o la ejecucién de un servicio,
desde que se adquieren los insumos hasta que finaliza con su fabricacion,
dandole un valor agregado con el fin de satisfacer las necesidades de los

clientes.

2.1.1. Cadena de Suministros

Es un conjunto procedimientos (inventarios, transporte, control, etc.) que se
ejecutan en varias ocasiones en todo el flujo, en donde el insumo es
transformado en un producto final, entregando un valor agregado al
consumidor”. Los actores son los siguientes: Proveedores, fabricantes,

distribuidores, detallistas y cliente. (Carrefio, 2017, p.12)
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Grafico 3: Cadena de suministros inmediata para una empresa individual

Segun Rengifo(2018), los siguientes son los actores en la cadena de

suministros:

a)

b)

d)

Proveedores

Empresa o0 una persona que tiene como finalidad ofrecer productos o
insumos que sera destinados a la empresa que comercializa esos

elementos.
Fabricantes

Organizacion o persona que procesa las materias primas o0 insumos,
transformandolo en un producto de acuerdo con las especificaciones de

determinados clientes.
Distribuidores

Es una empresa que no fabrica sus propios productos, sino que compra y
revende estos productos. Tal negocio generalmente mantiene un inventario

de productos terminados
Detallistas

Los detallistas incluyen todos los pasos necesarios para llevar a los clientes
a la tienda y satisfacer sus necesidades al momento de comprar. La

gestion minorista garantiza que los clientes salgan satisfechos de la tienda.
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Autor: LepezLopez, 2016

En una palabra mas simple, la gestion minorista ayuda a los clientes a

comprar sin ninguna dificultad. Ejemplo: metro, plaza vea, etc.

e) Clientes o Consumidor

El ultimo actor y mas importante, ya que la fabricacion de un producto final
se encuentra altamente relacionado a los requerimientos de un

determinado cliente. En pocas palabras, los demas actores existen gracias
al cliente

2.2.Logistica

Procedimientos tienen como finalidad disponer, a un precio bajo,
determinados productos, en el momento y lugar que se requieran. Es una

parte importante en la cadena de suministros. (Fundacion Romero,2017).

Para Lopez (2016), el siguiente grafico representa la logistica de un
restaurante de Hotel.
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Gréfico 4: Logistica de Restaurante de Hotel

Para la investigacion, el area de servicio de alimentacién de la empresa Rutas
de Lima S.A.C., en su proceso “preparacion de alimentos”, (ver Anexo N° 2),

tiene gran similitud con el proceso logistico del Gréfico 4
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2.3.Gestion de inventarios:

Se trata de organizar, planificar y controlar el stock de materias primas en

una empresa u organizacion. El objetivo no es simplemente reducir el costo

de ordenar y mantener el inventario, ni es simplemente satisfacer la demanda

de los clientes. Estos dos objetivos se oponen claramente entre si cuando se

consideran por si mismos (Mora, 2016, p59).

Indicador 1: Exactitud de inventario

Segun Mora (Citado por Valentin, 2016), Se busca controlar la credibilidad
de los insumos almacenados, midiendo el valor de los registros

identificados como descuadre sobre el valor total del inventario”.

En donde mediremos la exactitud de inventario semanalmente, a fin de
conocer el valor porcentual de las existencias o sobrantes con respecto al

total de inventarios.

VD
R * 100 %

VTI

El: Exactitud de inventario

VD: Valor Diferencia (S/.), en este caso sera el valor total de existencias o
sobrantes que se registra en el Kardex semanalmente los insumos que se
encuentran en almacén fisicamente. (V.E.)

VTI: Valor Total Inventario (S/.), que seria el total de ingresos para la
preparacion de menus en una semana.

Periodicidad: Este indicador se calcula semanalmente
Entonces la férmula aplicada a la realidad de la investigacion quedaria de

la siguiente manera:

VE
e * 100 %

VTI
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El: Exactitud de inventario
VE: Valor Existencia

VTI: Valor Tedrico Inventario (S/.).

2.4.Gestion de compras:

Segun Mora (2016), la gestiébn de compras es el primer actor en la cadena de
suministro. Es la planificacion para cumplir con eficiencia todas las
actividades del proceso de compras de insumos o productos terminados, con
la finalidad de ahorrar dinero y contribuir con los objetivos de la empresa a
largo plazo.

Autor: Pratts, 2015

Gréfico 5: Gestion de Compras

e Indicador 2: Volumen de compra

Segun Mora (Citado por Calderon, 2018), El objetivo de este indicador

es controlar incremento de las compras ”.

No existe aflos de experiencia que determine el valor exacto de
compra de insumos para la preparacion de los platillos de toda la
semana. Actualmente el area de servicio de alimentacién compra mas
insumos de los que usa para la preparacion de los platillos, la cual

genera pérdida de dinero para la empresa.
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TC
VC = —meeemmeeee- * 100%

TV

VC: Volumen de compra

TC: Total compras, que es representado por el valor total de compras
de insumos para la preparacion de los menus de toda la semana
(Ingresos)

TV: Total ventas, que es representado por el valor total de salidas de
insumos de almacén de la preparacién de menus de toda la semana

Periodicidad: Este indicador se calcula semanalmente.

2.5.Metodologia de Desarrollo

Metodologia RUP

Segun (Siti, Deci y Muhammad, 2021), “RUP es un método que utiliza el
concepto de orientacion a objetos, y tiene actividades que se enfocan en el
desarrollo de modelos utilizando UML, tiene etapas como inicio (inicio),

elaboracion, construccion, transicion”

a. Inicio: Se modela los procesos de negocio requeridos y se
definen los requisitos para el sistema a crear.

b. Elaboracion: En esta fase se planifica el proyecto, se define las
caracteristicas y se detalla los cimientos de la arquitectura

c. Construccion: Esta fase se enfoca en el desarrollo y pruebas
del sistema.

d. Transicion: En esta fase desplegamos o instalamos el sistema

para que pueda ser utilizado y entendido por el usuario

Segun Siti (2021). El siguiente gréfico describe la estructura estatica del
RUP.

16



__
Fases
DiSGiPIiI"IHE I Inicia m Elabaracian I] Consiruccian n Transicidn

=

Madelada del Megoaio h——.|_

f

—
8 Requerimientas - —
(qV | [
- Andlisia ¥ Diseho M
77 e I
(0p] Implamentagian 2 0 it
[} ‘ ' ]
= Pruskas L i tet— e
c : : 1
g i,
If Erirega [ L 1
Configurmcisn da ] ________:___._-———}-—-___._\
JCamhbias ¥ Administracion E : ;
Admirisiracion de — .' " - L] 1 -
Prayedo [ [] 1
[ [ [
AITIE T e e
I Inicia nl Elab 1 nl Elakx 2 [Il gl 1 nl Gl F nl il i ”l Tram 1 [IlTrav.? ’]
lteraciones

Grafico 6: Fases de lametodologia de RUP

Metodologia SCRUM

Es una metodologia agil que toma en cuenta las prioridades con el objetivo
de aumentar la velocidad del proceso de desarrollo. Las iteraciones son
continuas (sprint) y las pruebas se llevan a cabo durante todo el desarrollo
de software. Debido a que sus actividades son adaptables a cualquier
solicitud de cambio, se utilizan controles para gestionar el proceso y el

riesgo inherente. (Srivastava, Bhardwaj Y Saraswat, 2017).

A continuacion el siguiente grafico (ver figura 12) representa la

metodologia scrum y sus procesos:
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Fuente: Srivastav & otros 2017
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Grafico 7: Metodologia Scrum

Metodologia XP (Extreme Programming):

De acuerdo con ANWER (2017) Es un enfoque disciplinado de desarrollo
de software liviano, mas flexible y de bajo riesgo con capacidad para
administrar requisitos vagos o que cambian rapidamente. Se considera
mas adecuado para equipos medianamente pequefios. La XP se enfoca
enormemente a la satisfaccion del cliente. La retroalimentacién rapida y los
lanzamientos frecuentes ayudan a gestionar las fallas y los cambios de
requisitos. Una tasa de defectos mas baja reduce el costo de desarrollo y
da como resultado un producto final mas aceptable a un costo menor.

Consta de 4 fases: Planificacion, disefio, codificacién y pruebas.
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Fuente: Anwer, 2017
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Gréfico 8: Fases del XP

Para poder elegir la metodologia del actual informe de investigacién, se utilizé la
técnica de juicio de expertos profesionales conocedores de la materia. Se utilizo
el formato correcto para esta técnica (ver Anexo 8), y se adjunto el cuadro
comparativo entre las tres metodologias propuestas, en el siguiente cuadro se

visualizan los resultados :

Tabla 2: Resultados Juicio de Expertos

EXPERTO Calificacién Metodologia
seleccionada en base

alacalifacion

XP
Mg. Juan Chumpe 21 15 17 RUP
Mg. Rodolfo Vergara 16 12 15 RUP
Dr. Hilario Aradiel 17 12 15 RUP

Fuente: Elaboracién propia

La metodologia seleccionada para el desarrollo del sistema web para la gestion
de la cadena de suministro fue RUP, ya que es un proceso que define de
manera ordenada las tareas, apoyandose en distintos artefactos en todas sus
fases, ademas prioriza el modelamiento del negocio antes del desarrollo del

producto.
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2.6.Herramientas de desarrollo

a)

b)

d)

Sistema Web, Las aplicaciones web en la mayoria de los casos poseen 3
niveles: el grado superior, el que le consigue la relacion con el cliente, o
sea el navegador, el grado inferior que es el que tiene y provee los datos
y finalmente el controlador que es quien procesa la informacién. Permite
ser publicada para que pueda ser accedida por cualquier persona, sin
importar donde se encuentre, sin necesidad de instalar alguna aplicacion.
(Chansuwath & Senivongse, 2016).

A diferencia de una pagina web, una aplicaciéon web no solo proporciona
contenido, sino que también permite al usuario realizar tareas y guardar el
resultado en un archivo o base de datos. Ademas, la creacion de una
aplicacion web es esencialmente distinta de la creacion de una aplicaciéon
independiente que sigue tres elementos principales. Primero, la
plataforma Java EE es la colecciéon de APl y herramientas que son los

componentes basicos de la aplicacion web. (Hoang, 2020).

PrimeFaces, Es una biblioteca de componentes JSF liviana con un
archivo JAR, que no necesita configuracion y no contiene ninguna

dependencia externa requerida.(Mert & Oleg, 2016)

JSP, (Paginas de Servidor Java). Tecnologia que permite crear
aplicaciones web utilizando cddigo Java. JSP es una parte integral exacta
de Java EE que crea una plataforma completa para aplicaciones
empresariales y puede acceder a todo Java API, especialmente API

JDBC para acceder a la base de datos empresarial (Hoang, 2020)

Spring Tool Suite, Es una herramienta de desarrollo de software basado
en Eclipse. Es un excelente conjunto de herramientas y probablemente
sea el mejor IDE para trabajar con Spring Framework. También es una
ventanilla Unica que incluye otras bibliotecas y aplicaciones que necesita

para el desarrollo de aplicaciones Spring MVS.(Deck, 2016)

Base de Datos, Es un repositorio que nos posibilita guardar un sin
namero de datos de manera estructurada para su uso futuro. En la
informatica, la base de datos es un sistema compuesto por un grupo de

datos guardados en discos que posibilitan el ingreso a ellos de forma
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f)

directa y un grupo de programas que manipulen aquel grupo de datos.
Cada base de datos tiene tablas que albergan informacion. Cada tabla
esta conformada por una o mas columnas y también filas, las columnas
almacenan una parte de los datos de cada elemento que deseamos
almacenar en la tabla, y cada fila de la tabla conforma un registro. (Perez,
2017).

Postgree SQL, Es uno de los motores de bases de datos Open Source
mas avanzadas y ampliamente utilizadas que esta creciendo en
popularidad cada afio. Si bien es una base de datos relacional similar a
Oracle, MySQL o bases de datos de servidor SQL, sus caracteristicas
JSON la hacen destacar entre algunas de las bases de datos NoSQL mas
utilizadas. Si bien hace que PostgreeSQL sea unico en el mundo de las
bases de datos, varias de sus técnicas funcionan de manera ligeramente
diferente a las de otras bases de datos relacionales, como la
implementacion de MVC. (Vallarapu,2021. P6).
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METODOLOGIA

3.1. Tipo y Disefio de Investigacion

3.1.1. Tipo de investigacion

3.1.2.

“La investigacion aplicada, aqui el investigador establece y conoce el
problema con el fin de encontrar respuestas y soluciones”. Hernandez,
Fernandez y Baptista(Citado en Condor, 2018, p.35)

El actual informe de investigacion fue de tipo Aplicada porque se
desarrollard y pondrd en marcha un sistema web para la gestién de
cadena de suministros, mediante el cual se busca resolver los
problemas que tiene el area de servicio de alimentacion de la empresa
Rutas de Lima S.A.C.

Disefio de la investigacion

Segun (Molina, 2017) En la investigacion experimental, la persona
investigadora tiene como propoésito observar los efectos o
consecuencias que se manifiestan en la V.D. cuando se introduce la

V.l, es decir, se trata de probar una relacion causal.

Segun Sachez(2018), Los disefios preexperimentales son esquemas
de investigacion en donde se observa a un sujeto o un grupo después
de que se ha aplicado un tratamiento, para verificar si el tratamiento o

estimulo tiene el potencial de causar cambios

La investigacion tuvo un disefio experimental del tipo pre-experimental,
ya que la variable independiente e indicadores seran medidas en dos
momentos: pre-test (antes del sistema) y post-test (después del

sistema), para comparar los resultados en cada circunstancia.
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Fuente: Elaboracidon Propia

N1 ¥

G Pre - Test X Post - Test
 a N/ \
O1 [ Sistema Web | ( 02 |
o S -_—

Gréfico 9 — Disefio experimental

Donde:

G: Grupo experimental

O1= Variable dependiente Pre-test (gestion de la cadena de suministro)

X = Variable independiente (Sistema Web)

02= Variable dependiente Post-test (gestién de la cadena de suministro)

3.2. Variables y Operacionalizacion

A continuacién se contextualizara las variables e indicadores:

3.2.1. Definicion Conceptual

Variable Independiente: “Sistema Web”

Segun Chansuwath y Senivongse (2016) Las aplicaciones web en la
mayoria de los casos poseen 3 niveles: el grado superior, el que le
consigue la relacién con el cliente, o sea el navegador, el grado inferior que
es el que le tiene y provee los datos y finalmente el controlador que es
quien procesa la informacién. Permite ser publicada para que pueda ser
accedida por cualquier persona, sin importar donde se encuentre, sin

necesidad de instalar alguna aplicacién.
Variable Dependiente: “Gestidon de la cadena de suministro”

Segun Gbémez, et al. (2019). Es un conjunto procedimientos (inventarios,
transporte, control, etc.) que se ejecutan en varias ocasiones en todo el

flujo, en donde el insumo es transformado en un producto final, entregando

23



un valor agregado al consumidor’. Los actores son: Proveedores,

fabricantes, distribuidores, detallistas y cliente

3.2.2. Definicién Operacional

Variable Independiente: “Sistema Web”

El sistema web ayudara a registrar la programacion de mend semanal,
insumos, categoria de insumo, unidad de medida, platos y detalle plato. Se
podra registrar cotizaciones de 6rdenes de compra. Se registrara ingresos,

salidas y existencias, de acuerdo como lo amerite
Variable Dependiente: “Gestion de la cadena de suministro”

Son las actividades que tienen el fin de gestionar los procesos de compras
de insumos, produccion de alimentos y gestion de inventarios. Sera medida

por el nivel de exactitud de inventario y el volumen de compra.

3.3.Poblacién, muestray muestreo

3.3.1. Poblacién

“‘Es el total de elementos que la define la persona que realiza la
investigacion que tienen caracteristicas en comun que se deben analizar,
Puede estar compuesta por ejemplo: por clientes, animales, ciudades del
mundo, registros médicos, los accidentes viales entre otros” . (Lopez y
Fachelli, 2017).

Para la investigacion se contempla una poblacion de 12 Fichas de registros
de programacion de mena semanal que incluye los almuerzos de lunes a

viernes.

Tabla 3 - Poblacién

Poblacion Periodo ‘ Descripcion Estratificacion
12 fichas de | 12 semanas Exactitud de | En 12 fichas de
registro inventario registros

. Volumen de En 12 fichas de
12 fichas de | 12 semanas compra registros
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registro

Fuente: Elaboracion propia

3.3.2. Muestra

‘Es una parte o la totalidad de la poblacion en que se realiza la

investigacion. (Lopez y Fachelli, 2017).

Siguiendo lo mencionado por Castro(Citado en Estrella, 2019, p.16),
expresa que “si el total del conjunto de la poblacion es menor a cincuenta

individuos, la muestra sera igual a la poblacién.”
Célculo de la muestra para la exactitud de inventario

Siguiendo lo mencionado por Castro(Citado en Estrella, 2019, p.16), la
muestra que se aplicé para el indicador “Exactitud de inventario” en la
investigacion fue la misma que la poblacion, en este caso 12 fichas de

registros de menu semanal
Célculo de la muestra para el volumen de compra

Siguiendo lo mencionado por Castro(Citado en Estrella, 2019, p.16), la
muestra que se aplicé para el indicador “Volumen de compra” en la
investigacion fue la misma que la poblacion, en este caso 12 fichas de

registros de menu semanal

3.3.3. Muestreo

“Segun (Lohr,2019) , Es un procedimiento que se ajusta a la teoria y
principios de probabilidad para la seleccion y evaluacion estadistica de
resultados conseguidos de una muestra. Existen dos tipos de muestreo: el

probabilistico (aleatorio) y el no probabilistico.”

En el muestreo probabilistico utiliza el célculo de probabilidades las cuales
pueden ser estratificado, aleatorio, sistematico y en racimos; en cambio el
muestreo no probabilistico, por otro lado, es Unicamente decision de la
persona que realiza la investigacion, pueden ser: sin normas, intencionado

o circunstancial (Sanchez, 2018).
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Para el informe investigativo se cuenta con un conjunto poblacional de 12
fichas de registros para ambos indicadores: Exactitud de inventario y
volumen de compra, para los cuales se emple6 un muestreo no
probabilistico, en el cual la persona investigadora puede definir la muestra

a estudiar.

Tabla 4 - Muestra

Muestra Periodo Descripcién Estratificacion

12 fichas 12 semanas Exactitud En 12 fichas de
registro inventario registros
12 fichas de Volumen de En _1? fichas de
_ 12 semanas compra registros
registro

Fuente: Elaboracién propia

3.4.Técnicas e instrumentos de recoleccion de datos, validez y

confiabilidad

3.4.1. Técnicas e instrumentos:

Son medios que se emplean para recabar datos en un estudio. Pueden ser
de forma directa que serian las entrevistas y las observaciones; o pueden
ser de forma indirectas que son los cuestionarios, las escalas, los

inventarios y los test. (Sanchez, et al., 2018, p.120)

Técnica: Fichaje

De acuerdo con Méndez y Sandoval (Citado en Estrella, 2019, p.16), “La
técnica del fichaje consiste en extraer partes de informacion de fuentes

documentales, ellos pueden ser: parte y/o resumen de libros, articulos de

revistas o diarios, registros historicos, entre otros”.
Instrumento: Ficha de registro

Para Baena (2017) “La ficha de registro es el instrumento que consiste en
registrar con responsabilidad la informacion recabada, a fin de captar con

exactitud los acontecimientos que suscitaron.”

26



El instrumento idoneo para esta investigacion fue la ficha de registro, el
cual sera utilizado en el Pre-test y Post-test para los dos indicadores que

son: “Exactitud de inventario” y el “Volumen de compra”

Por lo tanto, en la tabla N° 5, se visualiza las técnicas e instrumentos

utilizados para la obtencién de datos o informacion en esta investigacion

FR1: Ficha de registro N° 1: Para el indicador “Exactitud de inventario”
(Anexo N° 6)

FR2: Ficha de registro N° 2: Para el indicador “Volumen de compra” (Anexo
N° 7)

Tabla 5 - Técnica e Instrumento

Variable

dependiente

Dimensién

Indicadores

Técnicas

Instrumentos

Gestion de | Gestion de | Exactitud de Fichaje Ficha de
la cadena inventarios inventario registro

de Gestion de | Volumen de Fichaje Ficha de
suministro compras compra registro

Fuente: Elaboracion propia

3.4.2. Confiabilidad del instrumento

Segun Garcia(2016), existen varios métodos para hallar la confiabilidad de
los instrumentos de medicion. Normalmente se utiliza férmulas para
calcular la confiabilidad, en donde el resultado puede estar entre cero y
uno, donde un cero indica confiabilidad cero y uno representa confiabilidad
maxima.

Para el presente informe se us6 el método Test-Retest para medir la

confiabilidad del instrumento utilizado, en este caso el fichaje, el cual se

realizé en los meses Agosto-Octubre y Octubre-Diciembre 2019.
Método: Test-retest

Segun Gonzalez, Escoto. [et. al]. (2017) La confiabilidad test-retest mide la

consistencia de los resultados cuando realiza otra vez el test en la misma
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Fuente: Padilla 2018 (YouTube)

muestra en un momento diferente. Lo usa cuando mide algo que espera

gue se mantenga constante en su muestra. (p.32Be)
Técnica: Coeficiente de correlacion de Pearson

De acuerdo con Saenz (2017) Indica la medida en que los puntos de una
grafica de dispersion se encuentran en una linea recta. Esto implica que
normalmente podemos estimar las correlaciones con bastante precision a
partir de nada mas que diagramas de dispersion. La siguiente figura ilustra
muy bien este punto. Las correlaciones nunca son inferiores a -1 ni, si es
igual a -1, significa perfectamente correlacionadas de forma linea negativa,
superiores a +1, si es igual a 1, significa perfectamente correlacionadas de

forma lineal positiva, una correlacion 0 significa que no hay relacion lineal.
(p- 45)

Perfecta  Alta Media Baja Baja Media Alta Perfecta

W S R S e e e 1

1

1 -9 -8 <7 -6 -5 -4 -3 -2 -1 | 14 2 3 4 5 6 .7 8 9 1
0

Gréfico 10: Correlacion de Pearson

Exactitud de inventario

En la tabla N° 6 se observa el resultado de la confiabilidad realizado con la
correlacién de Pearson. El coeficiente de correlacion fue de 0.4 lo cual esta
dentro de un nivel aceptable. Con este resultado podemos afirmar que el

instrumento aplicado para la “Exactitud de inventario” es confiable.
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Tabla 6 - Resultado de confiabilidad para la "Exactitud de Inventario”

Correlacién de Pearson 1 374
PRE Sig. (bilateral) 231
N 12 12
Correlacién de Pearson 374 1
RE Sig. (bilateral) 231
N 12 12

Fuente: Elaboracion propia

Volumen de compra

En la tabla N° 6 se observa el resultado de la confiabilidad realizado con la
correlacién de Pearson. El coeficiente de correlacion fue de 0.4 lo cual esta
dentro de un nivel aceptable. Con este resultado podemos afirmar que el

instrumento aplicado para el indicador “Volumen de Compra” es confiable

Tabla 7 - Resultado de confiabilidad parala"Volumen de Compra”

PRE RE

Correlacién de Pearson 1 ,356
PRE Sig. (bilateral) ,256
N 12 12
Correlacion de Pearson ,356 1
RE Sig. (bilateral) ,256
N 12 12

Fuente: Elaboracién propia

3.4.3. Validez del instrumento

Segun Gil (2017), Es la medicion del grado de un instrumento en la cual se
requiere medir una variable. La validez explica qué tan bien los datos

recopilados cubren el area real de investigacion.
Juicio de expertos

Procedimiento para validar confiabilidad del instrumento utilizado en una
investigacion no es mas que buscar la opinion de expertos calificados en el

campo, y pueden proporcionar juicios y calificacion (Rojas y Robles, 2016).
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En este informe de investigacion se opto por elegir el procedimiento de

juicio de expertos para la validacion del instrumento.

Indicador 01: “Exactitud de Inventario”

Tabla 8 - Juicio Experto: Exactitud de inventario

Puntuacion del indicador Confiabilidad

1 2 3 4 5 6

Mg. Juan Chumpe 80% | 80% | 80% | 80% | 80% | 80% | 80% | 80% 80%
Mg. Rodolfo Vergara | 80% | 80% | 80% | 80% | 80% | 80%  80% | 80% 80%
Dr. Hilario Aradiel 80% | 80% | 80% | 80% | 80% | 80% | 80% | 80% 80%

Fuente: Elaboracién propia
Indicador 02: “Volumen de Compra”

Tabla 9 - Juicio Experto: Volumen de compra

Puntuacion del indicador Confiabilidad

Mg. Juan Chumpe 80% | 80% | 80% | 80% | 80% | 80% | 80% | 80% 80%
Mg. Rodolfo Vergara 80% | 80% | 80% | 80% | 80% | 80% | 80% | 80% 80%
Dr. Hilario Aradiel 80% | 80% | 80% | 80% | 80% | 80% | 80% | 80% 80%

Fuente: Elaboracién propia

3.5.Método de Analisis de Datos

Segun Zarzar (2016) “Los métodos cuantitativos emplean la obtencion de datos
para probar hipotesis y establecer el comportamiento y poner a pruebas teorias
basadas en métricas y andlisis estadistico. EI nombre es debido a que los datos

deben ser analizados estadisticamente” (p. 88).

Para el actual informe de investigacion se usé el método cuantitativo, debido a
que la investigacion cuenta con disefio experimental del tipo pre-experimental y
se obtendran resultados estadisticos que ayudaran a corroborar si la hipotesis
es correcta o afirmativa. Se busca contrastar los resultados antes del sistema
basado en web (Pre Test), con los resultados recabados después de

implementar el sistema web (Post Test).
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3.5.1. Pruebas de normalidad

De acuerdo con Morifia [et al.] (2016), afirma que: La técnica de shapiro-Wilk,
son muy utiles para muestras pequefias (inferiores a 30) que da como resultado
un alto contraste. Es por ese motivo que para las muestras grandes (mayores a

30) se debe aplicar la prueba de normalidad de Kolmogorov-Smirnov”(p.66).

“Shapiro-Wilk”, fue la prueba de normalidad a empleada para la investigacion,
debido a que la muestra fue de 12 fichas de registros, la cual representa una

muestra pequena.

Para la ejecucion de la prueba se uso el software SPSS V.22, en donde se
introdujeron los datos de cada indicador, antes y después de la implementacion

del sistema web. Las condiciones fueron las siguientes:
Si:
Sig. < 0.05 No obtiene una distribucion normal.

Sig. 2 0.05 Obtiene una distribucién normal.

Donde: Sig. Valor critico del constante.

Definiciéon de variables:

la = Indicador propuesto medido sin el sistema web para la gestion de la

cadena de suministro.

Ip = Indicador propuesto medido con el sistema web para la gestién de la

cadena de suministro
A. Hipoétesis de Investigacion 1

H1: Un sistema web mejora el Nivel de exactitud de inventario en el area

de servicio de alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C

Hip6tesis 1o (Hipo6tesis nula): Un sistema web no mejora el Nivel de
exactitud de inventario en el area de servicio de alimentacion de la

empresa Rutas de Lima S.A.C

Hlo: EId —Ela<=0
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Hipotesis 1a (Hipotesis alterna): Un sistema web mejora el Nivel de
exactitud de inventario en el area de servicio de alimentacién de la

empresa Rutas de Lima S.A.C.
Hla: EId —Ela >0
B. Hipétesis de Investigacion 2

H2: Un sistema web mejora el volumen de compra en el servicio de

alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C.

Hipotesis 20: Un sistema web no mejora el volumen de compra en el

servicio de alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C.

H20: VCd —=VCa <=0

Hipotesis 2a: Un sistema web mejora el volumen de compra en el servicio

de alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C.

H2a: VCd —=VCa >0

3.5.2. Nivel de significancia y Nivel de confianza

Para (Ranero, 2016), describe “El nivel de significancia, que es conocido
con el nombre de alfa o (o), es la posibilidad de “No aceptar” o rechazar la
hipotesis nula, cuando esta es afirmativa o verdadera. Los niveles de alfa
mas bajos necesitan pruebas mas contundentes antes de rechazar la Hip.

Nula.
Se debe tomar en cuenta lo siguiente antes de rechazar la hipétesis nula:

a) Nivel de significancia: a = 0.05 (5% error)
b) Nivel de confianza: 1-a = 0.95 (95%)

3.5.3. Prueba de T-Student

Segun Sanchez (2016), La prueba t-Student se base en dos premisas; la
lera: en la distribucién de normalidad, y la 2da: en que las muestras

sean independientes. Permite hacer una contrastaciébn con muestras
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menores que 30 y/o establece la diferencia entre las medias de las

muestras.

La prueba estadistica de prueba que se aplicar0 para la presente
investigacion fue la prueba t de Student, ya que el tamafio de la muestra es

pequefio (Menos a 30).

3.6. Aspectos éticos

Para realizar la siguiente investigacion se obtuvo informacion de varias
fuentes, entre ellos libros electronicos, tesis de diferentes repositorios,
revistas en linea y se asume el compromiso de confiabilidad de los datos

provistos por la empresa. Rutas de Lima S.A.C
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IV. Resultados

4.1 Analisis descriptivo

En la presente investigacion se desarrollé un sistema web para la gestion de
la cadena de suministro en el area de servicio de alimentacién de la empresa
Rutas de Lima S.A.C, en la cual se realiz6 el Pre-Test, es decir una primera
prueba antes del sistema, en la que se verificé el estado inicial de los
indicadores exactitud de inventarios y volumen de compras. Posterior a ello,
se aplicé el estimulo, es decir el sistema web para luego realizar el Post-Test.

Los resultados del analisis obtuvieron los siguientes resultados.
Indicador: Exactitud de Inventarios

Los resultados descriptivos obtenidos para el indicador de “Exactitud de

inventarios” se visualizan en la tabla 10.

Tabla 10: Estadisticos descriptivos: Exactitud Inventario antes y después de
implementar el sistemaweb

Estadisticos
Antes Después
N Vélido 12 12
Perdidos 12 12
Media 24,1050 1,4958
Desv. Desviacion 1,88577 ,39864
Minimo 20,68 ,92
Maximo 26,79 2,28

Segun lo visualizado

Fuente: Elaboracién propia

en la tabla anterior y en el Grafico 11, la desviacion

estandar para indicador exactitud de inventario, en el Pre - test obtuvo una
variabilidad de 1.88577%, y en el Post - Test de 0.39864% .
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Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracion Propia

Estadisticos descriptivos
Desviacion estandar

Valores

Despues

Variables

Grafico 11: Descriptivo - Desviacion estandar - Exactitud de Inventario

También se visualiza para el indicador “Exactitud de Inventario” lo siguiente:

Antes del sistema (Pre — Test), obtiene una MEDIA de 24.10%, luego en el

post test fue de 1.49%.

Estadisticos
Media

25

20

Valores

1 496

Antes Despues

Variables

Gréfico 12 - Descriptivo - Media - Exactitud de Inventario
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Por otro lado, se visualiza para el indicador “Exactitud de Inventario” lo siguiente: El

VALOR MINIMO fue de 20.68% anterior al sistema y 0.92% posterior a la

aplicacion del estimulo.

Estadisticos
Minimo

25

20

Fuente: Elaboracidn Propia
Valores

Antes Desples

Variables

Gréfico 13 -Descriptivo - Minimo - Exactitud de Inventario

Los resultados anteriores muestran una amplia diferencia en ambos escenarios en el

indicador “Exactitud de inventario”.

Indicador: Volumen de compra

Los resultados descriptivos obtenido para el indicador: “Volumen de compra”

se visualiza en la tabla 11
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Tabla 11 - Estadisticos descriptivos: Volumen de Compra antes y después de
implementar el sistemaweb

Estadisticos
Antes Después
N Valido 12 12
Perdidos 12 12
Media 131,8400 101,5217
Desv. Desviacion 3,25315 ,41072
Minimo 126,08 100,93
Méaximo 136,60 102,33

Fuente: Elaboracién Propia

Segun lo visualizado en la tabla anterior y en el Gréfico 14, la desviacion

estandar para indicador Volumen de Compra, en el Pre - test obtuvo una
variabilidad de 3.253%, y en el Post - Test de 0.411% .

Estadisticos
Desv. Desviacion

Fuente: Elaboracion Propia
Valores

Antes Despues

Variables

Grafico 14 - Descriptivo - Desviacion estandar - Volumen de Compra

También se visualiza para el indicador “Volumen de compra” lo siguiente:

Antes del sistema (Pre —

post test fue de 101.5%.

Test), obtiene una MEDIA de 131.8.10%, luego en el
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Fuente: Elaboracion Propia
Valores

150

100

S0

Estadisticos
Media

Antes Despues

Variables

Grafico 15 - Descriptivo - Media — Volumen de Compra

Por otro lado, se visualiza para el indicador “Volumen de Compra” lo siguiente: El
VALOR MINIMO fue de 126.1% anterior al sistema y 100.9% posterior a la
aplicacion del estimulo.

150

100

50

Fuente: Elaboracidén Propia
Valores

Estadisticos
Minimo

Antes Despues

Variables

Grafico 16 -Descriptivo - Minimo — Volumen de compra

Los resultados anteriores muestran una amplia diferencia en ambos escenarios en el

indicador “Volumen de compra”.
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4.2 Andlisis Inferencial

4.2.1. Prueba De Normalidad

En la presente investigacion se utiliz6 la prueba de normalidad ambos
indicadores: “Exactitud de inventario” y “Volumen de compra”, la prueba
empleada fue Shapiro- Wilk, dado que la muestra se compone de 12 registros y
esta cantidad es menor que 30. Con respecto a la ejecucion de la prueba se
empled el software SPSS V.22, para lo cual se insertaron los datos de ambos
indicadores, con un porcentaje de confiabilidad del 95% con las siguientes
condiciones:

Si:

Sig. < 0.05 adquiere una distribucion no normal.

Sig. =2 0.05 adquiere una distribucién normal.

Donde: Sig. P — Valor o nivel critico del constante.

A continuacioén se describen los resultados:
Indicador: Exactitud de Inventario

A fin de elegir la prueba de hipétesis, se comparé la distribucién de los datos,
especialmente cuando el nivel de exactitud del inventario contaba con la

distribucién normal.

Tabla 12: Prueba de normalidad - Exactitud de Inventario anterior y posterior al
sistemaweb

Pruebas de normalidad

Shapiro-Wilk
Antes ,968 12 ,883
Después ,970 12 911

Fuente: Elaboracion Propia

De acuerdo al resultado obtenido en la tabla N°12, el nivel de significancia de la
muestra para el indicador “Exactitud de inventario” anterior al sistema web (Pre-
test) fue de 0.883, y luego de la implementacion del sistema web, fue de 0.911
siendo ambos valores mayores a 0.05 , por lo que significa que la muestra para
el indicador exactitud de inventarios en ambas situaciones (antes y después) se

distribuye de forma normal. La cual se puede apreciar en los siguientes graficos
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Estadistico Descriptivo

En el grafico N°13 se visualiza que la media para el indicador exactitud de

inventario en el Pre-test, es de 24.11 y que la desviacion estandar fue de 1.886

Histograma

Fuente: Elaboracidn Propia
Frecuencia

20,00

22,00

24,00

Antes

26,00

—— Marmal

Media = 24 11
Desviacion estandar = 1 886
M=12

Gréfico 17 - Prueba de normalidad Exactitud de Inventarios anterior al sistema

web

En el gréfico N°14 se visualiza que la media para el indicador exactitud de

inventario en el Post-test fue de 1.50 y que la desviacion estandar fue de 0.399
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Histograma —— Normal

Meclia = 1,50
Desviacidn esténdar = 399
M=12

Frecuencia

Fuente: Elaboracion Propi

1,50 1,75

Despues

Grafico 18 - Prueba de normalidad Exactitud de Inventarios posterior al sistema
web

Indicador: Volumen de Compra

A fin de elegir la prueba de hipétesis, se comparé la distribucién de los datos,

especialmente cuando el volumen de compra contaba con la distribucion normal.

Tabla 13 - Prueba de normalidad - Volumen de Compra anterior y posterior al sistema
web

Pruebas de normalidad

Shapiro-Wilk
Antes ,970 12 914
Después ,970 12 ,908

Fuente: Elaboracion Propia

Como se visualizaren en la tabla N°11, el nivel de significancia de la muestra
para el indicador “volumen de compra” anterior al sistema web (Pre-test) fue de
0.914, luego de la implementacion del sistema web, fue de 0.908 siendo ambos
valores mayores a 0.05 , por lo que significa que la muestra para el indicador
volumen de compra en ambas situaciones (antes y después) se distribuye de

forma normal. La cual se puede apreciar en los siguientes gréficos.
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Estadistico Descriptivo

En el grafico 15, se visualiza que la media para el indicador volumen de compra

en el Pre-test, fue de 131.84 y que la desviacion estandar fue de 3.253

Histograma — Mormal

Media = 131 584
Desviacidn estandar = 3,253
=12

Frecuencia

Fuente: Elaboracion Propia

127,50 130,00 132,50 135,00 137,50

Antes
e —

Grafico 19 - Prueba de normalidad Volumen de Compra anterior al sistema web

En el gréafico 16 se visualiza que la media para el indicador volumen de compra

del Post-test, fue de 101.52 y que la desviacion estandar fue de 0.411
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Fuente: Elaboracion Propia

Histograma — Mormal

Mecdia =101 52
Desviacion estandar = 411
M=12

Frecuencia

101,00 101,50 102,50

Despues

Gréfico 20 - Prueba de normalidad Volumen de Compra posterior al sistema web
4.3 Prueba de Hipotesis
4.3.1. Hipotesis de Investigacion 1
H1: Un sistema web reduce el nivel de exactitud de inventario en el area
de servicio de alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C
Indicador: Exactitud de inventario

Hipotesis estadisticas

Dénde:
Ela: Exactitud de inventarios antes de utilizar un Sistema Web

Eld: Exactitud de inventarios después de utilizar un Sistema Web

Hipotesis 1o: Un sistema web no reduce el Nivel de exactitud de
inventario en el area de servicio de alimentacion de la empresa Rutas de
Lima S.A.C

Hlo: Ela — Eld <= 0, entonces Ela <= Eld

La exactitud de inventarios es mejor sin el sistema web.
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Fuente: Elaboracidén Propia

Hipotesis 1a: Un sistema web reduce el nivel de exactitud de inventario en

el &rea de servicio de alimentaciéon de la empresa Rutas de Lima S.A.C.
Hla: Ela — EId > 0, entonces Ela > Eld
La exactitud de inventarios es mejor con el sistema web.

De acuerdo con el grafico 17, se visualiza una amplia mejora en la
exactitud de inventario, que se puede corroborar al contrastar las medias
en ambas circunstancias (anterior y posterior al sistema web) que son de
24.11% y 1.496%

Estadisticos descriptivos
Media

259

204

159

Valores

5

| 1 495

T T
Artes Despues

Variables

Grafico 21 - Exactitud de Inventarios - Comparativa General

De acuerdo con el gréfico 17, se visualiza que existe una disminucion
importante en la exactitud de inventario a manera general, ya que, mientras
la exactitud de inventario se aproxime mas a cero, quiere decir que
presentan cada vez menos descuadres con respecto al valor total del
inventario, incrementando la capacidad en la gestion de la cadena de

suministros, la cual se refleja en una mejora de 22.614%.

Se empleo la prueba de T-Student debido a que segun los datos recabados

en la investigacion tanto el Pretest como el Postest se distribuye de forma
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normal, entonces los resultados obtenidos del contraste de hipoétesis se

detallaron en la siguiente tabla:

Tabla 14 - Prueba de T- Student para la Exactitud de Inventarios antes y después de
implementado el sistema web

Prueba de muestras emparejadas

Sig.
Diferencias emparejadas (bilateral)
95% de intervalo de
Media de confianza de la
Desviacién error diferencia
Media | estandar | estandar Inferior Superior t gl

Par1 Antes 22,6091

1,99601 ,57620 21,34096 23,87737| 39,238 11 ,000
Después 7

Fuente: Elaboracion Propia

Significancia (P-valor) =,000

Tc o t=T contraste o Estadistico T = 39.238
Gl= Grados de libertad = 11 (muestra (12)-1)
T= Valor T-student = 1.796 (Tabla distribucion de t-Student).

P-Valor = 0.000

<

a=0.05

CONCLUSION :

Existe una gran diferencia en el nivel de exactitud de inventario anterior y
posterior de la puesta en marcha del sistema web. Debido a la evidencia se
deduce que el sistema web S| causa efectos significativos en el nivel de
exactitud de inventarios

El indicador “Exactitud de inventario” en promedio se redujo de 24,11% a
1,496%

Criterios de decisidn:

Si P-Valor < a, Rechazar H1lo (Poco probable que sea verdadera)

Si P-Valor > a, Aceptar H1lo (Muy probable que sea verdadera)
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Fuente: Elaboracion Propia

Density

Distribution Plot

T, df=11
0.4
0.3
Regién de
rechazo
0.2

Te= 39,238

0.1

0.0
1.796

(0]
X

Grafico 22 - Prueba de T- Student - Exactitud de Inventarios

El valor T que fue seleccionado de acuerdo con la tabla de distribucion de

T-Student, en donde se obtuvo que el valor de T es igual a “1.796”.

El valor de T contraste es de 39,238, y como es mayor que 1.796, es decir
se encuentran a la derecha (regién de rechazo) por ende se rechaza la
hipotesis nula, considerando la hipétesis alterna con el 95% de confianza.
Entonces, un sistema web reduce la exactitud de inventarios en la gestion
de la cadena de suministros en el area de servicio de alimentacion de la

empresa Rutas de Lima S.A.C.

4.3.2. Hipoétesis de Investigacion 2

H2: Un sistema web reduce el volumen de compra en el servicio de

alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C.
Indicador: Volumen de compra
Hipotesis estadisticas

Dénde:
VCa: Volumen de compra antes de utilizar un Sistema Web

VCd: Volumen de compra después de utilizar un Sistema Web
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Fuente: Elaboracidn Propia

Hipotesis 20: Un sistema web no reduce el volumen de compra en el
servicio de alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C.
H20: VCa — VCd <= 0; entonces VCa <= VCd

El volumen de compra es mejor sin el sistema web.

Hipoétesis 2a: Un sistema web reduce el volumen de compra en el servicio

de alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C.

H2a: VCa — VCd > 0; entonces VCa > VCd
El volumen de compra es mejor con el sistema web.

De acuerdo con el grafico 19, se visualiza una amplia mejora en el volumen
de compra, que se puede corroborar al contrastar las medias en ambas
circunstancias (anterior y posterior al sistema web) que son de 131.8% y
101.5%

Estadisticos descriptivos
Media
150
100
w
@
1
°
<
1313
50— 1015
0 T T
Artes Despues
Variables

Grafico 23 —volumen de compras - Comparativa General

De acuerdo con el grafico 19, se visualiza que existe una disminucion

importante en el volumen de compra a manera general, ya que, mientras el
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volumen de compra se aproxime mas a 100%, quiere decir que se esta

realizando una mejor compra de insumos con respecto a lo utilizado,

incrementando la capacidad en la cadena de suministros, la cual se refleja

en una mejora de 30.3%.

Se empled la prueba de T-Studen debido a que segun los datos recabados

en la investigacion tanto el Pretest como el Postest se distribuye de forma

normal, entonces los resultados obtenidos del contraste de hipétesis se

detallaron en la siguiente tabla:

Tabla 15 - Prueba de T- Student para el volumen de compra antes y después de
implementado el sistema web

Prueba de muestras emparejadas

Diferencias emparejadas

95% de intervalo de
confianza de la
Media de
diferencia
Desviacion error Sig.
Media | estandar estandar Inferior Superior t gl (bilateral)
Par Antes 30,318
3,34852 , 96663 28,19078| 32,44588| 31,365 11 ,000
1 Despues 33
Fuente: Elaboracion Propia
Significancia (P-valor) = ,000
Tc o t= Estadistico T = 31,365
gl= Grado de libertad = 11 (muestra (12) -1)
T= Valor T-Student = 1.796 (Tabla distribucién de t-Student)
P-Valor = 0.000 < a=0.05
CONCLUSION :

Existe una gran diferencia en el volumen de compra antes y después del
sistema web. Por consiguiente se deduce que el sistema web S| causa

efectos significativos en el volumen de compra

El Volumen de compra en promedio se redujo de 131.8% y 101.5%

Criterios de decision:
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Si P-Valor < o, Rechazar H1lo (Poco probable que sea verdadera)

Si P-Valor > a, Aceptar H1lo (Muy probable que sea verdadera)

Fuente: Elaboracion Propia

Distribution Plot

T, df=11
0.4
0.3
> Region de
= rechazo
£ 0.2
(]

0.1 Te= 31,365
0.05

0.0
1.796

(1]
X

Grafico 24 - Prueba de T-student - Volumen de Compra

El valor T que fue seleccionado de acuerdo con la tabla de distribucion de

T-Student, en donde se obtuvo que el valor de T es igual a 1.796.

El valor de T contraste es de 31.365, y como es mayor que 1.796, es decir
se encuentra a la derecha (regién de rechazo), por ende se rechaza la
hipotesis nula, considerando la hipétesis alterna con el 95% de confianza.
Entonces, un sistema web reduce el volumen de compra en la gestion de la
cadena de suministros en el area de servicio de alimentacion de la

empresa Rutas de Lima S.A.C.
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V.

DISCUSION

Luego de analizar los resultados recabados en la investigacion de los
indicadores exactitud de inventarios y volumen de compra en la gestion de la
cadena de suministros en el area de servicio de alimentacion de la empresa

Rutas de Lima S.A.C., afirma lo siguiente:

En la presente investigacién, se obtuvo como resultado que con la
implementacion del sistema web reduce el nivel de exactitud de inventarios de
un de 24,11% a 1,50%, lo que equivale a una reduccion de 22.61%, lo cual es
una mejora considerable, ya que mientras mas disminuya el indicador, significa
gue presentan menos descuadres con respecto al valor total del inventario (Mora,
p.64). De la misma manera (Munayco, 2018), en la tesis “Sistema web para el
control de productos terminados para la empresa TECNIPACK S.A.C", Con esta
investigacion se concluyo que la exactitud de inventario tuvo una disminucion de

37.50% a 8.87% lo que significa que mejord en 28.63%.

Entonces, se concluye que esta investigacion, asi como el estudio realizado por
Munayco Nataly, la exactitud de inventarios se redujo, obteniendo los resultados

deseados de cada investigador

Por otro lado, se corrobora que el sistema web reduce el volumen de compra de
131.84% y 101.52%, lo que significa una reduccion de 30.32%, se dice que
mejoré ya que mientras que el indicador se acerque a 100%, se deduce que
todos los insumos comprados, son los que se esta utilizando para la preparacién
de alimentos. Por otro lado (Condor, Reyes, 2018), en la tesis “Aplicacién web
para el proceso de compras y ventas en la Botica Emilia", Con esta investigacion
se concluyo que el volumen de compra tuvo una reduccion de 0.87% a 0.68% lo
gue significa una mejora de 0.19%, mientras que (Calderdn, 2019), en la tesis
“Sistema web para el proceso de compra en la empresa Lubrissa SAC", Con esta
investigacion se concluy6 que el volumen de compra disminuye favorablemente

de 99% a 51% lo que significa una mejora de 48% .

Entonces se deduce que para el actual informe de investigacion como para la
investigacion realizada por Munayco, Nataly y CONDOR Ana, REYES Angie, el
volumen de compra reduce con la implementacion del sistema web, obteniendo

los resultados deseados de cada investigador, evitando las compras innecesarias
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al momento de generar una orden de compra.
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VI.

CONCLUSIONES

1. De acuerdo con los resultados, se deduce que la exactitud de inventarios

mejorOd considerablemente con el sistema web, ya que el porcentaje de
exactitud de inventarios sin el sistema era de 24,11% y luego de
implementar el sistema fue de 1.50 %, lo que significa una reduccion del

22.61% en la exactitud de inventarios.

. A demés, se concluye que el volumen de compras mejoro

considerablemente con el sistema web, ya que el indicador sin el sistema era
de 131.8% vy luego de implementar el sistema fue de 101.5%, lo que

significa una reduccion del 30.32% en el volumen de compra.

Con lo mencionado anteriormente se concluye que la aplicacion web logré
mejorar la gestién de la cadena de suministro, pues redujo los indicadores
de exactitud de inventarios y volumen de compra, logrando satisfacer los

objetivos de la investigacion.
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VII.

RECOMENDACIONES

Se recomienda para futuras investigaciones, la utilizacion de los indicadores
exactitud de inventario y el volumen de compra, ya que determinan un rol
importante en la gestion de inventario y gestion de compras, partes importantes
de la cadena de suministros, de esta forma se podra tener la informacion del
inventario real y llevar un mejor control de ordenes de compras y eleccion de

proveedores.

Para futuras investigaciones similares, se sugiere el uso del indicador volumen
de compra con la finalidad de optimizar el proceso de compra, y adquirir en los
reportes el total de compras de insumos (ingreso de insumos) con respecto al
total de insumos utilizado para la preparacion de platos (salida de insumos), en

el area de servicio de alimentacion, restaurantes o rubros similares.

Para investigaciones semejantes, se sugiere el uso del indicador Exactitud de
inventario con la finalidad de optimizar la gestion inventarios, y adquirir en los

reportes el numero de sobrantes(existencias) con respecto al inventario total.
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Anexo 1: Recepcion de mercaderia
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Anexo 2: Preparacion de alimentos
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Anexo 3: Kardex de Almacén
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Anexo 4: Formato Orden de Pedido
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Anexo 5: Entrevista al chef del area de servicio de alimentacion

Escuela Profesional de Ingenieria de Sistemas

ENTREVISTA

UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

*SISTEMA Web PARA LA GESTION LA DE CADENA DE
SUMINISTROS EN AREA DE SERVICIO DE ALIMENTACION
DE LA EMPRESA RUTAS DE LIMA SAC*

ACTA DE ENTREVISTA AL USUARIO (JEFE DE COCINA)

SETIEMBRE 2020
RUTAS DE LIMA, 2020
-———"’3;'-7—.\7\: -‘
RUTAS DE LIWA = :
\
g 4o N
// , / (L
i / fof 5 foe
vmamm:ummioF - Version: 1.0
Creado por: Barreto Torres, Carlos | _Pagina 1
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Escuela Profesional de Ingenieria de Sistemas

1) HISTORIAL DEL DOCUMENTO

vescripcion

1 0 15/09/2020 Primera Revision Carlos Barreto
Torres
Fecha de Actualizacién: 15/09/2020 Version: 1.0 '
Creado por: Barreto Torres, Carlos Pagina 2




Escuela Profesional de Ingenieria de Sistemas

2)

3)

4)

5)

PROGRAMACION
Ubicacion: Ambiente comedor Rutas de Lima S.A.C.
Fecha y Hora: 15/09/2020
Hora de inicio: 10:00
Hora fin: 12:00
OBJETIVOS
A continuacion, los objetivos de la reunion:
o Desarrollar el diagrama de procesos para verificar los sectores
afectados.
. Recolectar la informacién necesaria para ubicar la problematica de la
organizacion con referencia a la evaluacion de desempefio.
AGENDA

Los temas de la agenda que se trataran son:
4.1. Aspectos de la Organizacion (1 hora)
Datos necesarios que permitan conocer a fondo la organizacién

= Vision

e Mision

» Descripcion de procesos y funciones involucradas
4.2. Problemaitica actual o analisis situacional (1 hora)

Para lo cual se ha preparado un cuestionario con todas las preguntas que
nos ayudaran a realizar un analisis de la problematica que atraviesa la
organizacion.

ASISTENCIA

Describir a los usuarios que asistieron a la reunién

m LLEGADA SALIDA

José Babio Kumukawa 10:00 12:00
Fecha de Actualizacién: 15/09/2020 Version: 1.0
Creado por: Barreto Torres, Carlos Pagina 3
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Escuela Profesional de Ingenieria de Sisternas

6) ACUERDOS
6.1. Préxima reunién

Se acuerda agendar la préxima reunién para la primera semana de
noviembre previa confirmacion de dia y hora.

6.2. Pruebas Preliminares

Se acordé que para la proxima reunion se mostrara los prototipos del
sistema que dard solucion a los problemas descritos

7) LISTA DE DISTRIBUCION
La presente acta se distribuira a las siguientes personas:

* José Bablo Kumukawa
8) FIRMAS

En senal de conformidad del contenido de la presente acta de reuniéon los
asistentes proceden a firmaria en sefial de conformidad.

RUTAS DE LIMA SAC

0 L DIC. 2020 V*B* Administrador a cargo

MO NRCERAMAMENT L

Fecha de Actualizacion: 15/09/2020 | Version: 1.0

Creado por: Barreto Torres, Carlos Pagina 4
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Escuela Profesional de Ingenieria de Sistemas

ENCUESTA PARA ANALIZAR Y DETERMINAR LA PROBLEMATICA ACTUAL
DEL AREA DE COCINA DE LA EMPRESA “RUTAS DE LIMA S.A.C.”

Nombre del entrevistado: José Babio Kumukawa

Cargo del entrevistado: Jefe de Cocina

Departamento/Area: Cocina

Instrucciones

Sirvase a contestar las siguientes preguntas por lo que se espera a un alto grado
de sinceridad, ya que su acertada respuesta contribuira con el desarrollo de la
organizacion y de esta manera se podra mejorar los procesos y el ambiente

laboral

1) ¢Como afecta la no tener actualizado el stock de insumos en tiempo

real en el area de almacén?

Afecta en muchos aspeclos, entre ellos.

« Aumenta el riesgo de deterioro de insumos

e Aumenta el riesgo de quedarse sin stock de algun insumo para cuando se

necesite, lo cual es un problema grave, ya

que no almorzarian

aproximadamente 100 integrantes de la empresa incluida la gerencia.

= No se planifica las compras de insumos

« Actualmente presenta 25% pérdida de productos a la semana

2) ¢La actual gestion de almacén esta dando los resultados esperados?

No existe gestibn de almacén. El instinto de 4 generaciones de cocina,
memoria fotografica, y mufieca es la herramienta de gestion. El sistema que se
lleva es obsoleto ya que las entradas y salidas de productos se controlan por
medio de cartillas la cual trae consigo riesgos de pérdida de informacién, por
otro lado realizar el inventario al momento de entrada o salida de almacén

Fecha de Actualizacién: 15/09/2020
Creado por: Barreto Torres, Carlos

Versiéon: 1.0

Pagina 5
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Escuela Profesional de Ingenieria de Sistemas

3)

4)

5)

toma mucho tiempo ya que hay que registrar insumo por insumo y llevario a
una hoja de calculo.

¢Se conoce la inversion monetaria por linea de insumo?

La inversion monetaria es 1500 nuevos soles diarios en donde el 60% es
carnicos, 20% ensaladas, 10% para las entradas y 10% para los postres
aproximadamente, sin poder dar un valor monetario con exactitud de cada
Insumo.

¢Como identifica que el stock de algin insumo que esté por agotarse?

Se totaliza lo inventariado antes de la preparacion del platillo del dia, y al final
del dia restamos el insumo de salida registrado en nuestro kardex manual, de
esta forma se actualiza el stock diariamente. No se cuenta con una politica de
control de stock, el jefe de cocina por experiencia decide cuando realizar una
orden de compra a logistica

2Qué factores considera para elegir a sus proveedores?
v Calidad de insumos

v Calidad de servicio
v Costo

Fecha de Actualizacion: 15/09/2020 Version: 1.0

Creado por: Barreto Torres, Carlos Pagina 6
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Anexo 6: Ficha de registros: Exactitud de Inventarios / Volumen de Compras

FICHA DE REGISTRO: SEMANA N° XX

Indicadores : Exactitud de Inventsric /Wolumzn de Compra

Ficha de Registro

Investlgadar Caros Maisés Darreto Tomes

Empreas o8 Invesfigachon | Rutes De Lma 540

Direccldn Em 19.5 Panamencana Sur - Villa @l Salvador, Lima, Perd
Lrag Servicio de alimentacicn
Procsad Zashon de Cadena de Suministro

Descripcion Tecnica Unidadde Instrumento Formula
Medida

Volumen de
Compra

Calcula al valor de Fichaje MUIme s Ficha de il VE “100% v

= WL
deacuadre sobre el Registro VTI Vi
total de Inventarlo

=100 %

Dad ddmimy"yyryy 3l dd,fmamnyynney

Insumao o articulo Ingresos [5/.) salidas [5/.) Existencias [5/.)
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FICHA DE REGISTRO: PRE-TEST —SEMANA N°1

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de @ Instrumento Férmula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calculael valor de Fichaje Numero Ficha de ) VE*100‘V Vs
= emmmee— = cm——— *
descuadre sobre el Registro . o VC . 100
total de inventario Vol

PRE-TEST Semana N° 1 Del 22/07/2019 al 26/07/2019

Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS

1 Frugos S/ 120.00 S/ 120.00 S/ -
2 Pollo s/ 140.00 s/ 80.00 | S/ 60.00
3 Pepino S/ 96.00 S/ 60.00 S/ 36.00
4 Pecana S/ 35.00 S/ 35.00 S/ -
5 Ajos en cabeza S/ 15.00 S/ 9.00 S/ 6.00
6 kion s/ 1.50 S/ 1.50 s/ -
7 Carne molida S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
8 Chorizo Amazénico S/ 49.00 S/ 49.00 S/ -
9 Romero x atado S/ 5.00 S/ 5.00 S/ -
10 Pechuga de Pollo S/ 100.00 S/ 60.00 S/ 40.00
11 Hongos y Laurel x 100 gr S/ 1,004.00 S/ 984.00 S/ 20.00
12 Aceituna S/ 30.00 S/ 21.00 S/ 9.00
13 Comino x 100 gr S/ 60.00 S/ 30.00 S/ 30.00
14 Ajo en polvo x 100 gr S/ 10.00 S/ 6.00 S/ 4.00
15 Lechuga Hidrophonicas S/ 97.50 S/ 94.50 S/ 3.00




16 Limon S/ 85.00 S/ 77.50 S/ 7.50
17 Cecina S/ 70.00 S/ 70.00 S/ -
18 Ajo molido x 500 gr S/ 70.00 S/ 42.00 S/ 28.00
19 Papa tomasa S/ 33.00 S/ 19.14 S/ 13.86
20 Palta (fuerte) S/ 64.00 S/ 36.00 S/ 28.00
21 Crema de Leche x 1 Lt S/ 3.00 S/ 3.00 S/ -
22 Apio S/ 10.00 S/ 10.00 s/ -
23 Choclo desgranado S/ 37.50 S/ 25.50 S/ 12.00
24 Papa amarilla S/ 95.00 S/ 65.00 S/ 30.00
25 Aji mirasol x 500 gr S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
26 | Ajiamarillo molido x 500 gr S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
27 Agua de mesa x 7 S/ 640.00 S/ 536.00 S/ 104.00
28 Arroz S/ 312.00 S/ 232.00 S/ 80.00
29 Masa de Hojaldre S/ 200.00 S/ 135.00 S/ 65.00
30 Bola de lomo S/ 150.00 S/ 120.00 S/ 30.00
31 Esparrago S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
32 Pescado Lisa S/ 97.50 S/ 67.50 S/ 30.00
33 Vainitas S/ 73.50 S/ 49.00 S/ 24.50
34 Queso Fresco S/ 93.00 S/ 57.00 S/ 36.00
35 Platano bellaco S/ 50.00 S/ 45.00 S/ 5.00
36 Aceite Primor x 1 Lt S/ 150.00 S/ 100.00 S/ 50.00
37 Manzana S/ 98.00 S/ 70.00 S/ 28.00
38 Salsa de Ostién x 1 Lt S/ 9.50 S/ 9.50 S/ -
39 Panceta de cerdo S/ 272.00 S/ 176.00 S/ 96.00
40 Vino x 755 ml S/ 14.00 S/ 14.00 s/ -
41 Mantequilla gloria S/ 20.00 S/ 12.00 S/ 8.00
42 Aceituna Verde S/ 8.75 S/ 5.25 S/ 3.50
43 Huevos x30 S/ 15.00 S/ 15.00 S/ -
44 Jamon S/ 24.00 S/ 24.00 S/ -
45 Aceite de Oliva x 1Lt s/ 20.00 S/ 12.00 S/ 8.00
46 Salsa de Tomate x 500 gr S/ 7.00 S/ 7.00 S/ -
47 Hojas de Papel de harina S/ 50.00 S/ 50.00 S/ -
48 Rabanito S/ 50.00 S/ 27.50 S/ 22.50
49 Trigo S/ 20.00 S/ 12.00 s/ 8.00
50 Champifiones S/ 42.50 S/ 42.50 S/ -
51 Olluquito S/ 20.00 S/ 10.00 s/ 10.00
52 Sal parrillera x 100 gr S/ 12.00 S/ 6.00 S/ 6.00
53 Tomate s/ 249.60 s/ 197.60 | S/ 52.00
54 Leche evaporada cajax 1t S/ 31.50 S/ 31.50 S/ -
55 Aji Charapita S/ 15.00 -S/ 5.50 S/ 7.00
56 Sal Marina x 500 gr S/ 64.00 S/ 46.00 S/ 18.00
57 Palillo x 100 gr S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
58 Tallarines Don Vitorio S/ 35.00 S/ 21.00 S/ 14.00
59 Fideos de Soja S/ 4.00 S/ 4.00 S/ -
60 Culantro (fresco) S/ 10.00 S/ 10.00 S/ -
61 Col (Repollo) S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
62 Pimienta Badia x 100gr S/ 285.00 S/ 185.00 S/ 100.00
63 Azucar S/ 168.75 S/ 131.25 S/ 37.50
64 Perejil S/ 15.00 S/ 15.00 S/ -
65 Aceite de ajonjoli x 500 ml S/ 8.00 S/ 8.00 S/ -
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66 grajeas S/ 24.00 S/ 24.00 S/ -
67 Espinaca s/ 18.00 S/ 18.00 s/ -
Concentrado de chicha morada
68 x 5kg s/ 90.00 S/ 90.00 s/ -
69 Mandarina S/ 70.00 S/ 70.00 S/ -
70 Coliflor S/ 30.00 S/ 20.00 S/ 10.00
71 Queso parmesano x 500 gr S/ 8.00 S/ 8.00 S/ -
72 Nuez moscada 100 gr S/ 44.00 S/ 44.00 S/ -
Concentrado de Maracuya x

73 Skg S/ 64.00 S/ 64.00 S/ -
74 Sillao kikoman x 1 Lt S/ 20.00 S/ 12.00 S/ 8.00
75 Frejol canario S/ 37.50 S/ 37.50 S/ -
76 Nutella x 500 gr S/ 60.00 S/ 40.00 S/ 20.00
77 Cebolla roja S/ 130.50 S/ 70.50 S/ 60.00
78 Pimientos rojos S/ 30.00 S/ 20.00 s/ 10.00
79 Queso Crema x 500 gr S/ 5.00 S/ 5.00 s/ -
80 Oregano x 100 gr S/ 85.00 S/ 50.00 s/ 35.00
81 Cebolla China S/ 0.50 S/ 0.50 S/ -
82 Pimienta blanca x 100 gr S/ 6.00 S/ 4.00 S/ 2.00
83 Vinagre balsamico x 1Lt S/ 4.50 S/ 4.50 S/ -
84 Cocona S/ 80.00 S/ 56.00 S/ 24.00
85 Berenjena S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
86 Cebolla blanca S/ 12.00 S/ 6.00 S/ 6.00
87 Papa canchan S/ 50.00 S/ 27.50 S/ 22.50
88 | Aji panca (Especial) x 500 gr S/ 42.00 S/ 28.00 S/ 14.00
89 Manteca S/ 1.25 S/ 1.25 S/ -
90 Asado de Tira s/ 156.00 S/ 156.00 s/ -
91 Carnero despellejado S/ 165.00 S/ 110.00 S/ 55.00
92 Zanahoria S/ 148.75 S/ 142.25 S/ 20.00

S/ 7,043.10 S/ 5,586.24 S/ 1,456.86

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACITTUD VOLUMEN DE

INVENTARIO COMPRA

S/ 7,043.10 s/ 5,586.24 S/ 1,456.86 20.68% 126.08%
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FICHA DE REGISTRO: PRE-TEST — SEMANA N° 2

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Peru
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de @ Instrumento Formula Formula
Medida

Exactitud de Volumen de
Inventario Compra

Calcula el valor de

descuadre sobre el | Fichaje Numero Ficha de VE 'S

total de inventario Registro El= - *100% VC= —mmm- * 100

0,
VTI %

Vi

PRE-TEST Semana N°2 Del 29/07/2019 al 02/08/2019

Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 Romero x atado S/ 18.00 S/  18.00 s/ -
2 Ajos en cabeza S/ 38.00 S/ 24.00 S/ 14.00
3 Wantan x 50 un. S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
4 Choclo desgranado S/ 125.00 S/ 75.00 S/ 50.00
5 Papa amarilla S/ 54.00 S/  54.00 s/ -
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6 Arroz S/ 364.00 S/ 241.50 S/ 122.50
7 Vinagre (tinto) x 1Lt S/ 16.00 S/ 16.00 s/ -
8 Huevo Codorniz x 18 uni S/ 21.00 s/  21.00 s/ -
9 Pierna de Chancho S/ 22.00 S/ 22.00 S/ -
10 Trucha S/ 30.00 S/ 30.00 S/ -
11 Agua de mesa x 7 S/ 560.00 S/ 357.00 S/ 203.00
12 Papa canchan S/ 60.00 S/ 36.00 S/ 24.00
13 Zanahoria S/ 56.00 S/ 32.00 S/ 24.00
14 Comino x 100 gr S/ 42.00 S/ 33.00 S/ 9.00
15 Apio S/ 24.00 S/ 24.00 s/ -
16 Clavo de olor x 100 gr S/ 4.00 S/ 4.00 S/ -
17 Berenjena S/ 22.00 S/ 22.00 s/ -
18 Fideos Chinos x 500 gr S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
19 Ajo molido x 500 gr S/ 77.00 S/ 49.00 S/ 28.00
20 Frejolito Chino x 500 gr S/ 4.00 S/ 4.00 S/ -
21 Corazon de res S/ 255.00 S/ 153.00 S/ 102.00
22 Pescado Lisa S/ 140.00 S/ 140.00 S/ -
23 Pimienta Badia x 100gr S/ 96.00 S/ 66.00 S/ 30.00
24 Palta (fuerte) S/ 60.00 S/ 60.00 S/ -
25 Culantro (fresco) S/ 24.00 S/  24.00 s/ -
26 Gelatina de fresa S/ 30.00 S/ 30.00 s/ -
27 Holantao s/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
28 Maicena S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
29 Aji Limo S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
30 Lechuga Hidrophonicas S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
31 Yuca S/ 40.00 S/ 28.00 S/ 12.00
32 Quinua S/ 25.00 S/ 25.00 S/ -
33 Azafran x 100 gr S/ 4.00 S/ 4.00 S/ -
34 Mango S/ 30.00 S/ 30.00 s/ -
35 Queso Fresco S/ 60.00 S/ 60.00 S/ -
36 Pechuga de Pollo S/ 256.00 S/ 176.00 S/ 80.00
37 Aji panca (Especial) x 500 gr S/ 16.00 S/ 16.00 S/ -
38 Papa nativa S/ 14.00 S/  14.00 s/ -
39 Chuleta 180 gr S/ 260.00 S/ 180.00 S/  80.00
40 Merluza S/ 65.00 S/  65.00 S/ -
41 Concentrado de Manzana x 5kg S/ 75.00 S/ 75.00 S/ -
42 Hierba buena S/ 11.00 S/ 11.00 S/ -
43 Espinaca S/ 90.00 S/ 70.00 S/ 20.00
44 Concentrado de cocona x 5kg S/ 17.00 S/ 17.00 S/ -
45 Champifiones S/ 9.00 S/ 9.00 s/ -
46 Limon S/ 85.50 S/ 49.50 S/ 36.00
47 Cebolla China S/ 25.00 S/  25.00 S/ -
48 Rocoto S/ 450 S/ 4.50 s/ -




49 Salsa de Tomate x 500 gr s/ 7.00 S/ 7.00 S/ -
50 Papa tomasa S/ 45.00 S/ 45.00 S/ -
51 Rucula S/ 14.00 S/ 14.00 S/ -
52 grajeas S/ 40.00 S/ 40.00 S/ -
53 Sal parrillera x 100 gr S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
54 Coliflor S/ 8.00 S/ 8.00 S/ -
55 Chicha de jorax1 Lt S/ 10.00 S/ 10.00 S/ -
56 Rabanito S/ 90.00 S/ 90.00 S/ -
Concentrado de Maracuya x
57 Skg S/ 8.00 s/ 8.00 s/ -
58 Salsa de Tamarindo x 1 Lt S/ 10.00 S/ 10.00 S/ -
59 Manzana S/ 200.00 S/ 120.00 S/ 80.00
60 Vainilla x 100 Ml S/ 4.00 S/ 4.00 S/ -
61 kion S/ 29.00 S/ 29.00 s/ -
62 Sal Marina x 500 gr S/ 65.00 S/ 45.00 S/ 20.00
63 Salsa de Ostion x 1 Lt S/ 9.00 S/ 9.00 S/ -
64 Aceite de Oliva x 1Lt S/ 3150 S/ 17.50 S/ 14.00
65 Leche evaporada cajax 1 It S/ 28.00 S/ 28.00 S/ -
Sazonador de pollo Maggi x9
66 un S/ 6.00 s/ 6.00 S/ -
67 Pimientos rojos S/ 28.00 S/ 28.00 S/ -
68 Mandarina S/ 150.00 S/ 105.00 S/ 45.00
69 Queque marmoleado x unidad S/ 100.00 S/ 70.00 S/ 30.00
70 Tomillo seco x 100 gr S/ 24.00 S/ 24.00 S/ -
71 Carne molida S/ 120.00 S/ 80.00 S/ 40.00
72 Brocoli S/ 36.00 S/ 27.00 S/ 9.00
73 Platano bellaco S/ 75.00 S/ 75.00 S/ -
74 Tomate S/ 93.00 S/ 57.00 S/ 36.00
75 Perejil S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
76 Lucuma S/ 75.00 S/ 75.00 S/ -
77 Aceite de ajonjoli x 500 ml S/ 24.00 S/ 8.00 S/ 16.00
78 Palillo x 100 gr S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
79 Sillao kikoman x 1 Lt S/ 72.00 S/ 72.00 S/ -
80 Cebolla roja S/ 147.00 S/ 102.00 S/ 45.00
81 Huevos x30 S/ 60.00 S/  60.00 S/ -
82 Vainitas S/ 21.00 S/ 15.00 S/ 6.00
83 Aceite Primor x 1 Lt S/ 192.00 S/ 132.00 S/ 60.00
84 Chorizo S/ 54.00 S/ 54.00 S/ -
85 Camote naranja S/ 20.00 S/  16.00 S/ 4.00
86 Arroz Integral S/ 112.00 S/ 112.00 S/ -
87 Paprika x 50 gr S/ 3.00 S/ 3.00 S/ -
88 Bola de lomo S/ 108.00 S/ 108.00 s/ -
89 File de pescado blanco Lisa S/ 1,000.00 S/ 700.00 S/ 300.00
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90 Aceituna Verde S/ 15.00 S/ 15.00 S/ -
Concentrado de chicha morada

91 x 5kg S/ 60.00 S/ 60.00 s/ -
92 Azucar S/ 255.00 S/ 180.00 S/ 75.00
93 Oregano x 100 gr S/ 28.00 S/ 28.00 S/ -
94 Pepino S/ 68.00 S/ 44.00 S/ 24.00
95 Cebolla blanca S/ 1250 S/ 12.50 S/ -
96 Canela entera x 100 gr S/ 2.00 S/ 2.00 S/ -
97 Cerveza Negra - 355 ml S/ 21.00 S/ 21.00 S/ -
98 Mantequilla gloria S/ 18.00 S/ 18.00 S/ -
99 Pollo S/ 220.00 S/ 220.00 S/ -

S/ 7,141.00 S/ 5,502.50 S/ 1,638.50

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACITTUD VOLUMEN DE

INVENTARIO COMPRA

S/ 7,141.00 S/ 5,502.50 S/ 1,638.50 22.94% 129.78%
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FICHA DE REGISTRO: PRE-TEST — SEMANA N° 3

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje NUmero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= =memeee- [ ——— *
descuadre sobre el Registro . 0 VC . 100
total de inventario Vol

PRE-TEST Semana N° 3 Del 05/08/2019 al 09/08/2019

Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 Aji amarillo S/ 90.00 S/ 54.00 S/ 36.00
2 Mango S/ 10.00 S/ 7.00 S/ 3.00
3 Salsa de Tomate x 500 gr S/ 9.00 S/ 4.50 S/ 4.50
4 Ajinomoto x 100 gr S/ 26.00 S/ 14.00 S/ 12.00
5 Harina favorita S/ 3150 S/ 31.50 S/ -
6 Aji mirasol x 500 gr s/ 7.00 s/ 7.00 S/ -
7 Comino x 100 gr S/ 24.00 S/ 24.00 S/ -
8 Oregano x 100 gr S/ 607.50 S/ 517.50 S/ 90.00
9 Pechuga de Pollo S/ 567.00 S/ 468.00 S/ 99.00
10 Hongos y Laurel x 100 gr S/ 2.00 S/ 2.00 S/ -
Concentrado de chicha morada
11 x 5kg S/ 30.00 S/ 15.00 S/ 15.00
12 Agua de mesa x 7 S/ 560.00 S/ 385.00 S/ 175.00
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13 Zanahoria S/ 96.00 S/ 96.00 S/ -
14 Apio S/ 12.00 S/  12.00 S/ -
15 Pimientos rojos S/ 36.00 S/ 36.00 S/ -
16 Limon S/ 200.00 S/ 152.50 S/ 47.50
17 lomo fino S/ 300.00 S/ 250.00 S/ 50.00
18 Pan Frances S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
19 Gelatina Limon S/ 30.00 S/ 30.00 S/ -
20 Camote naranja S/ 35.00 S/ 24.50 S/ 10.50
21 Ajo molido x 500 gr S/ 65.00 S/ 35.00 S/ 30.00
22 Manzana S/ 100.00 S/ 70.00 S/ 30.00
23 Culantro (fresco) S/ 24.00 S/ 12.00 S/ 12.00
24 Aji amarillo molido x 500 gr S/ 9.00 S/ 9.00 S/ -
25 Champifiones S/ 18.00 S/  18.00 s/ -
26 Gelatina de fresa S/ 20.00 S/ 6.00 S/ 14.00
27 Lechuga Hidrophonicas S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
28 Arroz S/ 316.00 S/ 252.00 S/ 64.00
29 Sal parrillera x 100 gr S/ 18.00 S/ 18.00 S/ -
30 Aceite de Oliva x 1Lt S/ 13.50 S/ 13.50 S/ -
Concentrado de Maracuya x
31 5kg S/ 76.00 S/ 57.00 S/ 19.00
32 Culantro Molido x 500 gr S/ 16.00 S/ 16.00 S/ -
33 Yuca S/ 30.00 S/ 15.00 S/ 15.00
34 Mix de mariscos S/ 300.00 S/ 220.00 S/ 80.00
35 Aji panca (Especial) x 500 gr S/ 32.00 S/ 32.00 S/ -
36 Donnuts con manjar S/ 100.00 S/ 85.00 S/ 15.00
37 Vino x 755 ml S/ 7.00 S/ 7.00 S/ -
38 Carne punta de pecho S/ 240.00 S/ 156.00 S/ 84.00
39 Papa tomasa S/ 15.00 S/ 9.00 S/ 6.00
40 Papa seca S/ 45.00 S/ 27.00 S/ 18.00
41 Quinua S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
42 Platano x mano S/ 70.00 S/ 38.50 S/ 31.50
43 Cebolla roja S/ 39.00 S/ 28.00 S/ 11.00
44 grajeas S/ 60.00 S/ 40.00 S/ 20.00
45 Rucula S/ 13.00 S/ 6.50 S/ 6.50
46 Tomate S/ 68.00 S/ 68.00 S/ -
47 Concentrado de Manzana x 5kg S/ 90.00 S/ 54.00 S/ 36.00
48 Coliflor S/ 44.00 S/ 28.00 S/ 16.00
49 Rabanito S/ 60.00 S/ 60.00 S/ -
50 kion S/ 2.50 S/ 2.50 S/ -
51 Frejol canario S/ 87.50 S/ 59.50 S/ 28.00
52 Brocoli S/ 30.00 S/ 16.50 S/ 13.50
53 Sal Marina x 500 gr S/ 54.00 S/ 54.00 S/ -
54 Hierba buena S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
55 Aceite Primor x 1 Lt S/ 231.00 S/ 159.50 S/ 71.50
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56 Choclo desgranado S/ 97.50 S/  65.00 S/ 3250
57 Pierna de Chancho S/ 558.00 S/ 405.00 S/ 153.00
58 Papa amarilla S/ 30.00 S/ 30.00 S/ -
59 Pepino S/ 49.00 S/ 49.00 S/ -
60 Tomillo seco x 100 gr S/ 4.00 S/ 4.00 S/ -
61 Trucha S/ 221.00 S/ 170.00 S/ 51.00
62 Azucar S/ 225.00 S/ 172,50 S/  52.50
63 Platano bellaco S/ 37.50 S/ 27.00 S/ 10.50
64 Aceite de ajonjoli x 500 ml S/ 8.00 S/ 8.00 S/ -
65 Tocino S/ 27.00 S/ 18.00 S/ 9.00
66 Salsa bbqg x 500 ml S/ 28.00 S/  28.00 S/ -
67 Vainitas S/ 42.00 S/ 42.00 s/ -
68 Papa canchan S/ 80.00 S/ 48.00 S/ 32.00
69 Sillao kikoman x 1 Lt S/ 9.00 S/ 450 S/ 4.50
70 Huevos x30 S/ 75.00 S/ 75.00 S/ -
71 Rocoto S/ 121.50 S/ 121.50 S/ -
72 Huesos de res carnudos S/ 180.00 S/ 180.00 S/ -
73 Pimienta Badia x 100gr S/ 100.00 S/ 80.00 S/ 20.00
74 Arroz Integral S/ 56.00 S/ 44.00 S/ 12.00
75 Pifia X uni. S/ 15.00 S/ 15.00 S/ -
76 Mayonesa Alacena x 1Kg S/ 150.00 S/ 110.00 S/ 40.00
77 Berenjena S/ 87.50 S/ 59.50 S/ 28.00
78 Pejerrey S/ 96.00 S/ 40.00 S/  56.00
79 Cerveza Negra - 355 ml S/ 35.00 S/ 35.00 s/ -

s/ 7,370.50 s/ 5,706.00 S/ 1,664.50

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACTITUD VOLUMEN DE
INVENTARIO COMPRA

S/ 7,370.50 S/ 5,706.00 S/ 1,664.50 22.58% 129.17%
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FICHA DE REGISTRO: PRE-TEST — SEMANA N° 4

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje NUmero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= =memeee- [ ——— *
descuadre sobre el Registro . 0 VC . 100
total de inventario Vol

PRE-TEST Semana N° 4 Del 12/08/2019 al 16/08/2019

Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 Pollo S/ 280.00 S/ 180.00 S/ 100.00
2 Pepino S/ 60.00 S/ 60.00 S/ -
3 Ajos en cabeza S/ 30.00 S/ 21.00 S/ 9.00
4 Wantan x 50 un. S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
5 Salsa de Tamarindo x 1 Lt S/ 35.00 S/ 35.00 S/ -
6 Ajinomoto x 100 gr S/ 10.00 S/ 10.00 s/ -
7 Cebolla roja S/ 95.00 S/  65.00 S/ 30.00
8 Papa canchén S/ 84.00 S/ 54.00 S/ 30.00
9 Manzana S/ 80.00 S/ 56.00 S/ 24.00
10 Gaseosa naranja x 3Lt S/ 18.00 S/ 18.00 S/ -
11 Zanahoria S/ 138.00 S/ 138.00 S/ -
12 Carne molida S/ 135.00 S/ 90.00 S/  45.00




13 Frejol canario S/ 30.00 S/ 21.00 S/ 9.00
14 Ajo molido x 500 gr S/ 84.00 S/ 63.00 S/ 21.00
15 Limon S/ 72.00 S/ 72.00 S/ -
16 Tocino S/ 45.00 S/ 45.00 S/ -
17 Concentrado de tamarindo x 5kg S/ 36.00 S/ 36.00 S/ -
18 Trozos de Atun S/ 40.00 S/ 40.00 S/ -
19 Agua de mesa x 7 S/ 480.00 S/ 342.00 S/ 138.00
20 Carne punta de pecho S/ 140.00 S/ 77.00 S/ 63.00
21 Culantro (fresco) S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
22 Canela entera x 100 gr S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
23 Cebolla China S/ 2.00 S/ 2.00 S/ -
24 Gelatina de fresa S/ 20.00 S/  16.00 S/ 4.00
25 Rabanito S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
26 Nuez moscada 100 gr S/ 4.00 S/ 4.00 s/ -
27 Lechuga Hidrophonicas S/ 30.00 S/ 20.00 S/ 10.00
28 Mayonesa Alacena x 1Kg S/ 216.00 S/ 144.00 S/ 72.00
29 Arroz S/ 320.00 S/ 232.00 S/  88.00
30 Oregano x 100 gr S/ 808.00 S/ 608.00 S/ 200.00
31 Aceite de ajonjoli x 500 ml S/ 7.00 S/ 7.00 S/ -
32 Choclo desgranado S/ 84.00 S/  58.00 S/  26.00
33 Pechuga de Pollo S/ 536.00 S/ 376.00 S/ 160.00
34 Pimientos rojos S/ 18.00 S/  18.00 S/ -
35 Aceite Primor x 1 Lt S/ 165.00 S/ 105.00 S/ 60.00
36 File de pescado blanco Lisa S/ 100.00 S/ 74.00 S/ 26.00
37 Mantequilla gloria S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
38 Merluza S/ 65.00 S/ 45.00 S/ 20.00
39 Alverjita pelada S/ 9.00 S/ 9.00 S/ -
40 Champifiones s/ 9.00 S/ 9.00 S/ -
41 Tallarines Don Vitorio S/ 30.00 S/ 30.00 S/ -
42 grajeas S/ 60.00 S/ 45.00 S/ 15.00
43 Camote naranja S/ 30.00 S/ 24.00 S/ 6.00
44 Ozovuco S/ 143.00 S/ 143.00 S/ -
45 Sal parrillera x 100 gr S/ 27.00 S/ 27.00 S/ -
46 Hongos y Laurel x 100 gr S/ 751.50 S/ 451.50 S/ 300.00
47 Vaso descartable x 50 S/ 4.00 S/ 4.00 S/ -
48 Queso Fresco S/ 50.00 S/ 50.00 s/ -
49 Ricota S/ 15.00 S/ 15.00 S/ -
50 Vainilla x 100 Ml S/ 4.00 S/ 4.00 S/ -
51 Culantro Molido x 500 gr S/ 42.00 S/ 30.00 S/ 12.00
52 Sal Marina x 500 gr S/ 58.00 S/ 58.00 S/ -
53 Comino x 100 gr S/ 8.00 S/ 8.00 S/ -
54 Aceite de Oliva x 1Lt S/ 24.50 S/ 17.50 S/ 7.00
55 Chichadejorax1 Lt S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
56 Concentrado de cocona x 5kg S/ 16.00 S/ 16.00 S/ -
57 Leche evaporada cajax 1 It S/ 28.00 S/ 20.00 S/ 8.00




58 Vino x 755 ml S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
59 Palta (fuerte) S/ 175.00 S/ 105.00 S/ 70.00
60 Papa amarilla S/ 66.00 S/ 42.00 S/ 24.00
61 Queso parmesano x 500 gr S/ 25.00 S/ 25.00 S/ -
62 Azucar S/ 188.00 S/ 122.00 S/ 66.00
63 Vinagre (tinto) x 1Lt S/ 7.00 S/ 7.00 s/ -
64 Clavo de olor x 100 gr S/ 3.00 S/ 3.00 S/ -
65 Pasta para ravioles S/ 42.00 S/ 35.00 S/ 7.00
66 Tomate S/ 72.00 S/ 72.00 S/ -
67 Berenjena S/ 75.00 S/  42.00 S/ 33.00
68 Perejil S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
Concentrado de chicha morada x

69 Skg S/ 72.00 S/ 36.00 S/ 36.00
70 Coliflor S/ 96.00 S/ 60.00 S/ 36.00
71 Concentrado de Maracuya x 5kg S/ 32.00 S/ 16.00 S/ 16.00
72 kion S/ 3.00 S/ 3.00 S/ -
73 Mango S/ 80.00 S/ 64.00 S/ 16.00
74 Harina favorita S/ 9.00 S/ 9.00 s/ -
75 Brocoli S/ 10.00 S/ 8.00 S/ 2.00
76 Huevos x30 S/ 45.00 S/ 45.00 S/ -
77 Vainitas S/ 63.00 S/  63.00 S/ -
78 Concentrado de Manzana x 5kg S/ 95.00 S/ 57.00 S/ 38.00
79 Mani molido S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
80 Espinaca S/ 20.00 S/ 20.00 s/ -
81 Lucuma S/ 25.00 S/ 15.00 S/ 10.00
82 Aji amarillo S/ 60.00 S/ 32.00 S/ 28.00
83 Pimienta Badia x 100gr S/ 78.00 S/ 54.00 S/ 24.00
84 Uvas verdes S/ 51.00 S/ 51.00 S/ -
85 Papa tomasa S/ 30.00 S/ 18.00 S/ 12.00
86 Aceituna Verde S/ 12.00 S/ 9.00 S/ 3.00
87 Aji panca (Especial) x 500 gr S/ 21.00 S/ 14.00 S/ 7.00

S/ 7,133.00 S/ 5,222.00 S/ 1,911.00

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACTITUD VOLUMEN DE

INVENTARIO COMPRA

S/ 7,133.00 S/ 5,222.00 S/ 1,911.00 26.79% 136.60%

89



FICHA DE REGISTRO: PRE-TEST —SEMANA N°5

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje NUmero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= =memeee- [ ——— *
descuadre sobre el Registro . 0 VC . 100
total de inventario Vol

PRE-TEST Semana N°5 Del 19/08/2019 al 23/08/2019

Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 Aji amarillo S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
2 Pollo S/ 396.00 S/ 396.00 S/ -
3 Romero x atado S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
4 Ajos en cabeza S/ 6.00 S/ 3.00 S/ 3.00
5 Ajinomoto x 100 gr S/ 14.00 s/ 14.00 s/ -
6 Maiz morado S/ 30.00 S/  18.00 S/ 12.00
7 Arandanos S/ 84.00 S/  66.00 S/  18.00
8 Bisteck 180 gr S/ 325.00 S/ 286.00 S/ 39.00
9 Huevo Codorniz x 18 uni S/ 63.00 S/  63.00 s/ -
10 Pechuga de Pollo S/ 162.00 S/ 126.00 S/ 36.00
11 Brocoli S/ 40.00 S/ 40.00 S/ -
12 Concentrado de Maracuya x 5kg S/ 80.00 S/ 80.00 S/ -
13 Apio S/ 12.00 S/ 12.00 s/ -
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14 Zanahoria S/ 81.00 S/ 81.00 S/ -
15 Choclo desgranado S/ 84.00 S/ 51.00 S/ 33.00
16 Ajo molido x 500 gr S/ 126.00 S/ 77.00 S/ 49.00
17 lomo fino S/ 500.00 S/ 275.00 S/ 225.00
18 Camote naranja S/ 70.00 S/ 4550 S/ 2450
19 Concentrado de cocona x 5kg S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
20 Manzana S/ 40.00 S/  22.00 S/ 18.00
21 Culantro (fresco) S/ 18.00 S/ 18.00 S/ -
22 Papa amarilla S/ 15.00 s/ 15.00 s/ ;
23 Lechuga Hidrophonicas S/ 30.00 S/ 19.00 S/ 11.00
24 Harina de camote S/ 24.00 S/ 16.00 s/ 8.00
25 Chuleta 180 gr S/ 396.00 S/ 270.00 S/ 126.00
26 Arroz S/ 320.00 S/ 240.00 S/ 80.00
27 Nispero S/ 30.00 S/ 30.00 S/ -
28 Tallarines Don Vitorio S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
29 Aceite de Oliva x 1Lt S/ 9.00 S/ 9.00 S/ -
30 Oregano x 100 gr S/ 18.00 S/ 18.00 S/ -
31 Masa de Hojaldre S/ 100.00 S/ 100.00 S/ -
32 Bonito S/ 55.00 S/ 38.50 S/ 16.50
33 Queso Fresco S/ 18.00 S/ 18.00 S/ -
34 Platano bellaco S/ 75.00 S/ 75.00 S/ -
35 Culantro Molido x 500 gr S/ 40.00 S/ 40.00 S/ -
36 Aceite Primor x 1 Lt S/ 245.00 S/ 160.00 S/ 85.00
37 Cebolla China S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
38 Concentrado de Manzana x 5kg S/ 200.00 S/ 140.00 S/ 60.00
39 Rocoto S/ 125.00 S/ 125.00 S/ -
40 Papa canchén S/ 90.00 S/  36.00 S/  54.00
41 Limon S/ 96.00 S/ 57.00 S/ 39.00
42 Papa tomasa S/ 60.00 S/ 33.00 s/ 27.00
43 Frugos S/ 100.00 S/ 65.00 S/ 35.00
44 grajeas S/ 20.00 S/ 20.00 s/ -
45 Beterraga S/ 40.00 S/ 24.00 S/  16.00
46 Mayonesa Alacena x 1Kg S/ 144.00 S/ 90.00 S/ 54.00
47 Clavo de olor x 100 gr S/ 10.00 S/  10.00 s/ -
48 Rabanito S/ 60.00 S/ 60.00 S/ -
49 Leche evaporada cajax 1 It s/ 6.75 S/ 6.75 S/ -
50 Vaso descartable x 50 S/ 8.00 S/ 8.00 S/ -
51 Pimientos rojos S/ 10.00 S/ 10.00 S/ -
52 Vainilla x 100 Ml S/ 4.00 S/ 4.00 S/ -
53 Sal Marina x 500 gr S/ 59.00 S/ 59.00 S/ -
54 Comino x 100 gr S/ 10.00 S/ 10.00 S/ -
55 Chicha de jora x 1 Lt S/ 6.00 S/ 6.00 s/ -
56 Pierna de Chancho S/ 558.00 S/ 315.00 S/ 243.00
57 Sazonador de pollo Maggi x9 un S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
58 Azucar S/ 204.00 S/ 136.00 S/ 68.00
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59 Vinagre (tinto) x 1Lt S/ 21.00 S/ 21.00 S/ -
60 Harina favorita S/ 24.00 S/ 16.00 S/ 8.00
61 Tomate S/ 162.00 S/ 162.00 S/ -
62 Coliflor S/ 60.00 S/ 39.00 S/ 21.00
63 Alverjita pelada S/ 15.00 s/  15.00 s/ -
64 Salsa de Ostidn x 1 Lt S/ 7.00 S/ 7.00 s/ -
65 kion S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
66 Concentrado de tamarindo x 5kg S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
67 Sillao kikoman x 1 Lt S/ 56.00 S/ 56.00 S/ -
68 Cebolla roja S/ 42.00 S/  27.00 S/ 15.00
69 Huevos x30 S/ 105.00 S/ 60.00 S/ 45.00
70 Papa seca S/ 40.00 S/ 28.00 S/ 12.00
71 Agua de mesa x 7 S/ 600.00 S/ 450.00 S/ 150.00
72 Pimienta Badia x 100gr S/ 76.00 S/ 40.00 S/ 36.00
73 Arroz Integral S/ 56.00 S/ 40.00 S/ 16.00
74 Tomillo seco x 100 gr S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
Leche condensada (Nestle) x 500
75 gr S/ 15.00 S/ 15.00 S/ -
76 Pifia X uni. S/ 18.00 S/  18.00 S/ -
Concentrado de chicha morada x

77 5kg S/ 40.00 S/ 40.00 S/ -
78 Berenjena S/ 104.00 S/ 68.00 S/ 36.00
79 Cebolla blanca S/ 15.00 S/ 15.00 S/ -
80 Pepino S/ 20.00 S/ 20.00 s/ -
81 Perejil S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
82 Aji panca (Especial) x 500 gr S/ 21.00 S/ 21.00 S/ -
83 Cerveza Negra - 355 ml S/ 45.50 S/ 3150 S/ 14.00
84 Canela entera x 100 gr S/ 10.00 S/ 6.00 S/ 4.00
85 Gallina S/ 104.00 S/ 65.00 S/ 39.00
86 Mantequilla gloria S/ 15.00 s/  15.00 s/ -

S/ 7,128.25 S/ 5,352.25 S/ 1,776.00

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACTITUD VOLUMEN DE
INVENTARIO COMPRA

S/ 7,128.25 S/ 5,352.25 S/ 1,776.00 24.91% 133.18%
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FICHA DE REGISTRO: PRE-TEST — SEMANA N° 6

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje NUmero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= =memeee- [ ——— *
descuadre sobre el Registro . 0 VC . 100
total de inventario Vol

PRE-TEST Semana N° 6 Del 26/08/2019 al 30/08/2019

Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 Aji amarillo S/ 45.00 S/ 45.00 S/ -
2 Romero x atado s/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
3 Ajos en cabeza s/ 30.00 S/ 21.00 S/ 9.00
4 Wantan x 50 un. s/ 12.00 S/ 12.00 s/ -
5 Pechuga de Pollo S/ 266.00 S/ 175.00 S/ 91.00
6 Moron S/ 18.00 S/ 12.00 S/ 6.00
7 Cebolla roja S/ 90.00 S/ 60.00 S/ 30.00
8 Ozovuco S/ 430.00 S/ 430.00 S/ -

Concentrado de chicha morada x

9 5kg S/ 45.00 s/ 45.00 S/ -
10 Papa canchan S/ 20.00 S/ 20.00 s/ -
11 Gaseosa naranja x 3Lt S/ 18.00 S/ 18.00 S/ -
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12 Concentrado de Maracuya x 5kg S/ 60.00 S/ 40.00 S/ 20.00
13 Apio S/ 24.00 S/ 24.00 s/ -
14 Brocoli S/ 50.00 S/ 35.00 S/ 15.00
15 Perejil S/ 45.00 S/ 45.00 S/ -
16 Ajo molido x 500 gr S/ 77.00 S/ 56.00 S/ 21.00
17 Limon S/ 70.00 S/ 58.00 S/ 12.00
18 Sillao kikoman x 1 Lt S/ 21.00 S/ 21.00 S/ -
19 Concentrado de cocona x 5kg S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
20 Culantro (fresco) s/ 36.00 S/ 36.00 s/ -
21 Mix de mariscos S/ 375.00 S/ 300.00 S/ 75.00
22 Ajinomoto x 100 gr S/ 312.00 S/ 232.00 S/ 80.00
23 Lechuga Hidrophonicas s/ 30.00 S/ 30.00 s/ -
24 Mandarina S/ 100.00 S/ 100.00 S/ -
25 Frejolito Chino x 500 gr S/ 7.00 S/ 7.00 S/ -
26 Huacatay S/ 10.00 S/ 10.00 S/ -
27 Oregano x 100 gr S/ 4.00 S/ 4.00 S/ -
28 Aceite de Oliva x 1Lt S/ 36.00 S/ 27.00 S/ 9.00
29 Mantequilla gloria S/ 40.00 S/ 40.00 s/ -
30 Queso Fresco s/ 150.00 S/ 150.00 S/ -
31 Esparrago S/ 64.00 S/ 40.00 S/ 24.00
32 Cebolla China S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
33 Poro S/ 36.00 S/ 36.00 S/ -
34 Pimientos rojos S/ 78.00 S/ 57.00 S/ 21.00
35 Vino x 755 ml S/ 22.50 S/ 22.50 S/ -
36 Aceite Primor x 1 Lt S/ 120.00 S/ 115.00 S/ 5.00
37 Azucar S/ 136.50 S/ 91.50 S/ 45.00
38 Zanahoria S/ 232.00 S/ 132.00 S/ 100.00
39 Concentrado de Manzana x 5kg S/ 100.00 S/ 80.00 S/ 20.00
40 Choclo desgranado S/ 115.50 S/ 77.00 S/ 38.50
41 Alverjita pelada S/ 57.00 S/ 42.00 S/ 15.00
42 Cereza S/ 70.00 S/ 40.00 S/ 30.00
43 Sal parrillera x 100 gr S/ 36.00 S/ 24.00 S/ 12.00
44 Champifiones S/ 36.00 S/ 24.00 S/ 12.00
45 lomo fino S/ 300.00 S/ 300.00 S/ -
46 Melocotén x unidad s/ 50.00 S/ 41.00 S/ 9.00
47 Salsa de Tomate x 500 gr S/ 7.00 S/ 7.00 S/ -
48 Sal Marina x 500 gr S/ 49.50 S/ 34.50 S/ 15.00
49 Pitahaya S/ 100.00 S/ 81.00 S/ 19.00
50 Platano x mano S/ 70.00 S/ 59.50 S/ 10.50
51 grajeas S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
52 Papa tomasa S/ 34.00 S/ 34.00 S/ -
53 Fideos Chinos x 500 gr S/ 7.00 S/ 7.00 S/ -
54 Clavo de olor x 100 gr s/ 4.00 S/ 4.00 S/ -
55 Rabanito S/ 60.00 S/ 60.00 S/ -
56 Vaso descartable x 50 S/ 4.00 S/ 4.00 S/ -
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57 Aceite de ajonjoli x 500 ml S/ 15.00 S/ 10.00 S/ 5.00
58 Comino x 100 gr s/ 16.00 S/ 16.00 S/ -
59 Hierba buena S/ 24.00 S/ 24.00 S/ -
60 Holantao s/ 3.50 S/ 3.50 S/ -
61 Pierna de Chancho S/ 18.00 S/ 18.00 s/ -
62 Chuleta 180 gr S/ 65.00 S/ 65.00 S/ -
63 Leche evaporada caja x 1 It S/ 84.00 S/ 44.00 S/ 40.00
64 Sazonador de pollo Maggi x9 un S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
65 Palta (fuerte) S/ 75.00 S/ 60.00 S/ 15.00
66 Aceituna S/ 18.00 S/ 18.00 S/ -
67 Harina favorita S/ 24.00 S/ 16.00 S/ 8.00
68 Tomate S/ 177.00 S/ 111.00 S/ 66.00
69 Berenjena S/ 90.00 S/ 60.00 S/ 30.00
70 Carne molida S/ 180.00 S/ 120.00 S/ 60.00
71 Galleta Soda(Pack 6) S/ 10.50 S/ 10.50 S/ -
72 Mostaza Alacena S/ 9.00 S/ 9.00 S/ -
73 Coliflor S/ 72.00 S/ 48.00 S/ 24.00
74 Salsa de Ostidn x 1 Lt S/ 21.00 S/ 21.00 S/ -
75 kion S/ 24.00 S/ 24.00 S/ -
76 Concentrado de tamarindo x 5kg S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
77 Salsa de Tamarindo x 1 Lt S/ 25.00 S/ 25.00 S/ -
78 Papa amarilla S/ 64.00 S/ 46.00 S/ 18.00
79 Huevos x30 S/ 67.50 S/ 7.50 S/ 60.00
80 Vainitas S/ 21.00 S/ 21.00 S/ -
81 Agua de mesa x 7 S/ 600.00 S/ 382.50 S/ 217.50
82 Camote naranja S/ 20.00 S/ 14.00 S/ 6.00
83 Pimienta Badia x 100gr s/ 60.00 S/ 60.00 S/ -
84 Arroz Integral S/ 112.00 S/ 108.00 S/ 4.00
85 Espinaca S/ 45.00 S/ 30.00 S/ 15.00
86 File de pescado blanco Lisa S/ 350.00 S/ 245.00 S/ 105.00
87 Bofe(Pulmén de vaca) s/ 90.00 S/ 60.00 S/ 30.00
88 Chorizo S/ 36.00 S/ 22.00 S/ 14.00
89 Culantro Molido x 500 gr S/ 14.00 S/ 14.00 S/ -
90 Paprika x 50 gr s/ 5.00 S/ 5.00 s/ -
91 Aji panca (Especial) x 500 gr S/ 35.00 S/ 21.00 S/ 14.00
92 Arroz S/ 190.00 S/ 180.00 S/ 10.00
93 Canela entera x 100 gr S/ 4.00 S/ 4.00 S/ -
94 Azafran x 100 gr s/ 5.00 S/ 5.00 S/ -
95 Pollo S/ 420.00 S/ 300.00 S/ 120.00

S/ 7,391.50 S/ 5,786.00 S/ 1,605.50
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INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACITTUD VOLUMEN DE

INVENTARIO COMPRA

S/ 7,391.50 S/ 5,786.00 S/ 1,605.50 21.72% 127.75%
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FICHA DE REGISTRO: PRE-TEST — SEMANA N° 7

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje NUmero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= =memeee- [ ——— *
descuadre sobre el Registro . 0 VC . 100
total de inventario Vol

PRE-TEST Semana N° 7 Del 02/09/2019 al 06/09/2019

Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 Pepino S/ 60.00 S/ 39.00 S/ 21.00
2 Aji amarillo S/ 35.00 S/ 25.00 S/ 10.00
3 Chuleta 180 gr S/ 220.00 S/ 180.00 S/ 40.00
4 Ajos en cabeza S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
5 Harina favorita S/ 24.00 S/ 18.00 S/ 6.00
6 Ajinomoto x 100 gr S/ 14.00 S/ 10.00 S/ 4.00
7 Gelatina Limon S/ 10.00 S/ 7.00 S/ 3.00
8 Maiz morado S/ 30.00 S/  24.00 S/ 6.00
9 Sal Marina x 500 gr S/ 82.50 S/ 75.00 S/ 7.50
10 Champifiones S/ 24.00 S/ 16.00 S/ 8.00
11 Pierna de Chancho S/ 300.00 S/ 170.00 S/ 130.00
12 Papa canchdn S/ 60.00 S/ 36.00 S/  24.00
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13 Zanahoria S/ 82.00 S/ 82.00 S/ -
14 Concentrado de Maracuya x 5kg S/ 40.00 S/ 40.00 S/ -
15 Choclo desgranado S/ 135.00 S/ 78.00 S/ 57.00
16 Limon S/ 185.00 S/ 137.50 S/ 47.50
17 Ajo molido x 500 gr S/ 126.00 S/ 98.00 S/ 28.00
18 Pan Frances S/ 20.00 S/ 13.40 S/ 6.60
19 Sillao kikoman x 1 Lt S/ 35.00 S/ 35.00 S/ -
20 Alverjita pelada S/ 20.00 S/ 8.00 S/ 12.00
21 Manzana S/ 100.00 S/ 80.00 S/ 20.00
Concentrado de chicha morada x
22 5kg S/ 19.00 S/ 19.00 s/ -
23 Lechuga Hidrophonicas S/ 16.00 S/  12.00 S/ 4.00
24 Mayonesa Alacena x 1Kg S/ 42.00 S/ 28.00 S/ 14.00
25 Harina de camote S/ 24.00 S/  12.00 S/ 12.00
26 Agua de mesa x 7 S/ 640.00 S/ 440.00 S/ 200.00
27 Arroz S/ 416.00 S/ 296.00 S/ 120.00
28 Oregano x 100 gr S/ 6.00 S/ 4.00 S/ 2.00
29 Aceite de Oliva x 1Lt S/ 9.00 S/ 9.00 S/ -
30 Mantequilla gloria S/ 10.00 S/ 10.00 S/ -
31 Bonito S/ 85.00 S/ 65.00 S/ 20.00
32 Queso Fresco S/ 24.00 S/ 6.00 S/ 18.00
33 Aceituna S/ 12.00 S/ 8.00 S/ 4.00
34 Pechuga de Pollo S/ 100.00 S/ 70.00 S/ 30.00
35 Concentrado de Manzana x 5kg S/ 75.00 S/ 75.00 S/ -
36 Concentrado de tamarindo x 5kg S/ 19.00 S/ 19.00 S/ -
37 Sal parrillera x 100 gr S/ 24.00 S/ 16.00 S/ 8.00
38 Concentrado de cocona x 5kg S/ 38.00 S/ 38.00 S/ -
39 Clavo de olor x 100 gr S/ 10.00 S/ 6.00 S/ 4.00
40 Pejerrey S/ 72.00 S/ 54.00 S/ 18.00
41 Rabanito S/ 90.00 S/ 90.00 S/ -
42 Queso parmesano x 500 gr S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
43 Hierba buena S/ 20.00 S/ 10.00 S/ 10.00
44 Culantro Molido x 500 gr S/ 30.00 S/ 30.00 S/ -
45 Comino x 100 gr S/ 6.00 S/ 4.00 S/ 2.00
46 Azucar S/ 520.00 S/ 420.00 S/ 100.00
47 Manteca S/ 450 S/ 4.50 s/ -
48 Vainitas S/ 28.00 S/ 20.00 S/ 8.00
49 Leche evaporada cajax 1 It S/ 44.00 S/ 44.00 S/ -
50 Vino x 755 ml S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
51 Culantro (fresco) S/ 10.00 S/ 10.00 s/ -
52 Berenjena S/ 90.00 S/ 54.00 S/ 36.00
53 Perejil S/ 10.00 S/ 10.00 S/ -
54 Pollo S/ 782.00 S/ 437.00 S/ 345.00
55 Coliflor S/ 42.00 S/ 30.00 S/ 12.00
56 kion S/ 3.00 S/ 3.00 S/ -
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INGRESO SALIDA

57 Cebolla roja S/ 123.00 S/ 90.00 S/ 33.00
58 Huevos x30 S/ 75.00 S/ 75.00 S/ -
59 Ozovuco S/ 156.00 S/ 156.00 S/ -
60 Rocoto S/ 100.00 S/ 100.00 S/ -
61 Aceite Primor x 1 Lt S/ 288.00 S/ 168.00 S/ 120.00
62 Camote naranja S/ 20.00 S/ 16.00 S/ 4.00
63 Pimienta Badia x 100gr S/ 72.00 S/ 44.00 S/ 28.00
64 Papaya S/ 28.00 S/ 20.00 S/ 8.00
65 Arroz Integral S/ 112.00 S/ 112.00 S/ -
66 Tomate S/ 75.00 S/ 47.50 S/ 27.50
67 Pifia x uni. S/ 18.00 S/ 15.00 S/ 3.00
68 Pimientos rojos S/ 35.00 S/ 35.00 S/ -
69 lomo fino S/ 315.00 S/ 252.00 S/ 63.00
70 Brocoli S/ 44.00 S/ 30.00 S/ 14.00
71 Sandia S/ 21.00 S/ 21.00 S/ -
72 Aji panca (Especial) x 500 gr S/ 42.00 S/ 42.00 S/ -
73 Canela entera x 100 gr S/ 10.00 S/ 10.00 S/ -

S/ 6,475.00 S/ 4,776.90 S/ 1,698.10

EXISTENCIA

EXACTITUD

VOLUMEN DE

S/ 6,475.00 S/ 4,776.90

S/ 1,698.10

INVENTARIO

26.23%

COMPRA

135.55%
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FICHA DE REGISTRO: PRE-TEST — SEMANA N° 8

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje NUmero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= =memeee- [ ——— *
descuadre sobre el Registro . 0 VC . 100
total de inventario Vol

PRE-TEST Semana N° 8 Del 09/09/2019 al 13/09/2019

Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 Aji amarillo S/ 25.00 S/ 15.00 S/ 10.00
2 Wantan x 50 un. S/ 12.00 S/  12.00 S/ -
3 Pechuga de Pollo S/ 392.00 S/ 308.00 S/ 84.00
4 Salsa de Tamarindo x 1 Lt S/ 35.00 S/ 35.00 s/ -
5 Cebolla China S/ 11.00 S/ 11.00 s/ -
6 Ajinomoto x 100 gr S/ 16.00 S/ 12.00 S/ 4.00
7 Carne punta de pecho S/ 165.00 S/ 110.00 S/ 55.00
8 Ozovuco S/ 300.00 S/ 180.00 S/ 120.00
9 Gaseosa naranja x 3Lt S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
10 Agua de mesa x 7 S/ 560.00 S/ 315.00 S/ 245.00
11 Papa canchdn S/ 40.00 S/ 24.00 S/ 16.00
12 Zanahoria S/ 154.00 S/ 154.00 S/ -
13 Apio S/ 24.00 S/ 24.00 S/ -




14 Limon S/ 97.50 S/ 65.00 S/ 32.50
15 Ajo molido x 500 gr S/ 98.00 S/ 98.00 S/ -
16 Corazén de res S/ 255.00 S/ 187.00 S/ 68.00
17 lomo fino S/ 875.00 S/ 575.00 S/ 300.00
18 Palta (fuerte) S/ 60.00 S/ 60.00 S/ -
19 Manzana S/ 100.00 S/ 78.00 S/ 22.00
20 Bofe(Pulmon de vaca) S/ 195.00 S/ 195.00 s/ -
Concentrado de chicha morada x
21 Skg S/ 38.00 S/ 38.00 s/ -
22 Mayonesa Alacena x 1Kg S/ 80.00 S/ 48.00 S/ 32.00
23 Arroz S/ 336.00 S/ 336.00 S/ -
24 Masa de Hojaldre S/ 100.00 S/ 60.00 S/ 40.00
25 Maiz morado S/ 40.00 S/ 28.00 S/ 12.00
26 Queso Fresco S/ 60.00 S/  60.00 S/ -
27 Aceite de ajonjoli x 500 ml S/ 7.00 S/ 7.00 S/ -
28 Beterraga S/ 30.00 S/ 30.00 S/ -
29 Platano bellaco S/ 50.00 S/ 50.00 S/ -
30 Aceite Primor x 1 Lt S/ 205.00 S/ 120.00 S/ 85.00
31 Harina de camote S/ 18.00 S/ 12.00 S/ 6.00
32 Aji panca (Especial) x 500 gr S/ 40.00 S/ 24.00 S/ 16.00
33 Panceta de cerdo S/ 272.00 S/ 160.00 S/ 112.00
34 Mantequilla gloria S/ 16.00 S/ 16.00 S/ -
35 Choclo desgranado S/ 129.50 S/ 84.00 S/ 45,50
36 Papa nativa S/ 14.00 S/ 10.00 S/ 4.00
37 Alverjita pelada S/ 48.00 S/  48.00 S/ -
38 Yuca S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
39 Concentrado de tamarindo x 5kg S/ 57.00 S/ 57.00 S/ -
40 Moron S/ 27.00 S/ 18.00 S/ 9.00
41 Sandia S/ 28.00 S/  28.00 S/ -
42 Tomate S/ 84.00 S/  84.00 S/ -
43 Concentrado de cocona x 5kg S/ 19.00 S/ 19.00 S/ -
44 Clavo de olor x 100 gr S/ 14.00 S/ 8.00 S/ 6.00
45 Rabanito S/ 60.00 S/ 60.00 S/ -
46 Concentrado de Maracuya x 5kg S/ 51.00 S/ 51.00 S/ -
47 Leche evaporada cajax 1 It S/ 24.75 S/ 24.75 S/ -
48 Poro S/ 18.00 S/ 18.00 S/ -
49 Sal Marina x 500 gr S/ 62.00 S/  62.00 S/ -
50 Comino x 100 gr S/ 34.00 S/ 20.00 S/ 14.00
51 Hierba buena S/ 36.00 S/ 36.00 S/ -
52 Pierna de Chancho S/ 360.00 S/ 225.00 S/ 135.00
53 Perejil S/ 3.00 S/ 3.00 S/ -
54 Papa amarilla S/ 52.00 S/ 30.00 S/ 22.00
55 Culantro (fresco) S/ 20.00 S/  20.00 s/ -
56 Nutella x 500 gr S/ 75.00 S/ 75.00 S/ -
57 Carne molida S/ 120.00 S/  80.00 S/ 40.00

101




58 Berenjena S/ 60.00 S/ 33.00 S/ 27.00
59 Espinaca S/ 27.00 S/ 18.00 S/ 9.00
60 Salsa de Ostién x 1 Lt S/ 7.00 S/ 7.00 S/ -
61 kion S/ 9.00 s/ 9.00 s/ -
62 Sillao kikoman x 1 Lt S/ 45.00 S/  45.00 S/ -
63 Brocoli S/ 32.00 S/ 20.00 S/ 12.00
64 Huevos x30 S/ 60.00 S/ 45.00 S/ 15.00
65 Camote naranja S/ 60.00 S/  36.00 S/  24.00
66 Pimienta Badia x 100gr S/ 54.00 S/ 30.00 S/  24.00
67 Mondongo S/ 144.00 S/  84.00 S/ 60.00
68 Arroz Integral S/ 56.00 S/ 56.00 S/ -
69 Pifia x uni. S/ 18.00 S/  18.00 S/ -
70 Cebolla roja S/ 40.00 S/ 24.00 S/ 16.00
71 Papa tomasa S/ 40.00 S/ 26.00 S/  14.00
72 Azucar S/ 336.00 S/ 231.00 S/ 105.00
73 Lima S/ 100.00 S/ 75.00 S/ 25.00
74 Cerveza Negra - 355 ml S/ 2450 S/ 14.00 S/ 10.50
75 Canela entera x 100 gr S/ 14.00 S/ 14.00 S/ -

| s/720025 | s/533275 | s/ 187650

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACITTUD VOLUMEN DE
INVENTARIO COMPRA

S/ 7,209.25 S/ 5,332.75 S/ 1,876.50 26.03% 135.19%
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FICHA DE REGISTRO: PRE-TEST — SEMANA N°9

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje NUmero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= =memeee- [ ——— *
descuadre sobre el Registro . 0 VC . 100
total de inventario Vol

PRE-TEST Semana N° 9 Del 16/09/2019 al 20/09/2019

Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 Ajos en cabeza S/ 10.00 S/ 10.00 S/ -
2 Pimento S/ 12.00 S/ 9.00 S/ 3.00
3 Wantan x 50 un. S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
4 Arroz S/ 245.00 S/ 213.50 S/ 31.50
5 Palta (fuerte) S/ 93.00 S/ 57.00 S/  36.00
6 Pechuga de Pollo S/ 72.00 S/  54.00 S/  18.00
7 Champifiones S/ 12.00 S/ 8.00 S/ 4.00
8 Col (Repollo) S/ 4.00 S/ 4.00 S/ -
9 Aceituna S/ 9.00 S/ 9.00 S/ -
10 Pierna de Chancho S/ 400.00 S/ 290.00 S/ 110.00
11 Agua de mesa x 7 S/ 560.00 S/ 497.00 S/  63.00
12 Papa canchdn S/ 40.00 S/  26.00 S/ 14.00
13 lomo fino S/ 460.00 S/ 253.00 S/ 207.00




14 Zanahoria S/ 70.00 S/ 44.00 S/ 26.00
15 Concentrado de Maracuya x 5kg S/ 60.00 S/ 40.00 S/ 20.00
16 Apio S/ 12.00 S/  12.00 s/ -
17 Choclo desgranado S/ 102.00 S/ 75.00 S/ 27.00
18 Lechuga Hidrophonicas S/ 82.50 S/ 57.00 S/ 25.50
19 Carne molida S/ 153.00 S/ 108.00 S/ 45.00
20 kion S/ 8.50 S/ 6.50 S/ 2.00
21 Frejol canario S/ 30.00 S/ 21.00 S/ 9.00
22 Ajo molido x 500 gr S/ 98.00 S/ 84.00 S/ 14.00
23 Limon S/ 80.00 S/ 58.00 S/ 22.00
24 Gelatina de fresa S/ 20.00 S/ 14.00 s/ 6.00
Concentrado de chicha morada x
25 5kg S/ 38.00 S/ 38.00 S/ -
26 Brocoli S/ 50.00 S/ 35.00 S/ 15.00
27 Maiz morado S/ 40.00 S/ 28.00 S/ 12.00
28 Queso Fresco S/ 108.00 S/ 60.00 S/ 48.00
29 Aceite de ajonjoli x 500 ml S/ 14.00 S/ 14.00 S/ -
30 Platano bellaco S/ 25.00 S/ 15.00 S/ 10.00
31 Pimientos rojos S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
32 Vino x 755 ml S/ 7.50 S/ 7.50 S/ -
33 Harina de camote S/ 18.00 S/ 18.00 S/ -
34 Cebolla China S/ 24.00 S/ 24.00 S/ -
35 Hojas de Papel de harina S/ 200.00 S/ 164.00 S/ 36.00
36 Gallina S/ 96.00 S/ 72.00 S/ 24.00
37 Papa nativa S/ 20.00 S/ 14.00 S/ 6.00
38 Alverjita pelada S/ 30.00 S/ 30.00 S/ -
39 Nispero S/ 12.00 S/ 8.00 S/ 4.00
40 Oregano x 100 gr S/ 201.00 S/ 151.00 S/ 50.00
41 Concentrado de tamarindo x 5kg S/ 19.00 S/ 19.00 S/ -
42 Ajinomoto x 100 gr S/ 246.40 S/ 218.40 S/ 28.00
43 Huacatay S/ 24.00 S/ 24.00 s/ -
44 Tallarines Don Vitorio S/ 15.00 S/ 9.00 S/ 6.00
45 Frugos S/ 100.00 S/ 81.00 S/ 19.00
46 grajeas S/ 60.00 S/ 45.00 S/ 15.00
47 Sal parrillera x 100 gr S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
48 Tomate S/ 172.00 S/ 112.00 S/ 60.00
49 Concentrado de Manzana x 5kg S/ 180.00 S/ 180.00 S/ -
50 Coliflor S/ 36.00 S/ 30.00 S/ 6.00
51 Clavo de olor x 100 gr S/ 10.00 S/ 6.00 S/ 4.00
52 Aji amarillo S/ 20.00 S/ 12.00 S/ 8.00
53 Salsa de Tamarindo x 1 Lt S/ 45.00 S/ 45.00 S/ -
54 Vaso descartable x 50 s/ 8.00 S/ 6.00 S/ 2.00
55 Galleta Soda(Pack 6) S/ 750 S/ 5.00 S/ 2.50
56 Fideos de Soja S/ 250 S/ 2.50 S/ -
57 Sal Marina x 500 gr S/ 67.00 S/ 45.00 S/ 22.00
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58 Aceite de Oliva x 1Lt S/ 3.50 S/ 3.50 S/ -
59 Hierba buena S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
60 Vainitas S/ 56.00 S/ 40.00 S/ 16.00
61 Aceite Primor x 1 Lt S/ 22550 S/ 187.00 S/ 38.50
62 Leche evaporada cajax 1 It S/ 56.00 S/ 44.00 S/ 12.00
63 Sazonador de pollo Maggi x9 un S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
64 Tocino S/ 36.00 S/  24.00 S/ 12.00
65 Chufio S/ 3.00 S/ 3.00 S/ -
66 Papa amarilla S/ 48.00 S/ 32.00 S/ 16.00
67 Berenjena S/ 37.50 S/ 27.50 S/  10.00
68 Azucar S/ 225.00 S/ 185.00 S/ 40.00
69 Salsa de Ostion x 1 Lt S/ 21.00 S/  21.00 S/ -
70 Sillao kikoman x 1 Lt S/ 2250 S/ 22.50 S/ -
71 Harina favorita S/ 9.00 S/ 6.00 S/ 3.00
72 Ozovuco S/ 156.00 S/ 120.00 S/ 36.00
73 Huevos x30 S/ 75.00 S/ 30.00 S/ 45.00
74 Espinaca S/ 16.00 S/ 12.00 S/ 4.00
75 Camote naranja S/ 20.00 S/ 12.00 S/ 8.00
76 Pimienta Badia x 100gr S/ 36.00 S/ 24.00 S/ 12.00
77 Mondongo S/ 144.00 S/ 96.00 S/ 48.00
78 Arroz Integral S/ 56.00 S/ 48.00 S/ 8.00
79 Pimienta blanca x 100 gr s/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
80 Uvas verdes S/ 51.00 S/ 39.00 S/ 12.00
81 Pavo S/ 220.00 S/ 154.00 S/ 66.00
82 Pifia x uni. S/ 18.00 S/ 12.00 S/ 6.00
83 Cebolla roja S/ 79.00 S/  67.00 S/ 12.00
84 Papa tomasa S/ 86.00 S/  48.00 S/  38.00
85 Carne punta de pecho S/ 560.00 S/ 480.00 S/ 80.00
86 Culantro Molido x 500 gr S/ 14.00 S/ 7.00 S/ 7.00
87 Perejil S/ 24.00 S/ 24.00 S/ -
88 Aji panca (Especial) x 500 gr S/ 28.00 S/ 21.00 S/ 7.00
89 Canela entera x 100 gr S/ 10.00 S/ 8.00 S/ 2.00
90 Cerveza Negra - 355 ml S/ 2450 S/ 17.50 S/ 7.00
91 Mantequilla gloria S/ 30.00 S/  18.00 S/ 12.00
92 Pollo S/ 280.00 S/ 160.00 S/ 120.00

S/ 7,259.40 S/ 5,521.40 S/ 1,738.00

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACTITUD VOLUMEN DE

INVENTARIO COMPRA

S/ 7,259.40 S/ 5,521.40 S/ 1,738.00 23.94% 131.48%
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FICHA DE REGISTRO: PRE-TEST — SEMANA N°10

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje NUmero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= =memeee- [ ——— *
descuadre sobre el Registro . 0 VC . 100
total de inventario Vol

PRE-TEST Semana N° 10 Del 23/09/2019 al 27/09/2019

Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
Leche condensada (Nestle) x 500
1 gr S/ 8.00 s/ 8.00 S/ -
2 Esparrago S/ 40.00 S/ 25.00 S/ 15.00
3 Ajinomoto x 100 gr S/ 16.00 S/ 16.00 s/ -
4 Maiz morado S/ 30.00 S/ 21.00 S/ 9.00
5 Huacatay S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
6 Pechuga de Pollo S/ 54.00 S/  54.00 s/ -
7 Aceituna S/ 9.00 S/ 9.00 S/ -
8 Mango S/ 500.00 S/ 375.00 S/ 125.00
9 Agua de mesa x 7 S/ 560.00 S/ 385.00 S/ 175.00
10 Pierna de Chancho S/ 400.00 S/ 230.00 S/ 170.00
11 Papa canchan S/ 32.00 S/ 32.00 s/ -
12 Zanahoria S/ 60.00 S/ 60.00 S/ -
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13 Apio S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
14 Limon S/ 125.00 S/ 87.50 S/ 37.50
15 Ajo molido x 500 gr S/ 105.00 S/ 56.00 S/ 49.00
16 Fresa S/ 5250 S/ 42.00 S/ 10.50
17 Concentrado de tamarindo x 5kg S/ 18.00 S/ 18.00 S/ -
18 Arroz S/ 210.00 S/ 132.00 S/ 78.00
19 Queso Fresco S/ 48.00 S/  28.00 S/ 20.00
20 Concentrado de cocona x 5kg S/ 36.00 S/ 36.00 S/ -
21 Gelatina de fresa S/ 20.00 s/ 14.00 s/ 6.00
22 Lechuga Hidrophonicas S/ 20.00 S/ 15.00 S/ 5.00
23 Mandarina S/ 100.00 S/  75.00 S/ 25.00
24 Oregano x 100 gr S/ 800.00 S/ 640.00 S/ 160.00
25 Concentrado de Maracuya x 5kg S/ 38.00 S/ 19.00 S/ 19.00
26 Bonito S/ 50.00 S/ 35.00 S/ 15.00
27 Choclo desgranado S/ 60.00 S/ 36.00 S/ 24.00
28 Harina de camote S/ 18.00 S/  12.00 S/ 6.00
29 Trucha S/ 60.00 S/ 39.00 s/ 21.00
30 Bofe(Pulmdn de vaca) S/ 150.00 S/ 110.00 S/ 40.00
31 Carne punta de pecho S/ 420.00 S/ 312.00 S/ 108.00
32 Salmodn S/ 220.00 S/ 150.00 S/ 70.00
33 Gallina S/ 96.00 S/ 72.00 S/ 24.00
34 Alverjita pelada S/ 33.00 S/ 21.00 S/ 12.00
35 Galleta Soda(Pack 6) S/ 9.00 S/ 9.00 S/ -
36 Mondongo S/ 120.00 S/ 120.00 S/ -
37 Harina favorita S/ 10.50 S/  10.50 s/ -
38 Cebolla China S/ 10.00 S/ 10.00 S/ -
39 Tallarines Don Vitorio S/ 15.00 S/ 9.00 S/ 6.00
40 Tomate S/ 64.00 S/ 44.00 S/ 20.00
41 Concentrado de Manzana x 5kg S/ 90.00 S/ 90.00 S/ -
42 Mayonesa Alacena x 1Kg S/ 9.00 S/ 9.00 s/ -
43 Clavo de olor x 100 gr S/ 10.00 S/ 10.00 s/ -
44 Rabanito S/ 30.00 S/  24.00 S/ 6.00
45 Vaso descartable x 50 S/ 4.00 S/ 4.00 S/ -
46 Brocoli S/ 15.00 S/  10.50 S/ 4.50
47 Frejol canario S/ 35.00 S/ 28.00 S/ 7.00
48 kion S/ 8.00 s/ 800 s/ -
49 Sal Marina x 500 gr S/ 63.00 S/ 63.00 S/ -
50 Comino x 100 gr S/ 8.00 S/ 6.00 S/ 2.00
51 Hierba buena S/ 36.00 S/ 36.00 S/ -
52 Aceite Primor x 1 Lt S/ 203.50 S/ 137.50 S/ 66.00
53 Leche evaporada cajax 1 It S/ 84.00 S/ 48.00 S/ 36.00
54 Sazonador de pollo Maggi x 9 un S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
55 Tocino S/ 36.00 S/ 36.00 S/ -
56 Papa amarilla S/ 124.00 S/  84.00 S/ 40.00
57 Culantro (fresco) S/ 10.00 S/  10.00 s/ -
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58 Berenjena S/ 50.00 S/ 35.00 S/ 15.00
59 Azucar S/ 240.00 S/ 180.00 S/ 60.00
60 Aji amarillo S/ 30.00 S/ 21.00 S/ 9.00
61 grajeas S/ 32.00 S/ 24.00 S/ 8.00
o Concentrado de chicha morada x
62 5kg S/ 36.00 S/ 36.00 s/ -
63 Vainitas S/ 105.00 S/ 80.00 S/ 25.00
64 Perejil S/ 33.00 S/ 33.00 S/ -
65 Trozos de Atun S/ 35.00 S/ 2450 S/ 10.50
66 Coliflor S/ 105.00 S/  72.50 S/ 3250
67 Salsa de Ostion x 1 Lt S/ 7.00 S/ 7.00 s/ -
68 Sillao kikoman x 1 Lt S/ 16.00 S/  16.00 S/ -
69 Huevos x30 S/ 8250 S/ 82.50 S/ -
70 Rocoto S/ 100.00 S/ 68.00 S/ 32.00
71 Camote naranja S/ 20.00 S/ 14.00 S/ 6.00
72 Pimienta Badia x 100gr S/ 78.00 S/ 58.00 S/ 20.00
73 Arroz Integral S/ 56.00 S/ 56.00 S/ -
74 Pifia x uni. S/ 18.00 S/  18.00 S/ -
75 Cebolla roja S/ 58.00 S/ 36.00 S/ 22.00
76 Papa tomasa S/ 90.00 S/ 50.00 S/ 40.00
77 Aceituna Verde S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
78 Pepino S/ 40.00 S/ 26.00 S/ 14.00
79 Culantro Molido x 500 gr S/ 28.00 S/ 21.00 S/ 7.00
80 Aji panca (Especial) x 500 gr S/ 42.00 S/ 28.00 S/ 14.00
81 lomo fino S/ 440.00 S/ 352.00 S/ 88.00
82 Cerveza Negra - 355 ml S/ 24.50 S/  17.50 S/ 7.00
83 Canela entera x 100 gr S/ 10.00 S/ 6.00 S/ 4.00
84 Mantequilla gloria S/ 36.00 S/  24.00 S/ 12.00
85 Pollo S/ 140.00 S/ 140.00 S/ -
S/ 7,384.50 S/ 5,547.00 S/ 1,837.50

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACTITUD VOLUMEN DE
INVENTARIO COMPRA

S/ 7,259.40 S/ 5,521.40 S/ 1,738.00 24.88% 133.13%
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FICHA DE REGISTRO: PRE-TEST — SEMANA N° 11

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje NUmero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= =memeee- [ ——— *
descuadre sobre el Registro . 0 VC . 100
total de inventario Vol

PRE-TEST Semana N° 11 Del 30/09/2019 al 04/10/2019

Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 Pollo S/ 280.00 S/ 280.00 S/ -
2 Pepino S/ 30.00 S/ 21.00 S/ 9.00
3 Habas S/ 27.00 S/  18.00 S/ 9.00
4 Poro S/ 33.00 S/ 33.00 s/ -
5 Pimento S/ 15.00 S/ 15.00 S/ -
6 Esparrago S/ 40.00 S/ 25.00 S/  15.00
7 Arroz S/ 245.00 S/ 140.00 S/ 105.00
8 Ajinomoto x 100 gr S/ 16.00 S/ 12.00 S/ 4.00
9 Ozovuco S/ 300.00 S/ 170.00 S/ 130.00
10 Pechuga de Pollo S/ 702.00 S/ 513.00 S/ 189.00
11 Aji amarillo S/ 52.50 S/ 3850 S/  14.00
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12 Papa canchan S/ 20.00 S/ 14.00 S/ 6.00
13 Zanahoria S/ 138.00 S/ 138.00 S/ -
14 Bisteck 180 gr S/ 462.50 S/ 333.00 S/ 129.50
15 Apio S/ 24.00 S/ 24.00 s/ -
16 Lechuga Hidrophonicas S/ 45.00 S/ 27.00 S/ 18.00
17 Choclo desgranado S/ 180.00 S/ 123.00 S/ 57.00
18 Gaseosa naranja x 3Lt S/ 22.00 S/ 22.00 S/ -
19 Ajo molido x 500 gr S/ 105.00 S/ 84.00 S/ 21.00
20 Limon S/ 72.00 S/  42.00 S/ 30.00
21 lomo fino S/ 375.00 S/ 250.00 S/ 125.00
22 Concentrado de tamarindo x 5kg S/ 36.00 S/ 36.00 S/ -
23 Mani molido S/ 5.00 S/ 5.00 s/ -
24 Concentrado de cocona x 5kg S/ 18.00 S/ 18.00 S/ -
Concentrado de chicha morada x
25 5kg S/ 57.00 S/ 57.00 S/ -
26 Mayonesa Alacena x 1Kg S/ 147.00 S/ 147.00 S/ -
27 Mandarina S/ 100.00 S/ 74.00 S/ 26.00
28 Oregano x 100 gr S/ 8.00 S/ 8.00 S/ -
29 Mantequilla gloria S/ 12.50 S/ 12.50 S/ -
30 Moron S/ 36.00 S/ 24.00 S/ 12.00
31 Concentrado de Maracuya x 5kg S/ 38.00 S/ 38.00 S/ -
32 Maiz morado S/ 40.00 S/ 28.00 S/ 12.00
33 Aceite de ajonjoli x 500 ml S/ 7.00 S/ 7.00 S/ -
34 Platano bellaco S/ 50.00 S/ 35.00 S/ 15.00
35 Papaya S/ 42.00 S/ 30.00 S/ 12.00
36 Harina de camote S/ 18.00 S/ 12.00 S/ 6.00
37 Queso Fresco S/ 31.50 S/ 3150 s/ -
38 Papa nativa S/ 20.00 S/ 14.00 S/ 6.00
39 Alverjita pelada S/ 15.00 s/  15.00 s/ -
40 Harina favorita S/ 21.00 S/  14.00 S/ 7.00
41 Repollo S/ 27.00 S/ 27.00 s/ -
42 Frugos S/ 100.00 S/ 75.00 S/ 25.00
43 Camote naranja S/ 90.00 S/ 63.00 S/ 27.00
44 Tomate S/ 40.00 S/ 40.00 S/ -
45 Nutella x 500 gr S/ 69.00 S/ 69.00 S/ -
46 Salsa de Ostion x 1 Lt S/ 8.00 S/ 8.00 S/ -
47 Clavo de olor x 100 gr S/ 14.00 S/ 14.00 S/ -
48 Bola de lomo S/ 440.00 S/ 308.00 S/ 132.00
49 kion S/ 12.00 S/ 12.00 s/ -
50 Sal Marina x 500 gr S/ 65.00 S/ 65.00 S/ -
51 Comino x 100 gr S/ 16.00 S/ 10.00 S/ 6.00
52 Hierba buena S/ 24.00 S/ 24.00 S/ -
53 Aceite Primor x 1 Lt S/ 286.00 S/ 181.50 S/ 104.50
54 Pierna de Chancho S/ 630.00 S/ 450.00 S/ 180.00
55 Leche evaporada cajax 1 It S/ 18.00 S/ 18.00 S/ -




56 Papa amarilla S/ 86.00 S/  56.00 S/ 30.00
57 Concentrado de Manzana x 5kg S/ 60.00 S/ 36.00 S/ 24.00
58 Azucar S/ 224.00 S/ 186.00 S/ 38.00
59 Brocoli S/ 81.00 S/ 48.00 S/ 33.00
60 Perejil S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
61 Pifia X uni. S/ 21.00 S/ 21.00 S/ -
62 Coliflor S/ 84.00 S/  51.00 S/ 33.00
63 Tallarin Chino S/ 30.00 S/ 30.00 S/ -
64 Sillao kikoman x 1 Lt S/ 40.00 S/ 40.00 S/ -
65 Huevos x30 S/ 75.00 S/ 75.00 S/ -
66 Masa de Hojaldre S/ 60.00 S/ 48.00 S/  12.00
67 Agua de mesa x 7 S/ 600.00 S/ 397.50 S/ 202.50
68 Vainitas S/ 42.00 S/ 42.00 S/ -
69 Pimienta Badia x 100gr S/ 54.00 S/ 54.00 S/ -
70 Mostaza Alacena S/ 8.00 S/ 8.00 S/ -
71 Arroz Integral S/ 56.00 S/ 36.00 S/  20.00
Leche condensada (Nestle) x 500

72 gr S/ 15.00 S/ 15.00 S/ -
73 Berenjena S/ 35.00 S/ 2450 S/ 1050
74 Cebolla roja S/ 56.00 S/ 36.00 S/ 20.00
75 Papa tomasa S/ 88.00 S/ 58.00 S/ 30.00
76 Culantro Molido x 500 gr S/ 28.00 S/ 21.00 S/ 7.00
77 Vainilla x 100 Ml S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
78 Aji panca (Especial) x 500 gr S/ 14.00 S/ 14.00 S/ -
79 Canela entera x 100 gr S/ 14.00 S/ 14.00 s/ -
80 Cerveza Negra - 355 ml S/ 24.50 S/ 2450 S/ -

S/ 7,546.50 S/ 5,654.50 S/ 1,892.00

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACITTUD VOLUMEN DE
INVENTARIO COMPRA

S/ 7,546.50 S/ 5,654.50 S/ 1,892.00 25.07% 133.46%
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FICHA DE REGISTRO: PRE-TEST — SEMANA N° 12

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje NUmero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= =memeee- [ ——— *
descuadre sobre el Registro . 0 VC . 100
total de inventario Vol

PRE-TEST Semana N° 12 Del 07/10/2019 al 11/10/2019

Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 Poro S/ 33.00 S/ 33.00 S/ -
2 Wantan x 50 un. S/ 12.00 S/ 12.00 S/ -
3 Cebolla China S/ 38.50 S/ 38.50 S/ -
4 Aji mirasol x 500 gr S/ 28.00 S/ 21.00 S/ 7.00
5 Agua de mesa x 7 S/ 560.00 S/ 420.00 S/ 140.00
6 Pierna de Chancho S/ 420.00 S/ 250.00 S/ 170.00
7 Papa canchdn S/ 20.00 S/ 12.00 S/ 8.00
8 Apio S/ 36.00 S/ 36.00 s/ -
9 Ajinomoto x 100 gr S/ 460.50 S/ 333.00 S/ 127.50
10 Choclo desgranado S/ 108.00 S/ 72.00 S/ 36.00
11 Fideos Chinos x 500 gr S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
12 Ajo molido x 500 gr S/ 105.00 S/ 77.00 S/ 28.00




13 Limon S/ 104.00 S/ 74.00 S/ 30.00
14 Palta (fuerte) S/ 60.00 S/ 44.00 S/ 16.00
15 Frejol canario S/ 30.00 S/ 22.00 S/ 8.00
16 Pimienta Badia x 100gr S/ 14.50 S/ 7.50 S/ 7.00
17 Papa amarilla S/ 80.00 S/ 50.00 S/ 30.00
18 Rabanito S/ 20.00 S/ 14.00 S/ 6.00
19 Lechuga Hidrophonicas S/ 10.00 S/ 10.00 S/ -
20 Masa de Hojaldre S/ 50.00 S/ 30.00 S/ 20.00
21 Chuleta 180 gr S/ 396.00 S/ 270.00 S/ 126.00
22 Mayonesa Alacena x 1Kg S/ 80.00 S/ 56.00 S/ 24.00
23 Carne molida S/ 195.00 S/ 195.00 S/ -
24 Oregano x 100 gr S/ 10.00 S/ 10.00 S/ -
25 Mantequilla gloria S/ 30.00 S/ 30.00 s/ -
26 Concentrado de Maracuya x 5kg S/ 38.00 S/ 38.00 S/ -
27 Aceite de ajonjoli x 500 ml S/ 28.00 S/ 21.00 s/ 7.00
28 Beterraga S/ 30.00 S/ 18.00 S/ 12.00
29 Platano bellaco S/ 40.00 S/ 28.00 S/  12.00
30 Zanahoria S/ 75.60 S/ 75.60 S/ -
31 Pechuga de Pollo S/ 512.00 S/ 360.00 S/ 152.00
32 Pimientos rojos S/ 33.00 S/ 21.00 S/ 12.00
33 Yuca S/ 40.00 S/ 40.00 S/ -
34 Vino x 755 ml S/ 7.50 S/ 7.50 S/ -
35 Donnuts con manjar S/ 100.00 S/ 80.00 S/ 20.00
36 Azucar S/ 199.50 S/ 154.50 S/ 45.00
37 Gallina S/ 96.00 S/ 96.00 S/ -
38 Hongos y Laurel x 100 gr S/ 150.00 S/ 107.50 S/ 42.50
39 Galleta Soda(Pack 6) S/ 60.00 S/ 42.00 S/  18.00
40 Lima S/ 150.00 S/ 105.00 S/ 45.00
41 Concentrado de tamarindo x 5kg S/ 76.00 S/ 76.00 S/ -
42 Champifiones S/ 18.00 S/ 18.00 S/ -
43 Aceite de Oliva x 1Lt S/ 8.00 S/ 8.00 s/ -
44 Moron S/ 27.00 S/ 27.00 S/ -
45 Tallarines Don Vitorio S/ 15.00 S/ 15.00 S/ -
46 Pecana S/ 25.00 S/ 25.00 S/ -
47 Sandia S/ 28.00 S/ 28.00 S/ -
48 Camote naranja S/ 30.00 S/ 30.00 S/ -
49 Tomate S/ 40.00 S/ 26.00 S/ 14.00
50 Concentrado de Manzana x 5kg S/ 180.00 S/ 180.00 S/ -
51 Coliflor S/ 68.00 S/ 48.00 S/ 20.00
52 Queso Fresco S/ 50.00 S/ 35.00 S/ 15.00
53 Ajos en cabeza S/ 3.00 S/ 3.00 S/ -
54 Sal Marina x 500 gr S/ 58.00 S/ 34.00 S/ 24.00
55 Comino x 100 gr S/ 16.00 S/ 16.00 S/ -
56 Aceite Primor x 1 Lt S/ 192.50 S/ 126.50 S/ 66.00
57 Leche evaporada cajax 1 It S/ 50.00 S/ 50.00 S/ -
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58 Sazonador de pollo Maggi x 9 un S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
59 Chufio S/ 3.00 S/ 3.00 S/ -
60 Culantro (fresco) S/ 20.00 S/ 20.00 S/ -
61 Queque marmoleado x unidad S/ 100.00 S/ 79.00 S/ 21.00
62 Nutella x 500 gr S/ 75.00 S/ 75.00 S/ -
63 grajeas S/ 48.00 S/ 32.00 S/  16.00
64 Sal parrillera x 100 gr S/ 12.00 S/ 12.00 s/ -
65 Alverjita pelada S/ 49.00 S/ 3150 S/ 1750
66 Berenjena S/ 60.00 S/ 48.00 S/ 12.00
67 Perejil S/ 10.00 S/ 10.00 S/ -
68 Frejolito Chino x 500 gr S/ 6.00 S/ 6.00 S/ -
69 Salsa de Ostion x 1 Lt S/ 28.00 S/  28.00 S/ -
70 kion S/ 30.00 S/ 18.00 S/ 12.00
71 Tallarin Chino S/ 30.00 S/ 30.00 S/ -
72 Sillao kikoman x 1 Lt S/ 32.00 S/ 32.00 S/ -
73 Harina favorita S/ 9.00 S/ 9.00 S/ -
74 Brocoli S/ 15.00 S/ 11.00 S/ 4.00
75 Huevos x30 S/ 5250 S/ 52.50 S/ -
76 Ozovuco S/ 516.00 S/ 312.00 S/ 204.00
77 Vainitas S/ 21.00 S/ 21.00 S/ -
78 Mondongo S/ 240.00 S/ 168.00 S/ 72.00
79 Arroz Integral S/  56.00 S/ 44.00 S/ 12.00
80 Pimento S/ 10.00 S/  10.00 S/ -
81 Cebolla roja S/ 68.00 S/ 42.00 S/  26.00
82 Salsa de Tamarindo x 1 Lt S/ 40.00 S/ 40.00 s/ -
83 Pepino S/ 40.00 S/ 28.00 S/ 12.00
84 Holantao S/ 250 S/ 2.50 S/ -
85 Aji panca (Especial) x 500 gr S/ 21.00 S/ 21.00 S/ -
86 Arroz S/ 190.00 S/ 137.50 S/ 52.50
87 Cerveza Negra - 355 ml S/ 24.50 S/ 2450 S/ -
88 Pollo S/ 280.00 S/ 280.00 S/ -

S/ 7,445.10 S/ 5,696.10 S/ 1,749.00

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACTITUD VOLUMEN DE

INVENTARIO COMPRA

S/ 7,445.10 S/ 5,696.10 S/ 1,749.00 23.49% 130.71%
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FICHA DE REGISTRO: RE-TEST — SEMANA N°1

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacién
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje NUmero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= =memeee- [ ——— *
descuadre sobre el Registro . 0 VC . 100
total de inventario Vol

RE-TEST Semana N° 1 Del 14/10/2019 al 18/10/2019
Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 Pollo S/. 168.00 S/.120.00 S/. 48.00
2 Papa amarilla S/.79.50 S/. 45.00 S/.34.50
3 Papa canchan S/. 15.00 S/.9.00 S/. 6.00
4 Papa tomasa S/.73.50 S/.30.00 S/. 43.50
5 Zanahoria S/. 94.50 S/. 84.00 S/. 10.50
6 Tallarines Don Vitorio S/.30.00 S/. 24.00 S/. 6.00
7 Lechuga Hidrophonicas S/.36.00 S/. 30.00 S/. 6.00
8 Beterraga S/.20.00 S/. 14.00 S/. 6.00
9 Choclo desgranado S/. 98.00 S/. 70.00 S/. 28.00
10 Alverjita pelada S/.57.00 S/. 45.00 S/.12.00
11 Perejil S/. 18.00 S/.9.00 S/.9.00
12 Tomate S/. 98.00 S/. 90.00 S/. 8.00
13 Tallarin Chino S/. 60.00 S/. 48.00 S/.12.00
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14 Brocoli S/.37.50 S/.22.50 S/. 15.00
15 Cebolla roja S/.102.00 S/. 75.00 S/.27.00
16 Cebolla China S/. 18.00 S/.9.00 S/.9.00
17 Harina favorita S/. 10.50 S/.7.00 S/.3.50
18 Harina de camote S/. 18.00 S/. 15.00 S/.3.00
19 kion S/.6.00 S/.6.00 S/.0.00
20 Camote naranja S/. 40.00 S/. 36.00 S/.4.00
21 Bola de lomo S/.270.00 S/. 234.00 S/. 36.00
22 Pierna de Chancho S/. 360.00 S/. 270.00 S/. 90.00
23 Carne punta de pecho S/. 360.00 S/. 306.00 S/. 54.00
24 Arroz S/.262.50 S/. 245.00 S/.17.50
25 Queso Fresco S/. 96.00 S/.72.00 S/. 24.00
26 Pechuga de Pollo S/.1,313.00 S/.1,170.00 S/. 143.00
27 Cerveza Negra - 355 ml S/.21.00 S/. 18.00 S/.3.00
28 Coliflor S/. 60.00 S/. 51.00 S/.9.00
29 Aji amarillo S/. 60.00 S/. 48.00 S/.12.00
30 Esparrago S/. 40.00 S/.30.00 S/. 10.00
31 Limon S/. 244.00 S/.224.00 S/.20.00
32 Bonito S/. 90.00 S/.72.00 S/. 18.00
33 Azucar S/. 245.00 S/.210.00 S/. 35.00
34 Maiz morado S/. 30.00 S/. 24.00 S/. 6.00
35 Pepino S/. 30.00 S/.22.50 S/.7.50
36 Pimento S/. 15.00 S/.9.00 S/.6.00
37 Hongos y Laurel x 100 gr S/. 250.00 S/.200.00 S/. 50.00
38 Huevos x30 S/.36.75 S/.21.00 S/.15.75
39 Canela entera x 100 gr S/.2.50 S/.2.00 S/.0.50
40 Oregano x 100 gr S/.205.50 S/. 175.00 S/. 30.50
41 Culantro (fresco) S/.27.00 S/. 18.00 S/.9.00
42 Mayonesa Alacena x 1Kg S/. 186.00 S/. 156.00 S/.30.00
43 Pimienta Badia x 100gr S/. 14.00 S/. 10.00 S/. 4.00
44 Sal Marina x 500 gr S/. 30.00 S/. 20.00 S/. 10.00
45 Ajo molido x 500 gr S/. 98.00 S/.70.00 S/. 28.00
46 | Aji panca (Especial) x 500 gr S/. 36.00 S/.24.00 S/.12.00
47 Aceite de ajonjoli x 500 ml S/. 10.00 S/. 10.00 S/.0.00
48 Concentrado de Maracuya x

Skg S/. 52.00 S/. 39.00 S/. 13.00
49 Leche evaporada cajax 1 It S/.35.00 S/. 35.00 S/.0.00
50 Espinaca S/. 40.50 S/. 40.50 S/.0.00
51 Manzana S/. 80.00 S/. 64.00 S/. 16.00
52 Mandarina S/. 50.00 S/. 40.00 S/. 10.00
53 Olluquito S/. 50.00 S/. 50.00 S/.0.00
54 Mantequilla gloria S/.12.00 S/.12.00 S/.0.00
55 Platano bellaco S/. 50.00 S/.30.00 S/.20.00
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56 Sillao kikoman x 1 Lt S/.12.00 S/.12.00 S/.0.00
57 Salsa de Ostion x 1 Lt S/. 14.00 S/. 14.00 S/.0.00
58 Ajinomoto x 100 gr S/.5.50 S/.2.50 S/.3.00
59 Aji mirasol x 500 gr S/.7.00 S/.7.00 S/.0.00
60 Comino x 100 gr S/.3.50 S/.3.50 S/.0.00
61 Aceite Primor x 1 Lt S/. 141.00 S/.90.00 S/.51.00
62 Culantro Molido x 500 gr S/. 28.00 S/. 28.00 S/.0.00
63 Frejol canario S/. 62.50 S/. 50.00 S/.12.50
64 Tocino S/. 45.00 S/. 45.00 S/.0.00
65 Clavo de olor x 100 gr S/.2.50 S/.2.50 S/.0.00
66 Pifa x uni. S/. 12.00 S/.12.00 S/.0.00
67 Vaso descartable x 50 S/.3.00 S/.3.00 S/.0.00
68 Platano x mano S/. 60.00 S/. 45.00 S/. 15.00
69 Frambuesas S/. 84.00 S/. 42.00 S/. 42.00
70 Rabanito S/.70.00 S/. 35.00 S/. 35.00
71 grajeas S/. 48.00 S/. 48.00 S/.0.00
72 Agua de mesa x 7 S/. 400.00 S/. 250.00 S/. 150.00
73 Concentrado de chicha

morada x 5kg S/.90.00 S/. 54.00 S/. 36.00

S/.6,929.25 S/.5,554.00 S/.1,375.25

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACITTUD VOLUMEN DE

INVENTARIO COMPRA

S/. 6,929.25 S/.5,554.00 S/.1,375.25 19.85% 124.76 %
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FICHA DE REGISTRO: RE-TEST — SEMANA N° 2

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje Numero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= eeme——— = memmaaa ¥ o,
descuadre sobre el Registro - ° vC y 100 %

total de inventario

RE-TEST Semana N° 2 Del 21/10/2019 al 25/10/2019

Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 Pollo S/. 170.00 S/. 136.00 S/. 34.00
2 Papa amarilla S/. 92.00 S/. 80.00 S/. 12.00
3 Papa canchan S/. 30.00 S/. 15.00 S/. 15.00
4 Papa tomasa S/. 82.50 S/. 52.50 S/. 30.00
5 Papa nativa S/. 21.00 S/. 12.00 S/. 9.00
6 Zanahoria S/. 52.00 S/. 26.00 S/. 26.00
7 Lechuga Hidrophonicas S/. 100.00 S/. 50.00 S/. 50.00
8 Choclo desgranado S/. 141.00 S/. 90.00 S/. 51.00
9 Alverijita pelada S/. 20.00 S/. 20.00 S/. -
10 Tomate S/. 44.00 S/. 32.00 S/. 12.00
11 Tallarin Chino S/. 50.00 S/. 35.00 S/. 15.00
12 Brocoli S/. 50.00 S/. 36.00 S/. 14.00
13 Cebolla roja S/. 96.00 S/. 70.00 S/. 26.00
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14 Cebolla China S/. 18.00 S/. 18.00 S/. -
15 Harina favorita S/. 9.00 S/. 9.00 S/. -
16 kion S/. 6.00 S/. 6.00 S/. -
17 Pimientos rojos S/. 15.00 S/. 15.00 S/. -
18 Camote naranja S/. 90.00 S/. 60.00 S/. 30.00
19 Pierna de Chancho S/. 600.00 S/. 375.00 S/. 225.00
20 Carne punta de pecho S/. 450.00 S/. 450.00 S/. -
21 Arroz S/. 350.00 S/. 315.00 S/. 35.00
22 Queso Fresco S/. 40.00 S/. 40.00 S/. -
23 Pechuga de Pollo S/. 715.00 S/. 550.00 S/. 165.00
24 Cerveza Negra - 355 ml S/. 21.00 S/. 21.00 S/. -
25 Aji amarillo S/. 24.50 S/. 17.50 S/. 7.00
26 Aceituna S/. 10.50 S/. 10.50 S/. -
27 Limon S/. 117.50 S/. 75.00 S/. 42.50
29 Bonito S/. 300.00 S/. 270.00 S/. 30.00
30 Yuca S/. 20.00 S/. 20.00 S/. -
31 Azucar S/. 280.00 S/. 210.00 S/. 70.00
32 Rocoto S/. 37.50 S/. 37.50 S/. -
33 Corazén de res S/. 255.00 S/. 170.00 S/. 85.00
34 Pimento S/. 15.00 S/. 15.00 S/. -
35 Huevos x30 S/. 42.00 S/. 42.00 S/. -
36 Canela entera x 100 gr S/. 1.00 S/. 1.00 S/. -
37 Oregano x 100 gr S/. 1.50 S/. 1.50 S/. -
38 Culantro (fresco) S/. 9.00 S/. 9.00 S/. -
39 Pimienta Badia x 100gr S/. 16.50 S/. 10.00 S/. 6.50
40 Sal Marina x 500 gr S/. 49.50 S/. 37.50 S/. 12.00
43 Ajo molido x 500 gr S/. 105.00 S/. 77.00 S/. 28.00
44 Aji panca (Especial) x 500

gr s/. 28.00 S/.  28.00 s/. -
45 Aceite de ajonjoli x 500

ml S/. 14.00 S/. 14.00 S/. -
46 Chicha de jorax 1 Lt S/. 36.00 S/. 36.00 S/. -
47 Concentrado de

Maracuya x 5kg S/. 68.00 S/. 68.00 S/. -

48 Pescado Lisa S/. 360.00 S/. 240.00 S/. 120.00
49 Leche evaporada cajax 1

It S/. 88.00 S/. 68.00 S/. 20.00
50 Huacatay S/. 18.00 S/. 18.00 S/. -
51 Espinaca S/. 81.00 S/. 60.00 S/. 21.00
52 Mandarina S/. 80.00 S/. 70.00 S/. 10.00
53 Frugos S/. 80.00 S/. 70.00 S/. 10.00
54 Galleta Soda(Pack 6) S/. 10.50 S/. 10.50 S/. -
55 Gelatina de fresa S/. 30.00 S/. 30.00 S/. -
56 Berenjena S/. 20.00 S/. 20.00 S/. -
57 Mantequilla gloria S/. 36.00 S/. 36.00 S/. -
58 Platano bellaco S/. 50.00 S/. 50.00 S/. -
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59 Sillao kikoman x 1 Lt S/. 14.00 S/. 14.00 S/. -
60 Salsa de Ostidn x 1 Lt S/. 14.00 S/. 14.00 S/. -
61 Ajinomoto x 100 gr S/. 22.00 S/. 22.00 S/. -
62 Comino x 100 gr S/. 9.00 S/. 8.00 S/. 1.00
63 Aceite Primor x 1 Lt S/. 266.00 S/.  140.00 S/. 126.00
64 Gaseosa haranja x 3Lt S/. 19.00 S/. 19.00 S/. -
65 Clavo de olor x 100 gr S/. 2.00 S/. 2.00 S/. -
66 Pifia x uni. S/. 10.00 S/. 10.00 S/. -
67 Platano x mano S/. 50.00 S/. 37.50 S/. 12.50
63 Queque marmoleado x
unidad S/. 200.00 S/.  190.00 S/. 10.00
69 Rabanito S/. 30.00 S/. 21.00 S/. 9.00
70 grajeas S/. 80.00 S/. 60.00 S/. 20.00
71 Agua de mesa x 7 S/. 630.00 S/. 585.00 S/. 45.00
72 Concentrado de chicha
morada x 5kg S/. 60.00 S/. 40.00 S/. 20.00
73 Concentrado de
tamarindo x 5kg S/. 20.00 S/. 10.00 S/. 10.00
74 Concentrado de cocona x
Skg S/. 18.00 S/. 9.00 S/. 9.00
S/. 6,990.50 S/. 5,517.00 S/. 1,473.50

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACITTUD VOLUMEN DE

INVENTARIO COMPRA

S/. 6,990.50 S/. 5,517.00 S/. 1,473.50 21.08% 126.71%
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FICHA DE REGISTRO: RE-TEST — SEMANA N° 3

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje Numero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= eeme——— = e ¥ o,
descuadre sobre el Registro - o | VC y 100 %

total de inventario

RE-TEST Semana N° 3 Del 28/10/2019 al 01/11/2019
Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 Tocino S/. 40.00 S/. 30.00 S/. 10.00
2 Clavo de olor x 100 gr S/. 2.00 S/. 1.50 S/. 0.50
3 Pifa x uni. S/. 12.00 S/. 8.00 S/. 4.00
4 Vaso descartable x 50 S/. 3.00 S/. 3.00 S/. -
5 Platano x mano S/.  51.00 S/. 45.00 S/. 6.00
6 Frambuesas S/. 84.00 S/.  60.00 S/. 24.00
7 Rabanito S/. 63.00 S/. 45.50 S/. 17.50
8 grajeas S/. 48.00 S/.  30.00 S/. 18.00
9 Agua de mesa x 7 S/. 476.00 S/.  420.00 S/. 56.00
10 Concentrado de chicha
morada x 5kg S/.  90.00 S/.  90.00 S/. -
11 Pollo S/. 204.00 S/. 136.00 S/. 68.00
12 Papa amarilla S/. 100.00 S/.  80.00 S/. 20.00
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13 Papa canchan S/.  30.00 S/. 18.00 S/. 12.00
14 Papa tomasa S/. 150.00 S/. 120.00 S/. 30.00
15 Papa nativa S/. 21.00 S/. 18.00 S/. 3.00
17 Zanahoria S/. 52.00 S/. 46.00 S/. 6.00
18 Lechuga Hidrophonicas S/.  90.00 S/. 70.00 S/. 20.00
19 Choclo desgranado S/. 114.00 S/. 105.00 S/. 9.00
20 Alverjita pelada S/. 20.00 S/. 16.00 S/. 4.00
21 Tomate S/. 40.00 S/. 36.00 S/. 4.00
22 Tallarin Chino S/. 50.00 S/. 35.00 S/. 15.00
23 Brocoli S/. 40.00 S/. 38.00 S/. 2.00
25 Queso Fresco S/. 40.00 S/. 32.00 S/. 8.00
26 Pechuga de Pollo S/. 540.00 S/. 432.00 S/. 108.00
27 Cerveza Negra - 355 ml S/. 21.00 S/. 18.00 S/. 3.00
28 Aji amarillo S/. 24.50 S/. 21.00 S/. 3.50
29 Aceituna S/. 10.50 S/. 7.00 S/. 3.50
30 Limon S/. 97.50 S/. 87.50 S/. 10.00
31 Bonito S/. 416.00 S/. 325.00 S/. 91.00
32 Yuca S/. 20.00 S/. 20.00 S/. -
33 Mandarina S/. 50.00 S/. 4250 S/. 7.50
34 Olluquito S/. 50.00 S/. 40.00 S/. 10.00
35 Mantequilla gloria S/. 15.00 S/. 15.00 S/. -
36 Platano bellaco S/. 45.00 S/. 35.00 S/. 10.00
38 Sillao kikoman x 1 Lt S/. 14.00 S/. 14.00 S/. -
39 Salsa de Ostién x 1 Lt S/. 14.00 S/. 14.00 S/. -
40 Ajinomoto x 100 gr S/. 5.50 S/. 4.00 S/. 1.50
41 Aji mirasol x 500 gr S/. 7.00 S/. 7.00 S/. -
42 | Aji panca (Especial) x 500 gr S/. 28.00 S/. 21.00 S/. 7.00
43 | Aceite de ajonjoli x 500 ml S/.  14.00 S/. 14.00 S/. -
44 Chicha de jorax1 Lt S/. 36.00 S/. 27.00 S/. 9.00
45 Concentrado de Maracuya x

Skg S/. 60.00 S/. 45.00 S/. 15.00
46 Pescado Lisa S/. 360.00 S/. 240.00 S/. 120.00
47 | Leche evaporada cajax1 It S/. 88.00 S/. 60.00 S/. 28.00
48 Huacatay S/. 18.00 S/. 18.00 S/. -
49 Espinaca S/. 81.00 S/. 57.00 S/. 24.00
50 Mandarina S/. 100.00 S/. 100.00 S/. -
51 Frugos S/. 100.00 S/. 80.00 S/. 20.00
52 Galleta Soda(Pack 6) S/. 10.50 S/. 10.50 S/. -
54 Brocoli S/. 37.50 S/. 30.00 S/. 7.50
55 Cebolla roja S/. 102.00 S/. 75.00 S/. 27.00
56 Cebolla China S/. 18.00 S/. 18.00 S/. -
57 Harina favorita S/. 10.50 S/. 10.50 S/. -
58 Harina de camote S/. 18.00 S/. 18.00 S/. -
59 kion S/. 6.00 S/. 6.00 S/. -
60 Camote naranja S/. 40.00 S/. 20.00 S/. 20.00
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61 Bola de lomo S/. 270.00 S/. 180.00 S/. 90.00
62 Pierna de Chancho S/. 360.00 S/. 225.00 S/. 135.00
63 Carne punta de pecho S/.  300.00 S/.  270.00 S/. 30.00
64 Arroz S/. 262.50 S/.  210.00 S/. 52.50
65 Queso Fresco S/.  96.00 S/. 72.00 S/. 24.00
66 Pechuga de Pollo S/. 990.00 S/. 825.00 S/. 165.00
67 Comino x 100 gr S/. 12.00 S/. 10.00 S/. 2.00
68 Aceite Primor x 1 Lt S/. 150.00 S/. 125.00 S/. 25.00
69 Gaseosa nharanja x 3Lt S/. 19.00 S/.  19.00 S/. -
70 Clavo de olor x 100 gr S/. 2.00 S/. 2.00 S/. -

S/. 6,739.00 S/.5,353.00 s/. 1,386.00

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACITTUD VOLUMEN DE
INVENTARIO COMPRA

S/. 6,739.00 S/.5,353.00 S/. 1,386.00 20.57% 125.89%
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FICHA DE REGISTRO: RE-TEST — SEMANA N° 4

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pera
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje Numero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= eeme——— = mmmmeaa ¥ 0,
descuadre sobre el Registro - ° vC y 100 %

total de inventario

RE-TEST Semana N° 4 Del 04/11/2019 al 08/11/2019
Insumo o articulo \'[e]3{=Y0) SALIDA EXISTENCIAS
1 Arroz S/. 350.00 S/. 280.00 S/. 70.00
2 Queso Fresco S/. 40.00 S/.  32.00 S/. 8.00
3 Pechuga de Pollo S/. 550.00 S/. 495.00 S/. 55.00
4 Cerveza Negra - 355 ml S/. 21.00 S/.  15.00 S/. 6.00
5 Aji amarillo S/. 24.50 S/. 17.50 S/. 7.00
6 Aceituna S/. 10.50 S/.  10.50 S/. -
7 Limon S/. 117.50 S/. 87.50 S/. 30.00
8 Bonito S/. 481.00 S/. 325.00 S/. 156.00
9 Yuca S/. 20.00 S/. 16.00 S/. 4.00
10 Azucar S/. 245.00 S/. 210.00 S/. 35.00
11 Rocoto S/. 37.50 S/. 28.50 S/. 9.00
12 Corazoén deres S/. 255.00 S/. 153.00 S/. 102.00
13 Papa nativa S/. 21.00 S/. 15.00 S/. 6.00
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14 Zanahoria S/. 52.00 S/. 36.00 S/. 16.00
15 Lechuga Hidrophonicas S/. 100.00 S/. 80.00 S/. 20.00
17 Choclo desgranado S/. 141.00 S/. 105.00 S/.  36.00
18 Alverjita pelada S/. 20.00 S/. 20.00 S/. -
19 Tomate S/. 44.00 S/. 36.00 S/. 8.00
20 Tallarin Chino S/. 50.00 S/. 35.00 S/. 15.00
21 Brocoli S/. 50.00 S/. 40.00 S/. 10.00
22 Cebolla roja S/. 96.00 S/. 80.00 S/. 16.00
23 Cebolla China S/. 18.00 S/. 9.00 S/. 9.00
25 Aji panca (Especial) x 500

gr S/. 42.00 S/. 28.00 S/. 14.00
26 Aceite de ajonjoli x 500

ml S/. 14.00 S/. 7.00 S/. 7.00
27 Concentrado de

Maracuya x 5kg S/. 60.00 S/. 30.00 S/.  30.00

)8 Leche evaporada cajax 1

It S/. 49.00 S/. 35.00 S/. 14.00
29 Espinaca S/. 40.50 S/. 27.00 S/. 13.50
30 Manzana S/. 80.00 S/. 64.00 S/. 16.00
31 Mandarina S/. 50.00 S/. 40.00 S/. 10.00
32 Olluquito S/. 50.00 S/. 35.00 S/. 15.00
33 Mantequilla gloria S/. 15.00 S/. 10.00 S/. 5.00
34 Platano bellaco S/. 45.00 S/. 35.00 S/. 10.00
35 Papa amarilla S/. 100.00 S/. 80.00 S/. 20.00
36 Papa canchan S/. 20.00 S/. 16.00 S/. 4.00
38 Papa tomasa S/. 90.00 S/. 80.00 S/. 10.00
39 Zanahoria S/. 120.00 S/. 100.00 S/. 20.00
40 Tallarines Don Vitorio S/. 50.00 S/. 50.00 S/. -
41 Lechuga Hidrophonicas S/. 60.00 S/. 50.00 S/.  10.00
42 Beterraga S/. 20.00 S/. 14.00 S/. 6.00
43 Choclo desgranado S/. 98.00 S/. 70.00 S/. 28.00
44 Alverjita pelada S/. 76.00 S/. 60.00 S/. 16.00
45 Perejil S/. 18.00 S/. 18.00 S/. -
46 Concentrado de

Maracuya x 5kg S/. 68.00 S/. 68.00 S/. -

47 Pescado Lisa S/. 360.00 S/. 300.00 S/. 60.00
48 Leche evaporada cajax 1

It S/. 88.00 S/. 60.00 S/. 28.00
49 Huacatay S/. 18.00 S/. 18.00 S/. -
50 Espinaca S/. 81.00 S/. 60.00 S/. 21.00
51 Mandarina S/. 90.00 S/. 90.00 S/. -
52 Frugos S/. 90.00 S/. 90.00 S/. -
54 Galleta Soda(Pack 6) S/. 10.50 S/. 7.00 S/. 3.50
55 Gelatina de fresa S/. 30.00 S/. 24.00 S/. 6.00
56 Berenjena S/. 40.00 S/. 30.00 S/. 10.00
57 Mantequilla gloria S/. 90.00 S/. 72.00 S/. 18.00
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58 Platano bellaco S/. 50.00 S/. 5.00 S/. 45.00
59 Sillao kikoman x 1 Lt S/. 14.00 S/.  14.00 S/. -
60 Pollo S/. 324.00 S/. 180.00 S/. 144.00
61 Ajinomoto x 100 gr S/. 17.00 S/. 15.00 S/. 2.00
62 Comino x 100 gr S/. 12.00 S/. 10.00 S/. 2.00
63 Bola de lomo S/. 270.00 S/. 180.00 S/.  90.00
64 Pierna de Chancho S/. 360.00 S/. 225.00 S/. 135.00
65 Platano x mano S/. 60.00 S/. 45.00 S/. 15.00
66 Frambuesas S/. 84.00 S/. 84.00 S/. -
67 Rabanito S/. 70.00 S/. 52.50 S/. 17.50
68 grajeas S/. 48.00 S/. 36.00 S/. 12.00
69 Agua de mesa x 7 S/. 720.00 S/. 630.00 S/. 90.00
70 Concentrado de chicha
morada x 5kg S/. 90.00 S/.  90.00 S/. -
S/. 6,926.00 S/.5,360.50 S/.1,565.50

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACITTUD VOLUMEN DE
INVENTARIO COMPRA

S/. 6,926.00 S/.5,360.50 S/.1,565.50 22.60% 129.20%
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FICHA DE REGISTRO: RE-TEST — SEMANA N°5

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres

Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C

Direccién Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Per(
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Unidad de
Medida

Técnica Instrumento Formula Formula

Descripcion

Exactitud de Volumen de

Inventario

Compra

Calcula el valor de Fichaje

descuadre sobre el

total de inventario

NUmero

Ficha de
Registro

VE
El= - *100%
VTI

'S

VC= -----*100%

Vi

RE-TEST Semana N°5

Del 11/11/2019 al 15/11/2019

Insumo o articulo \'[e]3{=Y0) SALIDA EXISTENCIAS

1 gallina S/. 110.00 S/. 66.00 S/. 44.00
2 papa amarilla S/. 24.50 S/.9.80 S/.14.70
3 zanahorias S/.19.20 S/.12.80 S/. 6.40
a fideos espaguettis don

vitorio S/. 136.00 S/. 108.80 S/.27.20
5 apio S/.39.20 S/.29.40 S/.9.80
6 poro S/. 65.00 S/.39.00 S/. 26.00
7 oregano santi S/. 24.50 S/. 24.50 S/.0.00
8 bistek 180gr S/. 400.00 S/. 250.00 S/. 150.00
9 filete de pechuga S/. 403.50 S/. 269.00 S/. 134.50
10 platano para freir S/.175.00 S/.175.00 S/.0.00
11 java de huebos S/.195.00 S/. 65.00 S/.130.00
12 | cajas de papas fritas castel S/. 136.00 S/. 136.00 S/.0.00
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13 lechugas hidrophonicas S/.112.00 S/.78.40 S/.33.60
14 beterraga S/.22.50 S/.22.50 S/.0.00
15 choclo desgranado S/. 57.00 S/. 57.00 S/.0.00
16 papa canchan S/.52.00 S/. 41.60 S/. 10.40
17 papa yungay S/. 48.00 S/.31.20 S/.16.80
18 papa nativas coctail S/. 81.00 S/. 64.80 S/.16.20
19 alberjitas peladas S/. 59.60 S/. 44.70 S/. 14.90
20 vainitas S/.8.50 S/.8.50 S/.0.00
21 peregil crespo S/. 16.00 S/. 16.00 S/.0.00
22 ablandador badia S/. 120.00 S/. 80.00 S/. 40.00
23 pimienta badia S/. 40.00 S/. 40.00 S/.0.00
24 tomate S/. 36.00 S/. 36.00 S/.0.00
25 pack de harina favorita S/. 20.00 S/. 20.00 S/.0.00
26 carne molida pack kilo S/. 58.50 S/. 58.50 S/.0.00
27 cebolla S/. 38.00 S/.30.40 S/.7.60
28 stevia S/. 26.00 S/. 26.00 S/.0.00
29 | filete de pierna en tapers S/. 430.00 S/. 258.00 S/.172.00
30 cecina S/.291.00 S/.291.00 S/.0.00
31 ajo S/. 45.00 S/. 45.00 S/.0.00
32 masa siu cao S/. 75.00 S/. 60.00 S/. 15.00
33 tallarin chino S/. 34.00 S/. 34.00 S/.0.00
34 chicha concentrado S/.62.50 S/.37.50 S/. 25.00
35 hipodermica S/. 35.00 S/. 35.00 S/.0.00
36 java de brocoli S/.30.00 S/. 30.00 S/.0.00
37 mantequilla gloria S/.204.19 S/.204.19 S/.0.00
38 | gelatina de limon pack 5kg S/. 56.00 S/. 56.00 S/.0.00
39 cebolla roja S/. 560.00 S/. 504.00 S/. 56.00
40 cebolla blanca S/.29.00 S/. 26.10 S/.2.90
41 cebolla china S/. 10.50 S/. 10.50 S/.0.00
42 peregil S/. 4.00 S/. 4.00 S/.0.00
43 sillao kikoman S/. 25.60 S/. 25.60 S/.0.00
44 ceite de ajonjoli leeyunki S/.49.94 S/.49.94 S/.0.00
45 salsa de ostion S/.32.50 S/.32.50 S/.0.00
46 salsa hoisin S/. 38.50 S/. 38.50 S/.0.00
47 balde de ketchup S/. 28.98 S/. 28.98 S/.0.00
48 salsa de tamarindo S/.93.08 S/.93.08 S/.0.00
49 anis en grano arequipa S/. 8.20 S/.8.20 S/.0.00
50 maracuya S/.38.00 S/.38.00 S/.0.00
51 java de pifia S/. 110.00 S/. 110.00 S/.0.00
52 java de madarinas S/. 84.00 S/. 84.00 S/.0.00
53 pifia en lata S/. 144.00 S/. 108.00 S/. 36.00
54 chufio S/.132.30 S/. 88.20 S/.44.10
55 harina de camote S/.39.00 S/.31.20 S/.7.80
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56 bandeja d_eN hongos

champifiones S/.276.00 S/.103.50 S/.172.50
57 kion S/.2.75 S/.2.75 S/.0.00
58 holantao S/. 24.00 S/. 24.00 S/.0.00
59 pimientos rojos S/. 24.00 S/.19.20 S/. 4.80
60 piminetos verde S/. 15.00 S/. 13.50 S/. 1.50
61 pimientos amarillo S/. 28.00 S/. 22.40 S/.5.60
62 latas de durasno S/.32.60 S/.32.60 S/.0.00
63 verduras picadas para

saltado chino S/.36.00 S/. 36.00 S/.0.00
64 nabo S/.17.50 S/.17.50 S/.0.00
65 camote naranja grades S/. 25.00 S/. 25.00 S/.0.00
66 guantes de latex talla | S/.52.80 S/.52.80 S/.0.00
67 bola de lomo S/.215.20 S/.188.30 S/. 26.90
68 Pierna de chancho S/. 239.00 S/.143.40 S/. 95.60
69 carne punta de pecho S/.101.40 S/.101.40 S/.0.00
70 carne malaya S/. 355.00 S/. 248.50 S/. 106.50
1 HAMBURGUESAS

RANCHERITAS S/.296.90 S/.178.14 S/. 118.76

S/.6,954.44 S/.5,381.38 S/.1,573.06

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACITTUD VOLUMEN DE
INVENTARIO COMPRA

S/.6,954.44 S/.5,381.38 S/.1,573.06 22.62% 129.23%
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FICHA DE REGISTRO: RE-TEST — SEMANA N° 6

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje Numero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= eeme——— = mmmmeaa ¥ 0,
descuadre sobre el Registro - ° vC y 100 %

total de inventario

RE-TEST Semana N° 6 Del 18/11/2019 al 22/11/2019
Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 zanahorias S/. 64.00 S/. 48.00 S/. 16.00
2 verduras picadas para saltado chino S/. 36.00 S/. 36.00 S/. -
3 vainitas S/. 5.70 S/. 1.90 S/. 3.80
4 tomate S/. 3.60 S/. 3.60 S/. -
5 tocino S/. 146.00 S/. 73.00 S/. 73.00
6 tallarin chino S/. 31.20 S/. 23.40 S/. 7.80
7 stevia S/. 26.00 S/. 26.00 S/. -
8 sillao kikoman S/. 25.60 S/. 12.80 S/. 12.80
9 salsa hoisin S/. 77.00 S/. 38.50 S/. 38.50
10 salsa de tamarindo S/. 46.54 S/. 46.54 S/. -
11 salsa de ostion S/. 32.50 S/. 32.50 S/. -
12 Pollo entero S/. 203.00 S/. 162.40 S/. 40.60
13 platanos para freir S/. 42.00 S/. 30.00 S/. 12.00




14 pifia en lata S/. 132.00 S/. 66.00 S/. 66.00
15 piminetos verde S/. 20.80 S/. 18.20 S/. 2.60
16 pimientos rojos S/. 19.20 S/. 16.80 S/. 2.40
17 pimientos amarillo S/. 28.00 S/. 22.40 S/. 5.60
18 pimienta badia S/. 92.00 S/. 46.00 S/. 46.00
19 Pierna de chancho S/. 286.80 S/. 239.00 S/. 47.80
20 peregil crespo S/. 16.00 S/. 16.00 S/. -
21 peregil S/. 4.00 S/. 4.00 S/. -
22 papa yungay S/. 40.80 S/. 36.00 S/. 4.80
23 papa nativas coctail S/. 81.00 S/. 64.80 S/. 16.20
24 papa canchan S/. 46.80 S/. 39.00 S/. 7.80
25 papa amarilla S/. 73.50 S/. 49.00 S/. 24.50
26 pack de harina favorita S/. 43.00 S/. 21.50 S/. 21.50
27 nabo S/. 37.50 S/. 37.50 S/. -
29 menta S/. 8.90 S/. 8.90 S/. -
30 masa siu cao S/. 71.20 S/. 62.30 S/. 8.90
31 martes olluquito picado S/. 7.50 S/. 7.50 S/. -
32 maracuya S/. 30.40 S/. 22.80 S/. 7.60
33 mantequilla gloria S/. 190.00 S/.  190.00 S/. -
34 mamey S/. 7.80 S/. 7.80 S/. -
35 magarina para pasteleria barra S/. 44.00 S/. 44.00 S/. -
36 lechugas hidro * docena S/. 30.60 S/. 30.60 S/. -
37 latas de durasno S/. 24.45 S/. 16.30 S/. 8.15
38 kion S/. 2.75 S/. 2.75 S/. -
39 java de pifia S/. 110.00 S/. 55.00 S/. 55.00
40 java de madarinas S/. 84.00 S/. 42.00 S/. 42.00
43 java de brocoli S/. 70.00 S/. 70.00 S/. -
44 holantao S/. 24.00 S/. 24.00 S/. -
45 hipodermica S/. 28.00 S/. 28.00 S/. -
46 harina de camote S/. 39.00 S/. 39.00 S/. -
47 HAMBURGUESAS RANCHERITAS S/. 267.21 S/. 148.45 S/. 118.76
48 guantes de latex talla | S/. 52.80 S/. 52.80 S/. -
49 gelatina de limon pack 5kg S/. 56.00 S/. 56.00 S/. -
50 gelatina de fresa pack 5kg S/. 168.00 S/. 168.00 S/. -
51 filete de pierna en tapers S/. 376.00 S/. 305.50 S/. 70.50
52 chufio S/. 110.25 S/. 110.25 S/. -
53 choclo desgranado S/. 57.00 S/. 57.00 S/. -
54 chicha concentrado S/. 77.50 S/. 46.50 S/. 31.00
55 ceite de ajonjoli leeyunki S/. 49.94 S/. 49.94 S/. -
56 cecina S/. 388.00 S/. 242.50 S/. 145.50
57 cebolla roja S/. 560.00 S/. 392.00 S/. 168.00
58 cebolla china S/. 10.50 S/. 10.50 S/. -
59 cebolla blanca S/. 29.00 S/. 23.20 S/. 5.80
60 cebolla S/. 38.00 S/. 30.40 S/. 7.60




61 carne punta de pecho S/. 101.40 S/. 101.40 S/. -
62 carne molida pack kilo S/. 97.50 S/. 58.50 S/. 39.00
63 carne malaya S/. 445.00 S/. 445.00 S/. -
64 candeja de huevos S/. 216.00 S/. 144.00 S/. 72.00
65 camote naranja grades S/. 3.20 S/. 3.20 S/. -
66 caja de papas fritas S/. 148.20 S/.  148.20 S/. -
67 bola de lomo S/. 215.20 S/. 161.40 S/. 53.80
68 bola de bisteck S/. 272.30 S/.  233.40 S/. 38.90
69 beterraga S/. 22.50 S/. 22.50 S/. -
70 bandeja de hongos champifiones S/. 276.00 S/.  207.00 S/. 69.00
71 balde de ketchup S/. 28.98 S/. 28.98 S/. -
72 anis en grano arequipa S/. 8.20 S/. 8.20 S/. -
73 alberjitas peladas S/. 59.60 S/. 59.60 S/. -
74 ajo S/. 54.00 S/. 54.00 S/. -
75 aguja grande S/. 18.00 S/. 14.40 S/. 3.60
76 ablandador badia S/. 135.00 S/. 112.50 S/. 22.50
77 Arroz Integral S/. 32.50 S/. 16.25 S/. 16.25
78 Saco de arroz faraon naranja S/. 87.40 s/.  43.70 s/. 43.70

s/. 6,894.32 S/. 5,417.06 S/. 1,477.26

S/.

INGRESO SALIDA

6,894.32 S/. 5,417.06

EXISTENCIA

S/.

1,477.26

EXACITTUD

INVENTARIO

21.43%

VOLUMEN DE
COMPRA

127.27%
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FICHA DE REGISTRO: RE-TEST — SEMANA N° 7

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje Numero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= eeme——— = mmmmeaa ¥ 0,
descuadre sobre el Registro - ° vC y 100 %

total de inventario

RE-TEST Semana N° 7 Del 25/11/2019 al 29/11/2019
Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 candeja de huevos S/. 144.00 S/. 72.00 | S/. 72.00
2 beterraga S/. 18.00 S/. 18.00 S/. -
3 choclo desgranado S/. 57.00 S/. 47.50 | S/. 9.50
4 papa canchan S/. 46.80 S/. 39.00 | S/. 7.80
5 papa yungay S/. 48.00 S/. 36.00 | S/. 12.00
6 papa amarilla S/. 93.10 S/. 73.50 | S/. 19.60
7 papa nativas coctail S/. 70.20 S/. 70.20 S/. -
8 alberjitas peladas S/. 89.40 S/. 89.40 S/. -
9 vainitas S/. 1.90 S/. 1.90 S/. -
10 zanahorias S/. 60.80 S/. 4480 | S/. 16.00
11 peregil crespo S/. 16.00 S/. 16.00 S/. -
12 ablandador badia S/. 135.00 S/. 67.50 | S/. 67.50
13 pimienta badia S/. 105.00 S/. 105.00 S/. -
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14 tomate S/. 3.60 S/. 3.60 S/. -
15 tocino S/. 109.50 S/. 36.50 S/. 73.00
17 magarina para pasteleria barra S/. 52.00 S/. 26.00 | S/. 26.00
18 pack de harina favorita S/. 24.50 S/. 24.50 S/. -
19 gelatina de fresa pack Skg S/. 112.00 S/. 56.00 | S/. 56.00
20 carne molida pack kilo S/. 58.50 S/. 39.00 | S/. 19.50
21 menta S/. 8.90 S/. 8.90 S/. -
22 martes olluquito picado S/. 7.50 S/. 7.50 S/. -
23 cebolla S/. 38.00 S/. 19.00 S/. 19.00
25 stevia S/. 26.00 S/. 26.00 S/. -
26 filete de pierna en tapers S/. 423.00 S/. 235.00 S/. 188.00
27 filete de pollo S/. 419.20 S/. 314.40 S/. 104.80
28 cecina S/. 388.00 S/. 291.00 S/. 97.00
29 lechugas hidro * docena S/. 33.60 S/. 33.60 S/. -
30 ajo S/. 54.00 S/. 54.00 S/. -
31 masa siu cao S/. 80.10 S/. 71.20 | S/. 8.90
32 tallarin chino S/. 39.00 S/. 39.00 S/. -
33 platanos para freir S/. 42.00 S/. 18.00 | S/. 24.00
34 chicha concentrado S/. 77.50 S/. 77.50 S/. -
35 hipodermica S/. 31.50 S/. 24.50 S/. 7.00
36 aguja grande S/. 18.00 S/. 12.60 | S/. 5.40
38 java de brocoli S/. 70.00 S/. 70.00 S/. -
39 mantequilla gloria S/. 204.19 S/. 204.19 S/. -
40 gelatina de limon pack 5kg S/. 112.00 S/. 112.00 S/. -
41 cebolla roja S/. 560.00 S/. 504.00 S/. 56.00
42 cebolla blanca S/. 23.20 S/. 20.30 | S/. 2.90
43 cebolla china S/. 10.50 S/. 7.00 | S/. 3.50
44 peregil s/. 400 |S/. 400 | S/. -
45 sillao kikoman S/. 25.60 S/. 12.80 S/. 12.80
46 ceite de ajonjoli leeyunki S/. 49,94 S/. 2497 | S/. 24.97
47 salsa de ostion S/. 32.50 S/. 32.50 S/. -
48 salsa hoisin S/. 38.50 S/. 38.50 S/. -
49 balde de ketchup S/. 28.98 S/. 28.98 S/. -
50 salsa de tamarindo S/. 46.54 S/. 46.54 S/. -
51 bola de bisteck S/. 778.00 S/. 622.40 S/. 155.60
52 caja de papas fritas S/. 222.30 S/. 148.20 | S/. 74.10
54 anis en grano arequipa S/. 8.20 S/. 820 | §S/. -
55 maracuya S/. 38.00 S/. 3040 | S/. 7.60
56 java de pifia S/. 110.00 S/. 110.00 S/. -
57 java de madarinas S/. 84.00 S/. 84.00 S/. -
58 pifia en lata S/. 144.00 S/. 144.00 S/. -
59 chufio S/. 110.25 S/. 110.25 S/. -
60 harina de camote S/. 39.00 S/. 31.20 | S/. 7.80
61 bandeja de hongos champifiones S/. 207.00 S/. 207.00 S/. -
62 kion S/. 2.75 S/. 2.75 S/. -
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63 holantao S/. 24.00 S/. 24.00 S/. -
64 pimientos rojos S/. 21.60 S/. 19.20 | /. 2.40
65 piminetos verde S/. 20.80 S/. 18.20 | S/. 2.60
66 pimientos amarillo S/. 22.40 S/. 16.80 | S/. 5.60
67 latas de durasno S/. 32.60 S/. 16.30 | S/. 16.30
68 verduras picadas para saltado
chino S/. 36.00 S/. 36.00 S/. -
69 nabo S/. 7.50 S/. 750 | S/. -
70 mamey S/. 7.80 S/. 7.80 S/. -
71 camote naranja grades S/. 3.20 S/. 3.20 S/. -
72 guantes de latex talla | S/. 52.80 S/. 52.80 S/. -
73 bola de lomo S/. 215.20 S/. 134.50 S/. 80.70
74 Pierna de chancho S/. 239.00 S/. 167.30 | S/. 71.70
75 muslos de pollo S/. 101.40 S/. 67.60 | S/. 33.80
76 Pollo b-8 S/. 137.40 S/. 91.60 | S/. 45.80
77 milanesa S/. 238.50 S/. 185.50 S/. 53.00
78 Pejerrey s/. 152.50 | S/. 76.25 | S/. 76.25
S/. 7,193.75 S/. 5,627.33 S/. 1,566.42

S/.

INGRESO SALIDA

7,193.75 | S/.

5,627.33

S/.

EXISTENCIA

1,566.42

EXACITTUD
INVENTARIO

21.77%

VOLUMEN DE
COMPRA

127.84%
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FICHA DE REGISTRO: RE-TEST — SEMANA N° 8

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje Numero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= eeme——— = e ¥ o,
descuadre sobre el Registro - o | VC y 100 %

total de inventario

RE-TEST Semana N° 8 Del 02/12/2019 al 06/12/2019

Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 candeja de huevos S/. 144.00 S/. 72.00 S/. 72.00
2 beterraga S/. 27.00 S/. 2250 S/. 450
3 choclo desgranado S/. 57.00 S/. 57.00 S/. -
4 papa canchan S/. 44.20 S/.  39.00 S/. 5.20
5 papa yungay S/. 36.00 S/. 36.00 S/. -
6 papa amarilla S/. 78.40 S/. 73.50 S/. 490
7 papa nativas coctail S/. 108.00 S/. 81.00 S/. 27.00
8 alberjitas peladas S/. 59.60 S/. 59.60 S/. -
9 vainitas S/. 7.60 S/. 1.90 S/. 5.70
10 zanahorias S/. 57.60 S/. 51.20 S/. 6.40
11 peregil crespo S/.  32.00 S/. 16.00 S/. 16.00
12 ablandador badia S/. 112.50 S/.  90.00 S/. 2250
13 pimienta badia S/. 52.50 S/. 52.50 S/. -
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14 tomate S/. 3.60 S/. 3.60 S/. -
15 tocino S/. 182.50 S/. 109.50 S/. 73.00
17 magarina para pasteleria barra S/. 52.00 S/. 52.00 S/. -
18 pack de harina favorita S/. 49.00 S/. 2450 S/. 2450
19 gelatina de fresa pack 5kg S/. 56.00 S/. 56.00 S/. -
20 carne molida pack kilo S/. 58.50 S/. 58.50 S/. -
21 menta S/. 17.80 S/. 8.90 S/. 8.90
22 martes olluquito picado S/. 2250 S/. 7.50 S/. 15.00
23 cebolla S/. 57.00 S/. 38.00 S/. 19.00
25 stevia S/. 52.00 S/. 26.00 S/. 26.00
26 filete de pierna en tapers S/. 376.00 S/. 352.50 S/. 23.50
27 filete de pollo S/. 445.40 S/. 366.80 S/. 78.60
28 cecina S/. 436.50 S/. 291.00 S/. 145.50
29 lechugas hidro * docena S/. 33.60 S/. 33.60 S/. -
30 ajo S/. 54.00 S/. 54.00 S/. -
31 masa siu cao S/. 106.80 S/. 89.00 S/. 17.80
32 tallarin chino S/. 46.80 S/. 39.00 S/. 7.80
33 platanos para freir S/. 42.00 S/. 42.00 S/. -
34 chicha concentrado S/. 62.00 S/. 38.75 S/. 23.25
35 hipodermica S/. 45.50 S/. 35.00 S/. 10.50
36 aguja grande S/. 23.40 S/. 18.00 S/. 5.40
38 java de brocoli S/. 35.00 S/. 35.00 S/. -
39 mantequilla gloria S/. 370.00 S/. 185.00 S/. 185.00
40 gelatina de limon pack 5kg S/. 112.00 S/. 56.00 S/. 56.00
41 cebolla roja S/. 450.00 S/. 360.00 S/. 90.00
42 cebolla blanca S/. 49.30 S/. 34.80 S/. 14.50
43 cebolla china S/. 14.00 S/. 10.50 S/. 3.50
44 peregil S/. 4.00 S/. 4.00 S/. -
45 sillao kikoman S/. 25.60 S/. 25.60 S/. -
46 ceite de ajonjoli leeyunki S/. 7491 S/. 49.94 S/. 2497
47 salsa de ostion S/. 32.50 S/. 32.50 S/. -
48 salsa hoisin S/. 38.50 S/. 38.50 S/. -
49 balde de ketchup S/. 28.98 S/. 28.98 S/. -
50 salsa de tamarindo S/. 46.54 S/. 46.54 S/. -
51 bola de bisteck S/. 700.20 S/. 622.40 S/. 77.80
52 caja de papas fritas S/. 22230 S/. 222.30 S/. -
54 anis en grano arequipa S/. 8.20 S/. 8.20 S/. -
55 maracuya S/. 68.40 S/. 22.80 S/. 45.60
56 java de pifia S/.  90.00 S/.  90.00 S/. -
57 java de madarinas S/. 84.00 S/. 84.00 S/. -
58 pifia en lata S/. 78.00 S/. 39.00 S/. 39.00
59 chuio S/. 110.25 S/. 110.25 S/. -
60 harina de camote S/. 31.20 S/. 23.40 S/. 7.80
61 bandeja de hongos champifiones S/. 276.00 S/. 172.50 S/. 103.50
62 kion S/. 2.75 S/. 2.75 S/. -




63 holantao S/. 24.00 S/.  24.00 S/. -
64 pimientos rojos S/. 21.60 S/. 16.80 S/. 4.80
65 piminetos verde S/. 23.40 S/. 18.20 S/. 5.20
66 pimientos amarillo S/. 28.00 S/. 22.40 S/. 5.60
67 latas de durasno S/. 24.45 S/.  16.30 S/. 8.15
68 verduras picadas para saltado chino S/. 36.00 S/. 36.00 S/. -
69 nabo S/. 5.00 S/. 5.00 S/. -
70 mamey S/. 7.80 S/. 7.80 S/. -
71 camote naranja grades S/. 3.20 S/. 3.20 S/. -
72 guantes de latex talla | S/. 52.80 S/. 52.80 S/. -
73 bola de lomo S/. 134.50 S/. 161.40 S/. -26.90
74 Pierna de chancho S/. 286.80 S/. 239.00 S/. 47.80

S/.6,639.48 S/.5,304.21 S/.1,335.27

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACITTUD VOLUMEN DE
INVENTARIO COMPRA

S/.6,639.48 S/.5,304.21 S/.1,335.27 20.11% 125.17%
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FICHA DE REGISTRO: RE-TEST — SEMANA N° 9

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pera
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje Numero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= eeme——— = e ¥ o,
descuadre sobre el Registro - o | VC y 100 %

total de inventario

RE-TEST Semana N°9 Del 09/12/2019 al 13/12/2019
Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 harina favorita sin preparar S/ 72.00 S/ 54.00 S/ 18.00
2 mantequilla caja gloria S/ 6.80 S/ 6.80 S/ -
3 caja de polvo de hornear S/ 27.89 S/ 27.89 S/ -
4 bicarbonato S/ 55.00 S/ 55.00 S/ -
5 cocoa winter S/ 84.38 S/ 42.19 S/ 42.19
6 cobertura de chocolate negusa | S/ 52.10 S/ 52.10 S/ -
7 queso fresco S/ 24.00 S/ 24.00 S/ -
8 bolsitarro laive S/ 144.00 S/ 72.00 S/ 72.00
9 panceta entera makro S/ 49.00 S/ 49.00 S/ -
10 churrascos buenos x 200gr c/u | S/ 360.00 S/ 180.00 S/ 180.00
11 ablandador badia S/ 140.00 S/ 105.00 S/ 35.00
12 java de pifias S/ 130.00 S/ 130.00 S/ -
13 concentrado de chicha S/ 82.00 S/ 82.00 S/ -

139



14 apio S/ 18.00 S/ 4.50 S/ 13.50
15 nabo S/ 6.60 S/ 6.60 S/ -
16 poro S/ 18.20 S/ 15.60 S/ 2.60
17 ajo S/ 72.50 S/ 58.00 S/ 14.50
18 aji amarillo S/ 39.00 S/ 19.50 S/ 19.50
19 parmesano S/ 71.00 S/ 35.50 S/ 35.50
20 cebolla roja S/ 18.00 S/ 13.50 S/ 4.50
21 alberjita enbolsada S/ 54.00 S/ 54.00 S/ -
22 choclo S/ 60.00 S/ 63.00 S/ 24.50
23 fejoles canarios S/ 49.50 S/ 49.50 S/ -
24 tocino S/ 219.60 S/ 109.80 S/ 109.80
25 gelatina de limon S/ 84.75 S/ 50.85 S/ 33.90
26 palta para comer S/ 80.00 S/ 80.00 S/ -
27 Papa canchan S/ 72.00 S/ 54.00 S/ 18.00
28 culantro S/ 59.50 S/ 25.50 S/ 34.00
29 chicha de jora S/ 32.80 S/ 32.80 S/ -
30 Pollo enteros descongelados S/ 181.60 S/ 181.60 S/ -
31 Pollo 1/4 S/ 220.00 S/ 154.00 S/ 66.00
32 Carne de Pecho S/ 180.00 S/ 120.00 S/ 60.00
33 Carne de cordero S/ 292.50 S/ 162.50 S/ 130.00
34 Gallina S/ 26.00 S/ 26.00 S/ -
Chuno blanco moraya
35 hidratado S/ 70.00 S/ 70.00 S/ -
36 Garbanzo hidratado S/ 41.70 S/ 41.70 S/ -
37 Hierba buena S/ 18.00 S/ 6.00 S/ 12.00
38 oregano S/ 45.00 S/ 15.00 S/ 30.00
39 cebolla china S/ 7.50 S/ 7.50 S/ -
40 pan de molde bimbo S/ 107.50 S/ 107.50 S/ -
41 peregil S/ 24.00 S/ 16.00 S/ 8.00
42 pecanas S/ 8.40 S/ 8.40 S/ -
43 Papa yungay S/ 120.00 S/ 90.00 S/ 30.00
44 habas secas S/ 36.00 S/ 36.00 S/ -
45 mote S/ 108.00 S/ 81.00 S/ 27.00
46 harina P.A.N S/ 87.00 S/ 87.00 S/ -
47 lechugas hidrophonicas S/ 16.80 S/ 16.80 S/ -
48 pechuga de pollo en tapers S/ 378.00 S/ 252.00 S/ 126.00
panceta de cerdo con piel
49 makro S/ 318.50 S/ 245.00 S/ 73.50
50 Palta S/ 105.00 S/ 105.00 S/ -
Punta de pecho para
51 sancochado S/ 331.50 S/ 331.50 S/ -
52 anis en grano arequipefio S/ 42.15 S/ 42.15 S/ -
53 java de tomates S/ 55.00 S/ 55.00 S/ -
54 java de brocolis S/ 60.00 S/ 60.00 S/ -
55 aji colorado S/ 55.40 S/ 55.40 S/ -
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56 aji mirasol S/ 54.40 S/ 54.40 S/ -
57 Huacatay S/ 37.50 S/ 7.50 S/ 30.00
58 paico S/ 5.50 S/ 5.50 S/ -
59 muia S/ 5.50 S/ 5.50 S/ -
60 maracuya S/ 66.00 S/ 38.50 S/ 27.50
61 aji limo S/ 8.50 S/ 8.50 S/ -
62 rocoto grande para relleno S/ 73.00 S/ 70.00 S/ 3.00
63 malaya ojo ese corte S/ 180.00 S/ 105.00 S/ 75.00
64 zananahorias S/ 18.00 S/ 18.00 S/ -
bandeja de leche

65 condensada*24 S/ 115.20 S/ 115.20 S/ -
66 carne molida empacada makro | S/ 96.00 S/ 72.00 S/ 24.00
67 toronja rosada S/ 275.00 S/ 55.00 S/ 220.00
68 naranjas S/ 84.00 S/ 42.00 S/ 42.00
69 manzana verde para postre S/ 67.00 S/ 67.00 S/ -
70 caja de papas fritas castel S/ 145.00 S/ 145.00 S/ -
71 choclo anarillo enbolsado S/ 108.00 S/ 72.00 S/ 36.00
72 peregil crespo S/ 18.00 S/ 9.00 S/ 9.00
73 muslos de pollo grande (ojo) S/ 150.00 S/ 126.00 S/ 24.00
74 vinagre blanco bidon S/ 72.00 S/ 54.00 S/ 18.00
75 habas en vainas S/ 40.00 S/ 40.00 S/ -

s/  6,736.77 s/ 5,035.78 s/ 1,728.49

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACITTUD VOLUMEN DE
INVENTARIO COMPRA

S/  6,736.77 S/ 5,035.78 S/ 1,728.49 25.66% 133.78%
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FICHA DE REGISTRO: RE-TEST — SEMANA N° 10

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacién
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje Numero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= eeme——— = e ¥ o,
descuadre sobre el Registro - o | VC y 100 %

total de inventario

RE-TEST Semana N° 10 Del 16/12/2019 al 20/12/2019
Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 Pollo 1/4 en packs de 15 S/ 594.00 S/ 435.60 S/ 158.40
2 lefia S/ 135.00 S/ 112.50 S/ 22.50
3 asado cuadrado S/ 261.00 S/ 174.00 S/ 87.00
4 amarillo badia - frasco S/ 16.80 S/ 8.40 S/ 8.40
5 papa amarilla grande S/ 88.40 S/ 52.00 S/ 36.40
6 lentejas S/ 49.00 S/ 39.20 S/ 9.80
7 tocino S/ 109.80 S/ 109.80 S/ -
8 zanahorias S/ 35.20 S/ 28.80 S/ 6.40
9 vainitas S/ 19.00 S/ 19.00 S/ -
10 brocoli S/ 48.00 S/ 48.00 S/ -
11 platano de la isla S/ 36.00 S/ 24.00 S/ 12.00
12 kiwi S/ 38.00 S/ 28.50 S/ 9.50
13 fresa S/ 23.70 S/ 23.70 S/ -
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14 unas italia S/ 14.80 S/ 14.80 S/ -
16 latas de frutas en almibar S/ 25.20 S/ 25.20 S/ -
17 estevia 6 u frasco grande S/ 101.50 S/ 87.00 S/ 14.50
18 sarandaja S/ 31.60 S/ 31.60 S/ -
19 chicha de jora S/ 57.40 S/ 49.20 S/ 8.20
20 tomate S/ 110.00 S/ 55.00 S/ 55.00
21 cordero pierna 10 kg S/ 297.00 S/ 264.00 S/ 33.00
22 chinguirito 500 gr S/ 28.00 S/ 28.00 S/ -
23 pollo filete pechuga S/ 322.80 S/ 269.00 S/ 53.80
24 pollo filete pierna S/ 202.50 S/ 135.00 S/ 67.50
25 masa wantan S/ 76.50 S/ 51.00 S/ 25.50
26 java de palta S/ 105.00 S/ 105.00 S/ -
27 frasco de alcaparras - grande S/ 68.50 S/ 68.50 S/ -
28 papa yungay s/ 4080 | S/ 34.00 s/ 6.80
29 papa canchan S/ 54.00 S/ 43.20 S/ 10.80
30 frambuesas congeladas - bolsa S/ 45.00 S/ 45.00 S/ -
31 fresas - java S/ 126.00 S/ 42.00 S/ 84.00
32 bandeja de leche condensada*24 S/ 115.20 S/ 115.20 S/ -
33 mantequilla para hacer holajder S/ 36.00 S/ 36.00 S/ -
34 pimienta molida badia - Frasco S/ 270.00 S/ 162.00 S/ 108.00
38 anis en grano arequipefio S/ 42.15 S/ 42.15 S/ -
39 zapallo grande S/ 55.00 S/ 55.00 S/ -
40 maracuya S/ 49.50 S/ 44.00 S/ 5.50
41 yuca algoddn suave ojo S/ 67.20 S/ 51.20 S/ 16.00
42 choclo desgranado S/ 47.00 S/ 47.00 S/ -
44 cerveza negra - six pack S/ 25.00 S/ 25.00 S/ -
45 cebolla - java S/ 45.00 S/ 45.00 S/ -
46 culantro S/ 68.00 S/ 34.00 S/ 34.00
47 aji amarillo S/ 32.50 S/ 32.50 S/ -
48 zapallo loche S/ 44.00 S/ 22.00 S/ 22.00
49 pan baguette S/ 60.00 S/ 40.00 S/ 20.00
51 margarina para pasteleria - molde S/ 42.50 S/ 17.00 S/ 25.50
52 mantequilla gloria - caja S/ 204.19 S/ 204.19 S/ -
53 huevos S/ 144.00 S/ 144.00 S/ -
54 harina favorita - pack S/ 108.00 S/ 108.00 S/ -
55 caja bolsitarro S/ 144.00 S/ 144.00 S/ -
56 brotes germinados en cajas S/ 50.40 S/ 43.20 S/ 7.20
57 java de paltas S/ 105.00 S/ 105.00 S/ -
58 tocino bacon S/ 109.80 S/ 109.80 S/ -
59 Higos S/ 54.00 S/ 27.00 S/ 27.00
60 papa huayro S/ 117.00 S/ 74.10 S/ 42.90
61 papa amarillas coctail S/ 78.00 S/ 52.00 S/ 26.00
62 java de naranja S/ 336.00 S/ 210.00 S/ 126.00
63 java de peras S/ 140.00 S/ 70.00 S/ 70.00
64 java de pifias S/ 130.00 S/ 130.00 S/ -




65 caja de colapis flesman - caja S/ 60.42 S/ 20.14 S/ 40.28
66 camotes naranja S/ 64.00 S/ 48.00 S/ 16.00
67 chuletas de cerdo 180gr S/ 159.00 S/ 79.50 S/ 79.50
68 concentrado de chicha S/ 102.50 S/ 102.50 S/ -
69 bondiola de cerdo 5kg S/ 112.50 S/ 112.50 S/ -
70 caldo japones de pescado S/ 87.50 S/ 62.50 S/ 25.00
71 poro S/ 18.20 S/ 10.40 S/ 7.80
72 apio S/ 45.00 S/ 27.00 S/ 18.00
73 caja de papas castell S/ 217.50 S/ 108.75 S/ 108.75

S/ 6,746.56 S/ 5,211.63 S/ 1,534.93

s/

INGRESO SALIDA

6,746.56 s/ 5,211.63

EXISTENCIA

S/ 1,534.93

EXACITTUD
INVENTARIO

22.75%

VOLUMEN DE
COMPRA

129.45%
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FICHA DE REGISTRO: RE-TEST — SEMANA N° 11

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres
Empresa de investigacion Rutas De Lima S.A.C
Direccion Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Pert
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calcula el valor de Fichaje Numero Ficha de £l VE*100‘V Vs
= eeme——— = e ¥ o,
descuadre sobre el Registro - o | VC y 100 %

total de inventario

RE-TEST Semana N° 11 Del 23/12/2019 al 27/12/2019
Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 Pollo 1/4 en packs de 15 S/ 594.00 S/ 495.00 S/ 99.00
2 lefia S/ 90.00 S/ 67.50 S/ 22.50
3 asado cuadrado S/  754.00 S/ 580.00 S/ 174.00
5 papa amarilla grande S/ 93.60 S/ 78.00 S/ 15.60
6 lentejas S/ 49.00 S/ 49.00 S/ -
7 tocino S/ 219.60 S/ 109.80 S/ 109.80
8 zanahorias S/ 38.40 S/ 38.40 S/ -
9 vainitas S/ 26.60 S/ 22.80 S/ 3.80
10 brocoli S/ 96.00 S/ 96.00 S/ -
11 platano de la isla S/ 36.00 S/ 30.00 S/ 6.00
12 kiwi S/ 47.50 S/ 28.50 S/ 19.00
13 fresa S/ 23.70 S/ 15.80 S/ 7.90
14 unas italia S/ 14.80 S/ 7.40 S/ 7.40
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16 latas de frutas en almibar S/ 33.60 S/ 33.60 S/ -
17 estevia 6 u frasco grande S/ 87.00 S/ 58.00 S/ 29.00
18 sarandaja S/ 63.20 S/ 63.20 S/ -
19 chicha de jora S/ 57.40 S/ 24.60 S/ 32.80
20 tomate S/ 165.00 S/ 55.00 S/ 110.00
21 cordero pierna 10 kg S/ 297.00 S/ 264.00 S/ 33.00
22 chinguirito 500 gr S/ 28.00 S/ 28.00 S/ -
23 pollo filete pechuga S/  484.20 S/ 457.30 S/ 26.90
24 pollo filete pierna S/ 202.50 S/ 180.00 S/ 22.50
25 masa wantan S/ 85.00 S/ 85.00 S/ -
26 java de palta S/ 105.00 S/ 105.00 S/ -
27 frasco de alcaparras - grande S/ 68.50 S/ 68.50 S/ -
28 papa yungay S/ 57.80 S/ 54.40 S/ 3.40
29 papa canchan S/ 43.20 S/ 43.20 S/ -
30 frambuesas congeladas - bolsa S/ 90.00 S/ 45.00 S/ 45.00
31 fresas - java S/ 126.00 S/ 42.00 S/ 84.00
32 bandeja de leche condensada*24 S/ 230.40 S/ 115.20 S/ 115.20
33 mantequilla para hacer holajder S/ 108.00 S/ 36.00 S/ 72.00
34 pimienta molida badia - Frasco S/ 108.00 S/ 108.00 S/ -
35 amarillo badia - frasco S/ 16.80 S/ 16.80 S/ -
38 anis en grano arequipefio S/ 42.15 S/ 42.15 S/ -
39 zapallo grande S/ 55.00 S/ 55.00 S/ -
40 maracuya S/ 49.50 S/ 38.50 S/ 11.00
41 yuca algoddn suave ojo S/ 57.60 S/ 54.40 S/ 3.20
42 choclo desgranado S/ 47.00 S/ 47.00 S/ -
44 cerveza negra - six pack S/ 25.00 S/ 25.00 S/ -
45 cebolla - java S/ 45.00 S/ 45.00 S/ -
46 culantro S/ 25.50 S/ 17.00 S/ 8.50
47 aji amarillo S/ 32.50 S/ 26.00 S/ 6.50
48 zapallo loche S/ 22.00 S/ 22.00 S/ -
49 pan baguette S/ 34.00 S/ 30.00 S/ 4.00
51 margarina para pasteleria - molde S/ 17.00 S/ 17.00 S/ -
52 mantequilla gloria - caja S/ 204.19 S/ 102.10 S/ 102.10
53 huevos S/ 144.00 S/ 72.00 S/ 72.00
54 harina favorita - pack S/ 36.00 S/ 36.00 S/ -
55 caja bolsitarro S/ 144.00 S/ 144.00 S/ -
56 brotes germinados en cajas S/ 28.80 S/ 28.80 S/ -
57 java de paltas S/ 105.00 S/ 105.00 S/ -
58 tocino bacon S/ 109.80 S/ 109.80 S/ -
59 Higos S/ 27.00 S/ 27.00 S/ -
60 papa huayro S/ 58.50 S/ 39.00 S/ 19.50
61 papa amarillas coctail S/ 52.00 S/ 39.00 S/ 13.00
62 java de naranja S/ 84.00 S/ 63.00 S/ 21.00
63 java de peras S/ 70.00 S/ 70.00 S/ -
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64 java de pifias S/ 130.00 S/ 97.50 S/ 32.50
65 caja de colapis flesman - caja S/ 20.14 S/ 20.14 S/ -
66 camotes naranja S/ 83.20 S/ 12.80 S/ 70.40
67 chuletas de cerdo 180gr S/ 132.50 S/ 79.50 S/ 53.00
68 concentrado de chicha S/ 102.50 S/ 41.00 S/ 61.50
69 bondiola de cerdo 5kg S/ 112.50 S/ 112.50 S/ -
70 caldo japones de pescado S/ 25.00 S/ 25.00 S/ -
71 poro S/ 13.00 S/ 10.40 S/ 2.60
72 apio S/ 45.00 S/ 45.00 S/ -
73 caja de papas castell S/ 145.00 S/ 36.25 S/ 108.75

S/ 6,864.18 S/ 5,235.84 S/ 1,628.35

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACITTUD VOLUMEN DE
INVENTARIO COMPRA

S/ 6,864.18 S/ 5,235.84 S/ 1,628.35 23.72% 131.10%
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FICHA DE REGISTRO: RE-TEST — SEMANA N° 12

Indicadores : Exactitud de Inventario / Volumen de Compra

Ficha de Registro

Investigador Carlos Moisés Barreto Torres

Empresa de investigacion | Rutas De Lima S.A.C

Direccién Km 19.5 Panamericana Sur — Villa el Salvador, Lima, Per(
Area Servicio de alimentacion
Proceso Gestion de Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidad de Instrumento Formula Formula
Medida
Exactitud de Volumen de
Inventario Compra
Calculael valor de Fichaje NUmero Ficha de £l VE *100% Vs
= mmm——— = e ¥ 0,
descuadre sobre el Registro - o VC y 100 %

total de inventario

RE-TEST Semana N° 12 Del 30/12/2019 al 03/01/2020
Insumo o articulo INGRESO SALIDA EXISTENCIAS
1 Pollo 1/4 en packs de 15 S/ 693.00 S/ 633.60 S/ 59.40
2 lefia S/ 202.50 S/ 157.50 S/ 45.00
3 asado cuadrado S/ 377.00 S/ 290.00 S/ 87.00
5 papa amarilla grande S/ 93.60 S/ 78.00 S/ 15.60
6 lentejas S/ 58.80 S/ 39.20 S/ 19.60
7 tocino S/ 183.00 S/ 146.40 S/ 36.60
8 zanahorias S/ 28.80 S/ 19.20 S/ 9.60
9 vainitas S/ 19.00 S/ 19.00 S/ -
10 brocoli S/ 144.00 S/ 48.00 S/ 96.00
11 platano de la isla S/ 24.00 S/ 18.00 S/ 6.00
12 kiwi S/ 47.50 S/ 19.00 S/ 28.50
13 fresa S/ 23.70 S/ 15.80 S/ 7.90
14 unas italia S/ 14.80 S/ 14.80 S/ -
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16 latas de frutas en almibar S/ 16.80 S/ 16.80 S/ -
17 estevia 6 u frasco grande S/ 87.00 S/ 58.00 S/ 29.00
18 sarandaja S/ 39.50 S/ 39.50 S/ -
19 chicha de jora S/ 49.20 S/ 49.20 S/ -
20 tomate S/ 165.00 S/ 110.00 S/ 55.00
21 cordero pierna 10 kg S/ 297.00 S/ 297.00 S/ -
22 chinguirito 500 gr S/ 28.00 S/ 28.00 S/ -
23 pollo filete pechuga S/ 538.00 S/ 376.60 S/ 161.40
24 pollo filete pierna S/ 225.00 S/ 180.00 S/ 45.00
25 masa wantan S/ 85.00 S/ 68.00 S/ 17.00
26 java de palta S/ 210.00 S/ 105.00 S/ 105.00
27 frasco de alcaparras - grande S/ 137.00 S/ 68.50 S/ 68.50
28 papa yungay S/ 51.00 S/ 40.80 S/ 10.20
29 papa canchan S/ 54.00 S/ 43.20 S/ 10.80
30 frambuesas congeladas - bolsa S/ 45.00 S/ 45.00 S/ -
31 fresas - java S/ 42.00 S/ 42.00 S/ -
32 bandeja de leche

condensada*24 S/ 230.40 S/ 115.20 S/ 115.20
33 mantequilla para hacer holajder S/ 36.00 S/ 36.00 S/ -
34 pimienta molida badia - Frasco S/ 108.00 S/ 54.00 S/ 54.00
35 amarillo badia - frasco S/ 16.80 S/ 8.40 S/ 8.40
38 anis en grano arequipefio S/ 84.30 S/ 84.30 S/ -
39 | zapallo grande S/ 55.00 S/ 55.00 S/ -
40 maracuya S/ 55.00 S/ 55.00 S/ -
41 yuca algoddn suave ojo S/ 64.00 S/ 48.00 S/ 16.00
42 choclo desgranado S/ 47.00 S/ 47.00 S/ -
44 cerveza negra - six pack S/ 50.00 S/ 50.00 S/ -
45 cebolla - java S/ 90.00 S/ 90.00 S/ -
46 culantro S/ 34.00 S/ 34.00 S/ -
47 aji amarillo S/ 32.50 S/ 32.50 S/ -
48 zapallo loche S/ 22.00 S/ 22.00 S/ -
49 pan baguette S/ 30.00 S/ 24.00 S/ 6.00
51 margarina para pasteleria -

molde S/ 17.00 S/ 17.00 S/ -
52 mantequilla gloria - caja S/ 204.19 S/ 204.19 S/ -
53 huevos S/ 216.00 S/ 144.00 S/ 72.00
54 harina favorita - pack S/ 36.00 S/ 36.00 S/ -
55 caja bolsitarro S/ 144.00 S/ 144.00 S/ -
56 brotes germinados en cajas S/ 36.00 S/ 36.00 S/ -
57 java de paltas S/ 105.00 S/ 105.00 S/ -
58 tocino bacon S/ 73.20 S/ 36.60 S/ 36.60
59 Higos S/ 27.00 S/ 27.00 S/ -
60 papa huayro S/ 78.00 S/ 54.60 S/ 23.40
61 papa amarillas coctail S/ 52.00 S/ 41.60 S/ 10.40
62 java de naranja S/ 126.00 S/ 126.00 S/ -
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63 java de peras S/ 70.00 S/ 70.00 S/ -
64 |java de pifias S/ 130.00 S/ 130.00 S/ -
65 | caja de colapis flesman - caja S/ 20.14 S/ 20.14 S/ -
66 camotes naranja S/ 64.00 S/ 64.00 S/ -
67 chuletas de cerdo 180gr S/ 238.50 S/ 132.50 S/ 106.00
68 concentrado de chicha S/ 102.50 S/ 102.50 S/ -
69 bondiola de cerdo 5kg S/ 112.50 S/ 112.50 S/ -
70 caldo japones de pescado S/ 25.00 S/ 25.00 S/ -
71 poro S/ 15.60 S/ 15.60 S/ -
72 apio S/ 54.00 S/ 45.00 S/ 9.00
73 caja de papas castell S/ 217.50 S/ 72.50 S/ 145.00

S/ 7,098.33 S/ 5,583.23 S/ 1,515.10

INGRESO SALIDA EXISTENCIA EXACITTUD VOLUMEN DE

INVENTARIO COMPRA

S/ 7,098.33 S/ 5,583.23 S/ 1,515.10 21.34% 127.14%

150



Anexo 7: RESUMEN DE FICHA DE REGISTRO

RESUMEN FICHA DE REGISTRO: PRE-TEST O POST-TEST

Indicadores : Exactitud de Inventaria / Volurnen de Compral

RESUMEN DE LAS FICHA S DE REGISTROS

Woises Barreto Tarres
Empresa de investigacion Rutas D= Lima S AC
Dirececion rom 185 Panamericana sur —illa 2 Sshador, Lima, Peru
Araa Sanvicio a2 slimentacion
Proceso zeshon a2 Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidadde Instrumento Formula
Medida
Exactifud de
inventano
descuadre sobra el Registra = - 1007 Wil = " 100 %

tofal e Inventario

RESUMEN: EXACTITUD DE INVENTARIOS ! VODLUMEN DE COMPRA: PRE - TEST

Volumen de

Semana

Total Ingreso
{n 5.

Total Salida
(3} 5.

Valor Existencias
gl

Exactitud da
Inventario (El) %

compra {VC) %

151



RESUNMEN DEL PRE-TEST - INDICADOR: EXACTITUD DE INVENTARIOD f VOLUMEN DE COMPRA

RESUMEN DE LA S FICHAS DE REGISTROS

nvestigador arlos Moises Barreto Torres

Empresa de investigacion Rutas C= Lima S AC

Direccion rom 14.5 Panamencana sur — Villa &l Zahador, Lima, Peru
Area =endicio de alimentacion

Procaso {z=shon de Cadena de Suministro

Descripcion

iCalcula el walkor da

deacuadra aobrs el
tofal de Inventario

Tecnica

Fichaje

M immeEra

Unidad de
Medida

Instrumento

Ficha de
Regisira

Formula

Exacfitud de
Inventario

Formula

Volumen de
Compra

RESUMEN: EXACTITUD DE INVENTARIOS  VOLUMEN DE COMPRA: PRE - TEST

Sernana Tul?llllnsg‘lr.em T+:-|{z|5|]I Esarl-il:la Efalm'Eg?tennias Inm:&:ﬁ% &:r:mﬁ
1 5704310 | 55,588 24 Si1,456.86 20.83% 126.08%
2 ST 14100 | 5550250 Si1.638.50 22.94% 128.73%
3 5737050 | S5,708.00 Si1.664.50 22.58% 128.17%
4 S7.133.00 | 5522200 501.811.00 26.79% 136.60%
5 5712825 | 5/5352725 5/1,776.00 24 31% 133.18%
B S7.381.50 | 5/5,788.00 5/1.605.50 21.72% 127.75%
T S8, 475.00 | S04.778.80 S/1.608.10 26.23% 135.55%
8 S7.209.25 | 5533275 5/1,876.50 26.03% 135.18%
3 5725340 | S/5521.40 S1.738.00 23.94% 131.43%
10 S/7.250.40 | 50552140 5/1.728.00 24.88% 131.48%
" S/T 54850 | 5/5854.50 51,802.00 25.07% 133.468%
12 5744510 | 5/5,698.10 S/1.748.00 23.40% 130.71%

Promedio: 24.11% 131.70%
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RESURSEN DEL RE-TEST - INDICADOR: EXACTITUD DE INVENTARIO / VOLUMEN DE COMPRA

FICHA DE REGISTRO

Woizes Barreto Tomes

Empresa de investigacion Rutas C= Lima 5 AC

Direccion Fm 19.5 Panamericana Sur — Villa &l Sahador, Cima, Perd
“Area Carvicia de alimentacion
Proceso estion 2= Cadena de Suministro

Descripcion Técnica Unidadde Instrumento Formula
Medida
Exactitud de
Inventario
degcuadre a0bna al Registre = - 100 VC= " 10 %

tofel da Inventario

RESUMEN: EXACTITUD DE INVENTARIOS { VOLUMEN DE COMPRA: RE - TEST

. Exactitu Valuman de

Jemana Tnt{'llnlr?.'r.em Tm{ﬂrl}%l.m Enis-trnallz?;-s 5. Inverﬂ:ﬂn?Elf]Tﬁ compra (VC) %
1 5/7.043.10 5/5, 58624 5/1,456 86 19.65% 124.76%
2 £/7.141.00 §/5,502.50 §/1,638.50 21.08% 126.71%
3 /737050 515 F0E.00 £ 66450 20.57% 175 8995
4 £/7.133.00 5/5,222.00 £/1,911.00 22.60% 129.20%
5 %/7.120.25 5/%,352.25 §/1,776.00 22.62% 129.23%
B %/7,391.50 55, 786.00 &/1,605.50 21.43% 127.27%
7 5/6,475.00 5/4,776.90 §/1,658.10 21.77% 1I7.84%
g £/7.200.25 5/%,332.75 5/1,876.50 20.11% 125.17%
3 5/7.259.40 5/5,521.40 5/1,738.00 25.25% 133.78%
10 5/7.259.40 5/5,521.40 5/1,738.00 22.75% 129.45%
11 5/7 54650 5/5 654,50 5/1 852 .00 25 72% 131 100
12 5/7,045.10 5/5,696.10 5/1,749.00 21.34% 127.14%
Promedia: 21.92% 128.13%
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Anexo 8: Juicio de Expertos: Instrumento de validacion - Exactitud de
Inventario

TABLA DE EVALUACION E EXPERTOS - INDICADOR 1: EXACTITUD DE INVENTARIO

Apellidos v nombres del experto: Chumpe Agesto Juan B.

Titulo y/o grado Académico:

Doctor () Magister (X) Ingeniero () Ctro ()

Universidad gue labora: Universidad Cesar Vallejo

Fecha: 01/05,/2021

TITULO DE PROYECTO

SISTEMA WEB PARA LA GESTION DE LA CADENA DE SUMINISTR50 EN EL AREA DE
SERVICIO DE ALIMENTACION DE LA EMPRESA RUTAS DE LIMA S.A.C]

Deficiente (0-20%) Regular (21-50%) Bueno (51-70%) Muy Bueno (71-80%) Excelente (81-100%)

Mediante la evaluacion de expertos usted tiene la facultad de calificar la tabla de validacion del instrumento
involucrado mediante una serie de indicadores con puntuaciones especificadas en la tabla, con la valoracion
de 0% - 100%. Asimismo, se exhorta a las sugerencias de cambio de items que crea pertinente, con la finalidad
de mejorar la coherencia de los indicadores para su valoracion.

VALORACION
INDICADOR CRITERIO 020% | 2150% | 5170% | 7180% | 81-100%
CLARIDAD Es formulado con un lenguaje apropiade. 0%
ACTUALIDAD Es adecuado el avance, la ciencia ¥ la 80%
tecnologia.
ORGANIZACION Existe una organizacion légica. 0%
Adecuado para valorar los 20%
INTEMCIONALIDAD | @SPEctos del sistema
metodelogico y cientifico.
SUFICIENCIA Esta basado en aspectos tedricos y 20%
cientificos
En los datos res o al indicador. 9
COMESISTEMCIA pect 80%
i Responde al proposito de la investigacion. 20%
METODOLOGIA
Elinstrumento es adecuado al tipo de 20%
PERTEMNEMNCIA inves*tigacién.
i
TOTAL PROMEDIO 80%
06 mayo del 2021|

{ 1 Elinstrumento puede ser aplicado, tal como esta elaborado

{ ) Elinstrumento debe ser mejorado antes de ser aplicado t : ; E a

Firma del Experto Informante
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TABLA DE EVALUACION E EXPERTOS - INDICADOR 1: EXACTITUD DE INVENTARIO

Apellidos y nombres del experto: Aradiel Castafieda Hilario

Titulo v/o grado Académico:

Doctor [ x ) Magister () Ingeniero () Otro | )

Universidad que labora: Universidad Cesar Vallejo

Fecha: 01/05/2021

TITULO DE PROYECTO

SISTEMA WEB PARA LA GESTION DE LA CADENA DE SUMINISTRSO EN EL AREA DE
SERVICIO DE ALIMENTACION DE LA EMPRESA RUTAS DE LIMA S.A.C|

Deficiente (0-20%) Regular (21-50%) Bueno {51-70%) Muy Bueno (71-80%) Excelente (81-100%)

Mediante la evaluacién de expertos usted tiene la facultad de calificar la tabla de validacion del instrumento
involucrado mediante una serie de indicadores con puntuaciones especificadas en la tabla, con la valoracion
de 0% - 100%. Asimizsmo, se exhorta a las sugerencias de cambio de items que crea pertinente, con la finalidad
de mejorar la coherencia de los indicadores para su valoracion.

VALORACION
INDICADOR CRITERIO 0-20% | 2150% | 5170% | 7180% | 81-100%
CLARIDAD Es formulado con un lenguaje apropiado. 20%
ACTUALIDAD Es adecuado el avance, la ciencia y la 20%
tecnologia.
ORGANIZACION Existe una organizacion lagica 80%
Adecuado para valorar los 20%
INTENCIONALIDAD | 3SPectos del sistema
metodologice y cientifico.
SUFICIENCIA, Esta basado en aspectos tedricos v 80%
cientificos
En los datos respecto al indicador. 2
COMSISTENGCIA pe 80%
B Responde al proposito de la investigacion. 80%
METODOLOGLA
_ El instrumento es adecuado al tipo de 20%
FERTENENCIA investigacion.
o]
TOTAL PROMEDIO 80%

( ) Elinstrumento puede ser aplicado, tal como estd elaborado

() Elinstrumento debe ser mejorado antes de ser aplicado

Firma del Experio
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TABLA DE EVALUACION E EXPERTOS - INDICADOR 1: EXACTITUD DE INVENTARIO

Apellidos y nombres del experto: Vergara Calderon Rodolfo

Titulo y/o grado Académico:

Doctor | ) Magister (X) Ingeniero | ) Otro ()

Universidad que labora: Universidad Cesar Vallejo

Fecha: 01/05,/2021

TITULO DE PROYECTO

SISTEMA WEB PARA LA GESTION DE LA CADENA DE SUMINISTRSO EN EL AREA DE
SERVICIO DE ALIMENTACION DE LA EMPRESA RUTAS DE LIMA 5.A.C]

Deficiente (0-20%) Regular (21-50%) Bueno (51-70%) Muy Bueno (71-80%) Excelente (81-100%)

Mediante la evaluacion de expertos usted tiene la facultad de calificar la tabla de validacion del instrumento
involucrado mediante una serie de indicadores con puntuaciones especificadas en la tabla, con la valoracidn
de 0% - 100%. Asimismo, se exhorta a las sugerencias de cambio de items gue crea pertinente, con la finalidad
de mejorar la coherencia de los indicadores para su valoracion.

VALORACION
INDICADOR CRITERIO 020% | 2150% | 5170% | 7180% | 81-100%
CLARIDAD Es formulado con un lenguaje apropiado. 0%
ACTUALIDAD Es adecuado el avance, la ciencia y la 0%
tecnologia.
ORGANIZACION Existe una organizacian logica 80%
Adecuado para valorar los 20%
INTENCIONALIDAD aspectos del sistema
- metodologice v cientifico.
SUFICIENCIA Esta basado en aspectos tedricos y 20%
cientificoz
En los datos respecto al indicador 2
COMSISTENCIA pe 80%
B Responde al proposito de la investigacion. 0%
METODOLOGIA
~ El instrumento es adecuado al tipo de 0%
FERTENEMNCIA investigacion.
i,
TOTAL PROMEDIO 80%
() Elinstrumento puede ser aplicado, tal como estd elaborado
{ ) Elinstrumento debe ser mejorado antes de ser aplicado y
T

Firma del Expero
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Anexo 9: Juicio de Expertos: Instrumento de validacion - Volumen de
compra

TABLA DE EVALUACION E EXPERTOS - INDICADOR 2: VOLUMEN DE COMPRA

Apellidos y nombres del experto: Chumpe Agesto Juan B.

Titulo y/o grado Académico:

Doctor () Magister | X) Ingeniero ( ) Otro ()

Universidad que labora: Universidad Cesar Vallejo

Fecha: 01/05/2021

TiTULO DE PROYECTO

SISTEMA WEB PARA LA GESTION DE LA CADENA DE SUMINISTRSO EN EL AREA DE
SERVICIO DE ALIMENTACION DE LA EMPRESA RUTAS DE LIMA S.A.C|

Deficiente (0-20%) Regular (21-50%) Bueno (51-70%) Muy Bueno (71-80%) Excelente (81-100%)

Mediante la evaluacidn de expertos usted tiene la facultad de calificar la tabla de validacidon del instrumento
invelucrado mediante una serie de indicadores con puntuaciones especificadas en la tabla, con la valoracion
de 0% - 100%. Asimismo, se exhorta a las sugerencias de cambio de items que crea pertinente, con la finalidad
de mejorar la coherencia de los indicadores para su valoracion.

VALORACIGN
INDICADOR CRITERIO 0-20% | 2150% | 5170% | 71-80% | 81-100%
CLARIDAD Es formulado con un lenguaje apropiado. 20%
ACTUALIDAD Es adecuado el avance, la ciencia v la 20%
tecnologia.
ORGAMIZACION Existe una organizacion lagica. 80%
Adecuado para valorar los 20%
INTEWGIONALIDAD | #SPectos del sistema
metedologico y cientifica.
SUFICIENCIA Esta basado en aspectos tedricos v 80%
cientificos
En los datos res o al indicador. o
CONSISTENCLA pect 80%
3 Responde al proposito de la investigacion. 80%
METODOLOGIA
El instrumento es adecuado al fipo de 20%
PERTEMEMCIA investigacian.
0,
TOTAL PROMEDIO 80%
06 mayo del 2021|

{ ) Elinstrumento puede ser aplicado, tal como esta elaborado

{ ) Elinstrumento debe ser mejorado antes de ser aplicado

Firma del Experto Informante
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TABLA DE EVALUACION E EXPERTOS - INDICADOR 2: VOLUMEN DE COMPRA

Apellidos y nombres del experto: Aradiel Castafieda Hilario

Titulo y/o grado Académico:

Doctor ( x ) Magister () Ingeniero { ) Otro ()

Universidad que labora: Universidad Cesar Vallejo

Fecha: 01/05/2021

TITULO DE PROYECTO

SISTEMA WEB PARA LA GESTION DE LA CADENA DE SUMINISTRSO EN EL AREA DE
SERVICIO DE ALIMENTACION DE LA EMPRESA RUTAS DE LIMA $.A.C|

Deficiente (0-20%) Regular (21-50%) Bueno (51-70%) Muy Bueno (71-80%) Excelente (&1-100%)

Mediante la evaluacion de expertos usted tiene la facultad de calificar la tabla de validacion del instrumento
involucrado mediante una serie de indicadores con puntuaciones especificadas en la tabla, con la valoracion
de 0% - 100%. Asimismo, se exhorta a las sugerencias de cambio de items que crea pertinente, con la finalidad
de mejorar la coherencia de los indicadores para su valoracidn.

VALORACION
INDICADOR CRITERIO 0-20% | 2150% | 5170% | 7180% | 81-100%
CLARIDAD Es formulado con un lenguaje apropiado. 20%
ACTUALIDAD E=s adecuado el avance, |a ciencia v la 20%
tecnologia.
ORGANIZACION Existe una crganizacion logica B0%
Adecuado para valorar log B0%
INTENCIONALIDAD aspectos del sistema
- metodologico v cientifico.
SUFICIENCIA Esta basado en aspectos tedricos v 20%
cientificos
En los datos respecte al indicador. o
COMNSISTENCIA pe 80%
B Responde al propdsito de la investigacion. 0%
METODOLOGIA
_ El instrumento es adecuado al tipo de 20%
PERTENEMNCIA investigacion.
L]
TOTAL PROMEDIO 0%

() Elinstrumento puede ser aplicado, tal como estd elaborado

() Elinstrumento debe ser mejorado antes de ser aplicado

Firma del Experto
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TABLA DE EVALUACION E EXPERTOS - INDICADOR 2: VOLUMEN DE COMPRA

Apellidos y nombres del experto: Vergara Calderon Rodolfo

Titulo y/o grado Académico:

Doctor ()

Magister | X)

Ingeniero ()

Otro ()

Universidad que labora: Universidad Cesar Vallejo

Fecha:

01/05/2021

TITULO DE PROYECTO

SISTEMA WEB PARA LA GESTION DE LA CADENA DE SUMINISTRSO EN EL AREA DE
SERVICIO DE ALIMENTACION DE LA EMPRESA RUTAS DE LIMA S.A.C]

Deficiente (0-20%) Regular (21-50%) Bueno (51-70%) Muy Bueno (71-50%) Excelente (&1-100%)

Mediante la evaluacidn de expertos usted tiene la facultad de calificar la tabla de validacién del instrumento
involucrado mediante una serie de indicadores con puntuaciones especificadas en la tabla, con la valoracién
de 0% - 100%. Asimismo, se exhorta a las sugerencias de cambio de items que crea pertinente, con la finalidad
de mejorar la coherencia de los indicadores para su valoracion.

VALORACION
INDICADOR CRITERIO 0-20% | 21-50% | 51-70% | 71-80% | 81-100%
CLARIDAD Es formulado con un lenguaje apropiado. 20%
ACTUALIDAD Es adecuado el avance, |a ciencia y la 80%
tecnologia.
ORGANIZACION Existe una croanizacion agica 80%
Adecuado para valorar los 0%
INTENCIONALIDAD aspectos del sistema
- metodologico y cientifico.
SUFICIENCIA Esta basado en aspectos tedricos v 20%
cientificos
En los datos respecto al indicador. 2
COMNSISTENGCIA pe 80%
i Responde al propdsita de la investigacion. 0%
METCDOLOGIA
_ El instrumento es adecuado al tipo de 0%
PERTEMENCIA investigacian.
L]
TOTAL PROMEDIO 80%
(1 Elinstrumento puede ser aplicado, tal como esta elaborado
() Elinstrumenio debe ser mejorado antes de ser aplicado J’
.

Firma del Expero
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Anexo 10 - Matriz de operacionalizacién de variables

Definicion Conceptual

Dimension

Indicadores

Escala de medicion

Explica que un sistema web es una aplicacion

cliente/servidor, en donde el cliente, &l

L servidor y el protocolo de comunicacién estan
Sistema Web
normalizados v no necesita ser creado por
algun desarrollador de aplicaciones
Es un conjunto procedimientos (inventarios, i
) Gestion de Exactitud d
transporte, control, etc.) que se ejecutan en Xaciiud de | c.aia de razén
B : . Inventarios Inventario
varias ocasiones en todo el flujo, en donde el
VD: - :
Gestién de Ia insumo es transformado en un producto final,
Cadena de entregando un  wvalor  agregado  al
suministros : _ Gestion d
consumidor™. Los actores son: Proveedores. eslion de
Volumen de Escala de Razdn
fabricantes, distribuidores, detallistas vy Compras compra

cliente
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Anexo 11 - Matriz de la variable dependiente

Indicadores Objetivo Técnica / Instrumento Unidades de Modo de calculo
Instrumento medida
VD
Calcular el descuadre El= ;_ﬁ' 100%
Exactitud de sobre el valor total del Fichaje Ficha de Porcentaje _ _ _
Inventario | Nventario Registro El: Exactitud de inventario (%)
VD: Valor diferencia S/. (Existencias)
VTI: Valor total inventario 5/. (Ingresos)
Controlar el TC
Volumen de | crecimiento de las o Ficha de Porcentaje Ve = o 100%
compra compras, se calcula el Fichaje Registro v
total de ventas sobre VC: Volumen de compra
total de compras TC: Total Compras 5/. (Ingresos)
TV: Total ventas S/. (Salidas)

147



Anexo 12 - Matriz de consistencia

Problema Objetivo Hipdtesis Operacionalizacion de variables Metodologia
Variables Dimension Indicador Instrumento
Problema Principal Objetive General Hipotesis General Independiente Tipo de investigacion
PG: ;De qué manera | OG: Determinar el nivel | Ha: Un sistema web Aplicada
influye un sistema web | d& influencia de un [ mejora en la gestion de
para la gestion de la sisterna web para la | cadena de suministro en
cadena de suministro en gestion de la cadena de | el area servicio de
ol Area  sewicio  de suministro en el area | alimentacion de la
i p servicio de alimentacion | empresa Rutas de Lima -
alimentacion de 12 | de la empresa Rutas de | S.A.C Sistema Web
;";pgfa Rutas de Lima | Lima S A.C Disefio de investigacion
e Experimental
Problemas Ezpecificoe | Objetivos Especificos | Hipotesis Especificas
P1: ;En qué medida un | 01:  Determinar  la H1: Un smlem_a web
i i influencia de un sistema reduce la exactiud de
Slst::ad :.ret.: |nﬂtu'5.r§ la web en la exactitud de inventario en el area de Dependiente
exactitud de inventario en . _ .
el area de servicio de | inventario en &l area de EZT:;Dmderezl.lamI:::::E: Poblacién: 12 fichas d
alimentacion de la | servicio de alimentacion LimaS.ﬂ.pD obiacion: < [ Elsf e
empresa Rutas de Lima dfa la empresa Rutas de o Gestian de I_Exan:.tltuq_j de o Drﬂgrasl';:}l[;:glmenu
S ACT Lima S.AC inventarios inventarios. Fichaje
P2: ;En gué medida un | 021 Determinar  la | 43: Un sistema web Gestion De
sistema web influye el | Influencia de un sistema | e o volumen de Cadana De
volumen de compra en el | WED €n el volumen de compra en el area de .
area de servicio de | Compra en el area de B - s Suministro
alimentacian de la | servicio de alimentacion | SEMVICIO de alimentacion
empresa Rutas de Lima | 98 |8 empresa Rutas de de la empresa Rutas de
sAC7 HmaSAC Hma SAC Gestion de Volumen de Fichaje Muesra: 12 fichas de
Com pras compra programacion menu

semanal detalle
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Anexo 13 -Tabla De T De Student Grados De Libertad

|-
n 0.75 .80 .85 .90 .95 0.975 0.99 0.995
1 1.000 1.376 1.963 3078 6,314 | 12,706 | 31.821 | 63.657
2 0.&8l6 1.061] 1.386 1.E86 2920 | 4.303 6.965 0.925
3 0.765 0.978 1.250 1.638 2.353 3182 4.541 5.841
4 0.741 0.941] 1,190 1.533 2132 2.776 3.747 4,604
5 0.727 0.920 1.156 1.476 2015 2.571 3.365 4.032
f 0.718 0,904 1.134 1.440 1.943 2.447 3143 3707
7 0.711 089G 1.119 1.415 1.895 2.365 2998 3.499
8 0.706 0889 1.108 1.397 1860 2.306 2896 3.355
9 0.703 0.8E3 1,100 1.383 1.833 2.262 2.821 3.250
10 0.700 0879 1.093 1.372 1.812 2.228 2. 764 3.169
11 0.697 0876 1.088 1.363 1.796 2.201 2718 3106
12 (.695 0873 1.083 1.356 1.782 2.179 2.681 3.055
13 (.69 0870 1.079 1.350 1.771 2. 160 2.650 3.0012
14 0.692 0.R6E 1.076 1.345 1.761 2145 2.624 2977
15 0.691 0866 1.074 1.341 1.753 2.131 2.602 2.947
16 (0.690 0865 1.071 1.337 1.746 2.120 2583 2.921
17 .6E9 0863 1.069 1.333 1.740 2.110 2.567 2 B9
15 (L6ER 0862 1.067 1.330 1.734 2.101 2.552 2878
19 (L.6RR 0.861 1.066 1.328 1.729 2.083 2.539 2861
20 L.6RT 0860 1.064 1.325 1.725 2086 2.528 2845
21 (.686 0859 1.063 1.323 1.721 2080 2518 2.831
22 (.6EG 0.B58 1.06] 1.321 1.717 2.074 2508 2819
23 (LGRS 0858 1.060 1.319 1.714 2.069 2.500 2807
24 (LGRS 0857 1.059 1.318 1.711 2.064 2.492 2.797
25 (.68 0856 1.058 1.316 1.708 2.060 2485 2.T87
26 (.68 0856 1.058 1.315 1.706 2.056 2.479 2779
27 (.68 0.R855 1.057 1.314 1.703 2.052 2473 2.771
28 (.6RE3 (0.R55 1.056 1.313 1.701 2.048 2467 2763
29 0.683 0854 1.055 1.311 1.699 2.045 2462 2.756
30 .63 0854 1.055 1.310 1.697 2.042 2.457 2.750
40 0.681 0851 1.050 1.303 1.684 2.021 2423 2.704
(ill] 0.679 0848 1.046 1.296 1.671 2.000 2.390 2.660
120 0677 0845 1.04] 1.289 1.658 1.980 2.358 2.617
¥ 0.674 0842 1.036 1.282 1.645 1.960 2,326 2.576
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Anexo 14 -Cronograma Del Proyecto

Modo | Task Name Duracidn Comienzo ~ |Fin ~ |Predecesoras
de
1 e ad =~ Proyecto de Investigacion 74 dias lun 28/08/17 jue 7/12/17
2 = = Eleccion del Tema de Investigacion 11 dias lun 28/08f17 lun 110917
3 = Entrevista con el Jefe de Cocina 2 dias lun 28/08/17 mar 29/08/17
4 = Asignacion de los temas de 4 dias mie 30/08/17 lun 4/09/17 3
investigacion
5. = Busqueda de Informacidn 5 dias mar 5/09/17 lun 11/09/17 4a
] = = planteamiento del Problema A dias mar 12/09/17 vie 15/09/17 2
7 = Analisis y planteamiento del 4 dias mar 12/09/17 wie 15/09/17
problema
8 = = Recopilacion de informacion y 59 dias lun 18/09/17 jue 7/12/17 6
redacciéon de Informe
= Busqueda de Antecedentes 15 dias lun 18/09/17 wie 6/10/17
10 |2 Busqueda de bases tedricas y 4 dias lun 9/10/17 jue 12/10/17 9
Redaccidn de indicadores
11 |= Redaccidn de la metodologia de 5 dias wie 13,/10/17  jue 19/10/17 10
desarrollo
1z B Formulacion de problema 1 dia wie 20/10/17 wie 20/10/17 11
1z B Redaccion de Justificacion 3 dias lum 23/10/17 mieé 25/10/17 12
1a |2 Redaccion de Hipdtesis y objetivos 1 dia jue 26/10/17 jue 26/10/17 13
s | Redaccion de la metodologia de 4 dias wie 27/10/17 mie 1/11/17 14
estudio
16 = Redaccidn de wariables y 4 dias jue 2/11/17 mar 7/11/17 1s
operacionalizacidn
17 |= Presentacidn del primer avance del 1 dia mié& 8/11,/17 mié& 8/11/17 16
informe
s |2 Poblacion y Muestra 4 dia jue9/11/17 mar 14/11/17 17
s |2 Técnicas e instrumentos de 5 dia mieé 15/11/17 mar 21/11/17 18
recoleccion de datos
20 |9 Presentacidn de proyecto de 1 dia mié 22/11/17 mié 22/11/17 19
investigacidn
21 | Levantamiento de observaciones 10 dias jue 23/11/17 mié 6/12/17 20
22 | Sustentacion Proyecto de 1 dia jue 7/12/17 jue 712717 21
Investigacion
23 |2 - pesarrollo de Tesis 115 dias vie 8/12/17 jue 17/05/18 22
24 |2 = Inicio 15 dias vie 8/12/17 jue 28/12/17
25 = = Modelo del negocio 5 dias vie 8/12/17 jue 14/12/17
26 |2 identificacion de los actores de 3 dias vie 8/12/17 mar12/12/17
negocio
27 | Recoleccion de caso de uso del 2 dias mié 13/12/17 jue 14/12/17 26
negocio
28 | = Realizacion de Casos de Uso 10 dias vie 15/12/17  jue 28/12/17 25
29 = Diagrama de Actividades 2 dias wvie 15/12/17 lun 18/12/17
30 |2 Diagrama de Secuencia 2 dias mar 19/12/17 mié 20/12/17 29
31 = Diagrama de Colaboracicdn 2 dias jue 21/12/17 wie 22/12/17 30
32 = Diagrama de casos de uso de negoc 2 dias lun 25/12/17 mar 26/12/17 31
33 = Diagrama de anél 2 dias mi& 27/12/17 jue 28/12/17 32
34 (%2 = Elaboracién 17 dias wvie 29/12/17 lun 22/01/18 24
35 = Analisis de requerimientos 3 dias wvie 29/12/17 mar 2/01,/18
36 = Elaboracidn de plantaillas de caso de 3 dias mié& 3/01/18 wvie 5/01/18 35
uso del sistema
37 | Elaboracion de casos de uso del 5 dias lun 8/01,/18 wie 12/01/18 36
sistema
38 | = Realizacion de casos de uso del 6 dias lun 15/01/18 lun 22/01/18 37
sistema
39 = =/ Elaboracién de diagramas del 6 dias lun 15/01/18 lun 22/01/18
sistema
a0 | Diagrama de flujo 2 dias lun 15/01/18 mar 16/01/18
a1 | Diagrama de secuencia 2 dias mié 17/01/18 jue 18/01/18 40
az | Diagrama de colaboracian 2 dias wie 19/01/18 lun 22/01/18 41
az | = Construccion 70 dias mar 23/01/18 lun 20/04/18 34
aa | Diagrama de Componentes 3 dias mar 23/01/18 jue 25/01/18
as | Diagrama de Despliegue 2 dias wie 26/01/18 lun 29/01/18 44
as |2 diagrama de engranajes 3 dias mar 30/01/18 jue 1/02/18 45
a7 |2 Modelo de entidad Relacian 3 dias wie 2/02/18 mar 6/02/18 46
as |2 Desarrollo del sisterma web 45 dias mie 7/02/18 mar 10/04/18 47
as |2 = Elaboracion de Base de Datos 14 dias mieé 11/04/18 lun 20/04/18 48
so | Modelo Logico 4 dias mie 11,/04/18 lun 16/04,/18
51 | Modelo Fisico 4 dias mar 17/04/18 wvie 20/04/18 50
s2 | Mormalizacion de la Base de Datos 5 dias lun 23/04/18 wie 27/04/18 51
s3 |2 Prueba Beta del sistema 1 dia lun 320/04/18 lun 30/04/18 52
54 |2 = Transicién 12 dias mar 1/05/18  jue 17/05/18 a3
55 |2 Correcién de Errores s dias mar 1/05/18 lun 7/05/18
56 = verificacidn de implementacidn de 5 dias mar 8/05/18 lun 14/05/18 55
casos de prueba
57 Elaboracidon de manual de usuarios 3 dias mar 15/05/18 jue 17/05/18 56
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Anexo 15 - Presupuesto

Recursos Humanos

Personal Costo Mensual N® dias Total {5/.)
Analista de sistemas 15 S/ 250000 | S/ 1,250.00
Programador web 45 S/ 3,000.00 | S/ 4.500.00
DBA 10 S/ 3.000.00 | S/ 1,000.00
Subtotal S/ 6,750.00
materigl
Material Cantidad Cost. Unit Total (5/.)
Millar de Bond 2 s/ 11.00 | 5/ 2200
Copias 200 5/ 010 S/ 2000
impresiones 2000 S/ 010 |3/ 20000
Lapiz 3 5/ 1.00 | 5/ 3.00
Lapicero 3 = 200 5/ 6.00
Folder B s/ 1.00 | 5/ 5.00
CO-ROM {25 unid) 25 5/ 1.00 | 5/ 2500
Anillados 24 S/ 300 s/ 72.00
Subtotal 5/ 35400
Hardware
Hardware Cantidad Cost. Unit Total (S/.)
Senvidor Lenovo System
x3650 M5, Intel Xeon E5-
26304, 2 20GHz, 16GB
DDR4, 2U. 8 bahias de
25" HS, 16 con 1 s/ - s/ -
backplane kit , capacidad
maxima hasta 46.8TB,
M5210 1GE Flash SAS /
SATA. soporte RAID 0 /1
Disco Duro Ibm-lenovo 1tb
2.5 Sas ¥3500 X3550 2 s/ - s/ -
X¥3650 X3850 M5
Subtotal S -
Software Cantidad & Unitario (3 Total
Metbeans 1 = - = -
PostgreeS0QL 1 = - = -
Spring Tool Suite 4 1 =Y - = -
Rational Rouse 1 s/ - s/ -
SPSS 1 S/ - S/ -
Subtotal S/ -
TOTAL s/ 7,104.00
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Anexo 16 - Acta De Implementacion

2 Rutasde LIMA

CARTA DE ACEPTACION DEL “SISTEMA WEE PARA LA GESTIOM DE LA CADENA DE
SUMINISTROS EN EL AREA DE SERVICIO DE ALIMENTACION DE LA EMPRESA RUTAS
DE LIMA 5.A.C.

En representacion de RUTAS DE LIMA S A.C de RUGC 20550372640, por

medio del documento se constata que:

El zefor BARRETO TORRES CARLOS MOISES, idenfificado con el DNI
71469597 implementara el sistema web para |a gestion de la cadena de

suministros en el area de servicio de alimentacion. Cumpliendo con las
expectativas v requerimientos solicitados por la empresa

Debido a las exigencias de la universidad con el fin de que nuesiro colaboradaor

demuestre que el sistema funcione en la empresa, se gestiond la habilitacion de

la IP puiblica 161.132.113.137 que enmascara la IP interma del servidor
10.22.109.82 por motivos de seguridad.
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Por otro lado, dada la situacion del covid-19, venimos optimizando las licencias
de S0 v S0QL server, por lo gue se recomienda a future poder llevaro a la nube,

ya que esta solucion es la que mayor disponibilidad garantiza
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Se expide la presente solicitud del interesado para los fines que se estime
conveniente.

153



Anexo 17 - Acta De Confidencialidad

. Rutasde LIMA

COMPROMISO DE CONFIDENCIALIDAD

Yo, BARRETO TORRES CARLOS MOISES, estudiante de ingenieria de
sistemas de la universidad Cesar Vallejo, identificado con DNI N° 71469597, con
la tesis titulada “Sistema web para la gestion de |a cadena de suministros en el
area de servicio de alimentacién de la empresa Rutas de Lima S AC”

Me comprometo a que los datos brindados por la empresa RUTAS DE LIMA
5.A.C. han sido utilizados unicamente con fines académicos, se ha respectado
la ética v el acuerdo de confidencialidad establecido por la empresa la cual
detalla la proteccion de los datos personales de sus empleados.

En caso de no cumplir con este compromiso de confidencialidad, asumiré las
sanciones disciplinarias designadas por la empresa y me pondré a disposicion
de las autoridades.
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Anexo 18 - Acta de implementacion

;, Rutas de LIMA

ACTA DE IMPLEMENTACION DEL “SISTEMA WEB PARA LA GESTION DE LA CADENA DE
SUMINISTROS EN EL AREA DE SERVICIO DE ALIMENTACION DE LA EMPRESA RUTAS
DE LIMA 5.A.C.

En representacion de RUTAS DE LIMA S A C de RUC 20550372640, por

medio del documento se constata que:

El sefior BARRETO TORRES CARLOS MOISES, identificado con el DNI
71469597 ha implementado el sistema web para la gestion de la cadena de
suministros en el area de servicio de alimentacion. Cumpliendo con las

expectativas y requerimientos solicitados por la empresa

Se expide la presente solicitud del interesado para los fines que se estime

conveniente
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Anexo 19: Desarrollo de la metodologia

De acuerdo con la recomendacion de los expertos, el sistema web fue desarrollado

bajo la metodologia RUP.

En esta seccion se evidencia el desarrollo de cada una de las 4 fases del desarrollo,

como son: Inicio, elaboracion, construccion y transiciéon
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Desarrollo de la Metodologia

La metodologia por aplicar es RUP, y la secuencia metodolégica se desarrolla a

continuacion:
1. Modelado del negocio
1.1. Diagrama de Vision, Mision y Objetivos:

e Visidén: Ser un area que represente a la empresa competitivamente
frente a otros del rubro del servicio alimentario por la calidad en la

preparacion de alimentos.

e Mision: Brindar servicios de alimentacion a los integrantes de la
organizacion en base a la higiene, variedad de platillos y precio justo, con
la finalidad de incrementar la productividad del personal

e Objetivos:

> Satisfacer las necesidades de servicio alimentario de la

totalidad del personal de la organizacion

» Ofrecer alimentos con caracteristicas importantes, tales como

calidad, higiene, seguridad y sabor.

» Cumplir con los estandares adecuados en cuanto a la

produccion y servicios que se ofrecen
» Mitigar las incidencias de enfermedades reduciendo ausentismo

En la Figura 1, se puede visualizar los objetivos y metas que se desea cumplir en
el area de servicio de alimentacion en la empresa Rutas de Lima S.A.C
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Fuente: Elaboracion Propia

Representar a la empresa competitivamente en el rubro del sewvicio alimentario

©

curnplir con los estandares adecuados para la preparacio de alimentos

Ofrecer alimentos con caractensticas importantes Mitigar incidencias de enfermedad
Mejorar la satisfaccion de nuestros clientes en 20% Mejorar la calidad de nuestros procesos en 18 % Reducir ausentismo en 25 %

llustracion 1 - Diagrama de vision, objetivos y metas del negocio

1.2. Alcance del modelado del negocio

El alcance del modelado de negocio es la Gestibn Documentaria del area de

servicio de alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C. (Ver Figura 2).

Gestion Documental del area de servicio de
alimentacian de la empresa Rutas de Lima 3. AC

Fuente: Elaboracion Propia

llustracion 2 - Alcance del Modelado del Negocio

1.3. Identificacién y descripcion de actores y trabajadores del negocio
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1.3.1. Actores del Negocio

Segun el alcance del modelo del negocio, los actores del negocio son los

siguientes (ver Figura 3):

Todo el personal de la empresa
________________________ que consume ks senicios
\ alimantarios
Personal del area de gerencia
e | Bdministrativa

Gerencia Administrativa

Personal facilitador de recursos y
_________________________ facturacion

Coordinador

Todo Personal encargado del are
__________________________ de compras
bt

Jefe de Compras

Fuente: Elaboracion Propia

llustracion 3 - Actores del Negocio

En la Tabla 1, se describen los actores del negocio que representa el area de

servicio de alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C
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Tabla 16 - Descripcion de actores del negocio

Cédigo  Actor del Negocio Descripcién Representacion

Todo el personal de Ila
_ empresa que recibe los
ANO1 Cliente servicios alimentarios
Clianie
ANO?2 Gerencia Personal del éarea de
o _ gerencia administrativa hY
administrativa
Garencia Administrativa
ANO3 Coordinador Personal facilitador de I
recursos y facturacion \\
Coordinador
Jefe de Compras | Todo el personal del area de
ANO4 compras %
Jefe de Compras

Fuente: Elaboracion Propia

1.3.2. Trabajadores del negocio

Segun el alcance del modelo del negocio, los trabajadores del negocio son

(Ver Figura 4)
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Fuente: Elaboracion Propia

Chef Ejecutive

O

Cocinero

e

Ayudante de cocina

©

Almacenero

©

Proveedor

Persona a cargo de la
gjecucidn de la produccion de
los semicios alimentarios

a cabo la produccion de los
senvicios alimentarios

Personal Encargado de llevar T

Personal de apoyo del
cocinero

Personal encargado de los
ingresos y salidas de insumos
de almacén

Encargado de proveer in5umusj

llustracién 4 - Trabajadores del Negocio

En la Tabla 2, se describen los trabajadores del negocio que representa el

area de servicio de alimentacion de la empresa Rutas de Lima S.A.C
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Tabla 17 - Descripcion de trabajadores del Negocio

Trabajador del Descripcién Representacién
Negocio
Persona a cargo de la
. . ejecucion de la produccién
TNO1 Chef Ejecutivo | © P
de los servicios
alimentarios Chef Ejecutive
Personal Encargado de
TNO2 Cocinero llevar a cabo la
produccion de los
servicios alimentario Cocinero
Personal de apoyo del
cocinero
TNO3 Ayudante de
cocina
Ayudante de cocina
Personal encargado de
los ingr li
TNO4 Almacenero 0s ingresos y salidas de
insumos de almacén
Almacenemn
Encargado de proveer
TNO5 Proveedor INSUMOS .
Froveedor

Fuente: Elaboracion Propia

1.4. Descripcion de Casos de uso del negocio

Los casos de uso del negocio son los procesos o actividades que se realizan
dentro del area de servicio de alimentacion de la empresa Rutas de Lima

SAC, los casos de uso son los que se muestran en la siguiente tabla (Tabla 3)
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Tabla 18 - Descripcion Caso de Uso del Negocio

Nombre Descripcién Representacion

Realizar Compra | Este caso de uso consiste
CUNO1 en realizar la compra de @
insumos
Realizar Compra
Realizar Ingresos | Este caso de uso consiste
CUNO?2 Insumos en registrar los ingresos
en el Kardex de almacén
Registrar Ingresos Insumos
Este caso de uso consiste
CUNO3 Preparar Menu en la ejecucion de la
preparacion de alimentos
Preparar Menl
Registrar Este caso de uso consiste
CUNO4 Checkilist en llenar el checklist de
Procedimientos | procedimientos para la
preparacion de platillos
Registrar Checklist procedimientos
Este caso de uso consiste
CUNO5 Servir Mend en servir el menu a los @
clientes
Servir Menu

Fuente: Elaboracion Propia

1.5. Diagrama de Caso de Uso de Negocio

En el diagrama de casos de uso del negocio se visualiza los actores del

negocio, trabajadores del negocio y los casos de uso. (Ver Figura 5)
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\

Gerencia Admnistrativa Proveedor

N

Comprar Insumos Registrar Kardex

Coordinador Almacenero

\ Registrar Ckecklist Procedimientos %

Jefe de Compras Q Cocinero
=z
PrepararMenu

/

Ayudante de cocina

Fuente: Elaboracion Propia

Chef Ejecutivo
Sewnr Mend

Cliente

llustracion 5 - Diagrama de Caso de Uso del Negocio
1.6. Especificacion de caso de uso del negocio

En las tablas 4, 5, 6, 7 y 8 se especifican los casos de uso de negocio que
representan la gestion documentaria en el area de servicio de alimentacion en

la empresa Rutas de Lima S.A.C.

Tabla 19 - Especificacion del subproceso de comprar insumos

| csedeso | copaisumes

Actor(es): Chef Ejecutivo, Jefe de Compras, Coordinador y proveedor.
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Descripcion:

Comprar insumos es el proceso encargado de gestionar y ejecutar
las compras de insumos para la preparacion de los platillos de la

semana

Precondiciones:

La orden de compra debe ser aprobado por el Jefe de compras y el
coordinador debe proveer los recursos necesarios para ejecutar la

compra

Postcondiciones:

Los insumos deben ser registrado en el kardex de almacén

(Ingresos)

Flujo Basico de Eventos

Accion de Empleado ‘ Accion del Administrador
1. El chef ejecutivo Lista los platillos a 3. El Jefe de compras aprueba la
preparar durante la semana. orden de compras.
2. El chef ejecutivo genera orden de 4. El jede de compras elige proveedor
compra

6 . El chef ejecutivo realiza la compra necesarios para ejecucion de

5. El coordinador provee los recursos

compra de insumos

7 . El jefe de compras realiza pago

Caso de Uso

Actor(es):

Fuente: Elaboracién Propia

Tabla 20 - Especificacién del subproceso de Registrar Kardex

Registrar Kardex

Chef ejecutivo, almacenero, proveedor y cocinero

Descripcion:

Registrar Kardex es el proceso encargado de registrar el ingreso,
salida y existencias de insumos en almacén

Precondiciones:

Se debe haber realizado la compra de insumos

Postcondiciones:

Se debe registrar salidas de insumos.

Flujo Basico de Eventos
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‘ Accion del Empleado

El almacenero registra existencias de insumos de almacén en el Kardex de almacén
El chef ejecutivo realiza la compra de insumos
El almacenero registra el ingreso de insumos en el kardex de almacén

El cocinero solicita insumos para la preparacion del menu del dia

o M w DN PRE

El almacenero registra salida de insumos de almacén en el kardex e almacén

Fuente: Elaboracién Propia

Tabla 21 - Especificacion del subproceso de Registrar Checklist de Procedimientos

Caso de Uso i Checklist de Procedimientos

Actor(es): Chef ejecutivo, cocinero, ayudante de cocina y almacenero

Descripcion: Registrar Checklist de Procedimientos es el proceso encargado
llenar el formato de procedimientos para la preparacion de

alimentos

Precondiciones: Se debe registrar salida de insumos de almacén

Postcondiciones: Se debe preparar el Mend

Flujo Bésico de Eventos

Accion de Administrador Accion del Empleado

1. El chef ejecutivo entrega el formato del 2. El cocinero procede con el llenado
Checklist de procedimientos al del Checklist de procedimientos
cocinero. 3. El cocinero entrega el Checklist

4. El chef ejecutivo recepciona el formato, y firmado al chef ejecutivo
aprueba o desaprueba el documento.

Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 22 - Especificacion del subproceso de Preparar Menu

Caso de Uso Preparar Menu

Actor(es): Chef ejecutivo, cocinero, ayudante de cocina y almacenero

Descripcion: Preparar Menu es el proceso encargado de preparar el Menu del
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dia

Precondiciones:

Se debe llenar el Ckecklist de Procedimientos

Postcondiciones:

Accion de Administrador

1. El chef ejecutivo comunica al cocinero el

menu a preparar del dia

Se debe Servir el Menu

Flujo Basico de Eventos

2. El cocinero solicita los insumos a

Accion del Empleado

almacén.

El almacenero registra la salida de
insumos

El cocinero y los ayudantes de
cocina proceden a realizar la
preparacion de alimentos

Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 23 - Especificacion del subproceso de Servir Menu

Caso de Uso

Actor(es):

Chef ejecutivoy ayudante de cocina

Servir Menu

Descripcion:

Servir Menu de Procedimientos es el proceso encargado de servir el
platillo requerido por el cliente

Precondiciones:

Se debe haber llenado el Checklist de procedimientos

Postcondiciones:

Flujo Basico de Eventos

Accién de Administrador

1. Cliente solicita el menu que desea

3. Cliente procede a servir guarniciones y

salad bar al gusto

2. El ayudante de cocina procede a

Accion del Empleado

servir
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Fuente: Elaboracion Propia

1.7.Diagrama de Realizacion del Negocio

Fuente: Elaboracion Propia

Las realizaciones de los casos de uso del negocio detallan como se llevan a

cabo los procesos del negocio. Para cada caso de uso del negocio se asigha

su realizaciéon. A continuacion se visualizan las realizaciones de los casos de

uso del negocio (ver Figura 6).

=<reglize=> .
o
| i
. Py
LA e a2

Comoprar Insumos Realizacidn Comprar Insumos
==<ealize==> pr—
: /}
B 5 -
Registrar Kardex Realizacidn Registrar kardex
Preparar Mena Realizacidn Preparar Meni

A

<<rgalize=> r— -
/\'
b £

Fegistrar Ckecklist Procedimientos Realizacion Registrar Checklist Procadimientos

«zraalize== r—
! /}
~ =

Mo o

Senar Mend Realizacion Serir Mend

llustracion 6 - Realizaciones de casos de usos del negocio

1.8. Diagrama de Actividades

Para identificar las actividades que involucran cada caso de uso de negocio,

se elaboro diagramas de actividades mostradas en las figuras 7, 8, 9, 10y 11.
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Chaf Ejacutive Jafe de Com pras Frowaador Coordinadar

Fuente: Elaboracion Propia

Semanal

istar insumos

a col rar
Generar Orden 5 ( Yerific a orden }
I
Acepta o Rechaza
<
Rechaza
Aprueba
Buscar Cotizar
Proveedor Insumos
Rechara
Realizar
Compra Aceptar Acepta o Rechaza

Proveer recursos para
sjgcutar la compra

llustracion 7 - Diagrama de actividades del caso de uso "Comprar Insumos"

Almacanaro Chat Ejasutiva Provaadar Cocinaro

Fuente: Elaboracion Propia

( Regisirar
Existencia

-/ Reallzar
“__Compra S/

Emviar

Insumos

Registrar
Ingreso

Salicitar
- Insumos

no

i>ExI.sne Io sdlictado?

si

Regisirar
Salida

llustracion 8 - Diagrama de actividades del caso de uso "Registrar Kardex"




Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracion Propia

Chaf Ejeoutiva

Cocinaro

Ayudante de Cocina

Almacanaro

/Entrega Formato cheklist de
——:K procedimientos

I

Werifica Formato Checklist
de Procedimientos

Ma chprueba?

—>

Si

®

“arifica Formato checklist
procedimientos

Llena Modulo de

cocina

Llena Modulo
de Almaceén

Recepciona formato checkist
de procedimientos )

llustracion 9 - Diagrama de actividades del caso de uso “Registrar Checklist de Procedimientos”

Chaf Ejacutive

Cocinare

Almacanar

Ayudanta de Cocina

[ Comunicar el )
heni a preparar

Solicita insumos
de almacen

Registra Kardex

! de Salida

Preparaciin
Fondao 1

Preparacion

Praparacion

Fondo 2

Confirna finalizacian de \_‘

Salad bar

preparacion de Menu

llustracion 10 - Diagrama de actividades del caso de uso "Preparar Menu"
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Cliente

Ayudante de Cocina

Fuente: Elaboracion Propia

Solicita el Mend
que desea

Procede a Senvir

Siwe la Guarnicidn

\ al mend

gue desea =

Sirve Ensalada
en salad bar

®

llustracion 11- Diagrama de actividades del caso de uso "Servir Men("

1.9. Diagrama de Secuencia de Clases de Negocio.

Para cada caso de uso del negocio identificado se hace su respectivo

diagrama de secuencia del negocio.

En la figura 12 se visualiza el diagrama de secuencia del caso de uso de

comprar insumaos.
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Fuente: Elaboracion Propia

: Chef Ejecutive I cJdefe de Compras : Prowaedor i Coordinador
—
. Qh EfEE; Il"'; N !EE ﬂi Q; mpras : Pﬂjieedgr . Coordinadar

: Lista los platatillos a : :

. Preparar en la semana H : !
Genera orden de compra ; '

9 Revisa Orden :

: de Compra : :
< | i

: Aprueba arden de compra :

D Elige a povaedor :
Sulic'rt{a mousos para realizarla u:umpr;a

(RN

Asigha recursos para realizar comprs

Ejecuta :ni‘npra

]

L

Hevisa recursos
solicitados

—

llustracion 12 - Diagrama de Secuencia del caso de Uso "Comprar Insumos"
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Fuente: Elaboracion Propia

En la figura 13 se visualiza el diagrama de secuencia del caso de uso de

Registrar Kardex.

Registra Existencias
en Kardex de almacén

DZ

Ejecuta Cormpra

u

Emvia insumos h almacén

Registra Ingreso en
Kardex de Almacén

P m—

- Almacenaroe I : Chaf Ejecutivo : Froveador ; Coginano I
— — — —
CAlmacenero - Chef Ejpcutivo . Proveedor . Cocinero

Saolicita Inséurn-:ns para preparacion de Mend cil*el dia

Registra Salida en
Kardex de Almacén

Entrega ks insumos solicitados

llustracion 13 - Diagrama de Secuencia del caso de Uso "Registrar Kardex"

En la figura 14 se visualiza el diagrama de secuencia del caso de uso de

Checklist de procedimientos.
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Fuente: Elaboracion Propia

: Chef Ejecutive : Coginare s Ayudante de cocina s Almacenare
—
- Chef Ejecutivio cCodinara JAwudants de cocina - Almia cenero

+ GeneraFormato checklist de

Procedimientos ;

—|

ntrega Formato Checklist de Procedimientos,

-

Yetificafarmato

PER—

Entrega checklist Modulo Cocina

1 Uena Modulia
de Cocina

p—

Liena madulo

de alnacen

PE—

llustracion 14 - Diagrama de Secuencia del caso de Uso "Registrar checklist de Procedimientos"

En la figura 15 se visualiza el diagrama de secuencia del caso de uso de

preparar mend.
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Fuente: Elaboracion Propia

: Chaf Ejecutivo : Cocinara s Almaceneros s fyudants de cocina

@ @

_ Chef Ejecutiva : Cocinerg cAlmacenera

1 Comunicar el Mend a Preparar

]

Confima finalizaciin de
prepacidn de Mend

Solicita insumos a almacén

M|Registra Salida de insumas
an el Kardex de almacén
@
Entrega insumos solictados

Praparacion Fondol
= Y guarncion

Preparacidn Fondo 2
=m———

¥ guarnician

i RPN |

Solicita preparacion de Salad bar

Confirma preparpcion salas bar

D @

_Ayudante de cocina

Prepara Salad bar

llustracion 15 - Diagrama de Secuencia del caso de Uso "Preparar Menud"

En la figura 16 se visualiza el diagrama de secuencia del caso de uso de

Servir Mend.
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i Clianta syudants de cocina I
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& i Solicita el Mend que desee
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s LI Sirve Mend Salicitado
G
(‘5 i
5 ! PER—
u—‘ﬁ Entrega lo solictado .
.. FT
Q
E’: T Sirve Guarnician !
— i
TS'twe Salad bar

llustracion 16 - Diagrama de Secuencia del caso de Uso "Servir Menu"

1.10. Diagrama de Colaboracion de Clases de Negocio.

Para cada caso de uso del negocio se hace su respectivo diagrama de

colaboracion del negocio.

En la figura 17 se visualiza el diagrama de colaboracion del caso de uso de

Comprar Insumos.
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Fuente: Elaboracion Propia

3: Revisa Orden de Compra

5: Elige a proveedar
—

N
A

: Jefe de| Compras

2 Genera ordi\ ompra

1: Lisita los platatillos s Preparar en s semsna
—T=

(1)

g !::Lueha orden de compra 9 Ejecu%@ta’

7

B: Solicita recursos para realizar la compra

. Proveedor

7. Rewisa recursos solicitados
—_—

[

@

. Chef Ejecutivo

_—
5 Asigna recursos para realizar compra

A

: Coordinador

llustracion 17 - Diagrama de colaboracion del caso de uso "Comprar Insumos"

En la figura 18 se visualiza el diagrama de colaboracién del caso de

Registrar Kardex.

uso de
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Fuente: Elaboracion Propia

,/——‘ 2: Ejecuta Compra
e
L
4
//

: Chef Ejecutivo : Proveedor
1: Registra Existencias en Kardex de almacén n‘{

4: Registra Ingreso en Kardex de Almacén g I8 nShmos a almacén
B: Registra Salida en Kardex de Almacén

—_—

a

-~ . -
7. Entrega los insumos solicitados
e =
N
5: Bolicita Insumos para preparacidn de Mend del dia

cAlrmacenaro : Cocinero

llustracion 18 - Diagrama de colaboracion del caso de uso "Registrar Kardex"

En la figura 19 se visualiza el diagrama de colaboracion del caso de uso de

Registro Checklist de Procedimientos.
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Fuente: Elaboracion Propia

llustracion 19 - Diagrama de colaboracion del caso de uso " Registro Checklist Procedimientos”

Fuente: Elaboracion Propia

1: Genera Formato checklist de Procedimientos 8: Verificar Formato
—

N

2: Entrega Formato Checklist de Procedimiantos
e
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BE: Llena médula de almacen 4: Llena Modulo de Cocina
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<
4. Entrega Checklist Modulo Almacen

: Almacenero : Ayudante de cocina

En la figura 20 se visualiza el diagrama de colaboracion del caso de uso de

Preparar Mend.
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llustracion 20 - Diagrama de colaboracion del caso de uso "Preparar Menu"
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Fuente: Elaboracion Propia

En la figura 21 se

Servir Mend.

visualiza el diagrama de colaboracion del caso

de uso de

4: Sirve Guamicidn
5. Sirve Salad bar
— e
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1: Solicita el Meni gue desee
—>

2° Sirve Mend Solictado
e

. Cliente

=
3: Entrega lo solicitado

Ja
®

cAyudante de cocina

llustracion 21 - Diagrama de colaboracién del caso de uso "Servir Men("
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2. Modelado del sistema.

2.1. Requerimiento del sistema

2.1.1.

Cuadro de requerimientos funcionales:

Los requerimientos funcionales del sistema definidos por el usuario se

describen en la Tabla 9, donde se especifica el cédigo, la descripcion y su

prioridad.

Tabla 24 - Requerimientos Funcionales del Sistema

Caddigo Requerimiento Funcional Prioridad
RFO1 El sistema debe tener una pantalla de para Alta
ingresar al sistema un Usuario o Administrador.

El sistema deberd agregar, listar, modificar, Alta

REO?2 desactivar y generar reporte de los usuarios
El sistema debera permitir, registrar, modificar, Alta

RFO3 desactivar y generar reporte los roles de los
usuarios.

RFO4 El sistema debe agregar, listar, modificar, Alta
desactivar y generar reporte unidades de
medida

RFO5 El sistema debe permitir agregar, listar, Alta
modificar, desactivar y generar reporte
categoria de insumos

RF06 El sistema debe permitir agregar, listar, Alta
modificar, desactivar y generar reporte insumos

RFO7 El sistema debe permitir agregar, listar, Alta
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modificar, desactivar y generar reporte platos

RFO8

El sistema debe tener como valores
predeterminados 6 tipos de plato: Entrada,
fondo, guarniciones, ensaladas, bebidas y

postres

Alta

RF09

El sistema debe permitir asignar una leyenda
semaférica al agregar un nuevo plato:
Habitualmente (verde), Moderadamente (Ambar)

y ocasionalmente

Alta

RF10

El sistema debe permitir agregar insumos al

plato registrado

Alta

RF11

El sistema debe permitir programar la
preparacion del menud semanal, eligiendo,
entrada, fondo, guarniciones, ensaladas,
bebidas y postres de toda a semana (lunes a

viernes)

Alta

RF12

El sistema debe enviar un correo a todos los
integrantes de la empresa adjuntando la

programacion de mend semanal

Alta

RF13

El sistema debe permitir generar una orden de
compra luego de registrar una programacion de

menud semanal

Alta

RF14

El sistema debe enviar un correo electronico a
los proveedores cuando se genere una orden
de compra, informando que ingrese al sistema

para registrar la cotizacion (adjuntando orden de

Alta
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compra)

RF15

El sistema debe permitir que un proveedor
registre la cotizaciéon de la orden de compra

vigente

Alta

RF16

El sistema debe proponer la mejor cotizacién de
acuerdo con el precio total y debe permitir elegir

a un proveedor

Alta

RF17

El sistema debe registrar como ingreso a todos
los insumos de la orden de compra una vez

elegido al proveedor

Alta

RF18

El sistema debe permitir ejecutar menu

diariamente .

Alta

RF19

El sistema debe permitir registrar una salida
cuando se ejecute el menu de un dia

determinado

Alta

RF20

El sistema debe permitir registrar las existencias

fisicas

Alta

RF21

El sistema debe permitir generar reporte de

indicador exactitud de inventarios

Alta

RF22

El sistema debe permitir generar reporte de

volumen de compra

Alta

Fuente: Elaboracion Propia
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2.1.2.

Requerimientos no funcionales

Los requerimientos no funcionales representan caracteristicas generales del

sistema A continuacion se describen

establecidos:

Codigo ‘

los

Tabla 25 - Requerimientos no funcionales

Tipo

Subtipo ‘

Definicion

RNFO05

Arquitectura

RNFO1 Usabilidad Estetica La interfaz de usuario debe ser
consistente
Ergonomia El sistema debe ser facil de usar
RNF02 Fiabilidad Seguridad El acceso al sistema debe ser
restringido por un usuario y
contrasia
RNFO03 Rendimiento Capacidad El sistema debe soportar el
numero de usuarios agregados
RNF04 Soportabilidad | Mantenibilidad | Debe ser faci de corregir errores

y dar mantenimiento

Para la construccién de la aplicacién se uso la

arquitectura JSP (Java server Pages), lengunaje

d eprogramacion Java y el gestor de base de

datos es PostgreSQL

Fuente: Elaboracién Propia

requerimientos no funcionales
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2.1.3.

sistema

Relacién entre los requerimientos funcionales y casos de uso del

Tabla 26 - Relacion entre los requerimientos funcionales del sistema y los casos de uso del sistema

Caos de uso

del Sistema

Requerimiento

Funcional

Representacion

U

Cuo01 Ingresar al RFO1 .
Ingresar al sistema
sistema
Ccuo02 Gestionar RF02 O
X Gestionar usuarnios
Usuarios
Cuo03 RF02
Registrar usuario O
Ingresar wsuario
Cuo4 RFO02
Modificar usuario Q
Modficar usuario
CuUO05 RF02
Desactivar @
usuario Desactivar usuana
Cuo06 RFO3

Gestionar roles

$

Gastionar rolas
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Ccuo7 RFO03
Registrar Rol Q
Ingresar Rol
cuos RFO03
Modificar Rol O
Modficar Rol
Cu09 RFO03 D
Desactivar Rol \
Desactiar Rol
Registrar C
CuU10 . RF04 g
unidad de Regstrar unidad de medida
medida
Registrar ¢ D
cuil categoria RFO5 . b .
Registrar calegota nsumo
insumo
Cu12 Registrar Insumo RF06 CD
Registrar Insumao
Ccui13 Registrar Plato RFO7 / RFO8 / RF09 \—)
Registrar Flato
cul4 Registrar Detalle RF10 O
Plato Regstrar Detdle Pldo
Registrar —
CU15 Programacion RF11/RF12 “_ ,)
Semanal Registrar Programacion Semanal
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Generar orden

e,

D

CuUl6 de compra RF13 / RF14 —_
(Generar orden de compra
Registrar e
Cu17 . RF15 L 3
cotizacion —
Registrar cotizacion
O
Cu18 Elegir Proveedor RF16 _
Elegr Proveador
Iﬁf———m,
Cu19 | RF17 ()
Registrar Ingreso Registrar ngreso
Ejecutar Menu del RF18 m
Cu20 dia R
Ejecutar Menu del dia
RF19 -
Cu21 Registrar Salida Q
Regstrar Salida
Registrar RF20 —
Cu22 Existencia C,___F)
Regstrar Existencia
Reporte Exactitud RF21 —
cuz23 Inventario (:_,J
Reporte Exactitud Inventario
Reporte Volumen RF22 AT
]
cu24 de compra ~—

Reporte volumen de compra

Fuente: Elaboracidn Propia
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2.1.4.

Actores del sistema

En la Tabla 12, se observan la lista de actores del sistema, la cual esta conformada

por codigo de actor, nombre, descripcion y su respectiva representacion

Tabla 27 - Actores del Sistema

Caddigo Nombre Descripcion Representacion

ASO1 Administrador Es el actor que tiene acceso a
la totalidad de modulos del Administrador
sistema.
Responsable de la
ASO2 Jefe de Cocina | programacién semanal de /’i
menu, de gestionar insumos,
gestionar platos y registro de Adminisrador
existencias
ASO03 Jefe de Responsable de elegir
compras proveedor i
Jefe de Compras
AS04 Proveedor Actor que realiza la cotizacion
de orden de compra %
Proveedor

2.2.Casos de uso del sistema

2.2.1.

Fuente: Elaboracion Propia

Diagrama de caso de uso

El siguiente grafico muestra el diagrama de caso de uso del sistema
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Fuente: Elaboracion Propia
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llustracion 22 - Diagrama de caso de uso del sistema

2.2.2. Especificacion de los casos de uso del sistema

En las tablas 13, 14, 15, 16y 17 se describe la especificacion de los casos de
uso de sistema que representan la gestion de la cadena de suministros en el

area de servicio de alimentacion en la empresa Rutas de Lima S.A.C.
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Tabla 28 - Especificaciéon de caso de uso: Ingresar al Sistema

Modelo

Sistema

Caddigo Cuo1

Caso de uso

Ingresar al sistema

Actores

Administrador — Chef - Jefe de

Compras — Proveedor

Breve Descripcion

El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema , previamente
registrados, ingresar al sistema para
realizar transacciones de acuerdo con el

rol asignado.

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el usuario
ingresa el wusuario y la contrasefia y
presiona el botdn ingresar.

Flujo Basico:

e El sistema muestra el formulario de
login , ubicados en la parte central de

la pantalla

e El usuario ingresa el nombre de

usuario y contrasefia
e El usuario presiona el botén ingresar

e El sistema muestra el menu principal
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segun el rol asignado.

Flujo Alternativo:

<Datos incorrectos>

Si en el punto 3 del flujo basico, el
usuario ingresa un nombre de
usuario o clave incorrectos y presiona
el boton Ingresar, se mostrara un
mensaje de error informando al

usuario que alguno de los datos

ingresados es incorrecto.

Requerimientos especiales

Ninguno

Pre Condiciones:

La informacion de los usuarios tiene que
estar registrada en la base de datos

Post Condiciones:

Se mostrara el menu principal a los usuarios

Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 29 - Especificacién de caso de uso: Gestionar usuarios

Modelo Sistema

Caodigo Cu02

Caso de uso

Gestién de usuarios

Actores

Administrador

Breve Descripciéon

El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil de
administrador gestionar usuarios.

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa al médulo Configuracién /
Usuarios

Flujo Basico:

45




e El sistema muestra el menu
principal

e EI usuario ingresa al menu
Configuracion / Usuarios

e El sistema muestra el modulo para

la gestion de usuarios

Flujo Alternativo:

Ninguno

Requerimientos especiales

Ninguno

Pre Condiciones:

El rol de usuario debe ser “Administrador”

Post Condiciones:

El usuario debe listar, agregar, modificar o
desactivar un usuario.

Fuente: Elaboracién Propia

Tabla 30 - Especificacion de caso de uso: Registrar Usuario

Modelo Sistema

Caddigo Ccuo3

Caso de uso

Registrar Usuario

Actores

Administrador

Breve Descripcién

El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil de
administrador ingresar nuevos usuarios al
sistema.

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa al médulo Configuracion /
Usuarios y luego hace clic al boton
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“Nuevo”

Flujo Basico:

e ElI sistema muestra el menu
principal

e EI usuario ingresa al menu
Configuracion / Usuarios

e El sistema muestra el médulo para
la gestion de usuarios

e El usuario hace clic en botén nuevo.

e El sistema muestra dialogo llamado
“Crear Usuario".

e El usuario debe ingresar tipo de
documento, N° documento, N°
celular, Nombre, Ape. Parteno, Ape.
Materno, email, estado, sexo, fecha
de nacimiento. El usuario debe
asignar un nombre de usuario y
contrasefia ademas también de
asignar un rol.

e El usuario debe presionar el botén
guardar

e EI sistema muestra un pop-up
temporal confinando la operacion

Flujo Alternativo:

<Botdén cancelar>

e Si en el punto 6 del flujo basico, el
usuario presiona el botén cancelar
ce cierra el formulario y el sistema
muestra el modulo gestion de
usuarios

<Falta datos>

e Si en el punto 5 el usuario no
agrega un nombre de usuario a
registrar , el sistema informara.
“Por favor, ingrese nombre”

e Si en el punto 5 el usuario no
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agrega un N° de documento, el
sistema informara. “Por favor,
ingrese numero de documento”

Si en el punto 5 el usuario no
agrega un correo, el sistema
informara. “Por favor, ingresar un
email valido”

Si en el punto 5 el usuario no
agrega fecha de nacimiento, el
sistema informara. “Por favor,
ingrese la fecha de nacimiento”.

Si en el punto 5 el usuario no
agrega nombre de usuario, el
sistema informara. “Por favor,
ingrese  un nombre de usuario
valido”.

Si en el punto 5 el usuario no
agrega una contrasefia, el sistema
informara. “Por favor, ingrese una
contrasena”.

Requerimientos especiales

El Numero de documento debe
contener 8 digitos, no debe aceptar
letras.

El email debe tener un formato
valido

El nimero de celular debe contener
8 digitos y no debe aceptar letras
Los campos obligatorios seran: tipo
de documento, nombre, numero de
documento, sexo, email, fecha de
nacimiento, estado, usuario y

password.

Pre Condiciones:

El usuario debe tener rol de

administrador para poder agregar
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un nuevo usuario.

Post Condiciones:

Ninguno

Fuente: Elaboracidn Propia

Tabla 31 - Especificacion de caso de uso: Modificar usuario

Modelo

Sistema

Caddigo Cuo4

Caso de uso

Modificar Usuario

Actores

Administrador

Breve Descripcién

El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil de
administrador Modificar usuarios.

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario selecciona un usuario y luego
hace click en el botdn “ver/editar”

Flujo Basico:

e El sistema muestra el moddulo
gestion de usuario

e El usuario presiona botén listar

e ElI sistema lista los usuarios
registrados en el sistema

e El usuario seleccionar un usuario y
luego hace click en botén
“ver/editar”

e FEl sistema muestra la informacion
del usuario

e Usuario realiza cambio de Ila
informacion cumpliendo los
formatos  establecidos en Ia
especificacion de caso de uso
“Ingresar usuario”, luego presionar
botdn guardar

e Sistema muestra pop-up: “Cambios
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ejecutado satisfactoriamente”.

Flujo Alternativo:

<Botd6n cancelar>
e Sien el punto 6 del flujo basico, el
usuario presiona el boton cancelar
ce cierra el formulario y el sistema
muestra el modulo gestion de

usuarios

Requerimientos especiales

e EI NUumero de documento debe
contener 8 digitos, no debe aceptar
letras.

e El email debe tener un formato
valido

e El nimero de celular debe contener
8 digitos y no debe aceptar letras

Pre Condiciones:

El rol de usuario debe ser “Administrador”

Post Condiciones:

Ninguno

Fuente: Elaboracién Propia

Tabla 32 - Especificacion de caso de uso: Desactivar Usuario

Modelo Sistema

Cadigo CuU05

Caso de uso

Desactivar Usuario

Actores

Administrador

Breve Descripcién

El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil de
administrador desactivar usuarios.

Flujo de Evento:

Evento Disparador:
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El caso de uso comienza cuando el
usuario selecciona un usuario y luego
hace click en el botdén “desactivar’

Flujo Basico:

e El sistema muestra el modulo
gestion de usuario

e El usuario presiona botén listar

e EI sistema lista los usuarios
registrados en el sistema

e El usuario seleccionar un usuario y
luego hace click en botén
“‘desactivar”

e El sistema muestra una ventana
emergente consultando: “;Desea
desactivar el registro?

e El usuario hace click en botén “SI”

e FEIl sistema muestra el mdédulo de
gestion de usuarios con la
informacién actualizada

Flujo Alternativo:

<Bot6n No>
e Sien el punto 6 del flujo bésico, el
usuario presiona el boton “No” se
cierra el formulario y el sistema
muestra el mobdulo gestion de

usuarios.

Requerimientos especiales

e Ninguno

Pre Condiciones:

El rol de usuario debe ser “Administrador”

Post Condiciones:

Ninguno

Fuente: Elaboracidn Propia
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Tabla 33 - Especificacion de caso de uso: Gestionar Roles

Modelo Sistema

Caddigo CuU06

Caso de uso

Gesti6on de Roles

Actores

Administrador

Breve Descripcién

El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil de
administrador gestionar Roles.

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa al modulo Configuracion /
Roles

Flujo Basico:

e ElI sistema muestra el menu
principal

e ElI usuario ingresa al menu
Configuracion / Roles

e El sistema muestra el médulo para
la gestion de Roles

Flujo Alternativo:

Ninguno

Requerimientos especiales

Ninguno

Pre Condiciones:

El rol de usuario debe ser “Administrador”

Post Condiciones:

EL usuario debe listar, agregar, modificar
o desactivar un Rol.

Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 34 - Especificacion de caso de uso: Registrar Rol

Modelo Sistema

Caodigo Ccuo7

Caso de uso

Registrar Rol
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Actores

Administrador

Breve Descripcién

El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil de
administrador crear nuevos roles de
usuario.

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa al médulo Configuracion /
Roles y luego hace clic al botén “Nuevo”

Flujo Basico:

El sistema muestra el formulario
llamado “Crear Rol ".

e El usuario debe hacer click en botén
“Nuevo”.

e El sistema debe mostrar un dialogo
con el campo nombre y los botones
guardar y cancelar.

e El usuario ingresa nombre de rol y
estado, luego presiona boton
guardar

e EI sistema muestra un pop-up
temporal confirmando que la
operacion se ejecuto
satisfactoriamente.

Flujo Alternativo:

<Botén cancelar>

e Si en el punto 4 del flujo basico, el
usuario presiona el boton cancelar
ce cierra el formulario y el sistema
muestra el médulo gestion de roles.

Requerimientos especiales

e Ninguno

Pre Condiciones:

El usuario debe tener rol de administrador
para poder agregar un nuevo usuario
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Post Condiciones:

Ninguno

Fuente: Elaboracién Propia

Tabla 35 - Modificar Rol

Modelo

Sistema

Caodigo cuos

Caso de uso

Modificar Rol

Actores

Administrador

Breve Descripcién

El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil de
administrador Modificar Rol.

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario selecciona un rol y luego hace
click en el botén “ver/editar”

Flujo Basico:

e El sistema muestra el moddulo
gestion de roles

e El usuario presiona boton listar

e El sistema lista los roles registrados
en el sistema

e El usuario seleccionar un rol y luego
hace click en botén “ver/editar”

e El sistema muestra en un dialog la
informacion del rol

e Usuario realiza cambio en el
nombre o estado del rol, luego
presiona botén guardar

e Sistema muestra pop-up: “Cambios
ejecutado satisfactoriamente”.

Flujo Alternativo:

<Botdén cancelar>
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e Sien el punto 6 del flujo basico, el
usuario presiona el boton cancelar
ce cierra el formulario y el sistema
muestra el médulo gestion de roles

Requerimientos especiales

Ninguno

Pre Condiciones:

El rol de usuario debe ser “Administrador”

Post Condiciones:

Ninguno

Fuente: Elaboracién Propia

abla 36 - Especificacion de caso de uso: Desactivar Rol

Modelo Sistema

Cadigo Cu09

Caso de uso

Desactivar Rol

Actores

Administrador

Breve Descripcién

El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil de
administrador desactivar Rol

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario selecciona un rol y luego hace
click en el botén “desactivar’

Flujo Basico:

e El sistema muestra el maddulo
gestion de roles

e El usuario presiona botdn listar

e El sistema lista los roles registrados
en el sistema

e El usuario selecciona un rol y luego
hace click en boton “desactivar”

e El| sistema muestra una ventana
emergente consultando: “;Desea
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desactivar el registro?
e El usuario hace click en botén “SI”

e El sistema muestra el modulo de
gestion de roles con la informacion
actualizada

Flujo Alternativo:

<Botén No>

e Sien el punto 6 del flujo basico, el
usuario presiona el boton “No” se
cierra el formulario y el sistema
muestra el médulo gestion de roles.

Requerimientos especiales

e Ninguno

Pre Condiciones:

El rol de usuario debe ser “Administrador”

Post Condiciones:

Ninguno

Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 37 - Especificacion de caso de uso: Registrar Unidad de medida

Modelo Sistema

Caddigo Cu1o0

Caso de uso

Registrar unidad de medida

Actores

Administrador — jefe de cocina

Breve Descripcién

El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil de
administrador o jefe de cocina registrar
una unidad de medida

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa a: Menu / configuracion /
unidad de medida

Flujo Basico:

e El sistema muestra el mdédulo de
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menu principal

El usuario ingresa a ingresa a:
Menu / configuraciéon / unidad de
medida

El sistema muestra el moddulo
gestion de unidad de medida.

El usuario hace clic en el boton
“Nuevo”.

El sistema muestra un dialogo con
los siguientes datos a ingresar:
Nombre, abreviatura, estado.

El usuario hace clic en boton
“‘guardar”.

El sistema muestra todas las
unidades de medida en una tabla
en el moédulo “Gestidon de usuarios”

Flujo Alternativo:

<Botén cancelar>

Si en el punto 6 del flujo basico, el
usuario presiona el boton
“‘Cancelar” se cierra el dialogo y
muestra el médulo de gestién de
usuario

Requerimientos especiales

Ninguno

Pre Condiciones:

El rol de usuario debe ser Administrador o
Jefe de cocina

Post Condiciones:

Ninguno

Fuente: Elaboracién Propia

Tabla 38 - Especificacién de caso de uso: Registrar categoria de insumo

Modelo Sistema

Caodigo Ccull

Caso de uso

Registrar categoriade insumo

Actores

Administrador — jefe de cocina
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Breve Descripciéon

El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil de
administrador o jefe de cocina registrar
una categoria de insumo

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa a: Menu / configuracién /
categoria insumo

Flujo Basico:

e FEl sistema muestra el moédulo de
menu principal

e El usuario ingresa a ingresa a:
Menu / configuracién / categoria
insumo

e EI sistema muestra el mdodulo
gestion de categoria de insumo.

e El usuario hace clic en el boton
“Nuevo”.

e El sistema muestra un dialogo con
los siguientes datos a ingresar:
Nombre y estado.

e El| usuario hace clic en boton
“‘guardar”.

e El sistema lista todas las categorias
de insumos registrados en una
tabla en el moédulo “Gestion de
categoria de insumos”

Flujo Alternativo:

<Botén cancelar>

e Sien el punto 6 del flujo bésico, el
usuario presiona el boton
“‘Cancelar” se cierra el dialogo y
muestra el médulo de gestion de
categoria de insumos.
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Requerimientos especiales

e Ninguno

Pre Condiciones:

El rol de usuario debe ser Administrador o
Jefe de cocina

Post Condiciones:

Ninguno

Fuente: Elaboracidn Propia

Tabla 39 - Especificacion de caso de uso: Registrar insumo

Modelo Sistema Caodigo Cu12
Caso de uso Registrar insumo
Actores Administrador — jefe de cocina

Breve Descripcién

e El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil de
administrador o jefe de cocina
registrar un insumo

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa a: Menu / configuracion /
insumo

Flujo Basico:

e EIl sistema muestra el médulo de
menu principal

e El usuario ingresa a ingresa a:
Menu / configuracién / insumo

e El sistema muestra el moddulo
gestion de insumo.

e El usuario hace clic en el boton
“Nuevo”.

e El sistema muestra un dialogo con
los siguientes datos a ingresar:
Nombre de insumo, categoria de
insumo, unidad de medida y estado.

e El| usuario hace clic en boton
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“‘guardar”.

e El sistema lista todos los insumos
registrados en una tabla en el
modulo “Gestidon de insumos”

Flujo Alternativo:

<Botén cancelar>

e Si en el punto 6 del flujo basico, el
usuario presiona el boton
“‘Cancelar” se cierra el dialogo y
muestra el médulo de gestién de
iNsuMos.

Requerimientos especiales

En el punto 6, la categoria de insumo y la
unidad de medida, deben ser cargados en
un listbox

Pre Condiciones:

e ElI rol de usuario debe ser
Administrador o Jefe de cocina

e Se deben haber registrado
previamente una categoria de
insumo

e Se debe haber registrado

previamente una unidad de medida

Post Condiciones:

e Ninguno

Fuente: Elaboracién Propia

Tabla 40 - Registrar Plato

Modelo Sistema

Cadigo Cu13

Caso de uso

Registrar Plato

Actores

Administrador — jefe de cocina

Breve Descripcién

e El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil de
administrador o jefe de cocina
registrar un plato
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Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa a: Menu / configuracion /
Plato

Flujo Basico:

e E| sistema muestra el médulo de
menu principal

e El usuario ingresa a ingresa a:
Menu / configuracién / Plato

e El sistema muestra el modulo
gestion de Plato.

e E| usuario hace clic en el boton
“Nuevo”.

e El sistema muestra un dialogo
llamado “Crear Plato” con los
siguientes datos a ingresar: Tipo de
plato, nombre de plato, seméforo y
estado.

e E| wusuario hace clic en botéon
“‘guardar”.

e EIl sistema lista todos los platos
registrados en una tabla en el
modulo “Gestion de platos”

Flujo Alternativo:

<Botdén cancelar>

e Sien el punto 6 del flujo basico, el
usuario presiona el boton
“‘Cancelar” se cierra el dialogo y
muestra el médulo de gestién de
platos.

Requerimientos especiales

e En el punto 6, el tipo de plato debe
ser cargado en un listbox con la
siguiente informacion
predeterminada: entrada, fondo,
guarniciones, ensaladas, bebidas,
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postres.

e En el punto 6, la informacion de
semaforo debe ser cargado en un
listbox con la siguiente informacion
predeterminada: Habitualmente,

Moderadamente, y ocasionalmente.

Pre Condiciones:

e El rol de usuario debe ser
Administrador o Jefe de cocina

Post Condiciones:

e Ninguno

Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 41 - Especificacion de caso de uso: Registrar Detalle Plato

Modelo

Sistema

Caodigo Cu14

Caso de uso

Registrar Detalle Plato

Actores

Administrador — jefe de cocina

Breve Descripcién

e El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil de
administrador o jefe de cocina
registrar detalle plato

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa a: Menu / configuracion /
Menu

Flujo Basico:

e El sistema muestra el modulo de
menu principal

e El usuario ingresa a ingresa a:
Menu / configuracién / Menu

e El sistema muestra el mddulo
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Flujo Alternativo:

<Botd6n cancelar>

gestion de Mend.

El usuario hace clic en el botén
“Nuevo”.

El sistema muestra un dialogo
llamado “Crear Menu” con los
siguientes datos a ingresar: Mend,
insumo, cantidad y estado

El usuario hace clic en botén
“‘guardar”.

El sistema lista todos los platos y el
detalle de insumo registrados en
una tabla en el médulo “Gestidn de
Menu”

Si en el punto 6 del flujo basico, el
usuario presiona el boton
“Cancelar” se cierra el dialogo y
muestra el médulo de gestion de
Menu.

Requerimientos especiales

En el punto 6, el Menu debe
contener el tipo del plato + el
nombre del plato.

En el punto 6, el insumo debe
contener la categoria del insumo +

el nombre del insumo.

Pre Condiciones:

El rol de wusuario debe ser
Administrador o Jefe de cocina

Se debe haber registrado
previamente un plato

Post Condiciones:

Ninguno

Fuente: Elaboracidn Propia
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Tabla 42 - Especificacion de caso de uso: Registrar Programacion Semanal

Modelo

Sistema

Caodigo Cuils

Caso de uso

Registrar Programacion Semanal

Actores

Administrador — jefe de cocina

Breve Descripcién

e El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil de
administrador o jefe de cocina
registrar detalle plato

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa a: Menu / Programacion
Semanal

Flujo Basico:

e El sistema muestra el médulo de
menu principal

e El usuario ingresa a: Menu /
Programacién Semanal

e E| sistema muestra el moédulo
Programacion Semanal.

e E| usuario hace clic en el botén
“Nuevo”.

e ElI sistema muestra un dialogo
llamado  “Gestion de  Menu
Semanal: Nuevo”, con los
siguientes datos a ingresar: fecha
inicio y fecha fin, tabla para
ingresar los menus dia a dia

e El usuario hace clic en boton “+”
(Nuevo).

e ElI sistema muestra el dialogo
“‘Registrar Menu diario: Nuevo”, con
los siguientes datos a ingresar N°

platos, estradas, fondos,
guarniciones, ensaladas, bebidas,
postres.
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e El usuario registra el menu preparar
de un dia y luego presiona el botén
agregar.

e EI sistema muestra el dialogo
“Gestion Menu Semanal: Nuevo”
con el cuadro de mends diarios
programados.

e El usuario presiona boton guardar.

e Sistema muestra el médulo “gestion
de menu semanal”, con la lista de
programaciones registradas.

e EI wusuario presiona el boton
registrar.

e ElI sistema envia un correo
informando a todos los empleados
de la empresa informando Ila

programacion del mend semanal.

Flujo Alternativo:

<Botdn cancelar>

e Sien el punto 8 del flujo basico, el
usuario presiona el boton
“cancelar”, se cierra el dialogo y
muestra el didlogo de “Gestién de
menu semanal: Nuevo”.

e Sien el punto 10 del flujo basico, el
usuario presiona el boton
“Cancelar” se cierra el dialogo vy

muestra el moédulo de gestion de
Menu semanal.

<Botdn previsualizar>

e Sien el punto 10 del flujo basico, el
usuario presiona el boton
‘previsualizar’, se genera un
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archivo en Word de la programacién
del mend semanal.

Requerimientos especiales

e En el dialogo “Gestion Menu
Semanal: Nuevo’”, Se deben
programar los menus solo del rango
de fechas ingresadas.

e En el didlogo “Gestion Menu
Semanal: Nuevo”, debe contener
los botones editar y borrar.

e En el punto 12, la programacion del
menu semanal debe contener 5
dias programados, es decir de
lunes a viernes

Pre Condiciones:

e El rol de usuario debe ser
Administrador o Jefe de cocina.

e Se debe haber registrado
previamente un plato.

Post Condiciones:

¢ Ninguno

Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 43 - Generar Orden de Compra

Modelo

Sistema

Caddigo Cule

Caso de uso

Generar Orden de Compra

Actores

Administrador — jefe de cocina

Breve Descripcién

e El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil de
administrador o jefe de cocina
generar orden de compra

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa a: Menu / Programacion
Semanal

Flujo Basico:
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El sistema muestra el moédulo de
menu principal

El usuario ingresa a: Menu /
Programacion Semanal

El sistema muestra el modulo
Programacion Semanal.

El usuario hace clic en el botén
“listar”.

El sistema muestra la informacion
de todas programaciones de menus
semanales registrados.

El usuario selecciona una
programacion de menu semanal y
hace clic en botén “enviar” (orden
de compra)

El sistema asigna un numero de
orden de compra a la programacién
de mend semanal seleccionado y
envia a orden de compra por correo

electrénica a todos los proveedores

Flujo Alternativo:

Ninguno

Requerimientos especiales

Ninguno

Pre Condiciones:

El rol de wusuario debe ser
Administrador o jefe de cocina

Se debe haber registrado
previamente una programacion de
menu semanal

Post Condiciones:

Ninguno

Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 44 - Especificacién de caso de uso: Registrar Cotizacion

Modelo Sistema

Caodigo Cu1l7
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Caso de uso

Registrar cotizacion

Actores

Proveedor

Breve Descripcidon

e El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil
proveedor registrar cotizacion

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa a: Almacén y Proveedores
/ Orden de compra

Flujo Basico:

e El sistema muestra el médulo de
menu principal

e El usuario ingresa a: Almacén y
Proveedores / Orden de compra

e E| sistema muestra el moédulo
Almacén y Proveedores / Orden de
compra.

e E| usuario hace clic en el botén
“listar”.

e El sistema muestra la lista de todas
las 6rdenes de compra registradas.

e El usuario selecciona una orden de
compra y luego presiona el botén
“Cotizar”

e EI sistema muestra un dialogo
llamado: “Cotizar Orden de Pedido”

e El wusuario ingresa los precios
correspondientes item por item,
luego pulsa el boton confirmar

e El sistema muestra un pop-up
temporal confirmando el registro de
la cotizacion.

Flujo Alternativo:

<Botébn cerrar>
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e En el punto 8, si el proveedor pulsa
el botdn “cerrar”, el sistema debe
mostrar el moédulo de “Gestion de
orden de compra”.

Requerimientos especiales

e En el punto 6, la orden de compra
debe tener el estado vigente para
ser cotizada

e En el punto 8, si el proveedor no ha
cotizado todos los insumos, el
sistema no debe permitir registrar
cotizacion.

Pre Condiciones:

e El rol de usuario debe ser
Proveedor

e Se debe haber registrado
previamente una orden de compra.

Post Condiciones:

e Ninguno

Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 45 - Especificacion de caso de uso: Elegir Proveedor

Modelo Sistema

Caddigo cuis

Caso de uso

Elegir Proveedor

Actores

Jefe Compras

Breve Descripcién

e El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil jefe
de compras “elegir proveedor”

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa a: Almacén y Proveedores
/ Cotizacion

Flujo Basico:

e El sistema muestra el modulo de
menu principal

e El usuario ingresa a: Almacén y
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Proveedores / Cotizacion

e El sistema muestra el mddulo
Gestién de cotizaciones.

e El usuario hace clic en el boton
“listar”.

e El sistema muestra la lista de todas
las cotizaciones registradas

e EI usuario selecciona una
cotizacion y pulsa boton aprobar.

e El| sistema actualiza el estado del

proveedor como aprobado.
Flujo Alternativo:

e Ninguno

Requerimientos especiales

En el punto 6, la cotizacion debe
pertenecer a una orden de compra
vigente.

Pre Condiciones: e Elrol de usuario debe ser un jefe de
compras

e Se debe haber registrado
previamente una cotizacion.

Post Condiciones: e Ninguno

Fuente: Elaboracién Propia

Tabla 46 - Especificacion de caso de uso: Registrar Ingreso

Modelo Sistema Caddigo Cu19
Caso de uso Registrar Ingreso
Actores Jefe Compras
Breve Descripcion e El sistema debe permitir a todos los

actores del sistema con perfil jefe
de compras “Registrar ingreso”

Flujo de Evento: Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
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usuario ingresa a: Almacén y Proveedores
/ Cotizacion

Flujo Basico:

El sistema muestra el modulo de
menu principal

El usuario ingresa a: Almacén y
Proveedores / Cotizacion

El sistema muestra el moddulo
Gestion de cotizaciones.

El usuario hace clic en el botén
“listar”.

El sistema muestra la lista de todas
las cotizaciones registradas

El usuario selecciona una
cotizacion y pulsa boton aprobar.

El sistema actualiza el estado del
proveedor como aprobad, y registra
todos los insumos como ingreso en

el Kardex de almacén

Flujo Alternativo:

Ninguno

Requerimientos especiales

En el punto 6, la cotizacion debe
pertenecer a una orden de compra
vigente.

Pre Condiciones:

El rol de usuario debe ser un jefe de
compras

Se debe haber registrado
previamente una cotizacion.

Post Condiciones:

Ninguno

Fuente: Elaboracion Propia
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Tabla 47 - Especificacion de caso de uso: Ejecutar Menu del dia

Modelo

Sistema

Caodigo Cu20

Caso de uso

Ejecutar Menu del dia

Actores

Jefe de cocina

Breve Descripcién

e El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil jefe
de cocina “ejecutar menu del dia”

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa a: Mena / Semanal

Flujo Basico:

e E| sistema muestra el moédulo de
menu principal

e El usuario ingresa a: Menu /
Semanal

e El| sistema muestra el moédulo
Gestién de mend semanal.

e El usuario hace clic en el boton
“listar”.

e El sistema muestra la lista de todas
las programaciones de menu
semanal registradas

o EI usuario selecciona una
programacion de menu semanal y
presiona el botdn ejecutar.

e EI sistema muestra el dialogo
“Ejecutar menu diario”

e El usuario debe seleccionar el dia a
ejecutar y luego presionar el botén
“ejecutar”.

e E| sistema actualiza el estado del
menu como ejecutado

Flujo Alternativo:
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<Botdén cancelar>

e Si en el punto 8 , el usuario
presiona el botén cancelar, el
sistema muestra el modulo gestién
de menu semanal

Requerimientos especiales

e En el punto 8, el menu semanal a
ejecutar debe tener estado

“Vigente”.

Pre Condiciones:

e Elrol de usuario debe ser un jefe de
cocina

e Se debe haber registrado
previamente una programacion de
menu semanal.

Post Condiciones:

e Ninguno

Fuente: Elaboracidn Propia

Tabla 48 - Especificacién de caso de uso: Registrar Salida

Modelo Sistema

Caodigo Cuz21

Caso de uso

Registrar Salida

Actores

Jefe de cocina

Breve Descripcién

e El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil jefe
de cocina “ejecutar menu del dia”

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa a: Menu / Semanal
Flujo Basico:

e El sistema muestra el médulo de
menu principal

e El usuario ingresa a: Menu /
Semanal

73




e E| sistema muestra el moédulo
Gestion de menud semanal.

e El usuario hace clic en el botdon
“listar”.

e El sistema muestra la lista de todas
las programaciones de menu
semanal registradas

o EI usuario selecciona una
programacion de menu semanal y
presiona el boton ejecutar.

e EI sistema muestra el dialogo
“Ejecutar menu diario”

e El usuario debe seleccionar el dia a
ejecutar y luego presionar el botén
“ejecutar”.

e El sistema actualiza el estado del
menu como ejecutado y registra la
salida de insumos de almacén
necesarios para la preparacion del
menu del dia ejecutado

Flujo Alternativo:

<Botdén cancelar>

e Si en el punto 8 , el usuario
presiona el botébn cancelar, el
sistema muestra el modulo gestidn
de menu semanal

Requerimientos especiales

e En el punto 8, el menu semanal a
ejecutar debe tener estado
“Vigente”.

Pre Condiciones:

e Elrol de usuario debe ser un jefe de
cocina

e Se debe haber registrado
previamente una programacion de
menu semanal.

Post Condiciones:

¢ Ninguno
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Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 49 - Especificacion de caso de uso: Registrar Existencias

Modelo

Sistema

Caddigo Cuz22

Caso de uso

Registrar Existencias

Actores

Jefe de cocina

Breve Descripcién

e El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil jefe
de cocina “Registrar Existencias”

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa a: Almacén y proveedores
| Existencias

Flujo Basico:

e El sistema muestra el modulo de
menu principal

e EIl usuario ingresa a: Almacén y
proveedores / Existencias

e El sistema muestra el mddulo
Gestiéon de existencias.

e El usuario hace clic en el botén
“listar”.

e El sistema muestra la lista de todas
las ordenes de compras
registradas.

e El usuario selecciona una orden de
compra y luego presiona el botén
existencias.

e ElI sistema muestra el dialogo
“‘Orden de compra: Existencias”,
con el detalle de los insumos

e ElI usuario debe ingresar Ilas
existencias de almacén, luego
pulsar el boton guardar.
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e El sistema muestra pop-up temporal
confrmar el registro de las
existencias para la orden de
compra seleccionada.

Flujo Alternativo:

<Botén cancelar>

e Si en el punto 8 , el usuario
presiona el boton cancelar, el
sistema muestra el mdédulo gestion
de existencias

Requerimientos especiales

e La orden de compra donde se
registrard la existencia debe tener
estado “Aprobado”.

Pre Condiciones:

e Elrol de usuario debe ser un jefe de
cocina

e Se debe haber registrado
previamente una programacion de
menu semanal.

Post Condiciones:

¢ Ninguno

Fuente: Elaboracién Propia

Tabla 50 - Especificacién de caso de uso: Generar reporte exactitud inventario

Modelo Sistema Caodigo Cu22
Caso de uso Generar reporte exactitud inventario
Actores Administrador

Breve Descripcion

e El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil
administrador  “Generar reporte
exactitud de inventarios”

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa a: Reportes / Exactitud de
inventarios
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Flujo Basico:

Flujo Alternativo:

Requerimientos especiales

e Ninguno

Pre Condiciones:

e Se debe tener registrado por lo
menos una programacion semanal

Post Condiciones:

e Ninguno

Fuente: Elaboracién Propia

Tabla 51 - Especificacion de caso de uso: Generar reporte volumen de compra

Modelo Sistema

Caddigo cuz23

Caso de uso

Generar reporte volumen de compra

Actores

Administrador

Breve Descripcidon

e El sistema debe permitir a todos los
actores del sistema con perfil
administrador  “Generar reporte
volumen de compra”

Flujo de Evento:

Evento Disparador:

El caso de uso comienza cuando el
usuario ingresa a: Reportes / Volumen de
compra

Flujo Basico:

Flujo Alternativo:

Requerimientos especiales

¢ Ninguno

Pre Condiciones:

e Se debe tener registrado por lo
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menos una programacion semanal

Post Condiciones: °

Ninguno

2.2.3.

Fuente: Elaboracion Propia

Realizacion de casos de uso

Las realizaciones de los casos de uso del sistema se pueden observar desde la

figura N°39 hasta la N°62, las cuales describen una realizacién por cada caso de

uso del sistema.
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Fuente: Elaboracién Propia

Fuente: Elaboracion Propia Fuente: Elaboracién Propia Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracion Propia

llustracion 26 -Realizacion de caso de uso: Modificar usuario
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Desactivar usuario Realizacion Desactivar usuario

llustracion 27 - Realizacién de caso de uso: Desactivar usuario
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Gestionar roles Realizacion Gestionar roles

llustracion 28 - Realizaciéon de caso de uso: Gestionar roles
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Ingresar Rol Realizacion Ingresar Rol

llustracion 29 - Realizacion de caso de uso: Gestionar Ingresar Rol
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Modificar Rol Realizacion Modificar Rol

llustracion 30 - Realizacién de caso de uso: Modificar Rol
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Desactivar Ral Realizacion Desactivar Rol
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Fuente: Elaboracién Propia Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracion Propia Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracion Propia

llustracion 31 - Realizacién de caso de uso: Desactivar Rol
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T

Registrar unidad de medida Realizacion Registrar unidad de
medida

llustracion 32 - Realizacién de caso de uso: Registrar unidad de medida

Registrar categoria insumo Realizacion Registrar categoria
insuma

llustracion 33 - Realizacion de caso de uso: Registrar categoria insumo

Registrar Insumo Realizacion Registrar Insumo

llustracion 34 - Realizacion de caso de uso: Registrar Insumo

Registrar Plato Realizacion Registrar Plato

llustracion 35 - Realizacion de caso de uso: Registrar Plato

Registrar Detalle Plao Realizacion Registrar Detalle Plato
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Fuente: Elaboraciéon Propia

Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracion Propia

llustracion 36 - Realizacion de caso de uso: Registrar Detalle Plato

s

Registrar Programacion Semanal

Realizacion Registrar Programacion
Semanal

ilustracion 37 - Realizacion de caso de uso: Registrar Programacion Semanal

A

Generar orden de compra

Realizacion Generar orden de
compra

llustracion 38 - Realizacion de caso de uso: Generar orden de compra

Registrar cotizacion

Realizacion Regigrar cotizacion
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Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracion Propia

llustracion 39 - Realizacion de caso de uso: Registrar cotizacion

Elegr Proveedor Realizacion Elegir Proveedor

Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracion Propia

llustracion 40 - Realizacion de caso de uso: Elegir Proveedor

Registrar Ingreso Realizacion Registrar Ingreso

llustracion 41 - Realizacion de caso de uso: Registrar Ingreso
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Ejecutar Menu del dia Realizacion Ejecutar Menu del dia

llustracion 42 - Realizacion de caso de uso: Ejecutar Menu del dia
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Registrar Salida Realizacion Registrar Salida

llustracion 43 - Realizacién de caso de uso: Registrar Salida
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Registrar Existencia

Realizacion Registrar Existencia

Fuente: Elaboracion Propia

llustracion 44 - Realizacién de caso de uso: Registrar Existencia
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llustracion 46 - Realizacién de caso de uso: Generar Reporte volumen de compra
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2.2.4. Diagrama de clase de analisis

Fuente: Elaboracion Propia Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracion Propia
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Usuario ClingresarAlSistema

ffrom Caso de Usc Sistema)

CO—0

CClngresarAlSistema CEUsuarios

L
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CIiMenuPrincipal CERol

llustracion 47 - Diagrama de Anal

isis: CUOL - Ingresar al Sistema

A+

Administrador ClMenuPrincipal

{from Caso de s Sistema)

-0

ClGestionarUsuario

llustracion 48 - Diagrama de Analisis: CUO2 - Gestionar Usuario

Administrador

{from Caso de Uso Sistema)

O
N

ClMenuPrincipal

=O

ClGestionarl)suario
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CEUsuarios

O—+O

CCGestionarUsuarios  ClDialogRegistrarlsuario

llustracion 49 - Diagrama de Analisis: CUO3 - Registrar Usuario

84



Fuente: Elaboraciéon Propia

A

Administrador

Fuente: Elaboracion Propia

{from Caso de Uso Sistemna)

I |
. |
ClMenuPrincipal ClGestionarUsuario
ClDidlogEditarlUsuario
CEUsuarios CCGestionalJsuarios

llustracion 50 - Diagrama de Analisis: CU04 - Modificar Usuario

Administrador

{from Caso de Usc Sistemna)

~O—4+O—O

ClMenuPnncipal ClGestionarJsuano CCGestionarlsuarios

.

CEUsuanos

llustracion 51 - Diagrama de Andlisis: CUO5 - Desactivar Usuario
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Fuente: Elaboraciéon Propia

Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracion Propia

A—+O—0

Administrador CIMenuPrincipal CCGestionarRol

{from Caso de Uso Sisterna)

llustracion 52 - Diagrama de Analisis: CUQ6 - Gestionar Rol

X—HO—+O—~+0O

Administrador ClMenuP nncipal ClGestionarRol  ClDialogRegistrarRol
(from Caso de Uso Sistema) l{
CERal CCGestionarRol

llustracion 53 - Diagrama de Analisis: CUQ7 - Gestionar Rol

A—+O—+O—0O

Administrador ClMenuPrincipal ClGestionarRol ClDialogEditarRol
{from Caso de Uso Sistema) l/
CERal CCGestionarRol

llustracion 54 - Diagrama de Analisis: CU08 - Modificar Rol
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Fuente: Elaboracién Propia

Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracion Propia

- O—+O—0O

Administrador ClMenuPrincipal ClGestionarRol CCGestionarRol
{from Caso de Uso Sisterna)
CERol

llustracion 55 - Diagrama de Analisis: CUQ9 - Desactivar Rol
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Jefe de Cocina CIMenuPrincipal ClUndadMedida ClDialogCrearUnidadMedida

{from Casoc de Uso Sistema) l

&

CEUnidadMedida CCUnidadMedida

llustracion 56 - Diagrama de Analisis: CU10 - Registrar Unidad Medida

A O—+O—+0O)

Jde de Cocina CIMenuPrincipal ClCategonalnsumo CIDialogCrearCategonalnsumo
{from Caso de Lso Sktema) L
CECategorialnsumeo CCCategonalnsumo

llustracion 57 - Diagrama de Andlisis: CU11 - Registrar Categoria Insumo
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Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracion Propia

Jefe de Cocina ClMenuPrincipal Clinsuma ClIDialogCrearinsumo

l
(O—O

CEInsumo CClnsumo

{frem Caszo de Uso Sistema)

llustracion 58 - Diagrama de Analisis: CU12 - Registrar Insumo

A OO+

Jefe de Cocina CIiMenuPrincipal CIRegistrarPlato Cl|DialogCrearPlato
{from Caso de Uso Sitema) l{
CEPlato CCRegistrarPlato

llustracion 59 - Diagrama de Anélisis: CU13 - Registrar Plato
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Jefe de Cocina ClMenuPrincipal ClRegistrarPlatoDetalle  ClDialogCrearDetallePlato
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CEPlatolnsumo  CCRegistrarPlatoDetalle

O

{from Caso de Uso Siterna)

llustracion 60 - Diagrama de Analisis: CU14 - Registrar Detalle Plato
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Fuente: Elaboraciéon Propia

Fuente: Elaboraciéon Propia

Fuente: Elaboracion Propia
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Jefe de Cocina CIMenuPrincipal ClGestionMenuSemanal ClDialogSemanalNuevo

O—O—0O)

CEProgramacionSemanal CCGestionMenuSemanal ClDialogDiariaMuevo

{from Casc de Uso Sistema)

llustracion 61 - Diagrama de Analisis: CU15 - Registrar Programacion Semanal
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Jefe de Cocina CIMenuPrincipal ClGestionMenuSemanal  CCGestionMenuSemanal

{from Caso de Uso Sistema)

CEQrdenCompra CEProgramacionSemanal

llustracion 62 - Diagrama de Analisis: CU16 - Generar Orden de Compra
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Proveedor ClMenuPnncipal  ClRegstraCotizacion  ClDialogCotizarOrdenPedido
(from Casc de Uso Sistema) l
CECatizacion CEOrdenCompra CCRegistrarCotizacion

llustracion 63 - Diagrama de Analisis: CU17 - Registrar Cotizacion
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Fuente: Elaboraciéon Propia Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracion Propia

L

~

Jefe de Compras
{from Caso de Uso Sitema)

AN

ClMenuPrincipal

I
AN

ClElegirProveedor

I
CEMovwmiento_Almacen

CCElegirProveedor

CECatizacion

llustracion 64 - Diagrama de Analisis: CU18 - Elegir Proveedor
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{from Caso de Uso Stema)

ClMenuPrincipal

ClElegirProveedar

CEMaovimienta_Almacen
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llustracion 65 - Diagrama de Analisis: CU19 - Registrar Ingreso
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llustracion 66 - Diagrama de Analisis: CU20 - Ejecutar Menu
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Fuente: Elaboracién Propia

Fuente: Elaboracion Propia

H =t O+

Jefe de Cocina CiMenuPrincipal ClIEjecutarlenu ClDialogEjecutarMenuDiario
{from Caso de Lo Sistema) l/
CEMoumiento_Almacen CEProgramacionSemana CCEjecutarMenu

llustracion 67 - Diagrama de Andlisis: CU21 - Registrar Salida
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CERegistrarExistencias CCRegistrarExistencias

{from Casoc de Uso Sistemna)

llustracion 68 - Diagrama de Analisis: CU22 - Registrar Existencias
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Fuente: Elaboracion Propia

2.2.5. Listade Interfaces

@

e

@ ClDialogRegistrarRgl  C!DialegEditarRcl : : i :

: ClDialogEditarUsuarno
[CIDialogRegistrarllsuaric
@ ClGesticnarRol

ClGestionarlsuaric

O |

ClIMenuPrindpal

]

ClingresarAlSistema

Clinsumo
|
O |
ClIRegistrarPlato ClIDalkgCrearla
|
[
CIRegistrarFlatoDetalle CIDialogCrearDetal leFl ato
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ClCategorialnsumao
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ClDialogCrearinsumo
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llustracion 69 - Lista de Interfaces
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2.2.6.

Fuente: Elaboracion Propia

2.2.7.

Fuente: Elaboracién Propia

Lista de Controladores

O

CClngesaAlSistema CCGestionarUsuarios CCGestionaRol

O

CCCategonalnsumo

O

CCGestionMenuSemanal

O

CCEjecutarVlenu

O 10

CClnsumo

@,

CCOrdenCompra

O

O
O

CCRegistrarPlato

O

O

CCUnidadMedida

O

CCRegistrarPlatoDetalle

@,

CCRegistrarCotizacion ~ CCElegiProveedor

CCRegistrarExistencias

llustracion 70 - Lista de Controladores

Lista de entidades
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llustracion 71 - Lista de Entidades
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Fuente: Elaboracion Propia

2.2.8.

Diagrama de Secuencia
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Fuente: Elaboracion Propia
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Fuente: Elaboracion Propia
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Fuente: Elaboracion Propia
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Fuente: Elaboracion Propia
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Fuente: Elaboracion Propia
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Fuente: Elaboraciéon Propia
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Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracién Propia
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Fuente: Elaboracion Propia
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Fuente: Elaboracion Propia
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Fuente: Elaboracién Propia
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Fuente: Elaboracion Propia
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Fuente: Elaboracion Propia
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Fuente: Elaboraciéon Propia
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Fuente: Elaboracion Propia
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:CIMenyPrincipal

1: Selecciona Configuracion / Usuarios

1 /7

3 Clicepm boton nuavo

5:Ingresar datos de usuario
6:Ingresar usuario y password
7:Clicen boton~agregar”

|

4: I\Evocar(}

.% —
11: confirmar registro

——

9 Registrarq}sL ariof)

uarios

Administrador

ClDialogRegistrarlsuario

& Enviar informacion

(CCGestionarl suarios

llustracion 96 - Diagrama de colaboracion: CU03: Registrar Usuario

11: Modifica informacion
12: Clic en boton guardar
e

13:Validar campos

X

Administrador

:Clicen boton listar
8: Selecciona usuario
9: Clic en@pton Ver / editar

!

1: Selecciong Configuracion /Usuarios

2 Invocar()

:CIDiangE|JitarUsuari0

——
14: Enviar informacion
| >
P/

4: Captura ordyge

1U:Invo%r}

5:Listar_usuarios|
15: Modificar_usuar

jarllsuarios

y

o0}
=

@

:CIMenuPFrincipal

-
7:Lista usuarios registrados

:ClGestionarl suario 17: Confirmarregistro

O

:CEUsuarios

6: Buscar usuarios registrados
16: Modificar datos de usuario

llustracion 97 - Diagrama de colaboracion: CU04 - Modificar Usuario
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Fuente: Elaboracién Propia

Fuente: Elaboracion Propia

x

: Administrador

O

- CCGestichat) suarios

4: Captura orden de usuari
12 Captura nrdyje Us4Enio

opfg_Confimacion()

: Clic boton listar

) B
1: Seleccionar configutacion / usuarios

l{ - Cli ton "Si"
2 Invocar!)/jy

: CIMenuPrincipal

5: Listar_Usuarios()

.é_

13 Desactivar_usudn

|
]

- ClGestionarlsuario
6: Busca usuarios registrados
4: Buscar Usuario seleccionado

- Listar usuarios registra
15: Confirma desactivacion de usuar

@

: CEUsuarios

llustracion 98 - Diagrama de colaboracion: CUO5 - Desactivar Usuario

1: Selecciona "Configuracion / Roles”
§ |

2: Invocar()

O

- Administrador : CMenuPrinc pal - CCGestionarRol

llustracion 99 - Diagrama de colaboraciéon: CU06 - Gestionar Rol

—
7- Validar campo

5 Ingresar nombre de rol

6: Clic en boton guardar 8: Enviar informacion
—

—_) <

: ClDialogRegistraRol . CCGedtionarRol

- Admirjistradad

9: Registrar_Rol()

. i

—=
10: Registrar Rol

3 'ch&b\o’(on nuevo
1:Clic en Zo\kvﬁgumcim / Roles 4: Invo

—

Fuente: Elaboracion Propia

-

- CERol

2: invocar() (
N <—

2 |
[
11: Confirma registro de rol

. CIMenuPrincipal - ClGestionarRol

llustracion 100 - Diagrama de colaboraciéon: CUQO7 - Registrar Rol
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Fuente: Elaboracién Propia

Fuente: Elaboracion Propia

1: Clic configuracion / Roles

: CCGegtionarRal : ini : CIMenyPrincipal

3*Clic boton listar
2: Invacar()

ce'@ar rol
cton "Desactivar”

8: Se

5: _isiar_Roles[}

11: Degactwvar_Rol() ‘\
4: Captura ordende
10: Captura orden de ususr

6: Bugcar roles registrados
—

(\ 7: Listar roks registrados

12 Confirma operacion

@, - -O)
|

: CERol : ClGestionaRol

_

llustracion 101 - Diagrama de colaboracion: CUO8 - Modificar Rol

1: Clic configuracion / Roles

=)

- CCGegtionarRol : ini : ClMEI"IIlF'riI"ICipE|

ILlic boton listar
2: Invocar()

8: Se cd@ar rol
oton "Desactivar”

5: listar_Rales()
11: Ee{/ac:t'rvar_Rol(}

10: Captura orden de usuas

6: Bugcar roles registrados
— =

(\ 7: Listar roks registrados
12 Confirma operacion
— | O

? J |

- CERol : ClGestionaRol

,/

llustracion 102 - Diagrama de colaboracion: CU09 - Desactivar Rol
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Fuente: Elaboracion Propia

mn

- Ingresa nombre unidad de medida
6: Ingresa abreviatura
7: Selecciona estado
8: Clic boton "Guardar
e

9: Envia informacion

I
N

CIDialogCreg UnidadMedida

[1: Selecciona Menu | Configuracion / Unidad de medida

2: Unidad_Medida ()
—

ic *en\b;ﬁ on nuevo
4: Dialogo_Crear_U/%d ad_Medida()

UnidadMedida

10: Regis ra&unidad_medida()

%\,
1 }egistrar unidad de medida

@

: CIMenuPrincipal

AN

: ClUnidadMedida

12- Confirmar registro

- CEUnidadMedida

Fuente: Elaboracion Propia

llustracion 103 - Diagrama de colaboracion: CU10 - Registrar Unidad de Medida

7-Boton guardar
—

5 Ingre=a nombre de categoria insu mo
& Seleccionar estado

&:Yalidar campos

i a&bgton nuevo

1: Selecciona Menu / configuracion/ Catergoria

2: Gestion_Categoria_lnsumo
—

:CIMenuPrincipal

11:Reqgisfrar categoria de i

4:Dialogo_

~ClCategorialnsumao

:K;D'ra’{gCrear.,ategorialnsumo

I
9 Enviiinforrn acion
1

@)

I
:CECategorialnsumo

“—
10: Registrar_Categoria_Insumo()

:CCCategorialnsumao

llustracion 104 - Diagrama de colaboracion: CU11 - Registrar Categoria Insumo
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Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracién Propia

1: Seleccionar Menu / Corfiguracion / Insu

5: Seleccionar categoria Insumo
6: Seleccionar unidad de medida
7: Agregar nombre de insumo

@: Agregar desceripcion de insumo

9: Seleccionar estado
10: Clic en boton "Guardar”
—=

11: Enviar informacion

X

: Jefed

'm?xbétnn nuevo
! :

2: Gestionar_insumos()
—

O
P

: ClDialogdrearlnsumo

: Abﬂr_Di%\u go

Sumo

g\ltrar_lnsumn(}

—t

13y R}Ttrarinsumu

@

: CIMenuPrincipal

-
14: Confirmar registro de insumo

AN

: Clinsumo

@,

: CBlnsumo

llustracion 105 - Diagrama de colaboraciéon: CU12 - Registrar Plato

5: Seleccionar Tipo Plato
B: Ingresar nombre de plato
7: Seleccionar color de semaforo
8: Seleccionar estado
9: Boton Guardar
|

10: Obtener informacion ingresada
—

- Jefe de Coci

:Ch Qﬁton "Muevo”
1: Seleccionar M eiu / Configuracion / Pla

4: Abrir_di

f

2: Abrir_Gestionar_plato()
e

AN

: CIDialogCrearPlato : CCRegistrarPlato

logo_CrearPlato()

1I- Registrar_Plata()

— =

2

-

gistrar plato en BD

-0

: CIMenuPrincipal

AN

: CIRegistraPlate

13: confirmar registro de plato

: CEPlato

llustracion 106 - Diagrama de colaboracion: CU13 - Registrar Plato
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Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracion Propia

B

12: Insertd detalle plato
2: Modulo_Detalle_Menu()

@ — Q < — \_

13: Confirmar registro de detalle plato
alle : CEPlatolnsumao

- CIMenyPrincipal

3: Clic boton ™

I

1: Clic en: Menu / Configuracion / Detalle Plato

4 Abrir_D| al\k;n_Crear_M enu() 1: Registrar_DeTaJ e_Plato()

5: Selecciona Plato

6: Selecciona Insumo
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§: Selecciona estado
9: Clic en boton "Guardar” 10: Obtiene datos ingresados
e e
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. Jkefe de Cocina : CIDialogCrearDetallePlato - CCRegistrarPlatoDetalle

llustracion 107 - Diagrama de colaboracion: CU06 - Registrar Detalle Plato

18: Validar campaos
—

18: guardsr_dsios_en_variables])

7: Dialogo_Diario_Nueva [} | )/‘"'\ —
— N .

: CIDiaIcg%ialiaNue\m T ClDialogSgmanalMueve : CCGestionMenuSemanal
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8: Seleccigna entradas
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11: Selecigna Guarnidones
12: Selectiona ensaladas
13: Seleccipna bebidas
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15: Botop agregar

5: Selecciona range de fecha pn
8: Clicen boton "+

17: Clici en boton guardar

4: Dia k:ga_E‘rem%u I_Nueveo )

: Jefe d¢ Cocina
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23: Confirmar Registro y envic de comeo a colaborares
: CIMenuPrincipal : ClGestionMenuSemanal : CEProgramacicnSemanal

llustracion 108 - Diagrama de colaboracion: CU15 - Registrar Programacion Semanal
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Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboracion Propia

—
12:Reqistracorden de mmpra

2 Gestionar_Menu_Semanal

J— | mm: Confirma registro de orden de compra y envio de correo a proveedor
P/ <— o

:CIMenuPrincipal :CEOrdgnCompra

3:Clicen boton "Lis

8:5elecciona menu seman;

9:Clicen boton "Enviar aptura orden de usuario
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i
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:Jefe de Cocina \D

) 5: Listar_Menu_Semanal(}
CEProgramadonSemanal (CCGesfonMenus emanal

llustracion 109 - Diagrama de colaboracion: CU16 — Generar Orden de Compra

1: Clic en"Almacen y Proveedores / Orden de Compra”™
| O
% I
3: Clic en boton "Listar
ecciona orden de compra

enb\m:Jn'Cotizal’

11: Ingresa pregio

2: Cofizar, en_Compra
12: Clic en bot nl:Guardar‘ = L ool

/ G: Consultar orden de compra
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- CEQrdenCompra

-
7. Lista las ordenes de compra re gi
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-
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a‘@n de usuaro
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: CCRegistrarCotizacion : CECotizacion

15: Registrar_Cotizacion()
e

llustracion 110 - Diagrama de colaboracién: CU17 - Registrar Cotizacion
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Fuente: Elaboracién Propia

Fuente: Elaboracion Propia
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[ ]
-CIMenuPrincipal

14: Registraringresos en aimacen

—=
3:Clicen boton "Listar”
8: Seleccionar Cotizacion
9: Clicen boton "Aprobar 15:Confirmala aprobadion de la cotzacion
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y Proveedores / Coti
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- CEMaovimiepto_Almacen
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:CECoizacion 11:Elegir_Proveedor() :CCElegirProveedor

llustracion 111 - Diagrama de colaboracion: CU18 - Elegir Proveedor

-Jefede Compras

1:Clicen "Almacen

n
:ClMenu

14: Registraringresos en almacen

3:Clicen boton "Listar”

8: Seleccionar Cotizacion
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ptura orden de usuario
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llustracion 112 - Diagrama de colaboracion: CU19 - Registrar Ingreso
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Fuente: Elaboracion Propia

Fuente: Elaboraciéon Propia

- Jefe de Cocina

13: Enviar Informacion

@

ialogEje

11: Seleccionar dia a ejecuf
12: Clic boton Zgjec

10: Dlalogo_EJecTA: r_Menu ()

3:Clicen boton "Listar
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tarMenuDiario

- CCEjechtarMenu
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g

:CEProgramadonSemanal

llustracion 113 - Diagrama de colaboracion: CU20 - Ejecutar Menu
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11: Seleccionar dia a ejecuyl
12 Clic boton ZEjec
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:CCEjeciitarMenu
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llustracion 114 - Diagrama de colaboracion: CU21 - Registrar Salida
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Fuente: Elaboraciéon Propia

Fuente: Elaboracién Propia

6: Consultar insumps vigentes
15: Registrarexistenda

:CIMenJF’rindpal

1:Selecciona "Almacen y Proveedores /

istro Existencias” l,

:CEReqgistrarExistencias

2 Gestionar_Exstencias()

“Clicen boton "Listar”

8:Selecciona insumao

9: Clic boton "Registrar
——

“Mostrar insumos en unatabla
16: Confirma registro de exislenda
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14: Registrar_EXsiendas()

- Jefe de Cocina 11: Registrar cantidad .CIReqistra[Existencias

:Bajon "Guardar

apturw de usuario

10: Dialogo, R\Egistrar_Existencwa(}

@

: ClDialogRegistraExistencias : CCReagistrarExistencias
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—

llustracion 115 - Diagrama de colaboraciéon: CU22 - Registrar Existencias

2.2.10. Diagrama de componentes

Presentacion

Interfaz de Administrador Interfaz de Jefe de cocina Interfaz de Proveedor Interfaz de Jefe de compras
(from Presentacion) (from Presemtacidn) (from Presentacidn) (from Presentacidn)

Emmn o

logica del negocio

Gestion de Usuarios Gestion de Roles Gestion de Unidad de Medida Gestién Categoria Insumo Gestion de Insumo
(from logica del negocio) (from logica del negocio) ({from logica del negocio) (from logica del negocio) (from logica del negocio)

Gestion de Plato Gestion Detalle Plato Gestion de Menu Semanal Generar Orden de Compra Registrar Cotizacidn
(from logica del negocio) (from logica del negocia) (from logica del negocio) (from logica del negocia) (from logica del negocio)

Elegir Proveedor Ejecutar Mend Registrar Existencias
(from logica del negocio) (from logica del negocio) (from logica del negocio)

Ed ™

Base de Datos Servicios

dbo.GCS
(from Basze de Datos)

llustracion 116 - Diagrama de Componentes
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Fuente: Elaboracion Propia

2.2.11. Diagrama de despliegue

Amazon web Service (Cloud)
(from elementos)

Servidor

Web

(from elementos)

Fuentes de Datos
(from elementos)

Contenedor Web
(from elementos)

Controlador Serviet
(fram elementos)

vista Jsp
: ; PostgreeSQL (from elementos)
(from elementos)

Inter

net

(from elementos)

Usual

AoX

Administrador  Jefe Compras

(from elementos

rios
)

Proveedor

(from elementos) (from elementes) (from elementos) (from elementos)

X

Jefe Cocina

llustracion 117 - Diagrama de despliegue
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Fuente: Elaboracion Propia

2.3.Modelo Fisico de base de datos

o3 gos _cotizacion_detalle

P i INTEBER
F " id_cotizacion  INTEGER
F * idJinsumo INTEGER
cantidad NUMBES
precio_unidad  NUMBER (131083)

ges ges_cotizacion

P id
F " id_orden_compra
F " id_proveedar
* fecha_registro

|&= pk_gos _setizacion_detalle (d)

3 fic1_ges_getizacion_detalle (d_sotizacion)
3 k2 _ges_petizacion_detalle (d_nsuma)

ges ges_insume

P INTEGER
F " id_eategoria_insume  INTEGER
F * id_unidad_medida INTEGER
U nombre VARCHAR? (260)

* flag_sstado

INTEGER
INTEGER
INTEGER
TIMESTAME WITH TIME

SWIALLINT

gos.ges_usuario

P id

nombres.
apelido_patemo

W

& pk_ges_cotizacion (id)

65 ges_movimiento_almacen

P i INTEGER

F " id_cotizacion INTEGER

F " idnsumo INTEGER
cantidad NUWBER (131082)

precia_unidad NUWBER (131088)
facha registra  TIMESTAWP WITH TIME
flag_movimiento  SWALLINT

=3 fk1_ges_cotizacion (d_orden_sompra)
n % k2_ges_sotizacion (d_proveador)

| pk_ges_movimiento_aimacen (d)

(%5 fc1_ges_movimienta_aimacen d_cotizacion)

1k2_ges_movimienta_aimacen (d_insuma)

ges.ges_plato
F i INTEGER
F - id_tipoplato  INTEGER
u \ARCHAR2 (250)
_semaforo \ARCHAR2 (1)
SMALLINT

* flag
* flag_estado

| pk_ges_plato ()
< cki_ges_plato (nombre)

[55 11 _gcs tipo_piato (d_tipo_plata)

ges.ges tipo_plato

P
u

nombre
* flag_estado

SMALLINT

= pk_ges_tipo_plato (d)
& ck1_ges _tipo_plata (nombre)

apelido_matemo
tipo_idsrtificacion

telefono

facha_nacimiento

HHE
3

* flag_éstada

numero_identificacion

INTEGE!

SWALLINT

[ pk_ges_usuario gd)

% ukT_ges_usuaria (usemame
% uk2_gos_usuaria ipa_jdentificacion, numers_jdertifieacion)

%5 11 _tipo_idencitizacion qpo_dentitcacion)

| ple_ges_orden_compra_insuma_his (d)

1% fct_ges_orden_sompra_insumo_tis (d_srien_compra)

facha_ragistro
flag_sstado SWALLINT

TIMESTAP WITH TIME

it
gcs.ges_programacion_menu_semanal_detalle
P INTEGER
F * id_programacion_menu_semanal  INTEGER
" techa_programaion D&
" dia_programacion INTEGER
numers_piatos INTEGER

= pl_gos_programasion_menu_semanal_detalle (d)

%5 f1_gos_programacion_menu_semanal_tetall (d_programacion_menu_semanal)

gos gos_programacion_menu_semanal_dstalls_plato

“id

* id_plate

P INTEGER
F " id_programacion_menu_ssmanal_detalle  INTEGER
F INTEGER

| &= pk_ges_programacion_menu_semanal_dstalls_plata (d)

3 tk2_gos_programacion_menu_semanal_detalle_plato (d_plato)
%3 i1 _ges_programacion_menu_semanal_detalle_plato (d_programacion_menu_semanal_detalle)

ges.ges_categoria insuma. Bt VARCHAR2 (300)
W INTEGER * flag_estado SMALLINT,
nombre \RCHAR2 (250)
" flag_estads  SMALLINT jefSor el gcs ges_orden_compra_nsumo
) & ckl_ges_jnsuma (nombre) Foh RT=ne
= phoges emegra oo () 55 1k _gos_insumo (d_catagoria_insuma), {<lF * id_orden_compra  INTEGER ges.ges_orden_sompra
s g'kucf, sur el dxlimadica) F * id_insumo INTEGER: Pid INTEGER
cantidad NUMBER (131082) F * id_programacion_menu_semanal  INTEGER +
— z St  fecha_pegistro TIMESTAVP WITH TIVE .
X = P _ges _orden_compra_insumo (d) - (e vt gesges PR
3 f2_ges_orden_sompra_insumo (d_insuma) P usuaie  INTEGER
%m,w,mwm, sumo (d_orden_compra) e () Pl INTEGER peo__ - lOEEd
[ ML e L e DL T 5= ph_ges_autarizacion (usuario, ral) longitud INTEBER
T 2 g _mterizacion () flag_estads_ SMALLINT
T Em,w,m-mmm (usuaric) | pk_ges_tipo_identificacion ga)
P id ges ges_plato_jnsumo v
 ombres P " id INTEGER
o o UF id_plato INTEGER
- =5 UF" idJnsumo  INTEGER
e e e Ty cantidad  NUMBER (131088)
[ pi_ges_chente ) " flag_estado  SMALLINT 7
903 g6 _programasion_menu_semanal
5 &= pk_ges_plato_insumo () ges gos_orden_compra insumo_his :
ges.ges_unidad_medida ph_ges.p B INTEGER
P i INTEGER ORI B N INTEGER * fecha_registro  TIMESTAWP WITH TME s
U nombre \ARCHARZ (260 5 f2_ges_plato_insumo (d_insumo) F " id_orden_compra * fechajnicio  DATE - =
abreviatura  \MARCHARZ (10) 2 fl1_ges_plato_insum (id_plata) * insuma facha_tin DATE e ITEER
- SuiA * categoria " flag_estado  SMALLINT o VARCHAR? (150)
flag_estado_ SMALLINT * unidad medida o * flag_estado  SMALLINT
o p_gos_unidad_medida (d) deseripcion |&= pk_ges_programacion_menu_semanal id] =
 ell_gos_unidad_medida thombre) * cantidad ) e Tt oo
* fecha_registo TIMESTAWP WITH TIME ZONE -

llustracion 118: Modelo fisico de la base de datos

123



2.4.Modelo légico

¥
1

tipo_plato
Eid_tipo_plate

nombre
flag_estado

id_programacion_menu_semanal (FK}
fecha_programacion
dia_programacion

numers_platos

fecha_registro

flag_estado

-

programacson_menu_semanal_detalle_plato

o —— — — —

Hid_program_menu_sem_deta_plato
id_plate (FK)

id_programacion_menu_semanal_detalle (FK]

cotizacion_detalle cotzacion 5
B - B usuans
Rid_cotizadion_detalle “Bid_cotizacion P mr—
id_cotizacion (FK ’Hs - —— — — — — — — — — — — — —H i oden compra(FKI PA— — — — — — — ————
;d-insumZTFé} ! id_usuano (FK] id_tipo_identhicadion (FK)
- - fecha_regiswo nombres
wodad movimiento_skmacen N e T e ot
= Bid_movimiento_almacen | apeldo_matemo
tipo_identhicacs
fF id_insume (FK} | if i
— &k id_cotzacion (FK) ey — | telefono
‘|> | cantidad coxo
B fecha_regiro fecha_nacmiento
insumo | maimp il | s
categona_insumo Bid_insumo | flag_movimiento | username
Bid_categonia_insumo id_categoria_insumo (FK} password -
o id_unidad_medida (FK) [T i fecha_registro
;:-"bm . Mombre orden_compra_insumo ordan_compes flag_estado
g_estado descapcion — — — o] = - =
fiog oo Zid_orden _compra_insumo id_orden_compra T ifr
w_orden_compra {FiK} 3 — —H 14 programacion_menu_semanal (FK)
< W_insumo (FK)} fech - |
3 cantdad 3_fegisto
o | L — flag_estado | _L
S — 2 o+
o | . autorizagion Lo
c plato_insumo o Thid_tipo_identficagion
0 id_plato_insuma ‘|>
% unidad_medida 2 =) id_usuano (FK} .l‘:;;'i'ui
_inzume - il
5 Bid_unidad_medida id_plato {FK} orden_compra_insumo_his ?:'“a“"”—"‘*_” u_semanal ; id_rol FK) fiag_estado
o nombre :"ﬁdai y TBid_orde_compra_insumo_his e POSTIEa0nN e _Semens i
" g_estado .
© Abreviatura _orden_compra (FK) facha_registro -
L flag_estado qg . fecha_inicio
insumo. faaharfm Prr—
o) categana flag_sstads =
— unsdad_medida i ol
= descripo —'—
o poion flag_estad
% chents e - cantidad g_sstaco
T Tid_cente Hid_pl=io fecha_registros -
— id_6i to (FK]
ronoes o sl 30
ar’?‘i‘ﬂ"S flag_semaforo  P4— — — — Gion_menu_semanal_detalle
fiog, ectado flag_estado | id_programacion_menu_semanal_detalle

llustracién 119: Modelo I6gico de la base de datos
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2.5.Diccionario de la base de datos

A continuacion se detalla el diccionario de la base de datos

Tabla 37: Tabla Usuarios

CAMPO TIPO LONGITUD | VALOR NULL ‘ OBSERVACION
ID INTEGER - NO PRIMARY KEY
NOMBRES VARCHAR2(55) 55 Sl -
APELLIDO PATERNO | VARCHAR2(55) 55 Sl -
APELLIDO MATERNO | VARCHAR2(55) 55 SI -
TIPO IDENTIFICACION INTEGER - Sl FORREING KEY DE TABLA
TIPO IDENTIFICACION
NUMERO VARCHAR2(20) 20 Sl -
IDENTIFICACION
CORREO VARCHAR2(100) 100 Sl -
TELEFONO VARCHAR2(11) 11 Sl -
SEXO VARCHAR2(1) 1 SI -
FECHA NACIMIENTO DATE - S| -
REPRESENTANTE VARCHAR2(100) 100 SI -
USERNAME VARCHAR2(100) 100 NO -
PASSWORD VARCHAR2(100) 100 NO -
FECHA_REGISTRO TIMESTAMP - NO -
WITH TIME ZONE
FLAG_ESTADO SMAILLINT - NO -

Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 38: Tabla autorizacion

CAMPO TIPO LONGITUD | VALOR NULL OBSERVACION
USUARIO INTEGER - NO PRIMARY KEY
ROL INTEGER - S| FOREING KEY DE TABLA ROL
Fuente: Elaboracién Propia
Tabla 39: Tabla Tipo Identificacién
CAMPO ‘ TIPO ‘ LONGITUD | VALOR NULL ‘ OBSERVACION
ID INTEGER - NO PRIMARY KEY
NOMBRE VARCHAR 20 S| -
LONGITUD INTEGER - S| -
FLAG_ESTADO SMALLINT - S| -

Fuente: Elaboracién Propia
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CAMPO

Tabla 40: Tabla Tipo Rol

TIPO LONGITUD VALOR NULL OBSERVACION

ID INTEGER - NO PRIMARY KEY
ROL VARCHAR?2 150 S| -
FLAG_ESTADO SMALLINT - S| -

Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 41: Tabla Cotizacién

CAMPO TIPO LONGITUD | VALOR NULL OBSERVACION

INTEGER PRIMARY KEY
ID_ORDEN DE INTEGER 150 NO FOREING KEY DE ORDEN DE
COMPRA COMPRA
ID_PROVEEDOR INTEGER - NO FOREING KEY DE TABLA

USUARIO

FECHA_REGISTRO TIMESTAMP - NO -

WITH TIME
ZONE
FLAG_ESTADO SMALLINT - NO -

Fuente: Elaboracién Propia

Tabla 42: Tabla Orden de Compra

CAMPO TIPO LONGITUD ‘ VALOR NULL ‘ OBSERVACION
ID INTEGER - NO PRIMARY KEY
ID_PROGRAMACION_ | INTEGER 150 NO FOREING KEY DE ORDEN DE
MENU_SEMANAL COMPRA
FECHA_REGISTRO | TIMESTAMP - NO FOREING KEY DE TABLA
WITH TIME USUARIO
ZONE
FLAG_ESTADO INTEGER - NO -
Fuente: Elaboracion Propia
Tabla 43: Tabla Programacion Menu Semanal
CAMPO TIPO LONGITUD | VALOR NULL ‘ OBSERVACION
ID INTEGER - NO PRIMARY KEY
TIMESTAMP ) NO
FECHA_REGISTRO | WITH TIME ZONE -
FECHA_INICIO DATE - NO -
FECHA_FIN DATE - NO -
FLAG_ESTADO DATE - NO
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Tabla 43: Tabla Programacion Menu Semanal Detalle

CAMPO ~ TIPO | LONGITUD | VALOR NULL OBSERVACION

. INTEGER | PRIMARY KEY
ID_PROGRAMACION_ INTEGER - NO FOREING KEY DE TABLA
MENU_SEMANAL PROGRAMACION DE MENU
SEMANAL
FECHA_PROGRAMACIO DATE - NO -
N
DIA_PROGRAMACION INTEGER - NO -
NUMERO_PLATOS INTEGER - NO -
FECHA_REGISTRO TIMESTAM - NO -
P WITH
TIME ZONE
FLAG_ESTADO SMALLINT - NO -

Fuente: Elaboracién Propia

Tabla 44: Tabla Programacion Menu Semanal Detalle Plato

CAMPO ~ TIPO | LONGITUD | VALOR NULL OBSERVACION

ID INTEGER PRIMARY KEY
ID_PROGRAMACION_ | INTEGER - NO FOREING KEY DE TABLA
MENU_SEMANAL_DE PROGRAMACION DE MENU

TALLE SEMANAL_DETALLE
ID_PLATO INTEGER - NO -

Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 45: Tabla Orden de Compra Insumo Histérica

CAMPO

TIPO LONGITUD VALOR NULL OBSERVACION

ID INTEGER - NO PRIMARY KEY
ID_ORDEN_COMPRA INTEGER - NO FOREING KEY DE TABLA
ORDEN DE COMPRA
INSUMO VARCHAR2 | 2147483647 NO -
CATEGORIA VARCHAR2 | 2147483647 NO -
UNIDAD_MEDIDA VARCHAR2 | 2147483647 NO -
DESCRIPCION VARCHAR2 | 2147483647 -
CANTIDAD NUMBER 131089 NO -
FECHA_REGISTRO TIMESTAMP - -
WITH TIME
ZONE

Fuente: Elaboracion Propia
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Tabla 46: Tabla Cotizacion Detalle

CAMPO ~ TIPO | LONGITUD | VALOR NULL OBSERVACION
INTEGER PRIMARY KEY
ID_COTIZACION INTEGER - NO FOREING KEY DE TABLA
COTIZACION
ID_INSUMO INTEGER - NO FOREING KEY DE TABLA
INSUMO
CANTIDAD NUMBER 131089 NO -
PRECIO_UNIDAD NUMBER 131089 NO -

Fuente: Elaboracién Propia

Tabla 47: TablaInsumo

CAMPO TIPO LONGITUD | VALOR NULL OBSERVACION

INTEGER PRIMARY KEY
ID_CATEGORIA_INSUMO INTEGER - NO FOREING KEY DE TABLA
CATEGORIA_INSUMO
ID_UNIDAD_MEDIDA INTEGER - NO FOREING KEY DE TABLA
UNIDAD DE MEDIDA
NOMBRE VARCHAR?2 250 - -
DESCRIPCION VARCHAR?2 500 - -
FLAG_ESTADO SMALLINT - NO -

Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 48: Tabla Categoria Insumo

CAMPO TIPO LONGITUD | VALOR NULL OBSERVACION

INTEGER PRIMARY KEY
NOMBRE VARCHAR?2 250 - -
FLAG_ESTADO SMALLINT - NO -
Fuente: Elaboracién Propia
Tabla 49: Tabla Unidad Medida
CAMPO TIPO LONGITUD ‘ VALOR NULL ‘ OBSERVACION
ID INTEGER - NO PRIMARY KEY
NOMBRE VARCHAR?2 250 - -
ABREVIATURA VARCHAR?2 10 - -
FLAG_ESTADO SMALLINT NO -

Fuente: Elaboracion Propia



Tabla 50: Tabla Movimiento de almacén

CAMPO TIPO LONGITUD | VALOR NULL OBSERVACION

INTEGER PRIMARY KEY
ID_COTIZACION INTEGER - NO FOREING KEY DE LA TABLA
COTIZACION
ID_INSUMO INTEGER - NO FOREING KEY DE LA TABLA
INSUMO
CANTIDAD NUMBRE 131089 - -
PRECIO_UNIDAD NUMBRE 131089 - -
FECHA_REGISTRO TIMESTAMP - NO -
WITH TIME
ZONE
FLAG_MOVIMIENTO SMALLINT - NO -

Fuente: Elaboracién Propia

Tabla 51: Tabla Orden de Compra Insumo

CAMPO ~ TIPO | LONGITUD | VALOR NULL OBSERVACION

INTEGER PRIMARY KEY
ID_ORDEN_COMPRA INTEGER - NO FOREING KEY DE LA TABLA
ORDEN_COMPRA
ID_INSUMO INTEGER - NO FOREING KEY DE LA TABLA
INSUMO
CANTIDAD NUMBER 131089 - -

Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 52: Tabla Plato Insumo

CAMPO TIPO LONGITUD | VALOR NULL OBSERVACION

INTEGER PRIMARY KEY
ID_PLATO INTEGER - NO FOREING KEY DE LA TABLA
PLATO
ID_INSUMO INTEGER - NO FOREING KEY DE LA TABLA
INSUMO
CANTIDAD NUMBER 131089 - -
FLAG_ESTADO SMALLINT NO

CAMPO
ID

Fuente: Elaboracion Propia

~ TIPO

INTEGER

Tabla 53: Tabla Plato

LONGITUD | VALOR NULL OBSERVACION

PRIMARY KEY
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ID_TIPO_PLATO INTEGER - NO FOREING KEY DE LA TABLA
TIPO_PLATO
NOMBRE VARCHAR2 250 - -
FLAG_SEMAFORO | VARCHAR2 1 NO -
FLAG_ESTADO SMALLINT - NO -
Fuente: Elaboracion Propia
Tabla 54: Tabla Tipo Plato
CAMPO ‘ TIPO LONGITUD ‘ VALOR NULL ‘ OBSERVACION
ID INTEGER - NO PRIMARY KEY
NOMBRE VARCHAR2 250 - -
FLAG_ESTADO SMALLINT - NO -

Fuente: Elaboracién Propia

Tabla 55: Tabla Clientes

CAMPO ~ TIPO | LONGITUD | VALOR NULL OBSERVACION

.~ INTEGER | PRIMARY KEY
NOMBRES VARCHAR?2 250 NO -
APELLIDOS VARCHAR?2 250 NO -
EMAIL VARCHAR?2 250 NO -
FLAG_ESTADO SMALLINT - NO -

Fuente: Elaboracion Propia
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Anexo N° 20 : Manual de Usuario

") Rutas de LIMA

— »
Servicios de &'),
Alimentacién =@ ®

s .4

<GCS -RDL>
Manual de Usuario

Version: 1.00

Fecha: 10/11/2020

[Versién 1.00]

Queda prohibido cualquier tipo de explotacién y, en particular, la reproduccién, distribucién, comunicacién publica
y/o transformacidn, total o parcial, por cualquier medio, de este documento sin el previo consentimiento expreso y
por escrito de Rutas de Lima S.A.C.
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3. Objeto del documento

Este documento tiene como objetivo mostrar al usuario el funcionamiento del

sistema web GCS-RDL. Este sistema se enfoca a la gestion de la cadena de

suministro del area de servicio de alimentacién de la empresa Rutas de Lima S.A.C,

a fines de mejores los siguientes procesos:
e Gestidn de inventarios
e (Gestidon de produccion

e Gestion de proveedores

4. Alcance

Participante Carlos Barreto Torres

bl acl el Area de sistemas Inteligentes de Transportes

Teléfono 978237657
ol Analista de sistemas

5. Manual de usuario

5.1.Ingresar al sistema

La pantalla de ingresar al sistema da la bienvenida al usuario y solicita usuario y

contrasefia para ingresar al sistema. Los perfiles son los siguientes

a) Admin:
e Crear usuarios

e Roles
b) Jefe Cocina
e Unidad de medida
e Categoria de insumo
e Insumo
e Plato

e Menu (Detalle Plato)
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e Programacion menu semanal
e Orden de compra

e Registro de existencias
c) Proveedor

e Orden de compra

e Registrar Cotizacion
d) Jefe de compras

e Orden de compra

e \er cotizaciones

e Elegir proveedor

e Indicador Exactitud de inventario

Volumen de compra

A No seguro | 10.22.109.48:5000/login.jsf

Bienvenido

_» Rutasde LIMA

Rutas de Lima SAC

5.2.Gestionar Usuario
5.2.1. Nuevo Usuario

Para registrar un usuario en el sistema se debe realizar las siguientes

acciones:

129



a) Seleccionar: Configuracion / Usuarios

& Ususrios

i Roles

@ Configuracién =

10.22.109.48:5000/ pages/principal/usuario/panel jsf

¢ > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/frontpage st

a v =@ :
(5 Rutasde LIMA

b) Clic en botén nuevo

© Configuracion~

Gestisn de Operadores.

€ > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/usuariofpanel jst

o a % I@ :
{3 Rutas de LIMA

2o e

0-00e0 « < > » [10w
1ds Usuario ¢ Nombres & Estado ¥
‘ | ‘ ‘ Todos Activo  Inactve
No se encontraran datos.
0-0de0 « <« > » [10w

c) Se debe llenar los datos de usuario. Son 9 los campos obligatorios

& > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/usuario/paneljsf

Crear Operador

I

Tipa de

- a % @ :

Dacumento *

Ceular

Acceso

Documento *
Nacimiento *

Usuario *

—
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5.2.2. Listar usuario

Para listar usuarios registrados en el sistema solo se debe hacer clic en

el boton listar

< C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/usuario/panel.jsf
. » Rutas de LIMA
& Configuracién~

Gestin de Operadores

3|

(10w

1% Usuario ¥ Nombres ¥ Estado
Todos  Activo

admin Activo

Carlos Activo

La Calera SAC Activo

4 provesdor02 Distribuye Todo SAC Activo

jefecacing Alperto Activo

3 Jefecampra Carlos Activo
(o]

5.2.3. Exportar usuarios

Para exportar usuarios se debe primero realiza “Listar usuarios” (punto

3.2.2), luego pulsar botén exportar

j— C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/usuario/panel jsf

2 Rutas de LIMA

e [ e

Id Usuario ¢ Nombres & Estado ¥
Todos  Actvo

P N S
alalalalala
5|8 5|8 & &

Inactive

5.2.4. Ver/editar Usuarios

Para editar usuario, se debe previamente seleccionar un usuario y luego

clic en boton ver/editar
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€< > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/usuario/panel jsf o Q ¥ = ° :

(3 Rutas de LIMA

o comracin= =x

GestiGn de Operadores

1ese « ¢ » >

1 Usuario * Nombres ¥ Estado ¥
| || I | -

I S S
2

charreto Carlos Activo
3 proveedord! La Calera SAC Active
4 proveedor02 Distribuye Todo SAC Activo
5 Jefecocing Alberto Active
6 jefecompra Carios Activo

1-6de6 « < » »

& > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/usuario/paneljsf o Q W = °

Editar Operador

Tipo de amRos W | Momeroce Email * adminges@gmil.com Estado * Inactivo
Documenta = Documents =

Celular P Seio Fecne by P [
Nacimiento *

Acceso

Usuzria + ) Restsiecer Pssurd = T

5.2.5. Desactivar Usuario

Para desactivar usuario, se debe previamente seleccionar un usuario y

luego clic en botén desactivar
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< C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/usuario/paneljsf

. Rutas de LIMA

1-6deé (10w

1d% Usuario ¥ Nombres * Estado *
Todos  Acivo  Inactvo
I S S

2 coarreto Carios Acivo
3 proveedor01 Lz Calera SAC Acivo
4 proveedor02 Distribuye Todo SAC Activo

Jefecocina Alberto Acivo
6 Jefecompra Carlos Acivo

1-6deéd 10w

5.3.Gestionar unidad de medida

Para ingresar al modulo de gestionar unidad de medida, se debe seleccionar

Menu /configuracion/unidad de medida

< « C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/unidad-medida/panel st ax @ :
-
. 2 Rutasde LIMA

8 eie v Aty P

Gestién de Unidad de Medida

[10w
1d# Nombre % Abreviatura # Estado ¥
Todos  Activo  Inactvo
Lt ontras date
[10w

5.3.1. Registrar unidad de medida

Para agregar una unidad de medida se debe hacer clic en el boton nuevo
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& > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/unidad-medida/panel.jsf aQ s« = o H

(5 Rutas de LIMA

= Meni~ % AmacényFrovesdores

Gestion de Unidad de Medida
0-0de0 « < > »
Id¥ Nombre % Abreviatura ¥ Estado ¥
| | | | Todes  Adivo  Inactvo
No se encontraron datos.

0-0de0 « <« > » [10w

Se debe registrar el nombre, la abreviatura y el estado de la unidad de
medida (* campos obligatorios)

¢« > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/unidad-medida/panel jsf a % = ° H

Crear Unidad de Medida

e —
- e

5.3.2. Listar unidad de medida

Para listar unidades de medidas registrados en el sistema solo se debe
hacer clic en el boton listar

134




¢ & C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/unidad-medida/panel.jsf Q

. Rutas de LIMA

® Regisiro
Gestién de Unidad de M

=Tl L]

z > » [v]
1d% Nombre # Abreviatura ¥ Estado ¥
Todos  Activo  Inactivo
1 Gramo & Act
Kilogramo kg Act
Williizre mi Activo
4 Act
Unidad Uni Activo
Arado Atado Activo
Java Java Activo
8 =1 q Activo
Lat lata Activo
10 Gaidn El Activo
1-10de 17 : s o» [10w]

* @

5.3.3. Exportar unidad de medida

Para exportar unidades de medida se debe primero realizar

unidades de medida”, luego pulsar botén exportar.

“Listar

<« C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/unidad-medida/panel jsf Q

_» Rutas de LIMA

Gestién de Unidad de Medida

1-10de17 -: > o» [10w]
1d¥ Nombre ¥ Abreviatura * Estado +
Todos  Acivo  Inaciivo

g Activo
2 kg Acivo
3 mi Activo
4 Saco Activo
5 Uni Activo
6 Aszdo Activo
7 ava Java Acivo
8 Caim g Activo
Lats £ Activo
Galdr gl Acivo

1-10del7 : > » [10wv]

w =@

5.3.4. Ver/Editar Unidad de medida

Para editar unidad de medida, se debe previamente seleccionar un

y luego clic en botén ver/editar

registro
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Editar Unidad de Medida

[} 1

.
e

B
Eado Acive Inectiva

B Guardar ®  Cancelar

5.3.5. Desactivar unidad de medida

Para desactivar unidad de medida, se debe previamente seleccionar un

registro y luego clic en boton desactivar

& > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/unidad-medida/panel jsf a % =@ :

(3 Rutasde LIMA

= Mendv = Amacény Frovesdores

Gestién de Unidad de Medida

1-10de17 « 'z > o»

a® Nombre & Abreviatura ¥ Estado #

[ 1 |1 ‘ Todos  Ado  Inacivo
== =
2 Kilograma g Activo
3 Wiliera i v
4 Saco Saco Activo
5 Unidad Uni Activo
6 arado Aeado v
7 Java Java Actvn
B Cap G Activo

5.4. Gestionar categoria insumo

Para ingresar al médulo de gestionar categoria de insumo, se debe seleccionar

Menu /configuracion/Categoria insumo
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&« C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/categoria-insumo/paneljsf
) Rutas de LIMA

= Mendv w Almacény Proveedores~

Gestion de Categoria de Insumo

Qist + Nuevo
[10%
ld s Nombre + Estado ¥
Todos  Activo  Inactivo
Nose encontraron datos.
[1ov

5.4.1. Registrar categoriadeinsumo

Para agregar una categoria de insumo se debe hacer clic en el boton

nuevo

a %« @ :

&< C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/categoria-insumo/panel jsf

_» Rutasde LIMA

Gestion de Categoria de Insumo

[v]
Id% Nombre * Estad
Todos  Activo
[ on dats
[v]

Se debe registrar el nombre y el estado de la categoria de insumo (*
campos obligatorios). Luego presionar el boton guardar. Si presiona el

botén cancelar no se registra la informacioén insertada
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€ > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal a-i /paneljsf a %« @ :

Crear Categoria de Insumo

B
Esiado Acivo Inactivo

5.4.2. Listar categoria de insumo

Para listar categoria de insumos registrados en el sistema solo se debe

hacer clic en el botén listar

€ > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/princip i /paneljsf a#x @ :

{3 Rutasde LIMA

= Mendv = AmacényProveedores ¥

Gestién de Categoria de Insumo

L]
1-100e20 <« < 2 > » [10w

1d® Nombre * Estado ¥
| | ‘ Todos Acivo  Inacivo

1 Cereal Acivo
2 Lipido Acivo
3 Tubérculos Activo
4 Verduras Acivo
5 Carnes y embutidos Acivo
5 Lacreo Activo
7 Abarrates Acivo
H Barra Acivo
3 Frums Activo
10 Productos de limpieza Acivo

1-100e20 « Az > o»

5.4.3. Exportar categoria de insumo

Para exportar categoria de insumo se debe primero realizar “Listar

categoria de insumo”, luego pulsar botdn exportar.
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& > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/categoria-insumo/paneljsf

() Rutas de LIMA

= Meni~ W AlmacényProveedores=

Gestion de Categoria de Insumo

1-10de20 « (-z > ow

Q

=@

| o \ -
1-10de20 « (-2 > »
5.4.4. Ver/Editar Categoria de insumo
Para editar categoria de insumo, se debe previamente seleccionar un
registroy luego clic en boton ver/editar
€< > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pag incipal goria-insumo/panel,jst Q w% = ° H

Editar Categoria de Insumo

Id 1

+
-

5.4.5. Desactivar categoria de insumo

Para desactivar una categoria de insumo, se debe previamente seleccionar

un registro y luego clic en botén desactivar
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= Mendv ' AmacényProveedores~

Gestién de Categoria de Insumo

(LR Nombre +

<« C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/categoria-insumo/panel jsf

. Rutasde LIMA

02 ; s » (M)

aw =@ :

Estado ¥
Todos  Activo  Inactivo

2 Lipido Active
3 Tubéreulos Activo
4 Verduras Activo
H Carnes y embutidos Active
6 Lacteo Active
7 arrote i

5.5.Gestionar Insumo

Para ingresar al modulo de gestionar categoria de insumo, se debe seleccionar

Menu /configuracion/Insumo

<« C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/insumo/paneljsf a &« @ :

.2 Rutas de LIMA

= Mendv = AlmacényProvesdoresv

Gestién de Insumo

[10w
s Nombre ¢ Categoria ¥ Unidad Medida % Descripcién * Estado #
Tod Acti Inact
N ontraron dat

0-0ded 10w

5.5.1. Registrar Insumo

Para agregar un insumo se debe hacer clic en el botén nuevo
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& > ¢ A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principalfinsumo/paneljsf a#x =@ :

i3 Rutas de LIMA

= Meni~ % Amacény Provesdores

Gestidn de Insumo

0-0ded « <« > »
1a* Nombre % Categoria + Unidad Medida * peion * Estado #
11 ||| | | | || e
No se encontraron datos.
0-0ded « < > » [10w

Se debe registrar la categoria de insumo, unidad de medida, nombre,

descripcion y el estado del insumo (* campos obligatorios)

& > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/insumo/panel jsf a % = o :

5.5.2. Listar categoria de insumo

Para listar los insumos registrados en el sistema solo se debe hacer clic en

el boton listar
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& C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/insumo/paneljsf a#« @ :
=
. 2 Rutas de LIMA

= Meniv W Amacény Proveedores—

Gestién de Insumo

=11

1-10de 154 . 2 4 5 ¢ 7 8 9 0 > » [10w
Id % Nombre Categoria + Unidad Medida + Descripeién * Estado ¥
Todos Activo Inactivo
1 Aceite Lipido Litro Aceite Primor Acivo
2 Gallina Carnes y embutidos Unidad Gallina de corral Activo
3 Pollo Carnes y embutidos Unidad Polio grande Activo
4 Papa amarilla Tubérculos Kilogramo Papa amarilla Activo
5 Papa cancndn Tubérculos Kilograma Papa canchan Activo
6 Tubérculos Kilogramo Acivo
7 Tubérculos Kilogramo Activo
8 Tubérculos Kilogramo Acivo
] Papa coctail Tubérculos Kilogramo Papa coctail Activo
10 Papa nativa Tubérculos Kilograma Papa nativa Activo
1-10de 134 - 2 4 5 6 7 8 9 0 3 » [10w
5.5.3. Exportar Insumo
P I i i i lizar “Lista”, |
ara ex portar elreg istro de insumos se debe primero realizar ista”, uego
~
pulsar boton exportar.
&« C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/insumo/panel.jsf aQ &« = e :
=
.2 Rutasde LIMA
= Weni= W Amscény Provesdores~

Gestién de Insumo

10de 154 > o» (10w

1d ¥ Nombre 3 Categoria % Unidad Medida + Descripeién * Estado &
Todos  Acive  Inacivo
I S S S - N
2 Gallina Carnes y embuidos Unidad Galina de corral Activo
3 Follo Carnes y emburidos Unidad Polla grands Adtivo
4 Feps emarills Tubéreulos Klograma Papa amarilla Acivo
5 Tubéreuios Kilogramo Acivo
3 Tusércuios idlograma Acivo
7 Tubéreuios Kilogramo Activo
2 Tubéreuios ilogramo Adtivo
] Feps coctall Tubéreuios Kilogramo Papa coctsil Activo
10 Peps natiua Tubéreuios Kilogramo Papa natiia Acivo
1-10de154 - 2 4 5 & 7 8 9 10 » » [10v]

5.5.4. Ver/Editar de Insumo

Para editar un insumo, se debe previamente seleccionar un registro y
luego clic en boton ver/editar. Luego pulsar el boton guardar para gravar los
cambios en donde el sistema confirmara el cambio realizado o cancelar

para no hacerlo.
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& > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/insumo/paneljsf a« @ :

Editar Insumo

Id 1

Insumo * ‘Llpm

Unidad de insumo * ‘ Litallt)

Nombre * ‘ Aceite

Descripcion * Agsite Primor

137 caracteres restntes.

5.5.5. Desactivar Insumo

Para desactivar un insumo, se debe previamente seleccionar un registro y

luego clic en botén desactivar

& = C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/insumo/paneljsf aQ %

(3 Rutas de LIMA

= Menow W AlmacényProveedores~

Gestidn de Insumo

1-10de154 « '1345578910>»mv

= Nombre + Categoria & Unidad Medida % 6n * Estado *
‘ ‘ ‘ ‘ | Todos  Acivo  Inactivo

2

Actr
Gallina Carnes y embutidos Unidzd Gallina de corral Activo
3 Folio Carnes y emoutidos Unidzd Follo grande Activo
4 Papa amarilla Tubérculos Kilogramo Papa amarilla Activo
5 Papa canchén Tubérculos Kilograma Papa canchan Activo
[ Pps tomass Tubérculos Kilograma Fapa tomasa Activo
7 Papa Huzyro Tubérculos Kilogramo Fapa Husyro Activo
8 Papa peruanita Tubérculos Kilograma Papa peruanita Activo
9 Papa coctail Tubérculos Kilograma Papa coctail Activo
0 Papa nativs Tubérculos Kilogramo Fapa nativa Activo
1-10de154 « < 1 34 5 6 7 8 9 10 > » [low
—

5.6.Gestionar Plato

Para ingresar al médulo de gestionar categoria de insumo, se debe seleccionar

Menu /configuracién/Plato
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<« C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato/panel jsf

= Mendw  ® Amacény Provestorss T

Gestién de Platos

Tipe *

Na se encontraron datos.

_) Rutasde LIMA

10~

Nombre ¥

Todos

(10w

Semaforo ¥
Ocasionalmente  Moderadamente

Habitualmente

aw =@ :

5.6.1. Registrar Plato

Para agregar un plato se debe hacer clic en el botén nuevo

<« C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato/panel.jsf

Tipe *

_) Rutas de LIMA

10~

Nombre ¥ Todos

(10w

Semaforo ¥
Ocasionalmente  Moderadamente

Habitualmente

a %« =@ :

& jefecocina ¥

Se debe seleccionar el tipo de plato , registrar nombre, seleccionar leyenda

semafédrica y el estado del Plato (* campos obligatorios), luego presionar el

boton guardar

144



& > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/pla

Nombre * |

Seméforo *

to/panel jsf

| Entradas

| Haoituaimente

Leyends = B Heoiwaimene [

Estado *

Activo

5.6.2. Listar Platos

a % @ :

Para listar los platos registrados en el sistema solo se debe hacer clic en el

boton listar

& > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato/paneljsf

= Mendv  ® Amacény Proveedores =

Gestién de Platos.

(5 Rutas de LIMA

| e s e

wwodgqa«(234557aawo>»

Id* Tipo = Nombre =
1 I

1 Entradas Chupe de verduras
2 Entradas Papa 2 |2 uanczing
3 Entradas Choros a la chalaca
4 Fondos Chanfainita
5 Fondos Aoz con pollo
6 Fondos Jales de pescado
7 Fondos Tallzrin rojo con pollo
8 Fondos Escabeche de bonito
] Fondos IMedallones de psvo
10 Guarniciones Arroz blanco

Semaforo ¥

Todos  Qcasionalmente

Habitualmente

Habituaimente

Habitualmente

Habitualmente

Ccasionalmente

Habituaimente

Wioderadamence

Habitualmente

Habitualmente

Ocasianalmente

Habitualmente

wwouegs<<(234557agwo>»

Moderagzments

Todos

Estado ¥
Activo

Inactivo

5.6.3. Exportar Plato

Para exportar registros de insumo se debe primero realizar “Listar categoria

de insumo”, luego pulsar botén exportar.
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& > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato/paneljsf a % T @

(3 Rutas de LIMA

eniw ® Amactny Prosies =

Gestién de Platos.

1]

Lmdeqa«~23455759m>»

Seméforo +
. . 2 Estado ¥
1d | | Tipo | | MNombre Todos  Ocssionslmente  Moderadamente. °

Todos  Acivo  Inactiva

Habitualmente

1 Entradas Chupe de verduras Habitualmente Activo
2 Entradas Pzpa & |z huancaing Habiwalmente Acivo
3 Entradas Croros 2 la chzlace Habialmente Activo
4 Fendos Cranfainia Habitualmente Activa
5 Fendos Arraz con pollo Ocasionalmente Activo
6 Fandos Jales de pescado Habitualmente Activo
7 Fandos Tallarin rojo con pollo Moderadamente Activo
& Fandos Escabeche de borita Habitualmente Activo
9 Fondos Medallones de pavo Habitualmente Activo
10 Guarniciones Arroz blanco Ocasionalmente Activo

'M'\Ode?&«'234557391Q>»10v
—

5.6.4. Ver/Editar de Plato

Para editar un plato, se debe previamente seleccionar un registro y luego
clic en botén ver/editar

& - C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato/panel jsf

Editar Plato

Id 1

Tipa * | Entradas

| Chupe de verduras

| Haoitwalmente

W Heoiusmens ] wocersdamente [l Osssionziments

Inactivo

L} Guardar x Cancelar

5.6.5. Desactivar Plato

Para desactivar un plato, se debe previamente seleccionar un registro y

luego clic en botén desactivar
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&« C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato/panel.jsf a w = e :

_» Rutas de LIMA

= Meni~ W Amacény Proveedores ¥ & jefecocina v

Gestién de Platos

1-10deds 2 3 4 5 6 7 &8 9 10 > » (10w

seméforo ¥ .
s Tipo ™ o brely Todos  Ocasonaiments  Moderadsmente Estado =
Todos Amivo  Inacivo
Hanituaimente

Entradss Papa 2 |2 huancaing Habituzimente Activo
3 Habituzimente Activo
4 Habituzimente Activo
5 Activo
6 Activo
7 Activo
g Activo
9 Activo
10 Activo

5.7.Gestionar Detalle Plato (Menu)

El médulo “Mend” sirve para asighar insumos a los platos registrados. Este
modulo es uno de los mas importantes, ya que no hacer una correcta asignacion
de insumos a los platos podria generar exceso o faltante en la compra de
insumos. Para ingresar al médulo de gestionar categoria de insumo, se debe

seleccionar Menu /configuracion/Menu

&~ C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato-insumo/panel jsf aQ & = e :

_» Rutas de LIMA

Gestién de Men

0-0de0 [1av]
. . . . N . . Estado ¥
0¥ Tipo # Plato ¥ Categoria * Unidad de medida ¥ Insumo ¥ Cantidad # Tesee ame
Inactivo
N ontras dats
f0v]

5.7.1. Registrar Detalle Plato

Para agregar un detalle plato se debe hacer clic en el boton nuevo
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¢ > € A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plat fpaneljsf a« =@ :

(5 Rutas de LIMA

= Meniv W AmacényProveedores~

Gestién de Meni

0-0020 « ¢ > » [0
. N . e . . . Estado +
s Tipo # Plato # Categoria + Unidad de medida * Insumo ¥ Cantidad * e Ao
|1 | I \ 1 || e
No se encontraron datos.
0-0020 « ¢ > » [0

Se debe seleccionar el plato , insumo, se debe registrar cantidad y
seleccionar el estado del menu (* campos obligatorios), luego presionar el

boton guardar

& 5 C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato-insumo/panel jsf a % I @ :

‘ Tipo: Entragas - Chupe de verduras

‘ Categoria: Carnes y embutidos - Unidad: Uni - Gallina

5.7.2. Listar Detalle Plato

Para listar los detalles platos registrados en el sistema solo se debe hacer

clic en el botdn listar

148



& C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato-insumo/panel jsf a % @ :

.2 Rutasde LIMA

B ———

Gestién de Meni

-:3455'5:":>»an

5.7.3. Exportar Detalle Plato
Para exportar los registros del detalle plato se debe primero realizar
“Listar”, luego pulsar botén exportar.
&« C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato-insumo/panel.jsf Q % = ° H

.2 Rutasde LIMA

.

= Meni~ % AmacényProveedo

Gestion de Meni

B:::::7:°0> >0y

1a* Tipo * Plato * Categoria Unidad de medida Insumo & Cantidad Estado
Todos  Acwo  Inaciva

L Activo

g At

. ke Activo
4 Lipigo Lo .
5 Carnes y embutidos ke ca) Activa
e g Acivo
7 e Acivo
¢ g 500 Acivo
¢ e Acivo
Erurada: g At

5045 6 7 8 9 10 > »

5.7.4. Ver/Editar de Detalle Plato

Para editar un detalle plato, se debe previamente seleccionar un registro y

luego clic en boton ver/editar
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& > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato-insumo/panel jsf a#« =@ :

Editar Mend

Id 1

Menl = |npo: Entradas - Chupe de verduras

Insumo *

|Ca[egun'a Lipido - Unidad: Lt- Aceite

Cantidad * | 200

5.7.5. Desactivar Detalle Plato

Para desactivar un detalle Plato, se debe previamente seleccionar un

registro y luego clic en boton desactivar

& > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato/panel s a % I@O:

{3 Rutas de LIMA

= Menie % Amacen Provesiore<

Gestién de Platos

17106593‘:'1345575910>N

Semaforo ¥
. . 2 Estado *
‘ id ‘ ‘ Tipo ‘ ‘ [ ‘ Todos Ocasionsimente  Moderadsmente

Todos  Acive  Inactivo

Habitualmente

I S N S
2 Entradas Papa a la huancaina Habitualmente Activo
3 Entradas Choros a la chalaca Habitualmente Activo
4 Fondos Chanfainita Habitualmente Activo
5 Fondos Arroz con pollo Ocasionalmente Activo
6 Fondos Jalea de pescado Habitualmente Activo
7 Fondos Taliarin rojo con pallo Moderadamente Activa
8 Fondos Escabeche de bonito Habitualmente Activo
9 Fondos Medallones de pavo Habitualmente Activo
10 Guarniciones Arroz blanco Ocasionalmente Activo

—

5.8. Gestibn Mend Semanal

Para ingresar al modulo de gestionar categoria de insumo, se debe seleccionar

Menu /configuracion/Menu
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< c

A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/|

= Mendv = Amacény ProvesdoresT

Gestién de Men

Tipo *

principal/plato-insumo/panel jsf

a %« =@ :

_» Rutasde LIMA

Plato = Categoria *

10w
Estado ¥
Unidad de medida & Insumo Cantidad ¥ -
Inactivo
[10w

5.8.1. Registrar

Detalle Plato

Para agregar un detalle plato se debe hacer clic en el botén nuevo

<« C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato-insumo/panel jsf

= Meniv = AmacényProveedores~

Gestién de Menii

a w =@ :

) Rutasde LIMA

(10w
Estado *
Unidad de medida ¥ Insumo Cantidad ¥ -
Inactivo
(10w

Se debe seleccionar el plato ,

insumo, se debe registrar cantidad y

seleccionar el estado del mend (* campos obligatorios), luego presionar el

botdn guardar
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€ > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato-insumo/panel,jsf

Crear Ment

Ment =

Insuma *

Cantidad *

Estado *

‘ Tipo: Entradss - Chupe de verduras

‘ Categoria: Carnes y embutidos - Unidad: Uni - Gallina

5.8.2. Listar Detalle Plato

a &« =@

Para listar los detalles platos registrados en el sistema solo se debe hacer

clic en el botdn listar

& > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato-insumo/panel jsf

= Meni~ W Amacény Proveedores~

(3 Rutas de LIMA

Gestién de Menit
1-10de570 « < - 2 3 45 5 7T 8 910 » »
1 Tipo ® Plato * Categoria Unidad de medida * Insumo ¢ Cantidad ¢
i | /|| | /| |
1 Entrecas Crupe ge verduras Lipido e Aceite 300 Activo
2 Enracas Papa a1z huancaina Frus g Aceituna 500 Activo
3 Entredas Chupe de verduras Tubérculos g Papaamarila 2000 Activo
4 Fondos Arroz con poilo Lipido i Aceite 150 Activo
5 Fondos Chanfainita Carnes y embutidos g Bofe(Puimén de vaca) 1500 Activo
5 Entrecas Crupe ce verduras Lacteo g Queso Fresco 7.00 Actvo
7 Entracas Crupe e verduras Carnesy embutidos g Pechuga de Polio 600 Activo
5 Entredas Chupe de verduras Verduras e Cebolla 600 Activo
5 Entradas Crupe de verduras Verduras g Alverfta pelada 500 Activo
1 Entredas Chupe de verduras Verduras e Choclo desgranado 500 Activo
voceso « 2 s e s e 7 e s 0 s Y]

a* WO :

5.8.3. Exportar Detalle Plato

Para exportar los registros del detalle plato se

“Listar”, luego pulsar botén exportar.

debe

primero

realizar
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& > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato-insumo/panel.jsf aQ % = ° H

(5 Rutasde LIMA

TR E——

Gestién de Meni

1-10de570 « ¢ - 2 3 45 6 7 8 9 10> »
a¥ Tipo ¥ Plato ¥ Categoria ¥ : Insumo ¥ Cantidad % Estado ¥
J | I J| [ | 1] | T oo D

2 Entradas Papa 2 la huancaing Frutas kg Acstuna 500 Activo
3 Entradas Chupe de verduras Tubéreulos kg Papa amarila 2000 Activo
4 Fondos Arroz con polio Lipide L Aceite 150 Agtivo
5 Fondos Chanfainia Carnes y embutidos kg Bofe(Puimdn de vaca) 1500 Activo
13 Entradas Chupe de verduras Lacteo kg Quese Fresco 70 Activo
. o . e o -
8 Entradas Chupe de verduras Verduras kg Cebolla 6.00 Activo
10 Entradas Chuge de verduras Verduras kg Chodo desgranada 500 Activo
voceso « (24 s 6 7 s 0 0 [y
5.8.4. Ver/Editar de Detalle Plato

Para editar un detalle plato, se debe previamente seleccionar un registro y

luego clic en botén ver/editar
& > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato-insumo/paneljsf Q ¥ = ° H

Editar Mend

Id 1

Menl = |npo: Entradas - Chupe de verduras

Insume *

|Ca[egun'a Lipido - Unidad: Lt- Aceite

Cantidad * | 200

5.8.5. Desactivar Detalle Plato

Para desactivar un detalle Plato, se debe previamente seleccionar un

registro y luego clic en botén desactivar
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&« C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/plato/panel.jsf a w = e :

_» Rutas de LIMA

= Meni~ W Amacény Proveedores ¥ & jefecocina v

Gestién de Platos

1-10deds 2 3 4 5 6 7 &8 9 10 > » (10w

seméforo ¥ .
s Tipo ™ o brely Todos  Ocasonaiments  Moderadsmente Estado =
Todos Amivo  Inacivo
Hanituaimente

Entradss Papa 2 |2 huancaing Habituzimente Activo
3 Habituzimente Activo
4 Habituzimente Activo
5 Activo
6 Activo
7 Activo
g Activo
9 Activo
10 Activo

5.9. Gestion Menu Semanal

Para ingresar al modulo de gestionar categoria de insumo, se debe seleccionar

Menu /Semanal

€« C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/programacion-menu-semanal/paneljsf a v T @

_» Rutas de LIMA

= veni = Aty o=

Gestién Ment Semanal

(10w
Id% Orden de Compra Fecha registro * Fecha inicio * Fecha fin = Estado %
Tod v
N ontras datx
(10w

5.9.1. Registrar Menu Semanal

En este médulo es el mas importante ya que se programara el menu de
toda la semana la cual serd informada a todos los trabajadores a demas
gue de esta programacion se generara la orden de compra para que pueda
ser cotizada. Para agregar un menu semanal se debe hacer clic en el botén

nuevo
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& - C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/pi ion-menu-ser ‘panel jsf a % = ° :

(5 Rutasde LIMA

= Mend> w Almacény Provesdores >

Gestién Meni Semanal

v s = | o3

0-0de@ « < > »
s Orden de Compra * Fecha registro ¢ Fecha Inicio * Fechafin % Estado *
| ] L 1 L
Mo se encontraron datos.
0-0de@ « < > »

En este dialogo se debe seleccionar la fecha inicial y fecha final, luego

presionar el botén “+”

Gestién Ment Semanal: Nuevo

fr111720 = 1311120 ]

Meniis diarios programados

Fecha
Mo se encontraron datos.

5.9.2. Registrar Menu del dia

En este dialogo se debe registrar el numero de platos, seleccionar la entrada,

fondos, guarniciones, ensaladas, bebidas, postre, luego pulsar el boton guardar
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Registrar Meni Diario: Nuevo

Fecha: 11/11/2020

Dia: Miércoles

Nro Platos: “

Entradas:

‘ Entradas

Fondas: ‘ Fondos

e

‘ Ensaladas

‘ Bebidas

Luego de programar los dias que necesita, se presiona el botén guardar. Se debe

programar los dias nesario

& C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/programacion-menu-semanal/panel.jsf e # = ° H

Gestién Mend Semanal: Nuevo

13A11/20 [ ]

Fecha Platos

O | T | O

5.9.3. Editar Menu diario

Luego de programa el menu diario, podemos editarlo pulsando el botén de “lapiz”
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C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/programacion-menu-semanal/panel.jsf

Gestién Menii Semanal: Editar
Inicio 1611120 ] 2011720 ]

Meniis diarios programados

Dia Fecha Platos

olgo

Al pulsar el botén editar se podra verificar lo programado para poder editarlo, si

desea

Registrar Mend Diario: Edicar

Fecha: 161172020

Dia:

Nro Platos:

Entradas

Tipo: Ensaladas - Lechuga % | Tipo: Ensaladas - Pepino %
ipo: Ensaladas - Tomate:

5.9.4. Eliminar menu diario

Luego de programar el menu diario, podemos eliminarlo si lo deseamos

pulsado el boton del “Tacho”
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> @ A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/p fon-menu paneljst aw @

Gestién Menis Semanal: Editar

16111120 u 20111720 [}

Menis diarios programados

Una vez eliminado se visualizara de la siguiente manera

& = C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/p jon-menu paneljsf a v =@ :

Gestion Mend Semanal: Editar
16111720 »

Meniis diarios programados

Fecha

aan

5.9.5. Previsualizar programacion

Luego de haber completado los registros de menu diario o en proceso de
registro se puede previsualizar los avances o la programacion completa en

un documento word

€ > C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/programacion-menu-semanal/panel jsf a % @ :

Gestién Menii Semanal: Nuevo

Inicia fi1120 ] 13111720 []

Meniis diarios programados

Fecha

aan

o 52 encontraron dates.
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5.9.6. Listar programacion semanal

Para listar las programaciones de menu semanal registrados en el sistema

solo se debe hacer clic en el boton listar

&« C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/programacion-menu-semanal/panel jsf aQ &« = e :

_» Rutas de LIMA

Gestion Menii Semanal

1% Orden de Compra % Fecha registro & Fecha inicio & Fecha fin % Estado &

5.9.7. Exportar registros de menu semanal

Para exportar las programaciones de menu semanal registrados en el
sistema solo se debe hacer clic en el boton exportar previamente se haya

dado clic al botén “Listar”

& C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/programacion-menu-semanal/panel.jsf Q & = a H

) Rutas de LIMA

Gestion Menu Semanal
o=
1d® Orden de Compra * Fecha registro * Fechainicio * Fecha fin Estado &

Todos ~

Activo

Ejecutado

Ejecutado

5.9.8. Editar Programacion menu semanal

Para editar una programacion de menu semanal, se debe previamente

seleccionar un registro y luego clic en boton ver/editar
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& C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/programacion-menu-semanal/panel.jst aQ & = o :
(5 Rutas de LIMA

R R —

Gestin Meni Semanal

1-1del - >

1a% Orden de Compra * Fecha registro % Fecha inicio % Fecha fin 3

g
5
1
8
e
<

1-10e1 - >

Luego de realizar la operacion se visualiza el siguiente didlogo, aqui se

podra modificar la programacion de mendus.

C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/programacion-menu-semanal/panel.jsf

Gestién Menu Semanal: Editar

Inicio 1611120 ] 2011720 ]

Meniis diarios programados

Dia Fecha Platos

D@0

5.10. Generar orden de compra

Para poder generar una orden de compra se debe seleccionar el menu

semanal y luego presiona botdn “Enviar colaboradores”
Esta operativa va a permitir 2 cosas:

e Generar orden de compra

e Enviar correo a los trabajadores de la empresa
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<« C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/programacion-menu-semanal/panel jsf a & = e H

. Rutas de LIMA

Ry —

Gestién Menii Semanal

1-1del (10w

Id® Orden de Compra # Fecha registro ¥ Fecha inicio % Fecha fin * Estado ¥
Activo W
I N . S . S - e
1-1del (10w
e EI correo emisor configurado es:

gestioncs.notifications@gmail.com

B c 8 mail.google.com/mail/u/0/?tab=rm&ogbl#inbox/FMfcgxwKTMPWgDnrQQImHCrFjfIDBbf
— M Gmail Q, Buscar en el correo electrénico -
< o o = o ¢ [~

| redactar

O Recibidos o Programacion Menu Semanal - GCS > Resibides x

%  Destacados gestioncs.notifications@gmail.com & 0105
@ FPospuestos parami ~

» Importantes Se adjunta programacion de menu semanal

=  Enviados

8 .
B Borradores B .
B Categorias E -
=Tt - m reporte_programac. '

Meet

W Nueva reunion
[E8  Unirte a una reunién & Respander * Reenviar

Hangouts

5.10.1. Enviar orden de compra a proveedores

Para poder enviar la orden de compra a los proveedores, se debe
presionar en el boton “enviar a proveedores” (Solo se podra enviar a

proveedores, aquellas programaciones en estado “programado”
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< @ A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/programacion-menu-semanal/paneljsf a % =@ :

. Rutas de LIMA

Gestién Meni Semanal

tdet o=

% Orden de Compra ¥ Fecha registro + Fecha inicio ¥ Fecha fin ¥

Estado ¥

Programado

N E
1.1 e

(10w

Luego de presionar el boton “enviar colaboradores”, se enviaran a todos los

correos de los proveedores registrados en el sistema

T W man.google.com/man/uy07 (tab—TmoogDmINDo%, TV CgRW I TP TS AMUGIDISa IS G

= M Gmail Q, Buscar en el correo electronico -
b Rodact < o 0 8 o € B ®
edactar
) Recibidos o Orden de Compra - GCS Recibidos x
[« Destacados gestioncs.notifications@gmail.com
Pospuestos para mi, carlos13nov =
E Importantes Se adjunta orden de compra de programacién de mend semanal
P> Enviados
t Borradores B ——
Categorias = i
- o X orden_Compra.pdf.. '
eet

[ Nueva reunion

Unirte a una reunion .
= +. Responder . Responder a todos W Reenviar

5.11. Cotizar Orden de Compra

Para poder cotizar una orden de compra, se debe ingresar al sistema con

perfil “Proveedor”. Para ingresar se debe seleccionar Almacén y Proveedores

/ Orden de Compra
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« C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/orden-pedido/paneljst Q % = o :

=
v Rutas de LIMA

= Almacén y Proveedores ¥ & proveedor01 v

@ Orden de Compra

Gestién de Orden de Compra

-0de0 (10w
Id® Fecha registro # Fecha inicio ¥ Fecha fin ¥ Estaco ¥
Todos W
No se encontraron datos
-0de0 10w

Luego se debe listar las ordenes de compras en cotizacion

.2 Rutas de LIMA

= Almacény Proveedores v & proveedor0l ¥

Gestion de Orden de Compra

1-1ded 10w

Id* Fecha registro * Fecha inicio & Fecha fin & Estado *
Agve v

1-1ded 10w

Luego pulsar el botén “Cotizar”

< C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/orden-pedido/paneljsf a ¢« @ :

.2 Rutasde LIMA

= Aimscén y Provesdores v & proveedor0l

Gestion de Orden de Compra

[CRd Fecha registro + Fecha inicio ¥ Fecha fin & Estado +

Activo ~

v

Se muestra el dialogo “cotizar orden de compra”, donde se podra insertar el
precio por unidad de cada insumo generado por la orden de compra. Luego

presiona boton “Confirmar”
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& C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/orden-pedido/panel jsf a %« @ :

Cotizar Orden de Compra

Nro Orden de Compra 3 Fecha de Registra 11/11/2020 En Cotizacién

Fecha de Inicio 16/11/2020 Fecha de Fin 1711172020

Cotizar insumos

Insumo Categoria Unidad Cantidad Descripeién Preciox Unidad (S/.)

Tallarines Don Vitarie Cereal

3

Tallarines Den Vitoria

Vinagre (tinta) Especie Vinsgre

Bonito Pescagos y Mariszos Pescado freseo

Cerveza Negra- 355 m Alcoho

Cerveza Negra - 355 m

Cebolla roja Verduras Cebolla rojs

@ @ 5 &

Aplandador Badia Especie Ablandador Badia

Trigo Grano Trigo

Sal Maring

@ 6

Sal Marina Agzrrates

Fress Frutss

&

Fresa

Queso Fresco Laceo

L)

Queso Fresco

5.12. Elegir Proveedor

El usuario con perfil de jefe de compras selecciona Almacén y Proveedor /

cotizacioén

< C @ locahost: 5000/pages/principal/cotizacion fpanel jsf a T e

{5 Rutas de LIMA

= Almacény Provesdores® L2 Repores™

Gestidn de Cotzaciones

0-0den 10w
0% Fecita registro & Proveedor & Estario $
I Todos v
Mo se encentraron datos.
0.0den 10 W)

5.12.1. Listar Cotizaciones registradas

Para poder visualizar las cotizaciones registradas en el sistema, se debe

presionar el botén “Listar”

164



&« C @ locahost:5000/pages/orincipal/cotizacion panel jsf

) Rutas de LIMA

w Amacény Proveedores™  La Reportes™

Gestién de Cotizaciones

0-0ded [10™
s Fecha registrn & Frovesior s Representante &
Mo se encontraron datos.
0-0det [10v

& jefecompra v

Estado &

Todes

5.12.2. Exportar cotizaciones registradas

Una vez listadas las cotizaciones, se puede exportar las cotizaciones

registradas

<« C @ locahost:5000/pages/principal/cotizacionfpanel.jsf
=
. » Rutasde LIMA

w Almacény Provesdores™ L2 Repores

Gestidn de Cotizacionss

1-3de3

Fecha registra & Proveetior Representante s

1 0371172020 20505625521 - Distribuye Toda SAC Carlos Bace

111172020

20102085867 - La Calera SAC

5 11172020 20102085967 - La Calera SAC Luis Gsario
1-3de3 [10w

Activo

Activo

& jefecompra v

5.12.3. Ver detalle de cotizacién

Para poder ver el detalle de una cotizacion se debe seleccionar una

cotizacion y luego presionar el boton “Ver”
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& C @ locahost:5000/pages/pri

® amacenyProveedores™ 1 Reporzs

Gestidn deCotizaciones

1 712020

5 11172020

incipal/cotizacion/panel jsF

Fecha reglstrs

' Rutasde LIMA

1-30e3

Provestor$
20505625521 - Di

20102085967 - Ls Calera SAC

1-30e3

QListar

Reprasentanta ¢

Estado

Adiva v

& jefecompra v

5.12.4. Aprobar cotizacion

Una vez decido a que proveedor aprobar, se selecciona a un proveedor y

se selecciona el botén “Aprobar”

<«

® Almacén

C @ locahost:5000/pages/principal/cotizacion/panel jst Q e H

) Rutas de LIMA

y Provesdores

* L ReporesT

Gestion de Cotizaciones

Fecha registro &

1 07112020

5 1M112020

1-3de3

Provesdor &

20505625521 - Distribuye Todo SAC
- La Calera SAC
20102085967 - La Calera SAC

1-3de3

[

Representante $

Carlos Baca

Estatn$

Adive v

5.13. Registrar Existencias

5.13.1. Listar Existencias

Para listar el registro de existencias, se debe presionar el boton listar
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< C A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/registro-existencia/panel jsf a # = e :
.2 Rutas de LIMA
= Meniv w Almacény Proveecioresv & jefecocina ¥

Registro de Existencia

Insuma & Categoria * Unidad & Cantidad Movimiento
Todos v

Faps cancnén Tubérculos kg 1 Ingreso

kg 1 Ingreso
Acsite Lipido L 1 Ingreso
Ceboll kg Ingreso
Chufio Harina kg Ingreso
Fimientz Badia Especie kg 17 Ingreso
Ajo Especie kg 02 Ingresa
Zanzhor kg 1 Ingreso
Fap: kg 20 Ingresa
Concentrado de Maracuyé Concentrado L Ingreso

1-10de 78 : 34 5 6 7 8 > » (10w

5.13.2. Exportar registro de existencias

Para exportar el registro de existencias, se debe previamente listar los

insumos de la orden de compra del menu semanal programado

< G A Noseguro | 10.22.109.48:5000/pages/principal/registro-existencia/paneljst aw @ :

', Rutas de LIMA

Registro de Existencia

o =

1-10de78 : 34 5 5 7 8 » » [10v

Insumo ¥ Categoria * Unidad ¥ Cantidad ¥

Ingreso

F oo dh 6 dn 68 oa b oh | on

1-10de 78 : 3 4 5 6 7 8 » » [10w

5.13.3. Registrar existencias

Para registrar existencias de un insumo de almacén se presiona el botén

“‘Registrar”, y se abre el didlogo para registrar la cantidad de existencia.
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Registrar Existencia

Insumo Aceite

Categoria

Uridad

Existencia

5.13.4. Finalizar registro de existencias

Al presionar el botén finalizar “Finalizar”, finaliza el proceso de registro de

existencias y la programacion de menu semanal queda en estado “cerrada”

(' Rutas de LIMA
= Mend v w Almacény Provesdores™
Registro de Existencia
seger o]
0.0de0 € ¢ > »
Insumo + Categoria = Unidad = Cantidad + Movimiento
| Il |
No se encontraron datos.
0-0de0 « ¢ ¥ »

5.14. Reportes
5.14.1. Kardex

El reporte de Kardex tiene la funcién de mostrar la informacion de los

movimientos de almacén.

5.14.1.1. Buscar movimientos de almacén

Para buscar informacién de movimiento de almacén, se cuenta con los

siguientes filtros:
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e Fecha inicial: fecha de inicio de busqueda de movimientos de

almaceén
e Fecha final: fecha fin de busqueda de movimientos de almacén
e Estado: Ingreso, salida o existencia

e Programacion Semanal: Si tiene el codigo de programacion

semanal
e Cotizacion: Si se tiene el cddigo de una cotizacion

e Insumos: Sise desea filtrar la cantidad de alguin insumo especifico

Luego de llenar los campos, se presiona el boton “Buscar”

o Rutasde LIMA

2 Rutasde LIMA

nsumas:

» [Tow

Unidad ¢ Cantidad % Valor 3

Bis 5 s/7.00

5.14.1.2. Exportar reporte de Kardex

Para exportar el reporte de Kardex, se debe previamente buscar

movimientos en Kardex, si no el botdon quedara deshabilitado.
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]

[T S VI

=
) Rutas de LIMA

n Has= 29/02/20 n
Cotizacién
1-7 2 4 s 6 7 8 S 10 ?
s Fech Movimient Insuma %

&
Ingre: grejess
Ingreso Pavo

Ingre: perejl

Ingreso Harina de camo

Cantidad +

reporte-kardex.pdf

01/02/2020

01/02/2020

01/02/2020

01/02/2020

01/02/2020

01/02/2020

01/02/2020

01/02/2020

01/0212020

01/0212020

01/0212020

01/02/2020

01/02/2020

01/02/2020

01/0212020

01/0212020

5.14.2. Reporte de exactitud de inventario

El reporte de exactitud de inventario es la muestra de resultados de uno de

nuestros indicadores, se calcula dividiendo el valor total de existencias

sobre el

valor total de

inventario (ingresos)

registrados en una

programacion de menu semanal. Para poder generarlo solo se debe

presionar el botén “Generar”’, previamente de haber ingresado fecha de

inicio y fecha fin, a fin de filtrar solo la muestra requerida.
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Reporte Exactitud Inventario

[ n Heste 20102/20 n o Se encontraron 4 resultados.

Total ingresos * Total salida Total existencia * Exactitud inventario

5.14.2.1. Exportar reporte exactitud de inventario

Basicamente es exportar en un pdf, la informacion filtrada en el punto
anterior. Para exportar el reporte de exactitud de inventario, se debe
presionar el boton “Exportar”, previa busqueda de informacion, de lo

contrario el boton quedara deshabilitado.

reporte-exactitud-inventario (1).pdf

) Rutasde LIMA

Total salida Total Exactitud
existoncia__ inventario

03/02/2020 |07/02/2020 |S/7.440.00 [$/7.316.50 |S7123.50

10/02/2020 5/7.650.60 [S/7.551.00 |s/99.60

17102/2020_|; 5/7.310.80 |8/7.19500 |S/114.00
| 5/7.106.80 [s/7.007.80 |sre9.00

5.14.3. Reporte de Volumen de Compra

El reporte de volumen de compra es la muestra de resultados de
otro de nuestros indicadores, se calcula dividiendo el valor total
salidas sobre el valor total de inventario (ingresos) registrados en
una programacién de menu semanal. Para poder generarlo solo se
debe presionar el boton “Generar”, previamente de haber ingresado

fecha de inicio y fecha fin, a fin de filtrar solo la muestra requerida.
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e e M [ =TT

§ Cotizacion

Reporte Volumen de Compra

Deste: Ry n Hasta: — n o Se encontraron 4 resultados.

]

1-4ded [10v

Programacién + Cotizacién Fecha Inicio ¥ Fecha Fin 3 Total ingresos ¥ Total salida + Total existencia ¥ Volumen de compra
1 1 03/02/2020 07/02/2020 5/7,440.00 5/731650 5/12350 5834%

2 4 10/02/2020 14/02/2020 5/7,650.60 5/7,551.00 5/99.60 58.7%

3 5 17/02/2020 21/02/2020 $/731080 5/7,18590 S5/114.80 88.43%

4 k] 24/02/2020 28/02/2020 5/7,106.80 5/7,007.80 5/99.00 58.61%

1.2des [ov]
—

28
8

;

S—

fsrestauranteprod-env.eba-bepninn.us-east-1.elasticbeanstalk.com.../paneljst

5.14.3.1. Exportar reporte volumen de compra

Basicamente es exportar en un pdf, la informacion filtrada en el
punto anterior. Para exportar el reporte volumen de compra, se debe
presionar el botén “Exportar”, previa busqueda de informacién, de lo

contrario el boton quedara deshabilitado.

reporte-volumen-compra.pdf

) Rutas de LIMA

Programaci Cotizacién Fecha Inicio FechaFin  Total Total salida Total Volumen de
on ingresos existencia _ compra

1 1 03/02/2020 |07/02/2020 |5/7.440.00 [5/7.316.50 [5/12350 |98.34%

2 10/02/2020 |14102r2020 [si7.65060 [s/7.551.00 |sr9960  [em7%

3 170212020 | S/7.31080 [8/7.19500 |S/114.60  |98.43%
[ | S(7,106.80 [5/7,007.80 [sr99.00  [eme1%
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