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PRESENTACION

Existe un alto interés por las personas por el consumo de la variada gastronomia en
Chimbote, pero existen platos que han logrado destacarse entre otros, aquellos hecho a base
de todas las riquezas marinas que pueda ofrecer el mar y que han caracterizado a la ciudad

de Chimbote en uno de los lugares con los mejores platos marinos.

La investigacion titulada “Criterios conceptuales, contextuales y formales en un centro para
la difusion de la Gastronomia Marina como manifestacion cultural en la Bahia El Ferrol —
Chimbote. 2019” se inici0 a partir de la idea de valorar la gran demanda de este tipo de platos
en la ciudad para fomentar el desarrollo y crecimiento de Chimbote, mediante el desarrollo

de una buena arquitectura, de la cual carece la ciudad.

Ante esta situacion la investigacion se enfoca en primer lugar en definir la problematica que
viene a partir de este tema para luego dar paso a conocer e investigar si existen otros estudios
parecidos a la tipologia del tema, con el fin de conocer el desarrollo de otros proyectos, el
cual se ve apoyado por la base tedrica a partir de la opinidn de diferentes arquitectos, todo

esto con el fin de mas adelante contrastar todos los puntos.

Asi mismo se buscé conocer acerca del desarrollo de este tema dentro de la ciudad para saber
el interés de las autoridades representativas de Chimbote por la difusion de la gastronomia
de manera turistica o cultural. Por otro lado, el estudio de casos de otros lugares, dentro del
territorio o ajenos del pais, para identificar el desarrollo de la arquitectura desde otros puntos
de vista 'y como aplicarla a la realidad en la que se encuentra la problematica. De esta forma

se obtendran mejores resultados y con bases debidamente investigadas.
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RESUMEN

La ciudad de Chimbote se ha visto enriquecida gracias a la variedad de platos a base de
pescados y mariscos, que le ha otorgado una caracteristica propia con respecto a otras
ciudades, mas aun con la presencia de uno de los puertos mas importantes y que ha

trascendido en la historia.

Ante esta situacion, el proceso de investigacion se basa en conocer como la arquitectura
puede promover este recurso natural mediante una edificacion que logre exhibir y fomentar
el consumo de estos platos y a su vez con un servicio de calidad para ofrecer al pablico. De
esta forma se resalta la relacion de promover dicha manifestacion cultural mediante una
tipologia arquitectonica que permita exponerla desde diversos aspectos. Ante la presencia
de estas variables, se emplea un estudio cualitativo con alcance descriptivo — correlacional
para el estudio de ambas partes del tema, teniendo como referencia a expertos de ambas
partes y el estudio de casos exitosos que permita conocer la arquitectura que presenta esta
tipologia. Con toda esta investigacion se logra concluir la importancia del manejo de una
buena arquitectura para promover una manifestacion cultural en la ciudad, que permita
respetar su contexto y que ponga en valor puntos importantes del lugar, todo esto de acuerdo

a los aspectos conceptuales, contextuales y formales del estudio.

PALABRAS CLAVE:

- Arquitectura gastronémica, Contexto, Difusion.



ABSTRACT

The city of Chimbote has been enriched thanks to the variety of dishes based on fish and
shellfish, and that has given it its own characteristic with respect to other cities, especially
with the presence of one of the most important ports that has transcended in history.

Given this situation, the research process is based on knowing how architecture can promote
this natural resource through a building that manages to exhibit and encourage the
consumption of these dishes and in turn with a quality service to offer the public. In this way,
the relationship of promoting this cultural manifestation is highlighted through an
architectural typology that allows it to be exposed from various aspects. In the presence of
these variables a qualitative study with descriptive - correlational scope is used for the study
of both parts of the subject, having as reference experts from both parts and study of
successful cases that allow to know the architecture that handles this typology. With all this
research, it is possible to conclude the importance of managing a good architecture to
promote a cultural manifestation in a place, that allows respecting its context and that
highlights important points of the city, all this according to the conceptual, contextual and
formal aspects of the study.

KEYWORDS:

- Gastronomic Architecture, Context, Diffusion.
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I. INTRODUCCION

1.1.PROBLEMA

La gastronomia peruana se ha ido propagando como una de las favoritas a nivel internacional
gracias a la variedad de sus sabores y a la gama de ingredientes que la acompafia, es por ello
que hoy en dia se considera un atractivo mas para todos los viajeros que llegan por primera
vez al Perl y que actualmente se ha ido convirtiendo en un arte que, sin duda alguna, se
muestra ante los ciudadanos como una manifestacion cultural. En el 2016 Pert ha sido
catalogado por los World Travel Awards como “El Mejor destino culinario en el mundo”,
dejando atras a muchos otros paises que poseen también una gastronomia exquisita como
Francia e Italia. Dicha catalogacién se debe a que el territorio peruano posee diferentes

lugares caracterizados por la riqueza de sus platos tipicos.

Enfocando la situacion en el contexto, la zona costera del Per( posee espacios destinados a
puertos dedicados a la pesca y exportacion de diversas especies marinas y que han convertido
a estos departamentos en lugares muy conocidos gracias a los ricos potajes marinos que

ofrece a la gente.

Uno de los méas importantes puertos se encuentra en la ciudad en donde se inicia esta
investigacion, el puerto de Chimbote, con una estratégica ocupacion en el centro-norte del
pais, el cual épocas atras, era una de las bahias mas hermosas del territorio debido al contraste
del mar con las desérticas tierras que la rodeaba. Fue entonces donde una gran cantidad de
pescadores se animo a ocupar parte de estas tierras debido a la riqueza marina que les ofrecia

y que permitié transformar a la ciudad en una potencia econdmica.

Con el paso de la historia, la bahia se fue desarticulando debido a los diferentes sucesos que
acontecieron y la belleza del paisaje también se perdid. La ciudad de Chimbote empezé a
desarrollarse dandole la espalda a su bahia y crecio a partir de un espacio publico principal
dejando de lado a sus playas que simplemente empezaron a ser utilizadas por las

embarcaciones pesqueras para facilitarles la extraccién de las materias primas.

Debido a esta gran promocion de la pesca en la ciudad chimbotana, fue creciendo también
una gastronomia marina que se vio favorecida gracias a la presencia de un puerto que, muy
aparte de exportar sus productos, abastecia a su gente con una gran variedad de especies y
que hoy en dia caracteriza a Chimbote como un lugar con los mas ricos potajes marinos

gracias a la frescura de sus ingredientes.
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Actualmente la ciudad proporciona diversos puntos en donde se imparten clases de
gastronomia marina debido al auge que tuvo la misma a lo largo del territorio peruano, pero
que llega solamente a una parte de la poblacion ya que carece de un centro que se dedique
exclusivamente a la promocion de ésta. A su vez, durante las fiestas o aniversarios del
distrito, se crean espacios para la exposicion y difusion de los potajes que atrae una gran
cantidad de personas. Es ahi en donde los ciudadanos deben entender la importancia del
puerto pesquero y su bahia, ya que gracias a eso Chimbote es reconocido como uno de los

sitios con una rica variedad gastrondmica.

Cabe destacar que aun existe un desaprovechamiento de los potajes que brinda la ciudad a
su gente como cultura gastrondmica, se pierde entonces, la identidad de la ciudad. De la
misma manera desaparece la historia de Chimbote y su auge pesquero a través del tiempo ya
que se desperdicia la bahia y sus calles colindantes por los diversos vacios e inseguridades
que las mismas generan, es este punto importante de la ciudad que se encuentra con poca
concurrencia de gente, debido a que no existen equipamientos que Ilamen la atencion del
publico. ElI Ministerio del Ambiente ya se encuentra comprometido con la ciudad, pues
manifestd que estan en proceso de la actualizacion del plan ambiental que va a permitir la

recuperacion de la Bahia El Ferrol para impulsar su desarrollo.

Con lo mencionado anteriormente, el problema de investigacion surge a partir de promover
la gastronomia marina en un solo punto de encuentro y que a su vez permita conocer mas a
fondo la historia de la bahia chimbotana y su cambio hasta lo que es hoy en dia, para la
promocion de estos paisajes que deben ser considerados como puntos de encuentro en la
ciudad. Por tal razon el proyecto se enfoca en fusionar la gastronomia y la arquitectura ya

que en la ciudad no es un tema peculiar.

Durante una conferencia en el afio 2012 en el museo de Arte Contemporaneo de Barcelona,
se habl6 acerca de la arquitectura y la cocina, con la presencia de dos arquitectos, Enric Ruiz
Geli y Ferran Adria, quienes manifiestan la importancia de un espacio acogedor para
fomentar una de las expresiones culturales que caracterizan con peculiaridad a diversos
paises. Considera que los edificios que abarquen temas de gastronomia deben ser espacios
creativos y evocar momentos, que permitan a las personas que lo usen, sensaciones de

libertad e imaginacién abierta.
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Es entonces que estos edificios deben manifestarse como estampas en su entorno, que se
apropien del paisaje y que interiormente permita ser un lugar que produzca ideas innovadoras
para ser manifestadas en la cocina. Ante esto se logra definir a los espacios como abiertos
hacia el exterior y que induzcan la creatividad en el usuario para poder empezar a crear. Es
por ello que se considera importante enfocarnos en el contexto y como éste se apropiaria en

el proyecto expresando su cultura, historia, entre otras cosas.

En una entrevista a Roberto Buffadossi en el afio 2013, conocido arquitecto argentino
especialista en la Arquitectura Gastronémica, destaca la importancia de relacionar el edificio
con su entorno, pues sera este quien le otorgue la identidad peculiar que requiere. Al hablarse
de un proyecto cuyo punto fuerte sera la comida, el usuario debe experimentar un vinculo

mediante todos los sentidos posibles.

Como se menciona, la relacion con el entorno corresponde a fusionar la cultura del lugar con
el servicio gastronomico. Por ello, la forma de atraer al usuario mediante los sentidos se
generaria a través de las formas, colores, texturas del disefio en mencion que concedan la
identidad que el proyecto merece, combinando el espacio gastronémico y un servicio de

entretenimiento.

Es por ello que se formula la siguiente pregunta ¢Cudles son los criterios conceptuales,
contextuales y formales para un centro que fomente la cultura gastronémica marina en la

Bahia El Ferrol en Chimbote?

Un centro para la difusion de la gastronomia marina ayudara al posicionamiento de la ciudad
a una escala nacional, mediante una infraestructura que se destaque en la ciudad y que ponga
en manifiesto su cultura gastronémica con aquellos potajes que se consideran como platos
tipicos de la provincia y que contribuyen a la identidad ciudadana, aprobados por el
municipio provincial mediante una ordenanza de la subgerencia de Turismo y Promocion
Mype, que también le otorgue a los usuarios sensaciones nuevas ante una tipologia que no
es tan conocida en la actualidad. A su vez, ayudard a impulsar a aquellos pescadores
artesanales quienes también brindan sus productos de manera directa a la poblacién y que
han sido reconocidos por el Ministerio de la Produccion como los mejores del departamento
de Ancash. La gastronomia corresponde a una caracteristica cultural de cada region y es por
ello que se le debe fomentar al ciudadano y a cualquier visitante a conocer mejor el paisaje
que lo rodea para gozar de los potajes que la misma le ofrece.
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1.2. ANTECEDENTES

A nivel internacional:

X1V encuentro del Ciclo de Mesas Redondas SCA-Hunter Douglas. (2018).
“La arquitectura, una alianza clave del negocio gastronémico”. Cordoba.

Publicacion: Circuito Gastronémico

Una conferencia que abarco una cantidad moderada de arquitectos de diferentes
paises para dar sus puntos de vista acerca de los nuevos estilos internacionales
que se dan entre la gastronomia y arquitectura, todos profesionales
especializados en arquitectura y artes culinarias para enfoques distintos. La base
principal fue el espacio desde el interior y como es que este influye en los
comensales al momento de degustar la comida. Hablando acerca de diversos
factores, como iluminacion, los colores, las texturas, ambientacion que
expresaran espacios con identidades propias, ya que la gastronomia se ha ido
mostrando como parte de una cultura. Destacan la importancia econdémica que

traeria el buen disefio de tipologias como ésta.

Castro, G. (2012). “Centro Gastronémico Turistico Cultural: Recuperacion

Borde Costero San Antonio”

El proyecto de investigacion presenta como objetivo principal poner en valor el
lugar y difundir su identidad cultural para atraer una gran cantidad de gente y asi
posicionar mejor el turismo en la zona, pretendiendo a su vez mejorar la imagen
urbana del lugar que se emplaza al borde del mar viéndose deteriorada por
diversos factores externos. Debido a la importancia que posee su puerto en el
borde costero, la autora manifiesta el interés de hacer de su propuesta un hito
para la ciudad que difunda una nueva tipologia de esparcimiento y punto de
encuentro para la poblacion, todo esto combinado con la mejora economica de
la comuna y aprovechamiento de sus fortalezas gastronémicas complementado

con un espacio de ensefianza para el incremento laboral.

Van Westering, J. (2007). “Patrimonio y Gastronomia: las actividades del
nuevo turista”. Europa. The International Journal of Heritage
Studies (1JHS)
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La publicacion considera una especial relacion entre el turismo y la gastronomia
como motores para promocionar una ciudad. El estudio not6 que se ha dejado
este tema de lado a pesar de considerarse como parte de la cultura, ya que aquello
va a promover el desarrollo turistico, pues cada visitante es atraido por la
gastronomia propia de una ciudad y considera que este aspecto contribuye a
captar una nueva tipologia de atractor turistico. Se expone que la gastronomia
enlaza una diversidad de culturas debido a que diversifica turistas de muchos
lugares. A su vez destaca que el ambiente resulta ser importante para los
consumidores y que ésta influye con mas profundidad al reconocimiento de la

identidad cultural.

Chan, S. (2006). “Viaje multisensorial para experimentar la comida: Un
restaurante chino y un Escuela Gastronomica”. China. Universidad de

Hong Kong (Traducido al espafiol)

La tesis se enfoca en mostrar al publico formas nuevas de degustar la comida
que vayan mas alla del hecho de s6lo probarlas, sino desde otro punto de vista.
Considera que todos los comensales se focalizan en el resultado final al momento
de comer, mas no en el proceso gque se hizo para dar dicho resultado. Basa su
proyecto en la ciudad de Hong Kong ya que observé como muchos restaurantes
perdian su valor al momento de disefiar los espacios en los que se prepara y se
consume, resaltando, asi que muchos incurren en no poner atencion en el proceso
de creacion culinaria siendo eso la parte mas importante en todo espacio

gastronomico.

A nivel nacional:

Baltazar, J. (2018). “Analisis De Los Requerimientos Fisico - Espaciales De
Un Centro Gastrondmico Para La Puesta En Valor De La Comida Tipica

En Tarapoto”. San Martin. Universidad César Vallejo

La tesis en su estudio buscé promover la identidad gastronémica que posee
Tarapoto mediante la creacién de un edificio que difunda la comida tipica y
muestre a sus comensales sus origenes y cémo es que esta ha ido progresando a
lo largo del tiempo. El proyecto de tal forma analiza el contexto paisajistico que

lo rodea para poner en contacto sus espacios y funciones con el exterior,
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respetando a su vez la topografia que la misma presenta y tomando en cuenta las

caracteristicas climaticas que influirian en el ambiente.

Alarcon, K. (2016). “Centro Gastrondémico en Lurin”. Lima. Universidad

de San Martin de Porres

El proyecto de tesis se emplaza en una zona altamente cultural como es el distrito
de Lurin y manifiesta como identidad propia resaltar el &mbito gastronémico. El
equipamiento contaria con grandes espacios de enseflanza, otros para la
comercializacién de los propios productos y finalmente una zona recreativa para
fomentar la diversidad turistica en ambientes al aire libre. El centro
gastrondmico pone en valor la procedencia de la comida como riqueza Unica que

destaca al pais.
Amoros, N. (2015). “La Gastronomia y Disefio en Lima”. Lima. R3Dstudio

El blog de estudio describe el crecimiento de la gastronomia a nivel nacional y
cémo es que la poblacion se siente cada vez mas atraida por ésta. Es por ello que
el disefio arquitectonico resulta fundamental en esta parte, ya que lo construido
y disefiado es para la gente, y son ellos quienes deben sentirse a gusto con el
lugar en el que comparten experiencias. Ante esto se resalta la importancia de
los centros gastrondmicos como espacios particulares disefiados con identidad

propia que conecte al usuario incluso con el lugar en el que se emplaza.

Tavara, M. (2015). “Centro Gastronémico en Rimac”. Lima. Universidad

Peruana de Ciencias Aplicadas

Debido al crecimiento gastronomico del pais, el proyecto de investigacion busca
la creacion de un espacio que revalorice el “distrito gastrondémico” como es
considerado al Rimac en la capital, un espacio que ademas de difundir la
gastronomia y su variedad, permita conocer sus origenes y la cultura del distrito.
La ubicacion del terreno es estratégica, ya que tiene al frente el Centro histérico
de Lima que de por si ya atrae turistas, entonces el nuevo edificio pasaria a
convertirse en un hito arquitectonico que sera visto desde diferentes partes del
centro. Un proyecto de renovacion en una zona que se ha ido ubicando a lo largo

del Rio Rimac y se ha visto degradada en los Gltimos afios.
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A nivel local:

Por falta de antecedentes con la tipologia del proyecto, se buscaron tesis acerca de
equipamientos culturales que se enfoquen en resaltar la riqueza chimbotana y pongan en

valor la ciudad.

Merino, T. (2018). “Estudio del equipamiento pesquero artesanal en el
malecon Grau y su impacto urbano- comercial- sostenible en Chimbote”.

Chimbote. Universidad César Vallejo

El estudio buscd promover el comercio y turismo a través de los puertos
pesqueros que caracterizan a la ciudad para resaltar la identidad de Chimbote
gracias a su auge pesquero a lo largo del tiempo. Entonces promueve la mejora
econdémica de la ciudad y la atraccion turistica como promociéon del balneario.
Una propuesta innovadora de tipologia arquitectonica que combina la actividad

pesquera junto con el turismo y la recreacion.

Ante esta propuesta que se hizo a nivel del distrito, se encuentra que existe un enfoque que
busca aprovechar turisticamente una de las actividades econémicas que caracteriza a la
ciudad, a su vez permitira la futura recuperacion del Malecon Grau que se encuentra frente
a la bahia. Es aqui donde el proyecto de investigacion que se esta iniciando cobra
importancia, ya que difundird la identidad cultural de la ciudad que ha sido dejada en
segundo plano, como lo es la gastronomia, gracias a las materias primas que nos brinda el
puerto y dara a conocer a la poblacién la importancia de éste y como ayudara a la promocion
del turismo en Chimbote, siendo esto lo que diferencia a la investigacion a realizarse entre
otras que solo han buscado promover la actividad econémica, méas no las riquezas que ésta

le otorga a la ciudad con posibilidades de crecimiento turistico.
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1.3.MARCO TEORICO
1.3.1. Arquitecturay gastronomia

Como se sabe el proceso de cocinar incluye un grado relevante de inspiracion,
que permita al profesional abrir su mente y empezar a crear e imaginar todo lo
que desea expresar dentro de un plato. Para ello es necesario que se encuentre en
un espacio tranquilo que le permita ordenar sus pensamientos para empezar a

probar las diversas opciones que se le presentan.

Un blog especializado en comida en Canctin: “Wine & Food Festival”, nos

explica un poco acerca de este proceso creativo.

“Como en todas las artes y en la creacion de nuevos platillos, lo primero que
se requiere es inspiracion, lo que nos llevara por un proceso en el que podran
surgir muchas cosas [...]. El punto de partida para cualquier proceso creativo

y de inspiracion, parte de una mente y de un ambiente relajado [...]

Ante dicha opinién encontramos la importancia de un espacio para la generacion
de ideas, como es en la cocina. El experto en gastronomia necesita mostrar a su
publico que aquello es un arte que va mas alla de sélo probar, sino de generar
nuevas sensaciones a los comensales que jamas hayan sentido. Cosa contraria
esta sucediendo en el Peru, un lugar que expone una comida totalmente exquisita
ante su publico, pero que, debido a las nuevas tendencias de gastronomia, esta
dejando de lado la innovacién de sus platos tipicos y empieza a tomar como

referencia otros paises. El diario EI Correo hace hincapié en esto:

“El Peru es supuestamente uno de los mejores destinos culinarios del mundo,
[...] y si nos vamos a dedicar a replicar platos que tienen éxito en otros
lugares, sin diferenciarnos, [..] él buscara en otros lugares la creatividad e

innovacion que hace falta en algunas cocinas” (2018)

Siendo un pais totalmente diverso en gastronomia no deberia estar en la busqueda
de copiar éxitos de otros paises, sino por el contrario, ir creando nuevas delicias
o0 dandolo ese toque especial que permita reconocerse como producto peruano.
Esta publicacion menciona a la creatividad como punto negativo en la actualidad

ya que no es lo que se nota actualmente, sin generalizar.
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La creatividad va méas alla de tener muchas ideas y buscar un punto en donde
ordenarlas, sino también sentirlas desde lo que uno pueda ver desde afuera o
desde adentro. Buscar esa inspiracion externa que no muchos artistas poseen y
que generan ideas innovadoras dentro de una especialidad que perdio ese toque.
Es por ello que resulta importante innovar con nuevas edificaciones que
promuevan la creatividad que necesitan estos especialistas y visitantes para

conocer mas a fondo la transcendencia de la cultura gastronémica en las regiones.

Aspectos conceptuales en la arquitectura gastronémica

El criterio conceptual en toda arquitectura va a constituir un proceso creativo que
va a depender de la percepcion del propio disefiador. Todo concepto constituye
la base del proyecto, pues es el partido arquitectonico desde donde se empezara

a disefar.

Es asi como un autor menciona que toda arquitectura se basa en los pensamientos
del hombre y lo que ha ido reconociendo a lo largo del tiempo y que aquello debe
manifestarse en una obra que materialice lo que se ha venido construyendo en
sus memorias, reinterpretando la vida cotidiana, pero a su vez creando
sensaciones nuevas antes de que la obra arquitectonica haya estado ahi. (Pérez
Oyarzun, 1939, p.34)

Manifestando que, a pesar de que la arquitectura expone memorias guardadas de
un lugar especifico, debe a su vez crear sensaciones nuevas a los usuarios dentro
de un espacio que guarda relacion estrecha con €l pero que a su vez es algo nuevo
para sus sentidos. Se menciona también, que parte de la idea de concepto,
constituye importante tomar en cuenta a los usuarios y conocer para quienes se
disefia, parte también de la forma y la percepcion desde la perspectiva de los
visitantes, aspectos que se enlazan entre si sin dejarse de lado. Es por ello que se
menciona este aspecto como importante al momento de resaltar una
manifestacion cultural propia de una zona y que contribuye a poner en valor la
identidad de los lugares, hablando especificamente de la cultura gastrondémica.

Dentro del &mbito gastrondmico, la arquitectura propone crear sensaciones a
través de sus elementos, para permitir en primera instancia, el goce pleno de las

personas dentro del edificio. Es asi que la arquitectura manifiesta su creatividad
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con los comensales para llegar a ellos como un exponente de cultura
gastronomica, basandose en una idea principal para iniciar el proceso de disefio.
El Instituto holandés de comida y disefio sostiene también este punto de vista

mediante un arquitecto:

Sippy, J. “Creo que al considerar no solo la comida sino también al espacio
en el que se consume, los disefiadores pueden crear experiencias holisticas,

inolvidables y multisensoriales para los consumidores” (2017)

Dicha expresion se apoya en una arquitectura comunicativa, al hablar de
experiencias multisensoriales como lo es la comida también. Se considera
entonces, que las sensaciones al momento de degustar sean las mismas que ofrece
el espacio al momento de ingresar. En definitiva, nadie estd a gusto con un
edificio que no permite sentir sensacion alguna, mas aun cuando la funcién que
cumple es motivar a la persona a percibir nuevas experiencias con todos los

sentidos posibles, como lo hace la comida.

Entonces se habla de una zona de confort que sea creada a partir de poder resaltar
la creatividad en el usuario, tomando asi dicha idea como la base del proyecto en
donde el ser humano sea la principal fuente para el proyectista. Se menciona que,
es posible partir de un usuario y las sensaciones que tiene éste mientras degusta
la comida y como le gustaria sentirse mientras sigue con su recorrido. Un articulo

titulado Comida, Arquitectura y Experiencia en Disefio expone que:

Fisker, A. & Doktor, T “Las consideraciones sobre la arquitectura puesta en
escena como experiencias de comidas y la utilizacion de alimentos como un
generador social puede, en nuestra opinion, ser utilizado para crear nuevas
experiencias relacionadas dominios en la ciudad futura” (2008 — Traducido

al espafiol)

Dichas autoras explican la importancia de la arquitectura en la comida para
empezar a promover interaccion social en las personas que se ha visto perdida
por avances de tecnologias entre otros aspectos. Resaltan el punto de partida para
un disefio de esta tipologia, dando importancia a las relaciones sociales en
edificios que abarquen este tema. Con aquella mencién el disefiador se hace la

idea de pensar en zonas abiertas, de interaccion de visitantes y profesionales de
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tal forma de promover una ciudad que mediante sus equipamientos logre una

mejor interaccion entre sus habitantes.

Es de esta forma que también lo menciona Guzman & Salvador, autores que
toman como punto de partida el entorno urbano y la importancia de generar
espacios que en primer lugar permitan esta fluidez de personas, mediante un
disefio limpio en primera planta, libre para el transito y de paso para la conexion
de otros sectores en la ciudad, a partir del cual se van generando otros pisos en

desniveles debido a la topografia. (pag. 109 — 2016)

Aqui se resalta la importancia del transelnte y el sentido de pertenencia que los
disefiadores le otorgan al proyecto, una idea que no encierra en grandes bloques,
sino que por el contrario se basa en la busqueda de espacios abiertos, semiabiertos
y privados, que se asocien de alguna forma con su primera planta libre, al entorno

urbano en el que se emplaza el proyecto.

Y asi como se tienen entornos urbanos, otros proyectistas también poseen
entornos naturales que desean destacar mediante una relacién muy cercana de
usuario con naturaleza, dependiendo mucho también de la importancia de dicha
geografia en la ciudad, ya que como se menciona a la cultura como punto de
partida, si el contexto natural posee un valor historico, mayor relevancia cobrara

este aspecto al momento de iniciar el disefio arquitectonico.

Es asi como Godifio, D. define bases conceptuales en su proyecto lo que le llevd

a lo siguiente:

“[...] se toma en cuenta la arquitectura y paisajismo inca como parte del
concepto, pues la busqueda de la integracion entre la arquitectura y el paisaje
existente teniendo como representacion y manifestacion a la gastronomia
peruana y sus procesos tradicionales y autdctonos con fin cultivar nuestra
identidad” (pag. 246 — 2017)

Al emplazar su proyecto en una zona que pone en manifiesto una historia
construida en el tiempo, el autor considera importante mezclar ambos conceptos
para dar una propuesta que resalte un valor gastronémico y a su vez histérico
dentro del lugar. Pero que sucede con aquellos lugares que no poseen mucho

valor histérico reconocido, sino que por el contrario dicho valor se ha ido

22



perdiendo, entonces se considera que el equipamiento debe resaltar la
importancia que tuvo en su momento y reconocerla como parte de la historia del

lugar.

Si enfocamos dichos aspectos en la ciudad en donde se tiene pensado emplazar
el proyecto y que no posee tanta relevancia historica, el partido arquitectonico
debe considerar resaltar aquellos aspectos importantes que han contribuido a
formar parte del desarrollo urbano, y con mayor razén si es que contribuyen a
generar materias primas que guardan relacién con la tipologia del proyecto. Es
por ello que no se debe dejar de lado el paisaje urbano ni a los usuarios, cuando
son estas caracteristicas las que van a dotar de valor al edificio. El proyectista
debe tener en consideracion promover las relaciones sociales y a su vez
relaciones con el contexto que forman parte de la evolucién de la ciudad. De tal
manera que se integra tanto a los usuarios, con la historia y las manifestaciones

culturales.

e Aspectos contextuales en la arquitectura gastronomica para fomentar la

creatividad

El enfoque de ahora se basara en el contexto fisico para poder combinar la
creatividad con los espacios publicos y a su vez atraer el mayor numero de
turistas a estas areas de recreacion. Mucho de estos elementos contextuales van
a definir el enfoque que tendréa el proyecto arquitecténico, haciendo de este una
obra Unica dentro de un espacio en el que guardan relacion. Como se menciond
anteriormente, la gastronomica funda sus bases en la creatividad, en espacios que
permitan al usuario sentirse motivado a crear nuevas cosas, ante estas situaciones

es que muchos arquitectos muestran sus puntos de vista.

En una conferencia en el Auditorio del Museo de arte en Barcelona, se expuso lo

siguiente:

“Espacios para fomentar la creatividad, el papel que juega la presion al
momento de producir, la huella del edificio en el entorno, la apropiacion del
paisaje desde un interior, el uso de nuevos materiales en la construccion, y el

aislamiento para evocar momentos creativos” (2012)

23



Donde se considera gque el contexto deberia evocar momentos de creatividad para
disefiar. Se enfoca en resaltar el detalle paisajistico del lugar tratando de
integrarlo interiormente también, para finalmente crear un propio mundo que
Ileve las caracteristicas paisajistas del exterior y apartar el entorno para mejorar
el proceso creativo. Ante esta situacion se atribuye que, no es necesario crear un
nuevo mundo al interior de un edificio, el hecho de mantener caracteristicas
exteriores en cuanto a su contexto, no permitira que el usuario sienta una relacion
entre la ciudad y el lugar en el que esta. Que sucede entonces con aquellos lugares
que poseen vistas que le han atribuido una identidad al lugar y no pueden ser
remitidas al interior debido a su magnitud, es por ellos que el aislamiento en este
caso no siempre favorecera al proceso creativo, a menos de que tenga una razon

l6gica. Tal y como lo demuestra la siguiente autora:

Tavara, M. “Por estas razones se plantea un tratamiento paisajistico que le
brinde al Centro Gastronémico un ambiente vegetal aislado, creando un
parque hacia el interior con una franja de arboles frondosos que combatan la

contaminacion ambiental y sonora” (2015. Pag. 143)

Dicho proyecto no pretende dividir el edificio con la ciudad sino combatir un
problema urbanistico dotdndolo de vegetacion para aislar factores que
perjudicaran al momento de crear y en el confort de los usuarios. Debido a la
escasez de paisaje, este es el aporte que le otorga en el proyecto. En definitiva,
no es necesario implementar un paisaje muy llamativo en el proyecto, pues se
considera que perderia la esencia de ser parte de la cultura del lugar ya que esta
carece de vegetacion, pero siempre es necesario tenerla en cuenta. Y de la misma
forma sucede con zona que presentan vistas al mar, en donde los espacios
publicos deben garantizar observar el potencial turistico para crear vida dentro

del conjunto y también desde afuera.

Esta situacion se presenta como caracteristica predominante al momento de
disefiar espacios que fomenten la educacion también y que guardan relacion con

el arte de cocinar.

Julissa Baltazar analiza los requerimientos fisico-espaciales para un centro

gastronémico y se enfoca mucho en el contexto mediato expresando lo siguiente:
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“El disefio de espacios exteriores debe crear una atmosfera para estimular la
observacion, la investigacion y la creatividad en el alumno. [...]. Los espacios
exteriores deben constituirse en un lugar mas de aprendizaje estrechamente

vinculados con los espacios interiores” (2018 - pag. 81)

Es por ello que considera no solamente dotar de vegetacion a las zonas exteriores,
sino darle un toque arquitecténico al ambiente y promover la creatividad del
alumno al encontrar inspiracion en dichos elementos, ya que, el proyecto como
conjunto con zonas publicas y privadas deberian ser precursores de ensefianza
ante los alumnos y visitantes. Para encontrar ese detalle arquitectdnico especial,
la altura toma como punto de partida la geografia, ya sea una montafia o el agua,

tratando de asociar eso al espacio publico inmediato a la edificacion.

A su vez se considera importante que dichos espacios que se encuentran en el
entorno también evoquen sensaciones positivas en los usuarios que quieran
acceder hacia el interior del proyecto, temas como accesibilidad y entorno,
manifiestan su labor en este aspecto arquitecténico. Asi lo muestra la autora

Herrera, V. quien expone el siguiente punto:

“Integrar las areas exteriores con las interiores, para revelar el desarrollo de
la gastronomia que albergara el edificio privado, permitiéndole mostrar su
funcién.” (2014 — pag. 104)

En donde se explica la importancia de generar un proyecto que relacione sus
partes entre si y entre su contexto, siendo esta parte muy relevante en temas
gastrondmicos ya que como menciona la autora se hace positivo relacionar lo
exterior con el interior para mostrar a los visitantes el papel fundamental del

edificio, como lo es resaltar la cultura gastrondmica.

Ante estos aspectos, se considera que se va a tomar importancia al contexto
paisajistico que presente el proyecto ya que estos elementos son los que evocaran
al proceso creativo de los profesionales. En caso de que no exista tal cual un
paisaje libre y natural, se destacaran las vistas que rodeen al edificio de tal forma
de generar sensaciones de libertad sin sentirse encerrados en un espacio que no
conecte con su exterior, es asi como también se destacan temas de accesibilidad

y aproximacion de los usuarios a un proyecto que se encuentre cerca de un punto
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importante de la ciudad albergando también temas de relacion entre los espacios

accesibles desde afuera y las actividades que se realicen al interior del edificio

e Aspectos formales en la arquitectura gastronémica

Esta parte del disefio constituye la razon de ser de las formas que se tienen
proyectadas, las cuales guardan relacion con el entorno, la historia que posee y

la importancia del habitar de los usuarios.

Un arquitecto menciona a las formas como elemento importante dentro del
ambito de disefio, pues considera que dichas formas van a ir acorde a lo que existe
ya alrededor y a su vez le van a dar ese toque especial al proyecto, crea identidad

entonces tanto en la ciudad como en su tipologia de edificio

Es por ello que el arquitecto Roberto Buffadosi, especialista en el disefio de
restaurantes y bares explica que:

“En materia estrictamente arquitectonica los elementos fundamentales para
crear la identidad son: los colores, las formas, las texturas y el disefio de
iluminacion. [...] son los que crearan la atmosfera y la propuesta que se

ofrece al cliente”

Vienen siendo estos elementos los responsables de otorgar diversas sensaciones
desde la percepcion de cada cliente y que deben tomarse en cuenta el momento
de proyectar el edificio, las formas se adaptaran a aquello que tienen como
contexto para no tener proyectos que caen de la nada en un lugar y sin razén de
ser, en donde se debe tomar en cuenta que estas formas van a generar espacios
que también juegan un papel importante en las sensaciones de la persona
encargada de la produccion gastronémica, de los principales autores que van a
permitir el goce de lo que se come y de lo que se observa y sienten.

De tal forma que, otros autores también toman importancia a este punto formal
de la arquitectura, el contexto, que no s6lo debe considerarse en la idea inicial
del proyecto, sino que también juega un papel importante en otros aspectos. Es
asi como lo menciona Marroquin, P. quien expresa que toma como aspecto

formal al entorno urbano en el que se emplaza, sus caracteristicas para tratar de
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vincular el proyecto con el entorno mediante la tipologia de barrio que posee.
(péag. 46 — 2014)

Se basa entonces en barrios que poseen pequefias zonas verdes y que han sido
considerados como zonas de vinculacion entre cada lugar, tratando de vincular el
proyecto de la misma forma, es decir dotdndolo de esta misma caracteristica. Se
considera entonces, que se deben hallar esos elementos propios dentro del
entorno para poder sumergirlos en el proyecto, pero no a manera de copia, sino
como un aspecto mejorado, que permita a los transeuntes un sentido de relacion
entre los lugares y el proyecto, una relacion inmediata por el hecho de poseer

algo propio que ha caracterizado al sector.

De igual manera se enfoca también en ordenar interiormente el edificio dotandolo
de ejes que permitan relacionar los espacios exteriores con las funciones que se
albergaran. Asi lo remite Mendiguri, L. quien menciona la importancia de ejes
ordenadores que lleven a los usuarios desde el exterior hasta las funciones

internas de acuerdo a un orden establecido. (pag. 82 — 2017)

Todo esto remarca el aspecto ordenador de las formas dentro de un espacio
singular, en donde se marcan ejes principales con el fin de orientar al usuario a
las diferentes funciones del edificio, pero sin olvidar la relacion de las mismas
para ubicarlas de manera estratégica al momento de disefiar. Se destaca de esta
forma, que no se debe dejar de lado aquel disefio exterior sino por el contrario
enlazar dicha funcién recreativa con la préxima que se venga de acuerdo a la

programacion propuesta por el disefiador.

Entonces se destaca lo importante del aspecto formal visto desde el exterior, pero
a su vez se debe garantizar las relaciones en el interior del proyecto, teniendo en
cuenta a los principales autores dentro de la tipologia del proyecto. Enfocando
asi en el otro usuario esencial, el especialista, quien empezara con su proceso de
imaginacién, considerando importante que el lugar en donde van a empezar con
la creacion de la comida, sea un espacio que influya positivamente en su
imaginacion, es decir sin encerrarlos, cuando son ellos la parte esencial de la
infraestructura. Se habla entonces de volumenes que no encierren a los usuarios,

sino que por el contrario permitan relaciones directas e indirectas entre las
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diversas personas que se encuentren dentro del lugar. La autora Marcela Leikis

en su libro “Disefios de Espacios para la Gastronomia”, manifiesta lo siguiente:

“No es necesario desde un punto de vista técnico contar con iluminacion
natural, pero desde el punto de vista psicoldgico, las areas de preparacion
pueden contar con alguna ventana que conecte al personal de cocina con un

exterior agradable” (2007. pag. 32)

Dicho libro explica reglamentos basicos para disefiar espacios de cocinas y
manifiesta la importancia de vistas agradables hacia el exterior desde las areas en
donde se preparardn los insumos. Se considera entonces que se basa
exclusivamente en cocina, mas el proyecto abarca un edificio mucho mas
complejo. Esta es la razoén por la cual no s6lo deberian contar “pequefias
ventanas” hacia el exterior, sino que la conexion entre el visitante y la comida
debe mostrarse mediante la transparencia de materiales ya que esa es la esencia

del proyecto, exhibir el proceso culinario como parte de la historia en una ciudad.

Este fragmento del estudio se enfoca en promover a la creatividad como parte del
proceso de imaginacion tanto para el visitante como para el que ofrece y que
mejor manera que hacerlo mediante otra expresion artistica como lo es la
arquitectura. Se deben crear espacios abiertos a la imaginacion y que permita
degustar tranquilamente y conocer la cultura gastronomica. Se considera
importante que la arquitectura muestre elementos de caracter innovador,
creativos sin perder la esencia cultural del edificio como parte de la ciudad. Ya
no se debe separar la zona de degustacion con la de preparacion, ambas deben
tener relacion directa que permitan al visitante disfrutar de la innovacion
gastronomica como manifestacion cultural, con el uso de transparencias o
elementos que indiquen una continuidad de espacios que puedan ser vistos desde

afuera para resaltar la importancia de los productores como parte de la identidad.
1.3.2. Laarquitectura gastronémica: manifestacion cultural
e La gastronomia como manifestacion cultural

A lo largo del tiempo las diversas manifestaciones culturales de una localidad
han logrado ser bases de reconocimiento ante un publico en general. Es tan

importante por esta razon, que la identidad debe prevalecer para conservar la
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historia de un lugar a las futuras generaciones Ante esto se explica un poco los

temas que abarcan la identidad cultural

Segiin Molano, O. (2007) “El concepto de identidad cultural encierra un
sentido de pertenencia a un grupo social con el cual se comparten rasgos
culturales, como costumbres, valores y creencias. La identidad no es un
concepto fijo, sino que se recrea individual y colectivamente y se alimenta de

forma continua de la influencia exterior” (pag. 73)

Como se manifiesta, esta identidad se construye a lo largo del tiempo en un
determinado espacio y engloba a una sociedad en particular con caracteristicas
comunes que se va desarrollando con las nuevas generaciones y los cambios que
van llegando. Ante esto se considera que no existe mejor predominio que las
bases histdricas en las que se ha formado la comunidad para poder trascender con

el paso de los afios, mas que verse afectada por factores externos.

Es en este punto donde se intenta manifestar que la gastronomia como parte de
una tradicion, ha de ser considerada dentro de la identidad cultural de todo
ciudadano, ya que esta posee bases historicas que van desde tiempo atrés. Es por

ello que una universidad peruana pone en manifiesto este punto de vista.

Flores, E. (2013) “La comida peruana es una de las mas antiguas del mundo,
se sustenta en varios milenios de creacion cultural por diversas etnias y
culturas que poblaron el Per(, pero ademas tiene un caracter magico-religioso

que le da un profundo contenido simbdlico y cultural” (Blog PUCP)

Se expresa claramente como es que la cultura peruana expone sus riquezas
mediante la comida, mostrando que todo el antepasado que caracteriza al
territorio peruano ha puesto su esencia en una manifestacion cultural que
actualmente lleva siendo reconocida internacionalmente por la peculiaridad y
variedad de sus ingredientes. Y a pesar de esto es que muchos lugares no ponen
empefio en mostrar a la comida como un exponente cultural cuando esta riqueza
posee un valor importante dentro de los ambitos de desarrollo turistico,
econdémico y social, mas ain cuando es posible de apreciar desde los diversos

sentidos del ser humano.
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Esto lo afirma también APEGA en su publicacion “;Cudl es el futuro de la

gastronomia peruana?”’

“La cocina peruana ha vivido en los ultimos veinte afios un boom
gastrondmico que ha repercutido en su reconocimiento internacional y en ser
considerada por los peruanos como principal factor de identidad cultural y

orgullo nacional” (2017)

Se ve la relevancia nacional e internacional de un tema como éste, que abunda
demasiado en el territorio y se manifiesta de diferentes formas en cada
departamento del Per( generando orgullo en los ciudadanos. Tal es asi que se
muestra un tipo de riqueza gastronémica gracias a la presencia de puertos
importantes en las ciudades que generan sus propios recursos para promover
diversos platos que se exponen en la cocina marina peruana, dotando asi a estos
lugares de identidad propia en cuanto a cultura gastrondmica. Es por ello que se
puede decir que la comida en la actualidad esta jugando un papel importante
dentro de una ciudad, siendo portadora de cultura que debe empezar a ser mucho
mas reconocida especialmente en paises donde esta manifestacion le otorgue un

reconocimiento especial.
La identidad cultural en la arquitectura gastronémica

La gastronomia se ha ido promoviendo como una expresion cultural que expone
de manera concreta las caracteristicas de cada region, es por ello que se considera
importante que aquellos espacios que la promuevan guarden relacion con las

tradiciones propias que hereda la ciudad a lo largo del tiempo.

Se reconoce entonces, que esta nueva difusion culinaria le otorga al pais un
reconocimiento mundial que va a permitir que personas de muchas partes sientan
la necesidad de conocer mas a fondo los origenes de la comida y su evolucion.
Ante tal situacion surge la idea de fusionar espacios que permitan reconocer a
primera estancia las cualidades gastrondmicas de determinados lugares. Es aqui
donde la arquitectura cobra un papel importante al momento de convertirse en un

expositor de dicha manifestacion cultural.

Afirmando esto Flores, E. (2016) expresa también que: “Los equipamientos

culturales son espacios donde se realizan actividades artisticas y culturales,
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donde se exhibe y reproduce en menor medida las expresiones culturales de

la localidad, permitiendo afirmar la identidad cultural” (pag. 64)

El autor habla sobre infraestructuras arquitectonicas como motores de
reafirmacion de una cultura que puede haberse visto perdida y es por ello que
destaca su importancia. Mas alld de hablar a nivel local, la difusion de esta
manifestacion debe permitir reconocer el lugar desde diversas partes para atraer
expresiones artisticas que permitan el intercambio cultural, pero sin perder su

esencia.

Es entonces que, la arquitectura gastrondmica, al igual que cualquier otro
equipamiento cultural, busca evocar momentos que creen sensaciones de
pertenencia al estar dentro de un espacio que exhiba una cultura propia,

costumbres y creencias que han convertido a una ciudad en Unica y trascendental.

El Pert cuenta con mucha historia y regiones conocidas turisticamente ya que
aun mantienen ese valor historico. Una de estas ciudades es donde se encuentra
una de las siete maravillas del mundo, Cuzco el centro de todo el Tahuantinsuyo,
que atrae a multiples viajeros en diferentes épocas del afio y a pesar de manifestar
la cultura de la mejor manera posible en diversos aspectos arquitectonicos de la
ciudad, los lugares en donde el publico va a degustar, como restaurantes y bares,
han perdido su esencia. La sociedad peruana de gastronomia manifesto lo

siguiente:

“Hoy, lastimosamente, en muchos restaurantes modernos se pierde la
identidad cultural arquitectonica peruana. [...]Jla capital incaica, donde
modernos restaurantes se asemejan mas a las minimalistas cadenas
americanas y conservan pocos rasgos en el disefio arquitectonico y la
decoracion que le recuerde al comensal que estd en la antigua capital del

Tahuantinsuyo” (Arquitectura y Gastronomia, 2009)

Se tiene presente que, aln se posee un desconocimiento acerca de asociar un
espacio gastronémico con una identidad que se ve reconocida no solo a nivel del
territorio, sino que ha llegado a un publico que va mas alld y que posee su propia
cultura. A pesar de que un lugar pueda atraer gente de diversas partes del mundo,

no es necesario que ésta acople sus caracteristicas arquitectdnicas, sino que

31



conserve las suyas y de esa forma haga llegar un mensaje a todos los extranjeros
de que la gastronomia es Unica e importante en el pais y es por ello que se respeta

en aquellos lugares que la exponen.

Por ejemplo, muchos proyectos resaltan el alcance de la gastronomia para poner

en valor su identidad cultural, como manifiesta el siguiente autor:

Baltazar, J. (2018) “El centro gastronomico busca hacer conocer a la
poblacion la comida tipica de la selva desde sus origenes, es decir, desde los
principales insumos que hace gque la comida tipica de la selva sea exquisita y

unica” (pag. 14)

De esta forma es como el autor preserva la identidad del espacio, creando un
lugar que no sélo permita degustar del resultado final, sino dar a conocer a todo
aquel visitante que Ilega por primera vez, cuél es la historia de estos ingredientes
y como es que guardan relacion con la cultura selvatica, este tipo de
manifestacion cultural se expone en estos equipamientos para preservarla
conociendo sus origenes. Se entiende entonces la importancia de preservar la
gastronomia en el pais, en donde cada region podra dar a conocer aquella comida
que los caracteriza y asi promover un pais rico y variado en platos tipicos de cada
zona. Si de alguna manera ya se conoce a un lugar por atractivos arquitectonicos
que forman parte de la historia, seria mucho mejor mantener esto si se expone

también el atractivo gastrondmico en infraestructuras de calidad.

No todo es instruccidn en estos espacios gastronémicos, sino por el contrario se
debe tomar en cuenta mostrar esta cultura a personas que no estan interesadas del
todo por aprender, pero si por conocer y degustar de las manifestaciones
gastrondmicas propias de un distrito. Ante esto se destaca la importancia de
manejar correctamente los elementos arquitectonicos como difusores de una
cultura, que no s6lo guarden relacion entre si, sino que también se debe rescatar
la conexion de una infraestructura con su entorno, pero sin perder ese toque
cultural que puede ser que ya no exista en la ciudad, pero que debe ponerse en
manifiesto y combinar de manera sutil ambas partes.

El boom de la arquitectura gastronémica como potencia turistica
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Se conoce que, en la actualidad, parte de la nacién atrae a gran cantidad de turistas
a determinadas partes del territorio peruano, no solo por la majestuosidad de sus
paisajes 0 la riqueza patrimonial y arquitectonica del antepasado, sino también

por la variedad de su gastronomia que identifica cada lugar que visitan.

Ante tal perspectiva de la investigacion, se empieza buscando entender que
significa la actividad turistica en estos tiempos mediante la Organizacion

Mundial de turismo OMT que explica lo siguiente:

“Consiste en aquellas actividades que las personas realizan mientras estan de
viaje en entornos donde no es habitual que se encuentren, cuyos fines son el

ocio, los negocios u otros y duran periodos inferiores a un afio”

Todo aquello que no es habitual en una ciudad para una persona, resulta novedoso
para las mismas que arriban a lugares que han marcado mediante sus costumbres,

construcciones o expresiones artisticas una pluriculturalidad muy reflejada.

Es aqui donde la gastronomia cobra un papel importante al momento de difundir
esta cultura como una nueva tipologia de atractor turistico. Un articulo titulado

“Patrimonio y Gastronomia” manifiesta que:

Van Westerin, J. (2007) “Se aborda el papel de la gastronomia como fuerza
cultural en el desarrollo y el mantenimiento del turismo patrimonial, asi como
su papel cada vez mas importante como catalizador para mejorar la calidad

de la experiencia turistica” (ITHS pag. 76)

Al ser la comida un elemento que atrae con facilidad a las personas, se puso en
valor que, en estos Ultimos afios seria un gran impulsor de turismo al ser
considerado como herencia patrimonial debido a la permanencia por muchos

afios en el territorio y sin verse afectada de factores externos.

Es por ello que, se busca resaltar la importancia de la funcion turistica que va a
cumplir dicha infraestructura al poner en valor la comida tipica de un lugar. Muy
aparte de considerar al edificio por si sélo, es necesario reconocer que el turista
busca integrarse con la sociedad mediante espacios que los vinculen entre si, de
esta manera, no sélo promueve el crecimiento del turismo, sino que también el

desarrollo econdémico del pais.
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Durante una conferencia de expertos en arquitectura y cocina titulada
“Arquitectura Gastronomica”, ponen en manifiesto la importancia de un espacio
que garantice la comodidad al momento de degustar y que permita que cada
turista que llegue, pueda ser vocero de la tendencia gastrondémica y

arquitectonica.

Uno de los exponentes revela que: “El pilar de la arquitectura gastronémica
es el producto que ofrecemos, y los arquitectos tenemos que empujar el
cambio de paradigma, ser nosotros los mensajeros de un dato clave: si no
buscamos calidad y excelencia en el producto, perdemos el foco. Esto

significa calidad y calidez, en cada elemento y material” (2018)

Como se percata aqui, las nuevas tendencias han hecho que no sélo los cocineros
sean las bases para el éxito de espacio gastronémico, sino también quienes lo
disefian, cuan importante es cada elemento que compone la estructura de un local
gastronomico, son estos detalles los que van a permitir cautivar al viajero desde
mucho antes de ingresar. De esta manera se enfocan las bases del proyecto en
promover una gastronomia mediante los elementos que componen la arquitectura
para crear espacios de confort en los usuarios y que les permita retornar
nuevamente, de alguna manera promover una nueva forma de atraccion turistica
mediante alguna infraestructura novedosa, ya atraera de por si a personas

interesadas en conocer y aprender.

Finalmente se descifra a la gastronomia como influencia positiva el momento de
cautivar y atraer personas, y al ser una tipologia nuevas en estos Gltimos tiempos,
la arquitectura recién estd jugando su papel importante para difundir esta
manifestacion cultural. Va mas alla de atraer extranjeros por la comida, sino de
manifestar una arquitectura relacionada con esta expresion y crear una nueva
perspectiva que diga que si se puede mezclar lo arquitecténico con lo

gastronomico.
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1.4 JUSTIFICACION DEL PROYECTO

El proyecto de investigacion se origina luego de observar un desaprovechamiento de la
riqueza gastrondmica marina que existe en la ciudad de Chimbote. Va mucho mas alla
de la falta de un equipamiento que promueva la gastronomia chimbotana, sino que
también le otorgue mayor importancia a uno de los principales puertos pesqueros del
pais, de tal manera que se disefie una infraestructura de acuerdo al contexto en el que se
emplaza y asi dote a la ciudad de un espacio que caracterice al distrito y que ponga

exponga una de las manifestaciones culturales de la ciudad.

Considerando de tal forma promover la gastronomia marina junto con los origenes de la
misma que se dan en el puerto y a su vez desarrollando el turismo en la ciudad mediante

una nueva tipologia de edificio.

1.5. OBJETIVOS Y PREGUNTAS
1.5.1 Objetivo general

e Determinar los criterios conceptuales, contextuales y formales en un centro
de difusiéon gastronémica marina como manifestacion cultural en la Bahia El
Ferrol - Chimbote. 2019

1.5.2 Objetivos especificos
e Conocer el desarrollo de la gastronomia marina como manifestacion cultural
en Chimbote e identificar criterios conceptuales en un centro que fomente dicha
actividad en la ciudad.
e Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia
en la ciudad.
e ldentificar criterios formales para fomentar una manifestacion cultural

mediante un centro gastronémico en la ciudad.
1.5.3 Pregunta General

e ;Cudles son los criterios conceptuales, contextuales y formales para un centro
de difusién gastronémica marina como manifestacion cultural en la Bahia El
Ferrol. Chimbote. 2019?
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1.5.4 Preguntas especificas

e ;De qué manera se ha ido desarrollando la gastronomia marina como
manifestacion cultural en Chimbote y cuéles son los criterios conceptuales para
un centro que fomente dicha actividad en la ciudad?

e Cuaéles son los criterios contextuales para un centro que fomente la
gastronomia en la ciudad?

e ;Cudles son los criterios formales para un centro que fomente la gastronomia

en la ciudad?
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CAPITULO II



Il. METODO

2.1 TIPO Y DISENO DE LA INVESTIGACION

Por su enfoque

La presente investigacion tiene un enfoque cualitativo ya que se identificaran los
criterios de analisis que estan orientados a la subjetividad y percepcion propia del
autor.

Por su alcance

La investigacion tiene un alcance descriptivo — correlacional, debido al diagnéstico
que hace el autor referente a la ciudad y la carencia de un equipamiento gastronémico
que difunda dicha manifestacion cultural y es ahi donde se relacionaran ambas

variables de estudio.

2.2 ESCENARIO DE ESTUDIOS Y PARTICIPANTES

Escenario

La investigacion abarcard las zonas que componen toda la bahia EI Ferrol en

Chimbote, debido a la presencia de los puertos pesqueros y que guardan relacién con

el enfoque que tiene el estudio a partir de difundir las riquezas que ofrecen dichos

puntos importantes de la ciudad

Participantes

Expertos:
En primer lugar, se entrevistara a la Subgerente de Turismo y Promocién MYPE
para obtener informacion acerca del desarrollo de Chimbote a partir de las
actividades econdémicas y conocer su opinion acerca de la gastronomia como
impulsor del turismo en la ciudad. También a uno de los encargados de la fundacion
“Peruvian -Experience”, primer centro gastronémico y de entretenimiento en el
Per, para conocer las bases que tuvo para emprender esta nueva tipologia turistica.

Estudio de casos:

Restaurant El Mercado

Un espacio disefiado para uno de los chefs mas reconocidos de Lima, en donde
buscé la conexion directa entre los insumos y los usuarios y al mismo tiempo

involucraba un disefio de espacio privado para el propietario. De esta forma
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combinaba dos usos diferentes pero que arquitecténicamente manejaba una
conexion.

Peruvian Experience

Un centro gastrondmico de difusion cultural y de entrenamiento inaugurado en
Per(, el cual propone promover la identidad peruana mostrando al publico la
historia de la gastronomia peruana y su desarrollo para llegar a tener el
reconocimiento que tiene hasta ahora. De la misma manera el proyecto busco
interaccion directa entre los usuarios y la comida.

Instituto Le Cordon Bleu

Instituto gastrondémico con reconocimiento internacional que se establecid en el
Per hace 20 afios aproximadamente y ha tenido un gran reconocimiento por la
calidad de ensefianza y por abarcar espacios con diferentes funciones acorde a la
realidad gastrondmica peruana.

Art Culinary School

Una escuela gastrondmica mexicana, que se cre6 a partir de promover los insumos
propios de la ciudad fronteriza en la que se emplaza. Promueve la creatividad en
su centro para ayudar a los estudiantes, a su vez con materiales propios de la zona,

hablando asi de una tipologia de arquitectura innovadora.
2.3 TECNICAS E INSTRUMENTOS DE RECOLECCION DE DATOS

e Técnicas
Observacion: Debido al analisis de casos que el autor va a realizar e indagar acerca
del area de estudio y su problematica actual mediante una aproximacién inmediata.
Entrevista: Debido a la presencia de participantes expertos en temas que guarden
relacion con las variables de estudio para obtener un punto de vista diferente al del
autor.

e Instrumentos
Fichas de observacion: Se realizaran fichas de observacion para los analisis de
casos Yy su aporte arquitectonico ligado a la realidad.
Lista de preguntas: Preguntas plenamente elaboradas hacia el experto encargado
de dar un punto de vista que pueda ayudar a la investigacion.
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Modelo de Fichas de Observacion

Ficha de Presentacion
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Elaboracién: Propia
Cuestionario 1 de preguntas

Ficha de Presentacion
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Elaboracién: Propia
Cuestionario 1 de preguntas
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————

Modelo de Entrevista 1

Representante de un Centro Gastrondémico en Lima

¢Qué opciones novedosas ofrece su proyecto con respecto a otros
centros gastronémico en el Per(?

¢Cuales son las areas y/o espacios que ofrece el centro gastronémico?
¢Considera usted importante la relacion entre la infraestructura del
centro en relacion con la gastronomia? ¢Por qué?

¢La ubicacion del proyecto fue estratégica o se tomaron en cuenta
otros puntos importantes?

¢De qué forma se promueve la comida peruana dentro del edificio?
¢Se tiene pensado hacer una ampliacién en el proyecto? De ser asi,

¢ QUEé nuevos espacios se implementarian?

Elaboracion: Propia
Cuestionario 1 de preguntas

Modelo de Entrevista 2

Representante de la Camara de Comercio - Chimbote

¢ Cual de todas las actividades econdmicas considera la mas resaltante
dentro de la ciudad?

¢Como cree usted que se puede promover los recursos que nos brinda
la pesca?

¢Cudl es su opinion acerca de la gastronomia marina como
manifestacion cultural en Chimbote?

¢ Como es que ustedes buscan promover el ambito gastronémico en la
ciudad para alcanzar un mayor reconocimiento?

¢De qué manera los chimbotanos podrian sentirse orgullosos de la

gastronomia que poseen?

Elaboracién: Propia
Cuestionario 2 de preguntas
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e Matriz de consistencia:

SUB

TITULO OBJ. GENERAL |OBJ. ESPECIFICO |VARIABLES| DIMENSIONES | INDICADORES INIDCADORES TECNICAS [INSTRUMEN.
Conocer el Objeto
Analizar los desarrollo de la Origen i
criterios gastronomia marina Significante Entrevista I;éstsnc:gs
conceptuales, Com%mti r;gle :t:lcmn Gastronomia Evolucion preg
contextuales y Chimbote e Marinay ) Percepcion
formales en un identificar criterio Manifestacion| CARACTER —
. centro de difusion dentiticar Criverios Cultural SIMBOLICO Peculiaridad
Criterios gastronémica conceptuales en un —
conceptuales, S aring COmo centro que fomente Reconocimiento _
contextuales y manifestacion dicha ac_t|V|dad enla Valoracion Impacto en la Entrevista Lista de
formalesenun | cultural en la ciudad. cultural ciudad preguntas
centro parala | Bahia El Ferrol- Desarrollo
difusion de la Chimbote. 2019 | PE1. ;De qué manera turistico
GasFronom|a se ha ido Concepto - teoria L Fichas de
Marina como desarrollando la dea Observaplon/ observacion/
manifestacion gastronomia marina Idea rectora Entrevista | | jota de preg.
cultural en la o~z como manifestacion
. ¢Cudles son los : -
Bahia El riteri cultural en Chimbote Personalidad . Fichas de
criterios cuales son los Arquitectura Observacion/ 9
Ferrol. tual y q cul : - observacion/
_ conceptuales, S | . CONCEPTUAL ultura Carécter de Entrevista -
Chimbote | criterios conceptuales | gastrondmica ; Lista de pre
' contextuales y para un centro que la ciudad preg.
2019 formales en un fomente dicha i -
centro de (,JilfL_JSIOI’] actividad en la Concepcion Razon _de s_e'r Observacion/ og;:rv?c?gn/
gastronémica ciudad? arquitectonica [ Concretizacion Entrevista | . :
marina como ' de la idea Lista de preg.
manifestacion .
cultural en la Identificar criterios Ubicacion Fichas de
Bahia EI Ferrol- contextuales para Arquitectura Contexto fisico Superficie Observacion | ghservacién
Chimbote. 20197 | un centro que JIEC 1T | CONTEXTUAL Clima
fomente la gastronémica
gastronomia en la Contexto socio - Usuarios Observacién Fichas de
Ciudad econémico Dinamica observacion
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SUB

TITULO OBJ. GENERAL |OBJ. ESPECIFICO |[VARIABLES| DIMENSIONES | INDICADORES INIDCADORES TECNICAS [INSTRUMEN.
_ Asp. econdmicos ]
Contexto socio - » Fichas de
econémico | Asp. culturales e | Observacion | gpeervacion
) historicos
Analizar los PE2. ;Cudles son —
criterios los criterios Aproximacion
conceptuales, contextuales para _ —
Criterios contextuales y un centro que Arqune,ctu_ra Accesibilidad
formales t_en u_n’ fomente la gastronomica CONTEXTUAL _
conceptuales, | centro de difusion astronomia en la g Emplazamiento g ,
contextuales y gastronémica gastror dad? Relacion con Observacion Fichas de
formales en un marina como cludads el entorno Perfil urbano observacion
centro para la manifestacion .
difusion de la cultural en la Hitos
Gastronomia Bahla El Ferrol. Nodos
Marina como Chimbote. 2019 Simetria
manifestacion . o A .
cultural en la Identificar criterios Principios Ejes Observacion Fichas Qg
Bahia El formales para un ordenadores observacion
Ferrol ¢ Cuéles son los ;:entro qUIE Jerarquia
A criterios omente la -
Chimbote. conceptuales gastronomia en la Lineas
2019 ' ; Fichas de
contextuales Ciudad ici6 | i6
; I y Composicion Planos Observacion | opservacion
ormales en un -
centro de difusion Arquitectura Voldmenes
gastronémica d FORMAL Escalas

marina como

manifestacion

cultural en la
Bahia El Ferrol.
Chimbote. 2019?

PE3. ;Cuales son
los criterios
formales para un
centro que
fomente la
gastronomia en la
ciudad

gastronémica

Fichas de

Relacion Abierto - Cerrado| Observacion | opservacion
Interior - Exterior
o Materiales Observacion Fichas de
Materialidad T observacion
Principales i Fichas de
Color Observacion

Secundarios

observacion
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2.4 METODOS DE ANALISIS DE DATOS

Teniendo en cuenta los aspectos arquitectonicos que se tendran que estudiar y la falta
de estudios acerca de la tipologia que ofrece esta investigacion, se tratd de buscar puntos
de vista de algun autor que manifieste a la arquitectura como un difusor de cultura y
expresion de las ciudades. Es asi como el Seminario de Arquitectura Latinoamericana
expone en sus articulos de exposicion a la arquitecta Eliana Céardenas en “Valoracion

del sentido de identidad en el espacio urbano-arquitecténico.

Ante esto, dicha investigacion explica pautas de analisis para hablar de espacios que
construyan identidad dentro de un éarea urbana. Se toman entonces los siguientes
criterios de analisis: las caracteristicas generales de todo el entorno y si posee relaciones
paisajisticas, el estudio de la morfologia urbana, estudio de la parte funcional de manera
especifica, la relacion de espacios y la importancia de la zona puablica, y por altimo los
aspectos formales que abarquen temas de color, texturas, volimenes y materiales. Se

toma como mayor importancia establecer la relacion entre el proyecto y el entorno.
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CAPITULO III



1. RESULTADOS

3.1 OBJETIVO ESPECIFICO N° 1

3.1.1 Gastronomia Marina — Manifestacion Cultural
Conocer el desarrollo de la gastronomia marina como manifestacion cultural en

Chimbote e identificar criterios conceptuales en un centro que fomente dicha

actividad en la ciudad.

VARIABLE | DIMENSION TECNICAS INSTRUMENTOS
Gastronomia Entrevista

marin (Narda Chavez _

é na y ] Caracter Principe- Lista de preguntas

Manifestacion simbélico Subgerente de

Cultural Turismo y

Promocion
MYPE)
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ENTREVISTANe 1



OBJETIVO: VARIABLE: NRO DE ENTREVISTA:
Conocer el desarrollo de la gastronomfa marina GASTRONOMIA MARINA ENT-01/p.48

como manifestacion cultural en Chimbote e

identificar criterios conceptuales en un centro DIMENSION: INDICADOR:

que fomente dicha actividad en la ciudad. CARACTER SIMBOLICO SIGNIFICANTE

PREGUNTA: ¢Cual de todas las actividades econémicas considera la mas resaltante dentro de la ciudad? ¢,Por qué?

ENTREVISTADO: Narda Chavez Principe — Subgerente de Turismo y Promocion MYPE

Las actividades econémicas en la ciudad van a contribuir al desarrollo de la misma, depende de

los ciudadanos saber aprovecharlas al maximo.
La entrevistada menciond entonces:

“Una de las actividades mas resaltantes es la pesca porque se ha venido desarrollando
desde hace mucho tiempo, pero también el tema del comercio. Nosotros sabemos que
tanto a nivel industrial como artesanal se generan bastantes fuentes de empleo y hay

muchas personas que se han venido dedicando a esto”. (Chavez, N.)

De esta manera se toma a la pesca como actividad principal en Chimbote y la cual ha sido
aprovechada no solamente por las grandes empresas, sino también por pescadores en pequefios
botes y que ha generado buenos recursos para vivir. Siendo ellos mismos quienes ofrecen sus
productos directamente a los interesados, viéndose plasmado ahi la otra actividad mas
importante, el comercio. Entonces se puede observar que ambas actividades se relacionan de

alguna manera y que otorgaron grandes posibilidades de trabajo a diferentes tipos de personas.
Finalmente, la entrevistada manifesto que:

“El tema de los servicios también resulta muy importante en la economia de la ciudad,
pues se ha ido desarrollando con gran demanda en diversos puntos de la ciudad”.
(Chavez, N.)

De esta forma aflade como tercera actividad econdémica mas importante al comercio y mediante
el cual la demanda se ve satisfecha. En conjuntos ambos puntos han traido grandes ingresos a
los ciudadanos que han iniciado sus vidas laborales en base a dichas actividades, y que si llegan

a desarrollarse con més profundidad, la economia podria verse aumentada.
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OBJETIVO:

Conocer el desarrollo de la gastronomia marina
como manifestacion cultural en Chimbote e
identificar criterios conceptuales en un centro
que fomente dicha actividad en la ciudad.

VARIABLE: NRO DE ENTREVISTA:
GASTRONOMIA MARINA ENT-01/p.49
DIMENSION: INDICADOR:
CARACTER SIMBOLICO SIGNIFICANTE

PREGUNTA: ¢Cbémo cree usted que se puede promover los recursos que nos brinda la pesca en Chimbote?

ENTREVISTADO: Narda Chavez Principe — Subgerente de Turismo y Promocion MYPE

Existe una gran demanda en cuanto a los recursos que nos brinda la pesca como actividad
econdmica, incluso cuando hay escasez de productos, muchos de los ciudadanos sienten que no

estan abastecidos completamente y que “ya no hay plata” en la ciudad.
La subgerente expresa lo siguiente:

“Justamente es el tema del consumo mediante el cual se puede aprovechar estos

recursos, entrando aqui el tema de la gastronomia” (Chavez, N.)

Explicando de tal manera que con la demanda que poseen estos recursos es que la ciudad
puede aprovechar las riqguezas que le ofrece el mar. No todas las ciudades tienen la ventaja de
contar con un puerto cerca al casco urbano de la ciudad y que es muy reconocido en el territorio
peruano, es por ello que mediante el consumo se puede dar a conocer con mucha mas

profundidad la variedad de los recursos.
De la misma forma comenté que la Subgerente de Turismo y Promocion MYPE:

“Se ha presentado una primera idea acerca de un centro para innovar y difundir la
gastronomia, ya que se consideré que no esta siendo aprovechado correctamente esta

manifestacion cultural, para destacar el potencial que tiene la ciudad” (Chavez, N.)

Es asi como se pretende mostrar la riqueza gastronémica de la ciudad pero debido a la falta de
alguna infraestructura totalmente equipada es que la ciudad aun de una variedad de platos que
se puedan dar a conocer y mas aln teniendo en cuenta todas las riquezas marinas que se

ofrecen.

De esta forma se presentan entidades publicas interesadas en promover la variedad
gastronémica que se presenta en la ciudad, mediante los consumidores interesados en conocer
esta riqueza culinaria, ya sea aprendiendo o degustando de la comida que mas resalta en
Chimbote.
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OBJETIVO:

Conocer el desarrollo de la gastronomia marina
como manifestacion cultural en Chimbote e
identificar criterios conceptuales en un centro
que fomente dicha actividad en la ciudad.

VARIABLE: NRO DE ENTREVISTA:
GASTRONOMIA MARINA ENT-01/p.50
DIMENSION: INDICADOR:

CARACTER SIMBOLICO

VALORACION CULTURAL

PREGUNTA: ¢ Cual es su opinién acerca de la gastronomia marina como una manifestacion cultural en Chimbote?

ENTREVISTADO: Narda Chavez Principe — Subgerente de Turismo y Promocion MYPE

Debido a la dedicacién en la elaboracién de platos a base de especies marinas, es que Chimbote

se ha caracterizado en cuanto al tema de gastronomia, como parte de su identidad.

La subgerente lo afirma de tal forma refiriéndose a la gastronomia marina como manifestacion

cultural:

“‘Bueno que es bastante importante, la mayoria de restaurantes que tenemos tiene su
oferta que se basa justamente en el tema, en platos elaborados a base de pescados y
también mariscos es por ello que considero que somos reconocidos por ese tipo de platos

a nivel nacional” (Chéavez, N.)

De tal forma que muchas personas reconocen mucho a la ciudad gracias a la rica gastronomia
gue posee gracias a la presencia de un puerto que los abastece. Considerando asi, que muchas
personas expresaron que el mejor ceviche se encuentra justamente en Chimbote, con toda la
frescura de ingredientes que posee. Se tiene igualmente, un plato bandera a nivel provincial, la
causa de pescado declarado como plato tipico, al cual se le dio un dia exclusivamente para
mostrarlo y celebrarlo como expresion cultural del lugar. Es por ello que se considera importante

promover un lugar para dar a conocer las riquezas culinarias a base de estas especies.
Incluso se explico lo que sucedié durante un viaje:

“Te cuento que hace unos meses estuvimos en Lima, nosotros fuimos a una feria a
promocionar el tema turistico y habia gente que se acercaba, pues habiamos llevado fotos
de los centros arqueolégicos, las playas, y nos decian ¢ Por qué no han traido fotografias

de la comida?” (Chavez, N.)

En donde vio el interés de los limefios por conocer los platos que ofrece la ciudad y el
reconocimiento que éste ya tiene en otras ciudades, afiadiendo que de por si la comida es muy
rica, pero que falta promover la calidad de servicio en cuanto a una buena infraestructura que

cumpla con todos los requisitos para la atencién y promocidn de la gastronomia.
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OBJETIVO:

Conocer el desarrollo de la gastronomia marina
como manifestacion cultural en Chimbote e
identificar criterios conceptuales en un centro
que fomente dicha actividad en la ciudad.

VARIABLE: NRO DE ENTREVISTA:
GASTRONOMIA MARINA ENT-01/p.51
DIMENSION: INDICADOR:

CARACTER SIMBOLICO

VALORACION CULTURAL

PREGUNTA: ¢Cémo es que ustedes buscan promover el ambito gastronémico en la ciudad para alcanzar un

mayor reconocimiento?

ENTREVISTADO: Narda Chavez Principe — Subgerente de Turismo y Promocion MYPE

Considera importante alguna edificacion que permita dar a conocer la importancia de la

gastronomia dentro de la provincia. De tal manera la entrevistada expreso:

“Ahora esta en idea este proyecto de un centro de innovacion y difusién culinaria donde se
pueda perfeccionar el tema gastronémico, de la misma manera generar nuevos platos y a

la vez un lugar donde se puedan organizar ferias de manera permanente”

Se han venido realizando exposiciones mediante ferias, durante fiestas o aniversarios para
promover esta riqueza, pero que no han tenido la continuidad ya que estas se realizan por fechas
determinadas. Se carece de un espacio que funcione permanentemente y permita difundir estos
platos durante todas las épocas del afio para un mayor reconocimiento y mejor accesibilidad para

los ciudadanos y turistas que hagan su visita.
Afiade también otra manera de difundir los principales platos de la ciudad:

“Se tiene pensado implementar rutas de los distintos platos a base de especies marinas

en toda la provincia, lugares recomendados para su consumo”

Rutas que permitan a los viajeros que pasean por aqui, reconocer los lugares mas resaltantes y
gue ofrezcan servicios gastronomicos a base de pescados y mariscos, empezando desde el sur
hasta el norte de la provincia. De esta manera se conoceria mejor la ciudad y se disfrutaria de
sus mejores platos, implementando también rutas gastronémicas de otros platos y bebidas

tipicas.
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OBJETIVO: VARIABLE: NRO DE ENTREVISTA:

Conocer el desarrollo de la gastronomfa marina GASTRONOMIA MARINA ENT-01/p.52

como manifestacion cultural en Chimbote e

identificar criterios conceptuales en un centro DIMENSION: INDICADOR:

que fomente dicha actividad en la ciudad. CARACTER SIMBOLICO VALORACION CULTURAL

PREGUNTA: ¢De qué manera los chimbotanos podrian sentirse orgullosos de la gastronomia que poseen?

ENTREVISTADO: Narda Chavez Principe — Subgerente de Turismo y Promocion MYPE

La subgerente afirmd lo siguiente:

“Yo pienso que en general todos los peruanos nos sentimos orgullosos. Se han hecho
estudios y justamente uno de los factores que nos llena de orgullo es la gastronomia. A
nivel de Chimbote yo pienso que es como un “Micro Pery” tal vez, ya que tenemos una
gastronomia variada en el que el plato mas representativo es el ceviche, considerando

algunos que aqui se prepara mejor” (Chavez, N.)

Cada ciudadano se siente orgulloso de la gastronomia que posee, que ha permitido un
reconocimiento a nivel internacional debido a la variedad culinaria. Es por ello que Chimbote
también debe ser reconocido como tal, con la variedad de gastronomia tanto en la parte costa
como la parte sierra. Segun lo que se explico, el Ministerio de Cultura ha iniciado el expediente
para reconocer al ceviche como Patrimonio Cultural de la Humanidad, dentro del patrimonio
intangible, debido a la gran acogida que tuvo este plato en el mundo, que permite reconocer

también a Chimbote, como puerto que es.
También expreso que:

‘La gastronomia es un tema que nos caracteriza y nosotros como instituciones
deberiamos potenciar justamente ese tema a través de concursos también, y como lo
mencionaba, el hecho de crear un espacio donde se pueda diversificar, innovar y también

difundir nuestra gastronomia para la gente que nos pueda visitar’ (Chavez, N.)

La gastronomia entonces, contribuye a promover también el turismo en la ciudad, ya que muchos
turistas viajan o encuentran un motivo para conocer diversos lugares debido a la variedad
gastrondmica que posee, ya que alimentarse es una necesidad.

Existe un interés por parte de mucho conocer este tema, en donde los dedicados a la
gastronomia se caracterizan por ponerle mucha pasion a su trabajo, y que mejor manera de
ayudarlos mediante la implementacion de un lugar de calidad y apto para promover la creatividad

culinaria.
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3.1.2 Arquitectura gastronémica
Conocer el desarrollo de la gastronomia marina como manifestacion cultural en
Chimbote e identificar criterios conceptuales en un centro que fomente dicha

actividad en la ciudad.

VARIABLE | DIMENSION TECNICAS INSTRUMENTOS

Entrevista

(Andres Hinojosa-
Representante de
_ ) Peruvian )

Arquitectura Caracter Experience) Fichas de
Gastronémica simbdlico Observacion y Lista

., de Preguntas
Observacion
(Peruvian
Experience —
Restaurant El
Mercado — Culinary
Art School)

53



ENTREVISTA Ne 2



OBJETIVO: VARIABLE: NRO DE ENTREVISTA:
Conocer el desarrollo de la gastronomia marina ARQUITECTURA GASTRONOMICA ENT-02 / p.55

como manifestacion cultural en Chimbote e

identificar criterios conceptuales en un centro DIMENSION: INDICADOR:

que fomente dicha actividad en la ciudad. CONCEPTUAL CONCEPCION ARQ.

PREGUNTA: ¢ Qué opciones novedosas ofrece su proyecto con respecto a otros centros gastronémicos en
B

ra?

el

ENTREVISTADO: Andrés Hinojosa — Representante de guia de Peruvian Experience

El primer centro gastronémico y cultural explica la nueva propuesta de entretenimiento que ofrece
a un publico en general y por primera vez en todo el Per(, actividades que no se han visto antes y
han generado un mayor reconocimiento de la cultura gastronémica.

El entrevistado expresa:

“Somos pioneros en este servicio, porque aqui en este edificio contamos lo que es la
historia, cultura y gastronomia del Pert en un solo proyecto, que completo abarca 2 horas

y media aproximadamente” (Hinojosa, A.)

Lo nuevo del proyecto se basa en promover la cultura gastronémica del Perd mediante una
nueva forma de entretenimiento que permita la interaccion mucho mas amena entre los visitantes
y la cultura peruana.

Es asi que, el recorrido inicia con algo muy novedoso para los peruanos, en donde comenta lo

siguiente:

“El recorrido inicial se da en el cuarto piso, donde se muestra la dieta diaria de los incas, se
habla un poco de la cosmovision andina. Ya con esta base se continda con un paseo, un
recorrido con efectos especiales, donde se explican las siete influencias de la gastronomia
peruana, como se hizo Machu Picchu y cédmo es que se comia el ceviche antiguamente”

(Hinojosa, A.)

Es importante dar a conocer la cultura peruana desde sus inicios, lo cual fue base para iniciar el
proceso de evolucion de la gastronomia, tal y como lo manifiesta, de esta forma es que se busca
atraer a primera estancia al turista, para luego rematar en algo capaz de generar sensaciones de
pertenencia mediante un recorrido virtual que te sumerge en la historia peruana.

Sigue explicando que de esta manera se continGa el proceso de reconocimiento de esta
gastronomia en cada uno de los pisos, en donde las formas de ensefiar son tan entretenidas, que
consideran al proyecto una experiencia totalmente sensorial, en donde se establece una estrecha

relacion entre los insumos y el turista.
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OBJETIVO:

Conocer el desarrollo de la gastronomia marina
como manifestacion cultural en Chimbote e
identificar criterios conceptuales en un centro
que fomente dicha actividad en la ciudad.

VARIABLE: NRO DE ENTREVISTA:
ARQUITECTURA GASTRONOMICA ENT-02 / p.56
DIMENSION: INDICADOR:
CONCEPTUAL CONCEPCION ARQ.

PREGUNTA: ¢ Cudles son las areas y/o espacios que ofrece el centro gastronémico?

ENTREVISTADO: Andrés Hinojosa — Representante de guia de Peruvian Experience

Esta nueva propuesta cultural se divide en diferentes zonas, de tal manera que descompone a la
gastronomia en partes de acuerdo a las regiones del territorio, tanto de manera demostrativa
como entretenida.

Explica de esta manera los espacios que ofrece el servicio:

“El servicio se divide en cuatro pisos. En el cuarto se explica sobre la dieta diaria de los
incas, el recorrido con el carrito y la explicacion de los quipus, ya que desde ahi se observa
el gran quipu que llega hasta el nivel mas bajo; en el tercer piso tenemos las experiencias
del pisco, el ceviche y la causa; en el segundo piso se tiene el mercado y en el primer piso
se tiene el souvenir shop. Todos los recorridos inician con la explicacion del Inca

Pachacutec” (Hinojosa, A.)

Esta nueva propuesta de servicio busca entretener de manera mas directa a cada uno de los
visitantes, haciéndolos participes de todas las experiencias. En el tercer piso donde se explica
acerca de cuatro platos bandera del Perl, se hace en base a una clase demostrativa y para
degustar, en donde después cada uno puede preparar de acuerdo a los que se les ensefi6
mientras se les va explicando cada insumo que van tomando.

El espacio que abarca el mercado, en el segundo nivel, se hizo a base de un tipico mercado
peruano, con una respectiva cantidad de tiendas que se dividieron de acuerdo a las regiones y
sus comidas tipicas, al mismo tiempo gozando de la interpretacién de las danzas propias de cada
region.

Estos espacios son los que le han dado vida al proyecto de una nueva tipologia cultural, que
desde su inauguracién ha atraido una gran cantidad de extranjeros interesados en probar y

conocer mas a fondo sobre la comida peruana de la que muchos hablan.
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OBJETIVO:

Conocer el desarrollo de la gastronomia marina
como manifestacion cultural en Chimbote e
identificar criterios conceptuales en un centro
que fomente dicha actividad en la ciudad.

VARIABLE: NRO DE ENTREVISTA:
ARQUITECTURA GASTRONOMICA ENT-02 / p.57
DIMENSION: INDICADOR:
CONCEPTUAL CULTURA

PREGUNTA: ¢Considera usted importante la relacion entre la infraestructura del centro y el tema gastronémico?

¢ Por qué?

ENTREVISTADO: Andrés Hinojosa — Representante de guia de Peruvian Experience

La zona de Miraflores es un lugar totalmente céntrico y comercial, con grandes edificios

contemporaneos, es por ello que la infraestructura desde afuera maneja la misma tipologia, pero

atrae a simple vista por el gran mural en una de las caras exteriores que se ve observa desde la

calle que lleva al gran Parque Kennedy, como tributo a la Pachamama.

Explica que, internamente es muy cautivador el disefio del proyecto:

“Alo largo de todo el recorrido se pueden ver ilustraciones basadas en Pancho Fierro, para

mostrar parte de lo que es la gastronomia. Por ejemplo, la sala de la causa esta decorado

con un gran mural de las danzas tipicas del Perl, en donde se habla de la tapada limefa,

los instrumentos peruanos, entre otras cosas. De igual manera la zona del ceviche, donde

hay mural del puerto de Huanchaco, del origen del plato. Entonces se puede decir que esta

ambientado para que cualquier lado que mires te permita conocerla historia del Peru de

acuerdo al espacio del proyecto en el que se esta” (Hinojosa, A.)

Todo el disefio de espacios interiores se maneja de acuerdo a las salas de los recorridos, se

implementan mediante elementos parte de la historia de la gastronomia peruana, de la misma

manera muestra los origenes de esta cultura y su evolucién. Esto hace la visita mucho més

entretenida, mas aln cuando desde afuera de la infraestructura, las personas se ven atraidas por

la escenificacion del Inca Pachacutec haciendo un llamado para conocer la cultura peruana.

AUTOR: VELA BRAVO NICOLE ALESSANDRA

CURSO: PROYECTO DE INVESTIGACION

ASESORES: ARQTS. ROMERO — PEREZ — CRUZALEGUI

CESAR VALLEJO

SEMESTRE : 2019 - I




OBJETIVO:

Conocer el desarrollo de la gastronomia marina
como manifestacion cultural en Chimbote e
identificar criterios conceptuales en un centro
que fomente dicha actividad en la ciudad.

VARIABLE: NRO DE ENTREVISTA:
ARQUITECTURA GASTRONOMICA ENT-02/p.58
DIMENSION: INDICADOR:
CONCEPTUAL CULTURA

PREGUNTA: ¢De qué forma se promueve la comida peruana dentro del edificio?

ENTREVISTADO: Andrés Hinojosa — Representante de guia de Peruvian Experience

El viaje cultural que se hace dentro del edificio implica todo un conjunto de sensaciones que van
a mejorar la calidad de la experiencia gastronémica peruana. En esta parte es donde se entiende
qgue cada uno de los sentidos va a permitir conocer la comida tipica desde las diferentes
perspectivas del usuario, promoviéndola a tal grado de ensefiar que aquellos que caracteriza al
pais es algo que no se va a poder observar en ningun otro lado del mundo.

El entrevistado destaca lo siguiente:

“Se promueve la comida peruana degustando, pero mas que eso es algo multisensorial. En
el piso de arriba hay paneles gigantes de cada una de las cosas que se muestran, la
kiwicha, la quinua, el maiz morado, donde uno puede oler, ver, probar, donde uno puede

darse cuenta de las propiedades de éstos” (Hinojosa, A.)

Resulta importante atraer mediante todos los sentidos a los visitantes, en donde pueda promover
el reconocimiento de cada una de las partes que ha permitido darle un grado de importancia a la
gastronomia peruana a dentro del rango internacional.

El proyecto buscé de esta manera:

“Insertar la historia de la gastronomia, de como llegaron los platos a ser lo que son ahora y
lo que nos ha puesto en el mapa del &mbito gastronédmico, no solamente con probarlo, sino
con conocer, con relacionar el conocimiento para que no se quede solo con el gusto”

(Hinojosa, A.)

Todo esto va mas alla de probar las diversas comidas tipicas, sino reconocer los aspectos que
han permitido llevar este arte culinario a niveles mucho mas altos, sobrepasando incluso a paises
europeos. La mejor manera de hacerlo es manejando el concepto de entretenimiento, en la
basqueda de divertir a los usuarios, al mismo tiempo ensefiar y permitir la interaccién de cada

una de las partes de la nueva tipologia cultural.
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OBJETIVO: VARIABLE: NRO DE ENTREVISTA:

Conocer el desarrollo de la gastronomia marina ARQUITECTURA GASTRONOMICA ENT-02 / p.59
como manifestacion cultural en Chimbote e

identificar criterios conceptuales en un centro DIMENSION: INDICADOR:
que fomente dicha actividad en la ciudad. CONCEPTUAL CULTURA

PREGUNTA: ¢Se tiene pensado hacer una ampliacion del proyecto? De ser asi, (Qué nuevos espacios se

implementarian?

ENTREVISTADO: Andrés Hinojosa — Representante de guia de Peruvian Experience

La infraestructura en conjunto con el disefio y la funcionalidad que posee, se ha manejado
correctamente dentro de un area que no abarca tanto terreno, pero que permitido que cada
visitante sienta deseos de conocer mas a fondo la gastronomia peruana, es por ello que no
requeria de ampliacién en cuanto a la edificacién, sus alturas se han manejado y han permitido
relacionarse con el contexto. Lo que si se tiene pensado es ampliar las zonas que ofrece, pero
dentro del terreno que se maneja, ya que como se sabe la gastronomia es totalmente variada y lo

gue se busca es satisfacer todos los paladares y gustos.

“En la parte de las cocinas colaborativas, se esta viendo un proyecto orientado a lo
vegetariano, que vienen a ser salsas como la huancaina y todo hecho a base de batan.
Siendo esta una opcién mas ejecutiva y vegetariana que aun esta en proyecto” (Hinojosa,
A)

Las cocinas colaborativas corresponden a todas las partes de demostracion del proyecto que se
basa en los chefs y sus conocimientos sobre platos especificos del Perd, asi como el especialista
de la temética del pisco sour. Estas personas buscan ampliar mucho mas la gama de
ingredientes, afiadiendo el tema vegetariano dentro de la cultura gastronémica, pero sin perder la
esencia del proyecto y demostrar que esa parte de la gastronomia también es muy variadayy rica.
De acuerdo al espacio que manejan, se encuentran muy organizadas las areas, que en conjunto
hacen un recorrido aproximado de dos horas como ya se menciond, es por ello que afadirle
muchas mas cosas haria menos entretenido el proyecto dentro de un edificio que se ve
abastecido y que ha sido conocido como uno de los mejores en demostrar la experiencia

gastronomica a aquellos que desconocian los origenes de ésta.
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: GASTRONOMIA MARINA — MANIFESTACION CULT. NUMERO DE FICHA: L - 03/ p.62

OBJETIVO: Conocer el desarrollo de la gastronomia marina como manifestacion cultural en Chimbote e identificar criterios DIMENSION: CONCEPTUAL INDICADOR: IDEA - CULTURA
conceptuales en un centro que fomente dicha actividad en la ciudad.

II ' RESTAURANT EL MERCADO
FICHA INFORMATIVA

RV 7, (7, s 7, N

Un espacio creativo y libre a la imaginacién que incentive a las nuevas propuestas culinarias

Se uplca en un Su contexto se basa un El proyecto ofrece
espacio  de pequefio  centro  de un  restaurante
forma triangular negocios y algo de taller — cocina y las
lo que Compllco comercio, con viviendas oficinas de uno de
a primer tradicionales de adobe, los mejores chefs
momento al en el conocido Miraflores del Perd.

proyectista

ARQUITECTO

Jaime Ortiz de Zevallos es
un arquitecto dedicado a

MERCADO EL RESTAURANT

PROYECTO

UBICACION LIMA, PERU muchos disefios ubicados
en las mejores zonas de
ARQUITECTO ARQ. JAIME ORTIZ DE ZEVALLOS Lima. Manifiesta la
- importancia de las zonas
AREA 550.0 M2 ar verdes dentro de un
- contexto  con muchos
ANO DE . 2009 - 2010 edificios, es por ello que —
CONSTRUCCION propone  edificios  que r i v
. respeten las alturas |
|————————————————————————I Ol’tIZdezeva”OS existentes y sin ser tan P | 12 NP
: P : ~ retenciosos. o .
I ER PO DE ROy Oz A arquitectos [ ]
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: GASTRONOMIA MARINA — MANIFESTACION CULT.

NUMERO DE FICHA: L —04/p.63

OBJETIVO: Conocer el desarrollo de la gastronomia marina como manifestacion cultural en Chimbote e identificar criterios
conceptuales en un centro que fomente dicha actividad en la ciudad.

DIMENSION: CONCEPTUAL

INDICADOR: IDEA - CULTURA

Punto de encuentro para los ciudadanos

4 ]

~=. Promover
...+ mediante
Manzanas Cercanas g arquitecténico degustacm’m

ensefianza, junto a un espacio que exhiba su arte

: Zona privada para el chef y sus
1 talleres

En un espacio
libre y de
vegetacion

P

Permite observar

Proyecto con sentido de pertenencia dentro de una zona con
edificios contemporaneos en el corazén de Miraflores

Rescatar un espacio cercado dentro de una zona que se caracteriza por un valor alto en el mercado

Desde afuera se constituye
"™ como parte del entorno y no
“ excede  en
caracteristicas urbanisticas

cuanto a

gastronomia
exhibicion y

ESPACIO PUBLICO wmmm CONTEXTO ®mmm ESPACIO PRIVADO pmmmm RELACION INMEDIATA

Un proyecto basado en un pequefio estudio privado para uno de los chefs peruanos mas reconocidos, para la

RESTAURANT EL MERCADO

ANALISIS CONCEPTUAL

CULTURA

PESCADO FRESCO

EL MERCADO

LIMR - PERU

Expone como platos principales a aquellos cuya fuente es el mar, mostrando todas
las creaciones culinarias que se pueden crear a partir de esos recursos

#4802 pggisTar®®

Propone reconocer el proceso de la
cocina creando un vinculo

Prepara los alimentos delante de los
interesados y explica un poco de qué
trata

Reconoce la importancia de los
recursos marinos para fomentar una
diversidad gastronémica

Se baso en la basqueda de garantizar el

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019

?' proceso ‘ WWW.RAIAS reconocimiento de los origenes de la
culinario y luego FooTT T T ': gastronomia, todo como homenaje a la
probar los 1 Espacio de demostraciény diversidad culinaria en el Per(
resultados : degustacion 1
— 1
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: GASTRONOMIA MARINA — MANIFESTACION CULT.

NUMERO DE FICHA: L - 05/ p.64

conceptuales en un centro que fomente dicha actividad en la ciudad.

OBJETIVO: Conocer el desarrollo de la gastronomia marina como manifestacion cultural en Chimbote e identificar criterios

DIMENSION: CONCEPTUAL

INDICADOR: CONCEPCION ARQUITECTONICA

CONCEPCION ARQUITECTONICA

Dicha concepcién arquitectonica
manejé correctamente el espacio en
el que se plantea, pero al mismo
tiempo dicha arquitectura se torna
parecida a una edificacion tipica de
viviendas de la zona.

dificultad de la
concepcion arquitecténica se
basa en la forma del terreno,
una forma triangular que en
primer lugar hizo pensar al
arquitecto

Una zona de Miraflores que
perdido  su valor
arguitectonico a comparacion
de las otras, pues muestra
grandes espacios cercados y

concebirse como tal.

Siendo asi que se observa que a
pesar de la busqueda por respetar
su contexto, no logra definirse
desde el exterior como la funcién
que desea representar.

RESTAURANT EL MERCADO
ANALISIS CONCEPTUAL

Ante la busqueda de resolver el
edificio, primero se trata de
consolidar como un bloque que
. tenga sentido de pertenencia
en cuanto a dimension
en la mejor
de distribuir

correctamente sus zonas

como lo fue el
antes de

Vista desde-fa caite; primer espacio abierto

Primero buscando abrir el espacio de la parte baja, mediante
‘ una abertura en el centro que mas adelante servira
como un espacio con un fin funcional.

N El consumo es la
I base del proyecto,
o destacando un

espacio central para
los visitantes

La esquina principal se
maneja como un espacio
de bienvenida y permite
ver desde afuera a los
visitantes las funciones
gue se cumplen dentro.

De esta manera se
concibe una primera
planta como espacio
social, para demostrar la
gastronomia peruana

Ya en la parte de arriba, se abren dos bloques separados

‘ que miran hacia una calle, los cuales corresponderian a

la zona mas privada

| & Se deja la parte del

ingreso abierta para
darle importancia al
Unico acceso y que
da hacia un cruce
de pasajes

T,

Concepcion del proyecto

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
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“ ' PERUVIAN EXPERIENCE
ANALISIS

MIRAFLORES, LIMA - PERU




CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 07 /p.66

OBJETIVO: Conocer el desarrollo de la gastronomia marina como manifestacion cultural en Chimbote e identificar criterios
conceptuales en un centro que fomente dicha actividad en la ciudad.

DIMENSION: CONCEPTUAL

INDICADOR: IDEA - CULTURA

= |
B 4

FICHA TECNICA

PERUVIAN EXPERIENCE
FICHA INFORMATIVA

Wl \vEvoRIA

PROYECTO PERUVIAN EXPERIENCE — CENTRO
GASTRONOMICO Y CULTURAL
UBICACION LIMA, PERU
REPRESENTANTE CESAR PEREZ COLOMA
AREA 2500 M2
ANO DE 2018
CONSTRUCCION

ARQUITECTO

i

€ Especialistas en turismo

una “familia gastronémica”

César Lopez
Coloma,
representante
de Peruvian
Experience

N1
j&)cine

: » dentro de un edificio que se consolida

Se constituye como un proyecto basado en el trabajo
grupal de las diferentes ramas de estudio

Hubieron arquitectos, artistas, ilustradores, cocineros g
- profesionales, detras de todo lo que se conoce como .ﬂl

Ubicado estratégicamente en el centro
comercial y turistico que maneja el
distrito de Miraflores, que cada dia
atrae una gran cantidad de visitantes
por su cercania a la Costa verde

Peruvian Experience se consolida
» como el primer centro gastronémico y
de entretenimiento en el pais.

Difunde los platos tipicos nacionales

desde afuera como un espacios de
exhibicién

-
Danza

Es una de las puestas en escena
mas interesantes en el Perd, con
mas de 50 actores y cocineros que
ponen en manifiesto sus habilidades
artisticas.

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L -08/p.67

conceptuales en un centro que fomente dicha actividad en la ciudad.

OBJETIVO: Conocer el desarrollo de la gastronomia marina como manifestacion cultural en Chimbote e identificar criterios DIMENSION: CONCEPTUAL

INDICADOR: IDEA - CULTURA

Todo nace luego

una analogia

= \Ii’isdb_de-ﬁeru

Se adapta esta idea agrupando la rica cultura -
gastronomica
YRR '4)’”". L St
3 Foe z Conocer la cultura peruana y sus
. principales monumentos

{Ven a vivir
nuestra Peruvian
Experiencel
Difundir los principales atractivos
gastronémicos, el pisco, ceviche, la causa
limefa

Simulacién del tipico mercado peruano
ofreciendo diversos potajes

S
l Espacio para ofrecer recuerdos a los
turistas

\\\wh],'

Cautiva

Cada espacio

demuestra, 'y mediante todos
permite al los sentidos al
turista ser visitante, una

participe de la experiencia m
experiencia multisensorial ;.
ull \ Gt S

de
visitar el Scotch Whisky
Experience, donde nace

Se penso hacer la misma
idea aqui solo que con la
bebida tipica, el pisco

Con el boom de la gastronomia peruana, el
proyecto prefiri6 ampliar la experiencia a ofrecer

PERUVIAN EXPERIENCE
ANALISIS CONCEPTUAL

CULTURA

Murales 5 é

Destaca los
principales

pais, ya sean
monumentos 'y
platos tipicos

Reconoce y expone la
importancia de los
" productores dentro del B
atractivos  del - proceso gastronémico,
destacando la  variedad
gastronémica de todas las
regiones

Pintura répresentativa
(émﬁs Busca promover
r historia gastronémica,

desde sus origenes
hasta saber el por qué
de su reconocimiento
internacional

Da la bienvenida

mostrando la
cultura peruana,
desde la

aparicion de los
incas para llegar
finalmente al
tema culinario

eién-6€ elementos.culturales

la

Exhibicion de elementos culturales

Criterios conceptuales, contextuales y formales en un centro para la difusién de la Gastronomia Marina como manifestacion cultural
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 09 /p.68

OBJETIVO: Conocer el desarrollo de la gastronomia marina como manifestacién cultural en Chimbote e identificar criterios DIMENSION: CONCEPTUAL INDICADOR: CONCEPCION ARQUITECTONICA
conceptuales en un centro que fomente dicha actividad en la ciudad.

PERUVIAN EXPERIENCE
ANALISIS CONCEPTUAL

Un edificio que crece en un
centro de oficinas,
comercialmente activo, el cual
se ha caracterizado por poseer
edificios de grandes alturas y
considerados como la
arquitectura contemporanea de
Lima.

En esta peculiar zona nace otro
edificio que propone mantener
las tipicas caracteristicas de
aquellas nuevas j
infraestructuras, pero de que
- = alguna manera se asemeje a
Distrita de Miraflbres AR 4 / I dichos edificios.

Con terreno particularmente cuadrado, que
se encontraba en estado de abandono y
abarca aproximadamente 2 lotes de ancho
y un fondo que llega hasta la mitad de la
manzana. Se propone a crecer de acuerdo
a los servicios que logra ofrecer, pero sin
resaltar escandalosamente entre sus
vecinos. Busca ser visto desde la calle
principal a pesar de no encontrarse frente
a esta, pero su fachada principal muestra
una tipologia de edificios que se maneja en
la zona para las oficinas, lo cual podria
confundir a primera vista al usuario

Al momento de crecer, un gran & -
muro se manifiesta a lo lejos
del contexto, por tal motivo, se
buscé darle una funcién que
permita a todo aquel que lo
observa, reconocer de qué
trata el edificio. Una hermosa
pintura a cargo de un
especialista reconocido en el
Pert, plasma la cultura
peruana rindiéndole homenaje
a la Pachamama, que cautiva y
genera dudas acerca de
conocer el por qué de dicha

expresion artistica. (Ver fig. 01) Concepci6n arquitecténica de la idea (fig. 01) ~ |

A partir del crecimiento de la infraestructura, se £
busca ampliar los espacios de bienvenida,
abriendo entradas mucho mas grandes, una £ZA4 | aw g 3
yuxtaposicion de blogues, que dan forma a una /¥</A/ Rt | . " R v I
fachada interesante a partir de un bloque simple. — = i

Ul g St T AR d
(Ver fig. 02) = . Ingreso que sea_cialacaﬁ‘u&%a‘ﬁnectm‘aﬁnm 6 mL}r_a'l exgerior
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Dejando un espacio para recibir a los turistas y exponer
exteriormente expresiones culturales tipicas, que cautiva al
publico mediante las danzas tipicas, un disefio de un pequefio
espacio que permite desde afuera tomarse fotos con diversos
elementos propios de la cultura peruana. (Ver fig. 03)

i
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CONTEXTO SOCIO - ECONOMICO RELACION CON EL ENTORNO

CULINARY ART SCHOOL
ANALISIS

PASEO DEL RiO, TIJUANA - MEXICO




CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 11/p.70

OBJETIVO: Conocer el desarrollo de la gastronomia marina como manifestacion cultural en Chimbote e identificar criterios DIMENSION: CONCEPTUAL INDICADOR: IDEA - CULTURA
conceptuales en un centro que fomente dicha actividad en la ciudad.

CULINARY ART SCHOOL
FICHA INFORMATIVA

MEMORIA

Los encargados estdn en la busqueda de proyectos que funcionen estéticamente como
espacialmente, pero con un valor afiadido de creatividad.

CREATIVIDAD

ESPACIOS

Culinary Art Schools | Gracia Studio | -

A simple vista el proyecto no se ve como tal, un centro gastronémico, proyecta un espacio que
rompe con la idea de edificio de educacién culinaria, con una pureza en formas y limpieza, que le
otorga un caracter un poco industrial.

FICHA TECNICA ARQUITECTO

El arquitecto Jorge Gracia Garcia siempre ha tenido un gran
interés por las expresiones artisticas manifestadas en la
arquitectura

Pone en valor los espacios dentro de la arquitectura con el fin

PROYECTO CULINARY ART SCHOOL -
EDUCACION SUPERIOR

UBICACION TIJUANA, MEXICO de crear sensaciones nuevas a partir de éstos.
Durante su trayectoria de ensefianza tuvo una experiencia
ARQUITECTO ARQ. JORGE GRACIA GARCIA sensorial mas que tedrica que otorgd a sus composiciones un
- valor afiadido de creatividad.
AREA 894.0 M2 p—

ANO DE CONSTRUCCION | 2010

EQUIPO DE PROYECTO: Graciastudio

8.3 3
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 12/ p.71

OBJETIVO: Conocer el desarrollo de la gastronomia marina como manifestacion cultural en Chimbote e identificar criterios DIMENSION: CONCEPTUAL INDICADOR: IDEA - CULTURA
conceptuales en un centro que fomente dicha actividad en la ciudad.

I I ' CULINARY ART SCHOOL
ANALISIS CONCEPTUAL

SIN ARQUITECTURA bica o1 orevecto g TIJUANA, THE CITY WHE

posee una riqueza
arquitectonica que
' caracterice a esa parte

de la ciudad, es por ello
‘ - que la idea del arquitecto

t se bas6 en crear un

espacio que se cierre

debido a las
caracteristicas negativas
SIN ARQUITECTURA de su contexto.
Contrasta dicha
edificacion con los
alrededores a Predominante en
simple vista, edificaciones de poca
debidoa}la falta de altura, una carencia Es una escuela que se ha Cerca a uno de los vifleros mas
caragter|§t|pas arquitectonica, que llevo ido  consolidando  en importante de México, por lo que la
a arqu!tectomcas al proyecto desarrollarse diversas partes del mundo escuela promueve el estudio y la
propias  en la desde su interior para intensificar el estudio ensefianza de esta riqueza.
cW6n volumetica.  C'udad. de recursos propios de las
regiones.  Considerado Promover la arquitectura contemporanea
Ubicado cerca a la frontera de A 30 minutos de unos de los como la Baja California, en » de México mediante las nuevas
Tijuana y California vifieros méas importante del pais :jonde 'se busca rescatar infraestructuras que se consoliden como
: — Proyecto os alimentos singulares hitos importantes en la ciudad.

L I del lugar

educativo

para

poner en »
valor

alimentos

nativos de o
lafrontera  Presenta un espacio

especializado en promover y
ensefiar temas vinicolas

Muchas personas transitan
diariamente, region transnacional

Ensenada

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
UNIVERSIDAD

CESAR VALLEJD
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 13/p.72

OBJETIVO: Conocer el desarrollo de la gastronomia marina como manifestacion cultural en Chimbote e identificar criterios DIMENSION: CONCEPTUAL INDICADOR: CONCEPCION ARQUITECTONICA
conceptuales en un centro que fomente dicha actividad en la ciudad.

I I ' CULINARY ART SCHOOL
ANALISIS CONCEPTUAL

CONCEPCION ARQUITECTONICA

El arquitecto enriqguece su
proyecto mediante una
infraestructura con volimenes
simples y limpios, que le permita
mostrar un orden compositivo.
Pues considera que una
infraestructura educativa debe
basar su disefio en mostrar y
transmitir espacios
correctamente definidos
mediante sus formas (Ver fig. 01)

Abre su espacio a partir del cual se va
la formacion de los volimenes
regulares

Base de la concepcién arquitecténica (fig. 01)

Luego de proponer formas simples a los costados ¥ . TR S L
que se abren a un espacio abierto, se reordenan las &4 ) i AR ‘\ Composicion 5|mple
formas para no hacerlas tan simétricas jugando con | para una . mejor
las dimensiones de éstas (Ver fig. 02) ef|C|e'nCI_a tanto
econémica  como
funcional. Con

bloques puros y
materiales simples

Se muestra un proyecto que desea rescatar la arquitectura
contemporédnea que no se hace presente dentro de la
zona de Tijuana, pero que si se va mostrando poco a poco

Modificacion proyectual (fig. 02)

X TUCKSNUY o = 3 3 R o
\ SN ) e ‘. MmN T~
n Asiatical PG S b
i N b < .
R ; < F l W T T ————

Composicion limpia y

Es asi como se concibe e
definida

sin ser llamativo ni salirse
de un contexto carente de
arquitectura. Se muestra
sutilmente pero a su vez
manifiesta una nueva
forma de arquitectura, con
un volumen rectangular
semejante a las
—= construcciones cercanas.

Ingresos definidos en
un plano limpio

e

; i
Gafencia-de arquitectura cerca

Criterios conceptuales, contextuales y formales en un centro para la difusién de la Gastronomia Marina como manifestacion cultural AUTOR: VELA BRAVO NICOLE ALESSANDRA i UCV

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
UNIVERSIDAD
CESAR VALLEJD

UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO - ARQ SEMESTRE ACADEMICO 2019 — Il CURSO: PROYECTO DE INVESTIGACION ASESORES: Arq. Romero Alamo — Arqta. Pérez Poemape — Argta. Cruzalegui Roldan




CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 14/ p.73

OBJETIVO: Conocer el desarrollo de la gastronomia marina como manifestacion cultural en Chimbote e identificar criterios DIMENSION: CONCEPTUAL
conceptuales en un centro que fomente dicha actividad en la ciudad.

LAMINA RESUMEN
RESTAURANT EL MERCADO

La concepcion se dio a partir de la idea de un chef de
promover la comida marina mediante la creacion de
platos muy exquisitos y novedosos, que permitiera que
todos los ciudadanos y turistas sientan esa curiosidad de
probar y observar aquel proceso culinario. Todo esto se
da dentro de un espacio totalmente abierto para mejorar
la interaccion de los usuarios, parecido al de un
= ) restaurante pero dandole un toque especial al observar
! £ el proceso y la inspiracién del chef mientras observa

S mwg;,;w BSS  desde la comodidad de su espacio lo que sucede
PERUVIAN EXPERIENCE

El primer centro gastronémico y de difusién cultural en el
Perd, que abrié sus puertas para dar la bienvenida al
publico interesado en conocer la historia de la
gastronomia peruana, desde sus origenes hasta lo que
es actualmente. Logra definirse como un proyecto que
maneja una ensefianza didactica a través de todos los
sentidos posibles y pone en valor la practica para
promover una ensefianza entretenida.

CULINARY ART SCHOOL

Una escuela que nace a partir de promover los recursos
que brinda la frontera en la que se ubica para aumentar
el desarrollo econémico y educar alumnos con gran
aprecio por el valor de la comunidad en la que viven.
Siendo asi que también se buscé promover uno de los
viledos més importantes del Pais. De esta manera
buscdé darle el valor afiadido mediante la arquitectura, ya
que es una ciudad que se ha ido desarrollando poco a
poco en la arquitectura contemporanea que trabaja.

INDICADOR: LAMINA RESUMEN

A partir de esta idea es que la arquitectura
buscé que el chef pudiera tener una
relacion entre el espacio privado en el que
él aprende y la zona en la que se sirven
sus platos y asi observar como es que
cada persona goza de aquello que el
presenta. Siendo asi que se establece en
dos niveles separando ambas zonas, pero
maneja una arquitectura similar a la de
una vivienda y no tiene ese valor afiadido
exterior por la tipologia de edificio que es.

De esta forma la arquitectura que maneja
expresa una tipologia comudn de edificios
de la zona, que incluso podria llegar a
confundirse con algun bloque de oficinas,
no logra establecer algo nuevo
exteriormente hacia el publico. Pero se
resalta que con el disefio interior si logra
expresar espacios que difundan esta
manifestacion cultural, proponiendo
plantas libres parecidas a la de museos.,

Al emplazarse dentro de una zona que
carece de dotes arquitecténicos e incluso,
de buenas edificaciones, el proyecto
buscé la manera de enfocar sus funciones
s6lo al interior del edificio, marcando todos
sus lados por bloques pero al mismo
tiempo mediante sus volimenes buscé
conectar cada espacio dentro de éstos
con el exterior, para no olvidar la realidad
en la que se vive.
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3.2 OBJETIVO ESPECIFICO N° 2
3.2.1 Arquitectura Gastrondmica
Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la

ciudad.

VARIABLE | DIMENSION TECNICAS INSTRUMENTOS

Observacion
Arquitectura Contextual Fichas de
(Restaurant El

Mercado — Instituto

Le Cordon Bleu — de Preguntas

Culinary Art
School)

Gastronoémica Observacion y Lista

74



FICHAS DE OBSERVACION

CASOS DE ESTUDIO

RESTAURANT EL MERCADO
INSTITUTO LE CORDON BLEU OBIJETIVO N2 02
CULINARY ART SCHOOL



CONTEXTO FisICO

CONTEXTO SOCIO - ECONOMICO RELACION CON EL ENTORNO

RESTAURANT EL MERCADO
ANALISIS

Rt




CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 17/ p.77

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: CONTEXTUAL INDICADOR: CONTEXTO FISICO

RESTAURANT EL MERCADO

ANALISIS CONTEXTUAL

CONTEXTO FisICO

UBICACION SUPERFICIE

- A

B

El distrito de Miraflores _

se divide en 14 .~ o8 o

sectores bien marcado (\ \_,' o ° ZONA®

de acuerdo al plan de ﬁif’\zgqxz ‘

desarrollo urbano, en el )«’ A L A

cual el proyecto se | S e

emplaza dentro del i 2 AR g g
& . ZONA4 - dpaig NG mm- N PG %

sector 1 y muy cerca al &g ZONA 11 s

limite como San Isidro. R R

Posee una extension 2 ’ZgNi e \

. ’ =1l 5

aproximada de 9,62 B oA o - s

kilometros cuadrados y * \ Surco

cuenta con una b

poblaciébn cerca de Bemmes

89 060 habitantes Fuente: PDU Miraflores

SAN ISIDRO

oS

PERU LIMA MIRAFLORES

El proyecto se encuentra ubicado en uno de los cuarenta y tres distritos de Lima, el distrito de Miraflores.
Por el norte limita con el distrito de San Isidro, al este con los distritos de Surquillo y Santiago de Surco, al
sur con el distrito de Barranco y al oeste con el Océano Pacifico en toda la gran Costa Verde.

= = > I 7

CLIMA

El clima de las zonas que se encuentran en toda la franja costera de Lima es de tipo
arido y que se ve influenciada durante invierno por la gran humedad al estar cerca al
mar, de tal forma que resulta ser muy frio durante las épocas de invierno. No posee
muchas sensaciones de lluvia o llovizna y si se dan, éstas ocurren a partir de los meses
de abril hasta noviembre

MIRAELORES

- f
" "
Al estar muy cerca al distrito de Miraflores, ambas \ “cﬁ%?c'\ Lo vl:-*% = 9.62km’
. z or Ll
zonas se consolidan como las méas poderosas en E . ) \ A~ /
diversos aspectos de desarrollo. Su cercania a la it & i B TEEEE  E| tipo de clima que presenta ha permitido la

creacion de espacios abiertos y que
mantengan un confort interior adecuado al
cambio de estaciones.

costa verde permite un mejor desarrollo turistico,
motivo por el cual lidera en politicas de seguridad
ciudadana.

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
UNIVERSIDAD
CESAR VALLEJO
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 18 /p.78

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

INDICADOR: CONTEXTO SOCIO-ECONOMICO

DIMENSION: CONTEXTUAL

CONTEXTO SOCIO-ECONOMICO
USUARIOS

‘COMERICANTES
MINORISTAS

COMERICANTES
PROFESIONALES

RESTAURANT EL MERCADO

ANALISIS CONTEXTUAL

DINAMICA

La mayor dinamica se da en la avenida El Ejército, debido a que se consolida como un
conector entre ambos sectores. Ahi mismo se ubica un 6valo que reparte en conjunto a
diversos puntos de la zona. Se caracteriza por su dinamica comercial en mayor rango.

™| Cerca del proyecto destaca una
dinamica caracterizada por
moradores de las residencias, sin ser
tan pesada ya que sus calles no son
9 tan anchas y ha permitido el paso

RESIDENTES TURISTAS

leve de los ciudadanos.

Dinamica

Dentro de la zona se establece un conjunto de usuarios tipicos que han permitido el desarrollo del
sector. Se caracteriza por sus lugares de desarrollo gastronémico para un nivel alto de personas,
también se encuentran comercios mucho mas pequefios ubicados a lo largo de las avenidas;
residentes que viven en los grandes edificios, compuesto por estudiantes y jovenes profesionales;
finalmente turistas tanto nacionales como extranjeros dispuestos a hacer el recorrido y conocer la
costa verde.

Comercio minorista
frente al proyecto, )
especializado en 2

comer’ciaLaﬁ
residenci

U
Dinamica g
o——

comercial N

autos y cocheras, g s o
que han ocupado
grandes cantidades
de area dentro de la

zona. (Ver fig. 01)

Acumulacion  de
los tipos de
usuarios

mencionados o——
arriba en toda la
Avenida El Ejército

/ Avenida El gjército

forman parte de
miraflorinas.

Goox

A una cuadra del proyecto, de la misma
manera se encuentra una dindmica en
mayor rango de residentes y comercio,
por lo que se notd que sus usuarios
las tipicas familias
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 18 /p.78

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: CONTEXTUAL INDICADOR: CONTEXTO SOCIO-ECONOMICO

II ' RESTAURANT EL MERCADO
ANALISIS CONTEXTUAL

CONTEXTO SOCIO-ECONOMICO

ASPECTOS ECONOMICOS ) - ASPECTOS CULTURALES E HISTORICOS
San 151dro Se enfoca el estudio en el limite de

Miraflores, muy cercano al distrito de San

i Isidro.
© Quws oty Parque El
Olivar de El proyecto se encuentra cerca a la
gf;‘r'ZT;éé‘i‘\l‘i‘ Sarillsidro yutiif L zona costera de Lima, la cual se fue
‘ generando desde tiempo atrds.
: Federico Engel manifiesta que
@ Luggrde laMemoria_ v‘ muchos pescadores se fueron
SOM P AT A estableciendo a 'Io largo de esta zona
| | y el cual permitié6 consolidarse poco a
B ' poco hasta alcanzar una superficie
\\ muy grande, formando asi todo el
8 S l litoral costero que lo caracteriza.
. v i Avenida El Ejército (fig. QL) & j |
< L -
Z\ Esta zona de Miraflores se ha caracterizado
\l-,\é‘pampllla ) 4 por una variedad de comercio gastronomlco
que se ofrecen mediante reconocidos
é }\\ cocineros a nivel nacional. (Ver fig. 01)

X
RESTAURANTES GASTRONOMICOS - RESIDENCIAS

P De  esta manera  se

consolida una zona
caracterizada por una
gran cantidad de
restaurantes 'y muchas
zonas residenciales
gracias a las buenas
vistas que ofrece la zona.
Es por ello que el proyecto
aflade con su programa
UL VI MeY Un nuevo  espacio  de
entretenimiento y servicio

6.7

[
taurant

Gracias a la gran cantidad
de parques inmensos con
muchos espacios para la
recreacion y
entretenimiento, es el
distrito que se consolida
como el mas atractivo,
visitado y transitado por
muchas personas a diario
y una gran cantidad de
extranjeros.

Re:

7

es marinos

7
; L&
=

De tal manera es que la zona se fue constituyendo como comercial, para poder aprovechar
las riguezas que le fue dando el mar pero a una escala pequefia. De esta forma es que,
segun cuenta la historia, los pobladores mas adinerados se ubicaban antes en el centro de
Lima, pero luego de muchos cambios, éstos se fueron trasladando a las zonas mas ricas a
un futuro, las que quedaban cerca al mar, siendo asi que el edificio se torna en funcién a
promover dichas riquezas y mostrar su proceso culinario.

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
UNIVERSIDAD
CESAR VALLEJO
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 20/ p.80

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: CONTEXTUAL INDICADOR: RELACION CON EL ENTORNO

I I RESTAURANT EL MERCADO
ANALISIS CONTEXTUAL

Se encierra dentro de una zona que

Su aproximacién hacia se caracteriza en mayor rango como

la zona de San Isidro residencial, en donde el proyecto se

expresa que la cantidad ve insertado a colaborar con su

de usuarios del otro contexto de tal manera que pueda

lado sera la que se vera establecer caracteristicas similares.

atraida por el proyecto Se aproxima como primer punto a

también las casas tipicas del distrito. Es por

ello que muchos de sus principales

\ comensales se basa en la clase
4 Aproximacion inmediata media alta del sector.

Pero su mayor grado de
AL % A .| aproximaciéon se da a través de
N\ uno de los parques

4 él caracteristicos de la zona

B

| - - l - £

\ = =

RECREACION )= : ~ T ]

I epucacion APROXIMACION EN
RESIDENCIAL BAJA

o A MAYOR RANGO

Il CoMERCIO

RESIDENCIAL MEDIA

“Fuente: PDU Miraflores

Aproximacion mediata ZONA EN MAYOR GRADO
DE VIVIENDAS

El distrito de Miraflores se ve marcado por cuatro zonas diferenciadas para su
mejor andlisis, identificando al proyecto en el sector C. Tal es asi que la

aproximacion mediata se da a través del sector A en la parte superior y el sector ZONA EN MAYOR GRADO
B a su izquierda. Amabas partes con predominancia de zonas residenciales DE PARQUES
media y en el limite de uno de éstos un gran foco comercial metropolitano y L ]
distrital
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 21/p.81

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: CONTEXTUAL

INDICADOR: RELACION CON EL ENTORNO

RELACION CON EL ENTORNO
ACCESIBILIDAD

N . ANGAMOS OESTE
N 2 % . \Ne o

L _7-|_| > \ :
TR I N
R B 5 S N
[ pRil \\ ;‘9‘ s < N
[l { : 5 :
Mejores ® ~
accesos

A

N

== mm =m == == Avenida El Ejército
=« =« = . == Avenida Mariscal

= == == == Avenida General Cérdova La Mar

_________ Avenida Hipdlito
Unanue

Calle General Mendiburu

RESTAURANT EL MERCADO
ANALISIS CONTEXTUAL

AV. EL EJERCITO Y GNRAL CORDOVA

Se tiene dos avenidas principales, debido a la
accesibilidad mediante micros publicos, taxis,
autos, gque conectan con otras avenidas de
mayor rango dentro de los distritos vecinos. Esto
explica la ubicacién precisa en el centro de
ambas vias.

AV. MARISCAL LA MAR Y GNRAL. MENDIBURU

Se marca también una avenida y una calle que
define por ambos partes la manzana en donde
se ubica el proyecto, esta llega a ser menos
publica, por acceso de taxis y autos particulares,
pero que también conectan con avenidas
principales.

AV. HIPOLITO UNANUE

Por dltimo el acceso principal definido por una
calle diagonal que conecta con ambas avenidas
importantes. Esta resulta ser méas exclusiva para
autos al ser menos ancha. Esto no ha sido
problema para el proyecto.

La importancia de la Avenida El ejército influye positivamente en el proyecto, pues es esta conexion la que permite
la relacion entre los sectores mas importantes econémicamente de Lima y a su vez recorre toda la zona de la

costa verde mediante diversos medios de transporte

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA
OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

NUMERO DE FICHA: L -22/p.82
DIMENSION: CONTEXTUAL

II ' RESTAURANT EL MERCADO

ANALISIS CONTEXTUAL

RELACION CON EL ENTORNO
EMPLAZAMIENTO

gy e
o o L

o e - PUEBLOLIBRE £
SAN MIGUEL ! = -

Ty o Se emplaza en una zona altamente recorrida de Lima y que se caracteriza por mover

v Jn«;\:;’s»%,*m,alt::o' i~ A 5 { gran cantidad de servicios de todo tipo, en donde su principal aliado viene a ser otro

— g O] e NP Ll : distrito reconocido financieramente, San Isidro. A partir del cual se ubican otras zonas

; ey & con un rango de nivel alto, a lo largo de la costa verde; posterior a eso otras zonas con
0y

un rango de nivel medio. Estos distritos se ven interceptados por vias importantes que
permiten su rapida conexion y ampliar el nivel de servicio dentro de Lima.

(+z.prno JESUSMARIA A1
Tiva (e . =t

i [ Ny
LR, Fehn 3 oy wmon
den FiA0A

FERW DEL PALIFICO.

‘*’ " p. _-/i\ tl;?' MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE MIRAFLORES SeCtOI’ Segl:ln el PDU
g i} i~ G /\ de Miraflores
PANSO fd0 ETASA N 7 A i LINCE <« ,’/\,‘\ // \ N
bl I~ 1y S/ [ THREIS ¥ P V4Rn. 4 So g\\ LSRR L
i 77 / C \ { \\
\n‘ /4 el N\
B » \
_I W \
g 3 - N
A B\
4 7 L SAN ISIDRO
WV -~ [\ S
'k‘ = R ¥ /,/‘ (¥ ey
I i “ewe | Fuente: PDU Miraflores ,'/
) ) /s
; N e : Este sector esta conformado por la urbanizacién Santa Cruz,
= wp'd ,\‘ 9 en donde predominan las zonas de residencial media y alta. El
¢ 9 X \ | proyecto se emplaza a nivel inmediato, a una zona que carece
& ) hi!"?“p S S
MAYOR CONEXION @—— ¢

de espacios publicos y que presenta un borde bien marcado
gue corresponde al Malecén de la marina, un espacio privado
reservado. Ante tal emplazamiento es que el proyecto buscé

adaptarse en primer lugar a las caracteristicas de las casas,
N

sin imponerse brutalmente en una zona que se ha
caracterizado por ser residencial.

MIRAFLORES
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 23/ p.83

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: CONTEXTUAL INDICADOR: RELACION CON EL ENTORNO

II ' RESTAURANT EL MERCADO
ANALISIS CONTEXTUAL

RELACION CON EL ENTORNO

PERFIL URBANO

A

La calle en la que se ubica el proyecto
posee un perfil que crece en mayor
dimension al costado del proyecto, para
que luego vuelva a bajar y asi se
alinean de nuevo los perfiles.

AV. HIPOLITO UNANUE
La calle que se encuentra al frente

posee un perfil bajo que se asemeje a
| los dos pisos que posee el proyecto, por
i i ese lado ambos manejan una altura

Fuente: PDU Miraflores s s— s

I De 7 pisos a menos

I De 17 pisos a menos R O R T T T parecida.
Se identifica entonces que predominan edificios .» -
no mayores a 7 pisos dentro del sector de estudio El extremo de Miraflores en el que se | CALLE GRAL. MENDIBURU La otra calle diagonal del proyecto
y los edificios con pisos mas altos se encuentran ubica el proyecto, a inicios tenia un = 3 también crece en gran alura a
ubicados frente a la playa. Es asi como el perfil  bajo, segin sus calles — comparacién del proyecto que. esta al
proyecto respeta este rango de niveles para cercanas, no pasaba de los 4 pisos. e i B — costado. Esto se debe a que dicho
hacerse mas pequefio entre estos edificios. Es por ello que este se insert6 = T odificioc e construvs  despuss  del
sutimente dentro del lugar. i I = j S Y P
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L — 24/ p.84

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: CONTEXTUAL INDICADOR: RELACION CON EL ENTORNO

RESTAURANT EL MERCADO
ANALISIS CONTEXTUAL

RELACION CON EL ENTORNO

NODOS

C.D MUNICIPAL S.| @

Complejo deportivo que
ha logrado consolidar
todo tipo de deportes
para bastecer a la gran
demanda del sector.

PARQUE MORA S.| @

Una zona que ha
sido mejorada y se
encuentra a unas
cuadras del proyecto,
de alto trénsito diario.

OVALO F. VILLAREAL @

Un nodo que permite

conectar dicho sector g =\ UV .

con otros distritos a lo Z @ 3 @
largo de la costa 5

limefia. )

PARQUE M. REICHE @

un parque muy
reconocido y
representativo debido

~
~

B a2 su dimension y al
disefio que ofrece,
las lineas de Nazca.

Los nodos dentro del area se observan mucho mas cerca del proyecto a comparaciéon de los hitos,
nodos que se ven representados ya sea por la acumulacion de personas de todo tipo, asi como el
transito de autos de manera continua. Aporta al proyecto una diversidad de usuarios que buscan
satisfacer sus necesidades en la zona. De esta forma el proyecto buscé darle un valor afiadido para
otorgarle alguna caracteristica propia al momento de resolver una necesidad.

A HITOS

@

Uno de los lugares mas
exclusivos, fundado por
una asociacion.
Circundado por los
méas modernos edificios
de la ciudad.

LIMA GOLF CLUB

@ C. CULTURAL PUCP
Un centro que forma

parte de la misma
universidad, que
propone difundir
diversas expresiones
culturales.
7 Y s @ LUGAR DE LA MEMORIA
‘ . Un espacio cultural a lo

largo de la costa verde

que expone y difunde

la historia acerca de la

época de violencia que
" se vivié en Peru.

EX CUARTEL SAN MARTIN

Un gran recinto con
muchos afios de
antigiedad que se ha ‘
visualizado como un @& i
’ > X futuro proyecto :
comercial.

J\!{ZH HIH

Los hitos cercanos al proyecto resaltan la caracteristica cultural de la zona, parte de la ciudad
que propone difundir la cultura a través de sus edificaciones. De la misma manera resalta un
gran espacio verde que se consolidé por el tipo de gente de dicha zona. Todo esto lleva a
definir que los espacios buscaron ser reconocidos como puntos importantes en la ciudad por
resolver necesidades culturales y de esparcimiento.

Criterios conceptuales, contextuales y formales en un centro para la difusién de la Gastronomia Marina como manifestacién cultural
en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019

AUTOR: VELA BRAVO NICOLE ALESSANDRA

UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO - ARQ SEMESTRE ACADEMICO 2019 - II CURSO: PROYECTO DE INVESTIGACION

CESAR VALLEJO

ASESORES: Arg. Romero Alamo — Arqta. Pérez Poemape — Arqta. Cruzalegui Roldan




CONTEXTO FisICO

CONTEXTO SOCIO - ECONOMICO RELACION CON EL ENTORNO
II ' INSTITUTO LE CORDON BLEU

i

ANALISIS

JJ I Hiiim. immllll\ﬂ’\

R \\\

MIRAFLORES, LIMA - PERU




CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 26/ p.86

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: CONTEXTUAL

INDICADOR: CONTEXTO FISICO

CONTEXTO FiSICO
UBICACION

n

T2 MUNICIPALIDAD DisfTTRE=DE P Sector B de Miraflores en conjunto con
sus subsectores

De delimita al proyecto en el
I sector B del distrito, limita por el
Norte con el distrito de San
Isidro, por el Sur con el Malec6n
28 de Julio, Malecén de la
Reserva vy Malecén de
Armendéariz y por el Este con la
Av. Paseo de la Republica — Via
Expresa

Levenon

secron s
secron

Fuente: PDU Miraflores

Dentro del sector B se encuentra el sector de estudio, B1,
gue se ve claramente marcado por la Av. José Larco, por el
Reducto que sale a partir de la Via Expresa y un borde que
lo constituye el Malecon Balta. Se concentra como zona
financiera y que posee escasos espacios verdes, tan sélo
con algunos que se encuentran casi en los limites. Ante
esto distinguimos al proyecto como una zona con
caracteristicas propias que se daran a conocer.

INSTITUTO LE CORDON BLEU
ANALISIS CONTEXTUAL

SUPERFICIE

Como se menciona, el
proyecto se ubica en una
superficie marcada de
Miraflores como el sector B,
siendo mas especificos, la
zona B1. dicho sector cuenta
con un total de 15
urbanizaciones, el cual posee
usos comerciales,
residenciale media, alta y
zonas de recreacién escasas.

CLIMA

La cercania a las
playas crea en la
zona un clima fresco
durante los veranos,
y uno muy himedo

durante los
inviernos, pero la
presencia de

grandes  parques,
especialmente  los
que se encuentran a
lo largo del la costa
verde, de alguna
manera equilibra
este cambio.

~

SURQUILLO

El clima no es impedimento para las edificaciones,
muchas aprovechan las grandes vistas que ofrece el
mar a pesar del sol del verano o las neblinas en
invierno. Otras prefieren dar espacios abiertos para
otorgarle libertad a infraestructuras educativas, tal y
como lo hizo el proyecto.
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 27/ p.87

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: CONTEXTUAL

INDICADOR: CONTEXTO SOCIO - ECONOMICO

CONTEXTO SOCIO-ECONOMICO
USUARIOS
en

o

Usuarios permanentes,
como comerciantes y
oficinistas que recorren
la zona para asistir a
(] sus puestos de trabajo
debido a la gran
demanda del sector en
cuanto a esos rubros.

Usuarios temporales,
como universitarios o
jévenes de cualquier
categoria, asi como
los turistas, que
recorren dia a dia las

. e ‘ calles gracias a la
s

diversidad de
espacios que tiene la
zona para pasar el

- rato.

Los usuarios son totalmente diversos en esa zona, debido por la gran cantidad de equipamientos y
las diversas actividades que ofrece el centro de Miraflores. Pero se destaca la presencia de turistas y
extranjero que inician su recorrido en el Ovalo de Miraflores y lo contintan en la costa verde. De esta
manera es que el instituto buscé ubicarse en el centro de todo este flujo de personas para mantener
un proyecto sin tanto bullicio

INSTITUTO LE CORDON BLEU
ANALISIS CONTEXTUAL

DINAMICA

La mayor dindmica se manifiesta a
j cuadras del proyecto, en la zona
A financiera y comercial del centro de
N Miraflores, a partir del cual se
constituyen los equipamientos.

DINAMICA RESIDENCIAL

O DINAMICA COMERCIAL
METROPOLITANA Y ZONAL

DINAMICA FINANCIERA

Esto no significa que el proyecto no
tenga la cogida correcta. Se debe
acotar que anteriormente dicho
terreno funcionaba como un instituto
gastronémico del Perl, ya era
conocido en la zona de Miraflores,
s6lo que se decidi6 vender dicha
propiedad a interesados en promover
la gastronomia peruana a través de
las técnicas internacionales que ellos
traian

La dinamica inmediata se da a través
de diferentes tipologias de viviendas,
considerandola asi como una zona
tranquila

No existe dindmica comercial cercana
ni de ningun otro tipo, Unicamente se
basa en un transito de autos livianos
para circular a través de las zonas y
llegar hasta el circuito de las playas.
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 28/ p.88

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: CONTEXTUAL INDICADOR: CONTEXTO SOCIO ECONOMICO

I I ' INSTITUTO LE CORDON BLEU
ANALISIS CONTEXTUAL

CONTEXTO SOCIO-ECONOMICO

= il 1 | Lo =g ' 2
ASPECTOS ECONOMICOS |5 \ Lt ? ' ASPECTOS CULTURALES E HISTORICOS

Histéricamente dicho sector de
Miraflores en donde se emplaza el
proyecto, fue desarrollandose a
partir del conocido Ovalo, desde el
cual se fueron posicionando las
deméas zonas, es por ello que
actualmente esa parte cobra y
representa un gran valor para el
distrito, tanto histéricamente como
econémicamente.

Edificios B

. Edificios Prime
t I-A!'.zx,

Zonas corporativas principales ;“}..,?
{

Su economia se basa en zonas
financieras dispersas a lo largo del
sector y que han permitido
identificar la parte central de
Miraflores por la diversidad de
equipamientos de oficinas de todo
tipo. A partir de este aspecto es
que se han venido consolidando
los deméas espacios para poder
dar un servicio.

En cuanto al aspecto cultural, la zona céntrica
es muy conocida por presentar una variedad
de museos que exponen caracteristicas §
importantes de Lima. De la misma manera, se &
destaca la implementacion de una nuevo
museo, del pisco, que naci6 a partir de
promover la bebida originaria del pais. A su
vez muestra una cultura callejera que se

Gracias a la gran cantidad de parques
inmensos con muchos espacios para la
recreacion y entretenimiento, es el distrito que
se consolida como el méas atractivo, visitado y S ost o
wur'ant- 84,

: - ~Watlga-Res
transitado por muchas personas a diario y una iwg.:._ B

La avenida principal que parte del Ovalo de ,’,.,"'"E

diversas manifestaciones culturales que se § SsEmicl
hacen diariamente. - =

Ante esto es por ello que el proyecto
busca resaltar el detalle cultural que
presenta el distrito, mediante una
infraestructura que muy aparte de
....... brindar un servicio educativo, esté en
la bisqueda de mostrar de alguna
manera la cultura gastronémica que
representa a Lima y al PerQ entero.

Miraflores y va hasta la costa verde, se
consolida por presentar un comercio variado -

LLL} A
para todo tipo de gente, al mismo tiempo un ”"'!,’,"
L

servicio cultural especialmente para los nuevos
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 29/ p.89

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: CONTEXTUAL INDICADOR: RELACION CON EL ENTORNO

INSTITUTO LE CORDON BLEU

ANALISIS CONTEXTUAL

RELACION CON EL ENTORNO
APROXIMACION

9 Ubicacion del proyecto

Zona comercial
metropolitana

La aproximacion inmediata a puntos
importantes de conexién en la ciudad,

permiten que el proyecto sea
accesible desde diversos puntos del
distrito.

Asi mismo al concebirse como -
anico instituto de cocina dentro del
perimetro, es que muchos
alumnos de diversas partes
tienen conocimiento de su
ubicacion y mas aun al estar
cerca de un espacio muy
conocido por atraer gran
cantidad de jovenes

Zona residencial
media

TN
Zona residencial baja

A

N
Fuente: PDU Miraflores

Aproximacion mediata

Se identifica una aproximacion hacia tres zonas diferenciadas de acuerdo a
estudios. Se ubica al proyecto en una zona de residencial media caracterizada por
grandes edificios y a su vez al centro financiero y econémico que se da alrededor
del Ovalo de Miraflores

o

A

N\

|
Ap(@(imacién media

o

@

Aproximacion inmediata
A partir de todo el distrito, se identifican los alrededores que posee el proyecto
para tomar los puntos importantes a los que se aproxima. Primero a un centro
enriquecido econémicamente, Larcomar. Segundo, a la gran alameda Malec6n
Armendéris, la cual se conecta con el otro punto importante, la gran via
expresa, los cuales permiten conectar la zona con el centro de Lima, dandole
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 30/ p.90

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: CONTEXTUAL INDICADOR: RELACION CON EL ENTORNO

ACCESIBILIDAD

s AVENIDA JOSE LARCO
VIA EXPRESA PASEO DE LA
REPUBLICA CON GIRO == == = AVENIDA REDUCTO
HACIA A QUEBRADA DE AVENIDA LA PAZ

ARMENDARIZ
AVENIDA REDUCTO

se da por los corredores a un par de
5 \\ cuadras de la manzana del proyecto.

I I ' INSTITUTO LE CORDON BLEU
ANALISIS CONTEXTUAL

RELACION CON EL ENTORNO

Se encuentra la avenida principal que pasa por el frente del proyecto, Vasco Nufiez de Balboa, la cual
conecta a la Via Expresa que viene desde el centro histérico de Lima, y también con José Larco que
recorre la zona de Larcomar. Se considera que la ubicacion permite acceder facilmente hacia los
diversos distritos de Lima, incluso por el metropolitano, principal conector vial que recorre la region. De
la misma forma por la costa verde pasan ciclovias que vienen desde San Miguel y contindan hasta el
sur.

Es asi que el ingreso principal del
proyecto se da a través de esa avenida
importante, como frente principal. La
libre circulacién a partir de esa avenida,
transito de personas y automoviles
privados, en donde el trasporte publico

Av. Vasco Nufiez de Balboa

Av. La Paz

Av. Reducto

7.

I

\

El cruce de las avenidas que rodean la
manzana del proyecto logran unirse al
final de su recorrido con las vias mas
importantes del distrito.

Criterios conceptuales, contextuales y formales en un centro para la difusién de la Gastronomia Marina como manifestacién cultural
en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019

AUTOR: VELA BRAVO NICOLE ALESSANDRA

UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO - ARQ SEMESTRE ACADEMICO 2019 - II CURSO: PROYECTO DE INVESTIGACION

ASESORES: Arg. Romero Alamo — Arqta. Pérez Poemape — Arqta. Cruzalegui Roldan

CESAR VALLEJO




CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L -31/p.91

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: CONTEXTUAL

INDICADOR: RELACION CON EL ENTORNO

INSTITUTO LE CORDON BLEU

RELACION CON EL ENTORNO

ANALISIS CONTEXTUAL

EMPLAZAMIENTO

.85%

31.13%

uente: PDU Miraflores

/’ 'i ﬁ;’? MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE MIRAFLORES
A '
|
£ in
; o f \ i
\\\\ /tl \/"'\’ ' {
e X . ‘ PROYECTO imumsaas |
MIRAFLORES 4
R X V4 i UBICADO EN , !
V4 3 ELSECTOR B Il \
c 'I 1 DEL\DISTRITO | A !
\ - AN
SRR v i : A marr——,
- B A un
’ *‘\\‘v,_——‘*' 2 \\
n 3 \ 23
LLA £L Fuente: PDU Miraflores (\ ¢ 1 — N Como se observa en el grafico, se
N ! =k ZoW destaca una zona enriquecida por
3 \ . -
La zona este de Miraflores ha sido . Cent tropolit \\ 1 2 ! A una variedad de comercio, esto
terizad " €ntro metropolitano \\ nst i B | N es debido a la demanda turistica
caracterizada como un centro . \ -

. N \ gue existe en la zona, por lo tal se
metropolitano que abarca una gran ‘-\ LN ‘ ) ha buscado satisfacer a este
cantidad de equipamientos capaces Cent ropolit ~ \ P TR iblico. El brovects  entonces
de abastecer a toda la region de €ntro Metropoiitano NG R G T IR W p : proy

) . . especializado ~ \ | forma parte de este grupo
Lima. Es asi como el emplazamiento i \ P
d lusi ' RIS ¢" K econémico, que aparte de
Se da exclusivamente en una zona R sicionts A\ 2 7 educacion, va a optar por mostrar
rica financieramente. Centro interdistrital \ » e = y comercializar al publico todo
METOC | Fuente: PDU Miraflores ‘/// aquello que ensefian.

A partir de este distrito, para su mejor analisis se tomo
como referencia los estudios hechos a partir del PDU
de Miraflores para poder dividir al distrito y zonas y asi
diferenciarlo de la ubicacién del primer caso a estudiar.
Se marca entonces como la zona B, que va desde el
Ovalo de Miraflores y llega hasta la costa verde,
teniendo al proyecto emplazada en el limite de esta
zona.
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L -32/p.92

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: CONTEXTUAL

INDICADOR: RELACION CON EL ENTORNO

RELACION CON EL ENTORNO

PERFIL URBANO

Perfil con
predominio de
alturas mayor a 4
pisos y trata de
mantenerse a lo

INSTITUTO LE CORDON BLEU
ANALISIS CONTEXTUAL

largo de la cuadra.

Perfil con
predominio de
alturas muy
variadas que suben
y bajan a lo largo
de la manzana.
= -

Avenida Vasco Nufiez de Balboa

El instituto forma un perfil acorde a su
a la altura de la

Zona Residencial Media e 8

3 op. W3 o PERFIL DE LA CUADRA DEL INSTITUTO

! contexto, crece casi
‘ » edificaciébn mas alta y luego vuelve a bajar
_l debido a la existencia de edificaciones mas
T e A TR RS bajas.

El perfil que se encuentra al frente, mantiene
una altura similar al proyecto a lo largo de la
cuadra y finalmente baja, concluyendo que se
constituye sutimente en su contexto.

»

>
= /

Al ubicarse dentro de un sector que se caracteriza por su residencial
media, se establece un parametro de pisos, en donde las construcciones
no sobrepasan los siete pisos, a partir de ese punto se toma en cuenta
para concebir la altura de los nuevos equipamientos.

AN AN

PERFIL DE LA CUADRA

AN VN~ -~

FRENTE AL INSTITUTO

El proyecto no altera el perfil urbano que se
concibe a partir de la caracteristica residencial que
tiene el sector. Es asi que se plasma primero
como alto para finalmente bajar de acuerdo a la
altura del vecino, respetando sus colindantes.

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 33/p.93

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: CONTEXTUAL

INDICADOR: RELACION CON EL ENTORNO

INSTITUTO LE CORDON BLEU
ANALISIS CONTEXTUAL

RELACION CON EL ENTORNO
NODOS

OVALO DE MIRAFLORES PARQUE KENNEDY

Los nodos cercanos al proyecto se han consolidado
como espacios abiertos para la concentracién de las
personas, usuarios de todo tipo que buscan un lugar
en donde pasar el rato. Los mas significativos son el
Ovalo de Miraflores y el Parque Kennedy, que al
encontrarse uno al costado del otro han formado todo
el centro de Miraflores a partir del cual se van
ubicando los demas equipamientos hasta llegar a la
costa verde. Estos espacios han permitido exponer la
cultura limefia mediante las exhibiciones que se
hacen esas zonas, muchos turistas que transitan por
ahi se sorprenden al ver la cantidad de expresiones
artisticas que son capaces de hacer los peruanos.

PARQUE REDUCTO N° 2 BOULEVARD BORDEMAR
2 .

G 2

e v - SEge o : bu
Los principales nodos marcan el inicio de la zonas mas importante del distrito, mientras
que los hitos direccionan hacia el recorrido final el cual termina en las playas,

- 4 de un recorrido para unirse con otro distrito caracterizado por resaltar la cultura limefia.

HITOS

HOTEL HILTON

LARCOMAR

Los hitos representativos corresponden a
edificaciones de recreacion y para los turistas, al ver
la demanda de extranjeros que abarca la zona, las
edificaciones se fueron consolidando a partir de eso.
Como se observa los hitos méas representativos se
encuentran cerca de la costa verde, ya que en
definitiva es este espacio el que atrae todos los dias
un diversidad de gente de todos lados. Edificios
culturales, de recreacion, alojamiento, con tal de
satisfacer la demanda turistica de la zona, y mas aln
cuando el distrito es vecino de otro que destaca por
la gran cantidad de expresiones artisticas que se
trasmiten en sus calles, Barranco.

MAC BARRANCO ESTADIO LUIS G. C.
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CONTEXTO FisICO

CONTEXTO SOCIO - ECONOMICO RELACION CON EL ENTORNO

CULINARY ART SCHOOL
ANALISIS

PASEO DEL RIO, TIJUANA - MEXICO




CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 35/p.95

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: CONTEXTUAL INDICADOR: CONTEXTO FISICO

CULINARY ART SCHOOL
ANALISIS CONTEXTUAL

CONTEXTO FiSICO
UBICACION

SUPERFICIE Tijuana posee 1 840 710
habitantes y se conforma en

conjunto con otras ciudades
importantes como la zona
metropolitana

transnacional mas grande
de México y que
diariamente mueve una gran
cantidad de  economia
mediante el turismo y la
variedad de servicios que ha
logrado ofrecer.

MEXICO , Lo o )
Tijuana esta ubicada en la frontera de México y EE.UU, Baja

California, caracterizando a la ciudad como la frontera mas visitada
por diversos turistas durante todo el afio. Limita por el norte con uno
de los estados mas importantes de Estados Unidos, California,
ciudad que junto con Tijuana se han unificado para formar una gran
potencia turistica que beneficia a ambos paises.

Yueatas

Al consolidarse como la ciudad méas poblada, esta
debe abastecer en equipamientos necesarios para
todos sus usuarios. En conjunto con las ciudades
aledafias forman una gran potencia turistica.

Golfo de
California

Luis Gorzaga

isia Angel
%de la Guard

—

*

=

S
A AN :3;(7 TIJUANA
ChulaVi‘ac\'&Q .
3 sl La ciudad se encuentra cerca a

\S_g,_"f ot \ uno de los vifiedos mas
¥ s _— A 2 importantes del pais, La
Ty < ‘ Ensenada, al mismo tiempo su
\; g ubicacion fronteriza al estado : . -
= americano la convirtié en la mas - R - : Vista ae

poblada de México

APIayas 9
{Rosarito

Su ubicacion estratégica como ciudad ha permitido el desarrollo de la misma en diversos aspectos, por tal
motivo es que busca cada dia mejorar la calidad de su crecimiento, es por ello que el proyecto se ubica en
una ciudad motivada a crecer arquitectonicamente también.

Un clima caracterizado por ser semiarido, con veranos calurosos y secos e inviernos
himedos y templado. Por su ubicacion costera la ciudad tiene un clima especialmente
afectado por la corriente fria de California. Esto Gltimo no ha sido problema, pues su
clima fresco ha caracterizado a la ciudad por ser la mas visitada.

Google

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 36/ p.96

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: CONTEXTUAL

INDICADOR: CONTEXTO SOCIO - ECONOMICO

CONTEXTO SOCIO-ECONOMICO

USUARIOS
; ; _
COMERCIANTES COMERCIANTES
NACIONAL TRANSNACIONAL

PROFESIONALES

GASTRONOMICOS RIS

CULINARY ART SCHOOL

ANALISIS CONTEXTUAL

OFICINISTAS

Una variedad de usuarios que en su mayoria se caracterizan por los mencionados en la parte
superior, de esta manera se destaca a la ciudad como totalmente comercial en donde muchas
personas han aprovechado el turismo para dedicar sus vidas a satisfacer sus necesidades mediante

los servicios que brinda. Aqui entran los turistas extranjeros y nacionales que toman a la ciudad
como un espacio de transicion hacia la frontera.

usuarios
intensifican su
recorrido en el centro

Los

de  Tijuana, pues
posee grandes
edificios y se
encuentra cerca a las
playas mas
reconocidas del lugar.
De la misma forma, la
cantidad de lugares
gastronémicos de
emplaz6 en esa zona.

JARDIN DORADO

Tijuana

BUE
AIRES SUR

ar Q) Culinary Art School

Rosarito

El proyecto
encuentra  a una
distancia prudente del
centro, pero en una
zona con gran cantidad
de residentes y
comerciantes
pequefios, pero la
ubicacion de  una
carretera importante ha
permitido ser vista por
aquellos que transitan
hacia el centro.

O

Se establece una dinamica a partir de un eje que
rompe con la continuidad de los sectores. Determinar
las dinamicas permiti6 el emplazamiento del proyecto
dentro de una zona que promueve la cultura y la

calidad de los servicios.

DINAMICA COMERCIAL - CULTURAL

En el otro extremo se destaca una dinamica industrial,
basada en la industria automotriz, es por ello que
varios espacios se conciben como talleres generando
una mala imagen urbana del sector. (Ver fig. 02)

Unidac
San G

En la parte norte del proyecto se
puede encontrar una dinamica
comercial y parte cultural, con
equipamientos de diferente nivel,
debido a que se consolidan como
espacios de transiciéon entre las
regiones y el centro de Tijuana.
Gran cantidad de usuarios que
transita por ahi durante las horas
de trabajo
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 37/ p.97

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: CONTEXTUAL

INDICADOR: CONTEXTO SCIO - ECONOMICO

el Porsy PEQUENOS EMPRESARIOS

" Dichas personas se encuentran dispersas en diversas
- - \ partes del sector, especialmente en le centro de Tijuana,
3 5 el proyecto no se encuentra tan cerca a esta zona.

3

TURISMO

De la misma manera se han construido grandes edificios
B culturales para promover y caracterizar los rasgos que se
han venido construyendo en la region.

EMPRESAS

Se hace reconocido también por la caracteristica de tener
negocios internacionales y que se relacién con la estado
7= americano situado al norte de la region.

COMERCIO GASTRONOMICO

Al ver que la gastronomia cobraba gran importancia en el

territorio, se empezaron a promover restaurantes

gastronémicos con el fin de difundir la comida tipica y al

. mismo tiempo ensefiar a personas interesadas para que
esta comida sea reconocida a través de ellos.

Considerado un gran centro comercial que alberga una gran cantidad de edificios encargados de
aumentar la economia de la ciudad mediante los servicios de calidad que ofrece. Es la frontera mas
visitada de todo el territorio lo cual ha permitido el desarrollo turistico y ha llevado a que la misma
ciudad busque establecer edificios acorde a las diversas necesidades que puedan tener los turistas.

CULINARY ART SCHOOL
ANALISIS CONTEXTUAL

ASP O RA ORICO

Es totalmente conocida por ser netamente cultural y
comercial. La cultura se respira desde el recorrido de sus
calles mediante la creatividad que expresan los artistas en
un arte callejero. Estas expresiones plasman una cultura
mexicana que ellos consideran, debe ser reconocida por
los visitantes que llegan por primera vez.

Gastronomia

region.

Baja-Med,

Esta manifestacién cultural
Tijuana se consolide como una regién reconocida
por su variedad gastrondmica, es por ello que al ver
esta necesidad, se fueron estableciendo poco a
_ poco escuelas, ferias, exhibiciones, especializadas
L en promover la cultura gastronémica, tal y como lo
Z W9y hizo el proyecto.

iy

La comida en la ciudad se ha consolidado como
patrimonio cultural de Tijuana, mas conocida como

pues

muestra  la
pluriculturalidad de mezclas étnicas que presenta la

ha permitido que
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CAPITULO IIl: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 38 /p.98

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: CONTEXTUAL INDICADOR: RELACION CON EL ENTORNO

CULINARY ART SCHOOL

RELACION CON EL ENTORNO
APROXIMACION

5

Se reconoce el proyecto por
su ubicacién inmediata a uno
de los conectores mas
importantes del territorio, con
tal de permitir que los
usuarios que accedan al
proyecto puedan venir de
diferentes lados, e incluso
para aquellos que vienen
pasando la frontera, esta
aproximacion inmediata
permite la fluidez correcta
para ya no seguir
tugurizando el centro de
Tijuana.

R

- w0l
i SCNOOPS
Sl
] Q

Aproximacion mediata

El centro de Tijuana presenta la mayor cantidad de
habitantes de todo tipo, con cercania a uno de los parques
méas importantes, a 25min aproximadamente desde el
proyecto hasta el centro el cual se recorre a través de la Via
Réapida. Esta aproximacion permite que durante el recorrido
hacia la zona céntrica de Tijuana y hacia la frontera con
California, se pueda observar rapidamente el proyecto y

Se encuentra a una cuadra de una de las vias mas
importantes de la ciudad, que permite conectar todas las
regiones a lo largo del pais, el cual se ve rodeado por
zonas que presentan una variedad de comercio de todos
los tipos pero con zonas vacias y sin uso. Ya cruzando
esta via rapida, se observa una mayor cantidad de
pequefios distritos y zonas de viviendas de residencial

pueda ser reconocido mediante la via rapida. baja.
e i
trada hacia la via rapida desde el proyecto
... RS £ e
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 39/ p.99

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: CONTEXTUAL

INDICADOR: RELACION CON EL ENTORNO

RELACION CON EL ENTORNO

ACCESIBILIDAD

T

Unidac
San G

Se reconoce el proyecto por su ubicacion inmediata a uno de los conectores
mas importantes del territorio, con tal de permitir que los usuarios que
accedan al proyecto puedan venir de diferentes lados, e incluso para
aquellos que vienen pasando la frontera, esta aproximacion inmediata
permite la fluidez correcta para ya no seguir tugurizando el centro de

CULINARY ART SCHOOL
ANALISIS CONTEXTUAL

VIA RAPIDA
[ ]

Via primaria
BOULEVARD LOS
INSURGENTES
I

Via secundaria 2do. orden

PASEO DEL RiO

CALLE CANADA

VIA RAPIDA

Via Rapida 7

PASEO DEL RIO B. LOS INSURGENTES

PASEO DEL RiO

La accesibilidad se da de diferentes maneras, ya que se
encuentra rodeado por diversas vias primarias Yy
secundarias que cobran importancia al momento de
conectar todas las regiones. La via rapida (linea negra)
corresponde a una de las principales y permitira la conexion
inmediata del sur de México con el centro de Tijuana y la
frontera. Como se sabe el proyecté busco difundir
ingredientes importantes y tipicos de Baja California,
entonces la via permite esta difusién rapida también, al
conectar la frontera de Tijuana, lugar de donde se obtiene y
exportan dichos ingredientes.

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 40/ p.100

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: CONTEXTUAL INDICADOR: EMPLAZAMIENTO-PERFIL URBANO

I I ' CULINARY ART SCHOOL
ANALISIS CONTEXTUAL

RELACION CON EL ENTORNO

EMPLAZAMIENTO

Rio Tijudana Kino

A pesar de que

la zona no
guarde mucha
relaciéon con la
tipologia del
proyecto,

resulta en parte
manifestarse =
como comercial
y por una de las 2 =
escuelas mas e s
importantes y la 2

' = <
primera en el ]
sector, es que boledas

\ ~

qu

Mefar

b

%

logré tener
tanta relevancia

Se emplaza en una zona que presenta dos caracteristicas. A la mano

RESIDENCIAL BAJA ZONAS DE CONSERVACION o= e ; . X L
izquierda caracterizado por ser sectores residenciales, de viviendas de
todo tipo, el cual se ve dividido por un gran eje comercial que divide

] cowmercio ] mousTRA dicha zona con el proyecto. Ya dentro de la zona de la escuela

gastronémica se encuentra gran cantidad de industrias
estratégicamente ubicado en el eje. Mientras que a la mano derecha
se ubican los mayores espacios verdes, miradores turisticos que crean
una pusa entre la préxima zona residencial que se hallara al costado
de éstas.

Se encuentra en una zona que se ha visto favorecida por la gran cantidad de
viviendas, personas de clase media baja y con un entorno inmediato a una de las
zonas industriales mas importantes de Tijuana

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 41/p.101

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: CONTEXTUAL INDICADOR: EMPLAZAMIENTO-PERFIL URBANO

CULINARY ART SCHOOL
ANALISIS CONTEXTUAL

RELACION CON EL ENTORNO
PERFIL URBANO

] PASEO DEL RIiO
: N : ; y
N -
\ n L P ~ X r’
I I R VAfSchool - F
La > & % “TruckShuy™*
Ciénega Rio Los
Sur Tijuana Saucillos ) o
2 1ra Etapa Kino Edificacion de tres alturas
"/’,n aproximadamente en la esquina
%
%
@,
L
)
%,
.%/ .
® Proyecto ubicado entre dos
espacio vacios, con una altura
de dos niveles
—
Arboledas
Centro comercial con dos niveles .
rodeado de espacios para La escasez de alturas empobrece la zona a pesar de tener grandes espacios
Rodeo estacionamiento para edificaciones nuevas, es asi que el proyecto respeta estas alturas para no
modificar los perfiles
t .
Los perfiles urbanos que presenta la zona se
Anaelina catalogan como pobres, con construcciones que no
pasan los 4 niveles, debido a la falta de edificios
) . arquitecténicos, es pobre en cuanto a disefio, es por
El perfil urbano de la manzana carece de alturas importantes, pues se e"g que el proyectg se ve rodeado de espacios Zin
caracteriza por ser una zona con densidades bajas. Dentro de las manzanas uso, en donde la edificacién debe emplazarse en
aparecen grandes areas sin habitar y que desde fuera se ven como - = medio de &reas sin altura alguna. Por tal razén la
?edpos@f, ° Slmp|eS'CO(;'IStI'UdL.':f(:':IC.)neS prowsmnalei, en donc!g glrededor ¢S 2 AR - ; § ‘ . edificacion mantuvo un perfil adecuado tomando
odas éstas, van creciendo edificios como respuesta a necesidades pero con . o alturas referenciales de los edificios mas cercanos.
alturas de 2 a 3 niveles como maximo de calle Paseo del Ric
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VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 42/ p.102

CAPITULO Illl: RESULTADOS
OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

I I ' CULINARY ART SCHOOL
ANALISIS CONTEXTUAL

RELACION CON EL ENTORNO
NODOS \, F HITOS
N _ ’ ” . “ ESTADIO GASMART
- : ’ 5 - .,

DIMENSION: CONTEXTUAL INDICADOR: NODOS-HITOS

=Y ) PARQUE MORELOS
; T R R

San Carlg

EL TROMPO - MUSEO

e
v/

-

sforna

o

A ‘ A

- . LN NN
N /\ s > \ :
Los hitos propios del lugar se encuentran dispersos en la parte derecha del equipamiento, los
cudles presentan en algunos casos, caracteristicas arquitecténicas contemporaneas que
empiezan a aparecer poco a poco. Otros hitos corresponden a ser parte de la historia del

proceso cultural y que necesitan ser mas aprovechados todavia.

AUTOR: VELA BRAVO NICOLE ALESSANDRA Elﬁ UCV

Hitos cercanos de caracter cultural en su
mayoria

hacia otros sectores
Los nodos més cercanos se agrupan en la parte norte del proyecto, que caracteriza a dicha
parte como cultural recreativa. Otros nodos ubicados en los extremos significan un transito
cruzado, lo cual permitird de alguna manera integrar el proyecto con las diversas zonas. Un
proyecto que busca aprovechar la aglomeracion de gente en un punto medio.

UNIVERSIDAD
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 43/ p.103

OBJETIVO: Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: CONTEXTUAL

INDICADOR: NODOS-HITOS

RESTAURANT EL MERCADO

El Restaurant El Mercado es un proyecto que ha logrado
manejar correctamente el contexto en el que se emplaza y que
le ha permitido el éxito que tiene ahora, con la gran acogida de
gente. Se inici6 como un proyecto de caracter comercial, para
dos tipos de usuarios bien marcado, el propietario con su
espacio personal y los comensales con una zona marcada para
satisfacer la necesidad de alimentacion.

Contexto Fisico
La ubicacién del proyecto dentro de la zona de Miraflores, muy
cerca el distrito de San Isidro, ha permitido un mayor
reconocimiento desde la perspectiva del otro sector, que en
conjunto formarian una gran potencia para el desarrollo turistico y
economico de la ciudad, con caracteristicas climéaticas adecuadas
gue no ha sido impedimento para la formacion de sus espacios.
Contexto socio - econémico
Un sector que se ha visto caracterizado por mover una economia
a base de restaurantes que promueven todo tipo de comida para
satisfacer la demanda turistica que tiene dicha zona, es por ello
que al ver esta demanda, otros puntos se fueron desarrollando.
De la misma forma el desarrollo de la zona residencial permite
mover gran cantidad de residentes del lugar.

Relacion con el entorno

Se proyecté dentro de una zona marcada como residencial, tal es
asi que supo manejar sus caracteristicas arquitectonicas para no
imponerse como un nuevo objeto, respetando perfiles, usos y
siendo accesible desde diversos distritos. Pero esta aproximacion
ha generado que el proyecto se defina como parte de algo
residencial, sin mostrarse como la funcién que logra promover.

LAMINA RESUMEN
INSTITUTO LE CORDON BLEU

Le Cordon Bleu forma parte de la gama de institutos
gastronémicos en el Perd, aprovechando ya la existencia de
uno conocido afos atras, Le Cordon aprovecho esta acogida
para establecerse como instituto internacional dentro de una
zona considerada como altamente comercial de tipo
metropolitano y distrital, para gente de clase media alta, que
se relaciona mucho con la tipologia del mismo.

- TV A x

.J.\ A g

" sl gy
Contexto Fisico
Ubicado también en el distrito de Miraflores, pero al extremo
mas dinamico y céntrico del sector. Es por ello que el proyecto
buscé promover la demanda de educacion dentro de una zona
caracterizada por mover grandes flujos de usuarios y asi mismo
aprovechar la cercania a la costa verde para hacerse conocido
ante jovenes que pasean por ahi y que buscan estudiar.
Contexto socio - econémico
Al estar cerca al parque Kennedy, mueve una variedad de flujos
economicos a lo largo de diversas avenidas, pero el proyecto
se pierde dentro de la zona residencial de todo el sector,
teniendo cercania a viviendas y a la costa verde también. Pero
su reconocimiento se debe a la escala internacional del instituto
con estrecha relacion al nivel socio econémico de Miraflores.
Relacién con el entorno

Su zona es residencial media alta, tal es asi que el perfil que
presenta el lugar le permite establecerse como un edificio de
regular tamafio y expresar lo que es, un instituto. Se relaciona
mucho con sus calles y no altera el lugar a pesar de ser un
equipamiento de educacion en una zona rodeada de viviendas,
pero también parte de servicios, como conocidos hoteles.

CULINARY ART SCHOOL

La conocida escuela gastronémica en Tijuana se presentd
como un proyecto de arquitectura contemporanea en la
busqueda de difundir estas nuevas tipologias en un ambito
que se ha visto afectado por la falta de buenos edificios que
logren marcar un rasgo caracteristico en la ciudad. Esto no fue
problema para la escuela, la cual es emplazé dentro de un
sector que se encontraba vacio a sus alrededores.

Contexto Fisico
La ciudad en la que se encuentra se establece como una de las
mas movidas en México, es por ello que propone equipamientos
que puedan abastecer esta demanda de diversas formas. Ha
logrado desarrollarse partiendo desde el centro de la ciudad,
pero muchos de sus alrededores no se encuentran en ese
mismo rango, siendo asi el proyecto un plus a este contexto.

Contexto socio - econémico
Considerada la frontera mas importante, con estrecha relacién a
EE. UU, le permiti6 mover gran cantidad de comercio a base de
turismo. De la misma manera, posee un patrimonio cultural
basado en la gastronomia, es por ello que promueve esa cultura,
difundiendo equipamientos para su ensefianza y promocién, de
esta forma desarrollan cualidades culinarias de sus ciudadanos.
Relacion con el entorno

Con un entorno sin rigueza arquitectonica, e incluso sin tantas
edificaciones, el proyecto se ve rodeado de espacios vacios. Se
coloca entonces, de tal manera que respete su contexto
geogréafico y el escaso perfil de las construcciones mas
cercanas, es por ello que no logra verse imponente pero si trata
de verse como lo que es, un equipamiento de ensefianza.
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3.3 OBJETIVO ESPECIFICO N° 3

3.3.1 Arquitectura Gastronémica

Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la

ciudad.

VARIABLE | DIMENSION TECNICAS INSTRUMENTOS
Observacion
(Restaurant El

Arquitectura Formales Mercado — Instituto Fichas de

Gastrondmica Le Cordon Bleu — | Observacién y Lista
Culinary Art de P ‘

School) e Preguntas

104



FICHAS DE OBSERVACION

CASOS DE ESTUDIO

RESTAURANT EL MERCADO
INSTITUTO LE CORDON BLEU OBIJETIVO N2 03
CULINARY ART SCHOOL



PRINCIPIOS ORDENADORES COMPOSICION RELACION MATERIALIDAD COLOR

II ' RESTAURANT EL MERCADO
ANALISIS

Rt




CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 47 /p.107

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: FORMAL

INDICADOR:

RESTAURANT EL MERCADO

PLANOS DE ORGANIZACION

. INGRESO
. COMIDAS
. PATIO
BAR

. PASTRY

FIRST FLOOR PLAN

. COCINA

. REGISTRO

. ENTRADA DE SERVICIO
. SS. HH HOMBRES

. SS. HH MUJERES

. WAREHOUSE

. PATIO DE SERVICIO

. OFICINA

. COCINA DEL CHEF

. ADMINSTRACION CHEF
. COMEDOR DE EMPLEADOS
17. VESTUARIO HOMBRES
18.VESTUARIO MUJERES

[ v ~ S S S SO T
o U1 A W N B O

El disefio del proyecto busco
organizar los espacio en dos grupos,
la zona semi publica y la privada.
Expone la cultura gastronémica y
relaciona el edificio con su entorno
implantandose sutimente.

.

SECOND FLDOR PLAN

I
=
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 48 /p.108

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: FORMAL INDICADOR: PRINCIPIOS ORDENADORES

II ' RESTAURANT EL MERCADO
ANALISIS FORMAL

PRINCIPIOS ORDENADORES

SIMETRIA

La parte derecha no tiene
proporcién en cuanto a
su otro lado, debido a la
aparicion de una nueva
forma que se junta a su
vecino y al encontrarse
en un solo punto con la
otra parte, forman una
casi “V” pero que no se
implanta simétricamente
en la forma triangular de
la primera planta.

Primero una primera
planta que debido a los
espacios abiertos que
posee no se observa
nada parecido entre
ambas partes, En la
parte superior el bloque
de mayor rango resalta
dentro del espacio que
» se implanta en el primer
nivel.

3

En realidad hubiera sido complicado proponer un proyecto P
simétrico dentro de una forma triangular , de por si la forma ¢
resulta ser desproporcionada, entonces buscarle simetria a
eso no se veria tan bien, de tal forma que se prefirid
ordenarlos de acuerdo al espacio que proporcionaba
el terreno.

Seccion 2

Seccion 1

La falta de simetria dentro de una forma
complicada ha permitdo que el
proyectista se enfoque en buscar abrir
sus espacios principales y dejarlos medio
descubiertos en las partes de arriba para
tratar de relacionar los arboles que se

En definitiva el proyecto por donde sea que se
observe no posee simetria alguna en ninguna de sus
partes debido a la complejidad que tuvo la forma del
terreno, una forma triangular. Ante esta forma se traté
de dividir en dos partes desde el la esquina del

Asimetria pero con un orden que permite
crecer sus espacios siguiendo de manera
ordenada a pesar de la complejidad de su

terreno hasta uno de los lados en donde se encuentra . D forma

L . encuentra afuera juntos con los que él
la fachada principal que marca en el ingreso. : o

habia propuesto al interior.
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 49 / p.109

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: FORMAL

INDICADOR: PRINCIPOS ORDENADORES

EJES

FIRST FLOOR PLAN |

e Al

permita la entrada hacia

espacio comun.

El eje se origina a partir de diferenciar
dos ingresos hacia el proyecto, uno que

publica para los comensales y otro
ingresos mas intimo hacia la zona de
ensefianza, oficinas y el segundo nivel.
Al final éstas se logran unir en el

PRINCIPIOS ORDENADORES

la parte

Hablar de un eje dentro de una forma triangular
que proyecta un primer nivel abierto hacia sus
comensales, seria algo complicado de definir su
tipologia, pero al pensar el proyecto como dos
zonas definidas
diferentes, se puede encontrar una direcciéon que
ordena los espacios.

RESTAURANT EL MERCADO

ANALISIS FORMAL

las cuales tienes accesos

Ingreso hacia el
segundo nivel

O

A partir de dicho eje,
existe un punto que
va a permitir el
acceso hacia el otro

nivel en donde
salen otro ejes
secundarios en
direcciones

opuestas al primer
nivel.

JERARQUIA

Incluso al interior del
proyecto se ve bien marcada
la jerarquia, pues se impone
volumétricamente en el
centro del patio para los
comensales, y forma parte
del techo que recubre la
zona del centro, en donde
mediante la semi
transparencia de sus caras
se hace mucho mas
resaltante

Al componerse en un
espacios pequefio, no
se marca con tanta
relevancia alguna
parte del proyecto,
pero  por alguna
caracteristica, se noto
una jerarquia
expresada en un
blogue que sobresale
y posee un tono de
color que contrasta
con las otras partes.

La jerarquia de dicha zona permite que se aprecie rapidamente el proyecto desde una de sus
esquinas mas importantes

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 50/ p.110

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: FORMAL INDICADOR: COMPOSICION

RESTAURANT EL MERCADO

ANALISIS FORMAL

COMPOSICION
LINEAS

Observandose a nivel de planta se predisponen
lineas dentro de una forma triangular que en & el r
algun punto formen angulos rectos debido |

. ala complejidad del terreno.

éngulos rectos en  caras
diferentes, partiendo desde - ELEVACION FRONTAL
una de las esquinas.

A partir de las lineas que se forman de
acuerdo a la forma triangular, se empiezan
a trazar los planos, unas formas simples
mientras que otras logran a formar
cuadrilateros no definidos. Esto se logra
ver desde la planta del proyecto

|
LB

—J_- "=

_____________.:.

121 4 ) 2

Se forman planos que intersecan los lados
perimetrales del terreno y otros que
sobresalen de los limites, donde se podra
observar que mas adelante dichas partes
van a evolucionar en formas que se

Se compone de lineas verticales y horizontales rectas y paralelas
entre cada una, pero se desfasan en alturas cada cierto espacio.
Esto se da para que posteriormente se marquen las diversas
funciones de acuerdo a la diversidad de sus alturas. Hacia la

fachada principal crecen las lineas pero desde casi la mitad de su intersecan.
ancho, para disponer de lo deméas como libre.
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 51 /p.111

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: FORMAL

INDICADOR: COMPOSICION

COMPOSICION
VOLUMENES

Presenta una primera parte que se
compone de un volumen triangular,
aunque no del todo un volumen, ya que

RESTAURANT EL MERCADO
ANALISIS FORMAL

mas que concebirse como un bloque,
marca el perimetro de del proyecto y
posee zonas descubiertas

ELEVATION

Es asi como se originas dos espacios diferenciados a partir
de la composicién de los volimenes, partiendo asi un
volumen que abarca la parte mas publica y los superiores
gue se amarran como uno solo para componer la zona mas

privada

Area de mesas

Patio de servicio

Patio de servicio

Cocina

Registro

Servicios higiénicos

FIRST FLOOR PLAN

Zona de trabajadores

Taller del chef

Sus dos volimenes superiores

se componen de formas
irregulares debido al perimetro
triangular del terreno, ambos
marcan un cruce en angulo
recto en ambas caras de la
parte inferior, formando asi una
pequefia “V” y marcando casi
similitud con la base triangular
para que no se vean como dos
bloques simplemente
colocados sin razén alguna.

Se logra otra uniébn mas entre
todas las parte mediante un
cuarto elemento, una cubierta
tensada que permite unir los
boques superiores con el
espacio perimétrico inferior
que sirve a su vez para
controlar los vientos y el sol
que puedan perjudicar la
zona de mesas

SECOND FLDOR PLAN |

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
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RELACION
ESCALAS ABIERTO - CERRADO

La relacion de sus formas busca
exponer el proceso culinario que se
desarrolla dentro del edificio, es por
ello que posee un bloque de cocina
expuesto hacia su publico, un
espacio abierto. Genera una planta
libre que se ve separada por
pequefios volimenes que componen
la parte mas privada de la cocina

Los usuarios no tienen sensaciones negativas en cuanto a la
escala que manejo el proyecto, ya que ésta simplemente
dobla en magnitud a su tamafio real lo que permite que se
sientan seguros en una zona que no se ha caracterizado por
edificios tan altos, sino que en su mayoria abarca viviendas.

Pero aunque la escala es

CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L -52/p.112
OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: FORMAL INDICADOR: RELACION
II ' RESTAURANT EL MERCADO
ANALISIS FORMAL

pequefia, debido al
espacio ajustado de area
libre que tiene en el
primer nivel, los bloques
superiores se ven
muchos mas imponentes

En la parte superior se
establecen pequefias
transparencias que dan desde
las zonas mas privadas hacia

INTERIOR - EXTERIOR

Desde el exterior se maneja un pequefio
espacio de transicion hacia el interior del
edificio, que permite la interaccion entre
sus comensales y a su vez forma un area
de espera. Desde ahi se observa lo que
sucede al interior.

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019

a pesar de tener la el nivel publico de la parte

misma magnitud que la inferior. De alguna manera De la misma forma asocia el espacio
parte baja, lo cual podria para que el chef, duefio, interior con vegetacién entre las mesas
confundir al usuario, mas pueda observar los resultados asemejando la franja de &rboles que
aun cuando encima se de su proyecto y la respuesta implanta a lo largo del exterior de la
ubica una  cobertura positiva de los usuarios. manzana, permitiendo asi la relacion de
tensada espacios y logrando el sentido de

pertenencia.
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 53/p.113

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: FORMAL INDICADOR: MATERIALIDAD

RESTAURANT EL MERCADO

ANALISIS FORMAL

MATERIALIDAD

MATERIALES
Estructura metdlica: Se impone
sobre el cerco perimétrico
como forma de malla vy
sostiene los volimenes
superiores, cuyo color
contrasta con un bloque
jerarquico y creando por dentro
con los pilares metdlicos
espacios tensionados.

Oficina del chef 2do nivel

Hormigén: Los blogues superiores con
hormigdn envueltos en todas sus caras, al
igual que los pisos expuestos al natural.

Madera: Se marca un gran
cerco en toda la fachada de
madera oscura para marcar el
ingreso principal y que al
interior se muestra
nuevamente en algunas
paredes  relacionando  su
material con la vegetacion.

Listones: los pisos de la planta baja
diferenciados en listones de madera y
concreto expuesto que definen los
espacios del patio.

Concreto: la paredes inferiores
de la parte interna y externa de
una de las caras se manifiesta
a través de un concreto
caravista expuesto de manera
natural, otorgandole
horizontalidad a los muros para
idealizarlos como mas anchos.

La calidad de los materiales se relacionan entre
si y le otorgan un aspecto natural, simple y a la
vez atractivo por la manera sofisticada en la que
éstos elementos en conjunto con las formas
logran los espacios bellos

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 54 /p.114

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: FORMAL INDICADOR: MATERIALIDAD - COLOR

RESTAURANT EL MERCADO

ANALISIS FORMAL

MATERIALIDAD COLOR

TEXTURAS PRINCIPALES Y SECUNDARIOS

Textura rugosa Textura rugosa

exterior interior
En su minoria se

encuentran las texturas
rugosas, que ha
marcado uno de los
lados del proyecto en
Su interior y exterior,
con material expuesto

e e - = -

El color marrén y sus matices
mas claras, se plasman en el
volumen que marca jerarquia y a
su vez en el muro de fondo que
se ve desde la calle al momento
de ingresar.

Asi mismo, se tiene las matices
oscuras del marrén y el basico, el
color negro. Dichos colores
arman todo el interior del
proyecto y se plasman en el
segundo bloque elevado

Al analizar el contexto se
hablé acerca de Ila
tipicas primeras casas de
Miraflores en adobe, en
donde se tomaron el
cuenta el color para
crear matices u jugar con
las combinaciones
dentro del edificio,

RGN P— e i -~
Al tacto, sus materiales se enriquecen por ser lisos, simples y expuestos al
natural. Estas texturas han logrado darle horizontalidad a algunas partes del

proyecto y otras han permitido expresar la belleza de la calidad del material.

Textura lisas y Textura lisas y VIR, S Vegetacion exterior
sofisticadas

suaves Estas texturas se exponen
en espacios semi publicos
y privados, para dotar a
ambas partes de estética
sin tomar mucho en cuenta
la funcionalidad, dandole
importancia a las dos

Es asi esta gama de marrones y sus matices mas claras y oscuras, se relacionan con cada elemento del
mobiliario, estructuras, cubiertas tensadas e incluso con la vegetacion misma, tanto la que cred el arquitecto
mediante sus jardineras interiores asi como la franja de arboles a lo largo de la manzana, creando un
ambiente natural y utilizando s6lo las matices un color.

partes.
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PRINCIPIOS ORDENADORES COMPOSICION RELACION MATERIALIDAD COLOR

II ' INSTITUTO LE CORDON BLEU
ANALIﬁSIS
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CAPITULO IIl: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 56 /p.116

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: FORMAL

INDICADOR:

. OFICINAS ADMINISTRATIVAS
. AULAS TEORICAS

SUM

. ATENCION Y RECEPCION

. RESTAURANT - BAR
. OFICINAS

. PATIO DE ALUMNOS
. AUDITORIO

1
2
3.
4
5
6
7
8

1. OFICINAS ADMINISTRATIVAS
ﬂ¢ 2. AULAS TEORICAS
3. OFICINADOCENTES
4.SS.HH
5. AULA PRACTICA 7
6. DEPOSITO
7. AUDITORIO DE COCINA |
i I ’
iﬂ
2 4
6
uE|
Ity
ﬂ
J‘?’i
2 2
2

Un primer nivel que enfoca sus funciones en atender al publico y promover la comida que se ensefia dentro

del edificio y junto con la parte administrativa abarca la mayor area. Luego se establecen las aulas practicas
y tedricas junto con los depdsitos a partir de los otros niveles

10 mts
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 57/ p.117

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: FORMAL INDICADOR: PRINCIPIOS ORDENADORES

INSTITUTO LE CORDON BLEU

ANALISIS FORMAL

PRINCIPIOS ORDENADORES
SIMETRIA

Tratando de dividir el proyecto en dos partes desde su
planta, las irregularidades proyectan asimetria en
todas sus formas. Se observe por donde se observe
ninguna parte resulta ser igual que la otra e incluso no
se destaca mucho la parte media del edificio en donde
se puedan marcar bloques iguales

En la fachada se forma una
division por la diferencia de
tamafio de sus bloques, a partir
del cual se trat6 de determinar
los aspectos asimétrico. El lado
izquierdo de dicha parte se
compone en menor dimensién 5 : : j i ) )
con caracteristicas diferentes a : el : ol p = '/ %
su otro lado debido a los ; R :
desfases, alturas y anchos
correspondientes.

-

El lado derecho de la imagen
muestra una parte con
dimensiones mucho mayores,
con desfases marcados en
algunas partes y otras no, partes
llenas que crecen hasta un
determinado punto mientras que
en lo otro destaca lo vacio. En
definitiva muchas de sus partes
se componen de manera
diferente que la otra zona.

La simetria no resulta ser ningun ordenador dentro del proyecto, la
forma irregular del proyecto define que las formas crezcan
verticalmente e irregulares también con dimensiones diferentes ya
gue uno de los anchos resulta ser mas grande que el otro. Asi
™ : mismo la fachada tampoco posee simetria alguna por la variedad de
VY i B o av g alturas y las entradas y salidas de las formas. Debido a dicha
! asimetria es que el arquitecto proyecta un juego de volimenes es
su Unica cara principal.

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
UNIVERSIDAD
CESAR VALLEJO
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 58/ p.118

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: FORMAL

INDICADOR: PRINCIPIOS ORDENADORES

PRINCIPIOS ORDENADORES

EJES

<= Eje principal

De esta manera el eje no logra separar por ambos
lados las diferentes zonas, sino que soélo logra dividir
al proyecto y a partir del cual organiza sus espacios
pero gracias a la definicibn de otros ejes
secundarios. Esto quiere decir que eje lineal, el cual
termina en las escaleras que conecta con los demas
pisos, no clasifica sus espacios hacia ambos lados,
sino que marca el ingreso y el acceso hacia los otros
niveles al final del pasillo

INSTITUTO LE CORDON BLEU
ANALISIS FORMAL

El proyecto se logra ordenar a
través de un eje principal lineal,
debido a la forma del terreno que
nace a partir de un cuadrado,
siendo asi que permite que
salgan otras pequefias ranuras o
caminos a partir de dicho eje.

JERARQUIA

Incluso no solo por el material logra resaltar el bloque, sino
que en comparacion con los limites de los otros niveles,
este logra sobresalir y hace un juego de desfases en
alturas que incluso logra marcar el ingreso hacia al
proyecto. Siendo asi que le da importancia también a la
funcién que se cumple interiormente y asi mismo evitar caer
en una fachada alineada completamente.

A partir de la organizacion de
sus espacios mediante un eje,
este ha permitdo a su vez
ordenar el conjunto de zonas de
ensefianza, tanto practicas
como tedricas, en un espacio
muy marcado hacia la calle.

De esta forma es que dicho
espacio logra marcar una
jerarquia dentro del proyecto
debido al uso de un material
resaltante entre los otros.

|

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 59 /p.119

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: FORMAL

INDICADOR: COMPOSICION

COMPOSICION
LINEAS

Con la presencia de lineas
horizontales y verticales,
algunas intercaladas que
dan origen a formas
irregulares y a bloques que
sobresalen para su
fachada.

Las lineas son la base
para la creacion
desfasada de bloques
que permiten un juego
interesantes de
volimenes  que se
posicionan mas adelante
que otros.

e e
i U zaciia Q00 gl 7

Incluso posee elementos
verticales a partir de las lineas
que marcan los limites del
terreno otorgandole una
sensacién de mayor altura. Asi
mismo gracias a éstas es que se
logran consolidar dobles alturas
por el diferente posicionamiento
de lineas a lo largo de la
fachada.

INSTITUTO LE CORDON BLEU
ANALISIS FORMAL

y

5SS
(%)
74

PLANOS

Primeros se consolidan los
planos marcados como
perimétricos dentro del proyecto
diferenciados por ser llenos (1)

A partir del cual se originan otros
que marcan ingresos o partes
importantes 'y empiezan a
sobresalir un poco mas que los
anteriores con caracteristicas
llenas y vacias (2)

Finalmente sale todo un plano
completo desfasado del limite
para consolidarse como vacio(3)

T

Se pueden observar tres tipos de planos diferenciados en la Unica
fachada del proyecto, que van a dar origen a los volimenes mas
importantes dentro de la organizacion.

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 60/ p.120

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: FORMAL INDICADOR: COMPOSICION

INSTITUTO LE CORDON BLEU

ANALISIS FORMAL

COMPOSICION

VOLUMENES e AR = VOLUMENES IRREGULARES

Se consolida un
edificio con un
Unico volumen
que se ve desde
la fachada, pero a
partir del cual se
generan otros
debido a los
desfases, cuando
en realidad
forman un dnico
bloque.

Domina un volumen que
ha logrado sobresalir a
comparacién de otros
mostrando la
importancia que tiene la
ensefianza dentro del
proyecto, ya que abarca
las areas formativas con
transparencias para una
mejor relacion con su
entorno.

Los volimenes resultan consolidarse como i Por ejemplo, un volumen que pertenece a un mismo
llenos y vacios, de alguna manera logran f N ) i e [ blogque, sobresale de su limite normal y marca el
diferenciar los usos que tienen cada fachada. It N ingreso al edificio. (Ver imagen 1)

ELEVACION FRONTAL

Aulas formativas

\/ AUy Zonas  comunes  de

I exposicion 'y  exhibicion

‘g J:‘ 1| | (Restaurant Wallga) A partir de la Jorganizacion de Ig primera
estaurant Wallga | planta, las demas zonas se consolidan igual

= 1 R en los otros pisos, resaltando el volumen de

| Zona administrativa . . .

m mayor jerarquia como los salones formativos.
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 61 /p.121

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: FORMAL

INDICADOR: RELACION

RELACION
ESCALAS

\\\ sUsuario
| Ay

3

De lejos la escala que maneja el proyecto se relaciona con los
edificios inmediatos, de la misma manera no afecta la
percepcion del usuario.

Ya en el interior
la escala es
manejada como
los institutos,
dejando espacios
abiertos entre los
grandes bloques
que se manejan
de aulas.

Desde la calle se
impone un
volumen de gran
dimensién que
estando cerca se
ve imponente en < .
el usuario, pero al
momento de jugar
con las entradas y
salidas del bloque,
este se aliviana

INSTITUTO LE CORDON BLEU

ANALISIS FORMAL

ABIERTO - CERRADO

El proyecto no hace mucho
énfasis en la relacion de

espacios abiertos

y

cerrados, solo se abre en
las zonas comunes y que
aglomera la mayor

cantidad de alumnos.

INTERIOR - EXTERIOR

Esta parte se presenta al final
del recorrido del eje de la
entrada, desde la calle abierta,
se ingresa a una zona cerrada
y se hace un pequefio un
recorrido para que
nuevamente se vuelva a abrir
hacia el patio.

Al costado del proyecto
hay un restaurant
“Wallga” que abre sus
puerta hacia el exterior e
interior, uniendo ambos
espacios y expone los
resultados finales del
proceso de ensefianza
culinaria.

La conexién inmediata se da desde los espacios que estan mas cerca a las calles de tal
forma de que su uso pueda relacionar con el servicio publico.

VX

El ingreso también
se relaciona con el
exterior y planta un

recorrido  mediante
rampas hacia el lado
izquierdo. Una

pequefia tienda a un
lado y al otro la zona
de atencién que dan
hacia las calles.

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019

Criterios conceptuales, contextuales y formales en un centro para la difusién de la Gastronomia Marina como manifestacién cultural

AUTORA: VELA BRAVO NICOLE ALESSANDRA

UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO - ARQ SEMESTRE ACADEMICO 2019 - 1I

CURSO: PROYECTO DE INVESTIGACION

ASESORES: Arg. Romero Alamo — Argta. Pérez Poemape — Arqta. Cruzalegui Roldan

CESAR VALLEJO




CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 62/ p.122

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: FORMAL

INDICADOR: MATERIALIDAD

|

MATERIALIDAD

e
™

2

LE CORDON iy PERL

Acero: Plasmado en elementos Concreto: Material revestido de
verticales al exterior de acero pintura y usualmente utilizado
inoxidable y en las conexiones AITboS en las grandes edificaciones
verticales, escaleras de acero materiales se limefias. De igual manera al

que se cruzan en los patios. FESIEN G ) interior de las aulas.
exterior y se

relacionan
con el
contexto que
poseen y las
construccione
s tipicas
miraflorinas

INSTITUTO LE CORDON BLEU
ANALISIS FORMAL

Muro cortina: Toda la fachada
se ve revestida con vidrio y
perfiles de aluminio y le otorga
un caracter lujoso al edificio,
dicho material contrasta con los
demas, es por ello que permite
resaltar el bloque que
componen las aulas.

o

Dichos
materiales y
revestimientos
desarrollan una
fachada
ostentosa por el
caracter que
debe transmitir
su institucion,
pero al mismo
tiempo se
implanta con
sutilidad.

Aluminio. El muro principal que
recibe a los usuarios se reviste
de una gran panel de aluminio
de doble altura, uniformemente
pero dandole el toque
sofisticado  a un instituto
reconocido mundialmente.

Ingreso principal

El conjunto de los diversos materiales y elementos se contrastan por las partes llenas y vacias
gue le otorgan al edificio, es por ello que se enriquece formalmente por su combinacién
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 63/ p.123

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: FORMAL

INDICADOR: MATERIALIDAD - COLOR

MATERIALIDAD COLOR

INSTITUTO LE CORDON BLEU
ANALISIS FORMAL

TEXTURAS PRINCIPALES Y SECUNDARIOS

El arquitecto busco darle un aspecto elegante al edificio
recubriéndolo de elemento con caracteristicas similares, es por
ello que las texturas se tornan de un solo tipo. Al consolidarse
como un edificio de caracter internacional, debe tomar esa
misma caracteristica refinada con los materiales y texturas. Es
asi como la principal se da mediante el vidrio, brillante lisa y
reflejante.

diversos materiales, todas lisas y perfectas y no permiten mostrar ningin
material expuesto de manera natural.

Texturas lisas, brillantes para dotar de estética al proyecto

El contexto del proyecto se basa en
un distrito miraflorino con sus
tipicas casas y franjas de arboles a
lo largo de sus manzanas. Es asi
como los colores del edificio se
basan en matices de diversos tonos
gue se asemejan a los colores de
construcciones resaltantes o de las
mismas tipicas casas.

Y 5 .
Clase formativa y demostrativa

€ i e e e e

Esta gama de colores se ve plasmada en lo uniformes de
los estudiantes, en pisos de las aulas y contrastan con las
paredes blancas para darle pureza al edificio equilibrando
los tonos calidos vy frios

Es asi que el azul se plantea como color

representativo del edificio, el cual contrasta con el
color del concreto y los paneles de aluminio, pero
siempre utilizando las matices de los tres colores

bases.
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PRINCIPIOS ORDENADORES COMPOSICION RELACION MATERIALIDAD COLOR

II ' CULINARY ART SCHOOL
ANALISIS

PASEO DEL RIO, TIJUANA - MEXICO




CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 65/ p.125

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: FORMAL INDICADOR:

CULINARY ART SCHOOL

PLANOS DE ORGANIZACION

| —

! —

14

12

13

1. TALLER 1 6. AUDITORIO 11. SS.HH MUJERES
2. TALLER 2 7. MESA DE REUNIONES 12. ADMINISTRACION
3. TALLER 3 8. SALON DE ESPECIAS 13. OFICINAS

4. TALLER 4 9. BIBLIOTECA 14. INGRESO

5. AREA DE COCINAS 10. SS. HH HOMBRES 15. PLAZA COMUN

Se constituye un proyecto de forma rectangular y con formas
basicas, una primera planta completa y que presenta doble
altura en las zonas de talleres. Se afiade solo una parte para el
segundo piso, arriba de la parte administrativa, aulas teéricas, lo
cual marca la altura diferenciada entre ambos blogues, con
planta similar a la del blogue inferior.
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 66 / p.126

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: FORMAL

INDICADOR: PRINCIPIOS ORDENADORES

PRINCIPIOS ORDENADORES
SIMETRIA

El  proyecto puede
observarse sin simetria
alguna, pues en primer
lugar posee un lado
que se hace mucho

mas grande a
comparacion del otro y
se constituye

volumétricamente  un
poco mas atrds que su
lado izquierdo y crece
horizontalmente mucho
menos que su otro lado
paralelo.

El no contar con
simetria responde al
pensamiento que
tiene el arquitecto en
cuanto a formas
simples pero que
destaquen de lo
comun sin afiadirle lo
simétrico.

CULINARY ART SCHOOL
ANALISIS FORMAL

Se juega asi con los
blogues con tal de
darle algin pequefio
aspecto que evite la
simetria en el proyecto,
sin importar que ambas
partes  tengan  un
mismo ancho, fue el
blogue de atras lo que
marco la diferencia

El lado izquierdo del
proyecto posee las
mismas medidas de
ancho que su bloque
paralelo, lo cual podria
confundir 'y  hacer
pensar que posee
simetria alguna, pero
entonces aparece un
tercer bloque y en
conjunto forman un “L”,
rompiendo asi con la
simetria que podria
haberle otorgado el
proyecto.
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 67 / p.127

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: FORMAL INDICADOR: PRINCIPIOS ORDENADORES

PRINCIPIOS ORDENADORES
EJES

Dicho eje se maneja
como un espacio libre y
abierto hacia sus
usuarios y que permite
ordenar sus diversas
funciones de manera
lineal a lo largo del
terreno. A su vez
comunicara a ambas
partes mediante su
espacio de relacion
directa.

Presenta un Unico eje, lineal, a partir del cual se consolidan dos blogues, uno rectangular y
otro en forma de “L” en donde se van ordenando los diversos espacios.

CULINARY ART SCHOOL
ANALISIS FORMAL

Dicho eje lineal rompe
su continuidad en un
bloque para finalmente
girar hacia la derecha.
De esta manera al
proyecto ordena
facilmente sus espacios
para para permitir a los
usuarios ubicarse de
manera simple y
haciendo que el ingreso
sea totalmente directo.

JERARQUIA

Se observa un bloque en la esquina derecha del proyecto que define una altura mayor a
comparacion de sus otros volimenes y permite su facil visualizacion desde la esquina mas
concurrida.

Es asi como el proyecto mediante la
transparencia en la parte frontal de dicho
volumen marca un jerarquia sin
necesidad de concebirse con una
dimensién mucho mayor, el sélo hecho
de presentar un material diferente que
refleje dicha parte de la ciudad, marca un
valor mucho mas alto para darle a ese
bloque una jerarquia mayor con solo
afiadir un material diferente en la
fachada.

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
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VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 68/ p.128
DIMENSION: FORMAL INDICADOR: COMPOSICION

CAPITULO Ill: RESULTADOS

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

CULINARY ART SCHOOL

ANALISIS FORMAL

COMPOSICION
LINEAS

=== | ineas rectas y paralelas

Desde un inicio se trat6 de concebir el proyecto de manera simple y muy
limpia, como concepcion de la idea del autor. Ante esto utiliza lineas
béasicas para ordenas las siguientes partes.

Es asi que, tanto las lineas horizontales se marcan paralelamente y se van COMPOSICION
cortando poco a poco por las verticales para ir dando una diferencia de
zonas y marcar los siguientes planos como unos mas grandes que otros.

El hecho de utilizar estas lineas van a permitir al disefiador jugar con las
entradas y salidas de los volimenes, creando espacios abiertos y otros
cerrados. De la misma manera a partir de éstos se forman los vanos para
las posteriores aberturas.

Planos rectos y rectangulares

A partir de las lineas simples se concretan los planos verticales y
horizontales, que en defecto llegan a poseer anchos casi iguales en las
partes principales y un plano mas alto que otro para marcar una
jerarquia. De esta manera se concibe un disefio simple pero sofisticado
tal y como el autor lo plante6 desde un inicio.

Es aqui donde se juegan con dichos planos para
evitar bloques netamente rectangulares, se corta
uno y se alarga el otro, para méas adelante dar paso
a un eje que permita ordenarlos.

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
UNIVERSIDAD
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 69/ p.129

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: FORMAL

INDICADOR: COMPOSICION

COMPOSICION
VOLUMENES

Volimenes alargados y simples

Volimenes totalmente cuadrados y rectangulares que se
desfasan un poco y otros que crecen de manera ascendiente.
Dicho volimenes se han originado en primer lugar, a partir de
la idea de tratar de concebir el proyecto desde su interior, es
por ello que se ve como los bloques encierran el perimetro
del proyecto. (Ver imagen 01)

CULINARY ART SCHOOL
ANALISIS FORMAL

Se abren a los espacios entonces a la
plaza de interaccién lo que permite la
relacion mediata de ambos
volimenes, que se ven rematados
por una tercera parte como punto de
reunién de los alumnos dentro de un
espacio. (Ver imagen 02)

Los volumenes se llegan a formar a partir de la necesidad de
los usos.

Un volumen crece mucho alto que el otro, el que

presenta transparencia en hacia la fachada y hacia el
patio que se concibe como el principal de las aulas

Y finalmente otro méas en la parte posterior mucho
mas pequefio para los usos comunes de los alumnos
y que marca un giro diferente.

practicas y espacio de direccion. t

Luego un segundo volumen que presenta talleres y ’
con trasparencias hacia el patio que crece |
paralelamente.

Es asi que el alargamiento de los volimenes
permiten crear la disposicion de los espacios
mediante la zona intermedia que existe entre

estos, e idealizando otros volimenes mas
pequefios en la primera planta, cuando en
realidad son un solo pero crea la sensacion de
ser diferentes debido a una transparencia de
materiales intercalada.

Talleres de cocina
Area administrativa
Atencion al pablico
SS.HH

Biblioteca
Auditorio

en la Bahia El Ferrol. Chimbote. 2019
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 70/ p.130

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: FORMAL

INDICADOR: RELACION

ANALISIS FORMAL

RELACION

ESCALAS ABIERTO - CERRADO

CULINARY ART SCHOOL

B
]

Jll
T

L1

o

—

o
i

La escala no resulta ser tan representativa en el
proyecto pero ha permitido que este se relacione con un
entorno que ha perdido su caracter arquitecténico y que
no presenta construcciones de gran magnitud. (Ver
imagen 1)

Los usuarios se logran sentir totalmente cémodos al
entrar a un nuevo espacio de Tijuana que no se muestra
como imponente, sino totalmente liviano y permite el
sentido de pertenencia a primera estancia

Desde su interior existen espacios abiertos y
cerrados, unos de manera directa y otros
mediante alglin material. Espacios usados
para los talleres comunican el exterior
mediante transparencias de materiales para
visualizar su funcién interior

De igual forma un espacio comun, como el
auditorio, recibe luz natural desde el exterior
y conecta con la vegetacion.

INTERIOR - EXTERIOR

La entrada se plasma mediante
un plano rectangular que recibe

desde arriba para luego bajar,
pero no se cierra, para que

aquellos  usuarios observe
facimente estando ya una ve
dentro, a pesar
proyecto se conciba para s
interior.

n
74

de que el

u

Los espacios practicos permiten
una conexion hacia el exterior
pero del proyecto, ya que desde
un inicio este prefirié plasmar un
edificio que proyecte una vida
hacia adentro. Pero de alguna
forma los alumnos pueden
observar el crecimiento de su
ciudad desde adentro, pues un
gran cerro se ubica en la parte
posterior.
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 71/p.131

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: FORMAL INDICADOR: MATERIALIDAD

CULINARY ART SCHOOL

ANALISIS FORMAL

MATERIALIDAD

MATERIALES

Asi mismo gracias a

Cuadrilones: Que recubren partes de la estos componentes, el

fachada y le otorgan la horizontalidad al edificio logra resolver A A Y
bloque de mayor dimension, lo que temas de iluminacion
permite que éste se logre ver mucho de manera natural
mas alto debido a dicho material. para los espacios en
Permite la ventilacion e iluminacion. donde el  alumno

requiera fomentar su

creatividad al maximo iJ—L

y exponerla mediante

Concreto Aparente: Que se ve expuesto
en las aulas y talleres y le brinda ese
toque estético que el proyecto necesita.
De la misma manera recubre la parte
que da hacia la plaza de la escuela

sus platos. J L

Administracién

Acero: Mas que un envolvente,
funcioné para implantarse entre los
espacios de estudio como parte del
esqueleto del proyecto, siendo asi un
material con caracteristicas mucho mas
diferenciadas que la otras.

Biblioteca

Madera Grapa: Recubre parte de la
fachada que se ve en todo el
exterior, en paredes y techos

Vidrio: Que ha permitido cubrir las La simplicidad de sus materiales permite fomentar la tradicién propia
zonas en las que se busco otorgar la de la ciudad, ya que éstos fueron escogidos especialmente por ser
conexion entre espacios de estudio e tipicos en la zona, lo que garantiza de la misma manera que resulte
interaccion de usuarios, permitiendo méas econémica su ejecucion y busque poner en valor la arquitectura
observar la actividad que se realiza perdida del lugar pero sin ser imponente,
- al interior
Talleres alleres .
s i
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CAPITULO Ill: RESULTADOS VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA NUMERO DE FICHA: L - 72/ p.132

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad. DIMENSION: FORMAL INDICADOR: MATERIALIDAD - COLOR

CULINARY ART SCHOOL

ANALISIS FORMAL

MATERIALIDAD COLOR

TEXTURAS PRINCIPALES Y SECUNDARIOS

No posee una variedad de texturas,
ya que en su mayoria todas suelen
ser lisas y sofisticadas, lo que de
alguna manera le otorga esa belleza
a los diferentes espacios, es por ello
que el autor se basa en estas
texturas que nacen a partir de
materiales propios de la ciudad para
otorgarle la estética que buscé en el
proyecto. Constituyen un valor
artistico y a la vez constructivo, pues
no se encuentran revestidos de
ningln otro elemento.

El proyecto posee un punto importante [ &
detras, El Cerro Colorado, en donde de
alguna forma el arquitecto decidié implantar "%
mediante colores basicos, que hagan N
referencia a esa zona en valor de la ciudad.
Aparte la ciudad posee una gama de
colores que va desde el naranja, hasta su
gama mas clara y oscuras. Siendo asi que
plasma dichas caracteristicas de un
contexto con gama de marrones hacia el
edificio. i \ N

Durante la noche, el exterior y el interior
relacionan los colores tan sutimente que + + + +
acompafado de la iluminacién se vuelve

bien sofisticado

“\

Madrea grapa con su Cuadrilones
textura rugosa lisos

Una combinacion de texturas que se
manifiesta en los diferentes espacios, ya
sean abiertos o cerrados 5

Es asi como la gama de colores que presenta se asocia
al contexto sobrio que lo rodea

Las matices de marrén dan
sensacion de seguridad y
sensibilidad y al combinarlo
con los tonos grises vy
blancos le otorgan un
equilibrio al proyecto al
contrastar sus partes. Es asi
como se expresa la
sofisticacion del edificio en
tonos claros a oscuros.

Textura rugosa Textura aspera Textura lisa
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CAPITULO Ill: RESULTADOS

VARIABLE: ARQUITECTURA GASTRONOMICA

NUMERO DE FICHA: L - 73 /p.133

OBJETIVO: Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad.

DIMENSION: LAMINA RESUMEN

INDICADOR: RESUMEN

b L et

Principios ordenadores
Debido a la complejidad de la forma del terreno, el proyecto no
logra verse asimétrico, y no se observa nada parecido a su otro
lado. Con su primera planta casi libre, su principal eje logra
plantearse a la mitad de su forma y que lograr marcar dos
ingresos para usuarios diferentes, con un punto que permite
conectar a la zona superior, ordenando su zonificacion.

Composicion
La composicion logra definirse a partir de la forma triangular del
terreno y a su dimension, evitando cerrar todo un primer bloque
pero conectando dos nuevos volimenes arriba que nacen a partir
de angulos rectos marcados en los lados del triangulo y que
toman importancia al sobresalir en color y tamafio del perimetro
para dar lugar a zonas al aire libre en la parte baja.
Relacion

El volumen permite que el usuario se sienta relacionado con el
edificio al no imponerse en tamafio, pero que interiormente
debido a los pequefios espacios que posee y con blogues
encima, podrian crear tension. Esto ha generado que al evitar
crear espacios cerrados en su planta baja, cada espacio logre
exponer de manera directa el comida con el usuario.

Materialidad y color

Los materiales y el color lograron darle el toque estético que
necesita la arquitectura, mostrando colores que se relacionan
mucho con la poca vegetacion a su alrededor y asi mismo con la
exposicién natural de sus materiales se incremente este lazo. Por
el lado negativo, esto ha logrado que desde lejos el proyecto no
se entienda mucho por la funcién que quiere transmitir.

LAMINA RESUMEN
INSTWUTQLECORDONBL

Debido a la complejidad de la forma de su terreno, el proyecto
no logra verse asimétrico, ambas mitades poseen cosas
distintas y no se observa nada parecido a su otro lado. Con su
primera planta casi libre, su principal eje logra plantearse a la
mitad de su forma para encontrarse en un punto que permite
conectar a la zona superior, permitiendo ordenar su.

Composicion
Se logra observar desde la calle un Unico volumen para mostrar
la tipologia de institutos que se maneja al definir que todos los
espacios son un conjunto, pero al mismo tiempo hace un juego
con la salidas y entradas del volumen en diversas partes, que
permite crear un juego de tres bloques que al mismo tiempo se
marcan por el tipo de material
Relacion
Carece de una relacién con la calle en cuanto a este aspecto,
ya que es totalmente cerrado, pero gracias a una funcion extra
que posee, crea un espacio comercial destinado para difundir lo
que aprenden en el interior. De la misma forma existe relacién
entre sus aulas, ya que forma un espacio abierto al centro a
partir del cual surgen los salones, como la tipologia de instituto.
Materialidad y color

Propone materiales en relacion con los edificios conocidos en
el distrito, con un gran muro cortina que marca la parte
principal y lo demas materiales tipicos de la zona. Al mismo
tiempo posee una insignia que juega con matices de azul y le
permite plasmar esos colores en el edificio, caracteristicos de
este tipo de equipamientos.

CULINARY ART SCHOOL

Principios ordenadores

En el disefio de concepcion arquitectonica, iba a marcarse como
simétrico, pero luego se jugé con algunos elementos,
dimensiones que le otorgd a sus partes diferencias marcadas.
Se marca claramente la mitad de sus caras a partir del cual se
establece un eje lineal y que ordena hacia ambos lados las
funciones, resaltando una de sus partes para marcar jerarquia.

Composicion
Se compone de volimenes, simples y con formas bien marcadas
que se dimension a partir de la funcién que se cumple al interior.
Al ser rectangulares, el interior se marcan espacios abiertos y
cerrados y que marca un ritmo de los elementos de las caras de
cada volumen. A partir del cual en el centro generan un espacios
como punto de encuentro para amabas partes.

Relacion
A nivel del usuarios, la entrada estd marcada por un desnivel
que permite creer que los volimenes son mas altos de o que se
ven, pero que aun asi por la dimension de su plaza abierta,
genera comodidad al momento del recorrido. De la misma forma
gracias a la transparencia de sus elementos, se crea una
estrecha relacion entre las funciones de ambas partes.

Materialidad y color

Al utilizar materiales tipicos de la zona, relaciona mas la
concepcion con entorno, que le otorga un aspectos sofisticado al
proyecto dentro de un contexto que carece de estética urbana.
Asi mismo sus colores reflejan el entorno geografico por la
presencia de una gran montafia que se considera un punto
importante del lugar, jugando asi con la gama del marrén.
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CAPITULO IV



IV. DISCUSION DE RESULTADOS

4.1 OBJETIVO ESPECIFICO N° 01
Conocer el desarrollo de la gastronomia marina como manifestacion cultural en
Chimbote e identificar criterios conceptuales en un centro que fomente dicha
actividad en la ciudad.

Para conocer el desarrollo de la gastronomia marina en la ciudad de Chimbote, se
realizd una entrevista a la especialista en promocion del turismo y de las micro y
pequefias empresas en la Municipalidad Provincial del Santa, Narda Chavez. La
ciudad de Chimbote ha ido evolucionando a lo largo del tiempo gracias a las diversas
actividades econdémicas que se han desarrollado para beneficio de la poblacion. Es
asi como una de estas actividades se ve plasmada en el enfoque turistico,
promoviendo la gastronomia como nuevo factor de desarrollo y al mismo tiempo

como expresion cultural que alcance un mayor grado de reconocimiento.

Ante esto, Flores, E. (2013) toma como base la historia de un lugar que puede verse
manifestada en la gastronomia tipica que ésta posee y que expresa la cultura que se
ha engendrado desde tiempos atrds. Mientras tanto en Chimbote, las bases del
desarrollo de las actividades culinarias se ven plasmadas, mas que en su historia, en
el aprovechamiento de focos importantes que si se han ido originando a partir de la
evolucion econdmica de la ciudad, como parte de su historia. Tal es asi que la
entrevistada Chavez, N. (2019) menciona que la gastronomia se ha visto enriquecida
gracias a una de las actividades mas importantes que se origin6 durante los primeros
afos de desarrollo del distrito de Chimbote, la pesca, la cual ha sido el motor de
muchos aspectos que ha permitido el crecimiento econdémico de la ciudad. A su vez,
por las bases historicas que posee, llega a considerarse como parte de la cultura
chimbotana, en donde se deberia buscar nuevas formas de promoverla para
incentivarla como tal. Asi mismo, uno de los primeros exponentes de la gastronomia
peruana, el estudio de casos denominado “Peruvian Experience (2019)” primer
centro gastronémico y cultural del Pert, mostro total interés por estudiar aquellos
origenes de la comida peruana desde las diversas regiones para mostrarlas como parte
de la cultura que se ha ido desarrollando, no sélo con el origen de las ciudades de las
cuales se habla, sino que va mas alla, desde tiempos remotos en el que los incas se

manifestaron como los primeros pobladores. Es por ello que se encuentran bases
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histdricas, que de acuerdo al tiempo en el que originaron, han permitido el nacimiento
de otras formas de expresion cultural, que sin importar el tiempo, éstas deben

significar algo importante para el lugar que se desea reconocer.

Es por ello que ese valor que le otorgue la sociedad a este aspecto cultural, va a
definir el grado de evolucion que logre tener a lo largo del tiempo. De esta forma
durante la entrevista a Chavez, N. (2019) se reconoce la importancia que se le debe
dar a las actividades econdmicas de la ciudad ya que algunas van a permitir, mediante
dicho aprovechamiento, el reconocimiento a nivel cultural del lugar debido a que han
llegado a formar parte de la historia. Tal es asi en Chimbote, que se ha consolidado
como potencia desde tiempos atras, gracias al boom pesquero que caracteriz6 a la
ciudad, siendo asi parte de su historia y motivando a los ciudadanos al
aprovechamiento de sus materias para dar lugar a otra actividad que marque una
expresion cultural tipica de la ciudad. De esta manera el estudio de casos “Culinary
Art School (2010)”, manifiesta la importancia de promover un recurso que ha
caracterizado a la ciudad en donde se emplaza, alimentos que han abastecido a su
poblacion durante mucho tiempo y que hoy en dia permitié ser considerada como
parte de su patrimonio cultural. Siendo asi que, el desarrollo de la gastronomia dentro
de la ciudad de Meéxico, lugar donde se emplaza el proyecto, ha logrado que ésta se

consolide como parte de un patrimonio declarado y reconocido.

Es asi como la ciudad de Chimbote esta en la blasqueda de difundir la cultura
gastrondmica que la caracteriza para lograr un mayor desarrollo y reconocimiento, a
tal punto de que las mismas entidades publicas tienen un proyecto en mente acerca
de un espacio para promover la ensefianza de la gastronomia dentro la provincia y
asi enriquecer el &mbito cultural que no se ha visto aprovechado durante los Gltimos
afios, siendo el lugar, un puerto favorecido por las riquezas que posee y que deberia
generar nuevos platos que le permitan innovacion en ese aspecto, como lo menciona
Chavez, N. (2019). Siendo asi que un autor menciona la importancia de preservar la
identidad cultural de un lugar, exponiendo los origenes de su comida mediante un
equipamiento también, pero que no sélo busque ensefiar como se tiene pensado hacer
en la ciudad de Chimbote , sino mostrar y explicar parte de su historia que le ha
permitido llegar hasta donde se encuentra, siempre tratando de mostrar el proceso de

su desarrollo que le permita al publico un mejor acercamiento hacia esa realidad,
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siendo un punto de vista que destaca Baltazar, J. (2018). A diferencia de Chimbote,
en ciudades con mas desarrollo turistico y econémico dentro del territorio peruano,
se ha logrado establecer un punto importante dentro de la ciudad para promover la
comida peruana, pero no solo de ese lugar, sino de las diversas regiones del Peru,
considerando asi que conocer la historia de su desarrollo va a lograr que los
participantes dentro del lugar puedan enriquecerse culturalmente de una manera
didacticay que va mas alla de sélo probar, tal y como lo expresa Peruvian Experience
(2019).

El orgullo por la gastronomia es algo que caracteriza a todo peruano, sin necesidad
de difundirla mediante algo concreto, el desarrollo que ha tenido ha logrado que cada
uno sienta aprecio por la comida que lo caracteriza. Chimbote se establece como una
ciudad con gastronomia variada, asemejandose a la variedad de platos que existe en
el pais, pero que no esta siendo aprovechada del todo ya que no se promueve ese
aspecto por cada ciudad importante del pais, siendo este punto importante para la
institucion representativa de la provincia, establecer proyectos nuevos para generar
ingresos y reconocimiento cultural mediante un dnico elemento, asi como lo
manifiesta Chavez, N. (2019). Esta nueva tipologia de atraccion turistica debe
permitir mejorar la visita del nuevo usuario que desconozca de temas como éste
dentro de la ciudad, considerando importante el tema de ensefianza, pero sin olvidar
la cultura que se debe promover para conocimiento de todos, no solo para el grupo
interesado en aprender, sino para los que desconocen de las manifestaciones
culturales, punto de vista que compra Van. W. (2007), afiadiendo lo complejo que
puede llegar a convertirse si gracias a todo ese desarrollo, la gastronomia logra

establecerse como patrimonio cultural de la ciudad.

De la misma forma, la otra parte del objetivo se basé en la blasqueda de definir
criterios conceptuales para difundir la gastronomia en la ciudad, estudio que se hizo
a partir de una entrevista a un representante del primer centro gastronomico y cultural

del Peru, asi mismo como a casos nacionales e internacionales que expongan la idea.

Durante la entrevista a Hinojosa, A. (2019) se entendid la idea del disefio que se tuvo
para la creacion del proyecto “Peruvian Experience”, a partir de generar un ambiente
que busque contar una historia mediante elemento didacticos y que puedan

entenderse bien, haciendo prevalecer la importancia de contar la historia de la

137



gastronomia y la participacion que tiene el usuario dentro de esta historia. Es por ello
que, segun la entrevista, el concepto se basé en crear espacios libres y decorados de
tal manera que generen en el usuario sensaciones con todos los sentidos, tomando
como importancia la conexién que deben tener ellos con cada insumo que se expone,
explicando asi todo su proceso para finalmente terminar en algo concreto y que pueda
ser degustado por aquel que ya conoci6 todo el origen. Considerando a todo el
recorrido como algo multisensorial, manifestando asi que es posible crear nuevos
métodos de ensefianza que hagan didactico el aprendizaje y al mismo tiempo
promoviendo el desarrollo turistico del sector. De la misma forma aumenta el
reconocimiento gastronémico y llama a conocer aquellos lugares que se exponen
dentro del proyecto como pilares de la variedad gastronomica que se ha ido
generando en todo el territorio. Asi mismo esta experiencia viene acompafiada de la
estrecha relacion del usuario mediante la interaccion directa de cada insumo a traves
de su preparacion, mostrando asi que cada uno es capaz de preparar dichos platos. ES
en este punto donde el proyecto promueve sutilmente la importancia de aquellos
institutos dedicados a la ensefianza gastronémica, pero que enfoca su funcion en la
cultura, de ahi la tipologia del edificio. Es asi como los espacios deben permitir crear
esta conexidn entre los participantes mas importantes dentro del proyecto, el usuario

y la comida como lo explica Sippy, J.

Peruvian Experience (2019) logra definir esta conexion para promover una
manifestacion cultural, pero lo hace mediante las funciones que se establecen en su
interior, cuando la bdsqueda de la concepcion arquitecténica va mas alla de eso.
Pérez, O. (1939) explica que a pesar de la relacion que debe guardar estos edificios
con las memorias guardadas por mucho tiempo, al momento de establecerse como
arquitectura, ésta debe crear sensaciones nuevas a cuando no estaba. Siendo asi que
el proyecto en Lima carece de comunicacion a traves de su exterior, por ende, podria
llegar a ser confundido con algin edificio de oficinas y que, en cuanto a su
concepciodn arquitectonica, no se logra definir como lo que en realidad transmite en
su interior. Aquello no ha garantizado el éxito del edificio, pues al concebirse como
algo novedoso, ha hecho que sea muy reconocido por gran cantidad de turistas y
ciudadanos del mismo lugar. Mientras tanto, otras teorias le dan importancia a las
relaciones sociales que se logran establecer en los edificios, tomandolas como base

para su concepcion, aquello que va otorgarle vida y éxito a la nueva edificacion,
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como lo expresa Fisker, A. & Doktor, T. (2008). Estas relaciones sociales exteriores
no se han logrado manifestar en todo el proyecto, pero llegan a establecerse luego de
que todos los participantes estén al interior del edificio, en donde se adquiere un
reconocimiento de la diversidad de culturas que visitan el lugar en un solo punto de

encuentro, como lo menciono durante la entrevista Hinojosa, A. (2019).

Y asi como se establecio el primer centro gastrondmico y cultural en el Perd, también
existen otros casos, que buscan mediante sus ideas, difundir la riqueza gastronémica
del pais. El Restaurant EI Mercado (2010) se concibe a partir de la idea de un chef
peruano reconocido por la peculiaridad de sus platos a base de todo tipo de pescados
y mariscos, lo que ha originado un proyecto de restaurant con dicho nombre a partir
de la estrecha relacién entre los comensales y los especialistas de la cocina. Al mismo
tiempo el chef solicito el disefio de un espacio personal para continuar con el estudio
y experimentacion de nuevos platos y todo esto mientras observa, desde la
comodidad de sus oficinas, la zona en donde los comensales degustan su comida. Se
destaca entonces la diferencia con el primer caso de estudios, que también busco la
estrecha relacion entre sus cocineros y el usuario, sélo que Peruvian Experience
(2019) te garantiza la experiencia cultural degustando y conociendo, mientras que
dicho restaurant tiene un enfoque mas comercial que también te permite degustar la
comida, pero en un enfoque mas social y de relacion entre todos los visitantes, es ahi

donde se muestra el porqué de su nombre, EI Mercado.

En Meéxico, un estudio de casos, Culinary Art School (2010) buscé promover la
gastronomia que caracteriza a la ciudad sin enfocarse en la difusion de su cultura ante
un publico del exterior, sino mediante un equipamiento que se logra concebir a partir
de la demanda comercial del sector por un espacio para la ensefianza de platos tipicos
a base de insumos nativos del lugar con el fin de crear profesionales reconocidos
como parte de la ciudad de Tijuana. Ante esta demanda, el proyecto no se establece
en la zona centrica, sino que busca partir de un lugar que carece de arquitectura y que
por tal motivo busca generar nuevas de estas tipologias, manejando una concepcion
que relaciona mucho su arquitectura con la escasa que presenta el sector. Ante esta
problematica es que su idea se baso a partir de crear un espacio aparte a lo que existe
al exterior, agrupando a sus usuarios dentro del edificio que no tengan tanta conexién

con la zona que se ve un poco degradada pero si desarrollando una arquitectura que
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logra esa conexion con su exterior, mas no en funciones. Siendo asi que en Peru el
desarrollo de los casos se dio en zonas urbanisticamente desarrolladas, una de éstas
casi en la zona céntrica de Lima, Peruvian Experience (2019), lo cual hizo que su
arquitectura no manifieste correctamente la funcion que desea cumplir, pues trat6 de
conectar tanto con su entorno, que podria llegar a generar confusion a la lectura del
edificio desde el exterior. Es por ello que la basqueda de la concepcion arquitectonica
se basa en una partida a partir de su entorno inmediato a partir del cual se tenga en
cuenta al usuario como principal elemento del proyecto y crear espacios para su
comodidad como lo menciona Guzman, R & Salvador, e. (2016), expresando asi que
la concepcion arquitectonica del estudio de casos no tuvo en cuenta mucho el tema
de la relacion del usuario desde el exterior, pero se destaca el desarrollo del
Restaurante ElI Mercado (2019) a partir de concebir un pequerfio espacio al exterior
en donde se pueda también degustar y entre en contacto directo con la calle, de la

misma manera incentiva al publico a ingresar y probar.

De la misma manera Godifio, D. (2017) menciona como otro aspecto, la busqueda
de tener en cuenta la importancia de tomar el paisaje como parte del proyecto,
resaltando el valor de la gastronomia como la historia del lugar. Es por ello que es
Importante tomar elementos resaltantes dentro de la ciudad, como el caso Culinary
Art School (2010), en donde a pesar de mencionar que el proyecto buscé manejar
toda su funcionalidad desde el interior y sin entrometer el pobre contexto que se le
presentaba arquitectonicamente, no pretendié crear una nueva edificacion que
encierre desde todos sus &angulos la percepcion del usuario dentro de una
infraestructura totalmente nueva a comparacion de la existentes alrededor. De esta
forma se conceptualiza a partir de la creacién de volimenes alargados, unos mas
grandes que otros, para aumentar la calidad de visualizacion hacia el exterior y
abriendo paso hacia uno de los elementos més resaltantes de su entorno, lo que le
permitié conectar sutilmente el nuevo edificio con la geografia del lugar. Pero casos
asi no suceden cuando no existe algun elemento fuerte dentro de la ciudad que haya
marcado algo en su historia, entonces los edificios buscan simplemente asemejarse a
aquellos que marcan un punto importante dentro la ciudad y que han destacado por
pertenecer a la arquitectura contemporanea del lugar, como el caso de Peruvian

Experience (2019) y su concepto a partir de una tipologia de edificio de oficinas.
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4.2 OBJETIVO ESPECIFICO N° 02
Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la

ciudad.

Para el analisis de este objetivo, se tuvo en cuenta tres estudios de casos, dos
nacionales y uno internacional, que permita conocer la perspectiva de su contexto
para idealizar un edificio que respete dichas caracteristicas. Se toma en cuenta el
entorno dentro de un proyecto, para resaltar algin tipo de manifestacion que le

permita expresar el respeto por su cultura y por su medio geogréfico.

Durante el andlisis de casos de uno de los institutos mas reconocidos del Perq,
Instituto Le Cordon Bleu (2000), el edificio logra respetar el concepto residencial
que se plasma dentro de su entorno, se alejo de las zonas ruidosas y que marcan los
flujos mas importantes del distrito y la ciudad, para ubicarse dentro de un area
tranquila, de tal manera de alejar todos aquellos elementos que puedan perturbar la
calidad de ensefianza y asi crear comodidad en los estudiantes. Ante esta situacion,
el proyecto se plasmo dentro de una zona residencial alta, lo que le permitio crecer
verticalmente de una manera que exprese que dicha edificacidén se asemeja a las
tipologias de institutos de la ciudad. A pesar de ello, el manejo de sus alturas no le
permitio ser del mismo tamafio que otra edificacion un poco mas alta, desperdiciando
areas a las que pudo darle méas uso, en donde continuaria manteniendo el mismo
respeto por el perfil urbano, sin alterar el concepto de residencias que ya se tenia.
Dicho sector maneja un maximo de siete pisos, si se consolidaba en una mayor altura,
se hubiera logrado ver un espacio mejor aprovechado. En el Museo de Arte en
Barcelona (2012), se dictd una conferencia acerca de la conexion de los nuevos
edificios con su entorno, la manera en como éstos marcan algo nuevo dentro del lugar
y que permita que el usuario desde el exterior logre sentir la creatividad del edificio
para plasmarlo también como parte de su creatividad al momento de aprender.
Aspecto que no se marca en un instituto cuya principal labor se basa simplemente en
la ensefianza, que podria ser muy didactica desde el interior y por la calidad de los
docentes, pero que no se ve plasmada en la arquitectura del instituto de tal manera
gue maneja su contexto para introducirse dentro de las tipicas edificaciones
educativas muy conocidas de la ciudad. Aquello se expresa mediante la apropiacién

del entorno para establecerse como un elemento méas que, si logra resaltarse dentro
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de una zona residencial, pero no va mas alla de eso, a pesar de catalogarse con un
instituto de reconocimiento internacional que deberia verse plasmada también en el
tipo de edificacion que ofrece a sus estudiantes. Mientras que nuevos edificios se
proyectan en zonas urbanas, que podrian llamarse desarrolladas, otros estan en la
busqueda de generar consciencia acerca de enriquecer arquitectonicamente un lugar
que cobra importancia debido a la ubicacion geografica que posee, lo cual ha
generado la demanda turistica y que debe ir de la mano con el desarrollo de su ciudad
en los diversos aspectos. Tal es el caso de la Escuela de Artes Culinarias (2010) en
Tijuana, el cual no busco plasmarse, dentro de un contexto mediato, en la zona mas
desarrollada de la ciudad en &mbitos econdmicos y turisticos, sino por el contrario se
ubicd en una zona degradada y que ha perdido su valor urbano, pues posee gran
cantidad de comercio y servicios que los abastece, pero que se ven como elementos
aislados debido a los espacios sin uso que se encuentran a su alrededor. De esta
manera la escuela, con la sutileza de arquitectura que se manejo, logré marcarse
como un punto reconocido dentro de un espacio visto negativamente, que al igual
que en el anterior caso, ofrece servicios educativos, pero comparte en los estudiantes
la creatividad que necesitan para aprender, ya que se observa una tipologia nueva de
edificacion y que al momento de ingresar te sumerge en un nuevo espacio muy
diferente a lo que ellos vieron estando afuera. Marca entonces, un punto importante
en la ciudad y crea nuevos espacios para la creatividad, es por ello que no toma tanta
importancia a aquella parte de la ciudad que ha logrado desarrollarse y que es muy
visitada por turistas debido a su ubicacion en la frontera, sino que busca resaltar otros
puntos de la ciudad para demostrar que a pesar de la falta de desarrollo de un lugar,
una nueva arquitectura puede marcar el inicio de su apogeo y con mayor razén aun
cuando el instituto se origind a partir de promover la cultura gastronémica del lugar
para alcanzar un mayor reconocimiento a través de la calidad de los estudiantes que

logren salir como representantes de su ciudad.

Otros aspectos como la accesibilidad y la permeabilidad del edificio dentro de su
entorno también se destacan en el tema contextual, tal es asi que Herrera, V. (2014)
afiade la importancia de la conexion entre todas las partes del edificio con sus calles,
con su zona mediata, que permitan que dicho edificio pueda destacarse desde el
exterior y permita mostrar desde puntos importantes aquella funcion que desea

transmitir a sus usuarios. El estudio de casos internacional, Culinary Art School

142



(2010), resulta ser un claro ejemplo de cédmo un lugar que carece de dotes
arquitectonicos puede llegar a brindarle a una nueva edificacion que si posee dichas
caracteristicas, un grado de importancia dentro de su entorno. Este edificio se
encuentra muy cerca de una de las vias mas importantes del pais y que permite su
conexion con EE. UU, siendo asi que, al estar sumamente cerca y carecer de edificios
enormes y con dimensiones mucho mayores, no opaca la nueva edificacion existente
y que la expone tal cual. De la misma manera se presenta como una nueva tipologia
de edificio que solo se logra ver en el centro de Tijuana, siendo asi que con mayor
razon logra atraer a los usuarios de manera facil y por la funcion que logra cumplir
dentro de su entorno para abastecer las necesidades que tienen otros jovenes que no
pueden ir hasta la parte céntrica de la ciudad. Dicha ubicacion logra que el edificio
pueda distinguirse desde diversos puntos por la calidad arquitectonica que no se
observa comunmente en el lugar y por mostrarse totalmente accesible para cualquier
persona interesada a ingresar, puntos que favorecen a su reconocimiento. Estas
caracteristicas no se logran ver claramente en los casos nacionales, Restaurant El
Mercado (2010), el cual se ubica dentro de una zona ya desarrollada y que en temas
de accesibilidad si tiene un gran punto a favor, ya que estd muy cerca de una de las
avenidas mas concurridas y que conecta toda la Costa Verde de Lima, lo cual genera
que gente de todas partes pueda llegar hasta ahi para conocer el lugar. Y hasta aqui
llega su reconocimiento, pues no ofrece una buena calidad arquitectdnica a un
entorno que se ha caracterizado por ser residencial, ya que muestra que el edificio
solo logra integrarse de esa forma a su contexto, idealizdndolo como si fuera otra
vivienda mas. Entonces, qué es lo que sucede cuando los temas de accesibilidad estan
correctamente marcados y bien definidos como para lograr su reconocimiento desde
diversas partes, pero que no trabaja en conjunto con el hecho de destacarla con
caracteristicas peculiares que permitan conocer su funcion. Esto no quiere decir que
el fracaso del edificio ya esta definido ya que, segun el analisis, éste ha logrado el
éxito y hacerse muy conocido dentro de la ciudad, pero que aun careceria de
caracteristicas arquitecténicas bien marcadas que permitan conocer su funcién y
exprese en la calle aquello que desea manifestar. Esto mismo sucede con el Instituto
Le Cordon Bleu (2000), que muy aparte de tener a favor la cercania de avenidas muy
importantes y concurridas, ésta se encuentra muy cerca de un punto importante de la

ciudad y muy concurrido por una variedad de jovenes de todas las edades, lo cual
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permite hacerse reconocido en aquellos en quienes se basa su funcion. De la misma
manera emplazarse al margen de una zona residencial alta, la define y logra verse
como una edificacion algo diferente dentro de ese ambito, pero no del todo, ya que
sigue manejando la tipologia de institutos que se ve plasmada en toda la ciudad y que
al mismo tiempo se asemeja a los grandes edificios que se observan a lo largo de la
calle, mas alla de las zonas residenciales. Siendo asi que en este caso, accesibilidad
y usuarios los va a tener, de la misma manera se reconoce como instituto al
observarse desde afuera ya que marca un poco la diferencia con las caracteristicas
que tienen las viviendas, pero no ofrece mas, su arquitectura no permite que se
destaque como algo mas. Esta correcto, pero la arquitectura va mas alla de solo
plasmarse como una nueva edificacion en su entorno, lo que busca en crear en los
usuarios nuevas sensaciones y experiencias que le permitan conocer mas a fondo el
edificio y sus funciones, de esta manera se generaria un mayor valor al contexto

dentro de la edificacion.

Se ha explicado entonces, que los casos de estudio nacionales, no han logrado
destacar mucho el valor arquitectonico que pueda llegar a ofrecer esta tipologia de
edificios, sino que han buscado satisfacer dicha demanda mediante una edificacion
que si logra distinguirse estéticamente con respecto a otras, pero que no logra ir mas
alla de eso. Baltazar, J. (2018) pone en valor los espacios para promover temas de
creatividad en los alumnos, para incentivarlos a ser mas observadores y mejorar en
ellos su nivel de investigacion cientifica. El distrito de Miraflores posee puntos
importantes dentro de la ciudad y que han logrado definirse como hitos y nodos
dentro del &mbito urbano, de tal forma que si estos equipamiento no logran tener bien
definidos, dentro de su edificio, espacios exteriores para fomentar sensaciones de
libertad y creatividad en el alumno, por lo menos se debe buscar relacionar puntos
importantes de la ciudad que permitan ser disfrutados por este tipo de usuarios para
sentir que no se encuentran encerrados dentro de una edificacion. Es en este contexto
en donde se ubica el Instituto Le Cordon Bleu (2000) y el Restaurant EI Mercado
(2010), los cuales al encontrarse muy cerca de hitos y nodos importantes que se han
estudiado, tienen la ventaja de aprovechar de este contexto tan amplio, recreativo y
que otorga sensaciones de libertad, para fomentar el desarrollo de la imaginacion en
sus usuarios. Un primer edificio, Le Cordon Bleu, el cual buscé de alguna manera

poner en valor puntos importantes de la ciudad y que generen en los estudiantes
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estrecha relacion de pertenencia con el lugar en el que estan y al mismo tiempo
originar nuevas sensaciones de comodidad, siendo asi que sus mejores vistas se las
otorga a las zonas de ensefianza y aprovecha su ubicacion cerca de una zona marcada
como turistica y comercial para que el usuario aprecie la tranquilidad de su contexto
inmediato dentro de una zona mediata muy fluida. Entonces se puede decir que existe
una carencia de espacios exteriores del edificio que promuevan nuevas sensaciones
en los usuarios, pero si existe una relacion con puntos importantes del lugar que se
dan a medida que el edificio logra cobrar altura. Este mismo tema no se ve plasmado
en el Restaurant el Mercado (2010), pues al ser concebido con un maximo de dos
niveles, no logra captar su entorno, siendo asi que logra apreciarse mas cuando se
observa que la parte superior de la edificacion posee vistas que dan hacia las caras
de sus blogues y solo una hacia el exterior, mas aln cuando esa zona se caracteriza
por ser el espacio en el que el usuario especialista va a capacitarse para seguir
brindando una mejor calidad de servicio, va a seguir aprendiendo, tal es asi que no
logra aprovechar esa tranquilidad exterior que posee, ni el valor paisajistico que le
otorga la costa verde. La clave esta en prevalecer puntos importantes dentro de la
ciudad, sin importar que sean concurridos, solo que puedan llegar a significar algo
dentro de su entorno. Muy cerca de La Escuela de Artes Culinarias (2010), se
encuentra el conocido Cerro Colorado, el cual se considera como la mas alta en la
ciudad y que pretende convertirse en uno de los miradores mas llamativos, parecido
al que se encuentra en California. Al tener este punto tan llamativo, lo que hace la
escuela es conectar sus espacios con esta parte del entorno, ya sean espacios para
sociabilizar, asi como los de ensefianza, aprovechando uno de los hitos mas
resaltantes de la ciudad y que ha formado parte del desarrollo de dicho sector. Se
destaca entonces que durante el analisis, se encontré una mayor relacion entre la zona
en que se emplaza y en el proyecto mencionado, conexién con el entorno tal y como
se menciono en la primera parte de la concepcion arquitecténica, por la presencia de
un paisaje que pertenece a la historia del lugar y que se ve respetada en la edificacion,
manejando correctamente la relacion que debe tener toda arquitectura con el lugar en
el que se emplaza, observando de esta manera que dicha edificacion logra tener mas
ventaja con cuanto al aprovechamiento de su contexto, en referencia a otros
proyectos que han buscado tener bien marcada la funcion de ensefianza y nada mas,

de la manera tipica en la que se implanta dentro del territorio.
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4.3 OBJETIVO ESPECIFICO N° 03
Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la

ciudad.

Se toman de igual forma los casos mencionados anteriormente, pero describiendo y
analizando aspectos que se enfocan en temas mas arquitectonico que permitan

conocer a partir de que elementos se concibe el disefio de su arquitectura.

Se conoce gue existe una razon de ser de cada forma que se manifieste dentro de un
edificio, de tal manera que existe una base que se constituye como un intermedio
entre el contexto con la razon de ser del proyecto. De esta forma lo manifiesta
Mendiguri, L. (2017), quien hace referencia acerca de los ejes como principal
principio ordenador y que lleva al usuario a introducirse dentro de edificio. En el
caso del analisis del Restaurant EI Mercado, en donde la forma del terreno podria
complicar un poco las cosas, se observo un eje marcado a partir de dos ingresos
dentro del proyecto y que, al ser de dimension pequefia, permite reconocerse
rapidamente desde afuera. Ya en su interior el usuario a partir de ese recorrido puede
observar otro de los principios marcados dentro del edificio, la jerarquia, por la
aparicion de un gran bloque que marca tension al interior. En realidad, se podria decir
que dicha edificacion no toma el eje como principal, sino que este llega a componerse
a partir de la asimetria que maneja el arquitecto dentro del disefio y que se ve forzada
a ser asi por la forma compleja del terreno, pero que le ha permitido marcar
correctamente la zonificacion de su proyecto gracias a dicho eje que logra marcar
hacia ambas partes, las diferentes zonas del proyecto. De la misma forma la otra
tipologia de edificio que se basa méas en ser de ensefianza, el Instituto Le Cordon
Bleu (2000), mantiene un eje lineal a partir del cual se ordenan sus espacios y que si
fue el principio base para la constitucion de sus formas, ya que a partir de dicho eje
se obtienen las zonas de ensefianza que predominan en un solo lado y logran marcar
un bloque jerarquico y que impone una asimetria dentro del proyecto. Asi mismo
conecta rapidamente desde el exterior y también muestra dos ingresos bien marcados
y que al final logran juntarse en un solo punto del eje. Es esta parte la cual resalta
Mendiguri, L. (2017) también, refiriéndose a estos ejes como ordenadores dentro de
un espacio, tal es asi que el instituto ordena sus funciones gracias a este eje, con un

orden que le permite conocer primero las partes administrativas y de atencién, para
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luego rematar en el espacio comun de los estudiantes y finalmente en las zonas de
ensefianza, siendo asi que se ve un correcto orden de los espacios gracias a lo
marcado que tiene su eje principal. Mientras que otros edificios marcan sus ejes
incluso si pueden ser observados desde afuera, tal es el caso de Culinary Art School
(2010) el cual, segun el analisis, la concepcién de su eje se da a partir de tener
pensado la separacion de dos espacios que conserven en comun algo central y que se
identifiqgue como elemento repartidor. Es por ello que presenta un eje lineal muy
marcado dentro de una zona para las relaciones sociales al aire libre y que como
menciona Mendiguri, éste permite introducir desde el exterior a los usuarios quienes
logran identificarlo rapidamente marcando una mejor relacion. Y al igual que en los
otros casos, al constituir su eje como una plaza, este espacio logra ordenar, pero no
de acuerdo a las funciones que cumple, sino que separa areas destinadas a la
ensefianza para que el usuario pueda observar desde ambos lados lo que se hace al

frente, pero que si logra rematar en una zona comun para todos al final de su eje.

Luego de determinar los elementos que permitan ordenar el interior de un edificio y
logren conectar desde el exterior, otro caso manifiesta que también es posible que
elementos ubicados en el exterior del terreno, puedan introducirse de alguna manera
dentro de la edificacion, relacionando mas el entorno. Esto se observo durante el
analisis del Restaurant ElI Mercado (2010), el cual presenta al exterior una franja de
arboles que caracteriza a la zona de Miraflores y que se establece a los largo de
muchas manzanas, siendo asi que, el proyectd busco implantarse como natural en
todos sus aspectos de tal manera que aprovecho el tema de los arboles para colocarlos
al interior del edificio también, pero que no son colocados simplemente en un gran
espacio verde, ya que no lo tiene, sino que por el contrario éstos fueron ubicados
entre las mesas de los comensales, es decir, en todo el piso principal de madera y de
concreto, en donde los usuarios degustan de la comida y que han logrado crecer de
tal forma que pueden observarse desde afuera y se conectan con aquellos que estan
en las calles. Asi lo menciona Marroquin, P. (2014), expresando la importancia que
tienen los barrios dentro del proyecto y lo importante que seria mantener algunas
caracteristicas de su tipologia para que éstas se vean expuestas al interior. De esta
forma el restaurant no pretende seguir manteniendo la tipologia residencial que la
caracteriza, ya que no se pueden remitir dichas caracteristicas al interior, sino que

aprovecha los elementos tipicos del sector de Miraflores y sus manzanas para darle
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aquel togue especial en uno de los espacios principales. De la misma forma resulto
ser tan creativo este tema, que no solo coloco arboles parecido, sino que expreso la
importancia que le da a través de elementos verticales que forman parte de la
estructura de sostén de los bloques de arriba, columnas de madera que asemejan su
forma a los tallos de los arboles y que logran ubicarse a lo largo del patio también.
De esta forma el proyecto pone en valor la naturaleza exterior, la cual es un poco

escasa, pero trata de rescatarla en su proyeccion arquitectonica.

Asi mismo se toma en cuenta la conexién que logre obtenerse a partir de la comida
y el usuario, relaciones que deben ser marcadas correctamente para que la funcién
del edificio, el de difundir la gastronomia, pueda entenderse con total claridad en el
proyecto. De tal forma que luego de analizar los elementos ordenadores, se paso a
determinar el conjunto de formas que se originan a partir de estos elementos y que
dan lugar a los volumenes. Es asi como Buffadosi, R. (2013) reconoce a la
concepcion de las formas como partes del proyecto que van a crear el ambiente ideal,
formando un espacio que exprese una manifestacion cultural. Tal es el caso de
Culinary Art School (2010), el proyecto internacional que se ha desarrollado a partir
de formas geomeétricas simples y regulares debido a la opinion del arquitecto acerca
de fomentar una arquitectura sin tanta complejidad, pero que al mismo tiempo posea
esas caracteristicas estéticas. A partir de sus formas se idealizaron volimenes que le
permitio al proyecto establecer lazos de conexion mucho mas directos entre todos
sus espacios, en donde se ven bien marcadas las relaciones entre el exterior y el
interior, asi como entre las zonas abiertas y cerradas, creando asi el espacio ideal.
Con formas rectangulares y regulares, se fueron proponiendo transparencias que por
un lado expresaban llenos y vacios, y por el otro, relacionaban las funciones que
ocurrian una frente a la otra, asi como la vinculacion entre un espacio comun y las
zonas de ensefianza. Siendo mucho mas especificos, se baso en la proyeccion de dos
bloques rectangulares bien marcados, uno frente al otro, que se originaron a partir de

ese eje principal, en donde todos los espacios han logrado relacionarse visualmente.

De la misma forma es que Leikis, M. (2007) comparte una opinién parecida a la del
anterior autor, pero enfocandose en el tema gastrondmico, manifestando que las areas
destinadas a espacios de cocina y también tomando como referencia, las de

ensefianza, deberian poder contar con vistas agradables y mejor aun cuando
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desarrollan esa relacién con el usuario interesado para lograr exhibir la esencia que
tiene el proyecto con respecto a la tipologia que maneja. Esto se ha podido observar
en el anélisis del Restaurant el Mercado (2010), el cual no maneja el tema educativo
dentro de su infraestructura, pero expone la comida como el elemento principal en el
lugar, no pretende esconder el proceso culinario, sino por el contrario busca exponer
directamente cual ha sido la concepcion y el desarrollo de la gastronomia a partir de
generar un nexo entre sus ambiente de cocina y el patio para los comensales, de
manera directa, sin uso de transparencias ni otro tipo de materiales lo cual genera en
el comensal un conocimiento acerca de lo que esta consumiendo. Tal es asi que Le
Cordon Bleu (2000), maneja sus espacios de ensefianza como zonas cerradas y sin
relacion entre los mismos, solo de la calle, pues se organiza a través de la tipologia
tipica de centros educativos en el Perd, motivo por el cual los estudiantes no lograrian

sentirse del todo comodos.

Finalmente se analizaron los temas de materialidad y el color dentro de este aspecto
formal para explicar cGmo es que esta parte toma importancia al momento de difundir
la identidad de un lugar. Pero algo sucede cuando se trata de tipologias educativas
que tienen sus bases de creacion en otros lugares y que tratan de implantarse en
diversos paises, que poseen insignias y colores caracteristicos que puede ser que se
hayan generado a partir de sus lugares de fundacion pero que, al momento de
colocarse en otras zonas, ya no logran guardar relacién. Tal es el caso de Le Cordon
Bleu (2000) el cual propone un edificio a partir de los colores de la insignia
representativa, una gama de azules que se ve reflejada en sus materiales pero que no
logra identificar la zona en la que se ubican, por el contrario, debido al gran muro
cortina azul que presenta incluso podria confundirse con un centro de oficinas tipico
de Miraflores. De todas formas, toda su materialidad le otorga un caracter estético
bien manejado por la calidad de sus materiales los cuales, si se observan en varias
edificaciones del distrito y aunque no identifique al sector, al jugar con los matices
de claro y oscuro, le permite implantarse sutilmente en el lugar, pero siempre
resaltando su gran fachada que refleja un gran muro cortina. Es por ello que
Buffadosi, R. (2013) hace hincapié en aquellos elementos que le otorgarian identidad
a la propuesta arquitectonica, los cuales a su vez crearan el ambiente adecuado para
fomentar esta interaccion entre el usuario y la comida, difundiéndola como parte de

la cultura, resaltando a los colores y las texturas como componentes importantes.
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Mientras tanto, el Restaurant EI Mercado (2010) ofrece una materialidad basada en
exponer al natural los materiales creando una atmosfera célida y que remite en los
usuarios el sentido de encontrarse en un lugar muy comun y tipico, como lo es un
mercado, pero ofreciendo una atencion mucho mejor y exponiendo de manera directa
el proceso culinario. Esto no quiere decir que el proyecto se ve demasiado expuesto,
sino por el contrario, en conjunto con los arboles que se implantan en los exteriores
de las edificaciones, hace un sutil juego para tratar de transmitir que el proyecto se
difunde como parte de dicho paisaje en materiales expuestos al natural. Asi mismo
la gama de cremas y marrones con los que juega el arquitecto, se relacionan mucho
con las edificaciones y con la busqueda de transmitir todo al natural, resaltando partes
importantes en colores mas oscuros y asi jugar con todos los matices. Pero dicha
teoria del arquitecto Buffadosi se expone mejor en el caso internacional de estudio,
Culinary Art School (2010), el cual, en primer lugar, usé materiales muy distintivos
de la zona como la madera grapa, la cual resalta en sus dos grandes bloques
principales y a partir del cual se maneja el uso de otros materiales que vayan acorde
los colores del primero. De la misma forma este material en conjunto con otros que
se exponen al natural, crea un ambiente sofisticado pero que, segln los datos del
analisis, resultd ser muy econémico en cuanto su ejecucion. Su gama de colores le
ha permitido relacionarse con el contexto geografico que posee y con uno de los hitos
mas importantes de su entorno, el Cerro Colorado, a partir del cual la relacion entre
el mismo y la gama de los colores establecen un lazo de conexion y permite poner
en valor la identidad del lugar que se ve plasmada en un elemento que forma parte

de la historia.
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CAPITULO YV |



. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES
5.1 OBJETIVO ESPECIFICO N° 01

O.EN°01

Conocer el desarrollo de la gastronomia marina como manifestacion cultural en Chimbote e identificar criterios conceptuales en un
centro que fomente dicha actividad en la ciudad.

P.EN°O1

¢De qué manera se ha ido desarrollando la gastronomia marina como manifestacion cultural en Chimbote y cudles son los criterios
conceptuales en un centro que fomente dicha actividad en la ciudad?

CONCLUSIONES

RECOMENDACIONES

El desarrollo de la gastronomia en Chimbote puede llegar a explicarse de
acuerdo a una de las actividades més importantes en la ciudad.

El apogeo de la pesca, durante los inicios del desarrollo de la ciudad
de Chimbote, ha sido el motor para la creacion de otras actividades
econdmicas importantes, una de ellas, la gastronomia.

La gastronomia marina se ha consolidado como parte de la cultura
chimbotana por las bases que posee mencionadas anteriormente.
Entidades publicas representativas de la ciudad estan en la bisqueda
de promover la gastronomia mediante la creacion de un centro de
innovacion culinaria que permita exponer de manera permanente la
diversidad gastronémica y con una ensefianza de calidad.

Asi mismo, es importante reconocer los criterios de disefio para iniciar un
partido arquitecténico que permita relacionar el valor cultural de la
gastronomia con respecto a la ciudad en la que esta.

La difusion gastronémica debe concebirse a partir de ensefiar y exhibir
los platos tipicos de un lugar.

El edificio gastrondmico se emplazara cerca a aquellos espacios que
generan las materias primas que se desea difundir a partir de
consolidar la idea de su creacion.

La interaccién entre los usuarios y a su vez, con la comida, son puntos
claves para fomentar un aprendizaje mediante la experiencia.

La concepcién arquitectonica tomard en cuenta el valor de las
relaciones sociales exteriores para que los usuarios tengan la facilidad
de leer el edificio como aquello que desea manifestar.

Poner en valor, mediante nuevas infraestructuras educativas y
culturales, los recursos que nos brindan importantes actividades
econémicas que han formado parte de la historia de Chimbote para
promover una nueva tipologia de edificio.

Se debe tomar en cuenta los temas de exhibicion, demostracion y
degustacion dentro de espacios que buscan impartir solo temas de
ensefianza sobre la gastronomia y asi otorgarle ese valor afiadido.

Se recomienda que la infraestructura se encuentre cerca de aquellos
productores que van a formar parte de la difusion gastronémica para
obtener los recursos de buena calidad y totalmente frescos.

La concepcion de la idea del edificio creard espacios que permitan las
relaciones sociales entre las personas y la interaccion de ellos con la
comida, para entender didacticamente el proceso culinario.

El concepto del edificio tendrd que entenderse como tal desde el
exterior de tal forma que se manejen las zonas de exhibicion y
demostracién lo mas cerca posible a las calles para entender aquello
que el edificio desea manifestar.
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5.2 OBJETIVO ESPECIFICO N° 02

O.E N° 01 Identificar criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad

P. E N° 01 ¢Cuéles son los criterios contextuales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad?

CONCLUSIONES

RECOMENDACIONES

La tipologia del edificio debe ubicarse en zonas no tan cercanas a la
parte céntrica de la ciudad, otorgandole asi espacios de tranquilidad
para la correcta ensefianza y exhibicion, sin tanto bullicio de la ciudad.

Las vias principales en la ciudad se encontraran muy cerca al proyecto
para la conexién de dicho espacio con otros puntos resaltantes que se
relacionen con la tipologia del edificio en su contexto mediato.

El entorno inmediato que presenta el proyecto tendra importancia al
momento del disefio exterior del edificio para que éste pueda ser
identificado como algo nuevo en el lugar, mas no definirse como las
tradicionales construcciones educativas y culturales.

Los hitos que se encuentran en la ciudad y muy cerca del proyecto
favorecen en el tema de la creatividad para los estudiantes y se tomaran
en cuenta en el disefio de los espacios, el cual mejorara la conexién del
lugar con la nueva infraestructura.

El perfil urbano debe permitir que el edificio logre aprovechar el
maximo de sus alturas respetando lo edificando anteriormente y la
reglamentacién de la zona.

El proyecto debera emplazarse en una zona con equipamientos que
complementen la tipologia del edificio, como comerciales, culturales,
o turisticos, pero evitar su ubicacién en zonas muy ruidosas de la ciudad
y que generen incomodidad en los presentes y estudiantes.

Se debe considerar la cercania a las avenidas importantes de la ciudad,
pero no ubicar el proyecto en dichas avenidas tan fluidas para mantener
espacios tranquilos dentro de la proyeccién arquitecténica.

Se resaltaré la importancia de manejar un correcto disefio de fachada
que evite asemejarse a otras edificaciones importantes de la ciudad,
sino por el contrario, debera ofrecer un espacio abierto de exhibicion
culinaria como bienvenida del cual carecen muchos centros de estudio,
que servira como la zona de transicion hacia el area semi privada.

Sera importante tomar en cuenta espacios dentro de la edificacion que
permitan apreciar lugares resaltantes y de valor en la ciudad para
fomentar la creatividad en los alumnos promoviendo las zonas de
ensefianza con &reas abiertas y con visuales Ilamativas al exterior.

La nueva edificacién va a definir su altura maxima de pisos de acuerdo
a la reglamentacion, pero al mismo tiempo debera jugar con dichas
alturas para poder respetar edificaciones vecinas de dimensiones mas
pequefias a lo reglamentado, aprovechando al méaximo su area.
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5.3 OBJETIVO ESPECIFICO N° 03

O.EN°01

Identificar criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad

P.EN°O01

¢Cuales son los criterios formales para un centro que fomente la gastronomia en la ciudad?

CONCLUSIONES

RECOMENDACIONES

Los ejes se consolidan como el principio ordenador que va a permitir la
organizacion y jerarquizacién de los espacios publicos y privados que
luego van a dar origen a las relaciones entre ellos.

La composicién de las formas se dara a partir de bloques regulares, sin
complejidades, para demostrar la belleza arquitectonica de esta
tipologia de edificios comenzando con la simplicidad de sus formas.

La arquitectura del edificio debera respetar las caracteristicas propias
del barrio y asi entablar relaciones positivas con sus espacios.

El aspecto formal considerara también la conexion practica con el
entorno, de tal forma que todos los usuarios puedan tener espacios
relacionados con su exterior, ya sea mediante zonas libres o con juego
de transparencias en sus materiales, favoreciendo al tema cultural que
desea manejar la infraestructura educativa.

Los materiales del edificio son considerados como una expresion de la
cultura del lugar, asi como los colores que deben reflejar la conexion
entre la edificacion y aquello que lo rodea.

Se buscara consolidar un eje lineal importante dentro del proyecto que
desglose otros para ordenar los espacios administrativos y de servicio
hacia al pablico en un lado, y luego la otra parte del eje que dara paso a
las zonas mas privadas de ensefianza, el cual tendrd un espacio de
transicion en el centro que seré el punto de reunién para los dos tipos de
usuarios a tomar cuenta sin incomodar las actividades del otro.

Hacer prevalecer las formas rectangulares y sin tantos cambios de
&ngulos, para demostrar pureza en sus caras y aprovechar la mayor
cantidad de espacio que pueda otorgar las formas simples.

Se tendrd en cuenta que las formas permitan relacionarse con las
edificaciones vecinas para permitir la creacion de espacios abiertos y de
interaccion social entre aquellos que estén al exterior del edificio.

Las areas publicas deberan ser vistas desde el interior del edificio, asi
como las areas semi publicas desde el exterior, para mejorar la calidad
visual de los usuarios desde diversos puntos de vista. De igual forma
manejar grandes ventanas de vidrio 0 mamparas para conectar al pablico
interesado con zonas en donde ellos no pueden ingresar, pero si observar.

Se considerara el concreto, el vidrio y hasta la madera para asemejar lo
natural del paisaje de la ciudad posicionandolo sutilmente en el lugar
siempre y cuando mantenga su identidad y resalte su conexién con la
gama de colores que maneje de acuerdo al paisaje que se logre visualizar.
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5.4 OBJETIVO GENERAL

Determinar los criterios conceptuales, contextuales y formales en un centro de difusion gastronémica marina como manifestacion cultural
0.G . !
en la Bahia El Ferrol - Chimbote. 2019
PG ¢Cudles son los criterios conceptuales, contextuales y formales en un centro de difusion gastronémica marina como manifestacién
' cultural en la Bahia El Ferrol — Chimbote 2019?

CONCLUSIONES

RECOMENDACIONES

La gastronomia marina en la ciudad de Chimbote se ha ido difundiendo a
partir de la consolidacion de una de las actividades econdmicas mas
importantes, la pesca, lo cual ha hecho que autoridades pongan atencién
en esto para buscar formas de promoverla.

En el aspecto conceptual, es importante crear un espacio que promueva
una de las riquezas mas resaltantes de la ciudad, los recursos marinos,
manteniendo la idea de un edificio cerca a los productores de estas
riquezas, cerca al mar, resaltando el lema del edificio “Del mar a la olla”.
Se debe difundir la gastronomia mediante la exhibicion, degustacion,
venta e incentivar a su aprendizaje como profesién.

En el criterio contextual, se debe aprovechar al maximo las fuerzas del
lugar para promover la creatividad en los alumnos al momento de
preparar sus platos, ubicandolo frente a la Bahia de Chimbote para
transmitir las sensaciones de espacios de libertad, dotandole de
caracteristicas nuevas al proyecto que el entorno pueda carecer,
ubicandolo en una zona sin mucho ruido para que la ensefianza y la
exhibicién no pueda verse afectada.

El tema formal debe permitir una composicion de formas a partir de
promover las relaciones sociales e incentivar la ensefianza de una manera
mas libre, evitando los cerramientos entre cuatro paredes. También se
buscara ordenar cada espacio mediante un eje marcado por un espacio
abierto que jerarquice alguin bloque, con materiales propios de la zona y
una gama de colores entre marrén, celeste y crema que pueda conectarlo
con la bahia.

Se debe promover el desarrollo de este tipo de gastronomia a partir de la
creacion de un centro que permita difundirla y a su vez ensefiar, para la
creacion de nuevos platos marinos a partir de las riquezas que ofrece
nuestro mar.

El nuevo equipamiento deberd contar con zonas que difundan las
riquezas que ofrece el mar, explicando su procedencia y el desarrollo de
la misma en la ciudad. A su vez una combinacién con un espacio
educativo que motive a los interesados en aprender conociendo la
importancia de ello y que se encuentre cerca a los encargados de producir
dichas materias en Chimbote.

Los espacios al aire libre deberan primar dentro del proyecto debido a la
carencia de éstos en el casco urbano de Chimbote, y a su vez la conexién
interior del edificio con el mar a través de volumenes que den sus
mayores caras hacia ese paisaje y que logren evocar la imaginacion en
los alumnos.

Se debe partir de un eje lineal no tan regular que se identifique como un
espacio abierto a partir del cual se ordenen las demés zonas. Esto dara
paso a los volimenes en donde se debe jerarquizar las zonas de
ensefianza que expresen libertad en sus materiales a través de
transparencias y que todo el edificio en general maneje una gama de
colores entre marrdn, celeste y crema, relacionandolo con su paisaje
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ANEXO N°01

ENTREVISTA N° 01
Narda Chavez Principe — Subgerente de Turismo y Promocién MYPE

1. ¢ Cual de todas las actividades econdmicas considera la mas resaltante dentro de la

ciudad? ¢Por que?

La pesca y el tema del comercio. La pesca porque se ha venido desarrollando desde hace
mucho tiempo, pero también nosotros sabemos que tanto a nivel industrial como artesanal
genera bastantes fuentes de empleo y hay muchas personas se han venido dedicando a esto.
El otro seria el tema del comercio y los servicios que se ofrecen a la ciudad.

2. ¢Como cree usted que se puede promover los recursos que nos brinda la pesca en
Chimbote?

Justamente es el tema del consumo. Aqui viene el tema de la gastronomia, te comento que
nosotros tenemos una idea de proyecto que tiene que ver con un centro de innovacion y
difusion culinaria, nosotros consideramos que aun no se ha explotado todas las posibilidades
a nivel gastronémico, es decir, tenemos ciertos platos, pero ain no variamos y con el

potencial que tenemos se podria lograr ese crecimiento del tema gastronémico.

3. ¢Cudl es su opinion acerca de la gastronomia marina como una manifestacion

cultural en Chimbote?

Bueno que es bastante importante, la mayoria de restaurantes que tenemos tiene su oferta
gue se basa justamente en el tema, justamente en platos elaborados a base de pescados y
también mariscos y considero que somos reconocidos por ese tipo de platos a nivel nacional.
Hay personas que consideran, por ejemplo, que el mejor ceviche se encuentra aqui en
Chimbote, aparte el plato tipico de la provincia es a base de pescado como lo es el tema de
la causa de pescado, entonces ahi tenemos mucha variedad y somos bastante reconocidos.
Es por ello que si considero importante un centro gastronémico de comida marina. Te cuento
que hace unos meses estuvimos en Lima, nosotros fuimos a una feria a promocionar el tema
turistico y habia gente que se acercaba, pues habiamos llevado fotos de los centros
arqueoldgicos, las playas, y nos decian ¢Por qué no han traido fotografias de la comida?
Porque la verdad es que Chimbote tiene muy buena comida, pero el tema es que la comida

es buena, pero nos falta innovar y mejorar la calidad del servicio, ya que ahi si creo que
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tenemos problemas respecto a la atencidn, a los estandares que no se cumplen a nivel de las

normas que tiene el sector con respecto a la infraestructura, por ejemplo.

4. ;Como es que ustedes buscan promover el ambito gastronémico en la ciudad para

alcanzar un mayor reconocimiento?

Justamente como te dije, ahora esta en idea este proyecto de un centro de innovacion y
difusion culinaria donde se pueda perfeccionar el tema gastronémico y donde se pueda
generar nuevos platos también, a le vez un lugar donde se puedan organizar ferias de manera
permanente. Nosotros hemos venido haciendo ferias, pero digamos que no han tenido la
continuidad necesaria, es decir ferias por fechas determinadas, pero seria bueno hacerlo algo
mas permanente. Aparte de eso tenemos en construccion una pagina web en donde estamos
incluyendo el tema gastronémico de cada uno de los distritos, incluyendo un mapa de rutas
gastronomicas a nivel de la provincia. De esta forma se tiene pensado implementar rutas de
los distintos platos a base de especies marinas en toda la provincia, lugares recomendados

para su consumo.

5. ¢ De qué manera los chimbotanos podrian sentirse orgullosos de la gastronomia que

poseen?

Yo pienso que en general todos los peruanos nos sentimos orgullosos. Se han hecho estudios
y justamente uno de los factores que nos llena de orgullo es la gastronomia, a nivel de
Chimbote yo pienso que es como un “Micro Per” tal vez, ya que tenemos una gastronomia
variada en el que el plato mas representativo es el ceviche, considerando algunos que aqui
se prepara mejor. Hay una iniciativa también por parte del ministerio de cultura, de hacer
que el ceviche se considere un Patrimonio Cultural de la Humanidad, ya se est4 preparando
el expediente para ser enviado, considerandose dentro de lo que es el patrimonio intangible.
Considero que no es necesario que se haga algo, sino que nosotros ya nos sentimos
orgullosos de la gastronomia y creo que en cada uno de nosotros hay un cocinero ya que el
tema de la cocina nos sale muy natural. Lei el articulo de un espafiol que decia que para los
peruanos la comida era como para los brasilefios el futbol, es decir que la gastronomia se
hace con mucha pasion en el Per(. La gastronomia es un tema que nos caracteriza y nosotros
como instituciones deberiamos potenciar justamente ese tema a traves de concursos también,
y como lo mencionaba, el hecho de crear un espacio donde se pueda diversificar, innovar y

también difundir nuestra gastronomia para la gente que nos pueda visitar.
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ANEXO N°02

ENTREVISTA N° 02
Andrés Hinojosa — Representante de guia turistico de Peruvian Experience

1. ¢Qué opciones novedosas ofrece su proyecto con respecto a otros centros

gastronomicos en el Peru?

Somos pioneros en este servicio, aqui en el edificio contamos la historia de lo que es la
cultura y gastronomia del Per( en un solo proyecto que en conjunto abarca dos horas y media

aproximadamente.

Se comienza en el cuarto piso donde se cuenta la dieta diaria de los incas, se habla un poco
de la cosmovision andina sobre los tres mundos de aquello que ellos creian, luego se da un
paseo mediante un carrito con efectos especiales donde se explica sobre las siete influencias
de la gastronomia peruana, cémo se hizo Machu Picchu y con qué se hizo, cdmo se comia
el ceviche antiguamente y todo esto demora de siete a ocho minutos; se abarca asi un total
de 15 minutos en el cuarto piso. Saliendo de eso tenemos una pantalla verde en donde se
enfocan diferentes paisajes del Peru, posterior a eso hay una representacion de un quipu el

cual va desde el cuarto piso hasta el primero, hablando asi un poco de su historia y funcion.

Luego de esto se pasa al tercer piso en donde se tiene un gran mural con las siete influencias
de la gastronomia peruana, hablamos un poco de cada influencia, que platos se obtiene por
cada una de éstas, finalizando con un bonito dibujo del “Lomo Saltado” en donde explicamos
los ingredientes que tiene, como se prepara y explicamos que mas adelante podran
degustarlo. Mencionamos después, que el Per( ha sido nombrado por sétimo afio
consecutivo como el mejor destino gastronomico por los World Travel Awards, para pasar
asi a las experiencias del tercer piso. Primero se pasa por un vifiedo y se explica el proceso
de elaboracién del pisco, se cuenta un poco de quien fue Victor More, el elaborador del pisco
sour explicando detalladamente el proceso que tiene; al tener ya esa introduccién se pasa a
la clase magistral de cobmo hacer el pisco sour con un barman especializado, quien cuenta la
historia, ubicacion geogréafica de los primero bares, se muestra los tipos de uvas que tenemos
y una coleccion de Johnny Schuler, el embajador mundial del pisco, para luego pasar a la
preparacion de cada uno quienes al final degustan el producto elaborado por ellos mismos.
A su vez se realizan dos clases colaborativas sobre el ceviche y la causa limefia, contando

un poco la historia de cada plato, los origenes de cada producto y se pasa a cocinar con el
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chef. Todo esto con una puesta final de unos actores que terminan interactuando con uno,

finalmente demorando un total de dieciocho a veinte minutos.

Se sigue bajando hacia el segundo piso, donde se tiene una adaptacion de un tipico mercado
peruano, donde se exponen mas de doce platos de la costa, sierra y selva del Per( como el
tiradito, el ceviche, la causa, el lomo saltado preparado ahi en vivo, salsas tipicas de todas
las regiones y se acaba con postres peruanos para dar paso a una bonita puesta en escena de
bailes tipicos de todo el Peru, por cada regién y explicando también los origenes de cada

danza.
Toda esta guia turistica se puede hacer en inglés y espafiol dependiendo de los visitantes.
2. ¢Cuales son las areas y/o espacios que ofrece el centro gastronémico?

En el cuarto piso se explica la dieta diaria de los incas con un recorrido en un carrito y con
la explicacion sobre la historia del quipu. En el tercer piso tenemos las experiencias del pisco,
el ceviche y la causa limefia, explicando el proceso de elaboracion y que concluye con una
degustacion de cada visitante. Ya en el segundo piso se establece el mercado y en el primer
piso se encuentra el souvenir shop en conjunto con un recibidor de bienvenida hacia la calle
para informacion. Todo el recorrido inicia con la introduccion del Inca Pachacutec, a partir

del cual se sube por el ascensor y se va bajando por las escaleras.

3. ¢Considera usted importante la relacion entre la infraestructura del centroy el tema

gastronémico? ¢Por que?

Miraflores es una zona céntrica y una cosa que nos decia el duefio era que para escoger un
negocio hay tres cosas importantes para tomar en cuenta como la zona, la ubicacion y los
diversos equipamientos que hay. Interiormente se puede ver ilustraciones basadas en Pancho

Fierro para ilustrar y mostrar parte de lo que es la gastronomia.
4. ¢ De qué forma de promueve la comida peruana dentro del edificio?

Por ejemplo la sala de la causa estd decorada por todas partes con un bonito mural sobre las
danzas tipicas del Pert como la diablada, el festejo, asi como la historia de la tapada limefia,
de instrumentos tipicos del Pert como el cajén peruano que ha logrado definirse como parte
del patrimonio nacional desde hace muchos afios, la historia de los simbolos patrios del Peru
como la sucesion de banderas y su desarrollo para convertirse hasta lo que es hoy, asi como

un llamativo mural sobre el puerto de Huanchaco para explicar el desarrollo del ceviche y
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asi poco a poco se comenta acerca de la cultura limefia en diversos aspectos y su evolucién
que ha permitido consagrarse como importante para la vida de muchos peruanos. De esta
forma puedo decir que existe una buena conexion entre la comida y cada visitante también,
es una experiencia multisensorial. En el piso de arriba hay paneles gigantes de cada uno de
lo que se expone como la quinua, la kiwicha y en donde uno puede oler, probar, tocar y
observar cOmo es que se ve mientras se le va contando las propiedades que tiene. Entonces
lo que buscamos fue insertar la historia de la gastronomia para explicar como llegaron los
platos hasta lo que son ahora y los cuales nos han puesto en el mapa gastronémicamente
hablando, no solamente con probarlo sino con conocer la historia y que no se quede

solamente con el gusto.

5. ¢Se tiene pensado hacer una ampliacion del proyecto? De ser asi, (Qué nuevos

espacios se implementarian?

No se esta viendo lo que es ampliacidn de terreno, pero si ampliacion en el tema de los platos
tipicos como los anticuchos, también nuevas danzas para incluir temas de la selva y de otras
regiones del Peru. También se pretende afiadir el tema de las cocinas colaborativas, en donde
se estd viendo un proyecto orientado a los vegetarianos para difundir las salsas como la
huancaina y la uchucuta, todo a base de batan. Entonces se convierte en una opcion ejecutiva
mas vegetariana para satisfacer los diversos tipos de paladares, pro como menciono ain esta

en proyecto.
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OFicina de - 10m?2 3 1 30m2 Taller de Ensefiar, 42 20 1 20m2 docentes persanal PAI]“ ETE
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ZONIFICACION

LA ZONA DE SERVIGIOS SE PROPONE HAGIA LA CRA QUE DA AL COLINDANTE DEL TERREND, TODD EL ABASTECIMIENTO HAGIA ESE LADD Y SE EVITA
(ILUE TODO EL PROCESD SEA OBSERVADD POR EL PUBLICO. ESTRATEGICAMENTE EN EL GENTRO PARA BASTEGER EL INSTITUTO Y LA ZONA PUBLICA

LOS SERVIGIOS GOMPLEMENTARIDS SON DE AGUERDD A LA TJPI]L[IE[A DEL EDIFICIC, TODO LO RELACIONADD A LA COMIDA, INCLUSD ALGUNAS
TIENDAS GASTRONOMICAS, EMPLAZADAS EN LA CARA MAS IMPORTANTE PARA GANAR LA MAYOR CNTIDAD DE VISUALES HAGIA EL MAR

LA PARTE ADMINISTRATIVA SE SEPARA EN DOS BLOGUES, UNA ZONA DIRECTA DESDE EL INGRESD DE LOS ESTUDIANTES, PARA ATENDER sUS NEGESIDADES, Y OTRD
BLOOUE HACIA LA CALLE PARA LOS VISITANTES Y (QUIENES DESEEN USAR LAS INSTALACIONES

FINALMENTE LA ZONA FURMATIVA, PERD QUE VA DE LA MAND GON EL ASPECTO CULTURAL DEL INSTITUTD, GOMD UNA SALA INTERACTIVA
GASTRONCMIC, UNA BIBLIDTECA Y LN AUDITORIO, YA QUE EN LOS OTROS NIVELES SE CONCENTRA LA ENSENANZA TEORICA Y PACTICA

Un centro que permita difundir |2 gastronomia A su vez una combinacidn con un espacio
y @ su vez ensefiarla coma parte de una educativo que motive a los interesados en
formacidn profesional aprender y todo en un solo lugar.

\ Deberd contar con zonas que difundan las \ Los espacios al aire libre deberdn primar
riquezas que ofrece el mar y el desarrollo de |z dentro del proyecto debido a la carencia de

misma en la ciudad. géstos en el casco urbano de Chimbote

ZONA ADMINISTRATIVA

ZONA DE SERVICIOS GENERALES

ZONA DE ENSENANZA

ZONA DE SERVICIDS {REAS VERDES TODAS ESTAS ZONAS SE ORGANIZAN A TRAVES DE ESPACIOS ESPECIFICOS
COMPLEMENTARIOS
PARA CADA USUARID, LINA DE LAS CIRCULACIONES MUESTRA LN ESPACID
DE TRANSICION PARA CONECTAR EL INSTITUTO CON EL ESPACID PUBLICO

, PROYECTO: . - ] ; :
UCV Instituto técnico para fomentar la gastronomia LAMINA
' marina en Chimbote - 2020 L-05
uaversioan | TESIS PARA OBTENER EL
1 : DOCENTE: ESCALA:
FACUL TAD DE ARQUITEC TURA TITULO PROFESIONAL DE| A#YTX: MG. ARQ. REYES VASQUEZ, Elena Katherine
ARQUITECTO VELA BRAVO, ASESORES: UGARY FECHAL
=SCUELA DE ARQUITECTORA Nicole Alessandra MG. ARQ. REYES GUILLEN, Ana Marfa Chimbote, Peri
CHIMBOTE, PERU MG. ARQ.. ANGULO CISNEROS, Marco Octubre 2020
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FUNCIONES Y CIRCULACIONES

El proyecto deberd abastecerse de la mejor manera, al ser un edificio gastronamico,

de tal forma es que suingreso se dard a partir de una calle secundaria y se organiza

a través de recorridos hacia los servicios del instituto y del piblico

/

CARGA Y DESCARGA

SE ORGANIZA A TRAVES DE UNA PRIMERA PLANTA (1UE BRINDA SERVICIDS DE MANERA LIBRE Y SIN ZONAS EXCLUSIVA DE ESTUDID,

A PARTIR DEL SEGLINDO NIVEL, LAS ESCALERAS PERMITEN CREAR RECORRIDOS ESTRATEGICOS DENTRO DE LOS VOLOMENES.
HAGIA UNA LADO, UNA ESCALERA CON RECORRIDOS HACIA AULAS A DOS CARAS, UNA SEGUNDA ESCALERA EN EL CENTRO, PARA
DEJAR EL LIBRE TRANSITO RACIA UNA TERRAZA AL EXTERIDR

Y LA ULTIMA'ESCALERA QUE PERMITE REDCRRIDOS HAGIA LA GARA DEL PATID, DEBIDO A QUE LOS TALLERES PRACTIGOS
EMPEZARAN ANACER DESDE AHI, MANTENIENDD UNA CONEXION DIRECTA DESDE EL ESPACID DE ENSENANZA CON EL CONTEXTO

Las circulaciones interiormente para |a zona de servicios complementarios se da a través de un corredor de
abastecimiento, desde |a parte trasera de |os servicios, que sale desde dicha zona.

POR EL TEMA DE RUIDOS E INCOMODIDADES

La parte administrativa se organizara a partir de dos blogues, uno que da hacia |a

diferenciados por donde se ordenan |o espacios. Otros servicios se dan hacia el patio.

La zona formativa se establece a partir del sequndo piso, con los ambientes
exclusivos para |a ensefianza y la practica.. Hacia una lado se organizan ambientes
a doble crujia ( aulas) y hacia el otro en una sola con la mayor visual hacia el
exterior (talleres) Esta tipolagica de talleres se repite en el otro piso..

calle para el pablico y otro para los alumnos. Se organiza a través de ingresos

ESTACIONAMIENTD

PATID

T
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DESARROLLD DE PROYECTO DE INVESTIGACION

"CRITERIDS GONGEPTUALES, CONTEXTUALES Y FORMALES EN UN GENTRO PARA LA D FUSION DE LA GASTRONOMIA MARINA COMO MANIFESTACION
, CULTURAL EN LA BARIA EL FERROL - CHIMBOTE. 2013*
INSTITUTO TECNIGO PARA FOMENTAR LA GASTRONOMIA MARINA EN EL MALEGON DE CRIMBOTE. 2020

LOS CRITERIDS CONGEPTUALES, CONTEXTUALES Y
FORMALES SE HAGEN PRESENTES DENTRO DEL RESULTADO
FINAL, ASI COMD EL DISEN DE UN NUEVO ESPACIO PUBLICO
PAR APROVECHAR AL MAXIMO LAS VISTAS. UN INSTITUTC

QUE VA MAS ALLA DE SOLD ENSENAR

LA FORMA EN CONJUNTO CON EL

ESPACIO PUBLICO DEBE SER LINA

RESPUESTA FRENTE AL PAISAJE

1UE TIENE, LINA RECREACION

JASIVA PARA FOMENTAR LINA
LUNA PERDIDA
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DESARROLLO N° NOMENCLATURA PLANOS ESCALA
0 U—0] UBICACION Y LOCALIZACION 500
02 PT—(1 PLANO TOPOGRAFICO 500
03 A—0] PLAN INTEGRAL 250
04 A—02 PLOT PLAN 250
05 A—03 PLANTA GENERAL 250
06 A—04 PLANTA DE ZONIFICACION PRIMER PISO /125
07/ A-05 PLANTA DE ZONIFICACION SEGUNDO PISO /125
08 A—06 PLANTA DE ZONIFICACION TERCER PISO /125
S 09 A—07 PLANTA DE DISTRIBUCION PRIMER PISO G
E) 10 A—08 PLANTA DE DISTRIBUCION SEGUNDO PISO /125
o 1 A—09 PLANTA DE DISTRIBUCION TERCER PISO 5
E§> / A—10 PLANO DE TECHOS 50
i 3 A—11 CORTES 50
N 4 A—12 CLEVACIONES 05
— - 01 “SQUEMA GENERAL DE ESTRUCTURAS /125
— 5 C—02 CSQUEMA GENERAL DE ALIGERADO 25
=T 7 S—01 CSQUEMA CENERAL DE INSTALACIONES SANITARIAS — AGUA PRIMER PISO 50
3 S—02 CSQUEMA GENERAL DE INSTALACIONES SANITARIAS — AGUA SEGUNDO PISO 50
9 S—03 CSQUEMA GENERAL DE INSTALACIONES SANITARIAS — AGUA TERCER PISO 50
20 S—04 CSQUEMA CENERAL DE INSTALACIONES SANITARIAS — DESAGUE PRIMER PISO 50
0 S—05 CSQUEMA GENERAL DE INSTALACIONES SANITARIAS — DESAGUE SEGUNDO PISO 50
00 S—06 CSQUEMA GENERAL DE INSTALACIONES SANITARIAS — DESAGUE TERCER PISO 50
’x o CSQUEMA GENERAL DE INSTALACIONES ELECTRICAS — LUMINARIAS Y 195
TOMACORRIENTES PRIMER  PISO
04 F—07 CSQUEMA GENERAL DE INSTALACIONES ELECTRICAS — TOMACORRIENTES PRIMER PIS( 50
05 F—03 CSQUEMA GENERAL DE INSTALACIONES ELECTRICAS — LUMINARIAS PRIMER PISO 50
6 F—04 CSQUEMA GENERAL DE INSTALACIONES ELECTRICAS — TABLEROS SEGUNDO PISO 50
7 F—05 “SQUEMA GENERAL DE INSTALACIONES ELECTRICAS — TABLEROS TERCER PISO /150
20 A-T5 CUADRO ACABADOS DE PROYECTO
29 A-T14 O ANTA PRIMER PISO — SECTOR 1A o0
30 A-10 Dl ANTA PRIMER PISO — SECTOR 1B /50
3 A-16 PLANTA SEGUNDQ PISO — SECTOR 24 /50
32 A=1/ PLANTA SECUNDO PISO — SECTOR 2B /50
53 A-18 D ANTA TERCER PISO — SECTOR 3A /50
34 A=19 PLANTA TERCER PISO — SECTOR 2B /50
5 A—70 D ANO DE TECHOS /50
34 A—2] CORTES A Y B /50
37 A—DD CORTE C /50
- 38 A—D3 CLEVACION LATERAL IZQUIERDA Y FRONTAL 50
o 39 A—24 FLEVACION LATERAL DERECHA /50
%iJ 40 A—D25 DESARROLLO DE PLANTA DE TALLER DE ESPECIALIZACION /25
— 47 A—D26 DESARROLLO DE CORTES DE TALLER DE ESPECIALIZACION /25
as 47 A=D27 DESARROLLO DE SERVICIOS HIGIENICOS 1/25-1/10
= 42 A-DZ8 DETALLE DE ESCALERAS TIPICAS DEL INSTITUTO 1/20-1/10
44 A-DZ29 DETALLE DE MOBILIARIOS INTERIORES Y BARANDAS 1/10-1/5
45 A-D30 DETALLE DE BANCAS Y PISOS 1/10-1/5
46 A-DJT DETALLE DE FACHADA DE TALLERES CON PARASOLES 1/20-1/10
47 A—D32 DETALLE DE FACHADA DE TALLERES SIN PARASOLES 1/20-1/10
18 A—D33 PUERTAS Y VENTANAS 1/20-1/5
40 S—01 CVACUACION PRIMER PISO /125
50 S—02 CVACUACION SEGUNDO PISO PISO /125
5 5—03 CWVACUACION TERCER PISO /125
59 S—04 SEGURIDAD Y SENALETICA PRIMER PISO — SECTOR 1A /50
53 S—05 SEGURIDAD Y SENALETICA PRIMER PISO — SECTOR 1B /50
54 S—06 SEGURIDAD Y SENALETICA SEGUNDO PISO 50)
55 S—07 SEGURIDAD Y SENALETICA TERCER PISO 50
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VERTICE LADO DISTANCIA ANGULO ESTE (X) NORTE (Y)

A A-B 142.65 ml 91°00'00" 763665.05 8986051.77
B B-C 32.20 mi 103°00'00" 763620.79 8995916.50
C C-D 11.95 mi 146°00'00" 763588.69 8995919.88
D D-E 17.02 ml 139°00'00" 763578.40 8995914.30
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