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RESUMEN

En los dltimos afios la produccion peruana agroindustrial de aceitunas se
incremento en un 40% con respetos a los afios anteriores. Teniendo como principales
mercados a Chile, Brasil, Estados Unidos y Canad4, en el ambito de la exportacion
de la materia prima de la aceituna en grandes cantidades, y una carencia de

exportacion de las aceitunas transformadas.

La region Arequipa ocupa el 4 lugar en produccién de aceitunas a nivel
nacional, destacando el distrito de Bella Unién, orientando la mayor parte de su
produccién al mercado externo como materia prima, debido a las insuficientes
infraestructuras e inadecuadas condiciones de sus espacios para el procesamiento

de aceitunas y derivados en una planta agroindustrial.

Expuesto lo mencionado el presente trabajo tiene como objetivo incrementar la
actividad agroindustrial de las aceitunas y sus derivados logrando asi el incremento
de exportacion de productos con valor agregado y la mejora econdmica de los

olivicultores en el distrito de bella unién — Arequipa.

Palabras clave: Planta agroindustrial, olivicultores, exportacion, procesamiento y
derivados.



ABSTRACT

In recent years, Peruvian agricultural olive production has increased by 40%
compared to previous years. The main markets are Chile, Brazil, the United States
and Canada, which export large quantities of olives as raw material, while processed

olives are not exported.

The Arequipa region ranks 4th in olive production at the national level, with the
district of Bella Union standing out. Most of its production is oriented to the foreign
market as raw material, due to insufficient infrastructure and inadequate conditions of

its spaces for the processing of olives and derivatives.

In view of the above, the present work aims to increase the agro-industrial
activity of olives and their derivatives, thus achieving an increase in the export of value-
added products and the economic improvement of olive growers in the district of Bella
Unidn - Arequipa.

Keywords:  Agroindustrial plant, olive growers, export, processing and

derivatives.
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. INTRODUCCION



1.1 Planteamiento del Problemay Realidad Problematica

La agricultura, es la actividad agraria que aporta el 6% del PBI nacional, la cual genera
4 millones de puestos de empleo en todo el Per(! pese a esto esta actividad ain no se
desarrolla como deberia de ser y la poca importancia por parte del estado complica esta
situacion, segiin Climaco Cardenas Cardenas presidente de la CONVEAGRO? nuestro pais
invierte un vergonzoso 0.7% del presupuesto publico en agricultura, monto insuficiente debido
a la importancia del sector. Ademas, menciona: que, a pesar del bajo presupuesto en el
sector, se le exige al pequefio productor resolver las probleméticas relacionadas a temas de

competitividad, productividad y tecnologia.®

Dentro de la agricultura nacional el cultivo del olivo abarca 30 159.20 (ha) la cual
genera 170.633.15 toneladas de cosecha de aceitunas, segun Juan Carlos Noriega Cooper,
presidente de Agroindustrias Nobex?, dijo: El 75% se destina a aceituna de mesa (35% negra
natural, 20% aceitunas en soda y 20% verde en sal), mientras que el 25% restante se destina

para el aceite de oliva.

Figura 1
Destino de la Produccion de Aceitunas

ACEITE DE
OV 25%

ACEITUNA DE
MESA; 75%

Fuente: Leon Carraso, J. C. (27/11/2020). Unesco: el olivo contribuye al desarrollo econémico y
social de los pueblos. Agencia Agraria de Noticias. https://www.agraria.pe/noticias/unesco-el-olivo-
contribuye-al-desarrollo-economico-y-social--23076

Elaboracion: Propia

Y Informe anual 2019 ministerio de economia y finanzas MEF.

Z Convencion Nacional del Agro Peruano CONVEAGRO

3 Agraria.pe, 14 de abril, 2020

4 NOBEX. empresa peruana dedicada a la produccion y exportacion de aceitunas de mesa



El Perq, ocupa el octavo lugar de produccion de aceitunas de mesa a nivel mundial,
seguido por argentina y otros paises segun el consejo oleicola internacional, cabe resaltar
gue dichos cultivos son amenazados por diferentes factores, como las sequias, olas de calor,
falta de lluvias, cambios climaticos entre otros, dando como resultado una baja produccion de

aceitunas y sus derivados, trayendo consigo la inestabilidad en la oferta y demanda.

Figura 2
Producciéon Mundial de Aceitunas de Mesa
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Fuente: Datos COI (Consejo Oleicola Internacional) https://asemesa.es/informacion-general-del-
sector/

La produccién agropecuaria de aceitunas en el Perl se ha ido incrementando
notablemente en los Ultimos 3 afios, representando un incremento del 40% de la produccion
con respecto a los afios anteriores segun los datos del BCR del Peru, a pesar del incremento
de produccién, hoy en dia se cuentan con inadecuadas e insuficientes infraestructuras que
afectan la calidad y no contribuyen al procesamiento de los derivados de las aceitunas, dando
cabida a la exportacion de aceitunas no procesadas sin valor agregado hacia Chile 53%,

Brasil 39% y 8% otros paises.



Figura 3

Produccién Agropecuaria de Aceitunas Anualmente.
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Fuente: Datos del banco central de reserva del Peru.

Elaboracion: Propia

Figura 4

Exportacion Peruanas de Aceituna
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Fuente: Economia 18/02/2019. Diario gestion. https://gestion.pe/economia/exportaciones-peruanas-
aceituna-recuperaran-ano-baja-produccion-egipto-258883-noticia/?ref=gesr
Elaboracion: Propia



Arequipa ocupa el segundo lugar a nivel nacional con un 18% de produccién de
aceitunas; segun Minagri la mayor extension de cultivo instalada en la region, se encuentra
en el distrito de bella unién (1800 ha), provincia de Caraveli, con una produccién de 11000
TM anuales, la cual destaca el cultivo tradicional, pese a esto la falta de apoyo técnico limita

la expansién y aprovechamiento del cultivo intensivo en areas cultivables.

Figura 5

Produccién de aceitunas.
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Fuente: Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego

Figura 6

Areas Sembradas de Cultivo de Aceitunas
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Fuente: Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego

Elaboracion: Propia.



Asi mismo el distrito de Bella Unién posee una superficie agropecuaria instalada de
6711 (Ha) siendo el 96% agricola y 4% no agricola, segun el Sistema de Consulta WEB
Agricola (SISAGRI), en la actualidad el area cultivo de aceitunas abarca 1800 (Ha), otros
cultivos 1263 (Ha), se puede notar un desaprovechamiento de 3648 (Ha) no cultivadas, en la
cual se podria incrementar variedades de aceitunas como manzanilla, ascolana ternera,
Liguria, sevillana, entre otros, logrando asi una diversificacién de productos orientados al

mercado nacional e internacional.

Figura 7

Superficie Agropecuaria.
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Fuente: Sisagri, Sunat, Cenagro, Sisap, Direcciones Regionales Agrarias.

Figura 8

Superficie Sembrada e Instalada — Olivo (Bella Unidn).

Principales Variables Estadisticas
CULTIVO %VBP RENDIMIENTO RENDIMIENTO SEMBRADA/ COSECHAS PRODUCCION PRODUCCION % DEL

(tn/ha) NACIONAL  INSTALADA  (ha) t) ()] TOTAL
(ha) NACIONAL
ACEITUNA [720% 000 T4 180000 000 1723567  §/3662764  575%

Fuente: Sisagri, Sunat, Cenagro, Sisap, Direcciones Regionales Agrarias.



Tenemos como mayor consumo interno la aceituna negra de variedad sevillana
representando el 80%, siendo Lima el principal mercado que abarca aproximadamente el

60%, segun menciona la presidenta de la asociacion Pro Olivo, Luciana Biondi.

Dado como principal producto para el mercado nacional destaca la aceituna negra con
el 35%, seguido del aceite de oliva con el 20%, da a conocer que en el distrito de bella unién,
las condiciones para llevar a cabo estas actividades de abastecimiento de aceitunas,
presentan deficiencias en el procesamiento, debido a las inadecuadas infraestructuras con
deterioro de techos, pisos de tierra, sin servicios higiénicos, ambientes rusticos y alta

exposicion a la proliferacion de elementos contaminantes.

Figura 9

Porcentaje de Aceitunas Destinadas a Mesa.
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Fuente: agencia agraria de noticias 07/06/2019. Excedente de aceitunas en nuestro pais.
https://agraria.pe/noticias/excedente-de-aceituna-en-nuestro-pais-alcanza--19144

Elaboracion: Propia

El bajo ingreso econémico de los pequefios Olivicultores, esta afectado por diversos
factores como: Escases de agua para el regadio de las plantaciones del olivo, baja produccién

debido a la falta de asistencia técnica y efectos climaticos, bajos precios debido a la



sobreproduccion, irregularidades de la oferta y desconocimiento de los procesos de
transformacion, dificultando asi, la implementacién de espacios adecuados donde se pueda
llevar acabo los procesos de transformacién y elaboracién de los derivados de las aceitunas,

como se puede apreciar en las siguientes imagenes:

Figura 10

Vista Aérea Centro Poblado Bella Unién y Residuos Solidos Vertidos en Areas Inadecuadas.

Fuente: Google Earth- Elaboracion propia

De acuerdo a los datos e imagenes mostradas en el distrito de bella unién se observa
la dispersion de bodegas de almacenamiento, centro de acopio y procesamiento de aceituna
artesanal generando residuos sélidos y liquidos, vertiéndose dichos residuos en areas no
planificadas como en las redes de desagle doméstica y en &reas baldias contaminando el

suelo y subsuelo.



Figura 11

Vista Frontal del Centro de Acopio AEBA

Fuente: Propia
Nota. Se observa en la imagen, vias sin asfaltado ni demarcado, demostrando las
Inadecuadas condiciones de accesibilidad peatonal y vehicular en direccion al centro de

acopio, incumpliendo las Secciones viales segin RNE norma GH. 020 disefio de Vias.

Figura 12

Vistas Exterior e Interior de Bodega de Almacenamiento de Aceitunas en Area Agricola.

Fuente: Elaboracion Propia — Agricultor 1

Nota. A causa de sus bajos recursos, los agricultores han optado por la construccion
de bodegas tipicas, para el almacenamiento y proteccién de las aceitunas contra el polvo,

ademas de otros factores ambientales, pero debido a su desconocimiento utilizan



inadecuados e insuficientes cerramientos y tratamientos de pisos en el procesamiento de las
aceitunas incumpliendo el Reglamento (ce)n°852/2004 Del Parlamento Europeo en Higiene
de Productos Alimenticios 4.2. Requisito de los almacenes de materias primas, auxiliares de

proceso y envases o embalajes.

Figura 13

Vistas Interiores de Bodega de Seleccion de Aceitunas en el Area Urbana.

Fuente: Elaboracién Propia — Agricultor 2

Nota. Dado al proceso artesanal de los agricultores y su desconocimiento, desarrollan
sus actividades en inadecuados e insuficientes espacios para las actividades de seleccion,
calibracion, almacenaje y conservacion de las aceitunas, con deficientes estructuras como se
muestran en las imagenes e inadecuados tratamientos en paredes, pisos y cobertura
incumpliendo el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas

Decreto Supremo N° 007 — 98 - SA Articulo 33. estructura y acabados.
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Figura 14

Planta y Vista Interior del Centro de Acopio AEBA
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Fuente: Elaboracion propia
Nota. Inadecuado espacio para la recepcion y almacenamiento de materia prima
debido a la cercania con los servicios higiénicos incumpliendo el reglamento sobre Vigilancia

y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas - Articulo 36. Distribucion de los ambientes.

) Figura 15
Vistas Interiores del Area de Etiquetado y Embazado de Aceite — AEBA

Fuente: Elaboracion propia
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https://www.beneficenciaica.gob.pe/carpam-san-juan-de-dios/
https://www.beneficenciaica.gob.pe/carpam-san-juan-de-dios/
https://www.beneficenciaica.gob.pe/carpam-san-juan-de-dios/

Nota. Inadecuado espacio de la zona de envasado y etiquetado de aceite de oliva,
debido al tipo de acabado de las paredes, pisos y por su impermeabilidad respecto a las &reas
contintas incumpliendo el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y

Bebidas Decreto Supremo N° 007-98-SA Articulo 33. estructura y acabados.

Figura 16

Planta y Vista Interior del Area de Etiquetado y Embazado de Aceite — AEBA
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Fuente: Elaboracion propia
Nota. Insuficientes espacios para la elaboracion industrial del aceite de olivo segun el
calculo de produccion mensual requieren un area de 51.94 m2, en la cual hay un déficit de

33.94m2.

Figura 17

Planta y Vista Interior del Area Administrativa - AEBA.

Fuente: Elaboracion propia
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Nota. Insuficientes espacios arquitectonicos para el complemento de las areas

administrativas incumpliendo el reglamento nacional de edificaciones norma a.060 industria.

Figura 18

Planta y Vista del Area de Servicios Complementarios de Area de Trabajadores - AEBA.

|
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Fuente: Elaboracion propia
Nota. Déficit de area especial para la desinfeccion del personal que manipulan
productos alimenticios e insuficientes espacio de servicios higiénicos y vestidores para el

personal, incumpliendo el aforo del reglamento nacional de edificacién norma a0.60 industria

cap. lll: dotacién de servicios

En conclusion, las infraestructuras actuales son improvisadas y precarias para llevar
a cabo la actividad agroindustrial de la aceituna y derivados en el distrito, debido a

inadecuados espacios e insuficientes infraestructuras.

En este sentido se necesitaria infraestructuras que generen el valor agregado de la

aceituna, potencializando la actividad del procesamiento.
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1.2  Objetivos del Proyecto

Disefiar una planta agroindustrial, con adecuados y suficientes espacios para el
desarrollo de la produccién con valor agregado de las aceitunas y derivados en el distrito de
Bella Union - Arequipa.

1.2.1 Objetivo General

Generar el incremento de la actividad agroindustrial de las aceitunas y derivados en
el distrito de Bella Union, logrando el incremento del cultivo y la economia de los olivicultores

asociados.
1.2.2 Objetivos Especificos
OBJETIVO ESPECIFICO 1. Mejorar la integracion de las actividades agroindustriales

de las aceitunas reduciendo los residuos sélidos y liquidos generados por los procesamientos

de las aceitunas en diversas partes del area urbana del distrito.

OBJETIVO ESPECIFICO 2. Incrementar el area de cultivo con el fin de optimizar la

produccién y las variedades de aceitunas en las areas no sembradas.

OBJETIVO ESPECIFICO 3. Incentivar la capacitacion del agricultor para mejorar la

produccién y calidad de las aceitunas.

OBJETIVO ESPECIFICO 4. Diversificar la produccion de los derivados de las

aceitunas con el fin de mejorar la oferta laboral en el distrito.
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MARCO ANALOGO
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2.1 Estudio de Casos Urbano-Arquitectdnicos similares

2.1.1 Cuadro sintesis de los casos estudiados

Sintesis de Casos Estudiados: Almazara Olisur (fabricacion y envasado de aceite de oliva)

Tabla 1

CUADRO DE SINTESIS DE CASOS ESTUDIADOS

CASO N° 01

Nombre del Proyecto: Almazara Olisur (fabricacion y envasado de aceite de oliva)

Ubicacién: Fundo San José de Marchigle, comuna La
Estrella VI Region, Chile

Proyectistas:

Guilermo Hevia

Afio de la Construccion:
2008

Resumen:

La superficie del terreno es de 5 Ha y 1000 Ha de plantaciones, el proyecto abarca 2800 m2 de construccién siendo un volumen simple e interpreta

la horizontalidad del paisaje y geografia, utilizando energias sustentables mejorando y favoreciendo el ambiente de trabajo y la produccién de

aceite de oliva.

Analisis Contextual

Conclusiones

Emplazamiento

El terreno se
encuentra sobre
campos secanos-
costeros del valle
central en la VI regién
con conexion a la av.
[-162.

Morfologia del Terreno

8| posa el proyecto en

El terreno es de forma

irregular, en la que se

suaves lomajes
arbolados, de forma

regular.

El terreno asume el valor
paisajistico y morfolégico del
terreno, siendo participe el
proyecto entre sus tonalidades
y sombras que toman entre las
lomadas, y debido a Ia
ubicacion aprovecha las vistas

del valle en sus cuatro frentes.
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Analisis vial

Relacién con el entorno

Aportes

El terreno se
encuentra al costado
de la via regional
principal H-76
(asfaltada) y la av. I-
162 (asfaltada) siendo
esta via el acceso del
proyecto.

El terreno tiene una
delimitacion permeable
difusa por franjas de
cultivo y por otros dos
lados por via I-162 y la
via regional principal h-
76, teniendo una relacion

visual con el entorno.

Se localizaron a cercanias de
vias regionales principales dar
un flujo rapido de traslado de
productos ya terminados.

En relacién con el entorno logro
la integracién y respeto a la
geografia del lugar sin tener

una delimitacion visual

Analisis bioclimatico

Conclusiones

Clima

Asolamiento

Tiene un clima
mediterraneo, de
estacion seca larga e
invierno lluvioso con
una temperatura anual
de 14°c. siendo el mes
de enero el mas calido
con 22°C. y en Julio, el

mes mas frio con 7°C.

. aprovecha el asolamiento

| sustentable y dar

i proyecto a través de luz

El sol sale de este a oeste , : ,

para dar energia

iluminacion a lo largo del

NORTE

natural cenital.

SUR

El proyecto tiene la proteccién
contra el asolamiento de forma
horizontal con vanos a sus
lados que no inciden
directamente.

Asi mismo da cabida a
espacios que no requieren de
mucha temperatura en el
procesamiento industrial que

podria afectar en los productos.

Vientos

Orientacion

Aportes
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La orientacion
predominte del viento
es del sur a norte
dando a uno de los
lados mas extensos
del terreno sin

ninguna obstruccion.

NORTE

El proyecto se orienta al
norte, siendo su lado
posterior mas extenso en

direccion perpendicular al

viento, mientras los lados

mas cortos al saliente y

poniente del sol, evitando

asi el asolamiento de

algunos espacios durante

los procesos industriales.

Debido a la orientacién del
proyecto logra el enfriamiento
de la fachada vidriada a través

de los vientos y ganar

| ventilacion cruzada entre sus

techos de gran altura,

Analisis formal

Conclusiones

Ideograma conceptual

Principios Formales

La interpretacion de
las  estructuras vy
formas del proyecto,
se tomé en base a las
lineas de plantacion

de los olivos ’para

Da principio a voliumenes
paralelepipedos

consecutivos lineales,
formando un eje formal

volumétrico, que da lugar

El proyecto analizo e interpreto
desde los inicios del cultivo de
olivo, obteniendo ideas
volumétricas formales,
logrando plantear y disefiar la
interaccion de los espacios,

dependiendo de sus

poder adecuarlo a su a los procesos actividades a realizar, teniendo

entorno. - industriales. en consideracion el entorno
inmediato.

Caracteristicas de la forma Materialidad Aportes

18




Su volumen
paralelepipedo

responde a un
proceso  productivo
lineal y escalonado,
diferenciandose en los
desniveles, que a su
vez  asumen un

sistema por gravedad.

La materialidad del
proyecto, se aprecia la
utilizacion de madera,
acero y vidrio, que
responde al color del

entorno.

Debido a su horizontalidad del
paralelepipedo se incorpora y
mescla entre las lomas, siendo
participe de ser uno mas con el
entorno, ya que los colores de
los materiales implementado
en el proyecto acompafnan al

medio natural.

Analisis Funcional

Conclusiones

Zonificacion

Organigrama

La zonificacion
comprende en:
1.Administracion
2.recepcion
3.Limpieza
4.Elaboracion

5.Sala de cubas
6.Bodega de
productos terminados

7.Patio de camiones

El organigrama es lineal

ingreso

ya que responde a un | —

sistema de produccién de

productos terminados

con sus respectivas

Sala de cubas

IBodega de productos termmadosl

Patios de camiones

actividades durante el

proceso de elaboracion.

salida

Debido a wuna organizacion
lineal, ayuda zonificar espacios
complementarios y continuos,
facilitando la organizacion de
su productividad.

Flujograma

Programa Arquitectonico

Aportes
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Se demarca dos tipos
de flujos, el flujo de
circulacion

administrativas, y otro
flup de circulacion

productividad.

El programa divide en
dos sectores,
administrativo entre ellas
zona de servicios de
salubridad,

administraciébn y éareas
complementarias, en la
zona de produccién
tenemos, recepcion,
limpieza, elaboracion,
sala de cubas y patios de

camiones.

TARKD

COMPLEMEN

ALAMCEN GENERAL

RECEPCION

Fak de ezpera

EFHH.

Fala de reuniones

ADF

OFICINA DEL DIRECTOR
Oficina

ZONA ADMINISTRAMA

Archivo
CONTABILIDAD
Oficina

Archive

Diep osito de limpiees
N ias-m

sUB -

ZONA DE
SERVICIO

B ioz-h

Eiaterin de bafios Damas [Servicie

Eiaterin de bafios Waranes [Servicio

RECEPCION
PEZAJE

PATIO DE MANIOERAS

FE.HH.

Fada TRANSPORTADORA

LIMFPIEZA
CALIERACION
FESAJE

LIMPIEZA RECEPGON

LAYADD
DEPALILLADD

CION

ZONA DE PROCUCCION
ELABORA

CENTRIFUGACION HORIZONT AL
TAMIZ

CENTRIFUGACION

MOLIEND A

CENTRIFUGACION YERTICAL

DE
AS

BALA

ALMACENAMIENTO DE OLIVA
COMTROL DE CALIDAD
EMECTELLAMIENTO

ETIBUETADO
PATIO DE CAMIONES

PATI
ODE
CAamI | CuB
ONES

MONTACARGS

La distribucion responde al
procesamiento del aceite,
desde el cultivo, hasta el
procesamiento del producto
final, dando a cabo los
espacios minimos que se

deben contar.
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Tabla 2

Sintesis de Casos Estudiados: Planta Industrial de Procesos de Aceite - Dicoal

CUADRO DE SINTESIS DE CASOS ESTUDIADOS

CASO N° 02 Nombre del Proyecto: Planta industrial de procesos de aceite - Dicoal

Ubicacién: Ruta 75, salida mollaco, chile, referencia | Proyectistas: Afio de la Construccioén:
autopista del sol. Francisco Walter y Diego Pitters 2012

Resumen:

El Proyecto arquitectdnico de derivan de dos areas, la primera destinada a acoger productivos industriales y otra disefiada para dar cabida a los
recintos de los operarios de plantas y oficinas administrativas, para asi lograr dar origen a un complejo industrial optimizando cada uno de las

funciones de la planta en su especificidad.

Analisis Contextual Conclusiones

Emplazamiento Morfologia del Terreno

El proyecto asume el valor

# | funcional y material, sin

El proyecto se encuentra en El terreno tiene una forma

, _ dejar de lado el entorno
un area plana cerca de la irregular, en la que se posa _ _
industrial actual la cual se

autopista Santiago — San el proyecto sobre areas

_ _ 4 [ty ubica dentro del predio
semi planas a desniveles | we \/ '

Antonio, caletera del sol
km30.

L ui\'u'\;il'\'\._"j\u AT Iogra Uti”zar sus cuatro
] Az Al il S AR _'

no mayor a 1 metros.

lados de fachada de cada

bloque.
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Analisis vial

El terreno colinda con dos
vias secundarias sin nombre
(s/n), siendo una de ellas el
ingreso principal,
encontrandose esta via
directamente a la autopista
caletera del sol, a una
distancia no mayor de
100ml.

Relacion con el entorno

Aportes

El terreno se encuentra en
areas industriales de forma
paralelepipedos,

relacionandose a través de
su forma, cuenta con cerco
perimétrico de 2.50 mt. de

altura, en la que su

relacién visual, es a partir

del segundo nivel.

Se localizaron cerca a vias
directas a la ciudad, en
tanto a su relacién del
entorno logra la
funcionalidad de la
zonificacién y respeto a las

alturas de su entorno.

Anadlisis biocliméatico

Conclusiones

Clima

Asolamiento

Tiene un clima
mediterraneo, de estacion
seca larga e invierno
lluvioso con una
temperatura anual de 16°c.
siendo el mes de enero el
més calido con 22°C. y en
Julio, el mes mas frio con
7°C.

El sol sale de este a oeste,
Debido al terreno irregular
del terreno y su zonificacién
los arquitectos analizaron la

mejor ubicacion del

proyecto.

El proyecto aun de tener
areas irregulares da un
aprovechamiento eficaz al
controlar el asolamiento
del lugar zonificando vy
adecuando las areas de

utilizacion.
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Vientos

Orientacion

Aportes

La orientacion predominte
segun rosa de vientos son
del area sursur oeste(SSW)
a nornor este(NNE)

Debido al terreno, el
arquitecto adecuo y
zonifico el proyecto dando
la mejor ubicacion a sus
fachadas mas largas en
direccioén al viento,
ganando la ventilacién
cruzada de los dos blogues

del proyecto.

Debido a la orientacion del
proyecto aprovecha en
todos los ambientes el
ingreso del viento y el sol,
dando el confort vy
equilibrio de la temperatura

de los ambientes

Analisis formal

Conclusiones

Ideograma conceptual

Principios Formales

La idea conceptual se
adecua a la funcionalidad y
esencia del proyecto con la
continuidad del entorno
industrial, dando asi origen
de dos bloques separados
respetando las actividades
diferentes que se dan entre

ellos.

Dio inicio a dos bloques
paralelepipedos por
separada, definiendo cada
bloque por sus actividades
interpretados entre si, la
articulacion de tramas de

funciones.

El proyecto se baso la
forma en base a su
funcionalidad generando
asi bloques, en la cual
cada una por separado se
podra maximizar o]
expandir, ya que cada
bloque funciona de forma

lineal.
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Caracteristicas de la forma Materialidad Aportes
Debido a su materialidad,
se incorpora con la zona
industrial.

Su volumen paralelepipedo La Materialidad del Dados los materiales se da

de sentido horizontal

responde al proceso
productivo lineal tanto en el
bloque de procesos como el

bloque administrativo.

\I'

PR *

e TR

proyecto es de acero y
concreto expuesto,
respondiendo al entorno
industrial en la que se

ubica.

por partes, el aislado de

aluminio obteniendo
superficies lisas,
respondiendo asi, las

necesidades de limpieza e
higiene en los procesos
industriales que se

ejecutan.

Analisis Funcional

Conclusiones

Zonificacion

Organigrama

La zonificacion comprende
en:

1.Area de Procesos
2.Caldera

3.Administracion

El organigrama distribuido
en 3 zonas la cual no estan
conectadas entre  si,
actuando

independientemente  con
su propia accesibilidad y

zonificacion entre ellas.

/ salida

ingreso Procesos

T industriales

Administracion

Debido a su organizacion,
las actividades que se dan
entre ellas se podrian
expandir cada una por
independiente, vya
dicho

pensada a

que
proyecto esta
futura
expansion y produccion en

el terreno.

24




Flujograma

Programa Arquitectonico

Aportes

El recorrido general abarca
en toda el area del terreno
facilitando el ingreso a los
bloques propuestos en tanto
las circulaciones internas de
los bloques es linea debido
a su flujo de produccion y

circulacion de actividades.

El programa divide en 3
zonas dividiéndose entre
si por las actividades
actuales que se realizan
con posibles ampliaciones
en los procesos
industriales para
maximizar la productividad
como la zona
administrativa, areas
complementarias ~ como
comedores, vestidores,
sala de reuniones,
lavatorios entre otros, zona
de caldera y zona de

elaboracion de productos.

1 HI¥EL

OFICINAS

Fala de reuniones

CONTAEILIDAD

COMEDOR

RECEPCION

2 NIYEL

GUARDIA

EARAOS DE HOMBRES

ZOMA ADMIMISTRAINY A&

EAMD DE MUJERES

COMEDOR

LAY ATORIOS

ALMACENAMIENT O

CALDERA

AREA DE CONTROL

RECEPCION

PEZAJE

EOQODEGA DE MATERIA PRIRA

LOKERE

LAV ARANDE

LIMPIEZA

20HL DE ELABORACION DN CALDERA

CALIERACION

La distribucion responde a
la necesidad actual, para
su funcionalidad y
necesidad que abarcan
actualmente dando cabida
al area no utilizada, para
posible expansion
independientemente  por

bloques segun actividad.
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2.1.2 Matriz comparativa de aportes de casos

Tabla 3

Matriz Comparativa de Aporte de Casos.

MATRIZ COMPARATIVA DE APORTES DE CASOS

CASO 1

CASO 2

Analisis

Contextual

El terreno irregular se ubica en un

valle donde tiene las
oportunidades de adecuar al
medio natural que lo rodea con su
morfologia sin alterar el medio
ambiente, en la cual no encuentra
un limitante humano en que haya
actuado en su entorno inmediato
como son los cercos, logrando
poder utilizar las cuatro vistas del
proyecto.

Debido a su localizacién facilita el
traslado de materia prima mas
eficiente y rapidez para poder
procesar e industrializar,
posteriormente llevarlo a los
distribuidores debido a la
cercania de carreteras directas a

ciudades.

El predio del proyecto se ubica en una
zona irregular semi plana cercana a la
ciudad, pero tiene limitantes en el
terreno ya que se encuentra cercado,
limitando la conexion directa con su
entorno, e integrdndose con el
entorno a través de su visual a través

del segundo nivel.

Analisis

Biocliméatico

La toda la extension del terreno
recibe sin ninguna obstruccion el
viento del sur a norte y el
asolamiento de este a oeste,
aprovechando asi la adecuada
ubicacion del proyecto orientado
para el maximo
aprovechamiento, dando lugar el
lado de mayor longitud en
direccién a la menor incidencia
solar, 'y aprovechando Ila

direccionalidad del viento para

El terreno se adecua a los limitantes
de su entorno aprovechando la
inclinacion, logrando evitar gran parte
el asolamiento de este a oeste, a
pesar de la inclinacion hay partes que
inciden directamente con el sol, la cual
son contrarrestadas con el
enfriamiento que dan de los vientos
del sursur oeste, dando el confort de
los ambientes al realizar las

actividades
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MATRIZ COMPARATIVA DE APORTES DE CASOS

CASO 1

CASO 2

poder enfriar las partes vidriadas
del proyecto.

Analisis

Formal

El proyecto es simple e

identificable por su lectura
volumétrica arquitectdnica,
debido a las ideas como base
gue se utilizaron como las lineas
de plantacién, dando origen a
bloques paralelepipedos
consecutivos, respondiendo asi,
a los procesos industriales
lineales, la cual es acompafado
con materiales que simulen y
relacionen con su entorno,
aplicando asi el acero, vidrio y

madera.

El proyecto opto para su funcionalidad
y eficacia, integrdndose asi con su
entorno a  través  volumenes
paralelepipedos que se encuentran en
sus colindancias, La cual respeto las
alturas y materiales de su entorno
industrial, identificando materiales
como acero y concreto expuesto
aplicados en el proyecto.

Con respecto a su forma rectangular
es derivada de sus actividades dando

mayor eficacia y productividad.

Analisis

Funcional

El proyecto comprende una
zonificacién contintan y lineal, la
cual ayuda a la interpretacion y
produccion escalonada dando
paso a los flujos directos y
funcionales, dependiendo a las
actividades que se realicen.

Debido a su continuidad lineal la
productividad es mayor sin

ninguna interferencia de flujos.

En el proyecto se aprecia la
separacion de actividades vy flujos al
momento de realizar alguna actividad
como el administrativo y el proceso
industrial, la cual abarca un sentido
lineal en las dos actividades, dando
continuidad a la eficacia vy
productividad por separado con
posible expansién y continuidad de

funciones.
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IIl. MARCO NORMATIVO
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3.1 Sintesis de Leyes, Normas y reglamento aplicados en el Proyecto Urbano arquitecténico.

Tabla 4
Sintesis De Leyes, Normas Y Reglamentos Aplicados En La Propuesta Urbano Arquitectonica.

SINTESIS DE LEYES, NORMAS Y REGLAMENTOS APLICADOS EN LA PROPUESTA URBANO ARQUITECTONICA.

Marco Legal Descripcién Normativa Figura o Tabla
La norma tiene como objetivo fundamental siguiente temas:
Ley 23407, Ley General De - Promover la generacion y el mcrementc.),de la riqueza
. sobre la produccién promoviendo la creacion y ampliacion
Industrias. ) ; :
de las infraestructuras de empresas industriales. (Ver
anexo 1)
Ley N.2 27360, Ley Que Ley que aprueba las Normas de Promocion del Sector
Aprueba Las Normas De Agrario teniendo como objetivo el interés prioritario, la
Promocion Del Sector Agrario inversion y desarrollo del sector agrario. (Ver anexo 2)
Ley N.2 31110 - Ley Del El objeto de la presente ley es promover y fortalecer el
Régimen Laboral Agrario Y De desarrollo del sector agrario y riego, agroexportador y
Incentivos Para EIl Sector agroindustrial, proteccion de los derechos humanos, y
Agrario Y Riego, contribuir a la competitividad y desarrollo de las actividades
Agroexportador Y Agroindustrial de estos sectores. (Ver anexo 3)
Decreto Supremo N.° 007-98- Tiene como objetivo hacer cumplir:
Sa, Reglamento Sobre - Las normas generales de higiene, durante la produccion,
Vigilancia Y Control Sanitario el transporte y la fabricacién, ubicacién idénea de una
De Alimentos Y Bebidas fabrica de alimento y caracteristicas. (Ver anexo 4)
CAPITULO Il DISENO DE VIAS Tabla
Articulo 5.-Las secciones de las vias locales principales y
. . ~ , . - .. TIPO DE HABILITACION
secundarias, se disefiaran de acuerdo al tipo de habilitacién VIVIENDA ICOMERCN INDUSTRIAL | USOS
. urbana, en base a la siguiente tabla. ESPECIALES
Reglamento nacional de . . L VIAS LOCALES PRINCIPALES
edificaciones GH. 020 Ar_ucqlo 6.- En las qus Locales Prmupales_de las ACERASO VEREDAS 1g0240500] 500 zacao T om0
' habilitaciones y en las Vias Locales Secundarias de las AL ZADAS O PISTAS Toc530360] 530060 360 305 60
Habilitaciones para Comercio, Industria y Usos Especiales, | [WASLOCALES SECUNDARIAS
. , . . ACERAS O WVEREDAS 0.60-1.20 240 1.80 1.80-2.40
se dispondra de veredas y estacionamientos en cada frente | [eEstacionamiento 1.80 5.40 3.00 220540
gue habilite lotes y dos mddulos de calzada como minimo. | CALZADASORISTAS 210 300 380 300
. HABILITACIONES PARA USO INDUSTRIAL
Reglamento nacional de s
A 2 - Son proyectos de Habilitacion Urbana que corresponden
edificaciones TH. 030 7 : : oo !
a una actividad industrial no molesta ni peligrosa, orientada
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SINTESIS DE LEYES, NORMAS Y REGLAMENTOS APLICADOS EN LA PROPUESTA URBANO ARQUITECTONICA.

Marco Legal Descripcién Normativa Figura o Tabla
al area del mercado local y la infraestructura vial urbana, a PO AREA WINIVA FRENTE TF0 OE
ser ejecutadas en Zonas Industriales 12. (ver anexo 5) - = — T
2 1,000 M2. 20 ML. LIVIANA
3 2,500 M2. 30 ML. GRAN INDUSTRIA
Articulo 14.- Las Habilitaciones Industriales de nivel I-2 2 = a (D STRATAARA
deberan estar aisladas de las zonas residenciales
circundantes, por lo menos mediante una Via Local que o
incluird un jardin separador de 30.00 ml. de seccion min. S o et
Capitulo Il Relacion De La Edificaciéon Con El Entorno
Articulo 7.- Accesos Vehiculo de Emergencia
7.3 permitir la accesibilidad de un vehiculo de emergencia Edficacidn AMwanhba | Ashombio | Lagoniine
(ambulancia o bomberos), en proyectos compuestos de
e . . . . . Vivianda, oficinas y hospedajs 00m 250m Sl0m
edificaciones independientes, cuya distancia entre el
. ipe s , . . Sy Edifiaciones comercabes, indusiriales, salud edusaciin, sarvicios i50m 1%m 12.00m
ingreso al edificio mas alejado y la via publica, no debe ser | |wmunaks, rueaciny deports, lanspores y comunicaciones : : :

Norma Técnica A.010

mayor de 25.00 m

Capitulo IV Relacién Entre Ambientes Y Circulacion
Horizontal
18.1 Los ambientes con techos horizontales deben tener
una altura minima de piso terminado a cielo raso de 2.30 m
para vivienda, 2.50 m para educacién y servicios
comunales, 3.00 m para comercio, recreacion y deportes,
comunicacion y transporte en los ambientes de espera, y
hasta el punto mas bajo de la estructura en industria.

=]
Q

3.00 m para comercio, recreacion y

deportes, comunicacion y transporte
en los ambientes de espera, y hasta
el punto mas bajo de la estructura en

industria.

Capitulo V Circulacién Vertical
Articulo 23.- Disefio de las escaleras
La dimension minima del paso debe ser: i. 0.25 m en
vivienda e industria. Ill. 0.30 m en salud, educacioén,
recreacion, transportes y comunicaciones. c¢) La dimension
méxima del contrapaso debe ser 0.18 m (ver Anexo 6)

&) En cada Iramo de escalera, los pasos y los.

confrapasos seran  unilormes, debiendo

cumplir con la regla de 2 contrapasos + 1 paso

debe lener entre 0,60 m y 0,64 m, con un

minima de 0,25 m para los pasos y un maxime

de 0,18 m para los contrapasos, medido entre

las proyecciones. verbcales de dos bordes.

conliguos

F>025m
C=018m
060m=2C+P<064m
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SINTESIS DE LEYES, NORMAS Y REGLAMENTOS APLICADOS EN LA PROPUESTA URBANO ARQUITECTONICA.

Marco Legal Descripcién Normativa Figura o Tabla
Numero de ocupantes Hombres Mujeres
Deben cumplir con los siguientes requisitos: Contar con oo ?sanopELsr?,Siis L byl
Norma A. 060 condiciones de seguridad, los procesos productivos se De 51 a 100 personas 3L 3u. 3l 3L 3l
' puedan efectuar de manera que se garanticen productos ge 101da $00 personas o 4L, t1tu. 4: 4t. 41%:
terminados satisfactorios. (ver anexo 7) SRR Porsonas adicigggles LB 1 =
L = lavatorio, u= urinario, | = Inodoro
Articulo 15.- Las edificaciones para oficinas, estaran provistas de servicios sanitarios
Deben Cump“r con los Siguientes requisitos: para empleados, segun lo que se establece a continuacion:
Las condiciones de habitabilidad y funcionalidad, Nimero de ocupantes Hombres  Mujeres Mixto
Norma A. 080 |Ium|na_C|on ngtyral o] artlflqla_tl_, namero de ocupantes, altura De 1 a 6 empleados AL 1 11
libre minima, Accesibilidad para personas con Be ;1a Zgnemp\eladgs ;t ;u_. ;: ;Hz'\
discapacidad, ancho de los pasajes de circulacion, dotacion De 61 2 150 empleados a3u3 a3
de servicios (Ver anexo 8) Por cada 60 empleados adicionales 1L, 1u, 11 1L
L: Lavatorio U: Urinario I: Inodoro
Principales Ambientes Coeficiente de ocupantes
Deben cumplir con los siguientes requisitos: Auditorios _ Seg“’: el numero de asientos
Norma A 0.040 Alturas minimas de ambientes, seguridad de accesos, Salas de Usos Mtiples 1.0 m* por persona
: calculo de ocupantes en ambientes, aberturas de puertas, Aulas 1.5 m? por persona
dotacién de servicios, iluminacién (ver anexo 9). Talleres y Laboratorios 3.0 m? por persona
Bibliotecas 2.0 m? por persona
Oficinas 9.5 m? por persona

Norma A 0.120

Deben cumplir con la accesibilidad Para Personas Con
Discapacidad Y De Las Personas Adultas Mayores en su
desplazamiento y la atencion de las personas con
discapacidad, en las mismas condiciones que el publico en
general en las dimensiones de pasillo, accesos de puertas,
barandas, pendientes en rampas, estacionamientos,
dotacién de servicios sanitarios (ver anexo 10).

a) El ancho libre minimo de una rampa sera de 90cm. entre los muros que la limitan y

debera mantener los siguientes rangos de pendientes maximas

Diferencias de nivel de hasta 0.23 m.

Diferencias de nivel de 0.26 hasta 0.75 m.
Diferencias de nivel de 0.76 hasta 1.20 m.
Diferencias de nivel de 1.21 hasta 1.80 m.
Diferencias de nivel de 1.81 hasta 2.00 m.

Diferencias de nivel mayores

Las diferencias de nivel podran sortearse empleando medios mecanicos

12% de pendiente
10% de pendiente
§% de pendiente
6% de pendiente
4% de pendiente
2% de pendiente

Norma A. 0130
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SINTESIS DE LEYES, NORMAS Y REGLAMENTOS APLICADOS EN LA PROPUESTA URBANO ARQUITECTONICA.

Marco Legal

Descripcién Normativa

Figura o Tabla

Deben cumplir Medios De Evacuacién de forma primaria las
evacuaciones horizontales en industrias, deberan estar
provistos obligatoriamente de sefalizacidn de evacuacion y
ver el requerimiento de los tipos de extintores necesarios
(ver anexo 11)
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IV. FACTORES DE DISENO
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41 CONTEXTO
4.1.1 Lugar
e Ubicacion distrital
El distrito de Bella Union pertenece a uno de los 13 distritos de la provincia de Caraveli,
se encuentra ubicado en la parte noreste de la provincia, regién costa, a una altura de
225msnm, posee una superficie de 1588.41km2. adicionalmente esté ubicado a 579km al sur
de la ciudad de Lima, sus limites son: por el Norte con la Provincia de Lucanas (Ayacucho),
por el Este con el Distrito de Acari, por el Oeste con el Distrito de lomas y por el Sur con el

Océano Pacifico. Ver imagen 4

Figura 19
Mapa Politico del departamento de Arequipa
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Figura 20
Mapa Regional de Arequipa y provincia de Caraveli
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Figura 21
Mapa politico distrito de Bella Unién.
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e Poblaciéon

Su poblacién es de 4296 habitantes segun censo nacional 2017 lo que representa un
9.93% del total de la poblacién de la provincia de Caraveli. La densidad de poblacién es de

4.3hab/km2 de los cuales el 66.5% es rural (2856 Hab) y el 33.5% es urbano(1440hab).
Los grupos de edades predominantes son:

Tabla 5
Tabla de grupo de edades

Grupo do odades I

Menores de 1 afno 48
De 1 a 14 afios 642
De 15 a 29 afios 521
De 30 a 44 afios 957
De 45 a 64 afios 474
De 65 a mas afios 239

Fuente: INEI informacion estadistica grupo de edades
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e Actividad Econdmica

La actividad principal en el distrito de Bella Unién es la agricultura, la superficie total
de areas cultivadas es de 6710.51 has lo que representa el 4.22% del total de su superficie
distrital con un total de 602 parcelas segun datos del censo nacional agropecuario del 2012.
Destacan cultivos permanentes como el olivo con mas de 1800 has, debido a su privilegiado
clima y calidad de suelo que lo hace uno de los mejores lugares a nivel nacional para la

siembra de este cultivo, también cultivos estacionarios como la papa, el frejol y cebolla.

Tabla 6
Actividad econémica (para 6 afios a mas)

Actividad Econdmica (para 6 afios amas )

Agricola 668
Pecuaria 10
Forestal 0
Pesquera 17
Minera 27
Artesanal 1
Comercial 121
Servicios 186
Otros 40
Estado (gobierno) 54

Fuente: INEI informacion estadistica de actividad econémica

412 Condiciones bioclimaticas

El clima del distrito se caracteriza por ser de tipo desértico, orograficamente esta
conformado por terrenos planos y por el norte rodeada de cerros de mediana altitud (1000m),
la zona plana tiene una altitud promedio de 175 msnm y corresponde a la formacion de
Desierto Pre Montano. Los datos utilizados en el estudio de condiciones bioclimaticas se
basaron en 3 estaciones meteoroldgicas: Lomas (2019), Aplao (2012-2016) y Copara (1957-

2014)
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e Temperatura

Los datos de la temperatura se tomaron de la estacién meteorol6gica puerto Lomas

gue es la mas cercana a la zona de estudio, el periodo de la muestra es del afio 2019.

La temperatura anual varia de los 16°C a 29 °C, en raras ocasiones baja menos de
14°C y sube mas de 30°C, los meses de enero a abril forman parte de la temporada templada
y de junio a septiembre la temporada fresca. La temperatura maxima se da en el mes de

marzo y la minima en el mes de agosto.

Figura 22
Temperatura maxima, media y minima.

Temperatura(°C)
30.0
25.0
20.0
15.0

10.0

Temperatura °C

5.0

0.0
ENE # FEB MAR ABR  MAY JUN JUL AGO SET  OCT NOV DIC

—T.MAX 247 |27.7( 28 |247 236 213 177 17 181 204 23 255
T.MED 219 238 230 208 198 181 161 153 163 17.6 19.7 215
TMIN 190 198 18 169 159 149 144 [135[144 147 163 175

Fuente: Servicio Nacional de Meteorologia e Hidrologia del Perd. SENAMHI.

e Direccién de vientos

Los datos utilizados en el siguiente andlisis forman parte del Servicio de Meteorologia
Aeronautica CORPAC S.A. 2017, tomando como referencia el aeropuerto de nazca ‘Maria

Reiche Newman”, por su cercania a la zona de estudio.

La velocidad del viento varia entre los 2.05 m/s a 3.05 m/s, siendo mayor en veranoy

primavera y menor en invierno, la direccién predominante del viento es de:

= Sur - oeste (SW) en verano y primavera

= Qeste (W)en otofio e invierno
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PREDOMINANTE

Figura 23

Velocidad media del viento y direccién predominante
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Figura 25
Rosa de Vientos. - Aeropuerto de Nasca “Maria Reiche Newman”. Periodo: 2012 — 2016
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\ "/ / VELOCIDAD DE VIENTO VELOCIDAD DE VIENTO
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Il 10.00-15.00 Bl 10.00-15.00
Il 5.00-1000 Il 5.00-10.00
[ 1.00-5.00 [ 1.00-5.00
Direccion predominante: del Oeste (W) Calms: 9.00% Direccion predominante: del Sur-Suroeste (SSW). Calms: 8.41%

Fuente: Servicio de Meteorologia Aeronautica — CORPAC S.A. 2017.

Segun el andlisis de los vientos se debera considerar las siguientes estrategias:

Las orientaciones de los espacios frios de las naves de transformacion deberan

orientarse al lado predominante de los vientos del sur oeste.
o Ventilacion cruzaday efecto chimenea

Para aumentar mejor el confort térmico en los ambientes interiores sobre todo en los

meses mas calurosos del afio y la renovacion del aire.

39



Figura 26
Ventilacion cruzada- efecto chimenea y otros conceptos de ventilacion.

\

T

Fuente: archdaily.pe

o Parasoles

No solo para el efecto del sol sobre las fachadas sino también para reducir el consumo
de energia de los espacios destinados a los procesos de transformacion, de esta forma los

parasoles hacen la funcién de muro refrigerante que distribuye el aire de manera uniforme.

Figura 27
Parasoles metalicos.
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Fuente: aymet.com.ar
o Orientacion de los vientos
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Los volimenes no deberan estar orientados en la direccion del viento ya que podrian
generar sombras de viento y asi una mala ventilacién. Por lo cual se usara la masa de

vegetacion para orientacion de las corrientes de aire.

Figura 28
Forma de la arquitectura incentivada por la eficiencia energética.

Fuente: ovacen.com

e Precipitaciones
Los datos tomados en cuenta para las precipitaciones son del distrito vecino de Acari.
Las precipitaciones medias anuales no son significativas, la frecuencia de
precipitacion varia de 0% a 7% siendo el valor promedio 2%, pero en ocasiones debido a
fendmenos naturales como el fenébmeno del nifio las precipitaciones pueden aumentar

significativamente por periodo de horas.

Como conclusion se debera tener en cuenta la utilizacion de techos con pendientes

de 12%.

Figura 29
Cuadro de Precipitaciones.
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PRECIPITACION %

%
= N w H w (o)) ~ (o]

o

ENE =~ FEB | MAR  ABR MAY | JUN JUL AGO | SET OCT NOV | DIC
—% 7 5 3 1 0 0 0 0 1 2 3 4

Fuente: weatherspark.com
Segun el andlisis de las precipitaciones se deberd considerar las siguientes

estrategias:
o Cubiertas curvas o inclinadas
Las cubiertas deberan ser curvas o con pendientes inclinadas.

Figura 30
Gréfico de pendiente de techos.

12%

12%

Fuente: Eternit.

e Radiacién Solar
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Los datos para este andlisis son de la region Arequipa y el distrito de Acari. A nivel nacional la

region Arequipa cuenta con el mayor potencial solar de la region.

Figura 31
Atlas de Energia Solar del Peru.

El sur del Peru y su gran potencial solar

El Perd cuenta con regiones que gozan de
un gran potencial solar. Arequipa es una
region atractiva para implementar la GD en
el marco de la NDC peruana®.

El Perd tiene un potencial solar diario de

5.24 kWh/m?«

Radiacién promedio en Arequipa

5.3 kwh/m2

Comparacion con otros paises:

Alemania © 5.3 wwhm:

México 5.1 kwhyme

Chile ® 4.04 wivm:

Fuente: Atlas de Energia Solar SENAMHI 2003

Figura 32
Cuadro de energia solar.

ENERGIA SOLAR

KWH
=

ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SET | OCT NOV DIC
KWH/M2 7.1 7 67 63 56 53 55 61 69 75 76 74

Fuente: Atlas de Energia Solar SENAMHI 2003
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Asoleamiento
El recorrido solar en el distrito de Bella Unidn se da de este a oeste.

Figura 33
Recorrido solar “Equinoccios y Solsticio”.
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21 diciembre 21 diciembre 21 diciembre

Fuente: Autodesk Revit 2018.
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Segun el andlisis solar se debera considerar las siguientes estrategias:

En el proyecto se tendran que orientar las fachadas mas pequefas hacia el este —
oeste, las mas largas deberan tener direccién norte — sur. Logrando asi evitar los rayos
solares directos del amanecer y el atardecer, ademas obteniendo la mayor cantidad de luz

durante el dia para las fachadas norte — sur.

Figura 34
Incidencia del sol sobre volumen alargado.

= '-[‘_-', ’
4.00 pm 12.00 pm 8.00 am
21 junio junio 21 junio

Fuente: plataformaarquitectura.cl.

Proponer protectores solares para los vanos y fachadas orientados norte - sur sobre

todo para el solsticio de invierno.

Figura 35
Guia de control solar y proteccion UV.

Solsticio de verano

21 Diciembre
Equinoccios
Solsticio de invierno
21 Junio
85°

o7

Fachada Norte, elevacion maxima del sol en el dia

Fuente: plataformaarquitectura.cl.

45



Figura 36
Arquitectura bioclimética. La proteccion solar de las ventanas.

Alero Parasol o Brise Solell Toldos

Fuente: https://biuarquitectura.com/2012/05/18/las-protecciones-solares/

¢ Humedad relativa

Los datos de la Humedad Relativa se obtuvieron de la estacion Aplao — Arequipa

(2012-2016) El nivel promedio anual de humedad relativa es de 70%.

Figura 37
Cuadro de humedad relativa maxima, media y minima.

Humedad relativa (%)
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90 —
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40
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Titulo del eje

ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SET OCT NOV DIC

=—HR.MAX 85 8 87 8 | 8 88 89.00 89 8 8 83 85
HRMED 72 72 72 71 69 71 71 70 69 67 68 71
HRMIN 56 55 53 51 49 49 49 47 47 45 | 48 54

Fuente: SENAMHI.

e Diagramade Givoni

El diagrama de Givoni permite determinar diferentes estrategias bioclimaticas segun
las condiciones del aire, la temperatura y la humedad relativa en el edificio para diferentes
épocas del afio. Ademéas de poder utilizar estrategias pasivas o activas para alcanzar el

confort en nuestros espacios.

46



Para el desarrollo del diagrama de Givoni tendremos a continuacion los siguientes

datos de temperatura y humedad relativa de la zona de estudio:

Figura 38

Datos de temperatura y humedad relativa.

ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SET OCT NOV DIC
T.MAX | 24.7 | 27.7 28 | 24.7 | 23.6 | 21.3 | 17.7 17 18.1 | 20.4 23 25.5
T.MED 219 (238 23.0(208|19.8| 181 16.1 | 153 | 16.3 | 17.6 | 19.7 | 21.5
T.MIN M| 190 19.8 18 169 (159|149 | 144 | 135 | 144 | 147 | 16.3 | 17.5
HR.MAX | 85 86 87 86 85 88 [89.00| 89 86 85 83 85
HR.MED 72 72 72 71 69 71 71 70 69 67 68 71
HR.MIN H| 56 55 53 51 49 49 49 47 47 45 48 54
I . I S | I
Fuente: SENAMHI.
Figura 39
Diagrama de Givoni.
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ENFRIAMIENT O POR EVAP CRACION
MASA TERMICA Y VENTILACION NOCTURNA
VENTILACION NATURAL O MECANICA
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Fuente: SENAMHI. Elaboracién propia.
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Segun el andlisis del Diagrama de Givoni se debe considerar las siguientes

estrategias:

e En los meses de invierno se debe evitar la pérdida de calor, utilizando un correcto
aislamiento térmico exterior e implementando elementos constructivos de gran masa
térmica en el interior de la edificacion.

e Estrategias para la proteccién solar para vanos y cerramientos como: persianas,

celosias, pérgolas, parasoles y vegetacion.

Figura 40
Sistemas de proteccion solar.

1/

(R E .

celosias pérgolas

proteccion solar mediante
vegetacion

Parasoles

Fuente: Sostenibilidad energética de la edificacion en canarias. manual de disefio.

e Paralos meses de febrero y marzo segun el diagrama se debera aplicar la
ventilacion cruzada, efecto chimenea, cAmara o chimenea solar, torre de vientos y

patios.
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Figura 41
Sistemas generadores de movimiento de aire.

Ventilacién cruzada Efecto chimenea Camara solar

Aspiracion estatica Torre de viento Patios

Fuente: Sostenibilidad energética de la edificacion en canarias. manual de disefio.

4.2 PROGRAMA ARQUITECTONICO

El desarrollo del programa arquitecténico esta en base de casos arquitectonicos e
industriales que brindan la operatividad y funcionalidad de la planta agroindustrial (ver anexo
12) agregando entre ellas la actividad de turismo industrial, con el aporte de
dimensionamientos formal de ambientes del disefio industrial de esquema B (ver anexo 13),
asi mismo es reforzado con el reglamento nacional de edificaciones (RNE), el Plan de

Desarrollo Concertado Bella Unién — y PDU de Arequipa.

49



4.2.1 Aspectos cualitativos

4.2.1.1 Tipos de usuarios y necesidades

Tabla 7
Tipos de usuarios y necesidades
ESPACIOS
NESECIDAD ACTIVIDAD USUARIOS ARQUITECTONICOS
Entrada y salida _ Visitantes y _ _
. Estacionarse ] Estacionamiento
de vehiculos trabajadores
Cargar productos
_ Personal _ )
Carga y descarga terminados y descargar aboral Patio de maniobra
abora
materia prima.
Vigilar y controlar | Cuidado de los exteriores .
_ Vigilantes Caseta de control
a los ingresantes del proyecto.
Recibir e informar, Personal

Administrar

administrar y gestionar

administrativo

Area Administrativa

Reunir coordinar

y plantear

Comunicacion de las
actividades que se

realizaran

Visitantes y
personal

administrativo

Sala de reuniones

Comercializar

Vender y promocionar los

Vendedores y

Area de ventas y

productos compradores compra
Guardar y preservar la Personal Bodegas y
Almacenar o
materia prima y productos. laboral. almacenes
y o Personal Area de recepcion de
Recepcién de materia prima ) )
laboral materia prima.
Limpieza y pesado de las Personal Area de limpieza y
aceitunas en general laboral pesado
_ y _ Personal i _ _
Calibracion de aceitunas Area de calibracion
laboral
Procesamiento Separacion del cuesco o Personal i
_ _ _ Area deshuesadora
industrial hueso de aceituna laboral
. Personal i
Rellenado de las aceitunas Area de relleno
laboral
Control de actividades Personal
. ) Sala de control
industriales. laboral
Utilizacion de huesos y Personal Tolvas de hueso y
orujo de olivo laboral orujo
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herramientas y habilidades

ESPACIOS
NESECIDAD ACTIVIDAD USUARIOS ARQUITECTONICOS
Personal
Uso de agua caliente especializado Caldera
en caderas.
_ » _ Personal i »
Trituracion de las aceitunas Area de molturacion
laboral
_ Area de Batido y
Molido de masa de Personal )
_ centrifugaron de la
aceitunas en cubas. laboral
masa.
Separacion de aceite y i
_ ) _ Personal Area de
alperujo a través de tamiz _ y
_ _ laboral centrifugacion
vibratorio.
Limpieza del aceite y de Area de separacion
_ _ Personal o
procesos industriales a de liquidos y
) » laboral y
través de la decantacion. decantacion
Embazar y etiquetar Personal de i .
Embazadoras _ _ Area de etiquetado
productos terminados etiquetado
Aprender a la utilizacion de Personal
: Taller de madera
madera del olivo laboral
Ruta de procesos )
industriales que se dan en Visitantes. Areas de circulacion
Aprender, .
) . la aceituna
estudiar, ocio y —
Dar conocimientos,
cultura

Agricultores y

Area de taller de

. capacitador capacitacion
para los agricultores.
Exposiciones de productos Publico en SUM
terminados general
, Cubrir necesidades Publico en
Necesidades fisiolégicas del personal eneral
Fisiologicas y 09 P y 9 y SSHH
publico en general por personal de
aseo :
separado. trabajo
: Mudarse de ropa
Cambio de ropa y . > pay Personal .
) o desinfeccion antes de dar Vestidores
desinfeccién ) , laboral
manipuleo a la aceituna.
Descansar comer | Preparacion de alimentos, Personal ‘ .
- Area de cocinay
y preparar lavado de vajillas y laboral y de
) . . comedor.
alimentos almacenar alimentos. cocina.
Purificaciéon de . Personal Zona destinada a la
Tratamiento de agua o
agua laboral purificacién de agua
Energia Dar energia de reserva al Personal Area de grupo
constante proyecto laboral electré6geno
Area de cisterna
Agua potable Abastecer de agua las Personal ) y
, : sistemas contra
constante instalaciones y procesos. laboral

incendio.
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Tabla 8

Programa Arquitectonico

PROGRAMA ARQUITECTONICO - CENTRO CULTURAL

ZONA AFORO AREADESUB [ o\
Ver anexo SUB ZONA AMBIENTES NESECIDAD ACTIVIDAD USUARIOS MOBILIARIO CANTIDAD ver AREA ZONA TOTAL
14 anexo 29 ver anexo 15
Caseta de Control . . trol de aforo de i Id .
aée_ @ ? ontroty control de ingreso y salida controfdea OI.'O =l persona. € mesas y sillas 2 4 24
- Vigilancia con ss. salida trabajo
(@)
= . . . , Id
E Patio de Maniobra flujo de vehiculos carga y descarga pe{::;;o € tope llantas 1 - 2580
@i Areas de Servicio - ; 3583 3583
estacionamiento . . . personal de Ver Ver anexo 16
© . estacionar estacionar uso privado . tope llantas 1 535
S privado trabajo anexo 30
- Estacionamiento . . . .. Ver
. estacionar estacionar uso publico visitantes tope llantas 1 444
publico anexo 30
Vestibulo y Sala de ey Esperar temporalmente en un S sillas 1 3 23
Espera lugar
., . ., . ., . sillas y mesa de 31.6
Hall Recepcion Dan informacion Dar a conocer datos e informacidn | Recepcionista - 1 2 5.9
recepcion Ver anexo 17
. s . . i isitantes o
SS. HH. Necesidades Fisiolégicas y aseo | Cubrir necesidades fisioldgicas Vis! .. U aparatos sanitarios 1 1 2.7
recepcionista
Oficina de Gerencia Gestionar gestionar y dirigir la empresa Gerente mesa silla 1 1 15.5 192
Area de Gerencia _ L , _ L _ '
SS. HH. Necesidades Fisiolégicas y aseo | Cubrir necesidades fisioldgicas Gerente aparatos sanitarios 1 1 3.7 Ver anexo 18
- ., - . . . Id .
Administracién Administrar Organizar y ordenar la industria pe::;;;o € sillas y mesa 1 1 15.4
personal de sillas, mesa, Ecran
Sala de Juntas reunion conversacion de ideas y mejoras trabajoy ! ! ! 1 8 24.9
. proyector
visitantes
Id
Contabilidad contabilizar contabilizar ingresos, gastos. petr::t?aj'o € mesas y sillas 1 1 4.5
L . . imient ductividad de | Id .
Oficina de Logistica Gestion empresarial crecimien O.y i l.Jc vidad de 1a persona' € mesas y sillas 1 1 4.5
industria trabajo
4 G_es.tlon . Area de Recursos gestionar beneficios de seleccionar, encontrar, capacitar personal de mesas v sillas 1 ) 45 90.3
SRR R Humanos trabajadores personal trabajo y ’ e e 1
funcionamientos del sistema ., . .
- ‘o . " . funcidn eficaz del sistema y personal de .
Oficina Informatica informdtico y operaciones de la . . . mesas y sillas 1 2 4.5
mejora de los mismos trabajo
planta
. . . . i ersonal de o
SS. HH. Necesidades Fisiolégicas y aseo | Cubrir necesidades fisioldgicas P TG aparatos sanitarios 1 11 26
. . I ici I I
cuarto de basura lugar de acopio de residuos almacenar desperdicios para luego persona. de tachos 1 1 6
botar desechos trabajo
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z

ZONA DE PRODUCCION

Recepcién de materia

recepcion y distribucion de la

personal de

tolvas, maquina de

: recepcion de materia prima o . . 3 128
prima y tolvas materia prima trabajo pesado, silla mesa
4 impi N . impi i6 ersonal de
area o:e i TP 37 dar limpieza a la aceituna da}r I Izt separacion b P . stand 1 53.6
avado impurezas de la aceituna trabajo
p i i : : ersonal de
Area de Pesado Gy Cant'd?d 612 s pesado continuo de la aceituna P . pesadora 1 13
de aceituna trabajo
: q : Imacenar materia prima en
almacén de materia a ersonal de
AREA DE MATERIA fima ElTIEBENED e;))(r(i:risao e13 LS exceso que se llegue a la planta P irabaio stand 1 134 353.6
PRIMA P industrial ) Ver anexo 20
uso de guardado y cosas personal de
Almacén de utensilios almacenar objetos cotidianas en el area de materia . stand 1 11
. trabajo
prima
area de tolva de ., . almacenar las impurezas del personal de tolvas de
., . recepcion de impurezas ; . 1 14
recepcion de hojas lavado trabajo recepcion
Laboratorio de . . : . ersonal de .
. . investigar Ver calidad de aceitunas P ) Lavatorios, mesas 3 52
investigacion trabajo
, . ., . dar preparado antes de la ersonal de tolvas de
area de cocido preparacion de aceituna = ., > . . 1 30
fermentacién trabajo almacenaje
. . ., . almacenamiento para ersonal de tolvas de
patio de fermentacion fermentacion de la aceituna ., p_ > . ., 2 329
fermentacién de aceituna trabajo fermentacion
area de preparacion de | preparacion de salmuera para | preparacién de salmuera vy sales personal de tanques de 1 35
salmuera la fermentacién para la correcta fermentacién trabajo preparacion
, almacenamiento de insumos | almacenamiento de insumos para personal de tanque de
almacén de salmuera . . ; 1 17.9
para la salmuera la suministracion a la salmuera trabajo salmuera
: o ~ T : o magquina de
. . ., diferenciacién de tamaiios de | distinguir los diferentes tamafiosy | personal de . q' ,
area de calibracion ) o . . calibracion, y tolva 8 115
la aceituna su categorizacién trabajo .,
de recepcién
p . almacenamiento de aceitunas almacenar las aceitunas no
almacén de aceitunas . personal de
no procesadas para la procesadas para luego enviarlo a . tolvas de descarte 1 10
descarte ., . . trabajo
fermentacion la preparacion del aceite
area de tolva de . . . .
AREA DE T ey almacenamiento de aceituna almacenamiento de aceitunas personal de LTy 1 6.1
PRODUCCION DE fermentada temporal antes del deshuesado trabajo : 760.3
ACE:\;;JN: - CICEIG separar el hueso de la aceituna ersonal de MERIEICL veranexo &t
S despepado/deshuesado P . limpieza del hueso de la aceituna P . despepado y 1 11.5
y rellenado seglin insumo trabajo
y rellenado rellenado
area de preparacion de ., . reparacion del relleno de ersonal de
2 . P preparacion de derivados prep . . ) mesas stand 20 64
derivados aceituna trabajo
area de tolva de verificacidn de aceitunas estén | ver calidad de aceitunas rellenasy | personal de
, . tolva de gravedad 1 5.8
gravedad rellenas no vacias trabajo
area de preparado para | preparacion del tipo de relleno | preparar el relleno que tendran las| personal de mesas, sillas y 1 38
relleno de aceituna a utilizar aceitunas trabajo lavadero
, . . - ersonal de
almacén de insumos almacenar insumos a utilizar almacenar P T stand 1 36
area de envasado maquina de
. . personal de
pasteurizacion y envasar los productos envasado final del producto trabaio envasado y 2 58
etiquetado J etiquetado
area de tolva de hueso recepcion del hueso de . personal de L
. . . almacenar el hueso de la aceituna . tolva de recepcion 1 4
de aceituna/deposito aceituna trabajo

2402.1
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area de tolva de almacenaje momentaneo de : personal de tolva de
. . . almacenaje . . 10
almacenamiento aceitunas a utilizar trabajo almacenaje
, . . . . ersonal de magquina de
area de molienda molienda de aceituna moler la aceituna almacenada P ) . . 4.4
trabajo molienda
, . batidor de la aceituna después . . ersonal de .. .
area de batido . P batido de la pasta de la molienda P . magquina de batido 15.2
de la molienda trabajo
area de centrifugado (2 ., . . . ersonal de magquina de
& ( extraccion de aceite y orujo deshuesar la aceituna P ) q . 15.6
fases) /decanter trabajo centrifugado
area de centrifuga ., . ., . . personal de maquina
. separacion de impurezas separacion de aceite de impurezas . . 4
vertical trabajo centrifuga
tanque de
AREA DE almacenamiento de | calidades de aceite a través del ; . personal de tanques de 233.8
PRODUCCION DE . separar tipos de aceite . . 12.8 .
aceite 1 etapa decanter trabajo almacenamiento
Ver anexo 22
ACEITE DE OLIVA (decantacién)
bodega de
almacenamiento de almacén de aceite después del , . . ersonal de tanques de
., . P almacén de calidades del aceite P ; : . 95.8
conservacion del aceite decanter trabajo almacenamiento
de oliva
control de desinfeccion . - . - personal de
- desinfectar utensilios limpieza y lavado de utensilios ) mesas y lavaderos 27
de utensilios trabajo
. ., desinfecciéon del personal antes
control de desinfeccion . . . personal de mesas, lavaderos,
desinfectar personal del uso o manipuleo de la aceituna ; . 26
del personal . trabajo jaboneras
y aceite
L . . . . . . almacenaje de residuos durante el | personal de .
depdsito de orujo depdsito de residuos de orujo . . tolva de deposito 23
proceso del aceite trabajo
area de envasado, .
N, . . magquina de
pasteurizacion (linea de envase y etiquetado de envase y etiquetado de productos personal de
: . ) envasado y 159.6
envasado de aceite de productos finales trabajo .
. . etiquetado
oliva) y etiquetado
oficina de control de control de envases de ver calidad de presentacion, personal de :
. . . mesas y sillas 22.4
calidad y peso productos envasado y etiquetado trabajo
, . . . . almacenar materia de botellas ersonal de
almacén de insumos | almacén de materias auxiliares . . . " . ) stand 157.8
plasticos y materias auxiliares trabajo
AREA DE tiod iobra d irculacion d hiculos d d hiculos d duct Id
atio de maniobra de circulacion de vehiculos de carga de vehiculos de productos ersonal de
ALMACEN, . s terminad P P trabal montacargas 190.4 1054.4
ETIQUETADO Y carga carga erminados rabajo Ver anexo 23
ENVASADO . control de embarque de controlar cantidad de productos personal de .
area de despacho . . mesas y sillas 9.2
productos de salida trabajo
. almacenaje de folios de almacenaje de folios de personal de
almacén ) stand 2.9
embarques embarques trabajo
. ST . . ST ersonal de o
SS. HH. Necesidades Fisiolégicas y aseo | Cubrir necesidades fisioldgicas P T aparatos sanitarios 2.7
almacén de productos almacén de productor almacenar para el embarque de personal de stand 509.4
terminados terminados productos trabajo ’
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Zona de Servicios Complementarios

informar actividades que se

personal de

informes dar informacidn . ) mesas y sillas 3 2.7
realizan trabajo
. . . almacenaje de productos
. almacenaje de objetos a utilizar ) ; p y personal de
almacén o maquinas a utilizar para la ) stand 1 62.9
en aulas de capacitacion s trabajo
capacitacion
R Area de Talleres de s . capacitacidn y orientacion a los agricultores Ecran, mesas
Area de o capacitacidn agricultores P y & . v . Yy 40 98.2 311.8
Capacitacion Capacitacién agricultores capacitador sillas Ver anexo 24
exposicién informativa de , - orador
SUM P . salén de usos multiples y - 100 100
diferentes usos oyentes
. N . L . L ersonal de
almacén de limpieza | almacenar objetos de limpieza almacenar objetos de limpieza P S stand 1 2.6
SS. HH. Necesidades Fisiolégicas y aseo | Cubrir necesidades fisioldgicas | publico general | aparatos sanitarios 12 45.4
< . ., exposicion informativa de .
Area de Venta dar informacién P ) vendedor mostrador vy sillas 2 10.2
diferentes usos
sala de exposicidn de L dar a conocer los productos de la ..
P exposicién de productos . p. visitantes stand 30 108.4
venta industria
, sala de estar para recorrido de espera para el recorrido de la . .
vestibulo de espera . . visitantes sillas y mesas 5 19.4
planta planta industrial
visitantes y
sala de cata degustacion de productos degustacion de los productos personal de mesas vy sillas 16 48.4
trabajo
area de control ., . . .
., Y preparacion de productos para preparacion de diferentes personal de mesas, sillas y
preparacion de . . . 1 32.5
la sala de cata productos hacia los consumidores trabajo lavadero
muestras
. S . . ., Ublico en
Patio distribuidor de espacios circulacién P - - 11
general
. area de control de almacenaje control de abastecimiento de personal de .
area de control . . mesas y sillas 1 10.96
y ventas generales tienda trabajo
. almacenaje de productos en almacenaje de productos de ersonal de
almacén . J 2 . J .. e . : . stand 1 55.36 502.36
Areas de Comercio area de exposicién exposicion en tienda trabajo 0
patio de comida area de mesas para almorzar alimentacion visitantes mesas y sillas 70 105 el e 23
. , I . _— ersonal de
almacén almacén de limpieza almacenamiento de limpieza P . stand 1 3.09
. ., . L, . ersonal de mesas, lavaderos,
cocina preparacidn de comida preparacion de alimentos P . ) 3 36.75
trabajo stand, cocina
. . ersonal de
despensa almacenaje de abarrotes almacenaje de abarrotes P . stand 1 5.94
. , almacenaje de productos de almacenaje de alimentos que ersonal de L
camara fria . ! : . . . : . . < 2 . frigorificos 1 6.24
alimento de refrigeracién requieran refrigeracion trabajo
area almacenaje . . . . . ersonal de L
. J almacenaje propio de pescados | almacenaje de alimentos marinos P ) frigorificos 1 9.8
marino trabajo
area de almacén de . . . ersonal de
almacenaje de desechos almacenaje de residuos . . tachos 1 2.7
basura trabajo
. S . . e e ersonal de o
SS..HH Necesidades Fisiolégicas y aseo | Cubrir necesidades fisioldgicas P e aparatos sanitarios 1 2.53
. . i . . il publico en I
SS. HH. Publico Necesidades Fisiolégicas y aseo | Cubrir necesidades fisioldgicas - aparatos sanitarios 12 34.09

814.16
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Zona de Servicios Generales

cuidado al personal, curar o

curar algun evento accidental

mesa, lavadero,

Enfermeria <anar hacia la salud y bienestar de la enfermera(o) camilla, sillay 1 14
salud stand
, . . : : ersonal de .
area de control control de ingreso y salida control de asistencia P DG mesas y sillas 2 20.7
. . . . . personal de .
Area de Comida almorzar, desayunar y cenar alimentacién de trabajadores e —_ mesas Yy sillas 80 107.5
. ., . ., . ersonal de mesa, lavaderos,
cocina preparacion de comida preparacion de alimentos P . . 3 37
trabajo cocina
4 . . ersonal de
Area de despensa almacenaje de abarrotes almacenaje de abarrotes P e —_ stand 1 6 452.1
Trabajadores Ver anexo 26
, . . : personal de
almacén almacenaje de limpieza almacenaje de abarrotes ; stand 1 5.2
trabajo
. almacenaje de productos de almacenaje de alimentos ersonal de L
frigorifico . . 2 . . J P ) frigorificos 1 6.6
alimento de refrigeracion refrigerantes trabajo
, . : , . ersonal de
depdsito de basura almacenaje de desechos depdsito de basura P - tachos 1 1.6
area de . , ; ., personal de sillas, Televisor,
.. descanso de trabajadores area de distraccion del personal ; . 1 162.6
entretenimiento trabajo mesa de billa
. S . . i personal de o
SS. HH. Necesidades Fisiolégicas y aseo | Cubrir necesidades fisioldgicas N — aparatos sanitarios 33 90.9
, almacenar objetos de uso : ersonal de
Almacén e J almacenaje P ) stand 1 25.9
publico o expuesto trabajo
. L . . . personal de o
Cuarto de Aseo Necesidades Fisiolégicas y aseo | Cubrir necesidades fisioldgicas SE aparatos sanitarios 1 3.6
Area del Proyecto J 60
. < . . cama, ropero,
cuarto del Cuidador Area de descanso descanso del cuidador cuidado P 1 7.5 Ver anexo 27
mesa de noche
. . lavadora,
, lavado de ropa necesaria para lavado de ropa necesaria de .
lavanderia . . cuidador secadora, 2 23
trabajador trabajadores
lavaderos
Tanque y Cisterna de maquinas de
. _— personal de .
Agua, sistema contra control de agua abastecimiento de agua trabaio suministro 2 60
incendio J sanitarios
, , . abastecimiento de energia de personal de ,
grupo electrégeno energia de emergencia . ) grupo electrégeno 2 25
emergencia trabajo
, , , personal de Loy
Area de tablero general control de energia control de energia DG tableros eléctricos 2 25 165
mantenimiento ~ ~ . ; } Ver anexo 28
. Lo transformacion de tensidn abastecimiento de energia personal de magquina sub
sub estacion eléctrica L . . ., 2 25
eléctrica continua trabajo estacion
abastecimiento de agua pura a la .
‘ . , . maquina de
Area de Tratamiento de area de control de aguas planta, y otro para tratamiento del | personal de .
. tratamiento de 2 30
agua usadas en la planta agua usada en planta para trabajo E

desaglie

677.1
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4.2.2 Aspectos cuantitativos

4221 Cuadro de areas

Zonas Area
Zona Exterior 3583
Zona Administrativa 141.10
Zona De Produccion 2,402.10
Zona De Servicios Complementarios 814.16
Zona De Servicios Generales 677.1

Cuadro De Resumen

Area Techada De Zonas 4,058.46
(15%) De Muros 608.769
(35%) De Circulacion 1420.461
Area Total Techada 6,087.69
Area Libre 63% 10,412.31
Area Total 16500

4.3 ANALISIS DEL TERRENO
4.3.1 Ubicacion del terreno

El terreno se encuentra en Perl — Arequipa, provincia de Caraveli, distrito de bella
unién, ubicandose el area a trabajar entre las avenidas: AV. Uno y la Av. san Francisco dentro

del sector San Francisco en el distrito de Bella Unién.
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Figura 42
Mapa de ubicacién del terreno

Caraveli - Bella Union Bella Union distrito

Peru - Arequipa

Arequipa — Caraveli

Fuente: Elaboracion Propia

Nota. El Distrito de Bella Unién se ubica en la parte norte de la region Arequipa en el

limite con la region Ica, El ingreso al distrito esta a la altura del km 555 de la via panamericana

sur.

Figura 43
Sectores de Bella Unién
,/'.7--
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4 i
| \ } 7771 AREA DE TERRENO PARA
A L__-! PROYECTO

Fuente: Plan de Desarrollo Urbano Bella Unién 2011-2021

Nota. El centro poblado esta constituido por 2 sectores, el Sector Tradicional de Bella

Unién y el Sector San Francisco. Siendo el sector tradicional el mas consolidado.
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4.3.2 Topografia del terreno

La topografia del distrito de Bella Union esta conformada por terrenos planos, la
pendiente se va incrementando hacia el norte, conformandose cerros de mediana altitud, la
zona plana tiene una altitud promedio de 175 msnm y corresponde a la formacién de Desierto

Pre Montano.

Figura 44
Mapa Distrito de Bella Unién.

Fuente: sistema de integracion para la gestion del riesgo de desastres SIGRID
https://sigrid.cenepred.gob.pe/sigridv3/mapa?xmin=-74.727756387&ymin=-15.470302909&xmax=-
74.643743416&ymax=-15.395603049

Figura 45
Mapa Geodindmico del Terreno

531000 533250

Fuente: Instituto Geofisico del Pera.
Nota. El terreno del proyecto se encuentra ubicado en el sector San Francisco, siendo

la topografia del sector plana.

59



Figura 46
Corte topografico del Terreno

Vista del Terreno

Corte A— A (Topografia Plana )

Fuente: Elaboracién Propia.
Nota. El terreno del proyecto se encuentra en un area plana siendo un pendiente no
mayor a 1 metro.
4.3.3 Morfologia del terreno
La forma del terreno es cuadrada, posee 2 fachadas, con la Av. Uno y con la av. San

Francisco, esta situado a una cuadra de la Av. Francisco Flores B.

El area del terreno es de 16500.00 m2, el perimetro de 520.00 ml. sus colindancias

son:

e Por el Frente: colinda con la Av. Uno con 150.00 ml.
e Por la derecha: colinda con la Av. San Francisco con 110.00ml.
e Por la izquierda: colinda con terrenos eriazo del estado con 110.00 ml.

e Por el Fondo: colinda con terrenos eriazos del estado con 150.00ml.
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Figura 47
Colindancia del terreno
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Fuente: Google earth — elaboracion Propia

4.3.4 Estructuraurbana
Segun el plan de desarrollo urbano de Bella Unién 2011 — 2021. El area aproximada

del centro poblado del distrito de bella union es de 85.67 ha, la cantidad poblacional al afio

2010 es de 1963 habitantes que se aproxima a 654 familias, dandonos una densidad de 22.9
hab./ha.

El centro poblado toma la forma lineal respondiendo a la ocupacion de viviendas
paralelas al canal de regadio, de tal forma que los anchos de los lotes de fachada fueron los

al tamafo original de sus tierras de los agricultores, con el pasar de los afios los lotes se

fueron subdividiendo dando cabida a lotes mas pequefios.

El centro poblado esta conformado por tres zonas diferenciadas:
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e Zona antigua
Es la zona mas consolidada, la cual cuenta con una extensién de 4km. Ocupando las

dos primeras filas de manzanas paralelas al canal de Bella Unién, con frente a la avenida

Francisco Flores. Presenta las siguientes caracteristicas.

Lotes con dimensiones de 500 a 3000m2

Las viviendas cuentan con servicios de agua y luz

Predomina la altura de un piso

La Av. Francisco Flores une Bella Unién con Acari

Se desarrolla la actividad agroindustrial en relacién a la produccion agricola del

olivo (plantas aceituneras y almacenes)

e Zona intermedia

Se desarrolla a partir de la tercera fila de manzanas paralela al canal de regadio, tiene
como limite hacia el este el jiron 24 de noviembre y al oeste el jiron Sucre. Posee las
siguientes caracteristicas:

Lotes de 250 a 300m2

Areas en proceso de consolidacion y ocupacion de condiciones precarias

Cuentan con servicio de luz y agua

e Zonas de borde urbano

Existen dos zonas de bordes urbanos ubicadas a los extremos del centro urbano en

direccion Este y Oeste.

Hacia el Este, se localiza la zona denominada La Capilla con una extension de 1 km
paralelo al canal de regadio, y se desarrolla a través de la av. Prolongacién francisco flores,
(via de acceso) por la cual se interconecta con el distrito de Acari con un tiempo de 10 min.

Aproximadamente comprende un area semi rural, su nivel de consolidacion es incipiente.

Hacia el Oeste, sobre el eje de la via Francisco Flores se ubica la zona de San
Francisco con una extensién de 2 km. Se caracteriza principalmente por la ubicaciéon de

plantas de procesamiento de aceituna y procesamiento de aceite de oliva.
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Figura 48
Terreno del proyecto

f
|

B
) PLAN DE DESARROLLO
Y URBANO DE BELLA UNION 2011-2021
LEYENDA | N ) R PLANO BASE
LEYENDA S zona TRADICIONAL < = o o
UNDADES CATASTRALES [
CURVAS DE NVEL ZONA INTERMEDIA CARAVERY, | usaesas S0 0

= - 02

BELLA UNION EQUIPO TECNICO
s on v,

BASE CARTOGRAFICA ©my  ZONA DE BORDE X
1= =S URBANO

Fuente: Google earth.

Segun el PDU del distrito de Bella Union, actualmente el centro Urbano de Bella Union

se organiza en seis sectores urbanos los cuales son

Sector | - Agrourbano este

Sector Il — Nucleo Administrativo

Sector Il — Servicios Urbanos

Sector IV — Servicios de Apoyo a la Produccion
Sector V — Industrial

Sector VI — Agrourbano Oeste

Sector VII — Reserva Urbana
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Figura 49
Sectores urbanos distrito de Bella Unién.
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Fuente: Plan de Desarrollo Urbano del Distrito de Bella Unién 2011-2021.

E

area del proyecto se encuentra en la zona de San Francisco, dentro de la

organizacién urbana de Bella Union se encuentra en el sector V — industrial.

e Morfologia urbana de la zona San Francisco

Hacia el Oeste del centro urbano de Bella Union sobre el eje de la via Francisco Flores
se ubica la zona de San Francisco con una extension de 2 km. segun el PDU de Bella Union
se observa una menor densidad poblacional, ademas se localizan centros de acopio,
canteras, actividades de fabricacién de ladrillo y actividades agroindustriales ademas de

viviendas y venta de productos de la zona, comprende el ambito de la Junta Vecinal N° 9.

Figura 50
Ubicacién zona de San Francisco
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Fuente: Plan de Desarrollo Urbano del Distrito de Bella Unién 2011-2021.

Figura 51

Evolucién Urbana Zona de San Francisco
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Fuente: Plan de Desarrollo Urbano del Distrito de Bella Unién 2011-2021.

Nota. Se ve el mayor crecimiento de la zona a partir del afio 2003 y estando aun en

proceso de consolidacion.

e Tipologia urbana

La trama del sector es lineal y se desarrolla sobre la Av. Francisco Flores, ademéas

presenta una forma irregular, la zona aun esta en proceso de consolidacion

Figura 52
Trama del sector San Francisco
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Fuente: Instituto Geofisico del Peru.

e Imagen urbana

Predominan el uso de la vivienda y la industria, segin el PDU Bella Unién las viviendas
son de un solo piso y en estado precario, la materialidad de las viviendas en su mayoria es
de ladrillo cemento, también se observa que estan en proceso de construccidn progresiva,

ademas de la existencia de lotes baldios y el escaso equipamiento urbano.

e Servicio Eléctrico

La empresa encargada de brindar el servicio es la Sociedad Eléctrica del Sur Oeste
S.A. (SEAL), que tiene una sub estacion en el distrito de Bella Unién, con tensiones de 60kv

/ 22.9kv. el sector cuenta con servicio eléctrico.

Figura 53
Servicio de energia eléctrica
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Fuente: Plan de Desarrollo Urbano del Distrito de Bella Unién 2011-2021.

ALUMBRADO PUBLICO DEFICIENTE

ALUMBRRDUPUBLTCU TIUY DEFICTENTE,

SIN ALUMBRADO PUBLICO -

UNIDADES CATASTRALES
CURVAS DE NIVEL
BASE CARTOGRAFICA

e Servicio de Agua
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La municipalidad de bella unién es la encargada de brindar y mantener este servicio

En el sector ya cuenta con este servicio peribdicamente 2 veces por semana.

CENTRO
DE ACOPIO
-BA

AEB
C:E

CANTER

o
od

L /

Figura 54
Cobertura de agua potable
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I

Fuente: junta vecinal N°9

Servicio de Alcantarillado

El encargado de este servicio es la municipalidad distrital de Bella Union; en la zona

de San Francisco la red de alcantarillado solo esta en la Av. principal Francisco Flores.

Figura 55
Red de alcantarillado
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Gas Natural

Fuente: junta vecinal N°9

El distrito de Bella Unidn alin no se cuenta con este servicio.

4.3.5 Vialidad y Accesibilidad
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e Accesibilidad

La accesibilidad al terreno se da principalmente por la av. San francisco y por la calle

s/n.

Figura 56
Accesibilidad al terreno

\

AV. SAN FRANCISCO

Pl 277, '

Fuente: elaboracion propia

e Tipos devias

La via principal es la Av. Francisco Flores que recorre paralelo al canal de regadio es

la que integra todo el centro urbano de Bella Union,

Segun el PDU de Bella Unidn las vias son afirmadas y su estado de conservacion es

regular.

Las vias principales del sector son:

Av. Francisco Flores
Av. San Francisco
Figura 57
Tipo de vias en el terreno
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Fuente: elaboracion propia

La accesibilidad al distrito es favorable ya que se presentan 2 vias de acceso arterial
desde el panamericano sur, hacia el norte y el sur, una tercera via con salida al departamento

de Ayacucho crea un flujo de integraciéon importante a nivel de la provincia de Caraveli.

El proyecto estd ubicado en la parte oeste del centro poblado de Bella Unién, se
integra a través de la via arterial Francisco Flores B. que recorre longitudinalmente el sector
urbano paralelo al &rea agricola, predominando el ingreso y salida hacia el norte de la region.
La accesibilidad al terreno desde la Av. Francisco Flores B. es de manera lineal. Sin la

diferenciacion de una via peatonal.

Las secciones viales de las avenidas adyacentes comparten gran amplitud de 20 a 30
metros, comprendiendo arboles, veredas y pistas, como se muestra en las siguientes

imagenes.

Figura 58
Ubicacién del terreno entre vias
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Fuente: elaboracion propia

Figura 59
Secciones viales

PROLONG. CARAVELI - 3AM FRANCISCOD
SECCION B8

Fuente: Plano y lotizacion cad de la municipalidad Bella Unién

4.3.6 Relaciéon con el Entorno
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El terreno se ubica en la parte oeste del distrito, se integra a los equipamientos del

area urbana a través de la via arterial Francisco Flores B. los equipamientos de la zona son:

Tabla 9

Equipamiento distrito Bella Unién

item | Tipo /Uso

I RECREACION
| — a0

I EDUCACION

B OTROS USOS

[ INDUSTRIA

[l TERRENO DE PROYECTO

Nombre

Plaza Principal Bella Unién

Estadio Municipal

El Ovalo

Parque del Nifio

Complejo municipal

Puesto de Salud Bella Union

Centro de Salud Acari TI/II

Colegio 40268 Nivel primario

Colegio 40269 Nivel primario

|.E. Francisco Flores Berruezo

I.S.T. Peruano Espafiol

Municipalidad Distrital de Bella Unién

Capilla Divino Nifio

Iglesia San Isidro

Iglesia Corazon de Jesus

Cementerio de Bella Unién

Comisaria Bella Unidn

Sub Estacion eléctrica Bella Unién

Centro de Acopio Bella Union

Fuente: Google earth.

Figura 60

Equipamiento distrito Bella Unién

Fuente: Elaboracién Propia.

4.3.7 Parametros urbanisticos y edificatorios.
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El terreno se encuentra dentro de la zona industrial 12 segun el PDU del distrito de
Bella Unidén, dicha zonificacion nos permite elaborar nuestro proyecto de la planta
agroindustrial en el distrito, siendo compatible con la zonificacién y terreno con el proyecto y

obteniendo los siguientes cuadros y zonificacion.

Figura 61
Zonificacién industrial
NIVEL DE LOTE FRENTE Uso
CLASIFICACION | ACTIVIDAD | ceovicio | minmom2 | miNMo | PERMITIDO
ZONA DE INDUSTRIA NO
ELEMENTAL Y| MOLESTA | Hasta 2,000
COMPLEMENTARIA |- NO hab. 300 M2 10mi =
1 PELIGROSA
NO
ZONA DE INDUSTRIA| MOLESTA | Hasta 7,500
LIVIANA |-2 NO hab. 1,000 M2 20mi L
PELIGROSA

Fuente: Plan de desarrollo urbano de Bella Unién 2011 - 2021

Figura 62
Cuadro de usos de suelo

CUADRO DE COMPATIBILIDAD DE USOS DEL SUELO - CENTRO URBANO DE BELLA UNION

ZONIFICACION SIGLAS| R1 | R2 | 1R | C1 | G2 |01 )| 12 || ZTA | ZPA | ZAE |ZA | ZRP | QU | E | §
RESIDENCIAL DE BAJA DENSIDAD R-1 X X X X X X |1X
RESIDENCIAL DE BAJA DENSIDAD R-2 X X X X1 X
VIVIENDA TALLER I-1R X X X X X | X
COMERCIO LOCAL c1 X X X X X X X X | x| X
COMERCIO VECINAL c2 X X X X X X X | X | X
INDUSTRIA ELEMENTAL Y COMPLEMENTARIA k1 X X X X X| X
INDUSTRIA LIVIANA 2 X X X X X
ZONA DE TRATAMIENTO AMBIENTAL ZTA X
ZONA DE PROTECCION AMBIENTAL ZPA X
ZONA DE AMORTIGUAMIENTO ECOLOGICO ZAE X
ZONA AGRICOLA ZA X
ZONA DE RECREACION PUBLICA ZRP X
USOS ESPECIALES ou X X X X X X X X X
CON FINES EDUCATIVDS E X X X X X
CON FINES DE SALUD S X X X X X

X = COMPATIBILIDAD

Fuente: Plan de desarrollo urbano de Bella Union 2011 - 2021
Nota. Segun el plan de desarrollo urbano de Bella Unién, la industria liviana I-2 es

compatible con I-2, I-1, C-2, C-1 e I-1R.

Figura 63
Zonificacion industrial y usos de suelo compatible
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D. ZONIFICACION INDUSTRIAL

Areas destinadas exclusivamente para actividades industriales, siendo incompatibles
otras actividades. El nivel de industria considerado es de Industria Elemental y
Complementaria (1) e Industria Liviana (12).

Comprende usos tales como: talleres automotores, productos de panaderias, fabricacién
de muebles de madera y metal, molinera, elaboracion de embutidos, fabricacion de
productos lacteos envasados y conservacion de frutas y legumbres, fabricacidn de
chocolates y articulos de confiteria, fabricacion de productos alimenticios diversos,
tratamiento y envasado de hierbas aromaticas, fabricacion de vinos, fabricacion de
bebidas alcohdlicas y aguas gaseosas, hilado, tejido y acabados textiles, fabricacion de
prendas de vestir, fabricacion de productos de cuero, asemraderos, talleres, cepilladura,
carpinteria de madera, vulcanizadora, fabricacidon de jabones y detergentes, productos de
tocador, fabricacion de productos plasticos y fibras artificiales, fabricacién de productos
no metalicos, fabricacion de productos metalicos estructurales, construccion de
maquinaria, aparatos y accesorios y suministros electronicos, fabricacion de motocicletas,
instrumentos de dpticas, fabricacién de relojes, instrumentos de dpticas, frigorificos,
expendité de kerosene y gas licuado, fabricacion de resinas sintéticas, fabricacion de
vidrio y productos de vidrio, fibras de vidrio.

Fuente: Plan de desarrollo urbano de bella unién 2011 — 2021

Nota. Segun el PDU de Bella Unién la industria de aceituna es compatibles con su

zonificacion industrial.

Figura 64
Zonificacion del Terreno
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Fuente: Plan de desarrollo urbano de Bella Union 2011 - 2021
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Nota. Segun el PDU de Bella Unién el terreno destinado a la planta industrial de
procesamiento de aceituna se ubica en la zonificacién I-1, 1-2, la cual es compatible para su

elaboracion del proyecto.

Para la ejecucién del proyecto sera necesario su lotizacion ya que dicha zonificacion
no cuenta con lotizaciones industriales, se tomard en cuentas las vias planteadas segun el
trazado y lotizacion actual que cuenta COFOPRI 2013 numero de plano 0006-COFOPRI-
2013-OZARE, archivo 0006-B-SFCO-BUNION-AQP. La cual dichas vias planteadas en los

archivos segun el PDU del plan de desarrollo urbano son colindantes a nuestro terreno.

74



V. Propuesta del proyecto

urbano arquitectonico
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5.1 CONCEPTUALIZACION DEL OBJETO URBANO
ARQUITECTONICO
5.1.1 Ideograma conceptual

La idea del proyecto se basé en el soporte del arbol durante el crecimiento del olivo
hasta dar el fruto de la aceituna, dandonos la forma y funcionalidad lineal del proyecto desde

la transformacion de la aceituna hasta los productos terminados.

Figura 65
Idea conceptual

Fuente: Elaboracién propia.

Figura 66
Idea conceptual vista en Planta

Idea conceptual vista en planta

Fuente: Elaboracién propia.
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Figura 67
Idea conceptual vista en Elevacion

Idea conceptual vista en elevacion
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Fuente: Elaboracién propia.

El volumen principal

Segun la forma conceptual se toman los flujos de nutrientes del arbol, desde los
nutrientes del suelo hasta el fruto (aceituna), relacionandolo asi con el proyecto, desde la
materia prima la aceituna, hasta los productos terminados como los aceites y derivados de
aceitunas, la transformacion de la forma rectangular del volumen producto del flujo lineal de
proceso, se altera dividiéndose en 3 volumenes separados, originados por las funciones
internas de la actividad, la alteracion del equilibrio de los volumenes se adopta del entorno de
los cerros generando ese movimiento en los bloques por ultimo los volimenes sufren una
sustraccion de sus partes inferiores al buscar de nuevo su equilibrio sobre la tierra. En la

fachada de la nave industrial se adopta formas abstractas de ramas seccionadas.
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Figura 68
Ramificacion de la idea conceptual

ACEITES

~ ACEITUNA DE MESA

INGRESO DE MATERIA
PRIMA (ACEITUNA) |

Fuente: Elaboracién propia.

5.1.2 Criterios De Disefio
Aspectos ambientales

e Asoleamiento

El proyecto tomado las fachadas cortas se orientaran al este - oeste, las fachadas

largas tendran direccion suroeste — noreste.

Para las fachadas este y oeste se usara sistemas pasivos de proteccion solar para
contrarrestar los rayos solares de la mafiana y el atardecer, se empleara elementos de

proteccion solar para los vanos de la fachada norte.
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Figura 69
Orientacion y Proteccion Solar.
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Fuente: Elaboracién propia.

e Vientos

Los vientos predominantes en nuestro terreno provienen del sur oeste, en las
estaciones de verano y primavera, ademas son los vientos mas fuertes durante el afio con

velocidades de 11 km/h.

El viento predominante impacta en direccion sur — oeste al volumen, evitando de esta

manera las sombras de aire.

Para mantener una adecuada ventilacion en los ambientes del proyecto se debera

emplear la ventilacion cruzada aprovechando la direccion predominante de los vientos.
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Se direccionara el aire para ventilar de manera natural los ambientes de las zonas de

procesamiento.

Figura 70
Predominio de vientos en el terrneo

“Vientos del
sur en verano

V. =11 km/h

Vientos del

oeste
otofio
invierno Vientos del
V. =8.3 km/h sur — oeste
primavera
verano
V. =11 km/h

Fuente: Elaboracién propia.

Aspectos formales

e Volumenes

Se plantea una volumetria compacta y alargada con diferencias de alturas las cuales

guardan relacién con la funcion interior.

El volumen principal de mayor envergadura corresponde a las zonas de
procesamiento, ramificandose hacia la derecha sobresale un volumen de menor tamafio
relacionado a las zonas de servicios complementarios y el tercer volumen corresponde a la

zona administrativa

Las cubiertas deberan tener inclinacién de 12% minimo.
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Figura 71
Inclinacién de cubierta minima

12%

12%

Fuente: Elaboracién propia.

e Falsas fachadas —tipo piel

Se emplearan como protectores solares en las fachadas este — oeste.

Figura 72
Fachada doble piel

Fuente: Elaboracién propia.

e Proporcién

Resalta la horizontalidad debido a la funcién de los procesos industriales.

La diferencia de los volumenes radica en su funcion interior tanto en magnitud como

en altura.

Figura 73
Isometria de volumen de proyecto
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Fuente: Elaboracién propia.

Aspectos funcionales
e Organizacién

El proyecto se divide en 3 volimenes donde predomina el volumen con direccion este
— oeste, se desarrolla un eje funcional que condicionara el ingreso de materia primay la salida
de productos terminados. Se adiciona a este volumen principal 1 zona administrativa la cual
sirve de apoyo, ademas representa el volumen de menor tamafio, el tercer volumen forma
parte de la zona complementaria en la cual se desarrollan actividades comerciales y

educativas.

Figura 74
Organizacion de zonas

Zona productiva

Zona complementaria

Zona administrativa

Fuente: Elaboracion propia.
Aspectos tecnoldgicos — constructivo
e Confort

Para lograr que los espacios estén frescos sobre todo en los meses de verano se

empleard la ventilacion cruzada, efecto chimenea, camara solar, torre de vientos y patios.

e Materialidad
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Estara compuesta por estructura de acero y concreto, el recubrimiento de paredes

tendra forma de esteras tanto en proporcion como en caracteristicas visuales.

Para las fachadas de proteccion solar se emplearan celosias de madera y elementos

metalicos

También se emplearan vidrios con vistas al exterior.

Figura 75
Materialidad

Fuente: Elaboracion propia.

e Energiarenovable

Segun la radiacion promedio en Arequipa de 5.3kwh/m2 se utilizaran paneles y termas

solares, su orientacion sera hacia el norte.

Figura 76
Termas y paneles solares

Fuente: Elaboracién propia.

e Criterios Sismo resistentes

El proyecto esté ubicado en una zona altamente sismica, para lo cual se debera tener
en cuenta los criterios sismo resistentes del reglamento nacional de edificaciones, referidos

a la construccion con concreto como el sistema aporticado o placas de concreto y acero.
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Para las luces grandes se empleara sistema de cerchas metdlicas y placas
colaborantes

5.1.3 Partido Arguitectonico.
e Relacion exterior

El terreno tendra una delimitacién permeable, a través de un cerco vivo, teniendo dos
entradas, una publica en la av. San Francisco y otra privada en la Av. Uno, que se localizan

en su entorno inmediato, para la circulacion y disfrute de los pobladores.

Figura 77
Delimitacion permeable
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Fuente: Elaboracién propia.
e Relacion de éareas

Debido a que el proyecto esta basado en actividades agroindustriales la relacion del
exterior con el interior radicara en las zonas complementarias donde se llevaran a cabo
actividades de capacitacion y comercializacion, el volumen estéa rodeado de areas verdes

semipublicas la cuales sirven de interaccion e ingreso de los visitantes hacia el proyecto.
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Se determinara una zona privada para la administracion e investigacion que se daria
en el proyecto. Se delimitard la circulacion y accesibilidad vehicular tanto privada como

publica segun el requerimiento de su ingreso como la llegada de materia prima y otro ingreso

de salida de productos terminados.

Figura 78
Relacién exterior e interior
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Fuente: Elaboracién propia.

5.2 ESQUEMA DE ZONIFICACION
Los 3 voliumenes responden al crecimiento y robustes del olivo ya que tenemos como

estructura principal al tronco del arbol, por su robustes actia el soporte (en el proyecto abarca
la zona de produccion), posteriormente tenemos como segundo elemento las ramas de la

copa del arbol (en el proyecto abarca la zona de administracién), como ultimo lugar da hojas

y el fruto (el proyecto abarca la zona complementaria).
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Figura 79
Zonificacién volumétrica

omplementaria

Zona adminis

Zona productiva

Zona complementaria

Zona administrativa

Zona productiva " i
Area de capacitacion

e
o W —

Area de almacén y etiquetado

Zona administrativa

Fuente: Elaboracién propia.

Nota. La zonificacion responde a la idea conceptual desde la raiz hasta el fruto —

Aceituna
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LZONAS

Figura 80
Relacion de zonas

LEYEMNDA:
3-DIRECTA
2-PROEKMA

Zona Exterior

1- INDIRECTA

Zona Administrativa

Zona de produccion

Zona de serv. complemetarios

Zona de serv. Generales

i | recepcion de materia prima / tolvas

1t | area de limpieza y lavado

+ | area de pesado

+ | almacen de materia prima

: | almacen de utencilios

+ | area de tolva de recepcion de hojas

| laboratorio de investigacion

'* | area de cocido

i+ | patio de fermentacion

s+ | area de preparacion de salmueras

« | almacen de salmuera

11 | area de calibracion

i+ |almacen de aceitunas de descarte

i+ |tolva de recepcion de aceit. ferment

i« | area deshuesadora y rellenado

1 |area de preparacion de derivados

i1 |area de tolva de gravedad

» |area de preparado del relleno de aceituna

+ |area de envasado y etiquetado

s |area dehueso de aceitu/deposito

» |area de tolva de almacenamiento

i1 |area de molienda

1 |area de bafido

1+ |area de centrifugado (2 fases)

1+ |area de centrifuga vertical

1t |tanque de almacenamiento de aceite 1 fase

ir |bodega de almacenamiento de aceites de oliva

'+ | conirol de desinfeccion de utensilios

1= | confrol de desinfeccion del personal

s+ | deposito de orujo
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1+ | almacen de insumos
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» | sshh

i | almacen de productos terminados

Fuente: Elaboracién propia.

Figura 81
Relacion de sub zonas
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ZONA DE SERVICIOS COMPLEMEN TARIOS
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Fuente: Elaboracion propia.

ZONA DE SERVICIOS GENERALES
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Figura 82
Flujograma general
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Fuente: Elaboracién propia.

Segun lo expuesto de la zonificacion y flujograma se obtiene como la idea de zonificacion en

el terreno para posteriormente dar volumen y &reas de espacios en la zonificacién.
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5.3 PLANOS ARQUITECTONICOS DEL PROYECTO

5.3.1 Plano de Ubicacién y Localizacion (Norma GE. 020 articulo)

Figura 83

Plano de Ubicacién y Localizacién
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5.3.2 Plano Perimétrico — Topografico (Esc.

Figura 84
Plano Topografico

Indicada)

Arear 1650800
Arer 1 85000 =2
Purimern. 520 D

LA [ COORERMATIE

ViRTE | oo | ost
(] Pr-g | 18000
) F2-F3 | 1od
F3 FA- P | 18000
e Pa-Fi | 1000

h &
g
i i & l
H2AAI0 BAASD
| BEELEE0
ZONA INDUSTRIAL 12 &
Ao 16500,00 m* =
HEATH00 Area 1 ha 3 [ECL
Pl x%ml “
<
d
P4—— , _
BT = Ls) nageTEe PLAND DE LOCALIFACION \
5,
l" Avenida 1 L) ESC. 125000 _ “ PROYECTO
0 Area: 16500.00
Area: 165000 ha
Penmetroc 520.00 mi
" FLANG DE UBICACIDN TOPOGRAFICO ERATRRTS A
ESC! 11000 _ RO, canaEL
st 205 B 2 E ez ey
— E: 7 P s
2Zp0¥00 = il = &I & E200700 MOMBRE DE LA | AVENDA 1. 64, BANFRINCECD
1 I I eoSLEsE
PERFILES TOPOGRAFICD [T
m, o1 Lome —_—
T EOATE A- A T —— L e —
2 AN VR0 s . ﬁ_,'
mﬁm&a : == = T L DL MGUSTET:
ESCALA 15500 . UNIVERSIBAD CESAR VALLESD

EL DISTRITD DE BELLA UMIGH - ARECUIPA
3 Tdre:

FERNETRED ¥ TROIRETCD

Fr-of

oA

LELEE uov, 2

=

89



5.3.3 Plano General

Figura 85
Planta general 1er nivel
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Figura 86
Planta general 2do nivel
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Figura 87
Planta general de techo
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Plano de Cortes Generales
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5.3.4 Planos de Distribucién por Sectores y Niveles

Figura 89
Plano de la zona de servicios Generales ler y 2do nivel
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Figura 90
Plano de la zona de procesos industrial bloque A 1ler nivel
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Figura 91
Plano de la zona de produccion bloque B ler nivel
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Figura 92
Plano de la zona de produccion bloque A 2do nivel
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Figura 93
Plano de la zona de produccién blogue B 2do nivel
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Figura 94
Plano de la zona Administrativa ler nivel
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Figura 95
Plano de la zona de Servicios complementarios ler nivel
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Figura 96
Plano de la zona de Servicios complementarios - &rea venta y capacitacion - bloque A
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Figura 97

Plano de la zona de Servicios complementarios -

area capacitacion bloque B y area de comida
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Figura 98
Plano de la zona Servicios complementarios 2do nivel
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5.3.5 Plano de Elevaciones por sectores

Figura 99
Plano de elevacion y corte de servicios generales

Figura 100
Plano de elevacion y corte de la zona de produccién
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5.3.6 Plano de Cortes por sectores

Figura 101
Plano de elevacion y corte de la zona Administrativa
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Figura 102
Plano de elevacion y corte de la zona de servicios generales




5.3.7 Planos de Detalles Arquitectonicos

Figura 103
Detalle Arquitectdnico de la sala de Cata
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Figura 104
Detalle Arquitectonico cortes y detalles constructivos de la sala de Cata
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5.3.8 Plano de Detalles Constructivos

Figura 105

Detalle Constructivos de fachada y baranda
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Detalle Constructivos de pileta, cerco perimetral, jardineria y techo verde

Figura 106
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Figura 107
Detalle de ventanas y puertas

Figura 108
Detalle Constructivos de ventanas
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Figura 109

Detalle Constructivos de puertas

Figura 110

Detalle arquitectonico y constructivo de bafio
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5.3.9 Planos de Seguridad
5.3.9.1 Plano de sefalética

Figura 111
Plano de seguridad y sefalizacion ler nivel - servicios complementarios
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Figura 112
Plano de seguridad y sefializacion 2do nivel - servicios complementarios
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5.3.9.2 Plano de evacuacién

Figura 113
Plano de evacuacion ler nivel - servicios complementarios

Ty 1 §yucv

UNIVERSIDAD
CESAR VALLEJO

(s
ARGUITECTURA

Amsce
N3 CEIAN ATIRAR
GococKes
i

Comes s n Snch
iy
Do

et
g

Figura 114
Plano de evacuacién 2do nivel - servicios complementarios
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5.4 MEMORIA DESCRIPTIVA DE ARQUITECTURA

MEMORIA DESCRIPTIVA DE ARQUITECTURA

l. DATOS GENERALES:

PROYECTO ; Planta Agroindustrial 12 Para
Procesamiento De Aceitunas Y Derivados En El

Distrito De Bella Union - Arequipa

UBICACION : El presente terreno se encuentra ubicado en:
DEPARTAMENTO AREQUIPA
PROVINCIA : CARAVELI
DISTRITO : BELLA UNION
PUEBLO JOVEN JUNTA VECINAL N°9
MANZANA —
LOTE —
AREAS:
AREA DEL TERRENO 16 500
NIVELES AREA TECHADA AREA LIBRE
1ER NIVEL 2035.20 -
2DO NIVEL 1667.21 -
oopan | e -
TOTAL 6087.69 12441.54
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. DESCRIPCION POR NIVELES:

El proyecto se emplaza en un terreno de uso industrial I-2, en el distrito de Bella Union,
la cual segun plan de desarrollo urbano de bella union la zonificacion industrial aun no cuenta
con su respectiva lotizacion, la cual para la propuesta de la planta industrial se plante6 su
lotizacion, teniendo en consideracion las vias planteadas del PDU que se observa en zona

industrial.

En su envergadura del proyecto se considera la capacidad de produccion y

funcionalidad, la cual se divisién de zonas:

Zona exterior. - Abarcando areas servicio como casetas de seguridad, patios de

maniobras y estacionamientos.

Zona administrativa. — Abarca areas de gerencias y gestiones administrativas.

Zona de produccién. - abarca desde la recepcion de la materia prima (Aceituna), hacia

la produccion de aceituna de mesa y aceite con su respectiva area de almacén.

Zona de servicios complementarios. — Abarca el complemento de la actividad principal

de la produccién como areas de capacitacién y areas de comercio

Zona de servicios generales. — Abarca las areas del proyecto para su funcionamiento
como tableros y grupos electrégenos, lavanderia, area del cuidador y areas de esparcimiento

de trabajadores.
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- PRIMER NIVEL:

LOTE NOUSTRIAL
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En el primer nivel observamos dos accesos, el principal (para el publico) netamente
peatonal, se genera por la av. San Francisco, se articula por una plaza de recibimiento, la

cual organiza y distribuye hacia las zonas de servicios complementarios y administrativa.

La zona de servicios complementarios esta organizada a partir de un centro que se
origina en su patio general, el cual nos distribuye hacia las sub zonas de ventas, capacitacion
y comercio de alimentos. Por el lado izquierdo se localiza el area de ventas, que cuenta con
la sala de ventas, recepcion, vestibulo, sala de cata - degustacion, sala de control y
preparacion de muestras, pasillo de servicio, patio, area de control, almacén y servicios
higiénicos.

Hacia el fondo de manera directa y contintia partiendo desde el centro se ubica la sub

area de capacitacion con dos aulas y una sala de uso multiples, un almacén y servicios
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higiénicos, la cual tiene como objetivo dar conocimiento y capacitacion sobre el
aprovechamiento e industrializacion de la aceituna, teniendo como su publico objetivo a los

agricultores.

Hacia la derecha se localiza el area de comercio de alimentos, contempla el &rea de
mesas, cocina la cual tiene como ambientes el area de preparacion, despensas, camara fria,
cuarto de basura, servicio higiénico y el almacén de utensilios teniendo como publico a los
visitantes del lugar para el deguste y permanencia, en tanto a los servicios higiénicos se
localiza en el lado derecho abasteciendo a el area de comercio, cuenta con servicios para

hombre, mujeres y discapacitados.

Cabe resaltar que dichas zonas cuentan con su respectivo numero de

estacionamientos calculados segun el servicio propuesto.

El segundo ingreso es de uso privado por la avenida 1, contempla un acceso vehicular
y peatonal su funcién es controlar el ingreso y salida de trabajadores, de materia prima
(aceituna), auxiliares y productos terminados. El acceso vehicular nos divide en dos

estacionamientos de uso privado, el patio de maniobra y estacionamiento de trabajadores.

La zona de servicios generales esta constituida por:

- control de acceso, comedor (area de mesas, cocina, despensa, frigorifico, almacén,
cuarto de basura), cuarto del cuidador (dormitorio y servicios higiénicos), escalera hacia el

segundo nivel, vestidores (bafio, duchas, casilleros), lavanderia, topico, almacén general,

- patio de maniobra, sub estacién eléctrica, grupo electrégeno, tablero general, area

de tratamiento de agua, cuarto de bomba de agua.

La zona administrativa esté constituida por una rampa de ingreso desde el primer nivel

y la escalera de emergencia.

La zona de produccion se divide en 3 subzonas y un area de fermentacion externa:
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La primera zona se constituye por la recepcion de la materia prima desde el patio de
maniobra (almacén de utensilios, tolvas de recepcion y recepcion), almacén de materia prima,

escalera hacia el segundo nivel, area de limpieza y lavado de la aceituna, &rea de calibracion.

Como acceso a las siguientes zonas se tiene el area de desinfeccion y control de

utensilios.

La segunda zona esta constituida por el area de elaboracion de la aceituna de mesa
(area de elaboracion de derivados de la aceituna de mesa, area de preparacion de relleno,
almacén de insumos, area de etiquetado y envasado) y elaboracion de aceite de oliva (area

de elaboracién de aceite, area de decantacion, bodega de almacenamiento de oliva).

En la tercera zona se constituye por: pasillo de servicio, area de desinfeccion y tolva
de almacenamiento de orujo, escalera hacia control de calidad, almacén de materias
auxiliares, almacén general de productos terminados, area de etiquetado y embazado del
aceite, area de paletizado y armado de cajas, anden de carga y maniobras, servicio higiénico

y control.

- SEGUNDO NIVEL:

1 Area Administrative

Arena de produccidn

Arena complementaria

Arena de sericios
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El acceso al segundo nivel se da en la zona de servicios complementarios se accede
desde la tienda de ventas o desde el area de patio de comidas siendo este de caracter publico
pero controlado, también se tiene acceso al rea de terrazas, por medio de ascensores, que
se localizan en ambas escaleras, dando lugar al area de terraza y exposicion que se
encuentra en la parte superior de la zona complementaria, dichas areas y exposiciones nos
muestran la elaboracion y transformacién de la aceitunas, por medio de estas terrazas

abiertas se accede a la planta industrial como una actividad turistica recreativa.

El acceso al segundo nivel en la zona de produccion se da desde las terrazas:

Recepcién y area de desinfeccion, corredores turisticos a lo largo de los tres sectores

de la nave industrial.

Dentro de la zona de produccién (tercera zona) llega escalera desde el primer nivel al
area de control y calidad de productos, (primera zona) llega escalera de primer nivel a hall,

laboratorio general.

La zona administrativa se da a través de una rampa desde el primer nivel, llegando a
un hall de recepcion (ss.hh), la cual organiza y deriva hacia los diferentes ambientes: oficina
de gerente (ss.hh), sala de juntas, administracién, contabilidad, oficina de rr.hh, oficina
informatica, logistica, SS.HH de hombres, mujeres, de discapacitados y escalera de

emergencia.

La zona de servicio generales se constituye desde la escalera del primer nivel hacia

un hall, &rea de descanso de trabajadores y terraza.
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M. ACABADOS Y MATERIALES:

A. ARQUITECTURA:

Tabla 10

Cuadro de acabados - zona exterior

CUADRO DE ACABADOS

ZONA EXTERIOR

CASETA DE CONTROL, ESTACIONAMIENTO, PATIO DE MANIOBRA

Caracteristicas

Elemento Materia Dimensiones . Acabado
técnicas
Junta entre piezas Tono: oscuro
A= 0,60 m min. no mayor a 2 mm color: crema,
Porcelanato en _ ¢ . )
L= 0,60 m min. » i beige, gris
caseta de control Colocacién a nivel )
. . acabado:
E=8 mm min. | sin resaltes entre las brillante
Piso piezas.
As_falto en Grado de Color negro
estacionamiento penetracion y dureza
y patio de E=20cm de 60 - 70 ASpeCtO a
maniobra 25°c
Tono: igual a
Porcelanato piso
N H= 210 Igual a piso color: igual a
En  servicios ' (continuar juntas). piso
Pared higiénicos acabado:
are igual a piso
Pintura , . , . Tono: claro
Segln Pintura latex a rodillo Color- bl
En caseta de ambiente y dos manos olor- blanco
control y ss.hh.
< Pintura latex a rodillo
, Area del )
: Tarrajeo de ) . y dos manos Tono: claro
Cielo raso ambiente: .,
cemento P Modular segun el color: blanco
segun disefio .
area.
Hoja de puerta:
a=1,20m Una sola pieza con Tono: claro
Puerta(s) Tablero de cedro minimo recubrimiento . .
. . color: marrén
h=2,10m superficial barnizado
e=35mm
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Tabla 11

Cuadro de acabados - zona administrativa

CUADRO DE ACABADOS

AREA ADMINISTRATIVA.

HALL, AREA DE GERENCIA, GESTION ADMINISTRATIVA

Caracteristicas

Elemento Materia Dimensiones L Acabado
técnicas
Tipo todo masa,
biselado y
rectificado. Junta Tono: oscuro
. entre piezas no color: crema,
A= 0,60 m min. ma o?a 2mm beige, gris
Piso Porcelanato L= 0,60 m min. y 9¢. 9
. sellada con acabado:
E=8 mm min. . X
mortero porcelanito. brillante
Colocacion a nivel marmoleado
sin resaltes entre las
piezas.
Tono: igual a
Porcelanato _ P'_SO
o H= 210 Igual a piso color: igual a
En servicios ' (continuar juntas). piso
higienicos acabado:
Pared igual a piso
, , Tono: claro
p Pintura latex,
Area del . Color: blanco
. ) . satinada, lavable, :
Pintura ambiente: . Referirse a la
, sobre estucado liso .
Segun disefio . Cartilla de
(2 manos minimo).
Acabados
Reticulado (60 x 60
cm aprox.).
. Estructura nivelada, .
Placa de fibra con suspension Tono: claro
) mineral Area del ) P y color: blanco
Falso cielo ) . juntas reforzadas
sobre estructura ambiente: . ) Modular
raso metalica sequn disefio para resistencia ante
vista 9 movimientos segun el
sismicos. Placa area.
desmontable
aislante acustica.
Hoja de puerta:
a=1,20m Una sola pieza con )
L o Tono: claro
Puerta(s) Tablero de cedro minimo recubrimiento _ .
. ) color: marrén
h=2,10m superficial barnizado
e= 35 mm
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Tabla 12

Cuadro de acabados - zona de produccion

CUADRO DE ACABADOS

ZONA DE PRODUCCION

AREA DE MATERIA PRIMA, ELABORACION DE ACEITE, ACEITUNA DE MESA, ALMACEN DE

ETIQUETADO Y ENVASADO

Elemento Materia Dimensiones Caracteristicas técnicas Acabado
Piso brufiado cada 5 )
Tono: claro
. metros en ambos )
. Area del . ) color: blanco,
: Cemento pulido, ) ] sentidos y epoxico
Piso . g ambiente: . celeste o azul
piso epoxico P en ambientes de
segun disefio . acabado:
manipuleo de .
. pulido
alimentos
Tono: igual a
< iSO
Area del . P:
. ) ) Microcemento y color: igual a
Microcemento ambiente: s .
P epoxido a 2 manos piso
segun disefio .
acabado: igual
Pared a piso
" Pintura latex, Tono: claro
Area del . )
. ) ) satinada, lavable, color: beige,
Pintura ambiente: .
L sobre estucado liso | crema, moka o
segun disefio L L
(2 manos minimo). similar.
Area del . Tono: claro
. . ) ) Cerchas metalicas y . .
Cielo raso Metalico ambiente: L color: marrén,
L planchas metalicas
segun disefio plomo
Una sola pieza con
. ] recubrimiento
Hoja de puerta: . . .
superficial barnizado Vidrio y
Madera, acero a=120m L
N - en puertas de perfilaria:
Puerta inoxidable y minimo .
o madera, puertas de tono: claro
vidrio. h=2.40m L
vidrio templado de color: natural
e= 35 mm

6mm y puertas de
acero.
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Tabla 13

Cuadro de acabados - zona de servicios complementarios

CUADRO DE ACABADOS

ZONA DE SERVICIOS COMPLEMENTARIOS

AREA DE COMERCIO Y CAPACITACION

Elemento Materia Dimensiones Caracteristicas técnicas Acabado
Tipo todo masa, biselado y
rectificado. Junta entre Tono: claro
A= 0,60 m min. piezas no mayor a 2 mm color: crema,
Piso Porcelanato L= 0,60 m min. sellada con beige, gris
E= 8 mm min. mortero porcelanito. acabado: brillante
Colocacion a nivel sin marmoleado
resaltes entre las piezas.
Tono: igual a
Porcelanato _ _ piso
o H= 210 Igual a piso (continuar color:_lgual a
En servicios juntas). piso
higiénicos acabado: igual
Pared a piso
Tono: claro
Area del Pintura latex, satinada, color: blanco
Pintura ambiente: lavable, sobre estucado referirse a la
segun disefio liso (2 manos minimo). cartilla de
acabados
. . Area del Pintura latex a rodillo y ]
Falso cielo Tarrajeo de . _ Tono: claro
raso cemento anjb|ente.~ dos ma}nos rpodular color: blanco
segun disefio segun el area.
Hoja de
puerta: Una sola pieza con
Tablero de a=1,20m . - Tono: claro
Puerta(s) 2 recubrimiento superficial , .
cedro minimo barnizado color: marrén
h=2,10m
e=35mm
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Tabla 14

Cuadro de acabados - servicios generales

CUADRO DE ACABADOS

ZONA DE SERVICIOS GENERALES

AREA DE TRABAJADORES, AREA DEL CUIDADOR Y AREAS DE ESPARCIMIENTO

Elemento Materia Dimensiones Caracteristicas técnicas Acabado
Area del Piso brufiado cada 5
. Cemento ) . _
Piso pulido ambiente: metros en ambos Tono: claro
segun disefio sentidos
Tono: igual a
Porcelanato _ _ p'_SO
o H= 210 Igual a piso (continuar color: igual a
En servicios - e juntas)_ piso
higiénicos acabado: igual a
Pared piso
Tono: claro
Area del Pintura latex, satinada, color: blanco
Pintura ambiente: lavable, sobre estucado referirse a la
segun disefio liso (2 manos minimo). cartilla de
acabados
. Area del Pintura latex a rodillo y
: Tarrajeo de . _ Tono: claro
Cielo falso ambiente: dos manos modular )
cemento . i , color: blanco
segun disefio segun el area.
Hoja de
puerta: Una sola pieza con
Tablero de a=1,20m L P . Tono: claro
Puertas - recubrimiento superficial .
cedro minimo barnizado color: marrén
h=2,10m
e=35mm
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5.5 PLANOS DE ESPECIALIDADES DEL PROYECTO (SECTOR
ELEGIDO)
5.5.1 Planos Basicos De Estructuras

5.5.1.1 Plano de Cimentacion

Figura 115
Plano de cimentacidn - servicios complementarios area de venta y capacitacion
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Figura 116
Plano de cimentacion - servicios complementarios del area de capacitacién y comida
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5.5.1.2 Planos de estructura de losas y techos

Figura 117
Plano de aligerado - servicios complementarios area de venta
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Figura 118
Plano de aligerado - servicios complementarios area de capacitacion
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Figura 119
Plano de aligerado - servicios complementarios area comida
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5.5.2 Planos Basicos De Instalaciones Sanitarias
5.5.2.1 Planos de distribucién de redes de agua potable y riego

por niveles

Figura 120
Plano de instalacion sanitarias de agua, riego y ACI 1er nivel
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Figura 121
Plano de instalacion sanitarias de riego 2do nivel
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5.5.2.2 Planos de distribuciéon de redes de desagtie y pluvial por

niveles

Figura 122
Plano de instalacién sanitarias de Desagie ler nivel
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Figura 123
Plano de instalacion sanitaria de drenaje pluvial 2do nivel
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5.5.3 PLANOS BASICOS DE INSTALACIONES ELECTRO

MECANICAS
5.5.3.1 Planos basicos de instalaciones eléctricas
Figura 124
Plano de instalacion eléctrica - Alumbrado 1er nivel
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Figura 125

Plano de instalacion eléctrica - Alumbrado 2do nivel

Figura 126
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Plano de instalacion eléctrica - tomacorriente ler nivel
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Figura 127
Plano de instalacion eléctrica - tomacorriente 2do nivel
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5.5.3.2 Planos de sistemas electromecanicos

Figura 128
Plano de electromecanica
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5.6 INFORMACION COMPLETARIA

5.6.1 Animacion virtual (Recorridos y 3Ds del proyecto)

Vista general de la planta agroindustrial de aceituna

4/

Vista de ingreso de materia prima por la av. 1
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Vista posterior del patio de maniobra

Vista de los servicios complementarios
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VI. CONCLUSIONES

125



6.1 Conclusiones:

Concluimos que la creacion de una “planta agroindustrial |2 para el procesamiento
de aceitunas y derivados en el distrito de Bella Union” contribuira a incrementar y mejorar la
actividad agroindustrial de la aceituna en la zona, fortaleciendo las ventajas competitivas del
distrito, ademas de mejorar la economia de los agricultores asociados, generado por el valor

agregado producto de la transformacion de la materia prima (aceitunas).

e La planta al estar ubicada en una zonificaciébn adecuada mejorara la integracién de
las actividades agroindustriales y reducira los residuos soélidos y liquidos generados
por los procesamientos de las aceitunas en diversas partes del area urbana del
distrito.

e El incremento del &rea de cultivo intensivo de las areas no sembradas con nuevas
variedades de aceitunas optimizé e incrementaron la produccion.

e La capacitacion constante brindada en espacios adecuados para el agricultor, mejoro
la produccién y la calidad de sus productos.

e Ladiversificacion de los derivados de las aceitunas contribuyo para mejorar la oferta

laboral en el distrito beneficiando a mas pobladores.
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VIl. RECOMENDACIONES
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7.1 Recomendaciones:

Para fortalecer la agroindustria de las aceitunas en el distrito se deben plantear
también politicas firmes, para el manejo integral de los residuos sélidos y liquidos ademas de

implementar nuevas metodologias de control.

Se recomienda un estudio mas amplio a fin de conocer nuevas metodologias para la
implementacion de campos de manera intensiva con nuevas variedades de aceituna con el

fin de optimizar la produccién en las futuras areas no sembradas.

Recomendamos que se pueda brindar capacitaciones constantemente a los
agricultores con relacién a nuevas practicas y nuevas tecnologias a emplear para sus cultivos

de olivos, de esta forma generar un vinculo de superaciéon con los asociados.

Recomendamos que se siga investigando mas acerca de la aceituna, a fin de poder
obtener mas productos derivados, no solo en el ambito alimentario, de esta manera se

mejorara la oferta laboral en el distrito.
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Anexo 1
Ley 23407, Ley General De Industrias.

TITULO SEGUNDO DE LA FUNCION DEL ESTADO CAPITULO | NORMAS
GENERALES

Articulo 5.- El Estado promueve la instalaciébn y funcionamiento de complejos
industriales, especialmente en las zonas descentralizadas, de frontera y de selva,
facilitando la infraestructura necesaria y otorgando prioridad al Sector cooperativo.

Articulo 23.- La politica arancelaria regula la competencia de los insumos y productos
foraneos, con el objeto de promover el desarrollo de la industria nacional.

Articulo 29.- En las licitaciones publicas y concursos publicos de precios, para los
efectos de comparacion de precios entre un producto nacional y un producto
importado al valor CIF del producto importado se le agregara el monto de los derechos
arancelarios y todos los demas tributos que gravan la importacion. El Estado y las
empresas con participacion estatal estaran obligados a adquiere productos inscritos
en el Registro de Productos Industriales Nacionales, cuando sean ofrecidos en
condiciones similares de calidad, oportunidad y precio.

CAPITULO II DE LA CAPACITACION DE LOS TRABAJADORES

Articulo 101.- Las empresas industriales estan obligadas a cumplir las normas
vigentes sobre formacion de aprendices, capacitacion, perfeccionamiento y
especializacion de sus trabajadores a través del SENATI u otros organismos de
formacion laboral.

Articulo 102.- El Ministerio de Industria, Turismo e Integracién colaborara con los
Ministerios de Educacion y de Trabajo y Promocion Social y con otras entidades
publicas en el desarrollo de programas de capacitacion o de formacién para los
trabajadores en situacion de desempleo o subempleo.

CAPITULO Il DE LA SEGURIDAD E HIGIENE INDUSTRIAL

Articulo 103.- Las empresas industriales desarrollaran sus actividades sin afectar el
medio ambiente ni alterar el equilibrio de los ecosistemas, ni causar perjuicio a las
colectividades; en caso contrario las empresas industriales estan obligadas a
trasladar sus plantas en un plazo no mayor de cinco afios bajo apercibimiento de
sanciones administrativas o de otra naturaleza.

Articulo 104.- Las empresas industriales deben cumplir con las normas legales de
seguridad e higiene industrial, en resguardo de la integridad fisica de los trabajadores.
Los trabajadores con secuelas fisicas o sensoriales ocasionadas por accidentes de
trabajo, seran reubicados por las empresas, en coordinacion con la Direccion General
del Empleo del Ministerio de Trabajo y Promocion Social y con sujecion a la ley.
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Anexo 2
LEY N° 27360, Ley que aprueba las Normas de Promocion del Sector Agrario
Articulo 1.- Objetivo Declarase de interés prioritario la inversion y desarrollo del sector agrario.
Articulo 2.- Beneficiarios

2.1 Estan comprendidas en los alcances de esta Ley las personas naturales o juridicas que
desarrollen cultivos y/o crianzas, con excepcion de la industria forestal.

2.2 También se encuentran comprendidas en los alcances de la presente Ley las personas
naturales o juridicas que realicen actividad agroindustrial, siempre que utilicen principalmente
productos agropecuarios, producidos directamente o adquiridos de las personas que
desarrollen cultivo y/o crianzas a que se refiere el numeral 2.1 de este articulo, en areas
donde se producen dichos productos, fuera de la provincia de Lima y la Provincia
Constitucional del Callao. No estan incluidas en la presente Ley las actividades
agroindustriales relacionadas con trigo, tabaco, semillas oleaginosas, aceites y cerveza.

2.3 Para efecto de lo dispuesto en el numeral 2.2 de este articulo, mediante decreto supremo
aprobado con el voto aprobatorio del Consejo de ministros y refrendado por los ministros de
Agricultura y de Economia y Finanzas, se determinara los porcentajes minimos de utilizacion
de insumos agropecuarios segun tipo de actividad agroindustrial, entre otros aspectos.

DEL REGIMEN LABORAL Y DE LA SEGURIDAD SOCIAL
Articulo 9.- Seguro de Salud y Régimen Previsional

9.1 Manténgase vigente el Seguro de Salud para los trabajadores de la actividad agraria en
sustitucion del régimen de prestaciones de salud.

Anexo 3

Ley N. 231110, Ley Del Régimen Laboral Agrario Y De Incentivos Para El Sector Agrario Y Riego,
Agroexportador Y Agroindustrial

Articulo 5. Condiciones de trabajo

Los empleadores comprendidos en los alcances de la presente ley garantizan condiciones de
trabajo dignas y seguras a favor de sus trabajadoras y trabajadores, las mismas que se deben
implementar de acuerdo a lo que establezca el reglamento. El reglamento debe contemplar
necesariamente los aspectos referentes a: traslado de las trabajadoras y trabajadores hacia
los centros de labores, alimentacion, atencibn de emergencias, servicios higiénicos
adecuados y lugares destinados a su disfrute, cuando corresponda de acuerdo a la ubicacion
del centro de labores, a la duracién de la jornaday a laimposibilidad de acceder a los referidos
servicios; asi como la implementacion de condiciones de salud e higiene adecuadas. Las
partes pueden pactar u otorgar condiciones adicionales més favorables.

Articulo 6. Condiciones de trabajo especiales para las trabajadoras mujeres y los menores de
edad

c) El empleador provee de lactarios a las trabajadoras en su centro de labores conforme a
ley.

d) El empleador debe implementar programas de capacitacion en temas de derechos
humanos con enfoque de género a supervisores, capataces, ingenieros o personal que
interactia de manera directa con las mujeres trabajadoras, independientemente de la
existencia de relacion de jerarquia o no.
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Anexo 4

Decreto Supremo N.° 007-98-Sa, Reglamento Sobre Vigilancia Y Control Sanitario De
Alimentos Y Bebidas

TITULO I
DE LOS ORGANISMOS DE VIGILANCIA SANITARIA

Articulo 3. Vigilancia sanitaria de la produccién de alimentos de origen animal y vegetal La
vigilancia sanitaria de la crianza de animales destinados al consumo humano, la sanidad
animal para la produccién de leche, carne y huevos, asi como la vigilancia sanitaria de la
produccion de vegetales para consumo humano, estan a cargo del Ministerio de Agricultura.

Articulo 7. Vigilancia de la calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos y bebidas
industrializados La vigilancia de la calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos y bebidas
sujetos a Registro Sanitario esta a cargo del Ministerio de Salud.

CAPITULO I
De los alimentos de origen vegetal

Articulo 23. Produccion de vegetales. La produccion de vegetales para el consumo humano
debe ceirse a las Buenas Practicas Agricolas que dicta el Ministerio de Agricultura.

Articulo 27. Maduracion forzada de frutas. Queda prohibido utilizar sustancias, con el
propésito de acelerar o provocar la madurez forzada de las frutas, que entrafien riesgo, peligro
0 dafio para la salud de los consumidores.

Articulo 30. Ubicacion de las fabricas. Las fabricas de alimentos y bebidas no deberan
instalarse a menos de 150 metros del lugar en donde se encuentre ubicado algin
establecimiento o actividad que por las operaciones o tareas que realizan ocasionen la
proliferacion de insectos, desprendan polvo, humos, vapores o malos olores, o sean fuente
de contaminacion para los productos alimenticios que fabrican. Igual limitacion rige para las
actividades y establecimientos a que se refiere el parrafo precedente en el caso que en el
lugar donde pretendan instalarse se encuentre ubicada una fabrica de alimentos y bebidas.
Los terrenos que hayan sido rellenos sanitarios, basurales, cementerios, pantanos o que
estdn expuestos a inundaciones, no pueden ser destinados a la construccion de
establecimientos que se dediquen a la fabricacion de alimentos y bebidas. Las
municipalidades verificardn el cumplimiento de lo dispuesto en la presente disposicion, al
momento de otorgar la licencia municipal respectiva.

Articulo 32. Vias de acceso Las vias de acceso y areas de desplazamiento que se encuentran
dentro del recinto del establecimiento deben tener una superficie pavimentada apta para el
trafico al que estan destinadas.

Articulo 33. Estructura y acabados. La estructura y acabado de los establecimientos
dedicados a la fabricacién de alimentos y bebidas deben ser construidos con materiales
impermeables y resistentes a la accion de los roedores. En las salas de fabricacion o
produccion:

Articulo 34. lluminacién. Los establecimientos industriales deben tener iluminacion natural
adecuada. La iluminacion natural puede ser complementada con iluminacién artificial en
aquellos casos en que sea hecesario, evitando que genere sombras, reflejo o
encandilamiento. La intensidad, calidad y distribucion de la iluminacion natural y artificial,
deben ser adecuadas al tipo de trabajo, considerando los niveles minimos de iluminacion
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siguientes: a) 540 LUX en las zonas donde se realice un examen detallado del producto. b)
220 LUX en las salas de produccion. ¢) 110 LUX en otras zonas.

Articulo 35. Ventilacion. Las instalaciones de la fabrica deben estar provistas de ventilacion
adecuada para evitar el calor excesivo, asi como la condensacion de vapor de agua y permitir
la eliminacion de aire contaminado.

CAPITULO II
De la distribucién de ambientes y ubicacion de equipos

Articulo 36. Distribucién de los ambientes Las instalaciones de las fabricas de alimentos y
bebidas deben tener una distribucion de ambientes que evite la contaminacion cruzada de
los productos por efecto de la circulacion de equipos rodantes o del personal y por la
proximidad de los servicios higiénicos a las salas de fabricacion.

Articulo 39. Equipo de refrigeracion Todos los ambientes refrigerados deben estar dotados
de dispositivos para la medicion y registro de la temperatura. Dichos dispositivos deben
colocarse en lugar visible y mantenerse en buenas condiciones de conservacion y
funcionamiento.

Articulo 52. Capacitacion en higiene de alimentos Los conductores de los establecimientos
dedicados a la fabricacion de alimentos y bebidas deben adoptar las disposiciones que sean
necesarias para que el personal que interviene en la elaboracion de los productos reciba
instruccién adecuada y continua sobre manipulacién higiénica de alimentos y bebidas y sobre
higiene personal.

Articulo 55. Facilidades para el lavado y desinfeccién de manos Toda persona que labora en
la zona de fabricacion del producto debe, mientras esta de servicio, lavarse las manos con
agua y jabdn, antes de iniciar el trabajo, inmediatamente después de utilizar los servicios
higiénicos y de manipular material sucio o contaminado, asi como todas las veces que sea
necesario. Debera lavarse y desinfectarse las manos inmediatamente después de haber
manipulado cualquier material que pueda trasmitir enfermedades.

Articulo 61. Responsabilidad del fabricante El fabricante y el profesional encargado del control
de calidad son solidariamente responsables de la calidad sanitaria e inocuidad de los
alimentos y bebidas que son liberados para su comercializacion.

Articulo 62. Calidad sanitaria de las materias primas y aditivos alimentarios Las materias
primas y aditivos destinados a la fabricacion de alimentos y bebidas deben satisfacer los
requisitos de calidad sanitaria establecidos en las normas sanitarias que dicta el Ministerio de
Salud.

Articulo 70. Almacenamiento de materias primas y de productos terminados El
almacenamiento de materias primas y de productos terminados, sean de origen nacional o
importados, se efectuaré en areas destinadas exclusivamente para este fin. Se debera contar
con ambientes apropiados para proteger la calidad sanitaria e inocuidad de los mismos y
evitar los riesgos de contaminacién cruzada.

Del transporte
CAPITULO I

Articulo 77. Carga, estiba y descarga Los procedimientos de carga, estiba y descarga deberan
evitar la contaminacién cruzada de los productos.
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Anexo 5

NORMA TH.030

HABILITACIONES PARA USO INDUSTRIAL

CAPITULO 1
GENERALIDADES

Articulo 1.- Son Habilitaciones para uso Industrial
aquellas destinadas predominantemente a la edificacion
de locales industriales y gue se realizan sobre terrenos
calificados con una Zondficacion afin o compatible.

Articulo 2.- Las Habilitaciones para uso Indusirial pue-
den ser de diferentes tipos, los cudles se establecen en
funcién a tres factores concurrentes:

a) Usos permisibles.
bi Calidad minima de obras.
b} Modalidad de ejecucion.

Articulo 3.- Los usos permisibles corresponden la Zo-
nificacion Urbana vy en consecuencia de &lla se establece
las dimensiones minimas de los Lotes a habilitar, de con-
formidad con el Plan de Desarrolio Urbano.

Articulo 4.- En funcidn de los usos permisibles, las
Habilitaciones para uso Indusirial pueden ser de cuaftro
tipos, de acuerdo al siguiente cuadro;

TIFQ | AREAMBIMA | FRENTE | TIFD DE
DE LOTE MBRA0 | BOUSTAIA
1 300 M2 10 ML, | ELEMENTAL ¥ COMPLEMENTARIA
2 100060 M2 SOML | LIVIANA
3 2,500 M2 30 ML | GRAN INDUSTRIA
4 "] " BIDUSTRLA PFESADA BASICA

1. Son proyectos de Habilitacion Urbana que corres-
penden & una actividad industrial no molesta mi peligrosa,
de 0 a la industria de mayor escala, a sere das
en fonas Industriales 11.

Los predios calificados con Zonificacién Comercial que
planteen una habilitacion urbana de uso mixto deberan
cumplir con (08 aportes comespondientes a este tipn de

Habilitacidn Industrial

Z. Son proyecios de Habilitacion Urbana COImes-
ponden a una_ actividad industrial no molesta ni peligrosa,
onientada al drea del mercado local 1 ra

vial urbana, ejecutadas en Z 3 Elumm |2
u a ser en Zonas :

Estas habilitaciones admiten hasta 20%: de lotes con
las caracteristicas ¥ uso iertes al Tipo 1
J. Son proyectos de Habilitacion Urbana que corres-

nden a una actividad industrial gue conforman concen-

aciones con ulilizacién de gran volumen de materia pri-
ma, orientadas hacia la infraestructura wial regional, pro-
ﬂ“fﬁ'ha gran escala, a ser ejecutadas en Zonas Indus-
iales 3.

Estas habilitaciones admiten hasta 20% de lotes con
las caracteristicas y uso cormespondientes al Tipo 2 y 10%
1_:I|_e In’gles ©on |las caracteristicas y uso comespondientes al

Ipo

4. (*) Son proyectos de Habilitacidn Urbana que co-
mesponden a una actividad industrial de proceso basico a
ﬁrar_l escala, de gran dimensidn ecombmica, orientadas

acia la infraestruciura regional ¥ grandes m a
ser ejecutadas en Zonas Industriales 4.

Articulo 5.- De acuerdo a su tipo, las Habilitaciones
a uso Industrial deberan cumplir con el aporte de habi-
itacion urbana, de acuerdo al siguients cuadro;

TIPD | PARQUES
ZONALES | OTROS FINES
1 1% 2l
2 1% 2l
] 1% 2l
4 1% 2l

Articule 6.- De acuerdo a las caracteristicas de las
obras, existirin 4 tipos diferenies de habilitacién indus-
trial, de acuerdo a lo consignado en el siguiente cuadro:

TH|CALZADAS | ACERAS I.IJ.':l.hl.

PISTAS) | (VEREDAS) |POTABLE

A |COMCRETO| COMCRETD| CONEXION
SIPLE DOMICI-
LIARIA

B |aSsamD | COMCRETO|COMEDON
SIPLE DOMICH
LIARIA

C |aSFarD |aSsamd | CONEXOM
CiOm DOMICE
EAADINEL |LIARIA

D (SueLD SUELD CONEOM
ESTASLI- | ESTASIL- |DOMICI-
ZAD0D Zap0D COM | LA

EARDINEL

Articulo 7.- La calidad minima de las obras propuesta
odra ser mejorada al momento de la ejecucion de la ha-
litacion wrbana, a criterio del e de ellas.

Articule 8.- La calidad minima de obras en las Habili-

faciones Tipo 3 Bg sera la tipo C 4 superior. ) -

Articulo 9.- acuerdo a la modalidad de ejecucidn

las Habilitaciones podran ser calificadas como:

a} Habilitaciones para uso Indusirial Comvencional
" b) Habilitaciones Industriales con Construccion Simul-
Anead.

Articulo 10.- Las Habilitaciones para uso Industrial con
Construccidn Simultanea, son aguellas en las que la edi-
ficaciGn de locales industriales se realiza de manera si-
multidnea a la ejecucion de obras de habilitacidn urbana.

Articulbo 11.- Las Habilitaciones para uso Industrial po-
dran proponer soluciones individuales para los servicios
e agua para uso industrial, agua potable, alcantarillado v
en;gglia eléctrica, las que deberdn contar con opinidn fa-
vorable de las empresas prestadoras de senvicio.

Articulo 12.- Las Habilitaciones para uso Industrial de-
beran contar con los estudios de impacto ambiental que
permitan identificar los |mlpa[:tus y medidas de mitigaciin
de contaminacin atmosiérica, sonora, manejo de resi-
duos solidos y el impacto vial que determinaran el diseno
de la habilitacion.

Articule 13.- La_dimension méxima de un frente de
manzana sera de 400 m. Con excepcion de las habilita-
ciones tipo 4. _ ] .
s Fé%rllfhu minimo de las Vias Locales Secundarias sera

B0 m.

Articule 14.- Las Habilitaciones Industriales de nivel
I-2 deberdn eslar aisladas de las zonas residenciales cir-
cundantes mediante una_Via Local Secundaria. Las Ha-
bilitaciones Industriales TIPC 3, deberdan estar aisladas
de los sectores no vinculados a la aclividad industrial, por
lo menos mediante una Via Local que incluird un jardin
separador de 30.00 ml. de seccidn minima.

 Las Habilitaciones Industriales TIPO 4 deberdn cum-
plir con las especificaciones que determinen los Estudios
e Impacto Ambiental, de circulacion y de seguridad co-
mrespondientes.
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Anexo 6

Articulo 28 CARACTERISTICAS
Las escaleras eslan lormadas por ramos, descansos y barandas. Los lramos estan formados por gradas. Las
gradas eslan formadas por pasos y conlrapasos.
Las condiciones que debaran cumplir las escaleras son las siguienies:

aj) En las escaleras inlegradas, el descanso de las escaleras en el nivel del piso al que sirven puede ser el pasaje

A

de circulacion horizontal del piso.

circulacion horizontal

b} Las edificaciones deben lener escaleras

guea comuniguen kodos los nivales.
Descanso

) Las escaleras conlardn con un masimo de
Minimo: 0,90 m

diecisiels pasos enlre descansos.
d} La dimansion de los descansos debera

lenerun minimo de 0,90 m_

Tramo
17 pasos maximo H,.—-"f

7
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e) En cada framo de escalera, los pasos y los 1 1 1

conlrapasos seran  uniformes, debiendo
cumplir con la regla de 2 conlrapasos + 1 paso C
debe lener entre 0,60 m y 0,64 m, con un

minimo de 0,25 m para los pasos y un maximoe C

de 0,18 m para los conlrapasos, medido entre

las proyecciones werbcales de dos bordes
P=025m

C=0,18m
060 m=2C+P= 0,64 m

conliguos.

I} El ancho eslablecido para las escaleras se considera enlre las paredes de cermramienio gue la forman o sus
limiles en caso de lener uno o ambos lados abierlos. La presencia de pasamanos no consliluye una reduccion

del ancho de la escalera.

m_.—m
[ ] [ 1

Ancho

[ } C ]

g)Las escaleras de mas de 1,20 m hasla 2, 40 m lendran pasamanos a ambos lados. Las gque lengan mas de 3 m
deberan conlar ademas con un pasamanos central.

h}Las puarlas a los veslibulos venlilados y a las cajas de las escaleras lendran un ancho minimo de 1 m.

i) Mo podran ser del ipo caracol.

j1Podran exislir pasos en diagonal siempre que a 0,30 del inicio del paso, ésle lenga cuando menaos 0,28 m.

Fasamanos GHFII:IT:IL,_'
/ pasos an diagonal

y i ¢ W
\

0O=030m
Ancho > 3m P=028m
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Anexo 7
NORMA A.060

INDUSTRIA

CAPITULO1
ASPECTOS GENERALES

Articulo 1.- Se denomina edificacién industrial a aquella en la que se realizan actividades de
transformacidn de materia primas en productos terminados.

Articulo 2.- Las edificaciones industriales, ademas de lo establecido en la Norma A.010
“Condiciones Generales de Disefio” del presente Reglamento, deben cumplir con los siguientes
requisitos:

a) Contar con condiciones de seguridad para el personal que labora en ellas

b) Mantener las condiciones de seguridad preexistentes en el entorno

¢) Permitir que los procesos productivos se puedan efectuar de manera que se garanticen
productos terminados satisfactorios.

d) Proveer sistemas de proteccion del medio ambiente, a fin de evitar o reducir los efectos
nocivos provenientes de las operaciones, en lo referente a emisiones de gases, vapores o
humos; particulas en suspension; aguas residuales; ruidos; y vibraciones.

Articuleo 3.- La presente norma comprende, de acuerdo con el nivel de actividad de los procesos,
a las siguientes tipologlas:

- Gran industria o industria pesada
- Industria mediana

- Industria Liviana

- Industria Artesanal

- Depdsitos Especiales

Articulo 4.- Los proyectos de edificacion Industrial destinados a gran industria e industria

mediana, requieren la elaboracion de los siguientes estudios complementarios:

a) Estudio de Impacto Vial, para industrias cuyas operaciones demanden el movimiento de carga
pesada.

b) Estudio de Impacto Ambiental, para industrias cuyas operaciones produzcan residuos que
tengan algdn tipo de impacto en el medio ambiente

c) Estudio de Seguridad Integral.

CAPITULO
CARACTERISTICAS DE LOS COMPONENTES

Articulo 5.- Las edificaciones industriales deberan estar distribuidas en el terreno de manera que
permitan el pasoc de vehiculos de servicio publico para atender todas las dreas, en caso de
siniestros.

Articulo 6.- La dotacion de estacionamientos al interior del terreno debera ser suficiente para
alojar los wvehlculos del personal y visitantes, asi como los vehlculos de trabajo para el
funcionamiento de la industria.

El proceso de carga y descarga de vehiculos debera efectuarse de manera que tanto los
vehlculos como el proceso se encuentren integramente dentro de los limites del terreno.

Debera proponerse una solucidn para la espera de vehlculos para carga y descarga de productos,
materiales e insumos, la misma que no debe afectar la circulacidn de vehiculos en las vias
publicas circundantes.

141



Articulo 7.- Las puertas de ingreso de vehliculos pesados deberan tener dimensiones que
permitan el pasoc del vehiculo mas grande empleado en los procesos de entrega y recojo de
insumos o productos terminados.

El ancho de las puertas debera tener una dimension suficiente para permitir ademas la maniobra
de volteo del vehlculo. Esta manicbra esta en funcion del ancho de la via desde |la que se accede.

Las puertas ubicadas sobre el |imite de propiedad, deberan abrir de manera de no invadir la via
publica, impidiendo el transito de personas o vehiculos.

Articulo 8.- La iluminacién de los ambientes de las edificaciones industriales debera cumplir con
las siguientes condiciones:

a) Tendran elementos que permitan la iluminacion natural y/o artificial necesaria para las
actividades que en ellos se realicen.

b) Las oficinas administrativas 0 oficinas de planta, tendran iluminacién natural directa del
exterior, con un area minima de ventanas de veinte por ciento (20%) del area del recinto.
La iluminacion artificial tendra un nivel minimo de 230 Luxes sobre el plano de trabajo.

c) Los ambientes de produccion, podran tener iluminacién natural mediante vanos & cenital, o
iluminacion artificial cuando los procesos requieran un mejor nivel de iluminacién. El nivel
minimo recomendable sera de 300 Luxes sobre el plano de trabajo.

d) Los ambientes de depdsitos y de apoyo, tendran iluminacidn natural o artificial con un nivel
minimeo recomendable de 50 Luxes sobre el plano de trabajo.

e) Comedores y Cocina, tendran iluminacion natural con un area de ventanas, no menor del
veinte por ciento (20%) del darea del recinto. Se complementara con iluminacién artificial,
con un nivel minimo recomendable de 220 Luxes.

f) Servicios Higienicos, contaran con iluminacién artificial con un nivel recomendable de 73
Luxes.

g) Los pasadizos de circulaciones deberan contar con iluminacidn natural y artificial con un
nivel de iluminacién recomendable de 100 Luxes, asl como iluminacidn de emergencia.

Articulo 9.- La ventilacidn de los ambientes de las edificaciones industriales debera cumplir con
las siguientes condiciones:

a) Todos los ambientes en los que se desamollen actividades con la presencia permanente de
personas, contaran con vanos suficientes para permitir la renovacion de aire de manera
natural.

b) Los ambientes de produccion deberan garantizar la renovacién de aire de manera natural.
Cuando los procesos productivos demanden condiciones controladas, deberan contar con
sistemas mecanicos de ventilacion que garanticen la renovacién de aire en funcion del
proceso productivo, y que puedan controlar la presion, la temperatura y la humedad del
ambiente.

c) Los ambientes de depdsito y de apoyo, podran contar exclusivamente con ventilacion
mecanica forzada para renovacicn de aire.

d) Comedores y Cocina, tendran ventilacion natural con un drea minima de ventanas, no
menor del doce por ciento (12%) del area del recinto, para tener una dotacion minima de
aire no menor de 0.30 m3 por persona.

e) Servicios Higiénicos, podran ventilarse mediante ductos, cumpliendo con los requisitos
sefialados en la Morma A.010 “Condiciones Generales de Disefio” del presente
Reglamento.

Articulo 10.- Las edificaciones industriales deberan contar con un plan de seguridad en el que se
indiquen las vias de evacuacicn, que permitan la salida de los ocupantes hacia un area segura,
ante una emergencia.
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Articulo 11.- Los sistemas de seguridad contra incendio dependen del tipo de riesgo de la
actividad indusfrial que se desarrolla en la edificacion, proveyendo un numero de hidrantes con
presion, caudal y almacenamiento de agua suficientes, asi como extintores, concordante con la
peligrosidad de los productos y los procesos. El Estudio de Seguridad Integral determinara los
dispositivos necesarios para la deteccion y extincion del fuego.

Articulo 12.- Los sistemas de seguridad contra incendio deberan cumplir con los requisitos
establecidos en las Norma A-130: Requisitos de Seguridad. De acuerdo con el nivel de riesgo
(alto, medio o bajo) de la instalacion industrial, esta debera contar con los siguientes sistemas
automaticos de deteccion y extincion del fuego:

a) Detectores de humo y temperatura

b) Sistema de rociadores de agua 6 sprinklers;

c) Instalaciones para extincion mediante CO2;

d) Instalaciones para extincion mediante polvo quimico;
e) Hidrantes y mangueras;

f) ‘Sistemas moviles de extintores; y

g) Extintores localizados

Articulo 13.- Los ambientes donde se desarrollen actividades o funciones con eleMo'pullgno de
fuego deberan estar revestidos con materiales ignifugos y asiladas mediant e puertas corta g

Articulo 14.- Las edificaciones industriales donde se realicen actividades generadoras de ruido,
deben ser aislados de manera que el nivel de ruido medido a 5.00 m. del paramento exterior no
debe ser superior a 90 decibeles en zonas industriales y de 50 decibeles en zonas colindantes con
zonas residenciales o comerciales.

Articulo 15.- Las edificaciones industriales donde se realicen actividades mediante el empleo de
equipos generadores de vibraciones superiores a los 2,000 golpes por minuto, frecuencias
superiores a 40 ciclos por segundo, o con una amplitud de onda de mas de 100 micrones,
deberan contar con un sistema de apoyo anti-vibraciones.

Articulo 16.- Las edificaciones industriales donde se realicen actividades cuyos procesos originen
emision de gases, vapores, humos, particulas de materias y olores debera contar con sistemas
depuradores que reduzcan los niveles de las emisiones a los niveles permitidos en el codigo del
medio ambiente y sus normas complementarias.

Articulo 17.- Las edificaciones industriales donde se realicen actividades cuyos procesos originen
aguas residuales contaminantes, deberan contar con sistemas de tratamiento antes de ser
vertidas en la red publica o en cursos de agua, segun lo establecido en el codigo del medio
ambiente y sus normas complementarias.

Articulo 18.- La altura minima entre el piso terminado y el punto mas bajo de la estructura de un
ambiente para uso de un proceso industrial sera de 3.00 m.

CAPITULO Hll
DOTACION DE SERVICIOS

Articulo 19.- La dotacion de servicios se resolvera de acuerdo con el nimero de personas
que trabajaran en la edificacion en su maxima capacidad.

Para el calculo del nimero de personas en las zonas administrativas se aplicara la relacion de
10 m2 por persona. El nimero de personas en las areas de produccion dependera del proceso
productivo.
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Articulo 20.- La dotacion de agua a garantizar para el disefo de los sistemas de suministro
y almacenamiento sera de acuerdo con lo siguiente:

Con servicios de aseo para los trabajadores 100 It. por trabajador por dia
Adicionalmente se debera considerar la demanda que generen los procesos productivos.
Articulo 21.- Las edificaciones industriales estaran provistas de servicios higiénicos segun el

numero de trabajadores, los mismos que estaran distribuidos de acuerdo al tipo y caracteristica
del trabajo a realizar y a una distancia no mayor a 30 m. del puesto de trabajo mas alejado.

Numero de ocupantes Hombres Mujeres
De 0 a 15 personas 1L, 1u, 11 1L, 11
De 16 a 50 personas 2L, 2u, 2 2L, 21
De 51 a 100 personas 3L,3u,3l 3L, 3l
De 101 a 200 personas 4L, 4u 4l 4L, 41
Por cada 100 personas adicionales 1L, 1y, 11 1L, 1

Articulo 22.- Las edificaciones industriales deben de estar provistas de 1 ducha por cada 10
tmba]adoms por turno y una drea de vestuarios a razén de 1.50 m2 por trabajador por tumno de

Articulo 24.- Las areas de servicio de comida deberan contar con servicios higiénicos adicionales
para lo comensales. Adicionalmente deberan existir duchas para el personal de cocina.

5.- El nimero de aparatos para los servicios higiénicos para hombres y mujeres, podran
ser diferentes a lo establecido en el articulo 22, dependiendo de la naturaleza del proceso

striales de mas de 1,000 m2 de area construida, estaran
‘ ‘para personas con discapacidad
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Anexo 8

NORMA A.080

OFICINAS

CAPITULO|
ASPECTOS GENERALES

Articulo 1.- Se denomina oficina a toda edificacion destinada a la prestacion de
servicios administrativos, técnicos, financieros, de gestion, de asesoramiento y afines
de caracter publico o privado.

Articulo 2.- La presente norma tiene por objeto establecer las caracteristicas que deben
tener las edificaciones destinadas a oficinas:

Los tipos de oficinas comprendidos dentro de los alcances de la presente norma son:

- Oficina Independiente: Edificacion de uno o mas niveles, que puede o no formar
parte de otra edificacion.

- Edificlo corporativo: Edificacion de uno o varios niveles, destinada a albergar
funciones prestadas por un solo usuario.

CAPITULO I
CONDICIONES DE HABITABILIDAD Y FUNCIONALIDAD

Articulo 3.- Las condiuiones de habitabilidad y funcionalidad se refieren a aspectos de
cesit a, ve e iluminacion.

caciones para oficinas, deberan cumplir con los requisitos establecidos en la
NonnaAD‘lB'ConadcnclonesGenemlesdeDiseno y en la Norma A.130 "Req

de Seguridad”,

Articulo 4.- Las edmcadomspara oficinas deberan contar con iluminacion natural o
artificial, que garantice el desempeiio de las actividades que se desarrollaran en ellas.

La iluminacion artificial recomendable debera alcanzar los siguientes niveles de
iluminacion en el plano de trabajo:

Areas de trabajo en oficinas 250 luxes
Vestibulos 150 luxes
Estacionamientos 30 luxes
Circulaciones 100 luxes
Ascensores 100 luxes
Servicios higiénicos 735 luxes

Articulo 5.- Las edificaciones para oficinas podran contar optativa o simultaneamente
con ventilacion natural o artificial.

En caso de optar por ventilacion natural, el area minima de la parte de los vanos que
abren para permitir la ventilacion, debera ser superior al 10% del area del ambiente que
ventilan.

Articulo 6 - El nimero de ocupantes de una edificacion de oficinas se calculara a razén
de una persona cada 9.5 m2.
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Articulo 7.- La altura libre minima de piso terminado a cielo raso en las edificaciones
de oficinas sera de 2.40 m.

Articulo 8.- Los proyectos de edificios corporativos o de oficinas independientes con
mas de 5,000 m2 de area util deberan contar con un estudio de impacto vial que
proponga una solucion que resuelva el acceso y salida de vehiculos.

CAPITULO Il
CARACTERISTICAS DE LOS COMPONENTES

Articulo 9.- Las edificaciones para oficinas, independientemente de sus dimensiones
deberan cumplir con la norma A.120 “Accesibilidad para personas con discapacidad”

Articulo 10.- Las dimensiones de los vanos para la instalacion de puertas de acceso,
omunicacion y salida deberan calcularse segun el uso de los amblenhsa leomdm
acceso y al numero de usuarios que las empleara, ¢ t

a) La m;nlnlma sera de 2.10 m.
b) Los anchos minimos de los vanos en que se instalaran puertas seran:

1.00 m.
0.90m
0.80 m.

Articulo 11.- Deberan contar con una puerta de acceso hacia la azotea, con
mecanismos de apertura a presion, en el sentido de la evacuacion.

Alﬂculofz.-l El ancho de los pasajes de circulacion dependera de la Iongtmﬂdslpasa]e
: ,_:més’m;ayelnmnerodepelsonasqueaooedenasm___ acios de

b) Las escaleras estaran alsladas del recinto desde el cual se accede mediante una
puerta a prueba de fuego, con sistema de apertura a presion (barra antipanico) en
la direccion de la evacuacion y cierre automatico. No seran necesarias las barras
antipanico en puertas por las que se evacuen menos de 50 personas.

CAPITULO IV
DOTACION DE SERVICIOS

Articulo 14.- Los ambientes para servicios higiénicos deberan contar con sumideros de
dimensiones suficientes como para permitir la evacuacion de agua en caso de aniegos
accidentales.

La distancia entre los servicios higiénicos y el espacio mas alejado donde pueda trabajar
una persona, no puede ser mayor de 40 m. medidos horizontalmente, ni puede haber
mas de un piso entre ellos en sentido vertical.
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Articulo 15.- Las edificaciones para oficinas, estaran provistas de servicios sanitarios
para empleados, segun lo que se establece a continuacion:

Numero de ocupantes Hombres Mujeres Mixto
De 1 a 6 empleados 1L, 1u, 11
De 7 a 20 empleados 1L, 1u, 11 L1
De 21 a 60 empleados 2L, 2u, 21 2L, 2
De 61 a 150 empleados 3L, 3u, 3l 3L, 3
Por cada 60 empleados adicionales 1L, 1y, 11 RIS

L: Lavatorio U:Urinario  |: Inodoro

Articulo 16.- Los servicios sanitarios podran ubicarse dentro de las oficinas
independientes o ser comunes a varias oficinas, en cuyo caso deberan encontrase en
el mismo nivel de la unidad a la que sirven, estar diferenciados para hombres y mujeres,
y estar a una distancia no mayor a 40m. medidos desde el punto mas alejado de la
oficina a la que sirven.

Los edificios de oficinas y corporativos contaran adicionalmente con servicios sanitarios
para empleados y para publico segun lo establecido en la Norma A.070 “Comercio” del
presente Reglamento, cuando se tengan previstas funciones adicionales a las de trabajo
administrativo, como auditorios y cafeterias.

Articulo 17.- La dotacion de agua a garantizar para el disefio de los sistemas de
suministro y almacenamiento son:

Riego de jardines 5 its. xm2 x dia
Oficinas 20 Its. x persona x dia
Tiendas 6 Its. x persona x dia

Articulo 18.- Los servicios higiénicos para personas con discapacidad seran
obligatorios a partir de la exigencia de contar con tres artefactos por servicio, siendo uno
de ellos accesible a personas con discapacidad.

En caso se proponga servicios separados exclusivos para personas con discapacidad
sin diferenciacion de género, este debera ser adicional al nimero de aparatos exigible.

Articulo 19.- Las edificaciones de oficinas deberan tener estacionamientos dentro del
predio sobre el que se edifica. EI nimero minimo de estacionamientos quedara
establecido en los planes urbanos distritales o provinciales.

La dotacion de estacionamientos debera considerar espacios para personal, para
visitantes y para los usos complementarios.

Articulo 20.- Cuando no sea posible tener el numero de estacionamientos requerido
dentro del predio, por tratarse de remodelaciones de edificaciones construidas al
amparo de nommas que han perdido su vigencia o por encontrarse en zonas
monumentales, se podra proveer los espacios de estacionamiento en predios cercanos
segun lo que norme la Municipalidad Distrital respectiva en la que se encuentre la
edificacion.

Articulo 21.- Debera proveerse espacios de estacionamiento accesibles para los
vehiculos que transportan o son conducidos por personas con discapacidad, a razon de
1 cada 50 estacionamientos requeridos.

Su ubicacion sera la mas cercana al ingreso y salida de personas, debiendo existir una

ruta accesible.

Articulo 22.- Los estacionamientos en sdtanos que no cuenten con ventilacién natural,
deberan contar con un sistema de extraccion mecanica, que garantice la renovacion del

aire.

Artlculo 23.- Se proveera un ambiente para basura de destinara un area minima de

0.01 m3 por m2 de drea de dtil de oficina, con un area minima de 6 m2.
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Sa& denomina edificacidn de wso educstivo a toda
edificacidn destinada a prestar servicios de capacitacidn,
educacidn y sus actividades complementanas.

Articulo 2.- Ambito de aplicacion

La presente Morma Tecnica es aplicable a las
edificaciones de uso educalivo y 58 complementa con las
disposiciones gue regulan las actividades educativas y de
infreestructura, emitidas por el Ministerio de Educacidn
- MIMEDU, u oiras entidades competentes, segln
comesponda, &n concordancia con los objetivos y las
Politicas Macionales de Educacion.

Articulo 3.- Alcance

Estan comprendidas deniro de los akances de la
presente Morma Técnica los servicios y edificaciones de
uso educative indicados en el siguiente cuadno:

Cuadro N® 1. Clasificacidn

Educacion Basica Regular
[1=1= 241

Educacion Basica Alemalva

Educacion Easica
EBA)

Educacion Basica Especial
IEBE)

Universidades

Insifiaios de Educacion Superion

Esousias de Educackin Suparior

Esousias de posigrado

Insifuios o Cenbos de idomas (7}

Cenfros de Educacion Téonion
Produciva [CETPRO)

F Cenfros de Educacion Comuniara

Cenfnos preuniersianos ()

O e nauraleIa semeanies donde s
d in

("} Pusden desamoliarss en sdficaciones de Educacion Supsrion.

Articulo 4.- De los anteproyectos y proyectos

Los anteproyectos y proyectos de infraestructura
educativa, deben complementarse con la  siguients
informacion:

a) La Memoria Descriptiva, con el sustenio técnico
necesario del disefio, que inchuye la descripcion de los
diferentes ambientes con su capacidad o aforo maximo y
sus relaciones funcionales.

b} Los planos de arguitectura emoblados, en el
caso de ambientes gue tengan distintas posibilidades
de disposicidn de mobiliario, se presentan con aguells
disposicidn que implique la ruta de evacuacidn més larga.

Articulo 5.- Independencia de uso para Educacién
Basica

Los locales de wso educafivo deben ser exclusivos para
el desamollo de sus actividades educsfivas por lo que sus
accesos deben ser independientes de cualquier otro local o
ambiente que desamolle actividades disfintas a la educativa

El ingreso directo al local educativo es de su wso
exclusivo, por lo gue dicho ingreso no debe ser compartido
con otrofs) local{es) distinto(s) del uwso educativo
cormespondients.

En el caso de locales educativos que com
un mismo lote con oiro{s) localles) de distinto uso
y aclividades, deben con Bcceso  distinio &
independiente desde el exterior, excepio que la normafiva
commespondiente o permita.

CAPITULD I
CONDICIONES GENERALES DE HABITABILIDAD Y
FUNCIOMALIDAD

Articulo 6.- Disefio arquitectonico
El disefio arquitectdnico de las edificaciones de uso
educative debe responder a lo siguients:

a) A las caracteristicas antropométricas, culturales y
sociales de los usuarnos.
b)Alas actividades pedagdgicas y a sus requerimientos
y de mobiliario.
n]Abamcmﬂnﬂmh:mnmm
¥ 8 sus requerimientos funcionales.
d}.ﬂhmmﬂhrﬁhmu geograficas del lugar, tales
como latitud, altitud, clima y paisaje.
&) A las caracteristicas del terreno,
tamafio y
fy A las caracteri; del entormo del terreno, tales
como las edificaciones. existentes y las previsiones de
desarrollo futuro de la zona

fales como su

Articulo 7.- Ubicacion de las edificaciones de uso
educativo

Las edificaciones de uso educativo deben cumplir con
las siguientes condiciones:

a) Ubicacidn conforme a lo indicado en los instrumentos
de Acondicionamiento Territorial y Desamollo Urbano de
los gobiemos locales.

b) Ubicacidn evitando las incompatibiidades de uso
establecidas en la mormativa vigente yio adoptar las
alternativas de solucidn, respecio de su ublcacidn.

c) Las vias de acceso deben prever el ingreso de
vehiculos para la atencidn de emerngencias.

d) En caso que se ubiguen en areas rurales, donde
no existan servicios piblicos (sistemas de agua de
consumo humanao, as residuales domésticas, energia
eléctrica y drenaje ial) se debe recurrir a soluciones
alternativas que garanticen condiciones de senvicio
salubre, confortable, funcional y sostenible.

Articulo B.- Confort en los ambientes
El disefle arquitectdnico de las edificaciones de uso
educafivo debe ser integral y orienfarse a lograr las

B.1 Bl Confort actstico para los ambientes requeridos
58 sujeta 8 lo establecido en la Morma Técnica A.010
“Condiciones Generales de Disefio™ del RME.

8.2 Confort #érmico, el cual se garantiza teniendo en
cuenta el cima del lugar, los materiales constructivos, la
ventilacion de los ambientes y los tipos de actividades a
realizar en ellos.

8.3 Para los niveles de iluminacion se debe cumplir
lo establecido en la Morma Técnica EM_010 Instalaciones
eléctricas interiores del RME. Los ambientes de locales
educativos se clasifican enc

Cuadro N° 2. Clasificacién de ambientes

i

Sala de Lisos Muliples — SUM

Sala de computo / Sala de idiomas

. Circulaciones | Vestibulos  similar

|7._Sesvicios Higiénicos [S5.HH.) [ Veshuarios
2. Bibliotecas

9. Otros

1

2

3. Talleras

4. Lsboralorios
K

L3

La iluminaciin natwral de los ambientes que la
requieran, debe estar distribuida uniformemente en la
superficie de trabajo, evitdndose el deslumbramiento y
otros efectos adversos en el desarmollo de las actividedes.
Fara el SUM, las circulaciones, los westibulos, los 55 HH.
¥ los westuarios se considera el nivel del piso terminado
como superficie de trabajo.
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B4 Lae edificaciones de uso educativo deben
considerar bo esteblecido en la normativa especifica
referida a disefio biochmatico del MINEDU u oiras
enlidades competentes, segln comesponda.

Articulo 9.- Altura minima de ambientes

8.1 La altura libre minima de los ambientes no debe
sar menor & 2.50 m, medido desde el nivel del piso
ferminado hasta la parie inferior del techo (cielo raso,
falso cielo, coberlura o similar)

0.2 La altura libre minima desde el nivel de piso terminado
hasta el fondo de viga y dintel no debe ser menor a 210 m.

Articulo 10.- Seguridad de acceso
El ingreso peatonal al local educative debe prewver un
upatﬁdehuﬁtﬂn,ir_hr:unmimqm lo separe

fales como espacio de
acceso para ciclisias, arlmuhuu Hgt.lnnuudm

Articulo 11.- Estacieonamientos

Las edificaciones de uso educativo deben tener
estacionamientos para  distintos tipos de wehiculos
de acuerde a la normativa de los Gobiemos Locales,
resolviendo el desplazamiento habitual de los usuarios de
manara segura y sin interferir con &l servicio educativo.

En caso la normativa de los Gobiernos Locales no lo
precisen, se puede considerar como referencia lo indicado
en las disposiciones normativas del MINEDLL.

Arhnuln 12.- Areas libres

gcmtqﬂs minimos de &reas libres son
aEt.ahle-:l por los Gobiemos Locales; en su defecto se
considera o sefialado en la normativa correspondients
del MINEDU, u oiros organismos competentes.

Se debe prever la proteczion de las anculaciones verlicales
y honizontales del (los) edificiols) segun las condiciones de las
zonas bioclimaficas en las que s& encuentre.

Asimismo, seglun comesponda, se debe considerar las
diEpJSiGiEI"IB‘-S establecidas en el marco normativo vigente
respacio a las medidas prevenfivas confra los efectos
nocivos para la salud por la exposicion prolongada a la
radiacidn solar en cios donde se realicen actividades
al exterior del (los) edificiols).

Articulo 13.- Calculo del ndmero de ocupantes

13.1 Para fines de diseflc de ambientes, se debe
considerar bos indices de ocupacidn seflalados en la
normativa especifica del MIMEDU, segin el fipo de
servicio educativo.

13.2 B nimero de de la edificaciin
efecios del disefio mkﬁmﬁmwa pasqasp?dg
crculacion, entre ofrs, se calcula de la siguiente manerna:

Cuadro N° 3. Nimero de ocupantes

Principales Ambientes Coeficiente de ocupantes
Auditarios Segin &l nimen de asientos
Salas de Lsos Miliples 1.0:m® par persona
Aulas 1.5 mf® por persona
Talleres y Laboradanos 3.0 par persona
Bibliotecas 2.0 par persona
CHficinas 0.5 v par persona

CAPITULO I
CARACTERISTICAS DE LOS COMPONENTES

Articulo 14.- Materiales y acabados

Los sistemas comstructivos, materiales y acabados
deben responder a las condiciones climaticas del lugar, y
cumplir con las siguientes condiciones:

a) 5e deben usar materiales y acabados durables, de
facil mantenimienio y adecuados para los usos de cada
ambiente.

b) De acuerdo a las actividades que se desarrollan
en los urli:ierhi. los piana deben ser anftideslizantes y
resisientes al frdnsito intenso

c) La pintura mplundndnhumlmhlu

impermeables, de facil limpieza y contar con medios de
drenaje de aguas.

&) Lm?gd'm deben ser de segunded: templado,
laminado o con lamina de seguridad. Asimismao, los vidrios
que se encuentren en dreas de n deben seguir lo
establecido en la Morma Técnica E.040 “Vidrio™ del RME.

Articulo 15.- Instalaciones técnicas

Se debe implementar sistemas de video wvigilancia,
instalaciones de comunicacicnes, redes de alumbrado de
areas comunes, punios de voz, puntos de datos y video,
entre ofros, segln 52 reguiera en el proyecio.

Articulo 16.- Puertas

16.1 Las puertas de las aulas y de otros ambientes
de aprendizaje y ensefianza en las edificaciones de uso
educative, deben:

a) Tener un ancho minimo de vano de 1.00 m.

b) Abriree en el sentido de la evacuacian, con un giro
de 180°.

c) Contar con un elemento que permita visualizar el
interior del ambiente.

d) Los marcos de las puertas deben ocupar como
maximo el 10 % del ancho del vano.

16.2 Los ambientes gggﬂb&mg&n un afone mayor a
cincuenta (50) personas n contar por o menos con
dos (2) puertas distanciadas entre si para permitir ruias de
evacuacion altermas. La distancia entre puertas no debs
ser menor de 173 de la diagonal mayor del ambiente.
16.3 Las puertas de ingreso al local educative deben
facilitar su uso cotidiano y la evacuacion de los usuarios

&N casos emergencia. La ﬂTl-BrtuE de las puertas del local
educative no debe invadir la via plblica ni las dreas que
no forman parte del predio.

Articulo 17.- de las escaleras

Las escaleras deben cumplir con las siguientes
caracteristicas:

a) Tener un adicional continuo, ubicado
entre los 0.45 m y los 0.60 m de altura respecio del nivel
del piso.
b) Las escaleras integradas deben contemplar un
B5pacio previo que separe & la escalera de la circulacidn
harizontal, con una profundidad igual al ancho minimo del
framo y mo menor a 1.20 m.

Grifico N° 1. Espacio previo de receso

\ \ Espacio previo
Circulacion horizontal

Articulo 18.- Nomero de escaleras

Las edificaciones de uso educalivo que tengan mas
de un piso deben tener como minimo dos escaleras que
permitan la evacuacidn de los usuanos.
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Excepcionalmente, se puede contar con una sola
escalera, si se cumplen a la wez los siguientes requisitos:

a) La edificacidn no tiene més de tres pisos en los que
se realizan actividades comunes por parte de estudiantes
y docentes.

b) La carga de evacuantes no supera los 100 (cien)
USUArios por piso.

c) Los ambientes usados para aulas u obros proposiios
educativos o normalmente sueios a ocupaciin estudiantil
tiznen al menos una salida directa hacia el exterior (ventana.
jpuerta, vano o similar) que permita el rescate de personas
&n caso de emengencias y que cumple con |o siguients:

- 58 puede abrir desde el inberior sin emplear
hermamientas.

- Abre hacia un drea con acceso a una via publica.

- El &ngulo de aperura del pafio mdvil debe ser de por
lo menas 907

iene un ancho libre minimo de 0.60 m y un alto

minimo de 0.90 m.

- La aliura desde el nivel del piso terminado del
ambiente hasta la parte baja de la salida es de ma&amo
1.10m.

d) La distancia fotal de viaje del evacuante, desde la
puerta del aula mas alejada de la edificacion hasta la zona
segura (escalera de evacuacion, refugio o el exterior), es
de 45.00 m sin rociadores, o de 60.00 m con sistema de
rociadores.

Articula 19.- Rampas

Seglin el disefio universal. las rampas son de uso
general y no exclusivamente para personas con movilidad
reducida. De ser necesano su uso, ademas de lo indicado
en la Nomma Técnica A.120 “Accesibilidad Universal en
Edificaciones™ del RNE, se debe considerar o sefialado
&n los literales a) y b) del articulo 17 de la presente Norma
Técnica.

CAPITULD IV
DOTACION DE SERVICIOS

Articula 20.- Servicios higiénicos

20.1 Los servicios higiénicos deben diferenciarse por
saxo. Para el célcule se considera una proporcion igual
de estudiantes entre hombres y mujeres. Esta proporcidn
puede variar, pero debe ser susientada segun el proyecio.

20.2 Se debe prever el uso de al menos un lavatorio,
un inodoro y un urinano en cada piso de la edificacdn,
para su uso por parte de personas con discapacidad y
edulios mayores, pudiendo ser de uso mixo.

20.3 La dotacion de aparaios sanitarios se calcula
sobre la fotalidad de estudiantes del twmo de mayor
CONCUIMENCIa.

20.4 Para las edificaciones para la Educacion Basica

Cuadro N* 5. Dotacion de Aparatos Sanitarios:
Educacion Basica Alternativa (EBA)

AFARATOE ‘Hombres Mujeres
Inodons 1 ol 1 oo
Lawalorics ") 130 1can
Urinario [~} 1 ol

{1 Loes lvsaionios y urinarics pusten susifuine por aparatos de mamposiena
oomidos recublerics de malerial vidriado, a mndn de 080 m por posicon

206 Para las edificaciones para Educacion Basica
E=special (EBE). la dofacion de aparatos sanitarios para
estudiantes se establece segin el cuadro siguienta:

Cuadro N° &. Dotacidn de A Sanitarios:
Educacién Bdsica Especial (EBE)

APARATOS Hombres Mujeres
Inodons 1 ot 1er30
Lanvaiorios *) 1 030 1m0
Urinario (7} 1 ot

] Lirs kavationos y urinarics pueden sustfurse por aparafios de mamposiera
coimidos recublerics de malerial vidriado, a rmn de 080 m por posicon

Fam ks 55 HH. ansxns al aula o sala sducaiiva, == debe considerar las
disporsicionss nommaiiars del MINEDU.

20.T Para las edificaciones para la Educacidn Superior,
la dotacidn de aparatos sanitarios se establece segln el
cuadro siguiente:

Cuadro N° 7. Dotacion de Aparatos Sanitarios:

Educacién Superior
Superior
MIVEL
‘Hombres MuEres
Incdaorg 1 o 1030
Lavaiodos ') 1030 103
Urinaria {*) 1 o0

"] Loes lavationios y Urinarics puaden sustfure por aparafios de mampostera
comidos recublerics de malerial vidriado, a mzon de DS m por posicion

20.8 Para las edificaciones para los institutos o centros
de idiomas, Centros de Educacion Técnico Productiva
(CETPRO), Centros de Educacidn Comunitaria, Ceniros

la dotacidn de aparatos itarios minhl-’;m un el
san 58 seglin
cuadro siguiente:

Regular (EER), la dotacitn de aparatos sanitarios para Cuadro N° 8. Dotacion de Sanitarios:
estudiantes se establece segun el cuadro siguienta: Otras formas de educativa
Cuadro N° 4. Dotacion de Aparatos Sanitarios:
Educacién Basica Regular (EBR) [—— 1 o0 1@
Lavalorios () 1030 1m0
NIVEL Iniclal () Primaria | Secundaria
APARATOS Nifos. Mifas | Hombres | Megeres Urinario [*} 1080 n
Incxdom 1023 102 100 1030
{1 Les lavvionics y urinarics pusden susifunse por aparatos de mamposiera
Larvmtorios (7] 1aza L) 1a30 130 Comidos recublerios de material vWenado. a azon de O 60m por posidon
Uninaria {**} 1025 - 1 o0

") Para & Cido | {Cuna) no s requisre diferenciar S5.H4. por sexn ¥ noes
obiigalonc inchur urinarics. Para el Cicko || {Jardin) se debe diferenciar por SexD.
Las parfculanidades se encusniran ssfaladas on s dsposiciones nommaiivas
el MINEDU.

"} Los lawalorics y urinanos pusden susiiuiese por apamios de
CONTIInS: e de maierial widriado, @ ranon de 080 m por

posicion.
20.5 Para las edificaciones para la Educacion Basica

Altemnativa (EBA), la dotacion de aparatos sanitarios se
establece segun el cuadro siguiente:

209 La dofacion de aparaios sanitarios para oficinas
de uso del personal docente, administrativo, de servicio y
otros usos, debe considerar lo establecido en las nomas.
del RNE.

2010 Los servicios higiénicos para personal
docente, administrativo y de servicio, deben enconfrarse
separados de aquellos destinados para los estudiantes.
a excepcidn de los locales educativos de Educacidn
Superior.

18642381
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d) Loz cambios de nivel hasta de 6mm, pueden ser verticales y sin tratamiento de
bordes; entre Bmm y 13mm deberan ser biselados, con una pendiente no mayor de
1:2, ¥ los superiores a 13mm deberan ser resueltos mediante rampas.

e) Las rejillas de ventilacion de ambientes bajo el piso y que se encuentren al nivel de
fransito de las personas, deberan resolverse con materiales cuyo espaciamiento
impida el paso de una esfera de 13 mm. Cuando las platinas tengan una sola
direccién, estas deberan ser perpendiculares al sentido de la circulacidén.

f) Los pisos con alfombras deberan ser fijos, confinados entre paredes y/o con platinas
en sus bordes.

El grosor maximo de las alfombras sera de 13mm, y sus bordes expuestos deberan fijarse
a la superficie del suelo a todo lo largo mediante perfiles metalicos o de otro material que
cubran la diferencia de nivel.

g) Las manijas de las puertas, mamparas y paramentos de vidrio seran de palanca con
una protuberancia final o de ofra forma que evite que la mano se deslice hacia abajo.
La cemadura de una puerta accesible estara a 1.20 m. de altura desde el suelo, como
maximao.

Articulo 6.- En los ingresos y circulaciones de uso plblico debera cumplirse lo siguiente:

a) El ingreso a la edificacion debera ser accesible desde la acera comespondiente. En
caso de existir diferencia de nivel, ademas de la escalera de acceso debe existir una
rampa.

b) El ingreso principal sera accesible, entendiéndose como tal al utilizado por el pablico
en general. En las edificaciones existentes cuyas instalaciones se adapten a la
presente Moma, por lo menos uno de sus ingresos debera ser accesible.

c¢) Los pasadizos de ancho menor a 1.50 m. deberan contar con espacios de giro de una
silla de ruedas de 1.50 m. x 1.530 m., cada 25 m. En pasadizos con longitudes
menores debe existir un espacio de giro.

Articulo 7°.- Todas las edificaciones de uso pdblico o privadas de uso pdblico, deberan ser
accesibles en todos sus niveles para personas con discapacidad.

Articule 8.- Las dimensiones y caracteristicas de puertas y mamparas deberan cumplir lo
siguiente:

a) El ancho minimo de las puertas sera de 1.20m para las principales y de 90cm para
las interiores. En las puertas de dos hojas, una de ellas tendra un ancho minimo de
S0cm.

b) De utilizarse puertas giratorias o similares, debera preverse otra que permita el
acceso de las personas en sillas de ruedas.

c) El espacio libre minimo entre dos puertas batientes consecutivas abiertas sera de
1.20m.

Articulo 9.- Las condiciones de diseno de rampas son las siguientes:

a) El ancho libre minimo de una rampa sera de 90cm. entre los muros que la limitan v
debera mantener los siguientes rangos de pendientes maximas:

Diferencias de nivel de hasta 0.25 m. 12% de pendiente
Diferencias de nivel de 0.26 hasta 0.75 m. 10% de pendiente
Diferencias de nivel de 0.76 hasta 1.20 m. 8% de pendiente
Diferencias de nivel de 1.21 hasta 1.80 m. 6% de pendiente
Diferencias de nivel de 1.81 hasta 2.00 m. 4% de pendiente
Diferencias de nivel mayores 2% de pendiente

Las diferencias de nivel podran sortearse empleando medios mecanicos

b) Los descansos entre tramos de rampa consecutivos, y los espacios horizontales de
llegada, tendran una longitud minima de 1.20m medida sobre el eje de la rampa.

c¢) En el caso de tramos paralelos, el descanso abarcara ambos tramos mas el ojo o
muro intermedio, y su profundidad minima sera de 1.20m.
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d) Cuando dos ambientes de uso publico adyacentes v funcionalmente relacionados

tengan distintos niveles, debera tener rampas para superar los desniveles y superar el
facil a las personas con discapacidad.

Articule 10.- Las rampas de longitud mayor de 3.00m, asi como las escaleras, deberan
parapetos o barandas en los lados libres vy pasamanos en los lados confinados por paredes y
deberan cumplir lo siguiente:

a)

b)

c)

d)

Los pasamanos de las rampas y escaleras, yva sean sobre parapetos o barandas, o
adosados a paredes, estaran a una altura de 80 cm., medida verticalmente desde la
rampa o el borde de los pasos, segln sea el caso.

La seccidn de los pasamanos sera uniforme y permitira una facil y segura sujecion;
debiendo los pasamanos adosados a paredes mantener una separacién minima de
3.5 cm. con la superficie de las mismas.

Loz pasamanos seran continuos, incluyendo los descansos intermedios,
interrumpidos en caso de accesos o puertas y se prolongaran horizontalmente 43 cm.
sobre los planos horizontales de arrangue y entrega, y sobre los descansos, salvo el
caso de log tramos de pasamanos adyacentes al ojo de la escalera que podran
mantener continuidad.

Los bordes de un piso transitable, abiertos o vidriados hacia un plano inferior con una
diferencia de nivel mayor de 30 cm., deberan estar provistog de parapetos o
barandas de seguridad con una altura no menor de 80 cm. Las barandas llevaran un
elemento corride horizontal de proteccidn a 15 cm. sobre el nivel del piso, o un
sardinel de la misma dimensidn.

Articule 11.- Los ascensores deberan cumplir con los siguientes requisitos

a)

b)

c)

d)

€

a)

Las dimensiones interiores minimas de la cabina del ascensor para uso en edificios
residenciales sera de 1.00 m de ancho y 1.20 m de profundidad.

Las dimensiones interiores minimas de la cabina del ascensor en edificaciones de
uso publico o privadas de uso pablico, sera de 1.20 m de ancho v 1.40 m de
profundidad. Sin embargo debera existir por lo menos uno, cuya cabina no mida
menos de 1.50 m de ancho y 1.40 m de profundidad.

Los pasamanos estaran a una aliura de 80cm; tendram una seccién uniforme que
permita una facil y segura sujecion, y estaran separados por lo menos 5cm de la cara
interior de la cabina.

Las botoneras se ubicaran en cualquiera de las caras laterales de la cabina, entre
0.90 m y 1.35 m de allura. Todas las indicaciones de las botoneras deberan tener su
equivalente en Braille.

Las puertas de la cabina y del piso deben ser automaticas, y de un ancho minimo de
0.90 m. con sensor de paso. Delante de las puertas debera existir un espacio que
permita el giro de una persona en silla de ruedas.

En una de las jambas de la puerta debera colocarse el nomero de piso en senal
braille.

Senales audibles deben ser ubicadas en los lugares de llamada para indicar cuando
el elevador se encuentra en el piso de llamada.
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Articule 15.- En las edificaciones cuyo nimero de ocupantes demande servicios higiénicos por lo
menos un inodoro, un lavatorio v un urinario deberan cumpplir con los requisitos para personas oon
discapacidad, el mismo gue debera cumplir con los siguientes requisitos:

a) Lavatorios

- Los lavatorios deben instalarse adosados a la pared o empotrados en un tablero
individualmente y soportar una carga vertical de 100 kgs.

- El distanciamiento entre lavatorios sera de 90cm entre gjes.

- Debera existir un espacio libre de 75cm x 1.20 m al frente del lavatorio para
permitir la aproximacion de una persona en silla de ruedas.

- Se instalara con el borde externo superior o, de ser empotrado, con la superficie
superior del tablero a 85cm del suelo. El espacio inferior quedara libre de
obstaculos, con excepcion del desagle, y tendra una altura de ¥5cm desde el piso
hasta el borde inferior del mandil o fondo del tablero de ser el caso. La trampa del
desagle se instalara lo mas cerca al fondo del lavatorio gue permita su
instalacion, y el tubo de bajada sera empotrado. Mo debera existir ninguna
superficie abrasiva ni aristas filosas debajo del lavatorio.

- Se instalara griferia con comando electronico o mecanica de botdn, con
mecanismo de cierre automatico que permita que el cano permanezca abierto, por
lo menos, 10 segundos. En su defecto, la griferia podra ser de aleta.

b) Inodoros

- El cubiculo para inodoro tendra dimensiones mininas de 1.50m por 2m, con una
puerta de ancho no menor de 90cm y barras de apoyo tubulares adecuadamente
instaladas, como se indica en el Grafico 1.

- Los inodoros se instalaran con la tapa del asiento entre 45 y 30cm sobre el nivel
del piso.

- La papelera debera ubicarse de modo que permita su facil uso. No debera
utilizarse dispensadores que controlen el suministro.

¢} Urinarios
- Los urinarios seran del tipo pesebre o colgados de |la pared. Estaran provistos de
un borde proyectado hacia el frente a no mas de 40 cm de altura sobre el piso.
- Debera existir un espacio libre de 73cm por 1.20m al frente del urinaric para
permitir la aproximacion de una persona en silla de ruedas.

f) Accesorios

- Los toalleros, jaboneras, papeleras y secadores de mano deberan colocarse a una
altura entre 50 cm. y 1m.

- Las barras de apoyo, en general, deberan ser antideslizantes, tener un diametro
exterior enfre 3cm y 4cm., v estar separadas de la pared por una distancia enftre
3.5cm vy 4cm. Deberan anclarse adecuadamente y soportar una carga de 120k.
Sus dispositivos de montaje deberan ser firmes y estables, e impedir la rotacion de
las barras dentro de ellos.

- Los asientos y pisos de las tinas y duchas deberan ser antideslizantes y soportar
una carga de 120k.

- Las barras de apoyo, asientos y cualquier otro accesorio, asi como la superficie de
las paredes adyacentes, deberan estar libres de elementos abrasivos yio filosos.

- 3e colocaran ganchos de 12cm de longitud para colgar muletas, a 1.60m de
altura, en ambos lados de los lavatorios y urinarios, asi como en los cubiculos de
inodoros vy en las paredes adyacentes a las tinas y duchas.
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Articulo 16.- Los estacionamientos de uso pablico deberan cumplir las siguientes condiciones:

b)

c)

d)

)

Se reservara espacios de estacionamiento para los vehiculos que transportan o son
conducidos por personas con discapacidad, en proporcion a la cantidad total de
espacios dentro del predio, de acuerdo con el siguiente cuadro:

NUMERO TOTAL DE ESTACIONAMIENTOS
ESTACIONAMIENTOS ACCESIBELES REQUERIDOS

De 0 a 5 estacionamientos ninguno

De 6 a 20 estacionamientos o1

De 21 a 50 estacionamientos 02

De 51 a 400 estacionamientos 02 por cada 50

Mas de 400 estacionamientos 16 mas 1 por cada 100 adicionales

Los estacionamientos accesibles se ubicaran lo mas cerca que sea posible a algan
ingreso accesible a la edificacion, de preferencia en el mismo nivel que éste;
debiendo acondicionarse una ruta accesible entre dichos espacios e ingreso. De
desarrollarse la ruta accesible al frente de espacios de estacionamiento, se debera
prever la colocacion de topes para las llantas, con el fin de que los vehiculos, al
estacionarse, no invadan esa ruta.

Las dimensiones minimas de los espacios de estacionamiento accesibles, seran de
3.80 m x 5.00 m.

Los espacios de estacionamiento accesibles estaran identificades mediante avisos
individuales en el piso y, ademas, un aviso adicional soportado por poste o colgado,
segun sea el caso, que permita identificar, a distancia, la zona de estacionamientos
accesibles.

Los ocbstaculos para impedir el paso de vehiculos deberan estar separados por una
distancia minima de 90 cm. y tener una altura minima de 80 cm. No podran tener
elementos salientes que representen riesgo para el peaton.

CAPITULO Il

CONDICIONES ESPECIALES SEGUN CADA TIPO DE EDIFICACION DE ACCESO PUBLICO

Articulo 17.- Las edificaciones para comercio y oficinas deberan cumplir con los siguientes
requisitos adicionales:

c)

Donde existan probadores de ropa, por lo menos uno debera cumplicr con las
condiciones de accesibilidad, para lo cual el vano de acceso debera tener un ancho
minimo de 0.90m, sus dimensiones minimas deberan considerar un espacio libre de
1.50 m de radio y estara provista de una banca de 0.65 m x 1.25 m, que podra ser
rebatible, a una altura de 0.50 m del nivel del piso, fijada a la pared.

En los restaurantes y cafeterias con capacidad para mas de 100 personas, deberan
proveerse un 5% de espacios accesibles para personas con discapacidad, en las
mismas condiciones que los demas espacios.

En las edificaciones que requieran tres o mas aparatos sanitarios al menos uno
debera ser accesibles a personas con discapacidad.

Articulo 18.- Las edificaciones para recreacion y deportes deberan cumplir con los  siguientes
requisitos adicionales:

a) Enlas salas con asientos fijos al piso se debera disponer de espacios para personas

en sillas de ruedas, a razon de 1 por los primeros 50 asientos, vy el 1% del nimero
total, a partir de 51. Las fracciones ser redondean al entero mas cercano.

Viceministerio de Direceidn Macional
Vivienda y Urbanisma de Lrbanisme

b) El espacio minimo para un espectador en silla de ruedas sera de 0.90 m de ancho y
de 1.20mitz de profundidad. Los espacios para sillas de ruedas deberan ser
accesibles.
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Anexo 11
RNE A.130

SUB-CAPITULOD I
PUERTAS DE EVACUACION

Articule 5.- Las salidas de emergencia deberan contar con puertas de evacuacion
de apertura desde el interior accionadas por simple empuje. En los casos que por
razones de proteccién de los bienes, las puertas de evacuacion deban contar con
cemraduras con llave, estas deberan tener un letrero iluminado y sefalizado que
indique “Esta puerta debera permanecer sin llave durante las horas de trabajo”.

Articule 6.- Las puertas de ewvacuacion pueden o no ser de tipo cortafuego,
dependiendo su ubicacion dentro del sistema de evacuacion. El giro de las puertas
deben ser siempre en direccion del flujo de los evacuantes, siempre y cuando el
ambiente tenga mas de 50 personas.

Articule 7.-  La fuerza necesaria para destrabar el pestillo de una manija (cerradura)
o barra antipanico sera de 15 libras. La fuerza para empujar la puerta en cualguier
caso no sera mayor de 30 libras fuerza.

Articulo 8.- Dependiendo del planteamiento de evacuacion, las puertas que se
ubiguen dentro de una ruta o como parte de una ruta o sistema de evacuacion podran
contar con los siguientes dispositivos:
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SUB-CAPITULO Il
MEDIOS DE EVACUACION

Articule 12.- Los medios de evacuacion son componentes de una edificacidn,
destinados a canalizar el flujo de ocupantes de manera segura hacia la via piblica o a
dreas seguras para su salida durante un siniestro o estado de panico colectivo.

Articule 13.- En los pasajes de circulacion, escaleras integradas, escaleras de
evacuacion, accesos de uso general y salidas de evacuacion, no deberd existir
ninguna obstruccion que dificulte el paso de las personas, debiendo permanecer libres
de obstaculos.

Articule 14.- Deberan considerarse de forma primaria las evacuaciones horizontales

en, Hospitales, clinicas, albergues, carceles, industrias y para proporcionar proteccion
a discapacitados en cualquier tipo de edificacion.

Las evacuaciones horizontales pueden ser en el mismo nivel dentro de un edificio o
aproximadamente al mismo nivel entre edificios siempre y cuando lleven a un area de
refugio definidos por barreras contra fuego y humos.

El area de refugio a la cual esta referida el parrafo anterior, debe tener como minimo
una escalera cumpliendo los requerimientos para escaleras de evacuacion.

Las areas de refugio deben tener una resistencia al fuego de 1 hora para edificaciones
de hasta 3 niveles y de 2 horas para edificaciones mayores de 4 niveles.

Articule 15.- Se considerard medios de evacuacion, a todas aquellas partes de una
edificacion proyectadas para canalizar el flujo de personas ocupantes de la edificacion
hacia la via pablica o hacia areas seguras, como pasajes de circulacion, escaleras
integradas, escaleras de evacuacion, accesos de uso general y salidas de evacuacian.

Articule 16.- Las rampas seran consideradas como medios de evacuacion siempre y
cuando la pendiente no sea mayor a 12%. Deberan tener pisos antideslizantes y
barandas de iguales caracteristicas que las escaleras de evacuacion.

Articule 17.- Solo son  permitidos los escapes por medios deslizantes en
instalaciones de tipo industrial de alto riesgo y sean aprobadas por la Autoridad
Competente.

Articulo 18.- Mo se consideran medios de evacuacion los siguientes medios de
circulacion:

g) Ascensores

h) Rampas de accesos vehiculares gue no tengan veredas peatonales yio
cualguier rampa con pendiente mayor de 12%.

1) Escaleras mecanicas

]) Escalera tipo caracol: (Solo son aceptadas para riesgos industriales gue
permitan la comunicacion exclusivamente de un pisc a otro ¥y que la
capacidad de evacuacion no sea mayor de cinco personas. Para casos de
vivienda unifamiliar, son permitidas como escaleras de servicio y para
edificios de vivienda solo se aceptan al interior de un duplex y con una
extension no mayor de un piso a otro).

k) Escalera de gato
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Ancho libre de escaleras: Debe calcularse la cantidad total de personas del piso que
sirven hacia una escalera y multiplicar por el factor de 0.008 m por persona.

Articulo 23.- En todos los casos las escaleras de evacuacion no podran tener un
ancho menor a 1.20 m.

Cuando se requieran escaleras de mayor ancho debera instalarse una baranda por
cada dos madulos de 0,60 m. ElI ndmero minimo de escalera que requiere una
edificacion se establece en la Norma A.010 del presente Reglamento Macional de
Edificaciones.

Articulo 28.- Para centros comerciales o complejos comerciales, mercados
techados, salas de espectaculos al interior de los mismos, deberan considerarse los
siguientes criterios de evacuacion:

a) Las tiendas por departamentos, Supermercados y Sala de Espectaculos, no
deben aportar evacuantes al interior del centro comercial o complejo
comercial cuando no consideren un pasadizo protegido contra fuego entre la
tienda por departamentos y las tiendas menores, de manera gue colecte la
evacuacion desde la puerta de salida de la tienda por departamentos al
exterior del centro comercial. Caso contrario deberan ser autonomas en su
capacidad de evacuacion.

b} Deben tener como minimo los siguientes requerimientos de evacuacion.

* Nimero de ocupantes mayores de 500 y no
mas de 1000 personas

*  Nimero de ocupantes mayor de 1000
personas

Mo menos de 3 salidas

Mo menos de 4 salidas

157



Anexo 12

El sustento de la programacién arquitecténica, se emple6 métodos légicos de similitud
industrial de aceites y aceitunas de mesa, recopilando datos de informacion de ambientes y

areas, dandonos a conocer ambientes requeridos en el proyecto. Ver anexo 12.1.

Dado a los ambientes de la industrializaciéon del olivo, se toma como modelo,
industrias de aceitunas dandonos el flujo del procesamiento que sufre la aceituna (ver el
anexo 12.2) en la que nos indica ambientes y espacios minimos que se requiere, en tanto
para el calculo del area de las zonas de procesamiento se toma como referencia, la
informacion encontrada via web (ver anexo 12.3), la cual nos da referencia de conocer el area
de maguinas que se emplearan durante los procesos de transformacién de aceitunas,

dandonos dimensiones minimas de los ambientes.

El calculo va acompafiado con la cantidad necesaria para albergar la produccion de
aceitunas del lugar, en el siguiente cuadro se da un célculo de 1 ha produce 9 toneladas de

aceitunas aproximadamente como se puede apreciar en las siguientes imagenes.

Principales Variables Estadisticas
CULTIVD %VEP  RENDIMIENTD REMDIMIENTO SEMBRADA/ COSECHAS | PRODUCCION PRODUCCION % DEL

(tn/ha) MACIONAL | IMSTALADA (hal ] (5] TOTAL
(ha) NACIONAL
ACEMUNA T20% 000 T I 1.800:00 0.0 17.235,67 l 5/36.627 64 55%
CEBOLLA 188 % 2855 inag 10,00 10,00 1743000 5085487 195 %

distrito de bella union

area sembrada/ cultivada (ha) [ toneladas de produccién(t)
1800 17235.67
1 9.58

Nota. Se observa cada hectarea produce 9 toneladas y media.

fundo Américat/ afio
area sembrada / cultivada (ha) | toneladas de producciéon(t) | asociados
40 383.01 6
52.2 500.00 10

segun el calculo de toneladas sembradas por 6 asociados producen 383.01 toneladas
anuales en 40 hectareas sembradas, la cual la propuesta arquitectonica contempla a 10
asociados con 500 mil toneladas anuales con 52 hectareas sembradas.
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cosecha de aceituna kg / dia

n°® personas| Jabas/dia [c/jaba [t/persona
1 10 25 0.25
10 10 25 2.5
20 10 25 5

Dado lo mencionado referente a la produccién por dia, se tiene en cuenta 5 toneladas
diarias minimas que ingresan a la industria, se calcula el tipo y cantidad de maquinarias a

emplear de acuerdo a las necesidades y capacidades ver anexo 12.2.

Capacidad de 2 toneladas diarias
magquinarias a utilizar largo ancho alto | drea | m3| cantidad capacidad (t/h)
tolvas de recepcion TRI 6-25 2.72 1.9 120 | 533 |16 2 5
limpiadoras de aceitunas 3.09 1.28 294 | 396 2 8
lavadora de aceituna 4.35 1.26 227 | 548 2 8
pesadora 14 14 200 [ 196 - 2 peso continuo
tolvas de recepcion de hojas 4 4 - 16.00 2 0.8
cocederas 2.25 2.25 260 | 5.06 2 6
fermentadores 2.25 2.25 260 | 5.06 - 84 6
preparacion De salmuera 2.25 2.25 260 | 5.06 4 6
calibradora 16 1 - 16.00 1 2
tolvas de aceituna de descarte 2 2 - 4.00 2 0.4
tolva sumergible de recepcion de aceituna fermentada 2 2 - 4.00 2 04
deshuesadoray rellenadora 211 1.45 143 | 3.06 1 1500 aceite. / min
tanque de flotacion 2.5 15 - 3.75 1 3
seleccionadora (drea de preparacion de derivados) 6 1 - 6.00 1 2
llenadora universal 6 2 12 1 250 frascos / min.
tlinel de pasteurizacion 2 0.8 16 2
cerradora 33 0.5 - 1.65 1 1000 botes / hora
etiquetadora 3 1.85 2 5.55 1 120 envases/min

capacidad de 3 toneladas diarias
maquinarias a utilizar largo ancho alto darea [ m3| cantidad capacidad (t/h)
tolvas de aceituna de almacenamiento - aceite 2 2 - 4.00 - 2 0.4
molienda 12 1 - 1.20 2 2
batidor 3.43 1.58 16 5.42 2 2000 It.
centrifugado 2 fases / decanterr 3.69 1.5 - 5.54 1 6
centrifuga vertical 0.98 11 1.52 1.08 1 2.7m3/h
tolvas de recepcion de orujo 2 2 - 4.00 1 0.4
tanque de aceite 1atapa 0.85 0.85 14 0.72 6 500t
tanque de conservacion del aceite 1 1 3 1.00 |9.42 6 94201t.
llenadoray etiquetadora 9 2.5 15 22.50 1 500 bot/h

Segun cuadros se ve el tipo de maquinas a emplear por derivados de la aceituna, se
tiene en cuenta por cada 100kl de aceituna se produce 16 litros de aceite, dado lo mencionado

se calcula la cantidad de maquinas a utilizar, ver anexo 12.2
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Anexo 12.1
Caso 1

Zonas de trabajo dentro de una planta de proceso de aceitunas de mesa - instituto de

investigaciones agropecuarias / boletin n°317.

Nos muestra los ambientes que se requiere para el proceso que sufre la aceituna, las
ubicaciones y conectividad entre ellos sin dejar de lado el flujo de circulacion y transformacion,
entre ellos tenemos los siguientes ambientes: Linea de clasificado, linea de recepcion, linea
de deshuesado, zona de quemado, depdsitos de fermentacion, almacenamiento, laboratorio,

oficinas, vestuario y comedor)

PLANTA DE DISTRIBUCION INTERIOR
Zona de clasificado vl o ) ¢ Xe Lo )
) i | |
]
LA Dy 1ASFCADO
. Zona de quemafio
Linea de deshuesado 20WA O ﬂmm
LINCA OF D€ SIACSADO NN ",7_"*“ A | |
Y '1: {
A = NN
200 ALMACEUMENTO o Laboratorio
SR— oficinas

Area
administrativa comedor

. .z
Linea de recepcion
UNEA DE RECERCION

Zona de ( Y ) Deposito de
almacenamiento N v fermentacion

M FERIMENTACION

LONA Dl PIREVARACION Dt LI

Preparacion de liquidos -

A PN

Thulo
PLANTA OE DISTRISUCION INTERIOR
Fecha: 28002013 Plano 02
Promotor:
Emplaramiento: Revisado: V3 escala 1/50

Planta de distribucion interior

Caso 2

Alzamara Oli Peru, planta agroindustrial de elaboracion de aceites en el Peru, nos da

referencia la ubicacién y orientacion que toma el proyecto, y da a conocer ambientes como:
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ingreso, plaza interior, estar, terraza, sala de recepcion, hall, servicios higiénicos, sala de
contenedores, sum, zona de carga, recepcion, envasado, almacenaje, produccion, comedor,
mantenimiento, deposito, grupo electrogeno, sub estacién, patio, vigilancia, mirador, entre

otros.
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Dado a los expositores Dr. Américo Guevara Perese y el ing. Martin Eloy Casillas en

la jornada de capacitacion de “Post cosecha y procesamiento de olivo en La Yarada - Tacna”

nos da informacion sobre el procesamiento y ambientes necesarios para llevar a cabo la

transformacion de las aceitunas.

Principales productos que se pueden obtener a partir de la aceituna

Aceituna

!

Hecoleccion |

LA

Transporte

v
Recepcion
pla’rj'lcta

L

Seleccion
clasificacion

¥ L

Aceite Aceituna
oxidada

Acertuna
procesada

h

rellena

‘ Crema ‘ Aceituna

Maturales |

Condimentada |

Aceituna

seca

Flujos de elaboracién de los derivados de aceitunas:
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Flujo de operacion de aceituna negra Flujo de operacion de aceituna verde

Aceituna Aceituna

Recepcion en
planta

Recepcidn en
planta

1

| Acondicionamiento |

Acondicionamiento

Seleccién -

Seleccion y
clasificacion

Cocido o endulzado

Salmuara Fermentacidn

Agua R Aguade Lavado

10% sal salmuera 10% de sal
-Sal 0.1%
- - Acido 17 ac.
| Correccionas sal 8% t

| 8% equilibrio

Almacenamiento

Almacenamienio

. Flujo de operaciones para obtener aceituna verde

Flujo de aceituna verde rellena Flujo de operacién de aceite

ACEITUNA

ACEITUNAS
i
Preparacidn
l Despepado | — Semilla I
Acondicionamiento l
- ]
Solucién de cubierta Envasado
-Agua
e

Almacenaje

Calentamiento Pasteurizado

*

Limpiezay

ALPECHIN  ACEITE

etiguedado

¥
*

Anexo 12.3
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Aceituna

tolvas de recepcion TRI 6-25 limpiadoras de aceitunas
Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und | Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und
2.72 1.96 1.20 | 5.33 5t 2 3.09 1.28 2.94 | 3.96 8t 2

TRI 6-25
lavadora de aceituna pesadora
Largo | Ancho Alto Area | capacidad | Und | Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und
4.35 5.26 2.27 5.48 8t 2 1.4 1.4 2.00 1.96 | Peso cont. 2

—_—

Lavadora de Aceituna
Tersum LV Millennium

tolvas de recepcion de hojas cocederas

Largo | Ancho Alto Area | capacidad | Und | Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und

2.25 2.25 2.25 | 5.06 6t 6

fermentadores preparacion De salmuera
Largo | Ancho Alto Area | capacidad | Und | Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und
2.25 | 2.25 260 | 506 | 6t 84 | 225 | 2.25 | 2.60 | 5.06 6t 6

calibradora tolvas de aceituna de descarte

Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und | Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und

164



tolva sumergible de recepcion de aceituna fermentada deshuesadora y rellenadora
Largo | Ancho Alto Area | capacidad | Und | Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und
2 2 - 4 | 0.4t 2 2.11 1.45 1.43 | 3.06 | 1500 xmin | 1

tanque de flotacién seleccionadora (area de preparacion de derivados)
Largo | Ancho Alto Area | capacidad | Und | Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und
2.5 1.5 - 3.75 3t 1 6 1 - 6 2t 1

llenadora universal tunel de pasteurizaciéon
Largo | Ancho Alto Area | capacidad | Und | Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und
6 2 - 12 | 250 frs/m | 1 2 0.8 - 1.6 | Continuo | 1

Cerradora Etiquetadora
Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und | Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und
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| 1.65 | 1000/h | 1 3 | 185 | 2 |555] 120bot | 1

Aceite
tolvas de aceituna de almacenamiento - aceite molienda
Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und | Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und
2 2 - 4 0.4t 2 1.2 1 - 4.0 2t 2

baidor centrifugado 2 fases / decanterr

Largo | Ancho Alto Area | capacidad | Und | Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und
3.43 1.58 1.6 5.42 2000 It 2 3.69 1.5 - 5.54 6t 2

centrifuga vertical tolvas de recepcion de orujo
Largo | Ancho Alto Area | capacidad | Und | Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und
0.98 1.1 152 | 1.08 | 27m3h | 2 2 2 - 4 0.4t 2

tanque de aceite 1 atapa tanque de conservacion del aceite

Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und | Largo | Ancho | Alto | Area | capacidad | Und
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0.85 | 0.85

Llenadora y Etiquetadora

Largo

Ancho

Alto

Area

capacidad

2.5

22.5

500 bot/h
\

Anexo 13
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Dada la informacion del disefio industrial y su funcionalidad, se desarrolla la precision
del dimensionamiento al conocer el tipo de actividades que se realizaran, tipo de maquinarias
y materiales que se utilizaran dadndonos modelos volumétricos, tomando como modelo el

esquema B del desarrollo industrial, ver la siguiente imagen y posteriormente el anexo 12.2.

PROPUESTA METODOLOGICA PARA €L DESARROLLO DE PROYECTOS DE DISENO INDUSTRIAL

€SQuUeEMA B
MACROESTRUCTURA, MICROESTRUCTURA

FASES ETAPAS ACTIVIDADES TECNICAS
2 Proyeclacién o desarrolio & 2.1. Elaboracién de ahernati 21, Dx inacién de las es- 2.1. Bocétos, croquis (blanco y
proyeciual. fructuras y funciones cta- negro)

ves o neurdigicas a las que Tecn‘cns varias para el de-

hay que enconlirar so‘ucio- sarrollo ce la mvonnva

nes y a ia vez determinar Brainstorming, an: . §i-

todo el sistema néctica, caja de zwicky

Elaboracidn de los concep- Maquetas y modelos a es-

tos de disefio cala
Grafos estructural y/o fun-
cional.

22 Ezunan y ulaecwn de al- 22. Confrontacidn de las alter- 22 Encuestas y entrevislas.
P desarriiadas con Matriz de ovaluacion de
de duseho loS requerimientos y el alternativas.

criterios de especialisias LAmina de presentacién

para la seieccion de la blanco y negro o colores

alternaliva mas factible neytros de ia o las alter-

3 s$2r desarrollada. nativas seleccionadas para
su presentacidn y aprobacién

al cliente.

Presentacion al cliente

4 2.3. Desarrollo de |a alterna- 2.3. Precisién material, for- 2.3. Modelos de volumen, funcio-

tivas seleccionada , mal, estructural, funcio- nales, estructurales, ergono-
nal de! conceplo de dise- meétricos, de presentacion.
Ao seleccionado,
Ejemplo: Laminas de presentacion a

color (dustraciones y rende-
— aGimensionamiento de pe- rings).
zas.
— determinacién de maleria- Planos de presentacion

Iea y procesos producti- montea
despiece
- dommmﬂndouenbn- cortes y detalles
dos supertficiales. Dimensiones generales
Anexo 14

Se toma zona y espacios minimos en recomendacion del libro de plazola vol. 7.
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B FORMA

Es la representacion fridimensional de los edifi-
cios, 1a cual resulta dal proceso de produccion, La
farma mas general @5 la alargada que responds al
proceso lineal, pero en el aspecto constructive siha
habido cambios fundamentalss debids a la avalucidn
de las mdquinas y de los materiales de construccion,

En la actualidad se le da mas impartancia; ya no
se busca gue el edificio sélo funcional sing tambien
astético. Por ello, &l volumen parte de un concepto

Iigndn Ala im::bgnn cnrporativa da la amprasa

La astatica se busca a pariir del manejo de! Jen-
guaje visual de los matariales, los cualas se utilizan
tal y coma son. El manaje deél color an las astiuctiuras
metdlicas y los ductos qge sobresalen de |a techum-

bre hard resaliar sus cualidades formales.

PROGRAMAS ARQUITECTONICOS
E e
B PROGRAMA GENERAL

Zona exterlor I
reas pubicas
Plaza de acceso
Jardines y explanadas
Pasos cubiertos y descubienos
Calles de escape {vias farreas)
Barraras
Zanjas
Canal o ria
Areas de servicio
Casata de contral y vigilancia
Estacionamiento
Visitantes
Parsonal
Adminisirativo
Vias de ferrocarml
Andén de carga y descarga
Bdscula
_Patio da maniobras N
Anﬂanﬂ da- r:arga ¥ dEEEHJHH

Huapm ﬂm

Administracidn

Garancia
Oficina del gerente

Sala de juntas

Caontabilidad

Vaentas y envios

Recursos humanos
Recepcitn v espera
Control da personal
Sala de enirevistas *
Cubiculo dal garante
Aulas da capacifacion

Servicios sanifaros para hombres y mujeres
Pubilcidad
Exhibicidn y fologralias
Taller de disefio y dibujo
Area de invasligacidn
Laboratorios
Bibliotaca
Aulas
Sala de coHmpulo
Area da control
Vigllancia
Cubiculo da sistama de videoportero
Cuarto de vigilantas
Senacios sanifarios
Caontrol de personal

[
Ama da maiaﬂa prirna
Area de maquinaria y equipc
Supervisién de produccidn y maguinarnia
Clasificacion

.lraa l:la pra:iur:!n samiterminado

‘Andin l:h cargu y descarga
Almaceén de mataria prima

Claslficacidn
Area de productos (estanteria)
Salida de materia prima
Almacén de subproductos (productos recha-
zados y despardicios)
Control (estanteria)
Almacén de insumos [relacciones, aceites, eic,}
Racepcidn y control (estanteria)
.l.lmac&n de Hq'l..llduﬁ sdlidos y gases (cilin-

§ v esferas)
Zona de ﬂnrl’u:in rales
Enfarmana
-Cuarlo de curacionss
Encamados
Cocina

Comedor general
Area de recaleniado
Comensalas
Bar
Sala de astar y juagos de masa
Bafjos y vesiidores para hombres
Bafios y vestidores para mujeres
Dl edificio
Bodsga
Cuarto de asac
Casa del velador
Area de mantenimisnts y reparacion i
Cubiculo del jele de mantenimiento
Taller de mantanimisnto

Bodega de refacciones v herramientas
Area de maguinas
Subsastacién aléctrica
Planta de tratamiento de agua
Cistarna
Area de asparcimianio
Canchas (futbol, basguatbal, valibod, ete.)
Gimnasio

Anexo 15

Célculo de aforo de industria a considerar en los siguientes anexos
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Zona Exterior

Anexo 16
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Zona exterior / areas de servicio

] . Unidad de ,
Area total Ambiente(a) area Sub Aforo  Aforo total
aforo (a)
Caseta de
control y 1 silla/Pers 24 4
vigilancia
Patio de .
3583 maniobra 1 silla/Pers 2580 - 4
Estacionamiento  Ver anexo
- 535 -
privado 29
Estacionamiento  Ver anexo
. 444 -
publico 29

Datos del RNE A.060 / Ambientes posibles y calculo de aforo industrias anexo 6. (anexo 15)

Zona Administrativa

Anexo 17

Zona Administrativa / Aforo de la Sub Zona- Hall

Area total Ambiente(a) Unidad de area Sub Aforo  Aforo total
aforo (a)
Area de espera 1 silla/Pers 23 8
31.6 Recepcion 1 silla/Pers 5.9 2 10
ss.hh. - 2.7 -

Datos del RNE A.060 / Ambientes posibles y célculo de aforo industrias anexo 6. (anexo 15)

Anexo 18

Zona Administrativa / Aforo de la Sub Zona- Gerencia

< . ni )
Area total Ambiente Unidad de area Sub Aforo  Aforo total
aforo (a)
gerencia 10 M2/Pers 15.4 1
19.2 SS. HH - 3.7 - 3

(a) datos extraidos del RNE A.060 / calculo de aforo industrias anexo 6. (ver anexo 15)

Anexo 19

Zona Administrativa / Aforo de la Sub Zona- Gestion Administrativa

i . Unidad de )
Area total Ambiente area Sub Aforo  Aforo total
aforo (a)
Administracion 10 M2/Pers 15.4 1
Cubiculo de 1 Trabj/Pers 4.5 1
Logistica
Cubiculo 1 Trabj/Pers 45 1
Informatica
90.3 Cubiculo de . 13
Contabilidad 1 Trabj/Pers 4.5 1
Recursos 1 Trabj/Pers 4.5
Humanos
Sala de Reunién 1 M2/Pers 24.9 8
SS. HH - 26 -

(a) datos extraidos del RNE A.060 y RNE A.080 / célculo de aforo industrias anexo 6.
(ver anexo 15)

Zona de produccion

Anexo 20
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Zona Proceso Industrial / Aforo de la Sub Zona- Area de Materia
Prima

Unidad de

Area total Ambiente(a) capacidad (t) Area (b) Aforo Aforo total
Recepcion de
materia prima y 5t 128 3
tolvas
area de limpieza y 8t 536 1
lavado
Area de Pesado continuo 13 1
almacen de 20 t/h 134 1
353.6 materia prima 9
AImacejr) de 40 M2/Pers 11 -
utensilios
area de tolva de
recepcién de 2t 14 -
hojas
*I'_abora?torlg de ] 52 3
investigacion

a) ambientes dados por el procesamiento de aceitunas (ver anexo 6) (b) areas dadas
segun maquinas a utilizar durante el proceso (ver el anexo 12.3), * ambiente dado
segun los drivers de valor de aceituna 20.1.

Anexo 20.1

Segun el perfil del mercado y competitividad exportadora de aceitunas, da valor a la
investigacion genética esporadica y eficiente en el cultivo y mezcla de variedades en la

productividad de las aceitunas.

‘Drivers’ de Valor

IS e
GENETICA .
DEL INSUMO MANAGEMENT LOGISTICA

INIA, Universidades, MINAG, MINCETUR, Gremias
INDDA, MINAG, Empresariales, ONG's,
Instituciones Privadas y Gobiernas Regionales y

NG's Universidades

ADUANAS, ENAPU,
CORPAC, MTC, DIGESA,
SENASA, MEF, Gobiernos
Regionales,
PROINVERSION

Instituciones
Involucradas 4

MINCETUR, PROMPEX,
RREE, Brokers, DIGESA,
SENASA, PROMPERU,
INDECOPI

Bajo nivel arganizative
limita su pader de
negociacidn. Débil capital
de trabajo para crecer.

Utiliza variedades de bajo
rendimiento. Nula
investigacién agraria y

Elevado participacién de

inte diarios en la Baja articulacidn entre la

oferta y la demanda. Na

desarrollo tecnoldgico para
incrementar la
productividad.

Baja o nula asistencia
técnica para aplicar
buenas prdcticas agricolas.
Falta de capacidad
empresarial.

comercializacién del
producto para el mercado
nacional.

estd atento a las
necesidades del mercado.

Agricultor
Exportador

Investigacidn gendtica
esporddica dependiente de
agentes externos. Utiliza
mezela de variedades
(eriolla y ascolana) para

incrementar productividad.

Eficiente conduccidn
técnica del cultivo. Alta
capacidad gerencial.

Eficiente sisterna de
logistica comercial,
asequrando la entrega del
producto en condiciones de
dptima calidad.

Baja promocidn del
producto en el mercado
internacional. Limitadas

contactos y conocimiento
del mercade.
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Anexo 21

Zona Proceso Industrial / Aforo de la Sub Zona- Elaboracién de
Aceituna de Mesa

Area total Ambiente(a) Um.dad de . Area (b) Aforo Aforo
capacidad/unid total
area de cocido 2 30 1
patio de fermentacién 84 329 2
area de preparacion de 4 35 1
salmuera
almacén de salmuera 1 17.9 1
area de calibracion 1 115 8
almacén de aceitunas 1 10 1
descarte
area de tolva de
recepcion de aceituna 2 6.1 1
fermentada
area de
760.3 despepado/deshuesado 1 115 1
y rellenado 42
area de prgparauon de 3 64 20
derivados
area de tolva de 1 58 1
gravedad
area de preparac.io para 1 38 1
relleno de aceituna
almacén de insumos 1 36 1
area de envasado
pasteurizaciony 1 58 2
etiquetado
area de tolva de hueso 1 4 1

de aceituna/deposito

a) ambientes dados por el procesamiento (ver anexo 12.2) y datos extraidos del RNE
A.060 / calculo de aforo industrias anexo 6. (ver anexo 15) (b) areas dadas segun
maguinas a utilizar durante el proceso (ver el anexo 12.3)

Anexo 22

Zona Proceso Industrial / Aforo de la Sub Zona- Elaboracion de Aceite

Area total Ambiente(a) Unidad de Area (b) Aforo Aforo total
capacidad/unid
area de tolva de
almacenamiento 1 10 !
area de molienda 2 4.4
area de batido 2 15.2
233.8 area de 11
centrifugado (2 2 15.6 1
fases) /decanter
area de 5 4 1

centrifuga vertical
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tanque de
almacenamiento
de aceite 1 etapa
(decantacién)
bodega de
almacenamiento
de conservacion
del aceite de oliva
control de
desinfeccién de 1 27 1
utensilios
control de
desinfeccion del 10 M2/Pers 26 1
personal
depdsito de orujo 1 23 1
area de tolva de
almacenamiento

6 12.8 1

40 M2/Pers 95.8 1

1t 10 1

a) ambientes dados por el procesamiento (ver anexo 6) y datos extraidos del RNE
A.060 / calculo de aforo industrias anexo 6. (ver anexo 15) (b) areas dadas segun
magquinas a utilizar durante el proceso (ver el anexo 12.3)

Anexo 23

Zona Proceso Industrial / Aforo de la Sub Zona- Zona de Almacén,
Etiquetado y Envasado

Unidad de

Area total Ambiente(a) . . Area (b) Aforo Aforo total
capacidad/unid
area de
envasado,
pasteurizacion
(linea de 1 159.6 2
envasado de
aceite de oliva) y
etiquetado
oficina de control > perg 22.4 2
de calidad y peso
almacén de
1054.4 insumMos 40 M2/Pers 157.8 1 12
patio de
maniobra de 1 190.4 2
carga
area de despacho 1 9.2
almacén 1 2.9
SS. HH. 1 2.7
almacén de
productos 40 M2/Pers 509.4 2
terminados

a) ambientes dados por el procesamiento (ver anexo 6) y datos extraidos del RNE
A.060 / calculo de aforo industrias anexo 6. (ver anexo 12.2) (b) areas dadas segun
maquinas a utilizar durante el proceso (ver el anexo 12.1)
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Zona de Servicios Complementarios

Anexo 24

Zona Complementarias / Aforo de la Sub Zona de Capacitacion

Unidad de

Area total Ambiente(a) Area Sub Aforo  Aforo total
aforo (b)
informes 1SILLA /PERS 2.7 3
almacén 40.0M2 /PERS 62.9 1
e Capaciacion - 982 40
311.8 P 144
SUM 1M2 /PERS 100 100
aIrpacsen de i 26 i
limpieza
SS. HH. - 45.4 -

(a) datos extraidos del RNE A.060 / calculo de aforo industrias anexo 6. (ver anexo 15),
** talleres de capacitacion y talleres de carpinteria para la poda de arboles de olivo

(ver anexo 24.1)

A Anexo 24.1

Taller de Capacitacion

ZOMNA PEDAGOGIC A BASICA DINAMICA PEDAGOGICA

Trabajo individual como 2 trabajo en peguefos

AULA DE CUARTO DE . +
orupcs  con  matenakses moviles Yy  egquipos
AMBIENTE INNOWVAC KM CARGA O MOD. DE conectables. Se  caractenzan  por  prestar
PEDA COMNECTIVIDAD ﬁerwic_loﬁ. de apoyo e-sp_ec:iallzado ywo concentrar
CAPACIDAD 30 estudiantes De 01 a 03 usuarios ma?_:t_le:ma_les ¥ colamonesé ¥ promover La
- exhibicidn de ks mismos. El &rea considerada
I O 2.00 - 270 m* Mo aplica permite d&ress de depdsite y de instalacion de

AREA META B0.00 — B2.00m2 20.00 — 41.50m= | SOras y oiros equipos complamentanos.

CONDICIONES ESPACIALES

Aula de Innovacion Pedagdagica
Mobiliaric
- Pizarra
Mesa para computadora
Sillla para estudiantes
Aamarios (045 x largo variabla)

Madulo de conectividad

Mobiliaric

- Escritoro
Tablerc de trabajo (profundidad O.60)
EHilla para estudiantes
Armarios (045 x largo variabla)
Rack para laptops (0060 x 045)

Gabinete auto soportado para servidor, switch de

comunicacionas, modem satelital y receptor de
wideo, entre otros. (1000 S

Estante para almacenar baterias fotowoltaicas
(0. GOm0 45

Se muestran opclones de posibles configursciones, de acwendo

al eguipo y tipo de mobiliario
Configuracidén A (laptop Monitor 14 - 157)

Aula de Innovacidn Pedagdagica [(AIP)
- hzsa de 0.S50x0_80 para laptop Monibor 147 -
15"

- Capacidad 30 esbudiantes
=  Area = &0.50m"

Médulo de conectividad
(01 servidor — 1 o 2 coordinadores)

=  Area = 20000 m*

Configuracidon B (computadora
de escritorio monitor LCD 24™)
B

Aula de Innowvacidn

Fedagdagica (AJF)

- Maza de 0U601 00 pars
computadora de escritorio
mecnitor LCD 247 de cristal

Liquisdio Rimck
Area = £2.00 m* bapiops
Banco de

baterias
Mddulo de conectividad

{01 servidor — 1 o 2 coordinadornes) Fumrers |
- Area = 24 50 m*

conectividad

Cuarto de carga o
Eeclube de
conectividad
Bumano TaEifem de Fabay
Canito e camg
1 2plcadr

1:!:1&‘;]

Equipos

Computadoras
Impresora
Froyector de techo

Equipos

Computedorss Portétiles para su almacenamiéento
who recarga.-

01 Servidores cada 30 secciones

01 Switch de comunicaciones.

Camaras folograficas y fiimadoras.

Equipo de sonido {minicompsonsemba}

Modem sateiital

Receptor de VWideo Satslital.

Materisles, sccesonos. repusstos vy fungibles para
labores de soports

Aula de iInnovacikan pedagégica (AIF]

@I Jr—

Cuarte de carga o

metdubo de

Carritn de cama e e S S k| S
1 20oell 50

Aula de iInnovacion pedagtgica (K19

D:\-Dcnluﬁ
=]
b=,
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TALLER DE EBANISTERIA /| CARPINTERIA

En general:

« Recomendado para 20 estudiantes.

e Area aproximada = 115 — 125 m*. Area equivalente a 02 aulas estdndar. (Sin considerar expansién hacia el
extenior). Dependiendo de la actividad aprovechar espacios exteriores anexos.

e |.O=5.80-6.30m? segin actividad.

Se muestran opclones de posibles configuraciones:

Configuracion A
mobiliario Equipos
Pizarra «  Siera circular (1.60x1.00)

Mesas de trabajo 2.40 x 1.00

Mesa para docente (1.00x0.50 o 0.80x0.40)

Silla para docente

Bancos para estudiantes

Estante para biblioteca de aula (1.60 x 0.40)

Armano para docente (1.20 minimo x 0.40)

Armanio para equipos y herramientas (1.20 minimo x 0.60)

Sierra cinta (1.10x1.35)
Escoplead. Horizontal (0.50x0.86)
Cepilo canteador (0.60x1.00)
Tomo (1.50 x 0.60)

Nota:

- Medidas aproximadas y en metros. Graficos son onentativos, no comesponde a caracteristicas de disefio. Aun asl la
propuesta de disefo debe considerar la optimizacion de los espacios propuestos.

- Los esquemas en planta corresponden a la cantidad minima referencial de mobiliario y equipos para cada especialidad
de Educacion para el Trabajo, estos podrdn cambiar segin actividades del PCl. Las medidas de los equipos son
referenciales, representan el espacio ocupado en planta.

Prever espacio dentro o, de ser necesario, fuera del érea de trabajo para el almacenamiento de materales y/o para la
exposicion de trabajos realzados en cada taller. Se plantea entre el 10% y 15% del drea de trabajo.
Se recomienda emplear fomacomrientes con proteccion al agua.
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Anexo 25

Zona Complementarias / Aforo de la Sub Zona- Comercio

Area total Ambiente(a) Unidad de Area Sub Aforo  Aforo total
aforo (b)
**Area de Venta SM2 por 10.2 2
persona
sala de exposicion 3.0 M2 por 108.4 30
de venta persona
vestibulo de 1.5 M2 por 19.4 5
espera persona
*sala de cata - 48.4 16
*area de control y
preparacién de - 325 1
muestras
Patio - 11 -
area de control 10 M2 por 10.96 1
persona
[ 5 - 55.36 -
502.36 aimacen TS M por 128
patio de comida persona 105 70
almacén - 3.09 -
. 9.3 M2 por
cocina persona 36.75 3
despensa - 5.94 -
cdmara fria - 6.24 -
area aIm_acena1e ) 9.8 i
marino
area de almacén ) 27 i
de basura
*** SS..HH - 2.53 -
*¥** GS. HH.
- 4. -
Publico 34.09

(a) datos extraidos del RNE A.060 / calculo de aforo industrias anexo 6. (ver anexo 15),
** area de venta extraida segun PDU — municipalidad provincial de Arequipa zona
industrial liviana (ver anexo 25.1), *ambientes dados segun modulo COI (ver anexo
25.2), *** ver anexo 25.3.

Anexo 25.1

» Jonos de Industia Liviona (I12): Zono destinoda paoro

establecimientos  industriales que tienen las caracteristicas
siguientes:

Orientacion al drea del mercodo local y a la infraestructura
vial urbana

Posee contacto con el drea central
Venta al por mayor

Dimensian econdmica media

Mo son molestos, ni peligrosos
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Anexo 25.2

Mdédulo de sala de cata segun COI (consejo oleicola internacional)

5 o 2
) [ L_EA

t ] >
R R =
NN "

A Cabina de degustacion
B Sala de limpieza de materal y preparacion de muestras
C - Panel abierto

D - Despacho

E - Sala de espera

F - Frigorifico

H - Hormo

L -  Lavaplatos

Pi- Pileta vertedero

Ar-  Armario

Mr-  Mesa auxiliar rodante
Df-  Distribucion formularios
Mc- Mesa circular

M -  Mesa

P - Poyata

Anexo 25.3

Zona Complementaria / Aforo de la Sub Zona- SS-HH.

] . ni A
Area total Ambiente(a) Unidad de Area Sub Aforo  Aforo total
aforo (b)
SS. HH -
trabajadores i 2.53 !
SS. HH -
42.32 personas - 34.09 12 14
SS. HH . 5.70 1

Discapacitados
(a) datos extraidos del RNE A.070 / dotacion de servicios - Articulo 21.
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Zona de Servicios Complementarios

Anexo 26

Zona de Servicios Complementarios / Aforo de la Sub Zona- Area de

Trabajadores
< . ni <
Area total Ambiente(a) U. dad d.e Area Aforo Aforo total
capacidad/unid (b)
*. Enfermeria 6.0 M2 por persona 14 1
area de control 1 20.7 2
Area de Comida 1.5 M2 /PERS 107.5 80
cocina 9.3 M2 por persona 37 3
despensa - 6 -
452 1 almacén - 5.2 - 86
frigorifico - 6.6 -
depédsito de ) 16 i
basura
P
-area de . 162.6 -
entretenimiento
** SS. HH. - 90.9 -

(b) indice segun RNE A 0.50 salud, AO70 comercio, y * ambiente sacado segun plazola
vol. 7, Ver anexo 14, ** ver anexo 26.1

Anexo 26.1

Zona Proceso Industrial / Aforo de la Sub Zona- SS-HH.
Unidad de

Area total Ambiente(a) Area Sub Aforo  Aforo total
aforo (b)
SS.HH-H + -

duchay 1 cada 10trab 45.45 15

vestuarios 1.5m2 c/trab.

905 SS. HH-M+ : 33

duchay 1 cada 10trab 45.45 18

vestuarios 1.5m2 cltrab.

(@) Y (b) datos extraidos del RNE A.060 capitulo 11l dotacion de servicios articulo 19.

Anexo 27

Zona de Servicios Complementarios / Aforo de la Sub Zona- Area del

Proyecto
Area total Ambiente(a) * U.mdad d.e Area Aforo Aforo total
capacidad/unid (b)
Almacén 10 M2/Pers 25.9 -
Cuarto de Aseo - 3.6 -
60 cuarto del 3
Cuidador i /-3 !
lavanderia - 23 2

* ambiente sacado segun plazola vol. 7, Ver anexo 14.
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Anexo 28

Zona de Servicios Complementarios / Aforo de la Sub Zona- Area del

Proyecto
Area total Ambiente(a) * U_nldad d_e Area Aforo Aforo total
capacidad/unid (b)
Tanque y Cisterna
de Agua, , sistema - 60 2
contra incendio
grupo Min. 16 m2 25 2
electrégeno
165 tablero general Min. 16 m2 25 2 10
sub estacion Min. 16 m2 25 2
eléctrica
Area de
Tratamiento de Min. 16 m2 30 2
agua
Anexo 29
Célculo de Aforo
Zona Sub - Zona En Area En Area no Sub Aforo
Techada () Techada (a)
Zona Exterior Ca§e.ta dg Controly 4 -- 4
Vigilancia con ss.
Hall 10 --
Administrativa gerencia 3 - 29
Gestion 16 ]
administrativa
Area de materia 9 B
prima
Area de produccién
de aceituna de 36 --
Proces_o i mesa 58
Industrial Area de produccién 5 B
de aceite de oliva
Area de almacén,
etiquetado y 8 --
envasado
. Zona de ocio
Zona ple comercio 130 -
Are_a de 7
Zona de Trabajadores
Servicios Area del Proyecto 3 14
Generales Area de 4
Esparcimiento
Publico + trabajadores 367

(a) datos extraidos del RNE A.060 / célculo de aforo anexo 6. (ver anexo 15),
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Anexo 30

Calculo de estacionamiento

Zona Sub - Zona Area y/o 1 estacionamiento  Estacionamiento
aforo obligatorio por cada:
(@)
Hall
Administrativa gerencia Af. 35 1c/ 6 personas 6
Gestion

administrativa

Area de materia
prima
Area de
produccion de
aceituna de mesa
Area de Af. 71 1c/ 6 personas 10
produccion de
aceite de oliva
Area de almacén,
etiquetado y
envasado

Proceso
Industrial

Area de
Servicios Capacitacion
complementarios Areas de
Comercio

311.80 1 est. Cada 100m2 4

502.36 1 est. Cada 100m2 6

Total, de estacionamiento publico Son 10 propuesto

14
Total, de estacionamiento privado Son 16 rl)gopuesto
Patio de maniobra de productos Area requerida seglin
i 2580 ; 3
terminados vehiculo
Patio de maniobra de materia prima 250 Area requgrlda segun 2
vehiculo
Estacionamiento de vehiculo de carga 5

(a) datos segun PDU- plan director de Arequipa metropolitana (ver anexo 31)

Anexo 31

« ZOMA COMERCIO INTEMSIVO - Cl: Es el comercio de nivel metropolitano y regional
netamente mayorista, especializado en el mercadec de alimentos y funciones y servicios
relacionadas con esta actvidad.

a) Coeficiente de Edificacion: El resultante del diseno.
b) Area de Lote: Se considera 300 m? como lote normative minimo.

c) Estacionamiento: Se exigira un estacionamiento por cada 100 m® de drea de ventas, mas un
estacionamiento por cada 10 puestos.

d) Usos Compatibles: C&, Cin, 12, IM.
&) Poblacion Servida: De 1,000 a 500,000 habitantes.
f) Radio de Influencia: 3.000 a 8,000 metros lineales

« ZONA DE INDUSTRIA LIVIANA - |12: Esta destinada para establecimientos industriales que
tienen las siguientes caracteristicas.
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b) Mermas para Edificacion:

+ Estacionamiento:
- Se recomienda un espacio por cada 06 personas ocupadas en el turno principal.
- Todo establecimiento del Tipo 12 debera contar con un patio de maniobra de carga y
descarga con dimensiones y radio de volteo adecuado al tipe y numero de vehiculos que

se utilicen.

» Coeficiente de Edificacion: El coeficiente de edificacion sera el resultante del proyecto.

« Altura de Edificacion: La aliura maxima de edificacion estara determinada por la
resultante del proyecto arquitectdnico y/o aplicacién de reglamentos especiales.

# Area Libre Minima: El &rea libre minima serd la resultante de la suma de Ias dreas libres
por concepto de retiros y estacionamientos.

E. ZONIFICACION COMERCIAL Y DE SERVICIOS

L

ZONA DE COMERCIO CENTRAL - C8: Estd constituida por los comedores comerciales
metropolitanos caracterizados por el comercio especializado de bienes y servicios, por la
presencia de sucursales bancarias e instituciones de credito, y ademas por su extension y area
de influencia interdistrital. Tiene los siguientes requisitos normativos.

a) Coeficiente de Edificacion: El maximo coeficiente de edificacion sera de 6.0,
correspondiendo 1.0 como minimo para el uso comercial. El 5.0 restante sera maximo para el
uso de oficinas y/o viviendas.

b) Area de Lote: Se considera de 800 & 1000 m&,

c) Estacionamiento: Se exigira un estacionamiento por cada 100 m? de area de ventas o 2
viviendas.

d) Usos Compatibles: R8, RS, Cln, CinE, C5, C3, CE, OU, OUE, OUS.
&) Poblacion Servida: 300, 000 habitantes.
f) Radio de Influencia: 3.000 a 5,000 metros lineales

182



