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Resumen 

 

 En la presente investigación se estableció como objetivo determinar la 

factibilidad de la instalación de una micro planta para la producción de aceite de 

oliva en el distrito de San Juan de Lurigancho – 2019. Para lograrlo se desarrollaron 

los estudios de:  mercado, ingeniería de implementación y evaluación económica 

financiera. La metodología de la investigación es aplicada, de alcance descriptivo 

– explicativo y de enfoque cuantitativo. Con relación al diseño del estudio, este fue 

no experimental de corte transversal. La población fue de 2000 por las personas 

que consumen de preferencias aceite de oliva en la cuales son y viven o frecuenta 

los alrededores del distrito de San Juan de Lurigancho. Y la muestra determinada 

mediante el muestreo probabilístico aleatorio simple fue igual a 323 personas. 

Como resultado se obtuvo que el análisis de la demanda en la cual 38% de los que 

rindieron la encuesta consumen aceite de oliva, y del 67% su demanda es 1 litro al 

mes. Con relación a los indicadores económicos se obtuvo un resultado de costo 

de inversión S/. 89,121.55, punto de equilibrio de S/.17, VAN = S/. 5,084 090.42 y 

un TIR= 166% en una proyección de 10 años. 

 

Palabras clave: Factibilidad, producción, localización, diseño y rentabilidad 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



x 

 

The objective of this research was to determine the feasibility of the 

installation of a micro plant to produce olive oil in the district of San Juan de 

Lurigancho - 2019. To achieve this, the studies of market, implementation 

engineering and financial economic evaluation. The research methodology is 

applied, descriptive - explanatory and quantitative approach. Regarding the design 

of the study, it was a non-experimental cross-sectional one. The population was 

2000 for people who consume olive oil preferences in which they are and live or 

frequent the surroundings of the San Juan de Lurigancho district. And the sample 

determined by simple random probability sampling was equal to 323 people. As a 

result, it was obtained that the analysis of the demand in which 38% of those who 

took the survey consume olive oil, and 67% their demand is 1 liter per month. 

Regarding the economic indicators, an investment cost result of S /. 89,121.55, 

breakeven point of S / .17, NPV = S /. 5,084 090.42 and an IRR = 166% in a 10-

year projection. 

 

Keywords: Feasibility, production, location, design, and profitability 
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