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Resumen
En la siguiente investigacion que tuvo como objetivo es determinar los factoresque
influyen en la elaboracién del jabdn liquido. Se realizd varios procesos parallegar
obtener los factores del aceite y ver si afectan o influyen en el proceso deljabdon liquido
y primero es recolectar el aceite reciclado en el mercado Micaela enVilla Maria Del
Triunfo que cuenta con restaurantes en el cual estas cocinas adiario usan aceite
vegetal en la preparacion de comidas y los desperdicios delaceite usados en frituras,
el aceite y el jabdn liquido pasa por diferentes procesos.La presente investigacion
obtener un jabdn liquido, para eso utilizamos un disefio experimental porque lo
realizamos en un laboratorio, de un enfoque cuantitativo. Como resultado la
importancia de este trabajo de investigacion es poder utilizarel aceite usado en otros
productos como el jabon liquido y poder ver si losfactores o caracteristicas del
aceite afectan para obtener un producto de calidady dar una utilidad, pero para eso se
tuvo que realizar distintas muestras y distintosresultados obtenido de laboratorios se
realizé distintos calculos. Ademas, seinterpretd cada resultado y también se realizé

la contratacion de cada hipétesis.

Palabras clave: aceite, cocina, usado, jabdn, liquido



Abstract
In the following investigation that had as objective is to determine the factors that
influence the elaboration of liquid soap. Several processes were carried out to obtain
the factors of the oil and see if they affect or influence the process of liquidsoap and
first is to collect the recycled oil in the Micaela market in Villa Maria Del Triunfo which
has restaurants in which these kitchens daily. they use vegetable oil in the preparation
of meals and the oil waste used in frying, the oil and the liquid soap go through different
processes. The present investigation obtains a liquid soap, for that we use an
experimental design because we carry ir out in a laboratory, from a quantitative
approach. As a result, the importance of this research work is to be able to use the
oil usedin other products such as liquid soap and to be able to see if the factors or
characteristics of the oil affect to obtain a quality product and provide a utility, butfor
that it had to be perform different samples and different results obtained from
laboratories, different calculations were made. In addition, each result was interpreted

and the contracting of each hypothesis was also performed.

Keywords: oil, cooking, used, soap, liquid



. INTRODUCCION

El mercado Micaela ubicado en Villa Maria del Triunfo cuenta con restaurantes en
la cual estas cocinas a diario usan aceite vegetal en la preparacion de comidas
y los desperdicios del lubricante deteriorado en frituras, hoy dia son desechados
sin ningun razonamiento de drenaje. Se examina que no hay jurisprudencia del
trastorno que estan causando al ambiente. Los aceites que ingieren las personas
son de engendramiento vegetal, generalmente son triglicéridos que son insolubles
en refresco, y al ser arrojados a organismos de zumo, forman placas que impiden
el intercambio de oxigeno. En estos periodos, no se gestiona un ejercicio de
aceites vegetales de desecho que se producen en las cocinas de los restaurantes
del mercado Micaela; no se sabe sus caracteristicas fisicas y artificiales que estos
contienen, la poca asesoria de este tema obstruye su conveniencia. De esta
forma, estas trazas pueden ser compiladas y ser explotadas como una primera
leccion, en la fabricacion de jabones biodiesel, liquidos, compactos, de llama'y por
€so es necesario caracterizar por desempeno, de especificar un uso de
procesamiento para su analogo. Todos concurren que es sustancial la
saponificacion de los 6leos reciclados incluso que se dé una nota espumosa y
luego por exprimir con agua se consigue el jabéon liquido. Por lo tanto, la
distribucion de variables es importante para poder resolver la fuente de
saponificacion en la obtencion de jabon liquido a partir de aceite vegetal reciclado.
Por lo demostrado, esto nos permite hacernos la siguiente pregunta: ;En qué
medida puede cambiar el resultado aceite usado en el proceso? en el resumen
de saponificaciéon obtener una soluciéon jabonosa separada del aceite vegetal
reciclado.

Segun Marquez (2015) los aceites vegetales usados, en la mayoria de los casos
son dispersados en la malla de alcantarillado, promoviendo un encuentro climatico
encima de las humedades, perturbando de esta manera la flora y fauna,tanto litoral
como terrenal; por esa juicio se cree posiblemente riesgoso por mediode su
permanencia y desplazamiento de mercantilizar en enormes areas de tierray agua,
exhibiendo una membrana que no permite el intercambio de oxigeno, loque origina

de manera aligerada una degradacion de la calidad del ambito.(pag.56)



Por medio de esta exploracion tendremos la posibilidad de decir que los aceites
que se desechan son contaminantes para los pobladores y el ecosistema acuatico
segun lo que se noto en el diagnostico predeterminado.

Segun |bid (2015) las ocupaciones de cocina desarrollan aceites vegetales
excedentes, los cuales, gracias a la falta de normatividad y de discernimiento
ambiental, son competentes de forma seguida a las ranuras de drenaje
administrativas o al medio de cogida de impurezas, lo que causa indecorosos de
contaminacién. Por medio de esta exploracion nos ayudara a detectar como el
aceite desechado pasa a contaminar y ser parte de un inconveniente mundial
porque radica en otros territorios ademas afectando nuestro ecosistema.
Problema General: En qué medida influye el factor de proceso en el aceite
reciclado para la obtencion de jabdn liquido? Asimismo, se planteé como problemas
especificos: ¢En qué medida influye la acidez en el proceso del aceite para la
obtencidn del jabdn liquido?,¢ En qué medida influye la saponificacion en el proceso
del aceite para la obtencion del jabdn liquido? y

¢ En qué medida influye la refraccién en el proceso del aceite para la obtencion del
jabon liquido?

En esa linea, se propuso como obijetivo general: Determinar los factores que en el
proceso del aceite reciclado influye en la obtencién del jabdn liquido.

Asimismo, se planteé como objetivos especificos o siguiente: Determinar si el
indice de acidez influye el proceso del aceite reciclado en la obtencién del jabdén
liquido, determinar si la refraccion influye el proceso del aceite reciclado en la
obtencidn del jabdn liquido y determinar si la saponificacion influye el proceso del
aceite reciclado en la obtencion del jabon.

Cabe especificar que sobre la atenuante del estudio se consideré que la
averiguacion tuvo justificacion del teérico Segun Suarez (2016), apunta que al
estudiar las propiedades de los aceites comestibles empleados para ser reciclados
y empleados como materia prima en la sociedad de agasajo. Para ello, utilizaron
descripciones circulares de los indices de solubilidad y saponificacion en seis
aceites lubricantes comerciales: tres panizos y tres radiante, los cuales fueron fritos
probados y comparados con los de esfuerzo obtenidos de lubricantes insipidos
similares. Asi pues, el estudio se basa mas alla de que los indices analizados
resultan desiguales en las sefales de brebajes viejos y sin deleite, podria



proponerse a los combinados completos en formulaciones de combinadas con otras
grasas hasta propinar una materia prima para extraccion de jabodn.

Asimismo, el tratado tuvo eximente metodologica puesto que se empled una
determinada regla y utiles que justifica su aplicacion Guerrero (2014). El proceso
principal de la consolidacion metodolégica no es reciente, puesto que la
saponificacion es acertadamente influyente desde la antigledad.

Se dedujo que va establecer un método o proceso de aceite reciclado ya que
también nos ayuda para la conservacion al medio ambiente ya que estamos dando
otra utilidad Asi, sobre la justificacion econdmica las previsiones de los resultados
de un proyecto se utilizan para orientar las decisiones de sostenibilidad Guerrero
(2014). La actual experiencia se justifica de usanza econdémica como tal se
minimizan los precios de depuracion y sostenimiento en las, pues los potingues no
llegaran a ellas desde la red de manjares de dioses de los ayuntamientos. Ademas,
la factoria de articulos cosméticos mas cercana a la provincia, por lo que la
institucién de la cimentacion permitira apoyar la demarcacion y pujas.

En cuanto a la economia que el funcionamiento de lo que se requiera para llevar el
proceso del aceite vegetal se lleva a cordel en tanto igualmente se minimiza el
efecto ambiental y de precios de tratamiento del deshecho.

Ademas, la justificacién ecoldgica Pozo (2011). El flagrante esquema es destinado
a la produccion del shampoo idilico, el mismo que por su factura, y comercializaciéon
en fase directa, tiene muchas conveniencias con respecto de los otros, sera mas
comprensible al publico. Este producto épico debido a sus constituyentes va a
autorizar descifrar algunos papelones que presentan los desiguales individuos de
shampoo que se encuentran en el mercado, y los usufructuarios al disfrutar esta
comunicacion opcion van a hallar un empleo general del tupé, que se ajusta las
carestias del cliente, semejantes como; blandura, ternura, lucimiento, esencia, etc.,
en otras palabras, las clases naturales. Asi mismo podemos saber que el shampoo
ecolégico puede traer muchos beneficios tanto para el pueblo como para el medio
ambiente asi ayudamos que sea una de las opciones mas accesibles y sin dafiar el

medio ambiente.



. MARCO TEORICO

En el tema planteado, se presentan trabajo de investigacion como antecedentes
nacionales los cuales se detalla:

En el trabajo de investigacion Diaz y Guerrero (2018) en su tesis “Dominio del indice
de ardor en facultad calorifico del biodiesel, explicado a partir de aceite reciclado
de cocina”, Se indica como objetivo estudiar el efecto del indice de rugosidad sobre
el poder calorifico para mejorar el potencial energético del biodiesel, ganado a partir
del aceite reciclados de restaurante. En la metodologia se obtuvo cuatro
manifestaciones de biodiesel a través del pleito de Transesterificacion. Mediante un
activista magnético, se disolvié el Naoh en el pimple lo cual permitidé retener el
metdxido de sodio. Se calentd lubricante a 60°C. Se agregd el metdxido de sodio
al potingue y se agité por 100 minutos. El producto se dej6 verter durante 24 horas
en lavativas de separacion, luego se separé el biodiesel de la glicerina alineada en
la parte de inferior la irrigacion de separacion. Se concluye que él trabaj6é con cuatro
especies de oleos de restauracién de principio vegetal: fresco, usado, reusado y
prescindido. Al escudrifar estas muestras se aprecidé que presentan multiple
aspereza gracias al deterioro por el guarismo de usufructos, su oxidacion y el
periodo de aprovisionamiento también se realizé la limpieza efectiva de grasa
reciclada de grado alimenticio, lo que le da al biodiesel un atractivo de acuerdo con
las revisiones de la Norma Técnica Peruana 321.125:2008.

Segun Leyva y Torres nos indica que las (2016) “Obtencion de detergente liquido
usando aceite vegetal reciclado en la Universidad Nacional de la Amazonia
Peruana-lquitos”, tiene como objetivo esencial entender las caracteristicas
fisicoquimicas del aceite reciclado y el jabédn liquido obtenido, los instrumentos que
usaron en el trabajo de navegacién fueron las pruebas de laboratorio. En la
metodologia se hizo un estudio de las propiedades fisicas y quimicas de los aceites
vegetales regenerados, indice de saponificacion 278,9 mg KOH/g muestra, indice
de acidez 0,28 mg KOH/g. En la muestra de acidos grasos libres 0,56%, el indice
de peroxido es de 278,9 miligramos. Las pruebas de saponificacion se realizan
aplicando una variable factorial de tipo 23 a los factores analizados de la siguiente
manera: composicion de la mezcla aceite de coco/aceite reciclado (% AC: 0-10%),
porcentaje de residuo de KOH (% KOH: 5-10). %) y temperatura de reaccion (T°:

70-90 °C). Se observo que él %AC tuvo un efecto positivo, disminuyendo el tiempo
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de reaccion a medida que aumentaba. En conclusion, el aceite reciclado
presentaba las siguientes caracteristicas fisicoquimicas que son el indice de
saponificacion, indice de descortesia y adicionalmente los acidos grasos en el
champu liquido los prestigios antagonicos en el ejercicio fisicoquimico que
consiguieron fueron del de ensefianza insoluble en refresco, ciencia insoluble en el
pimple, alcalinidad libre, gastralgia libre, pH, cloruro gracias a que compararon con
la norma ecuatoriana INEI 850 si los valores eran parametros permitidos debido a
que se realizado un estudio técnico econdmico que asiste para saber la rentabilidad
de producir un jabon liquido y que ademas en base a las normas que se puede ver
en la calidad del producto.

Chalco y Serrano (2017) en su tesis “Estudio técnico econdmico para la estructura
de detergente artificial a agrietada del aceite vegetal usado (Avu) de los
restaurantes de la capital del Cusco-2016”, donde se tuvo como objetivo incubar la
factibilidad de la norma para la formacién del agasajo artificial a rajar del potingue
vegetales usadas en restaurantes en el pueblo de Cusco aun econdémicamente
rentable la evolucion del potingue vegetal usando para llegar al gel artificial.

La metodologia del proyecto se determina en la muestra de poblacion y muestra,
ademas de técnicas y herramientas para medir nuestros resultados. Finalmente
concluyd que el plan es posible y econdmicamente rentable, pues reciclamos el
potingue el vegetal se utiliza en restaurantes en Cusco para evitar una mayor
contaminacion del medio ambiente, por lo que los esquemas ahora tienen la base
de intereses sostenibles y ambientales.

Segun Tequen (2017) en su estudio “Calidad de biodiesel a proceder del peso de
acidos grasos libres de aceite usado”, tiene como objetivo tasar el beneficio del éleo
de restauracion usado para la elaboracion de biodiesel. La metodologia se llevo a
cabo de la siguiente manera: Las muestras de aceite usado se tomaron de un
restaurante de un pueblo pequeio el 9 de octubre, de las cuales se tomaron 150
ml por cada operacion dispensada para el aceite usado. Finalmente, es necesario
analizar parametros como: densidad, indice de acidez, viscosidad, porcentaje de
conversion y luego realizar una prueba de funcionamiento en el motor de
combustion interna. Se concluye que el aprovechamiento de estos yacimientos, que
son producidos por la misma zona, presenta un dilema para sustituir los

combustibles convencionales y reducir la contaminacién ambiental. En la situacion



actual, se producira un tipo de biocombustible, el biodiesel, para ver qué utilidad
tienen estos aceites en la produccion de combustibles opcionales.

Segun Marquez (2016) en la tesis titulada “Disefiar un método para organizar los
aceites vegetales en envases originar biodiesel”’ tiene como objetivo lograr una
habitable administracion de los aceites vegetales deteriorados de restauracion que
se generan en una faja determinada, San Vicente de Cafete. De esta manera se
puede incorporar que estos escombros dejen de ser un reparo en la sanidad de la
ciudad y pasen a convertirse en una pila opcion de desarrollo para los bailiazgos.
La metodologia desarrollada es la averiguacion exploratoria y asi sujetar una ilusion
general del apartado aproximada con respecto al golpe de los lubrificantes
vegetales empleados. La tratada fue de la especie aplicativa, debido a que nos
enfocamos en congratular una eleccion de solucion ante el inconveniente producido
por la mala acomodacion final de los potingues vegetales gastados. Estara
imaginado de tributos tedricos respetados a la misma. Llegé a la conclusién de que
seria una gran ganancia econodmica, que incluso seria rentable para el pueblo en
términos de mejorar la naturaleza y reducir la contaminacién en sus alrededores.
En afinidad al trabajo de investigacion se presentan los siguientes antecedentes
internacionales:

Segun Samaniego (2019) en la tesis titulada “Exploracién y propuesta de uso de
aceites reciclados de la Industria Alimentaria. Caso practico: formulacion base de
un jabon en barra para la empresa Aguamarina” tiene como obijetivo la reutilizacién
de aceites vegetales reciclados por Aguamarina para descubrir y proponer una
receta de elaboracion de jabones a partir de aceites vegetales reciclados mediante
analisis fisicoquimicos de las materias primas utilizadas. La metodologia para
identificar la mejor formulacion de la experimentacion tuvo varias etapas: analisis
de la materia prima, disefio de experimentos y analisis fisicoquimicos de los
jabones. Finalmente revisar el proceso productivo de la elaboracion del jabén, ya
que, a grandes volumenes de materia prima, es necesario un equipo de mayor
potencia para obtener una mezcla completamente homogénea y por ende una
completa reaccién de saponificacion.

Segun Chiriboga (2017) en su estudio “Alternativa de obtencién de biodiesel a partir
de aceite vegetales usados en fritura nacional y comercial, en la poblacién de
Quito”. Cuyo propésito fue suscitar informacion de dilema para este tipo de



deshecho, una de ellas es su convivencia es asi que contiene la preparacion de
biodiesel. La metodologia de este analisis fue valer biodiesel a partir de sedimentos
de lubricantes vegetales empleados en frituras (Ravuf) provenientes de circulos de
porcién localizados en las inmediaciones de la Universidad Tecnoldgica
Equinoccial, ubicacion matriz, en el circulo ideal de la capital y de emporios
domiciliarios en la capital de Quito situados en el conjunto residencial “Sol de Miami”
en el boreal de la capital. Por lo tanto, se concluye que la explotacion de los Ravuf
criada y comercial resultan idoneas en su beneficio para la fabricacion de biodiesel
que, al ejecutar con la colectividad de los requerimientos juiciosos, hace de este
piso una buena opcidén para su adquisicion.

Segun Galarza y Lindao (2019) en su tesis titulada “Transformacion del jabon
“Sakura” realizado a base de aceite reciclado, provincia de Pastaza, afo 2019” tiene
como obijetivo inquirir las razones ocasionadas al prescindir los lubricantes en los
recursos hidricos, investigar disyuntivas para el goce adecuado de aceites
nacionales posteriormente de su conveniencia y a sentar una proposicion para la
obtencién de detergente. La metodologia que se desarroll6 en este plan fue el uso
experimental. En teoria, este jabon hecho a partir de lubrificante usado es una
proposicidon comprensible y simple de producir. Involucra a la reunion en el cuidado
del ambiente, puesto que genera justicia sobre la intoxicacion. Se concluye en este
apunte una gran vez de inversion, no unicamente desde el punto econémico sino
aun desde una perspectiva ambiental es asi que se daria como opcional opcién al
problema de prescindir el aceite usado.

Segun Valencia (2017) en la investigacion titulada “Disefio de un sistema de casa
recoleta de aceite usado de restaurante para el suburbio propicia #2” tiene como
objetivo identificar los puntos de gestacion de desperdicios de aceites comestibles,
asegurar un proyecto de capacitacion para los involucrados del campo de direccion
e introducir un recurso para el trafico sustentable de aceite usado proveniente de
los aposentos. La metodologia prohibida en el presente examen fue disefada con
el propdsito de ajustar los objetivos propuestos, asi se sustentd. En conclusion, la
casa recoleta del 6leo usado de cocina es un gran provecho econdémicos y
ambientales que trae consigo aun la aldea obtiene una mejora significativa en la
correccion de existencia y economia de la adulteracion en el ambito que les rodea.

Para las proposiciones relacionadas sobre las variables de estudio se tuvo una



experimentacion de variados escritores para conseguir determinaciones que nos
permiten interpretar y sugerir aceptablemente la indagacion, a continuacién, se
especificara las determinaciones de la variable independiente: Factores del proceso
del aceite reciclado de cocina.

Segun Nasello (2019) acerca del aceite reciclado de cocina se produce en manera
continua o discontinua, a partir de su explotacion en las actividades de ebullicion o
disposicion por medio de fritura total o parcial de pedazos, cuando presenten
desarrollos a la composicion fisico fabricada -grado de firmeza, tipicas en
organolépticas, nivel nutricional.

Segun Montes (2016) el aceite de cocina pierde sus propiedades cuando se
calienta, ademas también contiene residuos sélidos de alimentos o agua de
alimentos, lo que hace que el grado de descomposicidon cambie con la temperatura
y el tiempo de contacto. La transferencia de calor proporciona un calor rapido y
uniforme al producto que se frie. Norma técnica del aceite usado en la ley peruanos
vamos a observar que nos habla del aceite usado y se puede reutilizar estas son
En la norma N.° 28611 - Ley General del Ambiente, el medio ambiente se define
como el conjunto de factores fisicos, quimicos y biolégicos de origen natural,
individualmente o en combinacién, que constituyen el ambiente en el que se
desarrolla la vida, factor que asegura la salud del individuo y de las sociedades
humanas, al mismo tiempo que protege los recursos naturales , entre otras cosas.

Figura 1. La diferencia entre las dos diagramas
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Mediante la Norma Técnica Peruana NTP N.° 900.052:2002 se instituye los

procedimientos para el Manejo de Aceites usados; asimismo, mediante la Norma



Técnica Peruana NTP N.° 900.051:2001 los modelos de gestidn de aceite usado se
crean para la fase de recogida y almacenamiento. Cabe sefalar que los problemas
ambientales causados por los residuos de la empresa petrolera (fabricantes,
comerciales, no de servicio o recreativos), la sede descrita, genera un compromiso
ambiental (prevencion de lubricante usado) porque se maneja de practica
inapropiada; con estas normas que dicta la ley peruana que salié en el diario el
PERUANO del aceite usado que son desechados en las empresas, restaurantes,
mercados, casas, etc. Se puede reutilizar como primer punto que seria una forma
para no contaminar el ambiente y la otra que se puede elaborar productos.

Segun Dawis (2018) senalé que la diseccion se fundamenta en usufructuar los
potingues vegetales aprovechados en las variadas sucursales de colacion del
condado de Piura en la cual van a ser reciclados industrialmente para obtencion de
biodiesel y gel.

Posteriormente, se presentan las determinaciones de la variable dependiente:
Jabodn liquido biodegradable.

Segun Rodriguez (2019), son todos los residuos quimicos o naturales que se
descomponen rapidamente en el ambiente. Entre estos tenemos los vegetales,
residuos organico no infectados, papel, detergentes y jabones biodegradables,
madera y otros residuos que puedan ser transformados. Segun Guerrero (2015)
comentd que el jabon liquido biodegradable que se obtuvo principalmente, el pH
del producto va a ser 27 bastante esencial, debiendo neutralizarse este con
cualquier acido organico. El jabdn obtenido se le puede afadir aromas y colores
anterior a empezar el proceso de secado por un periodo de 24 a 48 horas. Como
sefalé Montiel (2017) indico que el jabdn liquido biodegradable es blando y disuelto
en agua, alcohol, glicerina 0 mezcla de estas sustancias, adicionados o no con
esencias que les den olor afable. Segun Saldarriaga y Zambrano (2016) indicé que
el jabon liquido biodegradable se determina mediante la dosis 6ptima de hidroxido
el sodio alcalino es ideal para cortar jabon para lavar y usar. La variedad de pino es
gruesa y cumple con los requisitos generales de jabdn. Conforme a los estandares
ecuatorianos de acuerdo con la norma INEN 0839, para que el jabon pueda ser
puesto en el mercado sin causar dafio al consumidor, debe cumplir con varios

requisitos:

v' Presentar textura firme en su composiciéon promedio, no debe dejar olor,
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color o residuos objetables.

v No debe contener ingredientes en cantidades que sean téxicas debe

producir espuma durante el lavado.

Normas técnicas del jabon liquido, estas son las normas que va a garantizar los

productos de forma confiable y de calidad que es importante.

Tabla 1. Normas técnicas del jabon liquido
Caédigo Titulo Publicacion
NTP 319.073:1978 Jabén y Detergentes. Jabon de 13/09/2017
(Revisada el 2017) tocador
requisitos
NTP 319.166:1978 Jabén y Detergentes. Jabones método|09/10/2017
(Revisada el 2017) para
determinar el acido graso libre o el alcali
libre
NTP 319.101:1974 Jabones. Determinacion de la materia 13/09/2017
(Revisada el 2017 insoluble
en alcohol e insoluble en agua.
NTP 319.169:1979 Jabén y Detergentes. Determinacién del | 09/10/2017
(Revisada el 2017 pH de
las soluciones acuosas de jabones 'y
detergentes
NTE INEN 825: 2016 | Productos cosméticos. Jabdn 01/01/2016
liquido de
tocador requisitos- Determinacion del pH.
NTE INEN 850-1R Agentes Surfactantes: Jabon 01/09/2013
liquido de
tocador requisitos
INEN 831 Jabén liquido. Determinacion del 01/09/2013

nivel de
espuma

Fuente: Normas técnicas de control de calidad del jabon

En estas normas técnicas que establecidas para que no cause dafio al ser humano

y que se tiene que cumplir, calidad del jabon liquido tipos de jabones:

a) Los jabones comunes: Rigidos y espumosos, eventos en la universalidad de los

asuntos con gordo untoso y sodio o potasio. Se indican para todo jaez de badanas

y en algunas chucherias tienen la decisién de ponerse para quitar el mostacho

b) Los jabones humectantes: Acostumbran hipotecarse potingues vegetales, otros

tienen lociones humectantes en su confeccidon, o mantecas enriquecidas con

potingue de aceituna, tostada y otros. Hay a mas de glicerina.
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lll. METODOLOGIA

3.1. Tipo y diseio de investigacion

3.1.1 Tipo de investigacion

Se manipuld variables para la fabricacién especifica y como lo define Cabezas
Mejia, Andrade Naranjo y Torres Santamaria (2018) la investigacion aplicada es la
utilizacion de conocimientos para dar solucion al problema.

3.1.2 Diseino de Investigacion

Descriptivo

Se refiere a una investigacion que se basdé en precisar caracteristicas importantes
tanto de las variables asi como estas se presentan en la realidad y en la situacion
problematica mencionada.

Behar (2008) enuncié “Mediante saliente modelo de exploracion descriptiva, se
consigue fijar un eje de publicacion o un escenario se preciso, marcar sus rasgos y
patrimonios. Su imparcial es relatar la organizacién de los desusados y su
dispuesta, igualar exteriores notables de la realidad” (p.21).

En esta fase descriptiva se ha determinado las propiedades fisicas y artificiales de
los lubricantes vegetales reciclados. Asi pues, de nivel ilustrativo, porque tiene
acierto una matriz como ambito al mismo periodo buscé puntualizar la nota que
existe entre ambas variables.

Experimental

Se refirié a la manipulacién de los talantes de operacion en la hipersensibilidad de
saponificacion, (Cadencia de lubricante reciclado/aceite de casco, gramos de Koh
en caciquismo, temperatura de alergia), para procurarse la hermenéutica
espumosa, que luego fue aguada incluso atesorar el gel liquido.

Segun Leyva y Torres (2003) Es del gaché experimental porque se manipularon las
estipulaciones de consecucion en la hipersensibilidad de saponificacion,
(Musicalidad de untamiento reciclado/aceite de tarro, gramos de Koh en fin,
temperatura de alergia), para hacerse la volante espumosa, que posteriormente fue
aguada aun apropiarse el quitamanchas liquido. (p.26). Se concluye que el dechado
experimental se ha usado las colecciones en la saponificacion para apetecer la

amalgama jabonosa, que seguidamente fue destilada aun entrar el halago liquido.
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3.2. Variables y operacionalizaciéon

Variable Independiente: Factores Del Proceso Del Aceite Reciclado Definicion
conceptual

Las variables son posibles teéricos variados en médulos de diligencias para percibir
antecedentes, que se pudo archivar de paz al género de influencia o cuidado de
una (progresista) sobre otra (ayudante) (Cohen & Gémez Rojas, 2019). Definicidon
operacional

Se implementé gradualmente la recoleccidén de aceite desechado en funcion de la
filtracion y proceder a la fabricacion del jabon liquido establecer indicadores asi
recopilar datos en fichas de registros.

Dimension 1: Saponificacion

Segun Mateo T, (2015), “Es una resistencia artificial entre un amargo seboso y una
plataforma, en la que se logra como importante utilidad la sal del acido. pg. 56.
Los sebos que dominan acidos sebosos de serie corta que ejecuten mas NaOH en
su saponificacion exponiendo mas grandiosos y las que conservan acidos grasos
de sucesion aplazada que realicen menos alcali presentando valores minimos de
indice de saponificacion.

Indicador: indice de Saponificacién

Escala de medicion: Razén

Férmula:

I ¢ (B=6)X56,11XN
“Peso de muestra (g)

N= Normalidad de Acido clorhidrico.

G= Volumen Hidroxido de Potasio alcohdlico gasto de la muestra.

B= Volumen Hidroxido de Potasio alcohdlico gasto del blanco.

Dimensidén 2: Refraccion

Segun Maier, (2000) nos indica que Los aceites y grasas tienen un indice de
refraccion caracteristico que oscila generalmente; la proporcion de esta
permanente permite sufragar globalmente con otros indices a identificarlos o
diferenciarlos de otra refraccion tanto de vaselinas y lubrificantes como de acidos
grasos, aumentan general aumenta la longitud de las oficinas de hidrocarburos y el

signo de entronques dobles de las argollas. (pg. 98).
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Los indices de refraccion en aceites y grasas varian de acuerdo a la temperatura.
A temperatura de 25°C, el aceite indica un indice.

Indicador: indice de Refraccion

Escala de medicion: Razén

Dimensién 3: Acidez

La acidez de una miga es la sefal en el que es acida. El conocimiento secundario
es la basicidad. El tipo mas comun para cuantificar la inflamabilidad o la basicidad
es Ph, que se aplica solo a la licuefaccion del rio. Sin embargo, excepto licuaciones
aguadas asimismo es probable detallar y cuantificar la agresividad de originales
sustancias”. (Murry.J ,2004 pg. 69). Se desarrollaran los ensimismamientos de los
exponentes den gastritis para contemplar como interviene en el cambio del potingue
reciclado que se realizara en el laboratorio

Indicador: indice de Acidez

Escala de medicion: Razén

Férmula:

[LA.=561xNxV
P

P= Peso de muestra

N= Normalidad es de Hidroxido de Potasio alcoholico 0.25 N estandarizado

V= Gaston de Volumen Hidroxido de Potasio alcohdlico 0.25 N estandarizado
gastado

Dimensién 4: Ph

Segun Hendrickson, J. (2010) Es importante poseer el Ph del quitamanchas
perseverante dado que si es demasiado acido o principal no sera adecuado para
coronamientos locales. EI Ph debe ser de 5,5 y 8,0 para estilo franquista. Sin
bloqueo, el Ph puede modificarse de acuerdo a la perseverancia que deba
entregarse al arrumaco, en quitamanchas de water un Ph (3, 0-8,0) es adecuado
dado que al ser mezclado con el zumo disminuye su alcalinidad para asi ocasionar
los arreos de ley en su avio, (pg. 100).

Indicador: Alcali libre

Escala de medicion: Razén
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Dimensién 5: Viscosidad

SOLE, Antonio (2005) define como “La desenvoltura es el ordenamiento de
deformacion que presentan los fluidos cuando se le somete a un brio fugaz. El
término representa esencialmente la untuosidad de abrogaciones de disciplinas
insolubles en trinque y es una caracteristica de fluidez del mismo”. Es la uniformidad
entre las insignificancias de una avenida lo que hace que el producto adquiera
solidez y consistencia. Una buena firmeza replica la durabilidad del coloide liquido,
obteniendo un producto de clasificacion agradable al consumidor.

Indicador: Materia insoluble en agua

Escala de medicion: Razén

3.3. Poblaciéon, muestra y muestreo

3.3.1 Poblacién

Segun Arias (2006), se refiere que la villa conjunto finito o perdurable de ambientes
con caracteristicas comunes, para los cuales seran extensivas las relaciones de la
averiguacion. Esta queda reducida por el atolladero y por los objetivos del

apartamento" (p 81).

e Criterios de inclusion
Recoleccion por semana del aceite reusado en el afio 2019.Se toma en cuenta que
solo se recopila el aceite los dias de trabajo en los restaurantes, que son de lunes
a domingo, 8 horas por dia.
3.3.2 Muestra
Segun Baena Baez (2017), Para el presente quehacer de busca la exhibicion es de
5 litros de lubricante vegetal utilizado para tratado fisico esquematico vy
legalizaciones de laboratorio para la preparacion de detergente liquido antibacterial.
Se concluye que la muestreo en apartamiento seria constituida en su generalidad
de lubricante vegetal reciclado en lo que se establece la ciudad y la notificacion
seraigual.
3.3.3 Muestreo
Probabilistico de muestra aleatorio simple. Como indica Hernandez Sampieri
(2018), En el muestreo el aceite reciclado ha sido aceptable debido a que se
pudieron preparar muestras de jabon liquido sin necesidad de afadirle colorante y

aquello da como costo afiadido al producto.
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Se concluye que en el muestreo el aceite reciclado fue admitido ya que se
elaboraron muestras de jabdn y eso da como valor agregado al producto.

Unidad de analisis

Las unidades de andlisis son aquellas que tienen cualidades similares y son
espacialmente adyacentes (Ferreyra y De Longhi, 2018; Naupas et al., 2018; Baena
Paz, 2017).

Siendo asi, la unidad de estudio en esta investigacién el aceite reciclado de cocina

que se recolecciéon de los restaurantes en Villa Maria del Triunfo.

3.4. Técnicas e instrumentos de recoleccion de datos

Segun, Saez Lopez (2017) las llegadas son el mecanismo a través del cual se
recogen, procesan y comunican los datos sobre las agudezas de un propdsito de
apartamiento. En el tratado se empled la indicacion y el test documental.
Encuesta

Como indica Paz (2017), la encuesta es un razonamiento adonde permite al sabio
achacar a un atajo representativo de una aldea un conjunto de preguntas o
indicativos de un examen para clasificar apuntes e noticia de provecho.
Entrevista.

Esta técnica segun la Universidad de San Martin de Porres (2019), es un individuo
de equiparacién de grafema cientifico, el cual permite economizar consultoria util
sobre un affaire de indagacion de empefio comun entre los constituyentes.
Observacion

Por esto, la inconveniente sistematica como memorial de acogida de numeros
deberia ser supervisada, regulada y relacionada con los supuestos tedricos del
fulano (Barrett y Twycross, 2018).

Analisis documental

Elaborada para recoger la informacion de los calculos de laboratorio para el control
de calidad del jabon de glicerina y propdleos y poder describir estadisticamente los
parametros Mendoza y Salomén (2017)

Instrumentos

Los instrumentos son importantes para que de esta manera las operaciones tengan
aceptacion (Mohajan, 2017).

Confiabilidad

Hernandez (2010) menciona que “la confiabilidad se refiere al punto en que un

15



miembro produce resultados consistentes y consecuentes” (p.200).

Los autores argumentan que la validez se encarga de medir la veracidad de los
instrumentos.

Validez

Valderrama (2015) menciona que “cuando los espacios han sido validados por
ambito del magin de expertos [...] los numeros que se obtengan de ella serviran
para intentar el nivel de confiabilidad” (p.218).

En la flagrante profundizacion se realizo la moral de contenido, utilizando el parecer
de 3 entendidos o jueces que completen con el rasgo de cargo de Magister y/o
Doctor, referentes a la academia de Ingenieria Industrial para traspasar eficiencia

a los arreos de cosecha de numeros.

3.5. Procedimientos

Se evaluan las caracteristicas fisico-quimicas del aceite vegetal utilizado, la
formulacion del jabén en pasta con posterior elaboracion de jabdn liquido y sus
respectivos analisis fisico-quimicos.
Equipos:
v Potenciémetro
Refractometro

v

v" Viscosimetro
v' Balanza de laboratorio
v

Cocina de laboratorio

Potenciémetro, un Ph metro o registrador de Ph es un util cientifico que mide la
accion del ion hidrégeno en alternativas acuaticas, indicando su cargo de acrimonia
o alcalinidad expresada como Ph. El contador de Ph mide la diferencia de potencial
eléctrico entre un electrodo de Ph y un electrodo de noticia. Esta diferencia de
potencial eléctrico se relaciona con la ardora o el Ph de la decision. El agrimensor
de Ph se utiliza en muchas aplicaciones que van desde la tentativa de laboratorio

aun examen de ley.
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Figura 2. Potenciémetro pH

Fuente: Google Imagenes. Recuperado de:
https://www.tplaboratorioquimico.com/laboratorio-quimico/materiales-e- instrumentos-de-
un-laboratorio-quimico/phmetro.html

Refractdmetro, es un instrumento 6ptico altamente preciso, destinado para pensar
y apreciar la refraccion de la refulgencia de un centro natural, basandose en el

gritado angulo extremo o en la medida del éxodo de una figura

Figura 3. Refractometro

Fuente: Google imagenes

Viscosimetro, son utiles de prospeccion para resolver la renuencia, aun llamado
como crasitud, de multiples liquidos. Los viscosimetros se usan principalmente en
laboriosidades de laboratorio. Pero asimismo en el control de sumarios se necesitan
para favorecer en la regulacién de comparables cambios. Para calibrar la crasitud
existen desiguales arquetipos de viscosimetros. Se distinguen en el comienzo de
funcionamiento. Actualmente existe una amplia clase de viscosimetros, en

flamantes versiones que cumplen multiples efectos.
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Figura 4. Viscosimetro

Fuente: Google imagenes. Recuperado de: https://www.pce-iberica.es/instrumentos-de-
medida/metros/viscosimetros.htm

Balanza de laboratorio, Es importante para el enjuiciamiento, y es requerido que
sea de suscripcidn precision porque se necesitan afluencias exactas de la
ensefanza prima e insumos para que la combinacion se dé perfectamente. (Chalco

Sanchez & Serrano Nunez, 2016)

Figura 5. Balanza de Laboratorio

Fuente: Google imagenes

Cocina de laboratorio, se necesitard una cocina. Esta debe ser de tipo para
laboratorio porque esta tiene ser eléctrica que las cocinas que se utilizan en

laboratorio. (Caisaguano Chiquito, 2010)

Figura 6. Cocina de laboratorio

Fuente: Google imagenes
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Instrumentos

La densidad se determinara mediante una balanza analitica al pesar la muestra de
la misma, la viscosidad del aceite con viscosimetro, obteniendo las medidas en
unidades que se han transformado en unidades de la viscosidad usando tablas de
conversion. Finalmente, se calculara el absoluto en unidades. Los resultados

obtenidos de la muestra problematica seran con otros aceites reportados.

Materiales:

v' Cuchara y espatula Embudo
Papel de filtracion

Frasco lavador

Balén volumétrico

Vaso precipitado

Probeta

AN N N N NN

Matraz

Cuchara y espatula, se utiliza para aceptar reducidas cifras de reparados que
basicamente se presentan en polvo. En las formulas estructuras de sintética es
comun averiguar el margen “punta de espatula”, ese término se refiere a la brazada

aproximada que se puede cornear de una sola sucesion con esta herramienta.

Figura 7. Cuchara y espatula

Fuente: Google imagenes
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Embudo, es una representacion cénica de lente o lindleo que se utiliza para el
trasvasijado de articulos sintéticos desde un recipiente a otro.

https://www.tplaboratorioquimico.com/laboratorio-quimico/materiales-e-

instrumentos-de-un-laboratorio-quimico/embudo.html

—,

Figura 8. Embudo

Fuente: Google imagenes

Papel de filtracién, es un papel utilizado como cedazo que se usa principalmente
en el laboratorio para filtrar. Es de manera redonda y este se introduce en un
embudo, con la meta de filtrar sobras insolubles y tolerar el sainete a la opcién a
través de sus poros. También son aprovechados para la muestra de notificaciones
sobre él. Existen de distintos volumenes y graduaciones.

https://www.tplaboratorioquimico.com/laboratorio-quimico/materiales-e-

instrumentos-de-un-laboratorio-quimico/papel-filtro.html

Figura 9. Papel de filtracion

Fuente: Google imagenes
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Frasco lavador, asimismo nombrado piseta o matraz de lavado, es un frasco
cilindrico de hule o lente con una trampilla parecida a la de una pajita, que se utiliza
en el laboratorio de artificial o biologia para comprender algun solvente, por lo
general liquido destilada o desmineralizada, pero ademas solventes anatémicos

como C2H50H, alcohol metilico, hexano etc.

Figura 10.  Frasco lavador

Fuente: Google imagenes

Balon volumétrico, es un matraz de lente utilizado para extraer uniones por
filtracion. Un matraz de filtracion tiene tres partes: una colchoneta globular, un

gollete cilindrico y un arsenal colateral que se conecta a la cerviz del matraz
“»

& o)

Figura 11.  Baldn volumétrico

Fuente: Google imagenes

Vaso precipitado, tiene fase cilindrica y posee un meollo plano, con una escasa
boca en la parte de por encima para mando traspasar el liquido que contiene con
maximo desenvoltura. Pueden ser de monaoculo pirex, telescopio universal o de
lindleo. Poseen participantes de teflon y otros terrenales resistentes a la corrosion.

https://kitlab.exa.unicen.edu.ar/vaso_de_precipitado.html.
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Figura 12.  Vaso precipitado

Fuente: Google imagenes

Probeta, tubo de lente alargado y graduado, rodeado por un extremo, usado como

recipiente de liquidos o vahos, el cual tiene como ideal aforar el espesor de los

mismos.

Figura 13. Probeta

Fuente: Google imagenes.
Matraz, envase de mondculo el cual se usa en los laboratorios, tiene manera de

cono y tiene un gaznate cilindrico, es plano por el pedestal. Se utiliza para sofocar

liquidos cuando hay riesgo de pérdida por volatilizacion.

Figura 14. Matraz

Fuente: Google imagenes
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Insumos:

Benzophenome — 4
Euperland

Saponificado Diluido

v" Cocamide Dea

v Aloe Barbadensis Leaf Extract
v Sodium Laureth Sulfate

v' Cocamidopropyl Betaine

v Sodium Chloride

v' Lauramine Oxide

v 5-Bromo- 5 Nitro-1,3 — Dioxane 10% en Propylene Glycol
v" Methylhloroisothazolinome 1
v Citric Acid

v' Fragancia

v

v

v

v

Aceite Usado

Validacion y Confiabilidad del Instrumento

Validacion

En la flagrante profundizacién se realizé la moral de contenido, utilizando el parecer
de 3 entendidos o jueces que completen con el rasgo de cargo de Magister y/o
Doctor, referentes a la academia de Ingenieria Industrial para traspasar eficiencia
a los arreos de cosecha de numeros. En este sentido segun Para Valderrama
(2015) menciona que “cuando los espacios han sido validados por ambito del magin
de expertos [...] los numeros que se obtengan de ella serviran para intentar el nivel
de confiabilidad” (p.218).

Asimismo, Hernandez (2010) menciona que “la confiabilidad se refiere al punto en
que un miembro produce resultados consistentes y consecuentes” (p.200).

Los autores argumentan que la validez se encarga de medir la veracidad de los

instrumentos.
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Tabla 2. Validez de los instrumentos por juicio de expertos de la Universidad.

Datos / Resultado
EXPERTO Cargos
Farfan Martinez, Roberto Doctor Aplicable
Marcial Zdfiga, Rene Magister Aplicable
Panta Magister Aplicable
Total Aplicable

Nota: Elaboracion Propia

Confiabilidad

En la actual inspeccion se utilizaron elementos y estructuras rea

les como las hojas

de documentos de los expedientes, de fabricacidn y las laminillas de ejercicio de la

extraccion por medio de la via de vigilancia. En este sentido segun Hernandez,

Fernandez & Baptista indicaron “la confiabilidad de un miembro

de prospeccion se

refiere al grado en que su aplicacion produce resultados consistentes y coherentes”

(2014, p. 200). Los creadores argumentan que la confiabilidad estd en

interpretacion de reafirmar que la via e aparatos que se usara
para acoplar son confiables (reales) adjuntando evidencias.
Tabla 3. Grado de Confiabilidad

en la observacion

0.53 a Confiabilidad

menos nula

0.54 a Confiabilidad

0.59 baja

0.60 a Confiable

0.65

066 a Muy confiable

0.71

0.72 a Excelente

0.99 confiabilidad

1.0 Confiabilidad
perfecta

Nota: Elaboracién Propia
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Proceso del aceite usado:

a) La recoleccion del aceite
La recoleccion de aceite reciclado proviene de los restaurantes en el
mercado Micaela, para lo cual se pudo recolectar aceite en una botella de
esta manera obtener una muestra para hacer la prueba que se realizara en
el laboratorio, de esta manera cuando esté concluido la primera prueba se
necesitara mas aceite asi que cada mes se hara la recoleccién hasta
terminar el proyecto.

Figura 15.  Recoleccion del aceite reciclado

Fuente: Elaboracién Propia

b) Filtraciéon del aceite
El aceite usado que fue recolectado lo pusimos en botellas de plasticos y
utilizamos un embudo y papel filtro para poder iniciar el proceso de filtracion
lo filtramos durante semanas y después de haberlo filtrado para mantenerlo

lo ponemos en el refrigerador.

Figura 16.  Filtrando el aceite usado

Fuente: Elaboracion propia
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c) Etapa de proceso de indice refraccion
En el proceso de hacer el indice de refraccion se utiliza un refractometro se
utilizé para indicar la pureza del aceite reciclado este valor este que se
relaciona en el grado de saturacién ya que puede influenciar por que el aceite

sufre danos tras la oxidacion.

Figura 17.  Refractometro

Fuente: Elaboracién Propia

d) Etapa del proceso del indice de saponificacion
En este proceso se utilizd una cocina, un matraz 250 ml y asi comienza el
proceso de 1.5 g a 2g de muestra de grasa después en un matraz de 250
ml se le agrega 25 ml de Hidréxido de Potasio Se calienta durante 30 minutos
Se valora con Hidréxido de Potasio Alcohdlico 0.5 estandarizado Se valora
con Hidroxido de Potasio Alcohdlico 0.5 estandarizado Se agrega

0.1 ml de Fenolftaleina

Figura 18.  Proceso de Saponificacion

Fuente: Elaboracion Propia
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e) Etapa del indice de acidez
En esta parte de la investigacion estamos viendo el indice de acidez primero
lo que se hace es pesar 7.0 g aproximadamente de Elaeis Guirieensis
(Palm), también se agrega 75 ml de Alcohol Etilico rectificado en 96°C,
después se agrega dos gotas de fenolftaleina se titula con una solucién
estandarizada de KOH 0.25N. Si la muestra no se disuelve en el solvente
frio, adaptar un condensador apropiado y calentar suavemente, agitando
hasta disolucion, puede emplearse un titulante mas diluido o ajustarse

convenientemente el tamafio de la muestra.

Figura 19.  Proceso del indice de Acidez
Fuente: Elaboracién Propia

Estos son los procesos que tuvimos que realizar el aceite reciclado para de
ahi poder elaborar el jabdn liquido el aceite paso primero por el proceso de
recoleccion que todo lo que fue recolectado se puso en botellas y como segundo

paso el proceso de filtracion.
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Figura 20. Diagrama DOP del proceso del Aceite Usado
- Indice de Aceite Usado de
Indicé de Indice de Acidez Refraccion

Saponificacion

g Re coleccionar del aceite
olocar un poco de usado

Llevar a pesar Llevar a pesar N -~

refractdmetro

Pesar el aceite

Agregar Hidrdxido de
potasio

Calentar el aceite en
un matraz 30 min

Llevar para titular

Agregar 0.1 ml de
fenolftaleina (

ponga blanco

Mover hasta que se (

Ver si cambio de color [

)
)

Pesar el aceite

Ver cuanto
pesa

Calentar el aceite
en un matraz

Agregar 2 gotas de
fenolftaleina

Verificar si los
implementos estin
bien para titular

Titular

Verificar el resultado

por medio del
refractémetro

O

Cuadro de resumen de actividades

Actividades Numero
Operaciones 18
Transporte 6
Inspeccitn 4
TOTAL, DE ACTIVIDADES

Vaciar en botellas

Transportar al almacén

Colocar un papel de
filtracién a un embudo

Realizar el Proceso de
Filtracién

Realizar el proceso de
Refraccion

Llevar el refractémetro a
su lugar

Realizar el proceso de
Acidez

Llevar lo usado al lavaderof

Lavar lo usado
Praceso de
Saponificacin

Llevar lo usado al lavadero

Lavar lo usado

Fuente: Elaboracion Propia
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Proceso de elaboracion del jabén liquido:

Etapa de proceso de saponificacion del jabén liquido

a. Primero se hace el proceso de saponificacion para el proceso del jabon
liquido se utiliza un vaso precipitado, una balanza, una cocina, primero que
se hace es pesar 100 g de aceite reciclado y después se pesa la sal de
clohoritium 3 g aproximada mente y después se pone en la cocina hasta que
disuelva la sal la sal y se va echando agua

Figura 21.  Proceso de Saponificacién para la elaboracion del jabdn liquido

Fuente. Elaboracién Propia

b. Después cuando la sal este disuelta se echa el aceite reciclado ese proceso
dura aproximada mente 2h como maximo se tiene que mover suavemente
se va moviendo para que sepas que ya esta un poco en un papel y se le

echa una gota de fenolftaleina y se vio que no pintaba a rosado ya estaba

Figura 22.  Verificacion si esta el saponificado

Fuente: Elaboracion Propio
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En la imagen se puede observar que en uno esta con mancha rosada y otro
no eso se debe que al echar la gota de fenolftaleina en el saponificado y si
mancha es que es todavia no esta el saponificado.

c. Como ultimo paso del proceso de saponificacion después que al echar la
gota de fenolftaleina en un poco de saponificado que se echd en pote para
comprobar de que no pinte de rosado se concluye ya esta listo para poder

realizar el jabon liquido.

Figura 23. Proceso de saponificacion para la obtencion del jabodn liquido

Fuente: Elaboracién Propia

d. Fallas y aprobaciones de la etapa de la saponificacion
En la primera imagen se puede observar que en el saponificado no se
cumplié con el tiempo aproximado y por eso salié duro y no apto para poder
realizar el jabon liquido y asi ubo varias veces que salié mal y realizar de
nuevo hasta que salga bien, pero en la segunda imagen se pudo cumplir con
todos los pasos para que asi saliera suave de color blanco y ahi se pudiera
realizar el jabdn liquido y asi poder realizar la segunda etapa que es la

elaboracion del jabon liquido

Figura 24.  Primera y segunda etapa de la saponificacion

Fuente: Elaboracion Propia
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e. Etapa de elaboracion del jabén liquido Il parte
A continuacion, después de haber terminado con la etapa de saponificacion
se comienza con la otra etapa que es de realizar el jabon liquido ya que al
tener la saponificaciéon diluido para esta parte se debe de pesar el
saponificado en una balanza. Después de haberlo pesado y al tener ya el
total ahora si se puede realizar la segunda etapa del jabén para realizar
algunas pruebas primero sacamos 50g de lo saponificado diluido y 50g de

agua

Figura 25.  Calibracion y preparacion de la saponificacion

Fuente: elaboracion Propia

Antes de hacer el jabon hicimos pruebas en pequefas cantidades para ver como
quedaba el jabdn liquido y poder realizarlo. Cuando pesamos como se menciona
anterior mente se pone en la cocina y se comienza a mover suavemente y se ve

si se disuelve lo saponificado con el agua

Figura 26.  Separacién de la saponificacién

Fuente: elaboracion Propia
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f. Las primeras pruebas que realizo para el jabon liquido resultaron fallidas con
las distintas pruebas que realizamos vimos que las fallas eran porque al
mover rapido no disolvia bien el jabon liquido o por que quedaba brumoso y
no era apto para ser utilizado y asi se realizd distintas pruebas hasta que

salié la correcta.

| PRUEBA3

[ PrueBai |

[ PRUEBA 2

Figura 27.  Pruebas del jabdn liquido fallidas

{ PRUEBA 1

Fuente: Elaboracién Propia

Figura 28.  Prueba correcta del jabon liquido

Fuente: Elaboracion Propia
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Después de haber realizado varias pruebas se puede observar en la imagen
que salio el jabon liquido es de 60 ml que se realizo las pruebas.

g. EL PESADO DE LOS INSUMOS Y REALIZACION DEL JABON LiQUIDO
Como el primer paso para la segunda etapa para la realizacion del jabon
liquido es el pesado de los insumos primo se pone el embace en la balanza
y se tara y se pone la cantidad que pesa (el embace) se pone en un papel y
después se pesa los insumos para hacerlo de 600 gramos le agregamos los

siguientes insumos.

Figura 29. Pesado de insumos

Fuente: elaboracion propia

Se pesa el euperland es para que al jabén le dé brillo solo lo usamos en uno,
pero en el otro jabdn no ya que vimos que el aceite tiene su propio brillo y no
seria necesario, fragancias, saponificado diluido, extracto de aloe vera, etc.
después de haber pesado todos los insumos se agrega en el embace y se
combina todos los insumos. Después de a ver combinado lo saponificado

con los insumos salié lo siguiente:

Figura 30. Disolviendo el saponificado y los insumos

Fuente: Elaboracion Propia
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h. Realizacion de PH y Viscosidad del jabén liquido

Penultimo paso del proceso del jabon liquido se realizé hicimos la prueba del
PH se utilizo el potenciometro para ver si el jabon liquido tiene los parametros
establecidos y para la prueba de viscosidad se utiliza el viscosimetro para
comprobar si cumple con las condiciones normativas del jabon se realiza
€S0s procesos que son importantes para que no dafien a la piel.

Esto es el jabon liquido en base de aceite usado de cocina paso por varios
procesos y distintas pruebas, pero salié un jabén cremoso que es econémico

y ambiental e innovador y se vio que los factores del aceite influyeron.

Figura 31.  Potencidometro y Viscosimetro

Fuente: Elaboracién Propia

i. Como ultimo paso del jaboén liquido se vacia en frascos para que sea como

muestra para el publico.

K

Figura 32. Muestra de jabon liquido en frasco

Fuente: Elaboracion Propia
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Figura 33. Diagrama DOP del Proceso del Jabodn Liquido
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3.6. Meétodo de analisis de datos

En estadistica inferencial, la prueba de hipotesis se realizara en el resultado
obtenido, se realizara porque los datos de la variable y sus dimensiones no son
parameétricos. esto se analizé mediante el software estadistico SPSS version 25.
Asimismo, segun Hernandez, Fernandez y Baptista (2014) indicaron “el analisis de
numeros evalua la confiabilidad, competencia e imparcialidad de los utensilios de
prospeccion desgastados, analiza e interpreta por medio de declaraciones
estadisticas la hipotesis planteada” (p. 270). Los creadores argumentaron que el
razonamiento de descomposiciones se encarga del procesamiento y estudio de
puntos.

En la encuesta actual se utiliz6 de norma el estudio de proporcién de los
antecedentes y se realizaran formatos para la recoleccion de documentos. En la
estadistica descriptiva de informacion recopilando seran desarrollados y También
hicimos los respectivos procesos al aceite usado recolectado para hacer la
elaboracién del jabon liquido uy todo eso lo hicimos en laboratorio bajo la
supervision que una Ingeniera Quimica que nos guiaba cuales eran los
procedimientos y también hicimos DOP (del aceite y del jabdn liquido) para que se
sepa como fue el proceso.

Aspectos éticos

Este estudio se limitara a los estandares y protocolos requeridos en la Universidad
César Vallejo por la presentacion de la investigacion, asi mismo cuenta con el
consentimiento informado (Ver anexo 7); por otra parte, sé tendra en cuenta la
privacidad en el manejo de la informacion recabada, el respeto a los derechos de
autor mediante el uso de las normas ISO.

3.7 Aspectos éticos

Este estudio desarrollamos los estandares y protocolos requeridos en la
Universidad César Vallejo por la presentacion de la investigacion, asi mismo cuenta
con el consentimiento informado (Ver anexo12); por otra parte, sé tendra en cuenta

la privacidad en el manejo de la informacion recabada
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IV.RESULTADOS

Tablas de contingencia

Pruebas experimentales para el rendimiento decidir creadores que influyen en su
juicio de obtencion de gel con la guia de decidir estadisticamente la saponificacion,
indice de gastralgia y refraccion con la correlacion de la viscosidad y pH del jabén
en liquido a base de aceite reciclado se decide realizar el experimento y analizar
los resultados obtenidos. Primeramente, se determinan las variables en la

formulacion del jabon a liquido de aceite reciclado.

Tabla 4. Resumen del procesamiento de los casos
Casos
Validos Perdidos Total
N Porcentaje N [|Porcentaje N Porcentaje
IndAcidez * Ph 32 100% 0 .0% 32 100%
IndAcidez * Viscocidad 32 100% 0 0% 32 100%
indRefreccion * Ph 32 100% 0 .0% 32 100%
indRefreccion* Viscocidad| 32 100% 0 0% 32 100%
IndSaponificacion * Ph 32 100% 0 0% 32 100%
IndSaponificacion* 32 100% 0 .0% 32 100%
Viscocidad
Tabla 5. Indice de acidez *Ph
Ph
61] 62 63| 6.4] 65] 66 6.7] 6.8 69| ot
IndAcidez

26 11 1|0 1 0| 1 1] 2| 1 8

o7 1] 12120 1| o0of of 8

8 2 1|1 ol o] 1] o] 1] 2] 8

29 o1 |1] 22|11 0] o0of 8

Total 4 4 4 4 4 3 3 3 3 32
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En la tabla 6 se hicieron las pruebas de la reaccion entre el indice de acidez el cual
tiene vitola mordedura libre natural en grasas, es decir, la adicion de acidos no
combinados, resultantes del hidrolisis de ciertos triglicéridos y en cuanto al pH
determina muchas caracteristicas notables biomacromoléculas en los cuales se

pudo lograr el siguiente resultado total de 32.

Tabla 6. Tabla de contingencia Recuento

Tabla de contingencia

Recuento

Viscosidad Total
M24 | 2127 | 2189 | 2215 | 2217 | 2218 | 2227 | 2245 | 2252 | 2256 | 2312 | 2342 | 2723

1,268 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 0 2 2 3
n 27 0 ] 0 2 2 0 2 0 ] 2 0 0 0 3
d 75 0 2 2 0 0 2 0 0 0 0 2 0 0 [
'a,29 2 0 0 0 0 2 2 2 0 0 0 0 0 [
[
i
d
e
z
Total 2 2 2 2 2 4 4 2 2 4 2 2 2 32

En la tabla 7 se realizaron las pruebas del indice de acidez que tiene reacciones
grasas, en cuanto resultado del hidrolisis en los triglicéridos y en cuanto a la
viscosidad corriente en liquidos en ebullicidon, no se puede estudiar reflejado en un
liquido petrificado porque el liquido fija las moléculas que o componen resultado
total de

Tabla 7. Pruebas de chi-cuadrado.

Sig. asintoticH
Valor gl (bilateral)
Chi-cuadrado de Pearson | 19,333a | 24 ,734
Razon de verosimilitudes | 26,312 | 24 ,338
Asociacion lineal por lineal| 303 1 982
N de casos validos 32
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Tabla 8. Pruebas de chi-cuadrado

Sig. asintéticg
Valor gl (bilateral)
Chi-cuadrado de Pearson | 72,000a 36 ,000
Razon de verosimilitudes | 72,087 36 ,000
Asociacion lineal por lineal| 7,798 1 ,005
N de casos validos 32
Tabla 9. Indice Refraccion * PH
Ph Total
6,11]6,2| 6,3 64 |(65|6,6]|6,7|68 (69
indRefraccion
1,4624 1 0 0 1 1101 0] 1 1 5
1,4628 0| O 1 0 111101 1 1 5
1,4629 0| O 1 0 1] 0(0fO 0 2
1,4632 2 1 0 1 o|jo0o]JO0] O 1 5
1,4642 0 1 1 0 0o 0] 1 0 0 3
1,4645 1 1 0 0 o|1]10] 0 0 3
1,4649 0| O 0 1 11 1 1 0 0 4
1,4655 0| O 0 1 o 0] 1 0 0 2
1,4659 0 1 1 ofo0] 0] 1 0 3
Total 4 4 4 413 3 3 32

En la tabla 8 se realizaron las siguientes pruebas de la refraccidon analitica que

consiste en la medida del que tiene el efecto de espigar su trova si es una disoluciéon

o su desinfeccion si es un acto de un compuesto y en cuanto al Ph se midié en una

opcidn fluvial utilizando una tonalidad de farde numeral que mide las opciones

acidas y las alcalinas de las entidades el cual resulto un total de 32.
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Tabla 10.

Pruebas de chi-cuadrado

Sig. asintotica
Valor gl (bilateral)
Chi-cuadrado de Pearson |51,733a |64 ,865
Razon de verosimilitudes 98,068 |64 ,685
Asociacion lineal por lineal|-203 1 653
N de casos validos 32
Tabla 11. Indice de Refraccioén por Viscosidad
Viscosid Total
ad
21241 2127( 2189|2215 2217|2218| 2227| 2245|2252 2256( 2312|2342 2723
indRefrac
cion
1.4624 1 1 0 0 0 1 0 0 1 1 0 0 0 5
14628 0 0 0 0 0 1 2 0 0 0 0 1 1 5
14629 O 0 0 0 0 1 0 0 0 1 0 0 0 2
14632 O 0 1 1 1 0 1 0 0 0 1 0 0 5
14642 O 0 0 0 0 1 0 1 0 0 0 1 0 3
14645 | 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1 3
146491 O 0 1 1 0 0 1 0 0 1 0 0 0 4
14655 O 0 0 0 0 0 0 1 1 0 0 0 0 2
14659 O 1 0 0 1 0 0 0 0 0 1 0 0 3
Total 2 2 2 2 2 4 4 2 2 4 2 2 2 32

En la tabla 12 se hicieron las siguientes pruebas de refracciéon del liquido en un

refractdmetro se puso unas gotas de la muestra sobre la cara horizontal del prisma

analitica que consiste en la medida del liquido para estudiar la composicion de su

pureza solucién y en términos de viscosidad, es una medida de la renuencia de los

liquidos a fluir, cuanto mayor sea la temperaturadel liquido, por esta razén la melaza

incontinente se hunde mas rapido que cuando esta fria que resulta un total de 32.
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Tabla 12.  Indice de saponificacién* Ph

PH
61 | 62 [63[64[65) 66 [67(65]69 | Total
IndSaponificacion 202,85 1 i 1 ] 1 0 0 0 0 3
202,91 0 of 1] 1] 0 ol 1 3
20292 0 of o 0] 0 of 1] 1] 1 3
203,02 0 of o] 0] 1 1| 1] 0| © 3
203,06 0 1] 1| 1| 0 of o 0] 0 3
203,07 1 1] 0 0| 0 of o 1] 0 3
203,09 0 of o 1] 0 il 0 1] 0 3
203,11 0 of 1| 0] 0 of o o] 1 2
20312 1 1] 0 of 1 of o 0] 0 3
203,15 0 1 0o 1 1 of o 0] 0 3
203,21 1 of 0 0 il o0 0 1 3
Total 4 4 4] 4] 4 3 3] 3] 3 32

Tabla 13 se realizaron las siguientes pruebas en indice de saponificacién la

cantidad de potasa, expresada como necesaria para saponificar un gramo de grasa

un indicador del peso molecular desconocidas de aceites y en cuanto al pH se ha

medido en una decision acuatica de alcance numérico que mide las posibilidades

que son acidas y las alcalinas de las sustancias el cual dio como resultado un total

de 32.

Tabla 13. Pruebas de chi-cuadrado

Sig. asintética
Valor gl (bilateral)
Chi-cuadrado de Pearson 67,111° 80 848
Razon de verosimilitudes 71,299 80 ,746
Asociacion lineal por lineal | »190 1 ,698
N de casos validos 32
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Tabla 14. Indice de Saponificacion* Viscosidad

Tabla de contingencia

Viscosidad Total
218 [ 221 | 21 225 | 225
2124 2127 | 9 5 7| 2218 | 2227 | 2245 2 6 | 2312 | 2342 | 2723

IndSaponificacion 202,85 0 ] 0 0 0 0 1 0 0 1 1 0 4] 3
202,91 0 0 0 0 1 1 0 0 1 0 0 0 o 3

202,92 0 1 0 0 0 0 0 0 0 1 1 0 0 3

203,02 0 o 1 1 o 1 o 0 i) o ] o 4] 3

203,06 0 1 0 0 0 0 1 0 1 0 0 o 3

203,07 1 0 0 0 0 1 0 0 1 0 0 0 0 3

203,09 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1 0 0 1 3

203,11 0 o 1 0 1 0 o 0 i) o ] o 4] 2

203,12 0 0 0 1 0 1 0 0 0 0 0 0 1 3

203,15 1 o 0 0 o 0 1 0 i) o ] 1 4] 3

203,21 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 1 o 3

Total 2 2 2 2 2 4 4 2 2 4 2 2 2 32

Tabla 15 se realizaron las siguientes pruebas sobre la saponificacion es una
respuesta quimica entre un acido graso y una base alcalina, se recibe como
producto la sal de dicho acido y en cuanto a la viscosidad se determind a una
dimension fisica que determina la solidez dentro del flujo de un fluido el cual dio

como resultado un total de 32.

Tabla 15. Frecuencias de las Categorias de la variable Pruebas de chi-

cuadrado

Sig.
asintoticq
Valor al )
(bilateral
Chi-cuadrado de 117, 120 ,552
Pearson 333a
Razon dd 94,8 120 ,956
verosimilitudes 93
Asociacion lineal pof 409 1 ,523
lineal
N de casos validos 32
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Tabla 16. Indice de acidez * Viscosidad

Tabla de contingencia

Recuento

Viscosidad Total

2124 | 127 | 2189 | 215 | 217 | 218 | 2227 | 2245 | 2252 | 2256 | 2312 | 2342 | 2123

| 26 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 0 2| 2
n2 0 0 0 2 2l 0 2 0 0 2 0 0f 0

€
Z
Total 2 2 2 2 A 4 2 2 4 2 2| 2

32

En la tabla 17 se realizaron las pruebas del indice de acidez que tiene reacciones
grasas, en cuanto resultado del hidrolisis en los triglicéridos y en cuanto a la
viscosidad que esta ahi mismo en liquidos que se manifiestan en tumulto, no se
pueden verificar reflejados en un liquido que se manifiesta porque el liquido es fijo

liquido es moléculas fijas que estan ahi en el resultadototal de 32.

Tabla 17. Pruebas de chi-cuadrado

Sig.  asintdtica
Valor gl |(bilateral)
Chi-cuadrado de Pearson 72,0007 36 ,000
Razoén de verosimilitudes 72,087 36 ,000
Asociacion lineal por lineal | 7,758 1 ,005
N de casos validos 32
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Tabla 18. Indice de Refraccion * PH
Ph Total
.. |62 [63 [64 [65 [66 [67 [68 |69

- Retoocion 14624 [T [0 [0 |1 1 00 | T |5
14628 o o |1 o |1 1 o |1 1 |5
14629 o o |1 o |1 o lo o 0 |2
14632 |2 |1 o |1 o lo o o 1 |5
14642 fo |1 1 o o o |1 0 o |3
14645 |1 |1 o o o |1 o o o |3
14649 o [0 o |1 1 1 1 0 0 |4
14655 o [0 o |1 o lo |1 0 0 |2
14659 o |1 1 o o o fo |1 o |3

Total 4 |4 4 4 & I3 |3 |3 3 |32

En la Tabla 19 se realizaron las siguientes pruebas de la refraccion analitica que

consiste en la medida del liquido para estudiar su composicion si es una solucion

su pureza si es un solo compuesto y en pH se medié en una posibilidad fluida

utilizando una sucesion de desafio numeral que mide las opciones acidas y las

alcalinas de las sustancias el cual resultd un total de 32.

Tabla 19.

Pruebas de chi-cuadrado

Sig. asintotica
Valor gl | (bilateral)
Chi-cuadrado de Pearson 51,733 64 ,865
Razoén de verosimilitudes 58,068 64 685
o . 203 1 ,653
Asociacion lineal por lineal
32

N de casos validos
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Tabla 20. Indice de refraccion* Viscosidad

[Viscosidad Total
218| 221 224 231 | 234 | 272
9 |5 5 2 2 3
2124 | 2127 2217 | 2218 | 2227 2252 (2256
indRefrac 1.4624 |1 1 0 |O 0 1 0 0 1 1 0 0 0 5
cion 1.4628 |0 0 0 |o 0 1 2 0 0 0 0 1 1 5
1.4629 |0 0 0 |0 0 1 0 0 0 1 0 0 0 2
1.4632 )0 0 1 1 1 0 1 0 0 0 1 0 0 5
1.4642 0 0 0 |0 0 1 0 1 0 0 0 1 0 3
1.4645 |1 0 0 |0 0 0 0 0 0 1 0 0 1 3
1.4649 |0 0 1 1 0 0 1 0 0 1 0 0 0 4
1.4655 |0 0 0 |0 0 0 0 1 1 0 0 0 0 2
1.4659 |0 1 0 |0 1 0 0 0 0 0 1 0 0 3
Total 2 2 2 |2 2 4 4 2 2 4 2 2 2 32

Tabla 21 se hicieron las siguientes pruebas de refraccion del liquido en un

refractdbmetro se puso unas gotas de la muestra sobre la cara horizontal del prisma

analitica que consiste en medir el liquido en el para determinar su elaboracién de

solucion de su simplicidad en términos de viscosidad es una dimension de la

oposicion liquidos fluir cuanto mas viscoso es el liquido aumenta en el temple, de

esta manera del azucar caliente fluye mas veloz que cuando esta fria que resulta

un total de 32.

Tabla 21. Pruebas de chi-cuadrado

Sig. Asintotica

N de casos validos

32

Valor gl | (bilateral)
Chi-cuadrado de Pearson 88,267 96 ;700
Razoén de verosimilitudes 78,889 96 ,898
Asociacion lineal por lineal 011 1 ,918
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Tabla 22.  Indice de saponificacién* Ph

|indSaponificacion E

6.1 6.2 6.3| 64| 65 | 66| 6.7 6.8 6.9 Total
202.85 1 0 1 0 1 0 0 0 0 3
202.91 0 0 1 1 0 0 1 0 0 3
202.92 0 0 0 0 0 0 1 1 1 3
203.02 0 0 0 0 1 1 1 0 0 3
203.06 0 1 1 1 0 0 0 0 0 3
203.07 1 1 0 0 0 0 0 1 0 3
203.09 0 0 0 1 0 1 0 1 0 3
203.11 0 0 1 0 0 0 0 0 1 2
203.12 1 1 0 0 1 0 0 0 0 3
203.15 0 1 0 1 1 0 0 0 0 3
203.21 1 0 0 0 0 1 0 0 1 3

Total 4 4 4 4 4 3 3 3 3 32

Tabla 23 se realizaron las siguientes pruebas en indice de saponificacién la
proporcion de potasa, expresado como necesario para saponificar un gramo de
grasa un indicador del peso molecular desconocidas de aceites y en cuanto al pH
se ha medido en una opcion fluida de prestigio numeral que mide las posibilidades

que son acidas y las alcalinas de las entidades el cual dio como refluido un total de

32.

Tabla 23. Pruebas de chi-cuadrado

Sig. asintdtica

Asociacion lineal por lineal

N de casos validos

32

Valor al (bilateral)
Chi-cuadrado de Pearson 67,1112 80 ,848
Razén de verosimilitudes ~ |71,299 80 ,746

,150 1 ,698




Tabla 24.

Indice de saponificacién por Viscosidad

IndSaponifi Viscosida Total
cacion d
o10a| 2127|2189|2215[2217| 2218 2227| 2245|2252 2256| 2312| 2342 | 2723

20285 | O 0 o[of o 0 1 0 0 [ 1 1 0 0 3
20291 | o 0 o ol 1 1 0 0 110 0 0 0 3
20292 | © 1 olof o 0 0 0 0| 1 1 0 0 3
20302 | © 0 11110 1 0 0 0| o 0 0 0 3
20306 | © 1 olof o 0 0 1 0| 1 0 0 0 3
203.07 | 1 0 olof o 1 0 0 110 0 0 0 3
20309 | © 0 olof o 0 0 1 0| 1 0 0 1 3
20311 ] © 0 11 0| 1 0 0 0 0| o 0 0 0 2
20312 | © 0 o 1] o 1 0 0 0| o 0 0 1 3
203.15 | 1 0 olof o 0 1 0 0| o 0 1 0 3
20321 ] © 0 olof o 0 2 0 0| o 0 1 0 3
Total 2 2 2 | 2| 2 4 4 2 2 | 4 2 2 2 32

Tabla 25 se realizaron las siguientes las pruebas de saponificacién son a medio de

respuesta quimica de un acido graso y una base alcalina, en la sal de este acido se

ha considerado ventajas fundamentales y en cuanto a la viscosidad se establecié

a un tamano fisico que toma de medida el soporte dentro al flujo de un fluido el cual

dio como resultado un total de 32.

Tabla 25.

Frecuencias de las Categorias de la variable

Pruebas de chi-cuadrado

Sig. asintdtica
Valor gl | (bilateral)
Chi-cuadrado de Pearson 117,3332 120 ,552
Razoén de verosimilitudes 94,893 120 ,956
Asociacion lineal por lineal ,409 1 ,523
N de casos validos 32
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V. DISCUSION

La real ocupacion de indagacion se tuvo como término fundamental fabricar jabon
liquido resquebrajar de oleo reciclado de cocina recaudado de los restaurantes de
la zona. Para ello se realizé la caracterizaciéon del tiempo y ubicacién de bagazos
del lubricante, con su respectiva diseccion fisicoquimico, se elaboré jabdn liquido
valorando su naturaleza ya que se hicieron rendimientos de este producto ya que
de esta manera no se usa cebo en vez de eso se usa aceite reciclado que paso por
un proceso de preparaciéon de tal manera conseguir el jabén liquido.

Sintetizando una extraccion de articulos posteriormente del progreso de extracciéon
de la glicerina y biodiesel, se obtiene por el desarrollo del pensamiento del cual
surge este beneficio, punto en calibre de los ingredientes que disminuye en un 50%
por ponerse como fermento (Naoh) hidréxido de sodio que es mayormente
asequible en el mercado, pero, nos adopta los idénticos receptivos para que
restablecer el similar, y descartar otros valores por permiso del argumentista.

El uso de aceite en el restaurante en ensayo, efectuar un gasto aproximadamente
72 litros de aceite lubricante "Cil" al mes, y no existe esquema de manejo de
fragmentos, no se recolectan, recicladas, reutilizadas, almacenadas de manera
fraudulenta, como disposicion final el método de agua con un aceite residual de
unos 10 por mes, que depende del ejemplo y miembro de freir en hospitalaria
austeridad.

Como lo denota Belalcazar Florez & Rivera Sanchez (2016), Debido a la facilidad y
falta de instruccion, se vierte aceite vegetal usado en la coleccion, destruyéndola,
que ahora es inutil.

Marquéz Farfan (2014) denota que 1 litro de desecho de petréleo corrompe 1000
liquido, para aprovechar el 5000 que el liquido abunda en los cauces de los rios y
cuando llega al ecosistema acuifero cuando se forma una capa de lubricante. Asi
mismo Gonzales Canal & Gonzales Ubierna (2013) indica que las perlas lubricantes
se cocinan cuando entran en competencia con los detergentes, provocando
obstruyendo los sobrecostes en las plantas de tratamiento de liquidos.

Examen de laboratorio de lubricante vegetal usado (Avu), un color ambar velado,
un olor ininteligible, Ph 6.1, 0,10%, densidad 0,87 g/ml, indice de saponificacion
204,8 Koh/g, indice de combustion 19,2% e indice de 8,8 meq de O2/kg; notas que

reflejan el altercado de nuestro aceite con las coincidencias fisicas y quimicas que
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se pueden encontrar en un nuevo aceite vegetal: indice de perdxido <5 meq de
02/Kg, indice de acidez <0.20% y sin aroma distinto (DIGESA, 2018); color amarillo
claro y brillante, pH entre 5-6, humedad <0.10 y densidad entre 0.919-0-925 g/ml
(RIOSA, 2019); indice de saponificacién entre 189-196 mg KOH/g (F. Leslie Hart &
Harry Johnstone Fisher, 1971). Ademas, se da como lo menciona Lazaro Vela
(2018), se ha dado a conocer la descomposicion del aceite que se produce por
templado y cuya oxidacion posterior provoca malos olores y el estudio de los
peroxidos, la polimerizacién da lugar a polimeros y el aceite se espesa y en
monitoreando la hidrdlisis se genera el escape de acidos libres.

Una informacién muy necesaria es asemejar nuestros valores de prueba fisicos y
quimicos del éleo usado del hospital con la ocupacién de Leyva Arévalo & Torres
Gbémez (2016), el cual realizo con aceite vegetal reciclado de un instituto y
universidad, donde obtuvieron similitudes mal aroma, color opaco, indice de acidez
0.28 mg KOH, indice de saponificaciéon 278.9 mg KOH/ge indice de perdxido g
0O2/Kg, dato que aumenta nuestros valores en cuanto a que indica que la UVA del
hospital estudiado de mejores caracteristicas para ser reutilizado y se usa para
hacer jabdn liquido.

En los diagramas 5, 6 y 7 se fragmenta el seguimiento de produccién de jabén,
iniciando la fabricacion de masa jabonosa con cuatro pasadas, generando g de
aceite vegetal reciclado con cambios de %KOH de enfriamiento rapido,
sefalizacion que la respuesta maxima de saponificacion en un término de 2 horas,
manifestada en la conclusion de esto fue para la ejecucion n.° 4 que generd 21,2 g
de masa jabonosa, aumentando en un 10 % de KOH a 90 °C de templado, llegando
a una productividad de 34.6% de producto confirmado. Ramos (2016), declara que
la materia prima es importante para elaborar de la respuesta de la saponificacion
necesitara de la peculiaridad fisica y la quimica del aceite utilizado, como la
saponificacion, que decide la cantidad necesaria para un gramo de aceite, en este
entorno en el profesional por Leyva Arévalo & Torres Gomez (2016), quienes
concluyen que cuanto mas se atempera el rendimiento de pasta de jabon disminuye
y que la adicion KOH en exceso no produce ningun efecto; para nuestro aceite con
varias particularidades, se entendera que él %KOH, el templado y su mutua
reciprocidad influyen en el proceso de elaboracion del jabon.

Al disolver la masa jabonosa se hizo destilar el agua, de tal manera que con agua
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pesada no se puede hacer mucha espuma y asi no se diluye bien como imaginaba
Juanto, Mardones y Pastorino (2018), extraer la mejor clase de facilidad y
estabilidad jabon liquido comercial con una cantidad de 17/83; de esta forma, la
influencia de la espuma asciende a Hilario Zambrano (2019), teniendo en cuenta
que la claridad de la espuma debe ser en el momento de la fabricacion jabones,
variables que el jabdn ha completado. En una investigacidn elaborada por Calderén
Villa Marin (2019), para el ordenamiento de pH de jabon disuelto, se hizo uso de
acido citrico en poca cantidad de 0.61% para un jabon base de 3.17% en las
indicaciones de jabon liquido, obteniendo un pH acido de 5.99; para la cual es
importante y llegar a disminuir el pH muy alcalino sin que cambie su aspecto de
esta manera no se alterara, se afiadio titulacion de 2 ml de solucion de acido citrico
al 50 % el jabon diluyente que contiene 21,20 g de base de jabon, lo que significa
que debido a la utilidad completa seleccionada, 16, 69 % de base de jabon y 0,98

% de acido citrico quedaron asi un pH de 9,4, valor que se establecié en las
cantidades propuestas por el Instituto Ecuatoriano de Normalizacion (2013). Por lo
cual cabe sefalar que el aumento de acido citrico es necesario para aumentar el
valor de jabones como lo precisan Dianursanti, Francisca y Alifia (2018), por lo
tanto, debe regular el pH y apoya los productos de limpieza antibacterianos.

Con relacién al aumento de un insumos antibacterial, Giraldo, Trejo Valenzuela, &
Sanabria (2016), hacen una descripcion de mucho apoyo para la higiene y
desinsectacion , dando mejor respaldo al bajar las enfermedades causadas por
bacterias, por lo que se afiade Cloroxilenol al 2% al jabdn liquido fabricado, dejando
de lado las ingestas necesarias de Triclosan y triclocarban debido a su efecto
negativo y reductor por la FDA (2016) e INDECOPI (2018) no habiendo afirmado
su potencia o demostrando que es verdadera a largo plazo en jabones. Las pruebas
fisicoquimicas del jaboén liquido producido mostraron efluvio aceptable, color ambar
translucido, densidad de 0.96 g/ml, Ph de 9.4, leccion insoluble en liquido 0.18%,
catequesis irresoluble en C2H50H 1.14%, alcalinidad libre 0.07%, ardora libre
0.05% y Cloruros 0%, aspecto que asi el Instituto Ecuatoriano de Normalizacién
(2013), estan adicionalmente de los titulos para un jabon de excusado. Se da a
aprender el jabdn liquido antibacterial con 50 g de oleo vegetal usado, 11.26g de
Koh, 103.5g de liquido destilada, 1.25g de acido citrico y 1.1g de Cloroxilenol,
generando en una equivalencia de pesos un general de 127.05g, el cual si se hace
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una semejanza con el acatamiento producido en el estudio de Gabriel Aguilar &
Pérez Cuba (2019), localizaron por 100g de aceite usado, 132g de nuestra
fabricacion a particularidades y categoria establecida se adquieren 100g de AVU,
es decir 254.1g de jabon, la cual da a conocer cantidad si aunque en general son
10 litros de aceite producidos en al mes en el area de la cocina para dar un total de
23 litros de jabon liquido.

Las tablas que mantienen un buen enfoque de reconocimiento de calidad para
jaboén liquido elaborado a partir de usado, fueron el final de la aplicacién de una
encuesta a 20 personas que usaban jabon en el lavado de manos
aproximadamente 5 dias; lo mas importante cabe resaltar es que un 55% dijo que
la duracion es maso menos regular, por lo cual el 5% sefialo que es desfavorable

, en lo que tiene que ver con el olor se dio a conocer que un 50% que es intermedio
y 10% mala; en el tono de color 55% sefialo que es moderado y 10% muy mala;
con alusiéon a la reaccién que genera la dermatolégica un 80% no presento
problemas y un 10% si la tuvo por ello percibié sequedad de piel. Salazar Aspiazu
& Vera Lépez (2016), sefala que los individuos son alérgicos a diferentes mezclas
generandoles sequedad e intolerancia, incorporar que un 39.8% de individuos
requieren de humectante y un 25% van por la moderacién. Acorde al documento
de la de los individuos de acuerdo al jabon fabricado a base de aceite utilizado
sefialaron en un 70% que es de gran importancia, un 80% hicieron saber que, si
fue de su satisfaccion por ser de un producto liquido, ambiental y antimaterial.

La puntuacion elaborada en dos partes de Leopold que guarda conexion con los
movimientos de la fabricacion de jabdn liquido , con cualidades y tipos de climaticos
afectados, manifestando que el impacta es verdadero, ademas de la movimiento
de reusado y recopilacidon de oleo vegetal ya usado, propagacion de jabon en masa,
arreglo de pH y la anadidura de Cloroxilenol, el cual es un conjunto producir
preminentemente una impresion afirmativa salud, calidad del agua y consecuencias
socioeconomicas que se producirian a partir de la planta de tratamiento.

Estos resultados estan respaldados por Chalco Sanchez & Serrano Nunez (2016),
quienes tienen una sensacion de impresion climatico efectivo, manifestando que de
esta manera un plan de fabricacién de jabones no influye al clima, en cambio

influyes en que se mantenga.
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VI.CONCLUSIONES

1.

En los dominios industriales que en el hidroxido el indicador de acidez es el
dado en miligramos de hidréxido (Koh) obligados para contrarrestar la ardora
libre de 1 gramo de notificacion. El analisis se resume en dos partes, influye
en el proceso del aceite reciclado evaluacién acido-base de acidos grasos
libres actuales en extracto de aceite. La obtencion de jabdon liquido
resolucion de factores del aceite da aviso que de tal manera determinar la
mercancia de calidad del jabon se pudo obtener el 95% es la adecuada para
una buena clarificacion.

Determina de esta manera que la luminaria en la superficie con proporcién a
la diligencia de la luminosidad en el aceite. El indice de refraccién es peculiar
del proceso el cual influye en el aceite reciclado por lo que es un indicativo
de limpieza. Este valor esta coordinado con el periodo de saturacion, con la
madurez de los dobles vinculos. El indice de refraccion es caracteristico de
la obtencion de jabdn liquido a un temple indudable, generalmente 20 °C,
por lo cual es usado como perspectiva de tipificacion de agregados propios.
La saponificacion es el torrente de potasio, manifestada en miligramo,
inevitable para saponificar un gramo de materia grasa. Proporciona
informacion sobre la distancia media de las cadenas de los acidos grasos,
ya que su valor es tanto mas elevado cuanto ultimo es el 19 peso molecular
de los acidos grasos de tal moda que simboliza la porcidn de sal o alcali
importante que de tal manera pase a saponificar una cifra de cebo u aceite,
se estima atreves de a mg de Koh o Naoh automaticos por tal g de aceite,
conformando asi jabon.

Se puede concluir que la prospeccién realizada, si es viable variar jabon
liquido a partir de los factores que influyen en los residuos de aceite, dandole
precio a un desecho el cual presenta la peculiaridad para el planteamiento
de una elaboracion de saneamiento de cualidades y sumision, que de esta

manera no se dé un impacto ambiental negativo.
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VILI.

RECOMENDACIONES

. La obtencion del jabon liquido fabricado deberia ser aprovechado hacia la

higiene de manos por los trabajadores de restaurante a donde se reciclo el
aceite usado, en general ser distribuidos en dispensadores en el interior

como en intereses higiénicos.

. Establecer un método de recopilacion y beneficio de oleo vegetal gastado

puede trasladarse encaminado a la extraccién de la fabricacion de un género
como lo es el jabon liquido, requerido en los excusados de vitalidad a los
dares a conocer que es un borrador accesible y facil.

Efectuar mucho mas conocimiento de progreso de cualidades del jabdn
liquido originado con oleo en términos de hidratacion pudiendo anadirse
perfeccionar la fase agregandole aroma y pigmentos naturales de forma que
sea un valor agregado al producto.

Concientizacion a la sociedad de los favores de lozania referente a lo
posterior y posicion terminal de aquellos desperdicios de lubrificante vegetal,

fomentando el procedimiento analizando admitir tretas de cebo y dleos.
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ANEXOS

Anexo N° 01:

Diagrama de Ishikawa

Equipos Condiciones
Ambientales

No se renueva Es perudicial para el

medicambiante
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Fuente: Elaboracion propia
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Anexo N°02: Pareto de los Principales Problemas

N° Causas Frecuencia %Acumulado

1 | Afecta tanto ala flora como a la fauna de los ecosistemas 230 14%

2 215 26%
Falta fomentar |la educacion ambiental y el reciclaje del aceite

. 196 38%
Es perjudicial en el medio ambiente

" 186 49%
No se renueva equipos

s 154 58%
Falta de contenedores de aceite

5 146 67%
Falta de reutilizacién del aceite

; 135 75%
Plagas ocasionadas por el desecho del aceite

. 110 81%
No se usan los contenedores para almacenar el aceite

9 91 86%
Tiene un efecto negativo

10 . . 82 91%
No se cuenta con muchos camiones recolectores de aceite

11 | No estandarizar el uso del aceite 65 95%

12 47 98%
No acceder a la tecnologia

13 | Un alto costo del desecho de aceite 35 100%

Fuente: Elaboracién Propia
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Anexo N°03: Diagrama de Pareto
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Fuente: Elaboracion "Propia
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Anexo N°04: Matriz de operacionalizacion de las variables

Chsanacioe de campo Raccleccica da dxsos
= om arzir coeonds a Bimn N = NocmaBdad
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— @ € Joa vOGOTE SOTTATN 4N TNCE 3 V =Geo
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Fuente: Elaboracion Propia
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PROBLEMA

Problema General
P. ¢ el proceso del aceite reciclado

influye para la obtencién de un
jabén liquido biodegradable?

Problemas Especificos
P1: ¢la indice acidez influye en el

proceso del aceite reciclado para la
obtencién de un jabén liquido
biodegradable?

P2: ;La refraccion influye en el
proceso del aceite reciclado para la
obtencion de un jabon liquido
biodegradable?

P3: ¢ La saponificacion influye en el
proceso del aceite reciclado para
la obtencién de un jabdn liquido

biodegradable?

Anexo N°05: Matriz de Consistencia

OBJETIVO

Objetivo General
O1: Determinar los factores que

en el proceso del aceite

reciclado influye en la
obtencion del jabén liquido
Objetivos Especificos

O,: Determinar si el indice de
acidez influye el proceso del
aceite reciclado en la obtencion
del jabodn liquido

O3z: Determinar si la refraccion
influye el proceso del aceite
reciclado en la obtencion del
jabon liquido

(0%
saponificacion

Determinar si la
influye el
proceso del aceite reciclado en

la obtencion del jabon liquido

HIPOTESIS

Hipoétesis General
H1i: ¢ En qué medida influye el

factor de proceso en el aceite
reciclado para la obtencién de
jabon liquido?

Hipoétesis Especificos

Haz: Como influye la acidez en el
proceso del aceite para la
obtencién del jabon liquido

Ha:

saponificacion en el proceso

Cdémo influye la
del aceite para la obtencion del
jabon liquido

H4: Como influye la refraccion
en el proceso del aceite para la
obtencién del jabon liquido

VARIABLES Y
DIMENSIONES

Variable Independiente:
X: Factores del proceso de reciclaje

X1.1: acidez

X12: refracciéon

X1.3: saponificacion
Dimensiones:

X1.11: indice de acidez
X12.1: indice de refraccion
Xs: indice de saponificacion

Variables dependientes:

Y: Jabon liquido biodegradable
Y: pH
Y: viscosidad

Dimensiones:
Alcali libre
Materia insoluble en agua

METODOLOGIA

Tipo de investigacion
Nivel:
Descriptiva
Método:
mixto
Diseno:
experimental
Técnica:
Cuestionarios en un

explicativa

lugar
especifico para hacer las pruebas de

los jabones a algunas personas

Instrumentos
Cuestionarios

Analisis y procedimientos
Atreves de laboratorios realizar los

dos tipos de jabodn liquido para saber
la diferencia
Y poder utilizar los distintos procesos

Y asi poder analizar

Fuente: Elaboracion Propia
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Anexo N°06: Certificado de Validez

ﬁ UNIVERSIDAD CEsAR VALLE:O

CERTIFICADO DE VALIDEZ DE CONTENDO DEL INSTRUMENTO QUE MIDE:
IMPLEMENTACION DEL MANTENIMIENTO AUTONOMO PARA MEJORAR el indicador de OEE De una Autoclave en el proceso de Esterilizacion del Hospital de Vitarte-2017

N° DIMENSIONES /{ items Pertinencia® |Relevanciaz Claridad? Sugerencias
VARIABLE INDEPENDIENTE: Factores Quimicos que influyen en el Proceso
de reciclado del Aceite de Cocina

1 DIMENSION 1: ACIDEZ Si No Si No Si No
I A= 5b6.1xNxV
P
2 DIMENSION 2: REFRACCION Si No Si No Si No
N=C
v
3 DIMENSION 3: SAPONIFICACION Si No si No si No

_ (B—G)x56,11 xN
~ Peso de muestra (g)
VARIABLE DEPENDIENTE : : Jabén liquido biodegradable

I

s

1 DIMENCION 1; Ph Si No Si No Si No
VxiNx4
A= """
m
2 DIMENCION 2 - VISCOSIDAD Si No Si No Si No
V (CPS)=F'L

Observaciones (precisar si hay suficiencia):

Opinion de aplicabilidad: Aplicable [)<] Aplicable después de corregir[ ] No aplicable [ ]
Apellidos y nombres del juez validador. Dr@ .-_ff’./?’!z?'f:’*?:z.?ﬁé{‘*"f"’?.f.% .................. DNI.‘Qfé‘/g_‘/_T_?.Z'&é?..-.
Especialidad del validador. .co.n.euemeneeneeeeeemmone e mnen e R R e e

Lima.../Zd 24«5 del 2017
1Pertinencia: El item corresponde al concepto tedrico formulado.

2Relevancia: El item es apropiade para representar al componente o

dimension especifica del constructo

3Claridad: Se entiende sin dificultad alguna el enunciado del item, es

conciso, exacto y directo /

Nota: Suficiencia, se dice suficiencia cuando los items ptanleados

Eirmna rdal Evnarta InfAaremanta

Fuente: Elaboracion Propia
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ﬁ UNIVERSIDAD CESAR VALLEIO

CERTIFICADO DE VALIDEZ DE CONTENDO DEL INSTRUMENTO QUE MIDE:
IMPLEMENTACION DEL MANTENIMIENTO AUTONOMO PARA MEJORAR ¢l indicador de OEE De una Autoclave en el procesc de Esterilizacién del Hospital de Vitarte-2017

N° DIMENSIONES fitems Pertinencia! |[RelevanciaZ Claridad3 Sugerencias
VARIABLE INDEPENDIENTE: Factores Quimicos que influyen en el Proceso
de reciclado del Aceite de Cocina
1 DIMENSION 1: ACIDEZ Si No Si No Si No
A= 561xNxV
P
2 DIMENSION 2: REFRACCION Si No Si No Si No
N=C
|
E] DIMENSION 3: SAPONIFICAGION Si No Si No Si No
I (B—6)x56,11 xN
5 7 Peso de muestra (g)
VARIABLE DEPENDIENTE : : Jabémn liquido biodegradable
1 DIMENCION 1: Ph Si No Si No Si No
VxNx4
A= ———mWm—
L
2 DIMENCION 2 : VISCOSIDAD Si No Si No Si No
V {CPS)=F*L

Observaciones (precisar si hay suficiencia): S U\m:\q dezr\‘a'uw&e..

Opini6n de aplicabilidad:

Apellidos y nombres del juez validador.ﬁ:. / Mg:

Aplicable [ ]

Especialidad del validador__....___.._. ..l

1Pertinencia: El item corresponde al concepto tedrico formulado.
2Relevancia: El item es apropiado para representar al componente o
dimension especifica del constructo

3Claridad: Se entiende sin dificultad alguna el enunciado del item, es
conciso, exacte y directo

Nota: Suficiencia, se dice suficiencia cuande los items planteados
son suficientes para medir la dimension

Fuente: Elaboracion Propia

Aplicable después de corregir[ ]

Hkide Seda:

No aplicable [ ]

Firma del Experto Informante.

..del 201’
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EI" UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO

CERTIFICADO DE VALIDEZ DE CONTENDO DEL INSTRUMENTO QUE MIDE:
IMPLEMENTACION DEL MANTENIMIENTO AUTONOMO PARA MEJORAR el indicador de OEE De una Autoclave en el proceso de Esterilizacion del Hospital de Vitarte-2017

N° DIMENSIONES / items Pertinencial |[RelevanciaZ Claridad? Sugerencias
VARIABLE INDEPENDIENTE: Factaores Quimicos que influyen en el Proceso
de reciclado del Aceite de Cocina
1 DIMENSION 1: ACIDEZ Si No Si No Si No
IA = 56.1xNxV
12 Il
P v
2 DIMENSION 2: REFRACCION Si No si No Si No
N=C
v L [~ e
3 DIMENSION 3: SAPONIFICAGION si No Si No Si No
7 (B—G)x56,11 xN
* ~ Peso de muestra (g) ] v v “
VARIABLE DEPENDIENTE : : Jabdn liguido biodegradable
1 DIMENCION 1: Ph Si No Si No Si No
A VxNx4 o —
— m v
2 DIMENCION 2 : VISCOSIDAD Si No Si No Si No
V (CPS)=F'L i W2 rd
Observaciones (precisar si hay suficiencia):
Opinién de aplicabilidad: Aplicable [__1 Aplicable después de corregir [ ] No aplicable [ ]
0 ~ :
Apellidos y nombres del juez validador. Dr. / Mg: .F"’& FAnFRN PLATET 2 DNI 22613 ,;_903
Especialidad del validador.......... Q04 Soie. . €. . &

) - Lima.22...de. Q.5TY87L | del 2017
ipPertinencia: El item corresponde al concepto tedrico formulado.

?Relevancia: El item es apropiado para representar al componente o
dimensidn especifica del constructo

3Claridad: Se entiende sin dificultad alguna el enunciade del item, es
conciso, exacto y directo )

Nota: Suficiencia, se dice suficiencia cuando los items planteados .
son suficientes para medir la dimensién Firma delExpéyto Informante.

Fuente: Elaboracion Propia
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Anexo N°07: Ficha Técnica

BIORECI

JABON LIQUIDO RN BASE DE ACEITE RECICLADO

FIU“A TEUNIUA DICIEMBRE DEL 2019

VERSION 01

1. DESCRIPCION DELPRODUCTO

AR _o

El jabén liquido cuenta con un aroma agradable I' -l ﬁ

que limpia la piel y lo deja suave es un producto

que es recomendable mas para el lavado de las BIO CI
manos, mejora las condiciones de la piel contiene

ingredientes hidratantes que cuidan la piel sin IABON £IQUIDO

irritarla dejan las manos limpias y suaves.

2. PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS

ASPECTO Liguido Cremoso

Caracteristico
3.50-7.90

700 cps — 10000 cps
500 m, 11, 41

3. PROPIEDADES MIGROBIOLOGICAS

mesofilos totales
aeruginosa
Staphylococcus aureus

Ausencia de Escherichia Ausente en 1g o ml

coli

4. INSTRUCCION DE USO

5. RECOMENDACIONES

ESEECIFICAGIONES TECHICAS > El producto tiene que estar lejos del

contacto de los nifos y las mascotas.

COLOR Blanco ligeramente perlado > Se tiene que leer la etiqueta antes de

ser usado el producto.

6. PRESENTACION

400 ml
10t
41t

ANALISIS MIGROBIOLOGICO

7. BENEFICIOS

» Disminuye el riesgo de enfermedades
» Excelente limpieza de manos
» Cuida la piel ya que lo deja suave

8. ALMACENAMIENTO

» Tiene que estar en un lugar seco
y ventilado

» El producto debe permanecer
lejos del fuego.

> Lo primero que se tiene que hacer es mojar
bien las manos para que se pueda aplicar el 9. PRECAUCIONES

jabon liquido.

» Despues de a ver aplicado el jabén se debe

frotar bien las palmas de las manos durante 45 > Evitar el contacto con los ojos

segundos, enjuagar con agua y secarse las > El producto no debe ser ingerido

manos » Mantener el envase cerrado en un
> Si se observa una reaccion no favorable se lugar fresco y seco

tiene que suspender el uso y tiene que

consultar a un medico

Fuente: Elaboracion Propia
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Anexo N°08: Procedimiento del jabon liquido

¢CUNISSONILOSIEASOSIRARR
PROGEDINMIERO DELIABON OUIDoP

Es un procedimiento que esta haciendo explicando paso a paso sobre la

elaboracion del jabon liquido de aceite reciclado

MDD DI
TATERTAIERTIVIA

v" ALOE BARBADENSIS LEAF EXTRAC, CITRIC ACID, FRAGANCE

v" SODIUM LAURATH SULFATE, METHYLHLOROISOTHAZOLINOME 1

v’ COCAMIDE DEA, EUPERLAND

¥" COCAMIDOPROPYL, ACEITE USADOBETAINE,

v/ SODIUM CHLORIDE, SAPONIFICADO DILUIDO

v LAURAMINE OXIDE, 5 BROMO 5 NITRATO 1,3 DIOXANE 105 EN
PROPYLENE GLYCOL

INSTRUITENTOSH

v" POTENCIOMETRO, PAPEL DE FILTRACION

v' REFRACTOMETRO, MATRAZ, FRASCO LAVADOR
v VISCOCIMETRO, PROBETA

v' BALANZA DE LABORATORIO, VASO PRECIPITADO
¥v" CUCHARA, BALON VOLUMETRICO

v EMBUDO, COCINA DE LABORATORIO

%. RECONIENDACIONES

o ©

BIORE

ITBON LIGQUIDO [

Fuente: Elaboracion Propia
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| paso principal para la elaboracion del jabon
liquido es el aceite que primero se recolecta y
pasa por un proceso de filtracion se toma tiempo
y de ahi se ve que el aceite tiene distintos
procesos y ya después de a ver realizado para
poder comenzar el procedimiento se pesa el
aceite

'El aceite pasa por diferente proces
\l’ndice de refraccion y indice de acidez para
‘este proceso se agrega alcohol etilico y se
agrega dos gotas de fenolftaleina y se tiene
‘que titular |

Después pasa por un proceso de indice
de saponificacion en este proceso se
tiene que agregar hidréxido de potasio y
se tiene que calentar en 30 min.

Fuente: Elaboracion Propia
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CCUASON|LOSIRASOSIPARN
PROCEDIMIENTODELABON[LIOUIDOD?,

Para comenzar con el proceso
saponificacién primero se pesa el aceite
y el sodium chloride

n el proceso de saponificacién para el‘
jabén liquido se intenté varias veces la
primera vez sali6 mal la saponificacion
salié duro y de un color marron claro que
se tuvo que volver a realizar el proceso de
saponificacion hasta que salga bien.

el proceso de saponificacion que se va
a realizar se agrega el aceite se agrega los
otros insumos y se pone a calentar en la
cocina hasta que se disuelva la sal y se va
ir agregando el agua es un proceso que
dura horas y se tiene que ir moviendo
suavemente

Fuente: Elaboracion Propia
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CUALISONLOSIPRSOSIPARN
BROCEDIMIENTOIDEWNBONILIQUIDO2

rimero se tara el envase en la balanza y
poner la cantidad que pesa en un papel y
pegarlo en el embace para poder pesar los
cada uno de los insumos con las cantidades
exactas para poder echar y realizar el jabon|
liquido.

Después de a ver terminado el proceso
de pesado de los insumos para el jabon
- liquido se agrega la saponificacion y de
ahi se agita con una chuchara hasta que
este bien

Como ultimo paso es vaciarlo en una|
botella de presentacion de 60 ml, 400
ml para tomarlos como muestra para
presentacion ante el publico.

Fuente: Elaboracion Propia
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Anexo N°09: Pruebas realizadas en el Laboratorio

LA RECOLECCION DEL ACEITE N°1

Fuente: (Elaboracion Propia)

Descripcion:

La recoleccibn de aceite
reciclado proviene de los
restaurantes en el mercado
Micaela, para lo cual se pudo
recolectar 1L de aceite en una
botella de esta manera obtener
una muestra para hacer la
prueba que se realizara en el
laboratorio, de esta manera
cuando esté concluido Ia
primera prueba se necesitara
mas aceite asi que cada mes se
hara la recoleccion hasta
terminar el proyecto

FILTRACION DEL ACEITE N°2

Fuente: (Elaboracion Propia)

Descripcion:
El aceite vegetal usado pasa por
el proceso de filtracion por lo cual
se usa un embudo y sobre este
un papel manteco el cual ayudara
a retirar particulas visibles este
fitrado tarda un tiempo de 72
horas y posteriormente es
depositado en un envase de
vidrio.

Fuente: Elaboracion Propia
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ELABORACION DEL JABON LIQUIDO N°3

Fuente elaboracion

Descripcion:

En el laboratorio, se realiza las
pruebas correspondientes de los
parametros que se muestran a
continuacion:

v' Factores del proceso de
reciclaje

Acidez

Refraccion
Saponificacion

indice de acidez

indice de refraccion
indice de saponificacion
Jabon liquido
biodegradable

PH

Viscosidad

AN NN NN NN

< S

Fuente: Elaboracion Propia
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Descripcion: iniciando la Saponificacion
Fuente: (Elaboracién Propia)

Descripcion: viendo si esta el
saponificado

Fuente: (Elaboracién Propia)

Descripcion: pesando
Fuente: (Elaboracion Propia)

Descripcion: terminando la saponificaciéon
Fuente: (Elaboracién Propia)

Fuente: (Elaboracién Propia)

Fuente: (Elaboracion Propia)
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Descripciéon: Agregando los
ingredientes

Fuente: (Elaboracién Propia)

Fuente: (Elaboracion Propia)

Fuente: Elaboracion Propia

Descripcion: calentando
Fuente: (Elaboracién Propia)

Fuente: (Elaboracién Propia)

Descripcion: Saponificacion Fallida
Fuente: (Elaboracion Propia)
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Anexo N°10: Las encuesta

ENCUESTA

EDAD:

1.

&Sabias que ¢ acaelle reciclado sirve para hacor
productos de limpieza?

al 8

Bl Mo

¢ Rare vez
d)l Munca

SEXO:F{ ) My}

fabon enirg olros

LHas escuchado sobre el jabon liguido a base de aceile reciclado?

aj s

Bl o

o Rars ver
d] kHunca

& Con gue frecuencia compras |aban liguido?

al Semana
Bl A la guincana
ah WleEnsual
dl Sarraesing

LEn qué olros produclos crees gque se podhia

reciclado?

al Detarpenta

bl Lava vajilla iguida
e Jabdn de Barra

d] Sharmgo

@l CHros

ACreas gue eate jabdn ligulkdo dafars a piel?

al 5
Bl Mo
oy Tal wex
di Munca

utilizar el aceils

LCrees gue s buena idea ulilizar aceile reciclade para hacer un

proaducto de uso personal?

aj] &
b ko
ch Tal vez

Fuente: Elaboracion Propia
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d] Munca
¥. 4Estarias de acuerdo en comprar un jabon ecolégico?

aj &8
bl Mo
o Tal vee
d] Munca

B. &Que precio estarias dispuesto a pagar por un jakbn?

a) a' 5.50 - 6.50
b af 7.50 - B.50
ch o= 850 - 10.50
d] Ofro

9. JOué color de jabbn prefieres?

a) Morsso
b Bianco
o Azul
d] “Wardae
@] CHros

10, ¢ Que aroma prefieres?

a) Fozag
b1 Canela
ch kanzaniliz
dl Limén
@l CHros

11, LEn qui legar compras tu jaban?

a] Badega
B Farmaca
ch Supemancado
d] Kercado

Al Bajo priacio
By Arama

o) Texira
dy QOlras

12,4 Cueé caracieristica liene gque tener un jabdam para comprario?

Fuente: Elaboracion Propia
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Anexo N°11: Contaminacion del aceite usado

o(UE CONTAMINA
EL AGEITE USADD?

O.JJI Mmouo

4000 ‘}_{ 11 ofos de }
popamapucie) | COntominada

A QUE CONSERVAR EL MEDIO ,\s\

AMBIENTE )
Se tiene que evitar la contaminacion /\ g ,

e las aguas X <7
Tenemos que aprender a cuidar el medio

Ambiente es aprender a valorar la vida

Fuente: Elaboracion Propia
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Anexo N°12: Recoleccion del aceite usado

JCUALES SON LOS PASOS DE

RECOLECCION DEL ACEITE USADQO?

Primero se deja que el aceite usado se

enfrié. por qué el aceite no debe ser

)| manipulado

Como tercer paso es traspasarlo a una

botella plastica desechable para cerrar

Como segundo pase se debe filtrar con un
colador el aceite para sacar las impurezas

y el resto de alimentos que quedan

Como ultimo paso es llevar las botellas

tapadas a un tacho de recoleccién.

bien para evitar derrame. |
\ r / r/"

/qﬂf 7@ wma

obligacitn, reciclar

&8 ana wecesidad

Fuente: Elaboracion Propia
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Anexo N°12: Carta de autorizacion de investigacion

&

ESDUELA DE MG EMERLS ¥ ARCHNITECTLARA

Il riwERSIDAD CESAR WAL LE 13

PPl e L, IR ST R

ALTOSEADON DE USD DE LABDRATORIO

Keootas, Aomira Soovis Methely Yessends coon DM POSRETED ¥ Dodod MGMER Yauiesia Nasimi
) PeRR0T]. alemingd gara adgquEin el liluka de la carers de inpeneenia edesivial de s
nivarEidas Dewar Vidlegps de Lims sutomms del proyecto de tesis: FRCTORES DEL PROCESSD DEL
HECEITE REOCLADD DE COONA PARS DETERER UM LABON LIGLIHIDG S0l GRADABLE durants =i

s O ey hasta dciermsre 2019

Il trabppn de Iataratonio realdada Mok el andlns de arede usado 3 la elaborackdss del jabdn
O Ud0 dhe @cusido @ los perdessbros v eaciable, asi mismo se neslied el andlois del g bguigo
reeddianie los metoados rormaloados pers dietss fin con lae Teonesy de andlise v protocolos

estabberidos por o esca rgadc: del mborwtono
Se mvaed =N oS Bboratoncd de Cenlral ds Calidad de s empress EUEDOUM S50 donde

LEmblien w0 jawifo lay pracbhoas pre profesonales.

ifa. 1T diciembre Sl 2015

iy Sl

EFL N TR A

i i .-n..—l'n'l'.'l'.:f:-ﬂh-uu Gerentbe de la LT ]

Fuente: Elaboracion Propia
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Anexo N°13: Normas técnicas Peruana del Jabdn

36 NORMAS LEGALES

Miércoles 20 de setiembre de 2017/ &4 El Peruano

RESOLUCION DIRECTORAL
N° 036-2017-INACAL/DN

Lima, 15 de setiembre de 2017
VISTO: El Informe N° 019-2017-INACAL/DMN.PA
COMNSIDERANDO-

Que, el articulo 10 de la Ley N° 30224, Ley que crea
el Sistema Nacional para la Calidad y el Instituto Nacional
de Calidad - INACAL, establece que las competencias
del INACAL, entre ellas, la Mormalizacion, se sujetan a
lo establecido en el Acuerdo sobre Obstaculos Técnicos
al Comercio de la Organizacion Mundial del Comercio
(OMC), el cual contempla en su Anexo 3 el Codigo
de Buena Conducta para la Elaboracion, Adopcion y
Aplicacion de NMomas, siendo que el literal J del citado
Anexo establece que las instituciones con actividades de
nomalizacion elaboran programas de trabajo, entre otros
documentos;

Que, el articulo 19 de la Ley N° 30224, en
concordancia con el articulo 35 del Decreto Supremo
N® 004-2015-PRODUCE, Reglamento de Organizacion
y Funciones del Instituto Nacional de Calidad - INACAL
modificado por Decreto Supremo N®008-2015-PRODUCE,
establece que la Direccion de MNormalizacion es la
autoridad nacional competente para administrar la politica
y gestion de la Normalizacion, encontrandose encargada
de conducir el desamollo de normas técnicas para
productos, procesos o servicios, y goza de autonomia
técnica y funcional,

Que, el numeral 18.3 del articulo 18 de la Ley N° 30224,
establece que las Normmas Técnicas Peruanas promueven
la calidad de los bienes y servicios que se ofertan en el
mercado, por lo que deben ser revisadas cada cinco (5)
afios, en concordancia con el literal d) del articulo 36 del
Decreto Supremo N° 004-2015-PRODUCE;

Que, la Direccion de MNormalizacion, en ejercicio de
sus funciones de revisar y actualizar periédicamente
las MNommas Técnicas Peruanas, asi como elaborar y
actualizar periddicamente los programas de normalizacion
considerando la demanda del sector publico y privado,
establecidas en los literales d) y I) del articulo 36 del Decreto
Supremo MN° 004-2015-PRODUCE, elabord y aprobd el
Programa de Actualizacion de Normas Técnicas Peruanas
correspondientes al afio 2017, a través del Informe N°
001-2017-INACAL/DMN-Programa de Actualizacion, de
fecha 10 de marzo de 2017, los mismos que se encuentran
publicados en el portal institucional del INACAL;

Que, en el marco del citado programa fue emitido
el Informe N°0189-2017-INACAL/DN PA, el cual sefiala
que, luego de realizada la consulta publica, revision y
evaluacion respectiva de 13 MNormas Técnicas Peruanas
comespondientes a la materia de: Industrias manufactureras;
comesponde aprobarlas en su version 2017 y dejar sin efecto
las comespondientes versiones anteriores;

De conformidad con lo dispuesto en la Ley N° 30224,
Ley que crea el Sistema MNacional para la Calidad y el
Instituto Macional de Calidad; el Decreto Supremo MN°
004-2015-PRODUCE, Reglamento de Organizacién y
Funciones del INACAL , madificado por Decreto Supremo
N® 008-2015-PRODUCE;

SE RESUELVE:

Articulo 1.- Apraobar las siguientes Normas Técnicas
Peruanas en su version 2017:

TP 203.095:1981 (revisada &l 2017)  CONSERMAS Y SEMICONSERVAS
DEL AGRO. Practicas higiénico
sanitarias  concemnientes a  su
elaboracion y a las plantas de
procesamiento. 12 Edicion
Reemplaza a la NTP 203.095:1981
(revisada el 2012)

NTP 203 106:1985 (revisada el 2017) COMPOTA DE  MANZANAS
Requisitos. 1° Edicidn
Reemplaza a la NTP 203.106:1985
(revisada el 2012)

NTP 311.029:1976 (revisada & 2017)

NTP 319.073:1978 (revisada el 2017)

NTP 319.135:1979 (revisada el 2017)

NTP 319.174:1979 (revisada el 2017)

NTP 319.101:1974 (revisada el 2017)

NTP 319.103:1974 (revisada &l 2017)

NTP 319.100:1974 (revisada el 2017)

NTP 319.104:1974 (revisada &l 2017)

NTP 319.102:1974 (revisada el 2017)

NTP 319.099:1974 (revisada el 2017)

NTP 319.170:1979 (revisada el 2017)

PLASTIFICANTES. Determinacion
de la humedad. Metodo Karl
Fischer. 12 Edicion
Reemplaza a la NTP 311.029:1976
(revisada el 2012)

JABONES Y DETERGENTES.
Jabon de tocador. Requisitos. 1°
Edicion

Reemplaza ala NTP 319.073:1978
(revisada el 2012)

JABOMES Y DETERGENTES.
Determinacion de los ingredientes
activos sintéticos aniénicos de los
detergentes por titulacion catidnica.
1+ Edicion

Reemplaza ala NTP 319.135:1979
(revisada & 2012)

JABONES Y DETERGENTES.
Detergentes. Determinacion  del
orto, piro, tri y metafosfato de sodio
o de potasio. Método simplificado
de intercambio 16nico. 1 Edicion
Reemplaza a la NTP 319.174:1979
(revisada el 2012)

JABONES. Determinacion de la
materia insoluble en alcohol e
insoluble en agua. 1* Edicion
Reemplaza ala NTP 319.101:1974
(revisada el 2012)

JABONES. Determinacion de la
materia no saponificada total. 1
Edicion

Reemplaza ala NTP 319.103:1974
(revisada el 2012)

JABONES. Determinacion de la
humedad y materias volatiles.
Método de la estufa. 1* Edicion
Reemplaza ala NTP 319.100:1974
(revisada el 2012)

JABOMES.  Determinacion  de
cloruros. 12 Edicion

Reemplaza ala NTP 319.104.1974
(revisada el 2012)

JABONES. Determinacon de la
materia insaponificable. 12 Edicion
Reemplaza ala NTP 319.102:1974
(revisada €l 2012)

JABONES. Determinacion del alcali
caustico libre. 1* Edicion
Reemplaza ala NTP 319.099:1974
(revisada & 2012)

JABONES Y DETERGENTES.
Determinacion de  fosfatos. 1°
Edicion

Reemplaza ala NTP 319.170:1979
(revisada el 2012)

Articulo 2.- Dejar sin efecto las siguientes Normas

Técnicas Peruanas:

NTP 203.095:1981 (revisada el 2012)

NTP 203.106:1985 (revisada el 2012)

NTP 311.029:1976 (revisada el 2012)

CONSERVAS Y SEMICONSERVAS
DEL AGRO. Practicas higiénico
sanifarias  concernientes a  su
elaboracién y a las plantas de
procesamiento. 1* Edicion

COMPOTA DE MANZANAS. 12
Edicién

PLASTIFICANTES. Determinacion
de la humedad. Método Karl
Fischer. 1* Edicién

Fuente: El diario el peruano
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NORMAS LEGALES 37

NTP 319.073:1978 (revisada el 2012) JABOMES Y DETERGENTES
Jabon de tocador. 1° Edicion

NTP 319.135:1979 (revisada el 2012) JABOMES Y DETERGENTES.
Determinacion de los ingredientes
activos sintéticos anionicos de los
detergentes por titulacion cationica.
1= Edician

NTP 319.174:1979 (revisada el 2012) JABONES Y DETERGENTES.
Detergentes. Determinacion  del
orto, piro, tri y metafosfato de sodio
0 de potasio. Método simplificado
de intercambio ionico. 1* Edicion

NTP 319.101:1974 (revisada el 2012) JABONES. Determinacon de la
materia insoluble en alcohol e
insoluble en agua. 1* Edicion

NTP 319.103:1974 (revisada el 2012) JABOMES. Determinacion de la
materia no saponificada total. 1
Edicidn

NTP 319.100:1974 (revisada el 2012) JABONES. Determinacion de la
humedad y materas volatiles.
Método de la estufa. 1 Edicion

NTP 319.104:1974 (revisadael 2012) JABOMNES. Determinacion  de
cloruras. 12 Edicion

NTP 319.102:1974 (revisada el 2012) JABOMNES. Determinacion de la
materia insaponificable. 1* Edicion

WTP 319.099:1974 (revisada el 2012) JABOMES. Determinacion del alcali
caustico libre. 1= Edicion

NTP 319.170:1979 (revisadael 2012) JABOMES Y DETERGENTES.
Determinacion de  fosfatos. 1°
Edicion

Registrese, comuniquese y publiquese.

ROSARIO URIATORO
Directora
Direccion de Normalizacion

1567168-1

Aprueban Normas Técnicas Peruanas sobre
madera, carpinteria para construccion,
cereales y otras

RESOLUCION DIRECTORAL
N°® 034-2017-INACAL/DN

Lima, 15 de setiembre de 2017

VISTO: El acta de fecha 13 de setiembre de 2017 del
Comité Permanente de Normalizacion;

CONSIDERANDO:

Que, la Ley N? 30224, Ley que crea el Sistema
MNacional para la Calidad y el Instituto Macional de Calidad,
dispone que el Instituto Macional de Calidad - INACAL,
es un Organismo Publico Técnico Especializado, adscrito
al Ministerio de la Produccion, con personeria juridica
de derecho publico, con competencia a nivel nacional y
autonomia administrativa, funcional, técnica, econdmica y
financiera; ademéas es el ente rector y maxima autoridad
técnico-nommativa del Sistema Nacional para la Calidad,

Que, las actividades de MNormalizacion se realizan
sobre la base del Codigo de Buena Conducta para la
Elaboracion, Adopcion y Aplicacion de Mormas, que
comao Anexo 3 forma parte del Acuerdo sobre Obstaculos
Técnicos al Comercio de la Organizacion Mundial
del Comercio (OMC), en concordancia con el articulo
4 de la Ley N° 30224, en el marco del Principio de no
obstaculizacion comercial del Sistema MNacional para la
Calidad,

Que, el numeral 19.1 del articulo 19 de la citada Ley
establece que el drgano de linea responsable de la matena
de normalizacion del INACAL, es la autoridad competente
en materia de normalizacion, y puede delegar parte de las
actividades de normalizacion en otras entidades, reservando
para si la funcion de aprobacion de MNormas Técnicas
Peruanas; asimismo, el numeral 19.5 sefala que el érgano
de linea, a través del Comité Permanente de Normalizacion,
aprueba las Normas Técnicas Peruanas y texios afines;

Que, conforme a lo establecido en el articulo 19 de
la Ley N° 30224, en concordancia con el articulo 35 del
Decreto Supremo N°® 004-2015-PRODUCE, Reglamento
de Organizacion y Funciones del INACAL, modificado por
Decreto Supremo MN° 008-2015-PRODUCE, la Direccion
de Mormalizacion es la Autoridad MNacional competente
para administrar la politica y gestion de la Normalizacion,
encontrandose encargada de conducir el desarrollo de
narmas técnicas para producios, procesos 0 Servicios;
aprobando las MNormas Tecnicas Peruanas a traves del
Comité Permanente de Mormalizacion; y de acuerdo al
articulo 36 del citado Reglamento, tiene entre sus funciones
la correspondiente a revisar y actualizar periédicamente las
MNormas Técnicas Peruanas, asi como su difusion;

Que, conforme a lo dispuesto en el numeral 20.3 del
articulo 20 de la Ley MN° 30224, el Comité Técnico de
MNormalizacion en materia de: a) Productos forestales
maderables transformados, b) Cereales, leguminosas y
productos derivados, c) Gestion de la calidad e inocuidad
alimentaria, d) Alimentos iradiados, ) Cacao y chocolate, f)
Segundad eléclrica y g) Sistema de gestion de calidad para
promover la integridad proponen aprobar 10 Proyectos de
Mormas Técnicas Peruanas y dejar sin efecto 06 Normas
Técnicas Peruanas, sustentando ello en los informes que
figuran en los expedientes comrespondientes;

Que, mediante el Informe N°016-2017-INACAL/
DMN.PN de fecha 11 de setiembre de 2017, la Direccion de
MNormalizacion sefiald que las normas técnicas propuestas
descritas en el considerando precedente han cumplido
con el procedimiento establecido en el articulo 20 de la
Ley N° 30224,

Que, con base en los informes de los Comités
Técnicos de MNormalizacion y al informe de la Direccion
de MNommalizacion descrito precedentemente, el Comité
Permanente de Normalizacién designado con la Resolucién
de Presidencia Ejecutiva MN°017-2016-INACAL/PE, en
sesion de fecha 13 de setiembre del presente afio, acordé
por unanimidad aprobar 10 Normas Tecnicas Peruanas y
dejar sin efecto 06 Normas Técnicas Peruanas;

De conformidad con lo dispuesto en la Ley N° 30224,
Ley que crea el Sistema MNacional para la Calidad y
el Instituto MNacional de Calidad; el Decreto Supremo
M 004-2015-PRODUCE, Reglamento de Organizacion y
Funciones del INACAL, modificado por Decreto Supremo
N° 008-2015-PRODUCE;

SE RESUELVE:

Articulo 1.- Aprobar las siguientes Mormas Técnicas
Peruanas por los fundamentos de la presente resolucion,
conforme al procedimiento establecido en la Ley MN*® 30224:

NTP 251.151:2017 MADERA Y CARPINTERIA PARA
CONSTRUCCION. Puertas. Terminologia
y clasificadon. 3¢ Edicion
Reemplaza a la NWIP 251.151:2011
(revisada el 2015)

NTP 205.004:2017 CEREALES Y MENESTRAS.
Determinacion de cenizas. 2¢ Edicion
Reemplaza a la NTP 205.004:1979

(revisada el 2016}

NTP-ISO 22004:2017 Sistema de gestion de la inocuidad de los
alimentos. Lineamientos para aplicacion
de IS0 22000. 2+ Edicion

Reemplazaa la NTP-ISO/TS 22004.2006
NTP 205.071:2017 CEBADA. Harina de cebada extruida.
Requisitos. 1= Edicion

NTP-ISO/ASTM 516072017  Practica para e uso del sistema
dosimétrico alanina - EPR. 1a Ediddn

Fuente: El diario el peruano

84



Anexo N°14: Pruebas Fotograficas

Fuente:

Elaboracion Propia

Fuente:

Elaboracion Propia
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